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Deutsch

Einleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flr unser Produkt ent-
schieden haben. Wir wiinschen |hnen viel Freude mit

dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise flr lhre Sicherheit sind besonders
gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbe-
dingt, um Unfalle und Schaden zu vermeiden:

/\ WARNUNG:

Warnt vor Gefahren fur Ihre Gesundheit und zeigt
mogliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:

Weist auf mogliche Gefahrdungen fir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

I HINWEIS:

Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Aligemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses

L]

sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garan-

Gerétes die Bedienungsanleitung sehr

tieschein und Kassenbon gut auf. Falls Sie das Geréat
an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedie-

nungsanleitung mit.

1 HINWEIS:

o Aufgrund stetiger Produktmodifikationen kann lhr
Gerat von dieser Bedienungsanleitung leicht ab-
weichen; Funktionen und Verwendungsmethoden
bleiben unverandert.

o Die Darstellungen in dieser Bedienungsanleitung
dienen lediglich der Veranschaulichung und kén-

nen vom Originalgerat abweichen.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fur den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden,
wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrie-
ben ist. Jede andere Verwendung gilt als nicht be-
stimmungsgemal und kann zu Sachschaden
oder sogar zu Personenschaden fihren.
Betreiben Sie das Gerat nur im ordnungsgeman
eingebauten Zustand.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
und Feuchtigkeit fern.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Geréat aus, ziehen Sie den Netz-
stecker (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel)
oder schalten Sie die Sicherung ab, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, zur Reinigung, Benutzer-
wartung oder bei Stérung.

Das Gerat und wenn mdglich das Netzkabel mis-
sen regelmafig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Bei Beschadigung darf das
Gerat nicht mehr benutzt werden.

Umbauten oder Veranderungen am Gerat sind
aus Sicherheitsgriinden nicht zulassig.

Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Ver-
packungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor,

etc.) erreichbar liegen.

A WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.

Es besteht Erstickungsgefahr!



Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Geréat

e Dieses Gerat ist ausschlie3lich fir den Gebrauch im Haushalt und fur

den daflr vorgesehenen Zweck bestimmt.

f/\\
A WARNUNG: Stromschlaggefahr! Beim Kontakt mit unter Span-

nung stehenden Leitungen oder Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Der Anschluss des Gerates muss den geltenden Normen und Bestim-
mungen entsprechen und darf nur von einem autorisierten Fachmann
durchgeflhrt werden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat von der Stromversorgung (Siche-
rung) abgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe im Backofen auswechseln.
Die Anwendung von Hochdruck- oder Dampfstrahlreinigern ist verbo-
ten, da eindringende FlUssigkeit zu Stromschlag fihren kann.

Setzen Sie das Gerat niemals unter Wasser.

&WARNUNG: HeilRe Oberflache! Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebs werden das Gerat und seine berthrbaren Teile
heild. Berihren Sie keine Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren mussen
ferngehalten werden, aul3er sie werden standig beaufsichtigt.

Fassen Sie den Ofen nur an dem Turgriff und den Schaltern an.
Verwenden Sie Topflappen, wenn Sie die Zubehdre enthehmen oder
einschieben wollen.

Lassen Sie das Gerat vor Reinigung oder Wartung vollstandig abkuh-

len.

A\ WARNUNG: Brandgefahr!

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, besonders Kochen mit

Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu Branden fiihren.



Niemals versuchen, ein Fett- oder Olfeuer mit Wasser zu léschen
Gerat ausschalten und von der Stromversorgung trennen. Verwenden

Sie geeignete Loschmittel (Feuerldéscher oder Loschdecke).

Das Gerat darf nicht Gber eine externe Schaltvorrichtung (z. B. Zeit-
schaltuhr) betrieben werden oder an einen Stromkreis angeschlossen
sein, der regelmafig automatisch geschaltet wird.

Sorgen Sie bei der Installation flr ausreichende Luftzirkulation und
dass Luftungsoffnungen nicht blockiert werden.

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerét nicht hinter einer
Dekortur installiert werden.

Grillen Sie ausschliellich bei geschlossener Geratetdr.

Gielden Sie niemals Flussigkeiten in einen heilden Backofen! Verbri-
hungsgefahr durch aufsteigenden Wasserdampf sowie mdgliche
Emaille-Schaden.

Stellen Sie keine Gegenstande auf der gedffneten Geratetir ab.
Lagern Sie keine Reinigungsmittel oder leicht entziindliche Materialien
im Gerat oder in unmittelbarer Nahe auf.

Lagern Sie keine Reinigungsmittel oder leicht entziindlichen Materia-
lien im Gerat oder in unmittelbarer Nahe.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.



¢ Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder durchge-

fuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beauf-

sichtigt.

e Verwenden Sie keine aggressiven, abrasiven Reiniger oder scharfe

Metallgegenstande auf der Glasoberflache, um Kratzer oder Beschadi-

gungen zu vermeiden.

e Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen auto-

risierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes

Netzkabel nur vom Hersteller, einem qualifizierten Techniker oder dem

Kundendienst durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen. Im Fall

von Beschadigungen, durfen Sie das Gerat nicht mehr benutzen.

e Bei Entsorgung nutzen Sie die von Elektrogeraten vorgesehenen Sam-

melstellen.

Transport und Verpackung
Gerét transportieren

o Sichern Sie das Gerat sorgfaltig gegen Verrut-
schen, Umkippen oder StoRRbelastungen. Verwen-
den Sie geeignete Verpackungsmaterialien, ideal-
erweise die Originalverpackung.

o Achten Sie darauf, dass das Gerat wahrend des
Transports und der Lagerung vor Witterungsein-

flissen geschiitzt ist.

Gerat auspacken

o Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

o Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial,
wie Folien, Fillmaterial und Kartonverpackung.

o Auf dem Gerat kdnnen sich Aufkleber mit Warn-
hinweisen befinden. Diese unbedingt beachten

und nur entfernen, wenn erforderlich.

e Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungs-
materialien geman den ortlich geltenden Vor-
schriften.

o Uberpriifen Sie das Gerat auf eventuelle Trans-
portschaden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

¢ Im Schadensfall nehmen Sie das Gerét nicht in

Betrieb. Wenden Sie sich an lhren Handler.

i HINWEIS:

Am Gerat kénnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen, das Gerat geman den
Anweisungen unter ,Reinigung und Wartung*zu

reinigen, bevor Sie es in Betrieb nehmen.



Gerateausstattung
Geratelbersicht
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Bedienblende 4 Standardblech
2 Umluftventilator (hinter 5 Girillrost
der Abdeckung) 6 Geratetur
3 Seitengitter 7 Turgriff

Lieferumfang

1x Standardblech 1x Grillrost

3

i

1x Seitengitter-Set 2x Montageschrauben

Inkl. Anschlusskabel 220-240 V~

Installation

Der Einbaubackofen ist fiir den Einbau in handels-
Ubliche Kuchen-Einbaumdbel vorgesehen. Er kann
sowohl in einen Hochschrank als auch unter einer

Arbeitsplatte eingebaut werden.

I [

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise und
Empfehlungen fir eine fachgerechte und sichere
Montage.

A WARNUNG: Elektrischer Anschluss!

Der Anschluss an das Stromnetz darf ausschlieRlich
durch eine autorisierte Elektrofachkraft erfolgen.

Eine unsachgemale Installation kann zu schwerwie-
genden Sicherheitsrisiken fuhren, wie Stromschlag,

Brandgefahr oder Gerateschaden.

/\ ACHTUNG:

o Die Arbeitsplatte, der Umbauschrank, sowie ver-
wendete Materialien wie Furniere, Kleber oder
Kunststoffbelage missen hitzebestandig bis min-
destens 100°C sein.

o Hitzeschutzleisten oder -blenden dirfen oberhalb
oder unterhalb des Geréates nicht installiert wer-
den, um eine ausreichende Kuhlluftzufuhr sicher-
zustellen.

o Befindet sich unter dem Backofen eine Schublade
(oder ist eine vorgesehen), muss ein Zwischenbo-
den als Hitzeschutz eingebaut werden, um eine
Uberhitzung des Schubladeninhalts oder der Ge-
rateelektronik zu vermeiden.

o Das Gerat darf nicht direkt neben Bauteilen oder
Geraten installiert werden, die empfindlich auf
Warme oder Feuchtigkeit reagieren (z. B. Kuhlge-
rate, Trockner, Geschirrspiiler). Abstrahlende
Warme kann deren Funktion beeintrachtigen und

den Energieverbrauch erhéhen.

e Holen Sie sich zur Installation eine zweite Person
zur Hilfe, besonders beim Einsetzen des Gerates.

e Tragen Sie Schutzhandschuhe, um Verletzungen
an scharfen Gehausekanten oder Metallteilen zu

vermeiden.



e Heben Sie das Geréat ausschlielich Uber die seit-
lichen Tragegriffe bzw. Mulden im Gehause.

¢ Vergleichen Sie vor dem Einbau die Geratemalle
mit dem Ausschnitt und den MafRen des Einbau-

mobels.

Sicherheits- und Beliftungsvorgaben

/N ACHTUNG:

Eine ausreichende Luftzirkulation muss gewahrleistet
sein. Luftungséffnungen dirfen nicht blockiert wer-
den, und Dammmaterial, Schubladenrtiickwénde oder
andere Bauteile dirfen den Luftstrom nicht ein-

schranken.

e Hinter dem Gerat muss ausreichend Abstand vor-
handen sein, damit warme Luft ungehindert abge-
fuhrt werden kann. Die Schrankriickwand sollte
ggf. mit Laftungsschlitzen versehen sein.

¢ Die Lufteintritts6ffnung (D) und der Luftaustritt (E)
dirfen nicht blockiert oder abgedeckt werden.

o Der Abstand zur Dunstabzugshaube muss min-
destens 650 mm oder dem in der Anleitung der
Haube angegebenen Wert entsprechen. Der Ab-

stand zum Hochschrank ist gemaR MaRangabe

(A) einzuhalten.

A | min. 650-700 mm B|50mm | C | 35mm

D | Lufteintritt 30 mm E | Luftaustritt 5 mm

Installation des Backofens

Der autarke Backofen misst 595 mm x 595 mm x
575 mm (inkl. 20 mm Blendenstéarke). Er wird unab-
hangig von einem Kochfeld in den Umbauschrank in-

tegriert und dort sicher befestigt.

Voraussetzungen fiir den Umbauschrank

e Der Umbauschrank muss den Vorgaben der Maf3-
zeichnung entsprechen und Uber die vorgesehe-
nen Liftungséffnungen verfligen. Zudem muss er
eben, stabil und waagerecht sein, um das Ge-
wicht des Ofens sicher zu tragen.

e Die Schrankwande sollten mindestens eine Mate-
rialstarke von 16 mm aufweisen, um ausreichend
Stabilitdt zu gewahrleisten.

e An der Wandseite ist eine Feuchtigkeitsabdich-
tung erforderlich, und die Schnittkanten miissen
mit Speziallack, Silikonkautschuk oder Giel3harz
versiegelt werden, um Schéden durch Feuchtig-

keit oder Dampf zu verhindern.



Backofenabmessungen und Schrankausschnitt

Bereiten Sie den Ausschnitt im Umbauschrank gemaf den Millimeterangaben der Mafskizze vor.

!
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Einbau des Backofens

Fuhren Sie das Anschlusskabel vorsichtig durch
die vorgesehene Offnung und setzen Sie das Ge-
rat zunachst nur ein Stiick weit in den vorbereite-
ten Umbauschrank ein.

Nehmen Sie den elektrischen Anschluss entspre-
chend den Vorgaben vor, siehe ,E/ektrischer
Anschluss”.

Schieben Sie den Backofen vollstéandig in die
Schrankéffnung. Achten Sie darauf, dass das An-
schlusskabel nicht gequetscht, geknickt oder ver-
dreht wird.

Fixieren Sie den Backofen mit den beiliegenden
Schrauben seitlich an den vorgesehenen Monta-
gepunkten im Umbauschrank, sodass das Gerat

sicher und fest sitzt.

Jeweils ein Befes-

tigungsloch befin-

det sich links und

rechts im Gera-

tetlirrahmen.

Elektrischer Anschluss

Hinweise fir den autorisierten Fachmann!

/\ WARNUNG:

Die Installation darf ausschlieB3lich durch eine qualifi-
zierte Fachkraft erfolgen und muss den geltenden
nationalen sowie lokalen Vorschriften entsprechen.
Eine unsachgemafe Installation kann zu Stromschla-

gen, Brénden oder schweren Verletzungen fihren.

Wichtige Sicherheitshinweise

e Der Anschluss an das Stromnetz muss den tech-
nischen Anforderungen am Einsatzort entspre-
chen und in Ubereinstimmung mit den Angaben
auf dem Typenschild (Geratetlirrahmen) sowie
dem Schaltplan erfolgen.

e Verwenden Sie ausschlieRlich eine vorschriftsma-
Big installierte Schutzkontakt-Steckdose.

e Der Netzstecker darf nicht verédndert werden.
Sollte die vorhandene Steckdose nicht kompatibel
sein, muss sie von einer Elektrofachkraft ausge-

tauscht werden.



¢ Mehrfachsteckdosen, Verlédngerungskabel oder

Zwischenstecker diirfen nicht verwendet werden —

es besteht Brandgefahr!

Das Anschlusskabel ist so zu verlegen, dass es

weder mit heiflen Gerateteilen noch mit scharfen

Kanten oder beweglichen Mébelteilen in Kontakt

kommen kann.

o Wenn der Netzstecker nach dem Einbau nicht
mehr zuganglich ist, muss eine fest installierte,
allpolige Abschaltvorrichtung mit ausreichendem
Trennabstand (mind. 3 mm pro Pol) vorhanden
sein, um das Gerat im Notfall sicher vom Strom-

netz trennen zu kénnen.

Anschlusswert

Das Gerét hat eine maximale Anschlussleistung von
ca. 2800 Watt. Bei diesem Leistungsbedarf ist eine
separate Stromzuleitung erforderlich, die Gber eine

16-Ampere-Sicherung abgesichert ist.

Inbetriebnahme / Betrieb

BestimmungsgeméRe Verwendung

Das Gerét ist fur die Verwendung im privaten Ge-
brauch/Haushalt bestimmt. Es dient zum Backen,
Braten, Garen, Grillen sowie zum Auftauen von Le-
bensmitteln. Die Nutzung ist ausschlieRlich fur die Zu-

bereitung handelsiblicher Lebensmittel vorgesehen.

Erstinbetriebnahme

e Reinigen Sie den Innenraum des Backofens so-
wie das gesamte mitgelieferte Zubehdr grindlich,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen. Hinweise
zur Reinigung finden Sie im Kapitel , Reinigung
und Wartung*”.

Um mdgliche Rickstéande aus der Herstellung zu
entfernen, heizen Sie den geschlossenen Back-
ofen flr ca. 30 Minuten bei maximaler Temperatur

im Heizmodus »Ober-/Unterhitze« auf.

10

i HINWEIS:

Wahrend dieses Vorgangs kann es zu Geruchs-
bildung und leichter Rauchentwicklung kommen.
Dies ist normal. Sorgen Sie fiir eine gute Beluf-

tung der Raumlichkeiten.

Bedienibersicht

Eine ausflhrliche Beschreibung der Bedienelemente

entnehmen Sie den nachstehenden Abschnitten.

Ubersicht der Funktions- Tasten und Schalter

Die Sensor-Touch-Tasten reagieren auf leichte Be-
rihrungen, Druck ist nicht erforderlich. Ideal ist die

Verwendung der Fingerkuppe mit trockenen Handen.

@
K1 K3
E [ ooeo-s | B
Do-oo.o
K2 K4
K1 Einstellmodi: Temperatur / Garzeit / Alarm
K2 | Einstellmodi: Systemzeit / Zeitschaltuhr
K3 | Betrieb starten
K4 | Betrieb unterbrechen / abbrechen
KB1 | Funktionswahlschalter
Temperaturwahlschalter
KB2
Zeitwerte erhéhen / verringern

Ubersicht der Display-Symbole
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Backofenfunktionen — aktive Heizelemente*

Anzeige des aktuellen Zeitwertes

Alarmfunktion—-Einstellmodus aktiv

Alarmfunktion aktiv

a |~ WIN |-

Systemuhr aktiv




Systemuhr-Einstellmodus aktiv

Betriebseinstellmodus — Zeit & Temperatur

6
7
8 Startvorwahl-Einstellmodus aktiv
9

Startvorwahl aktiv

10 Backofenbetrieb aktiv

11 Anzeige des Temperaturwertes

12 Temperatureinheit Grad Celsius (°C)
13 Kindersicherung (Tastensperre) aktiv

*Symbole der Heizelemente

— Oberes aulieres ~v Oberes inneres
Heizelement Heizelement
Geblase Unteres

% .
(Auftauen) — Heizelement
Hinteres

O Heizelement

Gerét einschalten

Nach Anschluss an die Stromversorgung, bei Erstin-

betriebnahme oder nach einem Stromausfall, leuch-

ten alle Anzeigen im Display kurz auf und wechseln

dann in den Systemuhr-Einstellmodus. Der Stunden-

wert ,12“ der Werkseinstellung ,,12:00“ blinkt.

o Stellen Sie nun die Tageszeit ein, siehe Abschnitt

sUhrzeit einstellen”.

+« Nach 10 Sek. ohne Bedienung wechselt das Ge-
rat automatisch in den Minutenwert.
« Weitere 10 Sek. ohne Bedienung wechselt das

Gerat automatisch in den Bereitschaftsmodus.
Bereitschaftsmodus
(1IN
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Uhrzeit einstellen

Tageszeit erstmalig einstellen oder nachtraglich an-

dern:

¢ Ist der Systemuhr-Einstellmodus nicht aktiv, be-
rihren Sie im Bereitschaftsmodus die Taste K2,

um ihn zu aufzurufen.

1"

Systemzeit-Einstellmodus

O

Mit der Taste K2 wechseln Sie nun zwischen den

Einstellungen Stunde und Minute:

- Stundenwert blinkt
- Minutenwert blinkt

Mit dem Wahlschalter KB2 stellen Sie die Stun-
den und Minuten ein.

Bestétigen Sie die jeweilige Eingabe mit der Taste
K2.

Die Uhr lauft, wenn das Sekunden-Punktsymbol zwi-
schen Stunde und Minute blinkt und das Symbol ®

kontinuierlich leuchtet.

Betriebsbedingungen festlegen und starten

Legen Sie die erforderlichen Betriebsbedingungen

(Funktion, Garzeit, Temperatur) fest.

Eine detaillierte Ubersicht der Heizfunktionen finden

Sie im Abschnitt ,Backofen-Funktionen”.

Allgemeine Hinweis zur Betriebseinstellung

KD
£

Sobald ausgewahlte Parameter im Display blin-
ken, kénnen sie durch neue Eingaben Uberschrie-
ben werden.

Im Bereitschaftszustand kénnen die verschiede-
nen Funktionen durch Drehen des Funktionswahl-
schalters KB1 nacheinander ausgewahlt werden.
Die Funktionen sind nicht zyklisch. Das Gerat
merkt sich die zuletzt verwendete Funktion.

Eine Garzeiteinstellung ist erforderlich, um das
Gerat in Betrieb zu nehmen. Anderenfalls wech-
selt das System automatisch in den Bereitschafts-
modus.

Die Garzeit kann im Bereich von 00:01 bis 23:59
(Stunden:Minuten) eingestellt werden.

Der Thermostat ermdglicht die Temperatureinstel-
lung im Bereich von 50°C bis 250°C.



% Liegt die Garraumtemperatur unter 30°C, zeigt
der Temperaturwert [Lo] an.

+«+ Kurz bevor die voreingestellte Garraumtemperatur
erreicht ist, ertént ein akustisches Signal.

Ideal zum Vorheizen!

Betriebsbedingungen festlegen
e Falls erforderlich, stellen Sie vorab die Alarmfunk-
tion ein (siehe ,Kurzzeitwecker").

Navigieren Sie mit dem Schalter KB1 durch die

verfigbaren Heizfunktionen.

Das Display zeigt die Symbole und Standtempe-

ratur der jeweiligen Funktion an.

Mit der Taste K1 wechseln Sie nun zwischen den

Einstellungen Garzeit und Temperatur:

- Zeitwert blinkt

- Temperaturwert blinkt

Betriebseinstellmodus

Mit dem Wahlschalter KB2 stellen Sie die Garzeit
und die Temperatur ein.

Falls erforderlich, stellen Sie nun die automati-
schen Startzeit mit geplantem Ende ein (siehe
.Startvorwah/l).

Starten Sie den Backofenbetrieb zu den voreinge-

stellten Bedingungen mit der Taste K3.

Backofen-Betriebsanzeige
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+ Das Display zeigt die Restgarzeit an. Das Be-
triebssymbol A Jeuchtet kontinuierlich.

+« Mit der Taste K2 lassen Sie sich kurzzeitig die
Systemzeit anzeigen.

% Nach Ablauf der Garzeit, schaltet sich der Betrieb

automatisch ab.

12

Backofenbeleuchtung

Nach dem Start des Heizvorgangs schaltet sich die

Backofenbeleuchtung automatisch ein.

Kindersicherung (Tastensperre)

Die Tastensperre verhindert ein unbeabsichtigtes

oder versehentliches Bedienen der Bedienblende.

¢ Halten Sie Tasten K3 und K4 gleichzeitig fir 3 Se-
kunden gedriickt. Ein akustisches Signal ertont,
die Tastensperre ist aktiviert. Das Symbol mO
leuchtet kontinuierlich.

Halten Sie Tasten K3 und K4 gleichzeitig fiir 3 Se-
kunden gedriickt. Ein akustisches Signal ertont,
die Tastensperre ist deaktiviert. Das Schlissel-

symbol erlischt.

+»+ Im aktivierten Zustand der Tastensperre sind alle
Tasten- und Wahlschalterfunktionen gesperrt, mit

Ausnahme der Entsperrfunktion.

Backofenbetrieb pausieren / fortsetzen

Pausieren Sie den Backofenbetrieb, um den Garvor-
gang zu Uberprifen oder Zutaten hinzuzufiigen.
So kénnen Sie den Garprozess anpassen, ohne die

getatigten Einstellungen zu verlieren.

e Tippen Sie auf Taste K4, um den Backofenbetrieb
ZU pausieren.

Mit der Taste K3 wird der Betrieb fortgesetzt.

Startvorwahl (automatischer Start mit Endzeit)

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Endzeit flir den
Garvorgang im Voraus festlegen. Das Geréat berech-
net automatisch den Startzeitpunkt, basierend auf

der eingestellten Garzeit.

/N WARNUNG: Brandgefahr! Im terminierten Betrieb
besteht erhhte Brandgefahr!

e Vor dem Start alle Haushaltsangehérigen infor-

mieren, damit niemand etwas in das Gerat legt.

Das unbeaufsichtigte Einstellen von Gegenstan-

den in den Ofen oder das Ignorieren der



eingestellten Garzeiten kann zu geféhrlichen Situ-
ationen und Brandgefahr flihren.
¢ Auch wenn der Ofen zu einer festgelegten Zeit
startet oder endet, sollte der Ofen wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt bleiben, um eventu-
elle Fehlfunktionen oder Sicherheitsrisiken recht-

zeitig zu erkennen.

Startvorwahl einstellen
o Wahlen Sie zunachst die gewiinschte Heizfunk-
tion, stellen Sie die Temperatur ein und legen Sie
die Garzeit fest, wie zuvor beschrieben.

Rufen Sie den Startvorwahl- Einstellmodus mit
der Taste K2 auf und wechseln Sie nun zwischen

den Einstellungen Stunde und Minute:

- Stundenwert blinkt

- Minutenwert blinkt

Startvorwahl-Einstellmodus
1 -

JE N
e

v

Mit dem Wahlschalter KB2 stellen Sie die Stun-
den und Minuten ein.
Starten Sie den Betrieb mit der Taste K3.

Der Startzeitpunkt berechnet sich automatisch:
Startzeit = Endzeit — Garzeit

Startvorwahl aktiv
(-1

10
e
bt

—
YYYYY

als
A3

+« Das Symbol d zeigt die Aktivierung der Startvor-
wahl an. Wahrend der Wartezeit wird die System-
zeit angezeigt.

+« Mit der Taste K2 lassen Sie sich kurzzeitig die
Garstartzeit anzeigen.

+« Nach Ablauf der Wartezeit, ertont ein Signal und
der Betrieb startet automatisch. Im Display wird

der normale Ofenbetrieb angezeigt.
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Tirkontaktschalter

Beim Offnen der Geratetiir wahrend des Betriebs mit
aktiver Zeitschaltuhrfunktion wird der Betrieb unter-
brochen (Heizpause, Backofenlicht aus). Die Sys-

temzeit blinkt, einzelne Symbole leuchten dauerhaft.

Nach dem Schlie3en der Geratetir wird der Betrieb

automatisch fortgesetzt.

Bei gedffneter Geratetir bleibt die Backofenfunktion
unterbrochen. Das Ende der Zeitschaltuhrfunktion
wird dennoch durch ein akustisches Signal ange-

zeigt.

Betrieb vorzeitig beenden / Eingabe l6schen

Wenn Sie wahrend der Einstellung von Systemuhr,
Heizfunktionen, Garzeit, Temperaturen oder Startvor-

wahl die Eingabe I6schen méchten:

e Driicken Sie die Taste K4, das Gerat wechselt so-

fort zurlick in den Bereitschaftsmodus.

Wenn Sie den Backofenbetrieb vorzeitig beenden

mochten:

e Unterbrechen Sie den Betrieb zunachst durch ein-
maliges Antippen der Taste K4.
Tippen Sie die Taste K4 ein zweites Mal, wird der

aktuelle Kochvorgang abgebrochen.

Kurzzeitwecker

Der Kurzzeitwecker funktioniert unabhéangig vom Ge-
ratezustand und beeinflusst den Backofenbetrieb
nicht. Er muss jedoch vor der Programmauswabhl ein-

gestellt werden.
Ideal als Erinnerung, um nach einer bestimmten Zeit

Gewirze hinzuzufiigen oder das Gargut zu begiel3en.

¢ Rufen Sie im Bereitschaftsmodus den Alarmfunk-

tions- Einstellmodus mit der Taste K1 auf.

- Stundenwert blinkt



Alarmfunktion-Einstellmodus Ende des Backofenbetriebs

{- HEE N Am Ende der Garlaufzeit beendet der Backofen den
I |

Betrieb automatisch. Ein Signal ertont etwa 5 Minu-

) . ten lang oder bis eine beliebige Taste gedriickt wird.
e Mit dem Wahlschalter KB2 stellen Sie den Stun-

denwert (0-10) ein.
e Eingabe mit der Taste K1 bestatigen und gleich-

e Versenken Sie die Wahlschalter in der Bedien-
blende, um eine unbeabsichtigte Bedienung zu

zeitig zum Minutenwert wechseln. vermeiden.

- Minutenwert blinkt Kilhlgeblase

e Mit dem Wahischalter KB2 stellen Sie den Minu- Nach dem Ausschalten lauft der Umluftventilator

tenwert (0-59) ein.
o Bestatigen Sie die Eingabe mit der Taste K3.

(Kuhlgeblase) weiter, um den Innenraum sicher ab-
zuklhlen. Das Geblase schaltet sich automatisch ab,

sobald eine unbedenkliche Temperatur erreicht ist.

% Das Symbol A zeigt die Aktivierung der Alarm-
. Unterbrechen Sie wahrend der Abkuhlphase nicht
funktion an.

+« Mit der Taste K1 lassen Sie sich kurzzeitig die die Stromversorgung des Gerdtes, um eine sichere

Restlaufzeit der Alarmfunktion anzeigen. Nachkuhlung zu gewshrieisten.
++ Nach Ablauf der Alarmzeit, ertdnt ein Signal ca.

eine Minute lang und das Symbol der Alarmfunk-

tion blinkt, bis eine beliebige Taste gedrickt wird.
% Setzen Sie die Alarmzeit zurtick auf ,,00:00%, wenn

Sie diese vorzeitig beenden wollen.

Backofen-Funktionen

Jede Heizfunktion ist mit typischen Temperaturen verkniipft. Die voreingestellten Werte (Standard) orientieren

sich an gangigen Kochgewohnheiten, kdnnen aber individuell angepasst werden.

3D Heilluft | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 220°C)
priing Ringheizkorper hinter dem Umluftventilator erzeugt heiRe Luft, die den Garraum gleichmaRig

durchstrémt. Ober- und Unterhitze (inklusive Innen- und AuRRenring) unterstiitzen die Hitzeverteilung.

Ideal fiir gleichzeitiges Garen auf mehreren Ebenen bei gleichmafiger Braunung.
Ober-/Unterhitze | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 150°C)
Warme von oben und unten. Ideal fir klassisches Backen und Braten auf einer Ebene, z. B. Kuchen,

Brot oder Auflaufe. Sorgt fiir gleichmafige Braunung und Garung.
Intensivgrill | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 150°C)

- Oberhitze plus Grillheizkorper fiir intensive Braunung und gleichmaRiges Grillen. Perfekt fir groRere
Fleischstiicke, Braten oder eine kraftige Kruste. Auch geeignet, mehrere Portionen gleichzeitig zu grillen.
Grill mit Umluft | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 160°C)

';E; Grillneizkérper mit Ventilator verteilt die Hitze gleichmaRig. Ideal fiir Uberbacken oder Grillen flacher

Speisen wie Auflaufe, Toasts oder Gemdse.
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HeiBluft | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 200°C)

Ringheizkorper hinter dem Umluftventilator erzeugt heien Luftstrom fir gleichmafRiges Garen von al-
len Seiten. Besonders geeignet flir mehrere Ebenen gleichzeitig.
Auftauen | Temperaturwahl: nicht méglich (Standard 50°C)

‘;:g‘ Luftzirkulation bei Zimmertemperatur zum schnellen, sanften Auftauen von Tiefkihlkost ohne Heizele-
mente. Nicht fiir Fleisch oder Fisch geeignet — Risiko von Mikroorganismen wie Salmonellen.
Ober-/ Unterhitze mit Umluft | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 150°C)

::: Kombination aus Ober-/Unterhitze und Ventilator fur gleichméaRige Warmeverteilung. Ideal fur schnelle-
res Garen auf mehreren Ebenen.

Grill | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 140°C)

o Nur Grillheizkorper fir intensive Oberhitze. Ideal fir kleine Fleischstiicke, Fisch, Sandwiches oder
Uberbacken von Auflaufen. Sorgt fiir knusprige Kruste und gleichméaRige Bréaunung.

Intensivgrill mit Umluft | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 170°C)

;E;‘ Oberhitze, Grillheizkérper und Umluftventilator arbeiten gleichzeitig. Eignet sich besonders fiir grof3ere
Fleischstiicke und ersetzt den klassischen DrehspieR, z. B. flir Braten oder Hahnchen.

Unterhitze | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 220°C)

Warme nur von unten. Ideal zum Nach- oder Fertigbacken von Speisen mit starkerem Bodenbezug,
z.B. Pizza.

Eco | Temperaturwahl: 50 — 250°C (Standard 200°C)

M Schonendes Garen. Warme von oben und unten, langsames Ansteigen der Garraumtemperatur, voll-
standiges Eindringen der Hitze und reduzierter Energieverbrauch. Dient zur Ermittlung des Energiever-
brauchs im konventionellen Modus.

Zubehdr verwenden VORSICHT - Zubehor richtig einsetzen

Schieben Sie den Rost mit der Kerbe nach unten und

/\' ACHTUNG:

Schieben Sie das Zubehor stets vollstandig und in

mit dem Bugel nach hinten gerichtet in den Garraum.

Nur bei korrekter Ausrichtung:

der richtigen Ausrichtung in den Garraum. Anderen-
falls kann die Glasscheibe beschadigt oder zerkratzt

werden.

Im Garraum befinden sich Seitengitter mit 1-5 Ein-

schubebenen zur flexiblen Platzierung des Zubehors.

= N W A~ WU

Das Zubehor wird sicher und stabil zwischen den
Ebenen eingesetzt. Achten Sie stets auf die korrekte

Positionierung.

— rastet das Zubehor sicher ein

— wird Verrutschen oder Kippen verhindert

X Falsche Ausrichtung kann zu:
— instabilem Sitz
— Verletzungsgefahr

— Beschadigung des Garraums fiihren

Das richtige Backofengeschirr verwenden

Geeignet sind:

- Topfe mit hitzebestandigen Griffen und der Kenn-
zeichnung ,temperaturbestandig bis 280°C*.

- Feuerfeste Formen aus Glas, Porzellan, Keramik,

Ton oder Gusseisen — halten hohen



Temperaturen stand und sorgen fir gleichmafige
Warmeverteilung.

Schwarz lackierte Metallformen — ideal fiir Ober-
/Unterhitze fir gleichmaBige Braunung von Ge-
back und Kuchen.

Aluminiumbleche, beschichtet oder unbeschichtet
— leiten Warme sehr gut und férdern gleichmaiige

Backergebnisse.

X Nicht geeignet sind:

Materialien, die nicht hitzebestandig sind, es sei
denn, sie sind ausdricklich als ,ofenfest® gekenn-
zeichnet.

Kunststoffgeschirr oder Geschirr mit Kunststoff-
bzw. Silikongriffen

helles, glanzendes Aluminium

unglasierter Ton

Melamin oder andere hitzeempfindliche Kunst-
stoffe

Holzgriffe oder Holzelemente

Papier- und Pappformen

Einweggeschirr, z.B. diinne Aluschalen
Keramik oder Glas

minderwertiges oder beschadigtes Emaillege-

schirr

Allgemeine Hinweise zum Backen, Garen und Grillen

1 HINWEIS:

Verwenden Sie das im Lieferumfang enthaltene
Zubehor, um optimale Ergebnisse zu erzielen.
Temperatur und Zubereitungsdauer héangen von
Menge, Art des Lebensmittels und Rezept ab.
Beachten Sie stets die Rezeptangaben sowie
Hinweise auf der Verpackung der Produkte.
Platzieren Sie das Gargut mittig und mdglichst frei
im Ofen. UbermaRiges Dichtstellen oder Stapeln
kann das Ergebnis beeintrachtigen.

Heizen Sie den Backofen vor, wenn im Rezept
empfohlen, fir gleichmalige Braunung und Ga-

rung.
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i HINWEIS:

Offnen Sie die Backofentiir nur bei Bedarf, um
Hitzeverluste zu vermeiden, besonders bei sen-

siblen Teigen und langen Garprozessen.

Backen

Backofen vorheizen fir optimale Ergebnisse.
Verwenden Sie Backpapier oder gut gefettete
Formen, um Ankleben zu vermeiden.

Lassen Sie das Gargut nach dem Backen etwa 5
Minuten im geschlossenen Ofen ruhen.
Garprobe: Mit einem Holzstabchen priifen, kein
Teig darf haften bleiben.

Gebéck auf einem Kuchengitter abkihlen lassen,
um Feuchtigkeit zu vermeiden.

Bei Heil3luft ca. 20°C niedriger einstellen als bei
Ober-/Unterhitze, ideal fir mehrere Ebenen

gleichzeitig.

Garen und Braten von Fleisch & Fisch

Fleischstiicke ab 1 kg im Backofen zubereiten;
kleinere Portionen besser auf der Kochstelle.
Fleisch ca. 30 Minuten vor dem Garen aus dem
Kihlschrank nehmen.

Backblech mit Wasser unter den Girillrost schie-
ben, um herabtropfendes Fett aufzufangen.
Braten wahrend der Garzeit mindestens einmal
wenden (ideal zur Halfte der Garzeit).

Fleisch regelmafig mit Bratenflissigkeit oder hei-
Rem, leicht gesalzenem Wasser begielien, kein
kaltes Wasser verwenden.

Fir exakten Gargrad ein Kerntemperatur-Thermo-
meter verwenden.

Fur besonders knusprige Kruste Braten in den
letzten Minuten mit Oberhitze oder Grillfunktion
Uberbacken.

Nach dem Garen Fleisch 5-10 Minuten ruhen las-
sen, damit die Safte erhalten bleiben.

Fischfilets bei ca. 160°C, ganze Fische bei 180-
200°C garen. Backpapier oder leicht gefettete

Form verwenden.



Grillen
/N ACHTUNG:

Nur bei geschlossener Ofentiir grillen.
Grillvorgang stets beaufsichtigen, da hohe Tem-

peraturen Verbrennungen verursachen kénnen.

Grillgut ca. 30 Minuten vor dem Grillen aus dem
Kihlschrank nehmen.

Marinieren rechtzeitig, hitzebestandige Gewirze
und Ole verwenden.

Richtiger Rostabstand beachten: zu nah - Ver-
brennung, zu weit - ldngere Garzeit.

Leeres Backblech eine Ebene unter den Grillrost
schieben; ggf. Wasser flr leichtere Reinigung hin-
zufligen.

Gemiise mit Ol bestreichen und gleich dick
schneiden fur gleichmaRiges Garen.
Steaks/Fleisch: mittlere bis hohe Grilltemperatur
fur schnelle Zubereitung, niedrigere Temperatur
fur groRes Bratenfleisch.

Grillgut nach dem Grillen 5-10 Minuten ruhen las-
sen, damit sich die Safte verteilen und es saftig
bleibt.

Energiespartipps

Informationen zur Verringerung der Umweltauswir-
kung beim Kochen (gem. VO (EU) Nr. 66/2014 An-
hang |, Nr. 2)

Empfohlen wird die Verwendung von dunklen
Backformen und Blechen, da diese die Warme
besser leiten.

Nicht erforderliches Zubehor sollte vor der Nutzung
des Gerates aus dem Garraum entfernt werden.
Wahrend des Garvorgangs sollte die Backofentlr
geschlossen bleiben, um unndtigen Warmeverlust
zu vermeiden.

Heizen Sie den Garraum nur dann vor, wenn es

durch das Rezept gefordert wird.
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Sofern eine Auswahl an Garzeittemperaturen an-
gegeben ist, verwenden Sie immer die niedrigste
empfohlene Temperatur.

Nutzen Sie die Restwarme, in dem Sie kurz vor
Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur schalten.
Sparen Sie Strom! Wenn Sie den Backofen nicht
brauchen, schalten Sie Funktionen wie Innenbe-
leuchtung, Programm, Temperatur aus.

Backofen nach jeder Anwendung reinigen, um
den Reinigungsaufwand so gering wie moglich zu
halten. Wir empfehlen biologische Reinigungsmit-

tel, um den Backofen zu reinigen.

Reinigung und Wartung

/N WARNUNG:

Vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten das Gerat
ausschalten und ggf. die Sicherung ausschalten
bzw. herausdrehen.

Lassen Sie das Geréat ausreichend abkuhlen, be-
vor Sie es reinigen.

Das Gerat nie mit Dampfreinigungsgeraten reini-
gen. Feuchtigkeit kdnnte in elektrische Bauteile
gelangen. Stromschlaggefahr! HeilRer Dampf
kann zu Schaden an Kunststoffteilen fuhren.
Keine leicht entziindlichen oder aggressiven Rei-
nigungsmittel wie Verdiinner, Petroleum, Benzin
oder Sauren verwenden.

Das Gerat muss trocken sein, bevor Sie es wie-

der in Betrieb nehmen.

/\ ACHTUNG:

Benutzen Sie keine Drahtbirsten oder scharfkan-
tigen, scheuernden Gegensténde.

Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuern-
den Reinigungsmittel sowie keine scharfen Me-
tallgegenstande, da die Glasoberflache zerkratzt
oder beschadigt werden kann.

Beachten Sie stets die Anwendungs- und Sicher-

heitshinweise der Reinigungsmittel.



Backofentir aushangen

Fir eine grindliche Reinigung lasst sich die Gera-
tetlr aushangen, um den Zugang zum Garraum zu

erleichtern.
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o Offnen Sie die Geratetiir vollstandig.

o Klappen Sie die gegenlberliegenden Halteblgel
der Turscharniere nach oben.

o Schliefen Sie die Geratetur leicht und heben Sie
sie nach vorsichtig nach oben aus den Scharnie-
ren heraus.

¢ Achten Sie beim Einsetzen darauf, dass die
Kerbe im Scharnier korrekt auf den Vorsprung
des Scharnierhalters aufsitzt.

« Klappen Sie die Haltebiigel wieder vollstandig
nach unten. Werden die Haltebiigel nicht zuriick-
geklappt, kdnnen die Scharniere beim SchlielRen

der TUr beschadigt werden.

Reinigung des Backofens

Reinigen Sie den Backofen idealerweise nach jedem
Gebrauch, um ein Einbrennen von Speiseresten zu
vermeiden. Eingetrocknete Verschmutzungen erfor-

dern spater einen gréReren Aufwand.

Allgemeine Reinigungshinweise:

e Verwenden Sie zur Reinigung des Innenraums
und des Zubehérs je nach Verschmutzungsgrad
ein weiches, feuchtes Tuch sowie lebensmittel-
echte, handelsubliche Reinigungsmittel.

e Hartnackige Verschmutzungen lassen sich durch
Einweichen mit warmer Spillauge oder einem
milden Essigreiniger besser entfernen.

e Wischen Sie Fettrickstande im Bereich der um-
laufenden Tirdichtung sorgfaltig ab.

e Fir Edelstahlflachen (modellabhangig) verwen-

den Sie ein spezielles Edelstahl-Reinigungsmittel,

um Fingerabdriicke und Flecken zu entfernen.
Wischen Sie in Richtung der Edelstahlstruktur,
um Kratzer zu vermeiden.

e Trocknen Sie alle gereinigten Flachen mit einem

weichen, saugfahigen Tuch griindlich ab.

Reinigung der Seitengitter

Entnehmen Sie die Seitengitter, wenn Sie die Back-
ofenwande grindlich reinigen mdchten. Stark ver-
schmutzte Gitter lassen sich im ausgebauten Zu-

stand leichter reinigen oder einweichen.

o Losen Sie die Gitter mittig aus den Einsteckoff-
nungen.

o Nehmen Sie die Gitter vorsichtig zur Backofen-
mitte hin heraus.

¢ Reinigen und trocknen Sie die Gitter griindlich

e Setzen Sie sie anschlieRend wieder sicher und

fest in die Einsteckéffnungen ein.

Reinigung der Glasscheiben

Bei Kondensation zwischen den Glasscheiben, kann
die Backofentir zerlegt werden, um die Zwischen-

rédume zu reinigen.

Achtung! Die enthommenen Glasscheiben mussen
flach und sicher auf einer weichen, gepolsterten Un-

terlage gelagert werden, um Bruch wahrend der Rei-

nigung zu vermeiden.

o Offnen Sie die Gerétetr.

o Dricken Sie die gegenlberliegenden Kunststoff-
verschlisse des Haltebligels ein und ziehen Sie
den Bgel gleichzeitig nach vorne ab.

¢ Heben Sie die innere Glasscheibe leicht an und
nehmen Sie sie behutsam nach vorne heraus.

o Entnehmen Sie anschliefiend die mittlere Glas-

scheibe aus ihrer Halterung.



¢ Reinigen Sie die Glasscheiben und weiteren Teile
mit einem feuchten Mikrofasertuch oder Schwamm
sowie heilem Wasser mit etwas Spulmittel.

e Trocknen Sie alle Teile mit einem weichen Tuch

grindlich ab.

o Setzen Sie die Glasscheiben in umgekehrter Rei-
henfolge wieder ein. Achten Sie darauf, dass alle

Scheiben sicher und vollstandig bis zum Anschlag

eingeschoben sind!

Leuchtmittel auswechseln

/N WARNUNG:

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat von der Strom-
versorgung (Sicherung) abgeschaltet ist.
o Lassen Sie die Lampe abkiihlen, bevor Sie das

Leuchtmittel auswechseln. Verbrennungsgefahr!

Verwenden Sie das richtige Leuchtmittel, hitzebe-
standig bis 300°C.

Leuchtmittel: Halogen G9, 25 W, 220-240 V~

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energie-

effizienzklasse G.

{Qﬁ." -
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e Drehen Sie das Schutzglas vorsichtig gegen den

Uhrzeigersinn ab, reinigen Sie das Glas und
trocknen Sie es anschlieRend griindlich.

¢ Nehmen Sie das defekte Leuchtmittel aus der
Lampenfassung heraus und setzen Sie das neue
Leuchtmittel ein.

e Schrauben Sie das Schutzglas wieder fest auf

und Uberprifen Sie die Funktionsfahigkeit.

Stérungsbehebung

Bevor Sie sich an den Kundenservice wenden

Bevor Sie sich an den Handel oder den Kundenservice wenden, prifen Sie, ob Sie alle im Handbuch genann-

ten Schritte zur Fehlerbehebung durchgefiihrt haben — z. B. Stromversorgung, Reinigung oder Einstellungen.

Bei einigen Fehlfunktionen zeigt das Display einen Fehlercode an, um Sie auf die Stérung hinzuweisen.

Mégliche Stérung

Code

Beschreibung / ggf. Abhilfe

Gerat arbeitet nicht oder

nicht richtig

Stromversorgung prufen (Sicherung/Steckdose). Einstellungen kontrollieren

(Funktion, Temperatur, Timer).

Beleuchtung funktioniert

nicht

Leuchtmittel defekt, falsch eingesetzt oder nicht fest in der Fassung. Leucht-
mittel prifen und ggf. austauschen (siehe ,Leuchtmitte! auswech-

seln”).

Wasser/Kondensat an

der Geratetlr

Normale Kondensatbildung oder Turdichtung prifen. Bei Beschadigung

Dichtung austauschen (lassen).

Starke Rauchentwicklung

Fettrickstande im Garraum. Gerat ausschalten, abkihlen lassen und grind-

lich reinigen.

Kuhlgeblase lauft nach

dem Ausschalten weiter

Normaler Vorgang zur Abkihlung des Gerates.

Keine Malinahme erforderlich.
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Mégliche Stérung Code | Beschreibung / ggf. Abhilfe
Sensor kurzgeschlossen oder unterbrochen.
Sensorfehler i .
i . . E1 Der Summer ertént 10-mal (1x/Sek.). Mit der Taste
(Sicherheitsfunktion) ) o . Tritt der Fehler nach
K4 kehren Sie zurlick in den Bereitschaftsmodus.
— : dem Wiederein-
Bleibt die Temperatur nach 5 Minuten unter 35°C
schalten erneut auf,
) (ausgenommen ,Auftauen® und ,Eco®), deutet dies o
Heizelement L . ] wenden Sie sich an
E2 auf ein moégliches defektes Heizelement hin. )
(Sicherheitsfunktion) i . den Kundenservice.
Der Summer ertént 10-mal (1x/Sek.). Mit der Taste
K4 kehren Sie in den Bereitschaftsmodus zurtick.
1 HINWEIS:

Sollte Ihr Geréat trotz der oben genannten MaRnahmen weiterhin nicht einwandfrei funktionieren, wenden Sie

sich an |lhren Fachhandler oder direkt an den Kundenservice. Die Kontaktdaten finden Sie im Abschnitt

,Garantie / Kundenservice®.

Technische Daten

Im Folgenden finden Sie technische Daten und Spe-

zifikationen lhres Geréates.

Elektrischer Anschluss

¢ Anschlussspannung: 220-240 V~ / 50/60 Hz
e Leistungsaufnahme: 2800 W

¢ Nennleistung: 16 A

Abmessungen (H x B x T) / Gewicht

o Gerateabmessung: 59,5 x 59,5 x 57,5cm

e Schrankausschnitt: 60,0 x 56,0 x min. 56,0 cm
¢ Nettogewicht: ca. 32,0 kg

Weitere Produktinformationen finden Sie Uber den
QR-Code auf dem beiliegenden Datenblatt oder on-

line in der offiziellen EU-Produktdatenbank:

https://eprel.ec.europa.eu

Technische und gestalterische Anderungen im Rah-

men der laufenden Produktentwicklung vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass das in dieser An-
leitung beschriebene Gerat den folgenden Anforde-

rungen entspricht:
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Europaische Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU

EU-Richtlinie zur elektromagnetischen Vertrag-
lichkeit 2014/30/EU

Okodesign Richtlinie 2009/125/EG
RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & 2015/863/EU
Verordnung zur Energieverbrauchskennzeich-
nung 2017/1369/EU

Garantie / Kundenservice

Garantiebedingungen

1.

Voraussetzung fir unsere Garantieleistungen ist
der Erwerb des Geréates bei einem unserer Ver-
tragshandler.

Gegenuber dem Kéaufer gewahren wir bei aus-
schliellich privater Nutzung des Gerates im
Haushalt eine Garantie von 24 Monaten. Die Ga-
rantie beginnt mit dem Zeitpunkt der Ubergabe,
der durch Rechnung, Lieferschein oder gleichwer-
tige Unterlagen nachzuweisen ist. In diesem Zeit-
raum umfasst die Garantie sowohl Arbeitszeit und
Anfahrt als auch die zu ersetzenden Teile.

Eine gewerbliche oder gemeinschaftliche Nutzung
ist untersagt und fiihrt zum Ausschluss jeglicher

Garantieanspriche.


https://eprel.ec.europa.eu/

3.

Innerhalb der Garantiezeit werden Funktionsfeh-
ler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss, sach-
gemaler Behandlung und Beachtung der glltigen
Einbauvorschriften und der Betriebsanleitung auf
Fabrikations- oder Materialfehler zuriickzufiihren
sind, durch Reparatur oder Austausch beseitigt.
Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel er-
bracht, die auf Nichtbeachtung der Gebrauchsan-
weisung beruhen, durch unsachgemafen An-
schluss oder Installation, unsachgemaRer Be-
handlung, normale Abnutzung des Gerétes, ho-
here Gewalt oder sonstige aulere Einflisse zu-
rickzufihren sind. Garantieanspriiche sind ferner
ausgeschlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie
zum Beispiel Glas, Kunststoff oder Leuchtmittel.
Der Garantieanspruch erlischt bei Eingriffen durch
den Kaufer oder durch nicht autorisierte Dritte.
Transportschaden unterliegen nicht der Garantie
und missen unmittelbar nach Feststellung dem
Verkaufer gemeldet werden.

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass
mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgelt-
lich instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile
ersetzt werden. Ersetzte Teile gehen in unser Ei-
gentum uber. Die Garantie gilt nur fur Gerate, wel-
che sich im Bereich der Bundesrepublik Deutsch-
land bzw. Osterreich befinden.

Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit
nicht verlangert. Es besteht auch kein Anspruch
auf neue Garantieleistungen. Diese Garantieer-
klarung ist eine freiwillige Leistung von uns als
Hersteller des Gerates. Die gesetzlichen Gewahr-
leistungsrechte (Nacherfiillung, Rucktritt, Scha-
densersatz und Minderung) werden durch diese

Garantie nicht berthrt.
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Garantieabwicklung

Im Falle eines technischen Defekts wahrend oder

nach der Garantiezeit wenden Sie sich bitte an unse-
ren Kundenservice, um einen Termin firr einen Tech-
nikereinsatz vor Ort zu vereinbaren. Die Kosteniiber-
nahme fir einen Garantieeinsatz eines anderen Kun-

dendienstunternehmens wird nicht anerkannt.

Bevor Sie den Kundenservice anfordern, kontrollie-
ren Sie bitte, ob moglicherweise ein Bedienungsfeh-
ler oder eine andere Ursache der Grund der Funkti-

onsstorung lhres Gerates ist.

Dem Kundendiensttechniker muss der freie Zugriff zu
dem defekten Gerat ermdglicht werden. Eventuelle
Kosten, die dadurch entstehen, dass ein freier Zugriff
zu dem defekten Gerat nicht méglich ist, gehen zu

Lasten des Verbrauchers.

Bei unndtiger oder unberechtigter Inanspruchnahme
des Kundendienstes berechnet der Kundendienst
dem Verbraucher das fir die erbrachten Dienstleis-

tungen angefallene Zeit- und Wegeentgelt.

Halten Sie zur Reparaturanmeldung die folgenden

Informationen bereit:

e Name und Anschrift

o Telefonnummer — Mobilfunknummer
o ggf Faxnummer — E-Mail-Adresse

e Kaufdatum

o Name, PLZ des Héndlers

e Fehlerbeschreibung, ggf. angezeigten Fehlercode

Kundenservice

Telefonische Reparaturannahme (Deutschland):
Telefon: 02152 /99 39 111*
Werktags, Montag bis Freitag, von 09:00 bis 18:00 Uhr

Telefonische Reparaturannahme (Osterreich):
Telefon: 0820 /90 12 48*

*Kosten gemafR den Konditionen lhres Vertragspartners flir

Festnetz- oder Mobilfunkanschliisse.



Alle servicerelevanten Themen innerhalb und auf3er-

halb der Garantie finden Sie auf unserer Homepage:

www.bomann-germany.de/service

Ersatzteile

Funktionsrelevante Ersatzteile und Ersatzteillisten
sind — modellabhangig — beim unten genannten Kun-

denservice erhaltlich.

ASCI Service GmbH
Schachtweg 57
31036 Eime

Website: https://bomann.sparepartservice.shop/

E-Mail: bomann@asci-service.com
Telefon: 0800 / 96 36 800

Die Bevorratung der Ersatzteile fir die Reparatur in-

nerhalb der EU, erfolgt gemaR den gesetzlichen Vor-

B

gaben.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Dieses Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt
gemal Richtlinie Gber Elektro- und Elektronik-Altge-
rate (2012/19/EU) und nationalen Gesetzen nicht
Uber den Hausmiill entsorgt werden darf.

Der unsachgemalfe Umgang mit Aligeraten kann
aufgrund potenziell gefahrlicher Stoffe, die haufig in
Elektro- und Elektronik- Altgeraten enthalten sind,
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die

menschliche Gesundheit haben.

Verbraucher sind gesetzlich dazu verpflichtet,
Elektro- und Elektronikgerate am Ende ihrer Lebens-
dauer einer vom unsortierten Siedlungsabfall ge-
trennten Erfassung zuzufiihren. Durch die sachge-

male Entsorgung dieses Produkts tragen Sie

aulRerdem zu einer effektiven Nutzung natirlicher

Ressourcen bei.

Informationen zu Sammelstellen fiir Altgerate erhal-
ten Sie bei Ihrer Stadtverwaltung, dem &ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager, einer autorisierten
Stelle fiir die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-

Altgeraten oder |hrer Mullabfuhr.

Dieses Produkt muss bei einer dafiir vorgesehenen
Sammelstelle abgegeben werden. Dies kann z. B.
durch Riickgabe beim Kauf eines ahnlichen Produkts
oder durch Abgabe bei einer autorisierten Sammel-
stelle fir die Wiederaufbereitung von Elektro- und
Elektronik- Altgerate geschehen. Die Abgabe von Alt-
geraten ist unentgeltlich. Ihr Handler und Vertrags-
partner ist ebenfalls zur kostenfreien Rlicknahme des

Altgerétes verpflichtet.

Entnehmen Sie vor der Entsorgung des Produkts
samtliche Batterien und Akkus sowie alle Lampen,

die zerstérungsfrei entnommen werden kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fir die Léschung
personenbezogener Daten auf dem zu entsorgen-

dem Produkt selbst verantwortlich sind.

/\ WARNUNG:
Entfernen oder zerstoren Sie evtl. vorhandene
Schnapp- und Riegelschlésser, wenn Sie das Gerat

aulder Betrieb nehmen oder es entsorgen.

Informationen an professionelle Nutzer zur Demon-
tage (gem. VO (EU) Nr. 66/2014 Anhang I, Nr. 2)

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu

Wartungszwecken

e Entnehmen Sie das Leuchtmittel wie in der Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

e Fir Wartungszwecke kann die Backofentiir aus-
gehangt und wiedereingesetzt werden, die Vorge-
hensweise entnehmen Sie bitte der Anleitung.

¢ Eine weitere Demontage zu Wartungszwecken ist

nicht vorgesehen.


http://www.bomann-germany.de/service
https://bomann.sparepartservice.shop/
mailto:bomann@asci-service.com

Um defekte Bauteile zu tauschen, wenden Sie
sich an den Kundendienst.

Motoren sind fachgerecht durch den Kunden-
dienst gemal Reparaturanleitung zu wechseln
und entsprechend zu entsorgen.

Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recyc-

ling, Rickgewinnung und Entsorgung am Ende der

Lebensdauer des Gerates

Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss

darf nur von einem konzessionierten Gas- und

Wasserinstallateur durchgefiihrt werden.

Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss

sollte von einem konzessionierten Elektroinstalla-

teur durchgefihrt werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von

Ressourcen geben Sie das Gerat ab bei:

- einer kommunalen Sammelstelle der 6ffent-
lich-rechtlichen Entsorgungstrager,

- einem herstellereigenen Entsorgungsbetrieb
mit Ricknahmesystem,

- einem ortsansassigen Elektrohandler, der frei-

willig Elektroaltgerate zuriicknimmt.
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Produktdatenblatt

Produktinformationen zu Haushaltsbackéfen gemaR EU 65-66/2014

Symbol Wert Einheit
Brand BOMANN
Modellkennung EBO 7913
Art des Backofens Einbauofen
Masse des Gerates M 32,0 kg
Zahl der Garrdume 1
Warmequelle je Garraum (Strom oder Gas) Strom
Volumen je Garraum \Y 73 I
Energieverbrauch (Strom) bei der Erhitzung einer Standardbela- EC
lectri
dung im Garraum eines Elektrobackofens wahrend eines Zyklus seee 0,82 kWh/Zyklus
it
im konventionellen Modus je Garraum (elektrische Endenergie) o
Energieverbrauch bei der Erhitzung einer Standardbeladung im EC
lectri
Garraum eines Elektrobackofens wahrend eines Zyklus im Um- 0,90 KWh/Zyklus
cavit
luftmodus je Garraum (elektrische Endenergie) ’
Energieverbrauch bei der Erhitzung einer Standardbeladung im
. . . . ECgas MJ/Zyklus
Garraum eines Gasbackofens wahrend eines Zyklus im konven- -
. . . cavity kWh/ZykIus (1)
tionellen Modus je Garraum (Gas-Endenergie)
Energieverbrauch bei der Erhitzung einer Standardbeladung im
. . . . ECgas MJ/Zyklus
Garraum eines Gasbackofens wahrend eines Zyklus im Umluft- -
. . cavity kWh/ZykIus
modus je Garraum (Gas-Endenergie)
Energieeffizienzindex je Garraum EElcavity 95,3
Energieeffizienzklasse (?) A
Leistungsaufnahme im Bereitschaftsmodus (Zeitschaltuhr) <0,8 w
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand entfallt w
Zeit fur das automatische Umschalten in den Bereitschaftsmodus <20 Min
Zeit fur das automatische Umschalten in den Aus-Zustand entfallt Min

(1) 1 kWh/Zyklus = 3,6 MJ/Zyklus
(2) A+++ (hdchste Effizienz) bis D (geringste Effizienz)

EN 60350-1
EN 50564

Gepruft nach:
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English

Introduction

Thank you for choosing our product. We hope you

will enjoy using the appliance.

Symbols in these instructions for use

Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions to avoid accidents and prevent damage.

£\ WARNING:

This warns you of dangers to your health and indi-

cates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or

other objects.

i NOTE: This highlights tips and information.

General notes

Read the operating instructions very
carefully before putting the appliance into

operation and keep the instructions including the

warranty and the receipt. If you give this appliance to

other people, also pass on the operating instructions.

i NOTE:

e Due to constant product modifications, your appli-
ance may differ slightly from these operating in-
structions; functions and methods of use remain
unchanged.

o The illustrations in these operating instructions
are for illustrative purposes only and may differ

from the original appliance.
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The appliance is designed exclusively for private
use and for the envisaged purpose. This appli-
ance is not fit for commercial use.

The appliance is only to be used as described in
the user manual. Do not use the appliance for any
other purpose. Any other use is not intended and
can result in damage or personal injuries.

Only operate the appliance when it is properly in-
stalled.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight and humidity.

Do not operate the appliance unattended.

When not in use, for cleaning, user maintenance
works or with disruption, switch off the appliance
and disconnect the plug (pull the plug itself, not
the lead) or turn off the fuse.

The appliance and if possible, the mains lead
must be checked regularly for signs of damage. If
damage is found the appliance must not be used.
For safety reasons, alterations or modifications of
the appliance are prohibited.

To ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.)

out of their reach.

/N WARNING:
Do not allow small children to play with foil.

There is a danger of suffocation!



Special safety information for this unit
e This appliance is intended solely for household use and for its desig-

nated purpose.

A WARNING: Risk of electric shock! Contact with live wires or
components can be fatal.

e The appliance must be connected in accordance with applicable stand-
ards and regulations, and installation should only be carried out by an
authorized professional.

e Make sure the appliance is disconnected from the power supply (fuse)
before replacing the oven lamp.

e The use of high-pressure or steam cleaners is prohibited, as penetrat-
ing liquids can cause electric shock. Never immerse the appliance in

water.

& WARNING: Hot surface! Risk of burns!

e During operation, the appliance and its accessible parts become hot.
Do not touch the heating elements. Keep children under 8 years away
from the appliance unless they are constantly supervised.

¢ Only handle the oven with the door handle and the controls.

Use oven mitts when removing or inserting accessories.
¢ Allow the appliance to cool completely before cleaning or performing

maintenance.

WARNING: Risk of firel

¢ Do not leave the appliance unattended, especially when cooking with
fat or oil, as this can be dangerous and may cause a fire.

¢ Never attempt to extinguish a fat or oil fire with water. Turn off the
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appliance and disconnect it from the power supply. Use appropriate fire

extinguishing equipment (fire extinguisher or fire blanket).

The appliance must not be operated via an external switching device
(e.g., timer) or connected to a circuit that is regularly switched on and
off automatically.

Ensure adequate air circulation during installation and make sure venti-
lation openings are not blocked.

To prevent overheating, do not install the appliance behind a decora-

tive door.

Only use the grill with the appliance door closed.

Never pour liquids into a hot oven! Risk of burns from rising steam and
possible enamel damage.

Do not place objects on the open appliance door.

Do not store cleaning agents or flammable materials inside the appli-
ance or nearby.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and people with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved.

Children should not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be done by children unless
they are older 8 years and supervised.

Do not use aggressive or abrasive cleaners, or sharp metal objects on

the glass surface, to avoid scratches or damage.
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e Do not repair the appliance by yourself, always consult an authorized
specialist. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified people to avoid a
hazard. In case of damage, the appliance must not be used!

e Use the provided collection points of electrical equipment for the dis-

posal of the appliance.

Transport and packaging Appliance equipment

Transport the appliance Appliance overview

e Secure the appliance carefully to prevent slipping,

tipping, or impact. Use suitable packaging materi- 1—

als, ideally the original packaging. o 8

e Ensure the appliance is protected from weather

conditions during transport and storage.

Unpacking the appliance

¢ Remove the appliance from its packaging.

¢ Remove all packaging material, such as foil, filling

Noor s, WN

material and cardboard packaging.

e There may be warning labels on the appliance. 1 Control panel Standard tray

e Dispose of packaging materials that are no longer 3 Side rack

4

Please observe them and do not remove them. 2 Fan motor (behind steel) 5 Girill grid
6 Appliance door
7

required in accordance with local regulations. Door handle

e Check the appliance for any transport damage to

avoid hazards. Delivery scope

¢ In the event of damage, do not operate the appli-

ance. Contact your distributor.

i NOTE:

There may still be dust or production residues on the 1x standard tray 1x grill grid

appliance. We recommend cleaning the appliance in

accordance with the instructions under “Cleaning 33
and maintenance ”before using. ‘J T
1x set of side rack 2x mounting screw

incl. connection cable 220-240 V~
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Installation

The built-in oven is designed for installation in stand-
ard built-in kitchen furniture. It can be installed both

in a tall unit and under a worktop.

T [
Follow the safety instructions and recommendations

below to ensure proper and safe installation.

A\ WARNING: Electrical connection

Installation and connection to the power supply must
only be carried out by an authorized professional.
Improper installation can lead to serious safety haz-
ards, such as electric shock, fire, or damage to the ap-

pliance.

/N CAUTION:
e The worktop, cabinet, and all materials used (e.g.
veneers, adhesives, plastic coatings) must be
heat-resistant to at least 100°C.

To ensure adequate cooling airflow, no heat pro-
tection strips or panels may be installed above or
below the appliance.

If there is (or will be) a drawer beneath the oven,
a heat-resistant intermediate panel must be in-
stalled to prevent overheating of the drawer con-
tents or damage to the appliance’s electronics.
Do not install the appliance directly next to appli-
ances or components that are sensitive to heat or
moisture (e.g. refrigerators, dryers, dishwashers).
Radiated heat can impair their function and in-

crease energy consumption.

Ask a second person to assist you with the instal-
lation, especially when positioning the appliance.
Wear protective gloves to avoid injury from sharp
edges or metal parts.

Always lift the appliance using the side handles or

recessed grips provided on the housing.
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o Before installation, compare the appliance dimen-
sions with the cut-out and the dimensions of the

cabinet.

Safety and ventilation requirements

/N CAUTION:

Always ensure that there is sufficient air circulation
and that the ventilation openings remain unob-
structed. Prevent insulation of material, drawer back
panels or other components from restricting the air

flow to avoid damage to the electronics.

e There must be sufficient clearance behind the ap-

pliance to allow warm air to escape freely. The
rear panel of the cabinet should be fitted with ven-
tilation slots, if necessary.

The air inlet opening (D) and the air outlet (E)
must not be blocked or covered.

The distance to the cooker hood must be at least
650 mm or the value specified in the hood instruc-

tions. The distance to the tall unit must be main-

tained in accordance with dimension (A).

min. 650-700 mm 50 mm 35 mm

Air inlet 30 mm Air outlet 5 mm

Installation of the oven

The oven measures 595 mm x 595 mm x 575 mm
(incl. 20 mm control panel). It is integrated into the
cabinet unit independently of a hob and securely fas-

tened in place.



Requirements for the cabinet

e The cabinet must comply with the dimensions pro-

vided in the drawing and include the necessary
ventilation openings. It must also be level, stable,
and horizontal to securely support the weight of

the oven.

Oven dimensions and cabinet cutout

The cabinet walls should have a minimum material
thickness of 16 mm to ensure adequate stability.
A moisture seal is required on the wall side, and
the cut edges must be sealed with special paint,
silicone rubber, or casting resin to prevent dam-

age from moisture or steam.

Prepare the opening in the cabinet according to the millimeter specifications provided in the drawing.
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Installing the oven

e Carefully guide the connection cable through the
designated opening and insert the oven only par-
tially into the prepared cabinet opening.

e Connect the oven to the electrical supply accord-

ing to the instructions provided in the "Electrical

connection" section.

o Slide the oven fully into the opening cabinet, en-
suring that the connection cable is not pinched,
bent, or twisted.

e Secure the oven in place by fastening it with the
provided screws to the designated mounting
points in the cabinet, ensuring the oven is firmly

and securely installed.

There is one fixing

hole each on the

left and right in the

appliance door

frame.

Electrical connection

Information for the authorized expert!
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A WARNING:

The installation must be carried out exclusively by a

qualified professional and must comply with all appli-

cable national and local regulations. Improper instal-

lation can result in electric shock, fire, and serious in-

jury.




Important safety instructions:

e The connection to the power supply must comply
with the technical requirements of the installation
site and must be in accordance with the infor-
mation on the appliance rating label (located in
the door frame) and the wiring diagram.

e Only use a properly installed grounded power
socket.

¢ The power plug must not be altered. If the existing
socket is incompatible, it must be replaced by a
qualified electrician.

¢ Multiple sockets, extension cords, or adapters
must not be used - fire risk!

e The power cord must be routed in such a way that
it does not come into contact with hot parts of the
appliance, sharp edges, or movable furniture.

e |f the power plug is not accessible after installa-
tion, a permanently installed all-pole disconnect-
ing device with a sufficient contact gap (at least
3 mm per pole) must be provided to safely discon-
nect the appliance from the power supply in an

emergency.

Connection load

The appliance has a maximum connected load of
approx. 2800 watts. Due to this power requirement, a
dedicated power supply line is necessary, protected

by a 16-ampere fuse.

Startup / Operation
Intended use

The appliance is intended for use in private house-
holds. The oven is used for baking, roasting, cooking,
grilling and defrosting food. It is intended exclusively

for the preparation of commercially available food.
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Before initial use

e Clean the inside of the oven and all supplied ac-
cessories thoroughly before using the appliance.
Cleaning instructions can be found in the chapter
“Cleaning and maintenance’.

e To remove possible residues from manufacturing,
preheat the closed oven for about 30 minutes at
maximum temperature using the »Top/bottom

heat« mode.

i NOTE:
During this process, odors and slight smoke may
develop. This is normal. Ensure that the room is

well ventilated.

Control overview

A detailed description of the controls can be found in

the following sections.

Overview of function buttons and controls

The sensor touch buttons respond to light touches;
no pressure is required. It is ideal to use the fingertip

with dry hands.

(&]
K1 K3
v oo-on-a | B
D P e
e e
| o i T | ) o
K2 K4
KA Setting modes: temperature / cooking time /
alarm
K2 | Setting modes: system time / timer
K3 | Start operation
K4 Pause / cancel operation
KB1 | Function selector control
Temperature selector control /
KB2 | .
increase or decrease time values




Overview od display symbols
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1 | Oven functions - active heating elements*
2 | Display of current time value
3 | Alarm function — setting mode active
4 | Alarm function active
5 | System clock active
6 | System clock — setting mode active
7 | Operation setting mode - time & temperature
8 | Start timer — setting mode active
9 | Start timer active
10 | Oven operation active
11 | Display of temperature value
12 | Temperature unit Celsius (°C)
13 | Child Lock (control panel lock)
*Symbols of heating elements
—— | Upper outer hea- | [~~~ Upper inner he-
ting element ating element
Fan Lower heating
® (defrost) —_— element
Rear heating
O element

Turning on the appliance

After connecting to the power supply, during the first
use, or after a power failure, all display indicators
briefly light up and then switch to the system clock
setting mode. The hour value “12” of the factory set-
ting “12:00” will blink.

e Set the current time as described in the section

“Setting the clock”.
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«»+ After 10 seconds without input, the appliance au-
tomatically switches to the minute value.
+ Another 10 seconds without input will automati-

cally switch the appliance to standby mode.

Standby mode

©)

Setting the clock
To set the time for the first time or to change it later:

o If the system clock setting mode is not active,

touch button K2 in standby mode to activate it.

System clock setting mode

O

e Use the button K2 to switch between hour and mi-

nute settings:

- Hour value blinks

- Minute value blinks

e Set hours and minutes using the selector control
KB2.
e Confirm each entry by pressing the button K2.

The clock runs when the second dot symbol between
hour and minute blinks and the symbol O is continu-

ously lit.

Set operating conditions and start operation

Set the required operating conditions (function, cook-

ing time, temperature).

A detailed overview of the heating functions can be

found in the section “Oven functions”.

General noters on operating settings

+» Once selected parameters on the display are
blinking, they can be overwritten by new inputs.

+« In standby mode, the various functions can be se-
lected one by one by turning the function selector
control KB1.



The functions are not cyclic; the appliance re-
members the last used function.

A cooking time must be set to start the appliance.
Otherwise, the system automatically returns to
standby mode.

The cooking time can be set between 00:01 and
23:59 (hours:minutes).

The thermostat allows temperature settings from
50°C to 250°C.

If the oven temperature is below 30°C, the display
shows [Lo].

Shortly before the preset temperature is reached,

an acoustic signal sounds. Ideal for preheating.

Setting operating conditions

If needed, set the alarm function first (see “Mi-
nute minder”).
Use the selector control KB1 to navigate through

the available heating functions.

The display shows the symbols and current tem-

perature for the selected function.

Press the button K1 to switch between cooking
time and temperature settings:

- Time value blinks

- Temperature value blinks

Operation setting mode

e
U
e I T Tk

LU

Use the selector control KB2 to set the cooking
time and temperature.

If required, set the automatic start time with
planned end (see “Start timer”).

Start oven operation with the preset conditions by

pressing the button K3.

Oven operation display

AAAAAS

9
L)

4
U

O -
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The display shows the remaining cooking time.
The operation symbol A lights up continuously.
Press the button K2 briefly to view the current
system time.

When the cooking time elapses, the oven

switches off automatically.

Oven lighting

The oven light switches on automatically when heat-

ing starts.

Child lock (control panel lock)

The control panel lock prevents unintentional or acci-

dental operation of the control panel.

Press and hold buttons K3 and K4 simultaneously
for 3 seconds. An acoustic signal sounds, indicat-
ing that the control panel lock is activated. The
symbol mO remains continuously illuminated.
Press and hold buttons K3 and K4 simultaneously
for 3 seconds. An acoustic signal sounds, indicat-
ing that the control panel lock is deactivated. The

key symbol goes out.

When the control panel lock is activated, all but-
tons and selector controls are disabled, except for

the unlock function.

Pausing / resuming oven operation

Pause the oven to check the cooking progress or add

ingredients. This allows you to adjust the cooking

process without losing the settings.

Press the button K4 to pause the oven operation.

Press the button K3 to resume operation.

Start timer (automatic start with end time)

This function allows you to set the end time of the
cooking process in advance. The appliance calcu-
lates the start time automatically based on the set

cooking time.



N WARNING: Fire hazard! Using delayed start in-
creases the risk of fire.

e Inform all household members before starting so

that no items are placed in the oven.

o Never leave the oven unattended during delayed

start or while cooking, as this may cause danger-

ous situations or fire hazards.

Setting the start timer
e Select the desired heating function, set the tem-
perature, and specify the cooking time as previ-
ously described.

o

Press the button K2 to enter the start timer setting
mode. Switch between hour and minute settings:
- Hour value blinks
- Minute value blinks
Start timer setting mode

Jtone
s

e Use selector control KB2 to set hours and minutes.

Start the operation by pressing the button K3.

The start time is calculated automatically:

Start time = end time — cooking time

Start timer active
11
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+ The symbol P indicates that the start timer is ac-
tive. During the waiting period, the system time is
displayed.

+« Press the button K2 briefly to view the cooking
start time.

+ When the waiting period ends, a signal sounds,
and the oven starts automatically. The display

then shows normal oven operation.

Door contact switch

When the appliance door is opened during operation

with active timer function, operation is interrupted
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(heating pause, oven light off). The system time
flashes, and some symbols remain continuously illu-

minated.

When the appliance door is closed, operation auto-

matically resumes.

If the appliance door remains open, the oven function
stays interrupted. The end of the timer function is still

indicated by an acoustic signal.

Ending operation early / clearing input

If you want to clear an entry while setting the system
clock, heating functions, cooking time, temperature,
or start timer:

[ ]

Press the button K4, the appliance immediately

returns to standby mode.

To end oven operation prematurely:
e Pause the operation by pressing the button K4
once.

Press the button K4 a second time to cancel the

current cooking process.

Minute minder

The minute minder works independently of the appli-
ance status and does not affect oven operation.

It must be set before selecting a program.

Ideal for reminders, e.g., to add spices or baste food

after a set time.

¢ In standby mode, enter the alarm function setting

mode by pressing the button K1.
- Hour value blinks
Alarm function setting mode
iri-4
it

Use selector control KB2 to set the hour (0-10).

Confirm with the button K1 to switch to minutes.
- Minute value blinks

Use selector control KB2 to set the minute (0-59).
Confirm with the button K3.



% The symbol A indicates that the alarm functionis  Cooling fan

active.

After switching off, the convection fan (cooling fan)

% Press K1 briefly to view the remaining alarm time.  continues to run to safely cool the interior. The fan

« When the alarm time elapses, a signal sounds for  switches off automatically when a safe temperature

approximately one minute, and the alarm symbol is reached.

blinks until any button is pressed. Do not disconnect the appliance from the power sup-
+ Reset the alarm time to “00:00” if you want to stop ply during the cooling phase to ensure safe post-

it early.

cooling.

End of oven operation

At the end of the cooking time, the oven switches off

automatically. A signal sounds for about 5 minutes or

until any button is pressed.

o Push the selector controls into the control panel to

prevent accidental operation.

Oven functions

Each heating function is linked to typical temperatures. The preset values (standard) are based on common

cooking habits but can be adjusted individually.

@]

3D Convection | Temperature range: 50-250°C (Standard 220°C)
The ring heating element behind the convection fan generates hot air that circulates evenly throughout
the oven. Upper and lower heating (including inner and outer rings) support heat distribution. Ideal for

simultaneous cooking on multiple levels with even browning.

Top/bottom Heat | Temperature range: 50-250°C (Standard 150°C)
Heat from above and below. Perfect for classic baking and roasting on one level, e.g., cakes, bread, or

casseroles. Ensures even browning and cooking.

Intensive grill | Temperature range: 50-250°C (Standard 150°C)

- Top heat plus grill element for intense browning and even grilling. Suitable for large meat cuts, roasts,
or a crispy crust. Can grill multiple portions simultaneously.
Grill with fan | Temperature range: 50-250°C (Standard 160°C)

';E;' Grill element with fan distributes heat evenly. Ideal for gratins or grilling flat dishes such as casserole,

toast, or vegetables.

Convection | Temperature range: 50-250°C (Standard 200°C)
Ring heating element behind the fan produces hot airflow for even cooking from all sides. Especially

suitable for cooking on multiple levels simultaneously.

als
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Defrost | Temperature: N/A (Standard 50°C)
Air circulation at room temperature for fast, gentle thawing of frozen foods without heating elements.

Not suitable for meat or fish — risk of microorganisms such as Salmonella.
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levels.

Top/bottom heat with fan | Temperature range: 50-250°C (Standard 150°C)

Combination of top/bottom heat and fan for even heat distribution. Ideal for faster cooking on multiple

Ensures a crispy crust and even browning.

Grill | Temperature range: 50-250°C (Standard 140°C)

Only the grill element for intense top heat. Perfect for small meat cuts, fish, sandwiches, or gratins.

als
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Intensive grill with fan | Temperature range: 50-250°C (Standard 170°C)
Top heat, grill element, and convection fan work simultaneously. Especially suitable for large meat cuts

and can replace a traditional rotisserie, e.g., for roasts or chicken.

Bottom heat | Temperature range: 50-250°C (Standard 220°C)

Heat only from below. Ideal for finishing or baking dishes with a stronger bottom focus, e.g., pizza.

Eco | Temperature range: 50-250°C (Standard 200°C)
Gentle cooking with heat from above and below. The oven temperature rises slowly, allowing heat to

penetrate evenly while reducing energy. Used to determine energy usage in conventional mode.

Using accessory

/N CAUTION:
Always slide the accessories into the cavity in the
correct orientation and all the way into the cavity, oth-

erwise the glass panel may be scratched.

There are side racks in the cavity with 1-5 levels for

flexible positioning of accessories.

- N W A~ WU

The accessories are inserted securely and stably be-

tween the shelves. Always ensure correct positioning.

CAUTION - Insert accessories correctly
Insert the grid into the cavity with the notch facing

downward and the curved bar pointing backwards.

Only when correctly aligned:

— the accessories engage securely
— prevents slipping or tipping

X Incorrect alignment can lead to:
— unstable fit

— risk of injury

— damage to the cooking cabinet
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Use the correct ovenware

Suitable are:

Pots with heat-resistant handles and the label
“temperature-resistant up to 280°C”.

Refractory molds made of glass, porcelain, ce-
ramic, clay or cast iron - withstand high tempera-
tures and ensure even heat distribution.
Black-coated metal tins - ideal for top/bottom heat
for even browning of pastries and cakes.
Aluminum trays coated or uncoated - conduct

heat very well and promote even baking results.

X Not suitable are:

Materials that are not heat-resistant, unless they are

specifically labeled as “ovenproof”.

Plastic dishes or dishes with plastic or silicone
handles

bright, shiny aluminum

unglazed clay

Melamine or other heat-sensitive plastics
Wooden handles or wooden elements

Paper and cardboard molds

Disposable tableware, e.g. thin aluminum bowls
Ceramics or glass

Inferior or damaged enamel crockery




General notes for baking, roasting and grilling

i NOTE:

e Use the included accessories for optimal results.

e Temperature and cooking time depend on the
quantity, type of food, and recipe.

¢ Always follow the recipe instructions and product
packaging guidelines.

e Place food centrally and as freely as possible in
the oven. Overcrowding or stacking can nega-
tively affect results.

o Preheat the oven if recommended in the recipe
for even browning and cooking.

e Open the oven door only when necessary to
avoid heat loss, especially with delicate doughs or

long cooking processes.

Baking

e Preheat the oven for optimal results.

o Use baking paper or well-greased pans to prevent
sticking.

e Letfood rest in the closed oven for about 5
minutes after baking.

e Check doneness with a wooden skewer; no raw
batter should stick.

e Cool baked goods on a wire rack to prevent mois-
ture buildup.

e For convection (fan) baking, set the temperature
about 20 °C lower than top/bottom heat; ideal for

multiple levels simultaneously.

Roasting and cooking meat & fish

e Cook meat portions =1 kg in the oven; smaller
portions are better on the stovetop.

¢ Remove meat from the refrigerator about 30
minutes before cooking.

e Place a baking tray with water under the grill rack
to catch drippings.

e Turn roasts at least once during cooking (ideally
halfway).

o Baste meat regularly with roasting juices or warm,

lightly salted water; do not use cold water.

o Use a meat thermometer for precise doneness.

e For a crispy crust, finish roasting with top heat or
grill function in the last minutes.

¢ Rest meat for 5-10 minutes after cooking to retain
juices.

o Cook fish fillets at about 160°C; whole fish at
180-200°C. Use baking paper or lightly greased

dishes.

Grilling

/N CAUTION:

o Always grill with the oven door closed.

¢ Never leave the grill unattended; high tempera-

tures can cause burns.

e Remove food from the refrigerator about 30
minutes before grilling.

¢ Marinate in advance; use heat-resistant spices
and oils.

e Maintain proper distance from the grill element:
too close — burning, too far - longer cooking time.

¢ Place an empty baking tray one level below the
grill rack; add water if needed for easier cleaning.

e Brush vegetables with oil and cut evenly for uni-
form cooking.

e Steaks/meat: use medium-high heat for quick
cooking, lower heat for large roasts.

e Let grilled food rest 5-10 minutes after cooking to

allow juices to distribute and remain juicy.

Energy saving tips

Information on reducing environmental impact when

cooking (according to EU Regulation No. 66/2014,

Annex I, No. 2)

= We recommend the use of dark baking molds and
plates because they make the heat better.

= Any unnecessary accessories should be removed
from the baking cavity before using the appliance.

= During cooking, the oven door should remain
closed to avoid unnecessary heat loss.

= Only preheat the oven if required by the recipe.



= |f a selection of cooking time is specified, always
use the lowest recommended temperature.

= Use the residual heat by switching back to mini-
mum temperature shortly before the end of the
cooking time.

= Save electricity! If you do not need the oven, switch
off functions such as interior lighting, program, tem-
perature

= Clean the oven after each application, to keep the
cleaning effort as low as possible. We recommend

the use of biological cleaners.

Cleaning and maintenance

/\ WARNING:

e Before cleaning or performing maintenance,
switch off the appliance and, if necessary, turn off
or remove the circuit breaker.

o Allow the appliance to cool sufficiently before
cleaning.

o Never clean the appliance with steam cleaners.
Moisture could enter electrical components, risk
of electric shock! Hot steam can also damage
plastic parts.

¢ Do not use flammable or aggressive cleaning
agents such as thinner, petroleum, gasoline, or
acids.

e The unit must be dry before switching it back on.

/\ CAUTION:

e Do not use wire brushes or sharp, abrasive ob-
jects.

¢ Do not use aggressive or abrasive cleaners or
sharp metal objects, as the glass surface may be
scratched or damaged.

¢ Always follow the instructions and safety recom-

mendations of the cleaning products used.

Unhinging the oven door

The appliance door can be unhinged for cleaning,
for better access to the cooking space or to remove

the door glass.

e Open the appliance door completely.

e Fold the opposite, retaining brackets of the door
hinges upwards.

o Close the appliance door slightly and carefully lift
it upwards and out of the hinges.

o Ensure when inserting it, that the notch in the
hinge sits correctly on the projection of the hinge
holder.

¢ Fold the retaining brackets all the way down
again. If the retaining brackets are not folded
back, the hinges may be damaged when the door

is closed.

Cleaning the oven

Ideally, clean the oven after every use to prevent
food residues from burning in. Dried-on soiling can

only be removed later with great effort.

General cleaning instructions:

e Depending on the degree of soiling, use soft, damp
cloth and food-safe, commercially available clean-
ing agents to clean the interior and accessories.

e Stubborn dirt can be removed more easily by
soaking in warm washing-up liquid or a mild vine-
gar-based cleaner.

o Carefully wipe off grease residue in the surround-
ing door seal.

o For stainless-steel surfaces (depending on the
model), use a special stainless steel cleaning
agent to remove fingerprints and stains. Wipe in
the direction of the stainless-steel structure to

avoid scratches.



o After cleaning, all surfaces should be dried thor-

oughly with soft, absorbent cloth.

Cleaning the side racks

Remove the side racks if you want to clean the oven
walls thoroughly. Heavily soiled grids are easier to

clean or soak when removed.

Release the racks from the insertion slots in the
middle.

Carefully pull the racks towards the center of the

oven.
Clean and dry the racks thoroughly.
Then reinsert them securely and firmly into the in-

sertion slots.

Cleaning the glass panes

If condensation appears between the glass panes,
the oven door can be disassembled to clean the

spaces in between.

Caution! The removed glass panes must be stored

flat and securely on a soft, padded surface to prevent

breakage during cleaning.

Open the appliance door.

Press in the opposite plastic catches of the retain-
ing bracket and pull the bracket forwards at the
same time.

Lift the inner glass panel slightly and carefully pull
it forward.

Next, remove the middle glass panel from its
holder.

Clean the glass panes and other parts with a
damp microfiber cloth or sponge and hot water
with a little washing-up liquid.

Dry all parts thoroughly with a soft cloth.

e Replace the glass panes in reverse order.
Make sure that all panes are secure and fully in-

serted up to the stop!

Changing the bulb

/N WARNING:
o Make sure that the appliance is turned off from
the power supply (fuse).

Allow the lamp to cool down before replacing the

bulb. Danger of burns!

Use correct light source, heat-resistant up to 300°C.

Light source: Halogen G9, 25 W, 220-240 V~
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This product contains a light source of energy effi-

ciency class G.

e Carefully unscrew the protective glass counter-
clockwise, clean the glass and then dry it thor-
oughly.

Remove the defective bulb from the lamp holder
and insert the new bulb.

Screw the protective glass back on tightly and

check the functionality.




Before contacting your retailer

Troubleshooting

Before contacting your retailer or an authorized specialist, check whether you have completed all the trouble-

shooting steps listed in the manual, such as verifying the power supply, cleaning, or checking settings.

For some malfunctions, the display shows an error code to indicate the type of issue.

Possible issue Code | Description / possible remedy
Appliance does not work Check power supply (fuse/outlet). Verify settings (function, temperature,
or works incorrectly timer).

Bulb defective, incorrectly inserted, or not fully seated. Check and replace
Lighting does not work - ) .

bulb if necessary (see “Repl/acing the bulb”).
Water/condensation on Normal condensation or check the door seal. If damaged, replace (or have it
the door replaced) the seal.
Strong smoke develop- Fat residues in the oven cavity. Switch off, allow it to cool, and clean it thor-
ment oughly.
Cooling fan runs after

o Normal process for cooling the appliance. No action required.
switching off
Sensor fault Sensor short-circuited or disconnected. Buzzer sounds
. E1 ) If the error oc-
(safety function) 10 times (1%/sec). Press button K4 to return to standby.
: : curs again after
Temperature remains below 35°C after 5 minutes (ex- o
) o ) . switching on,
Heating element fault cept “Defrost” and “Eco”), indicating a possible defective
E2 contact author-

(safety function)

heating element. Buzzer sounds 10 times (1x/sec). ) o
ized specialist

Press button K4 to return to standby.

i NOTE:

If your appliance still does not work properly despite the above measures, contact your dealer or authorized

specialist personnel directly.

Technical data

For more information about the product, scan the QR

code on the supplied energy label and/or visit the of-

Below you will find technical data and specifications ficial website of the product data bank:

for your appliance.

https://eprel.ec.europa.eu

Electrical connection

The right to make technical and design modifications

e Power voltage: 220-240 V~ / 50-60 Hz during continuous product development remains re-

e Rated power: 2800 W

e Fuse protection: 16 A

served.

This appliance has been tested according to all rele-

Dimension (H x W x D) / Weight
« Appliance size: 59.5 x 59.5 x 57.5 cm compatibility and low voltage directives, and has

e Cabinet cut-out: 60.0 x 56.0 x min 56.0 cm been constructed in accordance with the latest safety

¢ Net weight: approx. 32.0 kg

vant current CE guidelines, such as electromagnetic

regulations.
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Disposal
Meaning of the “Dustbin” symbol

This symbol indicates that this product must not be
disposed of with household waste in accordance with
the Waste Electrical and Electronic Equipment Di-
rective (2012/19/EU) and national legislation. Im-
proper handling of waste electrical and electronic
equipment can have negative effects on the environ-
ment and human health due to potentially hazardous
substances that are often contained in waste electri-

cal and electronic equipment.

Consumers are legally obliged to dispose of electrical
and electronic appliances separately from unsorted
municipal waste at the end of their service life. By
disposing of this product properly, you are also con-
tributing to the effective utilization of natural re-

sources.

Information on collection points for old appliances
can be obtained from your local authority, the public
waste disposal authority, an authorized body for the
disposal of old electrical and electronic appliances or

your waste collection service.

This product must be returned to a designated collec-
tion point. This can be done, for example, by return-
ing it when purchasing a similar product or by hand-
ing it in at an authorized collection point for the recy-
cling of old electrical and electronic equipment. The
return of old appliances is free of charge. Your dealer
and contractual partner are also obliged to take back

the old appliance free of charge.

Before disposing of the product, remove all batteries
and rechargeable batteries as well as all lamps that

can be removed without destroying them.

Please note that you are responsible for deleting per-

sonal data from the product to be disposed of.
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/\ WARNING:
Remove or destroy any existing latches and bolt
locks when you take the appliance out of operation or

dispose of it.

Information to professional users for disassembly
(acc. VO (EU) No. 66/2014 appendix I, No. 2)

Information for non-destructive disassembly for

maintenance purposes

e Remove the lamp as described in the manual.

e For maintenance purposes, the oven door can be
unhinged out and reinstalled, for the procedure
please refer to the manual.

e A further disassembly for maintenance purposes
is not provided.

¢ If you would like to exchange defective compo-
nents, please contact our customer service.

e Motors must be expertly replaced by customer
service in accordance with the repair instructions
and disposed accordingly.

e Accumulators are not included.

Information for disassembly in terms of recycling, re-
covery and disposal at the end of the life of the appli-
ance

e The disassembly of appliances with a gas con-
nection should only be carried out by a licensed
gas and water installer.

e The disassembly of appliances with electrical con-
nections should be carried out by a licensed elec-
trician.

e For the recycling and recovery of resources give
the appliance to:

- a communal collection point waste disposal au-
thority,

- a dedicated disposal company, offering a return
system,

- a resident electric trader, who voluntarily with-

draws electrical appliances.



Product data sheet

Product information for domestic ovens according to EU 65-66/2014

Symbol Value Unit
Brand BOMANN
Model identification EBO 7913
Type of oven built-in oven
Mass of the appliance M 32.0 kg
Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) electricity
Volume per cavity \Y 73 I
Energy consumption (electricity) required to heat a
standardized load in a cavity of an electric heated oven
. . . . . E Celectric cavity 0.82 kWh/cycle
during a cycle in conventional mode per cavity (electric
final energy)
Energy consumption required to heat a standardized
load in a cavity of an electric heated oven during a cycle | ECelectric cavity 0.90 kWh/cycle
in fan-forced mode per cavity (electric final energy)
Energy consumption required to heat a standardized
) ] . . . MJ/cycle
load in a gas-fired cavity of an oven during a cycle in ECgas cavity -
. ] . kWh/cycle ()
conventional mode per cavity (gas final energy)
Energy consumption required to heat a standardized
) ] . . . MJ/cycle
load in a gas-fired cavity of an oven during a cycle in ECgas cavity -
. i kWh/cycle
fan-forced mode per cavity (gas final energy)
Energy efficiency index per cavity EElcavity 95.3
Energy efficiency class (?) A
Power consumption in standby mode (timer) <0.8 w
Power consumption in off-mode N/A w
Time for automatic switchover to standby mode <20 Min
Time for automatic switchover to off-mode N/A Min

(1) 1 kWh/cycle = 3.6 MJ/cycle
(2) A+++ (highest efficiency) to D (lowest efficiency)

EN 60350-1
EN 50564

Tested acc. to:
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Polski

Wstep
Dziekujemy, ze zdecydowali sie Panstwo na zakup
naszego urzadzenia, zyczymy Panstwu zadowolenia

z dokonanego zakupu.

Symbole uzyte w instrukgcji

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa sg
oznakowane w szczegodlny sposob. Nalezy ko-niecz-
nie przestrzegaé tych wskazéwek aby zapobiec wy-

padkom i szkodom:

A OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed niebezpieczenstwem dla zdrowia i
wskazuje na mozliwe ryzyko zranienia.

/N UWAGA:

Wskazuje na zagrozenia dla urzadzenia i innych
przedmiotéw.

1 WSKAZOWKA:

Wyrdznia rady i wazne dla Panstwa informacije.

Uwagi ogélne

Przed uruchomieniem urzgdzenia prosze

L]

obstugi i zachowac jg wraz z kartg gwarancyjng i pa-

bardzo doktadnie przeczytaé instrukcje

ragonem. Jesli przekazesz to urzgdzenie innym oso-
bom, prosze przekaza¢ im rowniez instrukcje uzytko-

wania.

1 WSKAZOWKA:

e Ze wzgledu na ciggte modyfikacje produktu,
Twoje urzgdzenie moze nieznacznie rézni¢ sie od
przedstawionego w niniejszej instrukcji obstugi;
funkcje i sposoby uzytkowania pozostajg bez
zmian.

o llustracje w niniejszej instrukcji obstugi stuzg wy-
tacznie celom pogladowym i moga rézni¢ sie od

oryginalnego urzadzenia.
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Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku prywatnego i do przewidzianego celu.
Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komer-
cyjnego.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie w spo-
sbb opisany w instrukcji obstugi. Nie wolno uzy-
wac urzadzenia do innych celéw. Kazde inne za-
stosowanie jest niezgodne z przeznaczeniem i
moze spowodowac uszkodzenia lub obrazenia
ciata.

Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie w prawi-
dtowo zamontowanym stanie.

Nie uzywaj urzgdzenia na zewnatrz. Urzadzenie
nalezy przechowywac z dala od zrodet ciepta,
bezposredniego swiatta stonecznego i wilgoci.
Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nad-
Zoru.

Gdy urzgdzenie nie jest uzywane, w celu czysz-
czenia, konserwacji przez uzytkownika lub w
przypadku zakidcen, nalezy je wytaczy¢ i odia-
czy¢ wtyczke (wyciggnac¢ samg wtyczke, a nie
przewod) lub wytgczy¢ bezpiecznik.

Urzadzenie i, jesli to mozliwe, przewdd zasilajgcy
muszg by¢ regularnie sprawdzane pod katem
uszkodzen. W przypadku stwierdzenia uszkodzen
urzadzenie nie moze by¢ uzywane.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa zmiany lub modyfi-
kacje urzgdzenia sg zabronione.

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieci, nalezy
przechowywac wszystkie opakowania (plastikowe

torby, pudetka, styropian itp.) poza ich zasiegiem.

/N OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaé¢ dzieciom bawic sie folig. Niebe-

zpieczenstwo uduszenia!



Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa

e Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i
zgodnie z jego przeznaczeniem.

& OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo porazenia pradem! W przy-
padku kontaktu z przewodami lub elementami znajdujgcymi sie
pod napieciem istnieje zagrozenie zycia!

e Podfgczenie urzgdzenia musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi normami i
przepisami oraz moze by¢ wykonane wytacznie przez autoryzowanego
specjaliste.

e Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od zasilania (bezpiecznik),
zanim wymienisz zarowke w piekarniku.

e Zabrania sie stosowania myjek cisnieniowych lub parowych, poniewaz
whnikajaca ciecz moze spowodowac porazenie prgdem. Nigdy nie za-

nurzaj urzgdzenia w wodzie.

& OSTRZEZENIE: Gorgca powierzchnia! Ryzyko oparzenia!

e Podczas pracy urzadzenie oraz jego czesci, ktéore mozna dotkngé, na-
grzewajg sie. Nie dotykaj elementéw grzewczych. Dzieci ponizej 8 lat
muszg byc¢ trzymane z dala, chyba ze sg ciggle nadzorowane.

o Chwytaj piekarnik tylko za uchwyt drzwi i przyciski. Uzywaj rekawic ku-
chennych, jesli chcesz wyjac lub wsung¢ akcesoria.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjg urzadzenie musi sie catkowicie

ostudzic.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozarul
¢ Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, szczegdlnie podczas goto-

wania z uzyciem ttuszczu lub oleju, poniewaz moze to byc
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niebezpieczne i prowadzi¢ do pozaru.
Nigdy nie prébuj gasi¢ ognia z ttuszczu lub oleju wodg. Wytgcz urza-
dzenie i odtgcz je od zasilania. Uzyj odpowiednich srodkow gasniczych

(gasnica lub koc gasniczy).

Urzadzenie nie moze by¢ podigczone do zewnetrznego urzadzenia
sterujgcego (np. zegara czasowego) ani do obwodu elektrycznego,
ktory jest regularnie wigczany lub wytgczany automatycznie.

Podczas instalacji zapewnij odpowiednig cyrkulacje powietrza i upewnij
sie, ze otwory wentylacyjne nie sg zablokowane.

Aby unikngc¢ przegrzania, urzadzenie nie moze byc¢ zainstalowane za
drzwiami dekoracyjnymi.

Grilluj wytgcznie przy zamknietych drzwiach urzadzenia.

Nigdy nie wlewaj ptyndw do gorgcego piekarnika! Grozi to poparze-
niem od pary wodnej oraz mozliwoscig uszkodzenia emalii.

Nie odktadaj przedmiotdéw na otwartych drzwiach urzgdzenia.

Nie przechowuj srodkow czystosci ani tatwopalnych materiatdw we-
wnatrz urzgdzenia ani w jego bezposrednim sgsiedztwie.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, jesli zostaty one odpowiednio poinstruowane lub nad-
zorowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozu-
miejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawié sie urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-

nie przez dzieci w wieku 8 lat i starsze pod nadzorem.
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¢ Nie uzywaj agresywnych, sciernych srodkow czystosci ani ostrych me-
talowych przedmiotow na powierzchni szklanej, aby unikng¢ zaryso-
wan lub uszkodzen.

e Naprawy moga by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowanych
specjalistow. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego: wy-
miany nalezy dokonac wytgcznie przez producenta lub wykwalifikowa-
nego technika. Nie uzywaj urzadzenia, jesli kabel lub wtyczka sg usz-
kodzone.

e Podczas utylizacji nalezy korzystac z przeznaczonych do tego punktow

zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego.

Transport i opakowanie o Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nie nalezy go

uruchamiaé, ale natychmiast skontaktowac¢ sie ze

Transport urzadzenia
sprzedawca.

e Starannie zabezpiecz urzgdzenie przed przesu- iWSKAZ(')WKA'

waniem sie, przewréceniem lub uderzeniami. . : L .
P W urzadzeniu mogg znajdowac sie pozostatosci po-

Uzywaj odpowiednich materiatow opakowanio- produkcyjne i kurz. Zalecamy wyczyszczenie urza-

wych, najlepiej oryginalnego opakowania. dzenia tak jak opisano we fragmencie ,Czyszcze-

o Upewnij sie, ze urzadzenie jest chronione przed 9 B o 5
P ) Sie a J P nie [ konserwacja"“.

dziataniem warunkéw atmosferycznych podczas

transportu i przechowywania. . .
Opis urzadzenia

Rozpakowywanie urzgdzenia Wyposazenie

o Wyjac¢ urzadzenie z opakowania.

e Usunac¢ wszystkie elementy opakowania: folie, 1——e @)

materiat wypetniajgcy i kartonowe opakowanie.

¢ Na urzgdzeniu mogg znajdowac sie naklejki z

ostrzezeniami. Nalezy je bezwzglednie przestrze-

gac i usuwac tylko w razie koniecznosci.

o Materiaty opakowaniowe, ktére nie sg juz po-

trzebne, nalezy utylizowa¢ zgodnie z obowigzuja-

cymi lokalnie przepisami.

NoOOhs WN

e Sprawdzi¢ urzadzenie pod kgtem szkdd powsta-

tych podczas transportu, aby unikng¢ zagrozen.
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1 Panel sterujacy 4 Blacha standardowa

2 Wentylator obiegowy 5 Ruszt do grilla

(za ostong) 6 Drzwi urzgdzenia
3 Boczne ruszty 7 Uchwyt drzwi
Zakres dostawy

1x blacha standardowa 1x ruszt do grilla

P

I

1x zestaw bocznych . .
2x $ruby montazowe

rusztow

W zestawie przewod zasilajgcy 220-240 V~

Instalacja

Piekarnik do zabudowy jest przeznaczony do
montazu w standardowych meblach kuchennych.
Moze by¢ zamontowany zaréwno w szafce wysokiej,

jak i pod blatem roboczym.

T [

Prosimy o zwrdcenie uwagi na nastepujace instruk-
cje bezpieczenstwa i zalecenia dotyczgce prawidto-
wego i bezpiecznego montazu.

/N OSTRZEZENIE: Podtaczenie elektryczne!
Podtaczenie do sieci elektrycznej moze by¢ wykonane
wytgacznie przez autoryzowanego elektryka.
Nieprawidtowa instalacja moze prowadzi¢ do powaz-
nych zagrozen bezpieczenstwa, takich jak porazenie

pradem, ryzyko pozaru lub uszkodzenie urzadzenia.

AN UWAGA:

e Blat roboczy, szafka do zabudowy oraz uzyte ma-
teriaty, takie jak fornir, kleje lub powtoki z tworzyw
sztucznych, muszg by¢ odporne na temperature
co najmniej 100°C.

o Listwy lub ostony chronigce przed cieptem nie
mogg by¢ instalowane nad lub pod urzgdzeniem,
aby zapewni¢ odpowiedni doptyw chtodnego po-
wietrza.

o Jesli pod piekarnikiem znajduje sie szuflada (lub
jest przewidziana), nalezy zamontowac potke po-
srednig jako ochrone przed cieptem, aby unikngé
przegrzania zawartosci szuflady lub elektroniki
urzadzenia.

o Urzadzenie nie moze by¢ instalowane bezposred-
nio obok elementéw lub urzadzenh wrazliwych na
ciepto lub wilgo¢ (np. lodoéwki, suszarki, zmy-
warki). Promieniujgce ciepto moze wptyng¢ na ich

dziatanie i zwiekszy¢ zuzycie energii.

¢ Do instalacji popro$ o pomoc drugg osobe, szcze-
golnie przy wstawianiu urzgdzenia.

¢ Nos rekawice ochronne, aby unikngé¢ skaleczen
od ostrych krawedzi obudowy lub elementéw me-
talowych.

e Podnos urzadzenie wytgcznie za boczne uchwyty
lub wgtebienia w obudowie.

e Przed montazem poréwnaj wymiary urzadzenia z

otworem i wymiarami mebli do zabudowy.

Wymogi bezpieczenstwa i wentylac;ji

O UWAGA:

Nalezy zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.
Otwory wentylacyjne nie mogg by¢ zablokowane, a
materiaty izolacyjne, tylne Scianki szuflad lub inne

elementy nie moga ograniczac przeptywu powietrza.

e Za urzadzeniem musi by¢ zapewniony wystarcza-
jacy odstep, aby ciepte powietrze mogto swobod-

nie odptywac. Tylna $cianka szafki powinna by¢ w



razie potrzeby wyposazona w szczeliny wentyla-

cyjne.

o Otwor wlotu powietrza (D) oraz wylot powietrza

(E) nie moga by¢ zablokowane ani przykryte.

e (Odlegtos¢ od okapu kuchennego powinna wyno-

si¢ co najmniej 650 mm lub warto$¢ podang w in-

strukcji okapu. Odlegto$¢ od wysokiej szafki na-

lezy zachowac¢ zgodnie z wymiarem (A).

min. 650-700 mm

50 mm

35 mm

D | wlot powietrza 30 mm

wylot powietrza 5 mm

Wymiary piekarnika i otwor w szafce

Montaz piekarnika

Piekarnik wolnostojagcy ma wymiary 595 mm x 595

mm % 575 mm (w tym 20 mm grubosci paneli). Jest

on montowany niezaleznie od ptyty grzewczej w

szafce do zabudowy i tam bezpiecznie mocowany.

Wymagania dotyczgce szafki do zabudowy:

Szafka musi odpowiada¢ wymiarom podanym w
rysunku technicznym i posiada¢ przewidziane
otwory wentylacyjne. Musi by¢ takze réwna, sta-
bilna i wypoziomowana, aby bezpiecznie utrzy-
mac ciezar piekarnika.

Sciany szafki powinny mie¢ grubo$é¢ co najmniej
16 mm, aby zapewnic¢ wystarczajgcg stabilnosc.
Po stronie sciany wymagana jest izolacja przed
wilgocig, a krawedzie ciete nalezy zabezpieczy¢
specjalnym lakierem, silikonem lub zywicg, aby
zapobiec uszkodzeniom spowodowanym wilgocig

lub para.

Przygotuj otwér w szafce do zabudowy zgodnie z wymiarami podanymi w rysunku technicznym (w milime-

trach).

585
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Montaz piekarnika
e Ostroznie przeprowadz przewdd zasilajgcy przez
przewidziany otwor i wsun urzadzenie tylko cze-
Sciowo do przygotowanej szafki do zabudowy.
Wykonaj podtaczenie elektryczne zgodnie z wy-
tycznymi, patrz rozdziat , Podtgczenie elek-
tryczne”.

Wsunh piekarnik catkowicie do otworu w szafce,
zwracajgc uwage, aby przewod zasilajgcy nie byt
Scisniety, zagiety ani skrecony.

Zamocuj piekarnik za pomocg dotgczonych srub
po bokach, w przewidzianych punktach montazo-
wych w szafce, tak aby urzadzenie byto stabilne i

bezpieczne.

Po jednym otworze

montazowym znaj-

duje sie po lewej i

po prawej stronie

ramy drzwi urzg-

dzenia

Podtaczenie elektryczne

Wskazdéwki dla wykwalifikowanego specjalisty!

/\ OSTRZEZENIE:

Instalacja moze by¢ wykonana wytacznie przez wy-
kwalifikowanego elektryka i musi by¢ zgodna z obo-
wigzujgcymi przepisami krajowymi oraz lokalnymi.
Nieprawidtowa instalacja moze prowadzi¢ do poraze-

nia pragdem, pozaru lub powaznych obrazen.

Wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa
e Podtgczenie do sieci elektrycznej musi by¢
zgodne z wymogami technicznymi miejsca uzyt-
kowania oraz z informacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowej (rama drzwi urzadzenia) i w
schemacie elektrycznym.

Uzywaj wytacznie prawidtowo zainstalowanego

gniazdka ochronnego.

49

Wityczka sieciowa nie moze by¢ modyfikowana.
Jesli istniejgce gniazdko nie jest kompatybilne,
nalezy je wymieni¢ przez wykwalifikowanego
elektryka.

Nie nalezy uzywac listw wielogniazdowych, prze-
dluzaczy ani przejsSciéwek — grozi to pozarem!
Przewdd zasilajgcy nalezy prowadzic tak, aby nie
stykat sie z gorgcymi czesciami urzadzenia,
ostrymi krawedziami ani ruchomymi elementami
mebli.

Jesli wtyczka sieciowa nie bedzie dostepna po za-
montowaniu, musi by¢ zapewnione state, dwubie-
gunowe urzgdzenie odtgczajgce z wystarczaja-
cym odstepem izolacyjnym (min. 3 mm na bie-
gun), aby w razie awarii bezpiecznie odtgczyc

urzadzenie od sieci.

Wartosé przytgczeniowa

Urzadzenie ma maksymalng moc przytgczeniowg
okoto 2800 W. Przy takim poborze mocy wymagana
jest osobna linia zasilajgca zabezpieczona bezpiecz-
nikiem 16 A.

Uruchamianie / Dziatanie przed
Przeznaczenie urzadzenia

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku domo-
wego/prywatnego. Stuzy do pieczenia, smazenia, go-
towania, grillowania oraz rozmrazania produktow
spozywczych. Uzytkowanie jest wytgcznie do przygo-
towywania typowych produktéw spozywczych do-

stepnych w handlu.

Pierwsze uruchomienie

e Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczys¢
wnetrze piekarnika oraz wszystkie dotgczone ak-
cesoria. Wskazéwki dotyczace czyszczenia znaj-
dujg sie w rozdziale ,Czyszczenie i konser-

wacja”.



e Aby usung¢ ewentualne pozostatosci po produk-
cji, rozgrzej zamkniety piekarnik przez okoto 30
minut w trybie »Gora/Dét« przy maksymalnej tem-
peraturze.

1 WSKAZOWKA:

Podczas tego procesu moze wystgpi¢ zapach
oraz lekkie zadymienie, co jest normalne. Zapew-

nij dobre przewietrzenie pomieszczenia.
Przeglad obstugi
Szczegotowy opis elementéw sterujgcych znajduje
sie w ponizszych rozdziatach.

Przeglad przyciskéw i pokretet funkcji

Przyciski dotykowe Sensor-Touch reagujg na lekkie
dotkniecia — nie jest wymagany nacisk. Najlepiej uzy-

wac opuszki palca z suchymi rekami.

(&
K1 K3
w l:":l-l:“_—l : E
o
@ i A I
L= o | [ ] ]
K2 K4
KA Tryby ustawien: temperatura / czas gotowa-
nia / alarm
K2 | Tryby ustawien: czas systemowy / timer
K3 | Uruchomienie pracy
K4 | Przerwanie / anulowanie pracy
KB1 | Przetacznik wyboru funkcji
KB2 | Pokretto regulacji temperatury / zwigkszanie
/ zmniejszanie wartosci czasowych

Przeglad symboli wyswietlacza

M 2 3@
vvvvy (-1 4&
UL | EYC RN
e n ®
J > SHIZIZ0E O
: » [L_l il ~o
S T i i
@G 4 2 @3
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1 Funkcje piekarnika — aktywne elementy
grzewcze*

2 | Wyswietlanie biezgcej wartosci czasu

3 | Funkcja alarmu - tryb ustawiania aktywny

4 | Funkcja alarmu aktywna

5 | Systemowy zegar - tryb ustawiania aktywny

6 | Tryb ustawiania pracy — czas i temperatura

7 | Start opdzniony — tryb ustawiania aktywny

8 | Start opdzniony aktywny

9 | Praca piekarnika aktywna

10 | Wyswietlanie wartosci temperatury

11 | Jednostka temperatury — stopnie Celsjusza (°C)

12 | Systemowy zegar — tryb ustawiania aktywny

13 | Blokada rodzicielska

* Symbole elementéw grzewczych

Gorny Gorny

zewnetrzny ele- wewnetrzny ele-

ment grzewczy ment grzewczy

Wentylator (ro- Dolny element

zmrazanie) grzewczy

Tylny element

O

grzewczy

Wiaczanie urzgdzenia

Po podtaczeniu do zasilania, przy pierwszym urucho-
mieniu lub po przerwie w dostawie pradu, wszystkie
wskazniki na wyswietlaczu krétko sie zapalaja, a na-
stepnie urzadzenie przechodzi w tryb ustawiania ze-
gara systemowego. Wartos¢ godzinowa ,12” usta-

wienia fabrycznego ,12:00” miga.

e Teraz ustaw aktualng godzine, patrz rozdziat

,Ustawianie czasu”.

+ Po 10 sekundach bez obstugi urzgdzenie automa-
tycznie przechodzi do ustawiania minut.

+ Kolejne 10 sekund bez dziatania powoduje, ze

urzgdzenie przechodzi automatycznie w tryb goto-

WOSCiI.



Tryb gotowosci
(1
_ -l o

Ustawianie godziny

Ustawienie aktualnego czasu po raz pierwszy lub

jego poézniejsza zmiana:

Jesli tryb ustawiania zegara systemowego nie jest
aktywny, w stanie gotowosci nacisnij przycisk K2,

aby go wywotac.

Tryb ustawiania czasu systemowego

ni
. ®

Przyciskiem K2 przetgczaj sie miedzy ustawie-
niami godzina i minuta:

- Migajagca godzina

- Migajgca minuta
Za pomocg przetacznika KB2 ustaw godziny i mi-
nuty.

Potwierdz kazde ustawienie przyciskiem K2.

Zegar dziata, gdy symbol sekund migajgcy miedzy

godzing a minutg jest widoczny, a symbol ® zegara

Swieci sie ciggle.

Ustawianie warunkéw pracy i uruchamianie urzadzenia

Ustaw wymagane warunki pracy (funkcje, czas pie-

czenia, temperature).

Szczegotowy przeglad funkcji grzewczych znajduje

sie w rozdziale ,Funkcje piekarnika”.

Ogdine wskazowki dotyczace ustawien pracy

Gdy wybrane parametry na wyswietlaczu migaja,
mozna je nadpisa¢ nowymi wartosciami.

W stanie gotowosci mozna kolejno wybierac
rézne funkcje, obracajac przetgcznik wyboru funk-
cji KB1.

Funkcje nie sg cykliczne. Urzadzenie pamieta

ostatnio uzywang funkcje.
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Aby uruchomic urzadzenie, nalezy ustawi¢ czas
pieczenia. W przeciwnym razie system automa-
tycznie przechodzi w tryb gotowosci.

Czas gotowania mozna ustawi¢ w zakresie od
00:01 do 23:59 (godziny:minuty).

Termostat pozwala na ustawienie temperatury w
zakresie 50°C - 250°C.

Jesli temperatura wnetrza piekarnika spadnie po-
nizej 30°C, na wyswietlaczu pojawi sie [Lo].
Krétko przed osiggnieciem ustawionej tempera-
tury piekarnika uruchamiany jest sygnat dzwie-
kowy. Idealny moment na rozgrzewanie piekar-
nika.

Ustawianie warunkéw pracy

W razie potrzeby najpierw ustaw funkcje alarmu
(patrz rozdziat , 7imer krdotkiego czasu”).
Za pomoca przetagcznika KB1 przechodz przez
dostepne funkcje grzewcze.
Na wyswietlaczu pojawiajg sie symbole funkcji
oraz aktualna temperatura ustawiona dla danej
funkgciji.
Przyciskiem K1 przetgczaj sie miedzy ustawie-
niami czas pieczenia i temperatura:

- Migajacy czas

- Migajgca temperatura

Tryb ustawiania pracy

Hir-rie
U o ] I

—

Za pomoca pokretta KB2 ustaw czas pieczenia i
temperature.

W razie potrzeby ustaw teraz automatyczny czas
startu z planowanym zakonhczeniem (patrz roz-
dziat ,Opdzniony start”).

Uruchom prace piekarnika zgodnie z ustawionymi

warunkami, naciskajgc przycisk K3.



Wskaznik pracy piekarnika
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Na wyswietlaczu pokazywany jest pozostaty czas
pieczenia. Symbol -l pracy Swieci sie ciggle.
Przyciskiem K2 mozna krétko wyswietli¢ aktualny
czas systemowy.

Po uptywie ustawionego czasu pieczenia urzg-

dzenie wytgcza sie automatycznie.

Oswietlenie piekarnika

Po rozpoczeciu procesu grzania o$wietlenie piekar-

nika wigcza sie automatycznie.

Blokada rodzicielska (blokada panelu sterowania)

Blokada panelu sterowania zapobiega przypadko-

wemu lub niezamierzonemu uruchomieniu panelu

sterowania.

Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski K3 i
K4 przez 3 sekundy. Rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy, blokada panelu sterowania zostanie akty-
wowana. Symbol mO $wieci sie w sposbb ciagty.
Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski K3 i
K4 przez 3 sekundy. Rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy, blokada panelu sterowania zostanie dezak-

tywowana. Symbol klucza gasnie.

W stanie aktywnej blokady panelu sterowania
wszystkie przyciski i pokretta wyboru sg zabloko-

wane, z wyjgtkiem funkcji odblokowania.

Wstrzymanie / wznowienie pracy piekarnika

Wstrzymaj prace piekarnika, aby sprawdzi¢ postep

pieczenia lub doda¢ sktadniki. Dzieki temu mozesz

dostosowac proces pieczenia, nie tracgc wczesniej

ustawionych parametréw.

Nacisnij przycisk K4, aby wstrzymac¢ prace piekar-

nika.

Przyciskiem K3 mozna wznowi¢ prace piekarnika.

Opdzniony start (automatyczne wigczenie z okre-

$long godzing zakonczenia)

Dzieki tej funkciji mozesz ustawi¢ z wyprzedzeniem
godzine zakonczenia pieczenia. Urzadzenie automa-
tycznie oblicza godzine rozpoczecia, bazujgc na

ustawionym czasie pieczenia.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru! W trybie z zapla-
nowanym startem istnieje zwiekszone ryzyko po-
zaru!

e Przed rozpoczeciem poinformuj wszystkich do-
mownikow, aby nikt nie umieszczat zadnych
przedmiotéw w urzadzeniu. Niebezpieczne jest
bez nadzoru wktadanie przedmiotéw do piekar-
nika lub ignorowanie ustawionego czasu piecze-
nia — moze to prowadzi¢ do groznych sytuaciji i ry-
zyka pozaru.

o Nawet jesli piekarnik startuje lub konczy prace o
zaplanowanej godzinie, nie nalezy pozostawiac
go bez nadzoru podczas pracy, aby méc w pore
reagowac na ewentualne usterki lub zagrozenia

bezpieczenstwa.

Ustawianie op6znionego startu

e Najpierw wybierz zgdana funkcje grzania, ustaw
temperature i czas pieczenia, jak opisano wcze-
$niej.

e Wywolaj tryb ustawiania opdznionego startu przy-
ciskiem K2 i przetgczaj sie miedzy ustawieniami

godzina i minuta:

- Migajgca godzina
- Migajgca minuta

Tryb ustawiania opéznionego startu
vvvvy |I:|- (|
als =
ot I
s

e Za pomocy pokretta KB2 ustaw godziny i minuty.

e Uruchom prace przyciskiem K3.

Czas rozpoczecia oblicza sie automatycznie:

Czas startu = Czas zakonczenia — Czas pieczenia
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Opé6zniony start aktywny
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+«+ Symbol P wskazuje aktywacje opdznionego
startu. Podczas oczekiwania wyswietlana jest ak-
tualna godzina systemowa.

¥ Przyciskiem K2 mozna krotko wyswietli¢ usta-
wiony czas rozpoczecia pieczenia.

+« Po uptywie czasu oczekiwania uruchamiany jest
sygnat dzwiekowy, a piekarnik automatycznie roz-
poczyna prace. Na wyswietlaczu pokazany jest

normalny tryb pracy piekarnika.

Wytacznik kontaktowy drzwi

Otwarcie drzwi urzadzenia podczas pracy z aktywng
funkcjg timera powoduje przerwanie pracy (przerwa
grzania, o$wietlenie piekarnika wytgczone). Czas

systemowy miga, a niektére symbole Swiecg w spo-

sbb ciagly.

Po zamknieciu drzwi urzgdzenia praca jest automa-

tycznie wznawiana.

Jesli drzwi urzadzenia pozostajg otwarte, funkcja pie-
karnika pozostaje przerwana. Zakohczenie dziatania
timera jest mimo to sygnalizowane sygnatem dzwie-

kowym.

Woczesniejsze zakonczenie pracy / kasowanie ustawien

Jesli podczas ustawiania zegara systemowego, funk-
cji grzewczych, czasu pieczenia, temperatury lub
opoznionego startu chcesz usunaé wprowadzone
dane:

[ )

Nacisnij przycisk K4, urzgdzenie natychmiast

przechodzi w tryb gotowosci.

Jesli chcesz wczesniej zakonczy¢ prace piekarnika:
¢ Najpierw wstrzymaj prace, jednokrotnie naciska-
jac przycisk K4.

e Nacisnij przycisk K4 po raz drugi, biezacy proces

gotowania zostanie przerwany.
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Timer krétkiego czasu

Timer krétkiego czasu dziata niezaleznie od stanu
urzadzenia i nie wptywa na prace piekarnika.

Nalezy go jednak ustawi¢ przed wyborem programu.
Idealny jako przypomnienie, aby po okreslonym cza-
sie doda¢ przyprawy lub polaé potrawe.
e W stanie gotowosci wywotaj tryb ustawiania funk-

cji alarmu przyciskiem K1.

- Migajgca godzina
Tryb ustawiania funkgcji alarmu

Fni-4

H_l

e Za pomocg pokretta KB2 ustaw warto$¢ godzi-
nowg (0-10).
e Potwierdz ustawienie przyciskiem K1, jednocze-

$nie przechodzac do warto$ci minutowe;.
- Migajgce minuty
e Zapomocg pokretta KB2 ustaw warto$¢ minutowg
(0-59).

e Potwierdz ustawienie przyciskiem K3.

+ Symbol A wskazuje, ze funkcja alarmu jest ak-
tywna.

« Przyciskiem K1 mozna krétko wyswietli¢ pozo-
staty czas dziatania alarmu.

+ Po uptywie ustawionego czasu alarmu urucha-
miany jest sygnat dzwiekowy trwajacy okoto jed-
nej minuty, a symbol funkcji alarmu miga, dopoki
nie zostanie nacisniety dowolny przycisk.

« Aby wczesniej zakonczy¢ alarm, ustaw czas

alarmu na ,00:00”.

Zakonczenie pracy piekarnika

Po uptywie ustawionego czasu pieczenia piekarnik
automatycznie konczy prace. Sygnat dzwiekowy trwa
okoto 5 minut lub do momentu nacisniecia dowol-

nego przycisku.



e Aby uniknaé przypadkowej obstugi, wcisnij pokre-  Nie odtgczaj urzgdzenia od zasilania podczas fazy

tta w panelu sterowania. schiadzania, aby zapewni¢ bezpieczne dokonczenie

Wentylator chtodzgcy

procesu chtodzenia.

Po wytgczeniu piekarnika wentylator obiegowy (wen-

tylator chtodzgcy) dziata dalej, aby bezpiecznie

schiodzi¢ wnetrze piekarnika.

Wentylator wytgcza sie automatycznie, gdy osig-

gnieta zostanie bezpieczna temperatura.

Funkcje piekarnika

Kazda funkcja grzewcza jest powigzana z typowymi temperaturami.

Wartosci fabryczne (standardowe) sg dopasowane do powszechnych zwyczajow kulinarnych, ale mozna je

dostosowac indywidualnie.

3D Gorgce powietrze | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 220°C)

Grzatka pierscieniowa za wentylatorem obiegowym wytwarza gorace powietrze, ktére rbwnomiernie
przeptywa przez wnetrze piekarnika. Gorna i dolna grzatka (w tym pierscien wewnetrzny i zewnetrzny)
wspomagajg dystrybucje ciepta. Idealne do réwnoczesnego pieczenia na kilku poziomach przy

réwnomiernym zarumienieniu.

Gora/Dot | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 150°C)

r—
Ciepto oddawane z géry i dotu. Idealne do klasycznego pieczenia i smazenia na jednym poziomie, np.
ciasta, chleb lub zapiekanki. Zapewnia rbwnomierne zarumienienie i upieczenie.

Intensywny grill | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 150°C)

v Gorna grzatka plus grzatka do grilla zapewniajg intensywne zarumienienie i rownomierne grillowanie.
Perfekcyjne dla wiekszych kawatkow migsa, pieczeni lub chrupiacej skorki. Nadaje sie réwniez do gril-
lowania kilku porcji jednoczesnie.

Grill z termoobiegiem | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 160°C)
';E;' Grzatka do grilla z wentylatorem réwnomiernie rozprowadza ciepto. Idealne do zapiekania lub grillowa-

nia ptaskich potraw, takich jak zapiekanki, tosty czy warzywa.

Gorace powietrze | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 200°C)
Grzatka pierscieniowa za wentylatorem obiegowym wytwarza gorgcy strumien powietrza, ktéry zapew-
nia rownomierne pieczenie ze wszystkich stron. Szczegodlnie wtasciwe do pieczenia na kilku pozio-

mach jednoczesnie.

Rozmrazanie | Zakres temperatur: brak mozliwosci ustawienia (standard 50°C)

- Cyrkulacja powietrza w temperaturze pokojowej umozliwia szybkie i delikatne rozmrazanie mrozonek
S, bez uzycia grzatek. Nie nadaje sie do migsa ani ryb — ryzyko namnazania mikroorganizméw, takich jak
Salmonella.
Goéra/Dét z termoobiegiem | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 150°C)
::: Potgczenie grzatek gornej i dolnej z wentylatorem zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta. Ide-

alne do szybszego pieczenia na kilku poziomach.
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Grill | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 140°C)
Tylko grzatka gérna dla intensywnego zarumienienia. Idealne dla matych kawatkow miesa, ryb, kana-

pek lub zapiekanek. Zapewnia chrupigca skorke i rownomierne zarumienienie.

als
v

kurczaka.

Intensywny grill z termoobiegiem | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 170°C)
Grzatka gorna, grzatka do grilla oraz wentylator obiegowy pracujg jednoczesnie.

Szczegolnie wtasciwe do wiekszych kawatkow miesa i zastepuje klasyczny rozen, np. dla pieczeni lub

grzania od spodu, np. pizza.

Dolna grzatka | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 220°C)

Ciepfo tylko od dotu. Idealne do dopieczenia lub wykonczenia potraw, ktére wymagaja wiekszego na-

nalnym.

Eco | Zakres temperatur: 50 — 250°C (standard 200°C)
Delikatne pieczenie. Ciepto z gory i z dotu, powolny wzrost temperatury w piekarniku, petne przenika-

nie ciepta i zmniejszone zuzycie energii. Stuzy do okreslania zuzycia energii w trybie konwencjo-

Uzywanie akcesoriow

N UWAGA:
Zawsze wsuwaj akcesoria catkowicie i w prawidtowej
orientacji do wnetrza piekarnika. W przeciwnym razie

szyba moze zosta¢ uszkodzona lub porysowana.

We wnetrzu piekarnika znajdujg sie prowadnice
boczne z 1-5 poziomami do elastycznego ustawiania

akcesoriow.

- N W A~ WU

Akcesoria umieszcza sie stabilnie i bezpiecznie mie-
dzy poziomami. Zawsze zwracaj uwage na prawi-

dtowa pozycje.

OSTROZNIE - Prawidtowe umieszczanie akcesoriow
Wsun ruszt do komory piekarnika, ustawiajac wycie-
cie skierowane w dot, a patgk skierowany do tytu.
Tylko przy prawidtowej orientacji:

— akcesoria zatrzaskujg sie bezpiecznie,

— zapobiega przesuwaniu lub przewracaniu.

X Nieprawidtowa orientacja moze prowadzi¢ do:

—niestabilnego ustawienia,

- ryzyka skaleczen,

— uszkodzenia wnetrza piekarnika.

Stosowanie odpowiednich naczyn do piekarnika

Nadajg sie:

- Garnki z odpornymi na ciepto uchwytami i ozna-
czeniem ,odporne na temperature do 280°C”.

- Naczynia ognioodporne ze szkta, porcelany, cera-
miki, gliny lub Zzeliwa — wytrzymujg wysokie tem-
peratury i zapewniajg rwnomierne rozprowadza-
nie ciepta.

- Czarne, lakierowane formy metalowe — idealne do
funkcji géra/dét, zapewniajg rownomierne zaru-
mienienie ciast i wypiekdw.

- Blachy aluminiowe, powlekane lub niepowlekane
— dobrze przewodzg ciepto i wspomagajg rowno-

mierne efekty pieczenia.

X Nie nadajg sie:

Materiaty nieodporne na wysokie temperatury, chyba

ze sg wyraznie oznaczone jako ,odporne na piekar-

nik”.

- Naczynia plastikowe lub z plastikowymi/silikono-
wymi uchwytami

- Jasne, blyszczace aluminium

- Niezglazurowana glina




Melamina lub inne materiaty wrazliwe na ciepto
Uchwyty lub elementy drewniane

Formy papierowe i tekturowe

Naczynia jednorazowe, np. cienkie aluminiowe
miseczki

Ceramika lub szkto niskiej jakosci

Naczynia emaliowane niska jakos¢ lub uszko-

dzone

Ogdine wskazoéwki dotyczace pieczenia, gotowania i

grillowania

1 WSKAZOWKA:

Uzywaj dotgczonych akcesoriow, aby uzyskaé op-
tymalne efekty.

Temperatura i czas przygotowania zalezg od ilo-
Sci, rodzaju skfadnikéw i przepisu.

Zawsze stosuj sie do wskazéwek w przepisach i
na opakowaniach produktow.

Umieszczaj potrawy na srodku piekarnika, mozli-
wie luzno. Nadmierne upychanie lub naktadanie
warstw moze pogorszy¢ rezultat.

Jesli przepis to zaleca, rozgrzej piekarnik wcze-
Shiej, aby uzyskaé rownomierne zarumienienie i
upieczenie.

Otwieraj drzwiczki piekarnika tylko w razie po-
trzeby, aby unikngc¢ utraty ciepta, szczegdlnie
przy delikatnych ciastach i dlugim czasie piecze-

nia.

Pieczenie

Rozgrzej piekarnik dla optymalnych efektow.
Uzywaj papieru do pieczenia lub dobrze nattusz-
czonych form, aby uniknaé przywierania.

Po upieczeniu odstaw potrawe na ok. 5 minut w
zamknietym piekarniku.

Sprawdzenie wypieczenia: uzyj drewnianego pa-
tyczka — zadne ciasto nie powinno przywieraé.
Pieczywo pozostaw na kratce do studzenia, aby

unikng¢ gromadzenia wilgoci.
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Przy funkcji goragcego powietrza ustaw tempera-
ture ok. 20°C nizej niz przy funkcji géra/dot; ide-
alne do pieczenia na kilku poziomach jednocze-

Snie.

Gotowanie i pieczenie migsa i ryb

Przygotowuj mieso od 1 kg w piekarniku; mniejsze
porcje lepiej na kuchence.

Wyjmij mieso z lodéwki ok. 30 minut przed pie-
czeniem.

Pod ruszt wsung¢ blache z woda, aby zebraé
sptywajacy tluszcz.

Przewracaj mieso co najmniej raz w trakcie pie-
czenia (najlepiej w potowie czasu).

Polewaj mieso gorgcym, lekko osolonym ptynem
lub sosem pieczeniowym; nie uzywaj zimnej
wody.

Dla dokfadnego stopnia wysmazenia uzywaj ter-
mometru do miesa.

Dla chrupiacej skorki pod koniec pieczenia mo-
zesz uzyc funkcji gora/grill.

Po upieczeniu odstaw migeso na 5-10 minut, aby
soki sie rozprowadzity.

Filety rybne piecz w ok. 160°C, cate ryby w 180-
200°C; uzywaj papieru do pieczenia lub lekko na-

tluszczonej formy.

Grillowanie
/N UWAGA:

Grilluj tylko przy zamknietych drzwiczkach piekar-
nika.
Grillowanie zawsze nadzoruj, poniewaz wysokie

temperatury moga powodowacé oparzenia.

Wyjmij potrawy z lodéwki ok. 30 minut przed gril-
lowaniem.

Marynuj wczesnie, uzywaj przypraw i olejéw od-
pornych na wysokie temperatury.

Zachowaj odpowiednig odlegtos¢ od rusztu: zbyt
blisko — przypalenie, zbyt daleko — dtuzszy czas

grillowania.



e Pod ruszt wsung¢ pustg blache; opcjonalnie do-
da¢ wody dla tatwiejszego czyszczenia.

o Warzywa posmarowac olejem i kroi¢ na rowne ka-
watki, aby piekly sie rownomiernie.

e Steki/mieso: srednio-wysoka temperatura grilla do
szybkiego przygotowania, nizsza temperatura do
duzych kawatkéw miesa.

¢ Po grillowaniu odstaw potrawy na 5-10 minut, aby

soki sie rozprowadzity i mieso pozostato soczyste.

Wskazowki dotyczgce oszczedzania energii

Informacje majgce na celu zmniejszenie wplywu go-

towania na srodowisko (zgodnie z ROZPORZADZE-

NIEM (UE) Nr 66/2014, Zatagcznik |, pkt 2):

= Zaleca sie uzywanie ciemnych form i blach, ponie-
waz lepiej przewodzg ciepto.

= Niepotrzebne akcesoria nalezy usunaé z wnetrza
piekarnika przed jego uzyciem.

= Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika powinny
pozosta¢ zamkniete, aby unikng¢ niepotrzebnej
utraty ciepfa.

= Rozgrzewaj wnetrze piekarnika tylko wtedy, gdy
przepis tego wymaga.

= Jesli podany jest zakres temperatur pieczenia, zaw-
sze stosuj najnizszg zalecang temperature.

= Wykorzystaj resztkowe ciepto, ustawiajgc mini-
malng temperature krotko przed kohcem czasu pie-
czenia.

= Oszczedzaj energie! Jesli piekarnik nie jest uzy-
wany, wytgcz funkcje takie jak oswietlenie wnetrza,
program czy temperature.

= Czy$¢ piekarnik po kazdym uzyciu, aby zminimali-
zowac wysitek potrzebny do czyszczenia. Zaleca
sie stosowanie srodkow czyszczacych przyjaznych

dla srodowiska.

Czyszczenie i konserwacja

/N OSTRZEZENIE:

e Przed rozpoczeciem czyszczenia lub konserwaciji
wytacz urzadzenie i w razie potrzeby wytacz lub
wyjmij bezpiecznik.

e Pozwdl urzadzeniu odpowiednio ostygng¢, zanim
przystapisz do czyszczenia.

¢ Nigdy nie uzywaj urzadzen parowych do czysz-
czenia. Wilgo¢ moze dostac sie do elementow
elektrycznych — ryzyko porazenia praqdem. Gorgca
para moze takze uszkodzi¢ czesci plastikowe.

¢ Nie stosuj fatwopalnych ani agresywnych srodkéw
czystosci, takich jak rozcienczalnik, benzyna,
nafta czy kwasy.

e Urzadzenie musi by¢ sucho, zanim ponownie je

wigczysz.

5 UWAGA:

¢ Nie uzywaj drucianych szczotek ani ostrych, $cier-
nych przedmiotow.

¢ Nie stosuj agresywnych ani $ciernych srodkow
czystosci ani ostrych przedmiotéw metalowych,
poniewaz mogg porysowac lub uszkodzi¢ po-
wierzchnie szklana.

e Zawsze przestrzegaj instrukcji uzycia i wskazéwek

bezpieczenstwa producenta srodkéw czystosci.

Zawieszenie drzwi piekarnika

Aby utatwi¢ doktadne czyszczenie, drzwi piekarnika

mozna zdjgc¢, co utatwia dostep do wnetrza piekar-

Vd

nika.

15°

~

o Otworz catkowicie drzwi piekarnika.

e Unie$ do gory naprzeciwlegte zatrzaski zawiasow
drzwi.

e Zamknij drzwi lekko i ostroznie podnies je z za-

wiasow.



¢ Podczas ponownego montazu upewnij sig, ze wy-
ciecie w zawiasie prawidtowo osadza sie na wy-
stepie wspornika zawiasu.

Opuszczajac zatrzaski, upewnij sie, ze sg catko-
wicie ztozone w dot. Jesli zatrzaski nie zostang
prawidtowo ztozone, zawiasy moga ulec uszko-

dzeniu podczas zamykania drzwi.

Czyszczenie piekarnika

Naijlepiej czysci¢ piekarnik po kazdym uzyciu, aby
unikng¢ przypalania resztek jedzenia. Zaschniete za-

brudzenia wymagajg p6zniej wiekszego wysitku.

Ogolne wskazdwki dotyczgce czyszczenia:
o W zaleznosci od stopnia zabrudzenia, do czysz-
czenia wnetrza i akcesoriow uzywaj miekkiej, wil-
gotnej Sciereczki oraz bezpiecznych dla zywnosci,
ogolnie dostepnych $rodkow czystosci.
Trudniejsze zabrudzenia tatwiej usunaé poprzez
namoczenie w cieptej wodzie z ptynem do mycia
naczynh lub uzycie tagodnego srodka czyszcza-
cego na bazie octu.

Doktadnie wytrzyj resztki ttuszczu w okolicach
uszczelek drzwi.

Na powierzchniach ze stali nierdzewnej (w zalez-
nosci od modelu) uzywaj specjalnego srodka do
stali nierdzewnej, aby usuna¢ odciski palcow i
plamy.

Wytrzyj wzdtuz struktury stali nierdzewnej, aby
unikng¢ zarysowan.

Wysusz doktadnie wszystkie oczyszczone po-

wierzchnie miekka, chtonng Sciereczkg

Czyszczenie bocznych krat

Wyjmij boczne kraty, jesli chcesz doktadnie wyczy-
Sci¢ wnetrze piekarnika. Silnie zabrudzone kraty fa-
twiej wyczysci¢ lub namoczyé po wyjeciu.

o Wyjmij kraty z gniazd mocujgcych posrodku.
[ ]

Ostroznie wyciggnij kraty w kierunku srodka pie-

karnika.
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o Doktadnie wyczysc¢ i osusz kraty.

o Nastepnie bezpiecznie i stabilnie wtéz je z powro-

tem do gniazd mocujgcych.

Czyszczenie szyb piekarnika

W przypadku zabrudzenia miedzy szybami piekar-
nika, drzwi mozna roztozy¢, aby wyczys$cic przestrze-

nie miedzy nimi.

Uwaga! Wyjete szyby nalezy potozy¢ ptasko i bez-

piecznie na miekkiej, wyscietanej powierzchni, aby

Otworz drzwi piekarnika.

Nacisnij naprzeciwlegte zatrzaski z tworzywa
sztucznego uchwytu i jednoczesnie wyciggnij
uchwyt do przodu.

Delikatnie podnies wewnetrzng szybe i ostroznie
wyjmij jg do przodu.

Nastepnie wyjmij Srodkowg szybe z jej mocowania.
Wyczy$¢ szyby i pozostate elementy za pomocag
wilgotnej Sciereczki z mikrofibry lub ggbki oraz go-
rgcej wody z niewielkg iloscig ptynu do mycia na-
czyn.

Doktadnie osusz wszystkie czesci miekka Scie-
reczka.

Wbz szyby z powrotem w odwrotnej kolejno$ci.
Upewnij sie, ze wszystkie szyby sg stabilnie i cal-

kowicie osadzone do oporu!

Wymiana zaréwki

A\ OSTRZEZENIE:
o Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od za-
silania (bezpiecznik).

o Pozwdl, aby zaréwka ostygta przed wymiang, aby

uniknaé poparzen.



Uzywaj odpowiedniej zarowki, odpornej na wysokg e Ostroznie odkre¢ ostone szklang w kierunku prze-

temperature do 300°C.

ciwnym do ruchu wskazéwek zegara, wyczysc

Zaréwka: Halogen G9, 25 W, 220-240 V~

szkto i dokfadnie je osusz.

Produkt zawiera zrodto Swiatta o klasie efektywnosci

energetycznej G.

nowg zarowke.

dziatanie.

Rozwigzywanie probleméw

Przed kontaktowaniem si¢ z serwisem lub sprzedawcg

o Wyjmij uszkodzong zaréwke z oprawki i wtdz

o Przykrec ostone szklang z powrotem i sprawdz

Zanim skontaktujesz sie ze sklepem, sprawdz, czy wykonate$ wszystkie kroki opisane w instrukcji obstugi do-

tyczace usuwania usterek — np. sprawdzenie zasilania, czyszczenia lub ustawien.

W przypadku niektérych awarii wyswietlacz pokazuje kod btedu, aby poinformowac o usterce.

Ko
Mozliwa usterka q Opis / ewentualne rozwigzanie
Urzadzenie nie dziata
) ] ) Sprawdz zasilanie (bezpiecznik / gniazdko). Skontroluj ustawienia (funkcja, tempe-
lub dziata nieprawi- -
ratura, timer).
dtowo
Uszkodzona zaréwka, zle zamontowana lub niewtasciwie osadzona w oprawce.
Oswietlenie nie dziata -
Sprawdz zaréwke i w razie potrzeby wymien (patrz , Wymiana zarowki*).
Woda/kondensat na Normalne tworzenie sie kondensatu lub sprawdz uszczelke drzwi. W przypadku
drzwiach urzadzenia uszkodzenia wymien uszczelke.
Resztki ttuszczu w komorze piekarnika. Wytgcz urzadzenie, poczekaj az ostygnie i
Silne zadymienie - )
doktadnie wyczysé.
Wentylator chtodzgcy
) ) - Normalny proces chtodzenia urzadzenia. Nie sg wymagane zadne dziatania.
dziata po wytgczeniu
Bfad czujnika (funkcja » Czujnik jest zwarciowy lub przerwany. Buzzer sygnalizuje 10 Jesli btad po-
bezpieczenstwa) razy (1x/s). Nacisnij przycisk K4, aby wréci¢ do trybu gotowosci. | jawi sie ponow-
Jesli temperatura po 5 minutach pozostaje ponizej 35°C (z wy- nie po ponow-
Element grzewczy o . . . .
) jatkiem funkcji »Rozmrazanie« i »Eco«), moze to wskazywaé na | nym wigczeniu,
(funkcja be- E2 o o
) uszkodzony element grzewczy. Buzzer sygnalizuje 10 razy skontaktuj sie z
zpieczenstwa) )
(1x/s). Nacisnij przycisk K4, aby wréci¢ do trybu gotowosci. serwisem.

1 WSKAZOWKA:

Jezeli urzgdzenie nadal nie dziata prawidtowo pomimo wykonania powyzszych czynno$ci, skontaktuj sie ze

swoim sprzedawcg lub bezposrednio z serwisem. Dane kontaktowe znajdziesz w sekcji , Warunki gwaran-

-1y

cji’.
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Dane techniczne

Ponizej znajdujg sie dane techniczne i specyfikacje

twojego urzgdzenia.

Podtaczenie elektryczne

Napiecie zasilania: 220-240 V~ / 50/60 Hz
Pobdr mocy: 2800 W

Prad znamionowy: 16 A

Wymiary (W x S x G) / Waga
Wymiary urzgdzenia: 69,5 x 59,5 x 57,6 cm

o Wymiary otworu w szafce: 60,0 x 56,0 x min.

56,0 cm
Waga netto: ok. 32,0 kg

Aby uzyskac wiecej informacji o produkcie, zeskanuj
kod QR na dostarczonej etykiecie energetycznej i/lub

odwiedz oficjalng strone banku danych produktu:

https://eprel.ec.europa.eu

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian tech-
nicznych | projektowych w trakcie ciggtego rozwoju

produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymaga-
nia dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci

elektromagnetyczne;.

Warunki gwaranc;ji

BOMANN

Dokumentem uprawniajgcym do korzystania z gwa-
rancji lub powotywania sie na niezgodnosc¢ towaru z
umowg jest dokument zakupu (paragon z kasy fiskal-

nej lub faktura).

Firma CTC Clatronic Polska Sp. z 0.0 oferuje Pan-

stwu gwarancje:
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Ogolne warunki gwarancji

1. Gwarancja jest wazna na terenie kraju i tylko dla
produktéw zakupionych na terenie Rzeczpospoli-
tej Polskie;.

. Okres gwaranciji na duzy sprzet AGD marki BO-

MANN dla Uzytkownika wynosi 24 miesigce i liczy

sie od dnia sprzedazy sprzetu.

Firma Clatronic Polska Sp. z 0.0. zapewnia Uzyt-

kownika, iz w razie stwierdzenia wady w ciggu 24

miesiecy od daty zakupu, zostanie ona usunieta

na koszt gwaranta

Wady sprzetu ujawnione w okresie gwarancji zo-

stang usuniete w ciggu 14 dni od dnia zgtoszenia

w Autoryzowanym Serwisie i udostepnienia

sprzetu. W przypadku koniecznosci sprowadzenia

czesci z zagranicy, termin naprawy moze zostaé
wydtuzony do 21 dni.

W razie braku mozliwosci wykonania naprawy

stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis, Uzyt-

kownikowi przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na wolny od wad. Wymiany dokonuje Autoryzo-
wany Serwis lub Firma Clatronic.

Okres gwarancji na czesci uzyte do naprawy obo-

wigzuje do konca okresu gwarancyjnego na urza-

dzenie jednak nie mniej niz 12 miesiecy od daty
wymiany okre$lonej czesci w urzadzeniu.

Szkody transportowe nie podlegajg gwarancji i

muszg zostac¢ zgtoszone sprzedawcy niezwtocz-

nie po stwierdzeniu.

Producent zwolniony jest z odpowiedzialnosci z

tytutu gwarancji za wady sprzetu, jezeli powstaty

one z innych przyczyn niz tkwigcych w sprzecie,

w szczegolnosci spowodowanych wadliwym, nie-

zgodnym z instrukcja obstugi uzytkowaniem

sprzetu, wykonywaniem napraw i przerébek przez
0soby nieupowaznione.

Gwarancjg nie sg objete: uszkodzenia mecha-

niczne; to jest, pekniecia ptyt ceramicznych, ele-

mentéw wykonanych ze szkfa lub plastiku,


https://eprel.ec.europa.eu/

uszkodzenia przez przedmioty obce, ktére dostaty
sie do wnetrza urzadzenia, uszkodzenia ter-
miczne i chemiczne, uszkodzenia powstate na
skutek przechowywania i uzytkowania w warun-
kach, ktére sg niezgodne z normalnymi warun-
kami domowymi okreslonymi wymaganiami odpo-
wiednich norm, wszystkie spowodowane dziata-
niem badz zaniechaniem Uzytkownika albo dzia-
taniem sity zewnetrznej (przepiecia w sieci, wyla-
dowania atmosferyczne, zalania), czynnosci kon-
serwacyjne i wymiana czesci posiadajgcych okre-

slong zywotnosc¢ (zaréwki, bezpieczniki).

10.Gwarancja na sprzedany towar nie wytgcza, nie

ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego

wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja na uzyte do napraw czesci zamienne

1.

Firma CTC Clatronic Sp. z 0.0. udziela gwarang;ji
na Czesci Zamienne uzyte do naprawy.
Okres gwarancji na uzyte czesci wynosi 12 mie-

siecy od daty zakonczenia naprawy.

. Gwarancja na Czesci Zamienne obejmuje tylko

koszt czesci uzytej do naprawy, nie obejmuje
kosztow dojazdu i robocizny.

Wymiana czesci w ramach gwarancji na Czesci
Zamienne moze by¢ dokonana tylko i wytgcznie
przez Autoryzowany Serwis QUADRA-NET i tylko
na podstawie decyzji tego serwisu.

Gwarancja na Czesci Zamienne nie ma zastoso-
wania w przypadku, jezeli wykryte wady czesci
powstaty z innych przyczyn niz tkwigcych w rze-
czy samej.

Przy kazdorazowej wymianie czesci, technik jest
zobowigzany do wystawienia ,DOWODU WYKO-
NANIA NAPRAWY PRZEZ AUTORYZOWANY
SERWIS”, ktéry jest podstawg do gwarancji na

Czesci Zamienne oraz ewentualnych reklamacji.

. Warunkiem korzystania z gwarancji na Czesci Za-

mienne jest eksploatowanie sprzetu zgodnie z in-

strukcjg obstugi w ramach indywidualnego
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gospodarstwa domowego oraz posiadanie ,DO-
WODU WYKONANIA NAPRAWY PRZEZ AUTO-
RYZOWANY SERWIS".

Wszystkie pytania i problemy zwiazane z funkcjono-
waniem wyrobu, zgloszeniem reklamacji mozna kie-

rowaé pod ponizszy adres e-mail:

duzeagd@clatronic.pl

lub kontaktowa¢ si¢ z Autoryzowanym Serwisem
QUADRA-NET nr. telefonu: +48 774477990

Aby usprawni¢ kontakt z Autoryzowanym Serwisem
QUADRA-NET prosimy o stosowanie sie do poniz-

szych wskazowek: zgtaszajac usterke nalezy podac:

- nazwe urzgdzenia,
- objawy usterki

- doktadny adres

Po zakonczeniu naprawy serwis wydaje karte na-
prawy. Nalezy jg zachowaé, poniewaz jest ona
,DOWODEM WYKONANIA NAPRAWY PRZEZ AU-
TORYZOWANY SEWIS”. Dokument ten uprawnia do
12 miesiecznej gwarancji na wymienione czesci oraz
jest podstawa do ewentualnych reklamaciji.
Informacje o statusie naprawy mozna uzyskac kon-

taktujgc sie z serwisem.

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny urzadzen pro-
wadzi firma QUADRA-NET Sp. Zo.o.

Tel. 61/ 853 44 44

Tel. Kom. 664 44 88 00

Producent (Gwarant)
CTC Clatronic Sp. Zo.o.
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Wyprodukowano w Chinach


mailto:duzeagd@clatronic.pl
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Usuwanie
Znaczenie symbolu ,Pojemnik na Smieci”

Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie wolno wy-
rzucac wraz z odpadami domowymi zgodnie z dyrek-
tywg w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-

tronicznego (2012/19/UE) oraz przepisami krajowymi.

Niewtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym moze mie¢ negatywny
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi ze wzgledu na
potencjalnie niebezpieczne substancje, ktére czesto
znajdujg sie w zuzytym sprzecie elektrycznym i elek-

tronicznym.

Informacje na temat punktéw zbidrki zuzytych urza-
dzen mozna uzyskaé¢ od wiadz lokalnych, publicz-
nego urzedu utylizacji odpadéw, autoryzowanego
podmiotu zajmujgcego sie utylizacjg zuzytych urza-
dzen elektrycznych i elektronicznych lub firmy zajmu-
jacej sie zbiorkg odpadow.

Ten produkt nalezy zwréci¢ do wyznaczonego
punktu zbiérki. Mozna to zrobi¢, na przyktad, zwraca-
jac go przy zakupie podobnego produktu lub oddajac
go w autoryzowanym punkcie zbidrki w celu recy-
klingu starego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego. Zwrot starych urzgdzen jest bezptatny. Sprze-
dawca lub partner umowny jest réwniez zobowigzany
do bezptatnego odbioru starego urzgdzenia.

Przed utylizacjg produktu nalezy wyjaé¢ wszystkie ba-
terie i akumulatory, a takze wszystkie lampy, ktére

mozna wyjac¢ bez ich zniszczenia.

Nalezy pamietac, ze uzytkownik jest odpowiedzialny
za usuniecie danych osobowych z produktu przezna-

czonego do utylizacji.

/N OSTRZEZENIE:
Zdejmij lub utylizuj wszystkie istniejgce zatrzaski lub
blokady sworzni, jesli wytgczasz urzadzenie z eks-

ploatacji lub utylizujesz je.

Informacje dla profesjonalnych uzytkownikow doty-
czace demontazu (zgodnie z ROZPORZADZENIEM
(UE) Nr 66/2014, Zatgcznik |, pkt 2)

Demontaz w celach konserwacyjnych

o Wyjmij zaréwke zgodnie z instrukcjg obstugi.

e W celach konserwacyjnych drzwi piekarnika moga
by¢ zdemontowane i ponownie zamontowane;
procedure znajdziesz w instrukciji.

e Dalszy demontaz w celach konserwacyjnych nie
jest przewidziany.

e W celu wymiany uszkodzonych cze$ci skontaktuj
sie z serwisem.

o Silniki powinny by¢ wymieniane wytacznie przez
autoryzowany serwis zgodnie z instrukcjg na-
prawy i odpowiednio utylizowane.

e Akumulatory nie sg dotgczone.

Demontaz w kontekscie recyklingu i utylizacji po za-
konczeniu zywotnosci
e Urzadzenia z podtgczeniem gazowym moga by¢
demontowane wylgcznie przez licencjonowanego
instalatora gazu i wody.
¢ Urzadzenia z poditgczeniem elektrycznym po-
winny by¢ demontowane przez licencjonowanego
elektryka.
e Do recyklingu i odzysku zasobow urzgdzenie
mozna przekazac:
- do komunalnego punktu zbiérki odpadow elek-
trycznych i elektronicznych,
- do zaktadu utylizacji producenta z systemem
odbioru zwrotnego,
- do lokalnego sklepu z elektronika, ktéry dobro-

wolnie przyjmuje zuzyty sprzet elektryczny.



Karta danych produktu

Informacje o produkcie dotyczgce piekarnikéw domowych zgodnie z rozporzadzeniem UE 65-66/2014

Symbol Wartos¢ Jednostka
Marka BOMANN
Oznaczenie modelu EBO 7913
Piekarnik do
Rodzaj piekarnika
zabudowy
Wymiary urzadzenia M 32,0 kg
Liczba komor pieczenia 1
Zrédio ciepta w kazdej komorze (prad lub gaz) Elektryczny
Pojemnosc¢ kazdej komory \% 73
Zuzycie energii (prad) podczas nagrzewania standardowego
zatadunku w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie cy- | ECelectric
. ] o . 0,82 kWh/cykI
klu w trybie konwencjonalnym dla kazdej komory (energia cavity
elektryczna kohcowa)
Zuzycie energii podczas nagrzewania standardowego zata-
dunku w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie cyklu w | ECelectric
. ) o ) 0,90 kWh/cykl
trybie termoobiegu dla kazdej komory (energia elektryczna cavity
koncowa)
Zuzycie energii podczas nagrzewania standardowego zata-
dunku w komorze piekarnika gazowego w trakcie cyklu w try- | ECgas MJ/cykl
bie konwencjonalnym dla kazdej komory (energia gazu konh- cavity kWh/cykl (1)
cowa)
Zuzycie energii podczas nagrzewania standardowego zata-
. . . ECgas MJ/cykl
dunku w komorze piekarnika gazowego w trakcie cyklu w try- -
. . L . : cavity kWh/cykl
bie termoobiegu dla kazdej komory (energia gazu koncowa)
Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory EElcavity 95,3
Klasa efektywnosci energetycznej (2) A
Pobdr mocy w trybie gotowosci (timer) <0,8 w
Pobdr mocy w trybie wylgczenia nie dotyczy W
Czas automatycznego przetgczenia w tryb gotowosci <20 Min
Czas automatycznego przetgczenia w tryb wytgczenia nie dotyczy Min

(1) 1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cykl

(2) A+++ (najwyzsza efektywnos¢) do D (najnizsza efektywnos$c)
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