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+	� Hochwertiger Backofen mit leistungsstarken 3000 W für 
schonendes Garen, Braten, Backen + Dämpfen

+ 	�Für jedes Gericht die passende Einstellung dank der  
Kombination und Vielfalt an Heiz- und Dampfgarfunktionen 

+ 	Zusatzfunktionen für beste Ergebnisse:
	 •	� Dampf-Assistent: Ermöglicht eine zusätzliche  

Dampfzufuhr zu den normalen Heizfunktionen
	 •	 Praktische Warmhaltefunktion
	 •	 Schonende Auftaufunktion mit Hilfe von Dampfzufuhr
	 •	� COMBI Funktion: Praktische Kombination von  

2 Garprogrammen 
+ 	Temperatureinstellungen:
	 •	 Normalfunktionen: 50 - 250 °C (in 5 °C Schritten)*
	 •	 Dampfgarfunktion: 50 - 100 °C (in 1 °C Schritten) 

	 •	 Dampfgar-PLUS: 101 - 250 °C (in 1 °C Schritten)
+ 	Präziser Timer bis 23 Stunden, 59 Minuten
+ 	�Einfache und intuitive Bedienung dank LED Display  

und Sensor-Touch Bedienfeld
+ 	Hochwertiger Edelstahl Garraum mit 45 l Nutzvolumen
+ 	Herausnehmbarer Wassertank mit 1,2 Litern Kapazität
+ 	Zuschaltbare Innenraumbeleuchtung
+ 	Vielseitiges Zubehör:
	 •	� Universalblech (als Backblech und Fettauffangschale  

nutzbar), Lochblech, Grillrost & Ofenhandschuh

* 250 °C: Heißluft und Oberhitze + Grill Funktion.

 Alle weiteren Funktionen bis 220 °C

EINBAUBACKOFEN MIT DAMPFGARFUNKTION FÜR JEDE 45ER NISCHENHÖHE
St

an
d:

 0
8.

07
.2

02
4

74
20

.6

BACKEN

Produktdaten

Art. Nr. 7420

EAN 4038437074208

Maße (BxHxT)
595 x 455 x 550 mm 
(590 mm mit Griff)

Innenraum 466 x 236 x 411 mm

Gewicht 28,3 kg

Volumen 45 l

Leistung 3000 W

Spannung
220 V - 240 V; 
50 Hz / 60 Hz

Prüfzeichen GS, CE

VPE 1


