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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Verwendung des Gerats sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Verwendung auf.

BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF

Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und Bereichen wie den Folgenden bestimmt:

— Mitarbeiterklichen in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen;

— landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Raststatten und andere Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch Gaste bzw.
Bewohner);

— Fruhstuckspensionen.

ICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu beachten,
einschlielich der folgenden:
1. Lesen Sie alle Anweisungen.
2. Beruhren Sie keine heiRen Oberflachen.
3. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie Gerat, Netzkabel oder Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.
4. WARNUNG: Dieses elektrische Gerat ist mit einer Heizfunktion ausgestattet. Deshalb kénnen
neben den Funktionsoberflachen auch andere Oberflachen sehr heil® werden. Da Temperaturen
individuell wahrgenommen werden, muss dieses Gerat mit VORSICHT verwendet werden. Dieses
Gerat darf ausschlielich an den daflr vorgesehenen Griffen und Griffflachen berihrt werden.
Schutzen Sie sich stets vor Hitze, beispielsweise mit einem Handschuh oder ahnlichem. Andere
Oberflachen als die vorgesehenen Griffflachen missen ausreichend abkuhlen, bevor sie berthrt
werden konnen.
5. Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerat abklhlen, bevor Sie Teile anbringen oder
entfernen.
6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, den Vertriebspartner oder
ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
7. Die Verwendung von Zubehdr, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann
Verletzungen verursachen.
8. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
9. Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber Tisch- bzw. Arbeitsflachenkanten hangen und nicht mit
heiRen Oberflachen in Berihrung kommen.
10. Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie in
Backofen.
11. Im Umgang mit einem Gerét, das heiRes Ol oder andere heilte Flissigkeiten enthalt, ist grofite
Vorsicht geboten.

12. Der Netzstecker muss mit dem Gerat verbunden sein, bevor Sie den Netzstecker in eine
Steckdose stecken. Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie den Regler auf ,OFF* und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie das Gerat ausschliellich flr den vorgesehenen Zweck.



14. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
durchgeflihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

15. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

16. Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben werden.

EINLEITUNG

Diese neuartige HeiBluftfritteuse ermoglicht eine einfache und gesunde Zubereitung lhrer
Lieblingsspeisen. Dank einer sehr schnellen HeiBluftzirkulation und einem Obergrill kénnen
verschiedenste Gerichte zubereitet werden. Die Heilluftfritteuse Uberzeugt durch eine
Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten auch ohne Ol zubereitet werden kénnen.

Beschreibung

1. Bedienfeld 2. Gitterboden
3. Frittierbehalter 4. Luftauslass
5. Netzkabel
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Wichtig!
Gefahr

-Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgeflhrt werden, es
sei denn sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Bewahren Sie Gerat und Netzkabel auRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

- Das Gehause enthalt Heizelemente und elektrische Komponenten. Tauchen Sie es niemals in
Wasser und spulen Sie es niemals unter flieRendem Wasser ab.

- Verhindern Sie das Eindringen von Wasser oder anderen FlUssigkeiten in das Gerat, um einen
Stromschlag zu verhindern.

- Geben Sie die Zutaten stets in den Frittierbehalter, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Beruhrung kommen.

- Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab.

- Befiillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol: Brandgefahr!

- Berthren Sie die Innenseite des Gerats wahrend des Betriebs nicht.

Wahrend des Gebrauchs kénnen zugangliche Oberflachen des Gerats sehr heild werden.

WARNHINWEISE

- Prifen Sie, ob die Voltangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder andere Bestandteile

beschadigt sind.

- Lassen Sie ein beschadigtes Netzkabel ausschliel3lich von qualifiziertem Fachpersonal reparieren
oder ersetzen.

- Halten Sie das Gerat von heilden Oberflachen fern.

- Mit nassen Handen darf der Netzstecker nicht eingesteckt und das Bedienfeld nicht verwendet

werden.

- Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder andere Gerate. Halten Sie zu allen Seiten
einen Mindestabstand von 10 cm ein.
Legen oder stellen Sie nichts auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir einen anderen Zweck als jenen, der in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben ist.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

- Wahrend des Betriebs entweicht heiller Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hande und
Gesicht vom Dampf fern.
Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heiRer Dampf
entweicht.

- Zugangliche Oberflachen kdnnen wahrend des Betriebs heil® werden.

- Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat
entweicht. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem Geréat
nehmen.

(
- Q Dieses Gerat erfullt die Anforderungen des LFGB und ist fir den Kontakt mit

Lebensmitteln geeignet.



- ﬁ Dieses Produkt ist nur fur den Haushaltsgebrauch und den Gebrauch in Innenraumen
bestimmt.
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- Wahrend des Betriebs der HeiRluftfritteuse entweicht heiller Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie

Hande und Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass. Seien Sie ebenso vorsichtig,
wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heiller Dampf entweicht.

Achtung

- Stellen Sie sicher, dass sich das Gerat auf einer waagerechten, ebenen und stabilen Oberflache

befindet.

- Dieses Gerat ist nur fur den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist fur eine Verwendung in
Umgebungen wie Mitarbeiterklichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Raststatten oder anderen
Nichtwohngebauden maoglicherweise nicht geeignet. Ebenso ist es nicht daflr bestimmt von
Gasten in Hotels, Raststatten, Frihstlckspensionen und anderen Wohngebauden verwendet zu
werden.

- Wird das Gerat unsachgemal, fir gewerbliche oder halbgewerbliche Zwecke oder nicht gemaf
der Bedienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und wir behalten uns vor, keinerlei
Haftung fir entstandene Schaden zu tGbernehmen.

- Trennen Sie das Gerat stets vom Stromnetz, wenn Sie es nicht verwenden.

- Das Gerat muss ca. 30 Minuten lang abklhlen, bevor es sicher berihrt oder gereinigt werden

kann.

Vor der erstmaligen Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Geréat.

3. Reinigen Sie den Frittierbehalter grindlich mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auften mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine HeiRluftfritteuse, die ohne Ol verwendet wird. Geben Sie kein Ol oder Fett in

den Frittierbehalter.

Hinweis: Wenn die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann es zu leichter Rauch-
oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen zu erhitzenden Geraten der Fall. Es
mindert nicht die Sicherheit Ihres Gerats.

Vor dem Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Oberflache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.
2. Setzen Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter ein (Abb. 5).
Geben Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierbehilter.
Decken Sie das Gerat nicht ab, da ansonsten der Luftstrom unterbrochen und das
Frittierergebnis beeintrachtigt wird.



Verwendung des Gerats

Mit der olfreien HeiRluftfritteuse kann eine Vielzahl von Zutaten verarbeitet werden.

HeiBluftfrittieren

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Wandsteckdose.

2. Ziehen Sie den Frittierbehalter vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse.

3. Geben Sie die Zutaten in den Frittierbehalter.

4. Schieben Sie den Frittierbehalter wieder in die Heilluftfritteuse.
Achten Sie darauf, dass dieser auf die Fuhrungen in der Heiluftfritteuse passt.

Achtung: Beruhren Sie den Frittierbehalter nicht wahrend des Betriebs sowie einige Zeit

danach, da er sich stark erhitzt. Halten Sie den Frittierbehalter ausschlieBlich am Griff.

5. Bestimmen Sie die bendtigte Zubereitungszeit der Zutat (siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

6. Manche Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschittelt werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®). Ziehen Sie dazu den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat und
schutteln Sie ihn. Schieben Sie den Frittierbehalter dann wieder in die HeiBluftfritteuse.

Tipp: Wenn Sie den Zeitregler auf die Hélfte der benétigten Zubereitungszeit einstellen, héren
Sie den Signalton, wenn die Zutaten geschilittelt werden miissen. In diesem Fall miissen Sie
Jjedoch den Zeitregler nochmals auf die verbleibende Zubereitungszeit einstellen.

7. Wenn ein Signalton ertdnt, ist die Zubereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den Frittierbehalter
aus dem Gerat.
8. Kontrollieren Sie, ob die Zutaten fertig zubereitet sind.
Sind die Zutaten noch nicht fertig, schieben Sie den Frittierbehalter einfach zurick in das Gerat
und stellen Sie weitere Minuten ein.
9. Um die Zutaten zu entnehmen (z. B. Pommes frites), ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem
Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache).

Frittierbehalter _und Frittiergut sind heiB. Je nach Zutat kann Dampf aus dem
Frittierbehalter entweichen.

10. Leeren Sie den Inhalt des Frittierbehalters in eine Schissel oder auf einen Teller.

11. Gleich nachdem eine Portion fertig frittiert wurde, kann eine Weitere in der Heil3luftfritteuse
zubereitet werden.




BEDIENEINHEIT

Heizanzeige fiir linke Kammer Heizanzeige fiir rechte Kammer

EIN/AUS-Taste

Starttaste

Voreingestellte

Programme

Temperatureinstellung Steuerung linke Frittierzeit Steuerung  rechte Zeiteinstellung

Kammer synchronisieren Kammer

Bedienung:

I
1. ist durchgehend an, wenn das Gerat eingeschaltet ist.

|
2. Dricken Sie o , um in den Kammer-Auswahlmodus zu wechseln.

3. Dricken Sie , um die Steuerung der linken Kammer zu aktivieren. Wahlen Sie ein

Programm und dricken Sie , um den Betrieb zu starten. Ein durchgehendes Leuchten der

Kontrollleuchte zeigt an, dass das Gerat in Betrieb ist. Driicken Sie anschlieRend ,

Ala_

um die Temperatur einzustellen, bzw. , um die Frittierzeit einzustellen.



4. Dricken Sie , um die Steuerung der rechten Kammer zu aktivieren. Wahlen Sie ein

Programm und dricken Sie m um den Betrieb zu starten. Ein durchgehendes Leuchten der

Kontrollleuchte zeigt an, dass das Gerat in Betrieb ist. Driicken Sie anschlieRend ,

um die Temperatur einzustellen, bzw. —It , um die Frittierzeit einzustellen.

5. Nachdem die Zeit eingestellt wurde, ertdnt ein Signalton, um daran zu erinnern, dass auch noch
die Temperatur eingestellt werden muss.

6. Werden beide Kammern gleichzeitig mit unterschiedlichen Einstellungen betrieben, driicken Sie

NC
FINISH
zunachst m und anschlief’end , um die Frittierzeit der beiden Kammern zu
synchronisieren. Fur beide Kammern ist nun die jeweils langere Frittierzeit eingestellt.

Nach der Synchronisierung muss erneut die Taste m gedruckt werden.

7. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein Signalton. Die Luftung lauft danach noch 15
Sekunden lang weiter.

Einstellungen

Die unten angeflihrte Tabelle soll Ihnen dabei helfen, die grundlegenden Einstellungen fir Ihre

Zutaten zu wahlen.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen lediglich der Orientierung dienen. Da sich

Zutaten in Herkunft, GrélRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir fir die optimale

Einstellung lhrer Zutaten nicht garantieren.

Da sich die Luft im Gerat sehr schnell erhitzt, beeintrachtigt eine kurze

Entnahme des Frittierbehalters wahrend der Zubereitung den Frittierprozess kaum.

Tipps:

— Kleinere Zutaten benétigen in der Regel eine Kiirzere Frittierzeit als gré3ere.

- GréBere Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfiigig ldngere Zubereitungszeit. Kleinere
Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfiigig kiirzere Zubereitungszeit.

— Das Schiitteln kleinerer Zutaten nach der Hélfte der Zubereitungszeit sorgt fiir ein optimales
Ergebnis und kann verhindern, dass sie ungleichméfig frittiert werden.

- Wenden Sie frische Kartoffeln in etwas Ol, um knusprige Kartoffeln zu erhalten. Frittieren Sie
die Zutaten in der Heil3luftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt
haben.

- Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kénnen, kbnnen auch in der Heil3luftfritteuse
zubereitet werden.

- Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefiillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig bendtigt zudem eine kiirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

- Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in den Frittierbehélter, wenn Sie Kuchen, Quiches,
empfindliche oder gefiillte Zutaten zubereiten méchten.

- Es wird empfohlen, die halbe Zubereitungszeit einzustellen und danach den Inhalt umzudrehen.
Dadurch wird ein besseres Ergebnis erzielt.




Speisen Voreingestellte | Voreingestellte | Einstellbare Zeit | Einstellbare
Zeit (Min.) Temperatur (Min.) Temperatur (°C)
(°C)
Pommes frites 28 200 1-60 80-200
Huhnerfligel 20 200 1-60 80-200
Meeresfrichte 18 180 1-60 80-200
Speck 6 180 1-60 80-200
Braten 25 180 1-60 80-200
Backen 12 180 1-60 80-200
Gemduse 17 160 1-60 80-200
Doérren 8 Std. 65 1-24 Std. 30-100

Tipp: Je nach personlichem Geschmack sowie Art und GroélRe der Zutaten kann die
Zubereitungszeit angepasst werden.

Reinigung
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie zur Reinigung des Frittierbehdlters und des beschichteten Gitterbodens
keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmaterialien, da ansonsten
die Antihaftbeschichtung beschéadigt werden kann.
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkihlen.
Hinweis: Entnehmen Sie den Frittierbehalter, damit die HeiRluftfritteuse schneller abkahlt.
2. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie den Frittierbehalter mit heilem Wasser, etwas Spulmittel
nicht-scheuernden Schwamm.
Sie koénnen entfettende Flissigkeiten verwenden, um verbleibende Verschmutzungen zu
entfernen.
Tipp: Sie kbnnen hartndckige Verschmutzungen vom Boden des Frittierbehélters 16sen, indem
Sie den Frittierbehélter mit heiBem Wasser und etwas Splilmittel fiillen.
4. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiRem Wasser und einem nicht-scheuernden
Schwamm.
5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Lebensmittelriickstande zu
entfernen.

und einem

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkiihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.



Storungsbehebung

Stdérung Mégliche Ursache Behebung
Die Das Gerat ist nicht | Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
i _ eingesteckt. Wandsteckdose.
HeiBluftfritteuse

funktioniert nicht.

Der Frittierbehalter ist
nicht richtig positioniert.

Schieben Sie Frittierbehalter korrekt und vollstandig
in die HeiBluftfritteuse.

Die Zutaten sind
nach Ablauf der
Zeit nicht fertig
zubereitet.

Im Frittierbehalter
befindet sich eine zu
grolte Menge an

Geben Sie weniger Zutaten in den Frittierbehalter.
Kleinere Portionen werden gleichmaliger frittiert.

Zutaten.

Die eingestellte | Drehen Sie den Temperaturregler auf die nétige
Temperatur ist zu | Temperatur (siehe Abschnitt ,Einstellungen® im
niedrig. Kapitel ,Verwendung des Gerats®).

Die Zubereitungszeit ist
Zu kurz.

Drehen Sie den Zeitregler auf die nétige
Zubereitungsdauer (siehe Abschnitt
,Einstellungen® im Kapitel ,Verwendung des
Gerats").

Die Zutaten sind
ungleichmaRig
frittiert.

Bestimmte Arten von
Zutaten missen nach
der Halfte der
Zubereitungszeit
geschdttelt werden.

Zutaten, die Ubereinander liegen (z.B. Pommes
frites), missen nach der Halfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden (siehe Abschnitt

,Einstellungen® im Kapitel ,Verwendung des
Gerats").

Frittierte Snacks
sind nach Ablauf
der
Zubereitungszeit
nicht knusprig.

Sie haben Snacks
verwendet, die nur in
einer herkbmmlichen
Fritteuse frittiert werden
sollten.

Verwenden Sie Snacks, die im Ofen zubereitet
werden konnen und bestreichen Sie diese fiir ein
knuspriges Ergebnis mit etwas Ol.

Der Frittierbehéalter

Es befindet sich eine zu
grolte Menge an Zutaten
im Frittierbehalter.

Beflllen Sie den Frittierbehéalter nur bis zur
MAX-Anzeige.

lasst ich icht
?SS. .SIC nIC.. Der Frittierbehalter ist | Dricken Sie den Frittierbehalter in die
richtig in das Gerat | L . . . . . i .
. nicht richtig in die | HeiBluftfritteuse, bis er horbar einrastet.
schieben. , )
HeiBluftfritteuse
eingesetzt.
Weilter Rauch Wenn fettige Zutaten in der HeiRluftfritteuse
entweicht aus dem zubereitet werden, tropft eine groRere Menge Ol in
Gerat. Sie  bereiten fettige | den Frittierbehalter. Das Ol verursacht weilken
Speisen zu. Rauch und der Frittierbehalter erhitzt sich mehr als
sonst. Dies beeintrachtigt weder das Gerat noch das
Frittierergebnis.
Der Erittierbehlter W(T:-lfser Rauc?h ent.st.eht du.r.ch die Erhltzung von
. heillem Fett im Frittierbehalter. Reinigen Sie den
enthalt Fett vom letzten s . . s
Frittierbehalter und den Gitterboden sorgfaltig nach
Gebrauch. ,
jedem Gebrauch.
Frische = Pommes | Die falsche | Verwenden Sie frische festkochende Kartoffeln.
frites sind | Kartoffelsorte wurde
ungleichmafig verwendet.




frittiert.

Die Pommes frites
wurden nicht
ausreichend abgespiilt,
bevor Sie sie in den
Frittierbehalter gegeben
haben.

Spulen Sie die Pommes frites gut ab, um die Starke
zu entfernen.

Die frischen
Pommes frites sind
nach Ablauf der
Zubereitungszeit
nicht knusprig.

Wie knusprig die
Pommes frites werden,
hangt davon ab, wie viel
Wasser und Ol an den
Pommes frites haftet.

Trocknen Sie die Pommes frites gut ab, bevor Sie Ol
hinzuflgen.

Fir ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die
Pommes frites in feinere Streifen.

Fir ein knuspriges Ergebnis fligen Sie ein klein
wenig Ol hinzu.

Entsorgung:

ﬁ Das hier angefuhrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das

Gerat als Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner

Nutzungsdauer nicht mit anderen Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt
werden. Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU)
wurde eingefuhrt, um Produkte unter Anwendung der optimalen zur Verfugung
stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren wiederzuverwerten. So werden
gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, Auswirkungen auf die Umwelt
minimiert und die Deponierung von Mdull vermieden. Fur Informationen zur
korrekten Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgeraten kontaktieren Sie bitte
Ihre ortlichen Behorden.

TECHNISCHE DATEN:

Spannung/Frequenz 220-240V, 50/60 Hz
Nennleistung 2000 W
Leistung in Standby <0,8W

Fassungsvermaogen

auf zwei Kammern aufgeteilt: 4,5 + 4,5 |

Timer

0-60 Minuten

Temperaturbereich

Dorrprogramm: 65-200 °C, alle Gbrigen Programme: 80-200 °C

Leuchtmittel

50/60 Hz, 25 W

LED-Display: 22 x LED zu 100 mW, 2,8-3,1 V Gleichstrom
Innenbeleuchtung: 2 x G9-Leuchtmittel: 220-240 V Wechselstrom,

Schutzklasse gegen

) Klasse |
elektrischen Schlag
Schutzart: IPX0
Netzkabellange 70 cm




Entsorgung
Informationen zum Elektro- und Elektronikgerategesetz 3 (ElektroG3)
Symbolerklarung

Das Symbol des durchgestrichenen Milleimers besagt, dass dieses Elektro- bzw.

Elektronikgerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmull entsorgt werden darf,

sondern vom Endnutzer einer getrennten Sammlung zugefuhrt werden muss.

Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.
Besitzer von Altgeraten haben diese einer, vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten, Erfassung
zuzuflhren. Altgerate gehoéren insbesondere nicht in den Hausmilill, sondern in spezielle Sammel-
und Ruckgabesysteme.

Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden
konnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt
nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines
offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefuhrt werden.

Moglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten konnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne
des ElektroG eingerichteten Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben. Zur Rickgabe stehen in
Ihrer Nahe kostenfreie Sammelstellen fur Elektroaltgerate sowie gegebenenfalls weitere
Annahmestellen fur die Wieder-verwendung der Gerate zur Verflgung. Die Adressen konnen Sie
von |hrer Stadt- bzw. Kommunalverwaltung erhalten. Auch Vertreiber mit einer Verkaufsflache fur
Elektro- und Elektronikgerate von mindestens 400 Quadratmetern sowie Vertreiber von
Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 Quadratmetern, die
mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf
dem Markt bereitstellen, sind verpflichtet unentgeltlich alte Elektro- und Elektronikgerate
zuruckzunehmen. Diese mussen bei der Abgabe eines neuen Elektro- oder
Elektronikgerates an einen Endnutzer ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Gerateart,
das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erflllt, am Ort der
Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen sowie ohne Kauf
eines Elektro- oder Elektronikgerates auf Verlangen des Endnutzers bis zu drei Altgerate
pro Gerateart, die in keiner aulieren Abmessung groRer als 25 Zentimeter sind, im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen.
Bei einem Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln gelten als
Verkaufsflachen des Vertreibers alle Lager- und Versandflachen.

Datenschutzhinweis

Sofern das alte Elektro- bzw. Elektronikgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie
selbst fir deren Léschung verantwortlich, bevor Sie es zurlickgeben. Sofern dies ohne
Zerstorung des alten Elektro- oder Elektronikgerates maoglich ist, entnehmen Sie diesem
bitte alte Batterien oder Akkus sowie Altlampen, bevor sie es zur Entsorgung zurtuckgeben,



und fuhren diese einer separaten Sammlung zu.

Weitere Informationen

Weitere Informationen zum Elektrogesetz finden Sie auf www.elektrogesetz.de. Informationen zur
Erfullung der quantitativen Zielvorgaben nach § 10 Abs. 3 ElektroG (Sammelquote) und § 22 Abs. 1
ElektroG (Verwertungsquoten):

Das Bundesministerium fur Umwelt, Naturschutz, nukleare Sicherheit und Verbraucherschutz
veroffentlicht jahrlich ausfuhrliche Daten zu Elektro- und Elektronikgeraten und die in Deutschland
erreichten und an die EU-Kommission zu Ubermittelnden quantitativen Zielvorgaben auf seiner
Internetseite:
https://www.bmuv.de/themen/wasser-ressourcenabfall/kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro
-und-elektronikaltgeraete

Hinweise zur Abfallvermeidung

Nach den Vorschriften der Richtlinie 2008/98/EU Uber Abfalle und ihrer Umsetzung in den
Gesetzgebungen der Mitgliedstaaten der Europaischen Union haben Mallnahmen der
Abfallvermeidung grundsatzlich Vorrang vor MalRnahmen der Abfallbewirtschaftung. Als
MalRnahmen der Abfallvermeidung kommen bei Elektro- und Elektronikgeraten insbesondere die
Verlangerung ihrer Lebensdauer durch Reparatur defekter Gerate und die Verauferung
funktionstlchtiger gebrauchter Gerate anstelle ihrer Zufuhrung zur Entsorgung in Betracht.
Weitere Informationen enthalt das Abfallvermeidungsprogramm des Bundes unter Beteiligung der
Lander:
https://www.bmu.de/publikation/abfallvermeidungsprogramm-desbundesunter-beteiligung-
der-laender/

WEEE-Registrierungsnummer und Kontaktdaten

Unter der WEEE-Registrierungsnummer DE 76956000 sind wir bei

BDSK Handels GmbH & Co. Kg.

Mergentheimer Str. 59, 97084 Wrzburg,

als Handler und Inverkehrbringer von Elektro- und Elektronikgeraten registriert.

E-Mail-Adresse:
info@xxxlutz.at oder
info@moemax.at


https://www.bmuv.de/themen/wasser-ressourcenabfall/kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro-und-elektronikaltgeraete
https://www.bmuv.de/themen/wasser-ressourcenabfall/kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro-und-elektronikaltgeraete
https://www.bmu.de/publikation/abfallvermeidungsprogramm-desbundesunter-beteiligung-der-laender/
https://www.bmu.de/publikation/abfallvermeidungsprogramm-desbundesunter-beteiligung-der-laender/
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Pfred pouzitim spotrebiCe si peclivé prectéte tuto uzivatelskou pfFirucku a uschoveijte ji pro budouci
pouZziti.

USCHOVEJTE SI NAVOD K POUZITI

Tento spotfebicC je urCen pro pouziti v domacnosti a mistech uvedenych nize:

— v kuchynkach pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich;

— v zemédeélskych provozovnach,;

- v hotelich, motorestech a jinych ubytovacich zafizenich (ktera pouzivaji hosté nebo obyvatelé);
- V penzionech.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYN

PFi pouzivani elektrickych spotfebicu je nutné dodrzovat zakladni bezpecnostni pokyny, v€etné
nasledujicich:
1. Prectéte si vSechny pokyny.
2. Nedotykejte se horkych povrchu.
3. Abyste predesli urazu elektrickym proudem, pfistroj, zastréku nebo kabel nikdy neponofujte do
vody nebo jinych tekutin.
4. VAROVANI: Tento elektricky pFistroj je vybaven funkci ohfevu. Proto se kromé funkénich ploch
mohou znacné zahfivat i dalSi povrchy. Vzhledem k tomu, zZe teploty jsou vnimany individualnég, je
tfeba tento spotfebié pouzivat OPATRNE. Tohoto pfistroje se mizete dotykat pouze na k tomu
uréenych uchytech a rukojetich. Chranite se vzdy pfed vysokymi teplotami, napfiklad rukavicemi a
podobné. Ostatni ¢asti musi dostate¢né vychladnout pfed tim, nez se jich dotknete.
5. Po pouziti a pred Cisténim vytahnéte zastrCku ze zasuvky. Pfred pfipojenim nebo demontazi dilu
nechte spotrebic
vychladnout.
6. Je-li poskozen sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce, servisni sluzba nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se zabranilo nebezpeci.
7. Pouziti pFisluSenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, muze
zpusobit zranéni.
8. Nikdy nepouzivejte spotiebiC venku.
9. Nenechavejte napajeci kabel viset pfes hrany stolu nebo pracovnich ploch a zamezte kontaktu s
horkymi povrchy.
10. Spotfebi€ nestavte na plynové nebo elektrické sporaky nebo trouby ani do jejich blizkosti.
11. Pfi manipulaci s pfistrojem obsahujicim horky olej nebo jiné horké tekutiny budte velmi opatrni.

12. ZastrCka musi byt pfipojena k pfistroji predtim, nez pfipojite napajeci kabel do zasuvky.
Chcete-li pfistroj vypnout, otocte regulator do polohy "OFF" a odpojte napajeci kabel ze
zasuvky.

13. Pristroj pouzivejte pouze k urcenému ucelu.

14. Tento pfistroj smi pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi télesnymi, senzorickymi a
duSevnimi schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dozorem
nebo po pouceni 0 bezpeCném pouzivani spotfebiCe a s tim spojenych nebezpeci. Déti si s
pristrojem nesmi hrat. Ci$téni a udrzbu smi provadét déti, pouze pokud jsou starsi 8 let a
pracuji pod dozorem.

15. Uschovejte pfistroj a sitovy kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

16. Pristroj nesmi byt ovladany externim ¢asovacem nebo samostatnym dalkovym ovladacem.
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UvoD

Tento novy typ horkovzdusné fritézy umozriuje snadnou a zdravou pfipravu vasSich oblibenych jidel.
Diky velmi rychlé cirkulaci horkého vzduchu a hornimu grilu Ize pfipravovat nejriznéjsi pokrmy.
Horkovzdusna fritéza vynika celoploSnym ohfevem, coz znamena, Ze vétSinu surovin lze
pfipravovat také bez oleje.

Popis
1. ovladaci panel 2. rost
3. nadoba na fritovani 4. vyvod vzduchu

5. sitovy kabel

v
[\




Dulezité!
Nebezpedi

-Tento pfistroj smi pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi télesnymi, senzorickymi a dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dozorem nebo po
pouceni 0 bezpecném pouzivani spotfebiCe a s tim spojenych nebezpeci. Déti si s pfistrojem
nesmi hrat. Ci$téni a idrzbu smi provadét déti, pouze pokud jsou starsi 8 let a jsou pod dozorem.
- Uschovejte spotfebi€ a sitovy kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

- Kryt obsahuje topné dily a elektrické komponenty. Nikdy pfistroj neponofujte do vody a
neoplachujte pod tekouci vodou.

- Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem, zabrante vniknuti vody nebo jinych kapalin do
pristroje.

- Pfrisady vzdy vkladejte do fritovaciho nadoby tak, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.
- Nezakryveijte privod a vyvod vzduchu béhem provozu.

- Neplrite fritovaci nadobu olejem: Nebezpeci pozaru!

- Nedotykejte se vnitfku pfistroje béhem provozu.

Béhem pouzivani mohou byt pfistupné povrchy spotfebice velmi horké.

UPOZORNENI

- Zkontrolujte, zda udaj o voltech na spotrebiCi souhlasi s mistnim sitovym napétim.
- Nepouzivejte pfistroj, pokud jsou sitovy kabel, zastrCka nebo jiné komponenty poskozené.
- Poskozeny sitovy kabel nechte opravit nebo vyménit pouze kvalifikovanym personalem.
- Udrzujte pfistroj v bezpecné vzdalenosti od horkych povrchu.
- Nezapojujte napajeci kabel s mokryma rukama a nepouzivejte tehdy ovladaci panel.
- Napostavte pristroj pfimo ke sténé nebo jinému zafizeni. Zachovejte na vSech stranach minimalni
vzdalenost 10 cm.
Na spotfebi€ nic nepokladejte.
- Nepouzivejte pfistroj k jinym ucelim nez popsanym v této uzivatelské pfirucce.
- Nenechavejte pfistroj bez dozoru, kdyz je v provozu.
- BEhem provozu unika z vystupu vzduchu horka para. Udrzujte ruce a tvaf mimo paru.
Budte také opatrni pfi odebirani nadoby na fritovani, protoZe unika horka para.
- Pristupné povrchy se mohou béhem provozu zahfivat.
- Okamzité vytahnéte napajeci kabel, pokud si vS§imnete, Ze z pfistroje vychazi tmavy kouf. Pfed
vyjmutim fritovaci nadoby ze spotiebiCe pockejte, az se z ni pfestane kourfit.

f
- Q Tento spotfebic splfiuje pozadavky némeckého zakona o potravinach, spotfebnim zbozi a

krmivech a je vhodny pro styk s potravinami.

- ﬁ Tento vyrobek je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti a v interiéru.
- & Béhem provozu horkovzdusné fritézy unika para z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a obli¢ej v

bezpecéné vzdalenosti od vyparl a vystupu vzduchu. Budte také opatrni pfi odebirani nadoby na fritovani, protoze
unika horka para.



Pozor

- Ujistéte se, Ze zafizeni je bezpecCné poloZzené na vodorovném, rovném a stabilnim povrchu.

- Tento pfistroj je urCen pro pouziti v domacnostech. Nemusi byt vhodny pro pouziti v prostfedi,
jako jsou kuchyné pro zaméstnance, farmy, servisni prostory nebo jiné nebytové budovy. Stejné
tak neni urCen pro pouziti hosty v hotelich, motorestech, penzionech se snidani a dalSich
ubytovnach.

- Pokud je spotfebi¢ pouzivan nespravné, ke komerénim nebo polokomerénim ucelim nebo v
rozporu s navodem Kk obsluze, zaruka zanika a vyhrazujeme si pravo nepfebirat Zadnou
odpovédnost za zpusobené Skody.

- Odpojte pfistroj ze sité, kdyz se nepouziva.

- Pristroj musi chladnout asi 30 minut pfed tim, nez bude bezpecné se ho dotknout nebo ho Cistit.

Pred prvnim pouzitim

1. Odstrarite veSkery balici material.

2. Odstrante z pfistroje vSechny nalepky nebo Stitky.

3. Fritézu dukladné vycistéte horkou vodou, trochou myciho prostifedku a neabrazivni houbi¢kou.
4. Otfete vyrobek zevnitf i zvenku vlhkym hadfikem.

Toto je horkovzdusna fritéza, ktera se pouziva bez oleje. Nepridavejte do nadoby na fritovani

olej nebo tuk.

Upozornéni: Pokud se horkovzdusna fritéza zahieje poprvé, miize vzniknout lehéi koui nebo
zapach. To je v mnoha pripadech pfi zahrivani zafrizeni. To nesnizuje bezpe¢nost vaseho
pFistroje.

Pred pouzitim
1. 1 Zafizeni umistéte na stabilni, vodorovny povrch.
Nepokladejte spotrebi¢ na povrch, ktery neni tepelné odoiny.
2. Vlozte rost do fritovaci nadoby (obr. 5).
Nepridavejte olej nebo jiné tekutiny do fritovaci nadoby.
Spotiebi¢ nezakryvejte, jinak dojde k preruseni proudéni vzduchu a ovlivnéni vysledku
smazeni.

Pouzivani spotrebice

S horkovzdusnou fritézou bez pouziti oleje Ize pfipravit rizné pokrmy.

Horkovzdusné fritovani

1. Pfipojte zastrCku do uzemnéné zasuvky.
2. Vytahnéte fritovaci nadobu opatrné z horkovzdusné fritézy.
3. Vlozte ingredience do fritovaciho koSe.
4. Fritovaci nadobu zasunte zpét do horkovzdusné fritézy.
Ujistéte se, zda zapadla do drazek v horkovzdusné fritéze.
Pozor: Béhem provozu a néjakou dobu po ném se fritovaci nadoby nedotykejte, protoze se
znacné zahriva. Drzte nadobu na fritovani za rukojet'.
5. Nastavte pozadovanou dobu smazeni (viz odstavec ,Nastaveni").



6. Nékteré potraviny je tfeba v poloviné doby pfipravy protiepat (viz odstavec ,Nastaveni").
Vytahnéte fritovaci nadobu za rukojet’ pfistroje a zatfeste ji. Fritovaci nadobu zasunte zpét do
horkovzdusné fritézy.

Rada: Pokud nastavite ¢asovac¢ na polovinu poZadované doby peceni, ozve se zvukovy signal,

kdyz je treba protrepat ingredience. V takovem pripadé vSak musite ¢asovac znovu nastavit na
zbyvajici dobu pfipravy.

8. Zazni-li zvukovy signal, doba pfipravy vyprSela. Vytahnéte fritovaci nadobu ze spotfebiCe za
rukojet.
8. Zkontrolujte, zda jsou pfisady hotoveé.

Pokud neni smazeny pokrm hotovy, zasurite fritovaci koS zpét do pfistroje a nastavte Cas
pfipravy na vice minut.

9. Chcete-li vyjmout ingredience (napf. hranolky), vytahnéte fritovaci nadobu ze zafizeni a polozte
jina Zaruvzdornou plochu.

Nadoba a potraviny jsou horké. V zavislosti na pokrmu muize uniknout para z nadoby na
smazeni.

10. Vyprazdnéte pokrm z koSe do misky nebo na talif.
11. Hned po dokon&eni porce smazeného pokrmu muizete v horkovzdusné fritéze pfipravovat dalsi.

OVLADACI PANEL

Zobrazeni teploty levé piihradky Zobrazeni teploty pravé piihradky

Tlacitko pro |

zapnuti/vypnuti

Nastaveni teploty

Ovladani levé

ptihradky

Synchronizace

doby smazeni

Ovladani pravé

ptihradky

Nastaveni Casu

Tlacitko pro

zapnuti

Ptednastavené

programy




V 4

Ovladani:

1. sviti nepretrzité, kdyz je pfistroj zapnuty.
2. Stisknéte , abyste presli do rezimu vybéru pfihradky.

3. Stisknéte , abyste aktivovali ovladani levé pfihradky. Vyberte program a stisknéte

m pro spusténi provozu. Trvalé sviceni kontrolky signalizuje, Ze je pfistroj v provozu. Poté

o , t — ,
stisknéte pro nastaveni teploty nebo pro nastaveni doby

fritovani.

§

4. Stisknéte - abyste aktivovali ovladani pravé pfihradky. Vyberte program a stisknéte

m pro spusténi provozu. Trvalé sviceni kontrolky signalizuje, Ze je pfistroj v provozu. Poté

stisknéte pro nastaveni teploty nebo —IZ pro nastaveni doby

smazeni
5. Po nastaveni Casu se ozve zvukovy signal, ktery pfipomene, Ze je tfeba nastavit také teplotu.
8. Pokud jsou obé pfihradky provozovany soucasné s rUznymi nastavenimi, stisknéte nejprve

m a poté , aby se synchronizovala doba fritovani v obou pfihradkach. Z obou
jednotlivé nastavenych dob fritovani se timto pro obé pfihradky nastavi delSi doba.

Po synchronizaci je nutné znovu stisknout tlagitko m

9. Po uplynuti nastaveného €asu se ozve zvukovy signal. Vétrani poté pokracuje jesté po dobu 15
sekund.

Nastaveni

NiZe uvedena tabulka vam pomuze zvolit zakladni nastaveni pro vase potraviny.

Upozornéni: Prosim, méjte na paméti, Ze toto nastaveni je pouze orientacni. JelikoZ se potraviny
puvodem, velikosti, tvarem a znackou liSi, nemuzeme zarudit optimalni nastaveni.

Vzhledem k tomu, Ze se vzduch v pfistroji velmi rychle zahfiva, kratké

vv v

vyjmuti fritovaci nadoby béhem pfipravy nema na fritovani témér zadny vliv.
Tipy:




MenS§i ingredience obvykle potrebuji kratsi dobu smazeni nez vétsi.

Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco delSi dobu pripravy. Mensi mnoZzstvi ingredienci
vyZaduje jen o neco kratsi dobu pripravy.

Protrepani mensich ingredienci v poloviné pripravy zajisti optimalni vysledky a mize zabranit
Jejich nerovnomérnému smazeni.

Pouzijte na brambory trochu oleje, aby byly kfupavé. Fritujte potraviny v horkovzdus$né fritéze
béhem nékolika minut, po pridani oleje.

Potraviny, které se pfipravuji v troubé, Ize pripravit také v horkovzdu$né fritéze.

Pomoci predpripraveného tésta snadno a rychle pfipravite plnéné pokrmy. Pfedem pfipravené
testo vyzaduje navic kratsi dobu pripravy nez doma délané tésto.

Pokud chcete pripravovat kolace, quiche, choulostivé nebo plnéné ingredience, vloZte do
horkovzdu$né fritézy zapékaci misku nebo formu na peceni.

Doporucuje se nastavit polovinu doby pripravy a poté obsah otocit. Tim se dosahne lepSiho
vysledku.

Jidla Prednastaveny | Pfednastavena | Nastavitelny Cas | Nastavitelna
¢as (min.) teplota (°C) (min.) teplota (°C)
Hranolky 28 200 1-60 80-200
Kufeci kfidylka 20 200 1-60 80-200
Mofiské plody 18 180 1-60 80-200
Slanina 6 180 1-60 80-200
Smazeni 25 180 1-60 80-200
Peceni 12 180 1-60 80-200
Zelenina 17 160 1-60 80-200
Suseni 8 hodin 65 1-24 hodin 30-100

Rada: Dobu pfipravy Ize upravit v zavislosti na osobni chuti a druhu a velikosti surovin.
Cisteni

Cistéte spotfebié po kazdém pouZiti.

K c¢isténi fritovaci nadoby a rostu nepouzivejte kovové kuchynské nacini ani drsné cCistici

prostiredky, protoZze by mohlo dojit k poSskozeni neprilnavého povrchu.

1.

N

Vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte spotfebi¢ vychladnout.
Upozornéni: Vyjméte fritovaci nadobu, aby horkovzdusna fritéza rychleji vychladla.

. Povrch spotrebice ocCistéte vihkym hadfikem.
. Fritézu vycistéte horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbickou.

Muzete pouzit odmastujici tekutinu, aby se odstranily zbyvajici necistoty.
Tip: Odolné necistoty ze dna fritovaci nadoby muZete odstranit tak, Ze nadobu naplnite horkou
vodou a trochou myciho prostredku.

. Ocistéte vnitfni stranu spotiebite horkou vodou a jemnou houbou.
. Ocistéte topné téleso kartatkem pro odstranéni zbytku potravin.

Skladovani

1.
2.

Vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte spotfebi¢ vychladnout.
Ujistéte se, ze jsou vSechny dily Cisté a suché.



Reseni poruch

Porucha Mozna pfiCina Odstranéni poruchy
Zapoj ajeci kabel éné elektrické zasuvky.
HorkovzduSna PFistroj neni zapojen. apojte napajeci kabel do uzemnéné elektrické zasuvky
fritéza . p . p . P » . o~
, Fritovaci nadoba neni | Fritovaci nadobu zasunte spravné a uplné do
nefunguje.

spravné umisténa.

horkovzdusné fritézy.

Suroviny nejsou
hotové po
uplynuti
nastaveného
Casu pfipravy.

Ve fritovaci nadobé je pfilis
velké mnozstvi ingredienci.

Do fritovaci nadoby vlioZte méné ingredienci. MenSi
porce se smazi rovhomernéji.

Nastavena teplota je pfilis
nizka.

Otocte ovladagem regulace teploty na poZadovanou
teplotu (viz ¢ast ,Nastaveni® v kapitole ,Pouzivani
spotfebice®).

Doba
kratka.

pfipravy je pfilis

Otocte regulator ¢asu na poZzadovanou dobu vareni (viz
cast ,Nastaveni“ v kapitole ,Pouzivani spotfebice®).

Pfisady jsou

Nékteré druhy pfisad je

Suroviny, které jsou na sobé (napf. hranolky), je tfeba v

nerovnczmerne freba v poloving doby poIgvme dobyv ’pr’|p|:aW pvrotl_'?p“at (viz ¢ast ,Nastaveni“ v
osmazeneé. Y . kapitole ,Pouzivani spotfebice®).
pripravy protrepat.
Smazené PouZzijte potravinu, kterou je mozné pfipravit v troubé a
potraviny nejsou | Pouzili  jste  potravinu, | potfete ji pro kfupavy vysledek s trochou oleje.
po dobé kterou je tfeba smazit
pfipravy pouze v bézné fritéze.
kfupaveé.
Ve fritovaci nadobé je pfili§ | Nadobu fritézy naplnite pouze po znacku MAX.
Nadoba na , . ) . P , y nap P P
o velké mnozstvi ingredienci.
fritovani  nelze - . - p " , T iz .
asunout do Frittzova nadoba neni | Vlozte fritovaci nadobu do horkovzdusné fritézy, az se
e spravné zasunuta do | zasune na misto.
pristroje.

horkovzdusné fritézy.

Z pfistroje unika

Pokud jsou tuéné pfisady pfipravované v horkovzdusné

bily koufr. fritéze, kape vétSi mnozstvi oleje do nadoby na smazeni.
Pripravujete tucny pokrm. Olej zpusobuje bily kouf a nadoba na smazeni se ohfiva
vice nez obvykle. To nema vliv na pfistroj ani na
smazeni.
Nadoba na smazeni | Bily kouf je zpiisoben ohfevem horkého tuku v nadobé
obsahuje tuk z posledniho | na smazeni. Po kazdém pouziti peclivé vycCistéte
pouziti. fritovaci nadobu a rost.
Gerstvé Byl pouZit nespravny typ | Pouzijte Cerstvé brambory varného typu A.
hranolky  jsou brambor.
usmasend Hranolky nebyly dostateéné | Dukladné oplachnéte hranolky, aby se odstranil Skrob.
. oplachnuty pfed vlioZenim
nerovnomerné. ) .
do fritovaci nadoby.
Gerstvé Pfed pfidanim oleje hranolky osuste.

hranolky nejsou
po uplynuti doby
pfipravy
kfupaveé.

Krfupavost hranolek zavisi
na tom, kolik vody a oleje
se na hranolky dostane.

Pro kfupavy vysledek nakrajejte hranolky na jemné&;jsi
prouzky.

Pro kfupavy vysledek pfidejte trochu oleje.




Likvidace:

K Zde uvedeny a na spotfebiCi umistény symbol znamena, zZe byl spotiebic
klasifikovan jako elektricky a elektronicky spotiebi€. Nesmi se likvidovat na konci
doby pouzivani s jinym odpadem z domacnosti. Smérnice EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (2012/19 / EU) byla zavedena na recyklaci vyrobku s
vyuzitim nejlepSich dostupnych technik obnovy a recyklace. Timto zpusobem se
nebezpecné latky spravné nakladaji, minimalizuji se dopady na zivotni prostredi a
zabranuje se skladkovani odpadu. Informace o spravné likvidaci elektrickych a
elektronickych zafizeni ziskate u mistnich urada.

TECHNICKE UDAJE:

Napéti/frekvence 220-240V, 50/60 Hz
Jmenovity vykon 2000 W
Vykon v pohotovostnim
J <0,8W
rezimu
Objem rozdéleny na dvé prihradky: 4,5+4,5L
Casovat 0—- 60 minut

Program na suseni potravin: 65-200 °C, vSechny ostatni programy:
Rozsah teploty

80-200 °C
LED displej: 22x LED Zarovka 100 mW, 2,8-3,1 V stejnosmérny
., proud
Zarovka . . , .. L
Vnitfni osvétleni: 2x G9 Zarovka 220-240 V stfidavy proud, 50/60
Hz, 25 W
Ochranna tfida proti Uderu »
L 1. tfida
elektrickym proudem
Typ ochrany: IPX0

Délka sitového kabelu 70 cm
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Las denna bruksanvisning noggrant fére forsta anvandning och spara den for framtida bruk.
SPARA DENNA BRUKSANVISNING

Produkten ar avsedd att anvandas i vanlig hushall eller féljande miljéer:

— personalkok i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer;

— lantbruksanlaggning;

— hotell, rastplatser eller andra sorters bostadsmiljoer (avsedd for gaster eller boende);
— bed & breakfast.

IKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Vid anvandning av elektriska apparater maste grundlaggande sakerhetsinstruktioner foljas, bland

annat foljande:

1. Las noga igenom alla anvisningar.

2. Ror aldrig varma ytor.

3. Doppa aldrig apparaten, kabeln eller stickproppen i vatten eller annan vatska eftersom det kan
orsaka elstotar.

4. VARNING: Denna elektriska apparat ar utrustad med en varmefunktion. Darfér kan utdver

funktionsytorna aven andra ytor bli mycket varma. Eftersom temperaturen kanns individuellt, maste

denna apparat anvandas VARSAMT. Denna apparat far endast réras vid harfér avsedda handtag.

Skydda dig sjalv alltid mot varmen, till exempel med en grythandske eller dylikt. Andra ytor an

handtagen maste svalna helt, innan du kan réra vid dem.

5. Dra ut kontakten ur eluttaget efter anvandning eller innan rengéring. Lat apparaten svalna innan

du monterar eller demonterar delar

6. Om kabeln ar skadad maste den bytas ut av tillverkare, aterforsaljare eller annan kvalificerad
personal fér att undvika faror.
7. Anvandning av tillbehor som inte rekommenderas av tillverkaren kan
orsaka personskador.
8. Anvand apparaten aldrig utomhus.
9. Se till att natkabeln inte hanger dver bords- eller annan kant och att den inte kommer i kontakt
med varma ytor.
10. Placera apparaten ej pa eller i narheten av gas- eller elhall eller nara en ugn.
11 Var alltid forsiktig da du anvander en apparat som innehaller varm olja eller annan varm vatska.

12. Kabeln maste forst anslutas till apparaten innan du satter in kontakten i eluttaget. For att stanga
av apparaten, vrid reglaget forst till "OFF” och dra sedan ut kontakten ur eluttaget.

13. Anvand apparaten endast for avsett andamal.

14. Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ar samt personer med nedsatt fysisk, psykisk eller
sensorisk formaga eller personer som saknar erfarenhet och kunskap, savida de ar under
uppsikt eller har undervisats om en saker hantering av apparaten och férstar riskerna. Barn far
inte leka med apparaten. Rengdring och underhall far inte utféras av barn om de inte ar aldre an
8 ar och ar under uppsikt.

15. Forvara apparaten och kabeln utom rackhall for barn under 8 ar.

16. Denna apparat far ej anvandas tillsammans med en extern timer eller separat fjarrstyrt system.



INLEDNING

Denna nya airfryer mdjliggoér en enkel och halsosam beredning av dina favoritratter. Tack vare
mycket snabb varmluftscirkulation och en dévre grill kan en mangd olika ratter tillagas. Airfryern
alstrar en uppvarmning runtom sa att de flesta ingredienser kan tillredas utan matolja.

Beskrivning

1. Kontrollpanel 2. Gallerbotten
3. Fritéskorg 4. Luftutslapp
5. Kabel

v
[\




Viktigt!
Fara

-Apparaten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, savida de ar under uppsikt eller har
undervisats om en saker hantering av apparaten och férstar riskerna. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och underhall far inte utféras av barn om de inte ar aldre an 8 ar och ar
under uppsikt.

— Forvara apparaten och natkabeln utom rackhall fér barn under 8 ar.

- | holjet finns varmeelement och elektriska komponenter. Sank aldrig ner den i vatten och skélj den
aldrig under rinnande vatten.

- Forhindra att vatten eller andra vatskor kommer in i apparaten for att undvika elektriska stotar.

- Placera alltid ingredienserna i fritdskorgen sa att de inte kommer i kontakt med varmeelementen.
- Tack aldrig luftin- och -utslappet sa lange apparaten ar paslagen.

- Hall aldrig olja i fritdskorgen: brandrisk!

- Roér aldrig apparatens insida sa lange den ar paslagen.

Apparatens atkomliga ytor kan bli mycket varma under anvandning.

VARNINGAR

- Spanningen i volt som anges pa apparaten maste stamma dverens med spanningen i elnatet den
ansluts till.

- Anvand inte apparaten om kabeln, stickproppen eller andra delar ar skadade.

- En skadad kabel far endast repareras eller bytas ut av kvalificerad fackpersonal.

- Hall apparaten borta fran varma ytor.

- Dra aldrig ut kontakten och anvand ej heller kontrollpanelen om dina hander ar blota.

- Stall inte apparaten direkt mot en vagg eller intill andra apparater. Hall ett minsta avstand pa 10
cm at alla hall.
Lagg eller stall inga féremal pa apparaten.

- Anvand inte apparaten for nagot annat andamal an det som beskrivs i denna bruksanvisning.

- Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar igang.

- Varm anga tranger ut fran luftutslappet under anvandningen. Hall dina hander och ansiktet borta
fran angan.
Var lika forsiktig om du tar ut fritdskorgen, eftersom det aven da kan tranga ut anga.

- Atkomliga ytor kan bli varma under anvandning.

- Dra genast ut stickproppen om du upptacker mork rok som tranger ut ur apparaten. - Vanta tills

det slutat ryka innan du tar ut fritdskorgen.

(
- Q Denna apparat uppfyller kraven i LFGB och ar lamplig for kontakt med livsmedel.

- ﬁ Denna produkt ar endast avsedd for hushalls- och inomhusbruk.
- & Varm anga kommer ut ur luftutslappet nar airfryern anvands. Hall hander och ansikte pa sakert

avstand fran ang- och luftutslappet. Var lika forsiktig nar du tar ut fritéskorgen, eftersom det aven da kan trénga ut
anga.



OBS

- Sakerstall att apparaten placeras pa en vagrat, plan och stabil yta.

- Produkten ar endast avsedd for hushallsbruk. Den kanske inte ar lamplig for saker anvandning i
miljoer som personalkdk, gardar, bensinstationer eller andra byggnader som inte ar
bostadsmiljoer. Den ska ej heller anvandas av gaster pa hotell, rastplats med restaurang,
pensionat eller liknande miljoer.

- Om apparaten anvands pa ett felaktigt satt, for kommersiella eller halvkommersiella andamal eller
inte i enlighet med bruksanvisningen, upphdér garantin att galla och vi férbehaller oss ratten att inte
ta nagot ansvar for eventuella skador som uppstar.

- Dra alltid ut stickproppen nar du inte anvander apparaten.

- Lat apparaten svalna i ca 30 minuter innan du rér den och innan rengdring.

Fore forsta anvandningen

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.

2. Avlagsna alla klistermarken eller etiketter fran apparaten.

3. Rengor fritdskorgen noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en icke-slipande svamp.
4. Torka av apparaten pa in- och utsidan med en fuktig trasa.

Detta ar en airfryer, som anvands utan olja. Hall aldrig olja eller matfett i fritoskorgen.
OBS: Nar airfryrn varms upp for forsta gangen kan det uppsta en latt rok eller lukt. Detta ar
fallet med manga apparater som ska viarmas upp. Det minskar inte din apparats sakerhet.

Fore varje anvandning

1. Placera apparaten pa en stabil, vagrat och plan yta.
Placera aldrig apparaten pa en yta som inte tal varme.
2. Satt i gallerbotten i fritdskorgen (bild 5).
Hall aldrig in olja eller annan vatska i fritoskorgen.
Overtack apparaten ej eftersom det kan avbryta luftcirkulationen och dirmed férsamra
resultatet.

Anvandning av apparaten

Med den olje-fria varmeluftsfritdsen kan du tillaga manga olika ingredienser.

Att fritera med varmluft

1. Satt in stickproppen i ett jordat eluttag.

2. Ta forsiktigt ut fritdskorgen ur airfryern.

3. Lagg ingredienserna i fritbskorgen.

4. Skjut tillbaka fritdskorgen i airfryern.
Se till att korgen hamnar i skenorna inuti airfryern.

OBS! Ror aldrig fritoskorgen under anvandning och en viss tid darefter da den blir mycket

varm. Hall fritoskorgen endast pa handtaget.

5. Stéll in ingrediensens passande tillagningstid (se avsnitt ”Installningar”).

6. Vissa ingredienser bor skakas om efter halften av tiden (se avsnitt "Installningar”). Ta forsiktigt ut
fritdskorgen genom att halla i handtaget och skaka den. Skjut sedan tillbaka fritdskorgen i



airfryern.

Tips: Om du stéller in tidsreglaget till hélften av tillagningstiden, paminns du av ett signalljud om
att du maste skaka om ingredienserna. | detta fall maste du dock stélla in timern igen pa den
aterstaende tillagningstiden.

9. Nar tillagningstiden ar dver, later signalljudet igen. Ta ut fritbskorgen ur apparaten.
8. Kontrollera att alla ingredienser ar fardigkokta.

Om ingredienserna inte ar fardigkokta, kan du bara skjuta in fritdskorgen i apparaten och stélla in

nagra minuter till.

9. For att ta ut ingredienserna (t.ex. pommes), dra ut fritdskorgen ur apparaten och placera den pa
en varmetalig yta).

Fritoskorgen och ingredienseran ar mycket varma. Beroende pa ingredienserna kan

anga tranga ut ur fritoskorgen.

10. Tom ut innehallet fran fritdskorgen i en skal eller pa en tallrik.

11. Direkt efter att en portion ar fardigfriterat, kan du tillaga en till portion i airfryern.

STYRENHET
Lo Viérmeindikator for hoger kammare
Vérmeindikator ~ fér  vénster
kammare
Startkna
PA/AV-knapp PP
Forinstéllda
program
Temperaturinstillning Styrning av vénster Synkronisera Styrning av hoger Tidsinstillning
kammare friteringstiden kammare
Anvandning:

I
1. ar standigt pa nar apparaten ar paslagen.
2. Tryck pa or att vaxla till laget for val av kammare.




3. Tryck pa fér att aktivera vanster kammarstyrning. Valj ett program och tryck pa

mf('jr att starta driften. Kontrollampan tands kontinuerligt for att visa att apparaten ar i drift.

= T —

Tryck sedan pa for att stalla in temperaturen eller for att stalla

in friteringstiden.

4. Tryck pa ('jr att aktivera hoger kammarstyrning. Valj ett program och tryck pa m(iir

att starta driften. Kontrollampan tands kontinuerligt for att visa att apparaten ar i drift. Tryck sedan

pa for att stalla in temperaturen eller —IC for att stalla in

friteringstiden .
5. Nar tiden har stallts in ljuder en akustisk signal som paminner dig om att temperaturen ocksa
maste stallas in.

10. Om bada kamrarna anvands samtidigt med olika installningar, tryck forst pa m och

NC

FINIS

sedan for att synkronisera friteringstiden fér de tva kamrarna. Den langre
friteringstiden ar nu installd fér bada kamrarna.

Efter synkroniseringen maste du trycka pa m knappen igen.

11. Nar den installda tiden har gatt ut hors en signalton. Ventilationen fortsatter sedan att vara pa i
ytterligare 15 sekunder.

Installningar

Nedanstaende tabell hjalper dig att valja grundlaggande installningar fér de olika ingredienser.

OBS! Observera att dessa uppqifter endast ar rekommendationer. Vi kan inte garantera den

optimala installningen, eftersom ingredienserna alltid har olika storlekar, harkomst, form och marke.

Eftersom luften i apparaten varms upp extremt snabbt, paverkar det inte namnvart om

fritdskorgen tas ut kortvarigt under tillagningen.

Tips:

- Mindre ingredienser behbver vanligtvis inte lika I&nge som stérre ingredienser.

- Stérre méngder livsmedel tar bara lite langre tid att bereda. Mindre méngder livsmedel tar bara
lite mindre tid att bereda.

- Om du skakar om mindre ingredienser efter hélften av tiden, far du ett optimalt resultat och du
férhindrar att de friteras ojamnt.

— Droppa lite olja pa raa potatisar for att sedan fa riktigt knapriga potatisar. Oljiga ingredienser
friteras inom bara nagra fa minuter i airfryern.

— Tilltugg, som vanligtvis bereds i ugnen, kan ocksa tillagas med airfryern.

- Anvénd en férdig deg, for att bereda fyllda tilltugg enkelt och snabbt. Fardig deg behéver inte




lika lang tid att bereda som hemmagjord deg.

Placera en ugnsform eller en gryta i friteringskorgen om du Vvill tillaga kakor, quiche, delikata
eller fyllda ingredienser.

Vi rekommenderar att du stéller in halva tillagningstiden och sedan vander pa innehallet. Pa sa
sétt uppnas ett béattre resultat.

Mat Forinstalld tid | Forinstalld Justerbar tid (min.) Justerbar
(min.) temperatur (°C) temperatur (°C)

Pommes frites 28 200 1-60 80-200
Kycklingvingar 20 200 1-60 80-200
Fisk och skaldjur 18 180 1-60 80-200
Bacon 6 180 1-60 80-200
Att steka 25 180 1-60 80-200
Bakning 12 180 1-60 80-200
Gronsaker 17 160 1-60 80-200
Dehydrering 8 tim. 65 1-24 tim. 30-100

Tips: Tillagningstiden kan anpassas efter personlig smak och ingrediensernas typ och storlek.

Rengoring
Rengoér apparaten efter varje anvandning.
Anvind inte koksredskap av metall eller slipande rengoringsmedel for att rengora

fritoskorgen och den belagda gallerbotthen, eftersom non-stick beldggningen da kan

skadas.

1

. Dra alltid ut stickproppen ur eluttaget och Iat apparaten svalna.

Obs! Ta ut fritdskorgen sa att airfryern kan svalna snabbare.

. Torka apparatens hdélje med en fuktig trasa.
. Rengor fritdskorgen med varmt vatten, lite diskmedel och en svamp som inte slipar.

Du kan anvanda avfettande vatskor for att ta bort nedsmutsningar.
Tips: Du kan fa bort envis smuts fran botten av fritbskorgen genom att fylla den med varmt vatten
och lite diskmedel.

. Rengor apparatens insida med varmt vatten och en mjuk svamp.
. Rengér varmeelementet med en mjuk borste for att avlagsna matrester.

Forvaring

1.

Dra ut stickproppen ur eluttaget och lat apparaten svalna.

2. Sakerstall att alla delar ar rena och torra.



Felsokning

Fel

Mojlig orsak

LAsning

Airfryern fungerar
ej.

Stickproppen sitter inte i
eluttaget.

Satt in stickproppen i ett jordat eluttaget.

Fritdskorgen ar inte

korrekt placerad.

Satt in fritdskorgen korrekt och helt i airfryern.

Ingredienserna ar
inte  fardigkokta
efter installd tid.

Det finns fér manga
ingredienser i
fritdskorgen.

Lagg farre ingredienser i fritdskorgen. Mindre portioner
friteras jamnare.

Installd temperatur ar for
lag.

Vrid temperaturreglaget till 6nskad temperatur (se
avsnitt "Installningar” i kapitel "Anvandning av
apparaten”).

Tillagningstiden ar for kort.

Vrid tidsreglaget till 6nskad tillagningstid (se
avsnitt "Installningar” i kapitel "Anvandning av
apparaten”).

Ingredienserna
har friterats
ojamnt.

Vissa ingredienser bor
skakas om efter halften av
tiden.

Ingredienser som ligger pa varandra (t.ex pommes
frites) maste skaks om efter halften av tiden (se
avsnitt "Installningar” i kapitel "Anvandning av
apparaten”).

Friterade snacks
ar inte knapriga
efter
tillagningstiden.

Du har anvant
ingredienser som bara
kan friteras i en vanlig
fritos.

Anvand istallet snacks som kan beredas i ugnen och
smor in dem med lite olja sa att de blir knaprigare.

Fritdskorgen kan
inte skjutas in
ordentligt i
apparaten.

Det finns for manga
ingredienser i
fritdskorgen.

Fyll endast pa fritdskorgen upp till MAX-indikatorn.

Fritdskorgen ar inte

korrekt isatt i airfryern.

Tryck in fritdskorgen i aifryern tills du hor att den klickar
fast.

Vit rék tranger ut
ur apparaten.

Du tillagar feta ratter.

Om du bereder fetthaltiga ingredienser i airfryern, sa
kan stérre mangder matolja droppa ned i fritbskorgen.
Denna olja orsakar vit rok och fritdskorgen varms upp
mer an vanligt. Detta paverkar dock varken apparaten
eller resultatet.

Fritdskorgen innehaller | Vit rok uppstar om matfett varms upp i fritdskorgen.
matfett fran foregaende | Rengor fritdskorgen och gallerbottnen noggrant efter
anvandning. varje anvandningstillfalle.
Du har anvant fel sort| Anvand farska och fasta potatisar.
. potatis.
Farska pommes - ; — "
frites  &r  oEmnt Du har inte spolat av | Spola av pommes friten ordentligt for att aviagsna
. ) pommes friten ordentligt | starkelse.
friterade.

innan du lagt in dem i
fritdsen.

Farska pommes
frites ar inte
knapriga efter

Hur krispiga pommes
fritesen blir beror pa hur
mycket vatten och olja

Torka pommes fritesen val innan du tillsatter olja.

Pommes friten blir knaprigare om du skar dem i
smalare remsor.




tillagningstiden. som fastnar pa pommes | Tillsatt lite olja for ett knaprigare resultat.
fritesen.

Atervinning:

E Denna symbol, som du aven hittar pa apparaten, betyder att apparaten
klassificeras som elektrisk eller elektronisk apparat. Det ar inte tillatet att slanga en

— uttjant apparat tillsammans med hushallssopor eller annat deponiavfall.
EU-direktivet om elektriska och elektroniska apparater (2012/19/EU) har skapats
for att kallsortera produkter enligt basta maojliga satt for kallsortering. Pa sa satt
hanteras farliga amnen pa ratt satt, miljdpaverkan minimeras och deponering av
avfall undviks. For information om korrekt avfallshantering av elektrisk och
elektronisk utrustning, kontakta de lokala myndigheterna.

TEKNISKA DATA:
Spanning/frekvens 220-240V, 50/60 Hz
Markstrom 2000 W
Strom i standby <0,8W
Volym uppdelad i tva kammare: 4,5+ 4,51
Timer 0-60 minuter
Temperaturomrade Dehydreringsprogram: 65—200 °C, alla andra program: 80—200 °C
LED-display: 22 x 100 mW LED, 2,8-3,1V likstrém
ljuskalla Inre belysning: 2 x G9-ljuskallor: 220-240 V véxelstrém, 50/60 Hz,
25 W
Skyddsklass mot elektriska
ct5tar Klass |
Kapslingsklass: IPX0
Kabelldngd 70 cm
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Pred pouzitim spotrebica si dokladne precitajte tento navod na pouzitie a odlozte si ho, aby ste si
ho mohli v pripade potreby opat precitat.

NAVOD NA POUZITIE SI ODLOZTE, ABY STE SI HO MOHLI V PRIPADE

POTREBY OPAT PRECITAT.

Spotrebic€ je ur€eny na pouzivanie v domacnosti a priestoroch, akymi su napriklad:

— kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a na inych pracoviskach;

— pofnohospodarske podniky;

— hotely, motoresty a iné ubytovacie zariadenia (pouzivané hostami, resp. ich obyvatelmi);
— penziony poskytujuce ranajky.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYN

Pri pouzivani elektrickych spotrebiCov dodrziavajte zakladné bezpecnostné pokyny vratane
nasledujucich:
1. Precitajte si vSetky pokyny.
2. Nedotykajte sa horucich povrchov.
3. Spotrebi¢, napajaci kabel ani zastréku neponarajte do vody alebo inych kvapalin. Predidete tak
zasahu elektrickym prudom.
4. VAROVANIE: Tento elektricky spotrebi¢ ma funkciu ohrievania. Preto sa mézu okrem povrchov
funkénych Casti zahriat' na vefmi vysoku teplotu aj iné povrchy. KedZe vnimanie teploty je
individualne, treba tento spotrebi¢ pouzivat OPATRNE. Spotrebica sa dotykajte vyluéne za
rukovate a plochy, ktoré su na to ur€ené. Vzdy sa chrarite pred vysokou teplotou, napriklad
kuchynskymi rukavicami alebo podobnymi ochrannymi prostriedkami. Ostatné plochy, ktoré nie su
urcené na uchopenie, musia pred tym, ako sa ich dotknete, dostatoCne vychladnut.
5. Po pouZiti alebo pred Cistenim spotrebica vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Pred nasadenim alebo
odstranenim dielov nechaijte
spotrebi¢ vychladnut.
6. V pripade poskodenia smie z bezpecnostnych dévodov napajaci kabel vymenit len vyrobca,
distribu€ny partner alebo podobne kvalifikovana osoba.
7. Pouzitie prislusenstva, ktoré nie je odporuc¢ané vyrobcom, méze
sposobit’ zranenia.
8. Spotrebi¢ nepouzivajte v exteriéri.
9. Nenechavajte napajaci kabel visiet' cez hrany stola alebo pracovnej dosky a dbajte na to, aby sa
nedostal do kontaktu s horucimi povrchmi.
10. Spotrebi¢ neumiestriujte do rur na pecenie, na plynové alebo elektrické sporaky ani do ich
blizkosti.
11. Pri manipulacii so spotrebicom, ktory obsahuje horuci olej alebo iné horuce kvapaliny,
postupujte mimoriadne opatrne.

12. Predtym, ako zastrCku zapojite do zasuvky, musi byt napajaci kabel pripojeny k spotrebicu. Na
vypnutie spotrebia otocte regulator do polohy OFF a vytiahnite napajaci kabel zo zasuvky.

13. Spotrebi€ pouzivajte len na ucel, na ktory je urCeny.

14. Spotrebi€ mbézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod
dohladom alebo boli pouc¢ené o bezpe€nom pouzivani spotrebica a rozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu smu vykonavat deti len v pripade, Ze su
starSie ako 8 rokov a su pod dohladom.

15. Spotrebi€ a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.



16. Spotrebi¢ neprevadzkujte pomocou externého ¢asového spinaca ani samostatného systému
dialkového ovladania.

g

UvoD

Tato inovativna teplovzdusna fritéza umoznuje jednoduchu a zdravu pripravu vasich oblubenych
jedal. S pomocou mimoriadne rychlej cirkulacie horuceho vzduchu a grilovacieho rostu s hornym
ohrevom mozZete pripravovat najréznejSie pokrmy. Teplovzdusna fritéza vas presvedcCi
rovhomernym ohrevom, vdaka ktoréemu moZzete vacsinu potravin pripravovat’ aj bez pouzitia oleja.

Opis
1. Ovladaci panel 2. Mriezkované dno
3. Fritovacia nadoba 4. Vypust vzduchu

5. Napajaci kabel




Doélezité!
Nebezpeéenstvo

— Spotrebi¢ mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dohfadom
alebo boli poucené o bezpe€nom pouzivani spotrebica a rozumeju moznym rizikam. Deti sa so
spotrebitom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu smu vykonavat deti len v pripade, Ze su starsie ako 8
rokov a su pod dohfadom.

— Spotrebi€ a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

— Spotrebi€ obsahuje vyhrievacie telesa a elektrické suciastky. Nikdy ho neponarajte do vody ani
ho neoplachujte pod teCucou vodou.

— Dbajte na to, aby sa do spotrebi€a nedostala voda alebo iné kvapaliny. Predidete tak zasahu
elektrickym pradom.

— Potraviny vzdy umiestnujte do fritovacieho kosa, aby sa nedostali do kontaktu s vyhrievacimi
telesami.

— PocCas prevadzky nezakryvajte privod ani vypust vzduchu.

— Fritovaciu nadobu nenapifiajte olejom — hrozi nebezpeéenstvo poZiaru!

— Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornej strany spotrebica.

Pristupné plochy sa poCas pouzivania mézu zohriat' na velmi vysoku teplotu.

UPOZORNENIA

— Skontrolujte, €i udaje o napati uvedené na spotrebii zodpovedaju miestnemu sietovému
napatiu.
— Spotrebi¢ nepouzivajte, ked su napajaci kabel, zastréka alebo iné diely poSkodené.
— Poskodeny kabel smie vymenit alebo opravit len odborne kvalifikovany personal.
— Spotrebi¢ drzte v bezpecnej vzdialenosti od horucich povrchov.
— Nezapajajte kabel a neovladajte ovladaci panel mokrymi rukami.
— Neumiestnujte spotrebi€ priamo na stenu alebo iné spotrebiCe. Na vSetkych stranach musi byt
minimalne 10 cm volného priestoru.
Na spotrebic€ ni€ nekladte.
— Spotrebi€ nepouzivajte na iny ucel ako ten, ktory je opisany v tomto navode na pouzitie.
— Ked je spotrebi€ v prevadzke, nenechavajte ho bez dozoru.
— PocCas prevadzky unika z vypustu vzduchu horuca para. Dbajte na to, aby boli vase ruky a tvar v
dostatoCnej vzdialenosti.
Pri vyberani fritovacej nadoby postupujte opatrne, kedze z nej méze unikat’ horuca para.
— Pristupné povrchy spotrebic¢a mozu byt po€as pouZzivania horuce.
— Ak spozorujete, ze zo spotrebiCa vychadza tmavy dym, okamzite vytiahnite jeho zastrCku.
Fritovaciu nadobu zo spotrebiCa vyberte, az ked sa z neho prestane dymit.

f
Q Tento spotrebié spifia poziadavky nemeckého zakonnika o potravinach, spotrebnom

tovare a krmivach (Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch) a moéze
prichadzat do kontaktu s potravinami.

— ﬁ Tento spotrebi€ je ur€eny len na pouzitie vdomacnosti a v interiéri.
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- Ked je teplovzdus$na fritéza v prevadzke, unika z vypustu vzduchu horica para. Ruky a tvar drzte v

bezpecnej vzdialenosti od pary a vypustov vzduchu. Aj pri vyberani fritovacej nadoby budte obozretni, pretoze
mdze unikat horuca para.

Upozornenie

— Uistite sa, zZe je spotrebiC umiestneny na vodorovnom, rovhom a stabilnom povrchu.

— Tento spotrebiC je urCeny len na pouzivanie v domacnosti. Nemusi byt vhodny na pouzivanie v
priestoroch, akymi su napr. kuchynky pre zamestnancov, pofnohospodarske podniky, motoresty
alebo iné nebytové budovy. Rovnako nie je urCeny na pouzivanie hostami v hoteloch,
motorestoch, penzidnoch poskytujucich ranajky ani inych obytnych budovach.

— V pripade, Ze je spotrebi€ pouzivany nespravne, na komercné alebo CiastoCne komercné ucely
alebo spésobom, ktory nie je v sulade s navodom na pouZitie, zanika narok na uplatnenie zaruky
a vyhradzujeme si pravo neprevziat zodpovednost' za vzniknuté Skody.

— Ked spotrebi€ nepouzivate, vzdy ho odpojte od elektrickej siete.

— Predtym, ako sa spotrebia dotknete alebo zaCnete s jeho Cistenim, musi priblizne 30 minuat

chladnut.

Pred prvym uvedenim do prevadzky

1. Odstrarite vSetok obalovy material.

2. Odstrante zo spotrebia vSetky nalepky a etikety.

3. Fritovaciu nadobu doékladne vycistite horucou vodou, malym mnozstvom prostriedku na
umyvanie riadu a Spongiou s jemnym povrchom.

4. Spotrebic¢ utrite zvnutra aj zvonka vihkou handri¢kou.

Toto je teplovzdusna fritéza, ktora sa pouziva bez oleja. Nepridavajte do fritovacej nadoby
olej ani iny tuk.

Poznamka: Ked' sa teplovzdusna fritéza zohrieva prvykrat, méze vznikat’ slabsi dym alebo

zapach. Stava sa to pri zohrievani mnohych spotrebicov. Bezpe€nost’ vasho spotrebic¢a sa
tym neznizuje.

Pred pouzitim
1. Spotrebic polozte na stabilny, vodorovny a rovny povrch.
Neumiestnujte ho na povrch, ktory nie je teplovzdorny.
2. Do fritovacej nadoby vlozte grilovaci rost (obr. 5).
Do fritovacej nadoby nepridavajte olej ani iné tekutiny.
Spotrebi¢ nezakryvajte. V opaénom pripade dbjde k preruseniu privodu vzduchu, ¢o
negativne ovplyvni vysledok fritovania.

Pouzivanie spotrebica

S teplovzdus$nou fritézou bez potreby oleja mbézete spracovat velké mnozstvo potravin.

Fritovanie horucim vzduchom



1. Zapojte zastrcku do uzemnenej nastennej zasuvky.

2. Opatrne vyberte fritovaciu nadobu z teplovzdusnej fritézy.

3. Do fritovacej nadoby vlozZte suroviny.

4. Nasledne ju zasurite spat do teplovzdusnej fritézy.
Dbaijte na to, aby zapadla do vodiacich list v teplovzdusnej fritéze.

Pozor: Nedotykajte sa fritovacej nadoby pocas prevadzky ani chvilu po nej, pretoze sa

zahrieva na velmi vysoku teplotu. Fritovaciu nadobu drzte vyluéne za rukovat’.

5. Nastavte pozadovany Cas pripravy zvolenej suroviny (pozri odsek ,Nastavenia®).

6. Niektoré suroviny treba v polovici €asu pripravy pretriast (pozri odsek ,Nastavenia®). Fritovaciu
nadobu vytiahnite za rukovat' z teplovzdusnej fritézy a zatraste fiou. Nasledne ju zasunte spat do
teplovzdusnej fritézy.

Tip: Ked'’ regulator ¢asu nastavite na polovicu poZadovanéeho ¢asu pripravy, zvukovy signal vas
upozorni na potrebu pretrepania surovin. V tomto pripade vSak musite reqgulatorom ¢asu znovu
nastavit’ zostavajuci ¢as pripravy.

10. Ked zaznie zvukovy signal, ¢as pripravy uplynul. Vyberte z teplovzdusnej fritézy fritovaciu
nadobu.

8. Skontrolujte, &i su suroviny hotové.
Ak nie, jednoducho zasunte fritovaciu nadobu spat do teplovzdusnej fritézy a nastavte dalSie
minuty.

9. Potraviny (napr. hranolCeky) vyberiete tak, Ze fritovaciu nadobu vytiahnete z teplovzdusnej
fritézy a polozite ju na teplovzdorny povrch.

Fritovacia nadoba a fritované potraviny su horuce. V zavislosti od potraviny méze z
fritovacej nadoby unikat’ para.

10. Obsah fritovacej nadoby vyprazdnite do misy alebo na tanier.

11. Hned po dokonceni jednej porcie mdzete v teplovzdusnej fritéze pripravit’ dalSiu.

OVLADACI PANEL

ukazovatel  ohrievania  Tlavej ukazovatel  ohrievania  pravej

komory komory

tlac¢idlo na |

zapnutie/vypnutie

nastavenie teploty

ovladanie T'avej

komory

synchronizacia

Casu fritovania

ovladanie

pravej komory

nastavenie ¢asu

tlacidlo na spustenie

prevadzky

prednastaveny

program




Postup
1. svieti nepretrzite, ked je teplovzdusna fritéza zapnuta.

I
2. Stlaenim tlacidla aktivujete rezim vyberu komory.

3. StlaCenim tlacidla aktivujete ovladanie lavej komory. Vyberte program a stlaCenim

tlaCidla m spustite prevadzku. Suvislé svietenie svetelného indikatora signalizuje, zZe

teplovzdusna fritéza je v prevadzke. Nasledne stlacte tlacidlo na nastavenie

na nastavenie ¢asu fritovania.

teploty alebo tlacidlo

4. Stlacte tlacidlo na aktivaciu ovladania pravej komory. Vyberte program a stlaCenim

tlaCidla m spustite prevadzku. Suvislé svietenie svetelného indikatora signalizuje, zZe

teplovzdusna fritéza je v prevadzke. Nasledne stlacte tlacidlo na nastavenie

teploty alebo tlaCidlo na nastavenie €asu fritovania.

5. Po nastaveni €asu zaznie zvukovy signal, ktory pripomina, Ze je potrebné nastavit' aj teplotu.
12. Ked su obe komory prevadzkované sucasne s roznymi nastaveniami, najprv stlacte tlacidlo

m a potom tlacidlo , aby ste synchronizovali ¢as fritovania oboch komér. Tym
sa automaticky nastavi dlhSi Cas pre obe komory.

Po synchronizacii je potrebné tladidlo m stlacit eSte raz.

13. Ked uplynie nastaveny Cas, zaznie zvukovy signal. Po zazneni signalu ventilator bezi este
dalSich 15 sekund.

Nastavenia

NizSie uvedena tabufka vam pomd&ze zvolit zakladné nastavenie pre vase suroviny.

Upozornenie: Berte na vedomie, Ze tieto nastavenia sluzia len na orientaciu. KedZe sa suroviny
liSia pdvodom, velkostou, tvarom a znackou, nemdzeme zarulit, Ze zvolené nastavenia budu pre
vase suroviny optimalne.




KedZe sa vzduch vo vnutri teplovzdusnej fritézy rychlo zohrieva,
kratke vybratie fritovacej nadoby pocas pripravy ma na proces fritovania len minimainy vplyv.

Tipy:

MenSie suroviny si spravidla vyZaduju krat$i ¢as fritovania ako vacsie.

Vacsie mnoZzstvo surovin si vyzaduje len o niec¢o dIhSi ¢as pripravy. MenSie mnoZstvo surovin si
vyZaduje len o nie¢o kratSi ¢as pripravy.

Pretrasenie menSich surovin v polovici ¢asu pripravy zabezpeci optimalny vysledok a zabrani
ich nerovnomernému fritovaniu.

Pouzite na surové zemiaKky trochu oleja, aby boli chrumkavé. S fritovanim surovin v
teplovzdus$nej fritéze zacnite v priebehu niekolkych minut od pridania oleja.

Na pripravu pochutin, ktoré sa daju pripravovat v rure, mézete pouZit aj teplovzdusnu fritézu.
Na zjednoduS$enie a zrychlenie pripravy plnenych pochutin pouZzite hotové cesto. Hotoveé cesto
si vyZaduje kratSi Cas pripravy ako vlastnorucne robené cesto.

Ked' chcete pripravit kolac, quiche, jemné alebo plnené suroviny, vioZte do teplovzdus$nej fritézy
formu na pecenie alebo zapekanie.

Odporuc¢ame nastavit poloviény ¢as pripravy a po jeho uplynuti obsah otocCit. Dosiahnete tak
lepsi vysledok.

Jedlo Prednastaveny | Prednastavena | Nastavitelny Cas | Nastavitelna
¢as (min) teplota (°C) (min) teplota (°C)
HranolCeky 28 200 1-60 80 — 200
Kuracie kridla 20 200 1-60 80 - 200
Morské plody 18 180 1-60 80 - 200
Slanina 6 180 1-60 80 — 200
Smazenie 25 180 1-60 80 — 200
Pecenie 12 180 1-60 80 - 200
Zelenina 17 160 1-60 80 — 200
SuSenie 8h 65 1-24nh 30-100

Tip: V zavislosti od osobnych preferencii, ako aj typu a velkosti surovin mozete €as pripravy
prispdsobit.

Cistenie

Spotrebi¢ Cistite po kazdom pouziti.

Na_ distenie fritovacej nadoby a neprilnavého mriezkovaného dna nepouzivajte kovové

kuchynské pomdcky ani abrazivnhe cCistiace prostriedky, pretoze by mohli poskodit’

neprifnavy povrch.

1.

N

N

Vytiahnite zastrCku z nastennej zasuvky a nechaijte teplovzdusnu fritézu vychladnut.
Poznamka: Na rychlejSie vychladnutie teplovzdusnej fritézy vyberte fritovaciu nadobu.

. Vonkajsiu stranu spotrebica utrite vihkou handriCkou.
. Fritovaciu nadobu vy istite horucou vodou, malym mnozstvom prostriedku na umyvanie riadu a

Spongiou s jemnym povrchom.

Na odstranenie zostavajucich necistdt mézete pouzit’ tekutiny s odmastujucim ucinkom.

Tip: Odolné necistoty mdézZete z fritovacej nadoby odstranit tak, Ze fritovaciu nadobu naplnite
hortcou vodu s malym mnozstvom prostriedku na umyvanie riadu.

. Vnutornu stranu teplovzdus$nej fritézy vydistite horicou vodou a Spongiou s jemnym povrchom.
. Vyhrievacie teleso vycistite kefkou, aby ste z neho odstranili zvysky potravin.



Skladovanie

1. Vytiahnite zastrCku zo zasuvky a spotrebi¢ nechajte vychladnut.
2. Uistite sa, Ze su vSetky diely Cisté a suché.

Odstranovanie poruch

Porucha

Mozna pricina

Odstranenie

Teplovzdusna
fritéza nefunguje.

Spotrebic nie je
zapojeny.

Zapojte napajaci kabel do uzemnenej nastenne;j
zasuvky.

Fritovacia nadoba nie je
spravne umiestnena.

Uistite sa, Ze je fritovacia nadoba spravne a pevne
zasunuta v teplovzdusnej fritéze.

Suroviny nie su po
uplynuti
nastaveného c&asu
hotové.

Vo fritovacej nadobe je
prili§ vela surovin.

Do fritovacej nadoby vlozte menSie mnozstvo surovin.
Mensie porcie su fritované rovnomernejsie.

Nastavena
prili§ nizka.

teplota je

Otocte regulator teploty na potrebnu teplotu (pozri
odsek ,Nastavenia" v kapitole ,PouZivanie
spotrebica").

Cas pripravy je prili$
kratky.

Otocte regulator ¢asu na potrebny €as pripravy (pozri
odsek ,Nastavenia" v kapitole ,Pouzivanie
spotrebica").

Suroviny su -y , Suroviny, ktoré leZia na sebe (napr. hranolCeky), treba
) i Urcité typy surovin treba A i o i
fritované o , v polovici €asu pripravy pretriast’ (pozri odsek
v polovici ¢asu pripravy i , L .
nerovnomerne. L .Nastavenia" v kapitole ,Pouzivanie spotrebi¢a").
pretriast.
Fritované Pouzite pochutiny, ktoré sa daju pripravovat' v rure a

pochutiny nie su po
uplynuti ¢asu
pripravy
chrumkavé.

Pouzili ste pochutiny
ur€ené len na fritovanie
v beznej fritéze.

potrite ich trochou oleja, aby boli chrumkave.

Fritovacia nadoba
sa neda spravne
zasunut do
spotrebica.

Vo fritovacej nadobe je
prili§ vela surovin.

Fritovaciu nadobu plfite iba do urovne oznagenej MAX.

Fritovacia nadoba nie je
spravne viozena do
teplovzdusnej fritézy.

Ked zacujete cvaknutie, fritovacia nadoba je upine
zasunuta.

Zo spotrebica
vychadza biely
dym.

Ked v teplovzdu$nej fritéze pripravujete mastné
suroviny, kvapka do fritovacej nadoby vaésie mnozstvo

E;llfrr;\;l.uete mastne oleja. Olej spésobuje biely dym a fritovacia nadoba sa
zohrieva viac ako zvy&ajne. Nie je tym negativne
ovplyvneny spotrebi€ ani vysledok fritovania.

Fritovacia nadoba | Biely dym vznika zohriatim tuku vo fritovacej nadobe.

obsahuje olej z | Po kazdom pouZiti ddkladne vy istite fritovaciu nadobu

posledného pouZzitia.

a mriezkované dno.

Cerstvé hranoléeky
su ufritované
nerovnomerne.

PouZili ste nespravny typ
zemiakov.

Pouzite Cerstvé zemiaky varného typu A.

HranolCeky ste pred ich
vlozenim do fritovacej
nadoby dostatoCne
neoplachli.

HranolCeky dobre oplachnite, aby ste z nich odstranili
Skrob.




Pred pridanim oleja hranol¢eky dobre osuste.
Cerstvé hranoléeky | Chrumkavost

nie su po uplynuti | hranoléekov zavisi od | Hranol€eky budu chrumkavejSie, ked ich nakrajate na

¢asu varenia | toho, kolko vody a oleja | jemnejSie pruzky.

chrumkaveé. je na nich. Hranol€eky budu chrumkavejsie, ked pridate trochu
oleja.

Likvidacia

ﬁ Tento symbol, ktory je tiez uvedeny na spotrebi€i, znamena, Ze spotrebiC je
klasifikovany ako elektrické alebo elektronické zariadenie. Na konci svojej Zivotnosti
sa nesmie likvidovat spolu s inym domacim alebo priemyselnym odpadom.
Smernica EU o elektrickych a elektronickych zariadeniach (2012/19/EU) vstupila do
platnosti s cielom recyklovat vyrobky s pouzitim optimalnych recyklacnych
postupov. Tym sa zabezpec€i riadna likvidacia nebezpecnych latok, minimalizuje
vplyv na Zivotné prostredie a zabrani vzniku skladok. Informacie o spravnej
likvidacii elektrickych a elektronickych zariadeni vam poskytnu prislusné mieste
urady.

TECHNICKE UDAJE

Napatie/frekvencia 220-240V, 50/60 Hz
Menovity vykon 2000 W
Vykon v pohotovostnom
.. <0,8W
rezime
Objem rozdeleny do dvoch komér: 4,5 + 4,5 |
Casovac 0 - 60 minut

, program susenia: 65 — 200 °C, vSetky ostatné programy: 80 —
Teplotny rozsah

200 °C
LED displej: 22x LED a 100 mW, 2,8 — 3,1 V jednosmerny prud
Svetelny zdroj vnutorné osvetlenie: 2x Zziarovka s paticou G9, 220 — 240 V

striedavy prud, 50/60 Hz, 25 W

Trieda ochrany proti Urazu |
elektrickym pradom

Stupen ochrany krytom: IPX0

Di?ka napajacieho kabla 70 cm
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Cvrtnik na vroc€ zrak

Model: AF-23404D (AL-9001KD)
79070425

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Stralle 59
97084 Wirzburg, Nemcija
www.xxxlutz.com

info@xxxlutz.at E c € AAAG er


mailto:info@xxxlutz.at

Pred uporabo naprave pazljivo preberite ta navodila in jih shranite za kasnejSo uporabo.
SHRANITE TA NAVODILA ZA UPORABO

Naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in na sledecih obmocdjih:

— v kuhinjah za zaposlene v podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

— kmetijska gospodarstva;

— hoteli, pocivalis€a in drugi bivalni objekti (ki jih uporabljajo gostje oz. stanovalci);

viv v

— prenocisca z zajtrkom.

POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Pri uporabi elektricnih naprav je treba upostevati osnovna varnostna navodila, vklju¢no z
naslednjimi:
1. Preberite celotna navodila.
2. Ne dotikajte se vroCih povrsin.
3. Da bi preprecili elektricni udar, naprave, kabla ali vtica ne potopite v vodo ali druge tekocCine.
4. OPOZORILO: Ta elektricna naprava je opremljena s funkcijo gretja. Zato lahko poleg funkcijskih
povrsin tudi druge povrsine postanejo zelo vroCe. Ker temperature zaznavamo individualno, je
treba to napravo uporabljati PREVIDNO. Te naprave se lahko dotaknete le na za to predvidenih
rocajih in povrSinah za prijemanje. Vedno se zascitite pred vro€ino, npr. z rokavico ali podobnim.
Razen povrsin, ki so predvidene za prijemanje, se morajo druge povrsine dovolj ohladiti, preden se
jih lahko dotaknete.
5. Po uporabi ali pred CiS€enjem izvlecite vti€ iz vtiCnice. PoCakajte, da se naprava ohladi, preden
njene dele namestite ali

odstranite.
6. Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, distributer ali na podoben nagin
usposobljeno strokovno osebje, da se preprecijo nevarnosti.
7. Uporaba dodatkov, ki jih ne priporoCa proizvajalec, lahko

povzroCi poSkodbe.
8. Naprave ne uporabljajte na prostem.
9. Ne dovolite, da bi kabel visel ez robove mize ali delovne povrsine in preprecite stik z vroCimi
povrSinami.
10. Ne postavljajte naprave na ali v blizino plinskih ali elektricnih Stedilnikov in prav tako tudi ne v
pecice.
11. Pri rokovanju z napravo, ki vsebuje vroCe olje ali druge vroCe tekocCine, bodite zelo previdni.

12. Vti¢ mora biti spojen z napravo, preden ga vstavite v vtiénico. Ce Zelite izklopiti napravo, obrnite
regulator na “OFF” in povlecite vti€ iz vtiCnice.

13. Napravo uporabljajte izkljuéno v predviden namen.

14. Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkljivimi izkuSnjami in znanjem lahko uporabljajo ta aparat, e so pod nadzorom ali
Ce so dobili napotke za varno uporabo aparata ter razumejo s tem povezane nevarnosti. Otroci
se z napravo ne smejo igrati. Ci¢enja in vzdrzevanja ne smejo opravljati otroci, razen &e so
starejsi od 8 let in pod nadzorom.

15. Napravo in njen prikljucni kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajSih od 8 let.

16. Naprave ne smete upravljati s pomocjo zunanje stikalne ure ali loCenega sistema za daljinsko
upravljanje.



UvoD

Ta nov cvrtnik na vro€ zrak omogoca enostavno in zdravo pripravo vasih najljub$ih jedi. S pomocjo
izredno hitrega krozenja vroCega zraka in zgornjega gretja lahko pripravite najrazlicnejSe jedi.
Cvrtnik na vro€ zrak prepri€a s segrevanjem z vseh strani, zaradi ¢esar se lahko vecina sestavin
pripravi tudi brez olja.

Opis
1. Upravljalno polje 2. ReSetka
3. Posoda za cvrtje 4. Odvod zraka

5. Elektriéni kabel




Pomembno!

Nevarnost

- Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem lahko uporabljajo ta aparat, ¢e so pod nadzorom ali ¢e so
dobili napotke za varno uporabo aparata ter razumejo s tem povezane nevarnosti. Otroci se z
napravo ne smejo igrati. Ci§&enja in vzdrzevanja ne smejo opravljati otroci, razen ée so starejsi od
8 let in pod nadzorom.

— Napravo in kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

— OhiSje vsebuje grelne elemente in elektricne komponente. Nikoli ga ne potopite v vodo in nikoli
ga ne spirajte pod tekoCo vodo.

— Preprecite, da bi voda ali druge tekocCine priSle v napravo, saj bi lahko tako priSlo do elektriCcnega
udara.

— Sestavine dajte vedno v posodo za cvrtje, da ne bodo prisle v stik z grelnimi elementi.

— Med delovanjem ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

— Ne napolnite posode za cvrtje z oljem: nevarnost pozara!

- Ne dotikajte se notranje strani naprave, medtem ko ta deluje.

Med uporabo lahko postanejo dostopne povrSine naprave zelo vrocCe.

VARNOSTNA OPOZORILA

— Preverite, ali se napetost, ki je navedena na napravi, ujema z lokalno omrezno napetostjo.

— Naprave ne uporabljajte, Ce so kabel, vti€ ali drugi sestavni deli poSkodovani.

— Poskodovan kabel lahko popravi ali zamenja izklju€no kvalificirano strokovno osebje.

— Naprave ne izpostavljajte vro€im povrSinam.

— Z mokrimi rokami ne smete vstaviti vtica v vti€nico in uporabljati upravljalnega polja.

— Naprave ne postavite direktno ob steno ali druge naprave. Na vseh straneh mora biti minimalen
razmak 10 cm.
Na napravo ne polagajte ali postavljajte niCesar.

— Ne uporabljajte naprave v druge namene kot v namen, ki je opisan v teh navodilih za uporabo.

— Naprave nikoli ne pustite brez nadzora, ko je ta v uporabi.

- Med uporabo izstopa iz odprtine za odvod zraka vroCa para. Roke in obraz ne smejo biti v blizini
pare.
Prav tako bodite previdni, ko jemljete ven posodo za cvrtje, saj uhaja ven vro€a para.

— Dostopne povrsine lahko med uporabo postanejo vroce.

— Takoj izkljuCite napravo iz vti¢nice, Ce opazite, da iz naprave uhaja temen dim. Preden odstranite

posodo za cvrtje iz naprave, poCakajte, da dim preneha izstopati.

(
Q Ta naprava izpolnjuje zahteve nemskega zakonika o Zivilih, proizvodih tekoCe potroSnje in

zivilih, namenjenih za Zzivalsko krmo (Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittel
Gesetzbuch), in je primerna za stik z Zivili.

- Ta izdelek je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu in notranjih prostorih.
- & Med uporabo cvrtnika za vro€ zrak izstopa iz odprtine za odvod zraka vro€a para. Roke in obraz naj

bodo na varni razdalji od pare in odprtine za odvod zraka. Prav tako bodite previdni, ko jemljete ven posodo za
cvrtje, saj ven uhaja vro€a para.



Pozor

— PrepriCajte se, da se naprava nahaja na vodoravni, ravni in stabilni povrsini.

— Ta naprava je hamenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Za uporabo v okoljih, kot so kuhinje
za zaposlene, kmetijska gospodarstva, pocivaliS€a ali drugi objekti, ki niso nhamenjeni bivanju,
eventualno ni primerna. Prav tako ni namenjena temu, da bi jo uporabljali gostje v hotelih,
pocivalis€ih, penzionih z zajtrkom in drugih bivalnih objektih.

— Ce se naprava uporablja nepravilno, za komercialne ali polkomercialne namene ali ne v skladu z
navodili za uporabo, pravica do garancije preneha in pridrzujemo si pravico, da za nastalo Skodo
ne prevzamemo odgovornosti.

— Izklopite napravo iz elektricnega omreZzja, kadar je ne uporabljate.

— Naprava se mora pribl. 30 minut hladiti, preden se je lahko varno dotaknete ali jo oCistite.

Pred prvo uporabo

1. Odstranite celoten embalazni material.

2. Z naprave odstranite vse nalepke ali etikete.

3. Posodo za cvrtje temeljito oCistite z vroCo vodo, nekaj detergenta in mehko gobico.

4. Zunanjo in notranjo stran naprave ocistite z vlazno krpo.

To je cvrtnik na vro¢ zrak, ki se uporablja brez olja. V posodo za cvrtje ne dajajte olja ali

mascobe.
Opozorilo: Ko cvrtnik na vro€ zrak prvi€¢ segrejete, lahko nastane rahel dim ali vonj. To se
zgodi pri Stevilnih napravah, ki se segrevajo. To ne zmanjSuje varnosti vase naprave.

Pred uporabo

1. Postavite napravo na stabilno, vodoravno in ravno povrsino.
Naprave ne postavljajte na povrsino, ki ni obstojna na vrocino.
2. Postavite reSetko v posodo za cvrtje (sl. 5).
V posodo za cvrtje ne dajajte olja ali drugih tekocin.
Ne pokrivajte naprave, ker se lahko v nasprotnem primeru prekine zracni tok in je rezultat
cvrtja slabsi.

Uporaba naprave

S cvrtnikom na vroc€ zrak lahko brez uporabe olja pripravite Stevilne sestavine.

Cvrenje z vro¢im zrakom

1. Vstavite vti€ v ozemljeno stensko vticnico.

2. Posodo za cvrtje previdno odstranite iz cvrtnika na vrocCi zrak.

3. V posodo za cvrtje dajte sestavine.

4. Ponovno potisnite posodo za cvrtje v cvrtnik na vroc€ zrak.
Pazite, da se ta prilega vodilom v cvrtniku na vro€ zrak.

Opozorilo: Med delovanjem in nekaj ¢asa potem se ne dotikajte posode za cvrtje, ker se zelo

segreje. Posodo za cvrtje primite izkljuéno za roca;.

5. Dolocite potreben &as priprave za sestavino (glejte oddelek »Nastavitve«).

6. Nekatere sestavine je treba po polovici €asa priprave pretresti (glejte oddelek »Nastavitve«). V ta
namen primite posodo za cvrtje za rocaj, jo potegnite iz naprave in pretresite. Nato posodo za
cvrtje ponovno potisnite v cvrtnik na vro€ zrak.



Nasvet: Ce nastavite regulator &asa na polovico ¢asa, ki je potreben za pripravo, boste zaslisali
zvocni signal, ko je sestavine treba pretresti. Vsekakor morate v tem primeru regulator ¢asa Se

enkrat nastaviti na preostali ¢as priprave.

11. Ko se zasliSi zvocni signal, je Cas priprave potekel. Potegnite posodo za cvrtje iz naprave.

8. Preverite, ali so sestavine gotove.

Ce sestavine $e niso povsem gotove, posodo za cvrtje enostavno potisnite nazaj v napravo in

nastavite dodatne minute.

9. Ce zelite vzeti sestavine ven (npr. ocvrti krompiréek), potegnite posodo za cvrtje iz naprave in jo
postavite na povrsino, ki je obstojna na vrocino.

Posoda za cvrtje in Zivila so vro¢a. Odvisno od sestavine lahko iz posode za cvrtje

izstopa para.

10. Posodo za cvrtje izpraznite v skledo ali na kroznik.

11. Ko ste ocvrli eno porcijo, lahko v cvrtniku na vro€ zrak takoj pripravite Se eno.

UPRAVLJALNA ENOTA

Prikaz segrevanja za levi predelek

Tipka za
VKLOP/IZKLOP

Prikaz segrevanja za desni predelek

Tipka za zacetek

Vnaprej
nastavljeni

programi

Nastavitev temperature Upravljanje za

levi predelek

Sinhronizacija

Casa cvrtja

Upravljanje za Nastavitev ¢asa

desni predelek

Uporaba:

I
1. stalno sveti, kadar je naprava vklopljena.
2. Pritisnite , Ce zelite preklopiti v nacin za izbiro predelka.




3. Pritisnite , Ce Zelite aktivirati upravljanje levega predelka. |zberite program in pritisnite

m za zaCetek delovanja. Neprekinjeno svetenje kontrolne lu¢ke kaze, da naprava deluje. Nato

iti i C 7 i i i (b c 7 i
pritisnite , Ce zelite nastavite temperaturo, oziroma , Ce zelite

nastaviti Cas cvrtja.

(R)

4. Pritisnite

, Ce Zelite aktivirati upravljanje desnega predelka. Izberite program in pritisnite

m za zaCetek delovanja. Neprekinjeno svetenje kontrolne lu¢ke kaze, da naprava deluje. Nato

e . [5 v v - iy . | v v -
pritisnite - Ce zelite nastaviti temperaturo, oziroma , Ce zelite

nastaviti Cas cvrtja.
5. Ko ste nastavili Cas, se oglasi zvocni signal, ki vas spomni, da je treba nastaviti tudi temperaturo.

14. Ce oba predelka istoéasno uporabljate z razli€nimi nastavitvami, najprej pritisnite m in

SYNC

Y
FINISH

nato , Ce zelite sinhronizirati Cas cvrtja v obeh predelkih. Za oba predelka je zdaj
nastavljen daljsi Cas cvrtja.

Po sinhronizaciji je treba ponovno pritisniti tipko m;

15. Ko se bo nastavijeni Cas iztekel, boste zasliSali zvoCni signal. Ventilacija nato deluje Se 15
sekund.

Nastavitve

Spodnja tabela vam bo v pomoc€ pri izbiri osnovnih nastavitev za vase sestavine.

Opozorilo: Prosimo, upostevajte, da sluzijo te nastavitve zgolj za orientacijo. Ker se sestavine

razlikujejo po poreklu, velikosti, obliki in blagovni znamki, vam ne moremo garantirati, katera

nastavitev je optimalna za vaSe sestavine.

Ker se zrak v napravi zelo hitro segreje, kratka

odstranitev posode za cvrtje med pripravo skorajda ne vpliva na postopek cvrtja.

Nasveti:

- ManjsSe sestavine na splosno potrebujejo manj ¢asa za cvrije kot vecje.

- Vedje koli¢ine sestavin potrebujejo samo nekaj malega ve¢ Casa za cvrtje. ManjSe koli¢ine
sestavin potrebujejo samo nekaj malega manj ¢asa za cvrije.

— Ce po polovici asa priprave manj$e sestavine pretresete, poskrbi to za optimalen rezultat in
lahko prepreci, da se sestavine neenakomerno ocvrejo.

- Svezi krompir postane hrustljav, ¢e ga nekajkrat obrnete v malo olja (oz. premazete z oljem).
Sestavine zacnite cvreti v cvrtniku na vro¢ zrak nekaj minut po tem, ko ste dodali olje.




— Prigrizke, ki jih pripravijate v pecici, lahko pripravite tudi v cvrtniku.

— Uporabljajte Ze pripravijeno testo za polnjene prigrizke. Kupljeno testo rabi manj ¢asa za
pripravo kot doma narejeno testo.

- V cvrtnik na vroC zrak ne polagajte pekacCev, Ce Zelite pripraviti kolace, pite, obcutljive ali
polnjene sestavine.

— PriporoCa se, da nastavite polovicni ¢as priprave in nato vsebino obrnete naokrog. S tem se
doseZe boljsi rezultat.

Jedi Vnaprej Vnaprej Nastavljiv €as (min.) | Nastavljiva
nastavljen Cas | nastavljena temperatura (°C)
(min.) temperatura
(°C)
Ocuvrti krompircek 28 200 1-60 80-200
Piscancje 20 200 1-60 80200
perutniCke
Morski sadezi 18 180 1-60 80-200
Slanina 6 180 1-60 80-200
Pecenje mesa 25 180 1-60 80-200
Peka —kruha, 12 180 1-60 80200
peciva
Zelenjava 17 160 1-60 80-200
SuSenje 8 ur 65 1-24 ur 30-100

Nasvet: Cas priprave lahko prilagodite glede na svoj osebni okus ter vrsto in velikost sestavin.
Ciscenje
Po vsaki uporabi o istite napravo.
Za CiS€enje posode za cvrtje in reSetke s premazom ne uporabljajte kuhinjskih pripomoékov
iz kovine ali abrazivnih Gistilnih_ materialov, ker se lahko v nasprothem primeru poskoduje
premaz proti prijemanju.
1. Po uporabi izvlecite vti€ iz stenske vti€nice in poCakajte, da se naprava ohladi.
Opozorilo: Cvrtnik na vro€ zrak se hitreje ohladi, ¢e odstranite posodo za cvrtje.
2. OhiSje obriSite z vlazno krpo.
3. Posodo za cvrtje ocistite z vro€o vodo, nekaj detergenta in mehko gobico.
Za odstranitev ostale umazanije lahko uporabite sredstvo za razmaSCevanje.
Nasvet: Trdovratno umazanijo z dna posode za cvrije lahko odstranite tako, da posodo za cvrtje
napolnite z vroc¢o vodo in nekaj detergenta.
4. Notranjost cvrtnika Cistite z vro€o vodo in mehko gobico.
5. Grelni element o istite s krtaco, da odstranite ostanke Zivil.

Shranjevanje

1. lzvlecite vti€ iz vtiCnice in poCakajte, da se naprava ohladi.
2. Preverite, ali so vsi deli gisti in suhi.



Odpravljanje tezav

Tezava

Mogo¢ vzrok

Odpravljanje

Cvrtnik na vroc¢
zrak ne deluje.

Naprava ni priklopljena.

V1€ priklju€ite v ozemljeno stensko vti¢nico.

Posoda za cvrtje ni pravilno
namescena.

Potisnite posodo za cvrtje pravilno in v celoti v cvrtnik
na vroc zrak.

Sestavine po
preteku Casa
niso gotove.

V posodi za cvrtje je
prevelika koli€ina sestavin.

V posodo za cvrtje dajte manj sestavin. Manj$e
porcije se cvrejo bolj enakomerno.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Zasukaijte regulator ¢asa na potrebno temperaturo
(glejte oddelek »Nastavitve« v poglavju »Uporaba
naprave«).

Cas priprave je prekratek.

Zasukaijte regulator ¢asa na potreben ¢as priprave
(glejte oddelek »Nastavitve« v poglavju »Uporaba
naprave«).

Sestavine so
neenakomerno
ocvrte.

Doloc¢ene vrste sestavin je
treba po polovici Casa
priprave pretresti.

Sestavine, ki lezijo ena preko druge (npr. ocvrti
krompircek), je treba po polovici ¢asa priprave
pretresti (glejte oddelek »Nastavitve« v poglavju
»Uporaba naprave«).

Ocuvrti prigrizki
po preteku ¢asa
priprave niso
hrustljavi.

Uporabili ste prigrizke, ki so
namenjeni cvrtju v
obi¢ajnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke, ki se lahko uporabljajo v pecici in
jih za hrustljav rezultat premazite z nekaj olja.

Posode za cvrtje
ni mogoce
pravilno potisniti
VvV hapravo.

V koSari za cvrtie je
prevelika koli€ina sestavin.

Posodo za cvrtje napolnite le do indikatorja
maksimalne koli¢ine MAX.

Posoda za cvrtje ni pravilno
vstavljena v cvrtnik na vroC
zrak.

Potiskajte posodo za cvrtje v cvrtnik na vro€ zrak,
dokler se sliSno ne zaskoci.

Iz naprave uhaja

Ce v cvrtniku na vrog zrak pripravljate mastne

bel dim. sestavine, v posodo za cvrtje kaplja vecja koli€ina
Pripravljate mastne jedi. olja. Olje bo povzrocilo bel dim in posoda za cvrtje se
bo segrela bolj kot sicer. To ne vpliva niti na napravo
niti na rezultat cvrtja.
V posodi za cvrtje je ostala | Bel dim nastane zaradi segrevanja vro¢e mascobe v
mascoba od zadnje | posodi za cvrtje. Po vsaki uporabi skrbno o istite
uporabe. posodo za cvrtje in reSetko.
. . | Uporabili ste napa¢no sorto | Uporabite svez krompir trde sorte.
Svez ocvrti o
krompirek  je krompirja.
neenakomermo Ocvrtega krompir€ka niste | Dobro sperite ocvrti krompirek, da boste odstranili
oovrt zadostno sprali, preden ste | Skrob.
' ga dali v posodo za cvrtje.
. . Preden dodate olje, dobro posusite ocvrti krompircek.
Svez ocvrti .
- Hrustljavost ocvrtega
krompiréek po . . . = . . ” - .
. krompir€ka je odvisna od | Ce ga Zelite hrustljavo zapeci, razrezZite ocvrti
preteku Casa . D - « .
. . | tega, koliko vode in olja je v | krompiréek na Se drobnejSe trakove.
priprave ni

hrustljav.

ocvrtem krompiréku.

Za hrustljav rezultat dodajte malo olja.




Odstranjevanje:

)i

Prikazan simbol, ki je viden na napravi, pomeni, da je naprava razvrS¢ena kot
elektriCna ali elektronska naprava. Ob koncu svoje Zivljenjske dobe se naprava ne
sme odvreCi med meSane komunalne odpadke. Evropska smernica o odpadni
elektricni in elektronski opremi (2012/19/EU) je bila objavljena zato, da se izdelki na
najucinkovitejSi nacin ponovno uporabijo in reciklirajo. Tako se pravilno ravna z
nevarnimi snovmi, zmanjSa vpliv na okolje in prepreCuje odlaganje smeti. Za
informacije o pravilnem odlaganju elektri¢nih in elektronskih naprav med odpadke
se obrnite na lokalne sluzbe.

TEHNICNI PODATKI:

220-240V, 50/60 Hz
2000 W

Napetost / frekvenca

Nazivha moc¢

Moc v stanju
. . . <0,8W
pripravljenosti

Prostornina razdeljena na dva prostora: 4,5 + 4,5 |

0-60 minut

Casovnik

Obmocje temperature program za susenje: 65—200 °C, vsi ostali programi: 80—200 °C

LED-zaslon: 22 x LED s 100 mW, 2,8-3,1V DC

Svetlobni vir Notranja osvetlitev: 2 x svetlobni vir G9: 220-240 V AC, 50/60 Hz,
25 W
Razred zascite pred
. razred |
elektri¢nim udarom
Stopnja zascite: IPXO0
DolzZina priklju¢nega kabla | 70cm
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A készllék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és érizze meg
késb6bbi hasznalatra.

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTMUTATOT!

A készulék haztartasi célra és a kovetkezd helyeken hasznalhaté:

— Uzletekben, irodakban és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhakban;

— mezbgazdasagi uzemekben;

— szallodakban, pihenéhelyeken és egyéb szallashelyeken (vendégek vagy lakok altali
hasznalatra);

— panziokban.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALO

Elektromos gépek hasznalata kozben tartsa be az alapvet6 biztonsagi el6irasokat, az alabbiakat is
beleértve:
1. Olvassa el az 6sszes utasitast.
2. Ne érintse meg a forr¢ fellleteket.
3. Az aramUtés elkertlése érdekében ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba a készlléket, a
haldzati kabelt vagy a haldzati csatlakozoét.
4. VIGYAZAT: Ez az elektromos késziilék fiitéfunkcidval rendelkezik. Ezért a siit6feliileteken kiviil
mas fellletek is nagyon forréak lehetnek. Mivel a héfokot mindenki mashogy érzékeli, ezt a
késziléket OVATOSAN kell hasznalni. A késziiléket kizardlag az erre tervezett fogantyuknal és
markolatoknal szabad megfogni. Mindig védje magat a hétél, példaul kesztylvel vagy hasonléval. A
markolatokon kivil minden mas fellletet hagyjon leh(ilni, miel6tt hozzaérne.
5. Hasznalat utan, illetve tisztitas el6tt huzza ki a halézati csatlakoz6t a konnektorbdl. Hagyja a
készuléket lehllni, miel6tt alkatrészeket rogzit vagy
eltavolit.
6. Ha a haldzati kabel megseérult, a gyartoval, értékesité partnerrel vagy hasonléan képzett
szakemberrel cseréltesse ki a veszeélyek elkerulése érdekében.
7. Nem a gyarto altal ajanlott tartozékok hasznalata
sérulésekhez vezethet.
8. Ne hasznalja a készuléket a szabadban.
9. A haldzati kabel ne légjon le asztal vagy munkalap peremérél, és ne érintkezzen forrd
fellletekkel.
10. Ne helyezze a készuléket gaz- vagy villanytlzhelyre, illetve stitébe, vagy ezek kdzelébe.
11. A forré olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazé készulékkel rendkivil dvatosan banjon.

12. A halozati csatlakozo legyen 0sszekotve a készulékkel, mielbtt bedugja a konnektorba. A
készllék kikapcsolasahoz nyomja meg az ,OFF” gombot, majd huzza ki a csatlakozét a
konnektorbal.

13. A készlléket csak rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

14. A készlléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képessegl, illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelel6 személy felligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak éket a biztonsagos hasznalatarol és a
hasznalat veszélyeirdl. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kozben
fellgyelnek rajuk.

15. Tartsa tavol a készuléket és a haldzati kabelt 8 éven aluli gyermekektél.

16. Ne Uzemeltesse a készuléket kulsé id6zitével vagy kulon taviranyitdval.



BEVEZETES

Ez az uj tipusu forrolevegds sutd lehetévé teszi kedvenc ételeinek egyszerii és egészséges modon
torténd elkészitését. A gyors forrdlevegbs keringés és a felsé grill segitségével a legkulonb6zébb
fogasok is elkészithet6k. A forrélevegds sité a légkeveréses melegités altal biztositja, hogy a
legtobb étel olaj nélkll is elkészithetd legyen.

Leiras
1. Kezel6felllet 2. Racsos betét
3. Sutétartaly 4. Légkimenet

5. Haldzati kabel

v
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Fontos!

Veszély

- Akészuléket 8 év feletti gyermekek, korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képesséqd, illetve
hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6 személy
feligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak éket a készulék biztonsagos hasznalatardl és a hasznalat
veszélyeirél. Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve, ha 8 éven felliliek, és ha kézben felligyelnek rajuk.

- Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

- A készulékhaz fat6szalakat és elektromos alkatrészeket tartalmaz. Soha ne meritse vizbe, és
soha ne dblitse el foly6 viz alatt.

- Kertlilje a viz vagy egyéb folyadékok készlilékbe szivargasat, hogy elkerilje az aramutést.

- Tegye a hozzavalokat a sUt6tartalyba ugy, hogy ne érjenek a fiitéelemekhez.

- A készulék mikodése kozben ne takarja le a legbemenetet és -kimenetet.

- Ne tOltson a sutdtartalyba olajat. Tlzveszély!

- A készulék mikodése kdzben ne érintse meg annak belsejét.

Hasznalat kdzben a készulék felllete felforrésodhat.

FIGYELMEZTETESEK

- Ellenérizze, hogy a készuléken talalhatd volt jelolés megegyezik-e a hasznalni kivant halozat
feszliltségével.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a haldzati kabel, a csatlakozé vagy barmely mas része megsérult.

- A sérult kabel javitasat, ill. cseréjét kizardlag kepzett szakemberrel végeztesse.

- Tartsa tavol a készuléket forré fellletektél.

- Nedves kézzel ne dugja be a halézati csatlakozot és ne hasznalja a kezeléfellletet.

- Ne tegye a készlléket kozvetlendl falfellletre vagy mas készulékekre. A készilék minden
oldalatdl tartson minimum 10 cm-es tavolsagot.
Ne tegyen semmit a készulékre.

- Ne hasznalja a készuléket a hasznalati utmutatéban leirtaktol eltéré célokra.

- Ne hagyja a készuléket mikodése kdzben Grizetlendl.

- Mlkodés kozben forrd géz szivarog ki a Iégkimenetbdl. Tartsa tavol a kezét és arcat a gbztél.
Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré géz tavozik.

- A hozzaférhet6 fellletek miikddés kdzben felforrésodhatnak,

- Azonnal huzza ki a halézati csatlakozot, ha azt észleli, hogy so6tét flst szivarog a készllékbal.

Varjon, amig mar nem jon ki tobb flst, mielétt a stutétartalyt kivenné a készulékbél.

Wt
Ez a készulék megfelel az LFGB (élelmiszerekrél és allateledelekrél szolé német

torvénykonyv) kdvetelményeinek, és alkalmas élelmiszerekkel valo érintkezésre.

- Ez a termék csak haztartasi és beltéri hasznalatra alkalmas.
- & Mikodés kdzben forré gbz tavozik a légkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos tavolsagban a

g6ztél és legkimenettdl. Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré géz
tavozik.



Figyelem

- Gy6z6djon meg arrél, hogy a készllék vizszintes, sik és stabil fellleten all.

- A készllék kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas. Dolgozék szamara fenntartott konyhak,
mezdgazdasagi Uzemek, pihenbhelyek vagy mas nem lakdépuletek szamara valdszinlleg nem
megfelel6. Szintén nem alkalmas vendégek szamara hotelekben, pihenéhelyeken, panziokban
és mas lakéépuletekben valé hasznalatra.

- Ha a készlléket nem rendeltetésszerlien, kereskedelmi vagy félkereskedelmi célokra, vagy nem
a hasznalati utmutatéonak megfeleléen hasznalja, a garancia érvényét veszti, és fenntartjuk a jogot,
hogy ne vallaljunk felel6sséget az okozott karokért.

- Mindig valassza le a készuléket a haldézatrol, ha nem hasznalja.

- A készllék kihliléséhez 30 perc szikséges, ezt kdvetéen biztonsaggal megfoghatd vagy

tisztithato.

Els6 uzembe helyezés elott

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

2. Tavolitson el minden matricat és cimkét a készulekrél.

3. Forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a
sutbtartalyt.

4. Nedves ronggyal torolje at a készulék belsejét és kulsejét.

Ez egy olyan forrélevegds siitd6, amelyet olaj nélkil kell hasznalni. Ne ontson olajat vagy

zsirt a siitétartalyba.
Megjegyzés: A forrdlevegds siitdé els6 hasznalata soran eléfordulhat, hogy enyhe flist
keletkezik. Ez sok heviil6 késziiléknél el6fordul. Ez nem csokkenti a készilék biztonsagat.

Hasznalat elott

1. Helyezze a készlléket egy stabil, vizszintes és sik fellletre.
Ne helyezze a késziiléket olyan felliletre, ami nem hdéallé.
2. Helyezze a racsos betétet a sutétartalyba (4. abra).
Ne 6ntson olajat vagy mas folyadékot a sutétartalyba.
Ne takarja le a késziiléket, killonben megszakad a légaramlas, és a siités eredménye
romlik.

A készulék hasznalata

Az olajmentes forréleveg6s sutével tobbféle étel elkészithetd.

Forrélevegds sutés

1. Dugja a halozati csatlakozot egy konnektorba.
2. Ovatosan vegye ki a sitétartalyt a forrélevegés siitébél.
3. Helyezze a hozzavaldkat a tartalyba.
4. Helyezze a sutétartalyt ismét a forrdleveg6és sutébe.
Gy6z6djon meg rola, hogy illeszkedjen a forrdlevegbs sitében |évé sinekre.
Figyelem! Miikodés kozben és kozvetleniil utana egy ideig ne érjen a siitétartalyhoz, mert az
hasznalat alatt nagyon felheviil. A sutétartalyt kizarélag a markolatnal fogja meg.
5. Hatarozza meg az étel szlikséges elkészitési idejét (lasd ,Beallitasok” bekezdés).



6. Némely Osszetevét az elkészitési id6 felénél meg kell razogatni (lasd ,Beallitasok” bekezdés).
Huzza ki a készllékbdl a sitdtartalyt a markolatanal fogva, és razza meg. Helyezze vissza a

sutétartalyt a forrolevegds sitébe.

s

Tipp: Ha az id6zitét az elkészitési idé felére allitja, hallja a jelz6hangot, amikor meg kell razogatni

r_ s

az ételt. Ha ezt megteszi, ujra be kell allitania az id6zitét a hatralévé elkészitesi idére.

12. Ha hallja a jelz6hangot, akkor az elkészitési id6 lejart. Huzza ki a sutétartalyt a készulékbdl.

8. Ellendrizze, hogy az ételek elkészultek-e.

Ha az étel még nem készult el, egyszerlien csusztassa vissza a sutétartalyt, majd allitsa be az

id6zitét meég néhany percre.

9. Az étel (pl. hasabburgonya) eltavolitasahoz huzza ki a sutétartalyt a készulékbél, és helyezze

egy héallo fellletre.

A siitotartaly és a megsiilt étel forro. Az ételtol fliggden g6z aramolhat ki a siitotartalybol.

10. Uritse a sut6tartaly tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

11. Kdzvetlenlul egy adag elkészitése utan Ujabb adag étel sithet6 a forrolevegds sutdében.

KEZELOEGYSEG

Bal oldali rekesz héfok-kijelz6je

Jobb oldali rekesz hofok-kijelzdje

Start gomb

Elére Dbeallitott

program

Be-/kikapcsolo
gomb
Hoéfok-beallitas Bal oldali rekesz Siitési idd Jobb oldali rekesz Idébeallitas
beallitasa szinkronizalasa beallitasa
Hasznalat:

I
1. A gomb folyamatosan vilagit, ha a készulék be van kapcsolva.

I
2. Nyomja meg a gombot a rekesz kivalasztasi modba torténd valtashoz.




3. Nyomja meg az gombot a bal oldali rekesz beallitdsahoz. Valasszon ki egy programot,

majd nyomja meg a m gombot az Uzemeltetés megkezdéséhez. A jelz6fény folyamatosan

vilagit, a készulék uzemeltetését jelezve. Ezutan nyomja meg a gombot a héfok,

—

ill. a gombot a sutési id6 beallitasahoz.

4. Nyomja meg az gombot a jobb oldali rekesz beallitasahoz. Valasszon ki egy

programot, majd nyomja meg a m gombot az Uzemeltetés megkezdéséhez. A jelzéfény

folyamatosan vilagit, a készllék Gzemeltetését jelezve. Ezutan nyomja meg a

gombot a héfok, ill. a —IE gombot a sutési id6 beallitasahoz.

5. Az id6 beallitasa utan egy hangjelzés hallhato, mely felhivja a figyelmet arra, hogy a héfokot is
be kell allitani.

16. A két rekesz egyszerre, kulonb6z6 beallitasokkal torténé mikodtetése érdekében el6szor

NC
FINIS
nyomja meg a m gombot, majd a gombot a két rekesz sutési idejének
szinkronizalasahoz. A hosszabb sutési id6 most mindkét rekesz szamara be van allitva.

A szinkronizalas utan ismét nyomja meg a m gombot.

17. Ha letelt a beallitott id6, hangjelzés hallhaté. A légkeverés ezutan még 15 masodpercig
mUkodik.

Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitasokat az ételekhez.

Megjegyzés: Felhiviuk a figyelmét, hogy a beallitdsok csak tajékoztatd jellegliek. Mivel az

OsszetevOk eredete, mérete, formaja, markaja kilénb6z8, ezért nem garantalhaté az optimalis

bedllitas.

Mivel a készllékben a levegd nagyon gyorsan felforrésodik,

a sutétartaly rovid ideig torténd kivétele a sutés kdzben alig befolyasolja a sutési folyamatot.

Tippek:

- A Kisebb ételek altalaban révidebb elkészitési idét igenyelnek, mint a nagyobbak.

- Nagyobb mennyiségli hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel hosszabb idbre van sziikség.
Kisebb mennyiségli hozzavalok elkésziteséhez csak kicsivel révidebb idbre van sziikség.

- Kisebb ételek megrazasa az elkészitési id6 felénél optimalis eredményt biztosit és
megakadalyozhatja az étel egyenetlen megstilését.




— A ropogbsabb hatas érdekében forgassa meg a friss burgonyat némi olajban. Az olaj
hozzaadasat kévetéen néhany percen beliil helyezze az ételt a forrdlevegds siitébe.

— Azok a ropogtatnivalok, amelyeket slitében el lehet késziteni, forrélevegds siitében is ugyanugy
elkészithetbek.

— Hasznaljon kész tésztat a toltott falatkak gyors és egyszerii elkészitéséhez. A kész tészta
gyorsabban elkészlil, mint a sajat készitesl tésztak.

- Ha siteményt, quiche-t és kényes vagy toltétt ételt szeretne késziteni, helyezzen egy sité-
vagy felfajtformat a sdtétartalyba.

- Javasoljuk, hogy az elkészitési id6 felét allitsa be, majd forditsa meg az ételt. Ezaltal jobb
eredmeny érheté el.

Etelek Elére beallitott | EI6re beallitott | Beallithato id6 (perc) | Beallithaté hdfok
id6 (perc) héfok (°C) (°C)

Hasabburgonya 28 200 1-60 80-200
Csirkeszarnyak 20 200 1-60 80-200
lenger 18 180 1-60 80200
gyumolcsei

Szalonna 6 180 1-60 80-200
Pecsenye 25 180 1-60 80-200
Sutés 12 180 1-60 80-200
Zobldség 17 160 1-60 80-200
Szaritas 8 ora 65 1-24 6ra 30-100

Tipp: Az elkészitési id6 a személyes izléstél, valamint a hozzavaldk tipusatol és méretétdl fuggden
valtozhat.
Tisztitas
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.
A sutotartdly és a tapadasmentes bevonattal ellatott racsos betét tisztitdsahoz ne
hasznaljon fém konyhai eszko6zoket vaqy surold tisztitészereket, kiilonben megsérilhet a
bevonat.
1. Huzza ki a halozati csatlakozét a konnektorbdl és hagyja lehiiini a késziléket.
Megjegyzeés: Vegye ki a sutbtartalyt, hogy a forrélevegds sutd gyorsabban Iehiljon.
2. Nedves ronggyal tordlje le a készulékhazat.
3. Forr6é vizzel, egy kevés mosogatoszerrel €s egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a
sutétartalyt.
A maradék szennyezddések eltavolitdsahoz hasznaljon zsirtalanitoé folyadékokat.
Tipp: A makacs szennyezddéseket a sitbtartaly aljardl ugy tavolithatia el, hogy a stitétartalyt
forro vizzel és egy kevés mosogatdszerrel megtolti.
4. Forr6 vizzel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a készulék belsejét.
5. A fltészalakrol tavolitsa el az ételmaradékokat egy tisztitokefe segitségével.

Tarolas
1. Huzza ki a halozati csatlakozét és hagyja a készuléket lehdilni.
2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék dsszes része tiszta és szaraz.



Zavarelharitas

Zavar

Lehetséges ok

Elharitas

A  forrolevegbs
suté nem
mikodik.

A készllék nincs bedugva.

Dugja be a halozati csatlakozot egy foldelt
konnektorba.

A sutétartaly nincs
megfeleléen behelyezve.

Megfelel6en és teljesen helyezze a sUtétartalyt a
forrélevegbs sitébe.

Az ételek nem
készilnek el az
id6 lejarta utan.

A sutétartalyban tal nagy
mennyiségi étel van.

Helyezzen kevesebb hozzavaldkat a tartalyba. A
kisebb adagok egyenletesebben slilnek.

A beallitott héfok tul alacsony.

Allitsa be a sziikséges héfokot a héfok-szabalyozéval
(lasd ,A késziilék hasznalata” fejezetben a
.Beallitasok” bekezdést).

Az elkészitési id6 tal révid.

Allitsa be az id6zitét a sziikséges elkészitési idére
(lasd ,A késziilék hasznalata” fejezetben a
.Beallitasok” bekezdést).

Az ételek
egyenetlendl
sulnek meg.

Bizonyos fajtaju ételeket a
sutési idejuk felénél meg kell
razni.

Azokat az ételeket, amik egymason vannak (pl.:
hasabburgonya), a sutési id6 felénél meg kell razni
(lasd ,A készulék hasznalata” fejezetben a
.Beallitdsok” bekezdést).

A sult falatkak az
elkészitési id6
lejarta utan nem
ropogésak.

Olyan falatkakat hasznalt,
amelyeket csak
hagyomanyos olajsutében

szabad sutni.

Hasznaljon sutében elkészithetd falatkakat, és kenje
meg Sket némi olajjal a ropogds eredmény érdekében.

A sutétartalyt nem

lehet rendesen
betolni a
készulékbe.

A sutétartalyban tul
mennyiségi étel van.

nagy

Csak a MAX jelzésig toltse meg a siutétartalyt.

A sutétartaly nincs
megfeleléen a forrolevegds
sutébe helyezve.

Tolja a sutétartalyt a forrdlevegds sutébe, amig
hallhatéan be nem kattan.

Fehér fust szall fel
a készulékbdl.

Zsiros ételt készit.

Ha zsiros ételt készit a forrdlevegés sutében, nagyobb
mennyiségl olaj csépdg a sutdtartalyba. Az olaj
fehéren fUstol, és a sutétartaly a szokasosnal jobban
felmelegszik. Ez nem karositja a készuléket, illetve
nem befolyasolja a sités eredmeényét.

A sutétartaly a legutébbi | A fehér fust a sttétartalyban lévé zsir
hasznalatbol szarmazo | felforrésodasaval keletkezik. Minden hasznalat utan
zsiradékot tartalmaz. tisztitsa meg a sutétartalyt és a racsos betétet.
A friss Nem megfeleld | Hasznaljon friss, keményre fové burgonyat.
) burgonyafajtat hasznalt.
hasabburgonya

egyenletlendl sult
meg.

A hasabburgonya nem volt
megfeleléen lemosva, mielbtt
a sutétartalyba helyezte.

Oblitse le jol a hasabburgonyat, hogy eltavolitsa a
keményitét.

A friss
hasabburgonya
nem ropogos az
elkészitési id6
utan.

Az, hogy mennyire lesz
ropogés a hasabburgonya,
attol figg, hogy mennyi viz és
olaj tapad ra.

Az olaj hozzaadasa elétt jOl szaritsa meg a
hasabburgonyat.

A ropogoés eredményért vagja a burgonyat finomabb
hasabokra.

A ropogds eredmeényért tegyen a burgonyahoz egy
kevés olajat.




Artalmatlanitas:

)i

Az itt és a terméken talalhaté szimbdlum azt jelzi, hogy a készuléket az elektromos
vagy elektronikai készulékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem

— szabad haztartasi vagy kereskedelmi hulladékkal egyutt kidobni. Az eurdpai
iranyelv  (2012/19/EU), amely az elektromos készllékek és tartozékaik
megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a készulékek a
rendelkezésre allo legjobb Ujrahasznositasi médszerekkel keriljenek feldolgozasra.
igy a veszélyes anyagokat megfeleléen kezelik, a kdrnyezetre gyakorolt hatas
csOkken, és nem keletkeznek Uj szemétlerakdk. Tovabbi informaciokért az
elektromos és elektronikai készllékek helyes artalmatlanitasardl forduljon a helyi
hatésagokhoz.

MUSZAKI ADATOK:
Feszultség/frekvencia 220-240V, 50/60 Hz
Névleges teljesitmény 2000 W
Teljesitmény készenléti
tizemmadban s08W
Urtartalom két rekeszre osztva: 4,5 + 4,5 |
Id6zit6 0-60 perc
Héfok-tartomany Szaritasi program: 65—-200 °C, minden egyéb program: 80-200 °C
LED kijelz6: 22 db 100 mW LED izzé, 2,8-3,1 V egyendram
Vilagitas Belsé vilagitas: 2 db G9 izzd: 220-240 V valtakozé dram, 50/60 Hz,
25 W
Aramiités elleni védelmi .
) l. osztaly
osztaly
Védettség: IPX0

Haldzati kabel hossza 70cm
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Prije upotrebe uredaja paZljivo procitajte upute za upotrebu i spremite ih za kasniju upotrebu.

SACUVAJTE UPUTE ZA UPOTREBU

Uredaj je namijenjen za upotrebu u kuc¢anstvu i slicnim okruzenjima, kao Sto su:
— Cajne kuhinje u poduzec¢ima, uredima i drugim radnim okruzenjima;

— seoska gospodarstva

hoteli, odmaralista i u drugi smjestaji (za upotrebu putem gostiju odn. stanara).
— pansioni s doruckom.

AZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Pri upotrebi elektricnih uredaja obratite paznju na osnovne sigurnosne napomene, ukljucujuci
sljedece:
1. Procitajte sve upute.
2. Ne dodirujte vruce povrsine.
3. Ne uranjajte uredaj, kabel ni utika€ u vodu ili druge tekucine kako biste izbjegli strujni udar.
4. UPOZORENUJE: Ovaj uredaj raspolaze funkcijom grijanja. Stoga, osim funkcijskih povrsina, i
druge povrsine mogu postati jako vru¢e. Buduci da se temperature individualno percipiraju, morate
s OPREZOM upotrebljavati ovaj uredaj. Drzite uredaj isklju€ivo za u tu svrhu predvidene drske i
povrsine drski. Za zastitu od vrucine upotrebljavajte kuhinjsku rukavicu ili sli¢no pomagalo. Sve
druge povrsine, osim predvidenih povrSina drski, moraju se dovoljno ohladiti prije nego Sto se mogu
dodirnuti.
5. Nakon upotrebe ili prije €iS¢enja izvucite strujni utikac iz utiCnice. Pustite da se uredaj ohladi prije
nego Sto pricvrstite ili uklonite

dijelove.
6. Ako je kabel oste¢en, zamjenu mora izvrSiti proizvodac, distributer ili sli¢no kvalificirana osoba
kako biste izbjegli opasnosti.
7. Nemojte upotrebljavati pribor koji proizvodac nije preporucio on moze

prouzrociti ozljede.
8. Nemojte upotrebljavati uredaj na otvorenom.
9. Osigurajte da kabel ne visi preko ruba stola ili radne povrsine i ne dodiruje vruée povrsine.
10. Ne postavljajte uredaj u blizini plinskih ili elektricnih Stednjaka kao ni pecénica.
11. Budite iznimno paZljivi pri rukovanju uredajem koji sadrzi vruce ulje ili druge vruce tekucine.

12. Prije uticanja strujnog utikacCa u uti¢nicu, strujni utikac¢ mora biti spojen s uredajem. Za
isklju€ivanje uredaja podesite regulator vremena u polozaj ,OFF” i izvucite strujni utikac iz
utinice.

13. Upotrebljavajte uredaj iskljucivo u predvidenu svrhu.

14. Djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili bez iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju upotrebljavati ovaj uredaj
samo ako su pod nadzorom ili su dobile upute za sigurnu upotrebu uredaja te razumiju
opasnosti koje iz nje proizlaze. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca od 8 godina smiju Cistiti
i odrzavati uredaj samo, ako su pod nadzorom odrasle osobe.

15. Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

16. Uredaj se ne smije ukljuCivati pomocu eksternog vremenskog prekidaca ili odvojenog sustava s
daljinskim upravljacem.



UvoD

Ova inovativna friteza na vruci zrak omogucuje jednostavnu i zdravu pripremu vasih omiljenih jela.
Pomocu ekstremno brze cirkulacije vruceg zraka i gornjeg rostilja mozete pripremati razliCita jela.
Friteza na vruci zrak odlikuje se kruznim zagrijavanjem, $to omogucuje pripremu vecine sastojaka
bez ulja.

Opis

1. Upravljacak ploCa 2. ReSetka

3. Posuda za fritiranje 4. Otvor za izlaz zraka
5. Kabel

v
[\




Vazno!

Opasnost

-Djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
ili bez iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju upotrebljavati ovaj uredaj samo ako su pod
nadzorom ili su dobile upute za sigurnu upotrebu uredaja te razumiju opasnosti koje iz nje proizlaze.
Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca od 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo ako su
pod nadzorom odrasle osobe.

— Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

— Kuciste sadrzi grijace elemente i elektricne komponente. Nikada ga ne uranjajte u vodu i nikada
ga nemoijte ispirati pod mlazom vode.

— Sprijecite prodor vode ili drugih tekucina u uredaj kako biste izbjegli strujni udar.

— Uvijek stavljajte sastojke u posudu za fritiranje kako ne bi dospjeli u dodir s grija¢im elementima.
— Ne prekrivajte ulaz ni izlaz zraka na uredaju tijekom rada.

— Ne ulijevajte ulje u posudu za fritiranje: opasnost od pozara!

— Ne dodirujte unutarnju stranu uredaja tijekom rada.

Pristupacne povrsine uredaja tijekom upotrebe mogu postati vrlo vruce.

UPOZORENJA

— Provjerite podudara li se napon uredaja s lokalnim strujnim naponom.

— Nemojte upotrebljavati uredaj ako su strujni kabel, strujni utikac ili drugi dijelovi osteceni.

— Osteceni strujni kabel smije popraviti ili zamijeniti samo kvalificirano stru¢no osoblje.

— Drzite uredaj dalje od vrucih povrsina.

- Ne stavljajte utikac€ u uti€nicu i ne koristite upravljacko polje mokrim rukama.

- Ne stavljajte uredaj izravno na zid ili druge uredaje. Osigurajte minimalan razmak od 10 cm sa
svih strana.
Ne odlazite niti postavljajte nikakve predmete na ureda;.

— Upotrebljavajte uredaj isklju€ivo u svrhe koje su navedene u ovim uputama za upotrebu.

— Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

— Tijekom rada iz izlaza zraka izlazi vru¢a para. Drzite ruke i lice podalje od pare.
Budite takoder oprezni pri vadenju posude za fritiranje, buduéi da izlazi vruc¢a para.

- Dostupne povrsine mogu postati vruce tijekom rada

- Ako primijetite da iz uredaja izlazi crni dim, odmah izvucite utikac iz utiCnice. Pricekajte dok dim ne

prestane izlaziti prije nego $to posudu za fritiranje izvadite iz uredaja.

f
- Q Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve Zakonika o hrani, proizvodima Siroke potroSnje i hrani za

zivotinje (LFGB) i pogodan je za kontakt s hranom.

- Ovaj proizvod je namijenjen samo za uporabu u ku¢anstvu i unutarnju uporabu.

A\

- Tijekom rada friteze na vruci zrak izlazi vru¢a para iz otvora za izlaz zraka. Drzite ruke i lice podalje od

pare i otvora za izlaz zraka. Budite oprezni i pri vadenju posude za fritiranje, buduci da izlazi vruc¢a para.



Pozor

— Pobrinite se za to da se proizvod nalazi na vodoravnoj, ravnoj i stabilnoj povrsini.

— Ovaj uredaj je predviden je samo za kucansku upotrebu. Uredaj mozda nije namijenjen za
upotrebu u ¢ajnim kuhinjama u poduzecima, poljoprivrednim poduzec¢ima, odmoristima ili drugim
objektima koji nisu stambeni. Takoder, nije predviden za upotrebu putem gostiju u hotelima,
odmaraliStima, pansionima s doru¢kom ni drugim stambenim objektima.

— Ako se uredaj upotrebljava nenamjenski, u komercijalne ili polukomercijalne svrhe ili ne u skladu
s uputama za upotrebu, nestaje jamstvo i zadrzavamo pravo na to da ne preuzmemo odgovornost
za nastala ostecenja.

— lzvucite strujni utikacC iz utiCnice ako proizvod nije u upotrebi.

— Ostavite uredaj da se hladi oko 30 minuta prije nego $to ga dodirnete ili ocistite.

Prije prvog pustanja u rad

1. Uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve naljepnice i etikete s uredaja.

3. Temeljito ocistite posudu za fritiranje vruéom vodom, malo sredstva za pranje posuda i mekom
spuzvom.

4. PrebriSite uredaj iznutra i izvana vlaznom krpom.

Ovo je friteza na vruci zrak koja se upotrebljava bez ulja. Ne ulijevajte ulje ni mast u posudu

za fritiranje.

Napomena: Kada se friteza na vruéi zrak prvi put zagrijava, moze doéi do nastanka male
koli¢ine dima ili mirisa. To je uobi¢ajena pojava kod uredaja koji se zagrijavaju. To ne
umanjuje sigurnost vaseg uredaja.

Prije upotrebe

1. Postavite uredaj na ravnu, stabilnu i vodoravnu povrsinu.
Ne postavljajte uredaj na povrsinu koja nije otporna na toplinu.
2. Stavite reSetku rostilja u posudu za fritiranje (SI. 5).
Ne ulijevaijte ulje ni druge tekuc¢ine u posudu za fritiranje.
Ne prekrivajte uredaj jer se u protivhom prekida struja zraka, Sto negativho utjeCe na
rezultat fritiranja.

Upotreba uredaja

S ovom fritezom na vruci zrak mozete fritirati brojne sastojke bez upotrebe ulja.

Fritiranje na vruci zrak

1. Stavite utika¢€ u zidnu utiCnicu s uzemljenjem.
2. Pazljivo izvadite posudu za fritiranje iz friteze na vruci zrak.
3. Stavite sastojke u posudu za fritiranje.
4. Zatim ponovno vratite posudu za fritiranje u fritezu na vruéi zrak.
Pazite na to da ona stane na vodilice friteze na vruéi zrak.
Pozor: Ne dodirujte posudu za fritiranje tijekom rada ni neko vrijeme nakon rada jer se ona
jako zagrijava. Drzite posudu za fritiranje isklju€ivo za drsku.



5. Odredite potrebno trajanje fritiranja namirnica (vidi odlomak “Postavke®).

6. Odredene vrste sastojaka moraju se eventualno protresti nakon pola trajanja fritiranja (vidi
odlomak ,Postavke®). U tu svrhu izvadite posudu za fritiranje iz uredaja s pomoc¢u drske te je
protresite. Zatim ponovno vratite posudu za fritiranje u fritezu na vruci zrak.

Savjet: Ako podesite regulator vremena na pola potrebnog vremena pripreme, oglasit ¢e se
zvucni signal kada bude potrebno protresti sastojke. U tom slucaju trebate jo§ jednom podesiti
regulator vremena na preostalo vrijeme pripreme.

13. Ako se oglasi zvuéni signal, vrijeme pripreme je isteklo. Izvadite posudu za fritiranje iz uredaja.
8. Provjerite jesu li priprema sastojaka gotova.
Ako sastojci jo$ nisu gotovi, jednostavno vratite posudu za fritiranje u uredaj i podesite dodatne
minute.
9. Kako biste izvadili sastojke (npr. pomfrit), izvadite posudu za fritiranje iz uredaja i odlozite je na
povrsinu otpornu na toplinu).

Posuda za fritiranje i sastojci koji se fritiraju su vruéi. Ovisno o sastojku, iz posude za
fritiranje moze izlaziti para.

10. Ispraznite sadrzaj posude za fritiranje u zdjelu ili na tanjur.

11. Nakon $to ste fritirali jednu porciju u fritezi na vruci zrak mozete fritirati daljnje porcije.

UPRAVLJACKA JEDINICA

Indikator grijanja  za lijevu Indikator grijanja za desnu komoru

komoru

Tipka za
pokretanje
Tipka za
UKLJ./ISKLJ.

Unaprijed
podeseni
programi

Postavka temperature Upravljanje Sinkroniziranje Upravljanje Postavke vremena
lijevom komorom trajanja fritiranja desnom komorom
Koristenje:
oristenje.

I
1. neprekidno svijetli, ako je uredaj ukljucen.
2. Pritisnite kako biste presli na na€in odabira komore.



L

3. Pritisnite kako biste aktivirali upravljanje lijevom komorom. Odaberite program i

pritisnite m kako biste pokrenuli rad uredaja. Neprekidno svijetljenje kontrolne lampice

oznaCava da je uredaj u radu. Zatim pritisnite kako biste podesili temperaturu

odn. trajanje fritiranja.

4. Pritisnite kako biste aktivirali upravljanje desnom komorom. Odaberite program i

pritisnite m kako biste pokrenuli rad uredaja. Neprekidno svijetljenje kontrolne lampice

(5

oznacCava da je uredaj u radu. Zatim pritisnite

odn. trajanje fritiranja.

5. Nakon $to je vrijeme postavljeno, oglasava se zvucni signal koji podsjeca da je potrebno podesiti
i temperaturu.

kako biste podesili temperaturu

18. Ako se obje komore koriste istovremeno s razliCitim postavkama, prvo pritisnite m a

zatim kako biste sinkronizirali vrijeme przenja za obje komore. Sada je za obje
komore podeSeno dulje vrijeme fritiranja.

Nakon sinkronizacije potrebno je ponovno pritisnuti tipku m;

19. Nakon Sto je podeSeno vrijeme isteklo oglaSava se zvucni signal. Ventilacija nastavlja raditi jos
15 sekundi.

Postavke

U tablici u nastavku mozete pronaci osnovne postavke za vaSe sastojke.

Napomena: Uzmite u obzir da te postavke sluze samo u svrhu orijentacije. Buduci da se sastojci za

fritiranje razlikuju po porijeklu, veli€ini, obliku i marki, ne moZzemo jamd¢iti optimalne postavke za

vasSe sastojke.

Bududi da se zrak u uredaju jako brzo zagrijava, kratko

vadenje posude za fritiranje tijekom pripreme gotovo da ne utjeCe na proces fritiranja.

Savjeti:

— Za manje sastojke u pravilu je potrebno krace trajanje fritiranja nego za vece.

- Za vece koli¢ine sastojaka potrebno je samo neznatno dulje vrijeme pripreme. Za manje
koli¢ine sastojaka potrebno je samo neznatno krace vrijeme pripreme.




- Protresanje manjih kolicina sastojaka nakon polovice vremena pripreme jamci optimalan
rezultat i sprieCava neravnomjerno fritiranje sastojaka.

- Prematzite svjezi krumpir malom koli¢inom ulja kako bi bio hrskav. Fritirajte sastojke u fritezi na
vruci zrak unutar nekoliko minuta nakon $to dodate ulje.

- U fritezi na vruci zrak mozZete fritirati i uzine te grickalice koje se uobi¢ajeno pripremaju u
pecnici.

- Upotrebljavajte gotovo tijesto da biste brzo i jednostavno pripremali punjene uZine i grickalice.
Osim toga, gotovo tijesto u odnosu na domace tijesto zahtijeva krace vrijeme pripreme.

- Stavite kalup za pecenje ili nabujak u posudu za fritiranje, ako Zelite pripremiti kola¢, nabujak te
osjetljive ili punjene sastojke.

- Preporucujemo da podesite pola vremena pripreme i zatim okrenete sadrZaj. Tako cete postici
bolji rezultat.

Jela Unaprijed Unaprijed Podesivo trajanje | Podesiva
podeseno podeSena (min.) temperatura (°C)
trajanje (min.) | temperatura

(°C)

Pomffrit 28 200 1-60 80 - 200

Pileca krilca 20 200 1-60 80 - 200

Morski plodovi 18 180 1-60 80 - 200

Slanina 6 180 1-60 80 - 200

Pecenje 25 180 1-60 80 - 200

Pecenje 12 180 1-60 80 - 200

Povrée 17 160 1-60 80 - 200

SuSenje 8 sati 65 1-24 h 30 - 100

Savjet: Vrijeme pripreme moguce je prilagoditi ovisno o osobnom okusu te vrsti i veli€ini sastojaka.
Ciscenje
Ocistite uredaj nakon svakog koristenja.
Za CiSéenje posude za fritiranje i oblozene resetke ne koristite metalna kuhinjska pomagala
ni abrazivna sredstva za ¢iSéenje, jer ista mogu oStetiti neprianjajuéi sloj.
1. Izvucite strujni utikacC iz utiCnice i ostavite uredaj da se ohladi.
Napomena: Izvadite koSaru za fritiranje kako bi se friteza na vruéi zrak brze ohladila.
2. Obrisite kuciste uredaja vlaznom krpom.
3. Ocistite posudu za fritiranje vrucom vodom, malo sredstva za pranje posuda i mekom spuzvom.
Za uklanjanje tvrdokornih mrlja mozete upotrijebiti sredstva za odmascivanje.
Savjet: Tvrdokorne mrlje na dnu posude za fritiranje mozZete ukloniti tako Sto cete posudu za
fritiranje napuniti vru¢om vodom s malo sredstva za pranje posuda.
4. Ocistite unutarnju stranu uredaja vru¢om vodom i mekom spuzvom.
5. Ocistite grija€ pomocu Cetke za CiS¢enje kako biste uklonili ostatke sastojaka.

Odlaganje
1. Izvucite utikac iz utiCnice i ostavite uredaj da se ohladi.
2. Provijerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.



Otklanjanje smetnji

Smetnja

Mogudéi uzrok

Otklanjanje

Friteza na vrudi
zrak ne funkcionira.

Uredaj nije ukopcan.

Stavite strujni utika€ u zidnu uti¢nicu s uzemljenjem.

Posuda za fritiranje
pravilno pozicionirana.

nije

Pravilno i potpuno umetnite posudu za fritiranje u
fritezu na vrudi zrak.

Sastojci nisu do
kraja  pripremljeni
po isteku vremena.

U posudi za fritiranje nalazi
se prevelika koli€ina

Stavite manje sastojaka u posudu za fritiranje.
Manje porcije fritiraju se ravnomjernije.

sastojaka.

. . Podesite regulator temperature na potrebnu
PodeSena je temperatura . )

. temperaturu (pogledajte odlomak ,Postavke” u
preniska. , o

poglavlju ,Upotreba uredaja”).
. . .| Podesite regulator vr.emena na potrebno trajanje

Vrijeme pripreme 1 ripreme (pogledajte odlomak ,Postavke” u
prekratko. prip Pog J §

poglavlju ,Upotreba uredaja”).

Sastojci nisu

Odredene vrste sastojaka

Sastojci koji leZe jedni preko drugih (npr. pomfrit)

ravnomjerno mozda se moraju protresti po | moraju se protresti nakon pola trajanja vremena
fritirani. isteku pola vremena | pripreme (pogledajte odlomak ,Postavke” u
pripreme. poglavlju ,Upotreba uredaja”).
Fritirane uZine ili | Upotrijebili ste  uzine ili | Upotrebljavajte uZine ili grickalice koje se mogu
grickalice nisu grickalice koje su | pripremati u pecnici i premazite ih uljem kako biste

hrskave po isteku
vremena pripreme.

namijenjene za fritiranje u
konvencionalnoj fritezi.

osigurali hrskavost uzine ili grickalice.

Posuda za fritiranje
ne moze se
pravilno umetnuti u
ureda;.

U posudi za fritiranje nalazi

Napunite posudu za fritiranje samo do oznake

se prevelika koli¢ina | MAX.
sastojaka.
Posuda za fritiranje nije | Pritisnite koSaru za fritiranje u fritezu na vruéi zrak

pravilno umetnuta fritezu na
vruci zrak.

dok se ¢ujno ne uglavi.

Bijeli dim izlazi iz
uredaja.

Pripremate masna jela.

Ako pripremate masne sastojke u fritezi na vrudi
zrak, veca koli¢ina ulja kapa u posudu za fritiranje.
Ulje prouzrokuje bijeli dim i posuda za fritiranje
zagrijava se vise nego uobicajeno. To ne utjeCe na
uredaj ni na rezultat fritiranja.

U posudi za fritiranje nalazi
se mast od prosle upotrebe.

Bijeli dim nastaje pri zagrijavanju vruc¢eg ulja u
posudi za fritiranje. Ocistite posudu za fritiranje i
reSetku nakon svake uporabe.

Svjezi pomfrit nije
ravhomjerno
fritiran.

Upotrijebljena
sorta krumpira.

je pogresSna

Upotrebljavajte svjezi tvrdi krumpir.

Pomfrit nije dovoljno ispran
prije nego Sto ste ga stavili u
posudu za fritiranje.

Temeljito operite pomfrit kako biste uklonili Skrob.

Svjezi pomfrit nije
hrskav po isteku
vremena pripreme.

Hrskavost pomfrita ovisi o
koli€ini vode i ulja koja prianja
na pomfritu.

Temeljito osuSite pomfrit prije nego $to dodate ulje.

Kako biste dobili hrskav pomfrit, narezite ga na
tanje trake.




Kako biste dobili hrskav pomfrit, dodajte malu
koli¢inu ulja.

Zbrinjavanje:

)i

Simbol na uredaju oznacava da je rije€ o elektricnom ili elektroni¢kom uredaju. Isti
se nakon vijeka trajanja ne smije zbrinjavati u komunalni ili komercijalni otpad. EU
Direktiva o otpadnoj elektricnoj i elektroni¢koj opremi (2012/19/EU) uvedena je
kako bi se proizvodi ponovno koristili primjenom optimalnih dostupnih postupaka
oporabe i recikliranja. Na taj se nacCin pravilno zbrinjavaju opasne tvari, minimizira
utjecaj na okoli$ i sprjeCava nastajanje odlagalista. Za viSe informacija o pravilnom

zbrinjavanju elektricne ili elektroniCke opreme obratite se lokalnoj upravi.

TEHNICKI PODACI:

Napon/frekvencija:

220 - 240V, 50/60 Hz

Nazivna snaga

2000 W

Snaga u nacinu rada

. . <0,8W
mirovanja:
Zapremnina podijeljeno na dvije komore: 4,5 + 4,5 |
Timer 0 - 60 minuta

Raspon temperature:

Program za susenje: 65 - 200 °C, svi ostali programi: 80 - 200 °C

Zarulja

LED zaslon: 22 x LED po 100 mW, 2,8 - 3,1 V istosmjerna struja
Unutarnja rasvjeta: 2 x G9 zarulje: 220 - 240 V izmjeni¢na struja,

50/60 Hz, 25 W

Klasa zastite protiv

. Klasa |
strujnog udara
Stupanj zastite: IPXO0
Duljina kabela 70 cm
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Mpean ynotpeba Ha ypeaa BHMMAaTENHO NpoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO 3a eKkcrnyioaTaums u ro
3anaseTe 3a NO-KbCHO MOM3BaHe.

SAMNA3ETE PbLKOBOACTBOTO 3A EKCIJIOATALUA

YpenbT e npegHasHadeH 3a ynotpeba B JOMaKMHCTBOTO U Ha MecTa KaTo:

— KyXHM 3a CIy>XUTenn B MarasvHu, ocumcu n gpyrm pabotHu cpeau;

— CEriCKOCTOMNaHCKN NpeanpusTus;

— XOTenu, Mecta 3a MnapkumpaHe WU Opyrn MecTa 3a HacTaHsiBaHe (3a mnonseaHe OT rocTu Wnu
oburtarenu);

— NaHCUOHM CbC 3aKyckKa.

BAXHU YKA3AHUA 3A BE3OINACHOC

Mpn n3nonaeaHe Ha enekTpudeckn ypeam Tpsbea ga ce cnas3sart HSIKOM OCHOBHU yKka3aHus 3a
©e30MacHOCT, BKITHOYUTENHO:
1. MNpoyeTeTe BCUYKN MHCTPYKLUMN.
2. He pokocBaunTe ropeLumn noBbLPXHOCTU.
3. 3a ga nsberHeTe TOKOB yaap, He NoTananTe ypeaa, 3axpaHBaluma kaben nnu wencena BbB Boga
Unn apyru TEYHOCTM.
4. MPEOYMNPEXOEHWE: To3n enekTpnyeckn ypen e cHabaeH ¢ pyHKkumnsa 3aTonnsiHe. ETo 3awo
Hapepn C PyHKUMOHANHNTE NOBbPXHOCTU U APYrN NOBbPXHOCTM MOraT 3Ha4YMTENHO Aa ce
HaropelaTt. Tbi KaTo TeMnepaTtypaTta ce Bb3npvema cy0eKkTMBHO, TO3M ypeq TpsbBa aa ce nonsea
c nosmweHo BHUMAHWE. To3n ypen TpsabBa ga ce xBawia caMo Ha NpeaBuaeHuTe 3a Toea
APBXKKN N NOBBLPXHOCTU. HenpekbCHATO n3non3sante TONIMHHA 3aliuTa, HanpuUMep pbkaeuua nnm
nogo6Ho. OctaeeTe oCcTaHanNMTE NOBLPXHOCTU OCBEH NPEABUAEHNTE 3a XBallaHe Aa ce oxnagsT
AOoCTaTbyHO, Npeaun Aa rm JOKOCHETE.
5. Cnep ynoTtpeba unu npeam novmcTBaHe nsgbpnanTe Lencena ot KoHTakta. OcrtaBeTe ypeaa aa
ce oxnaawu, npeau ga npubaesTte nnm
OTCTpaHsiBaTe 4acTu.
6. AKO 3axpaHBawuAT Kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa Aa ce CMeHM OT NPON3BOANTENS,
anctpmbyTtopa unm oT cneumanuanpaH nepcoHan ¢ nogobHa keanudukaums, 3a ga ce nsderHar
OMacHoOCTW.
7. \anon3BaHeTo Ha NpUHALMNEXHOCTU, KOUTO HE Ca NPenopbYaHn OT NPOU3BOAUTESNS, MOXe
Aa NPUYNHU HapaHsIBaHUS.
8. He nanonseante ypega HaBbH.
9. He ocTtaBsanTe 3axpaHBaluma kaben ga smucu Hag pbboBe Ha macu unu NNOToBeE U Aa BNu3a B
KOHTaKT C ropeLim NoBbPXHOCTW.
10. He nocTaBanTte ypena Bbpxy Unu B 6nn3ocT 40 ra3zoBu UNN eNeKTPUYECKM NEYKN, KaKTO N BbB
DypHN.
11. MNMpwn 6opaBeHe C ypen, KOMTO CbabpKa ropeLLo ONMo U OPYr FOPELLN TEYHOCTH, €
HeobXxoaMMO MU3KNKYUTENHO BHUMAHME.

12. WencenbT TpsabBa ga e cBbp3aH € ypeaa, Nnpean Aa BKIYUTE wencena B KOHTakT. 3a aa
N3KIYNTe ypeaa, 3aBbpTeTte perynaTtopa Ha ,OFF* n nsgbpnante wencena ot KOHTaKTa.

13. ManonsBanTte ypeaa camo no npegHasHayeHue.

14. YpeobT MOXe [a ce u3nonasa oT Aeua Hag 8 roguHu, KakTo U OT Ninua ¢ HaMarneHn (onsmnyecku,
CETUBHU UNN YMCTBEHU CNOCOBHOCTWN MNK C NUMca Ha ONUT U NO3HaHWS, ako Te ca noA Haa3op
unu ca 6unn NHCTPYKTUPaHU OTHOCHO 6e3onacHaTa ynoTpeba Ha ypeaa n ca pasbpanu
CBbp3aHuTe C ToBa onacHocTu. [leua He Tpsibsa fga cu urpasaT ¢ ypeaa. [NodncteaHeTo u
nogapwbxkata He TpsAbBa fa ce M3BbPLUBAT OT AeLla OCBEH ako He ca No-rofiemMu oT 8 roguHu u



ca nog Hagsop.
15. CbxpaHsaBanTe ypeaa un 3axpaHBalumns kaben Ha MACTO, HEAOCTBLMNHO 3a Aela Ha Bb3pacT noA 8
roauHu.
16. YpeobT He BuBa ga ce nonsea C BbHLUEH TanMep Unu oTAenHa cuctema 3a ANCTaHLMOHHO
ynpasneHue.

BbBEAEHUE

To3n MHOBaTMBEH (OPUTIOPHUK C ropeLL, Bb3Ayx NpaBu NPUroTBAHETO Ha NtobumuTe By actusa necHo
n 3gpaBocroBHO. bnarogapeHve Ha MHOro Gbp3arta UMpKynauusa Ha ropell Bb3gyx M ropHara
ckapa MOXe [a ce MpuroTesl ronsamo pasHoobpasme oT AcTus. PpUTIOPHUKBT C ropeLl Bb3ayX
BrevyaTnsiBa C USMNOCTHO HarpsiBaHe, KOETO O3Ha4yaBa, Y€ MNOBE4YeTO CbCTaBKM Morat ga ce
nNpuUroTBAT 6€3 o0nKo.

OnucaHue
1. KoHTporneH naHen 2. PeweTtbyHa ocHoBa
3. Cba 3a nbpxeHe 4. N3xop 3a Bb3ayx

5. 3axpaHBauy kaben




BaxHo!

OnacHocT

-YpeaobT MOXe Aa ce u3nonsea oT Aeua Haj 8 roanHu, KakTo 1 oT nuua ¢ HaMmaneHu U3ndecku,
CETUBHU UMM YMCTBEHU CNOCOBHOCTM NN C NUnca Ha OnuT U NO3HaHWS, ako Te ca No4 Haa3op Unu
ca 6unum MHCTpyKTMpaHn oTHOCHO Be3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa un ca pasbpanu cebp3aHuTe
ToBa onacHocTu. [leua He TpsbBa Aa cu urpasT ¢ ypeda. lNouncteaHeTo n noaapbxkaTa He Tpsabsa
Aa ce u3BbpLUBaT OT AeLa, OCBEH ako He ca Nno-rofieMu oT 8 roanHu 1 ca No4 Haa3op.

- CbxpaHsaBanTe ypeaa v 3axpaHsaluma kaben Ha MSCTO, HEAOCTBMNHO 3a Aeua Ha Bb3pacT nog 8
FOAVHMW.

- KopnycbT cbabpa HarpeBaTesniHu eneMeHTn 1 enekTpudeckn KOMNOHEHTU. He ro notananTe BLB
BOAa M He ro usnnakeanTe HMKora noj tevaila soja.

- He ponyckanTte B ypefa Aa HaBnese Boga unu pyra TeYHOCT, 3a Ja npeaoTspaTute TOKOB yaap.
- BuHarn nocraesinte cbCTaBkuTe BbB OPUTIOPHUKA Taka, Ye Ja He BNn3aT B KOHTaKT C
HarpeBaTenHUTE enemMeHTu.

- He nokpuBanite Bxoga n naxoga 3a Bb3gyx no BpemMe Ha pabota.

- He HanueanTe onno B cbaa 3a nbpxkeHe: OnacHOCT oT noxap!

- He pokocBanTe BbTpeLIHOCTTa Ha ypena, KoraTo ce n3nonssea.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba AOCTbMHUTE NOBBLPXHOCTU HA ypeaa MoraT Aa ca MHOro ropeLLm.

NMPEAYNPEXAOEHUA

- MpoBepeTe ganu BoNTaxbT Ha ypeaa CbOTBETCTBA HA HaNpPEeXeHWETO B MecTHaTa enekTpmuyecka
Mpexa.

- He nsnonaeante ypeaa, ako 3axpaHBalmaT kaben, wencenbT Unu Apyru Yactu ca NoBpeaeHu.

- MNMoBpeneH 3axpaHBall kaben TpsibBa ga ce peMOHTUpa Unn NOAMEHs camo OT KBanuduumpaH
crneumanucr.

- ApbXTe ypeaa aaney oT ropeLy noBbPXHOCTMU.

- He nbxanTe wencena B KOHTaKTa U He U3non3BanTe KOHTPOSTHUS NaHesl C MOKpU pbLie.

- He noctaBanTe ypena AMPEKTHO cpeLly cTeHa unu apyrn ypeau. Cnassante OT BCUYKM CTpPaHu
MWHUMaAIHO pasctoaHune ot 10 cm.
He nocraBanTe HULLO BbPXY ypeaa.

- He nsnonaeante ypeaa 3a uenu, pasnnyHn oT onMcaHnTe B Te3M MHCTPYKLMM 3a ekcrnoartaums.

- He octaBsnTe ypena 6e3 Haa3op, KoraTto ce 1M3nonaea.

- Mo Bpeme Ha paboTa OT M3xoda 3a Bb3gyx M3nusa ropella napa. Jpbxre pbueTe U NULETO CU
Aaned ot napara.
CobLo Taka 6baeTe npeanasnyMemn KOrato U3Baxaare cbAa 3a NbpXXeHe, Tbi KaTo n3nunsa ropeLua
napa.

- JoCTbNHUTE NOBBLPXHOCTM MOraT [ja Ce HaropeLldaT o BpemMe Ha ekcnnoaTauus.

- HezabaBHoO n3knoyeTe ypeaa oT enekTpudeckata Mpexa, ako 3abenexuTe TbMeH UM, N3nunsalty

OT ypena. N3vakante, gokaTo AUMBT CNpe Aa 1M3nu3a, npeau Aa usBaavTte cbAa 3a NbpXeHe oT

ypeaa.
W
Toau ypea oTroBapsi Ha n3mckBaHusiTa Ha LFGB 1 e nogxoasiuo 3a KOHTaKT ¢ XpaHu.

- ﬁ Tosn npoaykT € npeaHa3Ha4YyeH caMo 3a yr|0Tpe6a B AOMaKMHCTBOTO N Ha 3aKpUTO.
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- Mo BpemMe Ha paboTa Ha PUTIOPHUKA C ropeLl Bb3AyX OT U3X0oda 3a Bb3dyX M3nu3a ropelua napa.

ﬂ,pb)KTe pbUETE N JNIMLUETO CU Ha ©e3onacHo pa3CcTtoAaHne OT naparta U U3Xoda 3a Bb3AyX. Coblo Taka 6baeTe
npeanasnmem KoraTo M3Baxaarte cbAa 3a MbpXKeHe, Tbi KaTo U3nu3a ropeLla napa.

BHumaHue

- YBepeTe ce, Ye ypeabT ce Hamumpa BbPXY XOPM3OHTanHa, paBHa 1 ctabunHa noBbpPXHOCT.

- Toan ypen e npegHasHadYeH camo 3a gomallHa ynoTtpeba. Bb3MoOXHO € ga He e noaxoasiy 3a
ynotpeba B cpeanm KaTto KyxHW 3a nepcoHana, gepmu, MecTta 3a napkupaHe unu apyru
HEeXUNUWHNM crpagn. CbLUo Taka He e npegHasHadeH 3a ynoTpeba OT rocTu B XOTENMU, 30HM 3a
OTAMX, KbLUM 3@ FOCTU CbC 3aKyCcKa U APYrn XUNULHK Crpagu.

- AKO ypeabT ce u3non3Ba HenpaBuiHO, 3a TbProBCKM WM MNOSYTbPrOBCKM LENU WU HE B
CbOTBETCTBME C PBKOBOLACTBOTO 3a €KChnoaTtauus, rapaHumsTa we 6bae HeBanvaHa v HUE cu
3anasBamMe NpaBOoTOo fa He NoemMame OTFTOBOPHOCT 3a KakBUTO M a € Npom3TuYaLLm OT TOBa LETW.

- BuHaru otgenanTe ypeaa oT enekTpudeckaTta Mpexa, Korato He ro u3nornssare.

- YpeabT TpsibBa ga ce oxnaam 3a okornio 30 MUHYTK, Npeaun Aa MoXe Aa ce AOKOCBa U NoYncTea

©e3onacHo.

Mpean nbpBOHaYanNnHoO NyckaHe B eKcnnoarauus

1. OTCcTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBbYHU MaTepuanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKM CTUKEPU NN eTUKETU OT ypeaa.

3. MNounctete fobpe cbha 3a MbpXeHe C ropella BoAa, Marnko TEYHOCT 3a MUEHe Ha CbAoBe U
HeabpasuBHa ro6a.

4. N30bpLueTe ypeaa oTBbTPE M OTBBH C BaXkHa Kbpna.

ToBa e hpuUTIOPHUK C ropely Bb3ayX, KOUTO He usnonssa onuo. He nocraBanTe onuo unm

Ma3HMHa B CbAa 32 NbpXeHe.
3abenexka: Korato opuTIOpPHUKBT C ropely Bb3AyxX ce 3arpsiBa 3a NpbB NbT, MOXe Aa ce
nosiBU neK nywek unu mupuc. ToBa ce crny4yBa C MHOro 3arpsisawim ce ypeau. ToBa He
HamansiBa curypHocTtTa Ha Bawwus ypea.

Npeau ynotpeba
1. MocTaBeTe ypena Bbpxy cTaburnHa, XopusoHTanHa u paBHa NOBbPXHOCT.
He noctaBsinTe ypeaa BbpXy NOBbPXHOCT, KOATO He € yCTOMYMBA Ha TOMNJIMHA.
2. [NocTaBeTe pelwleTbyYHaTa OCHOBA B Cbaa 3a NbpxeHe (dur. 5).
He noctaBsainTe 0NMo Unu gpyru TeHHOCTU B CbAA 32 MbPXKEHe.
He nokpuBanTe ypepa, TbW KaTo TOBa Lie NPeKbCHe Bb3AYLWHWA MOTOK M Lie BIOLWMU
pe3yntaTuTte oT MNbpXKEHeTo.

U3non3BaHe Ha ypena

OpUTIOPHUKBT C ropely Bb3gyX 0e3 onmo MOXe Aa ce ua3non3ea 3a obpaboTka Ha ronsimo
pasHoobpasne OT CbCTaBKMU.

NMbpxKeHe ¢ ropel Bb3AayX



1. CBbpxeTe Lencerna KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.
2. \sBageTe BHMMATESNHO Cba 3a NbpXXeHe OT PPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayX.
3. CnoxeTe npoaykTUTe B CbAa 3a MbpXeHe.
4. [MbxHeTe cbha 3a NbpPXXEeHe 0THOBO BbB PPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayX.
YBeperTe ce, Ye nacsa Ha BofavvTe BbB (PpUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayX.
BHumaHue: He pokocBanTe cbaa 3a NbpXKeHe MO BpeMe Ha paboTta unum M3BEeCTHO Bpeme
cnep ToBa, TbX KaToO TOM cTaBa MHOro ropeL. [pbXTe cbAa 3a MbpXKeHe caMo 3a ApbXKaTa.
5. Onpeagenete HeoH6Xx0QMMOTO BpEME 3a NPUrOTBAHE Ha CbCTaBKaTta (BUXTe pasgen ,Hactponku®).
6. Hakoun cbcTaBkm TpsabBa ga ce pasknaTtaT Mo cpedaTta Ha BpeMeTo 3a NpUroTesiHe (BX. pasaen
.HacTporkun®). 3a Tasn uen nsgbpnanTe cbaa 3a NbpXXEHe 3a ApbXKaTa OT ypena 1 ro pasknaTerTe.
Cnep ToBa NbXHETe CbAa 3a MbpXXeHe OTHOBO BbB (PPUTIOPHMKA C ropeLl Bb3ayX.

Cbeem: AKo Hacmpoume pezynamopa Ha 8pemMemo Ha MofoeuHama om HeobxoduMomo epeme
3a npuz2omesiHe, Wie Yyeme 38yKO8 cu2Harl, Koeamo cbemaskume mpsibea 0a ce paskinamsm. B
mo3u cryqall obade mpsibea OmHOB0 Oa Hacmpoume pezynamopa 3a epeMemo Ha
ocmaeaujomo epeme 3a rpu2omesiHe.

14. KoraTo ce 4ye 3BYyKOB CuUrHasn, BpeMeTo 3a NpuUroTBsiHe € n3Tekno. MagageTte cbaa 3a NbpXXeHe
oT ypeaa.
8. [MpoBepeTe fanu CbCTaBKUTE ca rOTOBW.
AKO CbCTaBK/TE BCe OLle He ca roToBW, NPOCTO BbPHETE CbAa 3a NbpXeHe obpaTHO B ypeaa u
HaCTPONTE OLLEe HAKONKO MUHYTW.
9. 3a pa n3BaanTe CbCTaBKUTE (Hanp. MbPXXeHN KapTodun), N3BadeTe Cbaa 3a NbpXKEHE OT ypeaa u
ro noctaBeTe BbpXy TOMMOYCTONYMBA NOBBPXHOCT).

CbabT Ha hpuUTIOPHMKA M XpaHaTa B Hero ca ropeun. B 3aBUCUMOCT OT CbCTaBKUTE OT
cbAa 3a NbpXeHe MoXe Aa u3nusa napa.

10. N3cmnneTte cbabpXXaHMETO Ha CbAa 3a MbpXKEHE B Kyrna UIu YMHUS.

11. BegHara cnep kato egHa nopuus e rotosa, MoXe Aa NpuroteuTe criefsallata nopums BbB
dpUTIOPHKKA C ropeLy, Bb3ayX.

KOHTPOIJIEH BJ1OK

Wupukatop 3a HarpsiBaHe Ha Wuaukatop 3a  HarpsBaHe  Ha

JsiBaTa Kamepa

Byron
BKJL/U3KIJL

JisICHAaTa Kamepa

Hacrpoiika Ha

TeMmreparypara

Vipasnenue Ha

JsBaTa Kamepa

CuHXpoHHU3Hpa
HE Ha BPEMETO

3a IIbpXKEHE

VYhpaBnenue  Ha

JsiICHaTa Kamepa

Hacrpoiika

BPEMETO

Ha

CrapToB OyTOH

IIpenBaputrenHo
HacTPOEHU

TporpaMu




PaborTa:

1. CBETU NOCTOAHHO, KOrato yCTpOIZCTBOTO € BKITHO4YEHO.

2. HatucHete .: 3a Oa BreseTe B peXxum Ha n3bop Ha kamepa.

3. HatucHete , 3a Ja aKktuBuparte ynpasBneHueTo Ha naBata kamepa. W3bepete

nporpama w”n HaATUCHETE , 3ad [Ada 3arno4He pa60TaTa. Hel'lpeK'bCHaTOTO cBeTeHe Ha

KOHTpONnHaTa namna nokasea, Ye ypeabT paboTtn. Cnen ToBa HaTUCHETE , 3a na

&

3afjageTte Temnepartyparta unu 3a Ja 3agaaeTe BPEMETO 3a MbPKeHe.

4. HatucHete , 3a [Oa akTuBMpaTe ynpaBrneHMeTo Ha [AsicHaTa kamepa. W3bepete

nporpama w”n HaATUCHETE , 3ad [Ada 3arno4He pa60TaTa. Hel'lpeK'bCHaTOTO cBeTeHe Ha

KOHTpONnHaTa namna nokasea, Ye ypeabT paboTtn. Cnen ToBa HaTUCHETE , 3a na

3afjageTe Temneparypara unm —IE 3a fa 3agjageTe BPEMETO 3a NbpXKeHe.

5. Cnen kato BpEMETO € HaCTPOEeHO, e NPO3BYyYM 3BYKOB CUrHar, KOWTO we Bu HanomHu, 4ye
TpsibBa ga ce HacTpou n Temneparypara.

20. Ako n aBeTe kamepu paboTAT eQHOBPEMEHHO C PasfnUYHW HACTPOWMKWU, MbpPBO HATUCHETE

NC

FINISH

, a crnep ToBsa , 3@ [ja CMHXPOHM3UpaTe BPEMEeTO 3a MbpXeHe Ha ABeTe
kamepu. Mo-abNAroTo Bpeme 3a NbpXKeHe Beye e 3a4afieHo U 3a ABeTe KaMepu.

Crnel cMHXpPOHU3NpaHETO TpdbBa Aa ce HAaTUCHE DYTOHBLT OTHOBO.

21. Cnep n3tnyaHe Ha 3agafleHOTO BpeMe ce vyBa 3BYKOB curHan. Cren ToBa BEHTUNaumara we
npoab/kM ga pabotu owe 15 cekyHaw.

HacTtpouku

TabnuuaTa no-gony we Bn nomorHe aa n3beperte 0OCHOBHUTE HAaCTPOWKKN 3a BalumTte cbCTaBKu.
3abenexka: Mons nmante npeasua, Ye Te3r HacTPOMKWU CNyXaT camMo 3a opueHTaums. Tbih KaTo
CbCTaBKUTE Ce pasnuMyaBar Mo npousxod, pasmep, dopma M Mapka, HMEe He MOXeM [da
rapaHTMpame onTumarsnHa HacTponka 3a BawuTte cbCcTaBku.




Tbi KaTo Bb3QYXbT B ypeda ce HarpsiBa MHOro 6bp30, KpaTkoTo

n3BaxgaHe Ha CcbAa 3a NbpPXEHe Mo BpemMe Ha MPUroTBSIHETO MOYTU He BNMAe Ha npoueca Ha

MbpXeHe.

Cweemu:

— [lo-mankume cbcmasku OBUKHOBEHO U3UCKeam [O-KpamKko epemMe 3a [bpXeHe om
rno-zonemume.

- [lo-eonemume Konu4yecmea cbCmasKu u3uckeam camo Masiko o-0b/120 epeme 3a rnpueomesiHe.
[Mo-mankume Komuyecmea CbCmaeKku U3UCKeam caMO MaJslko [10-Kpamko epeMme 3a
rnpua2omesiHe.

- PasknawaHemo Ha no-mankume cbCmasKku cried rosioguHama om epemMemo 3a rnpuaomesiHe
ocuaypsiea onmumarsieH pesyrimam u Moxe 0a rnpedomepamu HepagHOMEPHOMO UM MbP)KEHE.

- [lobaseme Mmasiko 0nuo0 KbM rpecHume Kapmogbu, 3a Oa rony4yume Xpyrkasu Kapmogu.
U3snbpxeme cbcmaskume 6b8 PUMIOPHUKaA C 20pew] 8b30yX HSKOMIKO MUHymu creod
0obassiHemo Ha o/1uomo.

- 3akycku, koumo Moz2am Oa ce rpusomesim Ha ¢pypHa, mMo2am 0Oa ce npusomesm U 6b8
pumropHuUKa ¢ 2opeu 8b30yX.

- W3nonsealime 2omogo mecmo, 3a 0a rnpu2omeume 3aKyCKuU C MbJiIHeX 6bp30 u siecHo. OceeH
moea [rpu2omessHemo Ha 20moe0 mecmo OmHemMa [10-Majiko 8peme, OMKOJIKOMO
rnpuaomesiHemo Ha OoMauwHoO mecmo.

- [locmaseme ¢bopma 3a rnedeHe 8 cbda 3a MbPXKXEeHe, ako uckame Oa rnpueomeume KeKc, KU,
Kakmo u 0eflukammHu Unu MbJIHEHU CbCMaskKuU.

- [lpenopbvyumenHo e 0a Hacmpoume rosI08UHama om epemMemo 3a 2omeeHe U cried mosa 0a
o0bbpHEME cbOBP)KaHuUemo. Tosa we dosede 00 ro-006bp pesdyrnmam.

Actusa Mpens. Mpens. HacTtpoeHo BpeMe | HacTtpoeHa
3agageHo 3agageHa (MuH.) TemnepaTtypa
Bpeme (MVH.) | TemnepaTtypa (°C)
(°C)
Topiketn 28 200 1-60 80-200
KapTogu
Munewkn kpunua 20 200 1-60 80-200
Mopcku gapose 18 180 1-60 80-200
BekoH 6 180 1-60 80-200
MbpxeHe 25 180 1-60 80-200
MeyeHe 12 180 1-60 80-200
3eneHuyum 17 160 1-60 80-200
CyweHe 8 u. 65 1-24 . 30-100

CobBerT: BpemeTo 3a npuroTedHe Moxe fa ce perynmpa B 3aBUCUMOCT OT JIMYHUA BKYC, KaKTO U OT
B/aa U pa3Mmepa Ha CbCTaBKUTE.

NouncrtBaHe

MouncTBanTe ypena cnep scska ynotpeba.
He nsnonseante metanHu npubopu nnu abpasMBHM NOYMCTBALLM MaTepuanmu 3a NO4YMCTBaHe
Ha_CcbAda_ 3a NbpXEHe U _NnoKpuTaTta pelleTka, TbW KaTo ToBa MOXe aa noBpeau
He3anenBaLWOTO NOKPUTUE.
1. N3pgbpnanTe wencena oT CTEHHUS KOHTaKT U OCTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHe.

3abenexka: N3Bagete cbaa 3a MbpXEHE, 3a Ja MOXe (PPUTIOPHUKBLT C ropell Bb3ayx Aa ce
oxfaam no-6Lp30.




2. N36bpLueTe Kopnyca Ha ypeaa C BriaXkHa Kbpna.

3. lMounctete cbaa 3a NbpXKeHe C ropewia BoAa, Marnko TEYHOCT 3a MUEHe Ha CbAoBe U
HeabpasuBHa ro6a.
Moxe pa wusnonseate obe3amMacnsaBaliyM TEYHOCTH, 3a [Ja MnpemaxHeTe oOcTaHanuTe

3aMbpCsBaHNS.
Coeem: Moxeme da omcmpaHume yrniopumume 3ambpcsieaHusi om ObHOMO Ha cbda 3a
MbpXEHe, Kamo Hanb/IHUMe cb0a 3a MbpXeHe ¢ 2opewa 8o0a U Masiko ripernapam 3a MUeHe Ha
cwdose.

4. lNouncTteTe BbTpeLLHATa CTpaHa Ha ypeaa ¢ ropella Boga n HeabpasmBHa ro6a.

5. MoumncteTe HarpeBaTenHUs eNemMeHT C YeTka 3a MoYncTBaHe, 3a Aa NpemMaxHeTe ocTaTbLuuTe OT
XpaHa.

CbxpaHeHue

1. sgbpnanTe Wwencena n octaseTe ypeaa fa ce oxnagu.
2. YBeperTe ce, Ye BCUYKM YaCTu Ca YNCTU U CYXM.



OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3npaBHOCTU

HewnsnpaBHocT

BbamoxkHa NnpUYnHa

OTcTpaHsiBaHe

DpUTIOPHUKBT c
ropel} Bb3gyX He
paboTu.

YpeabT He e BKIoYeH

BkntoveTe wencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

KbM enekTpuyeckaTa

mpexa.

CbabT 3a NbpXXeHe He e | HaTucHeTe npaBunHoO 1 Aokpai cbaa 3a Mbp)KeHe
NO3ULMOHMPaH BbB (DPUTIOPHMKA C ropeLl Bb3ayX.

npaBuITHO.

CbcTaBkuTe He ca

roToBu cnen
n3TuyaHe Ha
BpeMmeTo.

B cbaa 3a nbpxeHe uma
npekaneHo ronsiMo
KONMYeCTBO CbCTaBKM.

CnoxeTe No-manko CbCTaBkM B Cba 3a Mbp)KeHe.
Mo-marnkute NOpUMmM ce U3NbPXKBAT NO-PaBHOMEPHO.

3apgapeHara
Temnepatypa e TBbpAe
HUCKa.

3aBbpTeTE TEpMOperynaTopa Ao xenaHata
Temnepartypa (BwkTe pasgen ,Hactponkn“ B rmaea
,/13nonseaHe Ha ypena“).

BpemeTo 3a nNpuroTeBqaHe
€ TBbpAae KpaTKo.

3aBbpTeTe perynatopa Ha BpEMETO 40 XenaHaTa
NPOObIMKUTENHOCT (BWXTE pasgen ,HacTtponkn® B
rnaea ,ManonssaHe Ha ypega®“).

Mpoayktute ca
HepaBHOMEPHO
N3MbPXKEHN.

Hsikon BUaoBe CbCTaBKU
TpsibBa ga ce pasknarar
no cpegata Ha BPEMETO
3a NPUroTBsiHE.

CbcTaBkn, KOUTO ce Hamupart egHa Bbpxy apyra
(Hanp. nbpxeHn kapTodun), TpsbBa Aa ce pasknaTar
no cpegarta Ha BpeMeTo 3a NpuroTesiHe (BX. Pasgen
.HacTponkn®).

Cnep n3tnyaHe Ha
BPeEMeTO 3a
NpUroTBsiHe
MbpXXeHuTe

3aKyCKM He ca
XpYrnKaBu.

M3nonseanu cTe
3aKycKkun, Kouto TpsibBa
Ja ce Mbpxar camo B
KOHBEHLIMOHanNeH

D PUTIOPHUK.

M3nonasanTe 3aKycku, KOMTO MoraT fa ce NpuroTeaT
BbB oypHaTa, 1 r'm HamaxeTe C Manko onvo, 3a aa
nony4mTe Xpynkas pesynrtar.

CbabT 3a NbpXKeHe
He MoOxe pa ce

Mma npekaneHo ronamo
KONMYecTBO CbCTaBKM B
cbaa.

HanbnHeTe cbaa 3a NbpXXeHe caMo A0 MHAMKauusaTa
MAX.

CbabT 3a NbpKeHe He e

HaTtucHeTe cbaa 3a nbpxeHe BbB DPUTIOPHUKA C

nMbxHe Jobpe B
ypena. NOCTaBeH MpPaBUIHO BbB | ropeLy Bb3ayX, AOKATO LupakHe.
dpuTIOpHMKaA C ropeLy
Bb3ayX.
Ot ypena nsnusa Korato BbB (hpUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayx ce
6an gum. NPUrOTBAT Ma3HN CbCTaBKU, MNO-FONAMO KONMYECTBO
MpuroTesiTe \asHa Onno Kane B cba 3a nbpkeHe. OnmnoTto
npeavsBukea 6sn MM 1M CbabT 3a MbPXeEHe ce
Xpara. HarpsiBa nose4ve oT obunyanHoTo. ToBa He Bnuse
OoTpuLaTeNnHoO Ha ypeaa unum Ha npoaykta oT
MbPXXEHETO.
Benuat gum Bb3HMKBA OT HarpsiBaHETO Ha ropeLua
CbaobT 33 MbpXeHe | Ma3HWHa B CbAa 3a NbpxeHe. MNouncteante cbaa 3a

CbAbpXa Ma3HMHaA OT
nocnegHarta yn0Tpe6a.

NMbpXXEHe 1 pelleTbYHaTa OCHOBA clnej Bcsika
ynoTpeba.




MpecHuTte
NbPXEHN KapTodu
ca HepaBHOMEpPHO

M3non3eaH e rpeweH | anon3sanTte npecHu kaptodu oT TN cTerHatn
COpT KapTodu. crepg BapeHe.

Kaptodute He ca | MsnnakHeTe nobpe kapToduTe, 3a 4a OTCTpaHUTe
nannakHaTu HULLECTETO.

AOCTaTb4HO, npean na

N3MbPXKEHN.
ObaaT nocTaBeHU BbLB
dpuTIOpHUKKA.

Cnen v3TMyaHe Ha Moacywete gobpe kaptodute, npean aa gobasute
Konko xpynkaBm e

BpemeTo 3a onmorTo.
cTaHat MbpXeHuTe

NpUroTBSAHE 3a xpynkaB pe3ynraT HapexeTe MbpXeHuTe
Kaptodm 3aBuUCKM  OT

NPECHUTE MbpPXKEHN

TOBa, KOJIKO BOAa 1 Orfino

KapTodu Ha No-OMHN NEHTUYKMN.

kKapTodu He ca 3a xpynkas pe3ynrtaTt gobaBeTe mMarnko onvo.

P (b ca nonenHanm no T4x. Py pesy A

XpynKkaBu.

U3xBbpnsHe:

ﬁ [MocoyeHnaT TyK M M306paseHnaT BbpXy ypeda CUMBOS O3HayaBa, 4Ye Ton e
— KnacudunumpaH Kato enekTpu4eckn Unm enekTpoHeH ypen. B kpas Ha nonesHusa my

XMBOT TOM He GuBa Oa ce M3XBbprs 3aedHo C apyrm GMTOBWM MU NPOMMULLISIEHU
otnagbuun. [dupektuBata Ha EC OTHOCHO oOTnagbuMTe OT EnekTPU4ecko u
ernekTpoHHo obopyaBaHe (2012/19/EC) 6Gewe BbBedeHa C Uerl NOBTOPHOTO
N3non3saHe Ha NPOAYKTU Ypes npunaraHe Ha Bb3MOXHO Han-gobpute npouecu 3a
OrMoOn30TBOPSIBAHE M peuuKnupaHe, KOUTO ca Ha pasnosiokeHue. Mo To3n HaudmH
onacHuTe BellecTBa ce obpaboTBaTt npaBuiHO, Bb3OEUCTBUETO BbPXY OKOMHaTa
cpefa ce csexga 0O MUHUMYM U ce u3bsirea AenoHUpaHeTo Ha oTnagbuun. 3a
MHOPMaLNA OTHOCHO MPaBUMHOTO MU3XBLPMSIHE HA €NeKTPUYECKO U eneKTPOHHO
obopygsaHe ce obpblLuanTe MOns KbM MECTHUTE BracTu.

TEXHUYECKU OAHHMWU:

HanpexeHue/uectoTa 220-240V, 50/60 Hz

HomuHanHa moLHoCT 2000 W

MOLWHOCT B peX1m Ha

B P <0,8W

FOTOBHOCT

Bmectnmoct pasgeneHa Ha Ase Kamepn: 4,5+ 4,5 n

Talimep 0—60 MUHYTH

TemnepaTtypeH ananasoH

80-200 °C

Mporpama 3a cyweHe: 65—-200 °C, BCMYKM OCTAHAAM NPOrpamu:

Kpywka

ToK, 50/60 Hz, 25 W

LED aucnineii: 22 x LED no 100 mW, 2,8-3,1 V noCcTOAHEH TOK
BbTpewHo ocsetneHune: 2 x GY9 Kpywka: 220-240 V npomeHnns

Knac Ha 3awwmTa cpeLy

Knac |
TOKOB yaap
Bng 3awuTa: IPX0
JbnxunHa Ha 3axpaHBawmA
70 cm

Kaben
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Cititi integral si cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul si pastrati-le pentru
consultarea ulterioara.

PASTRATI MANUALUL DE UTILIZARE

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic si in spatii precum:

- bucatarii rezervate personalului din magazine, birouri sau alte medii de lucru;
- intreprinderi agricole;

- hoteluri, zone de odihna si alte locuinte (utilizate de oaspeti sau locatari);

- pensiuni cu mic dejun.

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Utilizarea aparatelor electrice presupune respectarea unor instructiuni fundamentale de siguranta,
in special:
1. Cititi toate instructiunile.
2. Nu atingeti partile fierbinti ale aparatului.
3. Pentru a evita pericolul de electrocutare nu scufundati aparatul, cablul de alimentare sau
stecarul in apa sau alte lichide.
4. AVERTISMENT: Acest aparat electric dispune de o functie de incalzire. Prin urmare, alte
suprafete in afara de cele functionale pot deveni foarte fierbinti. Deoarece temperaturile sunt
percepute individual, acest aparat trebuie utilizat cu PRECAUTIE. Acest aparat trebuie sa fie prins
numai de méanerele si suprafetele de prindere prevazute. Protejati-va intotdeauna de caldura, de
exemplu cu 0 manusa sau ceva similar. Suprafetele, altele decat suprafetele de prindere prevazute,
vor avea nevoie de suficient timp pentru racire inainte de a fi atinse.
5. Dupa utilizare sau inainte de curatare scoateti intotdeauna stecarul aparatului din priza. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de a atasa sau indeparta
piese.
6. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator,
distribuitor sau personal calificat in mod similar pentru a evita pericolele.
7. Utilizarea accesoriilor care nu au fost recomandate de catre producator poate cauza
leziuni corporale.
8. Nu folositi aparatul in aer liber.
9. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginile meselor sau suprafetelor de lucru si
evitati orice contact cu suprafetele fierbinti.
10. Nu asezati aparatul pe sau in apropierea masinilor de gatit sau cuptoarelor cu gaz sau
electrice.
11. Fiti extrem de prudent atunci cand manipulati un aparat care contine ulei fierbinte sau alte
lichide fierbinti.

12. Stecarul trebuie sa fie conectat la aparat inainte de a-l introduce in priza. Pentru oprirea
aparatului, rotiti butonul in pozitia ,OFF“ si scoateti stecarul din priza.

13. Nu folositi aparatul n alt scop decat acela pentru care a fost conceput.

14. Aparatul poate fi utilizat de copii cu varste incepand de la 8 ani precum si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori de persoane neexperimentate si neinstruite,
numai in cazul in care sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului
in conditii de siguranta si au inteles pericolele care pot aparea ca urmare a utilizarii lui. Copiilor
nu le este permis sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea care revin utilizatorului nu
pot fi efectuate de catre copii decat daca acestia sunt supravegheati si au peste 8 ani.

15. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la indeméana copiilor sub 8 ani.

16. Nu este permisa punerea in functiune a aparatului prin intermediul unui temporizator sau a unui



sistem separat cu telecomanda.

INTRODUCERE

Aceasta friteuza cu aer cald inovatoare va permite sa va pregatiti mancarurile preferate cu usurinta
si Tn mod sanatos. Cu ajutorul circulatiei extrem de rapide a aerului cald si a unui gratar superior, se
poate pregati o mare varietate de mancaruri. Friteuza cu aer cald asigura o incalzire uniforma in
toate directiile, permitand prepararea majoritatii ingredientelor fara a fi nevoie de ulei.

Descriere
1. panou de comanda 2. gratar
3. cos de prajire 4. orificii de evacuare a aerului

5. cablu de alimentare

v
[\




Important!

Pericol

- Aparatul poate fi utilizat de copii cu varste incepand de la 8 ani precum si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori de persoane neexperimentate si neinstruite
numai in cazul in care sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului in
conditii de siguranta si au inteles pericolele care pot aparea ca urmare a utilizarii lui. Anu se lasa la
indemana copiilor. Curatarea si intretinerea care revin utilizatorului nu pot fi efectuate de catre copii
decat daca acestia sunt supravegheati si au peste 8 ani.

- Tineti aparatul si cablul de alimentare departe de copiii cu varsta sub 8 ani.

- Carcasa contine componente electrice si elemente de incalzire. Nu scufundati in niciun caz
carcasa in apa si nu o spalati sub jet de apa.

- Evitati ca apa sau alte lichide sa intre in aparat pentru a preveni electrocutarea.

- Asezati intotdeauna ingredientele in cosul de prajire astfel incat acestea sa nu intre in contact cu
elementele de incalzire.

- Nu acoperiti intrarea si iesirea de aer in timpul functionarii.

- Nu umpleti cosul de prajire cu ulei: pericol de incendiu!

- Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

In timpul utiliz&rii, suprafetele accesibile ale aparatului pot deveni foarte fierbinti.

AVERTIZARI

- Verificati daca datele referitoare la voltaj indicate pe aparat corespund tensiunii locale de retea.

- Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare, stecarul sau alte componente sunt deteriorate.

- Repararea sau inlocuirea unui cablu de retea deteriorat trebuie efectuata numai de catre personal
calificat.

- Tineti aparatul departe de suprafetele fierbinti.

- Nu conectati stecarul de retea si nu utilizati panoul de control cu mainile ude.

- Nu amplasati aparatul atasat de perete sau de alte dispozitive. Pastrati o distanta minima de 10
cm pe toate partile.
Nu asezati nimic pe aparat.

- Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele descrise in aceste instructiuni de utilizare.

- Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

- In timpul functionarii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile
si fata la distanta de abur.
Scoateti cosul cu atentie, deoarece exista pericolul de oparire cu aburi.

- Suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in timpul functionarii.

- In cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecarul din priza.

Asteptati pana cand nu mai este vizibil fumul inainte de a scoate cosul din aparat.

(
Q Acest aparat indeplineste cerintele LFGB (Codul german privind produsele alimentare,

produsele de consum curent si produsele destinate hranei animalelor) si este adecvat pentru
contactul cu alimentele.

- ﬁ Acest produs este destinat exclusiv uzului casnic si in interior..
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- In timpul functionarii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si

fata la o distanta sigura de abur si de orificiul de evacuare a aerului. Scoateti cosul cu atentie, deoarece exista
pericolul de oparire cu aburi.

Atentie

- Asigurati-va ca aparatul se afla pe o suprafata plana si stabila.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Este posibil sa nu fie adecvat pentru utilizarea in
medii precum bucatarii destinate personalului, intreprinderi agricole, zone de odihna, sau alte
spatii nerezidentiale. In mod similar, nu este destinat utilizarii de catre oaspeti in hoteluri, case de
vacanta, pensiuni si alte cladiri rezidentiale.

- In cazul in care aparatul este utilizat in mod necorespunzator, in scopuri comerciale sau
semicomerciale sau nu este utilizat in conformitate cu instructiunile de utilizare, nu acordam nicio
garantie si nu ne asumam nicio raspundere cu privire la nicio dauna cauzata.

- Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica atunci cand nu este utilizat.

- Aparatul trebuie sa se raceasca timp de cca 30 de minute inainte de a putea fi atins sau curatat in

siguranta.

inainte de prima utilizare

1. indepartati toate materialele de ambalare.

2. Indepartati toate abtibildurile si etichetele de pe aparat.

3. Curatati temeinic cosul cu apa calda, putin detergent si un burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

Aceasta este o friteuza cu aer cald pentru gatirea fara ulei. Nu puneti ulei sau grasimi in

cos.

Indicatie: Cand aparatul este incalzit pentru prima data, este posibil sa emane putin miros si
fum. Acesta este cazul multor aparate cu functie de incalzire. Acest lucru nu reduce
siguranta aparatului dumneavoastra.

Inaintea utilizarii
1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, nivelata si plata.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu este rezistenta la caldura.
2. Introduceti gratarul in cosul de prdjire (fig. 5).
Nu introduceti ulei sau alte lichide in cosul de prajire.
Nu acoperiti aparatul, altfel fluxul de aer va fi intrerupt si prajirea va fi afectata.

Utilizarea aparatului

O gama larga de ingrediente poate fi procesata cu friteuza cu aer cald fara ulei.

Prajire cu aer cald

1. Conectati stecarul de retea la o priza de perete cu impamantare.
2. Scoateti cu grija cosul de prajire din friteuza cu aer cald.



3. Introduceti ingredientele in cosul de prajire..

4. Apoi impingeti cosul de prajire inapoi in friteuza cu aer cald.
Asigurati-va ca acesta se potriveste pe ghidajele din friteuza.

Atentie: nu atingeti cosul de prajire in timpul functionarii sau imediat dupa, deoarece se

incinge foarte tare. Tineti cosul de prajire numai de maner.

5. Determinati timpul de preparare necesar al ingredientului (consultati paragraful ,Setari”).

6. Unele ingrediente trebuie agitate la jumatatea timpului setat (consultati paragraful ,Setari”).
Pentru a face acest lucru, scoateti cosul din aparat de maner si scuturati-l. Apoi impingeti cosul
inapoi in friteuza cu aer cald.

Sfat: daca setati temporizatorul la jumatate din timpul de preparare, veti auzi semnalul sonor al
temporizatorului atunci cand trebuie sa agitati ingredientele. Totusi, aceasta inseamna céa trebuie
sé setati din nou temporizatorul la timpul de preparare ramas dupa agitare.

15. Cand auziti semnalul sonor al temporizatorului, timpul de preparare stabilit s-a scurs. Scoateti
cosul de prajire din aparat.
8. Verificati daca ingredientele sunt gata.
Daca ingredientele nu sunt inca gata, introduceti pur si simplu cosul Thapoi in aparat si adaugati
cateva minute in plus la timpul setat.
9. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofi prajiti), scoateti cosul de prajire din aparat si
asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura.

Cosul de prijire si_ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor din
friteuza, din cosul de prajire poate fi emis abur.

10. Goliti continutul cosului de prajire intr-un bol sau pe o farfurie.

11. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este pregatita pentru
prepararea urmatoarei serii.

UNITATE DE CONTROL

Indicator de incalzire pentru Indicator de incélzire pentru camera
camera stanga din dreapta
Butonul de
Buton pornire
ON/OFF

Programe

presetate

Setarea temperaturii Control Sincronizarea Control camera Setarea timpului

camera stanga timpului de prajire din dreapta




Operare:

|
1. este aprins continuu cand aparatul este pornit.

2. Apasati pentru a ajunge in modalitatea de selectie a camerei.

3. Apasati pentru a activa controlul camerei din stanga. Selectati un program si apasati

m, pentru a porni aparatul. Indicatorul luminos aprins permanent indica faptul ca aparatul este

in  functiune. Apoi apasati pentru a seta temperatura sau
|

4. Apasati pentru a activa controlul camerei din dreapta. Selectati un program si apasati

pentru a seta timpul de prajire.

m, pentru a porni aparatul. Indicatorul luminos aprins permanent indica faptul ca aparatul este

in functiune. Apoi apasati pentru a seta temperatura sau —IC pentru

a seta timpul de prajire.
5. Odata ce timpul este setat, se aude un semnal sonor care va aminteste sa setati si temperatura.

22. Daca ambele camere functioneaza simultan cu setari diferite, apasati mai intai m si apoi

NC
FINISH

pentru a sincroniza timpul de prajire al celor doua camere. Timpul de prajire mai lung
va fi aplicat ambelor camere.

Dupa sincronizare, apasati din nou butonul m

23. Cand timpul setat expira, se aude un semnal acustic iar ventilatia continua sa functioneze inca
15 secunde.

Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta in alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Nota: Va rugam sa retineti ca aceste setari au caracter informativ. Dat fiind faptul ca ingredientele
difera in functie de origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cele mai bune setari
pentru ingredientele dumneavoastra.




Deoarece aerul din aparat se incalzeste foarte repede, scoaterea

scurtad a cosului de prajire din friteuza in timpul functionarii nu influenteaza semnificativ rezultatul

prepararii.

Staturi:

- De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt
decat ingredientele mai mari.

- O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung. O cantitate
mai mica de ingrediente necesitad un timp de preparare putin mai scurt.

- Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la juméatatea timpului de preparare optimizeaza
rezultatul final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

— In cazul preparérii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, pentru a obtine
cartofi mai crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus
uleiul.

— Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi, de asemenea, preparate in friteuza.

- Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp
de preparare mai scurt decét aluatul facut in casa.

- Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti s&
coaceti un tort sau o tarta, sau dacé doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

- Se recomandéa sé& setatli juméatate din timpul de preparare si apoi s& amestecati continutul.
Astfel veti obtine un rezultat mai bun.

Alimente Timp Temperatura Timp reglabil (min.) Temperatura
prestabilit presetata (°C) reglabila (°C)
(min.)
Cartofi prajiti 28 200 1-60 80-200
Aripi de pui 20 200 1-60 80-200
Fructe de mare 18 180 1-60 80-200
Sunca 6 180 1-60 80-200
Prajire 25 180 1-60 80-200
Coacere 12 180 1-60 80-200
Legume 17 160 1-60 80-200
Deshidratare 8 ore 65 1-24 ore 30-100

Sfat: Timpul de preparare poate fi ajustat in functie de gustul personal si de tipul si marimea
ingredientelor.

Curatare

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
Nu utilizati ustensile metalice sau materiale abrazive pentru curatarea cosului de prajire si a
gratarului, deoarece acoperirea antiaderenta poate fi deteriorata.
1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.
Noté: Pentru ca friteuza cu aer cald s& se raceasca mai repede, scoateti cosul de préjire.
2. Stergeti exteriorul aparatului cu o laveta umeda.
3. Curatati temeinic cosul cu apa calda, putin detergent si un burete neabraziv.
Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.
Sfat: Puteti indeparta murdaria persistentd de pe cosul de prajire prin umplerea acestuia cu apéd
fierbinte si putin detergent.
4. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.
5. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.




Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.
2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

Remedierea problemelor

Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu este | Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu
Friteuza cu aer | conectat la o sursa de | impamantare.
cald nu | alimentare.
functioneaza. Cosul de prajire nu este | Introduceti corect si complet cosul de prajire in

pozitionat corect.

friteuza.

Ingredientele  nu
sunt preparate
suficient.

Cantitatea de
ingrediente din cos este
prea mare.

Introduceti ingredientele in cosul de prajire.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la
temperatura dorita la temperatura dorita (consultati

informatiile din paragraful ,Setari” la capitolul
,2Utilizarea aparatului”).

Timpul de preparare
este prea scurt.

Rotiti butonul pentru reglarea temporizatorului la
timpul dorit (consultati informatiile din paragraful
.Setari” la capitolul ,Utilizarea aparatului”).

Ingredientele sunt
prajite neuniform.

Unele tipuri de alimente
trebuie eventual agitate
dupa jumatate din timpul
setat.

Ingredientele care se afla in partea superioara sau
unele peste celelalte (de exemplu, cartofii pai)
trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului de
preparare (consultati informatiile din paragraful
.Setari” la capitolul ,Utilizarea aparatului”).

Gustarile nu sunt | Ati utilizat ingrediente | Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau
crocante atunci destinate prepararii | aplicati putin ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie
cand sunt scoase | intr-o friteuza | mai crocante in urma prepararii.
din friteuza. traditionala.
Sunt prea multe | Umpleti cosul de prajire numai pana la marcajul

Cosul de prajire nu
poate fi introdus
corespunzator in
aparat.

ingrediente in cosul de
prajire.

MAX.

Cosul de prajire nu este
introdus corect in
friteuza.

Impingeti cosul in friteuza pana cand se fixeaza ferm
in pozitie.

Aparatul emite fum
alb.

Preparati ingrediente cu
un continut ridicat de
grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut
ridicat de grasime, o cantitate mare de ulei se va
scurge in cosul de prajire. Uleiul produce fum alb, iar
cosul de prajire se poate incalzi mai mult decat de
obicei. Acest lucru nu afecteaza functionarea
aparatului sau rezultatul final.

Cosul de prajire contine
grasime ramasa n urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incalzeste n cosul de prajire. Curatati cu atentie
cosul de prajire si gratarul dupa fiecare utilizare.




Nu ati folosit tipul potrivit | Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu
. . | de cartofi. se inmoaie.
Cartofii  proaspeti , - o = T - =
sunt e ara’éi Nu ati clatit | Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta
: preparal corespunzator  cartofii | amidonul de pe acestia.
neuniform. o . ’
pai Tnainte de a-i
prepara.
. Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi Thainte
. Textura crocantda a . . ’
Cartofii nu sunt i , de a adauga uleiul.
. . | cartofilor depinde de ——; . I .
crocanti atunci . L Taiati cartofii in bucati mai mici, pentru ca acestia sa
R ' ... | cantitatea de ulei si de | . . . ’ - ’
cand sunt scosi din 3 . fie mai crocanti in urma prepararii.
_ B ’ apa care adera de — — . -
friteuza. acestia Adaugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi
T mai crocanti.
Eliminare:
ﬁ Simbolul ilustrat aici si aplicat pe aparat indica faptul ca aparatul a fost clasificat
— drept echipament electric sau electronic. La sfarsitul vietii sale utile produsul nu
trebuie aruncat la un loc cu deseurile menajere sau industriale. Directiva UE privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (2012/19/UE) a fost introdusa
pentru a recicla produse prin utilizarea celor mai bune tehnici de reciclare
disponibile. Astfel substantele periculoase sunt tratate corect, impactul asupra
mediului este minimizat si se previne depunerea de alte deseuri. Pentru informatii
legate de eliminarea corecta a deseurilor de echipamente electrice si electronice va
rugam sa va adresati autoritatilor locale.
DATE TEHNICE

Tensiune / Frecventa

220-240V, 50/60 Hz

Putere nominala

2000 W

Putere in standby

<0,8W

Capacitate

impartita in doua recipiente: 4,5 + 4,5 |

Timer

0-60 minute

Interval de temperatura

Programul de deshidratare: 65-200 °C, toate celelalte programe:

80-200 °C
Ecran LED: 22 de leduri a cate 100 mW fiecare, 2,8— 3,1 V curent
continuu
Bec lluminare interioara: 2 becuri G9: 220-240 V curent alternativ,
50-60 Hz, 25 W
Clasa de protectie
impotriva electrocutarii clasal
Grad de protectie: IPX0
lungime cablu retea 70 cm
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Veuillez lire soigneusement ce mode d'emploi avant I'utilisation de I'appareil et conservez-le pour
['utilisation ultérieure.

CONSERVEZ CE MODE D'EMPLOI

L'appareil est destiné a I'usage domestique ou aux domaines similaires aux suivantes :

— des cuisines destinées au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements de
travail ;

— exploitations agricoles ;

— hotels, stations-service et autres structures d'hébergement (utilisation par les clients ou les
résidents) ;

— chambres d'hotes.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de consignes de sécurité fondamentales,
y compris des suivantes :
1. Lisez toutes les instructions.
2. Ne touchez pas les surfaces brilantes.
3. Ne plongez pas l'appareil, le cable ou la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres liquides
afin de prévenir un risque de choc électrique.
4. AVERTISSEMENT : cet appareil électrique est équipé d'une fonction de chauffage. C'est
pourquoi, outre les surfaces fonctionnelles, d'autres surfaces peuvent devenir trés chaudes.
Comme les températures sont pergues individuellement, cet appareil doit étre utilisé avec
PRUDENCE. Il ne faut toucher cet appareil qu'aux poignées et surfaces de préhension prévues.
Protégez-vous toujours de la chaleur, p.ex. avec un gant ou similaire. Les surfaces autres que les
surfaces de préhension prévues doivent refroidir suffisamment avant d'étre touchées.
5. Débranchez la fiche de la prise aprés I'utilisation ou avant le nettoyage. Laissez l'appareil
refroidir avant de monter des piéces ou de les
démonter.
6. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le service
aprés-vente ou un professionnel qualifié, afin d’éviter tout danger.
7. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
causer des blessures.
8. N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.
9. Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre des bords de table ou des plans de travail ou
entrer en contact avec des surfaces chaudes.
10. Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité de cuisinieres électriques ou au gaz, ni de fours.
11. L'utilisation d'un appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres liquides chauds requiert une
grande prudence.

12. La fiche électrique doit étre raccordée a I'appareil avant de la brancher sur une prise de courant.
Pour éteindre 'appareil, tournez le bouton de réglage sur « OFF » et débranchez la fiche
d'alimentation.

13. Utilisez I'appareil uniquement pour l'usage auquel il est destiné.

14. L'appareil ne peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans, par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n'ayant pas I'expérience et les
connaissances nécessaires que s'ils sont surveillés ou ont été instruits sur ['utilisation sire de
I'appareil et comprennent les risques encourus. Ne laissez pas des enfants jouer avec 'appareil.
Le nettoyage et I'entretien doivent étre réalisés uniquement par des enfants de plus de 8 ans,
sous surveillance.



15. Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.
16. Ne pas faire fonctionner I'appareil a I'aide d'une minuterie externe ou d'un systéme de contrdle
a distance séparé.

INTRODUCTION

Cette friteuse a air chaud innovante permet une préparation facile et saine de vos plats favoris.
Grace a une circulation trés rapide de I'air chaud et a un gril supérieur, une grande variété de plats
peut étre préparée. La friteuse a air chaud se distingue par un chauffage circulaire, ce qui permet
de préparer la plupart des ingrédients sans huile.

Description

1. Panneau de commande fond grillagé
3. Cuve de friture Sortie d'air
5. Cable d'alimentation

22

v




Important !

Danger

L’appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans, ainsi que par des personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d’expérience et de connaissances, a condition qu’elles soient surveillées ou
qu’elles aient recu des instructions concernant I’utilisation sfire de I’appareil et qu’elles en comprennent les risques.{ Ne
laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de huit ans et sont sous surveillance.

- Conservez 'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.
- Le boitier contient des éléments chauffants et des composants électriques. Ne le plongez jamais
dans l'eau et ne le rincez pas sous l'eau courante.

- Empéchez I'eau ou tout autre liquide de pénétrer dans I'appareil afin d’éviter tout risque de choc
électrique.

- Placez toujours les ingrédients dans le panier de friture afin qu’ils n’entrent pas en contact avec
les éléments chauffants.

- Ne couvrez pas l'entrée et la sortie d'air pendant le fonctionnement de I'appareil.

- Ne remplissez pas le bac de friture avec de I'huile : risque d'incendie !

- Ne touchez pas la face intérieure de I'appareil pendant le fonctionnement.

Durant I'utilisation, les surfaces accessibles de I'appareil peuvent devenir trés chaudes.

AVERTISSEMENTS

- Vérifiez que l'indication de tension (en volts) figurant sur 'appareil corresponde a la tension de
votre secteur.

- N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche d'alimentation ou tout autre composant est

endommagé.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, faites-le réparer ou remplacer uniquement par un
professionnel qualifié.

- Tenez l'appareil a I'écart de surfaces chaudes.

- Ne branchez jamais la fiche électrique et n'utilisez jamais le panneau de commande avec les

mains mouillées.

Ne placez pas I'appareil directement contre un mur ou d’autres appareils. Respectez sur tous les
c6tés une distance minimum de 10 cm.

N'étalez et ne posez rien sur l'appareil.

- N'utilisez pas l'appareil a une fin autre que celle décrite dans le présent mode d'emploi.

- Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

- Pendant I'utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. N'approchez pas
VOS mains ni votre visage de la vapeur.

Soyez également prudent lorsque vous retirez le bac de friture, car de la vapeur chaude s'en
échappe.
- Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes pendant le fonctionnement.

- Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre
s'échappe de l'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le panier
de friture de I'appareil.

- Cet appareil est conforme aux exigences de la LFGB et convient au contact avec les aliments.

- Ce produit est destiné a une utilisation domestique et en intérieur uniquement.

- Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par la sortie d'air. Tenez vos mains et

votre visage a une distance slre de la vapeur et de la sortie d'air. Soyez également prudent lorsque vous retirez



le panier de cuisson, car de la vapeur chaude s'en échappe.

Attention

- Assurez-vous que l'appareil se trouve sur une surface horizontale, plane et stable.

- L'appareil n'est destiné qu'a I'usage domestique. Il peut ne pas étre adapté a une utilisation dans
des environnements tels que les cuisines des employés, les exploitations agricoles, les
stations-service ou autres batiments non résidentiels. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé
par les clients dans les hotels, les stations-service, les chambres d'hétes et autres batiments
résidentiels.

- Si lI'appareil est utilisé de maniére inappropriée, a des fins commerciales ou semi-commerciales
ou non conformément au mode d'emploi, la garantie est annulée et nous nous réservons le droit
de n'assumer aucune responsabilité pour les dommages occasionneés.

- Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsque vous ne I'utilisez pas.

- L'appareil doit refroidir pendant env. 30 minutes avant qu'il puisse étre touché ou nettoyé de

maniére sare.

Avant la premiere mise en service

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes apposés sur I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier de friture avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et
une éponge non abrasive.

4. Passez un chiffon humide sur l'intérieur et I'extérieur de l'appareil.

C'est est une friteuse a air chaud qui est utilisée sans huile. Ne versez pas de I'huile ou de la

graisse dans le bac de friture.

Remarque : lorsque la friteuse a air chaud chauffe pour la premiére fois, il peut y avoir un
léger dégagement de fumée ou d'odeurs. Cela se produit dans le cas de nombreux appareils
chauffants. Ce phénomeéne n'altére pas la sécurité de I'appareil.

Avant d'utiliser I'appareil

1. Posez 'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas I'appareil sur une surface qui ne résiste pas a la chaleur.
2. Placez le fond grillagé dans le panier de friture (fig. 5).
Ne versez pas de I'huile ou d'autres liquides dans le panier de friture.
Ne couvrez pas I'appareil, sinon le flux d'air est interrompu et le résultat de friture est
compromis.

- - - ' u
Utilisation de I'appareil
Avec la friteuse a air chaud sans huile, une multitude d'ingrédients peut étre préparée.
Frire a air chaud

1. Branchez la fiche électrique sur une prise de courant murale mise a la terre.
2. Retirez délicatement le panier de friture de la friteuse a air chaud.

3. Déposez les ingrédients dans le panier de friture.



4. Réinsérez ensuite le panier de friture dans la friteuse a air chaud.
Assurez-vous qu'il s'adapte aux guides dans la friteuse a air chaud.

Attention : ne touchez pas le bac de friture pendant le fonctionnement et attendez un peu

apres, car il chauffe beaucoup. Tenez le bac de friture uniquement par la poignée.

5. Déterminez le temps de préparation nécessaire des ingrédients (voir section « Réglages »).

6. Il faut agiter certains ingrédients une fois la moitié du temps de préparation écoulé (voir section
« Réglages »). Pour ce faire, sortez le bac de friture de I'appareil en le tirant par la poignée et
agitez-le. Remettez ensuite le bac de friture dans la friteuse a air chaud.

Conseil : si vous réglez le minuteur a la moitié du temps de préparation nécessaire, vous
entendrez le signal sonore lorsque les ingrédients devront étre agités. Dans ce cas, vous devez
toutefois régler a nouveau le régulateur de temps sur le temps de préparation restant.

16. Sivous entendez un signal sonore, le temps de préparation est écoulé. Retirez le bac de friture
de l'appareil.
8. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.
Si les ingrédients ne sont pas encore cuits, remettez le bac de friture dans l'appareil et réglez
quelques minutes de plus.
9. Pour retirer les aliments (par exemple des frites), sortez le panier de friture de I’appareil et placez-le sur une surface
résistante a la chaleur.

Le bac de friture et les ingrédients frits sont chauds. Selon les ingrédients, de la vapeur
peut s'échapper du bac de friture.

10. Versez ensuite le contenu du panier de cuisson dans un bol ou sur une assiette.

11. Dés qu’une portion est préte, une autre peut étre préparée dans la friteuse a air chaud.

UNITE DE COMMANDE

Témoin de chauffe de la chambre Témoin de chauffe de la chambre

auche .
& droite

Touche

Touche

MARCHE/ARRET

démarrage

de

Programmes

prédéfinis

Réglage température Commande de la Synchroniser le Commande de la Réglages du temps

chambre gauche temps de friture chambre droite




Utilisation :

1. reste allumé en continu lorsque I'appareil est en marche.

2. Appuyez sur pour passer en mode de sélection de chambre.

3. Appuyez sur pour activer la commande de la chambre gauche. Sélectionnez un

programme, puis appuyez sur pour démarrer le fonctionnement. Un témoin lumineux

allumé en continu indique que [Il'appareil est en fonctionnement. Appuyez ensuite sur

-} e

friture.

pour régler la température, ou sur pour régler le temps de

4. Appuyez sur pour activer la commande de la chambre droite. Sélectionnez un

programme, puis appuyez sur pour démarrer le fonctionnement. Un témoin lumineux

allumé en continu indique que [Il'appareil est en fonctionnement. Appuyez ensuite sur
pour régler la température, ou sur pour régler le temps de

friture .
5. Une fois la durée réglée, un signal sonore retentit pour rappeler que la température doit
également étre réglée.

24. Si les deux chambres fonctionnent en méme temps avec des réglages différents, appuyez d’abord sur puis

NC
FINISH

pour synchroniser le temps de friture des deux chambres. La durée de friture la plus longue
est désormais appliquée aux deux chambres.

Aprés la synchronisation, il faut appuyer de nouveau sur la touche

25. Un signal sonore retentit lorsque le temps réglé est écoulé. La ventilation reste active pendant
encore 15 secondes.

Réglages

Le tableau ci-dessous a pour but de vous aider a choisir les réglages fondamentaux pour vos
ingrédients.
Remarque : veuillez noter que ces réglages ne sont donnés qu'a titre indicatif. Etant donné que les




ingrédients varient en termes d'origine, de taille, de forme et de marque, nous ne pouvons pas

garantir le réglage optimal de vos ingrédients.

Comme I'air chauffe trés rapidement dans I'appareil, le retrait momentané

de panier de friture pendant la cuisson n’affecte pratiquement pas le processus de friture.

Conseils :

- En général, les petits ingrédients requierent un temps de préparation plus court que les grands.

- Les grandes quantités d'ingrédients nécessitent un temps de préparation légerement plus long.
Les petites quantités d'ingrédients nécessitent un temps de préparation légerement plus court.

- Le fait d'agiter les petits ingrédients au bout de la moitié du temps de préparation assure un
résultat optimal et peut prévenir un résultat peu homogene.

— Retournez les pommes de terre fraiches dans un peu d'huile pour obtenir des pommes de terre
croustillantes. N'attendez pas plus de quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile pour faire
cuire les ingrédients dans la friteuse a air chaud.

— Les snacks se préparant au four peuvent aussi étre frits dans la friteuse a air chaud.

— Ultilisez de la péate préte a I'emploi pour préparer rapidement et aisément des snacks fourrés. De
plus, la pate préte a I'emploi nécessite un temps de préparation plus court que la pate faite
soi-méme.

- Placez un moule a géateau ou un plat a gratin dans le panier de friture si vous souhaitez
préparer des gateaux, des quiches, ou des ingrédients délicats ou farcis.

- Il est recommandé de régler la moitié du temps de préparation et de retourner ensuite les
aliments. Vous obtiendrez ainsi un meilleur résultat.

Plat Temps Température Temps réglable (min) | Température

préréglé (min) | préréglée (°C) réglable (°C)
Frites 28 200 1-60 80-200
Ailes de poulet 20 200 1-60 80-200
Fruits de mer 18 180 1-60 80-200
lardon 6 180 1-60 80-200
rotir 25 180 1-60 80-200
Patisserie 12 180 1-60 80-200
Légumes 17 160 1-60 80 —200
déshydratation 8 heures 65 1-24 heures 30 -100

Conseil : le temps de préparation peut étre adapté en fonction des godlts personnels ainsi que du
type et de la taille des ingrédients.

Nettoyage

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
N’utilisez pas d’ustensiles de cuisine en métal ni de matériaux de nettoyage abrasifs pour
nettoyer le panier de friture et le fond grillagé revétu, car cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif.
1. Retirez la fiche électrique de la prise murale et laissez refroidir I'appareil.
Remarque : retirez le bac de friture afin que la friteuse a air chaud refroidisse plus rapidement.
2. Passez un chiffon humide sur le boitier de I'appareil.
3. Nettoyez le panier de friture avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une éponge non
abrasive.
Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer des salissures restantes.
Conseil : Pour éliminer les salissures tenaces au fond du panier de friture, remplissez-le d’eau
chaude avec un peu de liquide vaisselle.




4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer des résidus

alimentaires.

Rangement

1. Débranchez la fiche électrique et laissez refroidir I'appareil.
2. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et séches.

Dépannage
Défaut Cause possible Solution
L'appareil n'est pas | Branchez la fiche électrique sur une prise de courant
. _ branché. murale mise a la terre.
La friteuse a air chaud ; ; ; - ‘ . X
. Le panier de friture n’est | Insérez correctement et complétement le panier de friture
ne fonctionne pas. ) ..
pas correctement | dans la friteuse a air chaud.
positionné.

Les ingrédients ne
sont pas cuits aprés le
temps de préparation
réglé écoulé.

La quantité d’ingrédients
dans le panier de friture
est trop importante.

Réduisez la quantité d’'ingrédients dans le panier de
friture. La cuisson de portions plus petites donne un
résultat plus homogeéne.

La température réglée
est trop basse.

Tournez le régulateur de température sur la température
nécessaire (voir section « Réglages » du chapitre
« Utilisation de I'appareil »).

Le temps de préparation
est trop court.

Tournez le régulateur de temps sur le temps de
préparation nécessaire (voir section « Réglages » du
chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les aliments ne sont
pas frits
uniformément.

Il faut agiter certains
types d'ingrédients une
fois la moitié du temps
de préparation écoulé.

Il faut agiter les ingrédients qui sont les uns sur les autres
(p.ex. les frites) une fois la moitié du temps de préparation
écoulé (voir section « Réglages » du chapitre « Utilisation
de l'appareil »).

Les snacks frits ne
sont pas croustillants
apres leur passage
dans la friteuse.

Vous avez mis des
snacks qui conviennent
uniquement dans une
friteuse classique.

Mettez des snacks pouvant étre cuits au four et
enduisez-les d'un peu d'huile pour obtenir un résultat
croustillant.

I n'est pas possible

d'enfoncer
correctement le bac
de friture dans
I'appareil.

La quantité d’ingrédients
dans le panier de friture
est trop importante.

Ne remplissez le panier de friture que jusqu’au repére
MAX.

Le panier de friture n’est
pas correctement inséré
dans la friteuse a air
chaud.

Poussez le panier de friture dans la friteuse a air jusqu’a
ce qu’il s’enclenche de maniére audible.

De la fumée blanche
s'échappe de
I'appareil.

Vous préparez des mets
gras.

Lors de la cuisson d'ingrédients gras dans la friteuse a air
chaud, une plus grande quantité d'huile s'égoutte dans le
bac de friture. L'huile entraine la formation de fumée
blanche et le bac de friture chauffe plus que d'habitude.
Cela n'est grave ni pour l'appareil ni pour le résultat de
friture.




Le bac de friture contient
encore de la graisse de
la derniére utilisation.

De la fumée blanche est due a I'échauffement de la
graisse dans le bac de friture. Nettoyez soigneusement le
panier de friture et le fond grillagé aprés chaque
utilisation.

Une mauvaise variété de
pommes de terre a été
utilisée.

Utilisez des pommes de terre a chair ferme fraiches.

Les frites ne sont pas
cuites uniformément.

Les frites ont été
insuffisamment rincées
avant avoir été mises
dans le bac de de friture.

Il faut bien rincer les futures frites auparavant pour enlever
['amidon.

Les frites fraiches ne
sont pas croustillantes
aprés leur passage
dans la friteuse.

Le degré de croustillant
des frites dépend de la
quantité d'eau et d'huile
adhérant aux frites.

Séchez bien les frites avant d'ajouter I'huile.

Pour un résultat croustillant, coupez les frites de maniére
plus fine.

Pour un résultat croustillant, ajoutez un peu d'huile.

Elimination :

)i

Le symbole illustré ici et apposé sur l'appareil signifie que l'appareil est classé
comme équipement électrique ou électronique. Il ne doit pas étre mis au rebut avec

les autres déchets ménagers ou industriels a la fin de sa durée d'utilisation. La
directive UE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(2012/19/UE) a été instaurée pour que le recyclage des produits se fasse dans le
respect des meilleurs procédés de valorisation et de recyclage existants. Cette
réglementation permet de traiter les substances dangereuses correctement, de
minimiser l'impact environnemental et d'éviter la mise en décharge. Veuillez
contacter vos autorités locales pour obtenir plus d'informations sur I'élimination
correcte des equipements électriques et électroniques.

DONNEES TECHNIQUES :

Tension/Fréquence

220-240V, 50/60 Hz

Puissance nominale

2000 W

puissance en veille

<0,8W

Capacité

répartie sur deux compartiments : 4,5+ 4,5 |

Minuteur

0-60 minutes

Plage de température

Programme de déshydratation : 65 a 200 °C, tous les autres
programmes : 80 -200 °C

Ampoules

50/60 Hz, 25 W

Ecran LED : 22 LED de 100 mW, 2,8-3,1 V courant continu
Eclairage intérieur : 2 ampoules G9 : 220-240 V courant alternatif,

Classe de protection

d'alimentation

contre les chocs classe |
électriques :
Type de protection : IPXO0
longueur du cable
70cm
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Molimo vas da pre upotrebe pazljivo procitate ovo uputstvo i saCuvate ga za kasnija koriS¢enja.

SACUVAJTE OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu i u sledec¢im prostorima:

— kuhinjama za zaposlene u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim sredinama;

— poljoprivrednim gazdinstvima,;

— hotelima, odmoristima i drugim stambenim objektima (za upotrebu od strane gostiju, odn.
stanara);

— pansionima sa doruckom.

AZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Pri koris¢enju elektricnih uredaja potrebno je postovati osnovne sigurnosne napomene, ukljucujuci
sledece:
1. Procitajte sva uputstva.
2. Ne dodirujte vrele povrsine.
3. U cilju izbegavanja strujnog udara uredaj, strujni kabl, odn. utika€¢ nikada nemoijte uranjati u vodu
ili druge teCnosti.
4. UPOZORENUJE: Ovaj elektri¢ni uredaj poseduje funkciju zagrevanja. Iz tog razloga se pored
funkcionalnih povrSina i druge povrSine mogu jako zagrejati. Buduci da je osecaj za temperaturu
individualan, ovaj uredaj se mora koristiti OPREZNO. Uredaj je dozvoljeno dodirivati iskljucivo po
tome namenjenim ru€kama i povrSinama za drzanje. Uvek se zastitite od toplote, na primer
no$enjem kuhinjskih rukavica i sl. Druge povrsine (osim za to predvidenih rucki) moraju se dobro
ohladiti pre dodirivanja.
5. Nakon koriS¢enja i pre CiS¢enja izvucite utikac iz uti¢nice. Ostavite uredaj da se ohladi pre
stavljanja ili
uklanjanja nastavaka.
6. Ukoliko je strujni kabl ostecen, a u cilju izbegavanja opasnosti, kabl mora zameniti proizvodac,
distributivni partner ili sli¢no kvalifikovano stru¢no lice.
7. Koris¢enje dodatne opreme, koja nije preporu¢ena od strane proizvodaca,
moze prouzrokovati povrede.
8. Ne koristite ovaj uredaj na otvorenom.
9. Ne dozvolite da strujni kabl visi preko ivica stola odn. ivica radne ploce ili da dode u kontakt sa
vru¢im povrsSinama.
10. Uredaj nemoijte ostavljati u blizini plinskih ili elektricnih Sporeta kao ni u blizini rerne.
11. Prilikom rukovanja uredajem koji sadrzi vrelo ulje ili druge vrele teCnosti savetuje se maksimalini
oprez.

12. Utika€ mora biti povezan sa uredajem pre nego S$to ga ubacite u utiCnicu. Za iskljucivanje
uredaja, okrenite regulator u poziciju ,OFF* i izvucite utika¢ iz uti¢nice.

13. Uredaj koristite iskljucivo u predvidene svrhe.

14. Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, motori¢kim i
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ukoliko se ove osobe nadziru ili su
upucene u bezbednu upotrebu uredaja i ukoliko su razumele opasnosti vezane za njegovo
koriéenje. Deca ne smeju da se igraju uredajem. Ci$éenje i odrzavanje uredaja ne smeju da
vrSe deca, osim ukoliko su starija od 8 godina i ako ove radnje sprovode pod nadzorom.

15. Uredaj i strujni kabl ¢uvati van domasaja dece mlade od 8 godina.

16. Uredaj ne sme da se pusta u rad pomoc¢u eksternog vremenskog prekidaca ili posebnog
sistema daljinskog upravljanja.



UvoD

Ova moderna friteza na vru¢ vazduh omoguéava jednostavnu i zdravu pripremu vasih omiljenih jela.
Zahvaljujuci izuzetno brzoj cirkulaciji vruceg vazduha i gornjem gril-grejacu, imate mogucnost
pripreme najrazlicitijih jela. Velika prednost friteze na vru¢ vazduh je zagrevanje sa svih strana,
¢ime je najveci broj sastojaka moguce pripremiti i bez ulja.

Opis

1. Upravljacko polje ReSetka
3. Posuda za fritezu Otvor za ispustanje vazduha
5. Strujni kabl

v
[\




Vazno!

Opasnost

-Ovaj uredaj mogu Koristiti deca starija od osam godina i osobe sa smanjenim fiziCkim, motoric¢kim i
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ukoliko se ove osobe nadziru ili su
upucene u bezbednu upotrebu uredaja i ukoliko su razumele opasnosti vezane za njegovo
koriséenje. Deca ne smeju da se igraju uredajem. Ci$éenje i odrzavanje uredaja ne smeju da vrse
deca, osim ukoliko su starija od osam godina i ako ove radnje sprovode pod nadzorom.

- Uredaj i strujni kabl ¢uvati van domasaja dece mlade od 8 godina.

- Kuciste sadrzi grejne elemente i elektricne komponente. Zato ga nikada nemojte potapati u vodu
ili ispirati pod mlazom tekuce vode.

- Sprecite prodiranje vode i drugih te€nosti u uredaj kako biste sprecili strujni udar.

- Sastojke uvek stavljajte u posudu za fritezu kako ne bi dosli u kontakt sa grejnim elementima.

- Otvor za uvlacenije i ispustanje vazduha nemoijte prekrivati tokom rada.

- U posudu za fritezu nemojte sipati ulje: Opasnost od pozara!

- Unutrasnjost uredaja nemoijte dodirivati tokom rada.

Tokom koriS¢enja, pristupacne povrsSine uredaja mogu dostiéi visoke temperature.

UPOZORENJA

- Proverite da li podaci o voltazi na uredaju odgovaraju lokalnom mreznom naponu.

- Uredaj nemoijte koristiti ukoliko je kabl, utika€ ili neki drugi deo ostecen.

- Osteceni kabl da sme popravi ili zameni iskljucivo kvalifikovano stru¢no lice.

- Drzite ureSaj podalje od vrucih povrsina.

- Mokrim rukama ne smete da ubacujete utika€ u utiCnicu niti rukujete upravljackim poljem.

- Uredaj nemojte postavljati direktno uza zid, tj. direktno pored drugih uredaja. Osigurajte
minimalno rastojanje od 10 cm sa svih strana.
Nemoijte niSta stavljati na uredaj.

- Uredaj koristite iskljuCivo u svrhu opisanu u ovom uputstvu.

- Ne ostavljate uredaj bez nadzora dok je u upotrebi.

- Tokom rada, iz otvora za ispustanje vazduha izlazi vrela para. Sake i lice stoga drzite podalje od
ove pare.
Budite, osim toga, pazljivi i kada vadite posudu iz friteze, buduéi da vru¢a para moze da izade.

- Dostupne povrsine se tokom rada mogu zagrejati.

- Ukoliko primetite da iz uredaja izlazi taman dim, odmah izvucite utikac iz uti¢nice. - Saekajte dok

uredaj ne prestane da se dimi pa tek onda izvadite posudu iz uredaja.

(
Q Ovaj uredaj ispunjava zahteve Zakonika o namirnicama, proizvodima Siroke potroSnje i

hrani za Zivotinje Republike Nemacke (LFGB) i pogodan je za kontakt sa hranom.

- ﬁOvaj proizvod je namenjen samo za upotrebu u domacinstvu i u zatvorenim prostorima.
- & Tokom rada, iz otvora za ispustanje vazduha izlazi vrela para. Stoga Sake i lice drzite na bezbednoj

udaljenosti od pare i otvora. Budite, osim toga, pazljivi i kada vadite posudu iz friteze, buduéi da vruca para moze
da izade.



Paznja

- Osigurajte da uredaj stoji na horizontalnoj, ravnoj i stabilnoj povrsini.

- Ovaj uredaj je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. 1z tog razloga mozda nije pogodan
za upotrebu u okruzenjima poput kuhinja za zaposlene, poljoprivrednih gazdinstava, odmorista i
drugih objekata u kojima se ne Zivi. Uredaj takode nije koncipiran za upotrebu od strane gostiju u
hotelima, odmoristima, pansionima sa doru¢kom i drugim stambenim jedinicama.

Ukoliko se uredaj koristi nepravilno, u komercijalne ili polukomercijalne svrhe ili se ne koristi u
skladu sa uputstvom za upotrebu, garancija postaje nevaze¢a, a mi zadrzavamo pravo da ne
prihvatimo nikakvu odgovornost za nastalu Stetu.

- Uvek izvucite utikac iz utiCnice kada uredaj nije u upotrebi.

- U cilju bezbednog dodirivanja ili CiS¢enja saCekajte cca 30 minuta da se uredaj ohladi.

Pre prvo pustanja u rad

1. Uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve nalepnice i etikete sa uredaja.

3. Posudu za fritezu temeljno ocistite vruéom vodom sa malo deterdzenta koristeCi pritom
neabrazivni sunder.

4. PrebriSite unutrasnjost i spoljasnost uredaja vlaznom krpom.

Ovo je friteza na vrué vazduh, koja se koristi bez ulja. U posudu za fritezu zato nemojte sipati
ulje.

N;pomena: Prilikom prvog zagrevanja friteze na vrué vazduh moze docéi do razvoja blagog

dima ili mirisa. To je sluéaj kod mnogih uredaja koji se zagrevaju. Ovo nema negativan uticaj
na bezbednost vaseg uredaja.

Pre upotrebe

1. Uredaj postavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.
Uredaj nemojte postavljati na povrsine koje nisu otporne na toplotu.
2. Stavite reSetku u posusu za fritezu (sl. 5).
U posudu za fritezu nemoijte sipati ulje niti druge te€nosti.
Uredaj nemojte prekrivati jer time prekidate cirkulaciju vazduha sto dovodi do loSijeg
rezultata pecenja.

Upotreba uredaja

Uz pomoc friteze na vru€ vazduh, koja radi bez ulja, mozete pripremiti veliki broj sastojaka.

Pecenje na vruéem vazduhu

1. Ubacite utika€ u uzemljenu utiCnicu.
2. Pazljivo izvadite posudu iz friteze.
3. Stavite sastojke u posudu za fritezu.
4. Posudu zatim ponovo vratite u fritezu.
Pazite da posudu vratite na vodice friteze na vru¢ vazduh.
Paznja: Ne dodirujte posudu za fritezu tokom koriSéenja i neko vreme nakon zavrSetka rada
jer bude veoma vruca. Posudu za fritezu drzite iskljucivo za rucku.



5. Utvrdite neophodno vreme pripreme sastojka (v. poglavlje "PodeSavanja").
6. Neke sastojke morate da protresete nakon polovine vremena (v. poglavlje "PodeSavanja").
Izvucite posudu za fritezu drzedéi je za ru€ku i protresite je. Posudu zatim ponovo vratite u fritezu.

Savet: Ukoliko regulator vremena podesite na polovinu neophodnog vremena pripreme, zvucéni
signal ¢e vam sugerisati kada treba da protresete sastojke. U tom slucaju regulator vremena
morate jo$ jednom da podesite na preostalo vreme pripreme.

17. ZvuCni signal ¢e vas obavestiti da je vreme pripreme isteklo. Izvucite posudu za fritezu iz
uredaja.

8. Proverite da li su sastojci gotovi.
Ukoliko sastojci jo$ uvek nisu gotovi, posudu jednostavno vratite u fritezu i podesite jo§ nekoliko

minuta.
9. Za vadenje sastojaka (npr. pomfrita), izvucite posudu iz friteze i stavite je na neku povrsinu

otpornu na toplotu.

Posuda za fritezu i hrana u njoj su vruée. U zavisnosti od sastojaka iz posude za fritezu
moze izaéi para.

10. Ispraznite sadrzaj posude za fritezu u €iniju ili na tanjir.

11. Odmah po zavrSetku pripreme jedne porcije, u fritezi na vru¢ vazduh mozete da pripremite

sledecu.

UPRAVLJACKA JEDINICA

Prikaz grejaca za desnu komoru

Prikaz grejaca za levu komoru

Taster

Taster za |

ukljucivanje/isklj

ucivanje

startovanje

za

Pretpodeseni

programi

Podesavanje

temperature

Rukovanje:

I
1. konstantno svetli kada je uredaj ukljucen.

Upravljanje
levom

komorom

Sinhronizacija
vremena

pecenja

Upravljanje desnom Podesavanje vremena

komorom
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2. Pritisnite . kako biste presli u rezim odabira komore.

3. Pritisnite kako biste aktivirali upravljanje levom komorom. |zaberite Zeljeni program i

pritisnite m kako bi uredaj poCeo sa radom. Ukoliko kontrolni indikator konstatno svetli, to je

+

znak da uredaj radi. Nakon toga pritisnite

| .
-vreme pecenja.

4. Pritisnite - kako biste aktivirali upravljanje desnom komorom. Izaberite Zeljeni program i

kako biste podesili temperaturu tj.

§

pritisnite m kako bi uredaj poCeo sa radom. Ukoliko kontrolni indikator konstatno svetli, to je

znak da uredaj radi. Nakon toga pritisnite kako biste podesili temperaturu tj.

| v
-vreme pecenja.

5. Nakon sto ste podesili zeljeno vreme pecenja, oglasi¢e se zvucni signal da vas podseti da treba
da podesite i temperaturu.
26. Ukoliko obe komore zelite da koristite istovremeno, ali sa razliCitim podeSavanjima, najpre

NC
FINISH
pritisnite m a zatim , kako biste sinhronizovali vreme pecCenja obe komore.
Na ovaj nacCin je za obe komore podesSeno duze vreme pecenja.

Nakon sinhronizacije neophodno je ponovo pritisnuti taster m )

27. Po isteku podeSenog vremena oglasi¢e se zvucni signal. Ventilacija ¢e nakon signala nastaviti
da radi jos 15 sekundi.

PodesSavanja

Dolenavedena tabela kreirana je da vam pomogne u izboru osnovnih postavki za Zeljene sastojke.
Napomena: Imajte na umu da ove postavke treba smatrati iskljuivo smernicama. Buduci da se
sastojci mogu razlikovati u pogledu porekla, veliCine, oblika i marke, ne mozemo da garantujemo
da su ovo optimalna podeSavanja za vase sastojke.

Bududi da se vazduh unutar uredaja izuzetno brzo zagreva, kratko

vadenje posude za fritezu tokom pripreme nema preveliki uticaj na proces pecenja.

Saveti:

— Maniji sastojci po pravilu zahtevaju krace vreme pripreme od vecih.

- Vecoj kolicini sastojaka potrebno je svega nesto duze vreme pripreme. Manjoj koliCini sastojaka




potrebno je svega nesto krace vreme pripreme.

- Optimalne rezultate cete dobiti ukoliko manje sastojke protresete nakon polovine vremena
pripreme, a na taj nacin spreCavate i njihovo neravnomerno pecenje.

- U svezZe krompire stavite malo ulja kako biste dobili hrskave krompirice. Pripremu u fritezi na
vruc¢ vazduh zapocnite u roku od nekoliko minuta nakon $to ste dodali ulje.

— UzZine koje inaCe pripremate u rerni mozete da pripremate i u fritezi na vruc¢ vazduh.

- Koristite gotova testa kako biste brzo i jednostavno pripremili punjene poslastice. Osim toga,
vreme pripreme gotovog testa krace je od vremena pripreme domaceg.

- Ukoliko zelite da pripremate kolace, kiSeve, osetljive ili punjene sastojke, u posudu za fritezu
stavite kalup za pecenje ili vatrostalnu posudu.

- Preporucujemo da najpre podesite polovinu neophodnog vremena pripreme, a zatim okrenete
sastojke. Na taj nacin cete dobiti najbolje rezultate.

Jela PretpodeSeno | PretpodeSena | Podesivo vreme | Podesiva
vreme (min.) temperatura (min.) tempeatura (°C)
(°C)

Pomffrit 28 200 1-60 80-200
Pileca krilca 20 200 1-60 80-200
Morski plodovi 18 180 1-60 80-200
Slanina 6 180 1-60 80-200
Pecenje 25 180 1-60 80-200
Poslastice 12 180 1-60 80-200
Povrée 17 160 1-60 80-200
Dehidratacija 8h 65 1-24 h 30-100

Savet: Vreme pripreme mozete prilagoditi u skladu sa licnim preferencijama i vrsti i koli€ini
sastojaka.
Ciscenje
Proizvod ocistite nakon svake upotrebe.
Za Ciséenje posude za fritezu i oblozene reSetke nemoijte koristiti_metalni_pribor niti
abrazivna sredstva jer to moze ostetiti nelepljivi premaz.
1. lIzvucite utikacC iz zidne utiCnice i ostavite uredaj da se potpuno ohladi.
Napomena: Izvadite posudu za fritezu kako bi se uredaj brze ohladio.
2. Prebrisite kuciste proizvoda vlaznom krpom.
3. Posudu za fritezu operite vrucom vodom sa malo deterdzenta koristeéi pritom neabrazivni
sunder.
Mozete koristiti teCnosti za odmascivanje kako biste uklonili preostalu necistocu.
Savet: Tvrdokorne necistoce na dnu posude za fritezu mozZete ukloniti tako $to ¢ete posudu za
fritezu napuniti vru¢om vodom sa malo deterdzZenta.
4. Unutrasnjost uredaja oCistite vru¢om vodom i neabrazivnim sunderom.
5. Grejni element ocistite Cetkom kako biste uklonili ostatke hrane.

Cuvanje
1. Izvucite utikacC i ostavite uredaj da se ohladi.
2. Proverite da li su svi delovi Cisti i suvi.



Otklanjanje smetnji

Smetnja Moguci uzrok otklanjanje
) . | Uredaj nije uklju¢en u | Stavite utika¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.
Friteza na vruc .
struju.
vazduh ne . . : — —
- Posuda za fritezu nije | Gurnite posudu pravilno i u potpunosti u fritezu na
funkcioniSe.

pravilno ubacena.

vrué vazduh.

Sastojci po isteku
vremena pripreme
nisu gotovi.

U posudi za fritezu ima
previSe sastojaka.

Stavite manje sastojaka u posudu za fritezu. Manje
posude se ravnomernije peku.

Postavite regulator na neophodno temperaturno

Podedena temperatura
) , P podesavanije (v. odeljak "PodeSavanja" u poglaviju
je preniska. W v e .
Koriséenje uredaja").
, .| Postavite regulator na neophodno vremensko
Vreme pripreme je

previse kratko.

podesavanije (v. odeljak "PodeSavanja" u poglaviju
"Koriséenje uredaja").

Namirnice nisu
pecene
ravnomerno.

Neke sastojke morate da
protresete nakon
polovine vremena.

Sastojke koji se u posudi nalaze jedan preko drugog
(npr. pomfrit) morate da protresete po isteku polovine
vremena pripreme (v. odeljak "PodeSavanja" u
poglavlju "Koris¢enje uredaja").

Przene poslastice
po zavrSetku
pripreme nisu

hrskave.

Koristili ste poslastice
koje se mogu prziti
isklju€ivo u standardnim
fritezama.

Koristite poslastice koje se mogu pripremati u rerni i
premazite ih sa malo ulja kako biste dobili
najhrskavije rezultate.

Posuda za fritezu
ne moze lepo da se

U posudi za fritezu se
nalazi previSe sastojaka.

Posudu napunite samo do oznake MAX.

Posuda za fritezu nije

Gurnite posudu u fritezu dok ne Cujete da je kliknula

ubaci u ureda;. praviino ubaena u | na mesto.
uredaj.
Iz uredaja izlazi beli Ukoliko u fritezi na vru¢ vazduh pripremate masnu
dim. ) hranu, u posudu za fritezu kaplje veca koli¢ina ulja.
Pripremate masnu . . .
hranu Ulje prouzrokuje nastanak belog dima, a posuda za

fritezu se zagreva viSe nego inaCe. Ovo ne utiCe na
rezultat peCenja niti o$tecuje uredaj.

U posudi za fritezu se
nalazi masnoéa od
prethodnog pecenja.

Beli dim nastaje zagrevanjem vru¢e masnoce u
posudi za fritezu. Nakon svake upotrebe paZljivo
ocCistite posudu za fritezu i reSetku.

Koristili ste pogresnu | Koristite sveZe sorte krompira koje nakon kuvanja
- . vrstu kompira. ostaju Cvrste.
Pomfrit nije pecen - - - ; ; 5 ; -
Pomfrit nije dovoljno | Dobro isperite pomfrit kako biste uklonili skrob.
ravnomerno. . o
ispran pre stavljanja u
posudu za fritezu.
3 . Hrskavost pomfrita u Dobro osusite pomfrit pre nego Sto dodate ulje.
Svezi pomfrit po o . -
) velikoj meri zavisi od - — ST
isteku vremena . ... | Za hrskavije rezultate pomfrit isecite na tanje Stapice.
, .. | toga koliko se vode i ulja
pripreme nie nalazi na povrsini
hrskav. Za hrskavije rezultate dodajte malo ulja.

krompira.




Odlaganje u otpad:

)i

Ovde navedeni simbol, koji je naznaCen i na samom uredaju, oznaCava da se
uredaj klasifikuje kao elektricna ili elektronska oprema. Takvi proizvodi na kraju
Zivotnog veka ne smeju da se zbrinjavaju sa komunalnim ili industrijskim otpadom.
EU direktiva o starim elektricnim i elektronskim uredajima (2012/19/EU) doneta je
sa ciliem recikliranja proizvoda uz primenu optimalnih dostupnih reciklaznih
postupaka. Time se osigurava pravilno rukovanje opasnim materijama, izbegava se
deponovanje otpada, a uticaj na zivotnu sredinu se svodi na minimum. Za
informacije o pravilnom zbrinjavanju elektricnog i elektronskog otpada kontaktirajte

lokalne nadlezne sluzbe.

TEHNICKI PODACI:

Napon/frekvencija

220-240V, 50/60 Hz

Nominalna snaga

2000 W

Snaga u rezimu mirovanja

<0,8W

Zapremina

podeljena na dve komore: 4,51+ 4,5

Tajmer

0-60 minuta

Temperaturni opseg

Program za dehidrataciju: 65—200 °C, svi drugi programi: 80-200 °C

Sijalica

LED ekran: 22 x LED od po 100 mW, -3,1 V jednosmerne struje
Unutrasnja rasveta: 2 x G9 sijalice 220-240 V naizmenicne struje,

50/60 Hz, 25 W

Klasa zastite od strujnog

klasa |
udara:
Vrsta zastite: IPX0
DuZina strujnog kabla 70 cm




