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3agpxkaHo npaso 13MeHa.

1. A UHOOPMAUWMJIE O BESBEOHOCTN

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXeHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
oAroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae uUnu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje nnu ynotpede. Yysajte
ynyTCcTBO 3a ynotpeby Ha 6e36eaHOM M NpUCTynayvHOM MecCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMmatbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKOINMKO UM ce obe3benm Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa Yy Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4MH 1 yKONUKo cxeBarajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKAUM U CIIOXKEHUM
nHBanuguteToMm, Tpeba gpxxatu garee og ypehaja, ocum
ako cy nop, ctanHMM Haa30pPOM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ypehajem.

- Odpxute cBy ambanaxy garbe o geue u oanoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.
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- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu JOCTyrnHU 4eroBU MOry
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
bybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTu.

- [eua He cmejy oa obaBmbajy umwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamelEeH camo 3a KyBaHe€.

- OBaj ypehaj je Hamek€eH 3a ynoTpedy y jeaHoMm
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKUM
AoMahuHCTBMMA U CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLlTaj rae
ynotpeba He npeBasunasu (npoceyvyaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHCTBYy.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba MOXe Ja MOHTMpPA OBQj
ypehaj n 3ameHun kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WTo ra yrpagure.

- Wckbyuute ypehaj n3 ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxxasarba.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe keanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpmMyHa onacHoCT.

- YINNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
mMoryhHOCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LOKa.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj u herosu goCTynHM AenoBu Mory
O6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe oanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anaparTa.

- Kapa Bagute npubop nnu nocyhe na pepHe nnm mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
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. KopuctuTte camo TemnepaTtypHu CEH30p (CEH30p
TemnepaType y cpeauHu nevyeHor meca) Koju je

npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

- [1a BucTe yKNoHUnM LWKHe Koje ApXe pelleTke, NpBo
noByuuTe NpegHun Oeo WuHa, a 3aTuM 3aamwn aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLn ce OOpHYTUM peaocnesom.

- Hemojte kopuctntn napoymncray 3a ynwhere ypehaja.

- Hewmojte kopuctutn rpyba abpasmBHa cpeacraa 3a
ynwhewe nnn owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymwhere
CTaKreHux Bparta jep oHu Mory narpebat nospLinHy 36or
Yyera moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YO30PEHE!

Camo kBanudukoBaHa ocoba moxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

YKNoHWUTE KOMMNEeTHY ambanaxy.

* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

+ [patute ynyTcTBa 32 MOHTMPaHE Koja cy
[OCTyMNHa Ha Hallem Beb-cajTy.

YBeK BoguTE padyHa Npuimkom
nomepatra ypehaja 3aTo WTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3aliTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpeHy 0byhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyunuy.

*  WHctanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MecTO Koje UcnyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWHUMaNHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvhCkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cUCTEMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaT ca M3BOPOM €MEKTPUYHOT
Hanajarba.

2.2 Mpukrby4vyew-e Ha enekKTPUYHy
Mpexy

/\ YNO30PEHE!

Pusuk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

» Caa npukrbyunBama cTpyje Tpeba ga
obaBu kBanudmnkoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj Mmopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha Niovnum
Ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogroeapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajake.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alITUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

» [poBepute fa HUCTE OLITETUNM FMABHO
Hanajame 1 kabn 3a Hanajare. YKonuko
CTpyjHu kabn Tpeba ga ce 3ameHu, To
Tpeba fa obasum Haww osnawheHn
CEepBUCHY LieHTap.

* He possonute ga kabn 3a Hanajawe
poavpyje unu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapounTo Kaga ypehaj pagu nnu kaga cy
Bpara Bpena.

« BawTnTa of yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M10BaHNX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO a HEe MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anara.
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MpukrbyunTe rnaBHu Kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy
WHcTanauwuje. Bogute pavyHa oa nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
nHCTanauuje.

AKo je 3vgHa yTnyHuua nabaea, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MPeXHU yTrKau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucre
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo hete n3Byhn yTukay ns yTnyHuLe.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocava), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaea fa vckrbyunTte cee ase
Hanajaka ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKayem n CTpyjHUM Kabnom.

2.3 YnoTtpeba

* BapHuLe unu oTBOpeHN NNameH He cMejy
na 6yay y 6nusmHn ypehaja kaga
oTBaparte Bparta.

* YBeK KOpUCTUTE CTakKIOo U Terne norogHe
3a KOH3epBauwujy.

« 3anaroue matepuje unv npeamete
HaTonrbeHe 3anarbMBMM Matepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap 1 nopeg,
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YO30PEHE!

MocToju pusuk of owTehewa ypehaja.

/\ YNO30PEHME!

[MocToju pnsmnk og nospehmeama,
OMeKOoTWHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

HewmojTe aa meware cneumdukauujy osor
ypehaja.

BoagwuTte pauyHa aa otBOpwM 3a
BeHTUNauujy He byay sanyLueHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTN HaKOH CBake
ynotpebe.

ByawTe onpesHn kag oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe pa ce
ocno6oav Bpeo Ba3ayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyke unu kaga fohe y KOHTakT ca
BOAOM.

HewmojTe nsnaratu otsopeHa Bpata
BENMKOM onTtepehemy.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY UM MPOCTOP 3a ofnarame.
MaxrbemBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopunwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBeCcTU 40 ncnapasara
ankoxona v mellaka ca BasgyxoMm.

6 CPINCKKU

« [a 6ucte cnpeynnu owTehewe unm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnum
noBspLuMHama:

— He craBmajte nocyhe 3a nehHuuy nnm
Aapyre npegmeTte AUPEKTHO Ha AHO
YHyTpalwHh0cTh ypehaja.

— He craBrbajte anymuHujymcky onujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn BOAy OAUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbmeu kaga ckngate unu
noctaerbarte npuodop.

* [ybuTak 60oje Ha emajnMpaHum
noBpLUMHama munu Hephajyhem yenuky He
yTuye Ha cam pag ypehaja.

» KopucTtute aybokun nnex 3a 3anveeHe
konayve. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

« KopucTtute camo npnbop koju je
ncrnopy4eH y3 osaj ypehaj unm koju
npenopy4yje nponssohau.

» [ok cnpemare jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj MOHTMpPaH n3a naHena
HameluTaja (HNp. BpaTa), obe3beante aa
NpuUnN“KoMm paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamellUTaja MoOry a ce Hakyne TonnoTa u
Briara v Npoy3pokKyjy HakHagHo owwTehere
ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe JoK ce
ypehaj y NoTrnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhetsa.



2.4 Hera n ynwhene

2.6 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO30PEHE!

MocToju pm3nk o nospepae, noxapa unu
owTehena ypehaja.

/N YNO30PEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.

» [lpe ogpxaBara Uckrbyunte ypehaj un
N3BYyLMTE CTPYjHU yTMKaY U3 3ugHe
yTU4HMLE.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3nk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

+ Opmax 3aMeHuTe CTakIeHe nioye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTuTe ce
oBrawheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.

+ BparTa cy Tewwka, na 6yaute nocebHO
NaxrbMBwW Kaj Ux ckmaarte ca ypehaja.

* PepoBHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeymnu nponagare NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

* Ypehaj ounctute BNaKHOM MEKOM KProm.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
aetepieHTe. Hemojte Kopuctutun
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
mMeTarnHe npegmerte.

*  YKONMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
6e3begHOCTN HA ambanaxu.

2.5 KyBame Ha napm

* Kapa ce pagv o cujanvuama yHyTap
Npoun3BoAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe a usgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanusupajy uHdopmawmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBake npocTopuja y
OomanuHCTBY.

» Ogaj NpounsBoa cagpxu U3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

« KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
cneundukaumjy.

2.7 CepBucupame

* Pagu onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHomM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

/\ YO30PEHE!

[MocTojn pnsmnk of onekoTuHa u
owrTtehemna ypehaja.

/\ YNO30PEHE!

OnacHocT of noBpefhuBara unm
rywema.

* WcnywTteHa napa moxe fa n3asose
OneKkoTuHe:

— ByawnTe onpesHu npu oTBapaky Bpata
ypehaja ako je akTuBupaHa oBa
dyHKymja. Moxe ga ce ocrnoboam
napa.

— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxrs1uso
HaKOH cripeMar-a Ha napw.

*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKAM OpraHuma ga
ObucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckbyunte ypehaj us crpyje.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHu kabn Ha
MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.
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3. OMNnC rNMPOM3BOOA

3.1 OnwTHu npukas

ONE AN

4. KOMAHOHA TABNA

4.1 MNpernen komaHAaHe Tabne

[
e

% A=

| |

|
LT o)

Ykrby4veHo / UckrbyyeHo
MputucHuTe 1 3agpxuTe aa Gucte yk-
TbYYUIN U UCKIbYYWUIW anapar.

MeHun
Cnucak onuyuja ypehaja u yHkumja Koje
ce nogeLuasajy.

OmurbeHa onumja
Mpurkasyje oMmurbeHa nogellaBama.

Aucnnej
Mpukasyje TpeHyTHa nofeluasara ype-
haja.

=
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KomangHa Tabna

Ovcnnej

Pesepsoap 3a Bogy

YTUuHUL@ TemnepaTypHOr ceHsopa
IpejHn enemeHT

@A Namna

BeHTunarop

Bl Ynawatbe kameHua ca usnasHe Lesu
E] Hocau pewetke, nokpetHu

Monoxaju peLueTke

Mpekngay namnuue
3a yKIbyunBake U UCKIby4nBaHe nam-
nuiue.

Bp3o 3arpeBame
E 3a yKIbyunBake 1 UCKIbyumnBame dyHk-
uvje: bp3o 3arpeBatse.

4.2 Oucnnej

[Ovcnnej ca nogeLleHnM KibyYHUM
dyHKLMjama.

A
12:30
#oesC 150°C
O 15min @ START
| | | |
F E D C B
A. [ob6a pgana
B. CTAPT/CTOIN
C. Temnepatypa
D. ®yHkuuje 3arpeBana
E. Tajmep
F. TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy (camo

Ha ogabpaHum Mogenvumva)



WHuaukatopm aucnneja

oK 3a notBphvBame n3abpaHe craske/
nopellaBarba.

< 3a Bpahatbe 3a jefaH H1BO yHa3ag y me-
HUYjy.

3a noHvwTaBake nocneame akTUBHOCTU.

J

3a yKkibyurBar-e 1 UCKIby4MBaH-Ee onuyja.

Ypehaj je 3akrbyyaH.

O AkTVBMpPaHa je yHKumMja ornaliaBama
3BYYHOT CMrHana.

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO30PEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

5.1 MpBO NpUKIbYUYMBak€

[Oucnnej npukasyje nopyky nobpoaoLunuue
HaKOH MPBOr NOBe3MBak-a.

Tpeba ga nogecute: Jeank, OcBETIbEHOCT
ekpaHa, 3ByKoBM TacTepa, JaumHa 3ByYHOr
curHana, Tepgoha Boge, foba aaHa.

5.2 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe un koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC 1 AUM.
lMpoBeTpuTe cOBY TOKOM Npearpesaksa.

1. YknoHwuTe cBY JoaaTHy onpemy 1 Hocave
pelueTkn 13 anapara.

2. TopecuTe yHKUMjY C] Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Mornegajte
operbak CBakogHeBHa ynotpeba.
Ocrtasute ypehaj ga pagu 1 4.

3. [lMopecuTe dyHKUMjY . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

4. TlogecuTe yHKUMjY |j Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

WHpukaTopu aucnneja

AkTUBMPaHa je yHKumMja ornawlaBata
sTop 3BYYHOT CMrHana v 3ayctaerbaka KyBa-
tba.

@ AKTUBMpaHa je camo vckadyha nopyka.

@ OpnoxeHo nyLuTake y NOroH je akTUBK-
paHa.

0 3a oTkasuBawe nogelLaBama.

@ PasnuunTte nopyke cy npukasaHe Ha
oucnnejy. Kaga ce nopyka nojasu,
NPUTUCHUTE AWCNIIE] N HacTasuTe.

5. Wckrbyuute ypehaj n cayekajte aa ce
oxnaaum.

6. Ypehaj n gogaTtHy onpemy 4YMctTuTe camo
Kpnom oA, Mukpocubepa, Mnakom BOAOM
1 6narvm geTepLieHTOM.

7. BpaTtute npmbop 1 yknowuBe Hocaye
peLueTke y NOYETHU NOMoxXaj.

5.3 NopewaBawe: TBpaoha Boge

Kapa noBesyjeTe ypehaj Ha eneKkTpuyHy
Mpexy, MopaTte Aa nogecuTte HMBo TBpaohe
BOZJeE.

KopucTute Tect nanup unu ce obpatute
nokanHom BoAoBOAY Aa bucte nposepunu
HMBO TBpAohe BoAe.

1. CraBuTe TecT Tpauuly y BOAy ca Yyecme
oko 1 cek. He ctaBrmbajte TecT Tpaumuy
noa tekyhy soay.

2. [lpoTpecuTe TecT Tpauuly aa bucte
YKIOHUMKW NpeocTany Boay.

3. HakoH 1 muH nposepuTe TBpAohy Boae
npema Tabenu y HacTaBky.

4. Tlopgecute HMBO TBpAohe Boae: Menn /
Mopewasamna / KoHdurypaumja /
TBpooha Boge.

Boje TecT Tpaunua HacTaBrbajy oa ce

Metbajy. [NpoBepuTe TBpAohy Boae Y poKy of

1 MWH HaKoH TecTupama.
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Hueo TBpAohe Boge MoxeTe Aa NPOMeHuTe Yy
MeHwujy: Mopewasana / KoHdurypauuja /
Tepaoha Boge.

Tabena npukasyje oncer TBpaohe Boae ca
oarosapajyhvm HMBOOM Knacudukawmje
Bope. [Npunarognte HuBo TBpAohe BoAde
npema Tabenu.

HuBo TBpaohe TecT Tpaumua
Boae

1 - meka

1
]

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YO30PEHE!

Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

CTAHOAPOHO

™ FpunoBame
3a rpunoBame TaHkUX KoMaga xpaHe u
TOoCcTMpake xneba.

Typ6o rpunoBawe
3a neyerse BENUKNX KOMaga meca unm
XKMBWHE Ca KOCTVMa Ha jeHOj peLLeTKu.
3a neyerse rpaTMHNpPaHUX jena u 3a 3a-
neuame.

Meyerse y3 paBHU BeHTUNaTop
3a nevyere Meca 1 neyere konava.
Mopecute HXY TemnepaTypy Hero 3a
3arpeBatbe 0403ro/04030 40K BEHTU-
naTop paBHOMepHO pacnopefyje To-
NMoTy y YHyTpaLkocTu nehHuue.

CMp3HyTa xpaHa
CaBpLueHo 3a roTosa jena (Hnp. no-
McpUT, KpokeTe Unu nponehHe ponHu-
ue).

() 3arpeBare 0403ro/o4o3no
3a neyetse Ha jeJHOM Monoxajy peLueT-
Ke.

10 CPICKU

HuBo TBpOohe
BoAe

Tect Tpaumua

2 — ymepeHo TBpaa

]

3 - TBpoa

[T I

4 — geoma TepAa

[LLL]

() ®DyHKUMja 3a nuuy
3a neyere NuLUe 1 gpyrvx jena koja 3a-
XTeBajy BuULLE TOMIOTE 0A03A0.

J 3arpeBame 080300
Opabepute 0By (OYHKLMjy HAKOH MnpoLie-
ca KyBarba Aa 6ucte no notpebu 3ane-
Knu xpaHy ca aokse cTpaHe. Kopuctute
HajHWXM HUBO nonuue.

OEINUKATECH

=] KoHzepBauuja

[a 6ucte koH3epBupanu nosphe n Bo-
he, cTaBuUTe Terne 3a KOH3epBUpaHe y
nnex 3a neyewe HanykeHy BoAoM, Ko-
pucTehu Terne oTnopHe Ha TonnoTy ca
XEePMETUYKUM MOKIOMLIEM WIN MOKIIoMN-
Le ca HaBojeM ucte BenuunHe. Kopu-
CTUTE HajHWKM NONoXaj peLueTke.

0 Oexuapartauuja
3a cylwere ceukaHor Boha, nospha n
neyypku. [la 61 ce omoryhuno ga sas-
ayx 3acuheH Bnarom u3ahe, a ga ce Bo-
he 6Gorbe ocylun, NPenopy4rLMBO je no-
BpEMeHO oTBapakbe BpaTa nehHuue To-
KOM rpoLieca cyliea.

= 3arpeBate nocyha
3a 3arpeBate nocyha npe cepaupatrba.




Opmp3aBatwe

3a ogmMp3aBatbe xpaHe (nospha u Bo-
ha). Bpeme oampsaBara 3aBUCU Of KO-
TIMYUHE U BEMUYMHE CMP3HYTE XpaHe.

§55
R

paTuHupaHo

3a jena kao WTO Cy nasarbe Unu rpatu-
HMpaHU KpoMnup. 3a neYere rpaTuHK-
paHunx jena W 3a 3aneuame.

°C

Cnopo KyBake

Mpouec kyBara Ha HUCKOj TemnepaTy-
puv. CaBpLLUEHO je 3a KyBare UHUX je-
na (Hnp. roBeavHa, TeneTuHa unu jar-
HETUHA).

[ PereHepucame nape
Moarpesatbe xpaHe Napom crnpeyasa
fa ce nospLnHa ocywn. TonnoTa ce
pacnopefyje 6naro n yjeaHayeHo, WTO
omoryhaBa aa ce NoHoBO A0BUjy ykyc u
MUPWC XpaHe, Kao Aa je Tek npunpem-
mbeHa. OBa dyHKUMja Moxe Aa ce Kopu-
CTW 3a NOHOBHO 3arpeBak-e XpaHe Au-
PEeKTHO Ha Tamwupy. MoxeTe NOHOBO Aa
3arpeBaTe XpaHy y HEKONMKO Tarbupa
ncToBpemeHo, kopuctehu pasnuunte
rofioxaje peLueTku.

OAp)KaBaI'be TomnmnoTe

3a ogpxaBatbe TonnoTe xpaHe. Mimajte
y BUAY Aa Heka jena mMory Ja Hactase
[a ce KyBajy 1 ucyLlyjy [oK ce ogpxa-
Bajy Tonnum. MNokpujte nocyae ako je
noTpe6Ho.

Mevene xneba

KopucTute oy dyHKUWjy 3a npunpemy

xneba n xnebHux 3eMuykM ca pesynTa-
TUMa Hanvk NPodeCnoHanH1m y norne-
Ay xpckaBocTu, 6oje u cjaja kopuue.

v

BnaxHo neuyewe Y3 BeHTuna-
TOp

OBa hyHkuWja je npeasuheHa 3a ywTe-
[y eHepruje TokoM KyBama. Kaga kopw-
cTuTe oBY PyHKUWMjy, TemMnepaTtypa yHy-
Tap ypehaja moxe ga ce pa3nukyje oa
nogelleHe Temnepatype. Kopuctu ce
3aocTana TonnoTa. CHara 3arpesarba
Moxe 6uTn ymareHa. 3a BuLle uHop-
mauuja, nornegajte CeakogHeBHa yno-
Tpeba, HanomeHe y Beau ca: BnaxHo
neyewe y3 BEHTUNATOP.

é Hapacrame Tecta
3a ybp3aBare An3ara K1cenor Tecra.
MpekpwjTe NOBPLUMHY TecTa kako bucte
crpeunnu cylueme.

NMAPA

W

Steamify

YnoTtpebrbaBajTe napy 3a kyBake Ha
napwu, AnHCTake, bnaro 3aneyare n
nevete.

) Mapa makcumanHe cHare
3a nosphe KyBaHO Ha napw, npuore
nnu puoby.

p Bucoka BnaxHocTt

PyHKUWMja je morogHa 3a nevere MUHNX
jena kao WTo cy KpemoBM, (hnaHoBK, Te-
puHe 1 puba.

) Hucka BnaxHocT
DyHKUWja je norogHa 3a Meco, XVUBWHY,
jena u3 nehHuue v ponos. nosphe/
rpatu. jena. 3axsaryjyhu kombuHauuju
nape u TonnoTe, meco Aobuja meky n
COYHY TEKCTYypYy, 3ajeJHO ca XPCKaBOM
KOPULIOM.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTMNarop

OBa chyHKuUMja je kopuwwheHa 3a
ycknahuBare ca KnacoMm eHepreTcke
ehmkacHOCTU 1 3axTeBUMa ekogm3ajHa (y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba na 6yay 3atsopeHa
TOKOM KyBahsa kako dyHkuuja He 6u buna
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npekugaHa n kako 6u nehHuua pagvuna Ha
Hajsuwem moryhem cteneHy eHepreTcke
edumkacHoCcTH.

Kaga kopuctute oBy hyHKUMjy, namnuua ce
ayToMaTCKu UCKby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBawe nornegajre
HanomeHe u caBeTn, BnaxHo nevewe y3
BeHTUNarTop. 3a onwiTe Npenopyke y Be3un ca
ylwiTeqom eHepruje nornegajte Energetska
efikasnost, CaBeTu 3a ywiteqy eHepruje.

6.3 NMopewaBawe: yHKUUje
3arpeBatba

1. YkrbyuuTe anapat. Ha gucnnejy je
npvikasaHa nogpasymeBaHa yHKumja
3arpeBatrba M Temneparypa.

2. TpuTtucHnte cumbon dyHKumje

3arpeBarba ¥} na Gucte ywnu y
NoAMEHW.
3. OpabGepute cyHKUMjy 3arpeBarba U

npuTUCHUTE OK.
4. Tlopecute TemnepaTypy. MputncHuTe
OK.

5. MputucHute START .

TemnepatypHu CeH30op 3a xpaHy — MoXeTe
Aa NPUKIbyYnTE CEH30p Y BUNO KOM TPEHYTKY
npe unu ToKOM KyBara. MNornenajte
Kopuwhere npubopa, TemnepatypHu
CEH30p.

6. STOP - nputucHute aa 6ucre
MCKIbYuMnu OyHKUM]y 3arpesama.
7. WVickrbyuuTte ypehaj.

@ Jlamna Moxe ayTomaTcku aa ce
NCKIby4YM Kaaa je Temneparypa ucnog 80
°C TOKOM Hekmx hyHKUMja 3arpeBatba.

6.4 NMopewaBamwe: Steamify -
¢yHKUMje 3arpeBara Ha napu

1. Ykbyuute ypehaj. N3abepute cumbon
dyHKUMje rpejara 1 NpUTUCHUTE ra aa
6ucTe yLunu y noaMeHu.

2. T[puTtucHute . MogecuTe dyHKUMjy
3arpeBakba Ha napu.

3. TpuTtuchHute OK. Oucnnej 3atnm
npukasyje nogeluaBara TemnepaTtype.

4. TlogecuTe TemnepaTypy. Bpcta dyHkumje
3arpeBarba Ha napu 3aBWUCK Of,
nogelleHe Temneparype:
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a. [lMapa 3a KyBake Ha napm 50 -
100°C - 3a npunpemy Ha napwu
nospha, xutapuvua, MaxyHapku,
nnofgosa Mopa, TepuHa v gesepata
KOju Ce NOCNyXYjy Y Kalmymum.

b. Mapa 3a kpuykawe Ha napu 105 -
130°C — 3a KyBaH€ AUHCTaHOT n
nupjaHor meca unu pube, xneba u
XUBWHE, Kao 1 Konaya of cvpa u
kacepona.

c. Mapa 3a popmupame xpckaBe
kopuue 135 - 150°C — 3a meco,
Kacepone, nykeHo nosphe, pudy n
rpatuHupaHa jena. 3axsamyjyhu
KOMOWHaUMjM nape u TonnoTe, Meco
pobuja CoYHy N MeKy TEKCTypy,
3ajeHO ca XpCckaBOM KopuLoMm. AKO
nogecute Tajmep, pyHKumja
rpunoBama ce ayToMaTCKu yKibyuyje
y nocneawuM MUHYTUMa npoLeca
KyBakba, Kako 6u jeno 6uno 6naro
rpaTMHUpaHo.

d. MMapa 3a neyewe neumBa n Nevyemwa
155 - 230°C - 3a neveHa jena oa
Meca, pube, X1UBUHE, Kao U NeYeHo
NyH-EHO NIMCHATO TECTO, TapTOBE,
mMadvHe, rpaTuHMpaHa jena, nosphe
1 nekapcka jena. Ako nogecure
TajMep U CTaBUTE XpaHy Ha NpBeu
HMBO, (DYHKLMja 3arpeBata C A0He
CTpaHe ce ayTOMaTCKM yKibyuyje y
nocrnegmM MUHYTUMa npoLieca
KyBatba, kKako 61 jeno nmano xpckaBo
[HO.

MpuTtncHuTe OK.

MpuTuCcHUTE Noknonay pesepsoapa 3a
BOAy Aa bucte ra oTBOpPUNN.

MyHuTe pesepBoap 3a Body XagHOM
BOAOM [0 MakcMMarnHor Hueoa (oko 950
ml) AOK ce He ornacu 3BY4YHW curHan nnu
Ha aucnnejy He nojaeu nopyka. Oa
Konu4ynHa Bode je AOBOSbHa 3a
npubnmkHo 50 MuH. Y pesepBoap 3a
BOAY He cunajTe KONN4YnHy BoAe Koja
npenasu keroB MakCUMarnHu KanayuTer.
MocToju pusuk og Lypewa Boae,
npenueana u owTeherwa HamelwTaja.



/\ YO30PEHE!

Kopuctute camo xnagHy Bogy ca
Yyecme. Hemojte kopuctutmn
unTpupaHy (4eMrMHepan13oBaHy)
unu gectunosaHy Bogy. Hemojte aa
KopucTuTe apyre Te4Hoctu. Hemojte
Oa cunaTe 3anarbmMBe HUTK
ankoxosfHe TEYHOCTU Y pesepBoap 3a
BOay.
8. BpatuTe pesepBoap 3a BoAy y NOYETHU
nosioxa,.

9. MputucHute START .

[Mapa ce nojaBrbyje HakoH OTNPUNMKE 2 MUH.

Kapa ypehaj oocturHe nogelueHy
TemnepaTypy, yyje ce 3By4HU curHan.

10. Kaga y pesepBoapy 3a BoA4y NOHeCTaHe
BOfJe, Yyje ce 3By4YHW curHan. HanyHute
pesepBsoap 3a Boay.

11. Uckrbyunte ypeha;.

12. [la 6ucte cnpeyunnu nojasy Hacnara
KameHUa, UcnpasHuTe pesepBoap 3a
BOJY HaKOH CBaKOr KyBah-a Ha napwu.

Mornepajte Hera n unwhetse, Mpaxwbere
pesepBoapa.

13. HakoH KyBatba, NaxxrbuBo OTBOpUTE
Bpata nehHuue. MNMpeoctana Boga Moxe
[a ce KOHAEH3Yje Yy YHYTpaLlHOCTH
nehHuue.

14. Kapga ce ypehaj oxnaau, nocywmnrte
YHYTpaLH0ocCT nehHnLe MEKOM Kprom.

CTtaBKa y MeHujy Onuc
Onuuje KopwcTtu ce 3a noa-
ellaBame KOHUry-
pauuje ypehaja.
Mopewa- KoHdury- KopucTtu ce 3a noa-
Bakba pauuja eluaBaHe KOHUry-
pauuje ypehaja.
CepBucu- Mpukasyje Bepaunjy
pare cobtBepa v KOHU-

rypauujy.

MogmeHu 3a: Ynwhewe

/\ YO30PEHE!

Ypehaj je Bpyh. NocToju pusnk og
onekoTuHa. Byaute naxrouem kaga
npasHuTe pesepBoap 3a Boay.

6.5 MeHun

MpUTUCHWTE == 3a ynasak y MeHu.

CrtaBka y MeHujy Onuc

Momoh npu npunpemu Mpukasyje aytomart-
XpaHe CcKe nporpame.

Moame- Onuc

HU

Cylere MocTynak cylwera yHyTpaLHoCcTU
o[} KOHAEH3aLuje Koja ocTaje HakoH
ynotpebe dyHkumja nape.

Mpaxtoe- Mpoueaypa 3a yknararbe npeo-

e pesep- cTane BOAe u3 pesepBoapa 3a Bo-

Boapa Ay nocne kopuwhewa dyHkUuja ca
napom.

Ynwhewe Bnaro unwheme.

napom

Ynwhewe TemerbHo unwhemse.

napom

Mnyc

Yknawa- Yuwhere Kona 3a reHepucare na-

He KamMeH- pe oA HaTanoXeHor kameHLa.

ua

Wcnupame Mpouenypa ncnmpama u ynwhera

Kona 3a reHepuvcare nape HakoH
yecTte ynotpebe yHKuMja 3a KyBa-
e Ha napw.

UYnwhere Mpukasyje nporpame

ynwhema.

OmurbeHa onuuja Mpukasyje omubeHa

nogellasara.

Moamenu 3a: Onuuje

Moaome- Onuc
HU
CseTno 3a yKrbyumnBake U UCKIby4MBaHe

namne.
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MNoame- Onuc

HU

Brokaga CripeyaBa HEXOTUYHO aKTUBMPaH-E

3a 6es- anaparta.

6eaHocT

neue

Bp3o 3a- Ckpahyje Bpeme 3arpeBata. [Jo-

rpeBare CTYMHO je camo 3a Heke yHKUmnje
3arpeBama.

MopcerT- YKrbyuyje 1 Uckrbyudyje NoaceTHuK.

HUK 3a

unwhewe

WNarneg Metba dhopmart nprkasa BpemeHa.

avruTan-

Hor caTa

MoameHu 3a: NopelwwaBawa
KoHdurypauuja

MNoame- Onuc

HU

Jesuk Mopewasa je3uk ypehaja.

OcBeTrbe- [Mopgelwasa ocBeTbLEHOCT Aucnneja.

HOCT

ekpaHa

3BYyKOBU YKrbyuyje n Uckrby4yje 3Byk norba

Tactepa OCeTIbUBKMX Ha AOANP. 3BYK HUje
moryhe 1ckrbyunTu 3a CD

JauvHa lMopelwasa jauvHy 3ByKOBa TacTepa

3BYYHOT 1 curHana.

curHana

Tepaoha Mopewasa TBpAchy Boae.

BoJe

[o6a pa- Mopelwasa TpeHyTHO Bpeme 1 Aa-

Ha TYM.

7.1 OmurbeHa onuuja s%

MoxeTe cayyBaTun HajBuLE 3 OMUIbeHa
nogeluaBara, kao WTo cy yHKLmMja
3arpeBarba U BpeMe KyBaha.
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CepBucupare

Moame- Onuc

HU

[ewmo pe- Kép 3a aktuBauujy/geaktusaumjy:
XM paga 2468

Bepavja MHdopmaumje o Bepanju codpTee-

codptBepa pa.

MoHnwTH
cBa nog-
ellaBama

Bpaha Ha dabpuyka nogeluasarba.

6.6 NopewaBawe: Nomoh npu
npunpemMu xpaHe

[Momoh npu npunpemu xpaHe NogmMeHn ce
cacToju o4 cKyna goaatHux dyHKumja n
nporpama Koju cy HaMeHteHN HaMEHCKUM
jenmuma. CBako jeno y oBoM nogmeHujy je
AaTo y ogrosapajyhem nogeluasamy.
MoxxeTe foa nogecuTe Bpeme 1 Temneparypy
TOKOM KyBah-a.

[Mpunukom KyBawa HeKnx jena, MoxeTe Aa
kopuctute n TemnepatypHu CeH3op 3a
xpaHy. CTeneH [0 Kojer ce KyBa jeno:

« Cnabo neyeHo

¢ Cpeame

¢ Pew neyeHo

[Mpunukom KyBaka HeKUX jena, MoxeTe Aa
KopuctTuTe n AyToMaTCKo Mepere TEXNHE.

1. YkrbyuuTe anapar.
2. T[lpuTtucHute =

3. TpuTtucHute ¥ Yhute y NMomoh npu
npunpemu xpaHe.

4. W3abepuTe jeno unm BpCTy XpaHe.

5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja n
nputucHute START .

Kapa ce dyHKumja 3aBpLuKn, NpoBepuTe ga nm

je xpaHa cnpemHa. NpoayxuTte Bpeme

KyBakba, ako je noTpebHo.

Ykrbyunte anapar.
M3abepuTe xerbeHo nogeLlaBame.

MpuTncHuTe —.
N3abepute: OmurbeHa onuuja / Cavysaj
TPEHyTHa noaeLlaBama.

o b=



5. [MputncHute + ga 6ucte goganu
nogellaBame y nucty: OmurbeHa onuuja.

6. [lMpuTucHutTe OK,
9_ NpUTUCHWUTE Aa BMUcTe NOHUWTUNN
rnogeLLaBam-e.

0 — NpUTUCHUTE Oa OucTe oTkasanu
nogellaBsame.

7.2 KoHTponHa 6paBa
OBa hyHKLMja cnpeyaBa crny4vajHy NpoMeHy
tyHkuMje ypehaja.
1. YkrbyuuTe anapar.
2. Tlopecute yHKUMjy 3arpeBatba.
3. 75\( §- NPUTUCHWUTE UCTOBPEMEHO paaun
yKIbyumBara yHKUuje.
, ® — NPUTUCHWUTE NCTOBPEMEHO Aa bucte
YKIbYUnnu yHKLMjy.

7.3 bnokapa 3a 6e36egHoCT geue

CnpeyaBa HEXOTMYHO akTUBMpare ypehaja.

1. Ykbyuute ypehaj.

2. [putucHnte —.

3. W3abepute Onuuje / Bnokaga 3a
6e3beaHocT geue.

4. TpwTtucHuTe cnosa Wwudpe abeueaHUm
penowm.

5. Wckmbyunte ypehaj.

Bnokana 3a 6e36egHOCT fele je akTMBUpaH.

Mpuctyn: Tajmep 1 namna je AOCTyMNHa.

[a 6ucte omoryhunu ynotpeby ypehaja,
n3abepute cnosa wudpe no abeueaHom

peqy.

8. PYHKUMJE CATA

8.1 Onuc dyHKumja cata

DyHK- Onuc
umja
Tajmep 3a nogeluaBame OyXVHe KyBatba.

Makcumym je 23 4 59 muH.

MoxeTe aa nogecute wWTa ce Aella-
Ba kaja Bpeme vcTekHe: Kpaj aktus-
HOCTW.

[a bucte geakTnupanu oy yHKUMjY,
NMOHOBUTE ropeHaBefieHe Kopake.

7.4 AyTOMaTCKO UCKIby4uBaHe

M3 6e3benHOCHNX pasnora, ako je dyHkuuja
3arpeBakba aKTMBHA U HMKaKBa nofellaBakba
HUCY nNpometrseHa, ypehaj he ce aytomatcku
UCKIbYUYUTU HaKoH ofpefeHor BpeMeHcKor
nepuoaa.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

AKO HamepaBaTe Aa nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajana koje
npemMaltuyje Bpeme ayTomaTcKor
UCKIbyYMBaHa, NogecuTe BpeMe KyBaka.
Mornepajte ogerbak PyHkumje caTa.

AyTOMaTCKO UCKIby4mBare He paau ca
dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
CeH3op 3a xpaHy, Kpaj.

7.5 BeHTunartop 3a xnahewe

Kaga anapart paau, BeHTunaTtop 3a xnahewe
ce ayToMaTCKM YKIbyuyje kako 61 xnagmo
noBpLUMHe anapata. AKO UCKIbyYuTe anapar,
BEHTUNaTop 3a xnahere Moxe Aa HacTaBu
[la paay [OK ce anapaT He oxnagu.
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DyHK- Onuc
umja
Kpaj ak- Ornacu 3ByYHV curHan — kaga Bpeme

TUBHO- MCTeKHe, ornaluaBa ce 3BYYHU cur-

cTn Han. OBy byHKUMjy MOXeTe Aa noa-
ecute 6uno kaga, Yak u ako je ype-
haj uckrbyyeH.

Ornacu 3By4YHW CUTHaN W 3aycTaBsu
npunpemy — Kaga BpeMe UCTEKHE,
ornaluasa ce 3By4YHW CUrHas 1 PyHK-
Lmja 3arpeBatba ce UCKIbyYyje.

Camowckayyhu npo3op — kaga Bpe-
Me UCTEeKHe, Nopyka ce nojaBrbyje Ha
aucnnejy. OBy dyHKUWjy MoxeTe Aa
nogecute 6uno kaga, vYak u ako je
ypehaj uckroy4eH.

Opnoxe- 3a oanararbe ctapTa u/unu kpaja ky-
HO ny- Bak-a.

wTake y

MOroH

HopaTtHo [a 6ucte npogyxunu Bpeme KyBa-
Bpeme tba.

Tajmep y [a 6ucte nokasanu KOnmko Ayro
TOKY pa- ypehaj pagn. Makcumym je 23 4 59

na MWH. MoxeTe Aa ykrbyuumTe u nc-
KrbyunTe dyHkumjy. OBa yHkumja
He yTuye Ha pag ypehaja.

8.2 NopewaBake: [lo6a naHa

1. YkrbyumTe anapar.
2. TMputuchHute: Joba paHa.
3. Topecute Tajmep.

4. MputucHnte OK,

8.3 NopewaBawe: Tajmep

1. N3abepute dyHKUMjy 3arpeBara n
nogecute Temnepartypy.

2. I'IpMTMCHMTe@.
3. T[lopecute Tajmep.

MoxeTe aa nsabepete Kpaj akKTMBHOCTH
npuTUCKOM Ha TacTep © © @
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4. TlpuTucHute OK, [MoHaBrbajTe paakwy OOK
Ce Ha Aaucnnejy He NpuKaxe rnasBHu
eKpaH.

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa kyBamwa, a

XpaHa He usrnega kao ga he yckopo 6utu

roToBa, MOXeTe Aa NpoayxuTe Bpeme

KyBama. Takohe moxeTe aa npomeHuTe

dyHKUMjy 3arpeBarsa. MNputucHuTe +1min ga

Ou1CTE NPOAYXMNN BPEME KyBaka.

8.4 NopewaBamwe: OgnoxeHo
nywTawe y NoroH

1. TlMopecute dyHKUMjy 3arpeBara n
Temneparypy.

MpuTtucHuTe @
3a nopeluaBare BpeMeHa KyBahsa.

MpuTncHUTE © © @

MputucHuTe: OQNOXEHO NyLTaHe Yy
MOrOH.

OpabepwTe )erbeHo Bpeme noyeTka.

7. TpuTtucHute OK. [MoHaBmbajTe paakwy OOK
Ce Ha Aucnnejy He NpuKaxe rnasHu
eKpaH.

ok wbd

o

8.5 NopewaBane: Tajmep y ToKy
paga
1. lMputnucHute (\D

2. MMputucHute ® © @
3. TputucHute: Tajmep y TOKy paga.
4

»
MpeByunTE UNK NPUTUCHUTE <= Aa Gucte
BMOENVN BpEME paja Ha rnaBHOM eKpaHy.

5. [putucHute OK, [NoHaBrbajTe pagkwy AOK
Ce Ha aucnnejy He Npukaxe rnasHM
eKpaH.

8.6 NMpomeHa nopellaBawa TajMepa
3afaTto Bpeme MOXeTe a NpoMeHnUTe y Guno
KOM TPEHYTKY Y TOKY KyBaka.

1. [MputnucHute QD

2. TlogecuTe BpeaHOCT Tajmepa.

3. Mputucture OK,



9. KOPNWRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO30PEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

9.1 Y6auuBame npubopa

MpuGop gocTynaH y 3asuc-
HOCTV of Mogena.
CkeHupajte QR kéa na 6u-
CTe NPoBEpUIIN Kako fa Ko-
pucTuTe Nnpubop Koju ce
ncrnopy4yje ca BalumMm ype-
hajem. OnunoHanHu npu-
6op mMoxeTe Aa Hapyuute
noce6Ho. 3a Buwe nHpop-
Maumja obpaTuTe ce nokan-
Hom foGaBrbavy.

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36e4HOCT 1 Npy>a 3awTuTy 0of,
Harvkwama. Yayorbewa Takohe cnpevasajy
npespTare. VBMUa oko nonuvue cnpevasa
Knu3awe nocyha ca nonuue.

YmeTHUTe npnbop (peluetkacta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocaudy peLueTke.
YBepuTe ce oa nonuvua goavpyje 3agwy
CTpaHy yHyTpallhoCcTu nehHuue .

%{§\
L«i\*%\\’
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Ako BaLl nnex uma Harnb, noctaesute ra
npemMa 3afHhem Aeny yHyTpalHhboCcTu
nehHuue.

Ako nocToju HaTnNuc Ha Npubopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE NIiex ca pynama, craBute
nnex / nocyay UCNoA, Aa NpyKynu TeYHOCTU
Koje Kansby.

9.2 TemnepaTtypHu CeH30p 3a xpaHy

To mMepu Temnepatypy yHyTap xpaHe.
MoxeTe aa je KopucTUTE Ca CBaKOM
dyHKLMjOM 3arpeBamsa.

Tpeba na ce nogece ABe TemnepaType:

. C- TemnepaTypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u oa 6yae 6ap 25 °C Buwe o
TemnepaType y cpeavHu nevyeHe xpaHe.

. /‘? — Temneparypa y CpefiuHu nevyeHe
XpaHe.
[Mpenopyke:

« Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj
TemnepaTypu.

* He kopuctuTe 3a TeyHa jena.

» TokoM KyBar-a urna temnepaTtypHor
ceH3opa Mopa Aa 6yae y NnoTnyHOCTH
yMeTHyTa y jeno.

Ypehaj nspavyHasa npmbnmxHo Bpeme

3aBpLUeTKa neversa. 3aBUCK Of KONNYnHe

XpaHe, nogeLleHe yHKUMje 3arpeBarba 1

Temnepartype.

KyBamwe ca: TemnepatypHu CeH3op
3a XpaHy

/\ YNO30PEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHN CEH30p 3a U Hoca4n
pelueTke nocTajy Bpenu. He goaupyjte
TemnepaTypHN CEH30p roNvMM pykama.
YBeK KOpUCTUTE pyKaBuLe 3a nehHuuy.

1. Yxrbyunte ypehaj.

2. TlopecuTe dyHKLMjy 3arpeBara nnm
cTaBWTe Nocyay W, ako je noTpebHo,
nogecute TemnepaTtypy nehHuue.

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xuBuHa un puéa
YMeTHUTE Leny urny TemnepaTypHor
CeH3opa y Meco unum puby y cBom
Hajoebrbem geny.
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Kacepona

Y6auute Bpx ceH3opa 3a XxpaHy TayHo y
LeHTap kacepone. TemnepaTypH/ CEH30p
Tpeba aa ce ctabunuayje Ha jeaHoM
MeCTy TOKOM neyemna. [a 6ucre 1o
NOCTUIIIN, KOPUCTUTE YBPCTE CaCTOjKe.
KopuctuTe nBuMUy nocyae 3a neyere kao
OCIIOHaL, 3a CUIMUKOHCKY pydunLy CeHsopa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba Aa goavpyje AHO nocyae 3a
neyeme.

10. HATTOMEHE N CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca nevyeHem

Temnepatypa 1 Bpeme KyBaka HaBe4eHU y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBuCce oA peLenara, KBanureTa u KonuivHe
ynoTpebrbeHNx cacTojaka.

Baw ypehaj moxxe aa neve Ha apyradvju
Ha4uH oA npeTtxogHor ypehaja. CaBeTn y
HacTaBKy npukasyjy npenopyyeHa
nogellaBaka 3a TemnepaTypy, Bpeme
npunpeme v nonoxaj pelietke 3a ogpeheHe
BPCTE XpaHe.

M36pojTe nonoxaje peluetke, MOYEB Of OHE
Hajbnke OHY pepHe.

Ako He MoxeTe fia npoHaheTe nofellaBatba
3a oapeheHn peuenT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.
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4. [pukrbyunTe TEMNepaTypHU CEH30p Y
YTUYHMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.
Mornenajte ogerbak Onuc npon3soaa.

Owncnnej npykasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy
TemnepaTypHOr ceHsopa:

5. /‘? — NpuUTUCHUTE Aa bucte nogecunu
TemnepaTypy CeH3opa yHyTap XpaHe.

6. ® ® ® _putucHuTe aa Gucte

NOAECUNN XerbeHy onuujy:

» Ornacu 3By4HM curHan - kaga xpaHa
AOCTUrHe noJelueHy TemnepaTtypy,
yyje ce 3BYYHM CurHan.

» Ornacm 3By4HM CMrHan v 3aycrasu
npunpemMy — Kaga xpaHa JocTurHe
nogeLleHy Temneparypy, Jyje ce
3BYYHMW CUrHanM 1 Nevere ce npeknaa.

7. WN3abepuTte onuujy 1 BULLIE NyTa

NPUTUCHUTE OK na bucre npewnn Ha
rMaBHU eKpaH.

8. MputucHute START .

9. Kapga xpaHa gocTurHe nogeLueHy
Temneparypy, 4yje ce 3By4HU curHarn.
lMpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
[Mpoayxute Bpeme KyBawa, ako je
notpebHo.

10. M3ByumTe yTrkay TemnepaTypHor
CeH30pa U3 yTUYHMLE 1 U3BaauTe jeno u3
ypehaja.

CaBeTe 3a yLiTeqy eHepruje npounTajte y
Energetska efikasnost.

JoL npenopyka y Be3u ca KyBakem MoXeTe
Hahu y Tabenama 3a KyBak€e Ha Halloj Beb
cTpaHuym. [1a 6ucte npoHawnu
oprosapajyhe CaBeTe 3a KyBatbe, nornegajte
PNC 6poj Ha nnounym ca TEXHUYKUM
KapakTepucTvKama Koja ce Hanasu Ha
npeaHemM OKBMPY Y YHYTpaLHhoCcTH ypehaja.

Cumbonu koju ce kopucTe y Tabenama:

§§ Bpcra xpaHe

=
PyHKuWja 3arpeBama




°C Temnepatypa

Mpn6op

Hl

KoHTejHep (Gastronorm)

TexuHa (kg)

Monoxaj peweTke

ol ¢

Bpeme kyBara (MUH)

10.2 BnaxHo neyeme y3
BEeHTMNaTop - Npenopy4eHn npuéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe
nnexose u nocyge. OHe 6orbe ancopbyjy

§§§
=27

CnaTke 3eMuyKke,
16 komaga

v

nnex 3a neyewe Unu nocy-
a 3a ckyn/bake MacHohe

TONSOTY Hero ceeTre u pednektyjyhe

nocyae.

* MMnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,

npeyHvka 28 cm

* MNocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npedHuka 26 cm

* Mana nocyaa 3a neyewe — Kepamuka,

npeyHuka 8 cm, BuCHHe 5 cm
* [Mnex 3a donaH — TamHK, HepednekTyjyhu,

npeyHuka 28 cm

10.3 BnaxHo ne4yeme y3

BeHTUnaTop

3a nocTtusame Hajborbux pesynrara,
npuapxa.ajTe ce caBeTa HaBEAEHUX Y

Tabenu y HacTaBky.

°C

180

25-35

LLIBajuapcku po-
nat

nnex 3a neyewe Unu nocy-
a 3a ckyn/bake MacHohe

180

15-25

Llena puba, 0,2
kg

nnex 3a neyexe 1nu nocy-
a 3a ckynbake MacHohe

180

15-25

Konauu, 16 koma-
na

nnex 3a neyexe unu nocy-
[a 3a ckyn/bake MacHohe

180

20-30

Konaumn-makapo-
HU, 24 koMapa

nnex 3a neyexe unu nocy-
[a 3a ckyn/bake MacHohe

160

25-35

MadpmHu, 12 ko-
Maga

nnex 3a neyexe unu nocy-
[a 3a ckyn/bake MacHohe

180

20-30

CnaHo neumBo,
20 komaga

nnex 3a neyexe unu nocy-
[a 3a cKynrbake MacHohe

180

20-30

Kekc on cunkasor
TecTta, 20 komaga

nnex 3a neyexe unu nocy-
[a 3a ckynrbake MacHohe

140

15-25

TopTuue, 8 koma-
na

nnex 3a nevyexwe Unu nocy-
Aa 3a CKynibame mMacHohe

180

15-25

10.4 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTUpaHe
TectoBu y cknagy ca: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Me4yerse Ha jeAHOM HMBOY

§5§ = - o,
&L, = C O =
HemacHa 61ckBuT TOpTa Meyerse y3 Pewertkacta 160 45 - 60 2
paBHU BEHTY- nonuuya
nartop
HemacHa 6ucksuT TopTa 3arpeBatbe PewerTkacta 160 45 - 60 2
0p03ro/of03n0 nonuua
MuTa ¢ jaGykama 1) Meyere y3 PewertkacTta 160 55 - 65 2
paBHU BEHTY- nonuua
nartop
MuTa ¢ jaGykama 1) 3arpeBate PelwetkacTa 180 55 - 65 1
0[03ro/ofo3ao nonvua
Mpxkn kekc Meverse y3 Mnex 3a 140 25-35 2
paBHWU BEHTYU- neyewe
nartop
MpxKmM kekc 3arpeBate Mnex 3a 140 25-35 2
0703ro/o03a0 neyewe
CwuTHM konayun, 20 no nne- Meyere y3 [Mnex 3a 150 20 -30 3
xy 2) paBHU BEHTY- neyewe
natop
CuTtHM konauu, 20 no nne- 3arpeBatse [Mnex 3a 170 20-30 3
Xy 2) 0703ro/on03no nevewe
Toct 3) IpunoBare PelwertkacTa MaKc. 1-2 5
nonuua

1) 2 nnexa nocrasmena AvjaroHanHo (@ 20 cm). AecHn Tpeba Aa 6yae NocTaBrbeH BULLIE HANpes Hero nesw.

2) Mpearpejte npasaH ypehaj.
3) 3arpeBajTe npasaH ypehaj 5 MuH.

Me4yewe Ha BULIE HUBOA

= - o,
&L, = C Q) =
MpxKun kekc Mevere y3 Mnex 3a 140 25-45 2n4
paBHU BEHTV- neyewe
natop
CuTHM konayu, 20 no nne- Mevere y3 Mnex 3a 150 25-35 2n4
Xy 1) paBHW BEHTV- neyewe
natop
feveree y3 PeweTtkacTa
HemacHa 6uckBuT TOpTa paBHW BEHTU- 160 45-55 2n4
nonuua
nartop
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SL = °’C

Mevere y3
. PeweTtkacTta
MuTa c jabykama paBHW BEHTU- 160
nonuua
narop

55 - 65 2n4

1) Mpearpejte npasaH ypehaj.

10.5 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpake
TectoBu 3a yHKUMjy: [Mapa makcumanHe cHare

TectoBu y cknagy ca EN 60350-1, IEC 60350-1.

Mopecute Temnepatypy Ha 100°C.

L, = O =

Bpokonu 1) 2) 2/3 Komnner 3a KyBate Ha 0.3 3 8-9
napwu nepdgopvpaH
Bpokonu 1) 2) 2/3 MepopupaH komnneT 3a Makc. 3 10-11

KyBak-e Ha napw

[pawak, cmp3- 2 x 2/3 NepdopupaH komnnet 2x15 2n4

KyBak-€ Ha napu
HyTVI2) 3a KyBaw-€ Ha nap!

[ok Temneparypa Ha Haj-
XnafHujeM MecTy He
nocturHe 85 °C.

1) 3arpejte ypehaj ook ce He gocTurHe 3agaTa TemnepaTtypa. He kopucTtute dpyHkuumjy: Bp3o 3arpesatrbe.
CraBuTe nnex 3a nevyere Ha NpBW HUBO peLLeTke ca Harmbom npema 3aaHem Aeny YHyTpalkocTu nehHuue.

[NopnatHu peuenTy 3a KyBak-€ Ha napu

= - o,
N = = C O
[acTpoHopm nep- 40 (kpomnup)
Jeno komGuHo- dhopvipaHo 1/2 2 (nococ) 18 - 20 (no-
Mapa makcu-
BaHO KyBaHO Ha ManHe cHare (kpomMnup 1 Gpoko- 4 (6pokonu 100 coc)
napv (2 nopumje) 1) nn) 1 Henepdopu- 1 KpOMMMp) 10 - 12 (6po-
paHo (nococ) Konu)
Okpyrne nopue-
K Bi -
apamen. nyavHr ncoka Brax naHcke nocy./ue Ha 2 90 35.45
(6 nopuuja) HoCT peLueTkacToj nonu-
um
Mapa makcun- [acTpoHo e-
Kpem oz jaja Pa Makem TPOHOPM H 2 85 35-45
MarnHe cHare nepdopupaHo 1/2
Mnex 3a neyerbe
Benu xne6 Meyverbe xneba 2 180 40 - 50

2)
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&

Hucka Bnax-

3
Mune ) HocT

= °C O

2 200

PeleTtkacta nonu-

60 -70

1) NocrasuTe cacTojke y nehHuuy jeaHy 3a Apyrom y ogrosapajyhem TpeHyTKy, Tako Aa ce CBe KOMMOHEHTe KyBajy
y ucto Bpeme. MoxeTe ga npunpemuTe ABe nopuuje y UCTo Bpeme.

2) KopuvctuTe nnex 3a nevetbe ca Harmbom npema 3afmem Aeny YHyTpalkbocTy NehHuue.
3) Crasure nnex sa nevetbe Ha NpBU HMBO pelueTke Aa 6y ce y emy npukynrbana MacHoha koja kansse.

11. HE'A W HNLWWREHE

/\ YNO30PEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpeactBa 3a uMwhewe

* [lpeawun geo ypehaja ounctute
UCKIbY4MBO KPMOM of Mukpocmbepa
HaTON/LEHOM MIlakoM BOAOM 1 Gnarum
[eTepLIeHTOoM.

* Kopuctute pactsop 3a unwhere
MeTasiHuX NoBpLUNHA.

« ®neke ouncTMTE GNarum OeTepLEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

* YHyTpawrocT ypehaja Tpeba ounctutu
HaKoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
mMacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTK noxap.

* He uyBajTe xpaHy y anapaty ayxe og 20
MUHyTa. YHyTpalwHoCT ypehaja ocyumTe
camo Kprnom o Mukpodmbepa nocne
cBake ynotpebe.

Mpu6op

» HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe caB
npubop v octaBuTe ra Aa ce OCyLUN.
KopuctuTe uckrbyumBso kpny og,
MUKpodpmbepa ca Mnakom BoAOM 1
6narum getepieHToM. Hemojte npatu
npubop y MallnHK 3a Npake CyaoBa.

* He uuctute gogaTtHy onpemy ca
HenenrbLUBOM NOBPLUMHOM abpasvBHUM
CpeacTBOM 3a Yuwwhere 1 oWTprUM
npegMmeTMa.

11.2 YKknawake Hoca4a peluetke

YknoHuTe Hocave peluetaka Aa bucte
ouncTmnm nehHuuy.
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1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. T[MaxrbMBO NoByLUTE HOCa4ve nNpema rope
N N3BYLUTE X U3 NPeAHer apxaya.

3. VisByuuTe npearu Aeo nogpLuke
pewleTke n3 6o4Hor 3uaa.

4. 3BaguTe Hocaye M3 3adrer gpxada.

MocTaBrbarse WnHa 3a NoApPLLKY pelueTke
BpLUM ce OOpHYTUM peocnenom.

AKO cy flocTaBIbeHe Teneckorncke Bofuue,
KMWHOBW Ha HMMa Mopajy GUTK OKPeHyTH Ka
npeaH0j CTpaHu.

11.3 Yuwhewe napom

1. Wckrmbyunte ypehaj n cavekajte aa ce
oxnaau.

2. W3BaguTe caB nNpubop u yknowmnse
Hocaue pelueTke.

3. Ounctute aHO yHyTpalwHOoCcTH nehHuue n
YHYTpaLl€e CTakno BpaTta Tonmnom
BOAOM, MEKOM Kprom 1 6narnm
AeTepLIEHTOM.

4. TlyHuTe pesepBoap 3a Boay A0
MaKCUMMarnHor HMBoa AOK Ce He ornacu
3BYYHM CUrHanM UNu Ha gucnnejy He
npukaxe nopyka.

5. WN3abepute: Menu / Ynwheme.



Onuuja Onuc

Ynwhetrse Bnaro unwhere

napom Tpajarse: 30 mu+
Yuwhere HopmanHo ynwhewe
napom lnyc MonpckajTe yHyTpaLlHoCcT

AETEPLIEHTOM.
Tpajame: 75 vuH

6. MputucHute START . Mpatute ynytcTea
Ha gucnnejy.

Kapa ce unwhemne 3aBplum, ornawaesa ce

3BYYHM CUrHan.

7. TMpwTtucHuTe GUNO Koju cumbon aa bucte
WCKIbYYWnK cuUrHan.

8. VickrbyuuTte ypehaj.

9. Kapa ce ypehaj oxnagu, ocywmte
YHYTPaLLUH0CT MEKOM KPMOM.

10. OcraBuTe BpaTa nehHuue oTBOpeHa u
cayekajTe Aa ce yHyTpawHOocCT nehHuue
ocyLum.

@ Kapa oBa dyHkymja pagu, namnuua
je nckmwy4yeHa.

11.4 MNoaceTHUK 3a Ynwheme

Kap ce nojaBv noaceTHUK, npenopy4yyje ce
ynwhemse.

Kopuctute dyHKumjy: Ynwherwe napom
Mnyc.

11.5 Yknawame KameHL,a

KOpVICTI/ITe ra 3a yknakal-e KameHua napHor
cucrtema.

1. Wckbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. YknoHuTe cas npuobop.

3. Ocurypajte ga je pesepsoap 3a Boay
npasaH. Nornegajte Hera n yiwherse,
MpaxHere pesepBoapa.

Tpajawe npBor gena: oko 100 MuH

4. WN3abepute: MeHu / Ynwheme /
Yknaware kameHua.

5. lMocTtaBuTe Aybokun TUraw Ha NpBum
nonoxaj peLueTke.

6. Cwunajte 250 ml cpeacTBa 3a yknarwane
KaMeHua y pesepBoap 3a Boay.

7. Tpeoctanu feo pesepsoapa 3a Boay
nyHute ca 700 ml Boge 4ok ce He ornacu

3BYYHM CUrHan UNu Ha gucnnejy He
nojaesun nopyka.

8. Ykibyunte dyHKUM]y 1 npatute ynytcrsa
Ha gucnnejy. 3anounkte Npeu Aeo
yKnawat-a kaMmeHLa.

Tpajawe gpyror gena: oko 35 MuH

9. [llyHuTe pesepsoap 3a Boay ca 950 ml
BOAE AOK Ce He ornacu 3ByYHU curHan
UK Ha gucnrejy He nojaBu Nopyka.

10. Kaga ce dyHkuumja 3aBpLun, YKNoHUTe
Oy0boKM Turam.

11. NckrbyunTe ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

12. Ounctute yHyTpaLwHOoCT NnehHnLe Mekom
Kprom.

13. OcTtaBuTe BpaTta pepHe O0TBOpeHa U
cavekajTe fja ce yHyTpaLlH0CT OCYLUM.

AKO HaKOH yknawara kameHua y ypehajy

ocTaHy Hacnare kameHua, gucnnej he

npukasaTtn obaseliTerwe Aa ce npoueaypa

MOHOBW.

11.6 NoaceTHUK 3a yknawake
KameHua

Ypehaj nma gBa noaceTHUKa 3a yknawamwe
KameHua. [MoAceTHUK 3a yknamware KameHua
Ce He MOXe JeaKTuBupaTu.

«  CodTBepckM NOACETHUK — Npenopyyyje
BaM Ja M3BpLUMTE yKNakake KameHua ca
ypehaja.

« XappBepcku NoAceTHVK — obaBesyje Bac
4a 13BpLUMTE yKNakake kameHua ca
ypehaja. Ako He yKnoHuTe kameHau, n3
ypehaja kaga ce yKkibyun xapaBepcku
noAaceTHUK, yHKUMje nape cy
oHemoryheHe.

11.7 Ucnunpame

Kopuctute 3a ynwhene cuctema nape HakoH
yecTor Kopuwhera yHKumja 3a napy.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaaw.

2. YknoHwuTe caB npuobop.

3. TMocrtaBuTe oy6oOKM TUraw Ha NPBU HNBO
peLieTke.

4. [lyHuTe pesepsoap 3a BOAY BOAOM A0
MaKkcuUMarnHor HMBoa AOK Ce He ornacu
3BYYHM CUrHaN UNu Ha gucnnejy He
nojasu nopyka.

5. WN3abepute: Menu / Ynwhemne /
Wcnupame.

Tpajawe: oko 30 MyH
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6. Ykrbyuute dhyHKUMjy U NpaTuTe ynyTcTBa
Ha gucnnejy.

7. Kapa ce doyHKUMja 3aBpLUK, YKITOHUTE
Oy6oKM TUram.

@ Kapa oBa dyHKumja pagu, namnuua
je nckrby4eHa.

11.8 Cyweme

KopuctuTe ra HakoH KyBama nomohy
dyHKUMje 3arpeBata Ha napu unm vuwherwa
napom fga bucte oCyLIMnN YHYTPaLLHOCT.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.
2. YknoHwuTe cas npuobop.

3. W3abepute: Menu / Ynwhemne / Cylietrse.

4. TlpaTtute ynyTcTBa Ha gucnnejy.

11.9 MNMoaceTHUK 3a cylwewe

HakoH KyBata nomohy dyHKuuje 3a
3arpeBarbe Ha napuv AWUCniej Tpaxu ga ce
ypehaj ocyLum.

MputncHute Tactep ,YES” pa bucre
ocywunnu ypehaj.

11.10 MpaxHweHe pesepBoapa

KopucTtuTe je HakoH KyBara kopuliherwem
dyHKUMje 3arpeBara Ha napu aa éucte m3
pe3epBoapa 3a BOAy YKIIOHWUIM OcTaTke
BOAe.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnagu.

2. YknoHwuTe caB npubop.

3. TocrtaBuTe Ay6OKM TUraw Ha NPBU HUBO
peLueTke.

4. WN3abepute: MeHu / Ynwheme /
MpaxHere pesepBoapa.

Tpajawe: 6 MuH

5. YkrbyuuTe dyHKUMjy U npaTute ynyTcrea
Ha gucnnejy.

6. Kapga ce dyHKuMja 3aBpLUK, YKITOHUTE
nyboKM TUram.

@ Kapa oBa dyHKumja pagu, namnuua
je uckrby4vena.
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11.11 Ckngamwe 1 MHcTanupamwe
Bparta

Bpata un yHyTpalune cTakneHe nnove
MOXeTe CKMHYTK Aa bructe nx ounctunm bpoj
CTaKINeHUX nroya ce pasnukyje Kog
pasnuunTUX Moaena.

/\ YO30PEHE!

Bparta cy TeLuka.

/\ onPE3

MaxrLnBO pyKyjTe CTaKNOM, NOCEOHO OKO
uBmua npearse nnoye. Ctakno Moxe fa
ce Ccrnomu.

1. [posepuTte ga nu je ypehaj xnagax.
2. OtBOpuTe BpaTa 4o Kpaja.

3. MMpuTtucHute ctesHe nonyre A Ha oGema
Luapkama BpaTa.

4. 3artBopwuTe BpaTa nehHuue 4o npsor
nonoxaja 3a otsapane (NpMbnuxXHO noa
yrnom og 70°).

5. Tlpuapxute BpaTa jeaHOM pykom ca obe
CTpaHe 1 NOBYLMTE UX Harope y ogHocy
Ha pepHy kako bucTe ux oaBojunun.

6. Bparta noctaBuTe Ha MeKy kpny Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHM Ca CNOSbHOM
CTPaHOM OKpPEHYTOM Hagone.

7. TMpuTtucHuTe WTMTHUKE BpaTa B ca o6e
CTpaHe ropkse 1BULIE Ka yHyTpa aa bucte
OTNYCTWUNMN CTE3HY 3anTUBKY.

8. [lloByuwuTe OKBMp BpaTa Hanped ga bucte
ra yKrnoHunu.



9. YxBaTuTe CTaKneHe nnoye 3a ropky
MBULY U jeOHy No jeaHy ux nssyumTe
Harope u3 sohuue.

10. OuncTuTe cTakneHy nnovy BoaoM n
canyHuuoMm. MNMaxrbmeo ocylunTe
cTakneHy nnovy. He nepute ctaknexe
nrnoYye y MallvHu 3a npake CyaoBa.

HakoH uniwhema, rope onncaHy noctynak

obasuTte cynpoTHUM pegocnenom. Npeo

noctaBuTe Maky nrody, a 3atum sehy n

BpaTa.

YBepuTe ce Aa cy CTakneHn naHenu ybaveHu
y NpaBunaH nonoxaj, jep y CynpoTHOM Moxe
Oohu [o nperpeBara NoBpLUMHE BpaTa.

11.12 3ameHa namne

/\ YNO30PEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnagu.
2. VickrbyuuTte ypehaj ns ctpyje.

12. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO30PEHE!

Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.
12.1 WWta y4ynMHUTH aKo...

Onuc npo6nema

He moxeTe pa aKTusBuparte ana-

paT HUTWU Oa ra KopuctuTe. NPUKIbYYeH.

3.

CraBuTe Kpny Ha gHo nehHuue.

FNopwa cujanuua

1.

OkpeHWTe cTakneHu noknonay ga 6ucre
ra yKrnoHunu.

—a
nr®7r'
R\ [
i

N\ %

CKMHUTE MeTanHn NPCTEH 1 0YNCTUTE
cTaksieHun noknonatd.

3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepartype go 300 °C.

MocTaBWTe MeTanHW NPCTEH HA CTaKMNeHU
roknonawy, ¥ MOHTUpajTe ra.

BouyHa cujanuua

1.

Y3poK u peliere

YKINoHWTE NoApLLKY peLleTke kako bucte
MOrnu Aa nNpucTynuTe namnuuu.

3a ckvaarse noknonua KopucTuTe
30Be34acTy ofsujay.

OumncTnTe CTaKNeHW Noknonad.
3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je OTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.
WHcTanunpajte meTanHu okeup u
3anTuBky. MputerHute 3aBpTHE.
MocTaBnTe NeBy NOApPLLKY peLueTKe.

Ypehaj Huje NpukIbyYeH Ha eNeKTPUYHO Hanajake UM Huje NPaBuUIHO
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Onuc npobnema

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Y3poK u peliere

Cart Huje nogeLueH.

[a 6ucte nogecunu cat, norneaajte ®yHkymje cata.

Bpara Hucy npaBunHo 3aTBopeHa.

Ocurypay je nperopeo.
MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok npobnema. Ykonuko ce npobnem no-
HaBrba, No30BMTe oBnawheHor enekTpuyapa.

Brokapa 3a 6e36e4HOCT Aele je akTUBUPaH.

Namnuua je uckrbyyeHa.

Jlamnuua je nperopena. 3ameHuTte cujanuuy.

3a pgetarbe nornegajte Hera u ynwheme.

@ Mpekua Hanajaka yBek npekvaa unwhetrbe. MNoHoBUTE YMWherwe ako je NPeknHyTo 360r HecTaHka cTpyje.

12.2 lUndpe rpewuke

Kapa nohe oo codptBepcke rpeLuke, Ha gUCniejy ce npukasyje nopyka o rpewiyn. ety
npobnema npoHahu hete y Tabenu y HacTaeky. Kaga ce jeaHa og oBUX nopyka o rpeLuumy u
Jarbe nojaerbyje Ha gucnnejy, To 3Ha4u Aa je HeucnpasaH NOACUCTEM MoXAa oHemoryheH. Y
TOM cryyajy, obpaTuTe ce Ballem NpoAasLy Unn onawwheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Kda n onuc

F102 - spata Hucy 0o kpaja 3aTBOpEHa Unu je KoH-
TponHa 6pasa Ha BpaTiMa NoNoMIbeHa.

Pewene

3aTtBopuTe BpaTa.
Vckmbyunte n ykrbyuute ypeha;.

F111 - TemnepatypHu CeHnsop 3a xpaHy Huje npa-
BUINHO y6aueH y yTUUHMLY.

[o kpaja ybauute TemnepaTypHu CeH30p 3a XxpaHy y
YTUYHALY.

F240, F439 - noma ocetrmbrea Ha goavp Ha auc-
nnejy He page NpaBuUmHoO.

Ouunctute NoBpPLUNHY ,u,mcnneja. YBepuTe ce ga Hema
npJbaBLUTHE HA NOoJbMMa OCETILUBUM Ha [oOOMP.

F908 - cucrem ypehaja He moxe aa ce nosexe ca
KOMaHAHOM Tabnom.

VckrbyunTe n ykrbyuute ypeha;.

12.3 Nopauu o cepBUCUpamy

YKONMKO HEe MOXeTe camu Aa npoHaheTe
peLlere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnuM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. lNnoyunua ca TEXHUYKUM
KapaKkTepucTkama Hanaswu ce Ha npeaHoj
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buaun kaga
oTBOpWTE BpaTa. HemojTe aa yknaware
nnounLy ca TEXHUYKMM KapakTepuctukama ca

ypehaja.
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Mpenopyyyjemo Bam Aa oBae 3anuwieTte
nopartke:

Mopgen (MOD.) :

Bpoj nponssoaa
(PNC):

Cepuijcku 6poj (S.N.):




13. ENERGETSKA EFIKASNOST

13.1 Jluct ca nHcpopmauujama o npoussoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke edpMKacHOCTU U KO-

aun3sajHy

Hasue go6asrbava Dieter Knoll
WpeHtudukayuja mogena DKS79905BK 944182439
MHpekc eHepreTcke edmkacHOCTH 61.9

Knaca eHepreTcke edumkacHoOCTU A++

MoTpoLra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHneM, yobrnyajeH

pexum

1.09 kWh/umknyc

nOTpOLIJH:a eHepere Ca CTaHOapAHUM NywkeHeM, pexnm ca

dopcuparwem BeHTUnaTopa

0.52 kWh/uuknyc

Bpoj wynrerHa y pepHn

1

N3Bop Tonnote

EnextpuyHa ctpyja

3anpemuHa 701
Twn pepHe YrpagHa pepHa
Maca 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHm ypehaju 3a kyBame y agomahuHcty — [leo 1: LinopeTn, pepHe, pepHe Ha napy

1 TPUMOBU — MOCTYMNLY 32 MEePEH-E YUMHKA.

13.2 UHdhopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY EHepruje u MakCMMarnHo
BpemMe 3a A4OCTU3aHe NPUMEHILUBON peXxnmMa Mmane cHare

[MoTpoLura eHepruje y pexumy npunpaBHoCcTU

0.8 W

MakcvumanHo Bpeme I'IOTpeﬁHO a onpema ayToMaTCKu OOCTUTHE NPUMEHIBUBU PEXNM Mane

CHare

20 MuH

13.3 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeeHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam Aa ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhemna ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
kaga anapart paau. He oTBapajte Bpata
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
Opp>xaBajTe 3anTUBKY BpaTa YUUCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

KopucTtnte metanHo nocyhe 3a kyBawe 1
TaMHe, HepednekTyjyhe nnexose v nocyae
Aa bucte noBehanwu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npearpesatn ypehaj npe KyBawa
OCVM aKo ce TO Moce6HO He npenopyuyje.
[MpaBuTe WTO KpPahe pasmake n3ameny
neyera kaga UICTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.
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KyBan-e ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBarba
ca BeHTunartopom Aa bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH.,
CMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBare he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TOMnoTy
y anapary.

KopucTtuTe npeocrany Tonnoty 3a
ofpkaBatbe TOMIoTe XpaHe uUnu 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

Kapa vckrbyunte ypehaj, Ha gucnnejy je
npukasaHa 3aocrtana Tonsora unm
TemnepaTypa.

Ako je akTuBupaH nporpam Tpajare , a
BpeMe KyBama je ayxe oa 30 MuHyTa, rpejHu
ereMeHTN ce ayTOMaTCKM UCKIbyYyjy paHuje
y HekuMm doyHKumjama ypehaja.

14. EKOJTOWKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peumknupara. lNomosnte y
3aLUTUTY XXUBOTHE CpeavHe 1 by ACKOr
30paBrba Kao 1 y peumKnmnpatry otnagHor
mMaTtepujana og enekTPOHCKUX U eNeKTPUYHMX
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OppkaBawe xpaHe TOMIIoOM

M3abepuTe HajHke moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeoctane
TOMMOTE OApXKanu ToNnoTy xpaHe. Ha
Aavcnnejy ce npukasyje uHaukaTop npeocrane
TONMOTE UnNn Temneparypa.

KyBare ca uCKrby4yeHOM namnuLom
MckrbyyunTe namnuiy TOKOM KyBaksa.
YkrbyuuTe je camo Kaga Bam je notpebHa.

BrnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop
dyHKupWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

Kapa kopuctute oy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxeTe noHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTVBHOCT CMakUTU OYEKNBaHY
ywteay eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuuknnpare unmn ce obpatute OnNLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Med reservation for andringar.

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.
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- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengoéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

- Bryt strdmférsoérjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk fér elektriska stétar.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengdra produkten.
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- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behdorig person far installera
den har produkten.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* |Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

+ Fdlj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

» Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

 Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

» Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

» Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

» Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

« Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.

« Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sddant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

« Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

« Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strédmbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

» Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behdrig elektriker.

* Produkten maste jordas.

+ Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

« Andra inte produktens specifikationer

« Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

» Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

« Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r paslagen.
Varmluft kan slappas ut.
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« Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den kommer i kontakt med
vatten.

» Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+ Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

 Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6ppnar
luckan.

» Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.

+ Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som fuktats med brandfarliga
produkter i, i nérheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!

Risk for skador pa produkten.

» For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

» Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

* Anvand endast tillbehér som kommer med
produkten eller reckommenderas av
tillverkaren.

* Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel en dorr, se
till att skapsdorren aldrig ar stangd nar
produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stangd lucka och
orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forréan produkten har svalnat helt
efter anvandning.
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2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador

pa produkten.

Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten, luckan ar tung.

Rengér produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Rengér produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, 16sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa foérpackningen.

2.5 Angtillagning

/\ VARNING!

Risk for brannskador och skador pa

produkten.

Anga som sldpps ut kan orsaka
brannskador:

- Var forsiktig nar du 6ppnar ugnsluckan
medan produkten ar paslagen. Anga
kan slappas ut.

— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter
angtillagning.

2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!

Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.



« Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
» Anvand endast originalreservdelar.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

ONE AN

4. KONTROLLPANEL

4.1 Oversikt av kontrollpanelen

[
O

% ¥

1o

B—0
&

B

=

2.8 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Kontrollpanel

Display

Vattenbehallare

Uttag for matlagningstermometern
Varmeelement

@A Lampa

Flakt

Bl Avkalkning av rérutlopp

El Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar

Pa/Av
Tryck och hall inne for att sla pa och
stanga av ugnen.

Meny
Visar produktens tillval och installnings-
funktioner.

Favoriter
Forteckning av favoritinstallningar.

Display

Visar produktens aktuella installningar.

SVENSKA 33



Lampans strombrytare
Tanda och slacka lampan.

Snabb uppvarmning
ﬂ Aktivera och inaktivera funktionen:
Snabb uppvarmning.

4.2 Display
Display med installda funktioner.

A
|

1230

#285°C 150°C
) 15min @ | |
| | |

E D C B

Klockslag
START / STOP
Temperatur
Tillagningsfunktioner
Timer
Matlagningstermometer (endast vissa
modeller)

MMOO®P o

5. FORE FORSTA ANVANDNING

Indikeringar pa displayen

oK For att bekréafta val/installning.

< Ga tillbaka en niva i menyn sa har.

Angra den senaste atgarden sa har.

J

For att sla pa och stanga av funktionerna.

Produkten ar last.

Ljudalarmfunktionen ar aktiverad.

OO

Ljudalarmet och funktionen for avsluta till-
agningen ar aktiverad.

9
o
)

Endast pop-up-meddelande &r aktiverat.

S

Fordrojd start ar aktiverad.

®

8 Avbryta installningen.

@ Displayen visar olika meddelanden.
Nar ett meddelandefdnster visas trycker
du pa displayen for att fortsatta.

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar
maskinen har anslutits férsta gangen.

Du maste stélla in: Sprak, Ljusstyrka i
display, Knappljud, Ljudvolym, Vattenhardhet,
Klockslag.

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Férvarm den tomma ugnen fore férsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Ugnen kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehdr och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.
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2. Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Se Daglig anvandning
Lat ugnen sta pai1 h.

3. Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stallin funktionen [J. Stall in

maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

6. Rengodr ugnen och dess tillbehdr med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.



5.3 Installning: Vattenhardhet

Nar du ansluter ugnen till elndtet maste du
stalla in vattnets hardhetsniva.

Anvand testpapperet eller kontakta din
vattenleverantor for att kontrollera
vattenhardheten.

1. L&gg testpapperet i kranvatten i ca 1 sek.
Hall inte testpapperet under rinnande
vatten.

2. Skaka testpapperet for att fa bort
kvarvarande vatten.

3. Vanta 1 min och kontrollera sedan
vattnets hardhetsgrad enligt tabellen
nedan.

4. Stall in nivan for vattenhardheten: Meny /
Instéllningar / Installningar /
Vattenhardhet.

Fargerna pa testpapperet fortsatter att

andras. Kontrollera vattenhardheten inom 1

min efter testning.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

Du kan andra nivan for vattnets hardhetsgrad
i menyn: Installningar / Instéllningar /
Vattenhardhet.

| tabellen anges vattnets hardhetsgrad med
motsvarande vattenklassificering. Justera
vattnets hardhetsniva enligt tabellen.

Vattnets hard- Testpapper
hetsniva

1 mika —

2 — medelhart E

3-nan [T

4 — mycket hart

| Over-/underviarme
Bakning och stekning pa en ugnsniva.

6.1 Tillagningsfunktioner

STANDARD

[ Grill
For grillning av tunnskurna stycken och
brédrostning.

Varmluftsgrillning
Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan
av storre kottstycken eller fagelkott med
ben. Tillaga graténger och bryna.

Varmluft

For att ugnssteka kott och baka kakor.
Stall in en lagre temperatur an for éver-/
undervarme, eftersom flakten férdelar
varmen jamnt i ugnens insida.

Fryst mat
Perfekt for fardigratter (t.ex. pommes fri-
tes, kroketter eller varrullar).

Pizza/Paj
Tillaga pizza och andra ratter som kra-
ver mer varme underifran.

J Undervarme
Valj denna funktion efter tillagningen for
att bryna maten mer pa undersidan om
det behdvs. Anvand den lagsta ugnsni-
van.

SPECIAL

=] Konservering
For att konservera gronsaker och frukt-
er, placera konserveringsburkar pa en
bakplat fylld med vatten. Konserverings-
burkarna ska vara varmebestandiga
och ha bajonettforslutning eller skruv-
lock i samma storlek. Anvéand den lags-
ta falsnivan.
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04 Torkning
For torkning av skivad frukt, gronsaker
och svamp. For att den fuktmattade luf-
ten ska komma ut och frukten torka
battre rekommenderar vi att ugnsluckan
Oppnas da och da under torkningspro-
cessen.

= Tallriksvarmning
For férvarmning av tallrikar for server-
ing.

] Upptining

For att tina mat (gronsaker och frukt).
Upptiningstiden beror pa méngden och
storleken pa den frysta maten.

s Gratinering
For ratter som lasagne eller potatisgra-
tang. Tillaga gratanger och bryna.

1oc Langsam tillagning
Lagtemperaturtillagning. Perfekt for att
tillaga kansliga livsmedel (t.ex. n6tkott,
kalv eller lamm).

2] Varmhallning
For varmhallning av matratter. Obs! Vis-
sa ratter kan fortsatta att tillagas och bli
torra under varmhallningen. Tack éver
ratterna vid behov.

%] Bakning med fukt
Denna funktion ar for att spara energi
under tillagningen. Nar du anvander
den har funktionen kan temperaturen i
ugnen skilja sig fran instélld temperatur.
Restvarmen anvands. Varmeeffekten
kan minska. For mer information, se
Daglig anvandning, Anteckningar om:
Bakning med fukt.

ANGA

% Steamify
Anga kan anvandas for angtillagning,
grytor, latt frasighet, bakning och ugns-
stekning.
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[ Uppvarmning med anga
Uppvérmning av mat med anga gor att
ytan inte torkar. Varmen férdelas skon-
samt och jamnt, vilket bevarar smaken
battre pa maten du varmer upp. Funktio-
nen kan anvandas for att varma mat di-
rekt pa tallriken. Du kan varma upp mer
an en tallrik samtidigt med hjalp av olika
nivaer i ugnen.

Brodbakning
Med den hér funktionen kan du baka
bréd och bullar med professionellt resul-
tat vad géller krispighet, farg och glans.

ey Jasning av deg
For snabbare jasningsprocess for de-
gen. Tack dver degens yta for att for-
hindra att den torkar.

) Full anga
For att anga gronsaker, tillbehor eller
fisk.

dp Fuktighet, hog
Funktionen &r 1amplig for tillagning av
delikata ratter som kramer, tartor, terri-
ner och fisk.

W Fuktighet, lag
Funktionen ar 1amplig for kott, fagel,
ugnsratter och grytor. Kombinationen av
anga och varme ger kottet en moér och
saftig konsistens och en krispig yta.

6.2 Anvisningar om: Bakning med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hdégsta mojliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se Rad och tips,
Bakning med fukt. For instruktioner om
allman energibesparing, se Energieffektivitet,
Energibesparingstips.



6.3 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. Sla pa ugnen.
Standardtillagningsfunktionen och
temperaturen visas pa displayen.

2. Tryck pa symbolen for

tillagningsfunktionen ¥ {or att ga fill
undermenyn.

3. Valj tillagningsfunktion och tryck pa OK.
4. Stall in temperaturen. Tryck pa OK.
5. Tryck pa START .

Matlagningstermometer — du kan koppla in
sensorn nar som helst fére eller under
tillagningen. Se Anvéanda tillbehoéren,
Matlagningstermometer.

6. STOP —tryck for att stinga av
tillagningsfunktionen.
7. Stang av produkten.

@ Lampan kan slackas automatiskt vid
en temperatur under 80 °C med vissa
tillagningsfunktioner.

6.4 Instillning: Steamify -
Anguppvarmningsfunktion

1. Sla pa ugnen. Valj symbolen for
tillagningsfunktionen och tryck pa den for
att komma in i undermenyn.

2, Tryck pa 2] Valj angfunktionen.

3. Tryck pa OK, Temperaturinstallningarna
visas pa displayen.

4. Stall in temperaturen. Typ av
angtillagningsfunktion beror pa vald
temperatur:

a. Anga for angkokning 50 - 100°C —
for angtillagning av gronsaker,
spannmal, gronsaker, skaldjur,
terriner och efterratter.

b. Anga for stuvning 105 - 130°C — for
tillagning av grytor, braserat kott, fisk,
brod, fagel, samt cheesecakes och
ugnsratter.

c. Anga for latt bryning 135 - 150°C -
for kott, ugnsratter, fyllda gronsaker,
fisk och gratanger. Tack vare
kombinationen av anga och varme far
kottet en mor och saftig konsistens
och en knaprig yta. Om du stéller in
timern slas grillfunktionen pa
automatiskt under de sista minuterna

av tillagningen for att gora ratten latt
gratinerad.

d. Anga for bakning och stekning 155
- 230°C - for ugnsstekta och
ugnsbakade ratter av kétt, fisk, fagel,
fyllda smoérdegskakor, pajer, muffins,
gratanger, gronsaker och bakverk.
Om du stéller in tidtagning och satter
maten pa nedersta ugnsnivan, slas
varmefunktionen pa automatiskt
under de sista minuterna av
tillagningen for att ge maten en
knaprig botten.

5. Tryck pa OK.
6. Tryck pa locket pa vattentanken for att
6ppna den.

7. Fyll vattentanken med kallt vatten till
maxnivan (ca 950 ml) tills signalen hors
eller meddelandet visas pa displayen.
Vattenmangden racker i ca 50 min. Fyll
inte vattentanken dver maximal kapacitet.
Det finns risk for vattenlackage,
Oversvamning eller skada pa inredningen.

/\ VARNING!

Anvand endast kallt kranvatten.
Anvand inte filtrerat (demineraliserat)
eller destillerat vatten. Anvand inga
andra vatskor. Hall inte lattantandlig
vatska eller alkohol i vattentanken.

8. Tryck in vattentanken i sitt ursprungliga
lage.

9. Tryck pa START.

Den forsta angan syns efter ca 2 min. Nar
produkten nar den instéllda temperaturen
avges en ljudsignal.

10. Nar vattentanken far slut pa vatten hors
en ljudsignal. Fyll pa vattentanken.

11. Sténg av produkten.

12. Tom vattentanken efter varje
angtillagning for att férhindra
kalkavlagringar.

Se Underhall och rengéring, Tomning av

tanken.

13. Nar tillagningen ar klar, 6ppna
ugnsluckan forsiktigt. Restvatten kan
kondensera i ugnens insida.

14. Nar produkten har svalnat, torka ugnen
invandigt med en mjuk trasa.
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/\ VARNING!

Produkten &r varm. Det finns risk for
brannskador. Var forsiktig nar du tommer
vattentanken.

6.5 Meny

Tryck = for att oppna menyn.

Under-
meny

Skéljning

Beskrivning

Procedur for att skdlja och rengéra
angsystemet nar angfunktionerna
har anvants ofta.

Undermeny for: Tillval

Menyalternativ Beskrivning Under- Beskrivning
) ) ) . meny
Tillagningshjalp Forteckning av auto-
matiska program. Belysning Téander och slacker lampan.
Rengoring Forteckning av ren- Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av
goringsprogram. ugnen.
Favoriter Forteckning av favo- Snabb Forkortar uppvarmningstiden. Det
ritinstallningar. uppvarm- ar endast tillgangligt for vissa tillag-
ning ningsfunktioner.
Tillval Anvands for att stalla
in ugnskonfiguratio- Paminnel- Slar pa och sténger av paminnel-
nen. se om ser.
rengoéring
Install- Install- Anvands for att stalla
ningar ningar in ugnskonfiguratio- Klocka i Andrar formatet fér tidsangivelse.
nen. digital stil
Service Visar programversion

och konfiguration.

Undermeny foér: Rengoéring

Under- Beskrivning
meny
Torkning Procedur for att torka ugnsutrym-

met fran kvarvarande kondens efter
anvandning av angfunktionerna.

Témning Procedur for att avliagsna restvat-
av tanken ten fran vattentanken efter anvand-
ning av angfunktionen.

Angreng- Latt rengoring.

oring

Angreng- Grundlig rengéring.

oring Plus

Avkalk- Rengoring av kalkavlagringar pa
ning angkretsen.
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Undermeny for: Instéllningar

Installningar

Under- Beskrivning

meny

Sprak Staller in produktens sprak.

Ljusstyrka Staller in ljusstyrkan for displayen.

i display

Knappljud Slar pa och sténger av ljudsignal for
pekkontrollerna. Det gar inte att
stdnga av ljudsignalen for ®

Ljudvolym Staller in volymen pa knappljud och
signaler.

Vatten- Staller in vattnets hardhetsgrad.

hardhet

Klockslag Staller in aktuell tid och datum.




Service

Under- Beskrivning

meny

Demolage Aktiverings-/inaktiveringskod: 2468
Program- Information om programversion.
version

Aterstall Aterstaller till fabriksinstaliningar.
alla in-

stallningar

6.6 Installning: Tillagningshjalp

Undermenyn Tillagningshjalp utgdrs av en
uppsattning extrafunktioner och program som
ar avsedda for sarskilda ratter. Alla ratter i
denna undermeny har en passande
installning. Tiden och temperaturen kan
justeras under tillagningen.

7. YTTERLIGARE FUNKTIONER

7.1 Favoriter s

Du kan spara upp till tre av dina
favoritinstallningar, till exempel
tillagningsfunktion och tillagningstid.

Sla pa ugnen.

Valj 6nskad installning.

Tryck pa —.

Valj: Favoriter, Spara aktuell installning.

Tryck pa + for att Iagga till instaliningen till
listan av: Favoriter.

6. Tryck pa OK.
9_ tryck for att aterstélla installningen.

a0 b=

0 — tryck for att avbryta installningen.

7.2 Funktionslas

Funktionen férhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

1. Sla pa ugnen.

2. Valj en tillagningsfunktion.

3. iﬁ? § — tryck samtidigt for att sla pa
funktionen.

79(, § - tryck samtidigt for att stdnga av
funktionen.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa
styras med Matlagningstermometer. Till
vilken grad matratten ska tillagas:

* Rare
¢ Medium
*  Well Done

For vissa matréatter kan tillagningen ocksa
styras med Automatisk vikt.

Sla pa ugnen.

Tryck pa —.

Tryck pa ¥, Oppna Tillagningshjalp.
Valj matratt eller mattyp.

Placera maten inuti produkten och tryck

pa START .
Nar funktionen har avslutats, kontrollera om

maten ar klar. Utoka tillagningstiden om det
behovs.

apw b=

7.3 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
paslagning av produkten.

Sla pa ugnen.

Tryck pad —.

Valj Tillval / Barnlas.

Ange kodbokstaverna i alfabetisk ordning.
Stang av produkten.

Barnlas ar aktiverad.

apoOnN =

Atkomst till: Timer och lampa finns
tillgéngliga.

Aktivera produkten genom att trycka in
kodbokstéverna i alfabetisk ordning.

For att inaktivera funktionen, upprepa stegen
ovan.
7.4 Automatisk avstingning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
instéllningar éandras.

(°C) D (n)

30-115 12.5
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(°C) D (h)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Stall in tillagningstiden om du ténker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre an den
automatiska avstangningstiden. Se
Klockfunktioner

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av klockfunktioner

Funk- Beskrivning

tion

Timer For att stélla in tillagningstiden. Maxi-
malt ar 23 h 59 min.
Du kan stélla in vad som hander nar
tiden &r ute genom att stélla in 6ns-
kat: Slutalternativ.

Slutalter- Ljudalarm - nér tiden &r ute avges en

nativ ljudsignal. Du kan stélla in den har
funktionen nar som helst, &ven nar
produkten &r avstangd.

Ljudalarm och avsluta matlagning -
nér tiden &r ute avges en ljudsignal
och tillagningsfunktionen stangs av.

Pop-up-meddelande endast - nar ti-
den ar ute visas meddelandet pa dis-
playen. Du kan stélla in den har
funktionen nér som helst, dven nar
produkten ar avstangd.

Fordrojd For att fordroja tillagningens start-
start och/eller sluttid.

Forlang- Forlanga tillagningstiden.

ning av

tid

Upptimer For att visa hur lange produkten ar

paslagen. Maximalt &r 23 h 59 min.
Du kan aktivera och inaktivera funk-
tionen. Denna funktion paverkar inte
ugnens funktion.
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Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Sluttid.

7.5 Kylflakt

Nar produkten ar igang slas flakten
automatiskt pa for att halla ytorna svala. Om
du stanger av produkten fortsatter flakten att
ga tills produkten har svalnat.

8.2 Instéllning: Klockslag

1. Sla pa ugnen.
2. Tryck pa: Klockslag.
3. Stall in tidtagningen.

4. Tryck pa OK.

8.3 Instéllning: Timer

1. Valj uppvarmningsfunktionen och stall in
temperaturen.

2. Tryck pa O.

3. Stallin tiden.

Du kan vélja 6nskat slutalternativ genom att
tryckapa ® ® @

4. Tryck pa OK. Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och

maten inte verkar vara klar, kan man férlanga

tillagningstiden. Du kan ocksa andra

tillagningsfunktionen. Tryck pa +1min for att

férlanga tillagningstiden.

8.4 Installning: Fordrojd start

1. Valj tillagningsfunktion och temperatur.
Tryck pa )

Stéll in tillagningstiden.

Tryckpa ® © @

Tryck pa: Fordrojd start.

Valj 6nskad starttid.

Tryck pa OK. Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

Noapr wd

8.5 Installning: Upptimer

1. Tryck pa .
2, Tryckpa ® @ @



3. Tryck pa: Upptimer.

4. Draieller tryck pa
pa huvudskarmen.

5. Tryck pa OK, Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

® for att visa drifttiden

8.6 Andra timerinstillningar

Du kan andra installd tid nar som helst under
tillagningen.

9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Sitta in tillbehor

Tillgangliga tillbehdr be-
roende pa modell. Skanna
QR-koden for att se hur du
anvander tillbehor som
medféljer din produkt. Du
kan bestalla extra tillbehor
separat. Kontakta din lokala
aterforsaljare for mer infor-
mation.

En liten inbuktning upptill 6kar sdkerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna
forhindrar ocksa att tillbehoren tippar. Kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

For in tillbehdret (galler/plat) mellan
produktens ugnsstegarnas ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida .

\‘

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

gii\

\

1. Tryck pa )
2. Stallin vardet pa timern.
3. Tryck pa OK.

Om det finns en inskription pa tillbehoret,
sakerstall att det &r vant mot dig.

Om du anvéander en plat med hal, placera
platen/pannan under for att samla upp
droppande vatskor.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten. Du kan
anvanda den med varje tillagningsfunktion.

Tva temperaturer ska stéllas in:

. °C — temperaturen inuti produkten. Den
ska vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. M tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

* Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

« Den ar inte lamplig for flytande réatter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Produkten beréknar en ungefarlig sluttid.

Denna beror pa mangden mat,

tillagningsfunktion och temperatur.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid

ugnshandskar.

1. SIa pa ugnen.
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2. Stall in en tillagningsfunktion eller en ratt
och, vid behov, ugnstemperatur.

3. Sétti matlagningstermometern inuti
matratten:
Kott, fagel och fisk
Satt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

Gryta

Sétt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matsensorn maste sitta stabilt under
tillagningen. Satt den i en massiv del av
maten. Anvand kanten pa den ugnsfasta
formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidréra den ugnsfasta formens botten.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska valjas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.
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4. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se
Produktbeskrivning

Pa displayen visas matlagningstermometerns
aktuella temperatur.

5. /'? - tryck for att stélla in
tillagningstemperaturen.

6. © ® ® _tryck for att stalla in 6nskat
alternativ:
* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar
maten nar den instéllda temperaturen.
* Ljudalarm och avsluta matlagning — en
ljudsignal avges och tillagningen
avslutas nér maten nar den installda
temperaturen.
7. Valj funktion och tryck upprepade ganger

pa OK fér att komma till huvudskarmen.

8. Tryck pa START .

9. Nar maten nar den instéllda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
maten ar klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

10. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

Ré&kna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta instéllningarna for ett
visst recept, leta efter ett liknande.

For energibesparingstips, se
Energieffektivitet.
For mer matlagningsrekommendationer, se

matlagningstabellerna som finns pa var
hemsida. Du hittar matlagningstips genom att



kontrollera PNC-numret som finns pa

typskylten pa framre ramen inuti produkten.

Symbolerna som anvéands i tabellerna:

g Typ av mat

Tillagningsfunktion

°C Temperatur
Tillbehor

Hl

@ Tillagningstid (min)

10.2 Bakning med fukt —
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

« Pizzaform — mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm
« Bakform — mork, icke reflekterande,

7 Behallare (Gastronorm) diameter 26 cm

» Portionsformar — keramik, diameter 8
Ifl Vikt (kg) cm, héjd 5 cm

* Flan-form — mork, icke reflekterande,
= Ugnsniva diameter 28 cm

10.3 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som

listas i tabellen nedan.

— o,

N = C =l O
Vetebullar, 16 st langpanna eller djup form 180 2 25-35
Rulltarta langpanna eller djup form 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 15-25
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Macaroons, 24 st langpanna eller djup form 160 2 25-35
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Méordegskakor, 20 langpanna eller djup form 140 2 15-25
st
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 180 2 15-25

10.4 Information for testinstitut
Tester enligt: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Bakning pa en ugnsniva

&
Sockerkaka utan fett Varmluft

Galler 160 45-60 2
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= - o,
L, = C O =

Sockerkaka utan fett Over-/under- Galler 160 45 - 60 2
varme

Appelpaij 1) Varmluft Galler 160 55-65 2

Appelpaij 1) Over-/under- Galler 180 55-65 1
varme

Mérdegskakor, kex Varmluft Bakplat 140 25-35 2

Méordegskakor, kex Over-/under- Bakplat 140 25-35 2
varme

Smaékakor, 20 st/plét 2) Varmluft Bakplat 150 20-30 3

Smakakor, 20 st/plat 2) Over-/under- Bakplat 170 20-30 3
' varme

Grill Galler max. 1-2 5

Rostat brad 3)

1) 2 formar placerade diagonalt (& 20 cm). Den hogra ska placeras langre fram an den vanstra.
2) Fgrvarm den tomma produkten.

3) Forvarm den tomma ugnen i 5 min.

Bakning pa flera ugnsnivaer

= — o,

&L, = C Q) =
Méordegskakor, kex Varmluft Bakplat 140 25-45 2och4
Smakakor, 20 st/plat 1) Varmluft Bakplat 150 25-35 2och4
Sockerkaka utan fett Varmluft Galler 160 45 -55 2och4
Appelpaj Varmluft Galler 160 55-65 2 och 4

1) Forvarm den tomma produkten.
10.5 Information for testinstitut
Test for funktionen: Full anga
Tester enligt EN 60350-1, IEC 60350-1.
Stall in temperaturen pa 100 °C.
&L, = O O
Broceoli 1) 2) 2/3 perforerat angset 0.3 8-9
2/3 perforerat angset max. 10-11

Broccoli 1) 2)
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& =

Arter, frysta 2)

2 x 2/3 perforerat angset

2x15

O = O

2 och 4 Tills temperaturen pa den

kallaste punkten nar 85 °C.

1) Foérvarm produkten tills den instéllda temperaturen har uppnatts. Anvand inte funktionen: Snabb uppvarmning.
2) placera bakplaten pa den forsta ugnsnivan med lutningen mot baksidan pa ugnens insida.

Fler recept med angkokning
&

Angkoka den

= °C O

40 (potatis)

Gastronorm 1/2

kombinerade rt- perforerad (potatis 2 (lax) 18-20 (lax)
ten (2 portio- Full anga och broccoli) och 4 (broccoli 100 10-12 (broc
icke-perforerad och potatis) )
ner) 1) coli)
K Il i Ratter i -
aram.e pudding Fuktighet, hg .atterl rundoa pors: 2 90 3545
(6 portioner) linsformar pa galler
Gastronorm 1/2
lett Full & 2 -4
Ugnsomele ull anga icke-perforerad 85 35-45
Franskbréd Brodbakning Bakplat 2) 2 180 40 - 50
Kyckling 3) Fuktighet, lag 2 200 60-70

1) Placera ingredienserna i ugnen en efter en vid ldmplig tidpunkt, sa att alla delar tillagas samtidigt. Du kan forbe-

reda tva portioner samtidigt.

2) placera bakplaten med lutningen mot den bakre delen av ugnens insida.
3) Placera bakplaten pa den forsta ugnsnivan for att samla upp droppande fett.

11. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Anvisning for rengéring
Rengoéringsmedel

* Rengodr ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.

* Anvand en rengdringsldsning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt
rengdringsmedel.

For anvandning varje dag

* Rengor insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

Lat inte tillagad mat sta i ugnen langre &n
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbeho6r

Rengodr alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.
Rengoring inte tillbehéren i en diskmaskin.
Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa foremal.

11.2 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av
produkten.

SVENSKA 45



1. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut ur
den framre upphangningen.

3. Dra forst ut ugnsstegarnas framre del fran
sidovaggen.

4. Dra ur stdden fran de bakre hakarna.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste
|asstiften peka framat.

11.3 Angrengéring

1. Sténg av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Ta ut alla tillbehor och ugnsstegarna.

3. Rengor ugnen invandigt och ugnsluckans
inre glas med varmt vatten, mjuk trasa
och ett milt rengdringsmedel.

4. Fyll vattentanken till maxnivan tills
ljudsignalen hors eller displayen visar ett
meddelande.

5. Valj: Meny / Rengdring.

Tillval Beskrivning

Angreng- Latt rengdring

oring Varaktighet: 30 min
Angreng- Normal rengéring

oring Plus Spraya ugnen invandigt med

ett rengdringsmedel.
Varaktighet: 75 min

6. Tryck pa START . Folj instruktionerna pa
displayen.
Ljudsignalen hors nar rengéringen ar klar.

7. Tryck pa valfri symbol for att stinga av
signalen.

8. Stang av produkten.

9. Nar produkten har svalnat, torka
halrummet med en mjuk trasa.

10. Lat luckan sta 6ppen och vanta tills
ugnen ar torr invandigt.
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@ Lampan ar slackt medan funktionen
pagar.

11.4 Paminnelse om rengoring
Nar paminnelsen visas bor ugnen rengoras.
Anvénd funktionen: Angrengéring Plus.

11.5 Avkalkning

Anvand den for att avkalka angsystemet.

1. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Ta bort alla tillbehér fran ugnen.

3. Kontrollera att vattentanken ar tom. Se
Underhall och rengéring, Témning av
tanken.

Varaktighet for den férsta delen: ca
100 min

4. Valj: Meny / Rengoring / Avkalkning.

5. Placera grill-/langpannan pa den nedersta
hyllpositionen.

6. Hall 250 ml avkalkningsmedel i
vattentanken.

7. Fyll aterstédende del av vattentanken med
700 ml tills ljudsignalen hors eller
meddelandet visas pa displayen.

8. Starta funktionen och 6l instruktionerna
pa skarmen. Forsta delen av
avkalkningen startar.

Varaktighet for den andra delen: cirka
35 min

9. Fyll vattentanken med 950 ml vatten tills
ljudsignalen hors eller meddelandet visas
pa displayen.

10. Nar funktionen har avslutats, ta bort grill-/
langpannan.

11. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

12. Rengér ugnen invandigt med en mjuk
trasa.

13. Lat ugnsluckan sta 6ppen och vanta tills
ugnsutrymmet &r torrt.

Om det finns kalkavlagringar kvar i produkten

efter avkalkning kommer displayen att

uppmana dig att upprepa proceduren.

11.6 Avkalkningspaminnelse

Produkten ger tva paminnelser om

avkalkning. Avkalkningspaminnelsen kan inte

inaktiveras.

» Forsta paminnelsen — rekommenderar att
du avkalkar produkten.



* Andra paminnelsen — kraver att du
avkalkar produkten. Om du inte avkalkar
produkten nar den andra paminnelsen &r
aktiv gar det inte att anvanda den.

11.7 Skdljning

Anvand den for att rengbra angsystemet efter
regelbunden anvandning av angfunktionerna.

1. Sténg av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Ta bort alla tillbehér fran ugnen.

3. Satt langpannan pa den nedersta
ugnsnivan.

4. Fyll vattentanken med vatten till maxnivan
tills ljudsignalen hors eller meddelandet
visas pa displayen.

5. Valj: Meny / Rengdring / Skéljning.

Varaktighet: cirka 30 min

6. Starta funktionen och folj instruktionerna
pa skarmen.

7. Ta bort langpannan nér funktionen har
avslutats.

@ Lampan ar slackt medan funktionen
pagar.

11.8 Torkning

Anvand den efter tillagning med
angvarmefunktion eller angrengdring for att
torka ugnsutrymmet.

1. Sténg av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Tabort alla tillbehér.

3. Valj: Meny/Rengdring/Torkning.

4. Folj instruktionen pa displayen.

11.9 Paminnelse om torkning

Efter tillagning med angvarmefunktionen ger
displayen en uppmaning att ugnen ska torka.

Tryck pa JA for att lata ugnen torka.

11.10 ToOmning av tanken

Anvand den efter tillagning med angfunktion
for att ta bort det aterstaende vattnet fran
vattentanken.

1. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Ta bort alla tillbehor fran ugnen.

3. Satt langpannan pa den nedersta
ugnsnivan.

4. Valj: Meny / Rengdring / Témning av
tanken.

Varaktighet: 6 min

5. Sla pa funktionen och folj instruktionerna
pa skarmen.
Ta bort ldngpannan nar funktionen har
avslutats.

@ Lampan ar slackt medan funktionen
pagar.

11.11 Borttagning och montering av
luckan

Man kan ta loss och rengdra luckan och de
inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer
sig at for olika modeller.

/\ VARNING!

Luckan ar tung.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
soénder.

1. Sedtill att ugnen &r kall.
2. Oppna luckan helt.

3. Tryckin klamspérrarna A pa luckans tva
gangjarn.

4. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (i ungefar 70 ° vinkel).

5. Hall luckan med en hand pa vardera sida
och lyft ur den fran ugnen i en
uppatgaende vinkel.

6. Lagg ner luckan med utsidan nerat pa en
mjuk trasa pa en stabil yta.

7. Tatag i lucklisten B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.
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8. Dra lucklisten framat for att ta bort den.
9. Hall glasen i 6éverkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan.

\ (R
\ &N
\

10. Rengor glaset med vatten och tval. Torka
glaspanelen noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Efter rengoring, utfor stegen ovan i omvand

ordning. Satt i det mindre ugnsglaset forst,

darefter det stdrre och sist luckan.

Se till att glaspaneler ar korrekt och ordentligt
inférda, annars kan luckans yta bli
Overhettad.

11.12 Byte av LED-lampa

/N\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.
12.1 Vad gor jag om ...

Problembeskrivning

Det gar inte att starta eller an-
vanda produkten. satt.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

Ovre lampa

1. Vrid lampans glaskapa for att avlagsna
den.

2. Avlagsna metallringen och rengor
glaskapan.

3. Byt ut lampan mot en passande lampa
som tal upp till 300 °C.

4. Satt dit metallringen pa skyddsglaset och
installera det.

Sidolampa

1. Avlagsna det vanstra hyllstddet for att
komma at lampan.

2. Anvand en torx 20-skruvmejsel for att
avlagsna kapan.

3. Rengor glasskyddet.

4. Byt ut lampan mot en passande lampa
som tal upp till 300 °C.

5. Montera metallramen och tatningen. Dra
at skruvarna.

6. Montera det vanstra hyllstddet.

Orsak och atgard

Ugnen ar inte ansluten till strdmforsorjningen eller den ar ansluten pa fel

48 SVENSKA



Problembeskrivning

Ugnen varms inte upp.

Orsak och atgard

Klockan &r inte installd.

For att stalla in klockan, se Klockfunktioner.

Ddérren ar inte ordentligt stangd.

Sékringen har gatt.

Kontrollera om sékringen &r orsaken till felet. Om problemet aterkommer,
kontakta en behorig elektriker.

Barnlas ar aktiverad.

Belysningen &r slackt.

Glédlampan ar trasig. Byt ut lampan.

For mer information, se Underhall och rengéring.

@ Stréomavbrott stanger alltid av rengdringen. Upprepa rengdéringen om det blir ett stromavbrott.

12.2 Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande. Du hittar problemlistan i tabellen
nedan. Om féljande felmeddelande fortsatter att visas pa displayen betyder det att ett felaktigt
undersystem kan ha inaktiverats. | sadana fall, kontakta aterforsaljaren eller ett auktoriserat

servicecenter.

Kod och beskrivning

F102 - luckan inte &r helt stangd eller lucklaset &r
trasigt.

Atgard

Stang dorren.
Sténg av och sla pa produkten.

F111 - Matlagningstermometer &r inte korrekt in-
satt i uttaget.

Satt in Matlagningstermometer ordentligt i uttaget.

F240, F439 - touchfalten pa displayen fungerar
inte som de ska.

Rengér ytan pa displayen. Se till att det inte ar nagon
smuts pa touchomradet.

F908 - produktsystemet kan inte ansluta till kon-
trollpanelen.

Stang av och sla pa produkten.

12.3 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

No6dvandig information som servicecentret
behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer
(PNC):

Serienummer (S.N.):
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13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energiméarkningsférordningar

Leverantérens namn Dieter Knoll
Modellidentifiering DKS79905BK 944182439
Energieffektivitetsindex 61,9
Energieffektivitetsklass A++

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt Iage

1,09 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage

0,52 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 701

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

13.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

tillamplig lagtemperaturtillagning

Effektforbrukning i vilolage

0.8 W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga stromsparlaget

20 min

13.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stangd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Férvarm inte ugnen fére tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.
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Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av produkten visas restvarme
eller temperatur pa displayen.

Om ett program med Koktid aktiveras och
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stéangs varmeelementen automatiskt av
tidigare i vissa ugnsfunktioner.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.



Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nér du behdver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvénds for att spara energi
under tillagningen.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

Med denna funktion slacks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
forvantad energibesparing minskar.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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