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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.
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- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Dac3 aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.
in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
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Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.2 Conexiunea la reteaua electrica
2.1 Instalarea ’
~ ' /\ AVERTISMENT!
AVERTISMENT! Pericol de incendiu si electrocutare.
Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat. « Toate conexiunile electrice trebuie
R realizate de catre un electrician calificat.
Indepartati toate ambalajele. * Aparatul trebuie legat la o priza cu
Daca aparatul este deteriorat, nu 1l impamantare.
instalati sau utilizati. » Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
Urmati instructiunile de instalare cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
disponibile pe site-ul nostru web. nominale ale sursei de alimentare.
Aveti intotdeauna grija cand mutati « Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
aparatul deoarece acesta este greu. (fmpamantare) contra electrocutarii,
Folositi intotdeauna manusi de protectie si montata corect.
incaltaminte inchisa. * Nu folositi prize multiple si cabluri
Nu trageti aparatul de méaner. prelungitoare.
Instalati aparatul intr-un loc sigur si + Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
adecvat care satisface cerintele privind stecherul si cablul de alimentare electrica.
instalarea. Daca este necesara inlocuirea cablului de
Respectati distantele minime fata de alte alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
aparate si corpuri de mobilier. de catre Centrul de service autorizat.
Inainte de a instala aparatul, verificd daca | « Nu lasati cablurile de alimentare electrica
usa aparatului se poate deschide fara s& atinga sau sa se afle in apropierea usii
probleme. aparatului sau a nisei de sub aparat, in
Aparatul este prevazut cu un sistem de special atunci cand acesta functioneaza
racire electrica. Pentru a functiona, acesta sau usa este fierbinte.
necesita curent electric. » Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
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incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in prizd numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru insta-
lare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, HO5Z1Z1-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.
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* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

= Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Aerul fierbinte poate fi eliberat.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

 Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza cavitatii
aparatului.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

 Utilizati doar accesorii furnizate cu acest
aparat sau accesorii recomandate de
producator.



+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijire si curatare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

« Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Aveti grija cand scoateti usa din aparat,
aceasta este grea.

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate

impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

* Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

« Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nuvarsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

« Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a

ROMANA 7




aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

He

—lo

& NEE

4. PANOU DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit (]
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2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-.

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Element de incalzire

A Priza pentru senzorul de gatire

Bec

B Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil

Pozitii raft

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

GQ) Apasa pentru a seta functiile crono-
metrului.
8—-‘ Apasati lung pentru a seta functia:

Incalzire rapida.

Apasa pentru a porni si opri becul
aparatului.




/0‘} Apasa pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a mancarii cu: Sen-
zor de gatire

OK Apasati pentru a confirma selectia.

4.3 Indicatorii afisajului
Afisaj cu functiile cheie:

O o o e
-"BE-B8'BREE;
QDR s ./ &

sToP

5 Aparatul este blocat.
\/\9 Submeniul: Gatire asistata.
m/ Submeniul: Curatare.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

Submeniul: Setari

incélzire rapida este activat.

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

DIN Y| &

Durata gatire este activat.
STOP

Pornire cu intarziere este activat.

@

@ Cronometru numaratoare directa es-
te activat.

Bara de progres - indica vizual mo-

— mentul in care aparatul atinge tem-
peratura setata sau durata de gatire
se incheie.

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

Setati functia a. Setati temperatura
maxima. Consultati sectiunea Utilizare
zilnica. Lasati aparatul s& functioneze
timpde 1 h.

Setati functia O Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Setati functia @) Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului Tnapoi pe pozitia lor
initiala.
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6. UTILIZARE ZILNICA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Functii de incalzire

]  Aer cald cu ventilatie
Pentru a frige carne si a coace prajituri.
Setati o temperatura mai scazuta decat
pentru incélzire sus/jos, deoarece ventila-
torul distribuie caldura uniform in interiorul
cuptorului.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau
carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru a coace, gratina si pentru a ru-
meni.

@ Becul se poate opri automat la
temperaturi de sub 80°C, in timpul
anumitor functii ale cuptorului.

3 incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara
sa schimbi pozitia raftului.

@ Preparate congelate
Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza
Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

(1 incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folo-
siti pozitia inferioara a raftului.

¥,  Decongelare
Pentru a decongela alimente (legume si
fructe). Timpul necesar decongelarii depin-
de de cantitatea si marimea preparatelor
congelate.

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa econo-
miseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta functie, temperatura
din interiorul aparatului poate fi diferita de
temperatura setata. Este folosita caldura
reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus.
Pentru mai multe informatii, consultati Utili-
zare zilnica, Note despre: Aer cald umed.

] Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de
alimente si pentru paine prajita.
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6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiunile de gatire, consultati
Sfaturi utile, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economisirea
energiei, consultati Clasa de eficienta
energetica, Sfaturi privind economisirea
energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

& Incalzire rapida - apasati si mentineti

apasat pentru a scurta durata de incalzire.

Acest lucru este valabil doar pentru anumite

functii de gatire. Ventilatorul poate porni

automat.

6.4 Accesare: Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.




1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =

Afisajul indica Y&, m’, {32,

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in
submeniu. Ap&sati OK.

6.5 Setarea: Gatire asistata ¢

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta %, Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

CK,

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.

Apasati OK,

5. Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru
a utiliza functia. Consultati sectiunea Utili-
zarea accesoriilor.

”?

@ Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

B Nivel raft. Consultati sectiunea Descrierea
produsului.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
p1 Friptura de vi-
ta, in sange
Friptura de vi- 1-15 I,(g.; 4-5 /‘? IE' 2; tava de gatit
P2 t4. mediu cmbucatigroa-  pryjeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita
’ se fierbinte. Introduceti in aparat.
p3 Friptura de vi-
ta, bine facut
Friptura, medie 180 :220 g per /‘? E IE] 3; tava pentru coacere pe raft de sar-
bucata; 3 cm fe- .
P4 lii groase ma

Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte. Introduceti in aparat.

Friptura de vi- 15-2kg
ta / fierbere

PS5 inabusit (coasta
superioara, pulpa
superioara, groasa)

/‘? IE‘ 2; tava pentru coacere raft de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
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Preparat

Friptura de vi-
ta, in sange (ga-

Greutate

Nivel raft / Accesorii

P6
tire la temperatura
scazuta)
Friptura de vi-
5 st 1-15kg;4-5 /'?E'Z;tavadegétit
p ta, mediu gati- o
7 A cm bucéti groa- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita
ta (gatire la tempe- se B i ’
S s a fierbinte. Introduceti in aparat.
ratura scazuta) ’
Friptura de vi-
Ps ta, bine facuta
(gatire la tempera-
tura scazuta)
File de vita, in
P9 sange (gatire len-
&)
File de vit, 05-15 kgj 5 - V= 2; tava de gatit
P10 mediu (gatire len- 6 cm bucati Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita
) groase fierbinte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, fa-
cuta (gétire lenta)
oio Friptura de vi- 0.8b_ 1;5t‘kg; 4 /‘? El 2 tava pentru coacere raft de sarma
5 m i groa-
tel (de ex. spata) ¢ ucsae, groa Adaugati lichid. Friptura acoperita.
Frlptvura de 15-2kg /? IE‘ 2; tava pentru coacere raft de sarma
P13 ceafa de porc La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
sau pulpa
Carne de porc 1:5-2kg 221 2; tava de gatit
P14 (gatire la tempera- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti car-
tura scazuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
Pulpa de porc, 1-15 Ifg 5-6 /‘? E 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 proaspita cm bucati groa-
se
Coaste de porc  2-3kgutilizali  [—]3 o aties adanca
crud, 2-3cm N . .
P16 Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat.

nervuri de re-
zerva subtiri

La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pulpa de miel :nfl;uzcié(stll 7ﬂ;: VA= 2; friptura la tava de gatit
P17 cuos Se’ g Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoar-
ceti carnea.
Pui intreg 1P_ 15 k?t; /‘? E‘Z; vas pentru gitit pe tava de gatit
roaspa N
P18 P Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pen-
tru a rumeni uniform.
P19 Jumtate de 05-08kg  MD[-]3; tava de gatit
pui
Piept de pui 180 l-)f((:):t: per M [u][H 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
Pulpe de pui, - /?[EH 3. tava de gatit
P21 proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o
temperatura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreaga 2-3kg /? IE‘ 2 tava pentru coacere raft de sarma
P22 Puneti carnea pe friptura. intoarceti rata la jumatatea
duratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5k A?H 2, cratita adanca
P23 Puneti carnea in tava de gatit. intoarcet,i gasca dupa
jumatate din durata de gatire.
P24 Bucata de car- Tk A5 2 raft de sarma
ne
Peste intreg, la 0.5 - 1 kg per = St
P25 & 9, beste [ 2. tava de gatit
gratar ’ Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste ) [E E 3; preparat caserole raft de sarma
Prajitura cu ) B 2; @ 28 cm tava demontabila pe raft de sar-
P27 branza
ranza ma
pog Prajitura cu - = 3; tava de gatit
mere
P29 Tarta cu mere . =] 2; forma pentru placints pe raft de sarma
Placinta cu ) EI 1; formé& pentru placinta pe @ 22 cm raft de
P30 mere

sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P31 Negresa 2kgdealiat [ 3 cratits adanca
P32 Brioge . B 3 tava pentru briose pe raft de sarma
P33 E’»uc?ta de pra- ) = 2; tava pentru paine pe raft de sarma
jitura
P34 Cartofi cop 1kg (=] 2; Tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges Tk B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 Leguume mixte 1-15kg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
la gratar Taiati legumele in bucati.
pg;  Crochete, con- 0-5kg (=) 3, tava de gatit
gelate
P38 Ca_rtOf" conge- 0-75kg = 3; tava de gatit
lati
Lasagna cu 1-15kg IEI 2; preprat caserola pe raft de sarma
carne / legume
P39 .
cu foi uscate
de paste
P40 c_:artOf' gratina- 1-15kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma
ti (cartofii cruzi) Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
Pizza proaspa-
P41 b . - tava sti 5 o0 harti
ta, subtire [E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspa-
P42 B . . tavs . o pa
t4, groasa E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche . =] 2; forma pentru copt raft de sarma
Baghetaﬂ/_Cla- 0-8kg [E IE' 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P44 batta / Paine Mai mult timp necesar pentru painea alba.
alba
Cereale mte'v kg E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt/
P45 grale / secara/

paine neagra

tava pentru paine pe raft de sarma
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6.6 Modificare: Setari {C;
1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2, Rot.it,i butonul de comanda pentru a

selecta . Apasati OK.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate dis- 1-5

play

Tonul de la taste 1 - Semnal so-
03 nor, 2 - Clic, 3 -

Sunet oprit

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare {

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

Dok . apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. El - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

Dok . apasati lung pentru a opri functia.

Setare Valoare
04 Volum la apasare 1-4
taste
Actiunea Senzor 1- Alarma si
05 de gatire oprire, 2 - Alar-
ma
06 Cronometru numa- Pornit / Oprit
ratoare directa
07 lluminare Pornit / Oprit
08 Incalzire rapida Pornit / Oprit
Semnal De Rea- Pornit / Oprit
09 mintire La Cu-
ratare
10 Modul demo Codul de acti-
vare: 2468
11 Versiunea software Verificare
12 Resetati toate op- Da/Nu

tiunile

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

Tabel cu timpi de oprire automata pentru
intervalul de temperatura dat al cuptorului.

(°C) O (n
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati sectiunea Functiile ceasului.
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Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este Tn functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor

cronometrului
Q Pentru a seta timpul pentru numara-
toarea inversa. La incheierea dura-
Crono-

tei este emis semnalul sonor.
Aceasta functie nu are niciun efect
asupra functionarii aparatului si
poate fi setata in orice moment.

metru

Pentru a seta durata gatirii. Cand
STOP cronometrul ajunge la final, este

Durata emis semnalul sonor si functia de
gétire gatire se va opri automat.
@ Pentru a amana pornirea si/sau ter-
. minarea gatirii.
Pornire g
cuin-
tarziere
@ Pentru a indica durata de functiona-
c re a aparatului. Maximul este 23 h
rono- 59 min. Aceasta functie nu are ni-
metru ciun efect asupra functionarii apara-
numa- tului si poate fi setata in orice mo-
ratoare  ment.
directa

8.2 Setarea: Cronometru [\
1. Apasati @,
Afisajul indica: 0:00 si AY

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.
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a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

8.3 Setarea: Durata gatire [\

STOP

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica:
0:00 si s%

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.4 Setarea: Pornire cu intarziere @

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica: @

si START .

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: --:-- @ STOP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la
ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati oK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.



2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta ek / Cronometru numaratoare
directa. Consultati Utilizare zilnica, Meniu:
Setari.

3. Apasati OK.

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK.
8.6 Setarea: Timpul

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta 0% / Timpul. Consultati Utilizare
zilnica, Meniu: Setari.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta

ora.

4. Apasati OK.

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor
Accesorii

Accesorii disponibile in
functie de model. Scanati
codul QR pentru a vedea
cum sa utilizati accesoriile
furnizate impreuna cu apa-
ratul. Puteti comanda acce-
soriile optionale separat.
Pentru mai multe informatii,
contactati furnizorul dvs. lo-
cal.

%{§\
%\Ei‘

\

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva Tnclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt
indreptate in jos .

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:
. C- temperatura din interiorul aparatului.

Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. /‘? - temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

« Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.
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* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.
* In timpul gatirii, acul senzorului de gatire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porniti aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire In mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

27 )

/.:/_-/=,=\=\-_\-_\\_\\;\§\_\“\X,

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.
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Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. |Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati
sectiunea Descrierea produsului.

Afisajul indica temperatura curenta a
senzorului de gatire.

5. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

6. Apasati OK,

7. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

8. Scoateti conectorul senzorului de gétire
din priza si preparatul din aparat.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciald, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati Clasa de eficienta
energetica.

Simboluri utilizate in tabele:

§§ Tipul de preparat

h =24
Functia de gatire
C

Temperatura




Accesoriu

Hl

E‘ Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

« Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28 cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26 cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

— o,
£, = C = O

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sdrma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 25-30
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged 180 2 15-25
pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sar- 170 2 40-50
ma

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de 180 3 25-35
colectare

File de peste, 0,3 tava de pizza pe raft de sar- 180 3 25-30

kg ma

Carne fiarta, 0,25 tava de gatit sau tava de 200 3 35-45

kg colectare
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=27

e

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de 200 25-30
colectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de 180 20-30
colectare

Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 25-35

de bucati colectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 30-40
colectare

Pateuri sarate, 20 tava de gatit sau tava de 180 25-30

de bucati colectare

Fursecuri, 20 de tava de gatit sau tava de 150 25-35

bucati colectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de 170 20-30
colectare

Legume, fierte, 0,4 tava de gatit sau tava de 180 35-45

kg colectare

Omleta vegetaria- tava de pizza pe raft de sar- 200 25-30

na ma

Legume meditera- tava de gatit sau tava de 180 25-30

neene, 0,7 kg colectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.
= - o,
N = = C O

Prajituri mici, 20 bucati Incalzire sus si jos Tava de 3 170 20-35

pe tava gatit

Prajituri mici, 20 bucati Aer cald cu ventilatie Tava de 3 150 - 160 20-35

pe tava gatit

Prajituri mici, 20 bucati Aer cald cu ventilatie Tava de 2si4 150 - 160 20-35

pe tava gatit

Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos Raft sar- 2 180 70-90

me @20 cm ma

Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie Raft sar- 2 160 70-90

me @20 cm ma
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L, = = C O
Pandispan fara grasimi, Incalzire sus si jos Raft sar- 2 170 40 -50
forma pentru tort @26 ma
em 1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sar- 2 160 40-50

forma pentru tort J26 ma

em1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sar- 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 ma

em 1)

-Prajitura sfaramicioasa Aer cald cu ventilatie Tava de 3 140 - 150 20-40
gatit

-Prajitura sfaramicioasa Aer cald cu ventilatie Tava de 2si4 140 - 150 25-45
gatit

-Prajitura sfaramicioasa incalzire sus si jos Tava de 3 140 - 150 25-45
gatit

Paine prajita 1) Grill Raft ?ar- 4 maxim 1-5
ma

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

de gatire. Nu depozitati preparatele in

aparat pentru mai mult de 20 de minute.

Uscati interiorul aparatului numai cu o

laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.
Accesorii

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

. . » Curatati toate accesoriile dupa fiecare
Agenti de curatare

utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi

+ Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

+ Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

 Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte

doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru

rafturi si indepartati-o de peretele lateral.
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3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

T

1 —_—

—
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i
e S 5
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W

(o)

T

4. Puneti suporturile raftului inapoi n pozitia

initiald. Repetati pasii in ordine inversa.
Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,
stifturile sale de fixare trebuie sa fie
indreptate spre fata.

11.3 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
5. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta m’ si apasati OK.

Programul de curatare Durata
C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK.
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7. Apasati OK pentru a porni curatarea.

Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Pana la

deblocarea usii, afisajul indica B.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand al clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati
Utilizare zilnica, Modificarea: Setari.

11.5 Scoaterea si montarea usii

Puteti sa scoateti usa cuptorului si panourile
de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi
toate instructiunile de la ,Scoaterea si
instalarea usii” inainte de a scoate panourile
de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.




3. Tnchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii A pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj. Asigurati-va
ca sticla iese complet din suporturi.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului. Verificati daca ati
pus la loc panourile de sticla in ordinea
corecta. Verificati simbolul / imprimarea
de pe partea laterala a panoului de sticla.
Daca usa este instalata corect, veti auzi
un clic la inchiderea clemelor.

Zona de imprimare trebuie sa fie orientata
spre interiorul usii (spre interiorul cuptorului).

11.6 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu unul adecvat rezistent la
o temperatura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.
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12.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Verificati daca...

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimenta-
re electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in pri-
za.

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu
este stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 incuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost 0 pana de curent. Setati timpul.

@ Daca afisajul prezinta un cod de
eroare care nu se regaseste in acest
tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul in care codul de
eroare apare din nou, contactati un
Centru de service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie
(S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA
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13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Informatii produs
Denumirea furnizorului Dieter Knoll
Identificarea modelului DKP37903BK 949288439
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul con-

ventional

0.93 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh(/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 31.0 kg

Informatii produs

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri -

Metode pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consum de curent

Consumul de putere in standby

0.8 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta apli-

cabil

20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat n
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
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aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

s . . %
Reciclati materialele marcate cu simbolul To.

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie

puse in containerele corespunzatoare. Ajutati

la protejarea mediului si a sanatatii umane si

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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Med reservation for andringar.

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.
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- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengoring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

- Bryt strdmforsoérjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk fér elektriska stétar.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengdra produkten.
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- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.
- Ta bort alla tillbehoér fran ugnen och avlagsna storre
avlagringar/spill fran utrymmet fére pyrolytisk rengéring.

2. SAKERHETSANVISNINGAR

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

Var alltid férsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan 6ppnas enkelt utan
motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!

Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska géras av
en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stétsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

» Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.

» Stotskyddet for strdmférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

« Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

* Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

» Sténg produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller
utbyte i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), H05 BB-F, HO5Z1Z1-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa
produktdekalen. Se aven tabellen:
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Total effekt (W) Kabelarea (mm?)

max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar
eller explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer
Kontrollera att ventilationsOppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen.
Varmluft kan slappas ut.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den kommer i kontakt med
vatten.

Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och Iluft.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6ppnar
luckan.

Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.

Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som fuktats med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

For att forhindra skador eller missfargning

pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.
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— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matréatter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

* Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

* Anvand endast tillbehér som kommer med
produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

* Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel en dorr, se
till att skapsdorren aldrig ar stangd nar
produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stangd lucka och
orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forréan produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

« Setill att ugnen &r kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

» Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten, luckan ar tung.

» Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

* Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengdringstussar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

*  Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.



2.5 Pyrolytisk rengoring

/\ VARNING!

Risk for skador / brand / kemiska utslapp
(rék) i Pyrolyslaget.

* Innan den katalytiska rengéringen och
féruppvarmningen startas ska féljande tas
bort fran ugnen:

— Eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

— alla Iéstagbara foremal (inklusive
hyllor, ugnsstegar osv., som medfdljer
produkten), sarskilt kastruller, pannor,
brickor, redskap osv. med non-stick-
belaggning.

» Las noga igenom alla instruktioner for
pyrolytisk rengdring.

« Hall barn borta fran produkten nar
pyrolytisk reng6ring ar igang. Produkten
blir mycket varm och varm luft slapps ut
fran de framre ventilationsOppningarna.

* Pyrolytisk rengéring ar en
hdgtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmaterial, och darfor bor
anvandaren:

— Ombesoérja god ventilation under och
efter varje pyrolytisk rengoring.

— ge god ventilation under och efter den
forsta forvarmningen.

» Spill eller applicera inte vatten pa
ugnsluckan under och efter
pyrolysrengoringen for att undvika att
skada glasrutorna.

» Angor som slapps ut fran pyrolysugnar/
matlagningsrester ar inte skadliga for
manniskor, inte heller for barn och eller
personer med olika sjukdomstillstand.

+ Hall sma husdjur borta fran produkten
under och efter pyrolysrengdringen och
den initiala foruppvarmningen. Sma
sallskapsdijur (sarskilt faglar och reptiler)
kan vara mycket kansliga for
temperaturférandringar och avgivna
angor.

« Teflonbelaggningar pa kastruller,
stekpannor, brickor, kdksredskap osv. kan
skadas av den héga temperaturen vid
anvandning av pyrolytisk rengdring i alla
pyrolysugnar och kan ocksa vara en kalla
till skadliga angor i lag grad.

2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

« Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
« Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!

Risk fér personskador eller kvavning
foreligger.

« Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

SVENSKA 31



3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

p i

Lo halo

B NEE

4. KONTROLLPANEL

4.1 Sla pa och stanga av produkten
For att sla pa ugnen:

1. Tryck pa vreden. Vreden falls ut.

2. Valj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for

tillagningsfunktioner till avstangt lage @

4.2 Oversikt av kontrollpanelen

Flakt

BEERORCEOENE

Kontrollpanel

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Display

Installningsvred

Varmeelement

Uttag for matlagningstermometern
Lampa

Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar

4.3 Indikeringar pa displayen

Display med installda knappfunktioner:

|-" q |-| I:I 'o >> DEMO
I_ll hI_ R _lg
min:s
N
D LOw o &

E Produkten &r last.
\/\% Undermeny: Tillagningshjalp.
m/ Undermeny: Rengdring.
@ Undermeny: Instaliningar

Snabbuppvarmning ar aktiverad.

Matlagningstermometer ar aktiverad.

Tidur ar aktiverad.

Q\} Tryck pa for att stélla in timerfunk-
tioner.

8-—‘ Tryck och hall in for att stélla in
funktionen: Snabbuppvarmning

Tryck for att sla pa och stdnga av
ugnslampan.

ﬁ? Tryck pa for att stélla in tillagnings-
temperaturen med: Matlagningster-
mometer

oK Tryck pa for att bekréafta ditt val.
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@ Tidsfordrojd start ar aktiverad.
@ Upptimer ar aktiverad.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

Foérloppsindikator — indikerar visuellt

— nar produkten nar den installda tem-
peraturen eller nar tillagningstiden ar
slut.

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Stélla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget forsta
gangen, vanta tills displayen visar: "00:00"
eller "12:00" (beroende pa modell).

1. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

2. Tryck pa OK,

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Férvarm den tomma ugnen fore férsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Ugnen kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Tillagningsfunktioner

Ta ut alla tillbehor och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.

Stéll in funktionen @ Stall in
maxtemperaturen. Se Daglig anvandning
Latugnenstapaiit.

Stall in funktionen (J. Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

Rengor ugnen och dess tillbehdr med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

Sétt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

Pizza/Paj

Tillaga pizza och andra ratter som kraver
mer vérme underifran.

| Tillagning med varmluft
For att ugnssteka kott och baka kakor. Stall
in en lagre temperatur an for éver-/under-
varme, eftersom flakten férdelar varmen
jamnt i ugnens insida.

[ Undervdrme
Bryna och fa en frasig botten. Anvand den
lagsta falsnivan.

3 Over-undervirme
Bakning och stekning pa en ugnsniva.

¥y Upptining
For att tina mat (gronsaker och frukt). Upp-
tiningstiden beror pa mangden och storle-
ken pa den frysta maten.

Fryst mat
For tillagning av krispig snabbmat, som
pommes frites, potatisklyftor eller varrullar.
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Bakning med fukt
Denna funktion ar for att spara energi un-
der tillagningen. N&r du anvander den har
funktionen kan temperaturen i ugnen skilja
sig fran installd temperatur. Restvarmen
anvands. Varmeeffekten kan minska. Mer
information finns i Daglig anvandning, An-
teckningar om: Bakning med fukt.

] Grill
For grillning av tunnskurna stycken och
brédrostning.

Varmluftsgrillning
Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av
storre kottstycken eller fagelkott med ben.
Tillaga gratanger och bryna.

@ Lampan kan slackas automatiskt vid
en temperatur under 80°C med vissa
ugnsfunktioner.

6.2 Anvisningar om: Bakning med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stdngd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hdgsta majliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se Rad och tips,
Bakning med fukt. For instruktioner om
allman energibesparing, se Energieffektivitet,
Energibesparingstips.

6.3 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
valja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

Eil"' Snabbuppvarmning — tryck och hall ned for
att forkorta uppvarmningstiden. Det ar
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tillgangligt for vissa tillagningsfunktioner.
Flakten kan slas pa automatiskt.

6.4 Ga in pa: Meny —

Oppna menyn fér att komma &t ratter med
tillagningshjalp och installningar.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till

Displayen visar \/\e/ rrrr/ {C:’}

2. Vrid pa kontrollvredet och valj ikonen for
att 5ppna undermenyn. Tryck pa OK.

6.5 Installning: Tillagningshjalp %¢

Tillagningshjalp undermenyn utgors av

program som ar avsedda for sarskilda ratter.

Program inleds med en passande installning.

Du kan justera tid och temperatur under

tillagning.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till =—.

2. Vrid kontrollvredet for att valja ¥,
Tryck OK.

3. Vrid pa kontrollvredet for att valja en
matrétt (P1 - P...). Tryck pa OK,

4. Placera maten inuti produkten. Tryck pa
OK.

5. Nar funktionen har avslutats, kontrollera

om maten ar klar. Utoka tillagningstiden
om det behdvs.

Undermeny: Tillagningshjalp

Teckenforklaring

Matlagningstermometern maste vara anslu-
ten for att funktionen ska kunna anvandas.
Se Anvanda tillbehéren

”?

E] Forvarm ugnen innan du borjar laga mat.

EI Ugnsniva. Se Produktbeskrivning

Displayen visar P och ett antal matratter som
du kan kontrollera i tabellen.



Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
P1 Rostbiff, rare
Rostbiff, medi- ) 5
- : 11skgas 7 PEl2 bakplat
um cm tjocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Satt in
. i ugnen.
p3 Rostbiff, well 9
done
Biff, medium 180-220gper  #3[y][-] 3; ugnsform pa galler
P4 bit; 3 cm tjocka . L . . sap s
. Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Satt in
skivor i ugnen
Rostbiff/brase- 15-2kg /‘? IE‘ 2; ugnsform pa galler
P5 rad (Hel entrecote, Stek kéttet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillsétt
innanlar, fransys- vatska. Satt in i ugnen.
ka))
6 Rostbiff, rare
(langsam tillagning)
Rostbiff, medi-
P7 um (Iangsam till 1-15kg; 4-5 /?E 2 bakplat
agning) cm tjocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Satt in
i ugnen.
Rostbiff, well
P8 done (langsam till-
agning)
Filé eller biff,
P9 rare (langsam till-
agning)
Filé eller biff, 0,5-1,5kg; 5-6 /‘? E 2- bakplét
P10 medium (lang- c’m tj(;cka Ybitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Satt in
sam tillagning) i ugnen.
Filé eller biff,
P11 done (langsam till-
agning)
Kalvstek (t.ex. 08-15kg4 D[ 9. gekfat pa galler
P12 bog) cm tjocka bitar ' P
9 Tillsétt vétska. Tackt stek.
P13 Flaskstek, hals 15-2kg /‘? E 2; ugnsform pa galler

eller bog

Vand kéttet efter halva tillagningstiden.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Pulled pork 1.5-2kg /‘? E 2; bakplat
P14 (langsam tillagning) Vand kéttet efter halva tillagningstiden for att fa en
jamn bryning.
P15 Flaskkarre, 1- 1_'5 kg; 5,_6 Vli= 2; ugnsform pa galler
fiarsk cm tjocka bitar
Revben fran 2-3kgianvand o] langpanna
: aa, 2-3 tun-
P16 gris ;Za;evbe:; l.’g” Tillséitt vétska sé att botten técks i stekfatet. Vand kot-
Pl tet efter halva tillagningstiden.
Lammfiol med 1.5-2kg; 7-9 . 5
P17 b om tjocka bitar VL= 2; stekfat pa galler
en Tillsatt vatska. Vand kottet efter halva tillagningstiden.
Hel kyckling 1 1.5kkg; férs- /‘? E]Z; ugnsratt pa bakplat
a
P18 Vand kottet efter halva tillagningstiden for att fa en
jamn bryning.
P19 Halv kyckling 0.5-0.8 kg /? E 3; bakplat
P20 Kycklingbrost 180 - fOOkg e M[w][H 2; stekgryta pa galler
styc
¥ Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna.
Kycklinglar, - /7?53, bakplat
P21 férska Om du har marinerat kycklingbenen, valj en lagre
temperatur och langre tillagningstid.
Hel anka 2-3kg A2 2; steksat pa galler
P22 Lagg kéttet pa stekfatet. Vand kéttet efter halva tillag-
ningstiden.
Hel gas 4-5kg A?[E 2; traktsrpanna
P23 Lagg kéttet pa en djup bakplat. Vand gasen efter hal-
va tillagningstiden.
P24 Kottfarslimpa 1 kg V=P galler
Hel fisk grillad 0.5 - 1kg per ) .
o5 9 . A 2; bakplat
Fyll fisken med smér, kryddor och orter.
P26 Fiskfilé . = 3; stekgryta pa galler
P27 Cheesecake ) IEI 2; @ 28 cm springform pa galler
P2s  Appelkaka ] [E3; bakplat
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor

P29 Appelpaj . = 2; pajform pa galler

P30 Appelpaj . E1. D 22 cm pajform pa galler
P31 Brownies 2kg avdeg =k} langpanna

P32 Muffins . = 3; muffinsbricka pa galler

P33 Sockerkaka ) = 2; brodform pa galler
P34 Bakad potatis 1kg = 2, bakplat
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
P35 Klyftor Tkg B 3; bakplat tackt med bakplatspapper
Skar potatisen i bitar.
P36 Grillade gron- 1-15kg B 3; bakplat tackt med bakplatspapper
saker Skar gronsakerna i bitar.
P37 Kroketter, frys- 0.5 kg = 3. bakplat
ta
pag Pommes frites, 0.75 kg =l 3. bakplat
frysta
Kott/ivegetarisk 1-15kg (= 2; ugnsratt pa galler
lasagne med
P39
torra lasagnep-
lattor
P40 P?tati§grat5ng 1-15kg El 1; ugnsratt pa galler
(ré potatis) Vand ratten efter halva tillagningstiden.
Farsk pizza,
P41 tunn - [E E 2; bakplat tackt med bakplatspapper
Farsk pizza
P42 i ’ - E E] 2; bakplat tackt med bakplatspapper
jock
P43 Quiche ) = 2; bakform pa galler
B.aguette/_ 0.8kg El IE' 2; bakplat kladd med bakplatspapper
P44 ciabatta/ljust Mer tid behovs for ljust bréd.
brod
Huelko.l.'n/ . ke IE E‘ 2; bakplat tackt med bakplatspapper / bréd-
P45 ragbrod/morkt form pa galler
brod
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6.6 Andra: Instéllningar
1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till

2. Vrid pa kontrollvredet for att vélja {3,
Tryck pa OK.

3. Vrid kontrollvredet fér att valja installning.

Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
vérdet. Tryck pa OK.

5. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till Meny.

Undermeny: Installningar

Instéllning Varde
01 Klockslag Andra
02 Ljusstyrka for dis- 1-5
play
Knappljud 1-Pip, 2 -
03 Klick, 3 - Ljud
av

7. YTTERLIGARE FUNKTIONER

7.1 Knapplas 5

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

Om den aktiveras nar produkten ar i bruk
laser den kontrollpanelen, sa att de aktuella
tillagningsinstallningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar
avstangd ser den till att halla kontrollpanelen
last, vilket forhindrar att produkten slas pa
oavsiktligt.

@OK _ tryck och hall inne for att sla pa
funktionen.

En ljudsignal hors. &- blinkar 3 ganger nar
laset slas pa.

@OK _ tryck och hall inne for att stanga av
funktionen.

7.2 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
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Instéllning Viarde

04 Ljudsignal volym 1-4

05 Matlagningstermo- 1 - Larm och
meter-atgard stopp, 2 - Larm

06 Upptimer Pa/Av

07 Belysning Pa/Av

08 Snabbuppvéarm- Pa/Av
ning

09 Paminnelse om Pa/Av
rengéring

10 Demolage Aktiveringskod:

2468
11 Programversion Kontrollera
12 Aterstall alla in- Ja/Nej

stallningar

tillagningsfunktionen &r aktiv och inga
installningar andras.

Bord med automatiska avsténgningstider for
givet ugnstemperaturintervall.

(°C) e
30-115 125
120- 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximalt 3

Stall in tillagningstiden om du ténker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre an den
automatiska avstangningstiden. Se
Klockfunktioner

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Tidsfordrojd start.



7.3 Kylflikt

Nar produkten &r igang slas flakten
automatiskt pa for att halla ytorna svala. Om

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av timer-funktioner

Q For att stalla in en timer. Nar den in-
. stallda tiden har gatt ges en ljudsig-
Tidur gatg uesig
nal. Denna funktion paverkar inte
produktens funktion och kan stallas
in nar som helst.

For att stélla in tillagningstiden. Nar
STOP den installda tiden har gatt ges en

Tillag- ljudsignal och tillagningsfunktionen
nings- stangs automatiskt av.
tid
@ For att fordrodja tillagningens start-
. och/eller sluttid.
Tids-
for-
dréjd
start
@ For att visa hur lange produkten ar
. aslagen. Maximalt ar 23 t 59 min.
Uppti- pasiag o .
Denna funktion paverkar inte pro-
mer

duktens funktion och kan stéllas in
nar som helst.

8.2 Instéllning: Tidur )
1. Tryck pa @,
Displayen visar: 0:00 och Q

2. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tidur.

3. Tryck pa OK. Timern startar
nedrékningen omedelbart.

8.3 Instéllning: Tillagningstid /)

1. Vrid vreden for att valja tillagningsfunktion
och stélla in temperaturen.

2. Tryck pa @ tills displayen visar: 0:00 och

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tillagningstid.

du stanger av produkten fortsatter flakten att
ga tills produkten har svalnat.

4. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

5. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller funktionsvredet pa avstangt lage.

8.4 Instéllning: Tidsfordrojd start ¢

1. Vrid vreden for att valja
uppvarmningsfunktion och stalla in
temperaturen.

2. Tryck pa Q} tills displayen visar: @ och
START .

3. Vrid pa kontrollvredet for att stélla in
starttiden.

4. Tryck pa OK.

Displayen visar: =-:-- @ sTop .

5. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
sluttiden.

6. Tryck pa oK.

Timern borjar nedrékningen pa installd

starttid.

7. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller vredet pa avstangt lage.

8.5 Instéllning: Upptimer ()

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att 6ppna Meny.

2. Vrid kontrollvredet for att valja £/
Upptimer. Se Daglig anvandning, Meny:
Installningar.

3. Tryck pa OK.

4. Vrid kontrollvredet for att sla pa och
stanga av upptimern.

5. Tryck pa OK.
8.6 Installning: Klockslag

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att 6ppna Meny.
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2. Vrid kontrollvredet for att valja @/
Klockslag. Se Daglig anvandning, Meny:
Instéllningar.

9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Sitta in tillbehor
Tillbehor

Tillgéngliga tillbehdr be-
roende pa modell. Skanna
QR-koden for att se hur du
anvander tillbehér som
medfoljer din produkt. Du
kan bestalla extra tillbehor
separat. Kontakta din lokala
aterforsaljare for mer infor-
mation.

iam el

e

En liten inbuktning upptill 6kar sédkerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna
férhindrar ocksa att tillbehoéren tippar. Kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

For in tillbehoret (galler/plat) mellan
produktens ugnsstegarnas ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan

av ugnens insida och att fétterna pekar nedat.

%—43&%\
%\%*\\’

\

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret,
sakerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal, placera
platen/pannan under for att samla upp
droppande vatskor.
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3. Vrid kontrollvredet for att stalla in tiden.
4. Tryck pa OK,

9.2 Matlagningstermometer
Den mater temperaturen inuti maten.
Tva temperaturer ska stallas in:

. °C — temperaturen inuti produkten. Den
ska vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. /‘? — tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

* Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

* Den arinte lamplig for flytande ratter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid

ugnshandskar.

1. Sla pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion eller en ratt
och, vid behov, ugnstemperatur.

3. Satti matlagningstermometern inuti
matratten:
Kott, fagel och fisk
Satt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.




//[‘_ — S5
TSRS

Gryta

Satt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matsensorn maste sitta stabilt under
tillagningen. Satt den i en massiv del av
maten. Anvand kanten pa den ugnsfasta
formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidrora den ugnsfasta formens botten.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rékna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept, leta efter ett liknande.

For energibesparingstips, se
Energieffektivitet.

4. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se
Produktbeskrivning

Pa displayen visas matlagningstermometerns
aktuella temperatur.

5. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

6. Tryck pa OK.

7. Nar maten nar den instéllda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
maten &r klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

8. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

B Typavmat
Tillagningsfunktion
°C Temperatur

=  Tillbehor

|E| Ugnsniva

@ Tillagningstid (min)
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10.2 Bakning med fukt —
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

Pizzaform — mork, icke reflekterande,

diameter 28 cm

Bakform — mork, icke reflekterande,

diameter 26 cm

* Portionsformar - keramik, diameter 8

cm, hojd 5 cm

* Flan-form — mork, icke reflekterande,

diameter 28 cm

10.3 Bakning med fukt
For basta resultat ska du folja forslagen som

listas i tabellen nedan.

L, = °C = O
Vetebullar, 16 st langpanna eller djup form 180 20-30
Frallor, 9 st langpanna eller djup form 180 30-40
Fryst pizza, 0,35 kg Galler 220 10-15
Rulltarta langpanna eller djup form 170 25-35
Brownie langpanna eller djup form 175 25-30
Sufflé, 6 st keramiska portionsformar 200 25-30

pa galler

Sockerkaksbotten flan-form pa galler 180 15-25
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 40-50
Pocherad fisk, 0,3 langpanna eller djup form 180 20-25
kg

Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 25-35
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 25-30
Pocherat kétt, 0,25 langpanna eller djup form 200 35-45
kg

Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 200 25-30
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 180 20-30
Macaroons, 24 st langpanna eller djup form 180 25-35
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 170 30-40
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form 180 25-30
Mordegskakor, 20 langpanna eller djup form 150 25-35
st

Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 170 20-30
Pocherade gronsa- langpanna eller djup form 180 35-45

ker, 0,4 kg
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& = C B o

Vegetarisk omelett pizzaform pa galler 200 3 25-30
Medelhavsgronsa- langpanna eller djup form 180 4 25-30
ker, 0,7 kg

10.4 Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.

= — o,

N = = C O
Smakakor, 20 st/plat Over-/undervérme Bakplat 3 170 20-35
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med varm- Bakplat 3 150 - 160 20-35

luft
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med varm- Bakplat 2och4 150 - 160 20-35
luft
Appelpaj, 2 st @ 20 cm Over-/undervarme Galler 2 180 70-90
formar
Appelpaj, 2 st @ 20 cm Tillagning med varm- Galler 2 160 70-90
formar luft
Fettfri sockerkaka, kak- Over-/undervarme Galler 2 170 40-50

form @26 cm 1)

Fettfri sockerkaka, kak- Tillagning med varm- Galler 2 160 40 - 50

form @26 cm 1) luft

Fettfri sockerkaka, kak- Tillagning med varm- Galler 2och4 160 40 - 60

form @26 cm 1) luft

Méordegskakor, kex Tillagning med varm- Bakplat 3 140 - 150 20-40
luft

Méordegskakor, kex Tillagning med varm- Bakplat 2och4 140 - 150 25-45
luft

Mérdegskakor, kex Over-/underviarme Bakplat 3 140 - 150 25-45
Grill Galler 4 max. 1-5

Rostat brod 1)

1) Forvarm produkten i 10 minuter.

11. UNDERHALL OCH RENGORING

11.1 Anvisning for rengoring

/\ VARNING! Rengéringsmedel

Se Sakerhetsavsnitten.
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* Rengor ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengoringsmedel.

* Anvand en rengoringslosning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt
rengdringsmedel.

For anvandning varje dag

+ Rengor insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

« Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
ugnsluckans glas. For att minska
kondensen kan du lata ugnen vara igang i
10 minuter fére anvandning. Lat inte
tillagad mat sta i ugnen langre an
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

* Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.

Rengoring inte tillbehéren i en diskmaskin.

* Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa foremal.

11.2 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av
produkten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre anden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

|

‘

I

=3

4. Satt tillbaka hyllstdden till utgangslaget.
Upprepa stegen i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste

lasstiften peka framat.
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11.3 Pyrolytisk rengoring

/\ VARNING!

Det finns risk for brannskador.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Om andra produkter ar monterade i
samma skap far de inte anvandas
samtidigt som den har funktionen. Det
kan skada ugnen.

Starta inte funktionen om du inte har stangt
ugnsluckan ordentligt.

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Ta bort alla tillbehor.

3. Rengdr ugnen invandigt och innerglaset
pa luckan med varmt vatten, en mjuk
trasa och ett milt rengéringsmedel.

4. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att SppnaMeny.

5. Vrid kontrollvredet for att vélja m’ och
tryck pa OK.

Rengoringsprogram Koktid
C1 - Latt rengdring 1h

C2 - Normal rengdring 1h 30 min
C3 - Grundlig rengéring 2 h 30 min

6. Valj rengdringsprogram med
funktionsvredet och tryck OK,

7. Tryck OK for att starta rengbringen.

Nar rengoringen startar, lases luckan och

lampan slacks. Displayen visar E| tills luckan
lases upp.

8. Efter rengdring, vrid pa vredet for
tillagningsfunktioner till avstangt lage.

9. Vanta tills produkten ar sval och luckan
lases upp. Rengor ugnen invandigt med
en mjuk trasa och vatten.

11.4 Paminnelse om rengoring

Nar rm/ blinkar pa displayen efter
tillagningssessionen paminner produkten dig
om att rengdra den med pyrolytisk rengdring.
Du kan stédnga av paminnelsen i
undermenyn: Instéllningar. Se Daglig
anvandning, Andra: Installningar.



11.5 Demontering och montering av
luckan

Du kan ta bort ugnsluckan och de inre
glaspanelerna for rengdring. Las hela
instruktionerna "Ta bort och installera luckan"
innan du tar bort glaspanelerna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.

3. Stang ugnsluckan till den férsta 6ppna
positionen (halvvags). Lyft och dra for att
ta bort luckan fran ugnen.

A —

4. Lagg luckan pa en mjuk trasa pa en stabil
yta.

5. Tatagilucklisten A pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

7. Hall glasen i 6verkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan. Se till att
glaspanelerna glider i skarorna hela
vagen ut.

8. Rengor glaspanelerna med vatten och
tval. Torka glaspanelerna noga. Diska
inte glasskivorna i diskmaskin.

9. Efter rengéring, montera glaspanelerna
och ugnsluckan. Var noga med att satta
tillbaka glaspanelerna i ratt ordning.
Kontrollera symbolen pa glaspanelens
kant. Om luckan ar korrekt installerad
kommer du att héra ett klick nar du
sténger sparrarna.

Utskriftszonen maste vara vand mot luckans
insida (vand mot ugnens insida).

11.6 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hall alltid halogenlampan med en trasa
for att forhindra att fettrester branns fast
pa lampan.
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Bakre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.

12. FELSOKNING

/N\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om...

Problem

Det gar inte att aktivera eller anvanda enheten..

2. Rengor glasskyddet.
3. Byt ut lampan mot en passande lampa

som tal upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.

Kontrollera om...

Produkten ar korrekt ansluten till eluttaget.

Produkten varms inte upp.

Den automatiska avstangningen ar avaktiverad.

Produkten varms inte upp.

Produktens lucka ar stangd.

Produkten varms inte upp.

Sakringen har inte [6st ut.

Produkten varms inte upp.

Knapplas ar avaktiverat.

Belysningen ar slackt.

Bakning med fukt — ar aktiverat.

Belysningen fungerar inte.

Glédlampan ar trasig.

Matlagningstermometer fungerar inte.

Kontakten till Matlagningstermometer ar ordentligt
isatt i uttaget.

Err C2 Kontakten till Matlagningstermometer har tagits bort
fran uttaget.

Err C3 Ugnsluckan ar stangd och ugnslaset ar inte trasigt.

Err F102 Produktens lucka ar stangd.

Err F102 Ugnslaset &r inte trasigt.

Displayen visar 00:00.

Ett strdmavbrott har intraffat. Stall in klockan.

@ Om displayen visar en felkod som
inte finns i den har tabellen, sla av
sakringen och sla pa den igen for att
starta om ugnen. Om felkoden
aterkommer, kontakta en auktoriserad
serviceverkstad.

12.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.
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Nodvandig information som servicecentret
behoéver finns pa produktdekalen. Typskylten
sitter pa produktens framre ram. Den ar
synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
typskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer
(PNC):




Serienummer (S.N.):

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energimarkningsférordningar

Produktinformation

Leverantérens namn Dieter Knoll
Modellidentifiering DKP37903BK 949288439
Energieffektivitetsindex 81.2
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.93 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage

0.69 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa 31.0 kg

Produktinformation

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater fér matlagning - Del 1: Spisar, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

13.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

tillamplig lagtemperaturtillagning
Stromférbrukning

Effektforbrukning i vilolage

0.8 W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga stromsparlaget

20 min

13.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kdksredskap av metall och mérka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Forvarm inte ugnen fore tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

GOr sa korta uppehall som mdjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.
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Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av produkten visas restvarme
eller temperatur pa displayen.

Varmhallning
Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen &5, Atervinn
férpackningen genom att placera den i
lampligt kérl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang
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Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behdéver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
forvantad energibesparing minskar.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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