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VISIT OUR WEBSITE TO:

Access your full user manual at:
Germany:

www.dieter-knoll-collection.com/de/service-und-downloads
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the product in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- CAUTION: Keep children and pets away from the appliance
when it operates or when it cools down. Accessible parts
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become hot. If the appliance has a child safety device, it
should be activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

- WARNING: Danger of fire: Do not use the appliance as a
work surface or as a storage surface.

- WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

- WARNING: If the glass ceramic surface / glass surface is
cracked, switch off the appliance and unplug it from the
mains. In case the appliance is connected to the mains
directly using junction box, remove the fuse to disconnect
the appliance from power supply. In either case contact the
Authorised Service Centre.

- Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.
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- CAUTION: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the Authorised Service Centre or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

- Do not place metallic objects such as knives, forks, spoons
and lids on the cooking surface since they can get hot.

- Do not put flammable products or items that are wet with
flammable products in, near or on the appliance.

After use, switch off the hob element by its control and do

not rely on the pan detector.

- Do not use steam cleaner and water spray to clean the

appliance.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation and Electrical Connection

/\ WARNING!

Only a qualified person must install and
connect this appliance.

/\ WARNING!

Risk of injury, electric shock, fire or

damage to the appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance. Install the appliance in a
safe and suitable place that meets installation
requirements.

Do not use the appliance before installing it in
the built-in structure.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Do not install or use a damaged appliance.
Remove all the packaging.

Always take care when moving the appliance
as it is heavy. Always use safety gloves and
enclosed footwear.

Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture. Seal the cut surfaces of
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the cabinet with a sealant to prevent moisture
from causing swelling.

Do not install the appliance next to a door or

under a window. This prevents hot cookware
from falling from the appliance when the door
or the window is opened.

The appliance has cooling fans on the
bottom.

If the appliance is installed above a drawer:

* Do not store small pieces or sheets of
paper that could be pulled in, to avoid risk
of damage the cooling fans or impair the
cooling system.

* Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance and
parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in the
cabinet below the appliance.

Before carrying out any operation make sure
that the appliance is disconnected from the
power supply.

Make sure that the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical ratings
of the mains power supply.

Make sure the appliance is installed correctly.
Loose and incorrect electricity mains cable or



plug (if applicable) can make the terminal
become too hot.

The appliance must be earthed.

Make sure that a shock protection is installed.

Use the correct electricity mains cable. Use
the strain relief clamp on the cable.

Do not use multi-plug adapters and extension
cables.

Make sure not to cause damage to the mains
plug or cable. Do not let the electricity mains
cable tangle.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot appliance
or hot cookware, when you connect the
appliance to a socket nearby.

Connect the mains plug to the mains socket
only at the end of the installation. Make sure
that there is access to the mains plug after
the installation.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that it
cannot be removed without tools.

Do not pull the mains cable to disconnect the
appliance, always pull the mains plug. If the
mains socket is loose, do not connect the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type fuses
removed from the holder), earth leakage trips
and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect the
appliance from the mains at all poles. The
isolation device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

2.2 Use and Maintenance

/\ WARNING!

Risk of injury, burns, electric shock, fire,
explosion or damage to the appliance.

Do not change the specification of this
appliance.

Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first use.

Make sure that the ventilation openings are
not blocked.

Do not operate the appliance with wet hands
or when it has contact with water.

Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the appliance
operates.

When you place food into hot oil, it may
splash.

Fats and oil, when heated, can release
flammable vapours. Keep flames or heated
objects away from fats and oils when you
cook with them.

The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

Used oil, that can contain food remnants, can
cause fire at a lower temperature than oil
used for the first time.

Do not activate the cooking zones with empty
cookware or without cookware.

Do not keep hot cookware on the control
panel.

Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

Do not let cookware boil dry.

Do not use aluminum foil or other materials
between the cooking surface and the
cookware, unless otherwise specified by the
manufacturer of this appliance.

Use only accessories recommended for this
appliance by the manufacturer.

Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on the
glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them on
the cooking surface.

Clean the appliance regularly to prevent the
deterioration of the surface material.

Deactivate the appliance and let it cool down
before cleaning.

Clean the appliance with a moist soft cloth.
Use only neutral detergents. Do not use
abrasive products, abrasive cleaning pads,
solvents or metal objects, unless otherwise
specified.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately: These
lamps are intended to withstand extreme
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physical conditions in household appliances,
such as temperature, vibration, humidity, or
are intended to signal information about the
operational status of the appliance. They are
not intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original spare
parts only.

2.3 Disposal

/\ WARNING!

Risk of injury or suffocation.

3. INSTALLATION

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .............cocoe

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

» The hob is supplied with a connection
cable.

» To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Contact an Authorised Service
Centre. The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.
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Contact your local authority for information on
how to dispose of the appliance.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to the
appliance and dispose of it.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

F Induction cooking zone
Control panel

" e
o o

4.2 Symbols on the control panel and the display

Symbol Description
@ To activate and deactivate the hob.
@ To lock / unlock the control panel.

|| Pause. To set all cooking zones that operate to the lowest heat setting.

@ To select the cooking zone.
—_ @ + To increase or decrease the time.
H 3 Bridge. To connect two left side cooking zones so that they operate as one.
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Symbol Description
P PowerBoost. To activate and deactivate the maximum heat setting.
n The cooking zone is deactivated.

-
@

The cooking zone operates. The display shows the current heat setting.

B

The maximum heat setting is activated. PowerBoost operates.

Automatic Heat Up operates.

=

=)

The control panel is locked. Lock / Child Safety Device operates.

Pause operates.

)

8

A cooking zone is still hot (residual heat).

Automatic Switch Off operates.

OJ

There is a malfunction.

@

+ digit

)

There is a problem with the cookware.

@

For detailed information on the functions
refer to the full version of user manual
online.

5. DAILY USE

5.1 Activating and deactivating

Touch ® for 1 second to activate or
deactivate the hob.

5.2 The heat setting

To set or change the heat setting:

Touch the control bar at the correct heat
setting or move your finger along the control
bar until you reach the correct heat setting.
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5.3 Using the cooking zones

Put the cookware on the cross / square which
is on the surface that you cook. Cover the
cross / square fully. Induction cooking zones
adapt to the dimension of the bottom of the
cookware automatically. You can cook with
the large cookware on two cooking zones at
the same time.




5.4 Timer

* Count Down Timer
You can use this function to set the length of
a single cooking session.

First set the heat setting for the cooking zone,
then set the function.

To set the cooking zone: touch Q)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function or change the

time: touch + or — of the timer to set the
time (00 - 99 minutes). When the indicator of
the cooking zone starts to flash, the time
counts down.

6. CARE AND CLEANING

6.1 General information

» Clean the hob after each use.

» Always use cookware with a clean base.

» Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.

» Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

» Use a special scraper for the glass.

6.2 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,

7. TROUBLESHOOTING

7.1 What to do if...

To see the remaining time: touch Q) to set
the cooking zone. The indicator of the
cooking zone starts to flash. The display
shows the remaining time.

To deactivate the function: touch @ to set

the cooking zone and then touch =. The
remaining time counts down to 00. The
indicator of the cooking zone disappears.

@ When the countdown ends, an
acoustic signal sounds and 00 flashes.
The cooking zone deactivates.

To stop the sound: touch @

otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

*« Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

* Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

@ If you cannot find a solution to the problem below, check the full version of user manual
online or contact an Authorised Service Centre, if necessary.

Problem

You cannot activate or operate
the hob.
incorrectly.

Possible cause

The hob is not connected to an
electrical supply or it is connected

Remedy

Check if the hob is correctly con-
nected to the electrical supply.
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Problem

Possible cause

The fuse is blown.

Remedy

Make sure that the fuse is the cause
of the malfunction. If the fuse is
blown again and again, contact a
qualified electrician.

You do not set the heat setting for
10 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 10 sec-
onds.

You touched 2 or more sensor
fields at the same time.

Touch only one sensor field.

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electri-
cal supply. Ask a qualified electri-
cian to check the installation.

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds
when the hob is deactivated.

You put something on one or
more sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The heat setting changes be-
tween two levels or you cannot
select the maximum heat set-
ting for one of the cooking
zones.

Power management operates.
The other zones consume the
maximum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the
same phase. Refer to "Power man-
agement” in the full version of user
manual online.

The control panel becomes
hot to the touch.

The cookware is too large or you
put it too close to the control pan-
el.

Put large cookware on the rear
zones, if possible.

comes on.

There is no cookware on the
zone.

Put cookware on the zone.

The cookware does not cover the
zone markings.

Make sure the cookware covers the
zone markings fully.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs.

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the
zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".
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Problem

and a number come on.

Possible cause

There is an error in the hob.

Remedy
Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If
comes on again, disconnect the hob
from the electrical supply. After 30
seconds, connect the hob again. If
the problem continues, speak to an
Authorised Service Centre.

8. TECHNICAL DATA

8.1 Rating plate

Model DKEI8470XB
Typ 62 D4A 01 AA
Induction 7.35 kW

PNC 949 594 477 01
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Made in: Germany

SerNr. ..o 7.35 kW
Dieter Knoll Collection C € E
8.2 Cooking zones specification
Cooking zone Nominal pow- PowerBoost PowerBoost Cookware di-
er (maximum [W] maximum du- ameter [mm]
heat setting) ration [min]
wi]
Left front 2300 3200 10 125-210
Left rear 2300 3200 10 125-210
Middle front 1400 2500 4 125 - 145
Right rear 2300 3600 10 180 - 240

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information*

For optimal cooking results use cookware no
larger than the diameter in the table.

Model identification DKEI8470XB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
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Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones () Left front 21.0cm
Left rear 21.0cm
Middle front 14.5cm
Right rear 24.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC elec- Left front 179.6 Wh / kg
tric cooking) Left rear 189.1 Wh/ kg
Middle front 180.2 Wh / kg
Right rear 185.2 Wh / kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 183.5 Wh / kg

* For European Union according to EU
66/2014. For Belarus according to STB
2477-2017, Annex A. For Ukraine according
to 742/2019.

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance.

The energy measurements referring to the
cooking area are identified by the markings of
the respective cooking zones.

9.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

When you heat up water, use only the
amount you need.

If it is possible, always put the lids on the
cookware.

Before you activate the cooking zone put
the cookware on it.

Put the smaller cookware on the smaller
cooking zones.

Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

9.3 Product Information for power consumption and maximum time to

reach applicable low power mode

Power consumption in off mode

0.3W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable 2 min

low power mode

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:l) Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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VISITEZ NOTRE SITE WEB POUR :
Accédez a votre notice d’utilisation compléte sur :
Allemagne :

www.dieter-knoll-collection.com/de/service-und-downloads
Autriche :
www.dieter-knoll-collection.com/at/service-und-downloads

Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les
notices d’utilisation complétes en ligne.

[ 35[8) =i E)
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra pas étre tenu
responsable des blessures et dégats résultant d’'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.
Ce produit peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d'expérience
ou de connaissance, s'ils sont correctement surveillés ou si
des instructions relatives a I'utilisation de ce produit en
toute sécurité leur ont été données et s'ils comprennent les
risques encourus. Les enfants de moins de 8 ans et les
personnes ayant un handicap trés important et complexe
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a moins d'étre
surveillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil .
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.
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- ATTENTION : tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles deviennent
chaudes. Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de |'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

. Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.

- ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'utilisez pas
I'appareil comme plan de travail ou comme espace de
rangement.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

- AVERTISSEMENT : Si la surface vitrocéramique / en verre
est fissurée, mettez a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
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en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

- La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture

ignifuge ou un couvercle.

ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

- Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, le service aprés-vente ou par un
professionnel qualifié afin d’éviter un danger.

- Ne posez pas d’objets métalliques, tels que des couteaux,
des fourchettes, des cuilleres et des couvercles sur la
surface de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

- Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments
imbibés de produits inflammables a l'intérieur, a proximité

ou au-dessus de l'appareil.

- Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur ni de jet d'eau pour

nettoyer l'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation et raccordement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Seule une personne qualifiée doit
installer et raccorder cet appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, de décharge
électrique, d'incendie ou de dommage

matériel a I'appareil.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil. Installez
I'appareil dans un lieu sar et adapté
répondant aux exigences d'installation.

N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir
installé dans la structure encastrée.

Respectez I'espacement minimal requis par
rapport aux autres appareils et éléments.

N'installez pas et n'utilisez pas un appareil
endommageé.

Retirez 'emballage entiérement.
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Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Protégez le fond de l'appareil de la vapeur et
de I'humidité. Isolez les surfaces découpées
du meuble a I'aide d'un matériau d'étanchéité
pour éviter que la moisissure cause des
gonflements.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de I'appareil
lors de I'ouverture de celles-ci.

L’appareil est doté de ventilateurs de
refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir :

» Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés, pour éviter tout risque
d’endommager les ventilateurs de
refroidissement ou le systeme de
refroidissement.

» Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

Avant toute intervention, assurez-vous que
I'appareil est débranché.

Assurez-vous que les parameétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de I'alimentation
secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

L'appareil doit étre raccordé a la terre.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié. Installé le collier anti-traction sur le
cable.

N'utilisez pas d’adaptateurs multiprises et de
rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche secteur
ou le cable d’alimentation. Ne laissez pas le
cable d’alimentation électrique s’emméler.
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Assurez-vous que le cable d'alimentation ou
la fiche (si présente) n'entrent pas en contact
avec les surfaces brilantes de I'appareil ou
les récipients brdlants lorsque vous branchez
I'appareil a une prise électrique a proximité.

Ne branchez la fiche d’alimentation a la prise
de courant qu’a la fin de linstallation.
Assurez-vous que la prise principale est
accessible une fois I'appareil installé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniére qu’elle ne puisse pas étre enlevée
sans outils.

Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation
électrique pour débrancher I'appareil, tirez
toujours sur la fiche. Si la prise est desserrée,
ne branchez pas la fiche d’alimentation.

N’utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser doivent
étre retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

L'installation électrique doit étre équipée d'un
dispositif d'isolement a coupure omnipolaire.
Le dispositif d’isolement doit avoir une largeur
d’ouverture du contact d’au moins 3 mm.

2.2 Utilisation et entretien

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, de brillures, de
décharge électrique, d'incendie,
d'explosion ou de dommage matériel a
I'appareil.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et les
films de protection (le cas échéant) avant la
premiére utilisation.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne
sont pas obstrués.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.

Les porteurs de pacemakers doivent rester a
une distance minimale de 30 cm des zones
de cuisson a induction lorsque I'appareil
fonctionne.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.



Les graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Tenez
les flammes ou les objets chauds a distance
des graisses et des huiles pendant que vous
cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile trés chaude
peuvent provoquer une combustion
spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie a
une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

N’activez pas les zones de cuisson avec un
récipient vide ou sans récipient.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table de
cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

N'utilisez que les accessoires recommandés
pour cet appareil par le fabricant.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont le
fond est endommagé peuvent provoquer des
rayures sur la surface en verre et
vitrocéramique. Soulevez toujours ces objets
lorsque vous devez les déplacer sur la
surface de cuisson.

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

3. INSTALLATION

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ...................

Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le refroidir
avant le nettoyage.

Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon doux
et humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de solvants
ou d’'objets métalliques, sauf indication
contraire.

Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces lampes
sont congues pour résister a des conditions
ambiantes extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la température,
les vibrations, 'humidité, ou sont congues
pour signaler des informations sur le statut
opérationnel de I'appareil. Elles ne sont pas
prévues pour étre utilisées dans d’autres
applications et ne conviennent pas pour
I'éclairage des pieces d’'une maison.

Pour réparer I'appareil, contactez le service
aprés-vente agréé. Utilisez uniquement des
pieces de rechange d'origine.

2.3 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour savoir
comment mettre I'appareil au rebut.

Débranchez I'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

* La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.
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» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommageé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si 'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

min. 55 490+ ‘

min. 1500 —

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

a
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Bandeau de commande



4.2 Symboles sur le bandeau de commande et sur I’'affichage

Symbole

@

Description

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

Pour verrouiller/déverrouiller le bandeau de commande.

Pause. Pour sélectionner le niveau de cuisson le plus bas pour toutes les zones de cuisson
activées.

Pour sélectionner la zone de cuisson.

Pour augmenter ou diminuer la durée.

Bridge. Pour coupler deux zones de cuisson cété gauche afin qu’elles fonctionnent comme
une seule.

-

PowerBoost. Pour activer et désactiver le niveau de cuisson maximum.

B

La zone de cuisson est désactivée.

@

La zone de cuisson est activée. L’affichage indique le niveau de cuisson actuel.

Le niveau de cuisson maximum est activé. PowerBoost est activé.

@

Montée en température automatique est activé.

(Gl

Le bandeau de commande est verrouillé. Verrouillage / Dispositif de sécurité enfants est ac-
tivé.

)

Pause est activé.

8

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).

0

Arrét automatique est activé.

@)

+ chiffre

Un dysfonctionnement s’est produit.

=)

Le récipient pose probleme.

@

Pour des informations détaillées sur les
fonctions, consultez la version compléte
du manuel d'utilisation en ligne.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE
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5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Niveau de cuisson

Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaiteé.

-
'30|

234567809FP

5.3 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient sur la croix / le carré se
trouvant sur la surface de cuisson. Recouvrez
complétement la croix / le carré. Les zones
de cuisson a induction s'adaptent
automatiquement au diametre du fond du
récipient utilisé. Les récipients de grande
taille peuvent reposer sur deux zones de
cuisson en méme temps.

5.4 Minuteur

* Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’'une seule session de cuisson.

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

6.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

» Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

+ Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

+ Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.
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Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

1y . . . . .
appuyez sur Q) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
dl . . . .
Q) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

@ Lorsque le compte a rebours est
terminé, un signal sonore retentit et 00
clignote. La zone de cuisson se
désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

)

6.2 Nettoyage de la table de cuisson

« Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

* Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a



I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,

séchez la table de cuisson a l'aide d'un

chiffon doux.

* Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une

7. DEPANNAGE

7.1 Que faire si...

solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

@ Si vous ne trouvez pas de solution au probléeme ci-dessous, consultez la version
compléte de la notice d'utilisation en ligne, ou contactez un service aprés-vente agréé si

nécessaire.

Probléme

Vous ne pouvez pas activer la
table de cuisson ni la faire
fonctionner.

Cause possible

La table de cuisson n’est pas
branchée a une source d’alimen-
tation électrique ou le branche-
ment est incorrect.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une sour-
ce d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la
cause du dysfonctionnement. Si les
fusibles disjonctent de maniere ré-
pétée, faites appel a un électricien
qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionne-
ment la table de cuisson et réglez le
niveau de cuisson en moins de

10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en mé-
me temps.

Appuyez sur une seule touche sen-
sitive.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de com-
mande.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est in-
correct.

Débranchez I'appareil de I'alimenta-
tion électrique. Demandez a un
électricien qualifié de vérifier I'instal-
lation.

Un signal sonore retentit et la
table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Un signal sonore retentit lors-
que la table de cuisson est a
I'arrét.

Vous avez posé quelque chose
sur une ou plusieurs touches sen-
sitives.

Retirez I'objet des touches sensiti-
ves.
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Probléme Cause possible Solution
Le niveau de cuisson oscille Gestion alimentation est activé. Diminuez la puissance des autres
entre deux niveaux ou vous ne Les autres zones consomment zones de cuisson raccordées a la
pouvez pas sélectionner le ni- déja la puissance maximale dis- méme phase. Reportez-vous au pa-
veau de cuisson maximal pour ponible. ragraphe « Gestion alimentation »
'une des zones de cuisson. Votre table de cuisson fonctionne dans la version complete de la noti-
correctement. ce d'utilisation en ligne.
Le bandeau de commande de- L’ustensile est trop grand ou vous Placez les récipients de grande tail-
vient chaud au toucher. le placez trop prés du bandeau de le sur les zones de cuisson arriere,
commande. si possible.
) Il n’y a pas de récipient sur la zo- Posez un récipient sur la zone.
s’affiche. vap P P
ne.

L’ustensile ne couvre pas les
marquages de zone.

Assurez-vous que l'ustensile de cui-
sine couvre complétement les mar-
quages de zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux ta-
bles de cuisson a induction.

Le diametre du fond du récipient
de cuisson est trop petit pour la
zone.

Utilisez des récipients dont les di-
mensions sont correctes. Reportez-
vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

Une erreur s’est produite dans la

et un chiffre s’affichent. k
table de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson
et mettez-la de nouveau en fonc-
tionnement au bout de 30 secon-

des. Si s'affiche a nouveau, dé-
branchez la table de cuisson de la
prise électrique. Au bout de 30 se-
condes, rebranchez la table de cuis-
son. Si le probléme persiste, con-
tactez le service aprés-vente agréé.

8. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

8.1 Plaque signalétique

Modele DKEI8470XB PNC 949 594 477 01

Type 62 D4A 01 AA 220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Induction 7.35 kW Fabriqué en : Allemagne

Numéro de série........... 7.35 kW

Dieter Knoll Collection C € E
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8.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuis- Puissance no- Power- PowerBoost Diamétre du ré-

son minale (niveau Boost [W] durée maxima- cipient [mm]
de cuisson le [min]
max.) [W]

Avant gauche 2300 3200 10 125-210

Arriére gauche 2300 3200 10 125-210

Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145

Arriere droite 2300 3600 10 180 - 240

La puissance des zones de cuisson peut
légérement différer des données du tableau.
Elle dépend de la matiere et des dimensions
du récipient.

9. RENDEMENT ENERGETIQUE

9.1 Informations produits*

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
le diamétre de la zone de cuisson.

Identification du modeéle

DKEI8470XB

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diameétre des zones de cuisson circulaires (&) Avant gauche 21,0 cm
Arriere gauche 21,0 cm
Avant centrale 14,5 cm
Arriere droite 24,0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson Avant gauche 179,6 Wh / kg
(EC electric cooking) Arriere gauche 189,1 Wh / kg
Avant centrale 180,2 Wh / kg
Arriére droite 185,2 Wh / kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 183,5 Wh / kg

* Pour I'Union européenne conformément au
Reéglement UE 66/2014. Pour la Biélorussie
conformément a la norme STB 2477-2017,
annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la
norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

9.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

FRANCAIS 23



» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites * Placez les plus petits récipients sur les
chauffer que la quantité dont vous avez plus petites zones de cuisson.
réellement besoin. » Posez directement le récipient au centre

» Sipossible, couvrez toujours les récipients de la zone de cuisson.
de cuisson avec un couvercle pendant la * Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
cuisson. pour conserver les aliments au chaud ou

» Activez toujours la zone de cuisson apres pour faire fondre.
avoir posé le récipient dessus.

9.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét » 0.3W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mo- 2 min
de basse puissance applicable

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

portant le symbole E avec les ordures

g . . .
L. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez

protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

B . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
[XETTEICMIA A LALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE 4 ) [—]

ses accessoires 7\ 4
et cordons & ())
se recyclent 7

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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BESUCHEN SIE UNSERE WEBSITE, UM:
Das vollstandige Benutzerhandbuch finden Sie unter:
Deutschland:

www.dieter-knoll-collection.com/de/service-und-downloads
Osterreich:
www.dieter-knoll-collection.com/at/service-und-downloads

In unserem Bestreben, nachhaltig zu sein, reduzieren wir Papierbestande und
stellen vollstandige Benutzerhandblcher online zur Verfiigung.

[ 35 ) =)

2% =
(=] 2% [=]

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Installation und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten Anweisungen. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Produkts eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
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- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- VORSICHT: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der AbkuUhlphase ist.
Zugangliche Teile werden heil. Falls Ihr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet ist, empfehlen wir, diese
einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

- Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

- VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig
und berUhren Sie niemals die Heizelemente.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuhren.

- WARNUNG: Brandgefahr: Verwenden Sie das Gerat nicht
als Arbeits- oder Abstellflache.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

- WARNUNG: Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen
Sprung, schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es
vom Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
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die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall das autorisierte Servicezentrum.

Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu ldschen. Schalten
Sie das Gerat aus und I6schen Sie Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder einem Deckel.

- VORSICHT: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von
einem Programm regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Servicezentrum oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel oder Deckel auf die Oberflache des Kochfelds, da

diese heifl® werden konnen.

Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder
Gegenstande, die mit entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe des Gerats.
Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger und

Wasserstrahl.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage und Elektroanschluss

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Person darf dieses
Gerat installieren und anschlief3en.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Stromschlag-, Brandgefahr
sowie Risiko von Schaden am Gerat.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung. Montieren Sie das Gerat
an einem sicheren und geeigneten Ort, der
den Montageanforderungen entspricht.

Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in
den Einbauschrank gesetzt wird.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kichenmaobeln sind einzuhalten.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht
und benutzen Sie es nicht.

Entfernen Sie die gesamte Verpackung.
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Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Schitzen Sie die Unterseite des Gerats vor
Dampf und Feuchtigkeit. Dichten Sie die
Ausschnittskanten des Schranks mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt neben
einer Tur oder unter einem Fenster. So kann
heilkes Kochgeschirr nicht herunterfallen,
wenn die Tir oder das Fenster gedffnet wird.

Das Gerat besitzt Kiihlgeblase auf seiner
Unterseite.

Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert:

+ Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnen.

» Halten Sie einen Abstand von mindestens
2 cm zwischen dem Gerateboden und den
Teilen, die in der Schublade gelagert sind,
ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kiichenmobel unter dem Geréat installiert sind.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten muss
das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemafie Stromnetzkabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Muss das Gerat geerdet werden .

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.

Verwenden Sie das richtige Stromnetzkabel.
Verwenden Sie die Klemme flr die
Zugentlastung am Kabel.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
und Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker oder
Netzkabel nicht zu beschadigen. Achten Sie
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darauf, dass sich das Stromnetzkabel nicht
verheddert.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose in der
Nahe sicher, dass das Netzkabel oder ggf.
der Netzstecker nicht mit dem heiflen Gerat
oder heiRem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker nach
der Montage noch zuganglich ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile missen
so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden konnen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel sondern am
Netzstecker, um das Gerat von der
Spannungsversorgung zu trennen. Wenn die
Netzsteckdose locker ist, darf der
Netzstecker nicht eingesteckt werden.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen: Leitungsschutzschalter,
Sicherungen (aus der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
Schutzschalter und Schtze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Geréat allpolig von der Spannungsversorgung
getrennt werden kann. Die Trennvorrichtung
muss mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

2.2 Gebrauch und Wartung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag-, Brand-, Explosionsgefahr
sowie Risiko von Schaden am Gerat.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerat vor.

Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme
alle Verpackungen, Kennzeichnungen und
Schutzfolien (falls zutreffend).

Vergewissern Sie sich, dass die
Laftungsoffnungen nicht blockiert sind.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.



Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm zu
den Induktionskochzonen einhalten, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

Wenn Sie Speisen in heiRes Ol legen, kann
es spritzen.

Erhitzte Ole und Fette kénnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen oder
erhitzte Gegensténde wéahrend des Kochens
von Fetten und Olen fern.

Die Dampfe, die sehr heiRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fuhren.

Gebrauchtes O, das Speisereste enthalten
kann, kann schon bei einer niedrigeren
Temperatur einen Brand verursachen als Ol,
das zum ersten Mal verwendet wird.

Schalten Sie die Kochzonen nicht mit leerem
Kochgeschirr oder ohne Kochgeschirr ein.

Stellen Sie kein heifles Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

Legen Sie keine heilen Topfdeckel auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.

Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der Kochflache
und dem Kochgeschirr, sofern vom Hersteller
dieses Gerats nicht anders angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit einem
beschadigten Boden kann Kratzer an dem
Glas / der Glaskeramik verursachen. Heben
Sie diese Gegenstande immer an, wenn Sie
sie auf der Kochflache bewegen missen.

Reinigen Sie das Gerat regelmaflig, um eine
Verschlechterung des Oberflachenmaterials
zu verhindern.

3. MONTAGE

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
aus und lassen Sie es abkihlen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten,
weichen Lappen. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegenstande, sofern nicht anders
angegeben.

Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat und
separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen missen extremen physikalischen
Bedingungen in Haushaltsgeraten
standhalten, wie z. B. Temperatur, Vibration,
Feuchtigkeit, oder sollen Informationen tUber
den Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

Wenden Sie sich zur Reparatur des Geréats
an das autorisierte Servicezentrum. Dabei
durfen ausschlieflich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.3 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.
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3.3 Anschlusskabel Ist das Gerat Uiber einer Schublade installiert,
. Das Kochfeld wird mit ei kann die Kochfeldbeluftung die in der
as mocnteld wird mit einem Schublade aufbewahrten Gegenstande

Anschlusskabel. - ~
» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

den Kabeltyp: HO5V2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem

qualifizierten Elektriker ersetzt werden.
min. 55| 490! <
3.4 Aufbau
Wenn Sie das Kochfeld unter einer w
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube fur den Mindestabstand

Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
. L JL 'min m'in L J min.
zwischen den Geraten. ﬂ‘l 7y '6? “" 28

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Anordnung der Kochflachen

F Induktionskochzone
Bedienfeld

o

|

g A
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4.2 Symbole auf dem Bedienfeld und im Display

Symbol

@

Beschreibung

Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

Pause. Mit dieser Funktion werden alle eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste Koch-

stufe geschaltet.

Auswahlen der Kochzone.

Erhéhen oder Verringern der Zeit.

Bridge. Mit dieser Funktion werden die beiden linken Kochzonen miteinander verbunden
und funktionieren dann wie eine Kochzone.

-

PowerBoost. Ein- und Ausschalten der hdchsten Kochstufe.

B

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

@

Die Kochzone ist eingeschaltet. Im Display wird die aktuelle Kochstufe angezeigt.

Die héchste Kochstufe ist eingeschaltet. PowerBoost ist eingeschaltet.

@

Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.

(Gl

Das Bedienfeld ist verriegelt. Verriegeln / Kindersicherung in Betrieb.

©)

Pause ist eingeschaltet.

=

Eine Kochzone ist noch heil} (Restwarme).

J

Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

™)

+ Ziffer

Es ist eine Stérung aufgetreten.

®)

Es besteht ein Problem mit dem Kochgeschirr.

®

Detaillierte Informationen zu den
Funktionen finden Sie in der
vollstandigen Online-Version der
Bedienungsanleitung.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

DEUTSCH
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5.1 Ein- und Ausschalten

Berihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Kochstufe

Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Beriihren Sie die Einstellskala auf der
gewlnschten Kochstufe oder fahren Sie mit
dem Finger entlang der Skala bis zur
gewlnschten Kochstufe.

Q o

23456789FP

5.3 Verwendung der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr auf das Kreuz/
Quadrat des gewilinschten Kochfelds. Das
Kreuz/Quadrat muss vollstéandig bedeckt
sein. Induktionskochzonen passen sich bis zu
einem gewissen Grad automatisch an die
GrofRe des Kochgeschirrbodens an. Mit
einem groRen Kochgeschirr konnen Sie auf
zwei Kochzonen gleichzeitig kochen.

5.4 Kurzzeitwecker

* Countdown-Timer

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

6. REINIGUNG UND PFLEGE

6.1 Alilgemeine Informationen

* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

* Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

* Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir das Glas.
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Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion oder Andern der

Zeit: Berihren Sie + oder —, um die Dauer
fur den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Kontrolllampe der Kochzone
anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Beriihren

Sie (J_) um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwahlen und

bertihren Sie dann . Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@ Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

.

6.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kdnnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,



Fettspritzer und metallisch schimmernde .
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld

mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen

Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

7. FEHLERSUCHE

7.1 Was zu tun ist, wenn ...

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

@ Wenn Sie unten keine Lésung fiir das Problem finden, Gberprifen Sie die vollstandige
Version der Bedienungsanleitung online oder wenden Sie sich ggf. an ein autorisiertes

Servicezentrum.

Stérung

Das Kochfeld kann nicht ein-
geschaltet oder bedient wer-
den.

Mogliche Ursache

Das Kochfeld ist nicht oder nicht
ordnungsgeman an die Span-
nungsversorgung angeschlossen.

Problembehebung

Prifen Sie, ob das Kochfeld ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Si-
cherung die Ursache fir die Stérung
ist. Brennt die Sicherung wiederholt
durch, wenden Sie sich an eine
qualifizierte Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht in-
nerhalb von 10 Sekunden einge-
stellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut
ein und stellen Sie die Kochstufe in-
nerhalb von weniger als 10 Sekun-
den ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfel-
der gleichzeitig berthrt.

Bertihren Sie nur ein Sensorfeld.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Es ist ein konstanter Piepton
zu héren.

UnsachgemalRer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich
an eine Elektrofachkraft zur Uber-
priifung der Installation.

Ein akustisches Signal ertont
und das Kochfeld wird ausge-
schaltet.

Wenn das Kochfeld ausge-
schaltet ist, ertont ein akusti-
sches Signal.

Sie haben etwas auf ein oder
mehrere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.
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Storung

Die Kochstufe wechselt zwi-
schen zwei Stufen oder Sie
kénnen die maximale Kochstu-
fe fur eine der Kochzonen
nicht wahlen.

Mogliche Ursache

Power-Management ist einge-
schaltet. Die anderen Kochzonen
verbrauchen die maximal verfiig-
bare Leistung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwand-
frei.

Problembehebung

Reduzieren Sie die Leistung der an-
deren Kochzonen, die an dieselbe
Phase angeschlossen sind. Siehe
L,Leistungsbegrenzung® in der voll-
standigen Version der Bedienungs-
anleitung online.

Das Bedienfeld fiihlt sich heil3
an.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie legen es zu nah an das Be-
dienfeld.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr
nach Mdglichkeit auf die hinteren
Kochzonen.

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochge-
schirr auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone.

Das Kochgeschirr deckt die Zo-
nenmarkierungen nicht ab.

Stellen Sie sicher, dass das Koch-
geschirr die Kochzonenmarkierun-
gen vollstéandig bedeckt.

Sie verwenden ungeeignetes
Kochgeschirr.

Verwenden Sie Kochgeschirr geeig-
net fUr Induktionskochfelder.

Der Durchmesser des Kochge-
schirrbodens ist zu klein fir die
Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
den richtigen Abmessungen. Siehe
hierzu ,Technische Daten“.

und eine Zahl werden an-
gezeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld auf-
getreten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein.

Wenn erneut erscheint, trennen
Sie das Kochfeld von der Span-
nungsversorgung. Schalten Sie
nach 30 Sekunden das Kochfeld
wieder ein. Wenn das Problem wei-
terhin besteht, wenden Sie sich an
ein autorisiertes Servicezentrum.

8. TECHNISCHE DATEN

8.1 Typenschild

Modell DKEI8470XB
Typ 62 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW
Ser-Nr. ...oocoeeie
Dieter Knoll Collection
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Produkt-Nummer (PNC) 949 594 477 01
220-240 V/400 V 2N ~ 50-60 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.35 kW
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8.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost PowerBoost Durchmesser
(hochste W] maximale Ein- des Kochge-
Kochstufe) schaltdauer schirrs [mm]
W] [Min.]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne mittig 1400 2500 4 125 - 145

Hinten rechts 2300 3600 10 180 - 240

Die Leistung der Kochzonen kann geringflgig
von den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich je nach Material und

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene

Abmessungen des Kochgeschirrs. Wert ist.
9.1 Produktinformationen*
Modellbezeichnung DKEI8470XB
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Vorne links 21,0cm
Hinten links 21,0 cm
Vorne mittig 14,5 cm
Hinten rechts 24,0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 179,6 Whikg
king) Hinten links 189,1 Wh/kg
Vorne mittig 180,2 Whikg
Hinten rechts 185,2 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 183,5 Whikg

* Fur die Europaische Union gemaf EU-
Richtlinie EU 66/2014. Fur Weildrussland
gemal STB 2477-2017 Anhang A. Fur die
Ukraine gemaf 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der
entsprechenden Kochzonen vorgenommen.

9.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

Wenn Sie Wasser erwadrmen, verwenden
Sie nur die benétigte Menge.

Decken Sie Kochgeschirr, wenn moglich,
mit einem Deckel ab.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.
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» Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

+ Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

9.3 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Energieverbrauch im Aus-Zustand

0.3 W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden

Energiesparmodus zu erreichen

2 Min

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
missen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstoérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafiir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling
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Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmlill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auReren Abmessung groRer als 25 cm



sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates gekniipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedbertrager (z. B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Geréate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir

kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Rucknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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VISITA IL NOSTRO SITO WEB PER:

E possibile accedere al manuale d'uso completo all'indirizzo:
Germania:
www.dieter-knoll-collection.com/de/service-und-downloads
Austria:
www.dieter-knoll-collection.com/at/service-und-downloads

Nel nostro intento di essere sostenibili stiamo riducendo le risorse cartacee e
forniamo manuali d'uso completi online.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un’installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

- Quest’elettrodomestico pud essere usato da bambini a
partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con scarsa esperienza e conoscenza,
se sorvegliati o sono stati istruiti sull’'uso sicuro del prodotto
e hanno compreso i rischi derivanti dallo stesso. | bambini
che hanno meno di 8 anni e le persone con disabilita diffuse
e complesse vanno tenuti lontani dall’elettrodomestico, a
meno che non vi sia una supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

ATTENZIONE! Tenere i bambini e gli animali domestici
lontani dall’elettrodomestico durante il funzionamento o |l
raffreddamento. Le parti accessibili diventano bollenti. Se
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I'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull’elettrodomestico senza essere
supervisionati.

- L'apparecchiatura € destinata solo alla cottura.

- Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

- Quest’apparecchiatura pud essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

- ATTENZIONE! Si deve sorvegliare il processo di cottura |
processi di cottura brevi devono essere sorvegliati
continuamente.

- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante I'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

- AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

. AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non utilizzare

I'elettrodomestico come superficie di lavoro o come
superficie di deposito.

- AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell’apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d’'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
incorporate nell’apparecchiatura. Utilizzare protezioni
inadeguate aumenta il rischio di incidenti.

- AVVERTENZA: Se la superficie in vetroceramica/vetro
presenta delle crepe, spegnere I'apparecchiatura e
scollegarla dalla presa di corrente. Qualora
I'apparecchiatura sia collegata direttamente alla corrente
mediante una scatola di derivazione, togliere il fusibile per
scollegarla dall’alimentazione. In ogni caso, contattare il
Centro Assistenza Autorizzato.
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- Il fumo & un’indicazione di surriscaldamento. Non usare mai
acqua per spegnere il fuoco di cottura. Spegnere
I'apparecchiatura e coprire le flamme, per esempio, con una

coperta o un coperchio.

- ATTENZIONE! L’apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da

un’azienda.

.- Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico autorizzato o da una
persona qualificata per evitare situazioni di pericolo.

- Non appoggiare sul piano cottura oggetti metallici come
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi perché possono

arroventarsi.

- Non appoggiare o tenere liquidi o materiali inflammabili, né
oggetti facilmente inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

- Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

- Non utilizzare vapore né nebulizzare acqua per pulire

I'apparecchiatura.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione e collegamenti elettrici

/\ AVVERTENZA!

L’installazione e i collegamenti di questa
apparecchiatura.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, scosse elettriche,
incendi, ustioni o danni
all’apparecchiatura.

Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura. Installare
I'apparecchiatura in un luogo sicuro e idoneo
che soddisfi i requisiti di installazione.
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Non utilizzare I'apparecchiatura prima di
installarla nella struttura a incasso.

Rispettare la distanza minima dalle altre
apparecchiature e unita.

Non installare o utilizzare un’apparecchiatura
danneggiata.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato che &
pesante. Utilizzare sempre guanti di
sicurezza e calzature adeguate.

Proteggere il fondo dell’apparecchiatura da
vapore e umidita. Proteggere le superfici di
taglio con un materiale di tenuta per evitare
che l'umidita causi dei rigonfiamenti.



Non installare I'apparecchiatura accanto a
una porta o sotto una finestra, per evitare che
pentole calde possano cadere
dall'apparecchiatura quando si apre la porta o
la finestra.

L’apparecchiatura dispone di ventole di
raffreddamento sulla parte inferiore.

Se I'apparecchiatura viene installata sopra a

un cassetto:

* Non conservare oggetti di piccole
dimensioni o fogli di carta che potrebbero
essere aspirati, per evitare il rischio di
danneggiare le ventole di raffreddamento
o impedire il funzionamento del sistema di
raffreddamento.

* Mantenere una distanza di almeno due cm
fra la parte inferiore dell’apparecchiatura e
le componenti conservate nel cassetto.

Togliere gli eventuali pannelli separatori
installati nel mobiletto sotto
all'apparecchiatura.

Prima di qualsiasi intervento € necessario
verificare che I'apparecchiatura sia scollegata
dalla rete elettrica.

Assicurarsi che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con i valori nominali della
rete elettrica.

Verificare che I'apparecchiatura sia installata
correttamente. L'allentamento di un
collegamento elettrico o di una spina (ove
previsti) pud provocare un forte
surriscaldamento del terminale.

Il dispositivo deve essere messo a terra.

Assicurarsi che sia installata una protezione
contro gli urti.

Utilizzare il cavo dell’alimentazione elettrica
corretto. Utilizzare il serracavo sul cavo.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo di alimentazione. Non lasciare che il
cavo dell’alimentazione elettrica si aggrovigli.

Assicurarsi che il cavo dell’alimentazione o la
spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi quando
si collega I'apparecchiatura a una presa nelle
vicinanze.

Inserire la spina di alimentazione nella presa
solo al termine del processo di installazione.

Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

La protezione contro gli urti delle parti sotto
tensione e isolate deve essere fissata in
modo tale che non possa essere rimossa
senza attrezzi.

Scollegare I'apparecchiatura tirando la spina,
non il cavo di alimentazione. Se la presa di
alimentazione ¢ allentata, non collegare la
spina.

Utilizzare esclusivamente dispositivi di
isolamento appropriati: interruttori automatici,
fusibili (quelli a vite devono essere rimossi dal
portafusibili), salvavita con messa a terra e
contattori.

L’impianto elettrico deve essere dotato di un
dispositivo di isolamento che consenta di
scollegare I'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere un’apertura di contatto
di almeno 3 mm.

2.2 Uso e manutenzione

/\ AVVERTENZA!

Sussiste il rischio di danni, bruciature,
scosse elettriche, incendi, esplosioni o
difetti all'elettrodomestico.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Rimuovere tutto I'imballaggio, le etichette e la
pellicola protettiva (se presente), prima del
primo utilizzo.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non accendere I'elettrodomestico con le mani
bagnate o quando é a contatto con I'acqua.

| portatori di pacemaker devono mantenere
una distanza di almeno 30 cm dalle zone di
cottura a induzione quando l'apparecchiatura
€ in funzione.

Quando si immergono gli alimenti nell'olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase di
cottura.
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| vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una combustione
spontanea.

L'olio usato, che puo contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio utilizzato
per la prima volta.

Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla superficie in
vetro del piano cottura.

Non esporre al calore pentole vuote.

Non utilizzare fogli di alluminio o altri materiali
tra la superficie di cottura e le pentole, se non
diversamente specificato dal produttore di
questa apparecchiatura.

Usare esclusivamente accessori consigliati
dal produttore per questa apparecchiatura.

Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la superficie in
vetro/vetroceramica. Sollevare sempre questi
oggetti quando € necessario spostarli sulla
superficie di cottura.

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Spegnere l'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di pulirla.

3. INSTALLAZIONE

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura, annotare
I'informazione riportata di seguito presente
sulla targhetta dei dati. La targhetta dei dati &
applicata sul lato inferiore del piano di
cottura.

Numero di serie .............ccceeveee.

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.
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Pulire 'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo detergenti
neutri. Non usare prodotti abrasivi, spugnette
abrasive, solventi od oggetti metallici, se non
specificato diversamente.

Informazioni relative alla lampadina (o
lampadine) all'interno di questo prodotto e
alle lampadine di ricambio vendute
separatamente: queste lampadine sono
progettate per resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita o sono
destinate a segnalare informazioni sullo stato
operativo dell’elettrodomestico. Non sono
destinate all'uso in altre applicazioni e non
sono idonee per l'illuminazione di ambienti
domestici.

Per far riparare 'apparecchiatura, rivolgersi a
un Centro di Assistenza Autorizzato.
Utilizzare solo ricambi originali.

2.3 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire correttamente
I'apparecchiatura.

Staccare la spina dall’alimentazione elettrica.

Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell’apparecchiatura e gettarlo.

3.3 Cavo di collegamento

|l piano cottura € fornito con un cavo di
collegamento.

» Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, usare il seguente tipo di
cavo: HO5V2V2-F resistente a una
temperatura di 90 °C o superiore.
Contattare un Centro Assistenza
Autorizzato. Il cavo di collegamento pud
essere sostituito solo da elettricisti
qualificati.

3.4 Montaggio

Se s'installa il piano cottura sotto una cappa,
consultare le istruzioni d’installazione della



cappa per la distanza minima tra le riscalda gli articoli all'interno del cassetto
apparecchiature. durante il processo di cottura.

min. 55 4907 <

min. 1500 —

LI ¥ min.
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Se l'apparecchiatura € installata sopra un
cassetto, la ventilazione del piano cottura

4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Disposizione del piano di cottura

F Zona di cottura a induzione
Pannello dei comandi

" e
g o

4.2 Simboli sul pannello dei comandi e sul display

Simbolo Descrizione
@ Per attivare e disattivare il piano di cottura.
@ Per bloccare/sbloccare il pannello dei comandi.

|| Sospendi. Per impostare tutte le zone di cottura che funzionano sul livello di potenza piu
basso.

ITALIANO 43



Simbolo

)

Descrizione

Per selezionare la zona di cottura.

—o+

Per aumentare o ridurre il tempo.

~
Lo

Bridge. Per collegare due zone di cottura del lato sinistro in modo che funzionino come se
fossero una sola.

-

PowerBoost. Per attivare e disattivare il livello di potenza massimo.

)

La zona di cottura & disattivata.

8
@

La zona di cottura € in funzione. Il display mostra il livello di potenza attuale.

=)

Il livello di potenza massimo € attivato. PowerBoost € in funzione.

=

Riscaldamento automatico & in funzione.

=)

Il pannello dei comandi & bloccato. Blocco / Dispositivo di Sicurezza bambini funziona.

)

Sospendi & in funzione.

8

Una zona di cottura € ancora calda (calore residuo).

OJ

Spegnimento automatico €& in funzione.

()

+ cifra

Si & verificato un malfunzionamento.

C'e un problema con la pentola.

@

Per informazioni dettagliate sulle funzioni
rimandiamo alla versione completa del
manuale dell'utente online.

5. UTILIZZO QUOTIDIANO

Sfiorare la barra di controllo per impostare il

5.1 Attivazione e disattivazione livello di potenza corretto o spostare il dito

lungo la barra di controllo fino a raggiungere il

Sfiorare (D per 1 secondo per accendere o livello necessario.

spegnere il piano di cottura.

5.2 Livello di potenza

Per impostare o modificare il livello di

potenza:
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5.3 Utilizzo delle zone di cottura

Sistemare la pentola sulla croce/riquadro del
piano di cottura che si sta utilizzando. Fare in
modo che la croce/il riquadro siano
completamente coperti. Le zone di cottura a
induzione si adattano automaticamente alle
dimensioni del fondo della pentola. E
possibile utilizzare una pentola grande su due
zone di cottura.

5.4 Timer

* Timer

E possibile utilizzare questa funzione per
impostare la durata di una sessione di cottura
singola.

Per prima cosa, impostare il livello di calore
per la zona di cottura, quindi impostare la
funzione.

Per impostare la zona di cottura: sfiorare

@ ripetutamente fino all'accensione della
spia della zona di cottura desiderata.

6. MANUTENZIONE E PULIZIA

6.1 Informazioni generali

» Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.

» Usare sempre pentole con il fondo pulito.

+ Graffi o macchie scure sulla superficie non
hanno alcun effetto sul funzionamento del
piano cottura.

» Usare un prodotto di pulizia adatto alla
superficie del piano di cottura.

» Usare un raschietto specifico per vetro.

6.2 Pulizia del piano di cottura

* Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, zucchero e
alimenti con zucchero, in caso contrario la
sporcizia potrebbe causare danni al piano

Per attivare la funzione o cambiare la

durata: sfiorare i tasti + o — del timer per
impostare il tempo (00 - 99 minuti). Quando
la spia della zona di cottura inizia a
lampeggiare, parte il conto alla rovescia.

Per visualizzare il tempo residuo: sfiorare

Q) per impostare la zona di cottura. La spia
della zona di cottura inizia a lampeggiare. Sul
display compare il tempo residuo.

Per disattivare la funzione: sfiorare @ per
impostare la zona di cottura e quindi toccare

—. Viene avviato il contro alla rovescia del
tempo residuo fino a 00. La spia della zona di
cottura scompare.

@ Al termine del conto alla rovescia,
verra emesso un segnale acustico e 00
lampeggera. La zona di cottura si
disattiva.

Per arrestare il segnale acustico: sfiorare

)

cottura. Attenzione a evitare le ustioni.
Appoggiare lo speciale raschietto sulla
superficie in vetro, formando un angolo
acuto, e spostare la lama sulla superficie.

* Quando il piano di cottura é
sufficientemente raffreddato, é
possibile rimuovere: i segni di calcare e
d'acqua, le macchie di grasso e le
macchie opalescenti. Pulire il piano di
cottura con un panno umido e un
detergente non abrasivo. Al termine della
pulizia, asciugare il piano di cottura con un
panno morbido.

* Togliere macchie opalescenti: usare
una soluzione di acqua con aceto e pulire
la superficie in vetro con un panno.
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7. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

7.1 Cosa fare se...

@ Qualora non sia possibile trovare una soluzione al problema riportato di seguito,
controllare la versione integrale del manuale dell'utente on-line o contattare un Centro di
assistenza autorizzato, se necessario.

Problema

Non ¢ possibile attivare il pia-
no cottura o metterlo in funzio-
ne.

Causa possibile

Il piano cottura non & collegato a
una fonte di alimentazione elettri-
ca o non ¢ collegato correttamen-
te.

Soluzione

Accertarsi che il piano cottura sia
collegato correttamente alla rete
elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in
cui il fusibile continui a saltare, rivol-
gersi ad un elettricista qualificato.

Non é stato impostato il livello di
calore entro 10 secondi.

Accendere nuovamente il piano cot-
tura e impostare il livello di calore in
meno di 10 secondi.

Sono stati toccati 2 o piu tasti
sensore contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

C'e acqua o macchie di grasso
sul pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Si sente un bip costante.

Il collegamento elettrico non &
corretto.

Scollegare il piano cottura dalla rete
elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare l'installa-
zione.

Viene emesso un segnale
acustico e il piano di cottura si
spegne.

Quando il piano cottura & ac-
ceso viene emesso un segna-
le acustico.

E stato appoggiato qualcosa su
uno o piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti senso-
re.

L’impostazione di calore cam-
bia da un livello all'altro oppure
non & possibile selezionare
'impostazione di calore massi-
ma per una delle zone di cot-
tura.

Gestione energia € in funzione.
Le altre zone consumano la po-
tenza massima disponibile.

Il piano cottura funziona alla per-
fezione.

Ridurre il calore delle altre zone di
cottura collegate alla stessa fase.
Rimandiamo a "Gestione potenza"
nella versione integrale del manuale
utente online.

Il pannello dei comandi diven-
ta caldo al tocco.

La pentola & troppo grande o
troppo vicina al pannello di con-
trollo.

Se possibile, collocare le pentole
grandi sulle zone posteriori.
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Problema

si accende.

Causa possibile

Non ci sono pentole sulla zona.

Soluzione

Collocare le pentole sulla zona.

La pentola non copre le marcatu-

re della zona.

Assicurarsi che la pentola copra
completamente la zona marcata.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole adatte per piani
cottura a induzione.

Il diametro del fondo delle pentole
¢ troppo piccolo per la zona.

Utilizzare pentole con dimensioni
corrette. Vedere la sezione "Dati
tecnici".

e un numero si accendo-

no.

C'e un errore nel piano di cottura.

Spegnere e riaccendere il piano cot-

tura dopo 30 secondi. Se si ac-
cende nuovamente, scollegare il
piano cottura dall'alimentazione
elettrica. Dopo 30 secondi, collega-
re nuovamente il piano cottura. In
caso di ricomparsa dell'anomalia, ri-
volgersi a un Centro di assistenza
autorizzato.

8. DATI TECNICI

8.1 Targhetta identificativa

Modello DKEI8470XB

Tipo 62 D4A 01 AA
Induzione 7.35 kW

Numero di serie ..........
Collezione Dieter Knoll

PNC 949 594 477 01

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Prodotto in: Germania

7.35 kW

cex

8.2 Caratteristiche tecniche zone di cottura

Zona di cottu- Potenza nomi- PowerBoost PowerBoost Diametro delle
ra nale (imposta- [W] durata massi- pentole [mm)]
zione di calore ma [min.]
massima) [W]
Anteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Posteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Anteriore centrale 1400 2500 4 125 - 145
Posteriore destra 2300 3600 10 180 - 240

La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune circostanze rispetto ai dati presenti

in tabella. Cambia a seconda del materiale e
delle dimensioni delle pentole.
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Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a
quello riportato in tabella.

9. EFFICIENZA ENERGETICA

9.1 Informazioni sul prodotto*

Identificazione modello

DKEI8470XB

Tipo di piano cottura

Piano cottura a incasso

Numero di zone di cottura 4
Tecnologia di riscaldamento Induzione
Diametro delle zone di cottura circolari (9) Anteriore sinistra 21,0cm
Posteriore sinistra 21,0 cm
Anteriore centrale 14,5 cm
Posteriore destra 24,0 cm
Consumo di energia per zona di cottura (EC elec- Anteriore sinistra 179,6 Whikg
tric cooking) Posteriore sinistra 189,1 Whikg
Anteriore centrale 180,2 Wh/kg
Posteriore destra 185,2 Wh/kg
Consumo di energia del piano cottura (EC electric hob) 183,5 Whlkg

* Per I'Unione Europea secondo il
regolamento UE 66/2014. Per la Bielorussia
secondo I'STB 2477-2017, Allegato A. Per
I'Ucraina secondo 742/2019.

EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche per
la cottura per uso domestico - Parte 2: Piani
cottura - Metodi per la misurazione delle
prestazioni.

Le misure energetiche relative all’'angolo
cottura sono identificate dalle indicazioni delle
rispettive zone di cottura.

9.2 Risparmio energetico

E possibile risparmiare energia
quotidianamente durante la cottura seguendo
i suggerimenti che seguono.

Quando si riscalda I'acqua, utilizzare solo
la quantita necessaria.

Se possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.

Prima di attivare la zona di cottura,
sistemare la pentola.

Sistemare le pentole piu piccole sulle zone
di cottura piu piccole.

Posizionare le pentole direttamente al
centro della zona di cottura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldi i cibi o fonderli.

9.3 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita a bassa potenza applicabile

Consumo di potenza in modalita spento

0.3W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la 2 min

modalita a bassa potenza applicabile
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10. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/.\l.) Buttare | il simbolo E insieme ai normali rifiuti
I'imballaggio negli appositi contenitori per il domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio. Aiutare a proteggere I'ambiente e riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da | residenza.

apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano
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BESOK VAR WEBBPLATS FOR ATT:
Sok upp den fullstdndiga anvandarmanualen pa:
Tyskland:

www.dieter-knoll-collection.com/de/service-und-downloads
Osterrike:
www.dieter-knoll-collection.com/at/service-und-downloads

| var strévan efter hallbarhet minskar vi p4 méngden papper och tillhandahaller
fullstandiga anvandarmanualer via Internet.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga bifogade instruktioner fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
till foljd av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid
bruksanvisningen pa en saker och tillganglig plats for framtida
behov.

- Denna produkt kan anvandas av barn dver 8 ar och
personer med reducerad fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller som saknar erfarenhet och kunskap, om det
sker under 6verinseende eller med instruktioner om hur
man anvander enheten pa ett sdkert och med vetskap om
riskerna. Barn under 8 ar eller personer med mycket
omfattande och komplexa funktionsnedsattningar ska inte
vistas i narheten av produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa [ampligt satt.

- FORSIKTIGHET: Barn och husdjur ska hallas borta fran
produkten nar den ar paslagen och medan den svalnar.
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Atkomliga delar blir heta. Om maskinen har ett barnlas ska
den aktiveras.

- Barn far inte rengora eller utféra underhall pa produkten
utan uppsikt.

- Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar
att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- FORSIKTIGHET: Tillagningen maste évervakas En kort
tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- VARNING! Od6vervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

- VARNING! Brandfara: Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

- VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfoljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd
anvands.

- VARNING! Om keramik-/glasytan ar sprucken ska
produkten stédngas av natsladden dras ur. Om produkten ar
ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen ska
sakringen tas bort for att koppla fran produkten fran
stromférsorjningen. | bada fallen ska du kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

- ROk ar en indikation pa 6verhettning. En brand vid
matlagning ska inte slackas med vatten. Stang av
produkten och tack éver lagorna med t.ex. brandfilt eller ett
lock.

. FORSIKTIGHET: Produkten far inte strémforsérjas via en
extern kopplingsanordning, sasom en timer, eller anslutas
till en krets som regelbundet slas pa och av med ett verktyg.
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- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

- Placera inte metallféremal sasom knivar, gafflar, skedar
eller lock pa hallen. De kan bli mycket heta.

- Placera inte brandfarliga produkter eller foremal som ar
vata med brandfarliga produkter i, i narheten av eller pa

produkten.

- Efter anvandning ska haéllen stangas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.
Anvand inte angrengoring och vattenspray for att rengéra

produkten.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation och elektrisk anslutning

/\ VARNING!

Endast en kvalificerad person far
installera och ansluta denna produkt.

/\ VARNING!

Det finns risk for personskador, elstot,
brand eller skador pa produkten.

Folj installationsinstruktionerna som féljer
med produkten. Installera produkten pa en
saker och lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Anvand inte produkten innan den har
installeras i inbyggnadsstrukturen.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Avlagsna allt forpackningsmaterial.

Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Skydda apparatens undersida fran anga och
fukt. Tata skurna ytor med tatningsmedel for
att forhindra att fukt orsakar att den svaller.
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Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkarl faller ned fran produkten nar dérren
eller fonstret ar 6ppet.

Produkten har flaktar som kyler ner i botten.

Om produkten ar installerad ovanfér en lada:

» Forvara inga smadelar eller pappersark
som kan dras in, for att undvika risken for
att skada flakten eller paverka
kylsystemet.

» Se till att avstandet mellan apparatens
undersida och féremal som férvaras i
ladan uppgar till minst 2 cm.

Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

Produkten maste goras stromlos fore alla
rengodringsarbeten.

Se till att de varden som anges pa
markskylten éverensstammer med elnatets
varden.

Kontrollera att apparaten ar ratt installerad.
Lésa och ej fackmassigt monterade natkablar
eller kontakter (i forekommande fall) kan
orsaka Overhettning i kopplingsplinten.

Produkten maste jordas.
Se till att ett skydd mot elchock &r installerat.

Anvand korrekt kabel for den elektriska
huvudledningen. Anvand klamman foér
dragavlastning pa kabeln.



Anvand inte grenuttag eller
forlangningskablar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten eller kabeln. Forhindra trassel
avseende kabeln for den elektriska
huvudledningen.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
férekommande fall) inte vidrér den heta
produkten eller det heta kokkarlet nar du
ansluter produkten till ett narliggande uttag.

Anslut stickkontakten till eluttaget endast i
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter installationen.

Skyddet mot elchock for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

Dra inte i kabeln for att koppla fran produkten
fran elnatet, ta alltid tag i kontakten. Anslut
inte stickkontakten om eluttaget sitter 16st.

Anvand endast korrekta isoleringsenheter:
ledningsbrytare, sakringar (skruvsakringar
ska tas ut ur hallaren), jordfelsbrytare och
kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet som gor att du kan koppla
bort produkten fran elnatet vid alla poler.
Kontaktéppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

2.2 Anvandning och skotsel

/\ VARNING!

Det finns risk for personskador,
brannskador, elstét, brand, explosion
eller skador pa produkten.

Andra inte produktens specifikationer

Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fore forsta anvandning.

Kontrollera att ventilationséppningarna inte ar
blockerade.

Anvand inte produkten med vata hander eller
nar den har kontakt med vatten.

Anvandare med pacemaker maste halla ett
avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar igang.

Nar du lagger maten i het olja kan den
stanka.

Fetter och olja kan frigora lattantandliga
angor nar de varms upp. Hall flammor eller
uppvarmda foremal borta fran fetter och oljor
nar du lagar mat med dem.

Angorna som frigors i mycket het olja kan
orsaka sjalvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands for
forsta gangen.

Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl
eller utan kokkarl.

Lat inte heta kokkarl sta pa kontrollpanelen.

Lagg inte pa nagra varmskydd pa hallens
glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Anvand inte aluminiumfolie eller andra
material mellan kokytan och kokkarlet, savida
inte annat anges av tillverkaren av denna
produkt.

Anvand endast tillbehdr som rekommenderas
av tillverkaren for denna produkt.

Kokkarl av gjutjarn eller med skadad botten
kan orsaka repor pa glaset/glaskeramiken.
Lyft alltid sddana féremal nar de flyttas pa
kokhallen.

Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

Stang av produkten och lat den svalna fore
rengoring.

Rengdr produkten med en fuktig mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte skrovliga féremal, grova
rengoringsdynor, l[6sningsmedel eller
metallféremal, om inte annat anges.

Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs separat:
Dessa lampor ar avsedda att tala extrema
fysiska forhallanden i hushallsprodukter,
sasom temperatur, vibrationer och fuktighet,
eller ar avsedda att signalera information om
produktens driftsstatus. De ar inte avsedda
att anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.
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2.3 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

Kontakta din kommun for information om hur
produkten ska kasseras.

3. INSTALLATION

3.1 Fore installationen

Innan du installerar héllen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................

3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvéandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt géllande standarder.

3.3 Anslutningskabel

» Hallen ar forsedd med en natkabel.

» For att ersatta den skadade natkabeln,
anvand kabeltyp: HO5V2V2-F som motstar
temperaturer pa 90 °C eller hogre.
Kontakta ett auktoriserat servicecenter.
Natkabeln far endast bytas ut av en
behdrig elektriker.

3.4 Montering

Om du installerar hallen under en koksflakt,
se monteringsanvisningarna for flakten
angaende minsta avstand mellan
produkterna.
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Koppla ur produkten fran eluttaget.

Klipp av elkabeln nara produkten och kassera
den.

Om produkten har installerats ovanfér en lada
kan hallens ventilation varma upp det som
forvaras i ladan nar hallen anvands.
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4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Hallens layout

F Induktionskokzon
Kontrollpanel

+i

| |
0 B

4.2 Symboler pa kontrollpanelen och displayen

Symbol Beskrivning
(D For att aktivera och inaktivera héllen.
@ For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.

|| Paus. For att stélla in alla aktiva tillagningszoner pa lagsta varmelage.

CJ) For att vélja tillagningszon.

— (J) _|_ For att 6ka eller minska tiden.

nn Bridge. For att ansluta tva tillagningszoner till vanster sa att de fungerar som en.
cJ

PowerBoost. For att aktivera och avaktivera maximal varmeinstallning.

-

Tillagningszonen ar avstangd.

=)

Tillagningszonen ar aktiv. Pa displayen visas den aktuella varmeinstaliningen.

@

Maximal varmeinstallining ar aktiverad. PowerBoost ar pa.

Automatisk uppvarmning ar pa.

@

Kontrollpanelen ar last. Las / Barnsakerhetslas ar pa.

G

Paus &r pa.

)

En tillagningszon ar fortfarande varm (restvarme).

8
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Symbol Beskrivning

E] Automatisk avstangning &r pa.
+ siffra Ett fel har uppstatt.

Det ar fel pa kokkarlet.

@

For mer information om funktionerna, se
den fulla versionen av
anvandarhandboken online.

5. DAGLIG ANVANDNING

5.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa Din sekund for att satta pa eller
stanga av hallen.

5.2 Varmelédge

For installning eller andring av varmelage:

Tryck pa instéllningslisten vid ratt varmelage
eller flytta fingret 1angs med instéllningslisten
tills du nar ratt varmelage.

o
- 0 123456789FP

5.3 Anvanda kokzonerna

Stall kokkarlet pa korset / fyrkanten som ar
markerad pa kokytan. Tack korset/fyrkanten
helt. Induktionskokzonerna anpassar sig

automatiskt till storleken pa kokkarlets botten.

Du kan anvanda ett stort kokkarl pa tva
kokzoner samtidigt.

5.4 Tidtagning
* Nedrakningstimer

Du kan anvanda den har funktionen for att
stalla in tiden fér en enda tillagningssession.

Stall forst in varmeinstallningen for kokzonen,
stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa D flera ganger
tills indikatorn fér en kokzon tands.

For att aktivera eller @ndra tiden: tryck pa

+ eller — for timern for att stalla in tiden (00
- 99 minuter). Nar indikatorn for kokzonen
borjar blinka raknas tiden ned.

For att se aterstaende tid: tryck pa O for att
stalla in kokzonen. Kokzonens indikator
bérjar blinka. Pa displayen visas den
aterstaende tiden.

For att avaktivera funktionen: tryck pa Q)
for att stalla in kokzonen och tryck darefter pa

—. Den kvarvarande tiden raknas ner till 00.
Kokzonens indikator slocknar.

@ En ljudsignal hors och 00 blinkar nar
sluttiden uppnatts. Kokzonen
avaktiveras.

For att stinga av ljudet: tryck pa @

6. UNDERHALL OCH RENGORING
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6.1 Allman information

* Rengdr héllen efter varje

socker, annars kan denna smuts orsaka
skador pa hallen. Var forsiktig och undvik

anvandningstillfalle.

» Anvand alltid kokkarl med ren botten.
* Repor eller morka flackar pa ytan paverkar

inte hallens funktion.

* Rengdr héllens yta med lampligt

rengdringsmedel.

» Anvand en speciell skrapa for glaset.

6.2 Rengoring av héllen

* Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat som innehaller

7. FELSOKNING

7.1 Vad gor jag om...

brannskador. Séatt specialskrapan snett
mot glasytan och for bladet dver ytan.

* Ta bort nar héllen svalnat tillrackligt:
kalkringar, vattenringar, fettstank,
glédnsande metalliska missfargningar.
Rengor hallen med en fuktig duk och icke
slipande rengdringsmedel. Efter rengoring,
torka hallen med en mjuk duk.

* Ta bort missfargning pa blank metall:
anvand en l6sning av vatten och vinager
och rengor glasytan med en trasa.

@ Om du inte kan l6sa problemet nedan, se den fulla versionen av bruksanvisningen
online eller kontakta ett auktoriserat servicecenter.

Problem

Det gar inte att aktivera eller
anvanda héllen.

Mojlig orsak

Hallen ar inte ansluten till strom-
férsorjningen eller den &r ansluten
pa fel satt.

Avhjilpa felet

Kontrollera att hallen &r korrekt an-
sluten till stromférsorjningen.

Sékringen har gatt.

Kontrollera att sdkringen ar orsaken
till felet. Om sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalificerad elekt-
riker.

Du har inte stallt in varmeinstall-
ningen pa 10 sekunder.

Aktivera hallen igen och stall in var-
meinstéllningen pa mindre an
10 sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

Det finns vatten- eller fettstank pa
kontrollpanelen.

Rengor kontrollpanelen.

Ett konstant pipljud hors.

Den elektriska anslutningen &r fel-
aktig.

Dra ur elkontakten. Tala med en be-
horig elektriker som kontrollerar in-
stallationen.

En ljudsignal hérs och héllen
stangs av.
En ljudsignal hérs nar hallen
stangs av.

Du har stallt nagot pa en eller fle-
ra touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontrol-
lerna.
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Problem

Varmeinstéallningen éndras
mellan tva nivaer eller sa kan
du inte valja maximalt varme-
installningen for en av kokzo-
nerna.

Mojlig orsak

Effektreglering ar pa. De andra
zonerna férbrukar maximal effekt.
Din hall fungerar som den ska.

Avhjélpa felet

Minska varmeinstéllningen for de
andra kokzonerna som ar anslutna
till samma fas. Se "Effektreglering” i
den fullstandiga versionen av bruks-
anvisningen online.

Kontrollpanelen ar varm nar
du rér vid den.

Kokkarlet ar for stort eller sa star
det for nara kontrollpanelen.

Placera stora kokkarl pa de bakre
zonerna om mdjligt.

tands.

Det finns inget kokkarl pa zonen.

Stall kokkarlet pa zonen.

Kokkarlet tacker inte zonmarker-
ingarna.

Se till att kokkarlet tacker zonmar-
keringarna helt.

Kokkarlet passar inte.

Anvand kokkarl som ar lampliga for
induktionshallar.

Diametern pa kokkarlets botten ar
for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.

och en siffra ténds.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Sténg av hallen och satt pa den

igen efter 30 sekunder. Om Vi-
sas igen ska du dra ur elkontakten.
Satt i elkontakten igen efter 30 se-
kunder. Kontakta auktoriserat servi-
cecenter om problemet fortsatter.

8. TEKNISKA DATA

8.1 Produktdekal

Modell DKEI8470XB
Typ 62 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW
Serienr.......cccce..
Dieter Knoll Collection

PNC 949 594 477 01
220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Tillverkad i: Tyskland

7.35 kW

cex

8.2 Specifikation for kokzonerna

Kokzon Nominell ef- PowerBoost PowerBoost Kokkarlets dia-
fekt (max var- [w] maximal var- meter [mm]
meléage) [W] aktighet [min]

Vanster fram 2300 3200 10 125-210

Vanster bak 2300 3200 10 125-210

Mittre fram 1400 2500 4 125 - 145

Hoger bak 2300 3600 10 180 - 240
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Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning
fran uppgifterna i tabellen. Den &ndras efter
kokkarlets material och matt.

9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Produktinformation*

For optimalt matlagningsresultat anvand inte
kokkarl storre an diametern i tabellen.

Modellidentifiering DKEI8470XB
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 4
Uppvarmningsmetod Induktion
Diameter pa runda kokzoner () Vanster fram 21,0cm
Vanster bak 21,0 cm
Mittre fram 14,5 cm
Hoéger bak 24,0 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cook- Vanster fram 179,6 Wh/kg
ing) Vanster bak 189,1 Whikg
Mittre fram 180,2 Whlkg
Héger bak 185,2 Wh/kg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 183,5 Whikg

* For Europeiska unionen enligt EU-
férordning 66/2014. Foér Belarus enligt STB
2477-2017, bilaga A. For Ukraina enligt
742/2019.

EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - Del 2:

Hallar - Metoder f6r matning av prestanda.

Energimatningarna for kokomradet
identifieras av markeringarna for respektive
kokzon.

9.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du féljer
nedanstaende tips.

* Varm bara upp den mangd vatten du

behover.

» Satt om mdjligt alltid ett lock pa kokkarlet.
« Stall kokkarlet pa kokzonen innan du

aktiverar den.

» Stall ett mindre kokkarl pa mindre

kokzoner.

< Stall kokkéarlet i mitten av kokzonen.
« Anvand restvarmen for att halla maten

varm eller for att smalta den.

9.3 Produktinformation om effektférbrukning och maxtid for att uppna

lampligt stromsparlage

Stromforbrukning i franlage

0.3W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga 2 min

stromsparlaget
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10. MILJOSKYDD

. N~ s . "
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn | inte produkter méarkta med symbolen & med

férpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
lampligt kérl. Bidra till att skydda var milj och | nérmaste atervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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