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Subject to change without notice.

1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

- Never use water to extinguish the cooking fire. Switch off
the appliance and cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

- WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.

- CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

- WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
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- After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

- If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

- Ensure good air ventilation in the room where the appliance
is installed to avoid the backflow of gases into the room
from appliances burning gas or other fuels, including open
fires.

- Make sure that the ventilation openings are not blocked and
the air collected by the appliance is not conveyed into a
duct used to exhaust smoke and steam from other
appliances (central heating systems, thermosiphons, water-
heaters, etc.).

- When the appliance operates with other appliances the
maximum vacuum generated in the room should not exceed
0.04 mbar.

- Clean the hood filter regularly and remove grease deposits
from the appliance to prevent the risk of fire.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- If the appliance is connected directly to the power supply,
the electrical installation must be equipped with an isolating
device that allows to disconnect the appliance from the
mains at all poles. Complete disconnection must comply
with conditions specified in the overvoltage category lll. The
means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

- WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

2.2 Electrical Connection

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

/\ WARNING!

Risk of fire and electric shock.

/\ WARNING!

Risk of injury or damage to the appliance.

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

* Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

+ Keep the minimum distance from other
appliances and units.

* Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

+ Seal the cut surfaces of the cabinet with a
sealant to prevent moisture from causing
swelling.

» Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

* Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.

» Do notinstall in a manner that exhausts
air into a wall cavity, unless the cavity is
designed for that purpose.

» For ductless installation, the fan outlet
must be positioned directly against the
wall or must be separated by an additional
cabinet wall, in order to prevent access to
the fan blades.

» Each appliance has cooling fans on the
bottom.

+ If the appliance is installed above a
drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

* Remove any separator panels installed in
the cabinet below the appliance.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician according to the
connection diagram or installation booklet.
In case of exhaust installation, and where
the accessories are present or mandatory
(wall valve, window switch and/or window
opener) electrical connections should be
made by a qualified electrician, according
to the connection diagram or installation
booklet.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

ENGLISH 5



If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock.

Do not change the specification of this
appliance.

Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked. The ventilation must be
checked periodically by a qualified person.
Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Set the cooking zone to “off” after each
use.

Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.

Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

When you place food into hot oil, it may
splash.

Never use an open flame when the
integrated hood operates.

/\ WARNING!

Risk of fire and explosion.
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Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!

Risk of damage to the appliance.

Do not keep hot cookware on the control
panel.

Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

Do not let cookware boil dry.

Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

Do not put aluminium foil on the appliance.
Never remove the grid or the hood filter
when the integrated hood or the appliance
operates.

Never use the integrated hood without the
hood filter.

Do not cover the inlet of the integrated
hood with cookware.

Do not open the bottom lid when the
integrated hood or the appliance operates.
Do not place small or light objects near the
integrated hood to avoid the risk of being
trapped.

Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.
Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not




use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

2.5 Service

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not

3. INSTALLATION

intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!

Risk of injury or suffocation.

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .............cccveee

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Attaching the seal

» Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

On-top installation

1. Clean the worktop around the cut out
area.

2. Attach the supplied 2x6 mm seal stripe to
the lower edge of the hob, along the outer
edge of the glass ceramic. Do not stretch
it. Make sure that the ends of the seal
stripe are located in the middle of one
side of the hob.

3. Add some millimetres to the length when
you cut the seal stripe.

4. Join the two ends of the seal stripe
together.

Integrated installation

1. Clean the rabbets in the worktop.

2. Cut the supplied 3x10 mm seal stripe into
four stripes. The stripes must have the
same length as the rabbets.

3. Cut the ends of the stripes at an angle of
45°. They should fit in the corners of the
rabbets accurately.

4. Attach the stripes to the rabbets. Do not
stretch the stripes. Do not bond the ends
of the stripes one over the other.

After you assemble the hob, seal the

remaining gap between the glass ceramic

and the worktop with silicone. Make sure the
silicone does not get under the glass ceramic.
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3.4 Assembly

Refer to the installation booklet for detailed
information on how to assemble your hob.

Follow the hob connection diagram and the
window switch connection diagram (if
applicable) presented in the installation
booklet and / or the labels under the hob.

@ Only for selected countries

In case of exhaust installation a window
switch might be required (consult an
authorised technician). You need to buy it
separately as it is not supplied with the
hob. The window switch has to be
installed by an authorised technician.
Refer to the installation booklet.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.

ON-TOP INSTALLATION
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Filter housing assembly

Before first use make sure to insert the filter
inside the housing, with the black sides facing
inwards and the silver sides facing out. Refer
to "Cleaning the hood filter". Once the filter
housing is assembled, put it inside the hood
cavity and place the grid on the hood.

3.5 Connection cable

* The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. The single wire must have a
diameter of minimum 1,5 mm?. Speak to

your local Service Centre. The connection
cable may only be replaced by a qualified
electrician.

/\ WARNING!

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

/\ CAUTION!

Connections via contact plugs are
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not drill or solder the wire ends. It is
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not connect the cable without cable
end sleeve.

One-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from black
and brown wires.

2. Remove an insulation of the brown and
black cable ends.

3. Merge the black and brown cable ends.

4. Apply a new wire end sleeve on the
common cable end (special tool
required).

Cable cross section 2x1,5 mm?

220-240 V~
SR I

N
e —

400V 2~N
— &)

—
—
L2

One-phase connection - 220 - 240 V~

Two-phase connection -400V 2 ~ N

@ Green - yellow Green - yellow @

N Blue and blue Blue and blue N

L Black and brown Black L1
Brown L2
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Product overview

Grid A Cabinet back wall fitting
Filter Tube

Filter housing B Adapter

Hob

Connector

4.2 Cooking surface layout

ﬂ Induction cooking zone
— Control panel
'f' | | Hood
B =
_l
B e
L |
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4.3 Control panel layout

s

kel
(4]

. ol d |
HH —————————= — B — AH
-= 0 123456789 P . 0 123456789 P ==
-O+ A -O+
0 ” [
o — . . —
':“—'0123456789P 0 123456789 P o
-+ NONG! -O+
| | |

Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which

functions operate.

Sen- Function Description

sor

field
(D On / Off To activate and deactivate the appliance.
| | Pause To activate and deactivate the function.
@ Timer To set the function.

_|_ / - To increase or decrease the time.
- Timer display To show the time in minutes.
ﬂ E j Bridge To activate and deactivate the function.
AUTO Automatic mode of the hood To activate and deactivate the function.
E 60Q Manual mode of the hood To activate / deactivate the function and to switch

between 3 fan speed levels.

E 2@ Boost To activate and deactivate the function.
- Control bar To set a heat setting.
P PowerBoost To activate the function.

Lock / Child Safety Device

)

To lock / unlock the control panel.

4.4 Display indicators

Indicator

+ digit

Description

There is a malfunction.
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Indicator Description

@ The hood filter needs regenerating.

3,0

sidual heat.

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / re-

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Power limitation

Power limitation defines how much power is
used by the hob in total, within the limits of
the house installation fuses.

The hob is set to its highest possible power
level by default.

To decrease or increase the power level:

1. Enter the menu: press and hold O for 3
seconds. Then, press and hold @

2. Press @ on the front timer until P
appears.

3. Press—/ + on the front timer to set the
power level.

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Activating and deactivating

Press and hold (D to activate or deactivate
the hob.

6.2 Pot detection

This feature indicates the presence of
cookware on the hob and deactivates the
cooking zones if no cookware is detected
during a cooking session.

If you put cookware on a cooking zone before
you select a heat setting, the indicator above
0 on the control bar appears.

12 ENGLISH

4. Press (D to exit.
Power levels

Refer to “Technical data” chapter.

/\ CAUTION!

Make sure that the selected power fits
the house installation fuses.

e P73—7350W
« P15— 1500 W
* P20 —2000 W
« P25 —2500W
* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
« P45—4500 W
* P50 —5000W
* P60 —6000W

If you remove cookware from an activated
cooking zone and set it aside temporarily, the
indicators above the corresponding control
bar will start blinking. If you do not place the
cookware back on the activated cooking zone
within 120 seconds, the cooking zone will
automatically deactivate.

To resume cooking, make sure to put the
cookware back on the cooking zones within
the indicated timeout.

6.3 Using the cooking zones

Place the cookware in the centre of the
selected zone. Induction cooking zones adapt
to the dimension of the bottom of the
cookware automatically.



You can cook with large cookware placed on
two cooking zones at the same time. The
cookware must cover the centres of both
zones but not go beyond the area marking. If
the cookware is located between the two
centres, Bridge function will not be activated.

oY Y

6.4 Heat setting

0o 12 "5 67 8 9 P

s

1. Press the desired heat setting on the
control bar.

The indicators above the control bar appear
up to the selected heat setting level.

2. To deactivate a cooking zone, press 0.

6.5 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.

@ Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch P

To deactivate the function: change the heat
setting.

6.6 OptiHeat Control (3 step Residual
heat indicator)

/\ WARNING!

G / B / ] As long as the indicator is
on, there is a risk of burns from residual
heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators appear when a cooking zone
is hot. They show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using:

E] - continue cooking,
E] - keep warm,

C] - residual heat.

The indicator may also appear:

« for the neighbouring cooking zones even if
you are not using them,

* when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

« when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

6.7 Timer

Count Down Timer

Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a single
cooking session.

Set the heat setting for the selected cooking
zone and then set the function.

1. Press @ 00 appears on the timer
display.

2. Press T or — to set the time (00-99
minutes).

3. Press O to start the timer or wait 3
seconds. The timer begins to count down.
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To change the time: select the cooking zone
with QD and press + or—.
To deactivate the function: select the

cooking zone with @ and press — . The
remaining time counts back to 00.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. The cooking zone
deactivates. Press any symbol to stop the
signal and blinking.

Minute Minder

You can use this function when the hob is
activated but the cooking zones do not
operate. The heat setting shows 00.

1. Press QD
2. Press + or — to set the time.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. Press any symbol to
stop the signal and blinking.

To deactivate the function: press QD and
— . The remaining time counts back to 00.

6.8 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones.
The hob controls heat settings to protect the
fuses of the house installation.

 If the hob reaches the limit of maximum
available power (refer to the rating plate),
the power of the cooking zones will be
automatically reduced.

» The heat setting of the cooking zone
selected first is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the other cooking zones according to the
order of selection.

» For cooking zones that have a reduced
power, the control bar blinks and shows
the maximum possible heat settings.

+ Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will
continue operating with the reduced heat
setting. Change the heat settings of the
cooking zones manually, if necessary.
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* The hood extractor is always available as
an electrical load.

6.9 Hood functions

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

Activating and deactivating the
hood

The hood can operate alongside the hob
during the cooking session, as well as while
the hob is switched off.

1. Press aQs to activate the hood.

A signal sounds and indicators above the
symbol appear.

2. Adjust the fan speed setting as needed
by pressing the symbol. The indicators
change to reflect the current fan speed.

3. To deactivate the hood, press c%
repeatedly until the indicators above the
symbol disappear.

AUTO

The function automatically adjusts the fan
speed level based on the selected heat
setting level of the hob.

When you use the hob for the first time, the
function is usually activated by default.

You can activate the function while the hob is
on and none of the cooking zones are active,
or at any point during the cooking session.

@ If you activate the function while the
hob is off, none of the cooking zones
operate and there is no residual heat
visible on the control panel, the function
will switch off by itself after a few
seconds.

1. Press and hold (D to activate the hob.
2. Press AUTO to activate the function.

A signal sounds and an indicator above the
symbol appears.
3. Place cookware on the hob and select a

heat setting level. Increase or decrease
the heat setting level as needed.



The hood will react to the heat setting level,

increasing or decreasing the fan speed level
accordingly. The indicators above the hood

symbol appear.

4. Press 0 on the hob control bar to

deactivate a cooking zone or (OF
deactivate the hob.

If the residual heat indicator appears, AUTO
will continue to adjust the fan speed.

Automatic modes - fan speed levels

5. To deactivate the function during cooking
and switch to the manual mode of the
hood, press AUTO.

A signal sounds and the indicator above the
symbol disappears.

Hoo Residual heat level (hob is Residual heat level Boil- Frying
d off) (hob is on) ing
mod
e
g g B 66 O & &
HA1 - - - - - - - 1
H2 - - - - 1 1 1
H3 - - - 1 1 1 2
H4 - - - 1 1 2 2 3

@ If you deactivate the hob while AUTO
is running, the function will be
remembered for the next cooking
session.

Boost

The function activates the hood fan at its
maximum speed level.

1. Press ’6@ to activate the function.

A signal sounds and an indicator above the
symbol appears.

2. Press ?g again to deactivate the function,
if needed.

The function can operate uninterrupted for a

maximum of 10 minutes. After that time the

fan speed setting automatically changes to 3.

You can activate the function again, if

needed.

Auto Breeze

The function automatically sets the hood fan
to continue running after you finish cooking
and switch off the hob. The fan runs at a
minimum speed level for maximum 20
minutes. The function removes any lingering
smells after cooking.

When you use the hob for the first time, the
function is activated by default.

When the function operates, the indicator
above AUTO appears. Once the cycle is
over, the fan switches off automatically.

To deactivate the function while it is

running:

Press AUTO or a{Q

The hood fan deactivates.

To disable the function completely:

1. Enter the menu: press and hold Ofor3
seconds. Then, press and hold @

2. Press @ on the front timer until dF
appears on the display.
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3. Press + or — on the front timer until Off
(--) appears.

4. Press (D to exit.

@ It is recommended not to disable the
function and to let it run uninterrupted for
the full duration of the cycle.

6.10 Menu structure
The table shows the basic menu structure.
User settings

settings appear on the timer of the left
cooking zones.

Navigating the menu: the menu consists of
the setting symbol and a value. The symbol
appears on the rear timer and the value
appears on the front timer. To navigate

between the settings press (\D on the front
timer. To change the setting value press +
or — on the front timer.

To exit the menu: press .

Sym  Setting Possible op- OffSound Control

bol tions . . )
You can activate / deactivate the sounds in

b Sound On / Off () the Menu > User settings.

P Power limitation 15-73 @ Refer to "Menu structure".

H Hood mode 1-4 When the sounds are off you can still hear

dF Auto Breeze On / Off () the sound when:
* you touch @

E Alarm / error his- The list of recent « the timer comes down,

tory alarms / errors. * you press an inactive symbol.

To enter user settings: press and hold ©)
for 3 seconds. Then, press and hold @ The

7. ADDITIONAL FUNCTIONS

7.1 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

+ all of the cooking zones, as well as the
hood, are deactivated,

» you do not set any heat setting or fan
speed setting after the activation of the
hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). A signal
sounds and the hob deactivates. Remove
the object or clean the control panel.

+ the appliance gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time,
the hob deactivates.
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The relation between the heat setting / fan
speed setting and the time after which the
appliance deactivates:

Heat setting The hob deacti-

vates after
1-2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hours

The hood deacti-
vates after

6& 10 hours

Fan speed setting




7.2 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting. The speed
of the hood fan decreases to 1. When you
activate the function while the hood operates
in the automatic mode, the speed of the hood
fan will not be reduced.

When the function operates, ® and I can
be used. All other symbols on the control
panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.

1. To activate the function: press I .

The heat setting is lowered to 1. The speed of
the hood fan decreases to 1.

2. To deactivate the function: press I .

The previous heat setting / fan speed setting
comes on.

7.3 Lock

You can lock the control panel while the hob
operates. It prevents an accidental change of
the heat setting / fan speed setting.

Set the heat setting / fan speed setting first.

To activate the function: press .
To deactivate the function: press @) again.

@ The function deactivates as you
deactivate the hob.

7.4 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob and the hood.

To activate the function: press ®. Do not
set any heat setting / hood setting. Press and

8. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

hold @ for 3 seconds, until the indicator
above the symbol appears. Deactivate the

hob with .

@ The function stays active when you
deactivate the hob. The indicator above

@ is on.

To deactivate the function: press (D Do
not set any heat setting / hood setting. Press

and hold @ for 3 seconds, until the indicator
above the symbol disappears. Deactivate the

hob with .
Cooking with the function activated: press

@, then press 8 for 3 seconds, until the
indicator above the symbol disappears. You
can operate the hob. When you deactivate

the hob with D the function operates again.

7.5 Bridge

@ The function operates when the pot
covers the centres of the two zones. For
more information on the correct
placement of cookware refer to "Using
the cooking zones".

This function connects two left side cooking
zones and they operate as one.

First set the heat setting for one of the left
side cooking zones.

To activate the function: touch ﬁ 3 To set or
change the heat setting touch one of the
control sensors.

To deactivate the function: touch ﬁ 3 The
cooking zones operate independently.

8.1 Cookware

@ For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in

the cookware very quickly.
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Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

* The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.

* Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

* not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

» water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

» amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

* The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the power
generated by the cooking zone.

» For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
specification". Avoid keeping cookware
close to the control panel during the
cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

@ Refer to "Technical data".

Steam Vented Lids

To further optimize the cooking sessions
alongside the hood you can use the special
Steam Vented Lids with your cookware. The
lids are designed to direct the steam
produced inside the pot towards the hood,
minimizing unwanted cooking smells and
excessive humidity in the kitchen. The lids
are available to buy separately in several

18 ENGLISH

sizes to fit most common cookware types. For
more information visit our website.

8.2 The noises during operation
If you can hear:

» crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).

« whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

« clicking: electric switching occurs.

« hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not indicate

any malfunction.

8.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down timer
sounds. The difference in the operation time
depends on the heat setting level and the
length of the cooking operation.

8.4 Examples of cooking applications

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

@ The data in the table is for guidance
only.




Heat setting Use to: Time Hints
(min)

1 Keep cooked food warm. as nec- Put a lid on the cookware.

essary

1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, 5-25 Mix from time to time.

chocolate, gelatine.

2 Solidify: fluffy omelettes, baked 10-40 Cook with a lid on.

eggs.
2-3 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway
through the procedure.

3-4 Stew vegetables, fish, meat. 20-45 Add a few tablespoons of water.
Check the water amount during the
process.

4-5 Steam potatoes and other vegeta- 20 - 60 Cover the bottom of the pot with 1-2

bles. cm of water. Check the water level
during the process. Keep the lid on
the pot.

4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - Up to 3 | of liquid plus ingredients.

and soups. 150

6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon as nec- Turn over when needed.

bleu, cutlets, rissoles, sausages, liv- essary
er, roux, eggs, pancakes, dough-
nuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn over when needed.

steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

8.5 Hints and Tips for the hood

The grid covering the hood is made of cast
iron. You can put pots on it while the hood
is not operating. It will not cause any

9. CARE AND CLEANING

damage.

When AUTO mode operates, the fan
starts at a low speed at the beginning of

/\ WARNING!

Refer to Safety chapters. .

each cooking session. The speed
increases gradually. You can also adjust
the speed of the fan manually.

9.1 General information

Clean the hob after each use.
Always use cookware with a clean base.
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Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.
Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

Use a special scraper for the glass.

9.2 Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, salt, sugar and food with sugar,
otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

9.3 Cleaning the hood

Grid

The grid guides the air into the hood.
Additionally, it protects the hood system and
prevents foreign objects from falling inside by
accident. You can wash the grid manually or
in a dishwasher. Wipe the grid with a soft
cloth.

Water tank

There is a water tank located under the hood.
It collects the condensation created during
each cooking process. Remember to empty
the water tank regularly.

Before you open the water tank, place a
container or a tray under it to collect water.
To open the water tank, slide the latches out
and open them one by one.
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/\ WARNING!

Make sure you do not let water get inside
the hood.

If water or other liquids spill inside the
hood system:

« switch off the hood in the first place,

« lift the grid and clean the hood area
carefully with a moist cloth or sponge and
a mild cleaning agent,

* wipe away the excess liquid gathered on
the bottom of the hood cavity using a
sponge or a dry cloth,

* clean the filter, if needed (refer to
"Cleaning the hood filter"),

» switch on the hood, set the fan speed level
to 2 or higher and let it run for some time
to get rid of the remaining moisture.

9.4 Cleaning the hood filter

The 2-in-1 long life carbon filter combines
the filtration of grease and odour in one unit.
The filter consists of two elements located on
the left and right side of the filter housing.
Each element is made up of the grease filter
and the long life carbon filter. The grease
filter collects grease, oil, and food remains
and prevents them from getting into the hood
system. The long life carbon filter, containing
active carbon foam, neutralises smoke and
cooking smells. Clean the filter regularly and
regenerate it periodically:

« Clean the filter as soon as the built-up
grease is visible. The cleaning frequency
depends on the amount of fat and oil used
in cooking. It is recommended to clean the
filter every 10-20 hours, or more
frequently, if needed.

* Regenerate the filter only when the

notification @ is on. The maximum
number of regeneration cycles is 7. After
that time, the filter needs to be replaced
with a new one.

The hob has a built-in counter with a
notification that reminds you about
regenerating the filter. The counter for the
notification starts automatically when you
turn on the hood for the first time. After

100 hours of use the filter indicator 3]
starts blinking to signal that it is time to
regenerate the filter. The notification stays




on for 30 seconds after you deactivate the
hood and the hob. The notification does
not block the use of the hob.

/\ WARNING!

An oversaturated filter can pose a risk of
fire.

Disassembling / reassembling the
filter

The filter and filter housing are located right
under the grid in the centre of the hob.
Remove them carefully as they might be
slippery due to accumulated grease.

1. Remove the grid.

2. Take out the filter housing.

®

3. Gently push the two elements from the
outside in and fold them together. Then
take out the filter from the filter housing.

A\

/

4. Reassemble the filtering unit after
cleaning:

a. Slide the filter elements inside the
filter housing along the built-in
runners. Make sure that the black
sides are facing inwards and the
silver sides are facing out. After
reassembling you should be able to
see the black side inside the cavity.

b. Place the filter housing back inside
the hood cavity.

Cleaning the filter housing

Wash the filter housing manually using a mild
detergent and a soft cloth. You can also wash
it in the dishwasher.

Cleaning the filter

1. Wash the filter in warm water without any
cleaning agents. Detergents can damage
the odour filtration. You can use a soft
sponge, a soft cloth, or a non-abrasive
cleaning brush to remove food remains, if
necessary. You can also wash the filter in
a dishwasher at 65-70 °C (using a
program longer than 90 min), without
detergents and without dishes in the
same load.

2. Dry the filter in the oven for 20-30 min at
70 °C. Place the filter on the middle wire
shelf. Make sure to use a non-fan oven
function. Alternatively, you can leave the
filter to dry overnight at room
temperature. The filter needs to be fully
dried before reassembly.

3. Reassemble the filtering unit and put it
back inside the hood cavity.
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Regenerating the filter

1. Clean the filter first, as described above

in step 1.

2. Put the filter in the oven set to 80-110 °C
for 60 min. Place the filter on the middle
wire shelf. Use a non-fan oven function.

10. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

10.1 What to do if...

Problem

You cannot activate or operate
the hob.

Possible cause

The hob is not connected to an
electrical supply or it is connected
incorrectly.

3. Reassemble the filtering unit and put it
back inside the hood cavity.

4. Press Y briefly to reset the counter.
The counter restarts.

Remedy

Check if the hob is correctly con-
nected to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause
of the malfunction. If the fuse is
blown again and again, contact a
qualified electrician.

You did not set the heat setting
for 60 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 60 sec-
onds.

You touched 2 or more sensor
fields at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Pause".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electri-
cal supply. Ask a qualified electri-
cian to check the installation.

You cannot select the maxi-
mum heat setting for one of
the cooking zones.

The other zones consume the
maximum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the
same phase. Refer to "Power man-
agement".

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds
when the hob is deactivated.

You put something on one or
more sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.
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Problem

The hob deactivates.

Possible cause

You put something on the sensor

field (D

Remedy

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does
not come on.

The zone is not hot because it op-
erated only for a short time or the
sensor is damaged.

If the zone operated sufficiently long
to be hot, speak to an Authorised
Service Centre.

The control panel becomes
hot to the touch.

The cookware is too large or you
put it too close to the control pan-
el.

Put large cookware on the rear
zones, if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

The indicator above the sym-

bol EI comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Child Safety Device" and
"Lock".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone
or the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the cooking zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the
zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

The hood does not start or
turns off. The indicators above
the hood control symbols
might also blink.

The fan may turn off by itself in
certain conditions, e.g. when the
room is not properly ventilated.

Open the window. You may need to
install the window switch. Refer to
"Assembly”. If the window switch is
already present, make sure it was
correctly installed. Refer to the in-
stallation booklet.

Press any symbol. The hood oper-
ates again.

The hood fan does not work
properly when the hood func-
tions are activated.

The ambient temperature sur-
rounding the hood is too high.
There is insufficient air circulation
inside and around the hood.

Deactivate the hob and unplug it
from the main power supply. Wait at
least 10 seconds, then plug it in
again.

Other suggestions:

Try to cool down the temperature of
the surrounding area. Take out the
hood filter and remove the residual
moisture from the inside of the
hood. Refer to "Care and cleaning".
Leave the hood system to dry for
one day, then activate the hood
again.
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Problem

The steam produced during
cooking is not sufficiently ab-
sorbed by the hood.

Possible cause

The lids on the cookware are not
properly placed.

Remedy

If your cookware does not have
vented lids, make sure to tilt the lids
so that the released steam is direc-
ted towards the hood.

Refer to "Hints and Tips" for infor-
mation on the special Steam Vented
Lids recommended to be used with
the integrated hood.

&

The hood filter is oversaturated.

Regenerate the hood filter and reset
the notification. Refer to "Care and
cleaning".

and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If
comes on again, disconnect the hob
from the electrical supply. After 30
seconds, connect the hob again. If
the problem continues, speak to an
Authorised Service Centre.

10.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised

correctly.

11. TECHNICAL DATA

11.1 Rating plate

Model DKEV6050IB
Typ 66 D4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Ser.Nr. .o
Dieter Knoll Collection

Service Centre. Give the data from the rating
plate. Make sure, you operated the hob

PNC 949 594 525 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz

Made in: Germany

7.35 kW

cex

11.2 Cooking zones specification

Cooking zone Nominal power PowerBoost PowerBoost Cookware di-
(maximum heat [W] maximum du- ameter [mm]
setting) [W] ration [min]

Left front 2300 3200 10 125-210

Left rear 2300 3200 10 125-210

Right front 1400 2500 4 125 - 145

Right rear 1800 2800 10 145 - 180
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The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

12. ENERGY EFFICIENCY

12.1 Product Information for hob

For optimal cooking results use cookware no
larger than the diameter in the table.

Model identification DKEV60501B
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones () Left front 21.0cm
Left rear 21.0cm
Right front 14.5cm
Right rear 18.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC elec- Left front 188.9 Whikg
tric cooking) Left rear 188.9 Whikg
Right front 183.4 Whikg
Right rear 178.8 Whikg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 185.0 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Household electric
cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods
for measuring performance.

The energy measurements referring to the
cooking area are identified by the markings of
the respective cooking zones.

12.2 Hob - Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

12.3 Product Information and Product In

When you heat up water, use only the
amount you need.

If it is possible, always put the lids on the
cookware.

Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

formation Sheet for hood

Product Information Sheet according to (EU) No 65/2014

Supplier's name or trade mark

Model identifier DKEV6050I1B

Annual Energy Consumption - AEChood 30.9 kWh/a
Energy Efficiency Class A+

Fluid Dynamic Efficiency - FDEhood 33.1
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Fluid Dynamic Efficiency class A

Lighting Efficiency - LEhood - lux/W
Lighting Efficiency Class -

Grease Filtering Efficiency - GFEhood 85.1 %

Grease Filtering Efficiency class B

Minimum Air Flow in normal use 260.0 m3/h
Maximum Air Flow in normal use 500.0 m3/h

Air Flow at intensive/boost setting 630.0 m3/h
A-weighted Sound Power Emissions at minimum speed 48 db(A) re 1 pW
A-weighted Sound Power Emissions at maximum speed 64 db(A) re 1 pW
A-weighted Sound Power Emissions at intensive or boost speed 69 db(A) re 1 pW
Measured power consumption off mode - Po 0.49 w

Measured power consumption in standby mode - Ps - w
Additional Information according to (EU) No 66/2014

Time increase factor - f 0.8

Energy Efficiency Index - EElhood 42.0

Measured air flow rate at best efficiency point - QBEP 268.5 m3/h
Measured air pressure at best efficiency point - PBEP 469 Pa

Maximum air flow - Qmax 630.0 m3/h
Measured electric power input at best efficiency point - WBEP 105.8 w

Nominal power of the lighting system - WL - w

Average illumination of the lighting system on the cooking surface - Emid- -

dle

lux

Appliance tested according to: IEC / EN
61591, IEC / EN 60704-1, IEC / EN
60704-2-13, IEC / EN 50564.

The data in the table above refers to the
appliances in exhaust mode. The appliances
in recirculation mode can be transformed into
exhaust mode by following the installation
instructions provided in the installation
booklet, and by using a dedicated filter
available in our official stores. For more
information visit our website.
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12.4 Hood - Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

* When you start cooking, set the hood fan
at a low speed level. Once the cooking is
finished, keep the hood running for a few
minutes.

* Increase the fan speed only to get rid of
large amounts of steam or smoke. It is
recommended to use the Boost function
only in extreme situations.

« Clean the hood filter regularly and replace
it when necessary to maintain its
efficiency.



* Use the maximum diameter of the ducting
system to optimize efficiency and minimize
noise.

13. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol &5, Put the appliances marked with the symbol & with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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Anderungen vorbehalten.

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
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- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerét.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemald.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder darfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

. Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

. Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

. Dieses Gerat darf in Blros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berUhren Sie niemals die Heizelemente.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuhren.

. Verwenden Sie niemals Wasser, um das Kochfeuer zu
[6schen. Schalten Sie das Gerat aus und loschen Sie
Flammen beispielsweise mit einer Loschdecke oder einem
Deckel.

- WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmal3ig ein- und ausgeschaltet wird.
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- ACHTUNG: Der Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein
kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich tberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

- Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden konnen.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

- Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fir den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

- Der Raum, in dem das Geréat installiert wird, muss gut
bellftet sein, damit keine Gase von offenem Feuer oder von
Geraten, die mit Brennstoffen betrieben werden, in den
Raum zurlckstromen.

- Stellen Sie sicher, dass die Luftungsschlitze nicht blockiert
werden und die vom Gerat aufgenommene Luft nicht in
einen Luftungskanal geleitet wird, der zur Ableitung von
Rauch und Dampf von anderen Geraten
(Zentralheizungssystemen, Thermosiphonsystemen,
Warmwasserbereitern) dient.

- Wenn das Gerat zusammen mit anderen Geraten betrieben
wird, darf der im Raum erzeugte Vakuumwert maximal
0,04 mbar betragen.

- Reinigen Sie den Haubenfilter regelmaldig und beseitigen
Sie Fettablagerungen vom Gerat, um eine Brandgefahr zu
vermeiden.
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- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer

Gefahrenquelle ersetzt werden.

Falls das Gerat direkt an die Spannungsversorgung
angeschlossen werden soll, muss die elektrische
Installation mit einer Trennvorrichtung ausgerustet sein, die
eine allpolige Trennung vom Netz ermoglicht. Die
vollstandige Trennung muss den Anforderungen der
Uberspannungskategorie Il entsprechen. Die Mittel zum
Trennen mussen gemaf den Verdrahtungsregeln in die
feste Verkabelung integriert werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des

Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

» Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer TUr oder unter einem Fenster.
So kann heiftes Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tlr oder das
Fenster gedffnet wird.

Installieren Sie das Gerat nicht so, dass
Abluft in eine Wandoéffnung entweicht, es
sei denn, diese ist fir diesen Zweck
vorgesehen.

Fir die kanallose Installation muss die
Lufter6ffnung direkt an der Wand
positioniert oder durch eine zusatzliche
Schrankwand getrennt werden, um den
Zugang zu den Lufterblattern zu
verhindern.

Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.
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Ist das Gerat Uiber einer Schublade

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke
oder -blatter, die eingezogen werden
koénnen, in der Schublade, da sie die
Klhlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kliichenmdbel unter dem Gerét installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker geman dem
Anschlussdiagramm oder der
Installationsbroschire vorgenommen
werden.

Bei der Abgasinstallation und bei
vorhandenem oder vorgeschriebenem
Zubehor (Wandventil, Fensterschalter
und/oder Fensterdffner) sollten die
elektrischen Anschliusse von einem
qualifizierten Elektriker gemal dem
Anschlussdiagramm oder der
Installationsbroschiire vorgenommen
werden.

muss das Gerat geerdet werden.

Vor der Durchfihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemalle Kabel oder Stecker (falls
vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fir die
Zugentlastung am Kabel.
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Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilRen Gerat
oder heiflem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes BerlUhren
schutzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mdchten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungen, Kennzeichnungen und
Schutzfolien (falls zutreffend).




Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind. Die
Beluftung muss in regelmaRigen
Abstanden von einer qualifizierten Person
Uberprift werden.

Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch ,aus*.

Legen Sie kein Besteck bzw. keine Deckel
auf die Kochzonen. Anderenfalls werden
sie sehr heil}.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
missen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist._

Wenn Sie Speisen in heilRes Ol legen,
kann es spritzen.

Verwenden Sie niemals eine offene
Flamme, wenn die integrierte Haube in
Betrieb ist.

/\ WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

/\ WARNUNG!

Brand- und Explosionsgefahr.

Ole und Fette kénnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern.

Die Dampfe, die sehr heiRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fihren. )

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

Stellen Sie kein heifles Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilken Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.
Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Gerat fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

Legen Sie keine Alufolie direkt auf das
Gerét.

Entfernen Sie niemals das Gitter oder den
Haubenfilter, wenn die integrierte Haube
oder das Gerat in Betrieb ist.

Verwenden Sie die integrierte Haube
niemals ohne Haubenfilter.

Decken Sie den Einlass der integrierten
Haube nicht mit Kochgeschirr ab.

Offnen Sie den unteren Deckel nicht,
wenn die integrierte Haube oder das Gerat
in Betrieb ist.

Stellen Sie keine kleinen oder leichten
Gegenstande in der Nahe der integrierten
Haube ab, um die Gefahr des
Einklemmens zu vermeiden.
Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschéadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas/der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen

Reinige das Gerat nicht mit Wasserspray
oder Dampf.

Reinige das Gerat mit einem feuchten,
weichen Lappen. Verwende ausschlieRlich
Neutralreiniger. Verwende keine
Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegenstande.
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2.5 Wartung
*  Wenden Sie sich zur Reparatur des

Gerats an den autorisierten Kundendienst.

Dabei diirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen miissen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fiir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

3. MONTAGE

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

34 DEUTSCH

» Informationen zur Entsorgung des Geréats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

¢ Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.3 Anbringen der Dichtung

Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnitt herum.

2. Bringen Sie das mitgelieferte
Dichtungsband 2x6 mm umlaufend auf
der Unterseite des Kochfelds entlang des
aulleren Randes der Glaskeramik an.
Nicht dehnen. Stellen Sie sicher, dass
sich die Enden des Dichtungsbands in
der Mitte auf einer der Seiten des
Kochfelds befinden.




3. Geben Sie einige Millimeter zur Lange
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband
zuschneiden.

4. Fugen Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.

Integrierte Montage

1. Reinigen Sie die Frasungen in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie das mitgelieferte 3x10 mm
Dichtungsband in vier Streifen. Die
Streifen missen die gleiche Lange wie
die Frasungen haben.

3. Schneiden Sie die Enden der Streifen in
einem Winkel von 45°. Sie sollten genau
in die Ecken der Frasungen passen.

4. Befestigen Sie die Streifen an den
Frasungen. Dehnen Sie die Streifen nicht.
Kleben Sie die Enden der Streifen nicht
Ubereinander.

Nach der Montage des Kochfelds dichten Sie

den verbleibenden Spalt zwischen der

Glaskeramikplatte und der Arbeitsplatte mit

Silikon ab. Stellen Sie sicher, dass das

Silikon nicht unter die Glaskeramik gelangt.

3.4 Aufbau

Ausflhrliche Informationen zur Installation
lhres Kochfelds finden Sie in der
Installationsanleitung.

Folgen Sie dem Diagramm fur die
Kochfeldverbindung und dem in der
Installationsbroschiire und/oder den Etiketten
unter dem Kochfeld dargestellten Diagramm
(falls zutreffend) fir die
Fensterschalterverbindung.

@ Nur fiir ausgewdhlte Lander

Im Falle einer Abgasinstallation kann ein
Fensterschalter erforderlich sein (wenden
Sie sich an einen autorisierten
Techniker). Dieser muss separat
erworben werden, da er nicht im
Lieferumfang des Kochfelds enthalten ist.
Der Fensterschalter muss von einem
autorisierten Techniker installiert werden.
Siehe Installationshandbuch.

Ist das Geréat Uiber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbeliftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

AUFLIEGENDE MONTAGE
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INTEGRIERTE MONTAGE

TSI A900RS 5T

I224

ymind 514" 774

min.
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Filtergehduse-Montage

Stellen Sie vor dem ersten Gebrauch sicher,
dass der Filter in das Gehduse eingesetzt
wird, wobei die schwarzen Seiten nach innen
und die silbernen Seiten nach auflen zeigen.
Siehe ,Reinigung des Haubenfilters”. Setzen
Sie das Filtergehduse nach der Montage in
den Hohlraum der Haube ein und platzieren
Sie das Gitter auf der Haube.

3.5 Anschlusskabel

« Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp: HO5V2V2-F, das einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Der einzelne Draht muss einen
Durchmesser von mindestens
1,5 mm2aufweisen. Wenden Sie sich bitte
an lhren lokalen Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

/\ WARNUNG!

Alle elektrischen Anschliisse miissen von
einem qualifizierten Elektriker ausgefuhrt
werden.

/\ VORSICHT!

Verbindungen ber Kontaktstecker sind
verboten.

/\ VORSICHT!

Bohren oder I6ten Sie die Kabelenden
nicht. Das ist verboten.

/\ VORSICHT!

SchlieRBen Sie das Kabel nicht ohne
Aderendhllse an.

Einphasiger Anschluss

1. Entfernen Sie die Aderendhiilse von
schwarzen und braunen Adern.

2. Entfernen Sie die Isolierung der braunen
und schwarzen Adern.

3. Verbinden Sie die schwarzen und
braunen Kabelenden.



4. Bringen Sie am gemeinsamen Kabelende | Kabelquerschnitt 2 x 1,5 mm?
eine neue Aderendhilse an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

220-240 V~ 400V 2~N
©F I — Y &)
L — —
e
Q_ L2
Einphasiger Anschluss - 220 - 240 V~ Zweiphasiger Anschluss - 400V 2 ~ N
@ Griin — gelb Griin — gelb @
N Blau und blau Blau und blau N
L Schwarz und braun Schwarz L1
Braun L2

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Produktibersicht

Gitter A Schrankriickwandbefestigung
Filter Rohr

Filtergehause B Adapter

Kochfeld

Steckverbinder
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4.2 Anordnung der Kochflachen

CLT-T.

Induktionskochzone
Bedienfeld
Abzugshaube
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Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Beschreibung

sor-

feld
(D Ein/ Aus Ein- und Ausschalten des Gerats.
|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
@ Timer Einstellen der Funktion.

+/ - Erhéhen oder Verringern der Zeit.
- Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
E E ] Bridge Ein- und Ausschalten der Funktion.
AUTO Automatikbetrieb der Haube Ein- und Ausschalten der Funktion.
E 6% Manueller Modus der Haube Ein- / Ausschalten der Funktion und zum Umschal-

ten zwischen 3 Geblasestufen.
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Sen- Funktion Beschreibung

sor-

feld
E ?‘& Boost Ein- und Ausschalten der Funktion.

N

- Einstellskala Einstellen der Kochstufe.
P PowerBoost Einschalten der Funktion.
@ Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

4.4 Display-Anzeigen

Anzeige

+ Ziffer

Beschreibung

Es ist eine Stérung aufgetreten.

®

Der Dunstabzugshaubenfilter muss regeneriert werden.

3,0

warme.

OptiHeat Control (Restwarmeanzeige, 3-stufig): Weitergaren / Warmhalten / Rest-

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Leistungsbegrenzung

Leistungsbegrenzung definiert, wie viel Strom
das Kochfeld insgesamt verbraucht, innerhalb
der Grenzen der
Hausinstallationssicherungen.

Das Kochfeld ist standardmaRig auf die
hoéchste verfugbare Leistungsstufe
eingestellt.

Verringern oder Erhohen der
Leistungsstufe:

1. Offnen Sie das Menii: Halten Sie die
Taste O 3 Sekunden lang gedruckt.
Halten Sie dann Taste @ gedrtickt.

2. Drucken Sie @ auf dem vorderen Timer,
bis P erscheint.

3. Dricken Sie =™/ + auf dem vorderen
Timer, um die Leistungsstufe
einzustellen.

4. Zum Beenden driicken Sie (D
Leistungsstufen

Siehe Kapitel ,Technische Daten*.

/\ VORSICHT!

Achten Sie darauf, dass die gewahlte
Leistungsstufe firr die Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

« P73—7350W
« P15— 1500 W
* P20 —2000 W
« P25 —2500W
 P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 — 5000 W
*+ P60 —6000W
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6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Ein- und Ausschalten

Halten Sie © gedruckt, um das Kochfeld ein-
oder auszuschalten.

6.2 Topferkennung

Diese Funktion zeigt das Vorhandensein von
Kochgeschirr auf dem Kochfeld an und
deaktiviert die Kochzonen, wenn wahrend
eines Kochvorgangs kein Kochgeschirr
erkannt wird.

Wenn Sie Kochgeschirr auf eine Kochzone
stellen, bevor Sie eine Heizstufe gewahit
haben, erscheint die Anzeige Uber 0 auf der
Bedienleiste.

Wenn Sie Kochgeschirr von einer aktivierten
Kochzone entfernen und voriibergehend
beiseite stellen, beginnen die Anzeigen tber
der entsprechenden Bedienleiste zu blinken.
Wenn Sie das Kochgeschirr nicht innerhalb
von 120 Sekunden wieder auf die aktivierte
Kochzone stellen, wird die Kochzone
automatisch deaktiviert.

Um den Kochvorgang fortzusetzen, stellen
Sie sicher, dass Sie das Kochgeschirr
innerhalb der angegebenen Zeitspanne
wieder auf die Kochzonen stellen.

6.3 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone. Induktionskochzonen
passen sich automatisch an die Grofie des
Kochgeschirrbodens an.

Mit einem groRen Kochgeschirr knnen Sie
auf zwei Kochzonen gleichzeitig kochen. Das
Kochgeschirr muss die Mitten beider Zonen
bedecken darf aber nicht tiber den markierten
Bereich hinausragen. Befindet sich das
Kochgeschirr zwischen den beiden Mitten,
wird die Funktion Bridge nicht eingeschaltet.

40 DEUTSCH

6.4 Kochstufe

0o 12 "5 67 8 9 P

—
gty

1. Dricken Sie die gewiinschte Kochstufe
auf der Einstellskala.

Die Anzeigen oberhalb der Bedienleiste
erscheinen bis zur gewahlten Heizstufe.

2. Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie 0.

6.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung
zur Verfuigung. Fur die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fur einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hdchste Kochstufe um.

@ Siehe Kapitel ,Technische Daten”.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Beriihren Sie P



Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

6.6 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

/\ WARNUNG!

& / (=] / ) Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen erscheinen, wenn eine
Kochzone heil} ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden:

@ — Kochen fortsetzen,
E] — Warmbhalten,

C] — Restwarme.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

» flir die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

+ wenn heifles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

» wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heif} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekuhlt ist.

6.7 Timer

Countdown-Kurzzeitwecker

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll.

Stellen Sie die Heizstufe fir die ausgewahlte
Kochzone und danach die Funktion ein.

1. Dricken Sie @ 00 erscheint auf dem
Timer-Display.

2. Driicken Sie 1 oder —, um die Zeit (00 -
99 Minuten) einzustellen.

3. Drlicken Sie @ um den Timer zu starten
oder warten Sie 3 Sekunden. Der Timer
beginnt herunterzuzahlen.

Zum Andern der Zeit: Wihlen Sie die

Kochzone mit @ und driicken Sie + oder

Zum Ausschalten der Funktion: Wahlen

Sie die Kochzone mit @ und driicken Sie —.
Die verbleibende Zeit zahlt riickwarts auf 00.

Der Timer beendet das Herunterzéhlen, ein
Signal ertdnt und 00 blinkt. Die Kochzone
wird ausgeschaltet. Driicken Sie ein
beliebiges Symbol, um das Signal und das
Blinken zu beenden.

Kurzzeitwecker

Sie konnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Die
Heizstufeneinstellung zeigt 00.

1. Driicken Sie V)
2. Die Zeit wird mit + oder — eingestellt.

Der Timer beendet das Herunterzahlen, ein
Signal ertdnt und 00 blinkt. Driicken Sie ein
beliebiges Symbol, um das Signal und das
Blinken zu beenden.

Zum Ausschalten der Funktion: Driicken

sie ®© und —. Die verbleibende Zeit zahit
zurlick auf 00.

6.8 Leistungsbegrenzung

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfligbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf . Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

» Erreicht das Kochfeld die maximale
verfligbare Leistung (siehe Typenschild),
wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

» Es wird immer die Heizstufe der zuerst
gewahlten Kochzone priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird entsprechend
der Reihenfolge der Auswahl auf die
anderen Kochzonen aufgeteilt.
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» Bei Kochzonen, deren Leistung reduziert
ist, blinkt die Bedienleiste und zeigt die
maximal méglichen Heizstufen an.

» Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken oder reduzieren Sie die Kochstufe
der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

» Die Dunstabzugshaube ist immer als
elektrische Last verfugbar.

6.9 Funktionen der Abzugshaube

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Ein- und Ausschalten der
Abzugshaube

Die Abzugshaube kann sowohl wahrend des
Kochvorgangs als auch bei ausgeschaltetem
Kochfeld neben dem Kochfeld arbeiten.

1. Drlicken Sie 4%, um die Haube zu
aktivieren.

Ein Signal ertént und es erscheinen die
Anzeigen Gber dem Symbol.

2. Stellen Sie die Geblasestufe nach Bedarf
durch Driicken des Symbols ein. Die
Anzeigen andern sich, um die aktuelle
Geblasestufe anzuzeigen.

3. Um die Haube zu deaktivieren, driicken

Sie wiederholt c% bis die Anzeigen Uber
dem Symbol verschwinden.

AUTO

Die Funktion passt die Liftergeschwindigkeit
automatisch an die gewahlte Heizstufe des
Kochfelds an.

Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal
verwenden, ist die Funktion in der Regel
standardmaRig aktiviert.
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Sie kdnnen die Funktion aktivieren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist und keine der
Kochzonen aktiv ist, oder zu einem
beliebigen Zeitpunkt wahrend des
Kochvorgangs.

@ Wenn Sie die Funktion aktivieren,
wahrend das Kochfeld ausgeschaltet ist,
keine der Kochzonen in Betrieb ist und
keine Restwarme auf dem Bedienfeld
sichtbar ist, schaltet sich die Funktion
nach einigen Sekunden von selbst aus.

1. Dricken und halten Sie @ um das
Kochfeld zu aktivieren.

2. Dricken Sie AUTO um die Funktion zu
aktivieren.

Ein Signal ertdont und eine Anzeige Gber dem
Symbol erscheint.

3. Stellen Sie das Kochgeschirr auf das
Kochfeld und wahlen Sie eine Heizstufe.
Erhéhen oder verringern Sie die
Heizstufe nach Bedarf.

Die Abzugshaube reagiert auf die eingestellte
Heizstufe und erhoht oder verringert die
Luftergeschwindigkeit entsprechend. Es
erscheinen die Anzeigen Uber dem
Haubensymbol.

4. Dricken Sie 0 auf der Bedienleiste des
Kochfelds, um eine Kochzone zu

deaktivieren oder (D um das Kochfeld
auszuschalten.

Wenn die Restwarmeanzeige erscheint,
passt AUTO weiterhin die
Luftergeschwindigkeit an.

5. Um die Funktion wahrend des Kochens
zu deaktivieren und in den manuellen
Modus der Abzugshaube zu wechseln,
driicken Sie AUTO.

Ein Signal ertdnt und die Anzeige iber dem
Symbol erlischt.



Automatikbetrieb — Liftergeschwindigkeitsstufen

Ab-
zug
sha
ube
nmo
dus

Restwarmepegel (Kochfeld
ist ausgeschaltet)

Restwarmepegel Ko-
(Kochfeld ist einge-
schaltet)

Braten
chen

°o O & 6 O G 6

H1 - - - -

H2 - - -

H3 - - -

H4e - - - 1

@ Wenn Sie das Kochfeld ausschalten,
wahrend AUTO lauft, wird die Funktion
fur den nachsten Kochvorgang
gespeichert.

Boost

Die Funktion aktiviert den Lufter der
Abzugshaube in seiner maximalen
Geschwindigkeitsstufe.

1. Drlicken Sie ’% um die Funktion zu
aktivieren.

Ein Signal ertdnt und eine Anzeige lber dem
Symbol erscheint.

2. Dricken Sie bei Bedarf erneut ’6@ um die
Funktion deaktivieren.
Die Funktion kann maximal 10 Minuten lang
ununterbrochen arbeiten. Nach dieser Zeit
wechselt die Einstellung der
Luftergeschwindigkeit automatisch auf 3. Sie
koénnen die Funktion bei Bedarf wieder
aktivieren.

Auto Breeze

Die Funktion stellt den Abzugshaubenliifter
automatisch so ein, dass er nach dem Garen
und Ausschalten des Kochfelds weiterlauft.
Das Geblase lauft maximal 20 Minuten lang
mit der niedrigsten Drehzahl. Die Funktion
beseitigt nach dem Kochen anhaltende
Gerlche.

Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal
verwenden, ist die Funktion standardmaRig
aktiviert.

Wenn die Funktion aktiviert ist, erscheint die
obige AUTO Anzeige. Sobald der Zyklus
beendet ist, schaltet sich der Liifter
automatisch aus.

So deaktivieren Sie die Funktion wahrend
des Betriebs:

Driicken Sie AUTO oder aQs

Der Haubenlifter schaltet sich aus.

So deaktivieren Sie die Funktion
vollstéandig:
1. Offnen Sie das Men(i: Halten Sie die

Taste O 3 Sekunden lang gedruickt.
Halten Sie dann Taste 8 gedriickt.

2. Drilcken Sie QD auf dem vorderen Timer,
bis dF auf dem Display erscheint.

3. Dricken Sie + oder — auf dem
vorderen Timer, bis Aus (--) erscheint.

4. Zum Beenden driicken Sie (D

@ Es wird empfohlen, die Funktion nicht
zu deaktivieren und sie fir die gesamte
Dauer des Zyklus ununterbrochen laufen
zu lassen.

6.10 Menustruktur

Die Tabelle zeigt die Basismenustruktur.
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Benutzereinstellungen

Sym Einstellung Mogliche Opti-
bol onen
b Ton Ein/ Aus (--)
P Leistungsbe- 15-73
grenzung
H Abzugshauben- 1-4
modus
dF Auto Breeze Ein/ Aus (--)
E Alarm / Fehler- Die Liste der letz-
historie ten Alarme / Feh-

ler.

Zur Eingabe der Benutzereinstellungen:
Halten Sie die Taste O 3 Sekunden lang

gedrickt. Halten Sie dann B gedrickt. Die
Einstellungen erscheinen auf dem Timer der
linken Kochzonen.

Navigieren im Menii: Das Menu besteht aus
dem Einstellungssymbol und einem Wert.

7. ZUSATZFUNKTIONEN

7.1 Automatische Abschaltung

Die Funktion schaltet das Kochfeld
automatisch aus:

» alle Kochzonen, sowie die Haube sind
ausgeschaltet,

» stellen Sie nach dem Einschalten des
Kochfelds keine Heizstufe oder
Lufterdrehzahl ein,

* wenn das Bedienfeld mehr als 10
Sekunden mit verschiitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand (Topf, Tuch usw.)
bedeckt ist. Ein Signal ertont und das
Kochfeld wird ausgeschaltet. Entfernen
Sie den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

*  Wenn das Gerat zu heil® wird (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder benutzen.

» wenn Sie eine Kochzone nicht
ausschalten oder die Kochstufe andern.
Nach einiger Zeit schaltet sich das
Kochfeld aus.

44 DEUTSCH

Das Symbol erscheint auf dem hinteren
Timer und der Wert erscheint auf dem
vorderen Timer. Um zwischen den

Einstellungen zu navigieren, driicken Sie O
auf dem vorderen Timer. Um den

Einstellungswert zu andern, driicken Sie +
oder = auf dem vorderen Timer.
Um das Menii zu verlassen: Driicken Sie

0)

OffSound Control

Sie konnen die Téne im Menu >
Benutzereinstellungen aktivieren /
deaktivieren.

@ Siehe ,Men-Struktur”.

Wenn die Tone ausgeschaltet sind, kdnnen
Sie den Ton immer noch héren, wenn:

« Sie @ berthren,
« der Timer heruntergezahlt wird,
« Sie ein inaktives Symbol dricken.

Das Verhaltnis zwischen der
Heizeinstellung /
Liiftergeschwindigkeitseinstellung und
der Zeit, nach der das Gerat ausgeschaltet
wird:

Kochstufe Das Kochfeld
schaltet sich ab
nach

1-2 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

6-9 1,5 Stunden

Die Haube schaltet
sich ab nach

Liiftergeschwin-
digkeitseinstel-
lung

A 10 Stunden




7.2 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe geschaltet. Die Geschwindigkeit
des Abzugshaubenlifters verringert sich auf
1. Wenn Sie die Funktion aktivieren, wahrend
die Haube im automatischen Modus
betrieben wird, reduziert sich die
Geschwindigkeit des Abzugshaubenlufters
nicht.

Wenn die Funktion in Betrieb ist, kann @ und

I verwendet werden. Alle anderen Symbole
des Bedienfelds sind verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-

Funktionen.

1. Zum Aktivieren der Funktion : Driicken
sie Il

Die Kochstufe wird auf 1 reduziert. Die

Geschwindigkeit des Abzugshaubenlufters

verringert sich auf 1.

2. Driicken Sie zum Ausschalten der
Funktion || .

Die vorherige Heizstufe /
Luftergeschwindigkeitseinstellung wird
aktiviert.

7.3 Verriegelung

Sie kdnnen das Bedienfeld sperren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist. Dadurch wird
verhindert, dass die Heizstufe /
Dunstabzugshaubengeschwindigkeit
versehentlich geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Heizstufe /
Dunstabzugshaubengeschwindigkeit ein.

Zum Aktivieren der Funktion: Driicken Sie

&)

Zuh Ausschalten der Funktion: Driicken
Sie @ erneut.

@ Die Funktion wird deaktiviert, wenn
Sie das Kochfeld ausschalten.

7.4 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Bedienung des Kochfelds und der
Dunstabzugshaube.

Zum Aktivieren der Funktion: Driicken Sie

@. Nehmen Sie keine Warmeeinstellung /
Haubeneinstellung vor. Dricken und halten
Sie @) 3 Sekunden lang gedriickt, bis die
Anzeige Uber dem Symbol erscheint.

Schalten Sie das Kochfeld mit @ aus.

@ Wenn Sie das Kochfeld ausschalten,
bleibt die Funktion weiterhin aktiv. Die

Anzeige Uber @ ist eingeschaltet.

Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken

Sie @. Nehmen Sie keine
Warmeeinstellung / Haubeneinstellung vor.

Driicken und halten Sie B3 Sekunden lang
gedrickt, bis die Anzeige Uiber dem Symbol
erlischt. Schalten Sie das Kochfeld mit (D
aus.

Kochen mit aktivierter Funktion: Driicken

Sie @ dann @) fiir 3 Sekunden, bis die
Anzeige Uber dem Symbol erlischt. Sie
kénnen das Kochfeld in Betrieb nehmen.
Diese Funktion wird erneut eingeschaltet,

sobald das Kochfeld mit ® ausgeschaltet
wird.

7.5 Bridge

@ Die Funktion wird eingeschaltet,
wenn der Topf die Mitten beider
Kochzonen bedeckt. Weitere
Informationen zur korrekten Platzierung
des Kochgeschirrs finden Sie unter
,Verwendung der Kochzonen*.

Diese Funktion verbindet zwei Kochzonen auf
der linken Seite und sie funktionieren als
eine.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir eine der
linken Kochzonen ein.

Zum Aktivieren der Funktion: beriihren Sie

[ril . ..

d J. Zum Einstellen oder Andern der
Warmeeinstellung beriihren Sie einen der
Kontrollsensoren.

Zum Ausschalten der Funktion: Beriihren

Sie ! J. Die Kochzonen arbeiten unabhangig
voneinander.
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8. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Kochgeschirr

@ Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie mdglich sein.

Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir
Induktionskochfelder, wenn:

Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

Verwenden Sie aus Sicherheitsgrinden
und fiir optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der

~Spezifikation der Kochzonen® angegeben.

Vermeiden Sie es, Kochgeschirr wahrend
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des Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies kdnnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

@ Siehe hierzu ,Technische Daten*.

Dampfentliiftungsdeckel

Um die Kochvorgange neben der
Abzugshaube weiter zu optimieren, kdnnen
Sie die speziellen Dampfentltftungsdeckel
mit lhrem Kochgeschirr verwenden. Die
Deckel sind so konstruiert, dass sie den im
Inneren des Topfes entstehenden Dampf zur
Abzugshaube leiten und so unerwiinschte
Kochgertiche und ibermaflige Feuchtigkeit in
der Kuiche minimieren. Die Deckel sind
separat in verschiedenen GroRen erhaltlich
und passen auf die meisten gangigen
Kochgeschirr-Typen. Fur weitere
Informationen besuchen Sie unsere Website.

8.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgeradusche:

« Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .



» Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.
Die Gerausche sind normal und weisen
nicht auf eine Stérung hin.

8.3 Oko Timer (Oko-Kurzzeitwecker)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

8.4 Beispiele fur Kochanwendungen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht

linear. Bei einer hoheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das
bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als
die Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@ Die Angaben in der Tabelle sind
Richtwerte.

Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Spei- nach Legen Sie einen Deckel auf das
sen. Bedarf Kochgeschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, schmelzen: But- 5-25 Von Zeit zu Zeit rihren.
ter, Schokolade, Gelatine.
2 Stocken: Lockere Omeletts, geba- 10-40 Mit einem Deckel garen.
ckene Eier.
2-3 Kécheln von Reis und Milchgerich- 25-50 Mindestens doppelte Menge Flis-
ten, Erhitzen von Fertiggerichten. sigkeit zum Reis geben, Milchge-
richte nach der Halfte der Zeit um-
rihren.
3-4 Diinsten von Gemdise, Fisch, 20-45 Geben Sie ein paar Essloffel Was-
Fleisch. ser hinzu. Uberpriifen Sie die Was-
sermenge wahrend des Prozesses.
4-5 Kartoffeln und anderes Gemiise 20 - 60 Den Boden des Topfes mit 1-2 cm
dampfen. Wasser bedecken. Uberpriifen Sie
wahrend des Prozesses den Was-
serstand. Lassen Sie den Deckel
auf dem Topf.
4-5 Kochen Sie groRere Mengen an Le- 60 - Bis zu 3 | FlUssigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und 150
Suppen.
6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon nach Bei Bedarf umdrehen.
bleu vom Kalb, Kotelett, Frikadellen, Bedarf
Bratwurste, Leber, Mehlschwitze,
Eier, Pfannkuchen, Krapfen.
7-8 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstii- 5-15 Bei Bedarf umdrehen.

cke, Steaks.
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Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren
von Pommes frites.
P Kochen Sie groRe Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

8.5 Tipps und Hinweise fir die
Abzugshaube

» Das Gitter, das die Abzugshaube abdeckt,
besteht aus Gusseisen. Wenn die
Abzugshaube nicht in Betrieb ist, kdnnen
Sie Topfe darauf abstellen. Sie wird nicht
beschadigt.

» Beim Betrieb von AUTO startet die
Liftung zu Beginn eines jeden

9. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir das Glas.

9.2 Reinigen des Kochfelds

» Sofort entfernen: Geschmolzenen
Kunststoff, Plastikfolie, Salz, Zucker und
Lebensmittel mit Zucker, sonst kann der
Schmutz das Kochfeld beschadigen.
Achten Sie darauf, dass sich niemand
Verbrennungen zuzieht. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur Glasflache
ansetzen und Uber die Oberflache
bewegen.

« Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend abgekiihlt ist: Kalkringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
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Kochvorgangs mit einer niedrigen
Geschwindigkeit. Die Geschwindigkeit
erhéht sich allmahlich. Sie kdnnen die
Geschwindigkeit des Lufters auch manuell
einstellen.

metallische Verfarbung. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch und
einem nicht scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie das
Kochfeld nach der Reinigung mit einem
weichen Tuch trocken.

« Entfernen Sie glanzende metallische
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

9.3 Reinigung der Haube

Gitter

Das Gitter leitet die Luft in die Haube.
Zusatzlich schitzt es das Haubensystem und
verhindert, dass versehentlich Fremdkorper
hineinfallen. Sie kdnnen das Gitter von Hand
oder in der Spilmaschine waschen. Wischen
Sie das Gitter mit einem weichen Tuch ab.

Wassertank

Unter der Haube befindet sich ein
Wassertank. Er fangt das bei jedem
Kochvorgang entstehende Kondenswasser
auf. Denken Sie daran, den Wassertank
regelmaRig zu leeren.



Stellen Sie vor dem Offnen des Wassertanks
einen Behalter oder ein Tablett darunter, um
Wasser aufzufangen. Um den Wassertank zu
offnen, schieben Sie die Riegel nach aufen
und 6ffnen Sie sie nacheinander.

/

/\ WARNUNG!

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
das Innere der Haube gelangt.

Wenn Wasser oder andere Fliissigkeiten
in das Innere des Haubensystems
verschiittet werden:

» Schalten Sie die Haube zuerst aus,

* heben Sie das Gitter an und reinigen Sie
den Haubenbereich vorsichtig mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm und einem
milden Reinigungsmittel,

+ wischen Sie die Uberschussige
Flussigkeit, die sich am Boden des
Haubenhohlraums angesammelt hat, mit
einem Schwamm oder einem trockenen
Tuch weg,

» reinigen Sie den Filter, falls erforderlich
(siehe ,Reinigung des Haubenfilters®),

+ schalten Sie die Haube ein, stellen Sie die
Lifterdrehzahl auf Stufe 2 oder héher und
lassen Sie sie einige Zeit laufen, um die
Restfeuchtigkeit zu entfernen.

9.4 Filter der Haube reinigen

Der 2-in-1-Aktivkohle-Filter mit langer
Lebensdauer kombiniert die Filtration von
Fett und Geruch in einer Einheit. Der Filter
besteht aus zwei Elementen, die sich auf der
linken und rechten Seite des Filtergehauses
befinden. Jedes Element besteht aus dem
Fettfilter und dem langlebigen Kohlefilter. Der
Fettfilter sammelt Fett, Ol und Speisereste
und verhindert, dass diese in das
Haubensystem gelangen. Der langlebige
Kohlefilter mit Aktivkohleschaum neutralisiert
Rauch und Kochgertiche. Reinigen und

regenerieren Sie den Filter in regelmafigen
Abstanden:

* Reinigen Sie den Filter, sobald das
angesammelte Fett sichtbar ist. Die
Reinigungshéaufigkeit hangt von der
Menge an Fett und Ol ab, die beim
Kochen verwendet wird. Es wird
empfohlen, den Filter alle 10-20 Stunden
oder bei Bedarf haufiger zu reinigen.

* Regenerieren Sie den Filter nur, wenn die

Benachrichtigung @ aktiviert ist. Die
maximale Anzahl der
Regenerationszyklen betragt 7. Nach
dieser Zeit muss der Filter durch einen
neuen ersetzt werden.

Das Kochfeld verfiigt tiber einen
eingebauten Zahler mit einer Anzeige, die
Sie an das Regenerieren des Filters
erinnert. Der Zahler fir die
Benachrichtigung startet automatisch,
wenn Sie die Haube zum ersten Mal
einschalten. Nach 100 Stunden Gebrauch

beginnt die Filteranzeige @ zu blinken,
um zu signalisieren, dass es Zeit ist, den
Filter zu regenerieren. Die
Benachrichtigung bleibt 30 Sekunden lang
eingeschaltet, nachdem Sie die Haube
und das Kochfeld deaktiviert haben. Die
Benachrichtigung verhindert nicht die
Nutzung des Kochfelds.

/\ WARNUNG!

Ein Ubersattigter Filter kann eine
Brandgefahr darstellen.

Demontage / Wiedermontage des
Filters

Filter und Filtergehause befinden sich direkt
unter dem Gitter in der Mitte des Kochfelds.
Entfernen Sie sie vorsichtig, da sie aufgrund
von angesammeltem Fett rutschig sein
kénnten.

1. Entfernen Sie das Gitter.
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3. Drilcken Sie die beiden Elemente
vorsichtig von auf3en nach innen und
falten Sie sie zusammen. Nehmen Sie
dann den Filter aus dem Filtergehduse
heraus.

(A

U

4. Nach der Reinigung die Filtereinheit
wieder zusammenbauen:

a. Schieben Sie die Filterelemente in
das Filtergehduse entlang der
eingebauten Schienen.Stellen Sie
sicher, dass die schwarzen Seiten
nach innen und die silbernen Seiten
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nach auf3en zeigen. Nach dem
Zusammenbau sollten Sie die
schwarze Seite im Hohlraum sehen
kénnen.

b. Setzen Sie das Filtergehduse wieder
in den Haubenhohlraum ein.

Reinigung des Filtergehduses

Reinigen Sie das Filtergehduse manuell mit
einem milden Reinigungsmittel und einem
weichen Tuch. Sie kénnen es auch im
Geschirrspller reinigen.

Reinigung des Filters

1. Waschen Sie den Filter ohne
Reinigungsmittel in warmem Wasser.
Reinigungsmittel kénnen die
Geruchsfiltration beschadigen. Sie
kénnen bei Bedarf einen weichen
Schwamm, ein weiches Tuch oder eine
nicht scheuernde Reinigungsbiirste
verwenden, um Speisereste zu entfernen.
Sie kdnnen den Filter auch im
Geschirrspller bei 65 — 70 °C (mit einem
Programm langer als 90 Min),ohne
Reinigungsmittel undohne Geschirr
reinigen.

2. Trocknen Sie den Filter im Backofen fiir
20 - 30 Min bei 70 °C. Legen Sie den
Filter auf den mittleren Gitterrost. Stellen
Sie sicher, dass Sie eine
Backofenfunktion ohne Geblase
verwenden. Alternativ kdnnen Sie den
Filter GUber Nacht bei Raumtemperatur
trocknen lassen. Der Filter muss vor dem
Zusammenbau vollstandig getrocknet
werden.

3. Bauen Sie die Filtereinheit wieder
zusammen und setzen Sie sie wieder in
den Haubenhohlraum ein.

Regenerieren des Filters

1. Reinigen Sie zuerst den Filter, wie oben
in Schritt 1 beschrieben.

2. Legen Sie den Filter bei 80 — 110 °C
60 Min lang in den Backofen. Legen Sie
den Filter auf den mittleren Gitterrost.
Verwenden Sie eine Backofenfunktion
ohne Geblase.



3. Bauen Sie die Filtereinheit wieder

zusammen und setzen Sie sie wieder in

den Haubenhohlraum ein.

4. Drilcken Sie Y kurz, um den Zahler

zurlckzusetzen.

10. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

10.1 Was zu tun ist, wenn ...

Stoérung

Das Kochfeld kann nicht ein-
geschaltet oder bedient wer-
den.

Maogliche Ursache

Das Kochfeld ist nicht oder nicht
ordnungsgeman an die Span-
nungsversorgung angeschlossen.

Der Zahler wird neu gestartet.

Problembehebung

Priifen Sie, ob das Kochfeld ord-
nungsgemal an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Si-
cherung die Ursache fur die Stérung
ist. Brennt die Sicherung wiederholt
durch, wenden Sie sich an eine
qualifizierte Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht in-
nerhalb von 60 Sekunden einge-
stellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut
ein und stellen Sie die Kochstufe in-
nerhalb von weniger als 60 Sekun-
den ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfel-
der gleichzeitig berlihrt.

Bertihren Sie nur ein Sensorfeld.

Die Funktion Pause ist in Betrieb.

Siehe ,Pause”.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Es ist ein konstanter Piepton
zu hoéren.

UnsachgemalRer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich
an eine Elektrofachkraft zur Uber-
priifung der Installation.

Sie kénnen die hochste Koch-
stufe flir eine der Kochzonen
nicht einschalten.

Die anderen Kochzonen verbrau-
chen die maximal verfugbare
Leistung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwand-
frei.

Reduzieren Sie die Leistung der an-
deren Kochzonen, die an dieselbe
Phase angeschlossen sind. Siehe
L,Leistungsbegrenzung®.
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Storung

Ein akustisches Signal ertont
und das Kochfeld wird ausge-
schaltet.

Wenn das Kochfeld ausge-
schaltet wird, ertdnt ein akusti-
sches Signal.

Mogliche Ursache

Sie haben etwas auf ein oder
mehrere Sensorfelder gestellt.

Problembehebung

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das Sensor-

feld @ gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funkti-
oniert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil3, da
sie nur kurze Zeit in Betrieb war
oder der Sensor ist beschéadigt.

Wenn die Kochzone lange genug
betrieben wurde, um heil} zu sein,
wenden Sie sich an ein autorisiertes
Kundenzentrum.

Das Bedienfeld fiihlt sich heill
an.

Das Kochgeschirr ist zu groR oder
Sie stellen es zu nah an das Be-
dienfeld.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr
nach Mdglichkeit auf die hinteren
Kochzonen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Be-
dienfelds beriihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe
,Taglicher Gebrauch*.

Die Anzeige Giber dem Symbol

B leuchtet auf.

Kindersicherung oder Verriege-
lung ist in Betrieb.

Siehe ,Kindersicherung” und ,Ver-
riegelung”.

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Kochge-
schirr auf der Kochzone oder die
Kochzone ist nicht vollstéandig be-
deckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf
die Kochzone, dass sie vollstandig
bedeckt wird.

Sie verwenden ungeeignetes
Kochgeschirr.

Verwenden Sie fiir Induktionskoch-
felder geeignetes Kochgeschirr.
Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochge-
schirrbodens ist zu klein fiir die
Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
den richtigen Abmessungen. Siehe
hierzu ,Technische Daten®.

Die Haube startet nicht oder
schaltet sich aus. Die Anzei-
gen Uber den Haubensteue-
rungssymbolen blinken mogli-
cherweise ebenfalls.

Der Lufter kann sich unter be-
stimmten Bedingungen von selbst
ausschalten, z. B. wenn der
Raum nicht richtig beliftet wird.

Offnen Sie das Fenster. Méglicher-
weise mussen Sie den Fenster-
schalter installieren. Siehe ,Monta-
ge“. Wenn der Fensterschalter be-
reits vorhanden ist, vergewissern
Sie sich, dass er korrekt installiert
wurde. Siehe Installationshandbuch.
Driicken Sie ein beliebiges Symbol.
Die Abzugshaube funktioniert wie-
der.
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Storung

Der Haubenlifter funktioniert
nicht richtig, wenn die Hau-
benfunktionen aktiviert sind.

Mogliche Ursache Problembehebung

Die Umgebungstemperatur um Schalten Sie das Kochfeld aus und
die Abzugshaube ist zu hoch. trennen Sie es vom Stromnetz.

Es besteht eine unzureichende Warten Sie mindestens 10 Sekun-
Luftzirkulation in und um die Ab- den und stecken Sie es dann wie-

zugshaube. der ein.

Weitere Vorschlage:

Versuchen Sie, die Umgebungstem-
peratur herunterzukiihlen. Nehmen
Sie den Haubenfilter heraus und
entfernen Sie die Restfeuchtigkeit
aus dem Inneren der Haube. Siehe
,Reinigung und Pflege“. Lassen Sie
das Haubensystem einen Tag lang
trocknen und aktivieren Sie dann
die Haube erneut.

Der beim Kochen erzeugte
Dampf wird von der Haube
nicht ausreichend absorbiert.

Die Deckel auf dem Kochgeschirr Wenn Ihr Kochgeschirr keine

sind nicht richtig platziert. Dampfabzugsdeckel hat, achten Sie
darauf, die Deckel so zu kippen,
dass der freigesetzte Dampf in
Richtung der Haube geleitet wird.
Unter , Tipps und Tricks” finden Sie
Informationen zu den speziellen
Dampfabzugsdeckeln, die fiir die
Verwendung mit der integrierten
Haube empfohlen werden.

&

Der Haubenfilter ist Gbersattigt. Regenerieren Sie den Haubenfilter
und setzen Sie die Benachrichti-
gung zurtick. Siehe ,Reinigung und

Pflege”.
) Es ist ein Fehler im Kochfeld auf- Schalten Sie das Kochfeld aus und
und eine Zahl werden an- R .
getreten. nach 30 Sekunden wieder ein.

gezeigt.

Wenn erneut erscheint, trennen
Sie das Kochfeld von der Span-
nungsversorgung. Schalten Sie
nach 30 Sekunden das Kochfeld
wieder ein. Wenn das Problem wei-
terhin besteht, wenden Sie sich an
ein autorisiertes Servicezentrum.

10.2 Wenn Sie keine Lésung finden ... | Geben Sie die Daten auf dem Typenschild

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler

an. Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld richtig bedient haben.

oder einen autorisierten Kundendienst.
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11. TECHNISCHE DATEN

11.1 Typenschild

Modell DKEV6050IB
Typ 66 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW

Produkt-Nummer (PNC) 949 594 525 00

220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Hergestellt in: Deutschland

Ser-Nr. ... 7.35 kW
Dieter Knoll Collection C € E
11.2 Technische Daten der Kochzonen
Kochzone Nennleistung PowerBoost PowerBoost Kochgeschirr-
(hochste Koch- [W] maximale durchmesser
stufe) [W] Dauer [Min] [mm]
Vorne links 2300 3200 10 125-210
Hinten links 2300 3200 10 125 -210
Vorne rechts 1400 2500 4 125 - 145
Hinten rechts 1800 2800 10 145 - 180

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene

Abmessungen des Kochgeschirrs. Wert ist.
12.1 Produktinformationen fiir Kochfelder
Modellbezeichnung DKEV60501B
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen (9) Vorne links 21.0cm
Hinten links 21.0cm
Vorne rechts 14.5cm
Hinten rechts 18.0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 188.9 Whikg
king) Hinten links 188.9 Wh/kg
Vorne rechts 183.4 Wh/kg
Hinten rechts 178.8 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 185.0 Whikg
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IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate
fur den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.
Legen Sie nach Méglichkeit immer Deckel

auf das Kochgeschirr.

» Stellen Sie das Kochgeschirr direkt in die
Mitte der Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zum Schmelzen.

Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der
entsprechenden Kochzonen vorgenommen.

12.2 Kochfeld - Energie sparen

Sie kénnen Energie beim taglichen Kochen
sparen, wenn Sie den folgenden Hinweisen
folgen.

12.3 Produktinformationen und Produktinformationsblatt fiir Dunstabzugshaube

Produktdatenblatt gemaR EU-Norm 65/2014

Name oder Warenzeichen des Lieferanten

Modellkennung DKEV6050IB

Jahrlicher Energieverbrauch - AEChood 30.9 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A+

Fluiddynamische Effizienz - FDEhood 33.1

Klasse fiir die fluiddynamische Effizienz A

Beleuchtungseffizienz - LEhood - Lux/W
Beleuchtungseffizienzklasse -

Fettabscheidegrads - GFEhood 85.1 %

Klasse fiir den Fettabscheidegrad B

Minimaler Luftstrom im Normalbetrieb 260.0 m?/h
Maximaler Luftstrom im Normalbetrieb 500.0 m*/h
Luftstrom im Betrieb auf der Intensivstufe oder Schnelllaufstufe 630.0 m?h
A-gewichtete Schallleistung bei niedrigster Geblasestufe 48 db(A) re 1 pW
A-gewichtete Schallleistung bei hochster Geblasestufe 64 db(A) re 1 pW
A-gewichtete Schallleistung bei Intensivgeschwindigkeit oder Boost 69 db(A) re 1 pW
Gemessene Leistungsaufnahme im Aus-Zustand - Po 0.49 w
Gemessene Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand - Ps - W
Zusatzliche Informationen gema EU-Norm 66/2014

Zeitverlangerungsfaktor - f 0.8

Energieeffizienzindex - EEIhood 42.0

Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt - QBEP 268.5 m3/h

DEUTSCH 55



Gemessener Luftdruck im Bestpunkt - PBEP 469 Pa
Maximaler Luftstrom - Qmax 630.0 m?/h
Gemessene elektrische Eingangsleistung im Bestpunkt - WBEP 105.8 w
Nennleistung des Beleuchtungssystems - WL - w
Durchschnittliche Beleuchtungsstérke des Beleuchtungssystems auf der - Lux

Kochoberflache - Emiddle

Gerat getestet gemaR: IEC / EN 61591, IEC /
EN 60704-1, IEC / EN 60704-2-13, IEC / EN
50564.

Die Daten in der obigen Tabelle beziehen
sich auf die Gerate im Abluftmodus. Die
Gerate im Umluftmodus kdnnen in den
Abluftmodus umgewandelt werden, indem
Sie den Installationsanweisungen in der
Installationsbroschiire folgen und einen
speziellen Filter verwenden, der in unseren
offiziellen Geschaften verfiigbar ist. Fur
weitere Informationen besuchen Sie unsere
Website.

12.4 Haube — Energie sparen

Sie kénnen Energie beim taglichen Kochen
sparen, wenn Sie den folgenden Hinweisen
folgen.

*  Wenn Sie mit dem Kochen beginnen,
stellen Sie den Haubenlifter auf eine
niedrige Geschwindigkeitsstufe ein. Nach
Beendigung des Kochvorgangs lassen Sie
die Haube noch ein paar Minuten laufen.

« Erhohen Sie die Liftergeschwindigkeit
nur, um grof3e Mengen an Dampf oder
Rauch zu beseitigen. Es wird empfohlen,
die Funktion Boost nur in extremen
Situationen zu verwenden.

» Reinigen Sie den Haubenfilter regelmaRig
und ersetzen Sie ihn bei Bedarf, um seine
Effizienz zu erhalten.

* Verwenden Sie den maximalen
Durchmesser des Luftkanalsystems, um
die Effizienz zu optimieren und Larm zu
reduzieren.

13. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
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abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling



Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von

Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmelbertrager (z. B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fir alle tbrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Rucknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingeréate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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