E] Electrolux

Produktvorteile & Ausstattung

Schnell und effektiv, Even Cooking

Unser Even Cooking System Iasst die Warme im
gesamten Backofen zirkulieren und sorgt dafiir, dass
alles gleichmaRig gegart wird. Und Sie mussen Ihr
Gericht nicht wenden. Dank unserer Technologie heizt
sich Ihr Backofen schneller auf, sodass Sie Zeit und
Energie sparen.

Einbaubackofen / Schwarz

KOHLHOOBK

lhre Gerichte immer perfekt gegart

Unser Multifunktionsofen heizt schneller auf als ein herkémmlicher Backofen.
Der Ventilator verteilt die Hitze im gesamten Garraum und lhre Speisen
werden schnell und gleichmaRig gegart. Jetzt kénnen Sie perfekt gleichmalige
Kekse backen, ohne sie nach der Halfte der Zeit wenden zu mussen.

Einfache Reinigung mit AquaClean

Das Saubermachen nach dem Essen muss keine
Arbeit sein - unser Backofen reinigt sich durch die
Nutzung von Feuchtigkeit. Mit AquaClean verdampft
das Wasser am Boden des Backofens und der Dampf
I6st ansonsten hartnackiges Fett und Rickstande auf
den Oberflachen. So wird er auf

Grill fiir goldbraune Ergebnisse

Von knusprigem Speck bis zu brutzelndem Mozzarella
— holen Sie mehr aus Ihrem Grill heraus als je zuvor.
Perfekt fur knusprige Hahnchenfligel und

% zartschmelzenden Halloumi.

Backofenbeleuchtung fiir optimale Sichtbarkeit
Schauen Sie zu, wie die oberste Schicht lhrer Lasagne
blubbert und braunt und die Haut Ihres Brathdhnchens
knusprig bis zur Perfektion wird. Dank der optimal
platzierten Beleuchtung im Backofen sehen Sie, wann
die Mahlzeiten fertig sind.

Abnehmbare Glastiir fir einfache Reinigung

Mit unserer abnehmbaren Glastir steht nichts mehr
zwischen Ihnen und einem sauberen Backofen. Die Tur
mit den Glasscheiben kann einfach abgenommen und
separat gereinigt werden. So kommen Sie in jede Ecke.
Weniger Zeit, weniger Aufwand, weniger Chaos.

= Backofen mit Umluft

« Black-Design

» Aufgesetzte Knebel

« Leichtreinigungstir und -ausstattung

» Glatte Backofeninnenwande mit Einhangegittern

* Grillheizstab

» Kuhlgebléase

» 7 Beheizungsarten

» Beheizungsarten: Unterhitze, Ober-/Unterhitze, Auftauen, Umluft, Grillstufe 1,
Feuchte Umluft, Heilluftgrillen

* Zubehor: , 1 emailliertes Backblech, 1 Fettpfanne, 1 Kombirost
» Garraumbeleuchtung 25 W Halogen
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Technische Daten

Farbe
Energieeffizienzklasse
EinbaumafRe HxBxT (mm)

Beheizungarten

Anschlusswert (Watt)

Dampf Kategorie

Timer

Nettovolumen Backraum (L)
Reinigung

Geratemalle HxBXT (mm)
Bedienung

Maximale Leistung Grill (Watt)
Maximale Leistung Ofen (Watt)
Temperaturbereich

GroRe des Backblechs (cm?)
Beleuchtungsart

Energy efficiency index EEI

Energieverbrauch konventionell (kwh)

Energieverbrauch Umluft/Heilluft
(kWh)

Beleuchtung (Watt)

Anschluss

Schwarz
A

593x560x550
Unterhitze, Ober-/Unterhitze,
Auftauen, Umluft, Grillstufe 1, Feuchte
Umluft, HeiBluftgrillen
2090
keine
No
65
Aqua-Reinigungsfunktion
590x594x560
Bar Standard Spin Finish
2090
2090
50°C - 250°C
1080
1, hinten, Halogen
95.1
0.89

0.78

25
Elektrisch

min. 1500
M

HO5VV-F

Bauart

Gerausch (dB(A) re 1 pW)
Bruttogewicht (kg)
Nettogewicht (kg)
Zubehor

Zubehor

Auszlige

Kabellange (m)
Netzstecker
Maximale Temperatur der
Turverglasung in °C
Material Innenwande
Anzahl der Garrdume
PNC

EAN-Nummer

Volt

Geratetyp

Geratetyp
Energieffizienzklasse
Leistung Grill (Watt)
Anschlusskabel
Product Partner Code

PSGBOV220DE00001

Einbaubackofen / Schwarz

KOHLHOOBK

Einbaubackofen
49
28
27.2
1 emailliertes Backblech, 1 Fettpfanne
1 Kombirost
Teleskopausziige
1.5
Schuko-Stecker

40

Schwarz emailliert
1
944 068 441
7333394050096
220-240
Multifunktion
Convection
A (Spektrum A+++ bis D)
2090
ja
All Open
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