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%

©® Couvercle de bol amovible

© Opercule de mixage

© Panier de cuisson / réchauffage en inox
0 Poignée du panier de cuisson

© Couteau de mixage en inox

@ Joint couteau de mixage

@ Bol de mixage en verre

@ Couvercle de la cuve de chauffe

@ Joint du couvercle de la cuve de chauffe
@ Cuve de chauffe en inox
@ Joint/ sortie vapeur
@ Bouton de commande
1- Cuisson
2- Mixage
@ Cordon électrique



B LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS DE CETTE NOTICE
AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE CET APPAREIL

CONSIGNES DE SECURITE / IMPORTANT :

eUn mauvais usage de I'appareil peut entrainer des risques de blessures : respectez
scrupuleusement les consignes de cette notice.

e Cet appareil ne peut pas étre utilisé par des enfants.

e Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissance, si ils/elles sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives a I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité leurs ont été données et si les risques encourus ont été appréhendés.

o Cet appareil est desting a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues
telles que: coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux, autres
environnements professionnels, fermes, utilisation par les clients des hotels, motels et
autres environnements a caractere résidentiel, environnements du type chambres d’hotes.

¢ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par le fabricant, son service
apres-vente ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.

o ATTENTION, RISQUE DE BRULURE - Cet appareil génére une vapeur deau trés chaude
(100°C/212°F) pour cuire les aliments.

e Soyez prudent si un liquide chaud est versé dans I'appareil car il peut étre éjecté en raison
d’un dégagement de vapeur d’eau soudain.

 Ne vous approchez pas de I'appareil pendant la cuisson.

o N’ouvrez pas le couvercle tant que le cycle de cuisson n'est pas terminé (risque de
projection d’eau chaude).

o ATTENTION, RISQUE DE COUPURE - Les lames du couteau (d) sont extrémement

tranchantes.
e Respectez rigoureusement les instructions de démontage de la lame (entretien)
e Soyez vigilant(e) lorsque vous videz le bol

RACCORDEMENT ELECTRIQUE :

e N'immergez jamais I'appareil dans I'eau.

e Débranchez I'appareil avant chaque montage, démontage ou nettoyage.
e Débranchez I'appareil si vous le laissez sans surveillance

o N'utilisez pas I'appareil si le cable d’alimentation est endommagé*.

e Débranchez I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement*

e Débranchez I'appareil s'il a été endommagé (chute, casse,...)*.

* contactez immédiatement le Service Apres-Vente

VIGILANCE / ENFANTS :

e Placez I'appareil et son cordon électrique hors de portée des enfants.

e Refermez systématiquement le couvercle du bol (risque de coupure avec les lames).
e | e nettoyage de I'appareil ne doit pas étre effectué par un enfant.

e | 'entretien de I'appareil ne doit pas étre effectué par un enfant.

e Ne laissez pas un enfant jouer avec I'appareil.



Le BABYCOOK® a été congu pour préparer sainement, simplement et rapidement les repas de votre bébé.

II'cuit, réchauffe et décongele les aliments a la vapeur en préservant leurs vitamines et assure un mixage

parfait. Cette nouvelle génération de Babycook a été développée pendant plus de 2 ans par les équipes

d'ingénieurs de Béaba afin d'apporter toujours plus de praticité, d'efficacité et de sécurité aux jeunes parents.

CONSIGNES D’UTILISATION

Nettoyage avant la premiére utilisation :

e Rincer les accessoires (bol, cuve, panier de cuisson et les 2 couvercles)

e Lancer un cycle de cuisson (niveau 3) avec uniquement de I'eau dans la cuve (sans aliments dans le
panier ou le bol)

o Rincer et laver les accessoires a I'eau chaude.

* Bien se laver les mains avant de manipuler les produits et nourriture destinés a votre bébg.

/\ ATTENTION

 Toujours utiliser I'appareil sur une surface solide et plane.

* Ne pas poser I'appareil proche d’une source de chaleur, plaque de cuissons. ..
o Ne pas transporter I'appareil a I'aide de la poignée du bol.

© Ne pas lancer de cycle de cuisson sans eau dans la cuve.

o Ne pas mettre le bol « f » du Babycook au four ni au four micro-onde.

CYCLE DE cuIssoN (vorr P (N

1. Déverrouiller le couvercle de la cuve de chauffage.

2. Lacuve de chauffe (i) est pourvue de graduations repérées de 1 a 3 qui permettent de doser les quantités

d’eau a verser et déterminent ainsi le temps de cuisson. Se reporter au guide de cuisson (p 6).

Verser la quantité d’eau nécessaire dans la cuve a I'aide du bol ou de tout autre récipient.

Fermer le couvercle de la cuve

Déverrouiller le couvercle pour accéder au bol.

Veérifier que le couteau est correctement installé dans le fond du bol avec son joint. ATTENTION

AUX RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES TRANCHANTES.

7. Couper les aliments en dés d’environ Tcm x 1cm et les placer dans le panier. Pour garantir une cuisson
homogeéne, il est conseillé de ne pas surcharger le panier. [ 6|

8. Placer le panier dans le bol en prenant soin de positionner la poignée du panier dans I'encoche du bol.
7
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9. Verrouiller le bol sur I'appareil [ 8]

10. Vérifier que le joint de sortie vapeur « j » n'est pas obstrué. 9]

11. Fermer le couvercle du bol en alignant la poignée du couvercle avec celle du bol.

12. Brancher I'appareil sur une prise de courant adaptée. Un Bip retenti et les boutons de commande
s'allument puis s'éteignent.

13. Appuyer sur le bouton (=) pour lancer le cycle de cuisson. B 'appareil Bip 1 fois, le symbole vapeur
s'allume.

14. Ala fin de la cuisson, I'appareil Bip 5 fois, le symbole vapeur du bouton clignote jusqu’a avoir appuyé
sur le bouton.

15. Déverrouiller le couvercle du bol en le saisissant par sa poignée. B&d Sinon ATTENTION R|SQUE DE
BRULURE

16. Retirer le panier a I'aide de sa poignée.

17. Réserver si vous le souhaitez le jus de cuisson situé dans le fond du bol pour I'intégrer a la préparation
et ainsi adapter la texture ou faciliter le mixage.

RECOMMANDATIONS

o Ne pas arréter la cuisson en cours de cycle pour éviter de laisser de I'eau dans la cuve de chauffe.
 Ne verser que de I'eau propre a la consommation et sans résidus alimentaires ou autres.

o Toujours veérifier la température des aliments avant de servir.

o || est recommandé de ne pas chauffer la nourriture pendant une période trop longue.

cycLE DE MIXAGE (voir P2 (IERID )
Verifier que le couteau est correctement installé dans le fond du bol avec son joint. i m ATTENT|0N AUX

RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES TRANCHANTES.
. Apres vérification de la cuisson, verser les aliments du panier dans le bol. Selon la consistance
souhaitée, ajouter une partie du jus de cuisson avant de lancer le cycle.

2. Avant le début du cycle de mixage, placer le couvercle sur le bol 15} Appuyez sur I'opercule pour que
celui-ci se place correctement

3. Fermer le couvercle du bol en alignant la poignée du couvercle avec celle du bol. 1]

4. Brancher I'appareil et appuyer sur le bouton (% épar impulsion de 12 secondes maximum (arrét auto)
jusqu'a obtention de la consistance souhaitée.

5. Ouvrir le bol en poussant vers la droite la poignée du couvercle. & 21]

6. Mélanger si besoin la préparation avec une spatule en évitant de toucher les lames et refaire une
impulsion de mixage si nécessaire.

7. Verser la préparation dans un petit pot ou une assiette. I 22]

RECOMMANDATIONS

 Ne pas vider la préparation avec un ustensile susceptible d'abimer le couteau et de détériorer I'ustensile.
o Par mesure d’hygiene essuyer la cuve avec un linge propre apres chaque utilisation du Babycook.

RECHAUFFAGE ET DECONGELATION

e | es aliments a réchauffer ou décongeler seront préalablement déposés dans un récipient adapté placé
sans couvercle dans le panier de cuisson. Le récipient ne doit pas obstruer la sortie de vapeur « j »

e Doser 1 a 3 mesures d'eau dans la cuve suivant la quantité a réchauffer puis procéder comme pour le
cycle de cuisson.



e | orsque le signal sonore retenti en fin de cycle, extraire le récipient a I'aide d’un linge (ATTENTION I'eau
résiduelle est tres chaude en fin de cuisson) et brasser le contenu a I'aide d’une spatule pour obtenir une
température homogene.

 Toujours bien vérifier la température avant de donner a manger a I'enfant.

NOTA : Bien qu'il soit toujours préférable d'utiliser des Iégumes et des fruits frais dont I'apport en vitamines

est optimal, il est tout a fait possible de cuire des légumes et fruits surgelés, préalablement décongelés

directement dans le bol du BABYCOOK® ou au réfrigérateur (ne jamais décongeler des aliments a

température ambiante).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

 Débrancher toujours I'appareil avant de procéder a son nettoyage.

o || est recommandé de laver a la main les parties démontables : bol, panier, couvercles, joints, couteau. ..
Ces éléments passent également au lave-vaisselle. L utilisation prolongée du lave-vaisselle peut provoquer
un vieillissement accéléré des éléments.

 Pour nettoyer le couteau et son joint, suivre les instructions de démontage et remontage :

Démontage

Nettoyer le corps de I'appareil avec une éponge humide et du produit pour vaisselle.

Ne jamais introduire de nourriture ou de jus de fruits dans la cuve, cela endommagerait la cuve inox.
Si vous utilisez le bol pour remplir la cuve d’eau, assurez-vous qu'il soit parfaitement propre sans
résidus de nourriture ou de jus a I'intérieur.

Lavez et rincez fréquemment la cuve. Certaines qualités d’eau et certains usages peuvent accentuer le
dépdt de calcaire dans la cuve. Une cuve mal entretenue peut détériorer de maniere significative I'inox.

DETARTRAGE

o Conseillé tous les 50 cycles de cuisson environ.
o Utiliser exclusivement du vinaigre d'alcool alimentaire ou de produit d’entretien BEABA pour Babycook.
o Ne jamais utiliser de détartrant chimique ou détartrant a cafetiere dans la cuve.

1. Débrancher votre appareil, le détartrage se fait a froid sans cycle de u_Z/

chauffe. @

2. Verser un mélange de 100 ml d’eau et 100 ml de vinaigre d’alcool ou du !

|

produit d’entretien BEABA pour Babycook dans la cuve. : @

3. Laisser reposer une nuit compléte avec le couvercle ouvert. &7

4, Vider le contenu de la cuve en retournant le produit.

5. Rincer a I'eau claire la cuve au moins 2 fois en vidant a chaque fois son @
contenu.

6. Remetire le couvercle.

7. Lancer 2 cycles de chauffe avec de I'eau claire dans la cuve (niveau 1 = [@\x
110 ml) sans nourriture A\ﬂ \\\

8. Bien rincer le bol a I'eau claire avant nouvelle utilisation. ‘fi .}@

9. Enfonction de la nature de I'eau du robinet, vous pouvez avoir a détartrer M\ J
votre appareil plus fréquemment.



QUESTIONS / REPONSES.

Un tableau & jour et détaillé est présent sur le site internet de BEABA

Le produit ne
fonctionne pas

© Assurez vous que I'appareil est bien relié au réseau électrique.
o \/grifier que le bol est verrouillé sur la base H e que le couvercle est bien
verrouillg 8.

Le bol fuit

o \/érifier que le couvercle est correctement positionné.

o \/grifier que le panier de cuisson (ou le Rice Cooker) est correctement placé
dans le bol A .

e Vérifier le montage du joint sur le couteau (se référer au paragraphe
NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

o Vérifier I'état du joint du couteau et le remplacer si nécessaire.

o \/érifier le bon verrouillage de la lame Kl .

Mes fruits et
légumes ne sont
pas cuits en fin de
cycle

e |Iny aplus d’eau dans la cuve :
- La quantité d’eau initiale était trop faible. Remplir de nouveau la cuve avec
110 ml d’eau (niveau 1) et relancer un cycle.
- Les performances de chauffe diminuent : lancer un ou plusieurs cycles de
détartrage (se référer au paragraphe DETARTRAGE).
e || reste de I'eau dans la cuve : le cycle de cuisson s’est interrompu :
- Relancer un cycle en vous assurant que le couvercle ainsi que le bol soient
bien verrouillés B et L.
- Sinon appeler le SAV

Le Babycook siffle
au départ du cycle
de chauffe.

e | e circuit de vapeur est peut étre bouché m

o Arréter immédiatement le cycle en appuyant sur le bouton (D).

e Ne pas ouvrir le couvercle et attendre que I'appareil ne fasse plus de vapeur,
qu'il n’y ait plus de sifflement (environ 10 mn).

 Quvrir le couvercle de la cuve et du bol.

o \/grifier que le trou du couvercle du bol e etle joint 0 ne sont pas houchés.

e Sinon, les déboucher.

GUIDE DE CUISSON
Aliment: Niveau / Volume d’eau
1 2 3
110 ml 130 ml 150 ml
Légumes*
Pommes de terre*™* .
Carottes* .
Navets* .
Haricots verts .
Courgettes .
Poireaux .
Petits pois .
Courge* .
Chou-fleur .
Viandes rouges .
CUISSON Viandes blanches °
Poi .
Fruits
Pommes .
Poires .
Fraises J
Abricots .
Ananas .
Féculents
Riz*** .
Pétes *** .
RECHAUFFAGE ;e(::}a?t,i: é()temps a adapter selon . .
DECONGELATION | Petit pot .
Temps de cuisson ou de chauffe ** env. 13 min env. 18 min env. 24 min

INFORMATIONS TECHNIQUES

Tension / Puissance : Se référer a la plaque signalétique qui se trouve sous I'appareil.
Température d’usage : 10 & 40°C.

* Coupés en petits dés 1 cm x 1 cm.

** Temps de cuisson approximatif pour un panier plein (env. 600gr).

*** Utilisez le panier Pasta Rice Cooker vendu séparément.
Pour la fonction réchauffage, la température de départ peut aussi influencer le temps de chauffe.
Pour la fonction décongélation, en fonction de la quantité un deuxieme cycle peut étre utile.
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@ i Babycook

!

® Removable bowl lid

O Wixing lid

© stainless steel cooking/reheating basket
@ Cooking basket handle

© Stainless steel mixing blade

@ Rubber seal

© Glass bowl

@ Tankid

© Tank seal
@ Stainless steel tank
@ Steam outlet/seal
@ Control button

1- Cooking

2- Mixing
@ Power cord

m READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
USING THIS APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

SAFETY INSTRUCTIONS / IMPORTANT:

e Incorrect use of the appliance may cause injury: carefully follow these instructions.
o This appliance must not be used by children.

o This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or mental capacities, or without
any experience or knowledge, if they are correctly supervised or if the instructions for using the
appliance safely have been provided and the risks have been understood.

o This appliance is designed for domestic use or similar such uses as: staff kitchen areas in shops,
offices, other professional environments, farms, customer use in hotels, motels and other residential
types of environment such as bed and breakfast accommodation.

o [f the power cord is damaged, it must be replaced by BEABA, its Customer Service or similar qualified
people to avoid any danger.

o GAUTION, RISK OF BURNS - This appliance generates very hot steam (100°C/212°F) in order to
ook food.

e Be cautious if warm liquid is poured into the stainless steel tank, a build-up can occur and steam
can suddenly be ejected.

* Keep a safe distance from the appliance while it is cooking.

Do not open the lid until the cooking cycle is finished (hot water projection hazard).
o CAUTION, RISK OF CUTTING - The mixing blades (d) are extremely sharp.

o Carefully follow the instructions for dismantling the mixing blade (cleaning)

o Be careful when emptying the glass bowl.

POWER CONNECTION:

o Never immerse the appliance in water.

e Always unplug the appliance before assembling, dismantling or cleaning.
 Unplug the appliance when not in use.

¢ Do not use the appliance if the electrical cord is damaged™.

e Unplug the appliance if it is not working properly*

o Unplug the appliance if it is damaged (dropped, broken,...)*.

* immediately contact Customer Services

CAUTION/CHILDREN:

o Keep the appliance and the cord out of children’s reach.

o Always close the glass bow! lid (risk of cutting from the mixing blades).
o The appliance must not be cleaned by a child.

e The appliance must not be maintained by a child.

o Never let a child play with the appliance.



Babycook® has been designed to prepare healthy meals simply and rapidly for your baby. It cooks, reheats

and defrosts food by steaming while preserving vitamins and ensures a perfect blending. The Béaba team

of engineers have worked over more than 2 years to develop this new generation of Babycook to provide

even more efficiency, security and practicality to parents.

INSTRUCTIONS FOR USE

Clean before using for the first time:

* Rinse the accessories (glass bowl, stainless steel basket and the 2 lids)

e Launch a cooking cycle (level 3) with only water in the tank (no food in the stainless steel basket or the
glass bowl)

* Rinse and wash the accessories in hot water.

e Wash your hands before handling your baby’s products and food.

/\ WARNING

o Always use the appliance on a solid and even surface.

Do not place the appliance near a heat source, hotplates...

Do not carry the appliance by the glass bow! handle.

© Do not launch a cooking cycle if there is no water in the stainless steel tank.

* Do not put the Babycook glass bow (f) in a traditional oven or in a micro-wave oven.

COOKING CYCLE (SecP1 (YD)

1. Open the stainless steel tank by releasing the tank lid.

2. The stainless steel tank (i) has graduations from 1 to 3 for measuring the quantity of water to be used
and therefore determining the cooking time. B Refer to the cooking guide (p 10).

3. Pour the required amount of water into the stainless steel tank using the glass bowl or any other
clean container.

4. Lock the tank lid.

5. Unlock the lid to reach the bowl.

6. Check that the mixing blade is correctly installed at the base of the glass bowl with the seal.
WARNING RISK OF CUTTING WHEN HANDLING SHARP BLADES;

7. Cut the food into 1cm x 1cm cubes and place them in the stainless steel basket. To ensure even
cooking, it is advised to not overload the stainless steel basket. [ 6 |

8. Place the stainless steel basket in the glass bowl, aligning the stainless steel basket handle with the
glass bowl handle.

9. Lock the glass bowl onto the appliance. A

10. Check that the steam outlet seal () is not blocked. 9]

11. Close the bowl lid by aligning the lid handle with that of the glass bowl.

12. Plug the appliance into a power socket. A beep sounds and the control buttons light up and then
switch off.

13. Press the control button (=0) to launch the cooking cycle. B The appliance beeps once, the steam
light switches on.

14. At the end of the cooking cycle, the appliance beeps 5 times, the steam light flashes until the control
button is pressed.

15. Unlock the bowl lid using the glass bowl handle. CAUT|0N R|SK OF BURN|NG

16. Remove the stainless steel basket using the stainless steel basket handle.

17.1f you wish, set aside the cooking juices collected in the bottom of the glass bowl to add to the
preparation and adjust texture or facilitate mixing.

RECOMMENDATIONS

© Do not stop cooking during the cycle to avoid leaving water in the stainless steel tank.
 Only pour clean drinking water which contains neither food nor residue.

o Always check food temperature before feeding a child.

e |t is recommended to not heat food over a too long period.

MIXING CYCLE (see P2 (EID)

1. Check that the mixing blade is correctly installed at the base of the glass bowl with the bowl seal.
WARNING RISKS OF CUTTING WHEN MANIPULATING SHARP BLADES.

2. After checking that the food is cooked, transfer the food from the stainless steel basket into the glass
bow!. Bl According to desired consistency, add some of the cooking juices before launching the
mixing cycle.

3. Place the mixing lid on the glass bowl BB, Press on the lid to ensure it is correctly in place.

4. Close the glass bowl lid aligning the lid handle with that of the glass bow!.

5. Plug in the appliance and press the control button (%) to reach required consistency. The button can
be pressed a maximum of 12 seconds continuously and then it will automatically stop.

6. Open the glass bowl by pushing the bowl lid handle to the right.

7. If necessary stir the preparation with the spatula and avoid touching the mixing blade, then if needed
renew the mixing process.

8. Pour the preparation into a small jar or a plate.

RECOMMANDATIONS

© Do not empty the glass bow! using a utensil that may damage the mixing blade or deteriorate the utensil.
e For hygiene reasons, wipe the stainless steel tank dry with a clean towel after using the Babycook

REHEATING AND DEFROSTING

 The foods to be reheated or defrosted should be placed in a suitable container, without a lid, in the
stainless steel basket. The container must not block the steam outlet (j)

e Pour 1 to 3 measurements of water into the stainless steel tank according to the quantity to be reheated
then proceed with a cooking cycle.



e When the beep sounds at the end of the cycle, remove the container using a pot holder (WARNING the
residual water is very hot at the end of the cooking cycle) and stir the contents with a spatula to obtain
an even temperature.

 Always check food temperature before feeding a child.

NOTE: Although it is always preferable to use fresh vegetables and fruit containing optimal vitamins, it is
possible to cook frozen vegetables and fruit which have been defrosted directly in the BABYCOOK glass
bowl or in the refrigerator (never defrost foods at room temperature).

CLEANING AND MAINTENANCE

e Always unplug the appliance before cleaning it.

e |t is recommended to hand wash the detachable parts: glass bowl, stainless steel basket, lids, seals,
mixing blade...

e These parts are also dishwasher safe. Long-term dishwasher cleaning can result in premature wear
of the parts.

 To clean the blade and the seal, follow the dismantling and assembly instructions:

Dismantling

To dismantle the lid and the lid seal:

Clean the main body with a wet sponge and soap.
Never fill the stainless steel tank with food or fruit juice, this would damage the stainless steel tank.

When using the glass bowl to fill the tank, make sure that the glass bowl is clean and does not contain
any residue of food or juice.

Wash and rinse the stainless steel tank often. Some types of water and use can lead to a build-up of
limescale in the stainless steel tank. Without sufficient maintenance the stainless steel can significantly
deteriorate.

DESCALING

e Recommended every 50 cycles approximately.
 Only use white vinegar or the BEABA cleaning product for Babycook.

e Never use a chemical descaling product or a coffee machine descaling product in the stainless steel
tank.

1. Unplug your appliance, descaling is done when the appliance is cold.

2. Pour a mixture of 100ml of water with 100ml of white vinegar or 100ml of
the BEABA cleaning product for Babycook into the stainless steel tank. |

3. Leave to soak overnight with the lid off.
4. Empty the contents of the stainless steel tank by tilting the appliance.

5. Rinse the stainless steel tank with clear water at least 2 times, emptying the
tank each time.

6. Replace the lid.

7. Launch 2 heating cycles with clear water in the stainless steel tank (level 1 \9) \\
= 110ml) without food

ﬂ\‘)g A\
8. Rinse the glass bowl well with clear water before using again. ‘@] HOl)
s

9. According to the tap water hardness, you may have to descale your appliance
more frequently.



FAQ

An updated and detailed chart is available on the BEABA website.

The appliance
does not work

e Check that the appliance is connected to the electricity network.
e Check that the glass bowl is locked onto the base B and that the bow lid is
correctly locked into place m

The glass bow!
leaks

 Check that the bowl lid is correctly in place.

 Check that the stainless steel basket (or the rice cooker) is correctly placed in
the glass bowl.

e Check the seal is correctly mounted on the mixing blade (refer to paragraph
CLEANING AND MAINTENANCE).

 Check the condition of the rubber seal and replace it if necessary

* Check the mixing blade is locked into place.

My fruits and
vegetables are not
cooked at the end

e There is no more water in the stainless steel tank:
- The initial quantity of water was not enough Refill the stainless steel tank
with 110 ml of water (level 1) and relaunch a cycle.
- The heating performance has decreased: launch one or several descaling
cycles (refer to the DESCALING paragraph).
 There is water left in the stainless steel tank: The cooking cycle was interrupted:

heating cycle

of a cycle - Relaunch a cycle ensuring that the lid as well as the glass bowl are locked
in place [ 5 ] o
- Contact Customer Service
e The steam outlet may be blocked. m
The Babycook e Stop the cycle immediately by pressing the control button. (=D).
whistles at the © Do not open the lid and wait until steam is no longer produced (approximately
beginning of the 10 mins).

e Open the lids of the stainless steel tank and the glass bowl.
e Check that the hole in the glass bowl lid @ and the outlet 0 are not obstructed.
e [f they are obstructed, unblock them

COOKING GUIDE
Foods Level of water / Volume
1 2 3
110 ml /3,7 floz | 130 ml/ 4,4 fl oz | 150 ml / 5,1 fl 0z
Vegetables*
Potatoes™ .
Carrots* .
Turnips* .
Green beans .
Courgettes/Zucchini .
Leeks .
Peas .
Pumpkin* .
Cauliflower .
Red meat .
COOKING White meat .
Fish .
Fruit
Apples L
Pears .
Strawberries J
Apricots 4
Pinaepple .
Starchy foods
Rice *** .
Pasta *** .
REHEATING (surj::::&?r (cooking time depends on the . .
DEFROSTING Small jar .
Cooking or reheating time ** Approx. 13 mins | Approx. 18 mins | Approx. 24 mins

SPECIFICATIONS

Voltage / Power: Refer to the information panel under the appliance.

Temperature scale: 10 to 40°C.

10

* Cutinto 1x1 cm cubes.

** Approximate cooking time for a full basket (approx. 600 gr).
*** Use the Pasta Rice Cooker basket sold separately.

For the reheating function, the initial temperature may influence the reheating cycle.

For the defrosting function, a second cycle may be necessary depending on the quantity.
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©® Verwijderbaar komdeksel
©® Pureerdeksel

Stoom- en opwarmmandje in inox
© (RVS = Roestvrijstalen)

@ Handvat van het stoommandje

@ Pakking/rubbertje van het
verwarmingsreservoir

0 Roestvrijstalen verwarmingsreservoir
@ Pakking/rubbertje / stoomuitgang
@ Bedieningsknop

e Roestvrijstalen (RVS) mixmes 1- Stomen
ﬂ Pakking/rubbertje mixmes 2- Mixen
© Glazen mengkom @ Snoer

@ Deksel van het verwarmingsreservoir

1

LEES DE INSTRUCTIES VAN DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG
DOOR VOOR HET EERSTE GEBRUIK VAN HET APPARAAT

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES / LET OP:

o Fen verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsel:

 neem de aanwijzingen in deze handleiding nauwlettend in acht.

o Dit apparaat mag niet door kinderen gebruikt worden.

o Dit apparaat kan gebruikt worden door personen met lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
beperkingen of zonder ervaring of kennis, bij voldoende toezicht en als ze de juiste aanwijzingen en
uitlieg met betrekking tot een veilig gebruik verstrekt krijgen en ze de bijbehorende gevaren begrijpen.

e Dit apparaat is bestemd voor huishoudelik gebruik of soortgelike omstandigheden zoals:
pauzeruimtes voor het personeel in winkels, kantoren en overige werkplaatsen, boerderijen, gebruik
door klanten in hotels, motels en overige types woonruimtes, accommodaties van het B&B type.

o Als het snoer beschadigd is, moet deze vervangen worden door de fabrikant, de after sales dienst of
een erkende persoon om gevaar te voorkomen.

o LET OP, RISICO OP BRANDWONDEN - Dit apparaat produceert hete stoom (100°C/212°F) om de
voedingsmiddelen te koken.

o Wees voorzichtig bij het gieten van hete vioeistoffen in het apparaat daar deze kunnen opspatten door
het plotseling vrijkomen van stoom.

o Blijf tijdens de bereiding op afstand van het apparaat.

e Open de deksel niet als de stoomeyclus niet voltooid is (risico op opspattend heet water).

o LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN - het mixmes (d) is zeer scherp.

o | eef de instructies voor het demonteren van het mes (onderhoud) nauwlettend op.

o Wees voorzichtig bij het legen van de kom.

AANSLUITING:

o Dompel het apparaat nooit onder in water.

o Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voor het monteren, demonteren of het reinigen.

o Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als u het apparaat zonder toezicht laat.

o Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is*.

o Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het niet correct werkt”.

o Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het beschadigd is geraakt (val, gebroken
onderdelen, ...)*.

*neem direct contact op met de After Sales dienst.

OPLETTENDHEID / KINDEREN:

e Plaats het apparaat en het snoer altijd buiten bereik van kinderen.

o Sluit systematisch de komdeksel (risico op snijwonden door het mixmes).

o Het apparaat mag niet door kinderen gereinigd worden.

e Het onderhoud aan het apparaat mag niet door kinderen uitgevoerd worden.

e | aat kinderen nooit met het apparaat spelen.



De BABYCOOK® is speciaal ontworpen om handig en snel gezonde maaltijden voor uw baby klaar te maken.

Hij kookt, verwarmt en ontdooit etenswaren door middel van stoom waardoor de vitamines optimaal behouden

blijven en de ingrediénten goed gemixt kunnen worden. De teams van Béaba ingenieurs hebben 2 jaar aan deze

nieuwe generatie van de Babycook gewerkt om het gebruik ervan nog handiger, efficiénter en veiliger te maken

voor de jonge ouders.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Reiniging voor het eerste gebruik:

 Spoel alle accessoires (kom, reservoir, stoommand en de 2 deksels) schoon.

o Start een kookeyclus (niveau 3) op met uitsluitend water in het reservoir (zonder etenswaren in de mand
of de kom).

o Was de accessoires af en spoel ze schoon met warm water.

o Was zorgvuldig uw handen alvorens de producten en de voor uw baby bestemde etenswaren aan te raken.

/\LETOP

© Gebruik het apparaat altijd op een viakke en stabiele ondergrond.

 Plaats het apparaat niet in de nabijheid van hittebronnen, kookplaten...

o \lerplaats het apparaat niet door het aan het handvat van de kom te dragen.
o Start nooit een kookeyclus op zonder water in het reservoir.

o Zet de kom “f” van de babycook niet in de oven of de magnetron.

KookcYcLus (zie brz. 1 (YD)

1. Ontgrendel het deksel van het verwarmingsreservoir. [ 1]

2. Het verwarmingsreservoir (i) is voorzien van een maatverdeling van 1 t/m 3 om de hoeveelheden water te

doseren en de kooktijd te bepalen. B2 2] Raadpleeg de kookgids (blz. 6).

Giet de vereiste hoeveelheid water in het reservoir met behulp van de kom of een andere maatbeker.

Vergrendel de deksel van het verwarmingsreservoir.

Ontgrendel de deksel voor toegang tot de kom.

Controleer of het mes correct met de pakking op de bodem van de kom geinstalleerd is. LET UP,

RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE MESBLADEN.

Snij de voedingsmiddelen in blokjes van circa 1 cm x 1 cm en leg ze in het mandje. Voor een gelijkmatig

kookproces raden wij u aan het mandje niet overmatig te vullen.

Zet de mand in de kom er zorg ervoor dat het handvat van de mand in de uitsparing van de kom rust.

Vergrendel de kom op het apparaat. [ |

10. Controleer of de afdichting van de stoomuitgang «j» niet verstopt is.

11. Sluit de kom en lijn hierbij het handvat van de deksel uit op die van de kom.

12. Sluit het apparaat aan op een geschikt stopcontact. Er weerklinkt een piep en de bedieningsknoppen

lichten op en gaan vervolgens weer uit.

Druk op de knop (=) om de kookcyclus op te starten. B Het apparaat piept 1 maal, het stoomsymbool

licht op.

14. Aan het einde van de kooktijd, piept het apparaat 5 maal, en knippert het stoomsymbool totdat u op de
toets drukt.

> O~ W

8.
9.

13.

12

15, Ontgrendel de deksel van de kom en pak deze vast via het handvat. LET UP R|S|00 OP
BRANDWONDEN ais u niet het handvat gebruikt.

16. Verwijder de mand met behulp van het handvat.

17. Bewaar indien gewenst het kookvocht onder in de kom om het aan de bereiding toe te voegen om de
textuur aan te passen of het mixen te vereenvoudigen.

AANBEVELINGEN

o Onderbreek het koken niet tijdens de cyclus om te voorkomen dat er water in het verwarmingsreservoir
blijft staan.

o Giet uitsluitend schoon en voor consumptie geschikt water zonder etensresten of overige in het reservoir.

e Controleer altijd de temperatuur van de voedingsmiddelen alvorens ze aan uw baby te geven.

o Het wordt aangeraden de etenswaren niet langdurig op te warmen.

MIXCYCLUS (zie bvr-. - GEEND)

1. Controleer of het mes correct met de pakking op de bodem van de kom geinstalleerd is. LET OP,
RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE MESBLADEN.

Breng, na gecontroleerd te hebben of de voedingsmiddelen gaar zijn, deze over van het mande in de kom.
17} I Afhankelijk van de gewenste consistentie kunt u een gedeelte van het kookvocht toevoegen alvorens
de cyclus op te starten.

Plaats de deksel, voor het starten van de mixcyclus, op de kom BB Druk op de deksel om deze correct
te plaatsen

Sluit de kom en lijn hierbij het handvat van de deksel uit op die van de kom.

Sluit het apparaat aan en druk op de knop (), per i%uls van maximaal 12 seconden (automatische
uitschakeling) tot de gewenste consistentie bereikt is.

Open de kom door het handvat van de deksel naar rechts te duwen.

Roer de maaltijd door met een spatel en voorkom het mixmes te raken en geef indien nodig nog een
extra impuls.

Giet de bereiding in een potje of op een bord. 22]

2.

7.

8.
AANBEVELINGEN

o Verwijder de bereiding niet met keukengerei dat het mes of het keukengerei kan beschadigen.
e \/eeg, om hygiénische redenen, het reservoir na elk gebruik van de Babycook af met een schone doek.

VERWARMEN EN ONTDOOIEN

 Doe de te verwarmen of te ontdooien voedingsmiddelen in een geschikt potje en plaats dit zonder deksel in
het stoommandje. Het potje mag de stoomuitgang “j” niet verstoppen» «

o Meet 1 tot 3 streepjes water af naargelang de te verwarmen hoeveelheid en ga vervolgens op dezelfde
manier te werk als bij het koken.

o Als het geluidssignaal van de kooktijd weerklinkt, kunt u het potje met een theedoek uit het mandje halen
(LET OP het restwater is zeer heet bij het einde van de kooktijd) en de inhoud doorroeren met een spatel om



een homogene temperatuur te verkrijgen.
e Controleer altijd de temperatuur van de voedingsmiddelen alvorens uw kindje te laten eten.

OPM.: hoewel het altijd beter is om verste groente en fruit te gebruiken omdat die de meeste vitamines
bevatten, kunt u ook diepvriesgroente en -fruit kliaarmaken, na deze eerst direct in de kom van de BABYCOOK®
of in de koelkast te hebben ontdooid (ontdooi nooit voedingsmiddelen bij omgevingstemperatuur).

REINIGING EN ONDERHOUD

 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact alvorens het te reinigen.

 \Wij raden u aan om de demonteerbare onderdelen: kom, mand, deksels, pakkingen/rubbertjes, mes... met
de hand af te wassen.

 Deze elementen zijn tevens geschikt voor de vaatwasmachine. Het veelvoudig gebruik van de vaatwasmachine
kan echter leiden tot vroegtijdige slijtage van de elementen.

* \/olg, voor het reinigen van het mixmes en de pakking/het rubbertje de instructies voor het demonteren en
hermonteren op:

o

Demontage

Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige spons en afwasmiddel.
Zorg ervoor dat er nooit etenswaren of vruchtensap in het reservoir terecht komen omdat dit het rvs reservoir
zal beschadigen.

Als u de kom gebruikt om het reservoir te vullen, controleer dan of deze volledig schoon is en geen sporen van
etenswaren of vruchtensap bevat.

Reinig en spoel het reservoir regelmatig schoon. Sommige types waterkwaliteit en gebruik kunnen de
kalkaanslag in het reservoir verergeren. Een slecht onderhouden reservoir kan op aanzienlijke wijze het rvs
aantasten.

ONTKALKEN

o Ve raden het aan het apparaat om de 50 kookeycli te ontkalken.
e Gebruik uitsluitend natuurazijn of het specifieke Babycook reinigingsmiddel van BEABA.
 Gebruik nooit chemische ontkalkingsmiddelen of ontkalkingsmiddel voor koffiezetapparaten in het reservoir.

1. Schakel het apparaat uit, het ontkalken wordt in een koud apparaat zonder
verwarmeyclus uitgevoerd.

2. Giet een mengsel van 100 ml water en 100 ml natuurazijn of het Babycook \ L
reinigingsmiddel van BEABA in het reservoir, : } @\

N

@

m

6. Breng de deksel opnieuw aan. /‘@ \

7. Start een verwarmeyclus op met schoon water in het reservoir (niveau 1 = 110
ml) zonder voedingsmiddelen. k

3. Laat dit een hele nacht inwerken met open deksel.
4. Leeg de inhoud van het reservoir door het product om te keren.

5. Spoel het reservoir minstens 2 maal met schoon water en gooi de inhoud hierbij
telkens weg.

@

8. Spoel de kom goed schoon met water alvorens het opnieuw te gebruiken.
9. Afhankelijk van het type kraanwater moet u het apparaat vaker ontkalken.



VRAGEN/ANTWOORDEN

Op de website van BEABA kunt u een bijgewerkte en gedetailleerde tabel raadplegen.

e Controleer of het apparaat is aangesloten op de elektriciteit.

H ki
ni?att product werkt e Controleer of de kom op de basis A vergrendeld is en of het deksel
' vergrendeld is. m
e Controleer of de deksel correct is aangebracht.
e Controleer of het mandie (of de Rice Cooker) correct in de kom is geplaatst.
De kom lekt. e Controleer de montage van de afdichting op het mes (raadpleeg de paragraaf

© REINIGING EN ONDERHOUD).
 Controleer de staat van de afdichting van het mes en vervang indien nodig.
 Controleer de correcte vergrendeling van het mes

Het fruit en de
groente zijn niet
gaar aan het einde

e Er zit geen water meer in het reservoir:
- De hoeveelheid water bij het starten is ontoereikend. Vul het reservoir met
110 ml water (niveau 1) en start een nieuwe cyclus.
- Het apparaat wordt niet warm genoeg: voer één of meerdere ontkalkingscycli
uit (zie de paragraaf ONTKALKEN)
o Er blijft water in het reservoir staan: de kookcyclus werd onderbroken:

van de kooktjd. - Start een nieuwe cyclus op en controleer of de deksel en de kom goed
vergrendeld zijn [ 5 I 10}
- Neem anders contact op met de After Sales dienst

® Het stoomcircuit is wellicht verstopt m
De Babycook e Schakel de kookcyclus onmiddellijk uit door op de (=D) knop te drukken.
fluit bij het  Open de deksel niet maar wacht tot het apparaat geen stoom meer afgeeft en
starten van een tot het fluiten ophoudt (circa 10 min.)
verwarmeyclus. © Open de deksel van het verwarmingsreservoir en de kom.

« Controleer of het gat van de kom @ en de afdichting @ niet verstopt zijn.

e Ontstop deze anders.

TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning/Vermogen: Raadpleeg het typeplaatje onder het apparaat.

Gebruikstemperatuur: 10 tot 40°C.
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KOOKGIDS
Etenswaren Hoeveelheid water / niveau
1 2 3
110 ml 130 ml 150 ml
Groenten *
Aardappelen*™* .
Wortelen * .
Witte knolletjes * .
Sperziebonen .
Courgettes .
Prei .
Doperwtjes .
Pompoen* .
Bloemkool .
Rood vlees .
KOOKTIJD Wit viees .
Vis .
Fruit
Appels L
Peren .
Aardbeien .
Abrikozen .
Ananas .
Zetmeelproducten
Rijst *** .
Pasta *** o
OPWARMEN :géj\/: e(‘gjsida;an te passen aan de . .
ONTDOOIEN Potje .
Kook- of opwarmtijd ** circa 13 min circa 18 min circa 24 min

* Gesneden in blokjes van 1 ¢cm x 1 cm.

** Gemiddelde kooktijd voor een vol mandje(circa 600gr).

*** Gebruik de apart verkrijgbare Pasta Rice Cooker.

Bij gebruik van de verwarmfunctie, is de starttemperatuur eveneens van invioed op de verwarmtijd.
Voor de ontdooifunctie kan het naargelang de hoeveelheid nodig zijn een tweede cyclus op te starten.
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© Abnehmbarer Krugdeckel

O Vixdeckel

© Garkorb / Korb zum Erwarmen aus Edelstahl
@ Griff des Garkorbs

© Mixmesser aus Edelstahl

@ Mixmesserdichtung

© Mixkrug aus Glas

@ Deckel des Heizbehalters

@ Deckeldichtung des Heizbehélters
@ Heizbehéiter aus Edelstah
0 Dichtung / Dampfauslass
@ Bedienknopf
1- Garen
2- Mixen
@ Stromkabel
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@ LESEN SIE DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER ERSTEN
VERWENDUNG DES GERATS AUFMERKSAM

SICHERHEITSHINWEISE / WICHTIG:

o Eine falsche Nutzung des Geréts kann zu Verletzungen fiihren: Halten Sie diese Gebrauchsanweisung
genau ein.

o Dieses Gerét darf nicht von Kindern verwendet werden.

o Dieses Gerdt kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder unzureichenden Erfahrungen oder Kenntnissen verwendet werden, wenn sie entsprechend
{iberwacht werden oder zuvor hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die mdglichen Gefahren verstanden haben.

o Dieses Gerdt st flir den Hausgebrauch und &hnliche Verwendungszwecke bestimmt wie: Kochnischen
fiir Personal in Geschéften, Biiros und anderer Berufsumgebung, Bauernhéfe, durch Kunden von
Hotels, Motels und anderen Unterkiinften, in Pensionen oder ahnlichem.

o ACHTUNG, VERBRENNUNGSRISIKO - Dieses Gerat produziert sehr heiBen Wasserdampf
(100°C/212°F), um die Lebensmittel zu garen.

e Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe Fliissigkeit ins Gerédt geschiittet wird, da es durch plotzliche
Entstehung von Wasserdampf herausspritzen kann.

e Gehen Sie wahrend des Garens nicht nahe an das Gerét.

« (ffnen Sie den Deckel nicht, solange das Garprogramm nicht beendet ist (Gefahr von spritzendem
heiBen Wasser).

o ACHTUNG, GE)FAHR VON SCHNITTVERLETZUNGEN - Die Messerklingen (d) sind extrem scharf.

o Halten Sie sich genau an die Demontageanweisungen fiir die Klinge (Pflege)

e Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Krug ausleeren.

STROMANSCHLUSg:

e Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser.

o Stecken sie das Gerét vor der Montage, Demontage oder Reinigung ab.

o Stecken Sie das Gerat ab, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen.

o \lerwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das Stromkabel beschédigt ist™.

o Stecken Sie das Gerat ab, wenn es nicht richtig funktioniert*

o Stecken Sie das Gerat ab, wenn es beschadigt wurde (Fall, Bruch,...)".

*Wenden Sie sich sofort an den Kundendienst.

VORSICHTSMASSNAHMEN / KINDER:

o Halten Sie das Gerét und sein Stromkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern.

o SchlieBen Sie jedes Mal den Deckel der Schiissel wieder (Gefahr von Schnittverletzungen durch die
Klingen).

o Die Reinigung des Gerats darf nicht durch ein Kind erfolgen.

o Die Pflege des Gerdts darf nicht durch ein Kind erfolgen.

o Lassen Sie niemals ein Kind mit dem Gerat spielen.



Der BABYCOOK® wurde entwickelt, um die Mahlzeiten Ihres Babys gesund, einfach und schnell zuzubereiten. Er

kocht, erhitzt und taut die Lebensmittel mit Dampf auf, wodurch deren Vitamine bewahrt werden, und gewdhrleistet

ein perfektes Mixen. Diese neue Generation des Babycooks wurde wéhrend 2 Jahren von den Ingenieurteams

von Béaba entwickelt, um ihn fiir junge Eltern noch praktischer, effizienter und sicherer zu machen.

NUTZUNGSHINWEISE

Reinigung vor der ersten Verwendung:

o Spiilen Sie das Zubehor (Krug, Garkorb und die 2 Deckel) ab.

o Starten Sie ein Garprogramm (Niveau 3) nur mit Wasser im Heizbehélter (ohne Lebensmittel im Korb oder
Krug).

o Spilen Sie das Zubehor ab und waschen Sie es mit heiBem Wasser.

o Waschen Sie sich sorgféltig die Hande, bevor Sie Produkte und Nahrung fiir Inr Baby berthren.

/\ ACHTUNG

o Verwenden Sie das Gerét immer auf einer stabilen und ebenen Flache.

o Stellen Sie das Gerét nicht in die Nahe einer Hitzequelle, Kochplatte,...

o Transportieren Sie das Gerdt nicht am Griff des Krugs.

o Starten Sie das Garprogramm nicht ohne Wasser im Heizbehdlter.

o Stellen Sie den Krug (f) des Babycook nicht in den Ofen oder die Mikrowelle.

GARPROGRAMM (siche S.1 (JFNID)

1. Entriegeln Sie den Deckel des Heizbehélters.

2. Der Heizbehdlter (i) besitzt eine Skala von 1 bis 3 zur Dosierung der einzufillenden Wassermenge und
somit zur Festlegung der Garzeit. B Beziehen Sie sich hierfiir auf den Kochleitfaden (S. 14).
Geben Sie mit Hilfe des Krugs oder eines anderen Behdlters die erforderliche Wassermenge in den
Heizbehdlter.
SchlieBen Sie den Deckel des Heizbehélters.
Entriegeln Sie den Deckel, um in den Krug zu gelangen.
Uberpriifen Sie, ob das Messer und die Dichtung richtig am Boden des Krugs installiert sind.
VORSICHT VOR SCHNITTVERLETZUNGEN BEIM UMGANG MIT DEN SCHARFEN KLINGEN.
Schneiden Sie die Lebensmittel in etwa Tcm x 1cm groBe Wiirfel und geben Sie sie in den Korb. Um ein
homogenes Garen zu gewahrleisten, wird empfohlen, den Korb nicht zu tiberladen. K&
Setzen Sie den Korb in den Krug und achten Sie dabei darauf, den Griff des Korbs in der Aussparung des
Krugs zu platzieren. i
Verriegeln Sie den Krug auf dem Geréat. 5 ]

. Uberpriifen Sie, ob die Dichtung des Dampfauslasses ,j* frei ist. 9|

. SchlieBen Sie den Deckel des Krugs, indem Sie den Griff des Deckels auf denjenigen des Krugs
ausrichten.

. Stecken Sie das Gerdt an eine geeignete Steckdose an. Ein Piepton ist zu horen, die Bedienkndpfe
leuchten auf und erléschen dann wieder (TBC).

. Driicken Sie auf den Knopf (=) um das Garprogramm zu starten. Das Gerdt piepst 1 Mal, das
Dampfsymbol leuchtet auf.

3.

16

14, N.ach dem Garen piepst das Gerat 5 Mal, das Dampfsymbol des Knopfes blinkt, bis Sie den Knopf driicken.
13

15. Entriegeln Sie den Deckel des Krugs. Greifen Sie ihn hierzu am Griff, Ansonsten KONNTEN SIE
SICH VERBRENNEN.

16. Entnehmen Sie den Korb an seinem Griff.

17. Wenn Sie dies wiinschen, bewahren Sie den Garsaft am Boden des Krugs auf, um ihn zur Mahlzeit zu
geben und so deren Textur anzupassen und das Mixen zu erleichtern.

EMPFEHLUNGEN

o Stoppen Sie das Garen wahrend eines Programms nicht, um zu vermeiden, dass Wasser im Heizbehalter
bleibt.

© Verwenden Sie nur sauberes Trinkwasser ohne Lebensmittelrtickstdnde oder andere Riickstande.

o Uberpriifen Sie stets die Temperatur der Lebensmittel, bevor Sie sie servieren.

o Es wird empfohlen, die Nahrung nicht zu lange zu erhitzen.

MIXVORGANG (siene S.2 (IENED)

1. Uperpriifen Sie, ob das Messer und die Dichtung richtig am Boden des Krugs installiert sind.
VORSICHT VOR SCHNITTVERLETZUNGEN BEIM UMGANG MIT DEN SCHARFEN KLINGEN.
Geben Sie die Lebensmittel nach Uberpriifung Ihres Garzustands vom Korb in den Krug. Bl Geben Sie je
nach gewlinschter Konsistenz einen Teil des Garsafts mit in die Schissel.

Vor Beginn des Mischzyklus, den Deckel auf die Schiissel legen BB, Driicken Sie auf den Deckel, damit
dieser richtig platziert ist

SchlieBen Sie den Deckel des Krugs, indem Sie den Griff des Deckels auf denjenigen des Krugs
ausrichten.

Stecken Sie das Gerat an und driicken Sie wiederholt flir jeweils maximal 12 Sekunden (automatischer
Stopp) auf den Knopf (<) ), bis die gewtinschte Konsistenz erreicht ist.

Offnen Sie den Krug, indem Sie den Griff des Deckels nach rechts driicken.

Mischen Sie die Masse, falls erforderlich, mit einem Spachtel. Vermeiden Sie dabei, die Klingen zu
berlihren, und mixen Sie nochmals, falls erforderlich.

Geben Sie die Masse in ein Glaschen oder einen Teller.

2.

3.

6.
7.

8.
EMPFEHLUNGEN

e \erwenden Sie zum Leeren des Krugs kein Hilfsmittel, das das Messer beschédigen kdnnte oder selbst
beschadigt werden konnte.

o \Wischen Sie den Heizbehdlter des Babycook aus Hygienegriinden nach jeder Verwendung mit einem Lappen
ab.

ERHITZEN UND AUFTAUEN

e Die zu erhitzenden oder aufzutauenden Lebensmittel werden zuerst in einen geeigneten Behdlter gegeben,
der ohne Deckel in den Garkorb gestellt wird. Der Behlter darf den Dampfauslass ,j* nicht verschlieBen.



© Geben Sie je nach zu erhitzender Menge 1 bis 3 MaBeinheiten Wasser in den Heizbehlter, gehen Sie dann
wie beim Garprogramm vor.

o Wenn das Tonsignal am Programmende ertont, entfernen Sie den Behélter mit einem Lappen (ACHTUNG:
Das Restwasser ist nach dem Garen sehr heiB) und riihren Sie den Inhalt mit einem Spachtel um, um eine
homogene Temperatur zu erhalten.

o (berpriifen Sie stets sorgféltig die Temperatur der Lebensmittel, bevor Sie sie dem Kind zu essen geben.

ANMERKUNG: Obwohl es immer gut ist, frisches Gemise und frische Friichte zu verwenden, deren
Vitamingehalt optimal ist, ist es natiirlich méglich, gefrorenes Gemiise und gefroren Friichte zuzubereiten, die
zuvor direkt im Krug des BABYCOOK® oder im Kiihischrank aufgetaut wurden (tauen Sie Lebensmittel niemals
bei Umgebungstemperatur auf).

REINIGUNG UND PFLEGE

o Stecken Sie das Gerdt vor der Reinigung immer ab.

o Es wird empfohlen, die abnehmbaren Teile per Hand zu waschen: Krug, Korb, Deckel, Dichtungen, Messer...

o Diese Teile sind auch spilmaschinenfest. Eine hdufige Verwendung der Spillmaschine kann zu schnellerem
Altern der Teile fiihren.

o Beziehen Sie sich fir die Reinigung des Messers und seiner Dichtung auf die Demontage und
Remontageanweisungen:

=

Démontage

Reinigen Sie den Gerdtekorper mit einem feuchten Schwamm und Spllmittel.

Geben Sie niemals Nahrung oder Fruchtsaft in den Heizbehélter. Dies wiirde den Edelstahlbehdlter
beschédigen.

Wenn Sie den Krug verwenden, um den Heizbehélter zu fillen, stellen Sie sicher, dass er perfekt sauber und
ohne Nahrungsriickstdnde oder Saft im Innern ist.

Waschen Sie den Heizbehdlter oft und spllen Sie ihn oft aus. Die Wasserqualitit und manche
Nutzungsbedingungen kénnen Kalkablagerungen im Heizbehélter beschleunigen. Wenn der Heizbehalter
schlecht gepflegt wird, kann der Edelstahl stark beschédigt werden.

ENTKALKEN

o Empfohlen nach jeweils etwa 50 Garvorgéngen.

o Verwenden Sie ausschlieBlich als Lebensmittel geeigneten Branntweinessig oder das Pflegeprodukt von
BEABA fiir den Babycook.

o erwenden Sie im Heizbehélter niemals chemische Entkalker oder Kaffeemaschinen-Entkalker.

Sy
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1. Stecken Sie Inr Gerét ab. Das Entkalken erfolgt kalt ohne Heizprogramm.

2. Geben Sie eine Mischung aus 100 ml Wasser und 100 ml Branntweinessig oder
das Pflegeprodukt von BEABA fiir den Babycook in den Heizbehélter.

3. Lassen Sie sie eine komplette Nacht bei gedffnetem Deckel einwirken.

4, Leeren Sie den Inhalt des Heizbehélters aus, indem Sie das Produkt umdrehen.

5. Spiilen Sie den Heizbehdlter mindestens 2 Mal mit klarem Wasser aus und
leeren Sie jedes Mal den Inhalt aus.

6. VerschlieBen Sie ihn wieder mit dem Deckel.

7. Starten Sie 2 Heizprogramme ohne Nahrung mit klarem Wasser im Heizbehélter
(Niveau 1 =110 ml).

8. Spllen Sie den Krug sorgféltig mit klarem Wasser aus, bevor Sie ihn wieder \
verwenden.

9. In Abhéngigkeit von der Art des Leitungswassers kann es sein, dass Sie Ihr
Gerdt ofter entkalken missen.
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FRAGEN / ANTWORTEN

Eine aktuelle, detaillierte Tabelle finden Sie auf der Internetseite von BEABA.

o (Jberpriifen Sie, ob das Gerét richtig an das Stromnetz angesteckt ist.

Das Produk .
o ‘rOQU ! . e Uberpriifen Sie, ob der Krug auf der Basis A eingerastet und der Deckel
funktioniert nicht. o ) )
richtig verriegelt ist m

. Qberprﬂfen Sie, ob der Deckel richtig platziert ist.

 Uberpriifen Sie, ob der Garkorb (oder Reiskocher) richtig im Krug platziert ist.
Der Krug ist o (Jberpriifen Sie die Montage der Dichtung auf dem Messer (beziehen Sie sich
undicht auf den Punkt REINIGUNG UND  PFLEGE).

o Uberpriifen Sie den Zustand der Messerdichtung und ersetzen Sie sie, falls
erforderlich.

o Uberpriifen Sie, ob die Klinge richtig verriegelt ist.

Meine Friichte
und mein GemUse
sind nach dem

o £s befindet sich kein Wasser mehr im Behdlter:
- Die urspriingliche Wassermenge war zu gering. Filllen Sie den Heizbehdlter
nochmals mit 110 ml Wasser (Niveau 1) und starten Sie das Programm neu.
- Die Heizleistungen verringern sich: Entkalken Sie das Gerdt einmal oder
mehrmals (beziehen Sie sich auf den Punkt ENTKALKEN).

Garprogramm o Es bleibt Wasser im Heizbehdlter: Das Garprogramm wurde unterbrochen:
nicht gegart - Starten Sie ein neues Programm und stellen Sie dabei sicher, dass der
Deckel und der Krug richtig verriegelt bzw. eingerastet sind Bu«m
- Wenden Sie sich ansonsten an den Kundendienst.

o Der Dampfkreislauf ist vielleicht verstopft m

 Stoppen Sie das Programm sofort, indem Sie auf den Knopf driicken (=D).
Der Babycook o (ffnen Sie den Deckel nicht und warten Sie, bis das Gerét keinen Dampf mehr
pfeift zu produziert, bis es nicht mehr pfeift (gtwa 10 Min.).
Beginn des o Offnen Sie den Deckel des Heizbehlters und des Krugs.
Heizprogramms |  (Jherprifen Sie, ob das Loch im Deckel des Krugs @ und die Dichtung @

frei sind.
* \Wenn nicht, entfernen Sie die Verstopfung.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

Spannung / Leistung: Beziehen Sie sich auf das Typenschild, das sich unter dem Gerét befindet.

Umgebungstemperatur: 10 bis 40°C.
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KOCHLEITFADEN

Nahrungsmittel

Niveau / Wasservolumen

2

130 ml

150 ml

Kartoffeln**

Karotten*

Riiben*

Griine Bohnen

o|efe|e

Zucchini

Lauch

Erbsen

Kirbis*

Blumenkohl

Rotes Fleisch

GAREN

WeiBes Fleisch

o|efe|e

Fische

Friichte

Apfel

Birnen

Erdbeeren

Aprikosen

Ananas

Starkehaltige Lebensmittel

Reis ***

Nudeln ***

ERWARMEN

Glaschen (Zeit je nach Menge
anzupassen)

AUFTAUEN

Glaschen

Zeit zum Garen oder Erwérmen **

ca. 13 min

ca. 18 min

ca. 24 min

*In kleine Wiirfel von 1 cm x 1 cm geschnitten.

** Ungefdhre Garzeit fiir einen vollen Korb mit 600 g.
***\lerwenden Sie den extra erhéltlichen Pasta-/Reiskocher.
Beim Erhitzen kann auch die Ausgangstemperatur die erforderliche Zeit beeinflussen.
Beim Auftauen kann es je nach Menge erforderlich sein, das Programm ein zweites Mal zu starten.
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© Tapa de jarra desmontable
©® Tapa de mezcla

© Cesta de coccion /
alentamiento de acero inoxidable

@ Asade la cesta de coccion

G Cuchilla para mezclar de acero inoxidable
@ Junta cuchilla de mezcla

© Jarrade cristal

@ Tapa de caldera

@ Junta de la tapa de la caldera
@ Caldera de acero inoxidable
@ Junta /salida vapor
@ Boton de control

1- Coccion

2- Mezcla
@ Cable eléctrico
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B LEA ATENTAMENTE ESTE FOLLETO DE INSTRUCCIONES
ANTES DE UTILIZAR POR PRIMERA VEZ EL APARATO

CONSIGNAS DE SEGURIDAD / IMPORTANTE:

e Unmal uso del aparato puede acarrear riesgos de lesiones:siga escrupulosamente las consignas
indicadas.

¢ GUIDADO, PELIGRO DE QUEMADURAS-Este aparato genera un vapor de agua muy caliente

(100°C/212°F)para cocer los alimentos.

e Tenga cuidado si cae un liquido caliente en el aparato ya que se podria deber a una salida repentina
de vapor de agua.

 No se aproxime demasiado al aparato durante la coccion.

 No abra la tapadera hasta que termine el ciclo de coccion (peligro de proyeccion de agua caliente).

¢ GUIDADO,PELIGRO DE CORTE-Lashojas de la cuchilla(m)son muy cortantes.

e Siga rigurosamente las instrucciones de desmontaje de la cuchilla (mantenimiento)

e Esté atento(a) cuando vacie el bol

Uso:

o Esta Aplicacion no serd usada por nifios

o Este aparto es apto para ser utilizado personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o sin experiencia o conocimiento, siempre que estén bien vigiladas o si se les dan
instrucciones relativas al uso del aparato con total seguridad.

o Este aparato se puede utilizar en aplicaciones domésticas y andlogas como rincones de cocina
reservadas al personal en tiendas, oficinas, otras areas profesionales, granjas, utilizacion por clientes
de hoteles, moteles y otras areas de cardcter residencial, tipo habitaciones de hotel.

CONEXION ELECTRICA:

 No sumerja nunca el aparatoen agua.

e Desenchufeel aparato antes de cada montaje, desmontaje o limpieza.
o Desenchufeel aparato silo va a dejar sin vigilar

o No utilice el aparato si el cable de alimentacion esté dafiado*.

o Desenchufeel aparato si no funciona correctamente.*

o Desenchufeel aparato si se ha dafiado (caida,rotura,...)*

* pongase inmediatamente en contacto con el Servicio Post-Venta

VIGILANCIA/NINOS:

* Ponga el aparato y su cable eléctrico fuera del alcance de los nifios

o Cierre sistematicamente la tapadera delbol(peligro de cortarse con las cuchillas).
e | 0s nifos no deben limpiar el aparato.

e | os niflos no se deben ocupar del mantenimiento del aparato.

 No deje que los nifios jueguen con el aparato.



EI BABYCOOK® ha sido ideado para preparar de forma sana, facil y rdpida la comida de su bebé. Cuece,
calienta y descongela los alimentos al vapor preservando sus vitaminas y garantiza una mezcla perfecta.
Esta nueva generacion de Babycook ha sido desarrollada durante mas de 2 afios por los equipos de
ingenieros de Béaba con el fin de aportar cada vez mas practicidad, eficacia y seguridad a los jovenes
padres.

MANUAL DE INSTRUCCIONES

Limpieza antes del primer uso:

e Aclare los accesorios (jarra, caldera, cesta de coccion y las dos tapas)

[ ance un ciclo de coccion (nivel 3) con s6lo agua en el depdsito (sin alimentos en el depasito o jarra)
o Aclare y lave los accesorios con agua caliente.

| dvese bien las manos antes de manipular los productos y alimentos destinados al bebé.

/\ ATENCION

o Utilice siempre el aparato sobre una superficie sélida y plana.

* No ponga el aparato cerca de una fuente de calor, placa de coccion ...
 No transporte el aparato sujetandolo por el asa de la jarra.

* No lance el ciclo de coccion sin agua en la caldera.

* No meta la jarra (f) del Babycook ni en el horno ni en el horno microondas.

CICLO DE COCCION (veéase P.1 (YD)

1. Abra la tapa de la caldera.

2. La caldera (i) esta provista de marcas de graduacion del 1 al 3 que permiten dosificar las cantidades
de agua a verter determinando asi el tiempo de coccion. B Vea la guia de coccion (p 22).

Vierta la cantidad de agua necesaria en la caldera con la jarra o cualquier otro recipiente.

Cierre la tapa de la caldera .

Abra la tapa para acceder a la jarra.

Compruebe que la cuchilla esté bien colocada en el fondo de la jarra con su junta.

CUIDADO, RIESGOS DE CORTES AL MANIPULAR LAS CUCHILLAS.

Corte los alimentos en dados de aproximadamente 1cm x 1cm y métalos en el recipiente. Para
garantizar una coccion homogénea se recomienda no cargar en exceso la cesta de coccion. [ 6 |
Ponga la cesta de coccion en la jarra teniendo cuidado de colocar el asa de la cesta de coccion en
la muesca de la jarra.

Fije la jarra en el aparato. A

Compruebe que la junta de salida vapor “j” no esté obstruida. B

Cierre la tapa de la jarra alineando el asa de la tapa con la de la jarra.

Enchufe el aparato a una toma de corriente adaptada. Se oye un pitido y los botones de control se
encienden y se apagan (TBC).

o o~ W

10.
11.
12.
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13. Pulse el botn (=) para lanzar el ciclo de coccion. B El aparato pita 1 vez y se enciende el simbolo
de vapor.

14. Al final de la coccion, el aparato pita 5 veces, el simbolo vapor del boton parpadea hasta que se
pulsa el boton.

15. Abra la tapa de la jarra cogiéndola por el asa. . B&d En caso contrario CU|DADO, PEL|GRO DE
QUEMADURAS

16. Retire la cesta de coccion de la jarra cogiéndola por el asa.

17. Si'lo desea, reserve el caldo de coccion que hay en el fondo de la jarra para afiadirlo al plato y adaptar
asi la textura o facilitar la mezcla.

RECOMENDACIONES

¢ No detenga la coccion durante el ciclo para evitar que quede agua en la caldera.
e Eche sdlo agua apta para el consumo y sin residuos alimentarios u otros.

e Compruebe siempre la temperatura de los alimentos antes de servir.

 Se recomienda no calentar la comida durante un periodo demasiado largo.

CICLO DE MEZCLA (vsese r> GEEND)

1. Compruebe que la cuchilla esta bien colocada en el fondo de la jarra con su junta.

CUIDADO, RIESGOS DE CORTES AL MANIPULAR LAS CUCHILLAS.

2. Después de comprobar la coccion, vierta los alimentos de la cesta de coccion en la jarra.
Dependiendo de la consistencia deseada, afiada parte del caldo de coccion antes de lanzar el ciclo.

3. Antes de iniciar el ciclo de mezcla, ponga la tapa en el bol BB Presione sobre la tapa pare que se
coloque bien

4. Cierre la tapa de la jarra alineando el asa de la tapa con la de la jarra.

5. Enchufe el aparato y pulse el botén (%) por impulsion de un maximo de 12 segundos (parada
automatica) hasta obtener la consistencia deseada.

6. Abra la jarra empujando hacia la derecha el asa de la tapa.

7. Si hace falta mezcle el preparado con una espatula evitando tocar las cuchillas y vuelva a dar
impulsos de mezcla en caso necesario.

8. Vierta el preparado en un tarrito o un plato.

RECOMENDACIONES

* No retire el preparado con un utensilio que pueda dafar la cuchilla y deteriorar el utensilio.
e Por cuestiones de higiene seque la caldera con un trapo limpio después de utilizar el Babycook.

CALENTAMIENTO Y DESCONGELACION

e | 0s alimentos a calentar o descongelar se colocaran previamente en un recipiente adaptado que se
colocard, sin tapa, en la cesta de coccion. El recipiente no deberd obstruir la salida de vapor “j”.
e Eche de 1 a 3 medidas de agua en la caldera dependiendo de la cantidad a calentar y proceda como



para el ciclo de coccion.

e Cuando oiga la sefial sonora al final del ciclo, saque el recipiente con un trapo (CUIDADO, el agua
residual esta muy caliente al final de la coccion) y mezcle el contenido con una espatula para obtener
una temperatura homogeénea.

e Compruebe siempre la temperatura antes de dar de comer al nifio.

NOTA: Aunque siempre es preferible utilizar verdura y fruta fresca cuyo aporte en vitaminas es dptimo,
también se puede cocer verdura y fruta congeladas, después de descongelarla, directamente en la jarra
del BABYCOOK® o en la nevera (no descongele nunca alimentos a temperatura ambiente).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

e Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

© Se recomienda lavar a mano las partes desmontables: jarra, cesta de coccion, tapas, juntas, cuchilla. ..

o Estos accesorios también se pueden meter en el lavavajillas. La utilizacion prolongada del lavavajillas
puede provocar un envejecimiento acelerado de los accesorios.

 Para limpiar la cuchilla y su junta, siga las instrucciones de montaje y desmontaje:

Desmontaje

Limpie el cuerpo del aparato con una esponja himeda y liquido lavavajillas.

No meta nunca comida 0 zumo de fruta en el deposito ya que podria dafar el depdsito de acero inoxidable.
Si utiliza la jarra para llenar el depdsito de agua, asegurese de que esté perfectamente limpia sin residuos
de comida o de zumo en su interior.

Lave y aclare a menudo la caldera. Algunas calidades de agua y algunos usos pueden acentuar la
acumulacion de cal en el depésito. Un deposito en mal estado puede deteriorar de forma significativa el
acero inoxidable.

DESCALCIFICACION

© Recomendada aproximadamente cada 50 ciclos de coccion.
e Utilice exclusivamente vinagre de alcohol alimentario o el producto de limpieza BEABA para Babycook.
* No utilice nunca desincrustante quimico o desincrustante de cafetera en el depésito.

1. Desenchufe el aparato, la descalcificacion se hace en frio sin ciclo de
calentamiento.

)
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2. Vierta en la caldera una mezcla de 100 ml de agua y 100 ml de vinagre de
alcohol o el producto de limpieza BEABA para Babycook.

Kr.ﬁ
®

3. Deje reposar toda una noche con la tapa abierta. —

4. Vacié el contenido de la caldera dando la vuelta al producto. g

5. Aclare la caldera con agua limpia al menos 2 veces vaciandola cada vez. @

6. Vuelva a poner la tapa. P

7. Lance 2 ;iclos qe calentamiento con agua limpia en el depésito (nivel 1 = ‘\ \\\
110 ml) sin comida o \\

8. Aclare bien el vaso con agua limpia antes de volver a usarlo. [@//‘3.@ )

9. Enfuncion de la dureza del agua del grifo, puede que tenga que descalcificar
su aparato mas a menudo.



PREGUNTAS / RESPUESTAS.

En la pagina web de BEABA se presenta un cuadro actualizado y detallado.

El producto no
funciona

o Asegurese de que el aparato esta bien conectado a la red eléctrica.
e Compruebe que la jarra esta correctamente colocada en la base [ | y que la
tapa esté bien encajada m

La jarra pierde
agua

e Compruebe que la tapa esta bien posicionada.

e Compruebe que la cesta de coccion (o Arrocera/ Rice Cooker) estd bien
colocada en la jarra.

e Compruebe el montaje de la junta en la cuchilla (véase el apartado LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO).

e Compruebe el estado de la junta de la cuchilla y cambiela en caso necesario.

e Compruebe que la cuchilla esta bien sujeta.

La fruta y verdura
no estan cocidas al
final del ciclo

* No queda agua en la caldera:
- Lacantidad de agua inicial era poca. Vuelva llenar el depdsito con 110 ml de
agua (nivel 1) y lance un nuevo ciclo.
- La potencia de calentamiento disminuye: lance uno o mas ciclos de
descalcificacion (véase el apartado DESCALCIFICACION).
© Queda agua en la caldera: se ha interrumpido el ciclo de coccion:
- Vuelva a lanzar un ciclo asegurandose de que la tapa y el vaso estén bien
colocados y cerrados Byl
- En caso contrario llame al POS-VENTA

El Babycook pita al
comenzar el ciclo
de calentamiento

® Puede que el circuito de vapor esté obstruido.

 Detenga inmediatamente ciclo pulsando el boton. (=)

* No abra la tapa y espere a que el aparato deje de soltar vapor y de pitar (unos
10 mn).

e Abra las tapas de la caldera y de la jarra.

o Compruebe que el agujero de la tapa de la jarra y la junta no estén taponados.

® En caso contrario, destaponar.

INFORMACION TECNICA

Tension / Potencia: Véase la placa de identificacion en la parte de abajo del aparato.

Temperatura de utilizacion: 10 a 40°C.
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GUIA DE COCCION
Alimentos Nivel / Volumen de agua
1 2 3
110 ml 130 ml 150 ml
Verdura*
Patatas™ .
Zanahorias* .
Nabos* .
Judias verdes .
Calabacines .
Puerros o
Guisantes .
Calabaza* .
Coliflor .
Carne roja .
COCCION Carne blanca °
Pescado .
Fruta
Manzanas .
Peras .
Fresas .
Melocotones .
Pifias .
Féculas
Arroz *** .
Pasta *** o
CALENTAR I:;Zl;g d()adecuar el tiempo segun la . .
DESCONGELAR | Tarrito .
Tiempo de coccion o de calentamiento **|  +/- 13 min +/- 18 min +/- 24 min

* Cortado en dados de 1 cm x 1 cm.

** Tiempos de coccion aproximados para un recipiente lleno (+/- 600 gr).

*** Utilice el recipiente Arrocera Pasta Rice Cooker vendido aparte.

Para la funcion calentar, la temperatura inicial también puede influir en el tiempo de calentamiento.
Para la funcién descongelar, dependiendo de la cantidad, puede ser conveniente un segundo ciclo.




]
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© Coperchio del bicchiere amovibile

@ Chiusura per omogeneizzare

© Cestello di cottura/riscaldo in acciaio inox

@ Impugnatura del cestello di cottura

e Coltello per omogeneizzare in acciaio inox

Q Guarnizione del coltello per omogeneizzare

@ Bicchiere per omogeneizzare in vetro

@ Coperchio della vaschetta di riscaldo
Guarnizione del coperchio della

@ vaschetta diriscaldo
@ Vaschetta di riscaldo in acciaio inox
@ Guarnizione/uscita vapore
@ Fulsante di comando
1- Cottura
2- Omogeneizzazione
@ Cavo elettrico
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™ LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI DI QUESTO MANUALE
PRIMA DI UTILIZZARE PER LA PRIMA VOLTA QUESTO APPARECCHIO

ISTRUZIONI DI SICUREZZA / IMPORTANTI:

e Un uso scorretto dell'apparecchio pud comportare rischi di ferite: rispettare scrupolosamente le
istruzioni del presente manuale.

o ATTENZIONE, RISCHIO DI USTIONE - Questo apparecchio genera un vapore acqueo molto caldo
(100°C/212°F) per cuocere gli alimenti.

o Fare attenzione se un liquido caldo & versato nell’apparecchio perché esso puo fuoriuscire a causa di
un’improwvisa emissione di vapore acqueo.

 Non awvicinarsi all'apparecchio durante la cottura.

o Non aprire il coperchio fino a quando il ciclo di cottura non & terminato (rischio di proiezione di acqua calda).

o ATTENZIONE, RISCHIO DI FERITE DA TAGLIO - Le lame del coltello (m) sono estremamente affilate.

o Rispettare rigorosamente le istruzioni di smontaggio della lama (pulizia)

o Prestare attenzione durante lo svuotamento della ciotola.

US0:

e Questo Apparecchio non sara usato da bambini

e Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone aventi capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte
0 prive di esperienza o di conoscenza, Se questi ultimi (ultime) sono correttamente sorvegliati(e) o se
delle istruzioni relative all’utilizzo dell'apparecchio in tutta sicurezza sono state loro fornite e se i rischi
corsi sono stati compresi.

e Questo apparecchio & destinato a essere utilizzato in applicazioni domestiche e analoghe come:
angoli cucina riservati al personale all'interno di negozi, uffici, altri ambienti professionali, aziende
agricole, utilizzo da parte di clienti di hotel, motel e altri ambienti a carattere residenziale, ambienti
del tipo camere in affitto.

COLLEGAMENTOQ ELETTRICO:

 Non immergere per nessun motivo I'apparecchio nell'acqua.

e Scollegare I'apparecchio prima di qualsiasi montaggio, smontaggio o pulizia.

o Scollegare I'apparecchio se lo si lascia incustodito

o Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione & danneggiato*.

o Scollegare I'apparecchio se quest'ultimo non funziona correttamente®

o Scollegare I'apparecchio se € stato danneggiato (caduta, rottura ecc...)”.

* contattare immediatamente il Servizio Post-Vendita

VIGILANZA / BAMBINI:

o Posizionare |'apparecchio e il suo cavo elettrico al di fuori della portata dei bambini
e Chiudere sistematicamente il coperchio del recipiente (rischio di taglio con le lame).
e | a pulizia dell'apparecchio non deve essere effettuata da un bambino.

e | a manutenzione dell’apparecchio non deve essere effettuata da un bambino.

* Non lasciare che un bambino giochi con I'apparecchio.



I BABYCOOK® ¢ stato progettato per preparare in modo sano, semplice e rapido i pasti del vostro

bebé. Cuoce, riscalda e scongela gli alimenti a vapore, preservandone le vitamine e assicura

un’omogeneizzazione perfetta. Questa nuova generazione di Babycook® ¢ stata realizzata in piu di 2 anni

da équipes di tecnici di Béaba allo scopo di apportare sempre maggiore praticita, efficacia e sicurezza

ai giovani genitori.

ISTRUZIONI PER L’'USO

Pulizia al primo utilizzo:

 Sciacquare gli accessori (bicchiere, vaschetta, cestello di cottura e i 2 coperchi).

e Eseqguire un ciclo di cottura (livello 3) mettendo soltanto acqua nella vaschetta (senza alimenti nel
cestello o nel bicchiere).

 Sciacquare e lavare gli accessori con acqua calda.

e | avarsi accuratamente le mani prima di maneggiare i prodotti e il cibo destinati al vostro bebe.

/\ ATTENZIONE

o Usare sempre I'apparecchio su una superficie solida e piana.

* Non posare I'apparecchio vicino ad una fonte di calore, piastra di cottura. ..
* Non trasportare I'apparecchio servendosi del manico del bicchiere.

* Non esequire cicli di cottura senz'acqua nella vaschetta.

* Non mettere il bicchiere « f » del Babycook in forno o nel microonde.

cicLo DI COTTURA (Vedere P.1 (YD)

1.
2.

Shloccare il coperchio della vaschetta di riscaldo.

La vaschetta di riscaldo (i) & dotata di livelli graduati da 1 a 3 che permettono di dosare le quantita d’acqua

da versare e determinano cosi il tempo di cottura. Bl Fare riferimento alla guida per la cottura (p 26).

\lersare la quantita d'acqua necessaria nella vaschetta usando il bicchiere o qualsiasi altro recipiente.
2

Chiudere il coperchio della vaschetta.

Shloccare il coperchio per accedere al bicchiere.

Verificare che il coltello sia montato correttamente sul fondo del bicchiere con la sua guarnizione.

ATTENZIONE Al RISCHI DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME TAGLIENTI.

Tagliare gli alimenti a dadini di circa 1cm x 1cm e metterli nel cestello. Per garantire una cottura

omogenea, si consiglia di non riempire eccessivamente il cestello. 6 ]

Mettere il cestello nel bicchiere avendo cura di posizionare I'impugnatura del cestello nella tacca del

bicchiere.

9. Bloccare il bicchiere sull’apparecchio. A

10. Verificare che la guarnizione di uscita vapore « j » non sia ostruita. o]

11. Chiudere il coperchio del bicchiere allineando il manico del coperchio con quello del bicchiere.

12. Collegare I'apparecchio ad una presa di corrente adatta . Si sente un Bip e i pulsanti di comando si

24

accendono, poi si spengono (TBC).

13. Premere il pulsante (=) per eseguire il ciclo di cottura. Rl L'apparecchio emette 1 Bip, il simbolo
vapore si accende.

14. Al termine della cottura, I'apparecchio emette 5 Bip, il simbolo vapore sul pulsante lampeggia fino a
quando non si preme il pulsante.

15. Shloccare il coperchio del bicchiere afferrandolo per il manico. ATTEszNE, R|SC|'||0 D| UST|0N|.

16. Togliere il cestello per mezzo della sua impugnatura.
17. Tenere da parte, se si desidera, il liquido di cottura recuperato sul fondo del bicchiere per aggiungerlo
alla preparazione e regolarne cosi la consistenza o facilitare I'omogeneizzazione.

RACCOMANDAZIONI

e Non interrompere la cottura durante il ciclo per evitare che rimanga dell’acqua nella vaschetta di
riscaldo.

o \lersare nella vaschetta soltanto I'acqua necessaria per il consumo e senza residui alimentari o altro.

o \erificare sempre la temperatura degli alimenti prima di servire.

 Si raccomanda di non scaldare il cibo per un tempo troppo lungo.

CICLO DI OMOGENEIZZAZIONE (Vedere P2 (QERED)

1. Verificare che il coltello sia montato correttamente sul fondo del bicchiere con la sua guarnizione.

ATTENZIONE Al RISCHI DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME TAGLIENTI.

2. Dopo aver verificato la cottura, versare gli alimenti dal cestello nel bicchiere. Secondo la
consistenza desiderata, aggiungere una parte del liquido di cottura prima di eseguire il ciclo.

3. Prima di iniziare il ciclo di omogeneizzazione, posizionare il coperchio sul scodella B premere sulla
chiusura affinché si posizioni correttamente

4. Chiudere il coperchio del bicchiere allineando il manico del coperchio con quello del bicchiere.

5. Collegare I'apparecchio e premere il pulsante con impulsi di 12 secondi massimo (=) (spegnimento
automatico) fino ad ottenere la consistenza desiderata.

6. Aprire il bicchiere spingendo verso destra I'impugnatura del coperchio.

7. Mescolare, al bisogno, la preparazione con una spatola evitando di toccare le lame e ripetere, se
necessario, un impulso di omogeneizzazione.

8. Versare la preparazione in un vasetto o in un piatto.

* Non vuotare la preparazione usando un utensile che potrebbe rovinare il coltello e deteriorare I'utensile.
 Per precauzione igienica, asciugare la vaschetta con un panno pulito dopo aver utilizzato il Babycook.

RISCALDO E SCONGELAMENTO

 Gli alimenti da riscaldare o scongelare dovranno essere preventivamente posti in un recipiente adatto,



messo senza coperchio nel cestello di cottura. Il recipiente non deve ostruire I'uscita del vapore «j ».

e Dosare da 1 a 3 misurini d’acqua nella vaschetta secondo la quantita da riscaldare, quindi procedere
come per il ciclo di cottura.

A fine ciclo, quando si sente il segnale acustico, estrarre il recipiente usando un panno (ATTENZIONE,
I'acqua residua a fine cottura & molto calda) e mescolare il contenuto usando una spatola per ottenere
una temperatura omogenea.

o Verificare sempre la temperatura prima di dare da mangiare al bambino.

N.B.: Benché sia sempre preferibile usare verdura e frutta fresca il cui apporto di vitamine € ottimale, &
certamente possibile cuocere verdura e frutta surgelata, precedentemente scongelate direttamente nel
bicchiere del BABYCOOK® o in frigorifero (non scongelare mai alimenti a temperatura ambiente).

PULIZIA E MANUTENZIONE

 Scollegare sempre I'apparecchio prima di procedere alla sua pulizia.

 Siraccomanda di lavare a mano le parti smontabili: bicchiere, cestello, coperchi, guarnizioni, coltello. ..

 Questi componenti sono anche lavabili in lavastoviglie. L'uso prolungato della lavastoviglie puo provocare
un invecchiamento accelerato dei componenti.

e Per pulire il coltello e la sua guarnizione, seguire le istruzioni di smontaggio e rimontaggio:

Smontaggio

Pulire il corpo dell’apparecchio con una spugna umida e del detergente per stoviglie.

Non introdurre mai cibi o succhi di frutta nella vaschetta: potrebbero danneggiare la vaschetta inox.

Se utilizzate il bicchiere per riempire d’acqua la vaschetta, accertatevi che esso sia perfettamente pulito,
senza residui di cibo o di liquidi all'interno.

Lavare e sciacquare frequentemente la vaschetta. Certi tipi di acqua e certi utilizzi possono accentuare
il deposito di calcare nella vaschetta. Una vaschetta con scarsa manutenzione puo deteriorare
significativamente I'inox.

DECALCIFICAZIONE

 Consigliata ogni 50 cicli circa di cottura.
e Usare esclusivamente aceto d’alcool alimentare o il prodotto di manutenzione BEABA per Babycook.
* Non usare mai decalcificante chimico o decalcificante per caffettiere nella vaschetta.

1. Scollegare I'apparecchio, la decalcificazione si fa a freddo, senza ciclo di
riscaldo.

L
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2. Versare nella vaschetta una miscela di 100 ml d’acqua e 100 ml d'aceto
d’alcool o di prodotto di manutenzione BEABA per Babycook.

3. Lasciar riposare per tutta una notte con il coperchio aperto.
4. Vuotare il contenuto della vaschetta rovesciando il prodotto.

5. Sciacquare con acqua limpida la vaschetta almeno 2 volte, vuotando ogni 12
volta il suo contenuto.
6. Rimettere il coperchio. (W\\
()
7. Eseguire 2 cicli di riscaldo con acqua limpida nella vaschetta (livello 1 =110 o \\
ml) senza cibo. m 2/6\\)\

8. Sciacquare accuratamente il bicchiere con acqua limpida prima di un altro M
utilizzo.

9. Secondo la qualita dell’acqua del rubinetto, pud essere necessario decalcificare il vostro apparecchio
pit frequentemente.



DOMANDE / RISPOSTE

Sul sito internet di BEABA & presente una tabella aggiornata e dettagliata.

Il prodotto non
funziona.

e Accertarsi che I'apparecchio sia collegato alla rete elettrica.
o Verificare che il bicchiere sia bloccato sulla base Bl e che il coperchio sia
bloccato. .

II'bicchiere perde.

o \erificare che il coperchio sia posizionato correttamente.

o \lerificare che il cestello di cottura (0 il Rice Cooker) sia posizionato
correttamente nel bicchiere.

e \erificare il montaggio della guarnizione sul coltello (fare riferimento al
paragrafo PULIZIA E MANUTENZIONE).

e \erificare lo stato della guarnizione del coltello e sostituirla se necessario.

o \lerificare che il bloccaggio della lama sia corretto.

Lafruttaele
verdure non sono
cotte a fine ciclo.

e Non ¢’e pil acqua nella vaschetta:
- La quantita d'acqua iniziale era troppo scarsa. Riempire di nuovo la
vaschetta con 110 ml d’acqua (livello 1) ed eseguire nuovamente un ciclo.
- Le prestazioni di riscaldo diminuiscono: eseguire uno o piu cicli di
decalcificazione (fare riferimento al paragrafo DECALCIFICAZIONE).
© Rimane dell'acqua nella vaschetta: il ciclo di cottura si ¢ interrotto:
- Eseguire nuovamente un ciclo accertandosi che sia il coperchio che il
bicchiere siano bloccati Bl e L.
- Altrimenti, contattare il Servizio Assistenza.

I Babycook fischia
all'inizio del ciclo di
riscaldo.

e The steam outlet may be blocked. m

e Interrompere immediatamente il ciclo premendo il pulsante. (=D).

* Non aprire il coperchio e aspettare che I'apparecchio non produca piti vapore,
che non emetta piu fischi (circa 10 min).

 Aprire i coperchi della vaschetta e del bicchiere.

o Verificare che il foro del coperchio del bicchiere @ e la guarnizione 0 non
siano otturati.

o Altrimenti, liberateli.

INFORMAZIONI TECNICHE

Tensione/Potenza: Fare riferimento alla targhetta che si trova sotto 'apparecchio.

Temperatura di utilizzo: 10 - 40°C.

GUIDA PER LA COTTURA
Alimenti Livello/Volume d’acqua
1 2 3
110 ml 130 ml 150 ml
Verdure*
Patate™ .
Carote* .
Rape* .
Fagiolini .
Zucchine .
Porri .
Piselli .
Zucca* .
Cavolfiore .
Carni rosse .
COTTURA Carni bianche °
Pesce .
Frutta
Mele .
Pere .
Fragole .
Albicocche .
Ananas .
Farinacei
Riso *** .
Pasta *** o
RISCALDO :Sas;‘i‘t‘; (tempi da adeguare secondo la . .
SCONGELAMENTO | Vasetto .
Tempi di cottura o di riscaldo ** circa 13 mins circa 18 mins circa 24 mins

*

** Tempi di cottura approssimativi per un cestello pieno (circa 600 g.).

Tagliate a dadini da 1 cm x 1 cm.

*** Utilizzare il cestello Pasta Rice Cooker venduto separatamente.
Per la funzione riscaldo, la temperatura iniziale pud anche incidere sul tempo di riscaldo.
Per la funzione scongelamento, secondo la quantita, pud essere necessario un secondo ciclo.
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Babycook

KpbllKa CbemHol yaun
3allKTHaA KpbiLLKa OT OpbI3r

KowTeiiHep 4nA NpUroToBAEHIA 1 ()
DA30rpeBaHiIA U3 HepiaBeloLLielt CTanm

PyuKa KOHTEMHEpa [UNA NPUTOTOBNEHNA

Hox ana cvieluvsatHna u3 HEp)KaBEK)U.LEI?I
CTanu

YnnotHeHue ANA HoXxa ANA CMelLnBaHNA
(TeknAHHaA vaLua [NA CMeLInBaHnA
KprLIJKa HarpesareanoM EeMKOCTH

O ¢ 06 & ¢

YnnotHeHe And KPbILLKK HaneBaTeﬂbHOVl
eMKOCTH

HarpeBaresibHad emKoCTb U3 Hepxasewmem
CTanu

YAnoTHeHMe v 0TBEPCTIAE ANA BbINYCKA Napa
KHonkw ynpasnexnsa

1-lpurotosnexue

2- (MelumBaHue
INEKTPUYECKIIA LUHYP

m MEPE/] NEPBbIM HCNONb30BAHUEM YCTPOWCTBA BHUMATENBHO
MPOYUTAMTE 3TY UHCTPYKLINIO

PABINA TEXHUKM BE3OMACHOCTH. / BAXHO!

 [1pyt HenpaBMMbHOM VCNOMb30BAHIM YCTPOTICTBA CYLLIECTBYET PUICK TPABMYPOBAHIA: CTOT0 COBNI0AaIITe Npasiina,
YKa3aHHbIE B 3TOM MHCTDYKLN,

« BHUMAHME! CYLLIECTBYET PUCK NONMYYEHWA OMOIOB. 3ro ycrpoiicreo nponssomur ouens ropauni
BozAHoi nap (> 100 °C/212 °F) anA npuroToBAeHAA MALY.

+ bybTe 0CTOPOXHbI NP HANOAHEHUY YCTPOIACTBA TOPAYENl XUAKOCTBIO, MOCKONbKY OHa MOXET BbINAECH)TbCA
Hapy»y BCE/CTBYIE BHE3ANHOTO Napo00pa30BaHyA.

+ He npubauaiitech CnnLLKom BU3KO K YCTPOVICTBY BO BpeMSA NPUTOTOBAEHHS MHLLL.

+ He OTKpbIBaiiTe KPbILLIKY, MOKA He 3aKOHUWTCA LKA NPUTOTOBNEHHS (CYLIECTBYET PUCK Pa3Opbi3ruBaHA ropAYeii

BOAbI).
« BHUMAHME! CYLLIECTBYET PUCK MOPE30B. fie3uis Hoxa (m) ouers ocpbie.

+ TouHo cobniopaife VHCTPYKLUV O CHATIO NE3BUA (HDM TEXHUYECKOM 0601y>KI/1BaH!/M)
. By)leE BHIMATE/bHBI BO BPEMSA OMYCTOLIEHIAR YalLin

WCNONb30BAHME.

+ 3707 pybOp He GyaeT UCnonb30BaTbCA AeTbiN

+ 310 YCTPOICTBO  MOMET WCMONb30BATHCA NIOAbMA € OTPAHUYEHHBIMA QU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMI N
YMCTBEHHbBIMU  CNOCOOHOCTAMM. BO3MOXHOCTb MCNONb30BaHUA annapata And NOCTeAHedt KaTeropun Ay
BO3MOXHa MCKI0UMTENHO NOZ MPUCMOTPOM WA OCTE NPOBEACHUA UHCTPYKTaXa OTHOCUTENbHO Ge30MacHOCTH
1 BO3MOXHbIX PHCKOB.

+ YCTPOViCTBO NpeAHa3HaYeHo 1A JOMALIHErO 1 aHATOTMYHOTO UCNONb30BAHUA, HAMPUMED, B KYXOHHbIX YroNKaX,
MPeaHasHaYeRHbIX UCKNIOYTENbHO ANA NEPCOHaNA, B MarasuHax, oducax, Apyrux Mectax npodecchoHanbHo
[IeATENbHOCTH, Ha QepMaX, a Takke MOXET UCTONb30BaTbCA NOCTOANbLAMM TOCTUHML, MOTENeid W Jpyrux
3aBezieHInii, NPeLOCTABAAILMX XINbe FOCTUHUYHOTO TUNa.

NOAKNKYEHME SNEKTPUYECTBA.

+ He ponyckaiite nonaanud BOZbI BHYTPb YCTPOVCTBA YEpe3 TEXHONOTUYECKIE OTBEPCTIA, 3T0 MOXET Bbi3BaTh
NoBpeXeHie yCTPOIACTBA UM KOPOTKOE 3aMblKaHue.

« OTknioualiTe YCTPOVACTBO OT CeTU Nepest kas Aol CO0PKOI, pasfopKoii 1 0UMCTKOI.

+ OTKNioualiTe YCTPOICTBO T CeTH, eCAM 0CTaBAAETe ero 663 npucmoTpa.

+ He nonb3yiitech YCTPOICTBOM, eC Kabenb NiTaHuA NoBpexaeH™.

+ OTKMHouMTe YCTPOVCTBO OT CTH, NN OHO PabOTAeT HenpaBINbHO™.

+ OTKNiovaiiTe YCTPOICTBO OT CETH, €CAM OHO NOBPEXAEHO (yNano, TPeCHYNO U T. 1.)*,

* HemeAneHHo 00paTuTech B CepBIACHYH0 CTyX0y.

BAUTENBHOCT N0 OTHOLIERNKO K AETAM.

+ Pa3meLLlaiiTe yCTPOIACTBO 1 €70 3neKTPUUECKAIA LUHYPB HeAOCTYNHOM ANA AeTell MecTe.
+ Beerja 3akpbiBaiiTe KpbILUKY Ualli (CYLLIECTBYET PUICK NOPE30B NIe3BHAMM).

+ QuuCTKa YCTPOIACTBA He A0MKHA BbINOHATBCA PEOEHKOM.

+ TexHuueckoe 06y iBaHMe yCTPOIACTBA He OMKHO BbINOTHATLCA PEOEHKOM.

+ He paspeuwaiite pebeHky urpaTb  yCTpOIACTBOM.
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TpoiicTeo BABYCOOK® pa3paboTaro 1nd npocToro v ObicTporo NpUroToBAeHis 310p0BOI MULLM N4 ManeHbix AeTeit.
TPOICTBO MMEET GYHKLMN NPUTOTOBNEHNA, PA30rPeBa 1 Pa3MOPAXMBAHIA ML Ha Napy, COXPAHAA TakuM 00pasom

BUTaMUHbI 1 06ECTIeUVBaR UfeanbHoe CveLMBaHYe. Ha co3nakme ycTpoiictea Babycook HoBoro nokonetia ywno bonee
JIBYX JI€T, B TeueHile KOTOpbIX KOMaHza UxeHepos komnanuy Béaba pabotana Hajl noBbILIEHYEM ero MpakTUHOCTH,
3QOEKTUBHOCT 11 6€30MaCHOCTH Ha BAAr0 MONO/bIX poauTened.

VHCTPYKLIAA N0 NPUMEHEHUIO

OuucTKa nepes NepBbIM UCMONb30BaHMEM.

+ OnonocHwTe BCOMOraTeNbHbIe ZeTanyt (uallly, evMKocT, KOHTeliHep 1A NPUroTOBNEHINA 1 ABE KDbILIKY).

+ 3anycTuTe WAKN NPUrOTOBAEHINA MULLA (YPOBEHD 3), 3aM0ONHUB eMKOCTb TONbKO BOAOI (He 3anonHiiTe eMKOCTb wn

Yally NpozyKTaMy NUTaHWA).

+ [IpomoifTe BCOMOraTeNbHbIE AETaNN Tennoil BOAOI.
+ TLLaTenbHo MoiiTe pyky Nepes Tem, Kak HauvHaTb paboty ¢ NpoayKTamyt AnA pebexKka it AeTCkUMM CVeCAMI.

/N BHUMARME!

+ [lpy UCMOIb30BaHUM YCTPOTICTBA BCerAa pacrionaraiire ero Ha yCToiuwBoii 1 POBHOI MOBEPXHOCTH.

.

.

.

He cTaBbTe yCTPOICTBO OKONO UICTOYHIKA TeNNa, BAPOUHOI MOBEPXHOCTA U T M.

[Py MepeHocKe YCTPOIACTBA He APXKIATe €10 3a PyUKy YaLu.

He 3anyckaiiTe WK NPUTOTOBAEHIA NULL, ECTU B EMKOCTI HET BOZb.

He cragbTe uawwy (f) ycTpoiicTea Babycook Ha BapouHyto OBEPXHOCTL W B MUKDOBONHOBYIO M.

uukn npurotosaenua (ov. . 1 (D)

1.
2,

— s o
o

CHIMUTE KDbILLIKY HarpeBaTeNbHOl eMKOCTHL.

Ha HarpeBaTenbHOit eMKOCTI (i) HaHeceHa (Wkana ¢ no3uuyamu oT 1 0 3, NpeAHa3HaueHHas Ana A031poBaHNA
KONMYeCTBa Hanvsaemoii BOAbI, B 3aBUCMOCT OT KOTOPOTO yCTaHaBAuBaeTcA Bpems npurotonetid. B (w.
VHCTPYKUMIO N0 pUroToBAeHuio nuuy (cTp. 30).

( nomotiibio uatuy unw ntoboii Apyroii Tapbl HareliTe B eMKOCTb HEOOXOANMOE KONMUECTBO sonsl. L

3aKpOIiTe KPbILLIKY eMKOCTH. ﬂp

CHUMUTe KPbILIKY YaLun,

Y6enuTech B TOM, YTO HOX 1 YINIOTHEHYE YCTaHOBNEHbI NIPABIIbHO Ha /IHe Yallin,

BHIAMAHME! P MCNOMb30BAHMM OCTPbIX HOMEM CYLLIECTBYET PHCK NOPE30B.
HapesxsTe NpoayKTb! KyOuKanit pasmepon MpuoAMUTENbHO 13X T CM 1 NIONOXWTE WX B KOHTeiiHep. [1nd T0ro yTobbl
FaPaHTHPOBATb PABHOMEPHOCTH NIPUTOTOBNIEHIAS, DEKOMEHAYETCA He NleperpyaTb KOHTeliHep.

[lomecTuTe KOHTeIAHEp B uallly Takum 06pa3om, uToObl pyuka KOHTeliHepa pacnonaranach B yrybneHu Ha yatue.
7

3aguKcupyviTe YaLLy Ha yCTpoiicTBe. 5 |

. Y6eauTech B TOM, 4T0 yAOTHeHMe B OTBECTIM A7 Buinycka iapa (j) He 3akynopero. Il

. 3aKpoiiTe KPbILLKY YalLy Takim 06pa3om, 4To0bI pyyka KpbILIKI COBMana ¢ pyukoii yawwy. Mk

. BKniouwTe yCTpOiCTBO B PO3€TKY C COOTBETCTBYHOLLMMI NapameTpamit CeTi. [Tpo3ByYHT KOPOTKMIA 3BYKOBOI CUTHa,
3 KHOMKIA ynpaBnenita 3aceeTaTca 1 notyxHyT (TBC).
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13. [InA 3anycka

VKNa IPUTOTOBTICHHS HAXMUTE KHOMKY (<D) Pa3nactca ofHOKpaTHbIi 38YKOBOJH CUTHaN, 3ar0puTCA
3HauOK napa.h
. Mocrie 33BepLUCHIA LUKNA NPUTOTOBNCHHA PA3ACTCA NATb KOPOTKUX 3BYKOBbIX CUTHANIOB, CUMBOA Napa Ha KHOMKe
ByaeT MITaTh £10 Tex 0P, MoKa He By/eT HaxaTa kHonka. MK

. ﬁ(ﬁﬁvwﬁﬁbﬁa %Kd/ Y CHUMUTE KPbILLKY YaLlin. . 4B NPOTUBHOM CJly4ae (yluE(TByET BEPOﬂTHOCTb

. W3Bnekute KOHTGVIHE‘D 3d PYUKY.
. ﬂpl/l KenaHum (06€pVIT€ AKIAKOCTb, coﬁpasmy}om Ha He yallw, u fjobaBbTe ee B OM070, uToObl JOBECTH €ro A0
Hy}KHOV\ KOHCUCTEHLN WA 06RerymTh nepemelLnBaxme.

PEKOMEH ALK

+ He npepbiaiie LKA NpUToTOBAEHYA MULLLM, UTOObI B HArPEBATENbHOI EMKOCTH He 0CTaBanach BOAA.
+ Hanwgaiite TonbKo NUTbeBYI0 BOAY 663 KYCOUKOB MUALLY 1AW APYTHX NPOAYKTOB.

- [epen nopayeii nuuw Beeraa npoBepsiiTe ee TemnepaTypy.

+ He pexometyeTca CMLIKOM OTO Pa30rpeBaT AETCKYI0 CMeCh.

unkn cmewmsanma (o crp. 2 (ENED)

1.

y6e UTeCh B TOM, UTO HOX V1 YTITIOTHEHIE YCTaHOBMEHbI IDABURBHO Ha

A S MG e ek noeeo,
ﬂocne MPOBEDKI CTeMeHM TOTOBHOCTH nepenoxurTe MpogykTel u3 Koureinepa 8 vawy. I fina nonyuenna
Heo0X0AMMOI KOHCUCTEHUMM Nepesl 3anyCKOM LKA [106aBbTe YacTb XMAKOCTH, Bblaenuslelica B npolecce
NpUTOTOBAEHNA.
nepejl 3amyckom LMKNa NepemveluvBaHUA YCTaHOBHUTE KDbILIKY Ha MicKa B vaxnre v KpBILLKY, uT0bbI
yOeAUTBCA, UTO OHA HaZNeXaLLIM 00pa30M YCTaHOBAEHa;
3aKPOIATe KPbILLIKY YaLLIv TaKVm 00pa3om, 4To0bl pyuka KPbILLKI COBNaNa € pyuKoi YaLm
MoK niouwTe YCTPOICTBO U MMYAbCAMI NPOAOMXUTENLHOCTbIO He Bonee 12 cekyHA HaxMMaliTe KHOMKY (T
1op, N0Ka He NonyyuTe HeoOXOBUMYI0 KOHCUCTEHLMIO.
OTKpoiiTe UaLLly, TONKaA PyUKy KPbILLKY BAPaBO.
[lpu HeobxoAMMOCTA NepemelLiaiiTe CMech NONATKON, He KaCanCh HOXeNA, U, eCA HYXHO, NOBTOPHUTE UMMYbCHBIA
UVKN CMeLMBAHUA,
Mepenoxure roTosoe 671070 B HeBonbLuyio Mucky wn Ha Tapeny, 1

) A0 Tex

PEKOMEHﬂAllMM

+ He BblkniabiBaiiTe roT0BOE 071070 € NOMOLLbIO KYXOHHIX TIPUHAANEXHOCTeI, KOTOPble MOYT OBPEAHTH HOX 1 Tapy.

« [Ina cobmionieHva rurvexyeckix Tpebosawii nocne Kaxaoro vcnonb3osaxua ycrpoiictea Babycook npotupaiite

eMKOCTb UNCTOM TKaHbIO.

PA3OTPEBAHUE U PASMOPAXUBAHVE

. HEDE)J, pa3orpesaHuem nau pasmopaxinBaHinem nomectute NpoayKTbl B CreUnanbHy0 eMKOCTb, KOTOpyo Cneayer

YCTAHOBUTb 083 KDBILLIKIA B KOHTEIiHED ANA MPUTOTOBNEHNA MUl EMKOCTb He JI0MmKHa 3aKpbIBaTb OTBEPCTHE ANA
BbINyCKa napa (j).



« Haneiite B emKOCTb HEOOXOAUMOE KOMAYECTBO BObI MO OTMeTKam 0T 1 [0 3 B 3aBUCMOCTU OT KOMMYECTBa
Pa30rpeBaemblX MPO/YKTOB, @ 3aTem 3anyCTuTe LKA NPUTOTOBNEHA MULLY.

+ [locne noABMeHIA B KOHLE LMKNA 3BYKOBOTO CUrHana M3BMeKwTe emkocTb ¢ nomolbio npuxeatki (BHYMAHIE:
0CTaBLLUAACA B KOHLIE MPUTOTOBAEHIA BOZIa OUeHb FOPAYaA) U NepemeLuaiiTe Cofepxmmoe NonaTkoi AnA nofyueHna
DaBHOMEPHOI Temneparypsl 61104a.

+ [lepen kopmneHvem pebetka 06s3aTeNbHO NpoBepAiiTe TemnepaTypy UL,

MPUMEYAHUE: Beerna pexomeHayeTca Cnonib3oBath (BEXMe OBOLIM U GPYKTbI C ONTUMabHbIM COAepKaHeM
BUTAMUHOB, HO MOXHO TaKkxe rOTOBWTb U3 3aMOPOXeHHbIX OBOLEI W QPYKTOB. VX MOXHO npeaBapuTeNbHo
pa3mopaxvBaTb npAmo B yaiwe BABYCOOK® unw B xonoaunbHuke (He pasmopaxiuBaiite NpoayKTbl NP KOMHaTHOM
Temneparype).

04UCTKAMYXOD

+ [epe Hayanom ouMCTKY BCerzia OTKMiouaiiTe YCTPOIACTBO OT SNEKTPOCETI.

+ CbeMHble INEMEHTH, Takye Kak Uallia, KOHTeIiHep, KpbILUKIA, yNOTHEHI, HOX 11 T. 1., PEKOMEHAYETCA MbiTb BPYUHY0.

+ T 3neMeHTbI TaKKe MOXHO MbiTb B IOCYZOMOEYHOIH MaLLIHe. YacToe MbITbe 3THX 3MeMEHTOB B MOCYA0MOEUHOI
MaLLMHE MOXET YCKOPUTb VX U3HOC.

+ [N 0uMCTKM HOXa 1 €ro yNAOTHEHIA CObMIoAaliTe MHCTPYKUIY N0 Pa3bopke 1 cBopke.

o

Pa3bopka

,[lﬂﬂ T0r0 YTOObI CHATH KPbILLIKY 11 yNNOTHEHNE KPBILLKK, BbINONHNTE NEPEUNCNEHHbIE HItxke JeiACTBuA.
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QuucTuTe KopMyC YCTPOVCTBA BAAHOI rYOKOI 11 CEAICTBOM JUNA MbITbA NIOCYbI.

He 3anonaiite eMKOCTb 13 HepXaBelollie CTan ATCKUMIA CMECAMI U PYKTOBLIMM COKM, MOCKOTIbKY OHM MOTYT
NOBPEANTS ee.

B cnyuae cnonb30BaHIA Yalwin ANS HaNoAHEHA EMKOCTI BOZO/H YOAUTECh, UTO OHa aBCOMKOTHO YHCTas U B Hell HeT
0CTATKOB MPOZYKTOB WM UAKOCTI OT NPUTOTOBNIEHNS.

PerynspHo MoiiTe emKoCTb ¥ ononackugaiite ee. Mpu MCNONb30BaHMI BOAbI OMPEENEHHONO KAUeCTBA, a Takxe
B HEKOTOPbIX BApUaHTaX IKCTAyaTalii MOXeET MOBbILIATHCA CKOPOCTb OTIOXEHUA B EMKOCTU Hakunut. Tnoxoe
06CNYIUBaHIE MOXET NIPUBECTA K CYLLIECTBEHHOMY YXY/LIEHMIO COCTORHIS eMKOCTH 13 HEpXaBeloLLieli CTarnu.

YOANEHVE HAKHUMH

+ QuuCTKy OT HaKNMU PEKOMEHAYETCA BLIMOMHATD B CPEAHEM Uepe3 kaxable 50 UMK08 MPUTOTOBAEHNA.

« Vcnonb3yitre uckmioUUTeNIbHO MULLIEBOY CTMPTOBOIA yKCyC Wik cpeacTBo BEABA And yxona 3a ycTpoiicreom Babycook.

+ He ucnonb3yiite AnA 04NCTKM @MKOCTY XVIMUUECKYE CPeACTBA [UNA YBANEHWA HAKNMW AN CDeCTBA, NPeaHa3HaueHHble
ANA YBANEHIA HAKNNM € KODEBAPKIL.

1. OTKniouuTe YCTPOVCTBO OT INEKTPOCETU. YAaNeHue Hakilni NPOU3BOANTCA B XONOAHOM
COCTOAHNM 063 3anyCKa LKA HarpeBaHNA.

Haneiite B emkocTb cmech 13 100 mn Bogbl 1 100 MA CIMPTOBONO YKCyCa WK CPRACTBA
BEABA and yxopa 3a yctpoiictom Babycook.

(OcTaBbTe Ha HOYb C OTKPbITON KPbILLKOIA.
[lepeepHuTe u3nenme i Bbineiite COBEPXIUMOE eMKOCTI.
OnonocHwTe eMKOCTb YACTON BOROI He MeHbLLE 1BYX Pa3, yIaNAA ee COLepXIMOe. :

(CHOBa 3aKPOATe KPbILLIKOH.

3anycTiTe B LMKNA HArpeBaHita, 3anoNHVIB emMKOCTb UCTolt BOA0N (yposeHs 1= 110
M) 663 MPOAYKTOB MUTAHUA.

Mepex Cneyloum UCOb30BaHIEM XOPOLLIO OMOAOCHHTE Yallly YCTOi BOSOM.

B 3aBuCUMOCT OT CBOIICTB BOAOMPOBOAHO/ BOZbI YAaneHue Hakumi Credyer
NPOBOAUTH Yallle.



BOMPOCbI 1 OTBETbI
MoapoGHyIo 1 Haubosee akTyanbHylo TabauLy CM. Ha Beb-caiite BEABA.

Yerpoiicrao He « YbeauTeco B TOM, UTO YCTPOICTBO NOAKNIOUEHO K SNeKTPUYECKOI CETH.
pabotact « Yeautech B TOM, UTO YaLa 3aQUKCPOBAHA HA OCHOBAHMY A KpbILUKa M10THO
3akpbiTa .
« YbeauTech, YTo KpbllKa PacronoxeHa ﬂpaBVIﬂbHO‘
« YbeauTech, uto koHTeitHep Ana npurotosnerus (unw Rice Cooker) pacnonoixeH B yalue
13 uawm BbiTexkaet npasunoHo. M
KAKOCT . u[;&soeﬁ)me NPABWIBHOCTD YCTAaHOBKY YNAOTHEHIA Ha Hoxe (cM. pazgen O4NACTKA
« [poBepbTe COCTOAHME YANOTHIUTENA HOXa U B CTyUae HeoOXOAMMOCTIA 3aMeHNTe ero.
« YbeauTecb B TOM, YT HOX NPaBUIBHO 33070KMPOBAH.
« BemkocTin 3akoHunnacy Boja:
- W3HauaNbHO ObINO HaNMNTO Mano Bozbl. CHOBA Haneiite B eMKoCTb 110 M BOAbI
(ypoBeHb 1) 1 3anycTuTe LKMKA;
Mo oKoHuaHuu - YXYALWMAUCb HarpeBaTeNbHbIe XapaKTePUCTUKI: 3anyCTUTe LK OUNCTKN OAUH
UNMKNa GPYKTHI 1 M HECKONbKO pa3 (M. pazaen YIATEHUE HAKWMN).
0BOLLY OCTIOTCA « BemkocTin ocTanach Boa: LKA NPUTOTOBAEHNA Obi MPEpBaH:
CblpbIMY - ybeauTecb B TOM, UTO KpbiLUKa ¥ Yalua A.m YCTaHOBNEHbI NPABUILHO, I
CHOBA 3anyCTUTe LUK,
- e npobnema He pewntca, obpatutech B Cly0y NOCNENpPOAAXHOrO
obCnyxuBaHuA.
+ B03M0XHO 3aKynopuBaHiue NapoBoro KOHTYpa. m
YcTpoiicTBo « HeMe/NeHHO OCTAaHOBUTE LIVKI, HaXaB KHOMKY. (=),
Babycook 8 Hauane |+ He oTkpbiBaifTe KpbILLKY M AOXKAUTECH, TI0KA YCTPOICTBO HE MPEKPATAT NPOU3BOAUTH
UNKNa HarpeBaHua nap, T. €. 1I0Ka He NPeKpaTUTCA WnALNiA 3ByK (0Kono 10 MuH).
V3A3€T WHNALNiA « OTKpOIATe KPbILLKYM MKOCTI 1 YaLui.
3ByK + Y6eaurec 8Tom, uto oTBepcTite Ha kpbituke vaun @ vynnotuerue @ He sakynopert.
+ [1pv HEOOXOAMMOCTIA NPOUNCTIATE MECTO 3aKyrnopUBaHHA.

TEXHUYECKAA UHOOPMALIMA
HanpsxeHule 1 MOLHOCTb: CM. NACMopTHy10 TabANUKY N0 YCTPOACTBOM.
TemnepatypHble ycnosia And pabotbl: 10-40° C.
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WNHCTPYKLIAA N0 NPUTrOTOBIEHNIO MNLLIN

VN
MpoayKTbl nUTaHNA YpoBeHb/06bem Bofbl
1 2 3
110 mn 130 mn 150 mn
OBowu*
Kaprogenp** .
Mopkogb™ .
Pena* .
(TpyuKoBad daconb .
Kabaukw °
Jlyk-nopeit .
3eneHblii ropowwek .
Toika*® .
L|BeTHas KanycTa .
Kpactoe maco .
MPUTOTOBNEHUE | Benoe msaco °
Pbi6a .
OpyKTbI
Abnoku .
[pywn °
KnybHuka .
Abpukoch! °
AHaac .
Kpaxmanocopepxaluue npoayKkTbl
Puc *** °
MakapoHHble n3genus *** .
BaHouKa ¢ ieTckum nuTaHuem (spema
HATPEBAHVE HeOBX0ZMMO PerynupoBaTh B 3aBICUMOCTY OT . .
KONUYECTBA NPOAYKTOB)
PASMOPAXKUBAHME | baHouka ¢ feTckum nuTaHuem o
Bpema npurotoBnenua unm Harpesakua **| oK. 13 MuH oK. 18 MuH OK. 24 MUH

* Heobxogumo nope3aTb Ha kyGukm pasmepom 1 Tcm.
** TlpubuutenHoe Bpema NPUroToBAHUA ANd NOAHOTO KOHTelHepa (oK. 600 T).
¥ Yenonb3yiite KonTeiiHep Pasta Rice Cooker, npogiaBaemblii oTzenbHo.
Bo BpemA MCnonb30BaHKA GYHKLMI HarpeBa BpeMA HArpeBa Take MOET 3aBHUCETb OT HaYanbHOIA TemnepaTypbl NPOAYKTOB.
Bo Bpema MCnonb30BaHA GyHKLMI PasMOPXUBAHNA B 3aBUCUMOCTI OT KOMMYECTBA NPOAYKTOB MOXHO MCMOb30BATb BTOPOV LKA
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@ i Babycook

@ Tampa do recipiente amovivel

@ Cobertura de mistura

© Cesto de cozedura/aquecimento em inox
@ Pega do cesto de cozedura

© Lamina de mistura em inox

@ Junta da lamina de mistura

@ Recipiente de mistura em vidro

@ Tampa da cuba de aguecimento

@ Junta da tampa da cuba de aquecimento
@ Cuba de aquecimento em inox
O Junta/saida de vapor
@ Botio de comando
1- Cozedura
2- Mistura
@ Cabo elétrico
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO DO APARELHO, LEIA COM
ATENGAO AS INSTRUGOES DESTE FOLHETO

INSTRUGOES DE SEGURANGA / IMPORTANTE:

e Uma utilizagdo errada do aparelho pode induzir riscos de lesdes: siga rigorosamente as instruges
contidag neste folheto.

o ATENGAO! RISCO DE QUEIMADURA - Este aparelho gera um vapor de 4gua muito quente (100°C)
para cozer oS alimentos.

o Se deitar um liquido quente no aparelho, aja com precaucdo, pois existe o risco de este ser projetado
devido a uma libertacdo repentina de vapor de &gua.

o Nao se aproxime do aparelho durante a cozedura.

* Ndo abra a tampa enguanto o ciclo de cozedura ndo tiver terminado (risco de projecéo de dgua quente).

o ATENGAO! R|§)CU DE CORTE - As 1aminas da faca (m) séo extremamente afiadas.

e Cumpra rigorosamente as instrugdes de desmontagem da lamina (manutencéo).

e Tenha cuidado ao esvaziar o recipiente.

UTILIZAGHO ;

e Esta Aplicagdo néo serd usada por criangas.

o Este aparelho pode ser utilizado por por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou mental ou
sem experiéncia ou conhecimentos se forem corretamente supervisionadas ou se tiverem recebido
instrugdes sobre a utilizagéo sequra do aparelho e se estiverem conscientes dos riscos.

e Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacdes domésticas e anélogas, tais como: zonas
de cozinha reservadas ao pessoal de lojas, escritorios e outros ambientes profissionais, casas de
quintas, utilizagdo por clientes de hotéis, motgis e outros tipos de alojamentos, ambientes do tipo
quartos de hdspedes.

LIGAGAO ELETRICA:

 Nao mergulhe nunca o aparelho na gua.

o Antes de qualquer montagem, desmontagem ou limpeza, desligue sempre o aparelho.
o Desligue 0 aparelho se o0 deixar sem vigilancia.

 Nao utilize 0 aparelho se o cabo de alimentagdo estiver danificado™.

e Se 0 aparelho ndo funcionar corretamente, desligue-o da tomada*.

o Se 0 aparelho tiver ficado danificado (queda, quebra, etc.), desligue-o da tomada*,

* Contacte imediatamente o Servigo Pos-venda

VIGILANCIA / CRIANGAS:

e Cologue o aparelho e seu cabo elétrico fora do alcance das criancas.
e Feche sempre a tampa do recipiente (risco de corte com as laminas).
e A limpeza do aparelho néo deve ser efetuada por uma crianca.

o A manutencéo do aparelho ndo deve ser efetuada por uma crianca.
 Nao deixe as criangas brincarem com o aparelho.



0 BABYCOOK® foi concebido para preparar as refeicoes do seu bebé de forma saudavel, simples e rapida.

0 aparelho coze, aquece e descongela os alimentos a vapor, preservando as vitaminas e proporcionando

uma mistura perfeita. A nova geragao Babycook® foi desenvolvida durante mais de 2 anos pelas equipas

de engenheiros da Béaba para oferecer um nivel superior de praticidade, eficacia e seguranca aos jovens

pais.

CONSELHOS DE UTILIZACAQ

Limpeza antes da primeira utilizagéo:

| avar 0s acessorios (recipiente, cuba, cesto de cozedura e 2 tampas)

e |niciar um ciclo de cozedura (nivel 3) apenas com agua na cuba (sem alimentos no cesto ou no
recipiente)

| avar bem o0s acessorios com agua quente.

o Lavar cuida}_dosamente as maos antes de manipular os produtos e os alimentos destinados ao bebg.

/\ ATENGAO

o Utilizar sempre o aparelho sobre uma superficie solida e plana.

* Nao colocar o aparelho perto de uma fonte de calor, placa de cozinha, etc.

* Ndo transportar o aparelho através da pega do recipiente.

* Ndo iniciar o ciclo de cozedura sem agua na cuba.

* Nao colocar o recipiente «f» do Babycook no forno nem no micro-ondas.

CICLO DE COZEDURA ( Consultar P.1 (YD)

1. Desapertar a tampa da cuba de aquecimento.

2. A cuba de aquecimento (i) possui uma escala de 1 a 3 que permite dosear as quantidades de &gua a
colocar e determinar o tempo de cozedura. B Consultar o guia de cozedura (p 34).

Colocar a quantidade de agua necessaria na cuba com a ajuda do recipiente.

Fechar a tampa da cuba.

Desapertar a tampa para aceder ao recipiente.

Verificar e a lamina esta corretamente instalada no fundo,do recipiente com a respetiva junta.
ATENGAQO: RISCO DE CORTE AO MANIPULAR A LAMINA DE CORTE.

Cortar os alimentos em cubos de cerca de 1 ¢cm x 1 ¢cm e coloca-los no cesto. Para garantir uma
cozedura homogénea, é aconselhavel ndo sobrecarregar o cesto. [ 6 |

C.olocar 0 cesto no recipiente tendo o cuidado de posicionar a pega do cesto na ranhura do recipiente.
7

S S

Apertar o recipiente no aparelho. [ |

Verificar se a junta de saida de vapor «» ndo esta obstruida. 9|

Fechar a tampa do recipiente alinhando a pega da tampa com a do recipiente.

. Ligar o aparelho a uma tomada de corrente adaptada. E emitido um sinal sonoro e os botdes de
comando acendem-se e depois apagam-se.

10.
11.
12
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13. Premir o botdo (=) para iniciar o ciclo de cozedura. B O aparelho emite 1 sinal sonoro e o simbolo
de vapor acende-se.

14. No final da cozedura, o aparelho emite 5 sinais sonoros e o simbolo de vapor do botdo fica intermitente
até que o botdo seja premido. LE .

15. Desapertar a tampa do recipiente segurando na pega. Caso contrario. ATENGAU RISGO DE
QUEIMADURAS:

16. Retirar o cesto com a ajuda da pega.

17. Reservar, se pretender integrar os sucos de cozedura presentes no fundo do recipiente no preparado
e adaptar a textura ou facilitar a mistura.

RECOMENDAGOES

* Nao interromper a cozedura durante o ciclo para evitar deixar 4gua na cuba de aquecimento.
o UJtilizar apenas dgua propria para consumo e sem residuos de alimentos ou outros.

o \erificar sempre a temperatura dos alimentos antes de servir.

o [ recomendavel ndo aquecer os alimentos durante um periodo demasiado longo.

CICLO DE MISTURA ( consutiar P2 (QEND)

1. Verificar se a lamina esta corretamente instalada no fundo do recipiente com a respetiva junta.

ATENGAO: RISCO DE CORTE AQ MANIPULAR A LAMINA DE CORTE.

2. Apds verificar a cozedura, passar os alimentos do cesto para o recipiente. Consoante a
consisténcia pretendida, adicionar uma parte dos sucos de cozedura antes de iniciar o ciclo.

3. Antes do inicio do ciclo de mistura, coloque a tampa no tigela. Pressione a cobertura para que
seja colocada corretamente

4. Fechar a tampa do recipiente alinhando a pega da tampa com a do recipiente.

5. Ligar o aparelho e premir 0 botdo () (por impulsdo durante 12 segundos no maximo (paragem
automatica) até obter a consisténcia pretendida.

6. Abrir o recipiente empurrando a pega da tampa para a direita.

7. Se necessario, misturar o preparado com uma espatula, evitando tocar na lamina, e realizar uma
nova impulsdo de mistura.

8. Colocar o preparado num prato ou numa tigela pequena.

RECOMENDAGOES

© Nao retirar o preparado com um utensilio suscetivel de danificar a lamina e deteriorar o utensilio.
 Por uma questao de higiene, limpar a cuba com um pano limpe apds cada utilizagao do Babycook.

AQUECIMENTO E DESCONGELAMENTO

e Os alimentos a aquecer ou descongelar devem ser previamente colocados num recipiente adaptado
e colocado sem tampa no cesto de cozedura. O recipiente nunca devera obstruir a saida de vapor «j».
e Dosear 1 a 3 medidas de 4gua na cuba de acordo com a quantidade a aquecer e depois proceder como



para o ciclo de cozedura.

e Quando o sinal sonoro for emitido no fim do ciclo, retirar o recipiente com a ajuda de um pano
(ATENGAO: a 4gua residual estd muito quente no final da cozedura) e misturar o contetido com a ajuda
de uma espéatula para obter uma temperatura homogénea.

o \lerificar sempre a temperatura antes de servir a refeigdo a crianca.

NOTA: Apesar de ser sempre preferivel utilizar legumes e frutos frescos com um 6timo valor nutricional,

¢ perfeitamente possivel cozer legumes e frutos congelados, previamente descongelados, diretamente
no recipiente do BABYCOOK® ou no frigorifico (nunca descongelar os alimentos a temperatura ambiente).

LIMPEZA E MANUTENGAO

 Desligar sempre 0 aparelho antes de proceder a limpeza.

o [ recomendavel lavar as pecas desmontaveis & médo: recipiente, cesto, tampas, juntas, lamina, etc.

o Estes elementos também podem ser lavados na maquina de lavar louga. A utilizagdo prolongada da
maquina de lavar louga pode provocar o desgaste precoce dos elementos.

 Para limpar a lamina e a respetiva junta, seguir as instrucoes de desmontagem e montagem:

Desmontagem
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Limpar o corpo do aparelho com uma esponja himida e detergente para a louga.

Nunca introduzir alimentos ou sumo de fruta na cuba, uma vez que tal danificaria a cuba em inox.

Caso se utilize o recipiente para encher a cuba de dgua, assegurar que 0 mesmo esta perfeitamente limpo
e ndo tem residuos de alimentos nem sucos no interior.

Lavar frequentemente a cuba. Determinados tipos de 4gua e de utilizagdo podem acentuar o depdsito
de calcdrio na cuba. Se a cuba receber uma manutengdo incorreta, 0 inox pode deteriorar-se
significativamente.

DESTARTARIZAGAO

o Aconselhavel a aproximadamente cada 50 ciclos de cozedura.
o Utilizar exclusivamente vinagre de dlcool alimentar ou o produto de manutencdo BEABA para o
Babycook®.

o Nunca utilizar destartarizante quimico ou destartarizante para cafeteiras na cuba.

1. Desligar o aparelho, a destartarizacdo efetua-se a frio e sem ciclo de
aquecimento.

[

[
N

2. Colocar uma mistura de 100 ml de 4gua com 100 ml de vinagre de élcool ou L
de produto de manutengdo BEABA para Babycook na cuba. ! | @
3. Deixar atuar durante toda a noite com a tampa aberta. N
4. Esvaziar o contetdo da cuba virando o produto. 0
5. Lavar a cuba com 4gua limpa pelo menos 2 vezes, esvaziando sempre 0 (12>
respetivo contetido. q
6. Voltar a colocar a tampa. l@ \\
7. Iniciar 2 ciclos de aguecimento com dgua limpa na cuba (nivel 1 = 110 ml) ‘)\ \\
sem alimentos. \7\\ [TORY
\@\‘\ i)
8. Lavar bem o recipiente com dgua limpa antes da utilizagéo seguinte. J)
9. Consoante o tipo de dgua da torneira, € possivel que seja necessario

destartarizar o aparelho com maior frequéncia.



PERGUNTAS/RESPOSTAS

E apresentada uma lista atualizada e detalhada no website da BEABA.

0O produto ndo
funciona

o Assegurar que o aparelho esta devidamente ligado a rede elétrica.
o \lerificar se o recipiente estd apertado na base He¢wa tampa esta
devidamente apertada m

O recipiente
apresenta fugas

o \lerificar se a tampa esta corretamente posicionada.

o \erificar se o cesto de cozedura (ou Rice Cooker) esta corretamente colocado
no recipiente.

e Verificar a montagem da junta na lamina (consultar o paragrafo LIMPEZA E
MANUTENCAO).

o Verificar o estado da junta da lamina e substitui-la, se necessario.

o \lerificar se a lamina esta corretamente apertada.

Os legumes e
frutos ndo estdo
cozidos no final
do ciclo

e A cuba ja ndo tem dgua:
- Aquantidade de &gua inicial era insuficiente. Encher novamente a cuba com
110 ml de agua (nivel 1) e reiniciar um ciclo.
- 0 desempenho de aquecimento é reduzido: iniciar um ou varios ciclos de
destartarizagdo (consultar o paragrafo DESTARTARIZACAQ).
© Resta dgua na cuba: o ciclo de cozedura foi interrompido:
- Reiniciar um ciclo assegurando que a tampa e o recipiente estdo
devidamente fechados e M.
- Caso contrario, contactar o servigo pés-venda.

0 Babycook apita
no inicio do ciclo
de aquecimento

o £ possivel que o circuito de vapor esteja obstruido m

e Parar imediatamente o ciclo premindo o botdo (<D).

* Nao abrir a tampa e aguardar que o aparelho deixe de produzir vapor e que
deixe de apitar (cerca de 10 minutos).

e Abrir as tampas da cuba e do recipiente.

o Verificar se 0 orificio da tampa do recipiente @ eajunta 0 nao estdo obstruidos.

 Caso contrario, desobstrui-los.

INFORMAGOES TECNICAS

Tensao/Poténcia: Consultar a placa sinalética que se encontra por baixo do aparelho.

Temperatura de utilizagdo: 10 a 40 °C.
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GUIA DE COZEDURA

Alimentos Nivel/Volume de agua
1 2 3
110 ml 130 ml 150 ml
Legumes*
Batata™ .
Cenoura* .
Nabo* .
Feijéo-verde .
Curgete .
Alho-francés ©
Ervilhas .
Abobora* .
Couve-flor .
Carne vermelha .
COZEDURA Carne branca °
Peixe .
Fruta
Maca .
Pera .
Morango .
Damasco .
Ananas .
Feculentos
Arroz *** .
Massa *** o
s | P bt T :
DESCONGELAMENTO | Recipiente pequeno .
Tempo de cozedura ou de aquecimento **| cerca de 13 mins | cerca de 18 mins | cerca de 24 mins

* Em pequenos cubos de 1 cm x 1 cm.

** Tempos de cozedura aproximados para um cesto cheio (cerca de 600 g).

*** Utilizar o cesto Pasta Rice Cooker vendido em separado.

Para a fungéo de aquecimento, a temperatura inicial também pode influenciar o tempo de aquecimento.
Para a fungéo de descongelamento, em funcéo da quantidade, pode ser necessério um segundo ciclo.
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@ Avtakbart lokk til beholderen

©® Blandelokk

Q Kurv i rustfritt stél til koking/oppvarming
@ Handtak til kokekurven

© Mikserkniv i rustfritt stal

@ Pakning til mikserkniv

@ Glassheholder til miksing

@ Lokk til varmetanken

@ Pakning til lokket til varmetanken
@ Varmetank i rustfritt stél
@ Pakning/damputgang
@ Betieningsknapp
1- Koking
2- Miksing
@ stromledning
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m LES INSTRUKSJONENE | DENNE ANVISNINGEN NOYE FOR
APPARATET TAS | BRUK FOR FORSTE GANG

SIKKERHETSRAD / VIKTIG:
e Feilbruk av apparatet kan fere til at du skader deg: falg instruksjonene i denne anvisningen ngye.

¢ FORSIKTIG, FORBRENNINGSRISIKO — Dette apparatet slipper ut sveert varm damp
(100 °C/212 °F) som koker matvarene.

o Veer forsiktig hvis varm vaeske helles i apparatet da brennhet damp kan sprute ut igjen.
o Du ma ikke komme nar apparatet mens det koker.

o Du méa ikke apne lokket s lenge matvarene koker (fare for varm vannsprut).

* FORSIKTIG, SKARPE KNIVER - Knivbladene (m) er ekstremt skarpe.

* Fglg ngye instruksjonene for & demontere bladene (vedlikehold).

o Veer forsiktig nér du temmer kannen.

BRUK:

o Dette apparatet skal ikke brukes av barn

o Dette apparatet kan brukes av av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller personer uten erfaring eller kunnskap dersom de holdes under korrekt tilsyn eller hvis de har
forstatt instruksjonene for & bruke apparatet pa en sikker mate samt risikoen dette innebaerer.

o Apparatet er ment for bruk i hiemmet og lignende steder: personalkjskken pa butikker, kontorer,
andre arbeidssteder, gardsbruk, av kunder pa hotell, motell og andre overnattingssteder, bed and
breakfast og tilsvarende.

ELEKTRISK TILKOBLING:

o Apparatet ma aldri dyppes ned i vann

o Apparatet mé frakobles strem fer hver montering, demontering eller rengjering
o Apparatet ma frakobles strem hvis du lar det sta uten tilsyn

o Apparatet ma ikke brukes hvis stramledningen er skadet*

o Apparatet ma frakobles stram hvis det ikke fungerer riktig*

o Apparatet ma frakobles stram hvis det har blitt skadet (fall, skader ...)*
* Kontakt umiddelbart kundeservice

TILSYN / BARN:

o Apparatet og dens elektriske ledningen mé oppbevares utilgiengelig for barn
o | okket til kannen ma alltid veere lukket (du kan risikere & skjeere deg)

o Apparatet ma ikke rengjgres av et hamn

o Apparatet ma ikke vedlikeholdes av et barn

o Du mé ikke la et barn leke med apparatet.



BABYCOOK® brukes for & lage sunn, enkel og hurtiglaget mat til barnet ditt. Apparatet koker, varmer og
tiner opp matvarer ved hjelp av damp for & bevare vitaminene og sikre optimal miksing.

Denne nye generasjonen Babycook har ingenigrene hos Béaba brukt 2 ar pa & utvikle. Malet var 4 tilby
nybakte foreldre et enda mer praktisk, effektivt og sikkert produkt.

BRUKSINSTRUKSER

Rengjering for apparatet brukes for farste gang:

 Skyll tilbehgrsdelene (beholder, tank, kokekurv og de 2 lokkene)

o Start en kokesyklus (niva 3) kun med vann i tanken (uten matvarer i kurven eller beholderen)

© Skyll og vask tilbehgrsdelene med varmt vann.

o \/ask hendene godt fgr du handterer gjenstander og mat til barnet ditt.

ANVIKTIG

o Apparatet ma alltid brukes pa en solid og jevn overflate.

o Apparatet skal ikke settes ner en varmekilde, kokeplate ...

o Apparatet ma ikke flyttes ved hjelp av handtaket pa beholderen.

e |kke start en kokesyklus uten vann i tanken.

o |kke sett Babycook-beholderen «f» i stekeovnen eller mikrobglgeovnen.

KOKESYKLUS (e s.! (YD)

1. Apne lokket til varmetanken.

2. Varmetanken () har merker fra 1 til 3 slik at du kan beregne mengden vann som skal brukes og hvor lenge

maten skal koke. Bl Se kokeveiledningen (s 46).

Hell den ngdvendige vannmengden i varmetanken ved hjelp av beholderen eller en annen kanne.

Lukk lokket til varmetanken.

Apne lokket for & 4 tilgang til beholderen.

Siekk at kniven er korrekt satt pa plass i,ounnen ay beholderen sammen med pakningen. PASS

PA AT DU IKKE SKJ/ERER DEG NAR DU HANDTERER SKARPE BLADER.

Skjeer matvarene i terninger pa ca. Tcm x 1cm og og sett dem i kurven. Det anbefales at kurven ikke

fylles for mye slik at alle matvarene blir jevnt kokt. 6 ]

Sett kurven i beholderen slik at handtaket til kurven plasseres i innsnittet i beholderen.

Fest beholderen pa apparatet. 5 ]

Sjekk at pakningen til damputgangen «j» ikke er tilstoppet. 9|

Lukk lokket pa beholderen ved a stille lokkets handtak pa linje med beholderens handtak.

. Koble apparatet til en egnet stikkontakt. Du hgrer en pipelyd og betjeningsknappene tennes og
slukkes (TBC).

13. Trykk pa knappen (=) for & starte kokesyklusen. Apparatet piper 1 gang og dampsymbolet lyser.

14. Ved slutten av syklusen piper apparatet 5 ganger og knappen med dampsymbolet blinker inntil du

o o~ W

8.
9.
10.

11.
12
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trykker pa den.
15. Apne lokket til beholderen ved & ta tak i handtaket. K8 Bruk handtaket ellers KAN DU BRENNE DEG
16. Grip kurvens handtak for & ta den ut.

17.Du kan bruke kokevannet som er igjen i bunnen av beholderen for & spe pa konsistensen pa
barnematen.

ANBEFALINGER

o |kke stopp apparatet midt i syklusen for & unnga at det star vann igjen i varmetanken.
© Bruk kun rent drikkevann uten matrester eller annet.

o Kontroller alltid temperaturen p& maten fr den serveres.

o Det anbefales & ikke varme opp mat i for lang tid.

MIKSESYKLUS (ses. GEEND)

1. Sjekk at kniven er korrekt satt pa plass i bupnen av Reholderen sammen med pakningen.
PASS PA AT DU IKKE SKJZRER DEG NAR DU HANDTERER SKARPE BLADER.

Sjekk at maten er kokt og hell kurvens innhold over i beholderen. i 17] i Spe pd med litt av kokevannet
fgr du starter syklusen hvis du vil ha en mer flytende konsistens.

For blandingssyklusen starter, ma du plassere lokket pé bolle. Trykk pa lokket slik at det blir
plassert riktig.

Lukk lokket pa beholderen ved a stille lokkets handtak pa linje med beholderens handtak.

Koble til apparatet og trykk pa knappen flere gange (), maksimalt 12 sekunder av gangen
(autostopp) inntil mosen har gnsket konsistens.

Apne beholderen ved 4 vri beholderens handtak til hgyre. H

Bland mosen om nadvendig med en skje, men unnga & bergre knivbladene. Miks noen sekunder pa
nytt hvis det trengs.

8. Hell mosen over i et lite glass eller pa en tallerken. E2 B

ANBEFALINGER

o |kke tom ut mosen med et redskap som kan skade kniven eller ripe opp redskapet.
o Av renslighetsgrunner ber du terke tanken med et rent héndkle hver gang du har brukt Babycook.

OPPVARMING 0G OPPTINING

 Matvarene som skal varmes eller tines opp, has pa forhand i en egnet beholder som settes uten lokk i
kokekurven. Beholderen ma ikke hindre damputgangen «j»

o Fyll tanken opp til merket 1 til 3 avhengig av mengden mat som skal varmes opp, og fglg anvisningen
for kokesyklusen.

o Ndr apparatet piper ved slutten av syklusen, ta beholderen ut med en kiut (FORSIKTIG - det resterende
vannet er svaert varmt rett etter koking) og rer innholdet med en skje slik at temperaturen blir jevn.



o Sjekk alltid temperaturen for du gir barnet mat.

NB: Selv om det alltid er best a bruke ferske grennsaker og fersk frukt fordi de gir hoyest tilskudd av
vitaminer, er det fullt mulig & koke frosne grennsaker og frukt som kan tines opp rett i BABYCOOK®-
beholderen eller i kjpleskapet (frosne matvarer ma aldri tines i romtemperatur).

RENGJORING 0G VEDLIKEHOLD

o Apparatet ma alltid kobles fra for det rengjores.

 Det anbefales & vaske de demonterbare delene for hand: beholder, kurv, lokk, pakninger, kniv ...

o Disse delene kan ogsa vaskes i oppvaskmaskin. Hyppig vask i oppvaskmaskin kan fgre til at delene
eldes raskere.

o Nar du vasker kniven og pakningen, fglg instruksjonene for montering og demontering:

Demontering
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Rengjer utsiden av apparatet med en fuktig svamp og oppvasksape.

Mat eller fruktsaft ma aldri legges i tanken. Det vil edelegge den rustfrie tanken.

Hvis du bruker beholderen til & fylle vanntanken, ma du passe pa at den er helt ren, uten matrester eller
saft pa innsiden.

Vask og skyll tanken regelmessig. Enkelte steder kan vannet inneholde mye kalk som danner avleiringer i
tanken. Hvis tanken ikke vedlikeholdes tilstrekkelig ofte, kan belegget i rustfritt stal bli gdelagt.

AVKALKING

o Avkalking anbefales etter ca. 50 sykluser.
 Bruk kun vanlig mateddik eller BEABAs vedlikeholdsprodukt for Babycook.
 Ha aldri kjemiske avkalkingsmidler eller avkalkingsmidler for kaffetraktere i tanken.

1. Frakoble apparatet. Avkalkingen gjgres uten oppvarming. ~o LI

p=—a
2. Bland 100 ml vann og 100 ml eddik eller BEABAs vedlikeholdsprodukt for @
Babycook, og hell det i tanken. | L\

=

La det hvile natten over med dpent lokk. C}L@D

. . . e
Snu apparatet opp ned for & tomme ut innholdet i tanken.
Skyll tanken med rent vann minst 2 ganger. Tem tanken hver gang.
Sett tilbake lokket.
Start 2 varmesykluser med rent vann i tanken (niva 1 = 110 ml) uten mat.
Skyll beholderen godt med rent vann far apparatet brukes pé nytt.

© © N o o~ w

Avhengig av kvaliteten pa kranvannet kan det vaere ngdvendig & avkalke
oftere.




SPORSMAL/SVAR
En oppdatert og detaljert tabell er lagt ut pa BEABAS nettsider.

Produktet fungerer
ikke

o Apparatet ma veere koblet til en stikkontakt.
* Beholderen mé vaere festet p& sokkelen og lokket mé veere godt festet.

Bmn

Beholderen lekker

o Lokket ma sitte riktig pa plass.

 Kokekurven (eller Rice Cooker) mé vaere riktig plassert i beholderen.

e Pakningen til kniven ma sitte riktig (se avsnittet RENGJORING OG
VEDLIKEHOLD).

e Pakningen pa veere i god stand. Bytt den ut om ngdvendig.

o Kniven ma veere riktig festet.

Frukten og
grennsakene er
ikke kokt ved
slutten av syklusen

 Det er ikke mer vann igjen i tanken:
- ADet var for lite vann i tanken til & begynne med. Fyll tanken pa nytt med
110 ml vann (niva 1) og start en syklus igjen.
- Apparatetvarmer ikke like godtlenger: start en eller flere avkalkingssykluser
(se avsnittet AVKALKING).
e Det er vann igjen i tanken: kokesyklusen ble avbrutt:
- Start en syklus og pass pa at lokket og beholderen sitter riktig pa plass.
| m

- Kontakt ellers kundeservice.

e Dampsyklusen kan vere tilstoppet. m
o Stopp syklusen umiddelbart ved a trykke pa knappen (=D).

Babycook suser o |kke apne lokket og vent til apparatet ikke lenger produserer damp og ikke lenger
i starten av suser (ca. 10 min).
varmesyklusen * Apne lokket til tanken og beholderen.
o Sjekk om hullet i lokket til beholderen @ 0g pakningen 0 er tilstoppet.
o Hvis ja, rens hullet slikt at dampen slipper ut.
TEKNISKE OPPLYSNINGER

Spenning / Effekt: Se merkeskiltet p& apparatet.

Brukstemperatur: 10 -

40°C.
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KOKEVEILEDNING
Matvarer Niva / Vannmengde
1 2 3
110 ml 130 ml 150 ml
Gronnsaker*
Poteter™ .
Gulrgtter* .
Kalrabi* .
Brekkbonner .
Squash .
Purre .
Gronne erter .
Gresskar* .
Blomkal .
Radt kjott .
KOKING Hvitt kjott .
Fisk .
Frukt
Epler .
Paerer .
Jordbaer J
Aprikoser .
Ananas .
Karbohydrater
Ris *** .
Pasta *** .
OPPVARMING :t?;?;?:g‘d%? glass (tiden ma tilpasses . .
TINING Barnemat pa glass .
Koke- eller varmetid ** ca. 13 min ca. 18 min ca. 24 min

* Skaret i sma terninger pa 1 cm x 1 cm.

** Omtrentlig koketid for en full kurv (ca. 600 gr).

*** Bruk kurven Pasta Rice Cooker som selges separat.
Oppvarming: starttemperaturen kan ogsé pavirke oppvarmingstiden.
Tining: avhengig av mengde kan det veere nodvendig a kjore en ekstra tiningssyklus.
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© Aftageligt lg til kande

O Mixerlag

O Koge-/opvarmningskurv i rustfrit stal
@ Handtag til kogekurv

@ Pakning til Iag til varmeenhed
@ Varmeenhed i rustfrit stél

@ Pakning/dampudslip

@ Bstjeningsknap

© Mixerkniv i rustfrit st 1- Kogning
0 Pakning til mixerkniv 2- Blanding
© Vixerkande i glas @ CEl-ledning

@ Lag til varmeenhed
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m INSTRUKTIONERNE | DENNE VEJLEDNING SKAL LASES
OMHYGGELIGT FOR IBRUGTAGNING AF APPARATET

SIKKERHEDSREGLER / ADVARSEL:

o Forkert brug af apparatet kan medfgre risiko for personskader: Overhold derfor ngje anvisningerne i
denne brugsanvisning.

o ADVARSEL, RISIKO FOR FORBRANDING - Dette apparat udvikler meget varm vanddamp (100
°C/212 °F) under kogningen af maden.

o (a ikke for teet pa apparatet under kogningen.

o S4 lenge tilberedningen ikke er afsluttet, mé I&get ikke abnes (risiko for sprajt af varmt vand).

o ADVARSEL, RISIKO FOR SKZRING- knivens blade (m) er meget skarpe.

e Qverhold ngje anvisningerne for afmontering af knivens blade (vedligeholdelse)

o Var forsigtig, nar kanden tgmmes.

ANVENDELSE:

o Dette apparat ma ikke anvendes af barn

o Dette apparat kan anvendes af af personer med nedsatte fysisk, falemassig og mental kapacitet eller

uden erfaring eller kendskab, hvis de bliver korrekt overvaget, eller hvis de har modtaget instruktioner
i brug af apparatet i fuld sikkerhed, og hvis de potentielle risici er blevet forklaret og forstaet.

o Dette apparat er beregnet til at blive brugt i higmmet og lign. steder, sasom: i aflukket kpkkenkrog
forbeholdt personalet i butikker, pa kontorer og andre erhvervsomgivelser, til brug af geesterne pa
hoteller, moteller og andre omgivelser af boligmeessig karakter, omgivelser, sésom Bed and breakfast.

ELEKTRISK TILSLUTNING:

o Apparatet ma aldrig neddyppes i vand.

o Apparatet skal frakobles el-nettet far hver samling, adskillelse eller renggring.
o Apparatet skal frakobles el-nettet, hvis det efterlades uovervaget

o Apparatet ma ikke anvendes, hvis stramforsyningskablet er beskadiget*.

o Apparatet skal frakobles, hvis det ikke fungerer korrekt™

o Apparatet skal frakobles, hvis det er blevet beskadiget (fald, brud,...)*.

* kontakt sfraks eftersalgsservicen

V/R ARVAGEN/PAS PA BORNENE:

o Apparatet og dens elektriske ledning skal placeres uden for bgrns reekkevidde.
o [ 4gen pé& kanden skal altid lukkes (risiko for at skeere sig pa knivene).

o Apparatet ma ikke renggres af et barn.

o Apparatets vedligeholdelse mé ikke udfgres af et barn.

* Born ma ikke lege med apparatet.Du ma ikke la et barn leke med apparatet.



BABYCOOK® er udviklet til at tilberede maltider til din baby pa sund, enkel og hurtig made. Den koger,
opvarmer og opter maden med damp og bevarer dermed madens vitaminer og sikrer en perfekt blanding.
Det har taget ingenigrteamet hos Béaba 2 ar at udvikle denne nye generation af Babycook for til stadighed
at gare den mere praktisk, mere effektiv og mere sikker for de unge foreeldre.

BRUGSANVISNING

Rengering fer forste ibrugtagning:

 Skyl tilbehgret (kande, varmeenhed, kogekurv og de to 1ag)

o Start en kogecyklus (niveau 3) med kun vand i varmeenheden (uden madvarer i kurven eller kanden)

© Skyl og vask tilbehgret i varmt vand.

o Vask altid handerne grundigt, for du héndterer produkter og mad til din baby.

AVIGTIGT

 Brug altid apparatet pa en solid og plan flade.

o St aldrig apparatet taet ved en varmekilde, kogeplade osv.

o Transporter ikke apparatet ved brug af kandens handtag.

e Start aldrig en kogecyklus, hvis der ikke er vand i varmeenheden.
© Babycook kanden "f" taler ikke hverken ovn eller mikroovn.

KOGECYKLUS (ses.! (YD)

1. Oplasning af laget til varmeenheden.

2. Varmeenheden (i) er forsynet med en méleskala fra 1 til 3, som giver mulighed for at afmale mangden af

vand, der haldes i og séledes bestemmer kogetiden. B2 Se kogevejledningen (s 50).

Heeld den ngdvendige maengde vand i varmeenheden ved brug af kanden eller en anden beholder.

Luk varmeenhedens lag.

Oplés laget for at komme til kanden.

Kontroller, at kniven er korrekt monteret meod pakningen i bunden af kanden. ADVARSEL,

RISIKO FOR AT SK/RE SIG UNDER HANDTERING AF DE SKARPE KNIVSBLADE.

Skeer maden i terninger pa ca.1 cm x 1 cm, og leeg dem i kurven. For at sikre en ensartet kogning

anbefales det, at der ikke leegges for meget i kurven.

8. Placer kurven i kanden, idet du passer pa, at kurvens handtag placeres i indhakket hertil i kanden.

9. Las kanden pa apparatet. [ 3|

10. Kontroller, at pakningen for dampudslip (j) ikke er tilstoppet. 9 ]

11. Luk kandens 1ag ved at stte ldgets handtag lige over kandens.

12. Tilslut apparatet til et stik med passende stremstyrke. Der udsendes et bip, og betjeningsknapperne
teender og slukker derefter (TBC).

13. Tryk p& knappen (=2) for at starte kogecyklussen. B Apparatet bipper 1 gang, dampsymbolet taender.

o oA~ W
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14. Ved slutningen af kogningen bipper apparatet 5 gange, dampsymbolet pa knappen blinker, indtil der
bliver trykket p& knappen. i

15. Oplas kandens Iag ved at gribe om dens handtag. &3 Hvis ikke ADVARSEL, RISIKO FOR FORBRANDING

16. Tag kurven ud ved brug af dens handtag.

17. Du kan, hvis det @nskes, bruge kogevandet i bunden af kanden til at blande i tilberedningen og
dermed ger madens konsistens mere tilpasset til barnet eller for at gere blandingen lettere.

ANBEFALINGER

o Du m ikke standse kogecyklussen, der er i gang, da det vil efterlade vand i varmeenheden.
o Der ma kun tilsettes rent drikkevand uden madrester eller andet.

 Du skal altid kontrollere temperaturen pa maden, inden den gives til baby.

e Det anbefales, at maden ikke varmes for lenge.

BLANDECYKLUS (ses.> GEEND)

1. Kontroller, at knive er korrekt monteret med pakningen i bunden gf kanden. VAR

OPMARKSOM PA RISIKOEN FOR AT SKARE SIG UNDER HANDTERING AF DE
SKARPE KNIVSBLADE.

Nar kontrol af kogningen er udfert, haldes maden fra kurven over i kanden. B Alt efter hvilken
konsistens der gnskes, kan der tilfajes kogevand, far cyklussen startes.

Seet 1aget pa skal for mixning. Bk Tryk pa Iaget for at placere det korrekt.

Luk kandens l&g ved at satte Idgets handtag lige over kandens.

Tilslut apparatet, og tryk pa knappen (), ved at trykke den ind i maks. 12 sekunder (automatisk
stop), indtil den gnskede konsistens er opnéet. EU

Abn kanden ved at skubbe I4gets handtag mod hejre.

Bland om ngdvendigt tilberedningen med en spartel for at undgé at bergre knivene, og udfer endnu et
tryk p& knappen for yderligere blanding, hvis det gnskes.

8. Held tilberedningen i en lille skal eller tallerken.

ANBEFALINGER

e Du mé ikke tomme den tilberedte mad ud ved brug af et redskab, der kan beskadige kniven og
odeleegge beholderen.

e o Af hengsyn til hygiejnen skal du afterre varmeenheden med et rent viskestykke efter hver brug af din
Babycook.

OPVARMNING 0G OPTONING

e Maden, der skal opvarmes eller optas, skal forinden laegges i en passende beholder uden 1&g i
kogekurven. Beholderen mé ikke forhindre, at dampen (j) kan komme ud

e Dosér 1-3 mal vand i varmeenheden alt efter meangden, der skal opvarmes, og felg derefter
fremgangsmaden for kogecyklus.



o \ed afslutningen af cyklussen, nar lydsignalet udsendes, tages beholderen ud ved hjeelp at en grydelap
eller lign. (ADVARSEL, det resterende vand er meget varmt ved slutningen af kogningen), og indholdet
reres om ved hjeelp af en spartel for at opna en ensartet temperatur.

 Temperaturen skal altid kontrolleres, for maden gives til barnet.

BEMARK: Selv om det altid er at foretraekke at bruge friske grantsager, hvis vitaminindhold er optimalt, er

det dog ogsé muligt at koge frosne grentsager og frugt, nr de forinden er opteet direkte i BABYCOOK®-
kanden eller i kpleskabet (opte aldrig fedevarer ved omgivende temperatur).

RENGORING 0G VEDLIGEHOLDELSE

Tag altid stikket ud af kontakten, fgr du gdr i gang med rengeringen.
 Det anbefales, at de aftagelige dele vaskes i handen: Kande, kurv, lag, pakninger, kniv...

Disse elementer taler opvaskemaskine. Lang tids brug af opvaskemaskine kan fremskynde ldningen
af elementerne.

 For rengering af kniven og dens pakning, skal du felge instruktionerne for afmontering og montering:

o

Afmontering

Séadan afmonteres laget og lagets pakning:

4

Apparatet rengares udvendigt med en fugtig svamp og opvaskemiddel.

Der ma aldrig kommes mad eller frugtsaft i varmeenheden, da det kan beskadige varmeenhedens rustfrie
stal.

Hvis du bruger kanden til at fylde varmeenheden med vand, skal du sikre dig, at den er perfekt ren uden
rester af mad eller saft indvendig.

Vask og skyl varmeenheden ofte. Visse vandkvaliteter og visse brugsmader kan forgge aflejringen af
kalk i varmeenheden. Det rustfrie stal kan blive betydeligt beskadiget i en varmeenhed, hvis den ikke
vedligeholdes korrekt.

AFKALKNING

o Tilrades for cirka hver 50. kogecykKlus.
* Der ma kun anvendes madeddike eller BEABA vedligeholdelsesproduktet til Babycook.
o | varmeenheden ma aldrig anvendes kemisk afkalkningsmiddel eller afkalkningsmiddel til kaffemaskine.

1. Apparatet frakobles, afkalkningen foregar uden opvarmning og uden
varmecyklus.

En blanding af 100 ml vand og 100 ml husholdningseddike eller BEABA |
vedligeholdelsesprodukt for Babycook heeldes i varmeenheden. o
o

ey
st

Lad det std natten over med laget abent.

Tem indholdet fra varmeenheden ud i vasken.
1

Skyl varmeenheden i rent vand mindst 2 gange, med total temning i mellem
hver skylning.

@9

Leeg laget pa igen.

@

_—

Start 2 varmecykluser med rent vand i varmeenheden (niveau 1 = 110 ml)
uden mad

P

%2
-éf*\

Skyl godt i rent vand fer brug igen.

Afhangigt af vandkvaliteten fra dit vandvaerk kan du have brug for at afkalke
mere hyppigt.



SPORGSMAL/SVAR.
Der findes et opdateret og detaljeret skema pa BEABA's hiemmeside.

Produktet fungerer
ikke

o Kontrollér, at apparatet er sluttet til et elektrisk netvaerk.
o Kontrollér, at kanden er Iast p& baseenheden 8, og at Iaget er korrekt last.

Bmn

Kanden er uteet

o Kontrollér, at Iaget er korrekt placeret.
o K.ontrollér, at kogekurven (eller Rice cookeren) er korrekt placeret i kanden.
7
e Kontrollér monteringen af pakningen pa kniven (se afsnittet RENG@RING 0G
VEDLIGEHOLDELSE).
e Kontrollér tilstanden af knivpakningen, og udskift den om ngdvendigt.
o Kontrollér at knivsbladet Iaser korrekt.

Mine frugter og
grontsager er ikke
kogt ved afslutning

 Der er ikke mere vand i varmeenheden:
- Den oprindelige vandmengde var for lille. Fyld varmeenheden igen med
110 mlvand (niveau 1), og start en cyklus igen.
- Varmeydelsen bliver formindsket: Start en eller flere afkalkningscyklusser
(se afsnittet AFKALKNING).
e Der er vand tilbage i varmeenheden: Kogecyklussen er blevet afbrudt:

af cyklussen - Start en ny cyklus, og forvis dig om, at laget og kanden er korrekt fastlast.
s J3] 10
- Eller ring til kundeservicen
e Dampkredsen kan vere tilstoppet. m
o Stop straks cyklussen ved tryk pa knappen (D).
Babycook flgjter o Abn ikke 1aget, og afvent at apparatet ikke frembringer mere damp, og der ikke
ved start af en er mere flojten (cirka 10 min.).
kogecyklus. « Abn Iagene til varmeenheden og kanden.
o Kontroller, at hullet i kandens lag e 0g samlingen 0 ikke er tilstoppede.
 Hvis de er det, skal tilstopningen fjernes.
TEKNISKE OPLYSNINGER

Spaending/effekt: Se typepladen, der sidder under apparatet.

Brugstemperatur: 10 til 40 °C.
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KOGECYKLUS
Madvarer Niveau/vandmzngde
1 2 3
110 ml 130 ml 150 ml
Grontsager*
Kartofler* .
Gulerpdder* .
Spiseroer* .
Grenne bpnner .
Squash .
Porrer o
/fErter .
Graeskar* .
Blomkal .
Rodt kad .
KOGNING Hvidt kad .
Fisk .
Frugt
/ebler .
Perer o
Jordbeer .
Abrikoser .
Ananas .
Stivelse
Ris *** .
Pasta *** .
OPVARMNING Ir;qi;: ;:eél;)(tiden skal tilpasses efter . .
OPTONING Lille skal .
Kogetid eller varmetid ** ca. 13 min ca. 18 min ca. 24 min

* Skaret i sma firkanter pa 1 cm x 1 cm.

** Cirka kogetider for en fuld kurv (ca. 600 gr.).

*** Brug Pasta Rice Cooker-kurven, der salges serskilt.
For opvarmningsfunktionen kan starttemperaturen ogsa have indflydelse p& opvarmningstiden.

For opteningsfunktionen kan mangden méske kraeve endnu en cyklus.
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@ Gamitura capacului cuvel de inclzire
@ (Cuvideincilzire dininox
@ Gamitura/iesire vapori
@ Buton de comands
1- Fierbere
2- Amestecare
@ Gbluelectric

© Capac amovibil pentru bol

O Gapac pentru amestecare

© (o5 de gatit/reincilzit din inox
@ Manerul cosului de gtit

© (Cuit de amestecare din inox

@ Ganitura cutitului de amestecare
© 5ol de amestecare din sticl3

@ Gpacul cuvel deincilzire
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m CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI, INAINTE DE PRIMA
UTILIZARE A APARATULUI

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA / IMPORTANT:

+ Utilizarea incorectd a aparatului poate crea riscuri de vatamare: respectati cu strictefe prezentele instructiuni.

J ATEN“E, RISC DE ARDERE - Acest aparat genereaza vapori foarte fierbinti (100 °C/212 °F) pentru prepararea
alimentelor.

- Aveli grija dacd se varsd lichid fierbinte in aparat deoarece poate fi ejectat din cauza generdrii bruste de vapori de
apa.

+ Nu vd apropiati de aparat in timpul fierberii

« Nu deschideti capacul jnainte de a se termina ciclul de fierbere (risc de stropire cu apa fierbinte).

. ATEN“E, RISCDE TAIERE - Lamele cutitului (m) sunt extrem de ascuite.

+ Respectati cu strictete instructiunile privind demontarea lamei (intretinere)

+ Fiti atent(d) cand goliti vasul

UTILIZAREA:

+ Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre copii

+ Acest aparat poate fi utilizat de catre si de catre persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsite de experientd ori de cunostinte, cu conditia ca acestea sd fie supravegheate corect sau sd li se fi prezentat
instructiunile privind utilizarea aparatului in conditii de siguranta si ca riscurile aferente s fi fost intelese.

+ Acest aparat este destinat utilizarii in aplicafii casnice si similar acestora, cum ar fi: oficiile rezervate personalului din
magazine, birouri §i alte medii profesionale, ferme, utilizarea de ctre clienti hotelurilor, motelurilor si altor medii
cu caracter rezidential, medii de tip camerd de gdzduire.

RACORDAREA ELECTRICA:

+ Nusscufundati niciodatd aparatul in apa.

» Decuplati aparatul inainte de orice montare, demontare sau curtare.

+ Decuplati aparatul, dacd il Iasati nesupravegheat.

+ Nu utilizati aparatul, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat™.
+ Decuplati aparatul, dacd acesta nu functioneaza corect™.

» Decuplati aparatul, dacd acesta este deteriorat (cddere, spargere etc.).

* (ontactati imediat serviciul postvanzare

ATENTIE/COPIL:

« Plasati aparatul si cablul de electrice astfel incdt sa nu fie la indemana copiilor.
« Inchidefi sistematic capacul vasului (risc de taiere cu lamele).

+ (urdtarea aparatului nu trebuie efectuatd de cdtre copil.

« Intretinerea aparatului nu rebuie efectuatd de citre copil

+ Nu ldsati copiii sd se joace cu aparatul.



BABYCOOK® a fost conceput pentru prepararea sandtoasd, simpld si rapidd a mancdrurilor pentru bebelusul dvs.
Fierbe, incdlzeste i decongeleaza alimentele la aburi, pdstrand vitaminele si asigurand o amestecare perfectd.

Acest Babycook din noua generatie a fost dezvoltat timp de 2 ani de cdtre echipele de ingineri de la Béaba, pentru a
le asiqura tinerilor parinti un caracter practic, o eficientd si o sigurantd sporite.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Curdtarea inainte de prima utilizare:

- (latiti accesoriile (bol, cuvd, cos de gatit si cele 2 capace)

« Porniti un ciclu de gatit (nivelul 3), in cuvd aflandu-se doar apd (fdrd alimente in cog sau fn bol)
- (ldtiti si spalati accesoriile cu apd caldd.

« Spalati-va pe madini, inainte de a manipula produsele i hrana destinate copilului.

A\ ATENTIE

- Intotdeauna utilizati aparatul pe o suprafatd solidé si pland.

« Nu puneti aparatul in apropierea unei surse de cdldurd, unei plite etc.

- Nu transportati aparatul folosind manerul bolului.

« Nulansati un ciclu de gdtit fdrd ca in cuvd sd existe apd.

« Nu puneti bolul,f"al Babycook in cuptor, nici fn cuptorul cu microunde.

cicLu oe FIERBERE (ve P | (YD)

1. Deblocati capacul cuvei de incdlzire.

2. Cuva de Incdlzire (i) este prevdzutd cu gradatii de la 11a 3, care permit dozarea cantitdtilor de apd care trebuie
turnate, determinand astfel timpul de fierbere. B2 Consultati ghidul de gatit (P 58).

Turnati in cuvd cantitatea de apd necesard, folosind bolul sau orice alt recipient.

Inchideti capacul cuvei.

Deblocati capacul pentru a avea acces la bol.

Verificati dacd, la fundul bolului, cutitul este instalat corect impreund cu garnitura sa.

ATENTIE LA RISCUL DE TAIERE IN TIMPUL MANEVRARII LAMELOR TAIETOARE

Tdiati alimentele in bucdtele de circa 1.cm x T cm si punei-le in cos. Pentru a asigura o fierbere omogend, se
recomandd sd nu supraincdreati cosul.

Puneti cosul in bol, avand grijd sd pozitionati manerul cosului in crestdtura bolului.

9. Blocati bolul pe aparat.
10. Verificati daca garitura de iesire a vaporilor, " nu este astupatd. IEl
11. Inchideti capacul bolului, aliniind manerul capacului cu cel al bolului. I

. Conectati aparatul la o prizd de curent adaptatd. Se aude un bip, iar butoanele de comanda se aprind, apoi se
sting (TBC).

. Apasati pe butonul (=), pentru a incepe ciclul de fierbere. Aparatul emite un bip, iar simbolul vaporilor se
aprinde. KB
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14. La terminarea fierberii, aparatul emite 5 bipuri, iar simbolul vaporilor de pe buton clipeste pand cand apdsati pe
acesta. .

15. Deblocati capacul bolului, apucandu-I de maner. BE3 Altfel ATENI'E, RISCDE ARSURA

16. Scoateti cosul, folosind manerul acestuia.

17. Dacd doriti, pdstrati sucul ramas dupd fierbere, de la fundul bolului, pentru a-l incorpora la preparare, adaptand
astfel textura mancdrii sau facilitind amestecarea ei.

RECOMANDARI

« Nu opriti fierberea in cursul ciclului, pentru a evita ldsarea apei in cuva de incdlzire.
« Nu turnati decat apd de bdut curatd, fard resturi alimentare sau altele.

- Intotdeauna verificati temperatura alimentelor, inainte de a le servi.

« Se recomandd sd nu incdlziti hrana un timp prea indelungat.

cicLur pe AMESTECARE (vezi P 2 (QERD))
1. Verificati dacd, la fundul bolului, cutitul este instalat corect impreund cu gamitura sa

ATENTIE LA RISCUL DE TAIERE IN TIMPUL MANEVRARII LAMELOR TAIETOARE

Dupa ce ati verificat dacd sunt fierte, turnati alimentele din cog in bol. B Inainte de a pomi ciclul, addugati o
parte din sucul rdmas de la fierbere, in functie de consistenta doritd.

Inainte de inceperea ciclului de mixare, puneti capacul pe castron BE Apasati pe capac pentru ca acesta si se
aseze corect

4. Inchideti capacul bolului, aliniind manerul capacului cu cel al bolului
5. Conectati aparatul i apdsati pe butonul (<) in impulsuri de cate 12 secunde maxim (oprire automatd), pand la

obtinerea consistentei dorite. E

Deschideti bolul, apdsand spre dreapta manerul capacului.

Dacd este necesar, amestecati preparatul cu o spatuld, evitand atingerea lamelor si mai aplicati un impuls de
amestecare.

8. Turnai preparatul intr-o cand micd sau pe o farfurie. 2

RECOMANDIR

« Nu scoatefi preparatul cu ajutorul unei ustensile care ar putea strica cutitul si deteriora ustensila.
- (amdsurd de igiend, stergeti cuva cu o carpd curatd, dupd fiecare utilizare a aparatului Babycook..

REINCALZIREA $I DECONGELAREA

- Alimentele de reincdlzit sau decongelat vor fi puse in prealabil intr-un recipient adaptat, plasat fard capac in cosul
de fierbere. Recipientul nu trebuie sd astupe iesirea vaporilor,,}”

« Tumatiin cuvd 1-3 mdsuri de apd, in functie de cantitatea reincalzitd, apoi procedati ca la ciclul de fierbere.

« Atundi cand se aude semnalul sonor de la terminarea ciclului, scoateti recipientul folosind o carpa (ATENTIE, apa
ramasd este foarte fierbinte la terminarea fierberii) si amestecati continutul cu ajutorul unei spatule, pentru a obtine
0 temperaturd omogend.



+ Intotdeauna verificati cu atentie temperatura, inainte de a-i da copilului sa manance.

NOTA: Desj, intotdeauna, este preferabil sa folositi lequme si fructe al caror aport de vitamine este optim, avefi totusi
posibilitatea de a fierbe lequme si fructe congelate, decongelate in prealabil direct in bolul BABYCOOK® sau la frigider
(niciodatd nu decongelati alimentele la temperatura camerei).

CURATARE §1 INTRETINERE

+ Intotdeauna deconectati aparatul, inainte de a incepe curdtarea acestuia.

+ Se recomandd spdlarea manuald a pdrtilor demontabile: bol, cos, capace, garnituri, cutit etc.

« Aceste elemente pot fi puse si la masina de spalat vase. Utilizarea prelungitd a masinii de spdlat vase poate
determina o imbdtranire acceleratd a elementelor.

« Pentru curdtarea cutitului si a garniturii sale, urmati instructiunile de demontare si montare:

Demontare
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Curdtati corpul aparatului cu un burete umed si detergent de vase.

Niciodatd nu introduceti fn cuvd alimente sau suc de fructe, pentru cd se deterioreazd cuva de inox.

Dacd folositi bolul pentru umplerea cuvei cu apd, asigurati-vd cd acesta este perfect curat, fard resturi de alimente
sau de sucin interior.

Spalati si clatiti frecvent cuva. Anumite calitd(i ale apei si anumite utilizari pot accentua depunerile de calcar in cuvd.
0 cuvd intretinutd necorespunzdtor poate deteriora substantial inoxul.

DETARTRARE

« Se recomandd dupd circa 50 cicluri de fierbere.
« Utilizati doar otet alimentar sau produsul de intretinere BEABA pentru Babycook.
« Nu folositi niciodatd pentru cuva un detartrant chimic sau unul destinat cafetierelor.

1. Deconectati aparatul; detartrarea se face la rece, fard ciclu de incdlzire. DY
2. Turnati fn cuvd un amestec de 100 ml apd si 100 ml ofet sau produs de intretinere N

BEABA pentru Babycook. \ J

D |

Ldsati sd stea peste noapte, cu capacul deschis. e | €
o o N—

Golifi continutul cuvei, recuperand produsul.

(ldtiti cuva cu apd curatd, cel putin de 2 ori, golind de fiecare datd coninutul acesteia.

Punetila loc capacul.

Porniti 2 cicluri de Incdlzire, cu apd curatd, fdrd alimente, in cuvd (nivelul 1= 110 ml)

(ldtiti bine bolul cu apd curatd, inainte de o noud utilizare.

Poate fi necesard o detartrare mai frecventd a aparatului, in functie de natura apei
de la robinet.




INTREBARI/RASPUNSURI

Pe site-ul Internet al BEABA se afld un tabel actualizat si detaliat

Produsul nu
functioneazd

« Verificati dacd aparatul este conectat corect la refeaua electricd.
« Verificati dacd bolul este blocat pe baza 5 | si capacul dacd este bine blocat m

Bolul are scurgeri

« Verificati capacul dacd este corect pozitionat.

- Verificati cosul de fierbere (sau Rice Cooker) dacd este plasat corect in bol.
« Verificati montarea garniturii pe cuit (v. paragraful CURATARE SI INTRETINERE).
« Verificati starea garnituri cutitului si fnlocuiti-o, dacd este necesar.

- Verificati blocarea corectd a lamei.

Fructele silegumele
nu sunt fierte la
terminarea ciclului

« Numaieste apd in cuva:
- (antitatea initiald de apd a fost prea micd. Umpleti din nou cuva cu 110 ml de apd
(nivelul 1) si reporniti un ciclu.
- Performantele de incdlzire se diminueaza: porniti unul sau mai multe cicluri de
detartrare (v. paragraful DETARTRARE).
« Rdmane apd In cuvd: ciclul de fierbere s-a intrerupt:
- Repomiti un ciclu, verificand dacd atat capacul, cat si bolul sunt bine blocate IEIgA
- Dacd nu, sunati la serviciul postvanzare.

Babycook fluierd la
pornirea ciclului de
incdlzire.

- Circuitul vaporilor poate fiinfundat. Kl

- Opritiimediat ciclul, apasand pe buton. (<D).

« Nu deschideti capacul si asteptati pand cand aparatul nu mai produce vapori si nu
mai fluierd (circa 10 min).

« Deschideti capacul cuveisi pe cel al bolului.

- Verificati sa nu fie infundat orificiul din capacul bolului @ 'si garnitura @.

- Dacd suntinundate, curdtati-le.

INFORMATII TEHNICE

Tensiune/Putere: Consultati pldcuta care se afld in partea de dedesubt a aparatului.
Temperaturd de utilizare: 10 - 40 °C.
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GHID DE FIERBERE
Alimente Nivel/Volum de apa
1 2 3
110ml 130 ml 150 ml
Legume**
(artofi** .
Morcovi* .
Napi* .
Fasole verde i
Dovlecei °
Praz .
Mazdre .
Dovleac* .
Conopidd .
Carne rosie .
FIERBERE Carne alba °
Peste °
Fructe
Mere .
Pere °
(Cdpsuni .
(aise .
Ananas .
Alimente cu amidon
Qrez *** .
Paste *** d
REINCALZIRE Bor(ap mic (timpul se va adapta in functie . .
de cantitate)
DECONGELARE Borcan mic .
Timp de fierbere sau de incalzire ** circa 13 min. circa 18 min. circa 24 min.

* Taiate in bucdti mici, de Tcmx 1cm.

**Timp de fierbere aproximativ pentru un cog plin (cca 600 ).
*** Utilizati cogul Pasta Rice Cooker, vandut separat.

Pentru functia de reincalzire, temperatura initiald poate influenta si ea timpul de refncdlzire.
Pentru functia de decongelare, se poate aplica un al doilea ciclu, In functie de cantitate.




« —
=

‘B

Babycook

]

1

F

@ Pokrywa zbiornika na wode
@ Usiczelka pokrywy zbiomika na wode
@ biomikze stali nierdzewnej
O Usiczelka / wylot pary
@ rriycisk sterowania
1- Gotowanie
2- Miksowanie
@ Przewdd elektryczny

© Zdejmowana pokrywka misy
O Pokrywa pojemnika do mieszania

O Koszdo gotowania / podgrzewania ze stali
nierdzewnej

© Uchwyt kosza do gotowania
© N6z miksera ze stali nierdzewnej
© Gumowa uszczelka

O Szanamisa
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NALEZY DOKEADNIE ZAPOZNAC SIE Z INSTRUKCJA PRZED PIERWSZYM
UZYCIEM KORZYSTANIE Z URZADZENIA ZA PIERWSZYM RAZEM

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA / WAZNE:

« Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia: postepuj zgodnie z zawartymi
instrukcjami.

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.

+ To urzadzenie moze by¢ uzywane przez 0soby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
lub bez jakiekolwiek doswiadczenie lub wiedzy, jezeli s3 one prawidtowo nadzorowane lub jesli instrukcje
uzywania urzadzenia zostaty dostarczone, a ryzyko zostato zrozumiane.

+ Tourzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego lub podobnych zastosowar takich jak: obszary kuchenne
dla personelu w sklepach, biurach, firmach, gospodarstwach rolnych, przez klientéw w hotelach, motelach i
innych obiektach mieszkalnych, takich jak zakwaterowanie ze Sniadaniem.

o Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony, aby unikna¢ jakiegokolwiek
mebezgneczenstvva

+ UWAGA N|EBEZP|E(ZENSTWO OPARZENIA - Aby gotowac jedzenie, to urzadzenie wytwarza bardzo
goracg pare (100°C).
« Jachowaj ostroznosc, jesli do zbiomika ze stali nierdzewnej zostanie wiana ciepfa woda - moze dojs¢ do
nagromadzenia sie i nagtego wyrzucenia pary.
« Jachowaj bezpieczng odlegfos¢ od urzadzenia podczas gotowania.
+ Nie otwieraj pokrywy, dopdki cykl gotowania nie zostanie zakoriczony (ryzyko kontaktu z goraca woda).
. UWAGA ﬁYZYl%O SKAEE(ZEW - ADstrza tnace (d) 53 bardzo ostre.
+ Postepuj ostroznie, zgodnie z instrukcjami , podczas demontazu ostrzy tnacych (czyszczenie).
Zachowaj ostroznos¢ przy oproznianiu szklanej misy.
PODLACZENE ZASILANI:
« Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.
« Jawsze odfaczaj urzadzenie od zasilania przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
« Odftacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane.
+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd elektryczny jest uszkodzony *.
« Odftacz urzadzenie, jesli nie dziata ono prawidtowo *.
» Odicz urzadzenie, jesli jest uszkodzone (upuszczone, zepste, ...) *.
* Natychmiast skontakuj sie z dziafem Obstugi Klienta.
UWAGA / DZIECI:
+ Trzymaj urzadzenie i przewdd  dala od dziedi.
+ Jawsze zamykaj pokrywe miski szklanej (ryzyko skaleczenia ostrzami tnacymi).
« Urzadzenie nie moze by¢ czyszczone przez dziecko.
+ Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dziecko.
+ Nigdy nie pozwalaj dziecku bawic sie urzadzeniem.



Urzadzenie BABYCOOK® zostato opracowane w celu przygotowywania w prosty i szybki sposéb zdrowych positkéw

dla niemowlat. Umozliwia gotowanie, podgrzewanie i rozmrazanie pokarmow na parze, dzigki czemu pokarmy

zachowujg wszystkie witaminy, oraz doskonate miksowanie. Nowa generacja urzadzen Babycook stanowi rezultat

2-letnich prac zespotu inzynierdw firmy Béaba, majacych na celu zaoferowanie mtodym rodzicom urzadzenia jeszcze

bardziej praktycznego w uzyciu, o wigkszym poziomie wydajnosci i bezpieczenstwa.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

(zyszczenie przed pierwszym uzyciem:

« Wyptucz akcesoria (szklana miska, kosz ze stali nierdzewnej i 2 pokrywy)

« Uruchom cykl gotowania (poziom 3), umieszczajac w zbiorniku wyfacznie wode (bez jakichkolwiek produktéw w
koszu do gotowania lub szklanej misie)

« Wyptucz i umyj akcesoria w goracej wodzie

« Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia i przygotowywania positkéw dla dziecka doktadnie umyj rece.

A\ UWAGA

« Zawsze uzywaj urzadzenia na solidnej, ptaskiej i réwnej powierzchni

- Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu Zrodet ciepfa, piyt grzewczych, itd.

- Nie przenos urzadzenia za uchwyt szklanej misy

« Nie uruchamiaj cyklu gotowania, jesli w zbiomiku ze stali nierdzewnej nie ma wody
« Nie uzywaj szklanej misy (f) Babycook w piekarniku lub kuchence mikrofalowe.

KL GoToWANIA (patrzstr. | (EYD)

1. Otworz zbiomik ze stali nierdzewnej, zwalniajac pokrywe zbiomika. 1]

2. Zbiornik ze stali nierdzewnej (i) ma podziatki od 1 do 3 do pomiaru ilosci wody, ktdra ma by¢ uzyta do gotowania
- od ilosci uzytej wody zalezy czas gotowania. B2 [ 2 L3 instrukcja gotowania (str. 62).

Wlej wymagang ilos¢ wody do zbiomika ze stali nierdzewnej, uzywajac szklanej miski lub innego naczynia 2 ]
Odblokuj pokrywe miski, aby uzyskac dostep do szklanej misy.

Zdejmij pokrywe, aby dotrze¢ do misy.

Sprawd?, czy néz mieszajacy jest prawidtowo zainstalowany na podstawie szklanej misy z uszczelky. I 5|

UWAGA! RYZYKO SKALECZENIA PODCZAS POSTEPOWANIA Z OSTRZEM
Pokrdj jedzenie na kostki o wymiarach Tcm x T cm i umies¢ je w koszu ze stali nierdzewnej. Aby zapewnic
révvnomieme gotowanie, nie nalezy przeciazac kosza ze stali nierdzewnej.
Umiesc kosz ze stali nierdzewnej w szklanej misie dopasowujac uchwyt kosza ze stali nierdzewnej do misy.
Zablokuj szklang mise w urzadzeniu.
10. Sprawdz, czy uszczelka wylotu pary (j) nie jest zatkana. A
11. Zamknij pokrywe misy, dopasowujac uchwyt pokrywy do szklanej misy.
. Podtacz urzadzenie do %iazdka elektrycznego. Rozlega sie sygnat dzwigkowy, a przyciski sterowania zapalaja
sig, a nastepnie gasna.
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. Naciénij przycisk sterowania z symbolem pary (<2) aby uruchomic cykl gotowania. R Urzadzenie wyemituje 1
krdtki sygnat dzwiekowy i zaswieci sie lampka kontrolna z symbolem pary.

. Po zakoriczeniu cyklu gotowania urzadzenie wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych, a lampka z symbolem pary
bedzie miga¢ do momentu nacisniecia przycisku sterowania.

. Odblokuj pokrywe miski za pomoca uchwytu szklanej miski. i Kz UWAGA! RYZYKO POPARZENIA

. Wyjmij kosz ze stali nierdzewnej za pomocg uchwytu kosza ze stali nierdzewnej. i 15}

. Bulion pozostaty na dnie szklanej misy mozna wykorzystac , dodajac go do pokarmu, aby nieco rozciericzy¢
positek lub utatwic zmiksowanie.

IALECENIA

« Nie przerywaj gotowania w trakcie cyklu, aby unikna¢ pozostawienia wody w zbiorniku ze stali nierdzewnej.
- Wlewaj czysta wode pitng, bez jakichkolwiek dodatkéw produktow spozywczych lub innych.

« Zawsze sprawdzaj temperature pokarmu przed karmieniem dziecka.

« Nie zaleca sie podgrzewania jedzenia przez zbyt dtugi czas.

cykL miksowania (a5t 2 (D)

1. Sprawdz, czy n6z mieszajacy i uszczelka noza s prawidtowo zainstalowane na podstawie szklanej misy.

UWAGA! RYZYKO SKALECZENIA PODCZAS POSTEPOWANIA Z OSTRZEM1

Po sprawdzeniu, czy potrawa jest ugotowana, przetdz zywnosc z kosza ze stali nierdzewnej do szklanej misy. il 17}
W zaleznosci od pozadanej konsystencji, przed uruchomieniem cyklu, mozesz dolac odpowiednia ilos¢ bulionu
pozostatego po gotowaniu.

Przed rozpoczeciem cyklu mieszania nalezy umiesci¢ pokrywe na miska. BEd Nastepnie docisna¢ pokrywe, aby
byta prawidtowo zamontowana.

Zamknij pokrywe szklanej misy, wyrdwnujac uchwyt pokrywki z pokrywa szklanej misy

Podfacz urzadzenie i nacisnij przycisk sterowania z symbolem nozy (<) miksujac az do momentu uzyskania
wymagana kﬁstencjg. Przycisk mozna naciska¢ maksymalnie przez 12 sekund, po czym nastapi automatyczne
zatrzymanie.

Otwérz szklang mise, przesuwajac jej uchwyt w prawo.

Jesli to konieczne, wymieszaj positek fopatka, unikajac dotykania ostrza mieszadta, a nastepnie w razie potrzeby
pondw proces miksowania.

8. Przet6z positek do matego pojemniczka lub miseczki.

ZALECENIA

- Nie oprézniaj szklanej misy za pomocg przedmiotdw, ktére moga uszkodzi¢ mieszadto lub zniszczy¢ naczynie.
« Ze wzgleddw higienicznych po uzyciu Babycook wytrzyj zbiornik ze stali nierdzewnej za pomoca czystego recznika.

PODGRZEWANIE | ROZMRAZANIE

« ZywnosC, ktora ma by¢ podgrzana lub rozmrozona, powinna zostac umieszczona w odpowiednim pojemniku, bez
pokrywy, w koszu ze stali nierdzewnej. Pojemnik nie moze blokowa¢ wylotu pary (j)

« Odmierz od 1 do 3 dawek wody do zbiornika ze stali nierdzewnej, zgodnie z iloscig Zywnosd, ktéra ma zostac

6.
7.



podgrzana, a nastepnie przystap do cyklu gotowania.

« Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego na koricu cyklu, wyjmij pojemnik za pomoca uchwytu ( UWAGA! RYZYKO
POPARZENIA woda pozostata w naczyniu jest bardzo goraca) i wymieszaj zawartos¢ szpatutka, aby uzyskac
réwnomiema temperature.

- Jawsze sprawdzaj temperature pokarmu przed karmieniem dziecka.

UWAGA: Chociaz zawsze lepiej jest uzywac Swiezych warzyw i owocow zawierajacych najwiecej witamin, mozna

réwniez gotowac mrozone warzywa i owoce, uprzednio rozmrozone bezposrednio w szklanej misie BABYCOOK lub w

lodéwce (nigdy nie rozmrazaj zywnosci w temperaturze pokojowej).

(ZYSZCZENIE T KONSERWACIA

« Przed czyszczeniem, zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania.

- Zaleca sie mycie reczne zdejmowanych czesci: szklanej misy, kosza ze stali nierdzewnej, pokrywek, uszczelek, ostrzy
mieszajacych, itd.

- (zesci te mozna tez my¢ w zmywarce. Zbyt czeste mycie w zmywarce moze spowodowac przedwczesne zuzycie
zesc.

« Aby wyczysci¢ ostrze | uszczelke, postepuj zgodnie z instrukcja demontazu i montazu:

o

s

Demontaz
Sposéb demontazu pokrywki i jej uszczelki:
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Wyczys¢ korpus za pomocg mokrej gabki i Srodka do mycia naczyn.

Nigdy nie napetniaj zbiornika ze stali nierdzewnej zywnoscig lub sokiem owocowym, poniewaz moze to spowodowac
jeqo uszkodzenie.

Uzywajac szklanej misy do napefnienia zbiornika, upewnij sie, ze jest ona czysta i nie zawiera Zadnych pozostatosci
jedzenia ani soku.

(zesto myj i ptucz zbiomik ze stali nierdzewnej. Niektdre rodzaje wody mogg prowadzi¢ do nagromadzenia sie
kamienia w zbiomiku ze stali nierdzewnej. Bez wystarczajacej konserwacji stal nierdzewna moze ulec uszkodzeniu.

USUWANIE KAMIENIA

« Zalecane co 50 cykli.

« Uzywaj tylko octu spozywczego lub produktu czyszczacego BEABA dla Babycook.

« Nigdy nie uzywaj chemicznego Srodka odwapniajacego lub produktu do usuwania kamienia z ekspresu do kawy
w zbiorniku ze stali nierdzewnej.

1. Odiaz urzadzenie od zasilania, usuwanie kamienia jest wykonywane, gdy

urzadzenie jest zimne. @J
2. Wla¢ mieszaning 100 ml wody ze 100 ml octu lub 100 ml produktu czyszczacego “ \

BEABA dla Babycook do zbiorika ze stali nierdzewnej. : @
3. Pozostaw zbiornik do namoczenia przez noc z odkryta pokrywka.- =

Oproznij zawartos¢ zbiornika ze stali nierdzewnej, przechylajac urzadzenie.

Optucz zbiomik ze stali nierdzewnej czysta wodg co najmniej 2 razy, za kazdym razem
catkowicie oprézniajac zbiorik.

Zamknij pokrywke. [®\

Uruchom 2 cykle grzewcze z czysta woda w zbiorniku ze stali nierdzewnej (poziom
1=110ml), bez jedzenia.

Przed ponownym uzyciem wyptucz szklang mise czysta woda.
W zaleznosci od twardosci wody z kranu, moZe by¢ konieczne czestsze usuwanie kamienia z urzadzenia.



PYTANIA | ODPOWIEDZI
Zaktualizowany i szczegdtowy wykaz pytan dostepny jest na stronie internetowej BEABA.

« Sprawdz, czy urzadzenie jest podtaczone do sieci elektrycznej.

Urzadzenie nie dziata | « Sprawdz, czy szklana misa jestﬁzymocowana do podstawy H czy pokrywa misy
jest prawidtowo zablokowana RId.
- Sprawd?, czy pokrywa misy jest prawidtowo umieszczona.
« Sprawdz, czy kosz ze stali nierdzewnej (lub pojemnik do gotowania ryzu i makaronu)
Slana miska jest prawidtowo umieszczony w szklanej misie.
przecieka - Sprawdz, czy uszczelka jest prawidfowo zamontowana na topatce mieszajacej (patrz

rozdziat CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).
« Sprawd? stan uszczelki gumowej i w razie potrzeby wymier ja.
« Sprawd?, czy n6z mieszajacy jest zablokowany na swoim miejscu.

Po zakoriczeniu cyklu
owoce i warzywa nie

- W zbiorniku ze stali nierdzewnej nie ma juz wody:
- Poczatkowa ilos¢ wody byta niewystarczajaca. Uzupetnij zbiomik ze stali nierdzewnej
110 ml wody (poziom 1) i ponownie uruchom cykl.
- Wydajnos¢ ogrzewania ulegta zmniejszeniu: uruchom jeden lub kilka cykli
odkamieniania (patrz rozdziat USUWANIE KAMIENIA).

53 ugotowane « W zbiorniku ze stali nierdzewnej pozostata woda: Cykl gotowania zostat przerwany:
- Ponownie uruchom cykl, UEWHSQC sie, ze pokrywa, jak réwniez szklana misa s3
zablokowane na miejscu BER i e,
- Skontaktuj sie z biurem obstugi klienta.
« Wylot pary moze by¢ zablokowany. m
Babycook piszczy . Ngty(hmlast przerwulcykl, naqsk.ajqc przyask S‘.[EF'UJIQC)/. (). '
napoczgtkucykl | Nie otwieraj pokrywy i poczekaj, az para nie bedzie juz produkowana (okoto 10 minut).
. « Otworz pokrywy zbiornika ze stali nierdzewnej i szklanej misy.
gotowania
- Sprawdz, czy otwdr w pokrywie naczynia szklanego @ iwylot @ nie sa zatkane.
- Jeslisq zatkane, odblokuj je.
SPECYFIKACJA

Napiecie / Moc: Patrz informacje zamieszczone na tabliczce na spodzie urzadzenia.
Temperatura uzytkowania: 10 do 40 °C.
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PRZEWODNIK GOTOWANIA
Produkty Poziom / Objetos¢ wody
1 2 3
110ml 130 ml 150 ml
Warzywa*
Ziemniaki** .
Marchew* .
Kalarepa* .
Zielona fasola .
Cukinia .
Pory .
Groszek .
Dynia* .
Kalafior .
Migso czerwone .
PIECZENIE Migso biate °
Ryby °
Owoce
Jabtka .
Gruszki o
Truskawki .
Morele .
Ananasy .
Produkty maczne
Ryz .
Makaron *** d
PODGRZEWANIE Pokarmy w s/lgla!(a/ch (nalezy dostosowac . .
zas w zaleznosci od ilosci)
ROZMRAZANIE | Pokarmy w stoiczkach .
(zas g ia lub podgrzewania ** ok. 13 min. ok. 18 min. ok. 24 min.

* Pokroi¢ w kostki 1x1 cm.

** Przyblizony czas gotowania dla pefnego kosza (okoto 600 g).

*** Uzyj koszyka do gotowania ryzu i makaronu, sprzedawanego oddzielnie.
W przypadku funkcji podgrzewania, temperatura poczatkowa pokarmu moze wpfywac na dtugosc podgrzewania.
W przypadku funkeji rozmrazania, w zaleznosci od ilosci rozmrazanego jedzenia, moze byc potrzebny drugi cykl.
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0 KERJUK, HASZNALAT ELGTT OLVASSA EL FIGYELMESEN
A KESZULEK HASZNALATI UTASITASAT

OAHTIEL ALOAAEIAL: / THMANTIKO:

« H kaxi yprion ¢ ouokeurig pmopel va mpokaAéoel TpaupaTiopd: akohouBrote motd Tic 0dnyieg Tou
eyxeptdiov autol.

« IPOZOXH, KINAYNOX ETKAYMATOE - H OUOKELT QUTA TIapayel kautoug udpartpoug (100°C/212°F)
Y10 TO {ayEipEUa Twv TPORIUV.

« Na elote 161artépwe mpoaekTikol o mepimtwon mou (€aTd uypd YuBel péoa ot ouokeun, ST evbéyetal
va mpokAnOei ekto&euon Aoyw Eagvikiic ameheuBépwong aTpav.

+ Mnv mAnatdCete T ouoKeLN KaTd Tn SGAPKELD TOU [aYEIPELATOC.

« Mnv avotyeTe To kamdki mpv ohokAnpwBel 0 KUKAOG payelpépatoc (kivouvoc ekTo&euanc kautol vepou).

G HPOZOXH, KINAYNOZ KOWIMATOX - o hemibec (1y) evat ¢alpeTika KogTepeC.

+ AkohouBrote motd Ti 0dnyie¢ amoouvappohdynong Twv Aemidwy (ouvtrpnon).
« To adelaopa Tov doyelov mpémel va yivetal e Tpoooy.

XPHEH:

« At n ovakeun dev duvavtat va xpnatpomoinBoly amé maidid

« H ouokeun autr pmopet va xpnolpomoinBel kat amé ATopa fie LElWUEVES QUOLKEC, aLoBNTNPIaKES
VONTIKES KQVOTNTEC 1 e EMELPN EUmeLpIag kal yvwong, OV EQOGOV ENTNPOOVTAL I} TOUS £x0uv 00Dkl
00nyleq oxeTIka e TV ao@alr xprion TG auokeur i exouy AnBet A Ta avaykaia petpa mpoANYNG.

- H ouakeur) aut mpoopietat yia otkiakn fi GAA mapep@epn xpron: koudiva KataoTtnudTwy, ypageiov i
MWV EMayYEMIATIKGY X0PWV YIa Xprian anmd T0 TIPOGWIKG, aypolkic, Xpron amd mehdteq Eevodoyeiwy,
HOTEN, Eevvav 1y GMwY KATAAUHATWY.

IYNAEZH LTO PEYMA:

« Mn BuBiCete moté T ouaker 0To vepo.

« Anoouvbéete T Guakeun Tipwv amo kabe ovvappohdynan, amoauvappoAoynon i kabaplapo.
« Anoouvbéate T oUoKer €Qv eivel Ywpic emTripnon.

« Mn xpnotpomoteite Tn cuokeur edv 10 kahwdio IPo@odoaiag eival pBapuévo™.

« Anoouvééate T ouokeun Qv Oev Aettoupyet owotd*:

- Anoouvééate T ouoker epdaov éxel umootel BAGPN (mtwon, omdolyo,...) .

* EMKOWWVIOTE apéow e Ty Yrmpeoia eEummpetnong MEAAT@Y [ETa T TwANON.

ENIBAEYH / MAIAIA:

« H povdda kat to kahwdlo pevpatog mpémel va TomoBeTeltal pakpid amod Tanaidid.
« AogahiCete mava To kandki Tou doyeiou (kivouvog koyipatog e Tig Aemidec).

« H kaBapidtnTa g ovokeurc dev mpémel va yiveta ané maidia.

« H ovvtipnon ¢ ouokeurc dev mpénel va yiveta ané maidid.

« Mnv agnvete Ta madid va naiCovy e Tn Guakeun.



To BABYCOOK® ayed1aotnke yia TV yLewn, amr Kat ypryopn Tapaokeur Twv YEUATwY Tou wpou oag. Mayelpelel,
Ceoraivel kat Eemaywvel Ta TpO@IA Le aTpd, SlatnpwvTag Ti Brrapiveg Tou, Kal eéaoahiCel aptotn avagien.

At n véa yevid Babycook avamtiyBnke yamdvw and 2 xpovia, amé Tig opadeg pnyavikav e Béaba, mpoketuévou va
TIPOOPEPEL AKOLN TEPIOOOTEPN TIPAKTIKOTNTA, AMOTEAEOUATIKATNTA Kat AopdAela 0TOUG VEOUC YOVELC,

OAHTIEE XPHEHE

KaBapiopoc mpwv amé v mpw ypnon:

« ZePyalte Tamapehkpeva (Lmoh, kddog, kakdbit payelpéuatog katta 2 kamdxia)

« ZekvioTe évav KOKAO ayelpépiatog (oTdun 3) Hovo fie vepd [éoa oTov kado (xwpic Tpo@Iua péoa oto kahabt

070 Jroh)

« ZeByalte kat movie Ta mapehkopieva e (eoto vepo.
« M\évete kahd Ta Xépta oag mpiv XpnooTIO0eTe TIPOIOVTA KAt TPOPILA Tou TPoopi(ovTal yia To Hwpd oac.

A\TPOZOXH

Xpnatpomoteite mavtoTe n ouakeur| o¢ oTabepr Kal emimedn emodvela.

Mnv TomoBeteite T ouakeur KoVTd o€ Tinyé BepuoTNTaS, NAEKTOIKG UdTia KT

Mnv petaoépete T ovakeur) amd T AaBr Tou pmol.

Mnv Eekivdte Kikho payelpepatog xwpi va éxete TonoBetroel vepo péoa atov kado.
Mnv Badete To pnoh « f» Tou Babycook atov goupvo 0UTe GTOV QOUPVO UIKPOKUPATAV.

kvknoz MATEIPEMATOE (3). 561 (ENID)

1.
2,

— = o
o — O

Anaogahiote 10 kamaki Tou Beppaopevou kadov.

0 Beppavopevog kadog (i) dabéter dlakupdvoelg pe évoeltn amd 1 €wg 3, mou EMTPENOLY T HETPNON TwV
ToooTTwWY vepol Tou mpénel va poateBoly kat kaBopiCouy étal o ypdvo payelpépiatoc. B Avatpééte otov
00nyo Hayelpéparog (oeh 66).

MpoaBéote Ty amartolievn moodTnTa vepol péoa atov Kado e T BoriBela tou umoh f kémotov dMou doyeiou. 2]
Khefote o kamaki Tou kadov. B

Amao@ahiote T0 KamdK! i va amoKTHoeTe mpooBacn oTo Urmol.

Eéyéte av To payaipt éyel tomoBetnBef owotd oTov mto Tou ol e Tov gOVOETA Tou.

MIPOZOXH ETOYZ KINAYNOYZ KOWIMATOE KATA TON XEIPIZMO TAN KOOTEPQN AEMIAQN.
Koyre Ta pooipa o€ Kupdkia mepimou 1 ekx 1 ek. kat TonoBetnote Ta péoa oto kahddl. fa va e¢aopahioete
0LOLOLOPQO [ayE(pENa, 0aS OUVITOULIE Val NV QOPTWVETE UTEPBOMKG TO KaAABL. [ 6 |
TomoBetote To kaAdB! 1éoa oTo Lo, Tpooéyovtag va TomoBetroete T AaBr Tou kahaBiol péoa otny eykom
70U o).
Aa@alioTe To o ndvw oTn OUOKEUN. 5 |

. BeBawBeite ot 0 abvdeopiog €650 atol « | » eival ehelBepog, B

. Khefote 0 kamaxi Tou moh, euBuypapiCovac T AaBr Tou kanakiov fe T Aapr Tov umol.

. JuvbéoTe T ouoKe e pia katdMnAn mpica. Akobyetar éva Mt kai Ta mAqkTpa eAéyyou avaBouy, Katmy
aBrvouv (TBC).
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13. Natfote 1o miiktpo (<0) yia va apyioet o kukhog payetpépatoc. REA H cuokevr| ekmépmer Ml 1 gopd, 10
ouBoAo atpol avapel.

14. 310 Téhog TOU pay&péh(?oc, n ovakeun ekmépmel Ml 5 gopéc, T0 o0pBolo atpol Tou MAKTPou avaBooprvel
LIEXPL VA TO TITH\OETE.

15. Anaoa)iote To kamdki Tou prod, mdvovtag To and T AaBr tov. BEY Alagpopetikd, “POZOXH, KINAYNOL
ErKAYATOR

16. Byahte 1o kahdBl, mavovtdg to and ) Aapr tou

17. Av Béhete, kpatoTe To (WO LayeIpELaTog oV BpiokeTal oTov T ToU o, yia va Tov poaBéaeTe 0To piyja
Kal €701 va TIpoaapUOoETe T N 1 va dleukohuvBeite katd T avapign.

IYITAZEIL

« Mnv otapatdre To payeipepa katd my e6ENIEN Tou KUKAOU, yid va [Ny apaiéivel vepd péoa atov Beppavopievo kado.
« Tpoobétete ovo kabapd moaipo vepd xwpic katdAotma amé Tpo@ég | AMa katdAoina.

- ENéyyete névote T Beppokpacta Twv TPORIWY LY TA TIPOOQEPETE.

« Juviotdrar va pnv Ceotaivete TpoQIpa yia moAd [eyaho Xpoviko didotnpia

kvknoz ANAMIzHE (3). 3¢ (IERD)

1.

ENéyCre av To payaipt éyet tomoBetn el 0watd atov mato Tou Mol e Tov G0VOEOHO Tov.

MPOZOXH LTOYX KINAYNOYZ KOWIMATOZ KATA TON XEIPIZMO TAN KOOTEPQN AEMIAQN.

2. Aol BeBawBeite 6T1Ta TPOIUA €lval éTolla, YupioTe TA TPOIUA and To kahdbl Léoa oo o). I Avaloya pie
v emBupn ven, mpooBeate Ayo and Tov {wio payelpéuatog, mow Ty évapén Tov KUKAoU.

3. Mpw amd Ty évapén Tou Kukhou avapi§ng, TomoBeTAoTe To kandki endvw oto ymoh KR Mpw amé v évapén Tou
KOKkhou avdiéng, TomoBeTraTe To Kamdk! EMdve 0TO POLTIOTAKL.

4. Kheiote To kamdk! Tou mod, evBuypappiovrag T AaBr Tou kanakiou yie T Aapr Tou {moA

5. Bdlte ™ ovakeur oty mpia kat matqote 1o MAQKTOO Yia Mahgolg 12 deuteporémwy To MoAD (autopatn
dlakor), Léxpt va emoyete Ty embupnTA ven. ().

6. Avoi€te To umod, méCovtag mpog Ta be€id T Adap Tou Kamakiov.

7. Av elval anapaitnto, avakatéyte To piypa pie pia omdtouAa, Xwpic va ayyiCete Tig Aemideg, kat dwote ¢avd évav
mahu6 avapiéng, av xpeddetat,

8. [upiote 10 iypa o€ éva pmohdki ry éva mdro.

IYITAZEIL

« Mnv adeidete To piypa, xpnotomolwvag epyaheio mou eival uvaté va KataoTpéPel T Hayaipt kal va yahdoel 1o

epyaeio.
« Tlahyoug uytewvnc, akouniote Tov kado e éva kaBapd mavi Letd amé kabe xprion tov Babycook.
ZELTAMA KAI ANOWY=H

- Ta tpdoia yia (éotapa i anoyuén mpémet va tomoBetnBoly and mpiv péoa e katdhnho doyelo, To omoio Ba pmet
XWpIc kandaxi péoa oto kahabi payepépato, « To doyeio dev mpénet va epnodiel v €060 aTpou « j ».
« Metpnote 1 éwc¢ 3 peoupec vepo péaa otov kado, avahoya je T MoooTnTa mou emBuieite va (€0TaVeTe, Katomy



akohouBrote TV bl dladikaoa pe Tov KiKAO payelpépato,

« Mg axouoTei o nynTiko orja aTo TéAog Tou KukAu, Byate To doyeio mdvovtdg To e évamavi (TPOYOXH to vepd
TIOU AMOYIEVEL 0TO TENOG TOU ayELPENATOq ival TOAD KAUTO) Kal QVaKATEYTE TO TIEPIEYOLIEVO L€ Hia OTIATOUAG, yia val
TETOyETE oploloyevr Bepokpaoia.

- ENéyyete mévra kahd T Beppiokpacia mptv dwoete 0To madi yia va ael.

IHMEIQZH : [lapoti to kahitepo eival mdvta va ypnatpomoleite gpéoka hayavika kat ¢pouTd, Ta omoia poapépou

Beéktiotn moa6TnTa Prapvey, wotdoo fvar amohuTa GuvaTo va payepéPeTe Kateuypéva Aayavikd kat polta, Ta

omoia anouyete and mpw aneuBeiag péoa oto Lmoh Tou BABYCOOK® ry ato Yuyelo (Unv Eemaywvete moTe Ta TpoQILa

a¢ Beppiokpacia mepiBdMovto).

KAGAPIZMOX KAI LYNTHPHEH

« Byddete navote tn ouokeur) amd Ty mpiCa mpw Ty kabapioete.

« 2UvI0TTal va AEVETE 0T0 XEpL Ta apaipodpeva mapehkopeva : imod, kahdbl, kamdkia, ouvbéapioug, payaipt KAL)

« Autd Ta ototxeia mévovtal kat oto muvtrplo matwv. H mapatetaévn xpron Tov muvtnplou matwy pnopet va
TPOKAAEOE TIPOWPN YPAVON TWV OTOLYEIWV.

« « [la va kaBapioete 10 payaipt Kai Tov oLvdeoud Tou, akohouBroTe Ti¢ odnyieg amoauvappohoynong Kai
EMaVaouvapUoAdynong :

o

Anoouvappohoynon
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KaBapiote 10 0tdiia TG 0uaKeLG e €va vwmd 6QouyyapLKal bypd THATY.

Mnv Badete moté Tpoor 1 XUUO GPoUTWY éoa aTov kAo, yiaTi auTo mopei va KaTaoTpéel Tov avoseidwTo Kado.
Av xpnotpomolnoete To Wmol yia va yepiioeTe Tov kddo (e vepo, PePatwbeite 6t eivar eviehag kabapo, ywpic
umohefpata TPonC 1 YUHOD 0TO E0WTEPIKG TOU.

M\évete ka EeByalete TakTikg Tov kado. Kamoleg 1516TnTeC Tou vepol kat KAmoleg xpnoelS eivat duvatd va aurioouy
TI¢ amoBéoei¢ aAdTwv péoa aTov kddo. H Kakr auvTpnon Tou kadou mopel va embelvwoel anpavtikd o avoseidwto
UAIKO.

AQAIPEZH ANATON

« 2uviotdral va yivetat mepimou avd 50 KUKAoUG payelpépatoc.

- Xpnotonotete anokhelotikd Bpwoto oL To mpotdv ouvtripnong e BEABA yia to Babycook.

« Mnv xpnoomoieite xnuikd mpoiévia agaipeong Twv ahdtwy i mpoiovta apaipeong Twv aATwWY ano KageTiépeg
oTov kdéo.

1. Byahwe T ovokeur) amé v mpiCa, n agaipeon Twv aAdTwy yiverat pe kpda ouoke .y w

Xwpic kUKkho Béppavong. @

2. TlpoaBéote péoa otov kado piyua anmd 100 ml vepo kar 100 ml €0dt 1y mpoiov w \

ouvtrpnong e BEABA yia o Babycook. : @
3. Agriote To va mapapieivel yia pia ohokAnpn voxTa, e avoryTo Kanmdx. A
4. AbeldoTe To TepLeXOEVO TOU KABOU, QvaTpemovTag To mpotov. @
5. zeBydte Tov kado e kaBapd vepd TouhdyloTov 2 popéc, adeldovtag kabe popd To :
TTEPLEYOIEVG TOV.
. . . @)
6. TomoBetrote ava To KamdxI. €\

7. MpaypatomolAote 2 Kukhoug Béppavong e kaBapé vepd [éoa atov kado (otddn 1 A 19 \

=110 ml), ypic 1o W
. \®

. =ePydhte kahd To ol e kaBapo vepo, TpIv To ypnalomolroeTe {avd.

9. Avdhoya pe T ohoTaon Tou vepol TG Bpuong, evoexetal va mpenel va agpalpeoeTe Ta dhata ano Tn oUaKeur o
TOKTIKG.



EPQTHXEIX / ANANTHZEIZ
Fvag eviepwiIévoc kat avahuTikac mivakag Bpioketar oty 1ot00eMda g BEABA
+ BeBawwBeite 4Tt n ovakeun elvat 0woTa ouvdEdE(IEVN 0TO NAEKTPIKG OiKTUO.
To mpotov bev o ! ) ) ) ) )
\ : - Bepawbeite 61110 %ﬁ\ elvat aopaiopévo otn fdon B «ouwo Kahupa eivat
EITOUPYEL. . .
kahd aopahiopévo MMM,
- Beaiwbeite 01110 KAMaKI Eyel TomoBeTn el owotd.
- BePawbeite o1 10 kahaBi payeipépartog (1 o Rice Cooker) éxet TomoBetnBel owotd
[1€00 070 firio). A
To ok mapovaidlet |+ BeBaiwdeite o1t n ouvappohdynan Tou ouVSECpOU 0To payaipt elval 0woTH (avaTpé€Te
dlappon otnv napdypago KAOAPIXMOZ. KAl 2YNTHPHZH).
« E\éy&te T KatdoTaon Tou ouvO£0U TOU MayaIpLo KAl QVTIKATAOTAOTE TOV av €lval
anapaimro.
- BeBaiwbeite ot n Nemida ival kahd aopahiopévn.
« hevumapyelma vepd oo 00yeio :
- H apywr moodtnTa vepou fitav Moy pikpn. TeplioTe Savé tov kddo pe 110 ml vepd
) (01aBpn 1) kat EexviaTe véo KOKAO.
Ta gpolta kal , , e . , .
S —— - Hamddoon B¢ppavonc pewvetat: Eekiviote vav 1 meploodTepoug KUKAOUG agaipeang
) ) TV aMTwy (avatpécte atnv mapdypago AOAIPEXH TON AAATON).
napapévowy wud oto , L o , .
. ) « AmopéveL vepo [1€0a 0ToV KA : 0 KKAOG [1ayelpépatoq lekomn :
Té\0g ToU KUKAOU Y o ) , , . .
- ZekwnoTe véo KOKMo, €§ao@ahiCovtag 0Tt To Kamdkt Kat To umol efvat kahd
aogahiopéva kat K,
- NagopeTikg, kahéoTe Ty YmooThpién Mehatav.
- Evdéyetatva éxel ppacel To KukAwpa atpoo. m
« MakOYTE apiéow¢ Tov KUKAO hettovpyiag, matwvrag o mikpo (D).
To Babycook « Mnv avoi€ete To Kamdaki Kat mepiéveTe PéYpLVa OTapATAOEL v Byaivel aTudg amé T
agupiCerony 0UOKELN katva Unv o@upiCet (mepimou 10 hemta).
apx Tou KKkho + Avoi€Te Ta kandkia Tou kddou kat Tou ol
(eatdparog « BePaweite 6T1n 0| T0U KAMAKIOY TOU MO KAl TOL GUVOEDLIOU | D€V Elval pPayHEveC.
« YeavtiBetn mepimtwon, ano@page Tic.
TEXNIKA ETOIXEIA

Tdon/loxc : AvaTpé€te aTnV ETIKETA OVOLAGTIKGY OTOIKE(WY 0T0 KATW [1€POG TG OUOKEUN.
Oepokpaoia ypron : 10 éwg 40°C.
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OAHI0X MATEIPEMATOX

Tpogpipa Ttd0pun/ ‘Oykog vepou
1 2 3
110ml 130 ml 150 ml
Nayavikd*
[ladrec*™ .
Kapota® .
Toyyoha* .
lpdowva pacohdkia .
KohokuBdkia °
Npdoa .
Mm(éha .
Kohokfa* o
Kouvounidt .
Kokkiva kpéata .
MATEIPEMA Nevkd kpéata °
Yapia .
Opovta
Miha .
Axhddia .
Opdouheg .
Bepikoka °
Avavdg .
Apvha
POQ *** .
Zupapikd *** d
ZESTAMA Mlxgo Goxs,oh (0 xpdvog ngzna va . .
puBuietal avahoya e Ty moodtnta)
ANOYYZH Mikpo Soyeio .
Xpovog payeipéparog i {eoraparog ** |mepimov 13 Aemvad | mepimov 18 Aemvd | mepimou 24 Aemtd

* Koppléva e kupdkia Tek. x 1ek.

** Xpovol Hayelpépatog kata mpoaéyylon yia yepdro kahdbt (nepimou 600 yp).

*¥* Xpnotomotrote to kaAdBi Pasta Rice Cooker mou mwheital Eexwplotd.
Tlat Nermoupyia (eotapiatoc, n apyikr Beppokpaoia pmopei eniong va emnpedatl to xpovo (eotdpatoc.
Tla T Nertoupyia amdyugng, evoéxetal va xpelaotel kat devtepog Kikhog, avahoya je Ty moodtnTa.




]
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Babycook

1
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© Cikanlabilir hazne kapad

O (anstrma tikac

O raslanmaz pisirme /isitma sepeti
© Pisirme sepeti kolu

@ Paslanmaz kanstirma bicad
@ (anstma bicagi contasi

@ Cam karistirma haznesi

@ Isitma haznesi kapad

@ sitma haznesi kapadi contas
@ raslanmaz isitma haznesi
O Conta/ buhar gikis
© (umanda diigmesi

1- Pisirme

2-Kanstirma
@ Hekirik kablosu
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CIHAZ] ILK KEZ KULLANMADAN ONCE
BU TALIMATLARI DIKKATLE OKUYUNUZ
GUVENLIKTALIMATLARI
ONEMLI:
« (ihazin yanhs kullanimi yaralanmalara yol acabilir: bu talimattaki maddelere 6zenle uyunuz.
« DIKKAT, YARALANMA TEHLIKESI: - Bu cihaz besinleri pisirmek icin cok sicak bir buhar dretir
(100°C/212°F).
« Pisirme sirasinda cihaza yaklasmayniz.
« Pisirme sona efmeden kapadi acmayiniz (sicak su sigrayabilir).
g D|KKAT, KESIK TEHLIKESI - Bicagin (m) kanatlan son derece keskindir.
« Bicak skme talimatlanina dikkatle uyunuz (bakim)
« Kaseyi bosaltirken dikkat ediniz.

KULLANIM:

« Bu cihaz hichir cocuklar tarafindan kullanilacaktir

« Bu cihaz, gdzetim altinda olmalan, cihazin kullanimina iliskin bilgilendirmeleri ve kaydiyla ve fiziksel,
algisal veya zihinsel becerileri dsiik ya da tecriibe veya bilgiden yoksun kimselerce kullanilabilir.

« Bu cihaz evde veya magaza, biiro, dider isyerlerinde personele tahsis edilmis mutfak kiseler, ciftlikler ve
otel, motel ve otel odasina benzer dider ikamet yerlerinde misteriler tarafindan kullaniimak gibi benzeri
yerlerde kullanilmak tizere tasarlanmistr.

ELEKTRIK BAGLANTISI:

« (ihazi suya sokmayiniz.

- Sokiip takmadan ve temizlemeden dnce cihazi fisten cekiniz.
« Gozetim altinda olmadidi zamanlarda cihazi fisten cekiniz

« Hlektrik kablosu hasar gormiisse cihazi kullanmayiniz *.

+ (ihaz diizgtin calismiyorsa fisten cekiniz*

« (ihaz hasar gordiiyse (dtisme, kinlma, . . .) fisten cekiniz*.
*Derhal satis sonrasi servisiyle iletisime geciniz.

IHTIYAT / COCUKLAR:

« (ihazi ve onun elektrik kablosu cocuklarin erisemeyecedi bir yere koyunuz.
« Kase kapagini her zaman kapatiniz (bicak kesigi tehlikesi).

« (ihazin temizligi cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

« (ihazin bakimi cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

« Cocuklann cihazla oynamasina izin vermeyiniz.



BABYCOOK® bebeginizin yiyeceklerini saglikl, kolay ve kisa siirede hazirlamak icin 6zl olarak tasarlanmistir. Besinleri
vitaminlerini koruyarak buharda pisirir, isitir ve donuk besinleri cozer ve miikemmel bir karistirma saglar.

Bu yeni nesil Babycook, her zaman daha fazla pratiklik, etkililik ve geng ebeveynlere giivenlik saglamak icin Béaba
miihendis ekipleri tarafindan 2 seneden fazla bir sire icerisinde gelistirilmistir.

KULLANIM ONERILERI

ilk kullanim esnasinda temizlik:

« Aksesuarlart durulayin (hazneler, pisirme sepeti ve 2 kapak)

« Hazne icerisinde sadece su ile (sepet veya hazne icerisinde besin olmadan) bir pisirme devri baglatin (seviye 3)
+ Aksesuarlari sicak su ile yikayin ve durulayin.

- Bebedinize verecediniz besin ve diriinleri ellemeden dnce ellerinizi giizelce yikayiniz.

AN\ DIKKAT

« (ihazt her zaman saglam ve diiz bir zemin tizerinde kullanin.

+ (ihazi bir sicaklik kaynad, pisirme plakalari yakinina koymayn. . .
+ (ihazi haznenin kolundan tutarak tasimayin.

« Hazne icerisinde su olmadan pisirme devrini baglatmayin.

- Babycook « f» haznesini firina ve mikro dalga firna koymayin.

PisiRME DEVRESi (BakinizSP. 1 (YD)

1. Isitma haznesinin kapagini agin.

2. Isitma haznesi (i) koyulacak su miktarini ve pisirme siiresini belirleyecek miktarlari ayarlamak igin 1-3 arasi
kademede ongoriilmistiir. B2 Pisirme kilavuzuna basvurunuz (s 70).

Hazne icerisine herhangi birkﬂ yardimiyla gerekli miktarda suyu koyun. Ba

Haznenin kapagini kapayn.

Hazneye erismek icin kapadi agin.

Bicadin haznenin dibine contasiyla birlikte dogru bir sekilde yerlestirilmis olmasini kontrol edin.

DIKKAT KESKIN BICAKLARI ELLERKEN KESIK RISKI BULUNMAKTADIR.
Besinleri yaklasik Tcm x Tcm kiip seklinde kesin ve sepet icerisine yerlestirin. Homojen bir pisirme icin sepetin
asint doldurulmamasi onerilir.
Sepetin kolunun haznenin kertigiiéensme gelmesine tzen gostererek sepeti hazne icerisine yerlegtirin.
Hazneyi cihaz lizerine sabitleyin.

. Buhar gikis contasinin « j » tikanik olmamasini kontrol edin. B

. Haznelerin kollarini hizalayarak haznenin kapadini kapatin.

. Cihazi uygun birelektrﬁrizmetakmlz. Bir BIP sesi duyulur ve kumanda diigmelerinin isiklan yanar ve daha sonra
yeniden soner (TBC).

. Pisirme devresinin baslatmak icin (=) diigmesi tizerine basin. BB Cihazdan bir kere Bip sesi gelir, buhar sembolii
yanar.

. Pisirme sonunda cihazdan 5 kere BIP sesi gelir, digmenin buhar sembolii digme tizerine basilana kadar yanip
soner.
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15. Sapindan tutarak haznenin kapagini ain. RE3 Aksi halde, D"(KAT YANMA R|5K| BULUNMAKTADIR

16. Sapi yardimiyla sepeti ¢ikarin.
17. Kangima eklemek ve boylece dokunun uyum saglamasi ve kanstrmanin kolaylastinimasi icin isterseniz haznenin
dibinde yer alan pisirme suyunu saklayabilirsiniz.

TALIMATLAR

« Isitma haznesinde su kalmasini Gnlemek amaciyla devir esnasinda pisirmeyi durdurmayin.
- Sade icilebilir ve icerisinde gida veya baska kalintilarin bulunmadigi su koyun.

« Servis etmeden dnce her zaman besinlerin sicakligini kontrol edin.

« Besinin uzun bir siire boyunca Isitlmasi dnerilmemektedir.

KaRisTIRMA DEVR (3akiniz S P 2 (IEND)
1. Biagin contasi ile birlikte haznenin dibine dogru olarak yerlegtirilmis olmasini kontrol edin.

KESKIN BICAKLARI ELLERKEN KESME RISKINE DIKKAT EDIN.

Pisirme isleminin kontrol edilmesinin ardindan, sepetteki besinleri hazne icerisine dakiin, KA Arzu edilen kivama
gore devri baslatmadan 6nce pisirme suyunun bir kismini ekleyin.

Kanstirma devresinin baglamasindan dnce, kapadi tasin tizerine koyun. BE Dogru sekilde yerlesmesi icin, tikacin
{izerine basin.

Kapagin kolu ile haznenin kolunu hizalayarak haznenin kapadini kapatin.

(ihazin figini elektrik prizine takin ve arzu edilen kivam elde edilene kadar maksimum 12 saniyelik araliklarla
(otomatik durma) digmeye basin. ().

Kapagin kolunu saga dogru iterek hazneyi agin.

Gerekirse bicaklara dokunmamaya dikkat ederek karisimi bir 1spatula ile kanstirin ve gerekirse araliklarla yeniden
karistirin.

8. Kanisimi kiiclik bir kase veya tabaga dokiin.

TALIMATLAR

« Karisimi, bicagi asindiracak veya alete zarar verebilecek bir aletle bosaltmayin.
« Hijyen tedbiri olarak Babycook 'un her kullanimindan sonra hazneyi temiz bir bezle silin.

ISITMA VE BUZ (OZDURME

« Isitilacak veya buzu cozillecek besinler Gnceden pisirme sepeti icerisinde kapaksiz olarak uygun bir kaba konulacaktr.
Kabin buhar gikisini « j » tikamamas gerekmektedir

« 1 =3 dlcek arasinda suyu Isitilacak miktara gore hazne icerisine koyun ve ardindan pisirme devriile ayni islemleri
gerceklestirin.

« Devir sonunda uyan sesi duyuldugunda, bir bez yardimiyla kabi cikarin (DIKKAT pisirme sonunda kalan su ¢ok
sicaktir) ve homojen bir 11 elde etmek icin icerii bir ispatula yardimiyla ¢ikanin.

« Yemedi cocuda vermeden 6nce her zaman sicakligini kontrol edin.

2.

7.

NOTA: Vitamin orani en iyisi oldugundan elbette her zaman taze sebze ve meyvelerin kullaniimasi tercih edilmelidir,



bununla birlikte BABYCOOK® veya buzdolabinda dnceden ¢tziilmils (asla besinleri oda sicakliginda ¢tzdirmeyin)
dondurulmus sebze ve meyvelerin de kullanilmasi mimkiindir.

TEMIZLIK VE BAKIM

- Temizlemeden 6nce cihazin fisini prizden cekin.

+ Cikarilabilir parcalarin elde yikanmas! onerilir: hazne, sepet, kapaklar, contalar, bigak. . .

- Bu parcalar ayni zamanda bulagik makinesine de girebilir. Bulasik makinesinin uzun zaman kullanilmasi paralarin
daha cabuk eskimesine sebep olabilir.

- Bicadi ve contasini temizlemek icin montaj ve sokme talimatlarina uyunuz:

(ihazin gdvdesini nemli bir singer ve bulagik deterjani ile temizleyin.

Hazneye asla besin veya meyve suyu koymayin, bu durum paslanmaz hazneye zarar verir.

Ederhazneyi su ile doldurmak icin hazneyi kullaniyorsaniz, icerisinde besin ve besin suyu kalintilar olmayan tamamen
temiz su olmasindan emin olun.

Hazneyi sik sik yikayin ve durulayin. Bazi su kaliteleri ve bazi kullanimlar hazne icerisinde kire olusmasina sebep
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olabilir. Bakimi iyi yapilmamis bir hazne paslanmaz zellige belirgin sekilde zarar verebilir.

KIREC (GzME

« Yaklasik olarak her 50 pisirme devrinde bir dnerilir.

« Sadece gida alkol sirkesi veya Babycook icin BEABA bakim iriini kullanin.
« Hazne icerisinde asla kimyasal kire¢ ¢bziicii kullanmayin.

1. Chazin fisini elektrik prizinden cekin, kirec s6kme islemi isitma devri olmadan
sogukta gerceklestirilir.

2. Hazne icerisine 100 ml su ve 100 ml alkol sirkesi veya Babycook icin BEABA bakim
{irlindi koyun.

Kapak agik olarak biltiin bir gece bekletin.

Uriinii gevirerek hazne igerigini bosaltin.

Her seferinde icini yeniden bosaltarak hazneyi en az 2 kere durulayin.
Kapagini yeniden takin.

Besin koymadan hazne icerisinde duru su ile 2 1sitma devri gerceklestirin (seviye 1
=110ml)

8. Yeniden kullanmadan 6nce hazneyi duru suile iyice durulayin.

9. Musluk suyunun tiiriine gére, cihazinizi daha sik kireg giderme islemine tabi tutmaniz
gerekebilir.




SORULAR / CEVAPLAR.
BEABA internet sitesinde giincel ve detayh bir tablo yer almaktadir

Uriin calismiyor

« Cihazinin fisinin elektrik prizine takilmis olmasindan emin olun.
. Haznen.mtaban 5 | izerine oturmus olmasi ve kapagn iyi kapanmis olmasini kontrol
edin M.

Haznede sizinti var

- Kapagin dogru bir sekilde yerlestirilmis olmasini kontrol edin.

- Pisirme sepetinin (veya Rice Cooker) hazne icerisine dogru yerlegtirilmis olmasini
kontrol edin.

- Contanin bicak iizerine montajini kontrol edin (TEMIZLIK VE BAKIM paragrafina
bagvurun).

- Bicagin contasinin durumunu kontrol edin ce gerekirse dedistirin.

« Bicagin dogru kilitlenmis olmasini kontrol edin. I

Devir sonunda sebze
ve meyvelerim
pismemis oluyor

- Hazne icerisinde su kalmamis:
- Baslangictaki su miktan cok disiiktir. Hazneyi yeniden 110 ml su (seviye 1) ile
doldurun ve bir devir calistirin.

- Isitma performanslar disdyor: bir veya birkac kireg cgzmeislemi gerceklestirin (KIREC
(OZME paragrafina bagvurun).
- Hazne icerisinde su kaliyor: pisirme devri duraklad:
- Kapagin ve haznenin [ s I yice kilitlenmis olmasini saglayarak yeniden bir
devir calistirin.
- Aksi halde sati sonrasi servisi arayin.

Isitma devri basinda

- Buhar devresi tikanmis olabilir. m
- Diigme iizerine basarak devri derhal durdurun (=D).

« Kapagiagmayin ve cihazin artik buhar retmemesini ve 6tme sesinin kesilmesini bekleyin
(yaklagik 10 dakika).

Babycook ot
SRS « Haznelerin kapaklarini agin.
« Haznenin kapaginin deliginin ve contanin tikanmamis olmasini kontrol edin. €@ @
« Aksi halde tikanikliklar giderin.
TEKNIK BILGILER

Voltaj / Giig: Cihazin altinda yer alan isaret plakasina basvurunuz.
Kullanim sicakligr: 10 - 40°C arasi.

PiSIRME KILAVUZU

Besinler Su Seviyesi / Hacmi
1 2 3
110ml 130 ml 150 ml
Sebzeler*
Patates** .
Havug® .
Salgam* .
Taze fasulye .
Girit kabag .
Prrasa .
Bezelye .
Sakiz Kabagi * .
Karnabahar .
Kirmizi etler .
PiSIRME Beyaz etler °
Baliklar i
Meyveler
Elma .
Armut °
cilek .
kayisi .
ananas °
Nisastalilar
Piring *** i
Makarna *** d
ISITMA Kiigiik kap (siire miktara gore uyarlanacaktir) J .
BUZCOZDURME | Kiigiik kap .
Pisirme veya Isitma siiresi ** yaklasik 13 dakika | yaklasik 18 dakika | yaklagik 24 dakika

*Temx 1 emkiigiik kiip halinde kesilmis .

**Dolu bir sepet icin yaklasik pisirme siresi (yaklasik. 600 gr).

*¥% Ay olarak satilan Pasta Rice Cooker sepeti kullanin.

Isitma fonksiyonu icin, baslangic isisi isitma siiresini etkileyebilir.
Buz cozdiirme fonksiyonu igin, miktara gore ikinci bir devir faydali olabilir
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@ esnéni vika ohfivaci nadriky
@ Nerezové ohiivadi nadrika
© Tesnéni / Vjstup pary
© Ovlidac tacitko

1-Vafenf

2- Mixovani
@ CElektricky kabel

@ snimatelné viko nédoby

O Viko mivovaci nédoby

© Nerezovj kosik na vareni/ohiey
O Rukojet kosiku na vafeni

© Nerezova mivovaci cepel

@ Tesneni mixovaci cepele

O Skienéna mixovaci nadoba
@ Viko ohfivaci nadriky
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m PRED PRVNIM POUZITiM PRISTROJE SI PECLIVE PRECTETE
POKYNY V TOMTO NAVODU

DULEZITE BEZPECNOSTNI/ POKYNY:

+ Nespravné pouzivani piistroje mize pfivodit riziko zranéni: peclivé dodrzujte pokyny v tomto navodu.

+ POZOR, NEBEZPECI POPA|.EN| Tento pristroj generuje horkou vodni pdru (100°C/212°F) pro pripravu jidla.
« Kdyz nalévdte horkou tekutinu do zafizeni, budte opatrni, protoZe se mlize vytvofit vodni pdra, kterd tekutinu
vystrikne ven.

« Nepriblizujte se k pristroji béhem vafeni.
+ Neotevirejte viko, dokud cyklus vareni neskondi (riziko vystiknuti horké vody).

+ POZOR, NEBEZPEG POREZANLLamernoze (m) jsou velmi ostré.

+ Peclivé dodrzujte instrukce pro odmontovani lamel (ddrzba).

« Budte opatry/d pfi vyprazdiiovdnf misy.

POUZITI:

+ Tento spotrebi¢ musi byt Zddnd pouzivat déti.

+ Tento pistroj mize byt pouZivén osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdnimi schopnostmi,
nebo bez potfebnych zkusenosti ¢i znalosti, pokud jsou tyto hlidany nebo pokud jim byly dany pokyny pro
bezpecné pou7iti pffstroje a tato pfipadna rizika byla osobami pochopena.

+ Tento pristroj je urcen k domédcimu nebo podobnému pouziti, jako napfiklad: kuchynské prostory vyhrazeny
persondlu obchodd, kanceldf a dalsich odbornych pracovnich prostredi, farmy, pouZiti klienty hoteld, moteld a
dalSich zafizeni rezidencniho charakteru, mista typu noclehdrny.

ELEKTRICKE PRIPOJENI:

+ Nikdy neponofujte pfistroj do vody.

+ Vlypojte piistroj ze sfté pred kazdym smontovanim, rozmontovanim nebo ¢isténim.
« Vlypojte pristroj ze sité, pokud ho nechavate bez dozoru.

« NepouZivejte pistroj, pokud je napdject kabel poskozen*.

« Vlypojte pristroj ze sité, pokud nefunguje spravné*.

« Vlypojte pristroj ze sité, pokud byl poskozen (pdd, rozbitf,. ..)*.

* Okamdité kontaktujte poprodejni servis.

OBEZRETNOST/ DETI:

« Umistéte a jeho elektricky kabel pffstroj mimo dosah déti.

« Systematicky zavirejte viko misy (riziko pofezani lamelami).
+ Cistén pifstroje nesmi byt provadéno ditétem.

« Udriba pfistroje nesmi byt provadéna ditétem.

- Nenechte déti hrdt si s pfistrojem.



BABYCOOK® byl navrzen k tomu, aby vdm pomohl snadno a rychle pfipravit zdravé détskd jidla. Babycook vaif, ohfivé
a rozmrazuje potraviny pomoci pdry, cimz zachovava vitaminy a zajistuje dokonalé rozmixovani.

Na vyvoji této nové generace pristroje Babycook pracovaly tymy inzenyrll spolecnosti Béaba déle nez 2 roky s cilem
pfinést mladym rodictim vice pohodli, vétsi tcinnost a bezpecnost.

POKYNY K POUZIVANI

Cigténi pred prvnim pouZitim:

- Prislusenstvi (nddobu, nadrzku, kosik na vafenia 2 vika) opldchnéte vodou.

- apnéte cyklus vafen (Uroven 3) pouze s vodou v nddrzce (bez potravin v kosiku nebo v nddobé).
« Pislusenstvi propldchnéte a omyjte horkou vodou.

« Pred manipulacf s vyrobky a s potravinami urcenymi pro vade dité si peclivé umyjte ruce.

A\POZOR

« Pfistroj vzdy pouzivejte na pevném a rovném povrchu.

« Pfistroj neumistujte do blizkosti zdrojli tepla, varnych desek atd.

« Pfistroj neprendsejte za rukojet nddoby.

« Nespoustéjte cyklus vareni, pokud v nddrzce nenf voda.

- Nevklddejte nadobu,,f* pfistroje Babycook do trouby ani do mikrovinné trouby.

cvkLus VARENI (vizst 1 (NI

. Oteviete viko ohiivaci nadrzky. I
2, Na ohffvaci nddrzce (i) j evyznacena stupnice s isly 1az 3, kterd vam pomiize s odméfenim mnoZstvf vody, které
do nddrzky nalijete, a také urcuje dobu vafen. 2 | prehled tepelné Upravy (str. 74).
Pomoci mixovaci nebo jiné vhodné nddoby nalijte do nddrzky potfebné mnozstvi vody. B2 2}
Zaviete viko nddrzky. ﬁ
Oteviete viko nddoby.
Zkontrolujte, zda je Cepel spolu s tésnénim spravné usazena na dné nddoby.

POZOR NA NEBEZPECI RIZNUTI PRI ZACHAZENI S OSTRYMI CEPELEMI,

7. Nakrdjejte potraviny na kostky o velikosti 1.cm X 1cm a umistéte je do kosiku. Pro zajisténi rovnomémé tepelné
(pravy doporucujeme ko neprepliovat.

8. Dejte koS do nddoby tak, aby rukojet kose byla umisténa v zéfezu nadoby.

9. Nadobu na pristroji zajistéte.

10. Zkontrolujte, zda tésnéni vystupu pdry,j" nenf ucpané. 9]

11. Zaviete viko nddoby tak, aby rukojet vika byla zarovnand s rukojeti nddoby. i m

12. Zapojte pfistroj do ko&anb\\m elektrické zasuvky. Zazni zvukovy signal (pfpnutf), oviddaci tlacitka se rozsviti a
poté zhasnou (TBC

13. Stisknutim tlacitka (=D) spustite cyklus vafeni. I 12} A Pistroj Tkrdt pipne a rozsvitf se symbol pdry.

14. Po ukondeni vafen pfistroj Skrat pfpne a symbol pary bude blikat, dokud tlacitko nestisknete.

15. Otevrete viko nddoby uchopenim za rukojet. JETO NUTNE,”NAK VAM HROZl POPALENL

16. Viyjméte kos pomoci rukojeti.
17. Stévu z vafeni na dné nadoby miZete pfidat do pokrmu pro Upravu textury a snazsf rozmixovani.

DOPORUCENI

« Nevypinejte vafeni béhem cyklu vafenf, abyste nenechali vodu v ohfivaci nddrzce.
- Nalivejte pouze vodu urcenou ke spotfebé bez zbytkll potravin ¢i jinych zbytkd.
- Pred poddvdnim vzdy zkontrolujte teplotu jidla.

« Doporucujeme potraviny pili dlouho neohffvat.

mixovaci cvkius (viz s 2 (EEED)

Zkontrolujte, zda je Cepel spolu s tésnénim sprdvné usazena na dné nadoby. B8 m

 POZORNANEBEZPEC] RIZNUTI PRI ZACHAZENI S OSTRYMI CEPELEM,

2. Po kontrole sprévného uvafeni pfendejte potraviny z kosfku do nédoby. Bl Pfed spusténim cyklu pfidejte ¢ast
Stavy z vafeni, abyste dosahli pozadované konzistence.

3. NeZ zacnete mixovat, umistéte viko na misu Wkl Zatlacte na viko, aby se spravné umistilo.

4. Taviete viko nddoby tak, aby rukojet vika byla zarovnand s rukojeti nddoby.

5. Zapojte pistroj dossité a tisknéte tlacitko. (<) v maximélné 12sekundovych mixovacichintervalech (automatické
zastavenf), dokud nemd pokrm poZadovanou konzistendi.

6. Otevfete nddobu natocenim rukojeti vika smérem doprava.

7.V pfipadé potfeby hotovy pokrm promichejte pomoci Spachtle, abyste se nezranili o cepel, a pfipadné znovu
provedte mixovaci cyklus.

8. Hotovy pokrm dejte do misticky nebo na talif. I 2]

DOPORUCENi

+ Hotovy pokrm nevyjimejte pomoci ndcini, které by mohlo poskodit cepele nebo se od nich poskodit.
- Po kazdém pou7itf ndstroje Babycook otfete z hygienickych diivodd nddrzku cistym hadfikem.

OHRIVANI A ROZMRAZOVANI

- Potraviny, které chcete ohfdt nebo rozmrazit, dejte nejprve do vhodné nezakryté nddobky umisténé v kosfku na
vafeni. Nddoba nesmi zakryvat vystup pdry,j".

- Odméfte v nadrzce 1az 3 ddvky vody podle mnozstvi ohfivaného jidla a ddle postupujte jako u cyklu vafen.

« Jakmile zvukovy signdl ozndmf konec cyklu, sundejte nddobku pomoci utérky (POZOR: zbytkovd voda je na konci
cyklu vafenf velmi horkd.) a obsah promichejte Spachtlf, aby byl prohfdty rovnomémé.

- Pred poddvdnim ditéti vzdy zkontrolujte teplotu pokrmu.

POZNAMKA: PiestoZe je vzdy lepsi pouzivat Cerstvou zeleninu a ovoce, které poskytujf optimalni pfisun vitamind, je

také mozné vafit mraZenou zeleninu a ovoce, které jste piedtim rozmrazili pfimo v nddobé pristroje BABYCOOK® nebo

vlednidi (potraviny nikdy nerozmrazujte pii pokojové teploté).



CISTENI A UDRZBA ODVAPNENi

- Pred Cisténim pristroj vzdy odpojte ze sité. « Doporucuje se priblizné po kazdych 50 cyklech vafent.

- Snimatelné casti doporucujeme umyt ruéné: nddobu, kosik, vika, tésnéni, cepele. . . - Pouzivejte pouze potravindfsky lihovy ocet nebo Cisticf prostiedek BEABA urceny pro Babycook.

+ Tyto Casti Ize umyvat i v mycce nédobi. Casté myti v myéce miZe urychlit proces stérnuti téchto ¢asti. « Nikdy v nddrzce nepouzivejte chemicky odstrariovac vodniho kamene nebo odstrariovac vodniho kamene do
- Pri ¢isténf Cepele a jejiho tésnéni se fidte pokyny pro demontdZ a opétovnou montaz: kévovard.

1. Vypojte pifstroj ze sité, odstrafiovani vodniho kamene se provadi za studena bez w

zahfivaciho cyklu. @

2. Nalijte do nddrzky smés 100 ml vody a 110 ml lihového octa nebo istictho produktu : \

BEABA pro Babycook. ‘1 @
3. Nechte plsobit pfes noc s otevienym vikem. S
4. \iyrobek obratte a obsah z nddrzky vylijte. '
5. Nddrzku minimélné 2krét propléchnéte Cistou vodou a pokazdé obsah vylijte. @
6. Viko dejte zpét. ‘
7. Nechte probéhnout dva zahfivaci cykly pouze s ¢istou vodou v nddrice (droven 1= @J\N
110 ml) bez potravin, m‘/( @N\ \
Demontas 8. Pred dalsim pouZitim nadobu peclivé vypldchnéte. &J] .

9. Podle druhu vody tekouci z kohoutku bude nutné odvapnéni pistroje provddét Castéji.
Demontdz vika a tésnéni vika:

Otfete télo pristroje vihkou houbickou a pripravkem na nadobi.

Do nddrzky nikdy neddvejte potraviny nebo ovocné Stdvy, mohlo by dojit k poskozeni nerezové nadrzky.

Pokud pro nalitf vody do nédrzky pouzivdte nddobu, musf byt zcela istd bez zbytkli potravin nebo Stdv.

Nddrzku ¢asto myjte a proplachujte. Urcité vlastnosti vody a urcité zplisoby pouzivani mohou pfispivat k usazovani
vodniho kamene v nadrzi. Spatné udrZovand nadrz mize poskodit nerez.
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OTAZKY/ODPOVEDI

Aktualizovand a podrobné tabulka je k dispozici na webovych strankach spolecnosti BEABA

« Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojen k elektrické siti.

Vjrobek nefunguje « Zkontrolujte, zda je nddoba upevnénd na zékladné B a zda jevikoadné zaviené m
« Zkontrolujte, zda je viko spravné umisténé.
« Zkontrolujte, zda je kosik na vafeni (nebo Rice Cooker) nanddobé sprévné umistény.
Nadoba tece « Zkontrolujte upevnéni tésnénf na cepeli (viz kapitolu CISTENT A UDRZBA).

- Zkontrolujte stav tésnéni cepele a v pfipadé potfeby tésnéni vymérite.
« Zkontrolujte sprdvnost usazem’iepe\e

Ovoce a zelenina
nejsou na konci cyklu
uvarené

- \'nddrice jiz nenf voda:

- Pocdtecni mnozstvi vody bylo piflis malé. Do nddrzky znovu nalijte 110 ml vody
(troven 1) a cyklus spustte znovu.
- Zahfivaci vikon klesd: spustte jeden nebo vice cykll odvapnéni (viz kapitolu
ODVAPNENI).
« V nddrzce zlistavd voda: cyklus vafeni se prerusil:
- Inovu spustte cyklus a zkontrolujte, zda jsou viko a nddoba dobre upevnény [ s
- Jinak kontaktujte poprodejni servis.

- Parnfokruh je moznd zaneseny m
« (yklus okamzité zastavte stisknutim tlacitka (<0).

Pfi spusténi . o " o - , :
zahiivaciho cyklu « Viko vneotv,wejtela vvyckejtel, dokud piistroj neprestane vyvijet paru a sycet (cca 10 min).
Babycook piskd - Otevrete vika nddrzky a nddoby.
« Zkontrolujte, zda otvor ve viku nddoby © a tesnéni @ nejsou ucpané.
-V opacném pfipadé je uvolnéte.
TECHNICKE INFORMACE

Napéti / kon: Viz vyrobni Stitek umistény pod pristrojem.
Provozni teplota: 10 az 40 °C

PREHLED TEPELNE UPRAVY
Potraviny Uroveii / Mnoistvi vody
1 2 3
110ml 130 ml 150 ml
Zelenina*
Brambory** .
Mrkev* .
Tufin* .
Zelené fazolové lusky .
Cuketa °
Porek .
HrdSek .
Dyné* o
Kvétak .
Cervené maso o
VARENI Bilé maso .
Ryby °
Ovoce
Jablka .
Hrusky .
Jahody .
Merufiky °
Ananas .
Skrobovité potraviny
Ryze ¥ .
Téstoviny *** d
OHRIVANI Mala sklenice (¢as prizpiisobit mnozstvi) . .
ROZMRAZOVANI | Mala sklenice .
Doba vareni nebo ohievu ** cca 13 min cca 18 min cca 24 min

* Nakrdjené na kosticky o rozméru 1cm x 1cm.

** Priblizné casy vareni pro plny kosik (cca 600 g).

*¥* Pouzijte kosik Pasta Rice Cooker prodavany samostatné.

U funkce ohfevu mize dobu ohfevu ovlivnit také pocdtecni teplota.
U funkce rozmrazovani méze byt v zavislosti na mnoZstvi vhodné provést jesté druhy cyklus.
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BEABA

37 rue de Liege

75008 Paris - FRANCE
www.beaba.com

MADE IN FRANCE
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LAPPLI

QUI REND

N’OUBLIEZ PAS DE ‘
TELECHARGER ... H AP PY !

p
BEABRA & MOI

+DES RECETTES VARIEES
ET PERSONNALISEES A VOTRE ENFANT
+DES CONSEILS ET INFORMATIONS NUTRITIONNELLES
POUR CHAQUE RECETTE
+LE SAVOIR-FAIRE DES PROFESSIONNELS
ET LE PARTAGE DES RECETTES ENTRE PARENTS
+DES PROPOSITIONS DE MENUS EQUILIBRES
ET LA LISTE DE COURSES ASSOCIEES

*VARIED RECIPESAND PERSONALIZED TOYOUR CHILD
*ADVICE AND NUTRITIONAL INFORMATION
FOR EACH RECIPE
* PROFESSIONAL'S KNOW-HOW
AND PARENTS SHARE RECIPES
*MENU SUGGESTIONS AND RELEVANT SHOPPING LIST

Available on the GETITON
\ D App Store P> Google play
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