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3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

1. A UHOOPMALUMA 3A BE3OIMNACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTO K ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensaTt
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsBaHWUS UK NOBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHCTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIHO MSCTO 3a
cnpaeka B ObaeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a fgeua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
nonoxeHue

Toaun ypea moxe ga 6bae n3nonseaH oT geua Hag 8-
roguwiHa Bb3pacT, KaKTo M OT Ninuuya C HamarneHu
dbun3n4eckn, CETMBHN N YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, Camo ako Te ca nop,
HabnogeHne nnm 6baaT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
6esonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3bupaT Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMMEKCHN YBpeXxaaHusa Tpsibea ga ce obpxaT ganed
OT ypena, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO HabnoaeHve.

. [euata Tpabea ga 6vaart nog HabnoaeHwne, 3a oa ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT C ypeaa.
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- [pbXTe BCMYKM OMaAKOBKM faneye oT Aeua U U3xXBbpriete
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLlusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypea, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

- AKO ypeabT MMa yCTpOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHoCT, To
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

.- Tosu ypepn e npegHasHayeH camo 3a roTBeHe.

Toau ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 apyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHABaHe, KbAETO TOBa M3MN0M3BaHe He HaABMLLABa
(cpedHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
N ga cMeHun kabena.

He nsnonseaiite ypeaa, npeam Aa ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO HA KakBaATO U Aa € NoaApbXKKa,
N3KMoYeTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsbea aa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, OT HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn oT KBanuduumnpaHo nuue, 3a aa ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyarneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLudasar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efIEMEHTU
NN MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.
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- BuHaru nsnonssante pbkasBuum 3a pypHa npu nssBaxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UnNu CbaoBe 3a NeYeHe.
- Manonaearite camo ceH3opa 3a xpaHa (TepmMmocoHAa),

npenopbyaH 3a To3u ypen.

3a ga ceanuTe HocavnTe Ha padta, MbpBO U3gbpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HOCauuTe OT CTpaHM4YHUTE CcTeHW. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnenoBaTenHoCT.

- He nouncrBanTe ypena c napoymcraydka.

- He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, nouncTeaLim
npenapaty UnNn ocTpu, MeTanHn CTbprasnky 3a NoYncTeaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTtaTa, 3all0To Te MoraT fJa HagpackaT
MOBBPXHOCTTA U TOBa Aa 4OBeAe A0 CYynBaHe Ha

CTBKIOTO.

2. NTHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusna

2.2 enekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHUE!

Camo kBanuduumpaHo nuue Moxe aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHME!

PuUcK OT noxap wunv TOoKoB yaap.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He MOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpeaeH ypea.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUATE 3a
WHCTanMpaHe, Hanu4H Ha Hawwus
yebcanT.

* BwHharu BHMmaBamnTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tl KaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawnTe NpeanasHu pbKaBuLmy U
3aTBOPEHN 0BYBKU.

* He gobpnainTte ypeaa 3a gpbxkarta.

*  MoHTuparite ypeaa Ha 6e3onacHo n
NoAxoAsiLLo MSACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBAHMS.

+ Tpsibea oa cnaseaTe MUHUMaNHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpONCTBA.

+ [lpean oa MoHTUpaTe ypeaa, nposepeTe
Aanu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeabT e obopyABaH ¢ enekTpuyecka
cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsibsa oa ce
M3MNon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaeaT OT kBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHNUK.

YpenwT TpsbBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHNYECKN AaHHU ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKNTE AaHHU Ha
3axpaHBallyaTa mpexa.

BuHaru nsnonasavite npaBunHO MOHTUpaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He nsnonaearite pasknoHuTenu nnu
ajanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

BHumasaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLus Lencen 1 3axpaHeallms
kaben. Ako 3axpaHBalLmAaT kaben Tpsbea
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa aa obae
M3BBPLLEHO OT HaLLWNSi OTOPU3MpPaH
CEepBU3EH LEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu oa
ce pobnwkaaT Ao BpaTMykaTta Ha ypeaa
NNV NPOCTPAHCTBOTO MOA HEero, ocobeHo
KOraTo € BKIIOYEH UMK KOraTo BpaTuykaTa
e ropewa.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropeLute u
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6bae
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3aTerHaTa no TakbB HAYMH, Ye Aa He
MOXe ia ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbt
3a 3axpaHBaHe e AOCTbMeH cresq
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBaLLms Lencen.

He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarm
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHEeTo.
V3nonsBearite camo npaBuIiHK YCTPOMCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpeKbCcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpeanasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagar ot chacyHraTta),
N3KMYBaTENM U KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsIBaHETO.

Enextpuyeckarta nictanaums Tpsbsa ga
“Ma 13onmpaLlo yCTporcTBo, KoeTo Bu
Nno3BosisiBa Aa U3KIoYnUTe ypeaa ot en.
mMpexarta npy BCUYKN MOSIOCK.
M3onumpalloTo ycTpoincTBo TpsibBa Aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypen ce gocraes ¢
enekTpo3axpaHsalyu wencen n kaben.

2.3 U3anon3BaHe

« OTBapsiiTe BHMMATENHO BpaTarta Ha
ypeaa. Mlanon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon Moxe Aa npeansBrka CMecBaHe
Ha ankoxorn 1 Bb3ayX.

* He nossonsBante NCKpY UNN OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsTe BpaTara.

* BwuHaru nanonasaiTe Yawum n OypkaHu,
opobpeHn 3a 3anassaHe.

* He nocrasante 3ananumu NpoayKTn unu
npeameTu, HaBNaXxXHeHN CbC 3anannuvu
npoaykTu B, 6rn3o 4o unv BbpXy ypeaa.

/\ BHUMAHUE!

Puck oT noepega Ha ypeza.

/\ BHUMAHUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHisi, TOKOB
yAaap Unu ekcnnosusi.

He npomeHsiiTe NnpefHasHayeHneTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca BrnokmpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hagsop no
BpemMe Ha paborTa.

MskntousanTte ypeaa cnep BCAKO
N3MonsBaHe.

BbaeTte BHMMaTENHK, KOraTo oTBapsATe
BpaTaTta Ha ypeaa, oKkaTo ypeabT
pabotu. Moxe fa ce ocBoboaum ropety,
Bb3OYX.

He paboTeTe ¢ ypeaa c MOKpu pbLie unu
KoraTo € B KOHTaKT C BoAa.

He oka3BaiiTe HaTUCK BbpXYy OTBOpEHaTa
Bpara.

He n3nonseainTte ypena kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMW NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

6 BbJIFTAPCKU

» 3a npenoTBpaTtsiBaHe Ha yBpexaaHe unm
obesuBeTsiBaHe Ha emainna:

— He nocTaBsalTe cbaoBe 3a hypHa unm
ApYrv npeaMeTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO

— He nocTaesviTe anymmHueBo onmo
AVIPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaesnTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBsanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypefa, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— 6baeTe BHMMATENHK, KOraTo maxare
UM NocTaBsTe akcecoapure.

« OO6e3uBeTABaHETO Ha emarina unm
HepbXaaemarta cToMaHa He oka3Ba
BNMsiHWE BbpXy paboTaTta Ha ypeaa.

* V3nonagaiite AbnbOoka TaBa 3a BraxHu
TopTw. [NogoBunTe COKoBE NpUYMHABAT
neTHa, KOMTO MoraT Aa 6baaT TparHu.

* V3nonaeavite camo NpUHaANEeXHOCTH,
[OCTaBEeHWN C TO3M Ypea, Unu npenopbyaHn
3a TO3M ypeq OT Npoun3BOaUTENS.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTMyka
Ha ypega.

* AKo ypeobT e UHCTanupaH 3ag nperpaga
OoT MebeneH Tun, Hanp. 3a4 BpaTnyka B
wkad, Tas3n BpaTuyka Tpsbea BuHaru aa e
OTBOpEeHa, AoKkaTo ypeabT paboTn. Ako e
3aTBOpEHa, Morart Aa ce akymynvpar
ToMnuHa v Bnara, KOUTO BNocneacTeve Aa
noBpeasaT ypeaa, wkada nnm noga. He
3aTBapsiTe nperpagarta, 4okaTo ypeabT
He N3CTUHE HambiHO cneq ynoTtpeba.




2.4 'pnxka n noyncTBaHe

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxxap 1nm
nospeaa Ha ypena.

/\ BHUMAHME!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.

« [pean noaapwxkka Ha ypeaa ro
U3KIYeTe U U3BageTe LWwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

+ YBeperTe ce, Ye ypeabT € CTyAeH.
ChbluecTByBa pUCK CTbKIIEHUTE NaHenu aa
ce cyynsT.

+ CmeHeTe He3abaBHO CTbKIIEHUTE NaHenm
Ha BpaTaTa, korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpXeTe Ce C OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP.

» bBbpeTte BHUMaTenHu, koraTo ceansTe
BpaTaTa oT ypeaa, T € Texka.

* [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBLPXHOCTHUS MaTepuarn.

» [louncTeTe ypeaa c MOKpa, Meka Kbpna.
M3nonssarite camo HeyTparnHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENN UM METarnHu
npeameTu.

» AKo m3nonaeare crnpen 3a dypHa,
cnepBaviTe MHCTPYKUunTe 3a 6e3onacHocT
BBbPXy OMakoBkaTa My.

2.5 T'oTBeHe Ha napa

/\ BHUMAHUE!

OnacHoCT OT u3rapsiHus 1 nospeaa Ha
ypega.

+ OtheneHaTta napa Moxe a NpuynHu
narapsiHus:

— bBbaete BHUMaTENHU, Korato
oTBapsATe BpaTata Ha oypHarta,
40KaTo (PyHKUMSATA € akTUBMUpaHa.
Moxe fa ce otaens napa.

— OrTBapsiiTe BHUMaTENHo BpaTata
cnep roTBeHe c napa.

* OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3U
NpoAayKT 1 pesepBHMTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3nYeckn
yCroBUS B JOMAKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT 1nu
ca npegHasHa4veHun Aa curHanusunpat
MHGopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypeaa. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
13ronsBaHe B APYry NPUIOXEHNs 1 He ca
NnoaxoasLy 3a ocBeTsiBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3n NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHWK C KNac Ha eHeprumHa
edekTnBHOCT G.

* VsnonsBawnTe camo namnu CbC CbLUMTE
cneyundmkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

» 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

*  MsnonsBaiite camo opuriHanHu pe3epBHu
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHME!

Puck ot HapaHAaBaHe uUnu 3agyllaBaHe.

» CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHOopMaLUs Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBaLLys eNeKTpu4ecku
kaben B 6rM30CT A0 ypeaa v ro
N3XBbPReTe.
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3. ONMUCAHME HA NMPOAOYKTA

3.1 O6w npernep

ONE AN

4. KOHTPOJIEH NAHEJ

4.1 MNMpernea Ha KOHTPOJIHMA NaHen

[
e

% A=

|
LT o)

Bkn. / U3kn.
HatucHete n 3a4pbXTe, 3a Aa BKIHOYU-
Te 1 n3knYuTe ypeaa.

MeHto
M3bposiBa onuuute Ha ypeaa u dyHk-
LuunTe 3a HacTpowika.

MpeanoyuTtaHu
M36posiBa MoGUMUTE HACTPOWIKM.

EkpaH
Moka3Ba TekyLUTe HaCTPOIiKM Ha ype-
na.

=
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KoHTponeH naHen

EkpaH

PesepBoap 3a Boga

"He3no 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHAaTa
HarpsBsaly enemeHT

Jlamna

BeHTunatop

OTBOA 3a OTCTP. HA KOTI. KAMbK OT
TpbbaTa

El Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsiemMu
Moanumsa Ha ckapa

BRREOENES

MpeBkntoyBarTen 3a namnuy-
KaTa

3a BKMoYBaHe ¥ U3KMoYBaHe Ha nam-
nata.

Bbp3o HarpsBaHe
E 3a BKNoYBaHe 1 U3KNI0YBaHe Ha (DYHK-
umaTa: bbp3o HarpsBaHe.

4.2 EkpaH

Oucnnen cbe 3agageHn pyHKLMM Ha
OyToHuTE.

A
12:30
#oesc 150°C
®© 15min © START
| | | |
F E D C B
A. Yac ot geHoHolmeTo
B. CTAPT/CTOIN
C. TemnepaTypa
D. ®yHkuun HarpsiBaHe
E. Tanwep
F. TepmocoHpga (camo 3a n3bpaHu moaenm)



WHAavkaTopu Ha ekpaHa

oK 3a noTBbpKAaBaHe Ha u3bopa / HacTpown-

WHAuKaTopu Ha ekpaHa

3ByKoBaTa anapma 1 yHKUmMsTa 3a crv-

Kara. sTop paHe Ha roTBEHETO ca aKTUBUpPaHW.
< 3a BpbllyaHe eaHO HUBO Ha3aj B MEHIOTO. @ M3ckayallo cbobLleHre e akTMBUpaHo
camo.

3a oTMsIHa Ha nocneaHoTo AeiicTBure.

J

3a BkoYBaHe 1 U3KMOYBaHE Ha Onuun.

YpenbT e 3aKoyeH.

3ByKoBaTa anapma e akTuBMpaHa.

O

5. MPEON MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHUE!

Bx. rmaBsa "besonacHocT".

5.1 NbpBO cBBLpP3BaHe

HvcnneaTt nokassa NpUBETCTBEHO
cboblLLieHNe crnef MbpBOTO CBbP3BaHe.

Tpsbsa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha
eKkpaHa , 3Byk Ha 6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK.
curHan , TebpaocT Ha Bogata, Yac ot
[AEHOHOLLMETO .

5.2 NbpBOHa4anHo noAarpsisaHe n
no4yuncrtBaHe

3arpeiiTe NnpeaBapuTENHO NpasHus ypea,
npeau nbpeata ynotpeba 1 ce CBbpXeTE C
XpaHata. YpeaobT MOXe Aa u3nbysa
HenpuaTHa Mupuama v aum. MNposeTpeTe
romeLLieHNEeTO Mo Bpeme Ha
NpefBapuTENIHOTO 3arpsiBaHe.

1. N3BapeTte OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHWUTE OMOPW Ha cKkapara.

2. 3apaBaHe Ha (byHKUusITa E 3apaitTe
MakcuMmanHaTta TemnepaTypa. Buxre
ExxepHeBHa ynotpeba. OctaBeTe ypeaa
na pabotu B npoabmkeHne Ha 1 4.

3. 3apaBaHe Ha pyHKuMATa . 3apanTte
MakcumanHaTta TemnepaTypa. OctaBeTe

@ 3abaBeH cTapT e akT1BMpaHa.

8 3a oTMsIHa Ha HacTpolikaTa.

@ JvcnneaTt nokassa pasnuyHu
cbobLeHus. KoraTo ce nosisu nposopeL,
cbC cbobLeHre, HaTUCHeTe aucnnes, 3a
0a npoabInKUTe.

ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHne Ha 15
MWH.

4. 3apaBaHe Ha yHKUuATa El 3apante
MakcumanHata Temnepartypa. OctaBeTe
ypena ga pabotu B npoabmkeHve Ha 15
MUH.

5. WsknioyeTte ypeaa v uavakanTe ga
N3CTUHE.

6. [MouncTeainTe ypeaa v akcecoapute camo
¢ MUKpodnbbpHa Kbpna, Tonna Boaa u
MeK NoYMcTBaLY npenapar.

7. TloctaBeTe NPUHAANEXHOCTUTE U
NoABWXHUTE OMOPW Ha ckapaTa obpaTHO
B MbpBOHavyanHaTa UM nosuyusi.

5.3 HacTpowka: TBbpAOCT Ha
Boaara

Korato Bknounte ypefa B enekrpuyeckara
mMpexa, TpsibBa 4a HacTpouTe HUBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BoAaTta.

M3anonsBarite TectoBaTa xapTus unu ce
cBbpKeTe ¢ Bawumsa goctaBumk Ha Boaa, 3a
[a NpoBepuTe HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BoAaTa.

1. [lMocTtaBeTe TecToBaTa XapTus B
yelwmsaHaTa BoAa 3a okono 1 cek. He
cnaraiiTe TectoBaTta xapTusa nog Tevaiya
BoAa.

2. PasknarteTe TecToBaTa xapTus, 3a ga
npemaxHeTe ocTaHanara Boga.
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3. Cneg 1 MuH npoBepeTe TBbPAOCTTA Ha
BodaTa B Tabnuuarta no-gony.

4. HactponTe HMBOTO Ha TBBLPAOCT Ha
Boaata: MeHto/HacTtpovikn/HacTtponka/
TBbpAOCT Ha BogaTa.

LiBeToBeTe Ha TecToBaTa xapTus Lie

npoabkaT Aa ce npoMeHaT. MposepeTte

TBbPAOCTTa Ha BogaTa B pamkute Ha 1 MuH

cnep TecTBaHeTo.

Mose Aa NpOMeHNTE HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BoAaTta B MeHtoTO: HacTtporikm / Hactporika /
TebpOoCT Ha BoaaTa.

TabnuuaTta nokassa AnanasoHa Ha TBbPAOCT
Ha BoJaTa CbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
Knacudukaumst Ha Bogata. PerynupanTte

6. EXXEOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHUE!

Bx. rnasa "besonacHocT".

6.1 ®yHKUMM HarpsiBaHe

CTAHOAPTHU

™ Mpun
3a 3anuyaHe Ha TbHKU XpaHu Unu npe-
nuyaHe Ha xnsi6.

Typ60 rpun
3a neyeHe Ha ronemmu nap4yeTta meco
MM NTUUM C KOCTUTE Ha €4HO HMBO. 3a
NpuroTBAHE Ha orpeTeHn n 3a Kadmsa
KOpU4Ka.

Fopew Bb3ayx/BeHTUNMP.
3a neyeHe Ha Meco U 3a neyeHe Ha
KekcoBe. 3aganTe No-Hucka Temneparty-
pa, OTKONKOTO 3a [[OpHO + AONHO Harpsi-
BaHe, Tbil KAaTO BEHTUNATOPBLT pasnpe-
gensi TonfinHata paBHOMEPHO BbB Bb-
TpelHocTTa Ha pypHaTta.

Abnboko 3ampaseHn xpaHu
VpeanHo 3a rotoBu AcTuUs (Hanp. mbp-
KEHW KapTodu, KPOKETU UMK NPONETHN
pynua).
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HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BoAaTa CbrnacHo
Tabnuuara.

HuBo Ha TBBp- TecToBa xapTusi

[OCT Ha BoAaTa

1 - vexa

L 1]
]

2 - ymepeHo TBbpAA

[ 1 .

3 - TeBpOa

[ LI I

4 - mHoro Tebpaa

(N

|Z| TpaguUMOHHO neveHe
3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHu
Ha eHO HUBO.

2 PyHKUUA nuua
3a neyeHe Ha nvua v apyru Actmda, Koun-
TO M3NUCKBAT noBeYe TOoMnnnHa oTaony.

|;| [oneH HarpeBaTten
M3bepeTe Tasn yHKUMs cneg npouec
Ha roTBeHe, 3a [a 3aneyeTte xpaHaTta
noseve OTAoNy, ako e Heobxoammo. N3-
nonaeavTe Han-HUCKOTO HMBO 3a ckapa.

CMNMEUUATHN

=] KoHcepBupaHe
3a fa 3anasvTe 3eneHyyuuTe U NnoaJo-
BeTe, noctaBeTe GypkaHWTe 3a KOHCcep-
BUpaHe B TaBa 3a NneyeHe, MbriHa ¢ BO-
[a, KaTo 13nonaeare TONMnoycToN4YMBY
OypkaHu ¢ GaioHeT Unu Kanayvkm cbe
cbwusa pasmvep. Manonseavite Han-HK-
CKOTO HMBO Ha (hypHaTa.




CyuweHe

3a cylueHe Ha pe3eHyeTa nnoaose, 3e-
neHYyLm 1 rbbu. 3a aa moxe Hacute-
HUAT C Bnara Bb3Ayx fa uanese HaBbH
1 nnopoBeTe Aa M3CbxHaT no-Aobpe, e
NpenopbYMTENHO OT BPEME Ha Bpeme
fa oTBapsTe BpaTaTta Ha ypHaTa no
BpeMe Ha npoLeca Ha CyLUeHe.

Steamify

M3nonsgavite napa 3a 3anapesaHe, Ba-
peHe, HeXXHa Xpynkasa Kopuyka v neve-
He.

Hll

3aTonnsHe Ha YMHUSA
3a noarpsiBaHe Ha YMHUW Npeay cepau-
paHe.

Pa3smpassnBaHe

3a pa3mpa3ssiBaHe Ha xpaHa (nnogose u
3eneHuyun). BpemeTo 3a pasmpassiea-
HE 3aBUCK OT KONMMYECTBOTO U pasmMepa
Ha 3ampaseHaTa xpaHa.

§55
Ry

OrpeTeH

3a ACTUsA KaTo NasaHs Unu 3aneyeHu
kapTodu. 3a NpUroTBsiHe Ha orpeTeHn
1 3a kadsiBa Kopuyka.

Bb3cTaHoBsiBaHe C napa
3aTonnsiHeTo Ha xpaHa ¢ napa npeaoT-
BpaTsiBa U3cyLasaHeTo n. TonnuHara
ce pasnpenens no HexeH N paBHOMe-
PEH HauuH, KOWTO NO3BONSBA [a Ce Bb3-
CTaHOBAT BKyCa U apomara Ha xpaHaTa
KaTo Ha TOKy-LLo NpuroTBeHa. Tasn
yHKUMS MOXeE [a Ce U3Mon3sa 3a 3aTo-
nnsiHe Ha XxpaHa AVPEKTHO B YnHMs. Mo-
e [ia 3aTonnsTe noBeye OT eAHa Yu-
HUS! eAHOBPEMEHHO, N3MON3Balkn pas-
TINYHUTE HUBA.

BaBHO roTBeHe

ﬂpouec Ha roTBeHe npun HUCKa Temne-
patypa. ToBa e ngearnHo 3a npuroTesi-
He Ha JenukaTtHa xpaHa (Hanp. roBex-
A0, Tenewko nnun aI'HeLIJKO).

MNMeyeHe Ha xNnA6

M3nonaBanTte Tasn yHKUMSA, 3a Aa npu-
rotBuTe XNsi6 nnu pyna c npodecnoHa-
TIeH pe3ynTaTt OTHOCHO XpYynKaBoCT,
LiBSIT 1 3arap Ha KopuykaTta.

nonp,'bp)KaHe Ha TonnuHa

3a nopgabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna.
Vmarite npeasua, Ye HAKOU SICTUSE MO-
e Aa npoabikaT Aa ce rotBsT v aa
M3cbxBaT, 4oKaTo ce noaabpxkaT To-
nnu. MNokpuiite cbaoBeTe, ako e Heo-
6xoammo.

BtacBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe Ha HabyxBaHeTo Ha Te-

cTO C Masi. MoKpuiiTE NOBLPXHOCTTA Ha

TECToTO, 3a Aa NpeoTBpaTUTE N3CyLLa-
BaHe.

Camo napa
3a NpUroTBAHE Ha Napa Ha 3eneH4yyum,
rapHUTypu unu puoa.

NMeyeHe ¢ BNaXHOCT

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe
Ha eHeprusi No Bpeme Ha roteeHe. Ko-
raTo usnonaeate Tasu pyHKUUSA, TemMne-
paTypaTa BbB BbTPELLUHOCTTa Ha ypeaa
MOXe [a ce pa3nuyaBa OT 3agajeHaTa.
M3non3Ba ce octaTbyHaTa TONMMHA.
MouHocTTa Ha 3aTonnsiHe moxe Aa 6b-
Oe HamaneHa. 3a noseye MHpopmauus
BuxkTe ExxegHeBHa ynotpeba, Benexku
no: MeyeHe ¢ BNaxHOCT.

Bucoka BnaxHocTt

PyHKUMATa e noaxoasila 3a rotBeHe Ha
OenukaTHW ACTUsi KaTto kpem, cdnaHose,
TepuHu 1 puba.

Hucka BnaxHocT

Tasn yHKUMa e noaxoasLla 3a meco,
NTULK, ACTUS Ha pypHa ¥ 3adyLUEHO.
Bnaro,qapeHme Ha KOM6I/IH8LI,I/IHT8 oT na-
pa v TonnMHa, MecoTo npuaobuea couy-
Ha N MeKa KOHCUCTeHLNA C XpyrnKaBa Ko-
puuka.
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6.2 Benexku oTHocHO: lNeyeHe ¢
BRaXXHoOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonseaHa B
CbOTBETCTBME HA U3NCKBAHUSITA 3a Knac Ha
eHeprunHa epeKkTMBHOCT 1 ekoansanH
(cnopen EU 65/2014 v EU 66/2014).
ManuTtBaHus cwrinacHo: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha roTBeHe, Taka Ye yHKumsATa aa
He ce NpeKbCBa U Aa ce rapaHTupa, vye
dypHaTa paboTn ¢ Bb3MOXHO Hal-B1CoKa
eHeprunHa epekTMBHOCT.

KoraTto nsnonseate Tasu dyHKLuS,
namnuykarta aBToOMaTU4HO Ce WU3KIoYBa Cref,
30 cekyHam.

3a UHCTpyKUMnTE 3a roTBeHe BuxTe NMonesxHun
cbBeTH, lNeveHe ¢ BnaxHocT. 3a obwm
npenopbKM 3a eHeprocnecTsiBaHe BMKTE
EHepruinHa edektmBHocT, CbBeTH 3a
eHeprocnecTtsBaHe.

6.3 HacTtpowka: ®yHKLUUM HarpsiBaHe

1. Bkniouete ypega. ucnnear nokasea
yHKUMATa HarpsiBaHe no nogpasbupaxHe
1 Temnepatypara.

2. HatucHeTe cumBona Ha PyHKUUATa Ha

3aTonnsiHe , 3a ga Bnesete B
NOAMEHIOTO.
3. WV3bepeTe pyHKUMSITA HA HarpsiBaHe n

natucrete OK.
4. 3apante TemnepartypaTa. HatucHere:
OK

5. HartucHete: START

TepmocoHAa - MoXeTe Aa BKN4YnTe
TepmMocoHAaTa Mo BCAKO Bpeme npeau unm
no BpemMe Ha roteeHe. BuxTe 3non3saHe Ha
akcecoapu, CeH3op 3a xpaHa.

6. STOP — HaTucHeTe, 3a Aa usknouute
yHKUMATa 3a 3aTONmMsHe.
7. WVskniouete ypega.

@ JTamnata mMoxe Ja ce U3KI4n
aBTOMaTW4HO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOM (PyHKUMM HarpsiBaHe.

6.4 Hactpowka: Steamify - ®yHkums
Ha 3aTonnsiHe ¢ napa

12 BbJIFAPCKH

1. BknioueTte ypepa. N3bepete cumBonsT
Ha PyHKUMSITa Ha 3aToNIsiHe U ro
HaTUcHeTe, 3a A4a Bne3eTe B NOAMEHIOTO.

2. HatucHete 2] 3apaiite dyHKUmATa Ha
3artonnsHe ¢ napa.

3. Hatucrete OK. Qucnnest nokasea
HacTpoWKkMTe Ha TeMnepaTypara.
3apante Temnepatypata. TunbT Ha
dyHKUMATa 3a 3aTONNsAHE C Napa 3aBncu
OT 3apafeHaTta TemnepaTtypa:

a. [MMapa 3a 3anapBaHe 50 - 100°C - 3a
NpUroTBsHE Ha Napa Ha 3eneH4Yyuy,
3bpHeHN, 6060BM, MOPCKM AapoBe,
TEepVHW 1 gecepTu.

b. Mapa 3a 3apywaBaHe 105 - 130°C -
3a NPUroTBSIHE Ha BapEHO WMnn
3agyLeHo meco unu puba, xnaé n
nTUYEe MECO, KakToO 1 YMN3KENKOBE 1
Kaceponu.

c. [Mapa 3a HexHo 3anuyaHe 135 -
150°C - 3a meco, kaceponu, MbIHEHN
3eneHyyun, puba n orpeTeH.
BnaropapeHune Ha kombuHaumsaTa oT
napa v TonnuHa, MecoTo npugobrea
COYHa U MeKa KOHCUCTEHLWS C
XpynkaBa kopuyka. AKO HacTpoute
Tanmepa, rpun yHKuuaTa ce
BKIOYBA aBTOMAaTUYHO B NOCneaHuTe
MWHYTU Ha npoueca Ha roTBeHe, 3a
[a nomny4yu SICTMETO HeXHa Xpynkasa
KopuuKa.

d. Mapa 3a neyeHe n 3anu4aHe 155 -
230°C - 3a neveHn ACTUS, MeCO,
punba, gomaluHuM NTUumM, 6yTep TecTo ¢
MbIHEX, TAPTOBE, Mb(UHN,
OrpeTeHu, 3eneHuyum 1 nevmnsa. Ako
3afjajeTe Taimepa 1 noctaBuTe
XpaHaTa Ha MbpBO HUBO, (PyHKUMATA
C HarpsiBaHe ce BKIlOYBa
aBTOMAaTWUYHO B NOCNEAHUTE MUHYTU
Ha npoueca Ha roTBeHe, 3a Aa
nony4m SCTUETO Xpynkasa AoNHa
yacT.

&

5. Hatuchete OK.

6. HartucHeTte kanaka Ha pesepBoapa 3a
BOAA, 3a Aa ro otsopure.

7. HanbnHeTe pe3epBoapa 3a BoAa CbC
CTyAeHa BoAa 4O MaKCMManHoOTO HUBO
(okono 950 mn), 4okaTo NPO3BYyYM cUrHan
WY Ha gucnnes ce nokaxe cbobLyeHune.
BopaTta e poctatbyHa 3a npubnuanTenHo
50 myH. He nbnHeTe pe3epBoapa 3a
BOAA HaA MakCMMarHus KanauuTer.



C'bLIJ.eCTByBa PUCK OT n3Tn4aHe Ha Boaa,

npenmeaHe n WeTn no o63aBexaaHeTo. EnemMeHT OoT MeHIo- OnucaHue
TO
/\ BHUMAHME!

. MouncTBaHe M36posia nporpamu-
M3nonssante camo cTyaeHa Te 33 NOUNCTBAHE.
YyewmsHa Boga. He usnonseanrte
dunTpupaHa (aemuHepanusmpaHa) MpeanounTaHu V36possa niobumnTe
unu gectunupana soga. He HaCTPOMKN.
n3nonseanTte gpyru Te4Hoctn. He
rocTaesiTe 3ananumm unu Onyun 3a sapasare Ha KoH-
anKOXOIMTHWN TEeYHOCTU B pe3epBoapa curypauus Ha ype-
3a Boja. na.

8. HatucHete pesepsoapa 3a Boaa B Hactpoii-  Hactpoit-  3a 3ajaBaHe Ha KOH-
MbpPBOHAYaNHO My MOSOXEHUE. w va cburypauus Ha ype-

9. HatucHete START . na.

[MapaTta ce nosiBsBa creg Okono 2 MUH. Cepeus Mokassa BepcwsiTa

Korato ypeabT gocTUrHe HacTpoeHarta
Temnepartypa, ce YyBa curHan.

10. KoraTo BbB pe3epBoapa 3a Boa Hama
BOAA, Ce YyBa curHan. HanvnHete
OTHOBO pe3epBoapa 3a BoAa.

11. N3knoueTe ypeaa.

12. VIsanpasHeTe BO4HUSA pe3epBoap crnep
BCSIKO rOTBEHe C napa, 3a Aa
npegoTBpaTUTe HAaTPYNBaHETO Ha
ocTaTbLM OT BapOBUK.

BwxTe Npmxa n nouncteaHe, ManpassaHe Ha
KOHTerHepa.

13. Cnepn rotBeHe BHUMATENHO OTBOpETE
BpaTaTa Ha dypHaTa. BbB BbTpeluHocTTa
Ha cdbypHaTa MoXe Aa ce KoHOeH3upa
ocTaTbyHa BoAa.

14. KoraTo ypeabT M3cTuHe, noacyllere
BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa ¢ Meka
Kbpna.

KOHUrypauumsta Ha
copTtyepa.

MoameHro 3a: NMouncrTeaHe

/\ BHUMAHUE!

YpennT e ropety. Vima puck ot
narapsiHus. Moaxoxpaiite ¢ BHUMaHue,
KOrato nsnpasparte CbAbpXaHNETO Ha
pe3epBoapa 3a Boaa.

6.5 MeHro

HaTtucHeTe —, 3a ga Bne3eTe B MEHIOTO.
EnemMeHT oT MeHto- OnucaHue
TO

MowmoLly npw roTeeHe MN36posisa aBToMa-

TUYHUTE nporpamMmu.

Moame- OnucaHue

HHO

CyweHe Mpoueaypa 3a noacylwaBaHe Ha
BbTPELUHOCTTA OT KOHAEH3auust
cnep ynotpeba Ha dyHKUmUTE C
napa.

Manpassa- Mpoueaypa 3a oTcTpaHsiBaHe Ha

He Ha KOH- ocTaTb4HaTa BoAa OT pe3epBoapa

TeliHepa 3a BoJa crej v3nonssaHe Ha
dyHKUMKUTE 3a napa.

Mouunctea- Jleko noyncTBaHe.

He C Mapa

Mouunctea- [MbnHO noyncTBaHe.

He C Mapa

Plus

OTtcTp. Ha MouncTBaHe Ha naporeHepartopa

KOTN. Ka- OT OCTaTbYeH BapoBHK.

MBK

M3nnaksa- Mpoueaypa 3a nannaksaHe 1 NoYn-

He CcTBaHe Ha naporeHeparopa cnef
YecTta ynoTtpe6a Ha (hyHKUMKUTE C
napa.
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MoameHro 3a: Onuum

Moame- OnucaHue

HIO

OcseTne- BkntouBa 1 nskntoysa namnara.

HVe

3awuta lMpeanassa ypeaa ot cryyarnHo

3a peua BKIMIOYBaHe.

Bbp3o Ha- CkbcsiBa BpEMETO 3a 3arpsiBaHe.

rpsisaHe OnuusATa e Bb3MOXHa camo 3a Hsi-
KOW OT (PYHKUMWTE 3a 3aTOMNMsHE.

HanomHs- BkntouBaHe v usknoyBaHe Ha Ha-

He 3a No- NOMHSIHETO.

yncTBaHe

Ourutan- CwmeHsi hopmaTa Ha nokasBaHaTa

HeH Ya- MHOVKaLUUs 3a BpeMeE.

COBHUK

MoameHro 3a: HacTpowkn

Hactporika

Mogme- OnucaHue

HIO

Eank 3apnaBa e3vka Ha ypeaa.

ApkocT Ha 3apaBa ApKocTTa Ha ekpaHa.

ekpaHa

3BYK Ha Bknitoua 1 13knioysa 3Byka npu

6yTOHWTE HaTuCcKaHe Ha CeH3opHWTe noneTa.
He e Bb3MOXHO Aa 3arnywmTe 3BYy-
Ka 3a (D

Cuna Ha 3apaBa cunaTa Ha 3Byka Ha 6yTo-

3BYK. CUT- HUTE ¥ CUrHanuTe.

Han

TebpAocT 3anaBa TBLPAOCTTA Ha BoAaTa.

Ha Bogata

Yac ot 3apaBa TekylmTe Yac u aaTa.

[eHOHO-

LmneTo

14 BbIIFAPCKHA

CepBus

Moame- Onucanue

HIO

[ewmo pe- Kop 3a akTuBauusi/geaktmsauyms:
KM 2468

Codryep- MHdopmaLmsi oTHOCHO codhTyepHa-
Ha Bepcusi Ta Bepcusi.

3aHynsa- Bb3acraHoBsiBa habpuyHuTe Ha-
BaHe Ha CTPONKMN.

HacTpown-

KuTe

6.6 Hactpownka: Nomouw, npu rotBeHe

MNogmeHtoTo MNMomoLy, Npy roTBEHE Ce CbCTOU
OT Habop OT JOMBAHUTENHU PYHKLUN 1
nporpamu, NnpegHasHavyeHu 3a crneymanHim
sacTus. Besiko sicTve B ToBa NogMeHio e
cHabaeHo ¢ nogxoasiia HacTporika. MoxeTe
[a HacTpouTe Yaca 1 Temneparypara no
BpeMe Ha roTBeHe.

3a HsKoM OT AACTUATa MOXeTe [Aa roTBuTe 1 C
TepmocoHaa. CteneHTa, 4O KOSITO Ce FoTBM
ACTUETO:

* AnaHrne

* CpeaHo n3neveHo

* [obpe nsnevyeHo

3a HAKoM ACTUA MOXe Ja roTBUTE U C
ABTOMaTUYHO MEpeHe.

1. Bkniovete ypepa.

2. HartucHete —.

3. Hatuchete X. BbBegete MomoLy npu
roTBeHe.

4. W3bepeTe AcTne nnm BUA xpaHa.
5. TlocraBeTe xpaHaTa B ypeaa 1 HaTUCHeTe

START .
KoraTo dyHKUmMATa Nprknoysa, nposepeTe

Janu xpaHaTa e rotoea. YobimkeTe BpeMeTo
3a roTBEHE Cropes HyxauTe.



7. AJONMBITHUTENHN ®YHKL NN

7.1 NMpepnounTtaHun s

MoxeTe aa sanameTute o 3 OT nobumuTte
CV HacCTPOWKK, KaTo Hanpumep yHKLMA
HarpsiBaHe 1 BpeMe 3a roTBeHe.

1. BknioveTe ypena.
M3bepeTe npeanountaHaTa yHKLUUS.

2

3. HartucHete —.

4. W3bepete: Mpegnountann / 3anasm
TEKyLLWUTE HACTPOWKN.

5. HatucHete +, 3a ga po6asute
HacTporikaTa KbM CUCHKa CbC:
Mpegnouuntanu.

6. Hatuchere OK.
9. HaTucHeTe, 3a Aa Hynupare
HacTpomkara.

0 - HaTUCHEeTe, 3a Ja OTMeHuUTe
HacTpoWnkara.

7.2 3aknioyBaHe Ha PyHKLUUA

Tasun yHKUMs NpefoTBpaTsiBa crnyyanHa
npomsiHa B paboTaTta Ha ypeaa.

1. BknioueTe ypena.

2. 3apanTe yHKUMA 3a 3aTONIMSHE.

3. * §- HaTMCHeTe eQHOBPEMEHHO, 3a
Oa BKIoYnUTE PyHKUMATA.

7’«\(, § _vatncrere eHOBPEeMEeHHO, 3a Aa
U3KMoYnUTE PyHKUMSATA.

7.3 3awmTa 3a geua

Tasn yHKUMs NpegoTBpaTsiBa CnyvyanHo
BKINIOYBaAHE Ha ypeaa.

1. BknioveTe ypena.

HatucHete: —

M3bepeTte Onumm / 3awmTa 3a geua.
HaTtucHeTe kopoBuTe GykBM NO a3byyeH
pea.

PN

5. Wskniovete ypeaa.

BawuTa 3a gela e akTMBMpaH.

Hoctbn go: Tanmep n namnarta € Hanu4yHa.
3a ga akTuBMpaTe U3non3BaHeTo Ha ypeaa,
nsbepeTte kogosute BykBM No as3by4veH pea.

3a fa feaktuBupare Tasu qyHKUmMS,
NMOBTOPETE rOPHUTE CTHIKM.

7.4 ABTOMaTU4YHO U3KJTIOYBaHe

OT cbobpaxeHunsi 3a 6e30MacHOCT, ako
hyHKUMATA 33 HarpsiBaHe e akTBHa 1 HMa
NPOMEHMN B HACTPOIKMTE, YperbT Lie ce
U3KIIOYN aBTOMATUYHO Crieq onpeaereH
nepuos oT BpeMe.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHete yHKUUA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbIHKUTENHOCT,
HagBuLLABaLLa BpeEMETO 3a aBTOMAaTUYHO
N3KNoYBaHe, 3ajanTe BpPEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTe ®yHKUMM Ha YaCOBHMKa.

ABTOMaTUYHOTO M3KIMOYBAHE He AelicTBa nNpu
cnegHuTe yHkuun: OcBeTneHuve,
TepmocoHaa, lMNpukntoyBaHe.

7.5 Oxnaxpauw, BeHTUaTop

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxaalmsat
BEHTMNATOpP Ce BKMOYBa aBTOMATMYHO, 3a Aa
noaabpXka NoBbPXHOCTUTE MYy XNagHWU. AKO
N3KIYMTE ypeaa, oxnaxaawmsar
BEHTMNATOP MOXe Aa Npoabiku aa paboTw,
[0KaTo ypeabT ce oxnagu.
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8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHune Ha PyHKLMUTE Ha
YyacoBHMKa

DyHK- OnucaHue

ums

Tanimep 3a pa 3agageTe BpemeTpaeHe Ha ro-
TBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 59
MWH.
MoxeTe oa 3afageTe kakBo Aa ce
cry4Ba, KoraTo BpEMETO € BKIoYe-
HO, KaTo 3afafeTe NPeAnoYNTaHOTO:
MpekpaTsiBaHe Ha OeNCTBUETO.

Mpekpa- 3ByKOBa anapma - korato BpemeTo

TsiBaHe n3Teye, Npo3ByYyaBa 3BYKOB CUTHaI.

Ha pew- MoxeTe fa HacTporiBaTe Ta3n PyHk-

cTBUETO LSl MO BCSIKO BpeMe, BKITIOUUTENHO 1
KOraTo ypeabT € UKITIOYEH.
3ByKOBa anapma v kpai Ha
roTBEHETO - KOoraTo BpemMeTo n3teye,
npo3ByyYaBa 3BYKOB CUrHamM v yHk-
LusATa 3a HarpsiBaHe ce WU3KIoYBa.
MokasBaHe camo Ha cbobLueHue -
KoraTo BpeMeTo u3Teve, Ha gucnnes
ce nosiBsia cbobLueHneTo. MoxeTe
[a HacTponBare Tasun yHKUMs No
BCSIKO Bpeme, BKITIUUTESTHO U KoraTo
ypeabT € UKITIOYEH.

3abaBeH 3a oTnaraHe Ha ctapTa u/unu kpas

cTapt Ha roTBeHeTo.

Yobnxa- 3a ga yBenuunte BpemeTo 3a rotee-

BaHe Ha He.

BpeEMETO

Bpeme Moka3sea konko Abnro paboTu ype-

Ha ek- ObT. MakcumymbT € 23 4 59 MUH.

cnnoaTa- MoxeTe aa BKMOUMTE U U3KNIOYUTE

ums yHKUMsATa. PYHKLMATE He Brnusie
BbpXy paboTaTta Ha ypega.

8.2 HacTtpowka: Yac ot
AeHoHowMuneTo

1. BknioueTe ypena.

2. HatucHete: Yac oT geHOHoLWMETO.
3. HacrpownTe Tarimepa.
4.

Hatucrere OK.
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8.3 HacTtpouka: Tanmep

1. WN3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTOMMSAHE U
HacTpoliTe TemneparypaTa.

2, HaTVICHeTeQD.
3. HactpownTe Tarimepa.

MoxeTe aa nabepere NPeanoYNTaHoOTO

neiicTteue 3a ,Kpaii“, kato HaTucHeTe © @ @

4. Hatuchete OK, [MoBTOpeTe gencrameTo,
[0KaTo Ha gucnnes ce nokaxe
OCHOBHUSAT eKpaH.

Korato octaBa 10% OT BpemMeTO 3a roTBeHe,

a usrnexza, 4Ye xpaHara He e roToBa,

MOXeTe [a yObIDKMTE BPEMETO 3a roTBEHE.

MosxeTe cblLLUo Aa NpoMeHnTe 1 PyHKUMATa

Ha 3aTonnsHe. 3a Aa yBenuumTe BpeMeTo 3a

roTBeHe, HatucHeTe +1min.

8.4 HacTtpoika: 3abaBeH cTapTt

1. 3apavite pyHKUMATa 3a 3aTONNAHE U
Temneparypara.

HatucHete @
3apaliTe BpeMeTo 3a roTBeHe.

HatucHete © © @
HaTtucHete: 3abaBeH cTapT.
MN3BepeTe xxenaHus Yac Ha 3ano4ysaHe.

Noak wbd

HatucHete OK. [NoBTOpeTe aencrTemeTo,
[0KaTo Ha aucnnes ce nokaxe
OCHOBHUAT €KpaH.

8.5 HacTtpoiika: Bpeme Ha
ekcnroaTtauus
HaTtucHete @

HaTtucHete © © ©
HaTtucHete: Bpeme Ha ekcnnoatauus.

b =

»
Mrb3HeTe UNK HaTUCHeTe <, 3a Ada
BMAMTE BpemeTo 3a paboTa Ha OCHOBHUS
eKpaH.

5. Haruchere OK. [NoBTOpeTe aencrTemeTo,
[0KaTo Ha aucnnes ce nokaxe
OCHOBHUAT €KpaH.

8.6 MpomMsiHa Ha HAacTPOMKUTE Ha
Tanmepa

MoxeTe [a NPOMEHUTE BbB BCEKM MOMEHT
3aQafeHoTo BpeMe [0KaTo roTeuTe.



1. HartucHete @
2. HactpoiTe CTOMHOCTTa Ha Tanmepa.

3. Hatvcrere OK,

9. U3IMNOJ1I3BAHE HA AKCECOAPU

/\ BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

HannuHu akcecoapu B 3a-
BMCKMOCT OT MoAena.
Ckanupaiite QR koga, 3a
[a nposBepuTe Kak aa n3-
nonseare akcecoapure, A0-
cTaBeHu ¢ Bawws ypea.
MoxeTe aa nopbyate go-
MbMHUTENHN akcecoapu oT-
nenHo. 3a noseye MHdop-
MaLms ce CBbpXeTe C
MECTHUS [OCTaBYMK.

MankaTa BanbbHaTHa OTrope yBenv4yasa
6e3onacHoCTTa 1 OCUrypsiBa 3alyura cpeLly
HaknaHsHe. BonbbHaTMHWTE CbLUO ca
yCTpONCTBa NpOTUB NpeobpbLiaHe. PuobT
OKOIno peLleTkaTa npegoTepartssa
M3NMb3BAHETO HA rOTBAPCKM CbAOBE.

MocTaBeTe akcecoapa (ckapa/TaBa) Mexay
BOZELLMTE NEHTU Ha Hocaya Ha padTa.
YBepeTe ce, 4ye papTbT fOKOCBa 3agHaTa
yacT Ha pypHaTta .

%{§\
&i\%“\\’

\

Ako Bawarta TaBa nma HakrnoH, noctaeeTe A
KbM 3aHaTa 4acT Ha cypHaTa.

AKO MMa Haanuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

Ako nsnonsearte TaBa Cc OYynKu, nocraBete
TaBaTa/TeH/:pKepaTa oTgony, 3a ga c1>6epeTe
KanewuTte Te4HOCTU.

9.2 TepmocoHAaa

M3mepsa TemnepaTtypara B xpaHara.
MoxkeTe da ro usnonseate ¢ Bcsika PyHKLMS
HarpsisaHe.

TpsbBa fa ce HaCTPoAT ABe TemnepaTypu:

. °C - TemnepaTypaTa BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypepna. Ta Tpabsa ga 6bae Har-manko
25 °C no-BucoKa OT Temnepartypara B
cbpLeBMHaTa Ha XpaHarTa.

. M- TemnepaTypara B CbpLieBMHaTa Ha
XpaHara.
Mpenopbku:

« CuobcraBkuTe TpsAbBa Aa ca CbC cTaliHa
TemnepaTypa.

* He nsnonaearite 3a TeYHM ACTUS.

» [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnata Ha
TepmocoHagaTa TpsibBa Aa 6bae BkapaHa
[OOKpait B SICTUETO.

YpenbT usuncnsasa npubnnsmMTenHoTo Bpeme

Ha NPUKMYBaHe Ha roTBeHe. 3aBUCK OT

KONMUYECTBOTO XpaHa, PyHKUMATa 3a

3arpsisaHe Ha dbypHaTa 1 TemnepaTypaTa.

MeyeHe c: TepmocoHaa

/\ BHUMAHME!

ChbluecTByBa OMaCHOCT OT MU3rapsiHus,
Tbli KaTO TEpPMOCOHAATa U HocaunTe Ha
padpToBeTe ce Haropelusisat. He
AOKOCBaliTe ApbXKaTa Ha TepMocoHaaTa
c ronu pbue. BuHaru nanonasainte
pbkaBuuy 3a ypHa.

1. Bkmovete ypepa.

2. 3apanTte yHKUMSITA Ha 3aTONMSIHE UMK
ACTWE W aKo e HeobxoaMMmo,
Temnepatyparta Ha dypHaTa.

3. TllocTtaBeTe TepMocoHAaTa B Cbaa:
Meco, gomalluHu NTULUKM U puba
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MocTtaBeTe usanarta urna Ha CeHsopa 3a
XpaHa B LeHTbpa Ha MecoTo unu pubarta
B Hal-NnbTHaTa W YacrT.

Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha kaceponaTa.
CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa aa e
cTabuneH Ha eaHO MSICTO Mo BpeMe Ha
roTeeHeTo. Manonsearite TBbpaa
CbCTaBkKa, 3a Aa nocTurHeTe edekTa.
M3nonsBarite pbba Ha TaBaTa 3a neveHe,
3a ga nognpeTe CUnNMKoHoBaTa Apbkka
Ha TepmocoHaaTta. BbpxbT Ha
TepmocoHaaTa He TpsibBa Aa JokocBa
OBbHOTO Ha TaBaTa 3a neveHe.

10. MOJIE3HN CbBETU

10.1 MpenopbKu 3a roTBeHe

TemnepaTtypaTa U BpeMeTo 3a roTBEHE B
TabnmuuTe ca camo OpUEHTUPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peuenTuTe, KaYecTBOTO U
KONTMYECTBOTO Ha M3MOM3BaHUTE CbCTaBKU.

BawwwmaTt ypen moxe ga rotBy Unu neye no-
pasnunyHo OT nNpeanluHusi. CbBeTuTe no-gony
rokasBaT NpenopbYUTESIHUTE HACTPOWKM 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3uLus
Ha pelleTkaTa 3a onpeaeneHn BuaoBe
XpaHu.
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4. BknioyeTe TepMocoHAaTa B rHe3goTo,
KOETO Ce HaMupa Ha BbB BbTPELLIHOCTTA
Ha ypena. Buxte OnucaHue Ha npogykTa.

OucnnesT nokassa HacTosLaTa
Temnepatypa Ha TepmocoHaara.

5. /'? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3ajageTe
TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B
cbpLeBuHaTa.

6. ® ® ® _arucHeTe, 3a fa 3agageTe
npeanoyMTaHaTa onuus:

+ 3BykoBa anapma — koraTo xpaHaTa
AOCTUrHe TeMnepaTypara B
cbpLieBMHaTa, Npo3ByYaBa curHar.

+ 3BykoBa anapma 1 kpa Ha roTBEHEeTO
— KOraTo xpaHata JOCTUrHe
TemnepaTypaTa B CbpLieBuHaTa,
npo3By4YaBa curHan u dypHarta cnvpa.

7. W3bepeTe onuusata n HaTUCHeTe

HekonkokpatHo, OK 3a na otugete Ha
OCHOBHUSI EKpaH.

8. Hatuchete START .

9. KoraTto SicCTMETO 4OCTUIHE HacTpoeHaTa
Temneparypa, Npo3By4vaBa curHar.
MpoBepeTe Aanu xpaHaTa e roToea.
YabmxkeTe BpEMETO 3a FOTBEHE Cropes,
HyXauTe.

10. N3BageTe TepmocoHaaTa oT rHe3goTo U
MaxHeTe SICTMETO OT ypeaa.

Mo3nummnTe Ha padToBeTE ce BPoAT OT
ObHOTO Ha pypHaTa.

AKO He MOXeTe Jja HamepuTe HaCcTporkuTe 3a
KOHKpeTHa peLenTa, noTbpceTe NoAo6HM
peuenTu.

3a CbBETU 3a MKOHOMUS Ha EHEPTUsa BUXTE
EHeprunHa edekTnBHOCT.

3a noBeye NpenopbKM 3a roTBEHE BUXKTE
TabnuuuTe 3a roTBeHe Ha Hawus yebcawnT.
3a ga otkpueTte CbBeTH 3a roTBeHe,
npoeepeTe PNC Homepa Ha habpuyHaTa



Tabenka ¢ fJaHHuW, KoATo ce HamMmupa Ha
npegHaTta 4acTt Ha BbTPELWHOCTTa Ha ypeaa.

CvmBONY, M3NOnN3BaHn B Ta6J'II/ILWITeZ

O

Bpewme 3a rotBeHe (MWH)

§§9 Twn xpaHa
®yHKUMA HarpsBaHe
°C Temnepatypa
Akcecoap

Hl

KoHTenHep (Gastronorm)

Terno (kr)

M| G

Mo3nuwmsa Ha ckapata

10.2 NeyvyeHe ¢ BraxHoOCT -
npenopbUYUTENTHM aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassiBawm donna
1 cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnuHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaxaTeNHu CbaoBeE.

¢ TwvraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxaTeneH,

anamvetbp 28cm

* CbpA 3a neyeHe - TbMEH, HeoTpaXxaTeneH,

anametbp 26¢cm

* PamekuHm - kepamuka, guameTsp 8cwm,

BUCOYMHA 5 CM

* OcHoBa 3a naH - TbMHa,
HeoTpaxaTtenHa, gMaMeTbp 28cm

10.3 lNeyvyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpwu pesyntaTtu cneasante
npeanoxeHnsTa B gonHarta Tabnuua.

15§ — o

N = C =l O

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NneyeHe unm cbp 3a 180 2 25-35

6pos oTTU4aHe

Pyno TaBa 3a NneyeHe uUnm cbp 3a 180 2 15-25
oTTU4aHe

Lisna pu6a, 0,2 kr TaBa 3a NneyeHe unm cbp 3a 180 3 15-25
oTTU4YaHe

Buckeutku, 16 TaBa 3a NneyeHe unm cbp 3a 180 2 20 -30

6pos oTTU4YaHe

MakapyHc TaBa 3a neyeHe Unu cba 3a 160 2 25-35

(cnap.), 24 6pos oTTUYaHe

MbcbuHm, 12 6post TaBa 3a NneyeHe Unm cbp 3a 180 2 20-30
oTTUYaHe

ConeHu bucksu- TaBa 3a NneyveHe unm cbp 3a 180 2 20 -30

™, 20 6post oTTMYaHe

BuckButn oT neko TaBa 3a NneyeHe uUnm cbp 3a 140 2 15-25

TecTo, 20 6pos OoTTUYaHe

Taptanetn, 8 TaBa 3a NneyeHe Unu cbp 3a 180 2 15-25

6pos

OoTTU4aHe

10.4 UHdhbopmauma 3a nanuTBawim naboparopumn
M3nuTtBaHus cernacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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lMe4yeHe Ha eQHO HUBO

L, = °’C O =

MaHanwnaHoBa TopTa 6e3 lNopewy, Bb3ayx/ Ckapal/peluetka 160 45 - 60 2
Ma3sHUHa BEHTUNWP.
MaHguwnaHosa TopTta 6e3 TpaamymoHHo Ckapal/pelueTka 160 45 - 60 2
MasHUHa nevexe
S6wnkos naii 1) lopewy Bb3ayx/ Ckapa/peluetka 160 55-65 2
BEHTUNWP.
S6wnkos naii 1) TpaanuymoHHo Ckapa/peluetka 180 55-65 1
nevexe
Macnexu 6ucksnti lopewy Bb3ayx/ TaBa 3a neve- 140 25-35 2
BEHTUNWP. He
Macnenu 6uckBuTH TpaauynoHHo TaBa 3a neve- 140 25-35 2
nevexe He
Manku kenkose 20 6pos/ lopewy Bb3ayx/ TaBa 3a neve- 150 20-30 3
1a6na 2) BEHTUNWP. He
Manku keiikoe 20 6posi/ TpaanynoHHO TaBa 3a neve- 170 20-30 3
1a6na 2) nevyeHe He
Toct 3) pun Ckapal/peluetka MaKc. 1-2 5

1)2 dopmMu noctaBeHn amaroHanHo (J 20 cm). sicHaTa aa ce No3uuuoHMpa noBeye B NpeHaTa vacT, OTKONKOTO
nsearta.

2) 3arpeiite NpeABapuUTENHO NpasHus ypes.
3) 3arpeinTe npegBapuTEnHO NpasHus ypea B NPOAbIMKEHNE Ha 5 MUH.

MeyeHe Ha HAKOJMKO HMBA

&, = °C O =

Macnenun 6ucksuTn [opewy Bb3ayx/ TaBa 3a neve- 140 25-45 2n4
BEHTUNUP. He

Manku kevikose 20 6pos/ [opewy Bb3ayx/ TaBa 3a neve- 150 25-35 2n4

1a6na 1) BEHTUNWUP. He

MananwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/ Ckapa/peLeT- 160 45 - 55 ona

MasHuHa BEHTUNUP. Ka

[opeLy Bb3ayx/ Ckapa/peLeT-
BEHTUANP. Ka

A6bnkoB nan 160 55-65 2n4

1) 3arpeiite npeasapuTentio npasus ypes.

10.5 UHdhbopmauma 3a nsnutBawim naéoparopumn
ManutBaHua Ha dyHkumsTa: Camo napa
Tectose cbrnacHo EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Hactpovite Temnepatypata Ha 100°C.

&L, = O = O
Bpokonu 1) 2) 2/3 KOMNNEKT 3a roTBEHe C 0.3 3 8-9
napa, nepgopupaH
Bpokonu 1) 2) 2/3 KOMNMEKT 3a roTBEHe C MaKc. 3 10-11
napa nepcopupaH
['pax, 3ampa- 2 X 2/3 KOMNNeKT 3a roTBeHe 2x1,5 2n4 [okaTo TemnepaTypaTta B
2em 2) ¢ napa, nepcdopvipaH Haii-CTyJeHOTO MSICTO He

nocturHe 85°C.

1) 3arpeinTe ypeaa 0o AocTUraHe Ha 3agageHarta temnepatypa. He nanonssaiite dyHkyusita: Bbp3o HarpsiaHe.

2) [MocTaBeTe TaBaTa 3a neveHe Ha nbpBaTa No3nynsa Ha paq)Ta, C HaKmnoH KbM 3agHaTa 4acT Ha BbTPeLWHOCTTa

Ha dypHaTa.

JonbnHUTeNnHU peuenTu C napa

= o,
L, = C Q)
["acTpoHopm 1/2 40 (KapTodn)
Kom6uHupaxo nepdopupanu (no- 2 (Cbomra) 18 - 20
AcTne Ha napa Cawmo napa TaMuHU 1 Gpokonu) 4 (Bpokonu 100 (Cbowmra)
(2 nopuym) 1) 1 HenepdopupaHn 1 kapTodu) 10 - 12 (Bpo-
(conmoH) Konw)
Kpbrnv nopuena-
n - B -
YAUHT G Kapa vicoka Bnax HOBW CbAOBE Ha 2 90 35-45
men (6 nopumwn) HoCT
ckapaTa
r 12
AnyeH kpem Camo napa 8CTPOHOPM He 2 85 35-45
e nepdopupaH
MeveHe Ha
Bsn xnsi6 rsi6 Taga 3a neuene 2) 2 180 40 - 50
H -
Mune 3) mc:e;::am CkapalpeLueTka 2 200 60 - 70

1) MocTaBeTe CbCTaBKUTE BLB cbypHaTa e[jHa cnej gpyra B CbOTBETHUA MOMEHT, Taka Ye BCUYKU KOMMNOHEHTU Oa
ce roTBAT eAHOBpemMeHHO. MoxeTe Aa npuroTeuTe ABe NopLun eHOBPEMEHHO.

2) [MocTaBeTe TaBaTa 3a NeYeHe C HaKMoHa KbM 3afHaTa 4acT Ha dypHaTa.
3) MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe Ha MbpBaTa NO3ULMA Ha padTa, 3a Aa ce CbOMpa kanewjata MasHUHa.

11. TPVXXA N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 Benexkn OTHOCHO
noYyncTBaHeToO

Mpenapatu 3a no4yncTBaHe

» [louncTBanTe NpegHaTta vacT Ha ypega
camo ¢ MMKpodubbpHa Kbpna ¢ Tonna
BOAA M MeK NoYMcTBaLY, npenapart.

* VsnonsgaviTe no4ncTBaLy, pa3TBop, 3a Aa
NoOYUCTUTE METaNHUTE NOBBPXHOCTH.

» [loyncTeTe neTHaTa C ek noyMcTaaLy,
npenapar.

BceknpgHeBHa ynoTtpeb6a
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* M3bbpceariTe BbTPELHOCTTA Cnes BCAKO
nsnonasaHe Ha ypeaa. HatpynsaHusa Ha
MasHWHWU UNW ApYrn ocTaTblUy MoraT Aa
Aosegat [o noxap.

* He cbxpaHsiBariTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 muHyTK. MNMoacyleTe
BBTPELUHOCTTa Ha ypeaa camo C
MUKPOMOBPHa Kbpna cries Becska
ynoTpeba.

Akcecoapu

» [louncTtBanTe akcecoapuTte, crieq BCSKO
nonssaHe v rm ocTaBsinTe Aa U3CbxHarT.
M3nonsBarite camo MMkpodunbbpHa Kbpna
C TOMnna Boga M Mek novncTaaLy,
npenapaTt. He nouncreaiTte
NPUHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSAIIHA
MaLumHa.

* He nouyncTBaliTe He3anenesawmTe
akcecoapu ¢ abpasvBHO MOYMCTBALLO
CpeacTBO UM NpeamMeTy ¢ ocTpu pbbose.

11.2 lemoHTUpPaHe Ha HOcauyuTe Ha
ckapara

OTCTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTta, 3a Aa
no4yncTuTe ypena.

1. WN3knoueTe ypena u nsyakavite ga
MU3CTUHE.

2. W3TerneTe onopuTe Ha ckapaTta
BHMMAaTESNHO Harope n OT NPeAHOTO
oKayBaHe.

3. Vsgbpnante npegHaTa 3agHaTa vacT Ha
onopuTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa
cTeHa.

4. VI3BageTe onopuTe OT 3a4HOTO OKa4BaHe.

[MocTaBeTe HocaunTe Ha padTa B obpaTHa
nocrnenoBaTesHoCT.

AKO ce JOCTaBAT TENECKONUYHM Bodauu,
HeroBuTe 3aabpXxalliy WugTose Tpsibea Aa
coyart Hanpeg.

11.3 NouuncTtBaHe C Mapa

1. WN3knioveTe ypena n nsyakante ga
N3CTUHE.
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2. Vi3BageTe BCUYKM akcecoapu U NOABUXKHMU
onopu Ha ckapw.

3. [lNounctete ponHaTta yacT Ha
BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa 1
BbTPELUHOTO CTHKIO Ha BpaTaTa ¢ Meka
Kbpra ¢ Tonna BOAa U MEK NOYUCTBALL,
npenapart.

4. HanbnHeTe pe3epBoapa 3a Boga 4o
MaKCMManHoTO HUBO, JOKATO NPO3BY4M
CUrHanbT UK Ha AUCNnes ce Nokaxe
cbobLyeHue.

5. Wa3bGepeTe: MeHio/MouncteaHe.

Onuus OnucaHue

MouncteaHe Jleko nouncteaHe

C Mapa BpemeTpaeHe: 30 mun
MouncTBaHe HopmanHo nouncreaHe

C Napa Plus HanpbckainTe BbTpeLHOCT-

Ta C novucTeal npenapar.
BpemeTpaeHe: 75 mun

6. HartucHete START . Cneppaiite
VHCTPYKUMMTE Ha aucnnes.

Korato nouncreaHeTo NPUKIHO4YHK,
npo3By4YaBa curHan.

7. HatucHeTe npounssoneH cumson, 3a Aa
N3KIIOYNUTE CUrHana.

8. Mskntoyete ypeaa.

9. KoraTto ypeabT U3CTuHe, noacylieTe
BbTPELLHOCTTa M C MeKa Kbpna.

10. OcTaBeTe BpaTuykarta Ha oypHaTa
OTBOPEHA 1 U34yakaunTe, 4oKaTo
BbTPELIHOCTTa Ha pypHaTa M3CbXHeE.

@ Korato Tasu pyHkumsi pabotu,
namnara usracBa.

11.4 HanomHsiHe 3a lNMouncTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanomMHsaHETO, ce
npenopbyBa Nno4YncTeaHe.

Manonssavite dyHkumsATa: MNouncreaHe C
Mapa Plus.
11.5 OTCTp. Ha KOTN. KAMBK

M3nonsBaiTe s, 3a fa OTCTPAHUTE KOTNIEHNS
KaMbK OT MapHaTta cuctema.

1. WsknodeTe ypeaa n nsvakavte ga
U3CTUHe.



2. W3BageTe BCUYKM akcecoapu OT
dypHarta.

3. YBeperte ce, Ye pe3epBoapbT 3a Boaa €
npaseH. BumxTe Npuxa 1 nouncreaHe,
M3npasBaHe Ha KoHTeWHepa.
BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa 4acT: OKOMo
100 mMuH

4. W3bepete: MeHto / Mouncteane / OTCTp.
Ha KOTI. KaMbK.

5. TlocTtaBeTe rpuna/cbha 3a neyeHe Ha
nbpBaTta no3vums Ha ckaparta.

6. HanenTe 250 mn npenapar 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMeH KaMbK BbB
pe3epBoapa 3a Boga.

7. HanbnHeTe ocTaHanaTta yact oT
pesepBoapa 3a Boga cbc 700 mn Boaa,
[0KaTo NPO3BYYM CUTHANMbBT UMK Ha
aucnnes ce nokaxe cbobLueHue.

8. BknioyeTe dpyHKUMATa U cneasanTe
MHCTPYyKUuunTe Ha aucnnes. MbpBata
4acT Ha OTCTPaHsIBAHETO Ha KOTNeH
KaMbK 3amno4Bsa.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTa 4acT: OKOSo
35 muH

9. HanwbnHeTe pe3epBoapa 3a Boga ¢ 950
M BOAA, 4OKATO NPO3BYYM CUTHATLT UNN
Ha aucnnest ce nokaxe cbobLLeHNETO.

10. KoraTo doyHKUMATa NpUKIoYn, n3BageTe
rpuna/cbaa 3a neyeHe.

11. N3kntoveTe ypeda u nsyakate ga
N3CTUHE.

12. NoumncTeTe BbTPELIHOCTTA Ha bypHaTa ¢
Meka Kbpna.

13. OcTaBeTe BpaTuykaTa Ha ypHaTa
OTBOPEHa U n34akanTe BbTPELLIHOCTTA Aa
N3CbXHE.

Ako cnepf OTCTpaHABaHETO Ha KOTMIEH KaMbk

OCTaHe BapoBUK B ypeaa, AUCNNEAT NoAKaHs

[Aa NnoBTopuTe npoueaypara.

11.6 HanoMmHsAiHe 3a oTCcTpaHABaHe
Ha KOTNeH KaMbK

YpenbT NnpefocTaBs ABe HANOMHSIHUS 3a

OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNEeH KaMbK.

HanomHsHETO 3a OTCTpaHsiIBaHe Ha KOTNeH

KaMbK He MoXe fa 6bae AeakTMBMPaHO.

» [Jleko HanomHsiHe - NpenopbyBa Bu aa
OTCTpaHUTE KOTNEHWS KaMbK OT ypeaa.

* CunHo HanoMHsiHe - 3aabikasa Bu aa
OTCTpaHUTE KOTNEHWS KaMbK OT ypeaa.
AKO He OTCTpPaHUTe KOTNEHMS KaMbK OT
ypena, Korato € BKIIIOYEHO CUITHOTO
HaMoMHsIHe, He MOXeTe Aa M3nona3eare
hyHKUMUTE 3a napa.

11.7 U3nnakBaHe

M3nonagariTe 3a nouyncTBaHe Ha cuctemara
3a napa crieq Yecta ynotpe6a Ha PyHKUUMTE
3a napa.

1. WsknoveTe ypeaa n nsyakamte ga
N3CTUHE.

2. WN3BapgeTte BCUMYKM akcecoapu OoT
dypHarta.

3. TocrtaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO
HUBO Ha pypHaTa.

4. HanbnHeTe pesepBoapa 3a BoAa C BoAa
[0 MakcumarsnHoTO HMBO, [OKaTO
NPO3BYYM CUTHAMbLT UMW Ha AUCnnes ce
nokaxe cboOLLeHue.

5. WN3bepete: MeHto / MNouuncteanre /
M3nnakesaHe.

BpemeTpaeHe: okono 30 MuH

6. BknoyeTe yHKUMATa U cneaganTe
WHCTPYKUMUTE Ha Ancnnes.

7. Korato dyHKUmMsiTa Npuknodn, nsagete
nbnookaTta Tasa.

@ Korato Tasu pyHkumsi pabotu,
namnara uaracsa.

11.8 CyweHe

M3nonssavite cnepn rotBeHe ¢ pyHKUMS 3a
3aTonnsHe ¢ napa uny NnoYnMcTeaHe ¢ napa,
3a [a u3cylmTe BbTPELUHOCTTa.

1. W3knoveTe ypeaa n nsyakante ga

N3CTUHE.

2. Vi3BageTe BCUYKM akcecoapw OT
dypHarta.

3. W3bepete: MeHto / MouuncteaHe /
CyweHe.

4. CnepBaiite MHCTPYKUUSiTA Ha gucnnes.

11.9 HanomHsiHe 3a u3cywaBaHeTo

Criep roTBeHeTO ¢ hyHKUMsITa 3a 3aTonnsiHe
¢ napa aucnneat Bu nogkaHs Aa nscywumre
ypeaa.

HatucHete ,JJA" 3a n3cywasaHe Ha ypeaa.

11.10 U3npa3BaHe Ha KOHTelHepa

M3nonseavite cneq yHKUMATA 3a 3aTONMsHe
€ napa, 3a Aa OTCTpaHuTe ocTaTbyHaTa BoAa
OT pe3epBoapa 3a Boja.

1. WskniodeTe ypeaa n nsvakavte ga
U3CTUHe.
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2. V3BageTe BCUYKM akcecoapw OT
dypHarta.

3. TocrtaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO
HUBO Ha ypHaTa.

4. W3bepete: MeHto / MouvucTeaHe /
V3npasBaHe Ha KoHTelnHepa.

BpemeTpaeHe: 6 MyH

5. Bknioyete dyHKUMATa 1 cnegBante
MHCTPYKUUWUTE Ha AMCnnes.

6. Korato dyHKUMsiTa NpUKnoyuun, nssagerte
nobnbokaTta TaBa.

@ KoraTo Tasu dyHkuma pabotu,
namnaTa usracsa.

11.11 NMpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTuyKaTa

MosxeTe fa OTCTpaHUTe BpaTMykarta u
BbTPELIHMTE CTLKIEHWN NaHenu, 3a aa rm
noYncTUTE. BPOST HA CTBKMNEHWUTE NaHenu e
pasnuueH 3a pasnuyH1UTE MOAEeNu.

/\ BHUMAHUE!

BpaTVILIKaTa € TeXKa.

/N NPEAYNPEXOEHUE!

[Nopxoxpante ¢ BHUMaHWe, Korato
rnoyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKOMNO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbkNoTo
MOXe [a ce Cuynu.

1. YBeperTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH.
2. OtBOpeTe BpaTUykarta ususano.
3. HatucHeTte gokpai 3akpensaiimrte

noctyeTa A Ha ABeTe NaHTu Ha
BpaTuykara.

4. 3aTBOpeTe BpaTU4KkaTta Ha pypHaTa go
MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHNE 3a
oTBapsiHe (npubnuautenex bron: 70°).

5. XBaHeTe BpaTuykaTta c pble OT ABeTe
CTpaHu 1 A n3gbpnante ot oypHaTa nog
bIrbN Harope.

24 BbBIIFAPCKU

6. [MocTaBeTe BpaTuykaTta ¢ BbHLIHaTa
CTpaHa Hafony BbpXy Meka Kbpna Ha
cTabunHa NoBbPXHOCT.

7. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha

Bpatuykata B ot aBeTe 1 cTpaHu u
HaTWCHeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.

8. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKaTa KbM
cebe cu, 3a Aa A u3BaguTe.

9. XBaHeTe CTbKNEeHUTEe NaHenu B ropHns
Kpaw eQvH No eAuH U rv u3BageTe Harope
OT BOAauuTe.

10. MouncTeTe CTbKIEHMS NaHen ¢ Boga u
canyH. BummaTenHo nogcywerte
CTbKNeHus naHen. He noyuncrtearite
CTbKINEHUTE NaHenn B CbAOMUSNHA
MaLlluuHa.

Cnepn noyncTBaHe U3NbrHETE ropHUTe

CTbMKKN B 06paTHa nocneaoBaTenHocT.

[NocTaBeTe NbpBO NO-Marnkusa naHen, nocne

no-rofieMus 1 Bpatuykara.

YBepeTe ce, Ye CTbKIIeHUTe naHenu ca
MOCTaBEHU Ha NpaBUIHUTE MecTa, MHave
NOBBbPXHOCTTA Ha BpaTU4dKaTa MOoXe Oa
nperpee.

11.12 CmsiHa Ha namMmnaTta

/\ BHUMAHME!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.
Jlamnata moxe fa e ropetua.

1. W3knoyeTe ypeaa n nsyvakamte ga
N3CTUHE.

2. WVskntoyete ypeaa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.



3. TocTtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha 4. T[locTaBeTe MeTanHUsa NPbCTEH Ha
dypHaTa. CTBKIIEHWS Kanak U ro MOHTUpaWTe.

lopHa namna CTpaHuyHa namna

1. 3aBbpTeTe CTHLKIEHNS Kanak, 3a aa ro 1

OTCTpaHeTe neBna HoCad Ha ckapaTta, 3a
n3saguTe.

Aa nony4uTe AOCTbM 40 famnara.

2. Vsnonseavite oTBepTKa TUn ,38e3aa 207,
3a [a cBanuTe Kanaka.

3. [lMouncTeTe CTbKNEHNS Kanak.

\ /—ﬁ i 4. CwmeHeTe KkpyLuKkaTa c noaxoasiua

N KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha Temnepartypa oT

300°C.

2. MaxHeTe MeTanHus NpbeTeH n 5. TocTtaeeTe MeTanHaTa pamka u
MOYMCTETE CTBKIEHNA Kanak. YNITbTHEHWETO. 3aTerHeTe BUHTOBETE.
3. CwmeHere KkpylikaTa ¢ noaxoasa 6. [MocTtaBeTe nsiBaTa onopa Ha ckapara.
KpyLLKa, yCTOiiuMBa Ha TemnepaTtypa oT
300°C.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

OnucaHue Ha npo6nema lMpuumnHa u oTcTpaHsiBaHe

He moxeTe Aa aktuBupaTte unum ypep,'bT He € CBbp3aHa KbM eneKkTpo3axpaHBaHeTO Uin € CBbp3aH He-
paboTtuTte c ypeaa. npaBwIHo.

YDe,El'bT He Harpssa. YacoBHUKBLT He e 3aJadeH.

3a pa HacTpouTe YaCoOBHUKA, BUXTE ¢'yHKL|VII/I Ha YaCoOBHUKa.

Bparara He e nobpe 3aTBopeHa.

Mpennasutenat e naropsan.
MpoBepeTe fanv npeanasnTensT e NpUYMHa 3a HemanpaBHoCTTa. AKO
npobnembT ce NosiBM OTHOBO, 0bajeTe ce Ha KBanMMULMPaH TEXHUK.

3awmTa 3a geua e akTuBMpaH.

NamnuykaTta e usknioveHa. JNlamnuykara e naropsina. CmeHeTe namnara.
3a nogpo6HocTn BMxXTE "pUxa 1 nouncTeaHe.

® [MpekbcBaHeTO Ha 3axpaHBAHETO BMHArK cnupa noyncteaHeTo. NoBTopeTe NOYUCTBAHETO, ako e NpeKbe-
HaTO OT cnupaHe Ha TokKa.

12.2 KogoBe 3a rpewuka

Mpu Hannune Ha codpTyepHa rpeLuka Ha AuUcnnes ce usBexaa cboblyeHve 3a rpeluka. B
Tabnuuara no-4ony e HamepuTe CUCHK ¢ Npobnemu. Korato Hskoe OT Tean CbobLLeHMs 3a
rpeLuka NPoAbIDKM ia Ce U3BEXIa Ha AMCnIes, ToBa 03HaYaBa, Ye BEPOSITHO € AeakTuBMUpaHa
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HAKOA OT NoACUCTEMUTE C HEU3NPAaBHOCT. B Ttakbs cnyqa|7| Ce CBbpxeTe C Bawwmsa gocraBunk

UNW C YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

Koa n onucaHue

F102 - spatara He e HanbnHO 3aTBOpPEHa Unu 3a-
KMKOYBAHETO Ha BpaTaTa e CuyneHo.

Kopekuus

3aTBOpeTe BpaTata.
BknitoueTe 1 nskniovete ypeaa.

F111 - TepmocoHaa He e npasunHo noctaeseHa B
rHe3aoTo.

MocTaBeTe TepMocoHAa U3LSNO B rHE3A0TO.

F240, F439 - censopruTe noneta Ha gucnnes He
paboTAT NpaBuHo.

MouncTeTe NOBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepeTe ce,
Ye CEH30pHUTE MOoMeTa He ca 3aMbpPCEHN.

F908 - cucremara Ha ypena He e B cbeTosiHME Aa
Ce CBBbPXKE C KOHTPOMHUS NaHern.

BkntoyeTe 1 nsknioyete ypeaa.

12.3 [1aHHX 3a CepBU3HO
obcnyxxBaHe

AKO He MOXeTe [ila HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
TbproBseLa cvl UM KbM YMbJIHOMOLLLEH
CEpPBU3EH LEHTBP.

[aHHuTe, HeOBXOAMMM 33 CEPBU3HISA
LIeHTbP, ca NocoYeHn Ha TabernkaTa ¢ gaHHu.
dupmeHaTa Tabenka ¢ faHHu ce Hamupa Ha
npegHaTa yacT Ha ypeaa. Buxaa ce, korato
oTBOpUTE BpaTuykarta. He oTcTpaHsBaiite

dupmeHaTa Tabenka ¢ gaHHW OT
BBbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbuyBame Bu ga 3anuweTte gaHHUTe
TYK:

Mopgen (MOD.) :

Homep Ha npogykT
(PNC):

CepvieH Homep (S.N.):

13. EHEPIVINMHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHdopmauumsn 3a npoayktTa U H(OPMaLIMOHEH NUCT 3a NpoAyKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprumHo eTukeTMpaHe u ekoamsamH

me Ha gocTaBumk Dieter Knoll
MpeHtudumkauyms Ha mogena DKS79905BK 944182439
NHpekc Ha eHepruiHa ehekTUBHOCT 61.9

Knac Ha eHepruiiHa ecbekTnBHOCT A++

KoHcymaumsi Ha eHeprusi npyu cTaHA4apTHO HaToBapBaHe, KOH- 1.09 kWh/umkbn
BEHLMOHAIEH peXxumM

KoHcymauusi Ha eHeprusi npy cTaH4apTHO HaToBapBaHe, dhop- 0.52 kWh/uyunkbn

cupaH pexvm Ha BeHTunaTopa

Bpoii kyxuHn 1

TonAMHEH U3TOYHMK Enektpunyectso
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Cuna Ha 3Byka

70 n

Twn dypHa

BrpageHna dypHa

Maca

36.0 kr

IEC/EN 60350-1 - [lJomaLuHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasonn, ddypHu, ypHu Ha napa v rpunose -

HaunHu 3a nsmepsaHe Ha edpeKkTUBHOCTTA.

13.2 UHchbopmauuma 3a npoayKTa 3a KOHCYyMaLUA Ha eHeprus U MakCUMarnHo
BpeMe 3a [OoCTUraHe Ha NPUITOXKUM PEXNM C HUCKA MOLLHOCT

EHepruitHa koHCymauysi Npu usyakeaHe

0.8 W

MakcumanHoTo Bpeme, HeobxoaMmo Ha 060pyABaHETO 3a aBTOMaTUYHO AOCTUraHe Ha Npuno-

XUMUA pexnm Ha HUCKa MOLLIHOCT

20 MuH

13.3 CbBeTH 3a NecTeHe Ha eHeprus

CnepHuTe cbBeTH We By nomorHat aa
CrecTuTe eHeprus, koraTto usrnonasarte

ypeza.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpEHa, koraTo Tol paboTtu. He
oTBapsTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpemMe
Ha roTBeHe. MNogabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Jobpe
hMKCMpaHo B CBOSITA NO3NLUS.

ManonaeaiiTe MmeTanHu cbaoBe U TbMHMU,
HeoTpassiBalLy TaBu 1 KOHTEHepW, 3a aa
nogobpuTe eHeprocnecTBaHeTo

He sarpsiBaiiTe npegsaputenHo ypeaa npeam
rOTBEHE, OCBEH aKO He € creuuanHo
npenopbYaHo.

KoraTto NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBannTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssante yHKUmMnTe
3a roTBeHe C BeHTunaTop, 3a Aa necture
€neKTpoeHeprus.

OcTtaTbyHa TonnuHa

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye o1 30
MWHYTUW, HAManeTe TeMnepaTypara Ha ypeaa
00 MyHUMYM 3 — 10 MUHY TV Npeau Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMNMMHa BbTPE B
ypeAa Lie NpoAbIKM Aa roTBY.

M3nonsBarite octaTbyHaTa TONNuHa, 3a Aa
nogabpiKarte XpaHata Tonsia unm oa
3aronndate gpyrn Actus.

KoraTto u3knounte ypeaa, ekpaHbT nokassa
ocTaTbyHaTa ToMMvHa Unu Temneparypa.

AKO e aKkTMBMpaHa nporpama c BpemeTpaeHe
1 BPEMETO 3a roTBeHe e no-Absiro ot 30
MUWH., HarpeeaTesH1Te efieMeHTH
aBTOMaTUYHO Ce U3KITHYBAT Mo-paHo npu
HsIKOW (OYHKLMU Ha ypeaa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoka, 3a Aa u3nonseare
ocTaTbyHaTa TONMMHa ¥ Aa nogabpxaTe
XpaHaTa Tonna. VMiHaukatopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMNMHA UMK TeMnepaTypa ce NnosiBsBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KMKYeHa NnamMmnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bkntousarite 1 camo, korato numare
Hy>Xaa OT Hesl.

MeyeHe c BnaxHocCT
®yHkUMsI, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTo nsnonssate Tasun yHKuMsA, namnara
aBTOMaTU4HO ce u3knoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe fa BknouMTE NamnuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu o4akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.
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14. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa

C). MocTaBsiiiTe ONAaKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepW 3a peLuKnmpaHeTo UMm.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo 1 3a
peuurKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
€NeKTPUYECKN 1 ENEKTPOHHM ypeau. He
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VI3XB'pr'I$|l7|Te ypeaoute, O3Ha4YeHn CbC

cumBonal E 3aepHo ¢ 6utoBaTta cMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuyvKnMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BalLaTa
obLwymHcka cnyxba.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.
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- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo

adeguato.

- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si

riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i

bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e

1.

manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

2 Avvertenze di sicurezza generali

- L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
- Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico

singolo in un ambiente interno.

- Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,

camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

- L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei

cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella

struttura a incasso.

- Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare

I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

- Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere

sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

. AVVERTENZA: Assicurarsi che |'elettrodomestico sia

spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

- AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
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riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
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toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

Usare esclusivamente la termosonda (sensore temperatura
al centro) consigliata per questa apparecchiatura.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi l'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.2 Collegamento elettrico
2.1 Installazione
/\ AVVERTENZA!
/\ AVVERTENZA! Rischio di ncendi .
ischio di incendio e scossa elettrica.
L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato. « Tuttii collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
Rimuovere tutti i materiali di imballaggio. « L'apparecchiatura deve disporre di una
Non installare o utilizzare messa a terra.
I'apparecchiatura se &€ danneggiata. » Verificare che i parametri sulla targhetta
Seguire le istruzioni di installazione siano compatibili con le indicazioni
disponibili sul nostro sito web. elettriche dell'alimentazione.
Prestare sempre attenzione in fase di » Utilizzare sempre una presa elettrica con
spostamento dell'apparecchiatura, dato contatto di protezione correttamente
che ¢ pesante. Usare sempre i guanti di installata.
sicurezza e le calzature adeguate. « Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Non tirare I'apparecchiatura per la » Accertarsi di non danneggiare la spina e il
maniglia. cavo. Qualora il cavo elettrico debba
Installare I'apparecchiatura in un luogo essere sostituito, I'intervento dovra essere
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di effettuato dal nostro Centro di Assistenza
installazione. autorizzato.
E necessario rispettare la distanza minima | « Evitare che i cavi entrino a contatto o si
dalle altre apparecchiature. trovino vicino alla porta
Prima di montare I'apparecchiatura dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
controllare che la porta dell’apparecchio si all'apparecchiatura, in particolare quando
apra senza limitazioni. il dispositivo € in funzione o la porta &
L'apparecchiatura & dotata di un sistema calda.
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo | dispositivi di protezione da scosse
funziona a corrente elettrica. elettriche devono essere fissati in modo
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tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo

Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol pud provocare una miscela di alcol e
aria.

Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con l'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Utilizzare sempre recipienti di vetro e
barattoli approvati per la conservazione.
Non appoggiare o tenere prodotti
inflammabili o oggetti inumiditi con prodotti
infammabili sull'apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/\ AVVERTENZA!

Vi & il rischio di danneggiare
'apparecchiatura.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.
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Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Spegnere l'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Pud
esservi un rilascio di aria calda.

Non accendere I'apparecchiatura con le
mani bagnate o quando € a contatto con
I'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.
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Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non collocare pirofile o altri oggetti
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

Usare esclusivamente gli accessori in
dotazione con quest’apparecchiatura o
consigliati dal produttore.

Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell’apparecchiatura chiuso.

Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo
'uso non chiudere il pannello dell'armadio



finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Cura e pulizia

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all'apparecchiatura.

— Dopo aver utilizzato la cottura a
vapore, aprire lo sportello
dell'elettrodomestico con cautela.

2.6 llluminazione interna

/\ AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.

» Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.

» Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi € il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

» Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro dello sportello quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

» Fare attenzione quando si rimuove la
porta dall'apparecchiatura, poiché la porta
€ pesante.

» Pulire regolarmente I'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

» Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 Cottura a vapore

/\ AVVERTENZA!

Rischio di ustioni e di danni
all’apparecchiatura.

|l vapore che fuoriesce pud provocare
ustioni:

— Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell’elettrodomestico
quando la funzione é attiva.
L’elettrodomestico puo rilasciare
vapore.

* Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

» Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

* Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

e Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o soffocamento.

» Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

» Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

» Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.
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3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Pannello dei comandi

Display

Serbatoio dell'acqua

Presa per la termosonda
Resistenza

Lampadina

Ventola

Uscita tubo di decalcificazione
Supporto ripiano, rimovibile
Posizioni ripiano

3.1 Panoramica generale

ONE AN

BEERORCEOENE

4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di

controllo Interruttore lampadina
Per accendere e spegnere la lampadi-
na.
= O Riscaldamento rapido
E Per accendere e spegnere il forno: Ri-
@ * _ scaldamento rapido.
‘ } ‘ 4.2 Display
ﬁé é . éﬂ Display con le funzioni chiave impostate.
4
A
|
12:30
ON / OFF
Tenere premuto per accendere e spe- #085°C /I SOOC
gnere l'apparecchiatura.
M @ 15rln'\n (<} | | START
enu — 1 l
Elenca le opzioni dell’apparecchiatura e F E D C B
le funzioni di impostazione. A Imposta ora
Preferiti B. START/STOP
Elenca le impostazioni preferite C. Temperatura
) D. Funzioni cottura
Display E. Timer ) ) )
F. Termosonda (solo modelli selezionati)

Mostra le impostazioni correnti dell'ap-
parecchiatura.
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Spie display

OK Per confermare la selezione / 'imposta-
zione.

Spie display

La funzione Suono allarme e termine cot-
STOP tura & attivata.

Per tornare indietro di un livello nel menu.

N

@ Solo il messaggio pop-up € attivato.

Per annullare I'ultima azione.

J

@ la funzione Partenza ritardata €& attiva.

» Per attivare o disattivare le opzioni. 8 Per annullare 'impostazione.
B L'apparecchiatura & bloccata.
@ Il display mostra vari messaggi.
Q La funzione Suono allarme & attivata. Quando viene visualizzata una finestra di

messaggio, premere il display per
continuare.

5. PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIATURA PER LA
PRIMA VOLTA

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione.

E necessario impostare: Lingua, Luminosita ,
Volume toni , Volume acustico , Durezza
dell'acqua , Imposta ora .

5.2 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a
contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1.

2,

Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dal'apparecchiatura.

Impostare la funzione E Impostare la
temperatura massima. Fare riferimento a
Uso quotidiano. Lasciare in funzione
I'apparecchiatura per 1 h.

Impostare la funzione . Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 15 min..

4. Impostare la funzione [j Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 15 min..

5. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

6. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.

7. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.

5.3 Impostazione: Durezza
dell'acqua

Quando si collega I'apparecchiatura alla rete
elettrica € necessario impostare il livello di
durezza dell'acqua.

Utilizzare la carta di prova o contattare il
fornitore dell'acqua per controllare il livello di
durezza dell'acqua.

1. Immergere la carta di prova nell’acqua di
rubinetto per circa 1 sec. Non mettere il la
carta di prova sotto I'acqua corrente.

2. Agitare la carta di prova per rimuovere
I'eventuale acqua residua.

3. Attendere 1 min. e controllare la durezza
dell'acqua con la seguente tabella.

4. Impostare il livello di durezza dell’acqua:
Menu / Impostazioni / Configurazione /
Durezza dell'acqua.
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| colori della carta di prova continuano a
cambiare. Controllare la durezza dell’acqua
entro 1 min. dopo il test.

E possibile modificare il livello di durezza
dell'acqua nel menu: Impostazioni/
Configurazione/Durezza dell'acqua.

La tabella mostra il campo di durezza
dell’acqua con il livello corrispondente di
deposito di calcio. Regolare il livello di
durezza dell'acqua in base alla tabella.

Livello di durezza Carta di test
dell’acqua

1 - di bassa durezza

L 1
]

Livello di durezza Carta di test

dell’acqua

2 - moderatamente du-

2 ]

3-aurs T

4 - molto dura

6. USO QUOTIDIANO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Funzioni cottura

STANDARD

c Cottura convenzionale
Per cuocere e arrostire alimenti su una
sola posizione della griglia.

Funzione Pizza
Per cuocere pizza e altri piatti che ri-
chiedono maggior calore dal basso.

[T  Grill

Per grigliare alimenti di ridotto spessore

e tostare il pane.

Doppio grill ventilato

Per arrostire grandi tagli di carne o pol-

lame con ossa su una posizione della
griglia. Per gratinare e dorare.

O Resistenza inferiore
Scegli questa funzione dopo un proces-
so di cottura, per rosolare il cibo che si
trova piu in basso, se necessario. Utiliz-
za il livello di ripiano piu basso.

FUNZIONI SPECIALI

Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere le torte.

Impostare una temperatura inferiore a

quella della Cottura convenzionale, poi-

ché la ventola distribuisce il calore in
modo uniforme all'interno del forno.

Cibi congelati

Perfetto per pasti pronti (ad es. patatine

fritte, croquette o rotoli primaverili).

= Marmellate/Conserve
Per conservare verdure e frutta, collo-
care i barattoli in lattina su una lamiera
dolci d’acqua, utilizzando barattoli resi-
stenti al calore con baionetta o tappi a
vite della stessa dimensione. Usare il
primo livello griglia.
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Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, verdure e
funghi. Per consentire all'aria satura di
umidita di fuoriuscire e alla frutta di
asciugarsi meglio, si consiglia di aprire
occasionalmente la porta del forno du-
rante il processo di asciugatura.

£

Riscaldamento piatti
Per preriscaldare i piatti da servire.

Scongelamento

Per scongelare gli alimenti (verdura e
frutta). Il tempo di scongelamento di-
pende dalla quantita e dalle dimensioni
del cibo congelato.

§55
Ry

Gratinato
Per pietanze come lasagne o patate
gratinate. Per gratinare e dorare.

Cottura lenta

Processo di cottura a bassa temperatu-
ra. E perfetto per cucinare alimenti deli-
cati (ad es. carne di manzo, vitello o
agnello).

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze. Si prega
di notare che alcuni piatti possono con-
tinuare a cucinare e asciugarsi mentre
vengono tenuti al caldo. Coprire i piatti
se necessario.

Cottura ventilata umida

Questa funzione & progettata per il ri-
sparmio energetico durante la cottura.
Quando si utilizzata questa funzione, la
temperatura all'interno dell’apparecchia-
tura potrebbe essere diversa rispetto al-
la temperatura impostata. Viene utiliz-
zato il calore residuo. La potenza riscal-
dante potrebbe essere ridotta. Per ulte-
riori informazioni fare riferimento a Uso
quotidiano, Note su: Cottura ventilata
umida.

VAPORE

) Steamify
Usare la cottura a vapore, stufare, otte-
nere una gratinatura leggera e arrostire.

[ Rigenera a vapore

Il riscaldamento di pietanze con vapore
impedisce che la superficie si secchi. Il
calore viene distribuito in modo delicato
e uniforme, il che consente di recupera-
re il calore e I'aroma delle pietanze co-
me se fossero state appena preparate.
Questa funzione puo essere utilizzata
per riscaldare il cibo direttamente su un
piatto. E possibile riscaldare piu piatti
contemporaneamente utilizzando diver-
se posizioni della griglia.

@ Cottura Pane
Utilizzare questa funzione per preparare
pane e panini con risultati simili a quelli
professionali in termini di croccantezza,
colore e brillantezza della crosta.

é Lievitazione pasta
Per velocizzare il processo di lievitazio-
ne della pasta lievitata. Coprire la super-
ficie dell'impasto per evitare che si sec-

chi.

4P Cottura a vapore
Per cuocere al vapore verdure, contorni
o pesce.

) Umidita alta

Questa funzione & ideale per cucinare
piatti delicati come creme pasticcere,
flan, timballi e pesce.

) Umidita bassa
La funzione & adatta per carne, pollame,
pietanze al forno e sformati. Grazie alla
combinazione di vapore e calore, la car-
ne acquisisce una consistenza succosa
e morbida con una superficie croccante.

6.2 Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione ¢é stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai requisiti
di ecodesign (secondo la normativa EU
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65/2014 e EU 66/2014). Test conformemente
a: IEC/EN 60350-1.

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cio garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo 30
secondi.

Per le istruzioni di cottura fare riferimento a
Consigli e suggerimenti, Cottura ventilata
umida. Per consigli generali sul risparmio
energetico fare riferimento a Efficienza
energetica, Suggerimenti sul risparmio
energetico.

6.3 Impostazione: Funzioni cottura

1. Accendere l'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e la
temperatura.

2. Premere il simbolo della funzione cottura

per accedere al sottomenu.
3. Selezionare la funzione cottura e premere

OK.
4. Impostare la temperatura. Premere OK.

5. Premere START .

Termosonda - & possibile collegare la
termosonda in qualsiasi momento prima o
durante la cottura. Fare riferimento a Uso
degli accessori, Sensore alimenti.

6. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.
7. Spegnere l'elettrodomestico.

@ La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature inferiori
a 80 °C durante alcune funzioni cottura.

6.4 Impostazione: Steamify -
Funzione cottura a vapore

1. Accendere l'apparecchiatura. Selezionare
e premere il simbolo di funzione cottura
per accedere al sottomenu.

2. Premere . Impostare la funzione di
cottura a vapore.

3. Premere OK || display visualizza le
impostazioni di temperatura.
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4. Impostare la temperatura. Il tipo di
funzione cottura a vapore dipende dalla
temperatura impostata:

a. Cottura a vapore 50 - 100°C - per
cuocere a vapore verdure, cereali,
legumi, frutti di mare, terrine e dessert
al cucchiaio.

b. Cottura con vapore per stufati e
brasati 105 - 130°C - per stufati e
brasati di carne o pesce, pane e
pollame, ma anche torta ai formaggi e
sformati.

c. Cottura con vapore per gratinature
leggere 135 - 150°C - per carne,
sformati, verdure ripiene, pesce e
gratinati. Con la combinazione di
calore e vapore, la carne acquisisce
una consistenza succosa e morbida
con una superficie croccante.
Impostando il timer, la funzione grill si
accende automaticamente negli ultimi
minuti del processo di cottura
conferendo al piatto un delicato
gratin.

d. Cottura con vapore per arrosti e
lievitati 155 - 230°C - per piatti
arrosto e cotti al forno, carne, pesce,
pollame, pasta sfoglia, torte, muffin,
gratin, verdure e pietanze da forno.
Impostando il timer e mettendo gli
alimenti sul primo livello in basso, la
funzione di riscaldamento si accende
automaticamente negli ultimi minuti
del processo di cottura per conferire
al piatto un gusto croccante sulla
parte inferiore.

5. Premere OK

6. Premere il coperchio del serbatoio
dell'acqua per aprirlo.

7. Riempire con acqua fredda il serbatoio
dell’acqua fino al livello massimo (circa
950 ml), finché non viene emesso un
segnale acustico o il display non mostra
un messaggio. La quantita d'acqua &
sufficiente per circa 50 min.. Non riempire
il serbatoio dell’acqua fino alla capienza
massima. Esiste il rischio di perdite
d'acqua, riempimento eccessivo e danni
ai mobili.



/\ AVVERTENZA!

Utilizzare esclusivamente acqua
fredda di rubinetto. Non utilizzare
acqua filtrata (demineralizzata) o
distillata. Non utilizzare altri liquidi.
Non versare liquidi infiammabili o
alcolici nel serbatoio dell’acqua.
8. Premere per riportare il serbatoio
dell'acqua nella posizione iniziale.

9. Premere START .

Il vapore compare dopo circa 2 min.. Quando
I'apparecchiatura raggiunge la temperatura
impostata viene emesso un segnale acustico.

10. Quando 'acqua presente nel serbatoio si
esaurisce, viene emesso un segnale
acustico. Riempire il serbatoio dell’acqua.

11. Spegnere I'elettrodomestico.

12. Svuotare il serbatoio dell'acqua dopo ogni
cottura a vapore per prevenire residui di
calcare.

Fare riferimento a Cura e pulizia,
Svuotamento serbatoio.

13. Dopo la cottura, aprire la porta del forno
con cautela. L’acqua residua puo formare
della condensa all'interno del forno.

14. Quando I'apparecchiatura & fredda,
asciugare l'interno del forno con un
panno morbido.

Voce menu Descrizione
Imposta- Configu- Per impostare la con-
zioni razione figurazione dell'appa-
recchiatura.
Assisten- Mostra la configura-
za tecni- zione e | versione
ca software.

Sottomenu per: Pulizia

Sotto- Descrizione
menu
Asciugatu- Procedura per asciugare la cavita

ra dalla condensa residua dopo I'uso
delle funzioni vapore.

/\ AVVERTENZA!

L’apparecchiatura € calda. Rischio di
ustioni. Fare attenzione quando si svuota
il serbatoio dell'acqua.

6.5 Menu

Premere — per accedere al menu.

Voce menu Descrizione

Cottura guidata Elenca i programmi

Svuota- Procedura per la rimozione dell’ac-

mento ser- qua residua dal relativo serbatoio

batoio dopo aver utilizzato le funzioni va-
pore.

Pulizia a Pulizia leggera.

vapore

Pulizia a Pulizia completa.

vapore

plus

Decalcifi- Pulizia del circuito di generazione

cazione del vapore dal calcare residuo.

Risciac- Procedura per il risciacquo e la pu-

quo lizia del circuito di generazione va-
pore dopo un utilizzo frequente del-
le funzioni vapore.

automatici.

Pulizia Elenca i programmi di
pulizia.

Preferiti Elenca le impostazio-
ni preferite.

Opzioni Per impostare la con-

figurazione dell'appa-
recchiatura.

Sottomenu per: Opzioni

Sotto- Descrizione

menu

Luce for- Accensione e spegnimento della
no lampada.

Sicurezza Previene I'attivazione accidentale
bambini dell'apparecchiatura.

Riscalda- Riduce il tempo di riscaldamento. E
mento ra- disponibile solo per alcune delle
pido funzioni cottura.
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Sotto- Descrizione Sotto- Descrizione
menu menu
Promemo- Accende e spegne il promemoria. Versione Informazioni sulla versione soft-
ria Pulizia software ware.
Visualiz- Cambia il formato dell'indicazione Ripristino Ripristina le impostazioni di fabbri-
zazione oraria visualizzata. imposta- ca.
orario di- zioni ini-
gitale ziali di
fabbrica

Sottomenu per: Impostazioni

Configurazione

Sotto- Descrizione

menu

Lingua Imposta la lingua dell'apparecchia-
tura.

Luminosi- Imposta la luminosita del display.

ta

Volume Attiva e disattiva il tono dei tasti a

toni sfioramento. Non & possibile disatti-
vare i segnali acustici per (D

Volume Imposta il volume delle tonalita e

acustico dei segnali dei tasti.

Durezza Imposta la durezza dell'acqua.

dell'acqua

Imposta Imposta I'ora e la data attuali.

ora

Assistenza tecnica

Sotto- Descrizione

menu

Modalita Codice di attivazione/disattivazione:
demo 2468

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Preferiti 5%

E possibile salvare fino a 3 delle impostazioni
preferite, come la funzione di riscaldamento e
il tempo di cottura.

1. Accendere l'apparecchiatura.
2. Selezionare I'impostazione preferita.
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6.6 Impostazione: Cottura guidata

Il sottomenu Cottura guidata consiste in una
serie di funzioni e programmi aggiuntivi
progettati per piatti dedicati. Ogni piatto in
questo sottomenu & dotato di
un'impostazione adeguata. E possibile
regolare l'ora e la temperatura in fase di
cottura.

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Termosonda. Il livello fino
al quale viene cucinato un piatto:

« Al Sangue
* Medio
* Ben cotto

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Peso automatico.

Accendere I'apparecchiatura.
Premere —.

Premere *X. Inserire Cottura guidata.
Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
Posizionare all'interno

dell’'apparecchiatura e premere START .

Al termine della funzione, controllare se il
cibo & pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

aprwO b=

3. Premere —.
4. Selezionare: Preferiti/Salva impostazioni
correnti.

5. Premere + per aggiungere I'impostazione
all’elenco di: Preferiti.

6. Premere OK.



9. premere per ripristinare I'impostazione.

0 - premere per annullare I'impostazione.

7.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell’apparecchiatura.

1. Accendere l'apparecchiatura.
2. Imposta una funzione di cottura.

3. 7ﬁ? ﬂ - premere contemporaneamente
per attivare la funzione.

iﬁ?, ﬂ - premere contemporaneamente per
disattivare la funzione.

7.3 Sicurezza bambini

Questa funzione previene l'attivazione
accidentale dell'apparecchiatura.

1. Accendere l'apparecchiatura.

2. Premere —.

3. Selezionare Opzioni / Sicurezza bambini.

4. Premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.
5. Spegnere I'elettrodomestico.

Sicurezza bambini & attivato.
Accesso a: Timer e la lampada disponibili.

Per abilitare I'uso dell'apparecchiatura,
premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

Per disattivare questa funzione, ripetere i
passaggi precedenti.

8. FUNZIONI OROLOGIO

8.1 Descrizione funzioni orologio

Fun- Descrizione
zione
Timer Per impostare la durata della cottura.

I massimo € 23 h 59 min..

E possibile impostare cosa succede

quando il tempo € trascorso con I'im-
postazione preferita per: Operazione
finale.

7.4 Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono
modificate, I'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il tempo
di cottura. Fare riferimento a Funzioni
orologio.

Lo spegnimento automatico non funziona con
le funzioni: Luce forno, Termosonda, Orario
fine.

7.5 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura & in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si € raffreddata.

ITALIANO 41



Fun- Descrizione

zione

Opera- Suono allarme - quando il tempo &
zione fi- trascorso, viene emesso il segnale

nale acustico. E possibile impostare que-
sta funzione in qualsiasi momento,
anche quando 'apparecchiatura &
spenta.

Suono allarme e termine cottura
quando il tempo e trascorso, viene
emesso un segnale acustico e la
funzione cottura si disattiva.

Informazione display quando il tem-
po é trascorso, il messaggio viene vi-
sualizzato sul display. E possibile im-
postare questa funzione in qualsiasi
momento, anche quando I'apparec-
chiatura é spenta.

Partenza Per posticipare I'inizio e/o la fine del-
ritardata la cottura.

Prolunga Per prolungare il tempo di cottura.

il tempo

Timer Per mostrare la durata di funziona-

mento dell'apparecchiatura. Il massi-
mo & 23 h 59 min.. E possibile attiva-
re e disattivare la funzione. Questa
funzione non ha alcun effetto sul fun-
zionamento dell’apparecchiatura.

8.2 Impostazione: Imposta ora

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Premere: Imposta ora.
3. Impostare l'ora.

4. Premere OK,

8.3 Impostazione: Timer

1. Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

2. Premere@.
3. Impostare l'ora.
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E possibile selezionare I'operazione finale
preferita premendo © © @

4. Premere OK. Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e

gli alimenti non sembrano essere cotti sara

possibile aumentare il tempo di cottura. Sara
inoltre possibile modificare la funzione

cottura. Premere +1min per allungare il

tempo di cottura.

8.4 Impostazione: Partenza ritardata

1. Impostare la funzione cottura e la
temperatura.

Premere @
Impostare la durata della cottura.

Premere © © ®
Premere: Partenza ritardata.
Scegliere I'ora di inizio desiderata.

N ook b

Premere OK. Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

8.5 Impostazione: Timer

Premere @

Premere © © ®
Premere: Timer.

»
Far scorrere o premere <= per
visualizzare il tempo che scorre sulla
schermata principale.

5. Premere OK Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

N =

8.6 Modifica delle impostazioni
timer

Sara possibile impostare il tempo modificato
in fase di cottura, in qualsiasi momento.

1. Premere @

2. Impostare il valore del timer.

3. Premere OK,



9. USO DEGLI ACCESSORI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Inserimento di accessori

Accessori disponibili a se-
conda del modello. Scan-
sionare il codice QR per ve-
rificare come utilizzare gli
accessori forniti con 'appa-
recchiatura. E possibile or-
dinare gli accessori opzio-
nali separatamente. Per
maggiori informazioni, con-
tattare il fornitore locale.

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Inserire 'accessorio (ripiano a filo/lamiera
dolci) tra le barre di guida del supporto
ripiano. Assicurarsi che il ripiano tocchi la
parte posteriore dellinterno del forno .

=

Se la teglia € inclinata, posizionarla verso la
parte posteriore dell’interno del forno.

Se € presente un’iscrizione sull’accessorio,
assicurarsi che sia rivolto verso di sé.

Se si utilizza una lamiera dolci perforata,
posizionare la lamiera dolci/leccarda al di

sotto, per raccogliere i liquidi che gocciolano.

9.2 Termosonda

Misura la temperatura all'interno del cibo. Si
puo utilizzare con ogni funzione cottura.

Le due temperature da impostare sono:

. °C - la temperatura all'interno
dell'apparecchiatura. Deve essere almeno
25 °C superiore alla temperatura interna
del cibo.

. /‘?: la temperatura interna della pietanza.
Consigli:

* Gli ingredienti dovrebbero essere a
temperatura ambiente.

* Non usarlo per pietanze liquide.

« Durante la cottura, I'ago del sensore
alimenti deve essere completamente
inserito nella piastra.

L'apparecchiatura calcola un orario di fine

cottura approssimativo. Dipende dalla

quantita di cibo, dalla funzione di

riscaldamento e dalla temperatura.

Cottura con: Termosonda

/\ AVVERTENZA!

Vi & il rischio di ustioni, in quanto il
sensore alimenti e i supporti ripiani si
riscaldano. Non toccare l'impugnatura del
sensore alimenti a mani nude. Usare
sempre le presine da forno.

1. Accendere I'apparecchiatura.

2. Impostare una funzione cottura o una
pietanza e, se necessario, la temperatura
del forno.

3. Inserire la Termosonda all'interno della
piastra:

Carne, pollame e pesce

Inserire per intero I'ago della termosonda
nella carne o nel pesce, nella sua parte
piu spessa.
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Sformato

Inserire la punta della termosonda
esattamente al centro dello sformato. La
termosonda dovrebbe essere stabilizzata
in un punto durante la cottura. Usare un
ingrediente solido per ottenere questo
risultato. Usare il bordo del piatto di
cottura per supportare I'impugnatura in
silicone della termosonda. La punta della
termosonda non dovrebbe toccare il
fondo del piatto di cottura.

4. Inserire la termosonda nella presa
all'interno dell’apparecchiatura. Fare
riferimento a Descrizione del prodotto.

Sul display appare la temperatura attuale del
sensore alimenti.

5. /'? - premere per impostare la
temperatura al cuore del sensore.

6. @ ® ® _premere per impostare I'opzione
preferita:

» Suono allarme- quando I'alimento
raggiunge la temperatura al centro,
viene emesso un segnale acustico.

* Suono allarme e termine cottura -
quando l'alimento raggiunge la
temperatura interna, viene emesso un
segnale acustico e la cottura si
arresta.

7. Selezionare l'opzione e premere

ripetutamente OK per passare alla
schermata principale.

8. Premere START .

9. Quando I'alimento raggiunge la
temperatura impostata viene emesso un
segnale acustico. Controllare se il cibo &
pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

10. Estrarre la spina del sensore alimenti
dalla presa e rimuovere il piatto
dall'apparecchiatura.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI

10.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
all'apparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
cibo specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.
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Per suggerimenti sul risparmio energetico
fare riferimento a Efficienza energetica.

Per ulteriori informazioni sulla cottura
rimandiamo alle tabelle di cottura disponibili
sul nostro sito web. Per trovare i
Suggerimenti di Cottura, controllare il numero
PNC sulla targhetta dei dati sul telaio
anteriore all'interno dell’apparecchiatura.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

§§ Tipo di alimento

Funzione cottura

Temperatura

=
°C




Accessorio

Hl

Contenitore (Gastronorm)

Peso (kg)

Posizione ripiano

Tempo di cottura (min.)

ol ¢

diametro 28 cm

diametro 26 cm

* Teglia per pizza: scura, non riflettente,
» Piatto di cottura: scuro, non riflettente,

» Pirofile monoporzione: in ceramica,
diametro 8 cm, altezza 5 cm

* Pirottino base soufflé: scuro, non
riflettente, diametro 28 cm

10.3 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella

10.2 Cottura ventilata umida - sottostante.

accessori consigliati

Usare scatole e contenitori scuri e non

riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto

al colore chiaro e ai piatti riflettenti.

pa— [
N = C O

Roll dolci, 16 pez- vassoio di cottura o ghiotta 180 25-35
Zi
Rotolo con mar- vassoio di cottura o ghiotta 180 15-25
mellata
Pesce intero, 0,2 vassoio di cottura o ghiotta 180 15-25
kg
Dolcetti, 16 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 20-30
Meringhe, 24 pez- vassoio di cottura o ghiotta 160 25-35
Zi
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 20-30
Pasta saporita, vassoio di cottura o ghiotta 180 20-30
20 pezzi
Biscotti di pasta vassoio di cottura o ghiotta 140 15-25
frolla, 20 pezzi
Tartellette, 8 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 15-25

10.4 Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Cottura su un livello

§5§ =
=
Pan di Spagna senza gras- Cottura ventila-

Si ta

= °C

Ripiano a filo 160

45 -60 2
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& = °C O =

Pan di Spagna senza gras- Cottura con- Ripiano a filo 160 45 - 60 2
si venzionale
Torta di mele americana 1) Cottura ventila- Ripiano a filo 160 55-65 2
ta
Torta di mele americana 1) Cottura con- Ripiano a filo 180 55 - 65 1
venzionale
Biscotti pasta frolla Cottura ventila- Lamiera dolci 140 25-35 2
ta
Biscotti pasta frolla Cottura con- Lamiera dolci 140 25-35 2
venzionale
Tortine, 20 per teglia 2) Cottura ventila- Lamiera dolci 150 20-30 3
' ta
Tortine, 20 per teglia 2) Cottura con- Lamiera dolci 170 20-30 3
' venzionale
Toast 3) Grill Ripiano a filo max 1-2 5

1)2 stampi posizionati in diagonale (& 20 cm). Quello destro va posizionato piu in avanti di quello sinistro.
2) preriscaldare I'apparecchiatura vuota.
3) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota per 5 min..

Cottura multilivello

SL = °C O =

Biscotti pasta frolla Cottura ventila- Lamiera dolci 140 25-45 2e4d
ta
Tortine, 20 per teglia 1) Cottura ventila- Lamiera dolci 150 25-35 2e4
ta
P i - tt tila-
lan di Spagna senza gras Cottura ventila Ripiano a filo 160 45 - 55 2ea
si ta
tt tila-
Torta di mele americana co “ria"e" ra Ripiano a filo 160 55-65 2e4

1) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota.

10.5 Informazioni per gli istituti di test
Test per la funzione: Cottura a vapore

Test conformi a EN 60350-1, IEC 60350-1.
Impostare la temperatura su 100 °C.
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pL = O = O

Broccoli 1) 2) Set vapore 2/3 perforato 0.3 3 8-9

Broccoli 1) 2) Set vapore 2/3 perforato max 3 10-11

Piselli, surgelati 2 x Set vapore 2/3 perforato 2x15 2e4 Fino a quando la temperatu-

2) ra nel punto piu freddo rag-
giunge 85°C.

1) Preriscaldare I'apparecchiatura fino al raggiungimento della temperatura impostata. Non utilizzare la funzione:
Riscaldamento rapido.
2) Mettere la lamiera dolci sulla prima posizione del ripiano, con la pendenza verso il retro dell’interno del forno.

Ricette al vapore aggiuntive
N = = °C O

Gastronorm 1/2 40 (patate)

Piatto combinato Cottura a vapo erforata (patate e 2 (salmone) 18 - 20 (sal-
al vapore (2 por- o P lz)roccoli) . Fr:on per 4 (broccoli e 100 mone)
N | ) 10-12 -
zioni) 1) forata (salmone) patate) 0 l(broc
coli)
Budino al cara- Piatti rotondi in
mello (6 porzio- Umidita alta porcellana sul ri- 2 90 35-45
ni) piano a filo
C ticce- Cott - Gast 1/2
rema pasticce: ottura a vapo astronorm 1/. 2 85 3545
ra cotta re non perforata
Pane bianco Cottura Pane Lamiera dolci 2) 2 180 40 - 50
Pollo 3) Umidita bassa Ripiano a filo 2 200 60 - 70

1) Mettere gli ingredienti nel forno uno dopo I'altro nel momento idoneo, in modo che tutti i componenti vengano
cotti contemporaneamente. E possibile preparare due porzioni contemporaneamente.

2) Ysare Ia lamiera dolci con la pendenza verso la parte posteriore dell'interno del forno.
3) Posizionare la lamiera dolci sulla prima posizione del ripiano per raccogliere il grasso che gocciola.

11. CURA E PULIZIA

« Servirsi di una soluzione detergente per

A AVVERTENZA! pulire le superfici metalliche.
« Pulire le macchie con un detergente

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza delicato.
: Uso quotidiano
11.1 Note sulla pulizia » Pulire l'interno dell’apparecchiatura dopo
o ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
Agenti di pulizia residui potrebbe causare un incendio.
+ Pulire la parte anteriore ° NOT] lasciare Ie_ vivande o o
dell’apparecchiatura solo con un panno in nell'apparecchiatura per piu d'..20 minuti.
microfibra imbevuto di acqua tiepida e Dopo ogni utilizzo, asciugare linterno

detergente delicato.
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dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra.
Accessori

» Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

» Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Estrarre il supporto ripiano, tirando con
delicatezza verso I'alto.

3. Sfilare dapprima I'estremita anteriore del
supporto del ripiano dalla parete laterale.

4. Estrai i supporto per ripiano dal fermo
posteriore.

Installare i supporti ripiani seguendo al
contrario la procedura indicata.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i
relativi perni di fissaggio devono essere rivolti
in avanti.

11.3 Pulizia a vapore

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Rimuovere tutti gli accessori e i supporti
dei ripiani rimovibili.

3. Pulire I'interno del forno e il vetro interno
dello sportello con un panno morbido con
acqua calda e un detergente delicato.

4. Riempire il serbatoio dell'acqua fino al
livello massimo fino a che non viene
emesso un segnale acustico o fino a che
sul display non compare un messaggio.

5. Selezionare: Menu/Pulizia.
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Opzione Descrizione

Pulizia a va- Pulizia leggera

pore Durata: 30 min.

Pulizia a va- Pulizia normale

pore plus Spruzzare detergente nella

cavita.
Durata: 75 min.

6. Premere START . Seguire le istruzioni sul
display.

Al termine della pulizia viene emesso un

segnale acustico.

7. Premere un simbolo per disattivare il
segnale.

8. Spegnere I'elettrodomestico.

9. Quando I'apparecchiatura ¢ fredda,
asciugare la cavita con un panno
morbido.

10. Lasciare aperta la porta del forno e
attendere che l'interno del forno sia
asciutto.

@ Quando questa funzione ¢é attiva, la
lampada & spenta.

11.4 Promemoria Pulizia

Si consiglia di eseguire la pulizia, quando
appare il promemoria.

Utilizzare la funzione: Pulizia a vapore plus.

11.5 Decalcificazione
Usarlo per decalcificare il sistema a vapore.

1. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

3. Assicurarsi che il serbatoio dell’'acqua sia
vuoto. Fare riferimento a Cura e pulizia,
Svuotamento serbatoio.

Durata della prima parte: circa 100 min.

4. Selezionare: Menu/Pulizia/
Decalcificazione.

5. Posizionare la leccarda nel primo ripiano.

6. Versare 250 ml di agente decalcificante
nel serbatoio dell’acqua.

7. Riempire la parte restante del serbatoio
dell'acqua con 700 ml di acqua, finché
non viene emesso un segnale acustico o
il display non mostra un messaggio.



8. Attivare la funzione e seguire le istruzioni
sul display. Viene avviata la prima fase
della procedura di decalcificazione.
Durata della seconda parte: circa 35
min.

9. Riempire il serbatoio dell’acqua con 950
ml di acqua, finché non viene emesso un
segnale acustico o il display non mostra
un messaggio.

10. Al termine della funzione, rimuovere la
leccarda.

11. Spegnere |'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

12. Pulire 'interno del forno con un panno
morbido.

13. Lasciare aperta la porta del forno e
attendere che la cavita sia asciutta.

Se dopo la decalcificazione rimangono dei

residui di calcare nell’apparecchiatura, il

display invita a ripetere la procedura.

11.6 Promemoria trattamento
anticalcare

L’apparecchiatura fornisce due promemoria
per la decalcificazione. Il promemoria di
decalcificazione non puo essere disattivato.

*  Promemoria “soft”: consiglia di
decalcificare I'apparecchiatura.

» Il promemoria “hard”: obbliga a eseguire la
decalcificazione. Se non si esegue la
decalcificazione dell’apparecchiatura
quando € attivo il promemoria “hard”, le
funzioni vapore sono disattivate.

11.7 Risciacquo

Utilizzarlo per pulire il sistema a vapore dopo
un uso frequente delle funzioni vapore.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

Rimuovere tutti gli accessori.

Mettere la leccarda nel primo ripiano.
Riempire il serbatoio dell'acqua fino al
livello massimo finché non viene emesso
un segnale acustico o il display non
mostra un messaggio.

5. Selezionare: Menu/Pulizia/Risciacquo.

Durata: circa 30 min.

PN

6. Attivare la funzione e seguire le istruzioni
sul display.

7. Al termine della funzione, rimuovere la
leccarda.

@ Quando questa funzione & attiva, la
lampada & spenta.

11.8 Asciugatura

Usala dopo la cottura con una funzione di
riscaldamento a vapore o pulizia a vapore per
asciugare la cavita.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Rimuovere tutti gli accessori.

3. Selezionare: Menu / Pulizia / Asciugatura.

4. Seguire le istruzioni sul display.

11.9 Pro memoria per I'asciugatura

Dopo aver cucinato con una funzione di
cottura a vapore, il display chiede di
asciugare I'apparecchiatura.

Premere Sl per asciugare I'apparecchiatura.

11.10 Svuotamento serbatoio

Usarlo dopo la cottura con la funzione cottura
a vapore per rimuovere I'acqua residua dal
serbatoio dell'acqua.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

Rimuovere tutti gli accessori.

Mettere la leccarda nel primo ripiano.
Selezionare: Menu/Pulizia/Svuotamento
serbatoio.

Durata: 6 min.

poN

5. Attivare la funzione e seguire le istruzioni
sul display.

6. Al termine della funzione, rimuovere la
leccarda.

@ Quando questa funzione ¢é attiva, la
lampada é spenta.

11.11 Rimozione e installazione
della porta

E possibile rimuovere la porta e i pannelli in
vetro interni per procedere alle operazioni di
pulizia. Il numero di pannelli di vetro varia a
seconda dei modelli.

/\ AVVERTENZA!

La porta & pesante.
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/\ ATTENZIONE!

Maneggiare con cura il vetro, in
particolare intorno ai bordi del pannello
frontale. Il vetro pud rompersi.

1. Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato.

2. Aprire completamente la porta.

3. Premere completamente le leve di

bloccaggio A sulle due cerniere della
porta.

4. Chiudere la porta del forno fino alla prima
posizione di apertura (un angolo di circa
70°).

5. Afferrare la porta su entrambi i lati con le
mani e tirarla fino ad allontanarla dal
forno mantenendo un'inclinazione verso
I'alto.

6. Poggiare la porta con il lato esterno
rivolto verso il basso su un panno
morbido su una superficie stabile.

7. Tenere il rivestimento della porta B sul
bordo superiore della porta da entrambi i
lati e spingere verso l'interno per
sbloccare la guarnizione a clip.

8. Rimuovere il rivestimento tirandolo in
avanti.

9. Afferrare uno ad uno i pannelli di vetro
della porta dal bordo superiore e estrarli
dalla guida.
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10. Pulire il pannello in vetro con acqua e
sapone. Asciugare con cura il pannello in
vetro. Non pulire i pannelli in vetro in
lavastoviglie.

Dopo la pulizia, eseguire i passaggi di cui

sopra nella sequenza opposta. Installare per

primo il pannello piu piccolo, poi quello piu
grande e la porta.

Assicurarsi che i pannelli in vetro siano

inseriti nella posizione corretta, altrimenti la
superficie della porta potrebbe surriscaldarsi.

11.12 Sostituzione della lampadina

/\ AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.
La lampadina pud essere rovente.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

3. Posizionare il panno sulla base del forno.

Lampadina superiore

1. Girare il rivestimento di vetro per
rimuoverlo.

2. Rimuovi I'anello metallico e pulisci il
coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

4. Montare I'anello in metallo sulla calotta di
vetro e installarlo.

Lampadina laterale

1. Rimuovere il supporto per il ripiano
sinistro per accedere alla lampadina.



2. Utilizzare un cacciavite Torx 20 per 5. Installare il telaio metallico e la

rimuovere il coperchio.
3. Pulire il coperchio in vetro.

guarnizione. Serrare le viti.
6. Installare il supporto per il ripiano sinistro.

4. Sostituire la lampadina con una resistente

al calore fino a 300 °C.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

Descrizione del problema

Non & possibile attivare o met-
tere in funzione I'apparecchiatu-
ra.

Causa e rimedio

L’elettrodomestico non € collegato a una fonte di alimentazione elettrica o
non e collegato correttamente.

L'elettrodomestico non si riscal-
da.

L'orologio non € impostato.
Per impostare I'orario, fare riferimento a Funzioni orologio.

La porta non & chiusa correttamente.

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il problema
si ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza bambini & attivato.

La spia € spenta.

La lampadina & bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, consultare Cura e pulizia.

@ Interrompere la pulizia in caso di interruzioni di corrente. Ripetere I'operazione di pulizia se viene interrotta

da un guasto di corrente.

12.2 Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. L’elenco dei
problemi & riportato nella tabella sottostante. Quando il seguente messaggio di errore continua
a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto potrebbe essere stato
disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza

Autorizzato.
Codice e descrizione Soluzione
F102 - |a porta non & chiusa completamente o la Chiudere la porta.

chiusura porta é rotta.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F111 - Termosonda non ¢ inserita correttamente Collegare la spina Termosonda completamente alla

nella presa.

presa.
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Codice e descrizione

F240, F439 - i campi touch sul display non funzio-
nano correttamente.

Soluzione

Pulire la superficie del display. Verificare che non ci
sia sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si pud
collegare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza
autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dellapparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall’'apparecchiatura.

13. EFFICIENZA ENERGETICA

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (MOD.) :

Codice prodotto
(PNC):

Numero di serie (S.N.):

13.1 Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto in
conformita alla normativa europea sull’ecodesign e sull’etichettatura

energetica
Nome del fornitore Dieter Knoll
Identificazione modello DKS79905BK 944182439
Indice di efficienza energetica 61.9
Classe di efficienza energetica A++

Consumo energetico con carico standard, modalita tradizionale

1.09 kWh/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita a circola-

zione d'aria forzata

0.52 kWh/ciclo

Numero di cavita

1

Fonte di calore Elettricita
Volume 701

Tipo di forno Forno da incasso
Massa 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cucine, forni, forni a

vapore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.
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13.2 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita bassa potenza applicabile

Potenza elettrica assorbita in standby

0.8 W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa

potenza applicabile

20 min.

13.3 Consigli per il risparmio
energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare
energia durante I'uso dell’apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico .

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura € superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell'apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere 'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

Cottura ventilata umida
Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.

Quando si utilizza questa funzione, la
lampadina si spegne automaticamente dopo
30 secondi. E possibile riaccendere la
lampada, ma questa azione ridurra i risparmi
energetici previsti.

14. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

il simbolo g insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.
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- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Dac3 aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.
in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
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- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate i corpuri de mobilier.

* Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.
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2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.




Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Aerul fierbinte poate fi eliberat.
Nu actionati aparatul avand méinile
umede sau cand acesta este In contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza cavitatii
aparatului.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

Utilizati doar accesorii furnizate cu acest

aparat sau accesorii recomandate de
producator.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.
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+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Aveti grija cand scoateti usa din aparat,
aceasta este grea.

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Gatire la abur

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

» Aburul degajat poate provoca arsuri:

— Procedati cu atentie la deschiderea
usii cuptorului cand functia este
activata. Aburul poate fi eliberat.

— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatirii cu abur.

2.6 lluminare interioara

« Referitor la becul (becurile) din acest

produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
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» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

* Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.



3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala Panou de comanda

Afisaj

Rezervorul de apa

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

Ventilator

lesire pentru teava de decalcifiere
Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

ONE AN

BRRRCECEDEN

4. PANOU DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de

comanda Comutator bec
Pentru a porni si a opri lumina.

Incalzire rapida
E Pentru a activa si dezactiva functia: In-
calzire rapida.

1l
e

Dke A=

© 4.2 Afisajul
‘ ‘ Afisaj cu functiile cheie setate.
ST 5T A
12:30
Pornit / Oprit #) 85°C ’ISOOC
Apasa lung pentru a porni si opri apara-
tul. ®© 15min © | | START
- | | | | i
Meniu F E D C B
Afiseaza optiunile aparatului si functiile A. Timpul
de setare. B. START/STOP
. C. Temperatura
Eat\/or!te e favorit D. Functii de incalzire
ISteaza setarile tavorite. E. Cronometru
i eai F. Senzor de gatire (doar pentru anumite
Afisa
'5al modele)

Afiseaza setarile curente ale aparatului.
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Indicatorii afisajului

OK

Pentru a confirma o selectie / setare.

< Pentru a reveni la submeniul anterior din
meniu.

Indicatorii afisajului

Functia Sonor alarma si terminare gatire

STOP este activata.

[

Este activat doar mesajul de informare.

Pentru a anula ultima comanda.

J

Pornire intarziata este activata.

@

Pentru a activa si dezactiva optiunile.

Pentru a anula setarea.

%)

Aparatul este blocat.

Functia Sonor alarma este activata.

&
Q

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa
prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate
display, Tonul de la taste, Volum la apasare
taste, Duritate apa, Timpul.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Consultati sectiunea Utilizare
zilnica. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.
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@ Afisajul prezinta diferite mesaje. Cand
apare o fereastra cu mesaj, apasati
afisajul pentru a continua.

E

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.3 Setarea: Duritate apa

Trebuie sa setati nivelul de duritate a apei
atunci cand conectati aparatul la sursa de
curent.

Pentru a vedea nivelul duritatii apei folositi
hartia de test sau contactati furnizorul de
apa.

1. Puneti hértia de test in apa de la robinet
timp de aproximativ 1 sec. Nu puneti
hartia de test sub jet de apa de la robinet.

2. Scuturati hartia de test pentru a indeparta
apa ramasa.

3. Dupa 1 min, verificati duritatea apei cu
tabelul de mai jos.

4. Stabileste nivelul de duritate al apei:
Meniu / Setari / Configurare / Duritate
apa.

Culorile hartiei de test continua sa se

modifice. Verificati duritatea apei la 1 min

dupa testare.

Puteti modifica nivelul duritatii apei in meniul:
Setari / Configurare / Duritate apa.

Tabelul de mai jos indica intervalele de
duritate ale apei cu nivelul corespunzator al



clasificarii apei. Reglati nivelul de duritate a
apei conform tabelului.

Nivelul de durita-
te al apei

1 - moale

Hartie de test

1
]

Nivelul de durita-
te al apei

2 - duritate moderata

Hartie de test

]

3 -dura

[T I

6. UTILIZARE ZILNICA

4 - foarte dura

[LLL]

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Functii de incalzire

STANDARD

Incalzire jos

Alege aceasta functie dupa un proces
de gatire pentru a rumeni alimentele
mai mult in partea de jos, daca este ne-
cesar. Foloseste cel mai jos nivel al raf-
tului.

O

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri
de alimente si pentru paine prajita.

SPECIALE

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de carne
sau carne de pasare nedezosata pe un
singur raft. Pentru a coace, gratina si
pentru a rumeni.

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri.
Setati o temperatura mai scazuta decat
pentru Incalzire sus/jos, deoarece venti-
latorul distribuie caldura uniform in inte-
riorul cuptorului.

El

Conservare

Pentru a conserva legumele si fructele,
puneti borcanele intr-o tava de gatit
umpluta cu apa, folosind borcane rezis-
tente la caldura cu baioneta sau capace
cu insurubare de aceeasi dimensiune.
Folositi pozitia inferioara a raftului.

Preparate congelate

Perfect pentru mese gata preparate (de
ex. cartofi prajiti, crochete sau rulouri
de primavara).

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci
feliate. Pentru a permite evacuarea ae-
rului saturat cu umezeala si uscarea
mai buna a fructelor, se recomanda
deschiderea ocazionala a usii cuptorului
n timpul procesului de uscare.

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fa-
ra sa schimbi pozitia raftului.

Incalzire farfurii
Pentru a pre-incalzi farfuriile Tnainte de
servire.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate
care necesita mai multa caldura de de-
desubt.

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si
fructe). Timpul necesar decongelarii de-
pinde de cantitatea si marimea prepara-
telor congelate.
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B Au Gratin
Pentru preparate precum lasagna sau
cartofi gratinati. Pentru a coace gratinari
si a rumeni.

1°C Gatire la temp. scazuta
Procesul de gatire la temperatura sca-
zutd. Este perfecta pentru a gati alimen-
te delicate (de ex. vit&, vitel sau miel).

5] Mentine cald
Pentru a pastra preparatele calde. Te
rugam sa retii ca unele preparate pot
continua sa gateasca si sa se usuce in
timp ce sunt pastrate calde. Acopera
vasele daca este necesar.

%] Aer cald umed
Aceasta functie este conceputa sa eco-
nomiseasca energia in timpul gatitului.
Atunci cand folositi aceasta functie,
temperatura din interiorul aparatului
poate fi diferita de temperatura setata.
Este folosita caldura reziduala. Nivelul
de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consultati Utilizare zil-
nica, Note privind: Aer cald umed.

ABUR

[ Steamify
Folositi aburul pentru gatire cu abur, ga-
tit inabusit, rumenire delicata, coacere si
frigere.

@ Regenerare cu abur

Reincalzirea la abur a preparatelor im-
piedica uscarea acestora la suprafata.
Caldura este distribuita in mod delicat si
uniform, ceea ce permite recuperarea
gustului si aromei preparatului, ca si
cand ar fi fost proaspat gatit. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a reincal-
zi alimentele direct pe o farfurie. Puteti
reincalzi simultan mai multe farfurii, folo-
sind diferite pozitii ale raftului.
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Coacere paine
Foloseste aceasta functie pentru a coa-
ce paine si chifle asemenea profesio-
nistilor, in ceea ce priveste textura cro-
canta si culoarea crustei.

ey Dospire aluaturi
Pentru a grabi cresterea aluatului cu
drojdie. Acoperiti suprafata aluatului
pentru a preveni uscarea.

W Gatire cu abur
Pentru gatirea la abur a legumelor, gar-
niturilor sau pestelui.

@ Umiditate ridicata
Functia este adecvata pentru gatirea
preparatelor delicate, cum ar fi creme
custard, tarte, terrine si peste.

) Umiditate scazuta
Functia este adecvata pentru carne
rosie, pasare, preparate la cuptor si to-
canite. Datorita combinatiei de abur si
caldura, carnea capata o textura frage-
da si suculenta, avand in acelasi timp si
o crusta crocanta.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
ncat cuptorul s& functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiunile de gatire, consultati
Sfaturi utile, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economisirea
energiei, consultati Clasa de eficienta
energetica, Sfaturi privind economisirea
energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Porneste aparatul. Afisajul indica functia
de gatire implicita si temperatura.



2. Apasa pe simbolul functiei de gatire
pentru a intra in submeniu.

3. Selectati functia de gatire si apasati OK:
4. Setare temperatura. Apasati OK.
5. Apasati START .

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in
orice moment inainte sau in timpul gatirii.
Consultati Utilizarea accesoriilor, Senzor
alimentar.

6. STOP - apasati pentru a opri functia de
gatire.
7. Opriti aparatul.

@ Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.4 Setarea: Steamify - Functie de
gatire cu abur

1. Porniti aparatul. Selectati simbolul
functiei de gatire si apasati-l pentru a
intra Tn submeniu.

2. Apasati . Setati functia de gatire cu
abur.

3. Apasati OK, Afisajul indica setarile pentru
temperatura.

4. Seteaza temperatura. Tipul de functie de
gatire cu abur depinde de temperatura
setata:

a. Abur pt Gatire cu abur 50 - 100°C -
pentru a gati la abur legume, cereale,
leguminoase, fructe de mare, terine si
mini deserturi.

b. Abur pentru fierbere 105 - 130°C -
pentru a gati friptura si carne
inabusita sau peste, paine si carne
de pasare, precum si prajituri cu
branza si tocanite.

c. Abur pentru Rumenire 135 - 150°C -
pentru carne, tocanite, legume
umplute, peste si gratinari. Datorita
combinatiei de abur si caldura,
carnea capata o textura suculenta si
frageda, avand in acelasi timp o
crusta crocanta. Daca setati
cronometrul, functia grill porneste
automat in ultimele minute ale
procesului de gatire pentru a gratina
delicat preparatul.

d. Abur pentru Coacere si Prajire 155
- 230°C - pentru preparate fripte si
coapte din carne, peste, pasare,
patiserie cu umplutura, tarte, briose,
gratinari, legume si preparate de
brutarie. Daca setati cronometrul si
introduceti alimentul pe primul nivel,
functia caldura jos porneste automat
in ultimele minute ale procesului de
gatire pentru a va oferi un preparat
crocant la baza.

5. Apasati OK,

6. Apasa capacul rezervorului de apa pentru
a-l deschide.

7. Umple rezervorul de apa cu apa rece
pana la nivelul maxim (aproximativ
950 ml) pana cand se emite un semnal
sonor sau afisajul indica mesajul.
Cantitatea de apa este suficienta pentru
aproximativ 50 de min. Nu umpleti
rezervorul de apa peste capacitatea
maxima. Exista un risc de scurgere a
apei, supraplin si deteriorare a mobilei.

/\ AVERTISMENT!

Utilizati doar apa rece de la robinet.

Nu utilizati apa filtrata

(demineralizata) sau distilata. Nu

utilizati alte lichide. Nu turnati lichide

inflamabile sau care contin alcool in

rezervorul de apa.

8. Tmpinge rezervorul de apa la loc in pozitia
sa initiala.

9. Apasati START .

Aburul se genereaza dupa aproximativ 2 min.
Cand aparatul atinge temperatura setata,
este emis semnalul sonor.

10. Cand rezervorul de apa ramane fara apa,
este emis un semnal. Umpleti rezervorul
de apa.

11. Opriti aparatul.

12. Pentru a preveni formarea reziduurilor de
calcar, goleste rezervorul de apa dupa
fiecare gatire cu abur.

Consultati sectiunea Ingrijirea si curatarea,

Golirea rezervorului.

13. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa
cuptorului. Apa reziduala se poate
condensa in interiorul cuptorului.

14. Cand aparatul este rece, uscati interiorul
cuptorului cu o laveta moale.
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/N AVERTISMENT!

Aparatul este fierbinte. Exista pericolul de
arsuri. Aveti grija atunci cand goliti
rezervorul pentru apa.

6.5 Meniu

Apasati = pentru a intra Tn meniu.

Element meniu Descriere

Gatire asistata

Listeaza programele
automate.

Subme- Descriere
niu
Clatire Procedura pentru clatirea si cu-

ratarea circuitului instalatiei de pro-
ducere a aburului dupa utilizarea
frecventa a functiilor cu abur.

Curatare

Listeaza programele
de curatare.

Favorite

Listeaza setarile fa-
vorite.

Optiuni

Pentru a seta confi-
guratia aparatului.

Setari

Configu- Pentru a seta confi-
rare guratia aparatului.

Service Afiseaza versiunea

software si configu-
ratia.

Submeniu pentru: Curatare

Subme- Descriere

niu

Uscare Procedura pentru uscarea cavitatii

cavitate de condensul rdmas dupa folosirea
functiilor cu abur.

Golirea re- Procedura pentru eliminarea apei

zervorului reziduale din rezervorul de apa du-
pa utilizarea functiilor cu abur.

Curatare Curatare usoara.

cu abur

Curatare Curatare profunda.

cu abur

plus

Decalcifie- Curatarea depunerilor de calcar din

re circuitul instalatiei de producere a

aburului.
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Submeniu pentru: Optiuni

Subme- Descriere

niu

lluminare Aprinde si stinge lumina.

cuptor

Blocare Previne activarea accidentala a
acces co- aparatului.

pii

Incalzire Reduce durata de incélzire. Acest
rapida lucru este valabil doar pentru anu-

mite functii de gatire.

Semnal Porneste si opreste reamintirea.
De Rea-

mintire La

Curatare

Stil ceas Schimba formatul timpului afisat.
digital

Submeniu pentru: Setari

Configurare
Subme- Descriere
niu
Limba Seteaza limba aparatului.
Luminozi- Seteaza luminozitatea afisajului.
tate dis-
play
Tonul de Porneste si opreste tonurile campu-
la taste rilor tactile. Nu este posibila oprirea
tonurilor pentru (D
Volum la Seteaza volumul tonurilor tastelor si
apasare semnalelor acustice.
taste




Subme- Descriere

niu

Duritate Seteaza duritatea apei.

apa

Timpul Seteaza ora si data curenta.
Service

Subme- Descriere

niu

Modul De- Codul de activare / dezactivare:

mo 2468

Versiunea Informatii despre versiunea softwa-

software re.

Resetati Restabileste setarile din fabrica.

toate op-

tiunile

6.6 Setarea: Gatire asistata

Submeniul Gatire asistata cuprinde un set de
functii si programe suplimentare, concepute

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Favorite %

Puteti salva pana la 3 dintre setarile

preferate, cum ar fi functia de gatire si durata

de gatire.

1. Porneste aparatul.

2. Selectati setarea preferata.

3. Apasati —.

4. Selecteaza: Favorite / Salvare setari
curente.

5. Apasati + pentru a adduga setarea la lista
de: Favorite.

6. Apasati OK.

9. apasati pentru a reseta setarea.

0 - apasati pentru a anula setarea.

7.2 Functia blocare

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

1. Porneste aparatul.
2. Seteaza o functie de gatire.

pentru anumite preparate. Exista o setare
corespunzatoare fiecarui preparat din acest
submeniu. Puteti regla timpul si temperatura.

Pentru unele dintre preparate puteti gati si cu
Senzor de gatire. Gradul in care un fel de
mancare este gatit:

* Insange

¢ Mediu

* Bine Facut

Pentru anumite preparate, puteti gati si
cu Stab. auto a greutatii.
Porneste aparatul.
Apasati —.
ssati ¥ . . .
Apasati /A. Introduceti Gatire asistata.

Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Introduceti alimentele in cuptor si apasati

START .
Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

aphoO D=

3. 7’«\( §- apasati-le simultan pentru a
activa functia.

7«'\( ' apasati-le simultan pentru a opri

functia.

7.3 Blocare acces copii

Aceasta functie previne activarea accidentala
a aparatului.

1. Porniti aparatul.

Apasati —.

Selectati Optiuni / Blocare acces copii.
Apasati literele din cod in ordine
alfabetica.

5. Opriti aparatul.

Blocare acces copii este activat.

poN

Acces la: Cronometru si bec este permis.

Pentru a putea utiliza aparatul, apasati
literele din cod in ordine alfabetica.

Pentru a dezactiva aceasta functie, repetati
pasii de mai sus.
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7.4 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati sectiunea Functiile ceasului.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Timp de terminare.

7.5 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

Functie = Descriere
Functie = Descriere - '
’ Crono- Pentru a indica durata de functionare
Crono- Pentru a seta durata gatirii. Maximul metru a aparatului. Maximul este 23 h 59
metru este 23 h 59 min. numara- min. Puteti porni si opri functia.
Pentru a seta ce se intdmpla atunci toare di- Aceasta functie nu are nicio in-
cand cronometrul termina numara- recta fluenta asupra functionarii cuptoru-
toarea: Actiune de finalizare. lui.

Actiune Sonor alarma - se emite un semnal 8.2 Set - Ti I

de finali- sonor atunci cand cronometrul termi- ) etarea: {impu

zare na numaratoarea. Puteti seta aceas-
ta functie oricand, chiar si atunci
cand cuptorul este oprit.

Sonor alarma si terminare gatire - se
emite un semnal sonor si functia de
gatire se opreste atunci cand crono-
metrul termina numaratoarea.

Doar mesaj de informare - apare un
mesaj pe afisaj atunci cand crono-
metrul termina numaréatoarea. Puteti
seta aceasta functie oricand, chiar si
atunci cand cuptorul este oprit.

Pornire Pentru a amana pornirea si/sau ter-
intarzia- minarea gatirii.

ta

Extinde- Pentru a prelungi durata de gatire.
re timp
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1. Porneste aparatul.
2. Apasa: Timpul.
3. Setarea timpului.

4. Apasati OK.

8.3 Setarea: Cronometru

1. Alegeti functia de gétire si setati
temperatura.

2. Apasati O.

3. Setarea timpului.

Puteti selecta actiunea de finalizare preferata

apasand ® ® @

4. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.
Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire,
iar mancarea pare sa nu fie gata, puteti
prelungi durata de gatire. De asemenea,
puteti modifica functia de gatire. Pentru a
prelungi durata de gétire, apasati +1min.



8.4 Setarea: Pornire intarziata

Setati functia de gatire si temperatura.
Apasati O.

Setati timpul de gatire.

Apasati ® ® ©.

Apasa: Pornire intarziata.

Alegeti ora de pornire dorita.

Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

Noakr b =

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa

1. Apasati O.
2. Apasati ® ® ®.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile in
functie de model. Scanati
codul QR pentru a vedea
cum sa utilizati accesoriile
furnizate impreuna cu apa-
ratul. Puteti comanda acce-
soriile optionale separat.
Pentru mai multe informatii,
contactati furnizorul dvs. lo-
cal.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului .

3. Apasa: Cronometru numaratoare directa.

4. Glisati sau apasati ® pentru a afisa
durata de functionare pe ecranul
principal.

5. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

8.6 Modificarea setarilor
cronometrului

Puteti modifica timpul setat in orice moment
al gatirii.

1. Apasati O.
2. Setati valoarea cronometrului.
3. Apasati OK,

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului. Se poate folosi cu fiecare functie
de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:
. C- temperatura din interiorul aparatului.

Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. /‘? - temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
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Recomandari:

+ Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Aparatul calculeaza un timp aproximativ

pentru finalizarea gatirii. Aceasta depinde de

cantitatea de alimente, functia de gatire si de

temperatura.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porniti aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

Caserola
Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
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ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati
sectiunea Descrierea produsului.

Afisajul indica temperatura curenta a
senzorului de gatire.

5. /'? - apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. ©® ® ® _gpisati pentru a seta optiunea
preferata:

+ Sonor alarma - cand mancarea ajunge
la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal.

» Sonor alarma si terminare gatire -
cand preparatul atinge temperatura
zonei de mijloc, se emite un semnal
sonor si gatirea se opreste.

7. Selectati optiunea si apasati in mod

repetat OK pentru a accesa ecranul
principal.

8. Apasati START .

9. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

10. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.



Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati Clasa de eficienta
energetica.

Pentru mai multe recomandari de gatire,
consultati tabelele de gatire disponibile pe
site-ul nostru web. Pentru a gasi

g Recipient (Gastronorm)

|j Greutate (kg)

E Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

recomandarile de gatire, verificati numarul
PNC de pe placuta cu date tehnice, de pe °
cadrul frontal din interiorul aparatului.

Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,

fara reflexie, diametru 28 cm

« Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26 cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,

= inaltime 5 cm

= » Forma pentru aluat fraged - inchisa la

o,

Simboluri utilizate n tabele:

§5§ Tipul de preparat

Functia de gatire - . .
’ g culoare, fara reflexie, diametru 28cm

Temperatura

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati

— Accesoriu . . A
e sugestiile din tabelul de mai jos.
— [

N = C =l O
Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35
bucati lectare
Rulada tava de gatit sau tava de co- 180 2 15-25

lectare
Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de co- 180 3 15-25
kg lectare
Préjituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare
Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de co- 160 2 25-35
de bucati lectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare
Pateuri sarate, 20 tava de gatit sau tava de co- 180 2 20 -30
de bucati lectare
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Fursecuri, 20 de tava de gatit sau tava de co- 140 2 15-25
bucati lectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 15-25
cati lectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Coacerea pe un singur nivel

& = °C O =

Pandispan fara grasimi Aer cald cu Raft sarma 160 45 - 60 2
ventilatie
Pandispan fara grasimi Incalzire sus si Raft sarma 160 45 - 60 2
jos
Placints cu mere 1) Aer cald cu Raft sarma 160 55-65 2
ventilatie
Placints cu mere 1) Incalz!re Sus si Raft sarma 180 55-65 1
jos
Prajitura sfaramicioasa Aer cald cu Tava de gatit 140 25-35 2
ventilatie
Prajitura sfardmicioasa Incalzire sus si Tava de gatit 140 25-35 2
jos
Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu Tava de gatit 150 20-30 3
tava 2) ventilatie
Prajituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si Tava de gatit 170 20-30 3
tava 2) Jos
Grill Raft sarma maxim 1-2 5

Paine prajita 3)

1) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din dreapta sa fie pozitionata mai mult in fata decat cea din stan-
ga.

2) Preincalziti aparatul gol.

3) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min.

Coacerea pe mai multe niveluri

L, = °’C O =

Prajitura sfardmicioasa Aer cald cu Tava de gatit 140 25-45 2si4
ventilatie
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N =

°’C

Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu Tava de gatit 150 25-35 2si4
tava 1) ventilatie
Aer cald ci
Pandispan fara grasimi o . Raft sarma 160 45 -55 2si4
7 ventilatie
Placinta cu mere Aer cald cu Raft sarmé 160 55 - 65 2si4
ventilatie ’

1) Preincalziti aparatul gol.

10.5 Informatii pentru institutele de testare
Teste pentru functia: Gatire cu abur

Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC 60350-1.
Setati temperatura la 100°C.

& = o B O
Broccoli 1) 2) Set de aburi perforat 2/3 0.3 3 8-9
Broccoli 1)2) Set de aburi perforat 2/3 maxim 3 10- 11
Mazare, conge- Set de aburi perforat 2 x 2/3 2x15 2si4 Pana cand temperatura din
lata 2) locul cel mai rece ajunge la

85°C.

1) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata. Nu utilizati functia: Incalzire rapida.

2) Puneti tava de gatit pe prima pozitie a raftului, cu inclinatia spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Retete suplimentare pregatite cu abur

= - o,
N = =l C O
40 (Cartofi)
Preparat combi- S:Ztr;otn(z:;;f:z i 2 (Somon) 18 - 20 (So-
nat la abur Gatire cu abur P o ? 4 (Broccoli si 100 mon)
broccoli) si neper- L
(2 portii) 1) forat (somon) cartofi) 10 - 12 (Broc-
coli)
V tunde di
Budinca de cara- Umiditate ridica- ase rofunde din
. portelan pe raftul 2 90 35-45
mel (6 portii) ta ’ A
de sarma
Gastl 12
Royale Gatire cu abur astronorm 2 85 35-45
neperforat
Paine alba Coacere paine Tava de gétit 2) 2 180 40 - 50
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Umiditate sca-

Pui 3)

zuta

Raft sarma 2 200

= °C O

60 -70

1) Puneti pe rand ingredientele in cuptor la momentul potrivit, astfel incat toate sa fie gatite in acelasi timp. Puteti

pregati doua portii in acelasi timp.

2) Asezati tava de gatit cu panta spre partea din spate a interiorului cuptorului.
3) Puneti tava de gatit pe prima pozitie a raftului pentru a colecta grasimea care picura.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

+ Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

+ Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

» Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii

+ Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti suporturile raftului cu grija in sus
afara din agatatoarea fata.
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3. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

4. Scoateti suporturile afara din agatatoarea
din spate.

Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,
stifturile sale de fixare trebuie sa fie
indreptate spre fata.

11.3 Curatare cu abur

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor detasabile.

3. Curatati baza interiorului cuptorului si usa
de sticla de la interior cu o laveta moale,
apa calda si un detergent neutru.

4. Umpleti rezervorul de apa pana la nivelul
maxim, pana cand se emite semnalul
sonor sau mesajul apare pe afisa;.

5. Selecteaza: Meniu / Curatare.

Optiune Descriere

Curatare cu
abur

Curatare usoara
Durata: 30 min




Curatare cu
abur plus

Curatare normala
Pulverizati un detergent in
cavitate.

Durata: 75 min

6. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.

La terminarea curatarii este emis un semnal

sonor.

7. Pentru a opri semnalul, apasati orice
simbol.

8. Opreste aparatul.

9. Dupa ce aparatul s-a racit, uscati
cavitatea cu o laveta moale.

10. Lasati usa cuptorului deschisa si
asteptati pana cand interiorul cuptorului
se usuca.

@ Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se
recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.

11.5 Decalcifiere

Se utilizeaza pentru a decalcifia sistemul de
producere a aburului.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Asigurati-va ca rezervorul de apa este
gol. Consultati sectiunea ingrijirea si
curatarea, Golirea rezervorului.

Durata primei parti: aproximativ 100 min

min

4. Selecteaza: Meniu / Curatare /
Decalcifiere.

5. Puneti cratita adanca pe prima pozitie a
raftului.

6. Turnati 250 ml de agent de decalcifiere in
rezervorul pentru apa.

7. Umpleti rezervorul de apa cu 700 ml de
apa, pana cand se emite semnalul sonor
sau mesajul apare pe afisaj.

8. Porniti functia si urmati instructiunile de
pe afisaj. Incepe prima parte a
decalcifierii.

Durata celei de-a doua parti:
aproximativ 35 min

9. Umpleti rezervorul de apa cu 950 ml de
apa, pana cand se emite semnalul sonor
sau mesajul apare pe afisaj.

10. La terminarea functiei, scoateti cratita
adanca.

11. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

12. Curatati interiorul cuptorului cu o laveta
moale.

13. Lasati deschisa usa cuptorului si
asteptati pana cand cavitatea este
uscata.

Daca raman in aparat reziduuri de calcar

dupé ce s-a finalizat decalcifierea, afisajul

solicita repetarea procedurii.

11.6 Reamintire decalcifiere

Aparatul ofera doua reamintiri pentru
decalcifiere. Reamintirea pentru decalcifiere
nu poate fi dezactivata.

* Reamintire delicata - va recomanda sa
decalcifiati aparatul.

* Reamintire intensa - va obliga sa
decalcifiati aparatul. Daca nu decalcifiati
aparatul atunci cand este pornit semnalul
insistent de reamintire, functiile cu abur
sunt dezactivate.

11.7 Clatire

Se utilizeaza pentru a curata sistemul de
producere a aburului dupa utilizarea
frecventa a functiilor cu abur.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Puneti cratita adanca pe prima pozitie a
raftului.

4. Umpleti sertarul pentru apa cu apa pana
la nivelul maxim, pana cand se emite
semnalul sonor sau mesajul apare pe
afisaj.

5. Selecteaza: Meniu / Curatare / Clatire.

Durata: in jur de 30 min

6. Porniti functia si urmati instructiunile de
pe afisaj.

7. Cand functia se termina, scoateti cratita
adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul
este stins.
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11.8 Uscare cavitate

Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire
cu abur sau curatare cu abur pentru a usca
cavitatea.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Selecteaza: Meniu / Curatare / Uscare
cavitate.

4. Urmati instructiunile de pe afisaj.

11.9 Semnal de reamintire pentru
uscare

Dupa utilizarea functiei de gatire cu abur,
afisajul va indica sa uscati aparatul.

Apasati DA pentru a usca aparatul.

11.10 Golirea rezervorului

Folositi-o dupa gatirea cu functia de gatire cu
abur pentru a indeparta resturile de apa din
rezervorul de apa.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Puneti cratita adanca pe prima pozitie a
raftului.

4. Selecteaza: Meniu / Curatare / Golirea
rezervorului.

Durata: 6 min

5. Porniti functia si urmati instructiunile de
pe afisaj.

6. Cand functia se termina, scoateti cratita
adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul
este stins.
11.11 Scoaterea si montarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ AVERTISMENT!

Usa este grea.
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/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele doua balamale ale usii.

4. Tnchideti usa cuptorului pana la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

5. Tineti usa cu o mana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.

6. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o lavetd moale asezata pe o suprafata
stabila.

7. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

8. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

9. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj.



10. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus Tn

ordine inversa. Mai intai instalati panoul mai

mic, apoi cel mare si usa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt
introduse n pozitia corecta, in caz contrar
suprafata usii se poate supraincalzi.

11.12 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Descrierea problemei

Aparatul nu poate fi pornit sau
utilizat.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.

2. Scoateti inelul din metal si curatati
capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu unul adecvat rezistent la
o temperatura de 300°C.

4. Montati inelul din metal pe capacul de
sticla si instalati-l.

Lampa laterala

1. Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec.

2. Utilizati o surubelnita Torx 20 pentru a
scoate capacul.

3. Curatati capacul de sticla.

4. Tnlocuiti becul cu unul adecvat rezistent la
o temperatura de 300°C.

5. Instalati cadrul metalic si garnitura.
Strangeti suruburile.

6. Montati suporturile raftului din stanga.

Cauza si remediere

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este conectat incorect.
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Descrierea problemei

Aparatul nu se incalzeste.

Cauza si remediere

Ceasul nu este setat.

Pentru a seta ceasul, consultati Functiile ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

Siguranta este arsa.
Verificati daca siguranta este cauza problemei. Daca reapare problema
cu siguranta, contactati un electrician calificat.

Blocare acces copii este activat.

Becul este stins.

Becul este ars. Inlocuiti becul.

Pentru detalii, consultati Ingrijirea si curatarea.

@ Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o pana de

curent.

12.2 Coduri de eroare

in cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare. Veti gasi lista
problemelor in tabelul de mai jos. Daca urmatorul mesaj de eroare continua sa fie afisate,
inseamna ca un subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o astfel de situatie, contacteaza

comerciantul sau un centru de service autorizat.

Codul si descrierea

F102 - usa nu este inchisa complet sau incuietoa-

rea usii este rupta.

Solutie

inchideti usa.
Opreste si porneste aparatul.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in

priza.

Introdu Senzor de gatire corect in priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu
functioneaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista
mizerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la
panoul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul

singur, contactati comerciantul sau un centru

de service autorizat.
Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie
(S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA
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13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Dieter Knoll
Identificarea modelului DKS79905BK 944182439
Index de eficienta energetica 61.9
Clasa de eficienta energetica A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul con-

ventional

1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.52 kWh(/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 701
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri -

Metode pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta apli-

cabil

20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.
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Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/.\')
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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