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Med reservation for andringar.

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.
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- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

- Denna produkt ar avsedd fér enskilt hushallsbruk inomhus.

- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar
att genomesnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

- Bryt stromforsoérjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.
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- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengdra produkten.
- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengdra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Félj installationsinstruktionerna som féljer
med produkten.

Var alltid férsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av produkten,
att ugnsluckan kan 6ppnas enkelt utan
motstand.

Produkten &r utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

En inbyggnad enhet maste uppfylla
stabilitetskraven enligt DIN 68930.

Hojd pa produktens bak- 576 mm
re del

Bredd pa produktens 595 mm
framre del

Bredd pa produktens 559 mm
bakre del

Produktens djup 567 mm
Inbyggnadsdjup for pro- 546 mm
dukten

Djup med 6ppen lucka 1027 mm
Minsta storlek pa ventila- 560x20 mm

tionséppningen. Opp-
ning placerad nedtill pa
vanstra sidan

Natsladdens langd. Ka- 1500 mm
beln &r placerad i det

nedre hégra hornet pa

baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elanslutning

Skapets minimihdjd 578 (600) mm
(minsta hojd for skapet
under bank)

/\ VARNING!

Risk for brand och elektriska stotar.

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
Hojd pa produktens 594 mm
framre del
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« Alla elektriska anslutningar ska géras av
en behorig elektriker.

* Produkten maste jordas.

« Se till att de parametrarna pa markskylten
overensstammer med elnatets elektricitet.

» Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsékert och jordat eluttag.



* Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

+ Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan ar het.

+ Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

+ Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

» Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

» Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

» Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du éppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

« Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den har kontakt med vatten.

« Tryck inte pa den 6ppna luckan.

¢ Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+ Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

« Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

* Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som &r vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!

Risk for skador pa produkten foreligger.

« For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
féremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

* Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

* Laga alltid mat med luckan stéangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forréan produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Det finns risk for personskador, brand
eller skador pa produkten.

» Sténg av produkten och koppla bort den
fran eluttaget fore underhall.
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» Se till att produkten har svalnat. Det finns
aven risk for att glaspanelerna kan
spricka.

» Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om
de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

» Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

» Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengdringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

2.5 Matlagning med anga

/\ VARNING!

Det finns risk for brannskador och skador
pa produkten.

« Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:

- Var férsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar igang. Anga
kan slappas ut.

— Oppna ugnsluckan férsiktigt efter
angkokning.

2.6 Invandig belysning

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

* Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

¢ Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

« Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for kvavning eller skador.

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
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» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

* Ta bort lucksparren for att forhindra att
barn eller husdjur blir instangda i
maskinen.




3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allméan oversikt

[]

Gt

2
=
=3

3.2 Tillbehor

Galler

For kokkarl, kakformar, stekar.

Bakplat

For kakor och smakakor.

Kontrollpanel

Elektronisk programmeringsenhet
Vattenlada

Uttag for matlagningstermometern
Varmeelement

@A Lampa

Flakt

Bl Avkalkning av rérets utlopp

El Ugnsstege, lostagbar

Ugnsnivaer

Grill- / stekpanna

For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

Matlagningstermometer

~JL

For att mata temperaturen inuti maten.
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Teleskopskenor

For enklare inséttning och uttagning av platar

och galler.

Anginsats

N—

4. KONTROLLPANELEN

En operforerad och en perforerad
matbehallare.

Anginsatsen avlagsnar det kondenserade
vattnet fran maten under angkokning.
Anvands vid tillagning av gronsaker, fisk,

som behdver ligga i blét t.ex. ris, polenta,
pasta.

4.1 Elektronisk programmeringsenhet

>>3s

O &%

|
3

T T
VAN
4

23

o

Anvand touchkontrollerna for att mandvrera ugnen.

Touch- Funktion Beskrivning
kontroll
. @ PA/AV (ON/OFF) Sla pa och stédnga av ugnen.
1
Tillval For att stalla in en varmefunktion, en rengéringsfunktion el-

ler ett automatiskt program.

Ugnsbelysning
m( )=
1

TS

Ténda och slacka ugnslampan.

8 SVENSKA

kycklingbrost. Insatsen [ampar sig inte for mat




Touch- Funktion Beskrivning

kontroll
. H Temperatur For att stalla in eller kolla temperaturen.
4
»3s

Mitt favoritprogram For att lagra ditt favoritprogram. Anvand det for att fa at-

* komst till ditt favoritprogram direkt, &ven nar ugnen ar av-
stangd.

ﬂ - Display Visar nuvarande ugnsinstallningar.
. A Upp For att flytta uppat i menyn.
7
E v Ner For att flytta nedat i menyn.
m @ Klocka For att stélla in klockfunktionerna.

Signalur For att stalla in Signalur.

OK For att bekrafta valet eller instéllningen.
OK

4.2 Display
A B Cc A. Symbol fér uppvarmningsfunktion
| | ! B. Antal uppvarmningsfunktioner/-program
| = @ C. Indikeringar fér klockfunktioner (se
(é%) \© N tabellen "Klockfunktioner")
(Jwe D50E.. D. Display for klocka / restvarme
-!-——_—'— | I] 50 L-'!"“" E. Visning av Temperatur/Klocka
I I
E D

Ovriga indikatorer pa displayen:

Symbol Namn Beskrivning
Automatiskt program Du kan vélja ett automatiskt program.
% Mitt favorit program Favoritprogrammet &r igang.

h ,min tim/min En klockfunktion &r paslagen.

L Indikator for uppvarmning/ Anger temperaturnivan i ugnen.
restvdrme
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Symbol

't Temperatur

Beskrivning

Du kan visa eller &ndra temperaturen.

Matlagningstermometer

Matlagningstermometern sitter i uttaget for mat-

lagningstermometern.

Signalursfunktionen ar aktiverad.

Vs
Q Signalur
)

Indikatorlampa for vattenla-

dan

Visar vattennivan.

4.3 Indikering for uppvarmning

Nar ugnen ar installd pa en viss temperatur
forsvinner staplarna fran displayen.

Om man slar pa en varmefunktion visas ———.
Staplarna visar att temperaturen i ugnen ékar

eller minskar.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengdring

g

e,
Z24

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Ta ut alla tillbehér och flyttbara
ugnsstegar ur ugnen.

Torka av ugnen och tillbehéren
med en mjuk trasa med varmt
vatten och milt diskmedel.

Sétt in tillbehdren och de I6stag-
bara ugnsstegarna i ugnen.

5.2 Initial féruppvarmning

&
Varm upp den tomma ugnen fore forsta anvandning.

Steg 1 Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar ur ugnen.

Steg 2

Stéll in maxtemperatur for funktionen: I;I

Lat ugnen sta pa i en timme.
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Steg 3

Lat ugnen sta pa i 15 minuter.

Stall in maxtemperatur for funktionen: l@

Varm upp den tomma ugnen fore forsta anvandning.

@ Ugnen kan avge lukt och rok under féruppvarmning. Se till att rummet &r ventilerat.

5.3 Stalla in vattnets hardhet

Nar du ansluter produkten till elnatet maste
du stélla in vattnets hardhetsniva.

| tabellen nedan forklaras vattnets
hardhetsgrad (dH) med motsvarande
kalkavlagringar och vattnets kvalitet.

Vattenhardhet Kalkavlagringar Kalkavlagringar Vattenklas-
Klass dH (mmol/l) (mgll) sificering

1 0-7 0-1.3 0-50 Mjukt

2 7-14 1.3-25 50-100 Medelhart

3 14 - 21 25-3.8 100 - 150 Hart

4 over 21 over 3,8 over 150 Mycket hart

Nar vattnets hardhet dverskrider vardena i
tabellen ska vattenladan fyllas med vatten pa

flaska.

1. Ta testremsan med 4 farger som
medféljer angsetet i ugnen.

2. Satt remsans alla reaktionszoner i vattnet
i ca en sekund.

Ha inte remsan under rinnande vatten.

3. Skaka remsan for att avlagsna
vattendverskottet.

4. Vantai 1 minut och kontrollera sedan
vattnets hardhetsgrad enligt tabellen
nedan.

Fargerna i reaktionszonerna fortsatter att
andras. Du ska bara kontrollera vattnets
hardhetsgrad i upp till 1 minut efter testet.

5. Stall in vattnets hardhetsgrad:

installningsmeny.

6. DAGLIG ANVANDNING

Se "Anvandning av installningsmenyn" i
avsnittet "Ytterligare funktioner".

Testremsa Vattenhardhet

] !
]

m ] 2

LLL I *

LLLL] ‘

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

Du kan andra vattnets hardhetsgrad i
installningsmenyn.

SVENSKA
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6.1 Tillagningsfunktioner

Ugnsfunk-
tion

(%)

Varmluft

Program

For bakning eller torkning pa
upp till tre ugnsnivaer samti-
digt.

Valj en temperatur 20 till

40 °C lagre an fér Oversta - /
bottenvarme.

Ugnsfunk-
tion

Bottenvarme

Program

For bakning av kakor med
knaprig botten och fér konser-
vering av livsmedel.

E>y
>

\id

Pizza-funktio-
nen

For att tillaga pizza. Foér att
bryna ordentligt och fa en
knaprig botten.

*l)

Upptining

For att tina mat (gronsaker
och frukt). Upptiningstiden be-
ror pa mangden och storleken
pa den frysta maten.

Langsam tillag-
ning

Tillagning av méra, saftiga
stekar.

]

Oversta - / bot-

Bakning och stekning pa en
ugnsniva.

[l

Varmluft med
fukt

Denna funktion ar for att spa-
ra energi under tillagningen.
Nar du anvander den har
funktionen kan temperaturen i
ugnen skilja sig fran installd
temperatur. Restvarmen an-
vands. Varmeeffekten kan
minskas. Mer information
finns i kapitlet "Daglig an-
vandning” och anvisningar
om: Varmluft med fukt.

@

Brodbakning

Med den hér funktionen kan
du baka brdéd och bullar med
professionellt resultat vad gal-
ler krispighet, farg och glans.

tenvarme
For tillagning av snabbmat
'%5 (som pommes frites, klyftpo-
=== tatis och varrullar) med en
Fryst mat krispig effekt.
Varmluftsstekning pa forsta
Aasaad oo = .
q&g ugnsnivan av storre kottstyck-
en eller fagelkott med ben.
Varmiuftsgrill- For att bryna och géra gra-
ning tanger.
For grillning av tunnskurna
T stycken och brodrostning.
Grill

(%)

\Y

Uppvarmning
med anga

Uppvéarmning av mat med
anga gor att ytan inte torkar.
Varmen fordelas skonsamt
och jamnt, vilket bevarar sma-
ken béttre pa maten du var-
mer upp. Funktionen kan an-
vandas for att varma mat di-
rekt pa tallriken. Du kan var-
ma upp mer &n en tallrik sam-
tidigt med hjalp av olika niva-
eriugnen.

Snabbgrillning

For grillning av tunna livsme-
del i stora mangder och for
rostning av bréd.

[

P iy

)

Fuktighet, lag

For graddning av brdd, stek-

ning av storre kottstycken el-
ler uppvarmning av kylda och
frysta ratter.

im

Varmhallning

For varmhallning av matratter.

Eowe

)

Fuktighet, hog

For ratter med hog fukthalt
och fér pochering av fisk, bry-
lépudding och terrin.
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Ugnsfunk-
tion

Program

[l For gronsaker, fisk, potatis,

%p ris, pasta eller speciella sma-

ratter.
Full anga

@ Lampan kan slackas automatiskt vid
en temperatur under 60 °C med vissa
ugnsfunktioner.

6.2 Anvisningar om: Varmluft med fukt

Denna funktion anvandes for att uppfylla
kraven for energieffektivitet och ekodesign
enligt EU 65/2014 och EU 66/2014. Provning
enligt EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stdngd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hogsta majliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och tips”"Varmluft med fukt. For instruktioner
om allméan energibesparing, se

kapitlet "Energieffektivitet’, energibesparing.

6.3 Sa har staller du in:
Tillagningsfunktioner

1. Séatt pa ugnen med @.

Pa displayen visas den installda
temperaturen, symbolen och numret for
varmefunktionen.

2. Tryck pa /\ eller V for att stalla in
varmelaget.

3. Tryck pa OK eller sa satts ugnen pa
automatiskt efter 5 sekunder.

Om du slar pa ugnen och inte stéller in en

ugnsfunktion eller ett program stangs ugnen

av automatiskt efter 20 sekunder.

6.4 Sa har staller du in: Temperatur

Tryck pa /\ eller V for att andra
temperaturen i steg: 5 °C.

Nar ugnen har natt den installda
temperaturen later en signal och
uppvarmningsindikatorn forsvinner.

6.5 Sa har kontrollerar du: Temperatur

Du kan kontrollera aktuell temperatur i ugnen
nar funktionen eller programmet ar pa.

1. Tryck pa: 3,
Displayen visar temperaturen i ugnen.

2. Tryck pa OK eller displayen visar aterigen
installd temperatur automatiskt efter 5
sekunder.

6.6 Sa har staller du in: Snabbstart

Stall inte in mat i ugnen nar
snabbstartfunktionen anvands.

Snabbstart-funktionen ar endast tillganglig for
vissa tillagningsfunktioner. Om Felton ar
aktiverad i installningsmenyn later signalen
om snabb uppvarmning inte ar tillganglig for
den instéllda funktionen. Se kapitlet
"Ytterligare funktioner" och avsnittet
"Anvanda instéllningsmenyn".

Snabbstartfunktionen forkortar
uppvarmningstiden.

For att sla pa Snabbstartfunktionen, tryck och
hall inne B langre an 3 sekunder.

Om Snabbstartfunktionen ar aktiverad visar
displayen blinkande falt.

6.7 Sa har staller du in: Angtillagning

Locket till vattenladan sitter pa
kontrollpanelen.

/\ VARNING!

Anvand endast kallt kranvatten. Anvand
inte filtrerat (demineraliserat) eller
destillerat vatten. Anvand inga andra
vatskor. Hall inte Iattantandliga eller
alkoholiska vatskor i vattenladan.

1. Tryck pa locket pa vattenladan for att
6ppna den.

2. Fyll vattenladan med kallt vatten till
maxnivan (ca 950 ml) tills signalen hors
eller meddelandet visas pa displayen.
Vattenmangden racker i ca 50 minuter.
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Fyll inte vattenladan 6ver maxnivan. Da
finns det risk for vattenlackage,
Oversvamning eller skada pa inredningen.

3. Tryck in vattenladan i sitt ursprungliga
lage.

4. Sla pa ugnen.

5. Ange tillagningsfunktion och temperatur.

6. Stall vid behov in funktionen: Koktid =1

eller: Sluttid =>|.

Den forsta angan syns efter ca 2 minuter. Nar
ugnen nar den instéllda temperaturen avges
en ljudsignal.

Nar vattnet i vattenladan borjar ta slut ljuder
en signal. Vattenladan maste fyllas pa for att
man ska kunna fortsatta med angtillagningen
pa det satt som beskrivs ovan.

Vid slutet av tillagningstiden hors en
ljudsignal.

7. Stang av ugnen.

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Tabell 6ver klockfunktioner

Klockfunktion
@ Klockslag

Program

8. Tom vattenladan nar tillagningen med
angfunktion ar klar.
Se rengdringsfunktionen: Témning av
tanken.

/\ FORSIKTIGHET!

Ugnen &r het. Det finns risk for
brannskador. Var forsiktig nar du
tdmmer vattenladan.

9. Efter angtillagning kan kondens ha
samlats i ugnsutrymmets botten. Torka
alltid av ugnsutrymmets botten nar ugnen
har kallnat.

Lat ugnen torka helt med luckan éppen.

For att skynda pa torkningen kan du stanga
luckan och varma upp ugnen med funktionen:
Varmluft i temperatur 150 °C i ca 15 minuter.

Visa eller andra klockan. Du kan endast stélla klockan nar ugnen ar

pa.
Iel Koktid For att stalla in hur Iange ugnen ska vara paslagen.
_)I Sluttid Stall in ndr ugnen stangs av.
|_)| 9' Fordrojd start For att kombinera Koktid- och Sluttid-funktionen.

Q Signalur

For att stalla in en tid for nedrékning. Denna funktion paverkar inte

ugnens funktioner i évrigt. Du kan stélla in Signalur nar som helst,
aven nar ugnen ar avstangd.

00:00

Upprakningstimer

For att stélla in upprakningen som visar hur lange ugnen ska vara

paslagen. Den satts pa sa fort ugnen boérjar varmas upp. Upprak-
ningstimer ar inte paslagen om Koktid och Sluttid &r installda. Denna
funktion paverkar inte ugnens funktioner i 6vrigt.

7.2 Sa har staller du in: Klockslag
Nar du satter i den i eluttaget forsta gangen

ska du vénta tills displayen visar M och
12:00. "12” blinkar.

1. Tryck pa /\ eller V for att stélla in
timmar.
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2. Tryck pa OK.

3. Tryck pa /\ eller V for att stalla in
minuter.

4. Tryck pa: OK
Displayen visar den nya tiden.



For att andra tiden, tryck pa Q) upprepade
ganger tills Q) borjar blinka.

7.3 Sa har staller du in: Koktid

1. Valj uppvarmningsfunktion och
temperatur.

2. Tryck pa O flera ganger tills g borjar
blinkar.

3. Tryck pa /\ eller V for att stalla in
minuter Koktid.

4. Tryck pa OK eller sa startar Koktid
automatiskt efter 5 sekunder.

5. Tryck pa /\ eller V for att stélla in
timmar Koktid.

6. Tryck pa OK eller sa startar Koktid
automatiskt efter 5 sekunder.

Nar den installda tiden har forflutit hors en

ljudsignal i 2 minuter. Displayen visarl_)|

som blinkar och tiden som ska stéllas in.
Ugnen stangs av.

7. Tryck pa en touchkontroll for att stinga
av signalen.
8. Sténg av ugnen.

7.4 Sa har staller du in: Sluttid

1. Valj uppvarmningsfunktion och
temperatur.

2. Tryck pa O flera ganger tills -] boérjar
blinkar.

3. Tryck pa /\ eller V for att stalla in

Sluttid och tryck pa OK. stall forst in
minuterna och sedan timmarna.
Nar den installda tiden har forflutit hors en
ljudsignal i 2 minuter. Displayen visar > som
blinkar och tiden som ska stéllas in. Ugnen
stéangs av automatiskt.

4. Tryck pa en touchkontroll for att stinga
av signalen.
5. Stang av ugnen.

7.5 Sa har staller du in: Fordrojd start

1. Valj uppvarmningsfunktion och
temperatur.

2. Tryck pa O flera ganger tills g borjar
blinkar.

3. Tryck pa /\ eller V for att stalla
inminuterna for Koktid.

4. Tryck pa: OK

5. Tryck pa /\ eller V fér att stélla in
timmar Koktid.

6. Tryck pa: OK
Displayen visar —)l som blinkar.

7. Tryck pa /\ eller V fér att stalla in

Sluttid och tryck pa OK. stall forst in
minuterna och sedan timmarna.

Ugnen slas pa automatiskt senare, fungerar
for den instéllda Koktidoch stannar vid den
installda Sluttid. Nar den installda tiden har
gatt avges en ljudsignal i 2 minuter.

Displayen visar -] som blinkar och tiden som
ska stéllas in. Ugnen stdngs av automatiskt.

8. Tryck pa en touchkontroll for att stanga
av signalen.
9. Stang av ugnen.

@ Nar Fordrojd start funktionen ar
paslagen visar displayen en symbol fér

tillagningsfunktionen, |_)| med en punkt

och =|. Punkten visar vilken
klockfunktion som ar pa pa displayen for
klocka/restvarme.

7.6 Sa har staller du in: Signalur
1. Tryck pa: Q

Displayen visar Q som blinkar och "00".
2. Tryck pa [ for att byta mellan

alternativen. Stall forst in sekunderna,
sedan minuterna och timmarna.

3. Tryck pa /\ eller V for att stalla in
Signalur och Q for att bekrafta.

4. Tryck pa OK eller s4 startar Signalur
automatiskt efter 5 sekunder.

Nar den installda tiden ar slut ljuder en signal
i 2 minuter och displayen visar 00:00 som

blinkar och D

5. Tryck pa en touchkontroll for att stanga
av signalen.
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7.7 Sa har stéller du in:
Upprékningstimer
1. For att stalla in Upprakningstimer igen,

tryck pa: V och /\ som blinkar
samtidigt .

8. AUTOMATISKA PROGRAM

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

Det finns 9 olika automatiska program.
Anvand ett automatiskt program eller recept
nar du inte har kunskap om eller erfarenhet
av hur man tillagar en ratt. Displayen visar
standardtillagningstider for alla automatiska
program.

8.1 Lista 6ver automatiska program

Program
1 GRONSAKER, TRADITIONELLA
2 POTATISGRATANG
3 LJUST BROD
4 FISK (FORELL), POCHERAD
5 ROSTBIFF
6 KYCKLING, HEL
7 PIZZA
8 MUFFINS
9 QUICHE LORRAINE

8.2 Hur man anvander: automatiska

program

1. Aktivera maskinen.

2. Tryck pa O

Displayen visar det automatiska programmets

nummer (1 -9).

3. Tryck pa /\ eller V for att valja det
automatiska programmet.

4. Tryck pa OK eller vanta i fem sekunder
tills produkten startar automatiskt.
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2. Nar displayen visar "00:00" borjar
Upprakningstimer rékna igen.

5. Nar den installda tiden gatt ut hors en
akustisk ljudsignal i tva minuter.
Symbolen = blinkar.

6. Tryck pa en touch-kontroll for att stanga
av den akustiska ljudsignalen.

7. Stang av produkten.

8.3 Hur man anvander: automatiska
program med viktinmatning

Om du stéller in kottets vikt beraknar
produkten stektiden.

1. Aktivera maskinen.

2. Tryck pa O

3. Tryck pa /\ eller V for att stalla in
viktprogrammet.

Displayen visar: tillagningstiden, symbolen for

|_))|koktid, en standardvikt, en mattenhet (kg,

g)-

4. Tryck pa OK eller sa sparas
installningarna automatiskt efter fem
sekunder.

Produkten aktiveras.

5. Du kan andra standardviktvardet med A\

eller V. Tryck pa OK.
6. Nar den installda tiden gatt ut hors en

akustisk ljudsignal i tva minuter. ||
blinkar.

7. Tryck pa en touch-kontroll fér att stdnga
av den akustiska ljudsignalen.

8. Stang av produkten.

8.4 Stélla in: automatiska program
med Matlagningstermometer

Matlagningens innertemperatur ar standard
och fixeras i program med
matlagningstermometern. Programmet
avslutas nar produkten har uppnatt den
installda innertemperaturen.



Aktivera maskinen.

Tryck pa Ol
Installera matlagningstermometern. Se
"Karntemperaturgivare".

Tryck pa /\ eller V for att stalla in
programmet fér matlagningstermometern.

4,

Pa displayen visas tillagningstiden | och

9. ANVANDNING AV TILLBEHOR

/N\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Matlagningstermometer

Matlagningstermometer - méter temperaturen
inuti maten. Nar maten har natt den instéllda
temperaturen sténgs ugnen av.

Stall in tva temperaturer:

ugnstemperaturen: minimum 120 °C,

» temperaturen inuti maten.

For basta resultat:

Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

» Matlagningstermometer - anvand inte med
flytande mat.

» Matlagningstermometer - under tillagning

ska den vara inuti maten.

Ugnen beraknar ungefarlig tillagningstid,
vilken kan andras under tillagningen.

Nar du satter i tillbehdret i uttaget avbryter du
installningarna for klockfunktioner.

Matkategorier: kott, fagel och fisk

1.
2,

Aktivera produkten.
For in spetsen pa

matlagningstermometern (med /‘? pa
handtaget) i den tjockaste delen av kottet
eller fisken. Se till att minst 3/4 av
matlagningstermometern ar i kott- eller
fiskbiten.

Satt i matlagningstermometerns kontakt i
uttaget framtill pa produkten.

5. Tryck pa OK eller s& sparas
instaliningarna automatiskt efter fem
sekunder.

Nar den instéllda tiden gatt ut hérs en
akustisk ljudsignal i tva minuter. [~ blinkar.

6. Tryck pa en touchkontroll eller 6ppna
luckan for att stdnga av ljudsignalen.
7. Stang av produkten.

Pa displayen visas en blinkande /‘? och den
standardinstallda innertemperaturen.
Temperaturen &r 60 °C vid den forsta
anvandningen och det senaste instéallda
vardet anvands vid efterféljande tillagningar.

4. Tryck pa /\ eller V for att stalla in
innertemperaturen.

Tryck pa OK, annars sparas
installningarna automatiskt efter fem
sekunder.

5.
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@ Du kan endast stalla in
innertemperaturen nar /‘? blinkar.
Om Vol visas pa displayen, men inte
blinkar, innan du staller in
innertemperaturen trycker du pa E

och /\ eller V for att stalla in ett
nytt varde.

6. Valj ugnsfunktion och ugnstemperatur.

Displayen visar symbolen for
matlagningstermometern och

uppvarmningssymbolen ———.

@ Nar du lagar mat med
matlagningstermometern kan du andra
temperaturen som visas pa displayen.
Efter att du har satt i
matlagningstermometern i sitt uttag och
stallt in en ugnsfunktion och temperatur,
visar displayen den aktuella
innertemperaturen.

Tryck pa 3 upprepade ganger for att se
tre andra temperaturer:
» den installda innertemperaturen
» den aktuella ugnstemperaturen
» den aktuella innertemperaturen.

En ljudsignal hors i 2 minuter nar ratten
uppnatt den installda innertemperaturen och

vardet for innetemperaturen och /? blinkar.
Produkten stangs av.

7. Tryck pa en touch-kontroll fér att stanga
av signalen.

8. Dra ut matlagningstermometern ur uttaget
och ta ut ratten ur produkten.

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern blir mycket
varm kan man branna sig pa den. Var
forsiktig nar du drar ut den fran kontakten
och fran matréatten.

Matkategori: gryta

1. Aktivera produkten.

2. L&gg halften av ingredienserna i den
ugnsfasta formen.

3. Satti matlagningstermometerns spets
mitt i grytan. Den maste sitta stabilt under
tillagningen. Se till att den sitter i nagon
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solid matbit. Anvand kanten pa den
ugnsfasta formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets ska inte
vidréra den ugnsfasta formens botten.

4. Tack 6ver matlagningstermometern med
resten av ingredienserna.

5. Séatti matlagningstermometerns kontakt i
uttaget framtill pa produkten.

Pa displayen visas en blinkande /‘? och den
standardinstallda innertemperaturen.
Temperaturen &r 60 °C vid den forsta
anvandningen och det senaste installda
vardet anvands vid efterf6ljande tillagningar.

6. Tryck pa /\ eller V for att stalla in
innertemperaturen.

7. Tryck pa OK| annars sparas
installningarna automatiskt efter fem
sekunder.

@ Du kan endast stélla in
innertemperaturen nar /? blinkar.

Om 0 visas pa displayen, men inte
blinkar, innan du stéller in

innertemperaturen trycker du pa l
och A eller V for att stalla in ett

nytt varde.

8. Valj ugnsfunktion och ugnstemperatur.



Displayen visar symbolen for
matlagningstermometern och

uppvarmningssymbolen ——_.
En ljudsignal hors i 2 minuter nar ratten
uppnatt den installda innertemperaturen och

vardet for innetemperaturen och /‘? blinkar.
Produkten stangs av.

9. Tryck pa en touch-kontroll for att stanga
av signalen.

10. Dra ut matlagningstermometern ur uttaget
och ta ut ratten ur produkten.

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern blir mycket
varm kan man brénna sig pa den. Var
forsiktig nar du drar ut den fran kontakten
och fran matratten.

9.2 Sétta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sakerheten.
Fordjupningarna &r gér ocksa enheterna
tippsékra. Den hoga kanten runt hyllan
hindrar att kokkarl glider av.

Galler:

Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledskenor.

Bakplat / Djup plat:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas led-
skenor.

Galler, Bakplat / Djup plat:
Skjut in bakplaten mellan ungsstegarnas led-
skenor och ugnsgallret pa ledskenorna ovanfor.

SVENSKA
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10. TILLVALSFUNKTIONER

10.1 Anvanda funktionen Mitt
favoritprogram

Anvand den har funktionen for att spara
instaliningar for din favorittemperatur och -tid
for en ugnsfunktion eller ett program.

1. Stall in en ugnsfunktions eller ett
programs temperatur och tid.

2. Hall ¥ nedtryckt i mer &n tre sekunder.
En ljudsignal hors.

3. Avaktivera produkten.

« For att aktivera denna funktion, tryck pa

iﬁf. Produkten aktiverar ditt
favoritprogram.

@ Nar funktionen anvands kan du
andra tiden och temperaturen.

» Avaktivera funktionen genom att trycka

pa . Produkten avaktiverar ditt
favoritprogram.

10.2 Anvanda Barnlasfunktionen:

Barnlaset forhindrar att ugnen oavsiktligt slas

pa.

1. Tryck och hall ® i 3 sekunder for att
stdnga av ugnen.

2. Tryck och hallinne @ och V samtidigt i
2 sekunder.

En ljudsignal hors.

Displayen visar SAFE.

Upprepa steg 2 for att stdnga av
barnlasfunktionen.

10.3 Anvandning av Knapplaset

Funktionen kan sattas pa endast nar ugnen
ar igang.

Funktionslaset forhindrar att ugnsfunktionen
oavsiktligt andras.

1. Aktivera funktionen genom att satta pa
ugnen.

2. Satt pa en ugnsfunktion eller
ugnsinstallning.

3. Hall® och V nedtryckta samtidigt i 2
sekunder.

En ljudsignal avges.
Ett Ias syns pa displayen.

Upprepa steg 3 for att stanga av
funktionslaset.

@ Du kan stédnga av ugnen nar
Funktionslaset ar pa. Nar ugnen stangs
av stangs

10.4 Anvanda installningsmenyn

Med instéliningsmenyn kan du aktivera eller
avaktivera funktioner i huvudmenyn.
Displayen visar SET och antalet installningar.

Beskrivning Varde att stélla in
1 RESTVARMEINDIKATOR PA/AV (ON/OFF)
2 knapPLIUDT) KLICK/PIP/AV
3 FELTON PA/AV (ON/OFF)
4 DEMO-LAGE Aktiveringskod: 2468
5 LJUSSTYRKA LAG/MEDIUM/HOG
6 VATTENHARDHET 1-4
7 PAMINNELSE RENGORING PA/AV (ON/OFF)
8 SERVICEMENY -

20 SVENSKA



Beskrivning

9 ATERSTALL INSTALLNINGAR

Varde att stélla in

JA/NEJ

1) Det gar inte att inaktivera tonen for pa/av-touchkontrollen.

1. HanJ intryckt i 3 sekunder.

Displayen visar "SET1" och "1" blinkar.

2. Tryck pa /\ eller V for att vilja
installning.

3. Tryck pa OK.

4. Tryck pa /\ eller V for att andra vardet
for installningen.

5. Tryck pa OK.
For att lamna installningsmenyn, tryck pa (D
eller tryck och hall nere )

10.5 Automatisk avstédngning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter en tid
om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och

inga installningar andras.
@ (tim)

(°C)

30- 115 125

120- 195 8.5

200 - 230 55
11. TIPS

@ Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Tillagningsrekommendationer

®

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Koktid, Férdréjd
start, Sluttid, Langsam tillagning.

10.6 Ljusstyrka i display
Det finns tva lagen for ljusstyrkan i displayen:

« Natt - nar produkten avaktiverats ar
ljusstyrkan pa displayen lagre mellan kl.
22.00 och 06.00.

+ Dag:

— nér produkten ar aktiverad.

— om du trycker pa en touch-kontroll nar
nattlaget ar pa (forutom PA/AV)
atergar displayen till dagsljusstyrkan
de kommande 10 sekunderna.

— om produkten avaktiverats och du
staller in Signalur. Nar funktionen for
signaluret stangs av atergar displayen
till ratt ljusstyrka.

10.7 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas kylflakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor svala.
Om du stanger av ugnen kan kylflakten
fortsatta att vara igang tills ugnen ar sval.

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar endast riktvarden. Hur de ska véljas beror pa recept och ingredi-

ensernas kvalitet och méngd.

Din ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper an din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekommenderade in-
stallningar for temperatur, tillagningstid och hyllposition for specifika typer av mat.
Om du inte kan hitta installningarna for ett visst recept kanske du kan anvénda instaliningarna for ett liknande

recept.
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11.2 Full anga

Var forsiktig néar du 6ppnar ugnsluckan @
medan produkten &r igang. Anga kan slappas GRONSAKER
ut.

ertiisering Still in temperaturen till 99 °C.

Med denna funktion kan du sterilisera

behallare (t.ex. nappflaskor). @ \/
N\

Placera de rena behallarna upp och ner i

mitten av gallret pa den férsta nivan. (min.)
Fyll p4 maximal mangd vatten i ladan och 8-10 Broccoli, buketter, forvarm den
stall in tiden pa 40 minuter. tomma ugnen
Tillagning 10 Skalade tomater
Med denna funktion kan du férbereda alla 10-15 Spenat, farsk
typer av mat, farska eller frysta. Den kan i
anvandas for att tillaga, varma, upptina, 10-15 Zucchini, skivor
pochera eller forvalla gronsaker, kott, fisk,
pasta, riS, gryn och agg 15 Gronsaker, forvallda
Du kan laga en maltid som bestar av nagra 15-20 Svamp, skivor
ratter under en enda matlagningssession. For : —
att alla ratter ska vara klara samtidigt, bérja 15-20 Paprika skuren i strimlor
med maten med den langsta tillagningstiden 15-25 Broccoli. hel
och sétt sedan igang med de andra ratterna '
vid tiden som anges i matlagningstabellerna 15-25 Sparris, grén
Exempel: Den totala tillagningstiden ar 15-25 Aubergine
40 min. Satt forst in Kokt potatis, delad, 15-25 Pumpa, kuber
satt efter 20 minuter in Laxkotletter och ’
Broccoli, buketter efter 30 min. 15-25 Tomater
\/ @ 20-25 Bonor, forvélida
N\
(min.) 20-25 Maché-sallad, buketter
Kokt potatis, delad 40 20-25 Savoykal
Laxkotletter 20 20-30 Selleri, tdrnad
Broccoli, buketter 10 20-30 Purjoldk, ringar
Anvand den stérsta mangden vatten som 20-30 Arter
kravs nar du lagar mer an en ratt samtidigt. 20-30 Sockerdrtor / Fylid paprika
Anvand den andra hyllpositionen. 20.- 30 Sbtpotatis
20-30 Fankal
20-30 Mordtter
25-35 Sparris, vit
25-35 Brysselkal
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@ GRONSAKER
Stall in temperaturen till 99 °C.
D %

N\

§§9

<= SMARATTER/TILLBEHOR

Stall in temperaturen till 99 °C.
3
N\

Bulgur, vatten/bulgur férhallande

3 3
w 3
U~

1:1

25-35 Jastdumplings

30-35 Parfymerat ris, vatten/ris forhal-
lande 1:1

30-40 Kokt potatis, delad

35-45 Bréddumpling

35-45 Potatisdumplings

35-45 Ris, vatten/ris forhallande 1:1,

forhallandet vatten till ris kan
andras beroende pa typ av ris

(min.)

25-35 Blomkal, buketter

25-35 Kalrabbi, strimlor

25-35 Brytbénor

30-40 Majskolv

35-45 Svartrot

35-45 Blomkal, hel

35-45 Gréna bénor

40 - 45 Rodkal eller vitkal, strimlad

50 - 60 Kronartskocka

55-65 Torkade bonor, blétlagda,
vatten/ris férhallande 2:1

60 - 90 Surkal

70-90 Rodbeta

9]

<= SMARATTER/TILLBEHOR

Stall in temperaturen till 99 °C.
D %
N\

40 - 50 Polenta, vatska forhallande 3:1

40 - 55 Risgrynspudding, mjolk/ris for-
hallande 2,5:1

45 -55 Oskalade potatisar, medelstora

55-60 Linser, bruna eller gréna, vatten/

linser forhallande 2:1

%:g‘ FRUKT
Stall in temperaturen till 99 °C.
D %

N\

(min.)

15-20 Couscous, vatten/couscous for-
hallande 1:1

15-25 Farsk tagliatelle

20-25 Semolina efterratt, mjélk/gryn
forhallande 3,5:1

20-30 Linser, roda, vatten/linser forhal-
lande 1:1

25-30 Spaetzle

(min.)

10-15 Appelskivor
10-15 Heta bar
10-20 Smalta choklad
20-25 Fruktkompott
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FISK @ KOTT

O ¥ O ¥

(min (°C) (min (°C)
) )

15- Tunn fiskfilé 75 -80 60 - Kyckling, kokt, 1 - 1,2 kg 99
20 70

20 - Réakor, farska 75-85 70 - Kassler, kokt 90
25 90

20 - Musslor 100 80 - Kalvkétt / Flaskkotlett, 90
30 90 0,8-1kg

20 - Laxkotletter 85 110 - Tafelspitz 99
30 120

20 - Oring, 0,25 kg 85

% =2

30 - Réakor, frysta 75-85 AGG

. (B
40 - Laxforell, 1 kg 85 . Stéll in temperaturen till 99 °C.
45
O %
AN
@ (min.)
KOTT

10-11 Agg, 16skokt
@ % 12-13 Agg, medelkokt
(min (°C) 18-21 Agg, hardkokt
)
15 Chi 11.3 Kombinera funktioner:
- ipolata 80 P o
20 Varmluftsgrillning + Full anga
N Du kan kombinera dessa funktioner for att
20- Kalvkorv fran Bayern / 80 laga kétt, gronsaker och smaratter pa en
30 Vit korv gang.
20 - Osterrikisk korv 80 1. Stall in funktionen: Varmluftsgrillning for
30 att steka kott.
2. Tillsatt de tillagade gronsakerna och
25 - Pocherat kycklingbrost 90 smaratterna.
35 3. Sé&nk ugnstemperaturen till ca 90 °C. Du
55 - Kokt skinka, 1 kg 99 kan oppna ugnsluckan till forsta laget i
65 ungefar 15 minuter.

4. Stall in funktionen: Full anga. Tillaga allt
tillsammans tills det ar klart.

Anvand den forsta hyllpositionen for kétt och den tredje for gronsaker.
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\/ == ==
N\ (. Varmluftsgrillning L Full anga

Steg ett: tillaga kott Steg tva: tillsatt gronsakerna
(°C) (min.) (°C) (min.)

Engelsk rostbiff, 1 180 60-70 99 40 - 50

kg / Brysselkal,

polenta

Grillad flaskstek, 1 180 60-70 99 30-40

kg / Potatis /

Gronsaker, sas

Kalvstek, 1 kg / 180 50 - 60 99 30-40

Ris / Gronsaker

11.4 Fuktighet, hog
Anvand den andra hyllpositionen. \/ @
N\
°C min.
3 O .
N\ Foérgraddade bullar 200 20-30
(°C) (min.)
Frysta férgraddade 200 25-35
Tunn fiskfilé 85 15-25 baguetter, 40 - 50 g
Aggstanning 90-110 15-30 Kéttfarslimpa, ra, 0,5 180 30-40
Liten fisk, upp till 0,35 90 20-30 kg
kg Franskbullar, 40 - 60 180 - 210 30-40
Tjock fiskfilé 90 25-35 ¢
Hel fisk, upp till 1 kg ) 30 - 40 Makaronipudding 190 40-50
Vanilkram / Pajisma 90 35-45 Brod, 0.5-1kg 180-190  45-%0
formar Lasagne 180 45-55
Dumplings 120-130  40-50 Kyckling, 1 kg 180 - 200 50 - 60
Terrin 90 40-50 Potatisgratang 160 - 170 50 - 60
1 1.5 Fukt|ghet, Iég |1=|iskk0t|ett, rokt, 0,6 - 160 - 180 60 -70
g9
Anvand andra hyllpositionen savida inget
annat anges. Engelsk rostbiff, 1 kg 180 - 200 60 - 90
Anka, 1,5 - 2 kg 180 70-90
Kalvstek, 1 kg 180 80 - 90
N\
(°C) (min.) Grillad flaskstek, kg~ 160-180 90 -100
Foérgraddade baguet- 200 20-30
ter,40-50g
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¥ 5 O

(°C) (min.)
Gas, 3 kg, anvand 170 130 -
den forsta hyllpositio- 170

nen

11.6 Uppvarmning med anga

Anvéand den andra hyllpositionen.

Stéll in temperaturen till 110 °C.

O

X () [

(min.)
Matratter pa en tallrik 10-15
Pasta 10-15
Ris 10-15
11.8 Tips for bakning
Bakresultat Mojlig orsak

Kakans botten ar inte till-
rackligt graddad.

Ugnsnivan &r fel.

Anvéand den andra hyllpositionen.

. Stéll in temperaturen till 110 °C.

O

(min.)

X

Dumplings 15-25

11.7 Graddning

For forsta graddningen, anvand den lagre
temperaturen.

Du kan férlanga graddningstiden med 10-15
minuter om du bakar pa mer an en niva.

Bakverk vid olika nivaer blir inte alltid lika
bruna. Du behdéver inte &ndra
ugnstemperaturen om de blir olika bruna.
Detta jdmnar ut sig under bakningen.

Platarna i ugnen kan vrida sig under bakning.
Nar platarna kallnar igen atertar de sin
normala form.

Losning

Stall kakan pa en lagre ugnsniva.

Kakan faller ihop och blir
degig eller far vattenrénder.

Ugnstemperaturen ar for hog.

Stall in nagot lagre ugnstemperatur nas-
ta gang.

Ugnstemperaturen ar for hog
och graddningstiden ar for kort.

Stall in langre graddningstid och lagre
ugnstemperatur nasta gang.

Kakan ar for torr.

Ugnstemperaturen ar for lag.

Stall in hogre ugnstemperatur nasta
gang.

For lang gréaddningstid.

Stall in kortare graddningstid nasta
gang.

Kakan blir ojamn.

Ugnstemperaturen ar for hog
och graddningstiden ar for kort.

Stall in langre graddningstid och lagre
ugnstemperatur nasta gang.

Kaksmeten har inte fordelats

jamnt.

Fordela smeten jamnare pa bakplaten
nasta gang.

Kakan blir inte klar pa tiden
som anges i receptet.

Ugnstemperaturen ar for lag.

Stall in nagot hogre ugnstemperatur
nasta gang.
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11.9 Baka pa en hyllniva

&= B 5 O

BAKA | FOR- (°C) (min.)

MAR

Tartbotten av Varmluft 170 - 180 10-25 2
mordeg, for-

varm den tom-

ma ugnen

Tartbotten av Varmluft 150 - 170 20-25 2
sockerkakssmet

Sockerkaka / Varmluft 150 - 160 50-70 1
Brioche

Sandkaka / Varmluft 140 - 160 70-90 1
Fruktkakor

Cheesecake Oversta - / bottenvarme 170 - 190 60 - 90 1

Anvand den tredje hyllpositionen.
Anvand funktionen: Varmluft.
Anvand en bakplat.

% KAKOR/BAKVERK/BROD @

(°C) (min.)
Kaka med smordegstopping 150 - 160 20-40
Fruktpaj (pa jastdeg/sockerkakssmet), anvand en 150 35-55
langpanna
Fruktpaj av mérdeg 160 - 170 40 - 80

Férvarm den tomma ugnen.
Anvand funktionen: Oversta - / bottenvarme.
Anvand en bakplat.

% KAKOR/ @

BAKVERK/BROD (°C) (min.)
Rulltarta 180 - 200 10-20
Ragbrod: forst: 230 20
sedan: 160 - 180 30-60
Mandelsockerkaka / 190 - 210 20-30

Sockerkakor
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= O I

BAKVERK/BROD (°C) (min.)

Petits-choux med fyll- 190 - 210 20-35 3
ning / Eclairs

Veteflata / Runt brod 170 - 190 30-40 3
Fruktpaj (pa jastdeg/ 170 35-55 3

sockerkakssmet), an-
vand en langpanna

Jastkaka med kanslig 160 - 180 40-80 3
fyllning (t.ex. kvarg,
gradde, kram)

Christstollen 160 - 180 50-70 2

Anvand den tredje hyllpositionen.

= B O
SLATA BUL- i

LAR (°C) (min.)
Mérdegskakor, kex Varmluft 150 - 160 10-20
Franskbullar, férvarm den Varmluft 160 10-25

tomma ugnen

Kakor av sockerkakssmet Varmiuft 150 - 160 15-20
Smérdegskakor, forvarm Varmluft 170 - 180 20-30
den tomma ugnen

Smakakor av jastdeg Varmluft 150 - 160 20-40
Mandelbiskvier Varmluft 100 - 120 30-50
Bakverk med &ggvita, ma- Varmluft 80-100 120 - 150
ranger / Maranger

Franskbullar, férvarm den Oversta - / bottenvar- 190 - 210 10-25
tomma ugnen me

11.10 Puddingar och gratanger
Anvand den forsta hyllpositionen.

¥ O

(°C) (min.)
Ostbaguetter Varmiuft 160 - 170 15-30
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o=
—]

O

L)

(°C) (min.)
Groénsaksgratang, forvarm Varmluftsgrillning 160 - 170 15-30
den tomma ugnen
Lasagne Oversta - / bottenvarme 180 - 200 25-40
Fiskpudding Oversta - / bottenvarme 180 - 200 30-60
Fyllda grénsaker Varmiuft 160 - 170 30-60
Séta puddingar Oversta - / bottenvarme 180 - 200 40 - 60
Makaronipudding Oversta - / bottenvarme 180 - 200 45 - 60

11.11 Baka pa flera nivaer Anvéand bakplatarna.

Anvand funktionen: Varmluft.

@ KAKOR/

BAKVERK (°C)

O

(min.)

1
2 positioner

Petits-choux med fyll-
ning / Eclairs, férvarm
den tomma ugnen

160 - 180 25-45 174

30-45 1/4

I

2 positioner

Smuldegspaj 150 - 160

KOR/SMAKA- (°C)
KOR/

BAKVERK/

BULLAR

Franskbullar 180

(min.) 3 positioner

20-30 1/4 -

Mérdegskakor, 150 - 160 20-40 174 1/3/5

kex

Kakor av socker- 160 - 170 25-40 174 -

kakssmet

Smérdegskakor, 170 - 180 30-50 1/4 -
férvarm den tom-

ma ugnen

Smakakor av jast- 160 - 170 30-60 174 -

deg
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I

KOR/SMAKA- °C min.

KOR/ € (min.) 2 positioner 3 positioner
BAKVERK/

BULLAR

Mandelbiskvier 100 - 120 40 - 80 174 -

Maranger / Ma- 80 - 100 130-170 174 -

ranger

11.12 Tips géllande ugnsstekning
Anvand varmebestandiga ugnsformar.

Stek magert kott dvertackt (t.ex.
aluminiumfolie).

Tillaga stora stekar eller kyckling direkt pa
platen eller pa gallret med en plat under.

Hall lite vatten pa platen for att forhindra att
droppande fett branner fast.

Vand steken efter 1/2 - 2/3 av stektiden.

Stek kott och fisk i stora bitar som vager
minst 1 kg.

Os kottet med sin egen kéttsaft flera ganger
under stekning.

11.13 Stekning

Anvand den forsta hyllpositionen.

@ NOTKOTT

\/ S
\

Grytstek 1-1,5kg

=]
[—

O

Engelsk rostbiff eller
filé, rod, forvarm den
tomma ugnen

per cm tjocklek

Engelsk rostbiff eller
filé, medium, forvarm
den tomma ugnen

per cm tjocklek

Engelsk rostbiff eller
filé, véalstekt, férvarm
den tomma ugnen

per cm tjocklek

L)
(°C) (min.)
Oversta - / bot- 230 120 - 150
tenvarme
Varmluftsgrillning 190 - 200 5-6
Varmluftsgrillning 180 - 190 6-8
Varmluftsgrillning 170 - 180 8-10
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@ FLASK

Anvénd funktionen: Varmluftsgrillning.

¥ O

(°C) (min.)
Bog / Hals / Skinkstek 160 - 180 90 - 120
Kotletter / Revbensspjall 1-15 170 - 180 60 - 90
Kéttfarslimpa 0.75-1 160 - 170 50 - 60
Flasklagg, lagad i férvag 0.75-1 150 - 170 90 - 120

@ KALV

L Anvand funktionen: Varmluftsgrillning.

¥ O

(°C) (min.)
Kalvstek 1 160 - 180 90 - 120
Kalvlagg 15-2 160 - 180 120 - 150

@ LAMM

Anvénd funktionen: Varmluftsgrillning.

¥ O

(kg) (°C) (min.)
Lamm, lagg / Lammstek 1-15 150 - 170 100 - 120
Lamm, sadel 1-15 160 - 180 40 - 60
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@ VILT

Anvénd funktionen: Oversta - / bottenviarme.

4 D

(kg) (°C) (min.)
Sadel / Hare, lagg, for- upp till 1 230 30-40
varm den tomma ugnen
Radjur, sadel 15-2 210-220 35-40
Bog 15-2 180 - 200 60 - 90

@ FAGEL
o — |

Anviind funktionen: Varmluftsgrillning.
¥ ‘ D
N

(kg) (°C) (min.)
Bitar av fagel 0,2 - 0,25 var 200 - 220 30 -50
Halv kyckling 0,4 -0,5var 190 - 210 35-50
Kyckling, unghdna 1-15 190 - 210 50-70
Anka 15-2 180 - 200 80 - 100
Gas 35-5 160 - 180 120 - 180
Kalkon 25-35 160 - 180 120 - 150
Kalkon 4-6 140 - 160 150 - 240
@A FISK (ANGKOKT)

Anvénd funktionen: Oversta - / bottenvirme.

¥ O

(°C) (min.)
Hel fisk 210 - 220 40 -60
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11.14 Knaprig tillagning med
installningen: Pizza-funktionen

= PIZZA

PIZZA

Forvarm den tomma ugnen fore till-
agning.

Anvand den forsta hyllpositionen.

¥R TR

Anvand den andra hyllpositionen.

X &

Pajer 180 - 200 40 - 55 (°C) (min.)
Ugnsbakad 160 - 180 45-60 Pizza, tjock 180 - 200 20 - 30
spenat botten
Quiche lorrai- 170 - 190 45-55 Osyrat brod 210 - 230 10-20
ne / Schwei-
zisk ostpaj Smérdegska- 160 - 180 45 -55
kor
Gronsakspaj 160 - 180 50 - 60
Flammku- 210 - 230 15-25
chen
s PIZZA Pirog 180 - 200 15-25
= 11.15 Grill
5 Forvarm den tomma ugnen fore till-
e 9 Forvarm den tomma ugnen fore tillagning.
Grilla endast tunna bitar av kott eller fisk.
— . . Placera en form pa forsta hyllpositionen for
——J Anvand den andra hyllpositionen. att samla upp fett.
¥ D
\
(°C) (min.)
Pizza, tunn 210 - 230 15-25
botten, an-
vand en lang-
panna
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@ GRILL

%

Anvénd funktionen: Grill

O

O

(°C) (min.) (min.)
1:a sidan 2:a sidan
Engelsk rostbiff 210 - 230 30-40 30-40 2
Oxfilé 230 20-30 20-30 3
Flaskkotlett 210 - 230 30-40 30-40 2
Kalv, fransyska 210 - 230 30-40 30-40 2
Lamm, sadel 210 - 230 25-35 20-25 3
Hel fisk, 0,5 kg - 1 210 - 230 15-30 15-30 3/4

kg

@MAX GRILL

i

Anvénd den fjarde hyllpositionen
savida inget annat anges.

yBR(")D

11.16 Brodbakning

Forvarmning rekommenderas inte.

Anvand den andra hyllpositionen.

L Anvand funktionen: Snabbgrillning /\0 @
(°C) (min.)
Grilla med maximal temperaturin- Franskbrod 170-190 40-60
stéllning. Baguette 200 - 220 35- 45
‘/ @ @ Brioche 180 - 200 40 - 60
N\
(min.) (min.) Ciabatta 200 - 220 35-45
1:a si- 2:a si- Ragbrod 170 - 190 50-70
dan dan
Fullkornsbréd 170 - 190 50-70
Flaskfilé 10-12 6-10
Fullkornsbréd 170 - 190 40 - 60
Korv 10-12 6-8 med hela
Stekar 7-10 6-8 korn
. e Franskbullar 190 - 210 20-35
Varma smorgasar 6-8 -
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11.17 Langsam tillagning

Med den har funktionen kan du tillaga mort
kott och mager fisk. Galler inte for: fagel, fet
grisstek, skinkstek.Matlagningstermometer

temperaturen far inte 6verstiga 65 °C.

1. Bryn kéttet i 1 - 2 minuter pa varje sida i

hég varme.

2. Placera kottet pa ett stekfat eller direkt pa
gallret. Placera en plat under gallret for

att fanga upp fettet.

Tillaga alltid utan lock nar du anvéander

den har funktionen.

Stéll in temperaturen till 120 °C.

%

3. Anvand: Matlagningstermometer. Se
kapitlet "Anvanda tillbehéren", Hur man
anvander: Matlagningstermometer.

4. Valj funktionen: Langsam tillagning. Du
kan stalla in ugnstemperaturen pa mellan
80 °C och 150 °C under de forsta 10
minuterna. Standard ar 90 °C. Stall in
temperaturen for Matlagningstermometer.

5. Efter 10 minuter sanker ugnen
automatiskt temperaturen till 80 °C.

D

(kg) (min.)
Stekar 0.2-0.3 20-40 3
Oxfilé 1-15 90 - 150 3
Engelsk rostbiff 1-15 120 - 150 1
Kalvstek 1-15 120 - 150 1

11.18 Fryst mat

*

44¢ AVFROSTNING

%

D

(°C) (min.)
Fryst pizza 200 - 220 15-25 2
Fryst panpizza 190 - 210 20-25 2
Kyld pizza 210 - 230 13-25 2
Fryst portionspizza 180 - 200 15-30 2
Pommes Frites, tunna 200 - 220 20-30 3
Pommes Frites, tjocka 200 - 220 25-35 3
Croquetter / Kroketter 220 - 230 20-35 3
Hash browns 210- 230 20-30 3
Lasagne / Cannelloni, farsk 170 - 190 35-45 2
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444 AVFROSTNING

Y

(°C) (min.)

Lasagne / Cannelloni, fryst 160 - 180 40 - 60 2

Makaronipudding med ost 170 - 190 20-30 3

Kycklingvingar 190 - 210 20-30 2
11.19 Konservering
Anvand funktionen Bottenvarme. %ﬁ (D @
Anvand enbart konserveringsburkar av . A

. . . STEN- (min.) (min.)
samma matt som finns att kopa. FRUKT Tillag- Fortsitt
Anvand inte glas med skruvlock och ningstid tillaga pa
bajonettférslutning eller metallburkar. tills det 100 °C
Anvand den forsta hyllpositionen. ggrjar sju-
Satt inte mer an sex enliters burkar pa platen. persikor / Kvit- 3545 1015
Fyll upp burkarna med lika mycket i varje och ten / Plommon
forslut med ett klamlock.
Burkarna far inte rora vid varandra.
Hall ca. 1/2 liter vatten i bakplaten sa att det @ @ @
blir tillrackligt fuktigt i ugnen. GRONSA- (min.) (min.)
Nar vatskan i burkarna bérjar sjuda (efter ca KER Tillag- Fortsatt
35 - 60 minuter med enlitersburkarna) :‘,:Ingjt'td :'(')'322 pa
stéanger du av ugnen eller sanker bléf'afs'u-
temperaturen till 100 °C (se tabellen). . jars)
Stall in temperaturen till 160 - 170 °C. Morbtter 5060 510
§ @ Gurka 50 - 60 -
MJUK :
" Blandade in- 50 - 60 5-10
FRUKT (r_nln.) . s e lagda gronsa-
Tillagningstid tills
det bérjar sjuda ker
Jordgubbar / Blabar / 35-45 Kalrabbi / Ar- 50 - 60 15-20

Hallon / Mogna krusbar
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ter / Sparris

11.20 Torkning - Varmluft

Tack platen med smorpapper eller
bakplatspapper.

For basta resultat, stdng av ugnen efter halva
torktiden, 6ppna luckan och lat den svalna
och torka dver natten.

For en plat, anvand den tredje hyllpositionen.



For tva platar, anvand den foérsta och den Stall in temperaturen pa 60-70 °C.
fiarde hyllpositionen.
Q) __ @ ?ﬁ FRUKT @
GRONSA- (tim)
. € (tim) Plommon 8-10
Bonor 60-70 6-8
Aprikoser 8-10
Paprika 60-70 5-6 "
Appelskivor 6-8
S onsaki 60-70 5-6
oppgrénsaker Paron 6o
Svamp 50-60 6-8
Orter 40-50 2-3
11.21 Matlagningstermometer
@ NOTKOTT Matens innertemperatur (°C)
Rare Medium Valstekt
Engelsk rostbiff 45 60 70
Ryggbiff 45 60 70
@ NOTKOTT Matens innertemperatur (°C)
Mindre Medium Mer
Koéttfarslimpa 80 83 86
@ FLASKKOTT Matens innertemperatur (°C)
Mindre Medium Mer
Skinka / Stek 80 84 88
Sadel, kotlett / Flaskkotlett, rokt / Flaskkot- 75 78 82
lett, kokt
@ KALVKOTT Matens innertemperatur (°C)
Mindre Medium Mer
Kalvstek 75 80 85
Kalvlagg 85 88 90
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Matens innertemperatur (°C)

FAR/LAMMKOTT
Mindre Medium Mer
Far, lagg 80 85 88
Far, sadel 75 80 85
Lammstek / Lamm, lagg 65 70 75
; VILTKOTT Matens innertemperatur (°C)
Mindre Medium Mer
Hare, sadel / Radjur, sadel 65 70 75
Hare, lagg / Hare, hel / Radjur, lagg 70 75 80
; FAGEL Matens innertemperatur (°C)
Mindre Medium Mer
Kyckling 80 83 86
Anka, hel/halv / Kalkon, hel/filé 75 80 85
Anka, filé 60 65 70
FISK (LAX, TRUT, GOS) Matens innertemperatur (°C)
Mindre Medium Mer
Fisk, hel/stor/angkokt / Fisk, hel/stor/gril- 60 64 68
lad
& GRYTOR - FORVALLDA Matens innertemperatur (°C)
GRONSAKER
Mindre Medium Mer
Squashgryta / Broccoligryta / Fankalsgry- 85 88 o1
ta
GRYTOR Matens innertemperatur (°C)
Mindre Medium Mer
Cannelloni / Lasagne / Makaronipudding 85 88 91

38 SVENSKA



GRYTOR - SOTA Matens innertemperatur (°C)

Mindre Medium Mer

Brédgryta med eller utan frukt / Risgryns-

85 90
gryta med eller utan frukt / Sét nudelgryta

11.22 Varmluft med fukt - rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre an ljusa
farger och reflektiva formar.

.~

Portionsfor-
Pizzaform Ugnsform mar Tartbottenform
W W Keramik WL
Mork, icke reflekterande Mork, icke reflekterande . Mork, icke reflekterande
- . 8 cm diameter, .
28 cm diameter 26 cm diameter . 28 cm diameter
5 cm hég

11.23 Varmluft med fukt

For basta resultat ska du folja férslagen som
listas i tabellen nedan.

Anvand den tredje hyllnivan.

¥ O

(°C) (min.)
Pastagraténg 200 - 220 45 -55
Potatisgratang 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Brodpudding 190 - 200 55-70
Risgrynspudding 170 - 190 45 - 60
Appelkaka gjord med sockerkakssmet (rund kak- 160 - 170 70-80
form)
Franskbrod 190 - 200 55-70
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11.24 Information till provanstalter
Tester enligt: EN 60350, IEC 60350.

%BAKMNG PA EN NIVA. Bakverk i formar

¥ 3 O E

(°C) (min.)
Latt sockerkaka utan fett Varmluft 140 - 150 35-50 2
Latt sockerkaka utan fett Oversta - / bottenvér- 160 35-50 2
me
Appelpaj, 2 formar @20 cm Varmluft 160 60 - 90 2
Appelpaj, 2 formar @20 cm Oversta - / bottenvar- 180 70-90 1
me

@BAKNING PA EN NIVA. Smakakor

Anvand den tredje hyllpositionen.

5 O

X

(°C) (min.)
Mérdegskakor / Smoérdegska- Varmluft 140 25-40
kor
Mérdegskakor / Smoérdegska- Oversta - / bottenvarme 160 20-30
kor, forvarm den tomma ugnen
Smakakor, 20 stycken/plat, for- Varmluft 150 20-35
varm den tomma ugnen
Smakakor, 20 stycken/plat, for- Oversta - / bottenvarme 170 20-30

varm den tomma ugnen

@BAKMNG PA FLERA NIVAER. Smakakor
3¢ = O -
(°C) (min.)

Mérdegskakor / Smérdeg- Varmluft 140 25-45 174
skakor
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@BAKNING PA FLERA NIVAER. Smakakor

¥ 5 O Ik

(°C) (min.)
Smakakor, 20 stycken/plat, Varmluft 150 23-40 1/4
férvarm den tomma ugnen
Latt sockerkaka utan fett Varmluft 160 35-50 174
§ GRILL
Forvarm den tomma ugnen i 5 minuter.

»
R Grillning med maximal temperaturinstéllning.

% 5 0

(min.)
Rosta Grill 1-3 5
Notstek, vand efter halva tiden Grill 24 - 30 4

@SNABB GRILLNING

55

Foérvdarm den tomma ugnen i 3 minuter.

>»>
R Grillning med maximal temperaturinstallning.

Anvand den fjarde hyllpositionen.

O

X I

(min.)
Forsta sidan Andra sidan
Hamburgare 8-10 6-8
Rosta 1-3 1-3
11.25 Information till provanstalter Tester enligt IEC 60350-1.

Tester for funktionen: Full anga.
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Anvand bakplaten.

Stall in temperaturen till 99 °C.

P = E O ®
Form (Gast- (kg) (min.)
ronorm)
Broccoli, forvarm 1 x 1/2 perfore- 0.3 3 13-15 Satt bakpla-
den tomma ugnen rad ten pa for-
sta ugnsni-
van.
Broccoli, férvarm 2 x 1/2 perfore- 2x0,3 2och4 13-15 Satt bakpla-
den tomma ugnen rad ten pa for-
sta ugnsni-
van.
Broccoli, férvarm 1 x 1/2 perfore- max. 3 15-18 Satt bakpla-
den tomma ugnen rad ten pa for-
sta ugnsni-
van.
Arter, frysta 2 x 1/2 perfore- 2x1,3 2och 4 Tills tempe- Satt bakpla-
rad raturen pa ten pa for-
den kallaste sta ugnsni-
punkten nar van.

85 °C.

12. SKOTSEL OCH RENGORING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Anmarkningar om rengoring

<

Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa med varmt vatten och milt rengérings-

medel.

Anvand en rengoringsldsning for att rengora metalldelar.

Rengor-
ingsmedel

Rengor flackar med ett milt rengéringsmedel.
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Reng6r ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfélle. Fettansamling eller andra matrester
kan leda till eldsvada.

i\

Lat inte maten sta i ugnen langre an 20 minuter. Torka av ugnsutrymmet med en mjuk
Anvands trasa efter anvandning.
varje dag

oy Rengor alla ugnstillbehor efter varje anvandningstilifalle och lat dem torka. Anvand en
,_¢/ mjuk trasa med varmt vatten och milt rengéringsmedel. Diska inte tillbehéren i diskma-

W skin.

Rengor inte tillbehdér med nonstick-beldggning med ett rengéringsmedel med slipeffekt el-
Tillbehor ler vassa féremal.

12.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar
Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av ugnen.

Steg 1 Sténg av ugnen och vanta tills den har svalnat.

Steg 2 Dra forsiktigt ugnsstegen uppat
och ut ur den frdmre upphangning-
en.

Steg 3 Dra forst ut stegarnas framre del
fran sidovaggen.

Steg 4 Dra ur stéden fran de bakre hakar-
na.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

12.3 Undermeny fér: Rengéring

D - tryck for att dppna undermenyn.

S1 S2 S3 S4
Tomning av tan- Angrengéring Avkalkning Skoljning
ken For att rengdra ugnen For rengdring av ang- For att skolja och ren-
Procedur fér témning av med anga. kretsen fran kalkavlagr- gobra angkretsen efter
restvatten fran vattenla- ingar. frekvent anvandning av
dan efter anvandning av angfunktionerna.
angfunktioner.

12.4 Sa har anvander du: Témning av tanken - S1

Innan du startar:

Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat. Ta bort alla tillbehor.
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Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.
Steg 3 D - tryck flera ganger pa tills displayen visar S1.
Steg 4 Tryck pa: OK

Varaktighet: 6 min.
Steg 5 Ta bort langpannan nar funktionen har avslutats.

® Lampan ér slackt medan funktionen pagar.

12.5 S& har anvander du: Angrengéring - S2

Fore angrengoring:

Stang av ugnen och vanta tills Ta bort alla tillbehor. Rengdr ugnsbotten och glasets
den har svalnat. insida pa luckan med varmt vat-
ten, mjuk trasa och handdiskme-

del.

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Fyll vattenladan med vatten till maxnivan tills ljudsignalen avges eller meddelandet visas pa dis-
playen.
Steg 3 D - tryck flera ganger pa tills displayen visar S1.

Steg 4 Valj S2.
Varaktighet: 30 min
En ljudsignal hérs nér rengéringen &r klar.

Steg 5 Tryck pa valfri symbol om du vill stdnga av signalen.

@ Lampan &r slackt medan funktionen pagar.

Nar rengoringen ar klar:

Stang av ugnen. Nar ugnen har svalnat kan den Lat luckan sta éppen och vénta
rengdras med en mjuk trasa. tills ugnsutrymmet &r torrt.

12.6 Paminnelse rengdring

Nar paminnelsen visas bér ugnen rengoras.

Anvand funktionen: S2.

Du kan aktivera och inaktivera paminnelsen i menyn: Instéllningar .
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12.7 Sa har anvander du: Avkalkning - S3

Innan du startar:

Stang av ugnen och vanta tills Ta bort alla tillbehor. Kontrollera att vattenladan ar tom.
den har svalnat. Vid behov, sla pa funktionen: Tém-
ning av tanken - S1.

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.

Steg 3 Hall 250 ml avkalkningsmedel i vattenladan.

Steg 4 Fyll aterstaende delen av vattenladan med vatten till maxnivan tills ljudsignalen hors eller med-
delandet visas pa displayen.

Steg 5 D - tryck flera ganger pa tills displayen visar S1.

Steg 6 Valj S3.
Varaktighet: 1 tim 40 min

Steg 7 Tom langpannan nar funktionen har avslutats.

® Lampan ér slackt medan funktionen pagar.

Nar avkalkningen ar klar:

Stang av ugnen. Nar ugnen har svalnat Lat luckan sta 6ppen Sla pa funktionen: Skdljning.
kan den rengéras och vanta tills ugnsut- Se kapitlet Skétsel och ren-
med en mjuk trasa. rymmet ar torrt. g6ring, "Hur man anvander:

Skoljning - S4”.

@ Om nagra kalkavlagringar blir kvar i ugnen efter avkalkning, kommer displayen att uppmana dig att uppre-
pa proceduren.

12.8 Avkalkningspaminnelse

Det finns tva paminnelser som uppmanar dig att avkalka ugnen. Du kan inte avaktivera
avkalkningspaminnelsen.

Typ Beskrivning
Svag paminnelse Rekommenderar att du ska avkalka ugnen.
Hard paminnelse Séger att du maste avkalka ugnen. Du kan inte anvanda ugnen om du inte avkal-

kar den nar den harda paminnelsen ar pa.

@ Nar paminnelserna &r aktiva blinkar S3 pa displayen.Dessa paminnelser aktiveras varje gang du stanger
av ugnen.
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12.9 Sa har anvander du: Skoljning - S4

Innan du startar:

Sténg av ugnen och vanta tills den har svalnat. Ta bort alla tillbehor.

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.

Steg 3 Fyll vattenladan med vatten till maxnivan tills ljudsignalen hors eller meddelandet visas pa dis-
playen.

Steg 4 D - tryck flera ganger pa tills displayen visar S1.

Steg 5 Valj S4.
Varaktighet: 30 min

Steg 6 Ta bort langpannan nar funktionen har avslutats.

® Lampan &r slackt medan funktionen pagar.

Nar skoéljningen har avslutats:

Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat. Lat luckan sta 6ppen och vanta tills ugnsutrymmet &r
torrt.

12.10 Hur man tar bort och installerar: | 12.11 Byte av: Lampa

Antalet glaspaneler skiljer sig at for olika
odellor. /\ VARNING!

" Risk for elektrisk stot!
/\ FORSIKTIGHET! Lampan kan vara het.

Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga

sonder.
Innan du byter lampan:
Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills ugnen Koppla bort ugnen fran eluttaget. Lagg en trasa i botten av ugnsut-
ar kall. rymmet.
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Ovre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.
N\
Steg 2 Avlagsna metallringen och rengor glaskapan.
Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som &r varmetalig upp till 300 °C.
Steg 4 Satt dit metallringen pa skyddsglaset och installera det.

13. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

13.1 Vad gor jag om...

Problem

Det gar inte att aktivera eller an-
vanda ugnen.

Mojlig orsak

Ugnen &r inte ansluten till strom-
forsorjningen eller den &r anslu-
ten pa fel satt.

L6sning

Kontrollera att ugnen ar korrekt
ansluten till stromférsérjningen
(se kopplingsschemat om till-
gangligt).

Ugnen varms inte upp.

Ugnen &r avstangd.

Satt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Klockan &r inte stalld.

Stall klockan.

Ugnen varms inte upp.

Noédvéandiga instéllningar ar inte
gjorda.

Kontrollera att ratt installningar
gjorts.

Ugnen varms inte upp.

Automatisk avstangning ar akti-
verat.

Se "Automatisk avstangning".

Ugnen varms inte upp.

Barnlaset ar aktiverat.

Se "Anvandning av Barnlaset".

Ugnen varms inte upp.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen ar orsa-
ken till felet. Om sakringen gar
gang pa gang, tala med en kvali-
ficerad elektriker.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Displayen visar inte tiden vid av-
stangt lage.

Displayen ar avsténgd.

Tryck pa @ och /\ samtidigt
for att aktivera displayen igen.
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Problem

Matlagningstermometern funge-
rar inte.

Mojlig orsak

Kontakten till matlagningstermo-
metern ar inte ratt isatt i uttaget.

Losning

Satt matlagningstermometerns
kontakt sa langt in i uttaget det
gar.

Tillagningen av matratter tar for
lang tid eller gar for fort.

Temperaturen ar for lag eller for
hég.

Justera vid behov temperaturen.
Folj instruktionerna i manualen.

Anga och kondens avsétts pa
maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i ug-
nen.

Lat inte matratter sta i ugnen
langre an 15 - 20 minuter efter att
tillagningen ar klar.

Displayen visar "C2".

Du ville starta upptiningsfunktio-
nen, men du tog inte bort matlag-
ningstermometern fran sitt uttag.

Tag ur matlagningstermometern
fran sitt uttag.

Pa displayen visas ett felmedde-
lande som inte star i tabellen.

Det foreligger ett elektriskt fel.

» Stang av ugnen via hus-
hallets sakring eller sa-
kerhetsbrytaren i sak-
ringsskapet och sla pa
den igen.

» Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas pa
displayen igen.

Avkalkningsrutinen avbryts innan
den &r klar.

Det har varit strémavbrott.

Upprepa rutinen.

Avkalkningsrutinen avbryts innan
den ar klar.

Funktionen avbréts av anvanda-
ren.

Upprepa rutinen.

Det finns inget vatten i grillen/
langpannan efter avkalkningsruti-
nen.

Du har inte fyllt vattenladan till
maxnivan.

Kontrollera om det finns avkal-
kningsmedel/vatten i vattenladan.
Upprepa rutinen.

Det finns smutsigt vatten i botten
av ugnsutrymmet efter avkal-
kningsprogrammet.

Grillen/langpannan star pa fel
ugnsniva.

Avlagsna resterande vatten och
avkalkningsmedel fran ugnens
botten. Satt langpannan pa den
forsta ugnsnivan.

Rengdringsfunktionen avbryts in-
nan den &r Klar.

Det har varit strémavbrott.

Upprepa rutinen.

Rengoéringsfunktionen avbryts in-
nan den &r Klar.

Funktionen avbréts av anvanda-
ren.

Upprepa rutinen.

Det finns fér mycket vatten i bot-
ten av ugnsutrymmet nar rengor-
ingsfunktionen &r klar.

Du har sprutat for mycket rengor-
ingsmedel i produkten innan ren-
goringsprogrammet aktiverades.

Téck alla delar i ugnsutrymmet
med ett tunt lager rengdringsme-
del. Spruta ett jamnt lager rengor-
ingsmedel.

Rengoringsrutinen fungerar inte
bra.

Den initiala temperaturen i ugn-
sutrymmet for angrengorings-
funktionen var for hdg.

Upprepa programmet. Kér pro-
grammet nar produkten ar kall.
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Problem

Rengoringsrutinen fungerar inte
bra.

Mojlig orsak

Du tog inte bort ugnsstegarna in-
nan du startade rengéringsruti-
nen. De kan éverféra varme till
vaggarna och gora att det funge-
rar sdmre.

Losning

Ta ut ugnsstegarna ur produkten
och upprepa funktionen.

Rengoringsrutinen fungerar inte
bra.

Du tog inte ut tillbehdren ur pro-
dukten innan du startade rengor-
ingsrutinen. De kan férsamra
angprogrammet och gora att det
fungerar samre.

Ta ut tillbehéren ur produkten och
upprepa funktionen.

Produkten ar pa men varms inte
upp. Flakten arbetar inte. Dis-
playen visar "Demo"”.

Demolaget ar aktiverat.

Se "Anvandning av installnings-
menyn" i avsnittet "Ytterligare
funktioner".

13.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret behover finns pa graderingsskylten. Typskylten
sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Produktinformation och produktinformationsblad*

Leverantérens namn

Dieter Knoll Collection

Modellidentifiering DKS79904XK 944182424
Energieffektivitetsindex 81.0
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en standardlast, konventionellt Iage

1.09 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, flaktkraftlage

0.68 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla

Elektricitet

Volym

701
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Typ av ugn

Inbyggd ugn

Massa

37.0 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagorna A och B.

For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater fér matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar - me-

toder for att mata prestanda.

14.2 Energibesparing

Denna ugn har funktioner som
mojliggdr energibesparing under
tillagningen.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
luckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet.

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore
tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om ett program anvands med installd
programtid eller sluttid och tillagningen tar
langre tid an 30 minuter, stangs
varmeelementen av automatiskt tidigare med
vissa ugnsfunktioner.

Flakten och belysningen fortsatter att vara
paslagna. Nar du stédnger av ugnen visas

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
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restvarme pa displayen. Du kan anvanda den
varmen for varmhalining.

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning

Valj lagsta mdjliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behdver den.

Varmluft med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
forvantad energibesparing minskar.

Avaktivera displayen

Du kan sténga av displayen. Hall Q) och /\
intryckta samtidigt. Upprepa detta steg for att
sla pa den.

elektriska och elektroniska produkter. Slang

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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