SAMSUNG

Produkthame
Modellcode: NV7/B7997AAK/U3

SMARTE HELFER IM ALLTAG

e  WiFi Smart Control
e Selbstreinigung mit Pyrolyse
e Air Sous Vide

Dual Cook Steam

Mit Hilfe der Trennwand kann er in zwei
kleine  Ofen unterteilt werden, die
unapbhdngig voneinander arbeiten. Er
pietet Innen maximale Flexibilitdt durch
Braten und Backen oder bampfgaren von
Speisen - gleichzeitig! Sie kbnnen Zeit und
Energie sparen, indem Sie verschiedene
Gerichte in beiden Zonen gleichzeitig mit
unterschiedlichen Einstellungen
zubereiten. Sie kbnnen auch eine Zone fur
kleinere Gerichte oder den ganzen Ofen fur
grofie Mahlzeiten verwenden.

WiFi Smart Control -
Smartphone App

Steuerung per

Um diesen Ofen zu nutzen, mussen Sie nicht
mal vor Ort sein. Mit der eingebauten WiFi-
Funktion Idsst sich dieser von Ihrem
Smartphone aus, Uber die Smart Home App
kontrollieren und steuern. Damit passen Sie
pequem Temperatur und Backzeiten an.

e Air Fry - zart und knusprig
e Dual Cook Steam
e Kamera

Air Sous Vide

Speisen werden viel gleichmdafiger gegart, onne
dass sie Uberkochen oder austrocknen.

Das innovative Air Sous Vide-System nutzt eine
Kombination aus statischer
Temperaturregelungstechnologie und zZwei
Temperatursensoren in den oberen und unteren
Hohlrdumen. So erfasst es die Temperaturen in
jedem Garraum genau und Nhalt mit seinem
optimierten Regelalgorithmus dber einen langen
Zeitraum eine gleichmafige Temperatur aufrecht.
Sie sorgt dafur, dass alles im Ofen perfekt gegart
wird und herrlich zart und saftig schmeckt.

Air Fryer

Genieflen Sie gesunderes Frittieren ohne Fritteuse.
Air Fry kombiniert ein spezielles Tablett mit einer
Heifjluftzirkulation, die das Frittiergut umhulit. Legen
Sie die Lebensmittel einfach mit etwas Ol auf das
Tablett und wdhlen Sie den Air Fry-Modus. Dies ist die
ideale Methode, um Lebensmittel wie Pommes
frites, Kartoffelchips oder sogar Gemuse
zuzubereiten, da Uberschussiges Fett entfernt wird,
aber alles trotzdem aufien knusprig und braun und
innen saftig bleibt.



Modellname EAN

NV7B7997AAK/U3 8806094706475 Einbaubackofen

SAMSUNG

Daten ermittelt entsprechend den Normen EN 60350-1 und EN 50564 und den Kommissionsverordnungen (EU) Nr. 65/2014 und
(EU) Nr. 6672014 sowie der Verordnung (EG) 1275/2008

Energieeffizienzindex pro Garraum (EEl cavity) 81,6

Energieeffizienzklasse pro Garraum A+

Energieverbrauch (Strom) beim Erhitzen einer Standardfullung im Garraum eines Elektrobackofens
wdhrend eines Programms in der Betriebsart Ober-/ Unterhitze je Garraum (elektrische Endenergie) (EC 1,05 kWh/ZyKlus

electric cavity)

Energieverbrauch beim Erhitzen einer Standardfullung im Garraum eines Elektrobackofens wahrend 071 KWh/ZVK|
, us
eines Programms in der Betriebsart Umiluft je Garraum (elektrische Endenergie) (EC electric cavity) Y

Anzahl der Garrdume 1
wdarmequelle pro Garraum (Strom oder Gas) Strom
Volumen pro Garraum (V) 76 L
Ausstattung Betriebsart Oberer Modus Kontrolifunktionen

Sprachoptionen (DE, PL,

Energieeffizienzklasse A+ Heifluft 407250°C EN, FR,NL, IT, ES, SV, NO, FI,
DA

Farbe Clean Black Oberhitze + Heifluft 407250°C Uh?zeit

Verglasung 2-fach Grof3er Grill 40~250°C Kindersicherung

Tar Auto Open Air Fry 1507250°C Garzeittimer

Full Steam Ja Kochzeit

Beleuchtung 25W/40W Halogen Betriebsart Unterer Modus Wi-FI Verbindung

Display 43" TFT-LCD Heifluft 407250°C Signalton

Bedienung %izl?wf /Non Unterhitze 407250°C

WiFi Steuerung Ja Unterhitze + HeiBluft 407250°C Zubehor

Reinigungsmethode Pyrolyse Dampfgaren Ja Teleskopauszug 2 Level

Einzel Heipluft 307275°C Bs@%ﬁr&terstutzungmom 120-250°C Blech

Einzelner Grill 100~300°C Dampf-Unterhitze+ Heifluft  120~250°C Gitter

Ober- oder Unterhitze 407250°C Dampfbenhditer

Oberer Grill (klein/grof3) 1600W/100W Abmessungen (BXHXT) Bratenthermometer

unternitze 1100w Maf3e Einbaubackofen 595x596x571 Air Fry

Heif3luft (oben/unten) 1200W/1200W Ausschnitt/Nische 560x579x550

Eingangsleistung 3650-3950W Verpackung 694x660x660

Uberspannungsschutz Ja

Betriebsart Single Modus

Konventionell 307275°C Unterhitze 100~230°C Warmhalten 407100°C

HeiBluft 307275°C Bratautomatik 80~200°C Geschirr erwdrmen  30780°C

Oko-Heifluft 30~275°C Luft-Sous-Vide 50~95°C Auftauen 30-60°C

Grofer Gril 100-300°C Teig vorbacken 30750°C

Oko-Crill 100~300°C Sonderfunktionen Pizza backen 160~250°C

LUfter-Crill 1007275°C Dampf kochen Langsam kochen 70~ 120°C

Unterhitze + Heif3luft 407275°C Dampfunterstutzung/Dampf Heiffluft Trocknen (Drying) 40790°C

Oberhitze + Heifjluft 40~275°C Dampf Oberhitze + Heifluft

Dampf Unterhitze + Heif3luft
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Schnelles Vorheizen



