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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.
@ Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

CESKY



VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pfed pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré pfisluSenstvi a nadmeérné usazeniny/

uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY
2.1 Instalace
Minimalni vyska skfifky 590 (600) mm
& VAROVANI! (minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen Sitka SKiPK 0
kvalifikovana osoba. Ifka skrinky 560 mm
- Hloubka skfitik 550 (550) mm
» Odstrante veskery obalovy material. Y (550)
+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani Vyska predni ¢asti spotfe- 598 mm
nepouzivejte. bice
. erlg :3 z‘ﬂtiﬁ%ysf\go'&;n;gfnm dodanymi Vyska zadni éésti spotebi- 579 mm
. ce
PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy o o .
opatrni, protoze je t&zky. Vzdy pouzivejte ?gka predni asti spotrebi- 594 mm
ochranné rukavice a uzavienou obuv. _
* Netahejte spotfebi¢ za drzadlo. Sitka zadni Casti spotfebite 558 mm
. Spotreplc n§|n§talujtg na ?e;pecgem a Hioubka spotfebice 561 mm
vhodném misté, které spliiuje poZzadavky
na instalaci. Yestavné hloubka spotrebi- 540 mm
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ce
0§tatr.“Ch spo’treblcvu a.f‘abytvkvu- Hloubka s otevienymi dvif- 1007 mm
» Prfed instalaci spotfebiCe ovéite, zda se ky
jeho dvirka oteviraji bez omezeni. YR— e >
+ Spotfebi¢ je vybaven elektrickym finimalni velikost ventilac- 560x20 mm
. . f . niho otvoru. Otvor umisté-
chladl_cm’l sysjemem. Musi byt zapojen do ny na spodni zadni strané
elektricke sité.

4

CESKY




Délka napajeciho sitového 1100 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymenu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotrebi€ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolani
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto

izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

« Pred zapojenim sitové zastrcky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se muzete fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prufez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del8i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

« Ujistéte se, zZe vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvirek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na oteviena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvifka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

« Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebicCe jiskry ani otevieny oher.
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Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavafovani.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnittku spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon

« Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

* Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Spotfebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi

(vyparu).

spotrebice.

» P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

» Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotrebi¢
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» PrFed udrzbou spotfebi€ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

+ Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

6 CESKY

Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
uvodnim pfedehfivanim odstrante
z vnitfku trouby:

— jakeékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
rostud, bo€nich kolejni¢ek apod.,
dodanych spolu se spotiebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebic¢e béhem
chodu pyrolytického Cisténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvor(
se uvolnuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvolnovat vypary ze zbytk( potravin a
konstrukénich materialt. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panelu.



» Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodliveé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

* Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebiCe béhem a po skonceni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi

citliva na zmény teploty a unikajici vypary.

» P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém &isténi
muze u v§ech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnca,
panvi, plecht na pec¢eni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

* Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi urazu &i uduseni.

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.

* Spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

3.1 Vestavba

(*mm)
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(*mm)

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

ne a n

5 o 6

oo =

HE aEaa

Ovladaci panel
Voli¢ pecicich funkci
Displej

8 CESKY

Ovladaci voli¢ (teploty)

Vétraci otvory pro chladici ventilator
A Topné téleso

Osvétleni

Bl Ventilator

El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Vyryta &ast vnitiku trouby

Polohy mfizky

4.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy,
pecené.

Hluboky pekac/plech

K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.



5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

5.2 Piehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

O 'S £ ® OK
Casovaé Rychlé zahrati Osvétleni Zamek Potvrzeni nastaveni
5.3 Displej
Displej s hlavnimi funkcemi.
o o o o e
-OHE-HH'BEEE,
h:min:s

Qe} 8¢ /S

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

8 ¥

Zamek Podporované Vareni

ol < >>

Cisténi Nastaveni Rychlé zahtati

Ukazatele ¢asovace

Q

Minutka

STOP
Cas ukonceni

S o

Casovy odklad Casovaé

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti ¢erve-
né.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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6.1 Prvni €isténi

Pred prvnim pouzitim vycistéte prazdny spotiebic¢ a nastavte cas:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Nastavte ¢as. Stisknéte tlacitko OK.

6.2 Prvni predehiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstranite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: \:]

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

7.2 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni masa a kolacu. Nastavte nizsi teplotu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni
@ ohrev, protoze ventilator rovnomérné rozvadi teplo uvnitf trouby.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni ohfev

10 CESKY



Pecici funkce Pouziti
vvv K pfipravé polotovar(i do kifupava, napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich

% zavitkd.

Mrazené potraviny

K peceni pizzy a dal$ich pokrmd, které vyzaduiji vice tepla zespodu.

Pizza

K peceni kolac¢l s kifupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohifev

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a

velikosti zmrazenych potravin.
>}£< likosti zenych potravi
Rozmrazovani
I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
ii vnitiku spotiebi¢e muze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Miize
. [ Y dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzi-
Vihky horkovzduch  yani“, Poznamky: Vihky horkovzduch.
Caad Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril
— Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cidténi, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
Tato funkce byla pouzita ke spInéni automaticky j/yp’ne ?o 30 sekur.1dach. .
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014). rady”, VIhky horkovzduch. Obecna

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1. doporuceni ohledné Uspory energie najdete
. . s . v kapitole ,Energeticka uc¢innost”, Ti ro
Dvitka trouby by méla byt béhem peceni l’JSpCE)I'U energie.g Py P

zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem
peceni.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmd mulzete také péct pomoci: * Automaticka vaha
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Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

1,
ON O O Al

S S S N

E \/\@ P1-P... OK

Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vafe-  Zvolte pokrm. Stisknéte Vlozte jidlo do trouby. Po-
ni. stisknate OK. tiagitko OK. tvrdte nastavent.
7.5 Nabidka: Podporované Vareni
Legenda

Legenda

K dispozici je funkce Automaticka vaha.

Pred zapocetim peceni spotiebi¢ prede-

IE] Poloha rostu.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
mUzete zkontrolovat v tabulce.

hrejte.
Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Hovézi filet, neprope-
P1 éeny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézi filet, sttedné . , o kg; 5 - 6 =] 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P2 propeceny (nizkote- cm silnych kus ~ Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
plotni peCent) vi. Vlozte do spotfebice.
Hovézi filet, propece-
P3 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
Teleci peéené i .8-1.5kg; 4
plee:kc(:)pecene (napF 0.8 si|n5é kﬁ’sy cm |j E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.
Pecené Fové 1.5-2k . . =
P5 kfkc:\::iezr:,:l?::ll:cka g ﬂ E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Vepiova peéené, éer- 1-1.5kg;5-
S:/pérova pecene, cer siliygﬁ ﬁus% cm |j E 2; plech na peceni
P6 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.
VepFova Zebirka 2-3kg; pouzifte ] 2; pedici misa na tvarovaném rostu
p7 syrova, 2-3 cm Phideite tekutinu k zakrvti dni casti pok
tenka veprova ze- T ridejte tekutinu k zakryti spodni casti pokrmu.
birka
P8 Celé kure 1-1.5kg; Cerstva |j B 2; pedici misa na tvarovaném rostu

V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo rovhomér-
né opecené.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

P9 Kufeciprsa 180 - 200 g na kus El 2: plech na peéeni
P10 Sekana Tkg ﬂlEl 2; plech na peceni
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu ﬂlEl 2: plech na peéeni
P11 Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P12 Rybi filé . El 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Tvarohovy kolaé -
P13 y E 1; @ 26cm rozkladaci forma na pecéeni na tvaro-
vaném rostu
P14 Jablecny kolac . E 1; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu
P15 Cokoladové muffiny . E 3; plech na muffiny na plechu na peéeni
P16 Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P17 Pecené brambory 1kg sz; plegh na pegeni N
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
P18 Krokety, zmrazené 0.5 kg IE‘ 3; plech na pedeni
p19 Brambory, zmrazené 0.75 kg El 3: plech na pe&eni
P20 :::Z;;Z Is:eslﬁ:;:‘;rzf 1-15kg El 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P21 (Zsip:g\?g':)?at:rz?):s()’ry 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P22 Cerstva pizza, tenka - El 1; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P23 Cerstva pizza, siln - El 1; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P24 Slany kolac . El 1; forma na pec€eni na tvarovaném rostu
P25 Eag;t;\bl ciabatta / bi- 0-8kg El 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem

Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
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8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP
Cas peéeni

Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.

S

Casovy odklad

K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

o)

Casovaé

Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

q\

O @

Pro zménu denniho ¢asu otevrete nabidku a zvolte

Nastavte hodiny.

Nastaveni, Denni ¢as.

Jak nastavit: Minutka

Krok 2

Na displeji se zo- A
brazi: ( Q \
0:00

Stisknéte: @

Nastavte Minutka Stisknéte: OK.

@ Casovac zatne okamzité odpoditavat.

14 CESKY



Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
AN Na displeji se zo- AN
(v \ brazi: { \
0:00
—_
Zvolte pedici funkcia  Opakovang tisknéte: Nastavte dobu pFi- e OK
nastavte teplotu. (\D pravy. Stisknéte: .

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

N M Na displeji \ Na displeji \
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \
denm Cas -—iem
)
Jv

PNOUT

Zvolte pe-  Opakovand Nastavte das  Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

o T P Cas ukonce-
gici funkei.  tisknate: O spusténi. OK ni OK

@ Casovaé za¢ne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

: ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
/\ VAROVANI! Sty slouzi iako och skl b
Viz kapitoly o bezpecénosti. varnych nadob z rostu.

9.1 Vkladani prislusenstvi
Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

CESKY

ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotrebi¢ pracuje, nastavena priprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-

kovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M E — stisknutim a podrzenim funkci E — stisknutim a podrzenim funkci vy-
zapnete. pnete.
Zazni zvukovy signal.
@ 3x E'I — blika pfi zapnuti zamku.
10.2 Automatické vypnuti
Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne (°C) Q) (h)
zména zadnych nastaveni, spotiebi¢ se z 20-115 125
bezpecnostnich divodl po urcité dobé ) :
automaticky vypne. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 3
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Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
del$i, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,Funkce
hodin*.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Casovy odklad.

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuéeni k peceni

Teploty a ¢asy pfipravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych prisad.

Va$ spotiebi¢ mlze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotfebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
ro$tu pro specifické druhy pokrmd.

Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka uc¢innost".

Symboly pouzité v tabulkach:

§§9 Druh jidla
Pecici funkce
°C Teplota

Pfislusenstvi

Hl

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

E| Poloha rostu

D Cas peéeni (min)

11.2 Vihky horkovzduch —
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo Iépe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

« Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pedcici salky — keramické, pramér 8cm,
vyska 5 cm

» Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

11.3 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

55§ —

C = O

= o

Sladké pecivo, 12 ku-  plech na peceni nebo pekac 180 2 35-40

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 35-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35 tvarovany rost 220 2 35-40

kg

PiSkotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40

na zachyceni tuku
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= v

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 200 30-40
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 170 20-30
rost

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 35-45
rost

Posirovana ryba, 0,3  plech na pe€eni nebo pekac 180 35-45

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 35-45
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 35-45
rost

PoSirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 40 - 50

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 25-35
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 20 kust plech na peceni nebo pekac 180 40 - 45
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kust plech na peceni nebo pekac 170 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 16 kusti  plech na peceni nebo pekaé 170 35-45
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekaé 150 40 - 50

tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na pe¢eni nebo pekaé 170 20-30

sl na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekacé 180 35-40

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 30-45

ta rost

Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekac 180 35-40

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zku$ebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
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&L, B = = C O
Malé kolace, 16 Horni/spodni ohfev Plech na peceni 3 150 25-35
kouskl na plech
Malé kolace, 16 Pravy horky vzduch Plech na peceni 3 150 20-30
kousku na plech
1)
Malé kolace, 16 Pravy horky vzduch Plech na peceni 1a3 150 20-30
kousku na plech
Jable¢ny kola¢, 2 Horni/spodni ohfev Tvarovany rost 2 170 80 - 100
formy na peceni,
@20 cm
Jable¢ny kola¢, 2 Pravy horky vzduch Tvarovany rost 2 160 70-90
formy na peceni,
@20 cm
PiSkotovy kola¢, v Horni/spodni ohfev Tvarovany rost 2 160 30-40
dortové formé @
26cm 1)
Piskotovy kolag, v Pravy horky vzduch Tvarovany rost 2 160 30-40
dortové formé @
26cm 1)
Piskotovy kolag, v Pravy horky vzduch Tvarovany rost 1a3 160 25-40
dortové formé @
26cm 1)
Maslové susenky  Horni/spodni ohfev Plech na peceni 3 150 20-30
Maslové susenky  Pravy horky vzduch Plech na peceni 2 150 20-30
Maslové suSenky  Pravy horky vzduch Plech na peceni 1a3 150 15-25
Topinky 2) Gril Tvarovany rost 3 max. 5-7
Hovézi hambur- Gril Tvarovany rost a 3 max. 15-30
ger, 6 kusu, 0,6 odkapavaci plech
kg1)3)

1) Nechte troubu 10 min predehrat.
2) Nechte troubu predehrat, dokud nedosahne nastavenou teplotu.

3) Tvarovany rost vlozZte na tfeti Uroven a odkapavaci plech na druhou Uroven trouby. V poloviné pfipravy jidlo ot-

octe.

12. CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

CESKY
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12.1 Poznamky k cisténi

<

Cistici prostred-
ky

Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

A
— Y|

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
bit pozar.

Kazdodenni pou-
ziti

Ve spotrebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotrebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
pouze hadfikem z mikrovlakna.

©y
c24

Prislusenstvi

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-
Senstvi necistéte v mycéce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
predmétu.

12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro- ‘
Stovych drazek od postranni stény. 0
Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- 1
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.
Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym

postupem v opacném poradi.

12.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka

Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotfebiCe, nepouzivejte je soucasné s

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi popaleni.

touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.
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Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno prislusenstvi. Dno trouby a vnitfni sklo dvifek otfete
kud nevychladne. mékkym hadfikem namoéenym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-

stfedku.
Pyrolyticka cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Citéni mf
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 2h
Krok 2 OK_ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 3 Po Cisténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ KdyzZ se spusti Cisténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odemceni dvifek je na displeji

zobrazeno: B
Cisténi pred jeho dokonéenim zastavite oto¢enim ovladace funkci ohfevu do polohy vypnuto.

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi- Ze dna trouby odstrante veskeré zbyt-
kud nevychladne. kem. ky.

12.4 Pripominka cCisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rrrr/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu 5 sek. Kvypnuti prlpc:lrzhr}k)éfzisgiﬁikl\;aglggsf zvolte Nasta-

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze Ctyf sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panel si prectéte celou
kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvirek®.

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych paneld nepouzivejte.
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Krok 1 Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dvefni zavésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
Krok 3 Naplil pfiviete dvirka trouby do prvni polohy

otevfeni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvirka polozte na pevnou plochu na mékkou
latku, uvolnéte blokovaci systém a vytahnéte
sklenéné panely.

Krok 5 Otocte spojovaci dily o 90° a vytahnéte je z
jejich umisténi.
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Krok 6 Sklenéné panely nejprve jeden po druhém
opatrné nadzdvihnéte a poté vyjméte. Za-
¢néte hornim panelem.

Krok 7 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Krok 8 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A, B a C) na-
sadili zpét ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol / A B
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-
stalovali spravné do jeho umisténi.

o]

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozte utér-
trouba nevychladne. Kku.
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Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni
stfedisko.

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.
Spotfebi€ se neohfiva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Spotiebi¢ se neohfiva. Dvitka spotfebice jsou zaviena.

Spotiebi€ se neohfiva. Neni spalena pojistka.

Spotiebi¢ se neohfiva. Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté. VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguije. Spalena zarovka.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

Err C3 Dvirka spotrebi€e jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvirka spotfebice jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

24 CESKY



Chybové kédy

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nem(izete vyresit sami,

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

obrat'te se na svého prodejce nebo Model (Mod.)

autorizované servisni stfedisko.

Vyrobni &islo (PNC)

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete

na typovém $titku. Typovy &titek se nachazi Sériové &islo (S.N.)

na pfednim ramu vnitfku spotrebice.
Nesundavejte typovy Stitek z vnitfni casti
spotrebice.

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele

Electrolux

COH4P46BX0 944068318

- EOF4P46BX 944068309
Oznaceni modelu EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Index energetické Ucinnosti 81.7
TFida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.94 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-
ku

0.67 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 651

Typ trouby Vestavna trouba
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Hmotnost
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.
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14.2 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotreby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo prislusného rezimu nizké spo-

tfeby energie

20 min

14.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou usetfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvirka spotrebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovoveé nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi¢ pfed varfenim nepfedehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.
Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkoveé teplo.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

(' ('

v 6

9

— Vyberte funkci ze
— —zvolte pro za-  struktury Nabidka a

dani Nabidka. stisknate OK

Zvolte nastaveni.

Upravte hodnotu a

OK . stisknutim po-
stisknéte OK.

tvrdte nastaveni.

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.

26 CESKY



Nabidka struktura

Podporované Vareni % Cisténi rrrr/ Nastaveni {é}
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03  Tony tlacditek 1 - Pipnuti 04  Hilasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty
05 Casovad Zap/Vyp 06 Osvétleni Zap/Vyp
07 Rychlé zahfrati Zap/Vyp 08 PFipominka cisténi Zap/Vyp
09 Rezim demo Aktivaéni kod: 10  Verze software Kontrola
2468
11 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotiebice uréené k

likvidaci. SpotfebiCe oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores apparat.

fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
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omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme taet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fodevarer.

Dette apparat er beregnet til indendgrs husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og geestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatar ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovhrummets overflade.
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 Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehgr eller

ovnartikler.

» Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek

fra sidevaeggene for at fijerne ovnribberne. Montér

ovnribberne i modsat reekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede 14g. De kan ridse overfladen, med det resultat,

at glasset knuses.

* Fjern al tilbehgret fra rummet i apparatet for

pyrolyserenggring.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

* Fgr du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

» Apparatet er udstyret med et elektrisk
afkalingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

Hgjde foran pa apparatet 598 mm
Hgjde bagest pa apparatet 579 mm
Bredde foran pa apparatet 594 mm
Bredde bagest pa appara- 558 mm
tet

Apparatets dybde 561 mm
Apparatets indbygnings- 540 mm
dybde

Dybde med aben der 1007 mm
Ventilationsébnirlg mini- 560x20 mm
mumsstgrrelse. Abning pla-

ceret pa bundens bageste

side

Leengden pa ledninger til 1100 mm
stremforsyning. Ledning

placeret i hgjre hjgrne af

bagsiden

Monteringsskruer 4x25 mm

2.2 El-forbindelse

Kabinettets minimumshgj-
de (kabinets minimumshgj-
de under bordpladen)

590 (600) mm

/\ ADVARSEL!

Risiko for brand og elektrisk stgd.

Kabinet, bredde 560 mm

Kabinet, dybde 550 (550) mm
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» Apparatet skal tilsluttes stream m/jord, jvf.
Steerkstromsreglementet.

» Searg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkeveerdier.

» Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

» Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

+ Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.

 Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.

+ Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
streamfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

+ Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

» Hovis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

» Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

» Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsreleeer og kontaktorer.

* Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

* Luk apparatets luge helt, inden du seetter
netstikket i stikkontakten.

» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm laengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade, forbraendinger og

elektrisk stad eller eksplosion.

Tilgaengelige tilslutningskabler til installati-
on eller udskiftning for Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

» Apparatets specifikationer ma ikke
eendres.

» Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

« Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

« Sluk for apparatet efter hver brug.

« Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

« Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

* Tryk ikke pa den abne lage.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

« Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

« Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.

* Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

* Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:
— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.
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— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

» Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

» Hovis produktet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfelgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, for produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

» Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

+ Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

« Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

+ Renggr apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

» Rengar apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

* Hvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.
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2.5 Pyrolyserenggring

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade / brand / kemiske

emissioner (dampe) i pyrolyse-tilstand.

* Inden pyrolytisk rensning og forvarmning

skal falgende fjernes fra ovnrummet:

— Alle madrester, spildt olie og fedt

— alle udtagelige genstande (herunder
hylder, ovnribber osv., der fglger med
apparatet), iseer alle non-stick gryder,
pander, plader, redskaber osv.

« Lees omhyggeligt alle anvisninger
vedrgrende pyrolyserengaring.

* Hold bern veek fra apparatet, mens
pyrolyserenggringen er i gang. Ovnen
bliver meget varm, og varm luft afgives fra
de forreste kgleabninger.

* Pyrolyserenggring er en proces ved hgj
temperatur, som kan frigive dampe fra
madrester og konstruktionsmaterialet.
Derfor rades forbrugerne pa det kraftigste
til at:

— Serg for god udluftning under og efter
pyrolyserenggringen.

— giv god ventilation under og efter den
forste forvarmning.

* Undga at spilde eller komme vand pa
ovnlagen under og efter den
pyrolyserengaringen for at undga at
beskadige ovnglassene.

« Dampe fra alle pyrolytiske ovne /
madrester som beskrevet er ikke
skadelige for mennesker, herunder bgrn,
eller personer med helbredsproblemer.

¢ Hold kaeledyr veek fra apparatet under og
efter pyrolyserenggringen og
forvarmningen. Sma keeledyr (iszer fugle
og krybdyr) kan veere meget fglsomme
over for temperaturaendringer og udsendt
rgg.

» Non-stick-overflader pa gryder, pander,
bakker, redskaber osv. kan blive
beskadiget af pyrolyserengaring ved hgj
temperatur i pyrolytiske ovne og kan ogsa
udggre en kilde til skadelige dampe pa
lavt niveau.




2.6 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stad.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der selges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

3. INSTALLATION

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

2.7 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

« Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.

3.1 Indbygning

(*mm)
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(*mm)

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Generelt overblik

n a a n Kontrolknap (temperatur)
Luftkanal til keleblaeseren
TN @ Varmel
armelegeme
—_— Ovnpzsre
Ve ~ il E] Bleeser
@ g El Ovnribbe, udtagelig
@E i Gl Praegning i ovnrum
119 l@\D[ g Ovnriller
R
'@“j — Nnln@ 4.2 Tilbehor
S~ - Grillrist
— | . .
=10} Til kogegrej, kageforme, stege.
« Grill-/bradepande
I Til at bage og stege eller som en pande til
Bet | ge og steg som en pande
Ki;?llilng\s/s:unnekt'oner opsamling af fed.
i
Display
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5. BETJENINGSPANEL

5.1 Forsankbare knapper
Tryk pa funktionsveelgeren for at bruge

apparatet. Funktionsveaelgeren kommer ud.

5.2 Oversigt over betjeningspanel

Veelg en ovnfunktion for at teende apparatet.
Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-
positionen for at slukke for apparatet.

O 'S £ & OK
Timer Hurtig opvarmning Lys Las Bekreeft indstilling
5.3 Display

Display med vigtige funktioner.

Displaylamper

Grundlaeggende indikatorer

o ¥

Las Hjeelp til tilberedning

ol < >>

Rengering Indstillinger Hurtig opvarmning

Timerlamper

STOP

Minutur Sluttid

S ©)
Udskudt tid Optimer

Statuslinje - til temperatur eller tid. Bjeelken er
helt red, nar apparatet nar den indstillede tempe-
ratur.

6. FUR BRUG FORSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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6.1 Indledende renggring

Inden forste ibrugtagning rengeres den tomme ovn, og tiden indstilles:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Indstil tid. Tryk pa: OK

6.2 Indledende forvarmning

Forvarm den tomme ovn, inden ibrugtagning.

Trin 1 Fjern al tilbehgret fra ovnen og tag de udtagelige ovnribber ud af ovnen.

Trin 2
rn Indstil den maksimale temperatur for funktionen: E
Lad ovnen veere taendti 1 t.

Trin 3 Indstil den maksimale temperatur for funktionen: .

Lad ovnen veere teendt i 15min.

@ Ovnen kan udsende lugt og reg under forvarmning. Kontroller, at rummet er udluftet.

7. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Indstilling: Ovnfunktioner

Trin 1 Drej knappen for ovnfunktionerne og vaelg en ovnfunktion.

Trin 2 Drej kontrolknappen for at indstille temperaturen.

7.2 Ovnfunktioner

Ovnfunktion Applikation
Stegning af ked og bagning af kager. Indstil en lavere temperatur end ved over-/
@ undervarme, da bleeseren fordeler varmen jeevnt i ovnens indre.

Varmluft

— Bagning og stegning af mad pa én ovnribbe.

Over-/undervarme
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Ovnfunktion Applikation

vgev Spredstegning af feerdigretter sdésom pommes frites, kartoffelbade eller forarsruller.
Frosne madvarer
3 Til at bage pizza og andre retter, der kraever mere varme nedefra.
Pizza
Bagning af kager med sprgd bund og konservering af mad.
Undervarme
Optening af madvarer (grentsager og frugt). Opteningstiden afheenger af maengde og
YY) starrelse af de frosne madvarer.
Optening
I Denne funktion er beregnet til at spare energi under madlavning. Nar du bruger den-
Y ne funktion, kan temperaturen inde i produktet afvige fra den indstillede temperatur.
.‘— Restvarmen anvendes. Varmeeffekten kan blive reduceret. Fa flere oplysninger i ka-
Fugtig varmluft pitlet "Daglig brug", Bemaerkninger til: Fugtig varmluft.
vev Grillstegning af tynde stykker mad og ristning af brad.
Grillstegning
v%v?v Stegning pa én ovnribbe af starre stykker kad eller fierkree med ben. Gratin og bru-
ning.
Turbogrill
— Sadan kommer du ind i menuen: Hjeelp til tilberedning, Rengering, Indstillinger.
Menu
7.3 Bemaerkninger til: Fugtig og ovnen kgrer med den hgjest mulige
varmluft energieffektivitet.
Denne funktion blev brugt il at overholde Nar du bruger denne funktion, slukkes
kravene til energieffektivitetsklasse og ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.
okodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU Se kapitlet "Rad" for at fa oplysninger om
66/2014). Test i overensstemmelse med: tilberedning, Fugtig varmluft. Se kapitlet
IEC/EN 60350-1. "Energieffektivitet”, Energibesparelse for
Ovnlagen skal vaere lukket under generelle anbefalinger til energibesparelse.
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,

7.4 Sadan indstiller du:Hjalp til tilberedning

Hver ret i denne undermenu har en anbefalet ovnfunktion og temperatur. Brug funktionen til at
tilberede en ret hurtigt med standardindstillinger. Du kan justere tiden og temperaturen under
tilberedningen.

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om maden er klar.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med: *  Veegtautomatik
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Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4

O O O @

W P1-P... oK

Seet retten i ovnen. Be-
kreeft indstillingen.

Abn menuen. VeelgHjeelp til tilberedning.

Veelg retten. Tryk pa: OK
Tryk pa OK,

7.5 Menu: Hjeelp til tilberedning

Forklaring

Forklaring E] Ovnribbe.

[j Veegtautomatik tilgeengelig. ] . .
Displayet viser P og et nummer pa retten,

] Forvarm produktet, for du begynder tilbe- som du kan kontrollere i tabellen.
redningen.
Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor

P1 Oksefilet, red (lav-
temperaturstegning)

Oksefilet, medium Ij B o
P2 (lavtemperatursteg- 0.5-1.5kg; 5-6 cm 2; stegefad pa grillrist )
ning) tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i

ovnen.

Oksefilet, gennem-
P3 stegt (lavtemperatur-

stegning)
Kalvesteg (f.eks. bov) 0.8 ](;5 kgl;d:l cm ﬂE 2: stegefad pa grillrist
P4 tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
ovnen.
P5 ELa;::‘Iesteg eller svi- 15-2kg Ifl El 2; stegefad pa grillrist

Vend kadet efter halvdelen af tilberedningstiden.

Hamburgerryg, fersk 1 - 1.5 kg; 5-6 cm ﬂE 2 bageplade

P6 tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
ovnen.
py cpareribsafsvine: 2 3Kibn9 1@ [ stegefad pa grirst
reribs Tilseet veeske sa det daekker bunden af fadet.
Hel kylling 1-1.5kg; fersk

|j El 2; stegefad pa grillrist
P8 Vend kyllingen efter halvdelen af tilberedningstiden for at
fa en ensartet bruning.

P9 Kylling, bryst 180-200 g pr.

stykke EI 2; bageplade
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Ret Vaegt

Ovnribbe/Tilbehgar

P10 Farsbrod kg Ifl B 2; bageplade

Hel fisk, grillstegt 0.5 -1 kg pr. fisk ﬂlEl 2 bageplade
P11 Fyld fisken med smgr, og brug dine yndlingskrydderier og

krydderurter.

P12 Fiskefilet . El 2; ovnfast fad pa grillrist

Ch k -
P13 cesecake E 1; @ 26 cm springform pa grillrist
P14 /Ebletzrte ) E 1; teerteform pa grillrist
P15 Chokolademuffins . =] 3; muffinplade pa bageplade
P16 Kage i brodform ) E 2; brgdform pa grillrist
P17 Bagte kartofler 1kg El 2: bageplade q

Laeg de hele kartofler med skrael pa bagepladen.

P18 Kroketter, frosne 0.5 kg E 3; bageplade

Pommes frites, fros- 0.75 kg .
P19 . E 3; bageplade

Ked/grentsagslasag- 1-1.5kg . o
P20 ne med torre pasta- E 1; ovnfast fad pa grillrist

plader
P21 kK:I%cf;lfeff)lgratm (ra 1-1.5kg = 1; ovnfast fad pa grillrist
p22 Pizza tynd - E 1; bageplade beklaedt med bagepapir
P23 Pizza, tyk - E 1; bageplade beklaedt med bagepapir
P24 Quiche . El 1; bageform pa grillrist
P25 Elrl;tglmabattalhwdt 0.8kg El 3; bageplade beklaedt med bagepapir

Der skal mere tid til hvidt brad.

8. URFUNKTIONER
8.1 Urfunktioner

Urfunktioner Applikation
D Nar timeren har talt ned, hgres signalet.
Minutur

DANSK
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Urfunktioner

Applikation

STOP

Tilberedningstid

Nar timeren har talt ned, heres signalet, og ovnfunktionen stopper.

S

Udskudt tid

For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.

0)

Optimer

Maksimum er 23 t 59 min. Denne funktion har ikke indflydelse pa ovnen.
For at taende og slukke Optimer, skal du veelge: Menu, Indstillinger.

8.2 Sadan indstilles: Urfunktioner

Indstil: Aktuel tid

Trin 1 Trin 2 Trin 3
B\ |
( Q (’ N e
<)
For at eendre klokkesleettet skal du ga ind i menu- .
en og veelge Indstillinger, Aktuel tid. Indstil uret. Tryk: OK.
Indstil: Minutur
Trin 1 Trin 2 Trin 3
N . . N
-N- Displayet viser: ( )\ \\ N
@ 0:00 Q @
Tryk pa: (\D Indstil Minutur Tryk: OK.
@ Timeren begynder straks at teelle ned.
Indstil: Tilberedningstid
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
AYd N AN
( \ K Displayet viser: ( \
0:00
&
Veelg en ovnfunktion  Tryk gentagne gan- | o ) .
; . ndstil tilberedningsti-
og indstil temperatu- ) den. Tryk: OK|
ren. ge: .

® Timeren begynder straks at teelle ned.
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Indstil: Udskudt tid

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5 Trin 6
NP N,
( \ -N- Displayet ( . ( \ -N-
Q viser: aktu- Dls_pla)‘/et Q
el tld V|s.er.
0y .
Veelg ovn R START Indstil startti Cj SToP Indstil slutti
- ne gange: - -
funktion. ) den. Tryk: OK den. Tryk: OK

@ Timeren begynder at teelle ned ved en indstillet starttid.

9. BRUG AF TILBEHGRET

anordninger. Den hgje kant hele vejen rundt,

/\ ADVARSEL! forhindrer kogegrej i at glide af.

Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Iszetning af tilbehor

En lille fordybning i toppen gger sikkerheden.
Fordybningerne er ogsa antivippe-

Grillrist:
Skub risten ind mellem ovnribbens skinner, og
sorg for, at fadderne peger nedad.

Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnrib-
bens skinner.
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10. EKSTRAFUNKTIONER
10.1 Las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet &ndring af ovnfunktionen.

Teend den, nar ovnen virker - den indstillede tilberedning fortsaetter, betjeningspanelet lases.
Teend den, nar ovnen er slukket - den kan ikke teendes, betjeningspanelet er last.

onen til.

_\ﬁ/_ E - tryk og hold inde for at sl funkti- B - tryk og hold inde for at slukke.

Der lyder et signal.

@ 3x E'I - blinker, nar lasen er slaet til.

10.2 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger aendres.

C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

11. RAD OG TIPS
11.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
meengden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden méade end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du prave at finde en,
der ligner.
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Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Se kapitlet ‘Urfunktioner’.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Udskudt tid.

10.3 Kgleblaser

Nar ovnen er teendt, teendes kglebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips til
energibesparelser.

Symboler anvendt i tabellerne:

‘% Fodevaretype

Ovnfunktion

°C Temperatur
Tilbehar
Ovnribbe

Tilberedningstid (min)

o




11.2 Fugtig varmluft - anbefalet

tilbehor

Brug merke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende

fade.

* Pizzaform - mark, ikke-reflekterende,

diameter 28cm

» Bageform — meark, ikke-reflekterende,

diameter 26cm

* Ramekiner — keramiske, diameter 8cm,

hgjde 5 cm

* Flanform — mark, ikke-reflekterende,

diameter 28cm

11.3 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du felge
forslagene angivet pa nedenstadende tabel.

L, = °C = O
Sade boller, 12 stk. bageplade eller bradepande 180 2 35-40
Boller, 9 stk. bageplade eller bradepande 180 2 35-40
Pizza, frossen, 0,35 Rist 220 2 35-40
kg
Roulade bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Brownie bageplade eller bradepande 180 2 30-40
Souffle, 6 stk. keramiske ramekiner pa rist 200 3 30-40
Sukkerbund til teerte  flanform pa rist 170 2 20-30
Victoriakager bageform pa rist 170 2 35-45
Pocheret fisk, 0,3 kg bageplade eller bradepande 180 3 35-45
Hel fisk, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 35-45
Fiskefilet, 0,3 kg pizzaform pa rist 180 3 35-45
Pocheret kad, 0,25 kg bageplade eller bradepande 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg bageplade eller bradepande 200 3 25-35
Smakager, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 40 - 45
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Madteerte, 16 stk. bageplade eller bradepande 170 2 35-45
Smakager af mgrdej, bageplade eller bradepande 150 2 40 - 50
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 170 2 20-30
Grentsager, pochere-  bageplade eller bradepande 180 3 35-40
de, 0,4 kg
Vegetarisk omelet pizzaform pa rist 200 3 30-45
Grentsager fra Mid- bageplade eller bradepande 180 4 35-40

delhavslandene, 0,7
kg
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11.4 Madlavningstabeller for
testinstitutter

Information til testinstitutter
Test i henhold til IEC 60350-1.

= — (<)

&L, = = C O
Sma kager i form,  Over-/undervarme Bageplade 3 150 25-35
16 stk./plade
Sma kager i form,  Varmluft Bageplade 3 150 20-30
16 stk./plade 1)
Sma kager i form,  Varmluft Bageplade 1093 150 20-30
16 stk./plade
Fbleteerte, 2 for- Over-/undervarme Grillrist 2 170 80 - 100
me @20 cm
Febleteerte, 2 for- Varmluft Grillrist 2 160 70 -90
me @20 cm
Formkage, kage-  Over-/undervarme Grillrist 2 160 30-40
form @26 cm 1)
Formkage, kage- ~ Varmluft Girillrist 2 160 30-40
form @26 cm 1)
Formkage, kage-  Varmluft Girillrist 1093 160 25-40
form @26 cm 1)
Smerkager Over-/undervarme Bageplade 3 150 20-30
Smerkager Varmluft Bageplade 2 150 20-30
Smerkager Varmluft Bageplade 1093 150 15-25
Toast 2) Grillstegning Girillrist 3 maks. 5-7
Burgerbgf, 6 stk.,  Grillstegning Girillrist og brade- 3 maks. 15-30

0,6 kg13)

pande

1) Forvarm ovnen i 10 min.

2) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er naet.

3) sti grillristen pa tredje ovnribbe, og bradepanden pa anden ovnribbe. Vend maden, nar halvdelen af tilbered-

ningstiden er gaet.

12. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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12.1 Bemarkninger om renggring

<

Renggringsmid-
ler

Renger ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt renggringsmiddel.

Brug en renggringsmiddeloplgsning til at renggre metaloverflader.

Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.

A\

Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan forarsage
brand.

L

Damp kan saette sig som fugt i ovnen eller pa ovnruderne. Lad ovnen veere taendt 10 minut-
ter inden tilberedning for at mindske kondenseringen. Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere
end 20 minutter. Ovnrummet terres kun med en mikrofiberklud efter hver brug.

Hverdagsbrug
N Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad det terre. Brug en mikrofiberklud med varmt vand
+, og et mildt rengeringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
I~
W Renger ikke non stick-tilbeharet med slibende rengaringsmiddel eller genstande med skarpe
kanter.
Tilbehor

12.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan rengares.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er
kold. ‘
Trin 2 Treek forenden af ovnribben veek fra
sidevasggen. © 2‘F=
Trin 3 Treek bagsiden af ovnribben veek fra 1
sidevaeggen, og tag den ud. \_ \'
Trin 4 Montér ovnribberne i modsat raekke- M S
folge.
12.3 Anvendelse:

Pyrolyserengaring
Rengar ovnen med Pyrolyserengering.

/\ FORSIGTIG!

Hvis der er andre apparater installeret i
det samme skab, bar de ikke bruges

/\ ADVARSEL! samtidigt med denne funktion. Det kan

Der er risiko for forbraending.

skade ovnen.

For Pyrolyserengoring:

Sluk for ovnen, og vent, til den Fjern al tilbeheret fra ovnen. Renggr ovnbunden og det indvendige

er kold.

lageglas med varmt vand, en blad kiud
og et mildt renggringsmiddel.
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Pyrolyserengering

Trin 1 Abn menuen: Renggring rrrr/
Valgmulighed Varighed
C1 - Let rengering 2t
Trin 2 OK_ tryk for at starte rengeringen.
Trin 3 Drej knappen for ovnfunktioner til slukket efter rengaring.

@ Nar renggringen starter, lases ovnens lage, og lampen er slukket. Indtil lagen lases op, viser displayet: E
For at stoppe renggringen, far den er feerdig, skal du dreje knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen.

Nar renggringen slutter:

Sluk for ovnen, og vent, til den Rengar ovnrummet med en blad Fjern resterne fra bunden af ovnrum-
er kold. klud. met.

12.4 Husk renggring

Ovnen minder dig om, hvornar du skal rengere den med pyrolyserengering.

For at deaktivere pamindelsen skal du ga ind i Menu og

rm/ blinker i displayet i 5 sek efter hver tilberedning. veelge Indstillinger, Husk rengaring

12.5 Fjernelse og installation: Lage

Ovnlagen har fire glaspaneler. Du kan fierne lagen og de indvendige glaspaneler for at
renggre dem. Laes hele instruktionen "Aftagning og montering af lage", inden du tager
ovnglasset ud.

/\ FORSIGTIG!
Brug ikke ovnen uden glaspanelerne.

Trin 1 Abn lagen helt, og hold begge heengsler.
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Trin 2

Laft og treek i lasene, indtil de klikker.

Trin 3

Saet ovnlagen halvvejs i farste abne position.

Loft og traek derefter for at fierne lagen fra
lejet.

Trin 4

Leeg lagen pa et fast underlag, med et bladt
stykke stof under, og abn lasesystemet for at
fierne glaspanelerne.

Trin 5

Drej holderne 90°, og tag dem ud af deres
leje.

Trin 6

Loft farst glaspanelerne forsigtigt, og fiern
den et ad gangen. Start med det gverste pa-
nel.

Trin7

Renger glaspanelerne med vand og saebe. Ter glaspanelerne omhyggeligt. Glaspanelerne ma ikke

komme i opvaskemaskinen.
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Trin 8 Montér glaspanelerne og ovnlagen efter rengaring.

Hvis deren er installeret korrekt, vil du here et klik, nar du lukker skydelasene.

Serg for at seette glaspanelerne (A, B og C) pa plads i
den rigtige reekkefglge. Se efter symbolet / trykket pa A B
siden af glaspanelet, da hvert glaspanel ser forskelligt
ud for at gere afmonteringen og monteringen lettere.
Nar den er korrekt installeret, klikker lagelisten.

Sarg for at seette det midterste glaspanel i de rigtige
lejer.

12.6 Udskiftning: Lampe

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd
Peeren kan veere varm.

For du udskifter paeren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er Tag stikket ud af kontakten. Leeg en klud i bunden af ovnrum-

kold. met.

Baglampe

Trin 1 Drej glasset, og tag det af.

Trin 2 Renger glasdaekslet.

Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.

Trin 4 Montér glasdaekslet.
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13. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

13.1 Hvad ger du, hvis ...

| eventuelle tilfaelde, der ikke er inkluderet i denne tabel, bedes du kontakte et autoriseret

servicecenter.

Apparatet taender ikke eller bliver ikke varmt

Problemer

Kontrollér, om ...

du ikke kan teende eller betjene apparatet.

apparatet er sluttet korrekt til en stremforsyning.

Apparatet bliver ikke varmt.

Den automatiske slukning er deaktiveret.

Apparatet bliver ikke varmt.

Apparatets lage er lukket.

Apparatet bliver ikke varmt.

Sikringen er ikke sprunget.

Apparatet bliver ikke varmt.

Lasen er slaet fra.

Komponenter

Problem

Kontrollér, om ...

Lyset er slukket.

Fugtig varmluft - er teendt.

Paeren virker ikke.

Pzeren er sprunget.

Fejlkoder

Displayet viser...

Kontrollér, om ...

Err C3 Ovnlagen er lukket, eller lagelasen ikke er gdelagt.
Err F102 Apparatets lage er lukket.

Err F102 Lagelasen er ikke gdelagt.

00:00 Der har vaeret stremafbrydelse. Indstil aktuel tid.

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke findes i denne tabel, skal husets sikring slukkes og teendes for at gen-
starte apparatet. Kontakt et autoriseret servicecenter, hvis fejlkoden forekommer igen.

13.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.) e
Produktnummer (PNC) ..o

Serienummer (S.N.) L,
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14. ENERGIEFFEKTIV

14.1 Datablad for produktoplysninger og produktinformationer i henhold til
EU's forordninger om energimarkning og ecodesign

Leverandgrens navn Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Identifikation af model EOF4P46BX 944068309
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Energieffektivitetsindeks 81.7
Energieffektivitetsklasse A+

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.94 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.67 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet

Lydstyrke 651

Type ovn Indbygningsovn
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Veegt
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

14.2 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den

relevante lave stremtilstand

Stremforbrug i standby

0.8W

Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand

20 min

14.3 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
serg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende daser og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.
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Produktet ma ikke forvarmes fer tilberedning,
medmindre det specifikt anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med varmluft

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.



Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er laengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du teender for ovnen, viser displayet
eftervarmen.

Hold maden varm
Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden

15. MENUSTRUKTUR

varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Teend kun
for det, nar det er ngdvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
lampen automatisk efter 30 sekunder. Du kan
teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.

15.1 Menu
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5
N
ON (ON (ON " ON

S @ X
_— Veelg indstillingen fra Justér vaerdien. o
—— - veelg for at Menu struktur, o v/zelg indstillingen. OK _ tryk for at be- OK’ 9

abne Menu. tryk pa OK, kreefte indstilling. tryk pa .

Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at forlade Menu.

Menu struktur

Hjeelp til tilberedning ‘/f Rengering rrrr/ Indstillinger @
Indstillinger
01 Aktuel tid Skift 02 Lysstyrke display 1-5
03 Panelsignal 1-Bip 04 Signal volume 1-4
2 - Klik
3-Lydfra
05 Optimer Teend / sluk 06 Lys Teend / sluk
07 Hurtig opvarmning Teend / sluk 08 Husk rengering Teend / sluk
09 Demo funktion Aktiveringskode: 10 Softwareversion Kontroller
2468
11 Nulstil alle indstillinger Ja/nej
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16. MILUIGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C’b
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

52 DANSK

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



Welkom bij Electrolux! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur
hebt gekozen.

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
informatie:
www.electrolux.com/support

Wijzigingen voorbehouden.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
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instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weqg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.
Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
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2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met

elektriciteit te voorkomen.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische

schokken te voorkomen.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het oppervlak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

Haal, voor pyrolytische reiniging, alle accessoires en
overmatige afzettingen/morsingen uit de ovenruimte van het

apparaat.

2.1 Installeren

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag dit apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Controleer, voordat je het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opent.

Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.
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Minimumhoogte kast (Mini-
mumbhoogte kast onder

590 (600) mm

werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant 598 mm
van het apparaat

Hoogte van de achterkant 579 mm
van het apparaat

Breedte van de voorkant 594 mm
van het apparaat

Breedte van de achterkant 558 mm
van het apparaat

Diepte van het apparaat 561 mm
Ingebouwde diepte van het 540 mm
apparaat

Diepte met open deur 1007 mm
Minimumgrootte ventilatie- 560x20 mm
opening. Opening geplaatst

aan de onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedingskabel. 1100 mm
Kabel wordt in de rechter-

hoek van de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
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moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.
Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet
als deze werkt of als de deur heet is.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

Sluit de deur van het apparaat volledig
voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.

Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging voor Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Raadpleeg voor het gedeelte van de kabel
het totale vermogen op het typeplaatje. U
kunt ook de tabel raadplegen:

Totaal vermogen (W) Sectie van de kabel

(mm?)

maximaal 1380 3x0.75




Totaal vermogen (W) Sectie van de kabel

(mm?)
maximaal 2300 3x1
maximaal 3680 3x1.5

De aardedraad (groen/gele draad) moet 2 cm
langer zijn dan de bruine fase- en blauwe
neutrale draden.

2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken of een explosie.

* De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

» Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

» Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

» Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

*  Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

» Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

» Oefen geen druk uit op de open deur.

» Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.

* Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

» Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

» Gebruik altijd glas en potten die zijn
goedgekeurd voor
conserveringsdoeleinden.

» Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

— plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem
van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of
bevestigen van accessoires.

« Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

» Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.

* Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

« Als het apparaat achter een meubelpaneel
gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan
voor dat de deur nooit gesloten is als het
apparaat in werking is. Warmte en vocht
kunnen achter een gesloten meubelpaneel
ophopen en schade aan het apparaat, de
behuizing of de vloer veroorzaken. Sluit
het meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel, vuur of schade aan

het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

* Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:

« Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat je
onderhoudshandelingen verricht.

« Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.
Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

« Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

*  Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

* Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
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schuurmiddelen, schuursponsijes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.
Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Pyrolytische reiniging

/N\ WAARSCHUWING!

Risico op letsel / Brand / Chemische
uitstoot (dampen) in pyrolitische modus.

Voor het uitvoeren van de pyrolytische
reiniging en de eerste voorverwarming
dient u het volgende uit de ovenruimte te
verwijderen:

— overtollig voedselresten, olie- of
vetresten/afzettingen.

— alle verwijderbare voorwerpen
(inclusief planken, zijrails, enz., die bij
het apparaat zijn geleverd), met name
alle antiaanbakpotten, pannen,
dienbladen, keukengerei, enz.

Lees zorgvuldig alle instructies voor

pyrolytische reiniging.

Houd kinderen uit de buurt van het

apparaat als de pyrolytische reiniging in
werking is. Het apparaat wordt zeer heet
en er komt hete lucht vrij uit de voorste
koelopeningen.

Pyrolytische reiniging gebeurt op hoge

temperaturen waarbij dampen kunnen
vrijkomen van kookresten en
constructiematerialen. Om die reden
adviseren wij consumenten:

— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de pyrolytische reiniging.

— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de eerste voorverwarming.

Tijdens en na de pyrolytische reiniging
mag u geen water op de ovendeur morsen
of aanbrengen om beschadiging van de
glasplaten te voorkomen.

Rookgassen die vrijkomen uit alle

pyrolytische ovens / kookresten zoals

beschreven, zijn niet schadelijk voor
mensen, inclusief kinderen of personen
met medische aandoeningen.

Houd huisdieren uit de buurt van het

apparaat tijdens en na de pyrolytische

reiniging en de initi€le voorverwarming.

Kleine huisdieren (vooral vogels en

reptielen) kunnen zeer gevoelig zijn voor
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temperatuurveranderingen en uitgestoten
dampen.

Antiaanbaklagen in potten, pannen,
bakplaten, bakgerei, enz. kunnen worden
beschadigd door de hoge temperatuur van
de pyrolytische reiniging van alle
pyrolytische ovens. Ook kunnen ze een
bron zijn voor schadelijke dampen op laag
niveau.

2.6 Binnenverlichting

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

2.7 Service

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.8 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.




3. MONTAGE

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

3.1 Inbouwen

(*mm)

(*mm)

3.2 Bevestiging van de oven aan de
kast
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4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Algemeen overzicht

Bedieningsknop (voor de temperatuur)
?- a a n Luchtopeningen voor de koelventilator
d) — (b A Verwarmingselement
———n Lamp
Bl Ventilator
@6 Bl 'nschuifrails, verwijderbaar
|@\ B Uitsparing in de ovenruimte
119 |®\ Inzetniveaus
'@“ M | 4.2 Accessoires
N - Bakrooster
—IE Voor kookgerei, bak- en braadvormen.
* Grill-/braadpan
Bedieningspaneel Qm te bakken en braden of als pan om vet
. . in op te vangen.
Knop voor verwarmingsfuncties
Display

5. BEDIENINGSPANEEL

5.1 Verzonken knoppen 5.2 Overzicht bedieningspaneel

Om het apparaat te bedienen, moet u de Selecteer een verwarmingsfunctie om het
bedieningsknop indrukken. De knop komt dan | apparaat in te schakelen. Draai de knop voor
naar buiten. de verwarmingsfuncties naar de uit-stand om

het apparaat uit te schakelen.

@ ﬂ» _Q 5 OK
Timer Snel opwarmen Binnenverlichting Slot Instelling bevestigen
5.3 Display

Display met toetsfuncties.

QGEEBEEEEE

QO Gy se /&

sToP
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Indicatielampjes op de display

Basisindicatoren

& ¥ ol < >>

Blokkering Kook- En Bakassistent Reinigen Instellingen Snel opwarmen

Indicatielampjes timer

A S o

Kookwekker Eindtijd Uitsteltijd Uptimer

Voortgangsbalk — voor temperatuur of tijd. De
balk is volledig rood wanneer de oven de ingestel-
de temperatuur bereikt.

6. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Eerste reiniging

Reinig voor het eerste gebruik het lege apparaat en stel de tijd in:

(ON
= o = @

Stel de tijd in. Druk op OK.

6.2 Eerste voorverwarming
Warm de lege oven voor het eerste gebruik

voor.
Stap 1 Haal alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.
Stap 2
ap Stel de maximale temperatuur in voor de functie: E
Laat de oven 1u werken.
Stap 3

Stel de maximale temperatuur in voor de functie: .
Laat de oven 15min werken.

@ De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat de kamer goed
is geventileerd.
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7. DAGELIJKS GEBRUIK

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Draai aan de knop van de verwarmingsfuncties om een verwarmingsfunctie te selecteren.

Stap 2 Draai aan de regelknop om de temperatuur in te stellen.

7.2 Verwarmingsfuncties

Verwarmingsfunctie

Toepassing

)

Hetelucht

Voor het braden van vlees en het bakken van cakes. Stel een lagere temperatuur in
dan bij koken met boven + onderwarmte, omdat de ventilator de warmte gelijkmatig
verdeelt in de oven.

Boven + onderwarmte

Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

v

*

Bevroren gerechten

Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's) krokant te ma-
ken.

/&)

Pizza-functie

Om pizza en andere gerechten te bakken die van onderaf meer warmte nodig heb-
ben.

Onderwarmte

Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren van voedsel.

(YY)

Ontdooien

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhankelijk van de hoe-
veelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.

N

Warmelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen. Bij het ge-
bruik van deze functie kan de temperatuur in het apparaat verschillen van de ingestel-
de temperatuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het verwarmingsvermogen kan wor-
den verminderd. Raadpleeg voor meer informatie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik",
opmerkingen op: Warmelucht (vochtig).

Grillen

Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.
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Verwarmingsfunctie Toepassing

e Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één niveau. Voor
%? gratineren en bruinen.
Circulatiegrill

j— Om het menu te openen: Kook- En Bakassistent, Reinigen, Instellingen.

Menu
7.3 Notities over: Warmelucht Bij gebruik van deze functie gaat de
(vochtig) verlichting na 30 seconden automatisch uit.
Deze functie wordt gebruikt om te voldoen Zie voor bereidingsinstructies het hoofdstuk
aan de energie-efficiéntieklasse en ‘Aanwijzingen en tips', Warmelucht (vochtig).
ecodesign-vereisten (volgens EU 65/2014 en | Kijk voor algemene aanbevelingen voor
EU 66/2014). Testen in overeenstemming energiebesparing in het hoofdstuk 'Energie-
met: IEC/EN 60350-1. efficiéntie’, Energiebesparingstips.

De ovendeur dient tijdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt
onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

7.4 Instellen:Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen verwarmingsfunctie en temperatuur. Gebruik
de functie om snel een gerecht met standaardinstellingen te bereiden. Je kunt ook de tijd en
de temperatuur tijdens het koken aanpassen.

Als de functie is afgelopen, controleert u of het voedsel klaar is.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met: «  Per gewicht
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
N
ON O\ O 2
9 9 Q) N
E \/\9 P1-P... oK
Open het menu. Selecteer Kook- En Bak-  Selecteer de schaal. Druk Plaats de schaal in de
assistent. Druk op OK_ op OK. oven. Instelling bevesti-

gen.

7.5 Menu: Kook- En Bakassistent

Legenda

Legenda E] Lagerniveau.

[j Per gewicht beschikbaar. -
Het display toont P en een nummer van het

5] Verwarm het apparaat voor voordat je be- gerecht dat u in de tabel kunt controleren.
gint met koken.
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Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
Rundvleesfilet, gaar
P1 (lage temperatuur ga-
ren)
Filet, gemiddeld (lage 0.5-1.5kg;5-6 BE 2 braadschaal op bakrooster
P2 temperatuur garen) cm dikke stukken _Barl]( rtlet vlees fen paar minuten in een hete pan. Plaats
in het apparaat.
Rundvleesfilet, gaar
P3 (lage temperatuur ga-
ren)
Geroosterd kalfs- 0.8-1.5kg; 4 cm Ij E
- : 2 braadschaal op bakrooster
P4 viees (bijv. schouder) dikke stukken Bak het vlees een paar minuten in een hete pan. Plaats
in het apparaat.
Geroosterde var- 1.5-2kg |j El 2; braadschaal op bakrooster
P5 kenshals of schou- - o -
der Draai halverwege de bereidingstijd het vlees om.
Varkenslende, vers 1-15kg;5-6cm |j El 2 bakplaat
P6 dikke stukken Bak het vlees een paar minuten in een hete pan. Plaats
in het apparaat.
Eeser\lleribben var- 2-3 kg;2geal‘3ruik B 2; braadschaal op bakrooster
p7 Kensviees Jlaj:nws’spz;re ﬁ[t?s zj/gﬁ?e\rl]loeistof toe om de bodem van een schaal te be-
Hele kip 1-1.5kg; vers Ifl E 2 braadschaal op bakrooster
P8 Draai de kip halverwege de bereidingstijd om voor een
gelijkmatige bruining.
Kippenborst 180 - 200 g per
P9 PP stukg P El 2; bakplaat
P10 Vleesbrood 1kg |j|E| 2 bakplaat
Hele vis, gegrild 0.5 - 1 kg per vis Ij El 2 bakplaat
P11 Vul de vis met boter en gebruik je favoriete kruiden en
specerijen.
P12 Visfilet . E 2; stoofschotel op bakrooster
Ch k -
P13 cesecake B 1; @ springvorm van 26 cm op bakrooster
P14 Appeltaart . B 1; taartvorm op bakrooster
P15 Chocolade muffins ) B 3; muffinbakplaat op bakplaat
P16 Broodcake . B 2; broodvorm op bakrooster
P17 I(i(:]bakken aardappe- 1kg B 2: bakplaat .
Leg de gesneden aardappelen met huid op de bakplaat.
P18 Aardappelkroketjes, 0.5 kg El 3: bakplaat

bevroren
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Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
P19 Patat, bevroren 0.75 kg El 3: bakplaat
Vlees-/groentelasag- 1-1.5kg .
P20 ne met droge pasta- E 1; stoofschotel op bakrooster
bladen
P21 QZ':;ZZZE’;;A? e 1-15kg E 1; stoofschotel op bakrooster
p22 Versepizza, dun - E 1; bakplaat bedekt met bakpapier
P23 Verse pizza, dik - E 1; bakplaat bedekt met bakpapier
P24 Quiche . =] 1; bakblik op bakrooster
P25 Stokbrood / ciabatta | 08kg E 3; bakplaat bedekt met bakpapier
witbrood - : )
Meer tijd nodig voor witbrood.
8.1 Klokfuncties
Klokfunctie Toepassing
D Wanneer de tijd is verstreken, klinkt er een geluidssignaal.
Kookwekker
Wanneer de timer stopt, klinkt het signaal en stopt de verwarmingsfunctie.
STOP
Kooktijd
@ Om het begin en/of het einde van het koken uit te stellen.
Uitsteltijd
@ Maximum is 23 uur 59 min. Deze functie heeft geen invloed op de werking van de
- oven.
Uptimer

Om de Uptimer in en uit te schakelen, selecteer: Menu, Instellingen.

8.2 Instellen: Klokfuncties

Instellen: Dagtijd

Stap 1

Stap 2 Stap 3

Q\

O @
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Instellen: Dagtijd

Om de tijd van de dag te wijzigen, opent u het me-

nu en selecteert u Instellingen, Dagtijd. Stel de klok in. Druk op: oK.

Instellen: Kookwekker

Stap 1 Stap 2 Stap 3
N Op het display ( N
verschijnt: ) \
0:00

Druk op: QD Stel de Kookwekker in Druk op: OK

® De timer begint onmiddellijk af te tellen.

Instellen: Kooktijd

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4

f @ Ophetdispay  ({ @ @
0:00
Q

Kies een verwarmings-  Druk herhaaldelijk: o Stel de bereidingstijd

functie en stel de tem- @ in Druk op: OK.
peratuur in. :

@ De timer begint onmiddellijk af te tellen.

Instellen: Uitsteltijd

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5 Stap 6
| |
( Het display ( \ ol Op het dis- ( e
toont: de play ver-
dagtljd schijnt:
@ staAr-

Selecteer TEN @ STOP

de verwar- Druk herhaal- Stel de start- Druk op: Stel de Druk op:
mingsfunc-  gejij: (0. tijd in. oK eindtijd in. OK

tie.

® De timer begint af te tellen op een ingestelde starttijd.

9. GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES

9.1 Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de
veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
kantelmechanismen. De hoge rand rond het

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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rooster voorkomt dat het kookgerei van het
rooster afglijdt.

Bakrooster:

Plaats het rooster tussen de geleidestangen van
de roostersteun en zorg ervoor dat de pootjes om-
laag staan.

Diepe schaal:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen van de
inschuifrail.

10. EXTRA FUNCTIES
10.1 Blokkering

Deze functie voorkomt dat de functie van het apparaat per ongeluk wordt gewijzigd.

Schakel het in als het apparaat werkt — de ingestelde bereiding gaat door, het bedieningspaneel wordt vergren-
deld.

Schakel het in als het apparaat is uitgeschakeld — het kan niet worden ingeschakeld, het bedieningspaneel is ver-
grendeld.

te schakelen. schakelen.
een geluidssignaal.

—\ﬁ"— E — houd ingedrukt om de functie in B — houd ingedrukt om het uit te

&

@ 3x EII — knippert wanneer de vergrendeling wordt ingeschakeld.

10.2 Automatische uitschakeling

Als de verwarmingsfunctie actief is en er (°C) Q) (u)
geen instellingen worden gewijzigd, wordt het
apparaat om veiligheidsredenen na een

bepaalde periode automatisch uitgeschakeld.

30-115 12.5
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C) O (u)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 3

Als je van plan bent een verwarmingsfunctie
te gebruiken voor een duur die langer is dan
de automatische uitschakeltijd, stel dan de
kooktijd in. Zie het hoofdstuk 'Klokfuncties'.

11. AANWIJZINGEN EN TIPS

11.1 Kookadviezen

De temperatuur en kooktijden in de tabellen
zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn
afhankelijk van het recept, de kwaliteit en de
kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren
dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt
hebt. De onderstaande hints tonen
aanbevolen instellingen voor temperatuur,
kooktijd en rekstand voor specifieke soorten
voedsel.

Tel de rekniveaus vanaf de bodem van de
oven.

Als u voor een speciaal recept de instelling
niet kunt vinden, zoek dan naar een
soortgelijk recept.

Zie het hoofdstuk "Energie-efficiéntie" voor
energiebesparingstips.

Symbolen gebruikt in de tabellen:

§§§ Soort voedsel

Verwarmingsfunctie

°C Temperatuur

De automatische uitschakeling werkt niet met
de functies: Binnenverlichting, Uitsteltijd.

10.3 Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.

Accessoire

E Inzetniveau

@ Kooktijd (min)

11.2 Warmelucht (vochtig) —
aanbevolen accessoires

Gebruik donkere en niet-reflecterende bakjes
en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.

* Pizzapan - donker, niet-reflecterend,
diameter 28cm

« Bakschaal - donker, niet-reflecterend,
diameter 26cm

+ Ramekins - keramiek, diameter 8cm,
hoogte 5 cm

« Flanbasistin - donker, niet-reflecterend,
diameter 28cm

11.3 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel
staan.

55§ —

°’C = O

Zoete broodjes, 12 bakplaat of lekschaal 180 2 35-40
stuks
Broodjes, 9 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 35-40
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555

= e
Pizza, bevroren, 0,35  bakrooster 220 2 35-40
kg
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 170 2 30-40
Brownie bakplaat of lekschaal 180 2 30-40
Soufflé, 6 stuks ?eramieken vormpjes op roos- 200 3 30-40
er
Luchtige flanbodem flanvorm op rooster 170 2 20-30
Victoriataart met jam-  ovenschaal op rooster 170 2 35-45
vulling
Gepocheerde vis, 0,3 bakplaat of lekschaal 180 3 35-45
kg
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 35-45
Visfilet, 0,3 kg pizzavorm op rooster 180 3 35-45
Gepocheerd vlees, bakplaat of lekschaal 200 3 40 - 50
0,25 kg
Sjasliek, 0,5 kg bakplaat of lekschaal 200 3 25-35
Koekjes, 16 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 20 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 40 - 45
Muffins, 12 stuks bakplaat of lekschaal 170 2 30-40
Hartig gebak, 16 stuks bakplaat of lekschaal 170 2 35-45
Zandkoekjes, 20 stuks bakplaat of lekschaal 150 2 40 - 50
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 170 2 20-30
Groenten, gepo- bakplaat of lekschaal 180 3 35-40
cheerd, 0,4 kg
Vegetarisch omelet pizzavorm op rooster 200 3 30-45
Mediterrane groenten, bakplaat of lekschaal 180 4 35-40
0,7 kg
11.4 Kooktafels voor testinstituten
Informatie voor testinstituten
Testen volgens IEC 60350-1.
&L, = = °C O
Kleine cakes, 16 Boven + onderwarmte  Bakplaat 3 150 25-35

stuks per bakplaat
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= - o,

&L, = = C O
Kleine cakes, 16 Hetelucht Bakplaat 3 150 20-30
stuks per bakplaat
1)

Kleine cakes, 16 Hetelucht Bakplaat 1en3 150 20-30
stuks per bakplaat

Appeltaart, 2 blik- Boven + onderwarmte  Bakrooster 2 170 80 - 100
ken @20 cm

Appeltaart, 2 blik-  Hetelucht Bakrooster 2 160 70-90
ken @20 cm

Biscuitgebak, Boven + onderwarmte  Bakrooster 2 160 30-40
taartvorm @26 cm

1)

Biscuitgebak, Hetelucht Bakrooster 2 160 30-40
taartvorm @26 cm

1)

Biscuitgebak, Hetelucht Bakrooster 1en3 160 25-40
taartvorm @26 cm

1)

Zandtaartdeeg Boven + onderwarmte  Bakplaat 3 150 20-30
Zandtaartdeeg Hetelucht Bakplaat 2 150 20-30
Zandtaartdeeg Hetelucht Bakplaat 1en3 150 15-25
Toast 2) Grillen Bakrooster 3 max. 5-7
Runderburger, 6 Grillen Bakrooster en lek- 3 max. 15-30

stuks, 0,6 kg1)3)

bak

1) Verwarm de oven voor op 10 min.

2) Verwarm de oven voor totdat de ingestelde temperatuur is bereikt.
3) Plaats het rooster op het derde niveau en de lekbak op het tweede niveau in de oven. Draai het voedsel halver-

wege de bereidingstijd om.

12. ONDERHOUD EN REINIGING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

70 NEDERLANDS



12.1 Opmerkingen over de reiniging

<

Reinigingsmid-
delen

Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek met warm water en
een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinig viekken met een mild reinigingsmiddel.

=

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen brand veroor-
zaken.

]

Dagelijks gebruik

Vocht kan in de oven of op de glazen deurpanelen condenseren. Om de condens te vermin-
deren, dien je het apparaat gedurende 10 minuten te laten werken voordat je er iets in
plaatst. Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de ruimte na
elk gebruik uitsluitend met een microvezeldoek.

e,
c24

Accessoires

Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte doek
met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in een afwasmachine rei-
nigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of scherpe voor-
werpen.

12.2 Hoe te verwijderen:

Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te

reinigen.
Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat
deze is afgekoeld. ‘
Stap 2 Trek de inschuifrail bij de voorkant uit
de zijwand. © 2&::
Stap 3 Trek de geleider bij de achterkant uit 1
de zijwand en verwijder het.
] ] \_ \(
Stap 4 Plaats de inschuifrails in omgekeerde M =S
volgorde.

12.3 Hoe gebruikt u: Pyrolytische

reiniging

Maak de oven schoon met Pyrolytische

reiniging.

/\ LET OP!

Als er andere apparaten in dezelfde kast
zijn geinstalleerd, gebruik deze dan niet
tijdens deze functie. Dit kan de oven

Er bestaat gevaar voor brandwonden.

/\ WAARSCHUWING! beschadigen.
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Vaor de Pyrolytische reiniging:

Schakel de oven uit en wacht Verwijder alle accessoires uit de Reinig de onderkant van de oven en de
totdat deze is afgekoeld. oven. glazen deur aan de binnenkant met
warm water, een zachte doek en een
mild reinigingsmiddel.

Pyrolytische reiniging

Stap 1 Ga naar het menu: Reinigen rrrr/
Optie Duur
C1 - Licht reinigen 2 uur
Stap 2 OK. druk hierop om het reinigen te starten.
Stap 3 Draai na de reiniging de knop voor de verwarmingsfuncties naar de uit-stand.

@Als het reinigen begint, wordt de deur van de oven vergrendeld en is de lamp uit. Totdat de deur wordt ont-

grendeld, toont het display: B
Om de reiniging te stoppen voordat die is voltooid, draait u de knop voor de ovenfuncties naar de uit-stand.

Na afloop van het reinigen:

Schakel de oven uit en wacht Maak de ruimte schoon met een Verwijder het residu van de bodem van
totdat deze is afgekoeld. zachte doek. de ruimte.

12.4 Reinigingsherinnering

De oven herinnert je eraan wanneer je hem moet schoonmaken met pyrolytische reiniging.

Om de herinnering uit te schakelen, voert u de in Menu

""/ knippert na elke kooksessie gedurende 5 sec op en selecteert u Instellingen, Reinigingsherinnering.

het display.

12.5 Verwijderen en installeren: Deur

De ovendeur beschikt over vier glasplaten. Je kunt de ovendeur en de interne glasplaat
verwijderen om het schoon te maken. Lees de volledige instructie 'Verwijderen van
installatiedeur' voordat u de glasplaten verwijdert.

/\ LET OP!
Gebruik de oven nooit zonder de glasplaten.
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Stap 1

Open de deur volledig en houd beide schar-
nieren vast.

Stap 2

Til de vergrendelingen op en trek eraan tot-
dat ze klikken.

Stap 3

Sluit de ovendeur in de eerste openings-
stand. Til hem daarna op en trek hem naar
voren, verwijder hem dan van zijn plek.

Stap 4

Plaats de deur op een zachte doek op een
stabiele ondergrond en ontgrendel het ver-
grendelingssysteem om de glasplaten te ver-
wijderen.

Stap 5

Draai de bevestigingen 90° en verwijder ze
uit hun zittingen.

NEDERLANDS
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Stap 6 Til de glasplaten één voor één eerst voor-
zichtig op en verwijder ze vervolgens. Begin
bij de bovenste plaat..

Stap 7 Reinig de glasplaten met een sopje. Droog de glazen panelen zorgvuldig. Reinig de glasplaten niet
in de vaatwasser.

Stap 8 Installeer na het reinigen de glasplaten en de ovendeur.

Als de deur correct is geinstalleerd, hoor je een klik bij het sluiten van de vergrendelingen.

Zorg ervoor dat je de glasplaten (A, B en C) weer in
de juiste volgorde terugplaatst. Controleer het sym- A
bool/de print op de zijkant van de glasplaat. ledere
glasplaat is anders om het uit elkaar halen en in elk-
aar zetten eenvoudiger te maken.

Als de deur correct wordt geinstalleerd, klikt de rand
van de deur.

Zorg ervoor dat je de middelste glasplaat correct in de
zittingen plaatst.

o]

12.6 Hoe te vervangen: Lamp

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht tot de Trek de oven uit het stopcontact. Plaats een doek op de bodem van
oven afgekoeld is. de holte.

74 NEDERLANDS



Achterlamp

Stap 1 Draai de glazen afdekking om die te verwijderen.

Stap 2 Reinig de glasafdekking.

Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.
Stap 4 Installeer het glazen deksel.

13. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

13.1 Wat te doen als...

Neem in alle gevallen die niet in deze tabel zijn opgenomen contact op met een erkend

servicecentrum.

Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

Probleem

Controleer of de volgende zaken van toepassing
zijn...

U kunt het apparaat niet inschakelen of gebruiken.

Het apparaat is op de juiste manier op een elektrische
toevoer aangesloten.

Het apparaat warmt niet op.

De automatische uitschakeling is gedeactiveerd.

Het apparaat warmt niet op.

De deur van het apparaat is gesloten.

Het apparaat warmt niet op.

De zekering is niet doorgeslagen.

Het apparaat warmt niet op.

Het slot is uitgeschakeld.

Onderdelen

Probleem

Controleer of de volgende zaken van toepassing
zijn...

De lamp is uit.

Warmelucht (vochtig) - wordt ingeschakeld.

De verlichting werkt niet.

De lamp is opgebrand.

Foutcodes

Op het display verschijnt...

Controleer of de volgende zaken van toepassing
zijn...

Err C3 De ovendeur is gesloten of het deurslot is niet kapot.
Err F102 De deur van het apparaat is gesloten.
Err F102 Het deurslot is niet kapot.
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Foutcodes

00:00 Er was een stroomstoring. Stel het tijdstip van de dag
in.

Als het display een foutcode weergeeft die niet in deze tabel staat, schakelt u de zekering van het huis uit en
weer in om de oven opnieuw te starten. Als de foutcode opnieuw optreedt, neemt u contact op met een erkend
servicecentrum.

13.2 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, Wij raden je aan om de gegevens hier te no-

neem dan contact op met je verkoper of een LI
erkende serviceafdeling. Model (MOD.) e
De contactgegevens van de servicedienst Productnummer (PNC) oo

staan op het typeplaatje. Het typeplaatje

bevindt zich op het voorframe van de Serienummer (S.N.)

apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet
uit de apparaatruimte.

14. ENERGIEZUINIGHEID

14.1 Productinformatie en productinformatieblad volgens de EU-
voorschriften voor ecologisch ontwerp en energie-etikettering

Naam leverancier Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Modelnummer EOF4P46BX 944068309
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Energie-efficiéntie-index 81.7
Energie-efficiéntieklasse A+

Energieverbruik met een standaard belading, conventionele modus 0.94 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, heteluchtmodus 0.67 kWh/cyclus

Aantal holtes 1

Warmtebron Elektriciteit

Volume 651

Soort oven Inbouwoven
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Massa
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens en grills -
Methoden voor het meten van prestaties.
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14.2 Productinformatie voor stroomverbruik en maximale tijd om de
toepasselijke modus voor laag vermogen te bereiken

Stroomverbruik in stand-by

0.8 W

De maximale tijd die de apparatuur nodig heeft om automatisch de toepasselijke modus voor laag

vermogen te bereiken

20 min

14.3 Energiebesparende tips

De onderstaande tips helpen u energie te
besparen bij het gebruik van uw apparaat.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei en donkere, niet-
reflecterende blikken en containers om
energie te besparen

Verwarm het apparaat niet voor voordat u
gaat koken, tenzij specifiek aanbevolen.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties
met hete lucht om energie te besparen.

Restwarmte

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot
minimaal 3-10 minuten voor het einde van het

15. MENUSTRUCTUUR
15.1 Menu

koken. De restwarmte binnen in het apparaat
zal blijven koken.

Gebruik de restwarmte om het voedsel warm
te houden of andere gerechten op te warmen.

Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte aan.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en het voedsel warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de bereiding
energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je kunt
de verlichting weer inschakelen, maar deze
handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

Stap 1 Stap 2

Stap 3

Stap 4 Stap 5

(' ('

Y %

9

Selecteer de optie in

—— - selecteer om de Menu structuur en Selecteﬁr de instel-
ing.

de Menu. druk op OK

Pas de waarde aan
en druk op OK.

OK. druk op om de
instelling te bevesti-
gen.

Draai de knop voor de verwarmingsfuncties naar de uit-stand om Menu af te sluiten.
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Menu-structuur te betreden

Kook- En Bakassistent %

Reinigen rrrr/

Instellingen {{)}

Instellingen
01 Dagtijd Wijzigen 02 Helderheid display 1-5
03 Toetstonen 1 - Piep 04 Geluidsvolume 1-4
2 - Klik
3 - Geluid uit
05 Uptimer Aan/uit 06 Binnenverlichting Aan/uit
07 Snel opwarmen Aan/uit 08 Reinigingsherinnering Aan/uit
09 Demofunctie Activeringscode: 10 Softwareversie Controleren
2468
11 Terug naar fabrieksinstellin- Ja/ Nee

gen

16. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool C/:)
Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

78 NEDERLANDS

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.



Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
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2.

Always use oven gloves to remove or insert accessories or

ovenware.

To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.
Before pyrolytic cleaning, remove all accessories and
excessive deposits/spills from the appliance cavity.

SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.
The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Cabinet minimum height

590 (600) mm

(Cabinet under the worktop
minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 598 mm
appliance

Height of the back of the 579 mm
appliance

Width of the front of the ap- 594 mm
pliance

Width of the back of the ap- 558 mm
pliance

Depth of the appliance 561 mm
Built in depth of the appli- 540 mm
ance

Depth with open door 1007 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm
mum size. Opening placed

on the bottom rear side

Mains supply cable length. 1100 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 4x25 mm

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!

Risk of fire and electric shock.

« All electrical connections should be made

by a qualified electrician.

* The appliance must be earthed.
* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
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electrical ratings of the mains power
supply.

» Always use a correctly installed
shockproof socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

* Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

» The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

» Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

» If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

» Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» Fully close the appliance door before you
connect the mains plug to the mains
socket.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:
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Total power (W) Section of the cable

(mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

« Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

« Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not apply pressure on the open door.

« Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

« Always use glass and jars approved for
preserving purposes.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put ovenware or other objects
in the appliance directly on the bottom.



— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/N\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.
Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.
Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Pyrolytic cleaning

/\ WARNING!

Risk of Injury / Fires / Chemical
Emissions (Fumes) in Pyrolytic Mode.

Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

Read carefully all the instructions for

pyrolytic cleaning.

Keep children away from the appliance

while the pyrolytic cleaning operates. The
appliance becomes very hot and hot air is
released from the front cooling vents.

Pyrolytic cleaning is a high temperature

operation that can release fumes from
cooking residues and construction
materials, as such consumers are advised
to:

— provide good ventilation during and
after the pyrolytic cleaning.

— provide good ventilation during and
after the initial preheating.

Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.
Fumes released from all pyrolytic ovens /
cooking residues as described are not
harmful to humans, including children, or
persons with medical conditions.

Keep pets away from the appliance during
and after the pyrolytic cleaning and initial
preheating. Small pets (especially birds
and reptiles) can be highly sensitive to
temperature changes and emitted fumes.
Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
utensils etc., can be damaged by the high
temperature pyrolytic cleaning operation of
all pyrolytic ovens and can be also a
source for low level harmful fumes.

2.6 Internal lighting

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
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Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.

3. INSTALLATION

« Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!

Risk of injury or suffocation.

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.1 Building in

(*mm)
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(*mm)

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 General overview

Display
n a !‘, n Control knob (for the temperature)

I Cl) — (b Air vents for the cooling fan
A Heating element

Lamp

B Fan

El Shelf support, removable
Cavity embossment

Shelf positions

oo =

4.2 Accessories

*  Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.
Control panel * Grill-/ Roasting pan
Knob for the heating functions To bake and roast or as pan to collect fat.

HE aEaa
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5. CONTROL PANEL
5.1 Retractable knobs

To use the appliance press the knob. The
knob comes out.

5.2 Control panel overview

Select a heating function to turn on the
appliance. Turn the knob for the heating

functions to the off position to turn the
appliance off.

O 'S & @ OK
Timer Fast Heat Up Light Lock Confirm setting
5.3 Display

©HB-HE'HERE.
A

Display with key functions.

Display indicators

Basic indicators

il ¢ wl % >
Lock Assisted Cooking Cleaning Settings Fast Heat Up
Timer indicators
Y
A\ & O,
Minute minder End time Time Delay Uptimer

Progress bar - for temperature or time. The bar is
fully red when the appliance reaches the set tem-

perature.

6. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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6.1 Initial cleaning

Before the first use, clean the empty appliance and set the time:
O
= & =< Q
= &
< z 00:00

Set the time. Press OK.

6.2 Initial preheating

Preheat the empty oven before the first use.

Step 1 Remove all accessories and removable shelf supports from the oven.

Step 2 Set the maximum temperature for the function: E

Let the oven operate for 1 h.

Step 3 Set the maximum temperature for the function: .

Let the oven operate for 15 min.

@ The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is ventilated.

7. DAILY USE

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn the knob for the heating functions and select a heating function.

Step 2 Turn the control knob to set the temperature.

7.2 Heating functions

Heating function Application
To roast meat and bake cakes. Set a lower temperature than for Conventional Cook-
@ ing as the fan distributes heat evenly in the oven interior.

True Fan Cooking

—_— To bake and roast food on one shelf position.

Conventional Cooking
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Heating function

Application

To make convenience food crispy, e.g. french fries, potato wedges or spring rolls.

Pizza Function

To bake pizza and other dishes that require more heat from below.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

(YY)

To defrost food (vegetables and fruit). The defrosting time depends on the amount
and size of the frozen food.

Defrost
I This function is designed to save energy during cooking. When you use this function,
A ii the temperature inside the appliance may differ from the set temperature. The residu-

Moist Fan Baking

al heat is used. The heating power may be reduced. For more information refer to
"Daily Use" chapter, Notes on: Moist Fan Baking.

vev To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
v To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To bake gratins
Y and to brown.
Turbo Grilling
— To enter the Menu: Assisted Cooking, Cleaning, Settings.
Menu
7.3 Notes on: Moist Fan Baking When you use this function the lamp

This function was used to comply with the

automatically turns off after 30 sec.

energy efficiency class and ecodesign For the cooking instructions refer to "Hints
requirements (according to EU 65/2014 and and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN general energy saving recommendations
60350-1. refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

saving tips.

7.4 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended heating function and temperature. Use the
function to prepare a dish quickly with default settings. You can also adjust the time and the
temperature during cooking.

When the function ends check if the food is ready.
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For some of the dishes you can also cook with:

*  Weight Automatic

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
O O O @
j— \/f' P1-P... oK

Enter the menu.

Press OK.

Select Assisted Cooking.

Insert the dish to the oven.
Confirm setting.

Select the dish. Press

OK,

7.5 Menu: Assisted Cooking

Legend

Legend

Weight Automatic available.

Preheat the appliance before you start

Shelf level.

=

The display shows P and a number of the
dish that you can check in the table.

cooking.
Dish Weight Shelf level / Accessory
P1 Fillet of beef, rare
(slow cooking)
pp Fillet of beef, medi- 0.5-1.5kg;5-6 od 2; roasting dish on wire shelf
um (slow cooking) cm thick pieces  Fry It.he meat for a few minutes on a hot pan. Insert to the
appliance.
P3 Fillet of beef, done
(slow cooking)
Veal roast (e.g. shoul- 0.8 _-1 S Ifg; 4 om |j B 2; roasting dish on wire shelf
P4 der) thick pieces Fry the meat for a few minutes on a hot pan. Insert to the
appliance.
P5 Pork roast neck or 15-2kg Ifl E 2; roasting dish on wire shelf
shoulder It
Turn the meat after half of the cooking time.
Pork loin, fresh 1-15kg;5-6cm I-:”EI 2: baking tray
P6 thick pieces Fry the n,1eat for a few minutes on a hot pan. Insert to the
appliance.
P7 Pork spare ribs 2_-330l;g;tﬁﬁ1€srs:;’ez E 2; roasting dish on wire shelf
ribs Add liquid to cover the bottom of a dish.
Whole chicken 1-15kg; fresh Ifl E 2; roasting dish on wire shelf
P8 Turn the chicken after half of the cooking time to get an
even browning.
P9 Chicken breast 180 - 200 g per El 2: baking tray

piece
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Dish

Weight

Shelf level / Accessory

P10

Meat loaf

1kg

Ifl B 2; baking tray

Whole fish, grilled

0.5 - 1 kg per fish

ﬂ B 2; baking tray

P11 Fill the fish with butter and use your favourite spices and
herbs.
P12 Fish fillet . El 2; casserole dish on wire shelf
Ch k -
P13 cesecake E 1; @ 26 cm springform tin on wire shelf
P14 Apple tart . E 1; pie form on wire shelf
P15 Chocolate muffins . =] 3; muffin tray on baking tray
P16 Loaf cake . E 2; loaf pan on wire shelf
P17 Baked potatoes 1 kg El 2 baking tray . . ,
Put the whole potatoes with skin on baking tray.
P18 Croquettes, frozen 0.5 kg E 3; baking tray
p19 Pommes, frozen 0.75 kg E 3; baking tray
Meat / vegetable la- 1-1.5kg . . .
P20 sagna with dry pasta E 1; casserole dish on wire shelf
sheets
P21 Potato gratin (raw po- 1-15kg B 1; casserole dish on wire shelf
tatoes)
P22 Pizza fresh, thin - E 1; baking tray lined with baking paper
P23 Pizza fresh, thick - E 1; baking tray lined with baking paper
P24 Quiche . E 1; baking tin on wire shelf
P25 5vahg;:1ee:)tree;glabattal 0-8kg El 3;'baking tray lined with baking paper
More time needed for white bread.
8.1 Clock functions
Clock Function Application

Q

Minute minder

When the timer ends, the signal sounds.
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Clock Function Application
When the timer ends, the signal sounds and the heating function stops.

STOP
Cooking time

@ To postpone the start and / or end of cooking.
Time Delay
@ Maximum is 23 h 59 min. This function has no effect on the operation of the oven.
To turn on and off the Uptimer select: Menu, Settings.

Uptimer

8.2 How to set: Clock functions

How to set: Time of day

Step 1 Step 2 Step 3
B\ |
( Q (’ N e
<)
To change the time of day enter the menu and se- Set the clock. Press: OK_

lect Settings, Time of day.

How to set: Minute minder

Step 1 Step 2 Step 3

N The display \ et
shows: ( Q \
0:00

Press: (\D Set the Minute minder Press: OK

@ Timer starts counting down immediately.

How to set: Cooking time

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
NV} . N\
(v \ -N- The display ( \ W -N-
Q shows: Q
0:00
. &
Choose a heating Press repeatedly:
function and set the @ Set the cooking time. Press: OK.
temperature. .

@ Timer starts counting down immediately.
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How to set: Time Delay

Step 1 Step 2 Step 3

Step 4 Step 5 Step 6

| The dis- |
( \ “E play ( The display ( \ e
q shows: the q shows:
tlme of day - ]

Selectthe  Ppress repeat- START

Set the start

heating i OK
function. edly: @ time. Press: .

STOP

Set the end
time.

Press: OK.

@ Timer starts counting down at a set start time.

9. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip

devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping of the shelf.

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support and make sure that the feet point down.

Deep pan:
Push the tray between the guide bars of the shelf
support.
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10. ADDITIONAL FUNCTIONS
10.1 Lock

This function prevents an accidental change of the appliance function.

Turn it on when the appliance works - the set cooking continues, the control panel is locked.
Turn it on when the appliance is off - it cannot be turned on, the control panel is locked.

A E - press and hold to turn on the
@ function.

A signal sounds.

B - press and hold to turn it off.

@ 3x E'I - flashes when the lock is turned on.

10.2 Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

C) © (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

11. HINTS AND TIPS

11.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf position
for specific types of the food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to the 'Clock
functions' chapter.

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Time Delay.

10.3 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

For energy saving tips refer to "Energy
efficiency" chapter.

Symbols used in the tables:

‘% Food type

Heating function

°C Temperature
Accessory
Shelf position

Cooking time (min)

o
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11.2 Moist Fan Baking -
recommended accessories

Use dark and non-reflective tins and

containers. They have better heat absorption

than light colour and reflective dishes.

» Pizza pan - dark, non-reflective, diameter

28cm

» Baking dish - dark, non-reflective,

diameter 26cm

* Ramekins - ceramic, diameter 8cm,

height 5 cm

* Flan base tin - dark, non-reflective,

diameter 28cm

11.3 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed

in the table below.

N = °C = O
Sweet rolls, 12 pieces baking tray or dripping pan 180 2 35-40
Rolls, 9 pieces baking tray or dripping pan 180 2 35-40
Pizza, frozen, 0.35 kg  wire shelf 220 2 35-40
Swiss Roll baking tray or dripping pan 170 2 30-40
Brownie baking tray or dripping pan 180 2 30-40
Souffle, 6 pieces ceramic ramekins on wire 200 3 30-40
shelf
Sponge flan base flan base tin on wire shelf 170 2 20-30
Victoria sandwich baking dish on wire shelf 170 2 35-45
Poached fish, 0.3 kg baking tray or dripping pan 180 3 35-45
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 35-45
Fish fillet, 0.3 kg pizza pan on wire shelf 180 3 35-45
anched meat, 0.25 baking tray or dripping pan 200 3 40 - 50
9

Shashlik, 0.5 kg baking tray or dripping pan 200 3 25-35
Cookies, 16 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 20 pieces baking tray or dripping pan 180 2 40 - 45
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 170 2 30-40
S_avory pastry, 16 baking tray or dripping pan 170 2 35-45
pieces

Short crust biscuits, baking tray or dripping pan 150 2 40 - 50
20 pieces

Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 170 2 20-30
Vegetables, poached, baking tray or dripping pan 180 3 35-40
0.4 kg

Vegetarian omelette pizza pan on wire shelf 200 3 30-45
Mediterranean vege-  baking tray or dripping pan 180 4 35-40

tables, 0.7 kg
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11.4 Cooking tables for test

institutes

Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.

= — (<)

&L, = = C O
Small cakes, 16 Conventional Cooking  Baking tray 3 150 25-35
per tray
Small cakes, 16 True Fan Cooking Baking tray 3 150 20-30
per tray 1)
Small cakes, 16 True Fan Cooking Baking tray 1and 3 150 20-30
per tray
Apple pie, 2 tins Conventional Cooking ~ Wire shelf 2 170 80 - 100
@20 cm
Apple pie, 2 tins True Fan Cooking Wire shelf 2 160 70-90
@20 cm
Sponge cake, Conventional Cooking ~ Wire shelf 2 160 30-40
cake mould @26
em 1)
Sponge cake, True Fan Cooking Wire shelf 2 160 30-40
cake mould @26
em 1)
Sponge cake, True Fan Cooking Wire shelf 1and 3 160 25-40
cake mould @26
em 1)
Short bread Conventional Cooking  Baking tray 3 150 20-30
Short bread True Fan Cooking Baking tray 2 150 20-30
Short bread True Fan Cooking Baking tray 1and 3 150 15-25
Toast 2) Girill Wire shelf 3 max. 5-7
Beef burger, 6 Girill Wire shelf and 3 max. 15-30
pieces, 0.6 kg1)3) dripping pan

1) Preheat the oven for 10 min.

2) Preheat the oven until set temperature is reached.
3) Put the wire shelf on the third level and the dripping pan on the second level of the oven. Turn the food halfway

through the cooking time.

12. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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12.1 Notes on cleaning

<

Cleaning Agents

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-
tergent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

=

O

Everyday Use

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.

Moisture can condense in the appliance or on the door glass panels. To decrease the con-
densation, let the appliance work for 10 minutes before cooking. Do not store the food in the
appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a microfibre cloth after each
use.

@v

Accessories

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

12.2 How to remove: Shelf supports
Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is
cold.
Step 2 Pull the front of the shelf support ‘
away from the side wall. 0
Step 3 Pull the rear end of the shelf support 1
away from the side wall and remove
it. \.
[
Step 4 Install the shelf supports in the oppo-

site sequence.

12.3 How to use: Pyrolytic Cleaning
Clean the oven with Pyrolytic Cleaning.

/\ CAUTION!
If there are other appliances installed in

/N\ WARNING!
There is a risk of burns.

the same cabinet, do not use them at the
same time as this function. It can cause
damage to the oven.

Before the Pyrolytic Cleaning:

Turn off the oven and wait until Remove all accessories. Clean the oven floor and the inner door

it is cold.

glass with warm water, a soft cloth and
a mild detergent.
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Pyrolytic Cleaning

Step 1 Enter menu: Cleaning rrrr/

Option Duration

C1 - Light cleaning 2h

Step 2 OK._ press to start the cleaning.

Step 3 After cleaning, turn the knob for the heating functions to the off position.

@ When the cleaning starts, the oven door is locked and the lamp is off. Until the door unlocks the display

shows: E

To stop cleaning before it is completed, turn the knob for the heating functions to the off position.

When the cleaning ends:

Turn off the oven and wait untilit ~ Clean the cavity with a soft cloth. Remove the residue from the bottom of
is cold. the cavity.

12.4 Cleaning Reminder

The oven reminds you when to clean it with pyrolytic cleaning.

m/ . . ) To turn off the reminder enter the Menu and select Set-
flashes in the display for 5 sec after each cooking tings, Cleaning Reminder
session. , -

12.5 How to remove and install: Door

The oven door has four glass panels. You can remove the oven door and the internal glass
panels to clean them. Read the whole "Removing and installing door" instruction before you

remove the glass panels.

/\ CAUTION!
Do not use the oven without the glass panels.

Step 1 Open the door fully and hold both hinges.
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Step 2 Lift and pull the latches until they click.

Step 3 Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to remove
the door from its seat.

Step 4 Put the door on a soft cloth on a stable sur-
face and release the locking system to re-
move the glass panels.

Step 5 Turn the fasteners by 90° and remove them
from their seats.

Step 6 First lift carefully and then remove the glass
panels one by one. Start from the top panel.

Step 7 Clean the glass panels with water and soap. Dry the glass panels carefully. Do not clean the glass
panels in the dishwasher.
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Step 8 After cleaning, install the glass panels and the oven door.

If the door is installed correctly, you will hear a click when closing the latches.

Make sure that you put the glass panels (A, B and C)
back in the correct sequence. Check for the symbol / A B
printing on the side of the glass panel, each of the
glass panels looks different to make the disassembly
and assembly easier.

When installed correctly the door trim clicks.

Make sure that you install the middle panel of glass in
the seats correctly.

12.6 How to replace: Lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until the Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of the cav-
oven is cold. mains. ity.
Back lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.
Step 2 Clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Install the glass cover.
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13. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

13.1 What to do if...

In any cases not included in this table please contact with an Authorised Service Centre.

The appliance does not turn on or does not heat up

Problem

Check if...

You cannot activate or operate the appliance.

The appliance is correctly connected to an electrical
supply.

The appliance does not heat up.

The automatic switch-off is deactivated.

The appliance does not heat up.

The appliance door is closed.

The appliance does not heat up.

The fuse is not blown.

The appliance does not heat up.

The Lock is off.

Components

Problem

Check if...

The lamp is turned off.

Moist Fan Baking - is turned on.

The lamp does not work.

The lamp is burnt out.

Error codes

The display shows...

Check if...

Err C3 The appliance door is closed or the door lock is not bro-
ken.

Err F102 The appliance door is closed.

Err F102 The door lock is not broken.

00:00 There was a power cut. Set the time of day.

If the display shows an error code that is not in this table turn the house fuse off and on to restart the appliance. If
the error code recurs contact an Authorised Service Centre.

13.2 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is on the
front frame of the appliance cavity. Do not
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remove the rating plate from the appliance
cavity.

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)




14. ENERGY EFFICIENCY

14.1 Product Information Sheet and Product Information according to EU
Energy Labelling and Ecodesign Regulations

Supplier's name Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Model identification EOQF4P4GBX 944068309
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Energy Efficiency Index 81.7
Energy efficiency class A+

Energy consumption with a standard load, conventional mode

0.94 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.67 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 65|
Type of oven Built-In Oven
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg
Mass
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

14.2 Product Information for power consumption and maximum time to

reach applicable low power mode

Power consumption in standby

0.8W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low power mode

20 min

14.3 Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective

tins and containers to improve energy saving.

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.
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Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat.

Keep food warm
Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the food

15. MENU STRUCTURE
15.1 Menu

warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Step 1 Step 2

Step 3

Step 4 Step 5

(' ('

v s R

—_ Select the option
— - select to enter from Menu structure

Select the setting.

oK _ press to con- Adjust the value and

the Menu. and press OK_ firm setting. press OK.
Turn the knob for the heating functions to the off position to exit the Menu.
Menu structure
Assisted Cooking % Cleaning rrrr/ Settings @
Settings
01 Time of day Change 02 Display brightness 1-5
03 Key tones 1- Beep 04 Buzzer volume 1-4
2 - Click
3 - Sound off
05 Uptimer On / Off 06 Light On / Off
07 Fast Heat Up On / Off 08 Cleaning Reminder On / Off
09 Demo mode Activation code: 10 Software version Check
2468
11 Reset all settings Yes / No
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16. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol Cfb Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

nduandeid, brosuire, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
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vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

« HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe

esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks

abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest

need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine
Kapi minimaalne kérgus 590 (600) mm
& HOIATUS! (tédpinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)
Seadet tohib paigaldada ainult Koo 1o 50
kvalifitseeritud tehnik. aptfalus mm
. - Kapi sligavus 550 (550) mm

+ Eemaldage koik pakkematerjalid. prevg (550)

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Seadme esiosa korgus 598 mm
k?SLI,tada' . Seadme tagaosa kdrgus 579 mm
Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa laius 594 mm

‘ }Suna sgade on raSk?’ 0|ge selle Seadme tagaosa laius 558 mm
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme stigavus 561 mm
Arge tommake seadet kaepu;iemes_t. Sisseehitatud seadme sii- 540 mm

+ Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse gavus
kohta, mis vastab paigaldusnéuetele. -

+ Tagage minimaalne kaugus muudest Stigavus avatud uksega 1007 mm
seadmetest ja m(_)Obl'ese_meteSt- ) Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
Enne seadme paigaldamist kontrollige, ne suurus. Ava asub pdhja
kas seadme uks avaneb takistusteta. tagumises osas
_Seade o':,‘ varus’_(atud elektrlllse:. Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
jahutussisteemiga. See tuleb Uhendada asub tagumisel kiiljel pa-
elektritoitestisteemiga. rempoolses nurgas
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Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaoik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvéimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

» Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum &hk véib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

« Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

+ Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.
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/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme téotamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kudrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Parolldtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

» Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
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* Enne purolutspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
66nsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
so0giriistad jne.

* Lugege hoolikalt kdiki puroltdtilise
puhastamise juhiseid.

« Hoidke lapsed puroliditilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

« Puroliuspuhastamine toimub korgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistbttu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage puroluuspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
puroltdtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

» Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

« Purolliuspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri




muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

» Teflonkattega potid, pannid,
kiipsetusplaadid voi muud kdogiriistad
voivad pulrolllspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi miudavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme td6oleku kohta.
Need pole mdéeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

« Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

* Lahutage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

3.1 Sisseehitamine

(*mm)
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(*mm)

3.2 Seadme kinnitamine
ké6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

ne a o

I O il O
=%
4 ~—
=t
e @
'@;/[ — A\ |
N —— J o

Juhtpaneel
Klpsetusreziimide nupp
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Ekraan

Temperatuuri juhtnupp
Jahutusventilaatori 6huavad
A Kuumutuselement

Lamp

Bl Ventilaator

El Riiulitugi, eemaldatav
Veeslivend

Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

* Traatrest

Kupsetusndudele, koogivormidele,

praadidele.
« Grill-/kiipsetuspann




Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kipsetusreziim, et seade sisse
|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et seade vélja lulitada.

@ R))

& & OK

Taimer Kiirkuumutus Sisevalgustus Lukk Kinnitage seaded
5.3 Ekraan
Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
®|:"—'.|:":'?|:"—|E|— 0 >> bEMO
-
E’ - h:min:s
DOOw 3o &

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

@ ¢ ol © >»>
Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne
Taimeri indikaatorid
Y
D STOP C/ @
Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer

Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

\
= = = (
= &

< >
0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul téétada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

7.2 Kiipsetusreziimid

Kipsetusreziim Kasutamine
Liha rostimiseks ja kookide kiipsetamiseks. Seadistage madalam temperatuur kui Ule-
@ mise + alumise kuumuse puhul, kuna ventilaatori abil jaotub kuumus Uhtlaselt ahju si-
semuses.
P6o6rdohk
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Ulemine + alumine kuu-

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Kiilmutatud toiduained

mutus
v Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud v6i kevadrullid) krdbe-
>X< daks muutmiseks.

Pitsa funktsioon

a Pitsa ja muude roogade kiipsetamiseks, mis vajavad altpoolt rohkem kuumutamist.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

kogusest ja suurusest.

Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kiilmutatava toidu

a4
Sulatamine
I Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel vdib
ii seadme sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaédkkuu-
N ‘— . must. Kuumutusvéimsus vdib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "Igapaevane kasu-
Niiske kiipsetus p86r-  tamine", Markused: Niiske kiipsetus péérddhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Kontidega suurte liha- véi linnulihatlikkide réstimiseks Uhel riiulitasandil. Grataanide
% valmistamiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii

7.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja napunaited®, Niiske kiipsetus
pddrddhuga. Uldiseid
energiasaastunouandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.
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7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Méningate roogade puhul véite valmistamiseks kasuta- « Kaaluautomaatika
da ka jargmisi funktsioone.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
ON ON ON al°
\ S \ U
E \/\ff P1-P.. oK
Sisenege menuusse. ValigeJuhendatud kiipse-  Valige toit. Vajutage nup-  Sisestage toit ahju. Kinni-
tamine. Vajutage OK, pu OK. tage satted.

7.5 Meniiii: Juhendatud

kiipsetamine Selgitus

E Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.
Selgitus

- E] Riiuli tasand.
|j Kaaluautomaatika saadaval.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik

P1 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)

Filee, poolkiips (aeg- 0.5-1.5kg;5-6 Ifl E 2; toidu réstimine traatrestil
lane kiipsetamine) cm paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

P2

P3 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)

Rgstitud vasikaliha 0.8-15kg; 4 cm |j B 2; toidu réstimine traatrestil

P4 (nt abatiikk) paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P5 Rostitud seakael voi 15-2kg Ifl E 2; toidu rostimine traatrestil
abatiikk e ) . S
P&orake liha poole kipsetusaja méddudes.
Sealiha seljatiikk, 1-15kg;5-6cm -
pe Vérske paksused tikid Ij ‘El 2; kiipsetusplaat

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Searibid 2tc;o3rekig; ;a_sgtigme El 2; toidu réstimine traatrestil
P7 paksuséid cearibi. Lisage vedelikku, et katta ndu pohi.
sid
Kana, terve 1-1.5kg; vérsked |j B 2; toidu rostimine traatrestil
P8 P&orake kana poole kiipsetusaja méddudes, et saavuta-
da Uhtlane pruunistumine.
p9 Kanarind 180 - 200 g tkid E 2 kiipsetusplaat
P10 Pikkpoiss kg Ifl E 2; kiipsetusplaat
P11 Terve kala, grillitud 0.5-1 kgiakala koh- Ij E 2 kiipsetusplaat
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P12 Kalafilee . B 2; vormiroog traatrestil
kook -
P13 Juustukoo El 1; @ 26 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
P14 Ounakook . El 1; koogivorm traatrestil
P15 Sokolaadimuffinid ) El 3; muffinialus kiipsetusplaadil
P16 Patsikook . El 2; leivapann traatrestil
P17 Kiipsetatud kartulid 1kg B 2; kiipsetusplaat o A
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P18 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P19 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
P20 sanje kuivade pasta- El 1; vormiroog traatrestil
lehtedega
P21 kK:r:Llrig?rataan (toored 1-1.5kg = 1; vormiroog traatrestil
P22 Vdrske pitsa, Shuke - El 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kilipsetusplaat
P23 Varske pitsa, paks - El 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kilipsetusplaat
P24 Quiche . B 1; kiipsetusvorm traatrestil
P25 Baguette/ciabatta/sai 0.8kg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat

Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
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8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
D Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.
Minutilugeja

Kui taimer jéuab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t66.
STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Mal_(simumaeg_ on__23 h__5_9 m?n. See fl_mktsioonugi mojuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
¥ B

Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige

Satted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: O. SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe péérdloendust.
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N S Naidikul kuvatak- {ON e
4 se: 4
0:00
Valige kilpsetusrezim  ajutage korduvalt: sor Seadke kilpsetus-
ja seadke tempera- @ ae Vajutage: OK.
tuur. . 9

@ Taimer alustab kohe p&édrdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
\ M Ekraanil e
@ () Nggg;;gu- o)
kellaaeg e
STOPP

k§eadtke Vajutage kor- START Seadke al-  Vajutage: Seadke Vajutage:

Upsetus- <

rgziim_ duvalt: @ gusaeg. OK. 16ppaeg. OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal podrdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

libisemisvastast abindud. Kérged servad
/\ HOIATUS! aitavad ara hoida ahjunoude restilt
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
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Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

e El — funktsiooni sisse lilitamiseks va- B — funktsiooni valja ltlitamiseks va-

jutage ja hoidke.
Kostab signaal.

jutage ja hoidke.

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse
huvides teatud aja mé6dudes automaatselt

valja.

C) O (n)

(°C) O (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

30-115 12.5
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maarake kupsetusaeg. Vi jaotist "Kella
funktsioonid".

Automaatne valjalilitus ei td6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.

10.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soOltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tlilpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Energiasaastunduandeid vt peatukist
+Energiatdhusus*.

Tabelites kasutatud siimbolid:

§§9 Toiduaine tulp

= Kupsetusreziim
peotus

°C Temperatuur

jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

— Lisatarvik

E‘ Riiuli asend

@ Kipsetusaeg (min)

11.2 Niiske kiipsetus p66rddohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kd6gindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel kdogindudel.

« Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
18bimodt 28cm

« Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
18bimodt 26cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
8cm, kdrgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
18bim&6t 28cm

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

585 —
=

°’C = O

Magusad rullid, 12 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
takki

Rullid, 9 tukki klipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 35-40
Pitsa, kilmutatud, traatrest 220 2 35-40
0,35 kg

Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
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pa— o,
=N = C = O
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40
trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
Poseeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Poseeritud liha, 0,25  klpsetusplaat voi rasvapann 200 3 40 - 50
kg
SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 20 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 40 - 45
Muffinid, 12 tukki klipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  kiipsetusplaat véi rasvapann 170 2 35-45
ted, 16 tukki
Muretaignakupsised,  klpsetusplaat vdi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tukki
Koogikesed, 8 tlkki klipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poseeri- kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemereparased kiipsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-40
koodgiviljad, 0,7 kg
11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele
Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
=) o,

L, C O
Véikesed koogid,  Ulemine + alumine Kupsetusplaat 150 25-35
16 tk plaadil kuumutus
Vaikesed koogid, = P&6rddhk Kipsetusplaat 150 20-30

16 tk plaadil 1)
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= - o,

&L, = = C O
Vaikesed koogid, = P&6rddhk Kipsetusplaat 1ja3 150 20-30
16 tk plaadil
Ounakook, 2 vor-  Ulemine + alumine Traatrest 2 170 80 - 100
mis @ 20 cm kuumutus
Ounakook, 2 vor-  Po6rddhk Traatrest 2 160 70 -90
mis @ 20 cm
Tordipdhi, 26 cm Ulemine + alumine Traatrest 2 160 30-40
koogivormis 1) kuumutus
Tordipdhi, 26 cm P&6rddhk Traatrest 2 160 30-40
koogivormis 1)

Tordipohi, 26 cm P66rdohk Traatrest 1ja3 160 25-40
koogivormis 1)

Liivakupsised Ulemine + alumine Kipsetusplaat 3 150 20-30

kuumutus

Liivakupsised P&6rdohk Kipsetusplaat 2 150 20-30
Liivakupsised P&6rddhk Kipsetusplaat 1ja3 150 15-25
Réstleib/-sai 2) Grill Traatrest 3 max 5-7
Veiselihaburger, 6  Girill Traatrest ja rasva- 3 max 15-30

tiikki, 0,6 kg1)3)

pann

1) Eelkuumutage ahju 10 min.

2) Eelkuumutage ahju kuni seatud temperatuur saavutamiseni.
3) Pange ahjurest kolmandale ahjutasandile ja rasvapann teisele tasandile. Keerake toitu poole kiipsetusaja mé6-

dumisel.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-

hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did

EESTI
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=

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua siit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise va-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit téétada. Arge jatke toitu seadmes-
se kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
krokiudlapiga.

tamine
by Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
W nas.
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
. . esemetega.
Lisatarvikud

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
killgseina kiiljest lahti. (¢} 2"2

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-

seina kiiljest lahti ja eemaldage. \_ >

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-

dises jarjekorras.

12.3 Kuidas kasutada:
Piiroliiispuhastamine /\ ETTEVAATUST!
Puhastage ahi kasutades Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
PUroIUUsg uhaétamine teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
P ) funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
& HOIATUS! kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-

depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege menlisse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 2h
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Piiroliilispuhastamine

2. samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.

3. samm Parast puhastamist keerake kipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

o)

Puhastuse peatamiseks enne ettendhtud aega keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroluitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse valja lilitamiseks sisenege Menu ja

mr/ vilgub ekraanil 5 s parast iga toiduvalmistamis- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

seanssi.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on neli klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatliikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mélemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti klopsatavad.
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3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks kindlale pinnale pehmele riidele
ja Vabastage lukususteem, et klaaspaneelid
eemaldada.

5. samm Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja votke need
pesadest vélja.

6. samm Esiteks tostke ettevaatlikult ja seejarel ee-
maldage Ukshaaval klaaspaneelid. Alustage
Glemisest paneelist.

7. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel klépsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A, B ja C) tagasi
diges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt Gles A
sumbol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lah-
tivdtmine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

o]

12.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pdhjale riie.

on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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13.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klipsetus p66rdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei toota. Lamp on labi pélenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C3 Seadme uks on suletud vai ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust Sl bk s s

leida, siis v6tke Uhendust edasimiija voi Mudel (MOD.) e

teeninduskeskusega.
Tootenumber (PNC) s

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate

andmesildilt. Andmesildi leiate seadme Seerianumber (S.N.)

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Mudeli tunnus EOF4P46BX 944068309
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Energiatdhususe indeks 81.7
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.94 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.67 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 651

Ahju tatp Integreeritud ahi
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Mass
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

OotereZiimis tarbitav vdimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini 20 min

joudmiseks

14.3 Energia kokkuhoiu néuanded Energiasaastmise parandamiseks kasutage

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat sdasta.

Veenduge, et seadme td6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kilipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

metallist kddgindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.
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Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jadakkuumus

Kui klipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 =10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jaakkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait.

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniii

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jddkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
q N, ]
( (s ( | @ ( |
— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -valige, et si- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu
sestada Menu. vajutage OK. miseks vajutage. OK

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

[N
Juhendatud kupsetamine /\@ Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded

01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4

2 - Kléps

3 - Heli valjas
05 Uptimer Sisse/vélja 06 Sisevalgustus Sisse/vélja
07 Kiirkuumutus Sisse/vélja 08 Puhastamise meeldetule- Sisse/vélja

tus
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Seaded

09 Demoreziim Aktiveerimis- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
11 Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saadaksesi kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

SISALTO
1. TURVALLISUUSTIEDOT ......oooommmmeeseseeeeeeeeseeeesesessssssossoesesnsssses
2. TURVALLISUUSOHJEET ....ooooooooooooeeeeeveeeeeoooninssssoss s
B ASENNUS ...
4. TUOTEKUVAUS.......oooooooooeoeooessoeesssssssss s seeseessessssssssssssssnnssosssss
5. KAYTTOPANEELL.......oooooooommimmaamosssssesee e
6. ENNEN ENSIKAYTTOA.......ooooooooorooveeececeeceeeecenonssssssssssssss s
7. PAIVITTAINEN KAYTTO......oooooooooecooooeoooooosessssssssesse e
8. KELLOTOIMINNOT .....ooooorooooooeo oo
9. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN. ...

10. LISATOIMINNOT ..ottt
11. VIHJEITA JANEUVOUA. ......cooiiiiiieieeee e
12. HOITO JA PUHDISTUS. ...
13. VIANMAARITYS ..ottt

14. ENERGIATEHOKKUUS... ...
15. VALIKKORAKENNE ..o

16. YMPARISTONSUOUJELU. .......oieieiveiiecieiceieeeeee s

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat

virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina

varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus
+ 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on

fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai

puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata

laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon

liittyvat vaarat. Tuote on pidettdva alle 8-vuotiaiden lasten ja
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erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaddksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.

 Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

+ Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

» Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

+ Ala koskaan ved3 laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

» Laite on varustettu sdhkotoimisella
jadhdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

Laitteen etuosan korkeus 598 mm
Laitteen takaosan korkeus 579 mm
Laitteen etuosan leveys 594 mm
Laitteen takaosan leveys 558 mm
Laitteen syvyys 561 mm
Laitteen asennussyvyys 540 mm
Leveys luukun ollessa auki 1007 mm
Tuuletusaukon vahimmais- 560x20 mm
koko. Aukko alaosassa ta-

kana

Virtajohdon pituus. Johto 1100 mm
sijaitsee oikeassa kulmas-

sa takana

Kiinnitysruuvit 4x25 mm

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!

Tulipalon ja sédhkdiskun vaara.

Kaapin vahimmaiskorkeus
(tyotason alla olevan kaa-
pin védhimmaiskorkeus)

590 (600) mm

Kaapin leveys 560 mm

Kaapin syvyys 550 (550) mm
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» Kaikki sahkokytkennét tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.

« Laite on kytkettdvd maadoitettuun
pistorasiaan.

« Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

» Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.




+ Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

* Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

« Al4 anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

+ Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

» Kéyta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

» Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa ole-
vat johtotyypit Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittya kokonaistehoa. Ks.
myos taulukko:

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poikki-

pinta-ala (mm?)

enintdén 1 380 3x0.75
enintdan 2 300 3x1
enintdan 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihrea/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkoiskujen tai réjahdyksen vaara.

« Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

* Varmista, ettd tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

« Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

« Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

« Ala kohdista painetta avoimeen oveen.

+ Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

« Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

« Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

« Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvéaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

« Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!

Laitteen vaurioitumisen vaara.

« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Al4 aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Al4 laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.
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— A4 séilyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisgosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman

terdksen varimuutokset eivat vaikuta

laitteen toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja

paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa

pysyvia tahroja.

Laitteen luukku on pidettava suljettuna

kayton aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen paneelin

(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan

sulkea laitteen ollessa toiminnassa.

Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun

kalusteen paneelin taakse ja laite,

kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena

vaurioitua. Al3 sulje kalusteen paneelia

ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton

jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen / tulipalon /
kemiallisten paastojen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.
Puhdista laite kostealla pehmeélla liinalla.
Kéyta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.
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Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisatilasta:

— mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jgamat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

Lue huolella pyrolyyttistéd puhdistusta

koskevat ohjeet.

Pida lapset poissa laitteen luota silloin,

kun pyrolyyttinen puhdistus on kaynnissa.

Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja

kuumaa ilmaa poistuu etupuolella olevista
jaadhdytysaukoista.

Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa

lampdtilassa tapahtuva toimenpide, jonka

aikana voi vapautua hoyryja
ruoanlaittojaamista ja
rakennemateriaaleista, ja siksi kayttajaa
suositellaan voimakkaasti toimimaan
seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
sen jalkeen.

— jarjestamaan hyva ilmanvaihto
esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Al 13ikyta vettd uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.

Ylla kuvatut pyrolyyttisisté uuneista /

ruokajaamista muodostuvat hoyryt eivat

ole haitallisia ihmisille. Tama koskee myos
lapsia ja heikkokuntoisia henkiloita.

Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta

pyrolyyttisen puhdistamisen ja

esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Pienet lemmikkielaimet (erityisesti linnut ja

matelijat) voivat olla erittdin herkkia

lampdétilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa

lampdtilassa tapahtuva pyrolyyttinen

puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,




pannujen, leivinpeltien, ruokailuvalineiden
jne. tarttumattomia pintoja, ja niist&a voi
my6s muodostua alhaisen tason haitallisia

hoyryja.

2.6 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

2.7 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

« Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.8 Havittaminen

Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on

/\ VAROITUS!
Loukkaantumisen tai tukehtumisen

vaara.

suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin

eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

3. ASENNUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.
Irrota laite verkkovirrasta.

Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

3.1 Asentaminen kalusteeseen

(*mm)
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(*mm)

4. TUOTEKUVAUS

4.1 Yleiskatsaus

ne a n

5 o 6

oo =

HE aEaa

Kayttopaneeli
Uunitoimintojen kiertonuppi
Nayttd
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6 ]
8]
9]

Ohjausnuppi (lampétilan valitsemiseen)
limanvaihtoaukot jaahdytyspuhaltimelle
Lampdvastus

Lamppu

Puhallin

Hyllykannatin, irrotettava

Lokeron reliefi

Hyllytasot

4.2 Varusteet

Paistoritila

Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.
Grilli / uunipannu

Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi
rasvan keraamiseen.



5. KAYTTOPANEELI

5.1 Sisaanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.

5.2 Ohjauspaneelin yleisndkyma

Kaynnista laite valitsemalla uunitoiminto.
Sammuta uuni kdantamalla vaannin off-
asentoon.

O 'S

& & oK

Ajastin Pikakuumennus

Uunivalo Lukko Vahvista asetus

5.3 Nayttd

& s
DD S &

Naytto, jossa tarkeimmat toiminnot.

Nayton merkkivalot

Perusmerkkivalot

& ¥
Lukko Avustava ruoanvalmis-
tus

ol e

Puhdistus Asetukset

>>

Pikakuumennus

Ajastimen merkkivalot

Q

Halytinajastin

STOP
Lopetus

S Q)

Aikaviive Ajastin

Edistymista osoittava palkki — Iampétilan tai
ajan kulumisen seuraamiseen. Kun laite saavuttaa
asetetun lampétilan, osoitinpalkki on kokonaan pu-

nainen.

6. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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6.1 Alkupuhdistus

Ennen ensikayttoa tyhja laite taytyy puhdistaa ja sen kelloon on asetettava seuraava arvo:
\
=] (
= &
< z 00:00

Aseta aika. Paina OK.

6.2 Alustava esikuumennus

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Vaihe 1 Poista kaikki varusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uunista.

Vaihe 2 Aseta toiminnon enimmaislampétila: \Z‘

Anna uunin kayda 1 t ajan.

Vaihe 3 Aseta toiminnon enimmaislampétila: .

Anna uunin kdyda 15 min ajan.

@ Uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista huoneen hyva tuuletus.

7. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Asettaminen: Uunitoiminnot

1. vaihe Valitse uunitoiminto kdantamalla uunin toimintojen kiertonuppia.

2. vaihe Aseta lampdtila kaantamalla saatdénuppia.

7.2 Uunitoiminnot

Uunitoiminto Kayttokohde
Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta matalampi lampétila kuin Ylalampd + alalampd -
@ toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa lammon tasaisesti uunin sisatilaan.

Kiertoilma

— Kypsentdminen ja paistaminen yhdella tasolla.

Yla + alalampo
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Uunitoiminto

Kayttokohde

v

*

Pakasteet

Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten perunoiden, lohkoperunoiden, kevatkaary-
leiden) valmistaminen rapeiksi.

A

Pizza-toiminto

Pizzan ja muiden ruokien valmistamiseen, jotka vaativat enemman lampda alhaalta.

Rapean pohjan omaavien kakkujen leipomiseen ja ruoan sailémiseen.

Alalampo
Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulattaminen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakaste-
" tun ruoan maara ja koko.
Sulatus
I Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton aikana. Kun kaytat tata toimintoa, lait-
A ii teen sisalampétila voi poiketa Iampétila-asetuksesta. Jalkildmpdtilaa kaytetaan. Kuu-

Kostea kiertoilma

mennusteho voi laskea. Katso lisatietoa luvusta "Paivittédinen kayttd”, Huomautus:
Kostea kiertoilma.

Tehogrillaus

Caad Ohuiden ruokien grillaus ja leivéan paahtaminen.

Grilli

v Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa ritildasennossa. Grati-
Y nointi ja ruskistus.

Valikko

Valikkoon siirtyminen: Avustava ruoanvalmistus, Puhdistus, Asetukset.

7.3 Huomautus: Kostea kiertoilma Kun valitset taman toiminnon, lamppu

Taman toiminnon avulla maaritettiin

sammuu automaattisesti 30 sekunnin

. kuluttua.
energiatehokkuusluokka (vastaamaan ) ) o
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014). Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN vinkkeja”’Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia

60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

7.4 Asettaminen:Avustava ruoanvalmistus

Taman alavalikon kaikki ruokalajit sisaltavat uunitoiminto- ja lampdétilasuosituksen. Kayta
toimintoa ruoan nopeaan valmistamiseen oletusasetuksilla. Voit myds saataa aikaa ja
lampdtilaa kypsentamisen aikana.

Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka valmis.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit valita myos seuraa- « Painoautomatiikka

vaa:
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1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe
O O O @
— \/\@ P1-P... OK

Siirry valikkoon.

ValitseAvustava ruoanval-

mistus. Paina OK.

Valitse ruokalaji. Paina

OK,

Laita ruokalaji uuniin. Vah-
vista asetus.

7.5 Valikko: Avustava

ruoanvalmistus

Selitys

Painoautomatiikka saatavana.

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen

aloittamista.

Selitys

Kannatintaso.

=

Naytéssa nakyy P ja ruokalajin numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.

Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
P1 Naudanfilee, puoli-
raaka (matalalampd)
Naudanfilee, puoli- 05-15kg;5-6 [][=] 2; paistettava ruoka on paistoritillla
P2 kypsi (matalalamps) ~ ©™ paksuudeltaan  paists lihaa muutama minuutti kuumalla paistinpannulla.
olevia kappaleita  Ageta laitteeseen.
P3 Naudanfilee, kypsa
(matalaldampd)
\;:isslza(ggi": plggg)to- p%l?sljl.dsell(tg;ﬁ Sﬂ;_ ﬂ E 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P4 ’ via kappaleita Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistinpannulla.
Aseta laitteeseen.
P5 Pt?rsaanpalstl, niska 15-2kg Ifl El 2; paistovuoka paistoritilalla
tai lapa PP o
Kaanna liha kypsennyksen puolivalissa.
Porsaanfilee, tuore 1-15kg;5-6cm ﬂ E 2 paistopelti
P6 patis:tgsg?a?e?tgle- Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistinpannulla.
Aseta laitteeseen.
p7 Porsaankyljet 2 _kg:a?; ;f“gacrr:a' (= 2: paistettava ruoka paistoritilélls
ohuitaysiankylkié Liséa nestetté peittamaan astian pohjan.
Kana, kokonainen 1-1.5kg; tuoreena |j El 2; paistettava ruoka paistoritilalla
P8 Kaanna kana, kun noin puolet kypsennysajasta on kulu-
nut, jotta ruskistus olisi tasainen.
P9 Kanan rintafilee 180 - 200 g kappa- B 2: paistopelti

letta kohti
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisdvaruste
P10 Lihamureke kg ﬂ B 2; leivinpelti
Kokonainen kala, 0.5 - 1 kg kalaa - .
P11 grillattu kohti E‘ EI 2; paistopelti . .
Téayta kala voilla ja ota kayttédn suosikkimausteesi.
P12 Kalafilee ) = 2; pataruoka paistoritililla
Juustokakk -
P13 Juustokakiu B 1; @ 26 cm irtopohjavuoka paistoritilalla
P14 Omenatorttu . (= 4: piirakkavuoka paistoritilalla
P15 Suklaamuffinit . (= 3; muffinssivuoka leivinpellilia
P16 Murekekakku . (= 2: teipavuoka paistoritilalia
P17 Paistetut perunat 1kg B 2 Ieivinpelti - - .
Laita kokonaiset kuorelliset perunat paistopellille.
P18 Kroketit, pakaste 0.5 kg El 3; paistopelti
P19 Omenat, pakaste 0.75 kg IE‘ 3; leivinpelti
Liha-/kasvislasagne 1-1.5kg - . . T
P20 kuivilla lasagnelevyil- El 1; paistosastia paistoritilalla
1a
Perunapaistos 1-15k . . . PP,
P21 (raa’astg perunasta) g E 1; paistosastia paistoritilalla
P22 Pizza tuore, ohut - El 1; leivinpelti vuorattu leivinpaperilla
P23 Pizza tuore, paksu - El 1; leivinpelti vuorattu leivinpaperilla
P24 Piirakka ) El 1; paistovuoka paistoritilalla
P25 \F;:t;l):aklléi(;!:batta ! 0-8kg El 3; pa.is't'opelt'il katettu I§iviqpaperilla
Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.
8.1 Kellotoiminnot
Kellotoiminto Kayttokohde
D Kun ajastin saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuuluu &animerkki.

Halytinajastin

Kun ajastin saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuuluu &animerkki ja uunitoiminto

STOP pysahtyy.
Kypsentamisaika
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Kellotoiminto Kayttokohde

@ Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paattymisen ajastus.
Aikaviive
@ Enintaan 23 tuntia 59 min. Talla toiminnolla ei ole vaikutusta uunin kayttoon.
L Voit kdantaa Ajastin-toiminnon paéalle ja pois paalta valitsemalla: Valikko, Asetuk-
Ajastin set.

8.2 Asetukset: Kellotoiminnot

Asetukset: Kellonaika

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Qn N @

Jos haluat vaihtaa kellonajan, siirry valikkoon ja

valitse Asetukset, Kellonaika. Aseta kellonaika. Paina: OK.

Asetukset: Halytinajastin

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
N T, N
=N~ Naytéssa nakyy: ( \ Nz
@ 0:00 Q @
Paina: (\D Aseta Halytinajastin Paina: OK.

@ Ajastin kaynnistyy valittdmasti.

Asetukset: Kypsentamisaika

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe
N\ N N\
( Q \ Nz Naytéssa nakyy: ( Q \ =
0:00
&
Valitse uunitoiminto ja ~ Paina toistuvasti: Kypsennysaika on - OK
aseta lampbtila. V) asetettu. Paina: .

@ Ajastin kdynnistyy valittdmasti.
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Asetukset: Aikaviive

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe 5. vaihe 6. vaihe

N Naytéssa N Naytossa Mo
( \ nakyy kel- ( \ nakyy: (

lonaika L]
YL
KAYN- S py.

; f NISTA SAYTA
Valitse uu- ~ Paina toistu- Aseta kayn- - OK Aseta py- - OK
nitoiminto. vasti: (\D nistysaika. Paina: . saytysaika. Paina: -

@ Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna kaynnistysaikana.

9. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta.

Nama lovet toimivat myos kaatumisen

estamisessa. Ritilan korkea reunus estaa
keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Paistoritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkiskoon ja
varmista, etta jalat osoittavat alaspain.

Syva pannu:

Tydnna leivinpelti hyllykannattimen ohjauskiskojen
valiin.
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10. LISATOIMINNOT
10.1 Lukko

Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman muuttamisen.

Kytke se paalle, kun laite toimii — valittu ruoanlaitto jatkuu ja ohjauspaneeli on lukittu.
Kytke se paalle laitteen ollessa pois paalta — laitetta ei voi nyt kytkea paalle. Ohjauspaneeli on lukittu.

NV Kytke toiminto paalle painamalla paini-

ketta B
Aanimerkki kuuluu.

¥

&

B — paina ja pida painettuna kytkeak-
sesi sen pois paalta.

@ 3x E'I — vilkkuu, kun lukko kytketaan paalle.

10.2 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

(°C) D (1

30-115 12,5

120 - 195 85

200 - 245 55

250 3

11. VIHJEITA JA NEUVOJA
11.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut [Ampdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampétila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.
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Jos aiot kayttda uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittavan ajan, aseta
kypsennysaika. Katso luku "Kellotoiminnot".

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Aikaviive.

10.3 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jadhdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitdadkseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

§59 Ruokalaji
Uunitoiminto
°C Lampétila

Varusteet

Hl




B Kannatintaso

@ Kypsentamisaika (min)

11.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

* Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
|apimitta 28cm

¢ Uunivuoka - tumma, heijastamaton,

lapimitta 26cm

* Annosvuoat — keraaminen, lapimitta 8cm,

korkeus 5 cm

* Piirasvuoka - tumma,

heijastamaton, lapimitta 28cm

11.3 Kostea kiertoilma
Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla

olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

L, = °C = O
Makeat sampylat, 12 leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-40
kpl
Sampylat, 9 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-40
Pizza, pakaste, 0,35 Paistoritila 220 2 35-40
kg
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
Brownie leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
Kohokas, 6 kpl keraamiset astiat ritilalla 200 3 30-40
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 170 2 20-30
Victoria-voileipa uunivuoka ritilalla 170 2 35-45
Hoyrytetty kala, 0,3 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
Kokonainen kala, 0,2  leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
kg
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 180 3 35-45
Haudutettu liha, 0,25  leivinpelti tai uunipannu 200 3 40 - 50
kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 200 3 25-35
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
Macaron leivos, 20 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 40 - 45
Muffinssit, 12 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
Suolaiset leivonnaiset, leivinpelti tai uunipannu 170 2 35-45
16 kpl
Murotaikinapikkulei- leivinpelti tai uunipannu 150 2 40 - 50
vat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 2 20-30
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pa— o,
=N = C = @
Vihannekset, haudu-  leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-40
tetut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 200 3 30-45
Valimeren vihannek-  leivinpelti tai uunipannu 180 4 35-40
set, 0,7 kg
11.4 Testilaitosten
ruoanvalmistustaulukot
Tiedoksi testauslaitoksille
Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
= — (<)
vN = = C O
Pienet kakut, Yla + alaldampd Leivinpelti 3 150 25-35
16 kpl/leivinpelti
Pienet kakut, Kiertoilma Leivinpelti 3 150 20-30
16 kpl/leivinpelti 1)
Pienet kakut, Kiertoilma Leivinpelti 1ja3 150 20-30
16 kpl/leivinpelti
Omenapiirakka, 2 Yla + alalampd Paistoritila 2 170 80 - 100
vuokaa @20 cm
Omenapiirakka, 2 Kiertoilma Paistoritila 2 160 70-90
vuokaa @20 cm
Sokerikakku, kak-  Yla + alalampd Paistoritila 2 160 30-40
kuvuoka @26 cm
1)
Sokerikakku, kak-  Kiertoilma Paistoritila 2 160 30-40
kuvuoka @26 cm
1)
Sokerikakku, kak-  Kiertoilma Paistoritila 1ja3 160 25-40
kuvuoka @26 cm
1)
Murokeksit Yla + alalampo Leivinpelti 3 150 20-30
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 2 150 20 -30
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 1ja3 150 15-25
Girilli Paistoritila 3 max. 5-7

Paahtoleipa 2)
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SL = = °C @)

Naudanjauheliha- ~ Grilli Paistoritila ja uuni- 3 max. 15-30
pihvi, 6 kappaletta, pannu
0,6 kg13)

1) Esikuumenna uunia 10 min.
2) Esikuumenna uunia, kunnes asetettu [Ampdtila on saavutettu.
3) Aseta ritild uunin kolmannelle tasolle ja uunipannu toiselle tasolle. Kdanna ruoka kypsennysajan puolivélissa.

12. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

< Puhdista laitteen etuosa pelkalla 1ampimalla vedelld ja miedolla pesuaineella mikrokuituliinaa
kayttaen.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Poista tahrat miedolla pesuaineella.
Puhdistusaineet

¢_ Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien kertyminen
[—] saattaa aiheuttaa tulipalon.

|:| Kosteutta voi tiivistya laitteen sisalle tai luukun lasilevyihin. Tiivistymista voit vahentaa pita-

maéll4 laitetta paalla 10 minuutin ajan ennen ruokien kypsentémista. Ala jata ruokia laittee-
Jokapéivdinen  Seen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa pelkalla mikrokuituliinalla jokaisen
Kayttd kayttokerran jélkeen.

Y Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jélkeen ja anna niiden kuivua. Kayta pelkastaan
2+, mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa pesta astianpe-

W sukoneessa.

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai teravareunai-
silla esineilla.

Tarvikkeet

12.2 Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.
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1. vaihe Sammuta uuni ja odota, etta se jadh-

tyy. ‘
2. vaihe Veda kannattimen etuosa irti sivusei-
nasta. (0]
3. vaihe Veda kannattimen takaosa irti sivusei- 1
nasta ja poista se. \_ »
4. vaihe Asenna kannattimet painvastaisessa
jarjestyksessa.
12.3 Kayttéohje: Pyrolyyttinen
A 1
puhdistus /\ HuomIO!
Puhdista uuni kayttéden Pyrolyyttinen iJO.S s.amgla}.nkl?gapplllln“on asennet.tlzj muita
uhdistus qlttglta, ala ayta niitd samaan aikaan
P ’ tdman toiminnon kanssa. Se voi
/\ VAROITUS! vahingoittaa uunia.
On olemassa palovammojen vaara.

Ennen Pyrolyyttinen puhdistus:

kytke uuni pois paalté ja odota, poista kaikki lisdvarusteet Puhdista uunin pohja ja sisempi luukun
etta se jaahtyy. lasi lampimalla vedella ja miedolla pe-
suaineella ja kayttamalla pehmeéaa puh-
distusliinaa.

Pyrolyyttinen puhdistus

1. vaihe Siirry valikkoon: Puhdistus mf .
Vaihtoehto Kesto
C1 - Kevyt puhdistus 2h
2. vaihe OK ) . i e .
— paina puhdistuksen kéynnistamiseksi.
3. vaihe Suoritettuasi puhdistuksen kaanna uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois paalta)
-asentoon.

@ Kun puhdistus kaynnistyy, uuninluukku lukittuu ja merkkivalo sammuu. Kunnes luukku kukittuu, naytélla na-

kyy: E:
Lopeta puhdistustoiminnon ennen sen paattymista kdantamalla laitteen toimintojen vaannin Off (pois paalta) -

asentoon.

Puhdistuksen paattyttya:

Kytke uuni pois paalté ja odota,  Puhdista uunitila pehmealla liinalla. Poista jaamat uunin pohjasta.
ettd se jaahtyy.

148 SUOMI



12.4 Muistutus puhdistamisesta

Uuni muistuttaa sinua aina, kun pyrolyyttinen puhdistus on suoritettava.

Kytke muistutus pois paalta syéttamalla Valikko ja valit-

rrrr/ vilkkuu naytolla 5 s jokaisen ruoanlaittokerran jal- semalla Asetukset, Muistutus puhdistamisesta.

keen.

12.5 Irrottaminen ja asentaminen: Luukku

Uunin luukussa on nelja lasipaneelia. Voit irrottaa uunin luukun ja sisaiset lasipaneelit niiden
puhdistamiseksi. Lue kohdan "Luukun irrottaminen ja asentaminen" ohjeet kokonaan ennen
lasilevyjen poistamista.

/N\ HUOMIO!
Al kéyta uunia ilman lasipaneeleja.

1. vaihe Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni mo-
lemmista saranoista.

2. vaihe Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne napsah-
tavat.
3. vaihe Sulje uunin luukku puolivaliin sen ensimmai-

seen avausasentoon. Nosta ja veda luukkua
sen jalkeen ja irrota se paikaltaan.
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4. vaihe Aseta luukku tasaiselle alustalle pehmeén
kankaan paalle ja vapauta lukitusjarjestelma,
jotta voit irrottaa lasipaneelit.

5. vaihe Kaanna kiinnittimia 90° ja veda ne irti paikoil-
taan.
6. vaihe Nosta lasipaneeleja ensin varovasti ja poista

ne sitten yksi kerrallaan. Aloita ylapaneelista.

7. vaihe Puhdista lasipaneelit vedella ja saippualla. Kuivaa lasipaneelit huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa
pesta astianpesukoneessa.

8. vaihe Asenna lasipaneelit ja uunin luukku takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein, kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.
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Varmista, etta lasipaneelit (A, B ja C) tulevat oikeaan
jarjestykseen. Tarkista lasilevyn sivussa oleva symbo-
li/painatus, kaikki lasilevyt ovat ulkoisesti erilaisia pur-
kamisen ja asentamisen helpottamiseksi.

Luukun reunalista napsahtaa paikoilleen.

Varmista, ettd asennat keskimmaisen lasipaneelin oi-
kein paikalleen.

o]

12.6 Vaihtaminen: Lamppu

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe

3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odota, kun- Irrota uunin pistoke pistorasiasta.

nes uuni on jaahtynyt.

Peité uunin pohja kankaalla.

Takalamppu

1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. vaihe Puhdista lampun kansi.

3. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C Iammonkestéavaan lamppuun.
4. vaihe Asenna lasinen kansi.

13. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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13.1 Kéyttohairiot...

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei ole kuvattu téassa taulukossa, ota yhteytta

valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Laite ei kdynnisty tai ei kuumene

Ongelma

Tarkista, jos...

Et saa laitetta kdynnistymaan tai et voi kayttaa sita.

Laite on yhdistetty asianmukaisesti sahkéverkkoon.

Laite ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on pois toiminnasta.

Laite ei kuumene.

Laitteen luukku on kiinni.

Laite ei kuumene.

Sulake ei ole palanut.

Laite ei kuumene.

Painikelukitus on poissa paalta.

Komponentit

Ongelma

Tarkista, jos...

Lamppu on kytketty pois paalta.

Kostea kiertoilma — on kytketty paalle.

Lamppu ei toimi.

Lamppu on palanut.

Virhekoodit

Naytosséa nakyy...

Tarkista, jos...

Err C3 Laitteen luukku on suljettu tai luukun lukko ei ole vauri-
oitunut.

Err F102 Laitteen luukku on kiinni.

Err F102 Luukun lukko ei ole vaurioitunut.

00:00 On tapahtunut virtakatko. Aseta kellonaika.

Jos ndytdssa nakyy jokin muu kuin tassa taulukossa kuvattu virhekoodi, kytke asuinrakennuksen sulake pois
paalta ja uudelleen paalle ja kdynnista sitten laite uudelleen. Jos virhekoodi tulee uudelleen nakyviin, ota yhteytta

valtuutettuun huoltopalveluun.

13.2 Huoltotiedot

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot |6ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I6ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea
laitteen sisatilasta.
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14. ENERGIATEHOKKUUS

14.1 EU:n energiamerkintoja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Mallin tunniste EOF4P46BX 944068309
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Energiatehokkuusluokka 81.7
Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikaytssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.94 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.67 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Léampdlahde

Séahko

Aanimer.voimak

651

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Massa EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkdtoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hdyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

14.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa

0.8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk-

sen

20 min

14.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Al& avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, ettd se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen véliset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.
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Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammitd muita
ruokalajeja jalkilampdéa kayttaen.

Kun sammutat laitteen, naytéssa nakyy
jalkilampo.

Ruoan lampimana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyodyntaa jalkilammon ja sailyttaa

15. VALIKKORAKENNE
15.1 Valikko

ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttdon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytossa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttaa lampun uudelleen,
mutta talléin energiasadstd on pienempi.

1. vaihe 2. vaihe

3. vaihe

5. vaihe

)

N

)

(
E - valitse, jotta

voit siirtya kohtee-
seen Valikko.

Valitse lisatoiminto
Valikko-rakenteesta

ja paina OK.

Valitse asetus.

oK . vahvista ase- Saada arvoa ja paina

tus painamalla. OK.

Suoritettuasi puhdistuksen k&anna uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta sammutettu) -asentoon poistuaksesi

Valikko-valikosta.

Valikko rakenne

[N

Avustava ruoanvalmistus /\@ Puhdistus rrrr/ Asetukset @
Asetukset

01 Kellonaika Muuta 02 Nayton kirkkaus 1-5

03  Painikedanet 1 — Aanimerkki 04  Aanenvoimakkuus 1-4

2 — Painikedanet

3 — Aani pois
paalta

Pé&alle/Pois
paalta

05 Ajastin

06 Uunivalo Paalle/Pois paalta
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Asetukset

07 Pikakuumennus Paélle/Pois 08 Muistutus puhdistamises- P&élle/Pois paalta
paalta ta
09 Demo-toiminto Aktivointikoodi: 10 Ohjelmistoversio Tarkista
2468
11 Palauta tehdasasetukset Kylla / Ei
16. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
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surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
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toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions

doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans l'ordre

inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la

cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
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Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

590 (600) mm




Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'ap- 598 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 579 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 594 mm
pareil

Largeur de l'arriére de I'ap- 558 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 561 mm
Profondeur d’encastrement 540 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1007 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1100 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

« Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

« Nutilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

« L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

« Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5
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Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/N\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,

d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de Il'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

» Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I’humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi completement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de

dommages a l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

160 FRANCAIS

« Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Veérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

« Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.




2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

» Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.

» Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de 'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

» Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le préchauffage
initial.

* Ne renversez pas ou n'appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et apres
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

» Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux

changements de température et aux
fumées émises.

« Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommageées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
légérement nocives.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.
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3. INSTALLATION

3.1 Encastrement

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Vue d’ensemble

nE 8 o

5 o= 6
—n
4 ~—a
g z
1% g ; g B
i —
@ — N1 H
N KI’) 4
e I 0

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

5. BANDEAU DE COMMANDE

5.1 Manettes rétractables

Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la
manette. La manette sort alors de son
logement.

5.2 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

Sélectionnez un mode de cuisson pour
mettre en fonctionnement I'appareil. Tournez

Manette de commande (pour la
température)

Fentes d’aération du ventilateur de
refroidissement

Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible
Bac de la cavité

Niveaux de la grille

&

EERORE

4.2 Accessoires

* Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rotis.

* Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

la manette des modes de cuisson sur la
position Arrét pour éteindre I'appareil.

@ R))

ey ® OK

Minuteur Préchauffage rapide

Eclairage four

Confirmez la configu-

Verrouillage )
ration
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5.3 Affichage

Affichage avec les principales fonctions.

©BB-8H'HEEE,

QRO S o &

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base

& ¥ wl & >»>

Touches Verrouil Cuisson assistée Nettoyage Configura- Préchauffage rapide
tions

Voyants du minuteur

Al S ®

Minuteur Fin de cuisson Départ différé Compteur

Barre de progression - de la température ou de
I'heure. La barre est entiérement rouge lorsque
I'appareil atteint la température réglée.

6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Nettoyage initial

Avant la premiére utilisation, nettoyez I’appareil a vide et réglez la durée :

<
[ o =4 N
j_ /2_; 00:00

Réglez I'heure. Appuyez sur la touche OK.

6.2 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.

164 FRANCAIS



Etape 2

Réglez la température maximale pour la fonction : Z]

Laissez le four fonctionner pendant 1 h.

Etape 3

Réglez la température maximale pour la fonction :

Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est

ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

7.1 Comment régler les Modes de cuisson

Etape 1 Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 2 Tournez le bouton de commande pour régler la température.

7.2 Modes de cuisson

Mode de cuisson

Application

)

Chaleur tournante

Pour rétir la viande et cuire les gateaux. Réglez une température inférieure a celle du
Chauffage Haut/Bas, car le ventilateur répartit la chaleur uniformément a l'intérieur du
four.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

v

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

A

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas et autres plats qui nécessitent plus de chaleur par le bas.

Cuisson de sole

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

YY)

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.
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Mode de cuisson Application

I Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
ii vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
[ Yl température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre
Chaleur Tournante Hu-  réduite. Pour plus d'informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
mide « Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vvv Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y cuire des gratins et faire dorer.
Turbo gril
— Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.
Menu
7.3 Remarques sur : Chaleur Lorsque vous utilisez cette fonction,
Tournante Humide I'éclairage s'éteint automatiquement au bout

de 30 secondes.
Cette fonction était utilisée pour se conformer

3 la classe d'efficacité énergétique et aux Pour consulter les instructions de cuisson,

exigences Ecodesign (selon les normes EU reportez-vous au chapitre « Conseils »,

65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des

aux normes * |IEC/EN 60350-1. recommandations générales sur I'économie
oA ) d'énergie, reportez-vous au chapitre

La. porte du four doit étre fermee pgndant la « Efficacité énergétique », Conseils

cuisson pour que la fonction ne soit pas d'économie d'énergie.

interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

7.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a un mode de cuisson et une température
recommandés. Vous pouvez utiliser la fonction pour préparer un plat rapidement avec les
réglages par défaut. Vous pouvez également régler la durée et la température pendant la
cuisson.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliserla  +  Poids automatique
cuisson avec :

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
N
ON ON ON "
N\ 3 \ U
E \/\@ P1-P.. OK
Accédez au menu. Sélectionnez Cuisson as-  Sélectionnez le plat. Ap-  Placez le plat dans le four.

. Confi | fi tion.
sistée. Appuyez sur OK. puyez sur la touche OK. onfirmez fa contiguration
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7.5 Menu : Cuisson assistée

Légende

Légende

Poids automatique disponible.

Préchauffez I'appareil avant de commen-
cer la cuisson.

E] Niveau de grille.

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le
tableau.

Plat Poids Niveau/Accessoire
P1 Filet de boeuf rare
(cuisson lente)
Filet de boeuf, moyen 0.5-1.5kg;5a Ifl E 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P2 (cuisson lente) 6 cm d'épaisseur ~ Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
P3 Filet de boeuf, cuit
(cuisson lente)
Roti d . 08-15kg;4 © oAy . JU—
é:a:JIe(; veau (par ex d’épais%éurcm Ifl E 2 ; plat a rotir sur grille métallique
P4 Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
P5 E:té;l:u?:rc - collet 15-2kg |j El 2 ; plat a rotir sur grille métallique
Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson.
Filet d frai 1-15kg; 52
flet de porc frais 6 cm d’ép%i’sseir IflEl 2 ; plateau de cuisson
P6 Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
Travers de porc 2 _.3 kg ; cotes I‘e— El 2; plat a rétir sur grille métallique
P7 vées crues, 2 a Alouter du liuid ir le fond d lat
3 cm d'épaisseur joutez du liquide pour recouvrir le fond d’un plat.
Poulet entier 1-15kg frais M, ; plat a rétir sur grille métallique
P8 Retournez le poulet a la moitié du temps de cuisson pour
faire dorer de maniére homogene.
P9 Escalope de poulet 180 - 200 g par B 2 - plateau de cuisson
piéce P
P10 Roti haché Tkg |j E 2; plateau de cuisson
Poisson entier, grillé 0.5 - 1 kg par pois- Ij E 2 plateau de cuisson
P11 son Remplissez le poisson avec du beurre et utilisez vos épi-
ces et herbes préférées.
P12 Filetde poisson ) E 2; cocotte sur grille métallique
Gateau au fromage -
P13 9 E 1; @ moule a charniere de 26 cm sur grille métal-
lique
T -
P14 Tarte aux pommes B 1 ; moule a tarte sur grille métallique
Muffi hocol -
P15 Muffins au chocolat B 3; plateau a muffin sur plaque de cuisson
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Plat Poids Niveau/Accessoire
P16 Quatre-quarts ) El 2 ; moule quatre-quarts sur grille métallique
rommes de terre au kg E 2 ; plateau de cuisson
P17 four Placez les pommes de terre entiéres avec la peau sur un
plateau de cuisson.
p18 Croquettes surgelées 0.5 kg B 3 : plateau de cuisson
P19 Pommes, surgelées 0.75 kg B 3 : plateau de cuisson
Lasagnes a la vian- 1-1.5kg . . PP
P20 delaux légumes avec El 1 ; cocotte sur grille métallique
feuilles de pates sé-
ches
Gratin de pommes de 1-1.5kg . . PP
P21 terre (pommes de ter- E 1 ; cocotte sur grille métallique
re crues)
P22 Pizza fraiche, fine - E 1; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
Pizza fraiche, épais-
P23 se - E 1; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
P24 Quiche ) E 1 ; plat de cuisson sur grille métallique
P25 E:ig:]uslt;ilflabattal 0.8kg E 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé

Prolonger le temps pour le pain blanc.

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horloge

Application

Q Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit.

Minuteur

Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit et le mode de
sTop cuisson s’arréte.
Heure de cuisson

@ Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.
Départ différé
@ Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun effet sur le fonctionne-

ment du four.

Compteur

Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configurations.
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8.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1 Etape 2 Etape 3
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Pour modifier I'heure actuelle, accédez au menu et Réglez horloge OK
sélectionnez Configurations, Heure actuelle. 9 ge. Appuyez sur
Comment régler Minuteur
Etape 1 Etape 2 Etape 3
e L’affichage indi- \ e
que : ( Q \
0:00
Appuyez sur : (\D Réglez la Minuteur Appuyez sur OK.
@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Heure de cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
N N L'affichage indi- O N
<] que : <)
0:00
Choisissez le mode de  Appuyez & plu5|eurs STOP )
cuisson et réglez la Regleczulizstgnmps de Appuyez sur OK.
température. reprises : ’
@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Départ différée
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5 Etape 6
1 1
( \ A L'affichage (v A L'affichage ( \
) indique : ey )
indique :
I'neure ac- .
tueIIe @ .
Sélection E ARRE-
lon- Appuyez & Réglez TER Réglez
gezdle mo- plusieurs re- MARRER I'heu?'e de Appgliz s I’heu?e de App:)y;z
e de cuis- .
son. prises : O départ. - fin. sur -
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Comment régler Départ différée

@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont

également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.

Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.
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10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Touches Verrouil

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction de I'appareil.

Activez-la lorsque I'appareil est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande est verrouil-

lé.

Allumez-le lorsque I'appareil est éteint - il ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est verrouillé.

i

&

El - maintenez la touche enfoncée
pour activer la fonction.
Un signal sonore retentit.

B - maintenez la touche enfoncée
pour la désactiver.

@ 3x EII - clignote lorsque le verrouillage est activé.

10.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét

automatiquement au bout d'un certain temps.

(°c) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au

11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles

temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre
« Fonctions de I'horloge ».

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Départ différe.

10.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

recommandés pour des types de plats en
particulier.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre
« Efficacité énergétique ».
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Symboles utilisés dans les tableaux :

§§§ Type d'aliment

=

Mode de cuisson

O Température
Accessoire

Niveau de la grille

=
O

Heure de cuisson (min)

11.2 Chaleur Tournante Humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28cm

* Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diametre 26cm

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,
hauteur 5 cm

* Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diamétre 28cm

11.3 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

— o,
&L, = C = O

Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 2 35-40

12 morceaux rotir

Petits pains, 9 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 35-40

ceaux rotir

Pizza, surgelée, grille métallique 220 2 35-40

0,35 kg

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir

Brownie Plateau de cuisson ou plat a 180 2 30-40
rétir

Soufflé, 6 morceaux ramequins en céramique sur 200 3 30-40
une grille métallique

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 170 2 20-30

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 2 35-45
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45
rotir

Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45
rotir

Filet de poisson, plaque a pizza sur la grille mé- 180 3 35-45

0,3 kg tallique

Viande pochée, Plateau de cuisson ou plat a 200 3 40 - 50

0,25 kg

rotir
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555
=

e

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 3 25-35
rotir
Cookies, 16 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rétir
Meringues, 20 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 40 - 45
ceaux rotir
Muffins, 12 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir
Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 170 2 35-45
Iée, 16 morceaux rotir
Biscuits a pate sablée, Plateau de cuisson ou plat a 150 2 40 - 50
20 morceaux rotir
Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 170 2 20-30
ceaux rotir
Légumes, pochés, Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-40
0,4 kg rotir
Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 3 30-45
ne tallique
Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 4 35-40
néens, 0,7 kg rotir
11.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests
Informations pour les organismes de controle
Tests conformément a la norme IEC 60350-1.
= - ()
L = = C O
Petits gateaux, 16  Chauffage Haut/Bas Plateau de cuis- 3 150 25-35
par plaque son
Petits gateaux, 16 Chaleur tournante Plateau de cuis- 3 150 20-30
par plaque 1) son
Petits gateaux, 16 Chaleur tournante Plateau de cuis- 1et3 150 20 -30
par plaque son
Tarte aux pom- Chauffage Haut/Bas Grille métallique 2 170 80 -100
mes, 2 moules
@20 cm
Tarte aux pom- Chaleur tournante Grille métallique 2 160 70-90

mes, 2 moules
@20 cm
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Génoise, moule a  Chauffage Haut/Bas Grille métallique 2 160 30-40
gateau @26 cm 1)

Génoise, moule a  Chaleur tournante Grille métallique 2 160 30-40
gateau @26 cm 1)

Génoise, moule a  Chaleur tournante Grille métallique 1et3 160 25-40
gateau @26 cm 1)

Sablé Chauffage Haut/Bas Plateau de cuis- 3 150 20-30
son

Sablé Chaleur tournante Plateau de cuis- 2 150 20-30
son

Sablé Chaleur tournante Plateau de cuis- 1et3 150 15-25
son

Pain grillé 2) Gril Grille métallique 3 max. 5-7

Steak haché de Gril Grille métallique 3 max. 15-30

boeuf, 6 pieces, et léchefrite

0,6 kg13)

1) Préchauffez le four pendant 10 min.
2) Préchauffez le four jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte.

3) Placez la grille métallique sur le troisieme niveau et la leéchefrite sur le deuxiéme niveau du four. Retournez les
aliments a la moitié du temps de cuisson.

12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Remarques concernant le nettoyage

< Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

Agent nettoyant
¢_ Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
[—] peut provoquer un incendie.
D De I'humidité peut se déposer dans I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de la porte. Pour
diminuer la condensation, laissez fonctionner I'appareil pendant 10 minutes avant la cuisson.

Utilisation quoti- Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
dienne uniquement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisation.
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by Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
A4 ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

W‘ cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-

. jets tranchants.
Accessoires

12.2 Comment retirer : Supports de

grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.
Etape 1 Mettez a I'arrét le four et attendez qu'il
soit froid. ‘
Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de
la paroi latérale. ©
Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille 1
de la paroi latérale et retirez-le. \_
Etape 4 Installez les supports de grille dans M

I'ordre inverse.

12.3 Comment utiliser : Nettoyage
par pyrolyse /\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse. méme meuble, ne l'utilisez pas en méme

/\ AVERTISSEMENT! te:mps que cette fonction. Vous risqueriez
Ri de brl d’endommager le four.
isque de brdlure.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires . Nettoyez la sole du four et la vitre inter-
soit froid. ne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

Nettoyage par pyrolyse

Etape 1 Ouvrez le menu : Nettoyage mr/
Option Durée
C1 - Nettoyage léger 2h
E 2
tape OK. appuyez pour démarrer le nettoyage.
Etape 3 Aprés le nettoyage, tournez la manette des modes de cuisson sur la position Ar-
rét.
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Nettoyage par pyrolyse

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Jusqu’a ce que la porte

se déverrouille, I'affichage indique : El
Pour arréter le nettoyage avant qu'il ne s'achéve, tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'l  Nettoyez la cavité avec un chiffon  Retirez les résidus du fond de la cavité.
soit froid. doux.

12.4 Nettoyage conseillé

Le four vous rappelle lorsque le nettoyage par pyrolyse est terminé.

Pour désactiver le rappel, accédez au Menu et sélec-

rrrr/ clignote sur I'affichage pendant 5 sec aprés cha- tionnez Configurations, Nettoyage conseillé.

que session de cuisson.

12.5 Comment démonter et installer : Couvercle

La porte du four dispose de quatre panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four et
la vitre interne pour les nettoyer. Lisez toutes les instructions du chapitre « Retrait et
installation de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

/N\ ATTENTION!

N'utilisez pas le four sans les panneaux de verre.

Etape 1 Ouvrez complétement la porte et saisissez
les 2 charniéres de porte.

Etape 2 Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce qu'ils
produisent un clic.
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Etape 3 Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis, soulevez
et tirez pour retirer la porte de son emplace-
ment.
Etape 4 Mettez la porte sur un chiffon doux sur une
surface stable et relachez le systeme de ver-
rouillage pour retirer les panneaux de verre.
Etape 5 Faites pivoter les fixations de 90° et retirez-
les de leurs logements.
Etape 6 Soulevez d’abord avec précaution, puis reti-
rez les panneaux de verre un par un. Com-
mencez par le panneau supérieur.
Etape 7 Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse. Essuyez soigneusement les panneaux de verre. Ne passez
pas les panneaux en verre au lave-vaisselle.
Etape 8 Aprés le nettoyage, installez les panneaux de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous entendrez un clic lors de la fermeture des loquets.
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Veillez a replacer les panneaux de verre (A, B et C)
dans le bon ordre. Cherchez le symbole / I'impression A
se trouvant sur le c6té du panneau de verre. Tous les
panneaux ont un symbole différent pour faciliter le dé-
montage et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé correctement,
il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de verre
central dans son logement.

o]

12.6 Comment remplacer : Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-

four ait refroidi. secteur. té.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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13. DEPANNAGE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

13.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente

agréé.

L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Probléme

Vérifiez si...

Vous ne pouvez ni activer ni faire fonctionner I'appareil.

L’appareil est correctement branché a I'électricité.

L’appareil ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

L’appareil ne chauffe pas.

La porte de I'appareil est fermée.

L’appareil ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L’appareil ne chauffe pas.

Le verrouillage est désactivé.

Composants

Probléme

Vérifiez si...

L'éclairage est éteint.

La Chaleur Tournante Humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

Codes d'erreur

L’affichage indique...

Vérifiez si...

Err C3 La porte de I'appareil est fermée ou le verrouillage de la
porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte de I'appareil est fermée.

Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.

00:00 Une coupure de courant s’est produite. Réglez I'heure

actuelle.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclenchez le fusible de
I’habitation pour redémarrer I'appareil. Si le code d’erreur réapparait, contactez un service aprés-vente agréé.

13.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque

signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de la cavité de |'appareil.
Ne retirez pas la plaque signalétique de la
cavité de l'appareil.
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Nous vous recommandons d’écrire les in- Nous vous recommandons d’écrire les in-
formations ici : formations ici :

Modele (Mod.) Numéro de série (SN) ...

Référence produit (PNC)  ..ooiiiiiiiiceee

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage
énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Identification du modéle Egiggigg§ giigggggi
EOFDP46BK 944068373
Indice d’efficacité énergétique 81.7
Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-  0.94 kWh/cycle
tionnel

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur  0.67 kWh/cycle

tournante

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité

Volume 651

Type de four Four encastrable
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Masse
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et
grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille 0.8 W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan- 20 min
ce applicable
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14.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au

15. STRUCTURE DES MENUS
15.1 Menu

minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez a l'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec l'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Etape 1 Etape 2

Etape 3

Etape 4 Etape 5

Q~

Q

O @ N

J— Sélectionnez I'option
— - sélectionnez dans la structure Me-
pour accéder au nu et appuyez sur

Menu . OK

Sélectionnez la con- OK _ appuyez pour
figuration.

Ajustez la valeur et

confirmer le réglage. appuyez sur OK.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour quitter le Menu .

Structure du Menu

. LY
Cuisson assistée /f

Nettoyage mr/

Configurations @
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Configurations

01 Heure actuelle Modifier 02 Affichage Luminosité 1-5
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4

2 - Clic

3 - Son désacti-

vé
05 Compteur Marche / Arrét 06 Eclairage four Marche / Arrét
07 Préchauffage rapide Marche / Arrét 08 Nettoyage conseillé Marche / Arrét
09 Mode démo Code d'activa- 10  Version du logiciel Controle

tion : 2468

11 Réinitialiser tous les régla- ~ Oui/Non
ges

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

A I by .

L. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez ala | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE 4 ) =

ses accessoires " 4
et cordons O ou b -- & C)
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

182 FRANCAIS



Willkommen bei Electrolux! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

@ Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service

Reparatur zu erhalten:
www.electrolux.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen
Personen

und

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre

DEUTSCH
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Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Geréats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.
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Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehdrteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Gerats.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
/\ WARNUNG! Sie stets Sicherheitshandschuhe und

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
Uberprifen Sie vor der Montage des
Geréates, ob sich die Geratetiir
ungehindert 6ffnen lasst.
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Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Mindesthdhe des Einbau- 590 (600) mm
mobels (Mindesthéhe des
Schranks unter der Arbeits-

platte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Héhe der Geréatevordersei- 598 mm
te

Hohe der Gerateriickseite 579 mm
Breite der Geratevordersei- 594 mm
te

Breite der Geraterlickseite 558 mm
Geratetiefe 561 mm
Gerateeinbautiefe 540 mm
Tiefe bei gedffneter Tlr 1007 mm
Mindestgrofie der Beluf- 560x20 mm

tungsoéffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lénge des Netzanschluss- 1100 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Ruckseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschllsse sind von
einem gepriften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.
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* Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfihren.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder die Nische unter dem
Geréat nicht berihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil ist.

« Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schiitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

« Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

« Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

* Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
muissen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

« Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

» SchlieRen Sie die Geratetlir ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

* Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fir den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
kénnen auch die Tabelle heranziehen:



Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1380 3x0.75
maximal 2300 3x1
maximal 3680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

+ Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

+ Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig
vor, wenn das Geréat in Betrieb ist. Es
kann heilde Luft freigesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

« Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

+ Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Geréat in Kontakt kommen.

* Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.

» Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Flllen Sie kein Wasser direkt in das
heilRe Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

« Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

» Verwenden Sie eine tiefe Pfanne flr
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.

* Kochen Sie immer bei geschlossener
Geréatetdr.

» Ist das Gerét hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchliefRen
Sie die M6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!
Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder

Beschadigung des Gerats.

« Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

« Ersetzen Sie die Tirglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
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Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tur
vorsichtig vor. Die Tdr ist schwer!
Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlielich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande.
Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Pyrolytische Reinigung

/\ WARNUNG!

Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs-
und Brandgefahr und es kdnnen

chemische Emissionen (Dampfe)
austreten.

Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem

ersten Vorheizen Folgendes aus dem

Garraum: .

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle abnehmbaren Gegensténde (die
mit dem Gerat mitgeliefert werden, wie
z. B. Regale, Seitenleisten usw.),
insbesondere alle
antihaftbeschichteten Topfe, Pfannen,
Backbleche, Utensilien usw.

Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur

pyrolytischen Reinigung durch.

Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse

vom Gerét fern. Das Gerat wird sehr heil

und die heilRe Luft wird durch die vorderen

Kahlliftungsoffnungen freigesetzt.

Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr

hoher Temperatur und kann Dampfe von

Lebensmittelriickstanden und

Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie

Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fir eine gute Bellftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem
ersten Vorheizen fir eine gute
Bellftung.
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Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentlr geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

Die von den Pyrolyse-Backofen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fir Menschen, einschliellich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der Pyrolyse und dem ersten Aufheizen
vom Gerét fern. Kleine Haustiere
(insbesondere Vogel und Reptilien)
kénnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.
Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Backblechen und Kochutensilien
usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der pyrolytischen
Reinigung aller pyrolytischen Backdfen
beschadigt werden und geringfligige
Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei dirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.




2.8 Entsorgung + Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

/\ WARNUNG! « Schneiden Sie das Netzkabel in der Néhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

* Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

3. MONTAGE

/\ WARNUNG! 3.1 Montage

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

(*mm)

(mm)
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3.2 Befestigung des Ofens am
Mobel

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Gesamtansicht

aA 8 o
O =9 0O

[ T T— —— c———

HE aEaa

Bedienfeld
Einstellknopf fur die Ofenfunktionen
Display

5. BEDIENFELD
5.1 Versenkbare Knopfe

Driicken Sie zum Benutzen des Geréts den
Knopf. Der Knopf kommt dann heraus.

5.2 Uberblick — Bedienfeld

Wabhlen Sie eine Ofenfunktion, um das Gerat
einzuschalten. Drehen Sie den Knopf fir die
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Einstellknopf (fur die Temperatur)
Luftungsoffnungen fur den Kihlventilator
A Heizelement

Lampe

Bl Ventilator

Bl Einschubschienen, herausnehmbar
Garraumvertiefung

Einschubebenen

4.2 Zubehor

*« Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.
¢ Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder als Pfanne
zum Aufsammeln von Fett.

Ofenfunktionen in die Aus-Position, um das
Gerat auszuschalten.



) 'l & OK

Backofenbeleuch- Bestatigen Sie die

Timer Schnellaufheizung tung Tastensperre Einstellung

5.3 Display

Display mit Tastenfunktionen.

s e o=

s['%:(/sum "‘;rrrr/ @

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen

& ¥ wl & >>

Sperren Koch-Assistent Reinigung Einstellungen Schnellaufheizung

Timer-Anzeigen

A - S 0

Kurzzeit-Wecker Ende Zeitvorwahl Uptimer

Fortschrittsbalken - flir Temperatur oder Zeit.
Der Balken ist vollstandig rot, wenn das Gerat die
eingestellte Temperatur erreicht.

6. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Erste Reinigung

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch das leere Gerat und stellen Sie die Uhrzeit ein:

N
o o =4 J
/&? 00:00

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie OK.

6.2 Erstes Vorheizen

Den leeren Ofen vor der ersten
Inbetriebnahme vorheizen.
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Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehorteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem Backofen.

Schritt 2

Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: E

Lassen Sie den Ofen 1 Std lang eingeschaltet.

Schritt 3

Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: .

Lassen Sie den Ofen 15 Min lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher, dass der Raum

beliftet ist.

7. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Drehen Sie den Knopf fiir die Ofenfunktionen und wahlen Sie eine Ofenfunktion.

Schritt 2 Drehen Sie den Bedienknopf, um die Temperatur einzustellen.

7.2 Ofenfunktionen

Ofenfunktion Anwendung
Zum Braten von Fleisch und Backen von Kuchen. Stellen Sie eine niedrigere Tempe-
@ ratur ein als bei Ober-/Unterhitze, da der Lifter die Warme gleichmaRig im Backofe-
ninneren verteilt.
HeiBluft

Ober- / Unterhitze

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

v

*

Tiefkiihlgerichte

Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kartoffelspalten oder Friihlingsrollen) schén
knusprig werden.

A

Zum Backen von Pizza und anderen Gerichten, die von unten mehr Hitze bendétigen.

Pizzastufe
tZLIJm Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
eln.
Unterhitze
Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Yy Menge und GroRe der gefrorenen Lebensmittel ab.
Auftauen
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Ofenfunktion

Anwendung

Y|
Feuchte Umluft

Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs Energie zu
sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur im Garraum von der
eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die Restwarme genutzt. Die Warmeleis-
tung kann geringer sein. Weitere Informationen zu folgenden Themen finden Sie im
Kapitel , Taglicher Gebrauch”: Feuchte Umluft.

Grill

Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.

yov

Zum Braten grofRer Fleischstiicke oder von Geflligel mit Knochen auf einer Ebene.

HeiBluftgrillen

Y Zum Backen von Gratins und zum Braunen.

— Aufrufen des Meniis: Koch-Assistent, Reinigung, Einstellungen.

Menii

7.3 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaf EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemaR: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentir sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
héchsten Energieeffizienz arbeitet.

7.4 Einstellen:Koch-Assistent

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
,Tipps und Hinweise®, Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
.Energieeffizienz”, Energiesparen.

Jedes Gericht in diesem Untermeni hat eine empfohlene Ofenfunktion und Temperatur.
Verwenden Sie die Funktion, um ein Gericht schnell mit den Standardeinstellungen
zuzubereiten. Sie kdnnen auch die Zeit und Temperatur wahrend des Garvorgangs einstellen.

Wenn die Funktion beendet ist, priifen Sie, ob das Gericht fertig ist.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mit der folgenden

Funktion zubereiten:

Gewichtsautomatik

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
N
©ON O O @
j— \/\ff P1-P... oK

Offnen Sie das Meni.

Wahlen SieKoch-Assis-
tent. Driicken Sie OK.

Geben Sie das Gericht in
den Backofen. Bestatigen
Sie die Einstellung.

Wahlen Sie das Gericht.
Driicken Sie OK.
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7.5 Menii: Koch-Assistent

Legende

Legende

Gewichtsautomatik verfiigbar.

Heizen Sie das Gerat vor, bevor Sie mit

dem Kochen beginnen.

Einschubebene.

=

Das Display zeigt P und eine Nummer des
Gerichts an, die Sie in der Tabelle Uberprifen
kdénnen.

Speise

Gewicht

Einschubebene / Zubehor

Rinderfilet, blutig

P1 (Niedertemperatur Ga-
ren)
pp Rinderfilet, rosa (Nie-  0.5-1.5kg; 5-6 ml= 2; Brater auf Kombirost o )
dertemperatur Garen) cm dicke Stiicke E;aten Slle gas glelsch e:nlge Minuten in einer heilRen
anne. In das Gerét einlegen.
Rinderfilet, fertig
P3 (Niedertemperatur Ga-
ren)
gar'wblsbrate" (@B 0'%.' ;'53"9.5 i M (=) 2; Bréter auf Kombirost
P4 >chu ter) icke Sticke Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heillen
Pfanne. In das Gerat einlegen.
P5 glf::vzldn;bsrzthelng:- 15-2kg |j B 2; Bréter auf_Kombirost ) )
Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte der Garzeit.
Schweinelende, 1-15kg;5-6cm |j El 2 Backblech
P6 frisch dicke Stticke Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heillen
Pfanne. In das Gerat einlegen.
Schweinefleisch- 2 - 3 kg; verwen- R .
Spareribs den Sie rohe, 2 -3 ‘EI 2‘. Bra‘ter‘auf Ifomblrost . .
P7 . Fliissigkeit hinzufiigen, um den Boden eines Gerichts zu
cm diinne Spare-
ribs bedecken.
Hahnchen, ganz 1-1.5kg; frisch ﬂEl 2; Brater auf Kombirost
P8 Das Hahnchen nach der Halfte der Garzeit wenden, um
eine gleichmaRige Braunung zu erzielen.
Hahnchenbrust 180 - 200 g pro .
P9 Stiick B 2: Backblech
P10 Hackbraten 1k 0= 2; Backblech
Ganzer Fisch, gegrillt 0.5 - 1 kg pro Fisch Ij E 2 Backblech
P11 Fisch mi,t Butter fullen und Ihre Lieblingsgewiirze und
Krauter verwenden.
P12 Fischfilet . E 2; Auflaufform auf Kombirost
Kasekuchen -
P13 Y E 1; @ Springform 26 cm auf Kombirost
P14 Apfelkuchen . E 1; Kuchenform auf Kombirost
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
P15 Schokoladenmuffins ; (=] 3; Muffinblech auf Backblech
P16 Brotkuchen . =] 2; Brotpfanne auf Kombirost
Ofenkartoffeln 1kg El 2 Backblech
P17 Die ganzen Kartoffeln mit der Schale auf das Backblech
geben.
p18 Kroketten, gefroren 0.5 kg B 3 Backblech
Pommes frites, ge- 0.75 kg .
P19 froren El 3: Backblech
Fleisch-/ Gemiisela- 1-1.5kg . .
P20 sagne mit trockenen B 1; Auflaufform auf Kombirost
Nudelblattern
P21 E:::;z:gratm (rohe 1-15kg B 1; Auflaufform auf Kombirost
P22 Pizza frisch, dinn - E 1; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
P23 Pizza frisch, dick - E 1; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
P24 Quiche . B 1; Backform auf Kombirost
P25 Baguette / Ciabatta / 0.8kg B 3; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
WeiRbrot - - I
Fir WeilRbrot mehr Zeit nétig.
8.1 Uhrfunktionen
Uhrfunktion Anwendung
D Nach Ablauf der Zeit ertdnt der Signalton.

Kurzzeit-Wecker

Nach Ablauf des Timers ertont ein akustisches Signal und die Ofenfunktion stoppt.

STOP

Garzeit
@ Verzogerung des Starts und/oder des Endes des Kochens.
Zeitvorwahl
@ Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt sich nicht auf den Betrieb des Back-
- ofens aus.
Uptimer

Um den Uptimer ein- oder auszuschalten, wahle: Mend, Einstellungen.
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8.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellung: Uhrzeit

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
( B! 1
& { ON _\ﬂl_
Um die Uhrzeit zu andern, rufen Sie das Men( auf Stellen Sie die Uhrzeit ein. Driicken Sie: OK_

und wahlen Sie Einstellungen, Uhrzeit.

Einstellung: Kurzzeit-Wecker

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Im Display wird NP

1
“E Folgendes ange- ( \ i~
zeigt:
0:00

Stellen Sie Kurzzeit-Wecker
Driicken Sie: @ ein. Driicken Sie: OK.

@ Der Countdown des Timers startet umgehend.

Einstellung: Garzeit

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
N, . . N3
(v \ -N- Im Display wird ( \ -N-
Q Folgendes ange- Q
zeigt:
0:00
Wahlen Sie eine Ofen- . o
funktion und stellen ~ Drlicken Sie wieder- SToP Stellen Sie die Gar- ) - OK
Sie die Temperatur hott: &), dauer ein. Driicken Sie: 1.
ein.

@ Der Countdown des Timers startet umgehend.
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Einstellung: Zeitvorwahl

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5 Schritt 6

M Das Dis- Im Display e
( \ play zeigt ( wird Fol- ( \
die Uhrzelt gendes an-
gezeigt:

Vs\/iihtlj?g Dr_ijcker;1 Sli? START Stellen Sie  Driicken Sie: (3) sTopp  Stellen Sie  Driicken
wiederholt: die Startzeit OK die Endzeit si OK
ie:

Ofenfunkti- N ; ) .
on. O. ein. ein.

@ Der Countdown des Timers beginnt zu der eingestellten Startzeit.

9. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend

* ernonten rRan €S ROStS Ist das

/\ WARNUNG! hohten Rand des Rosts ist d

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise. Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.

9.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter mit den FiiRen nach
unten zeigend.

Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fiih-
rungsschienen der Einhangegitter.
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10. ZUSATZFUNKTIONEN
10.1 Sperren

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Geratefunktion.

Einschalten, wenn das Gerét in Betrieb ist — das eingestellte Garen wird fortgesetzt und das Bedienfeld ist verrie-

gelt.

Schalten Sie sie ein, wenn das Gerat ausgeschaltet ist — sie kann nicht eingeschaltet werden, denn das Bedien-

feld ist verriegelt.

einzuschalten.
Ein Signal ertont.

5 — gedrickt halten, um die Funktion B — gedrickt halten, um sie auszu-

schalten.

@ 3x EI - blinkt, wenn die Verriegelung eingeschaltet ist.

10.2 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion aktiv
ist und keine Einstellungen geandert werden.

C) O (sta)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

Wenn Sie eine Ofenfunktion fir eine Dauer
verwenden mochten, die die automatische

11. TIPPS UND HINWEISE
11.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
hangen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fiir Temperatur, Garzeit und
Einschubebene flr die einzelnen Speisen.
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Abschaltzeit Uberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Kapitel ,Uhrfunktionen®.

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Zeitvorwahl.

10.3 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kihlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Klhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahlt.

Finden Sie fur ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie im
Kapitel ,Energieeffizienz®.

In den Tabellen verwendete Symbole:

g Lebensmittelart




Ofenfunktion
°C Temperatur
= Zubehor

B Einschubebene
@ Garzeit (Min)

11.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht
reflektierenden Formen und Behélter. Sie

haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schisseln.

* Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28cm

« Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26cm

« Auflaufformchen - Keramik,
Durchmesser 8cm, Hohe 5 cm

* Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28cm

11.3 Feuchte Umluft

Beachte fiir beste Ergebnisse die unten in der
Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

L, = °C = O
Brotchen, sif3, 12 Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-40
Stiick
Brotchen, 9 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-40
Pizza, gefroren, 0.35  Kombirost 220 2 35-40
kg
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Brownie Backblech oder tiefes Blech 180 2 30-40
Soufflé, 6 Stilick Keramikféormchen auf Kombi- 200 3 30-40

rost

Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 170 2 20-30
Englischer Sandwich- Backform auf Kombirost 170 2 35-45
kuchen a la Victoria

Fisch, pochiert, 0.3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
Fisch, ganz, 0.2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
Fischfilet , 0.3 kg Pizzapfanne auf Kombirost 180 3 35-45
Fleisch, pochiert, 0.25 Backblech oder tiefes Blech 200 3 40 - 50
kg

Schaschlik0.5kg Backblech oder tiefes Blech 200 3 25-35
Platzchen, 16 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Makronen, 20 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 40 -45
Muffins, 12 Stiick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Kleingeback, pikant, Backblech oder tiefes Blech 170 2 35-45

16 Stiick
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Murbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 150 2 40 - 50
20 Stick
Tortchen, 8 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 20-30
Gemlse, pochiert, 0.4 Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-40
kg
Vegetarisches Ome-  Pizzapfanne auf Kombirost 200 3 30-45
lett
Mediterranes Gemi-  Backblech oder tiefes Blech 180 4 35-40
se, 0,7 kg
11.4 Gartabellen fiir Priifinstitute
Informationen fiir Prifinstitute
Tests gemal IEC 60350-1.
= - )

L, = = C O
Tortchen, 16 pro Ober- / Unterhitze Backblech 3 150 25-35
Blech
Tortchen, 16 pro Heilluft Backblech 3 150 20-30
Blech 1)

Tortchen, 16 pro HeiBluft Backblech 1und 3 150 20-30
Blech

Apfelkuchen, 2 Ober- / Unterhitze Kombirost 2 170 80 - 100
Backformen a @

20 cm

Apfelkuchen, 2 HeiBluft Kombirost 2 160 70 -90
Backformen a @

20 cm

Biskuit, Kuchen- Ober- / Unterhitze Kombirost 2 160 30-40
form @ 26 cm 1)

Biskuit, Kuchen- HeiBluft Kombirost 2 160 30-40
form @ 26 cm 1)

Biskuit, Kuchen- HeiBluft Kombirost 1und3 160 25-40
form@26cm 1)

Mirbeteiggeback  Ober- / Unterhitze Backblech 3 150 20-30
Mirbeteiggeback  HeiBluft Backblech 2 150 20-30
Murbeteiggeback  HeiRluft Backblech 1und 3 150 15-25
Toast 2) Grill Kombirost 3 Max. 5-7
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Hamburger aus Grill Kombirost und 3 Max. 15-30
Rindfleisch, 6 Fettpfanne

Stiick, 0,6 kg1)3)

1) Backofen fiir 10 Mi

n aufheizen.

2) Den Backofen aufheizen, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist.

3) Kombirost in die dri

itte und Fettpfanne in die zweite Einschubebene des Backofens einschieben. Wenden Sie

das Gericht nach der Halfte der Garzeit.

12. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sic

herheitshinweise.

12.1 Hinweise

zur Reinigung

<

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigungsmittel

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

==

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
reste konnten einen Brand verursachen.

[

Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder an den Glasscheiben der Tir niederschlagen. Um
die Kondensation zu reduzieren, schalten Sie das Gerat immer 10 Minuten vor dem Garen
ein. Lassen Sie die Speisen nicht Ianger als 20 Minuten im Geréat stehen. Trocknen Sie den

Téaglicher Ge- g era :
brauch Garraum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
Y Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
<+, den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspliler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-
Zubehér tigen Gegenstanden.

12.2 Entfernen: Einhangegitter

Entfernen Sie die

Einhangegitter zur

Reinigung des Backofens.
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Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus und
warten Sie, bis er abgekihlt ist.

Schritt 2 Ziehen Sie das Einhangegitter vorne ‘
von der Seitenwand weg. )

Schritt 3 Ziehen Sie das Einhangegitter hinten 1
von der Seitenwand weg und nehmen
Sie es heraus. \_
Schritt 4 Setzen Sie die Einhangegitter in um-
gekehrter Reihenfolge ein.

12.3 Benutzung: Pyrolytische

Reinigung /\ VORSICHT!

Reinigen Sie den Backofen mit Pyrolytische Befinden sich weitere Gerats in

Reiniqun demselben Kiichenmdbel, verwenden
gung. Sie diese nicht wahrend dieser Funktion.

& WARNUNG! Anderqulls kann der Backofen
beschadigt werden.

Es besteht das Risiko von
Verbrennungen.

Vor dem Pyrolytische Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus  Entfernen Sie alle Zubehorteile aus  Reinigen Sie den Backofenboden und
und warten Sie, bis er abge- dem Backofen. die innere Tirglasscheibe mit warmem
kihlt ist. Wasser, einem weichen Tuch und ei-

nem milden Reinigungsmittel.

Pyrolytische Reinigung

Schritt 1 Menii eingeben: Reinigung mr/
Option Dauer
C1 - Leichte Reinigung 2 Std.
Schritt 2 OK. Druicken, um die Reinigung zu starten.
Schritt 3 Drehen Sie nach der Reinigung den Knopf flr die Backofenfunktionen in die

Aus-Position.

@ Beim Start der Reinigung wird die Backofentiir verriegelt und die Lampe ausgeschaltet.Bis die Tir entriegelt

wird, zeigt das Display Folgendes an: B
Zum vorzeitigen Ausschalten der Reinigung drehen Sie den Knopf fiir die Ofenfunktionen in die Aus-Position.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus Reinigen Sie den Garraum mit einem Entfernen Sie die Rickstande vom
und warten Sie, bis er abgekuhlt weichen Tuch. Garraumboden.
ist.
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12.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Der Backofen erinnert Sie daran, wann er mit der pyrolytischen Reinigung gereinigt werden
muss.

. " . ) ) Zum Ausschalten der Erinnerung geben Sie die Meni
""/ blinkt fiir 5 Sek nach jedem Kochvorgang im Dis- ein und wahlen Sie Einstellungen, Erinnerungsfunktion

play. Reinigen.

12.5 Aus- und Einbau: Tiir

Die Backofentlr hat vier Glasscheiben. Sie konnen die Backofentlr und die internen
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen. Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tur“, bevor Sie die Glasscheiben entfernen.

/\ VORSICHT!
Verwenden Sie den Backofen nicht ohne die Glasscheiben.

Schritt 1 Offnen Sie die Backofentiir vollstandig und
halten Sie beide Scharniere fest.

Schritt 2 Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

Schritt 3 SchlieRen Sie die Backofentir halb bis zur
ersten Offnungsstellung. AnschlieRend he-
ben und ziehen Sie die Tur aus der Aufnah-
me heraus.
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Schritt 4 Legen Sie die Backofentiir auf eine stabile
Flache und I6sen Sie das Verriegelungssys-
tem, um die Glasscheiben zu entfernen.

Schritt 5 Drehen Sie die Befestigungen um 90° und
nehmen Sie sie aus der Halterung.

Schritt 6 Zuerst vorsichtig anheben und dann die
Glasscheiben einzeln entfernen. Beginnen
Sie mit der oberen Glasscheibe.

Schritt 7 Reinigen Sie die Glasscheiben mit Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die Glasscheiben sorgfal-
tig. Reinigen Sie die Glasscheiben nicht im Geschirrspliler.

Schritt 8 Setzen Sie nach der Reinigung die Glasscheiben und die Backofentir ein.

Wenn die Tir korrekt installiert ist, héren Sie beim SchlieRen der Verriegelungen ein Klicken.
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Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glasscheiben
(A, B und C) auf die richtige Reihenfolge. Uberpriifen A
Sie das Symbol / den Aufdruck auf der Seite der
Glasscheibe. Jede Glasscheibe sieht anders aus, um
den Aus- und Einbau zu erleichtern.

Bei korrektem Einbau macht die Tirabdeckung ein
Klickgerausch.

Stellen Sie sicher, dass Sie die mittlere Glasplatte
korrekt in der Aufnahme installieren.

o]

12.6 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Hintere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.

Schritt 2 Reinigen Sie die Glasabdeckung.
Schritt 3

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestédndige Lampe.

Schritt 4 Bringen Sie die Glasabdeckung an.

13. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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13.1 Was zu tun ist, wenn ...

In allen Féllen, die nicht in dieser Tabelle aufgefiihrt sind, wenden Sie sich bitte an einen

autorisierten Kundendienst.

Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

Stérung

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Das Gerat lasst sich nicht einschalten oder bedienen.

Das Gerat ist ordnungsgemaf an die Stromversorgung
angeschlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die ist Abschaltautomatik ausgeschaltet.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Geratetlr ist geschlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Sicherung ist nicht durchgebrannt.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Verriegelung ist nicht verschlossen.

Komponenten

Stérung

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Die Lampe ist ausgeschaltet.

Feuchte Umluft - ist eingeschaltet.

Die Lampe funktioniert nicht.

Die Lampe ist durchgebrannt.

Fehlercodes

Im Display erscheint ...

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Err C3 Die Geratetirr ist geschlossen oder die Tlrverriegelung
ist nicht beschadigt.

Err F102 Die Geratetlr ist geschlossen.

Err F102 Die Turverriegelung nicht defekt ist.

00:00 Es gab einen Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt, der nicht in dieser Tabelle enthalten ist, schalten Sie die Haussiche-
rung aus und wieder ein, um das Gerat neu zu starten. Wenn der Fehlercode erneut angezeigt wird, wenden Sie

sich an einen autorisierten Kundendienst.

13.2 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Garraums des Geréts.
Entfernen Sie das Typenschild nicht vom
Garraum.
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Wir empfehlen dir, die Daten hier zu notie-
ren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)




14. ENERGIEEFFIZIENZ

14.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt gemaR den EU-
Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Modellbezeichnun EOF4P46BX 944068309
9 EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Energieeffizienzindex 81.7
Energieeffizienzklasse A+

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-

dus

0.94 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.67 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Lautstarke

651

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfbackéfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

14.2 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

0.8W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Energiesparmodus zu

erreichen

20 Min

14.3 Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen lhnen, bei der
Verwendung lhres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetir darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen

Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
vor, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.
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Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwéarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt.

Warmhalten von Speisen
Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die

15. MENUSTRUKTUR

Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.

15.1 Menii
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
N,
(ON (ON (ON Al ON
S N )
J— Wiahlen Sie die Opti- .
— - Wahlen Sie, on aus der Menl Wihlen Sie die Ein- OK_ driicken, um Segﬁlhelzldsc;(:uiﬁgnws?g
um die Meni einzu-  Struktur aus und drd- stellung. die Einstellung zu OK
geben. cken Sie OK' bestatigen. .

Drehen Sie den Knopf fir die Ofenfunktionen in die Aus-Position, um Menu zu verlassen.

Menii Struktur

Koch-Assistent %

Reinigung rrrr/

Einstellungen @}

Einstellungen

01 Uhrzeit Andern 02 Helligkeit 1-5
03 Tastentdne 1 - Signalton 04 Lautstarke 1-4
2 - Klicken
3 - Ton aus
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Einstellungen

05 Uptimer Ein/ Aus 06 Backofenbeleuchtung Ein/ Aus
07 Schnellaufheizung Ein / Aus 08 Erinnerungsfunktion Rei- Ein / Aus
nigen
09 Demo-Modus Aktivierungsc- 10 Softwareversion Prifen
ode: 2468
11 Gerat auf Werkseinstellun-  Ja/ Nein

gen zuriicksetzen

16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

lo

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdll sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Geréate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréRer als 25 cm
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sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Rucknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedlbertréger (z. B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
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kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugeréte erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zurtickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner duReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.



Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA........coooreriiniriineinsieeissise s
. DROSIBAS NORADIJUMI.....ccuuiumiemiinrisireiseeiesies i sesseeeees
CUZSTADISANA. ..ot
. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.....oovtumrimmeiieiieeiieseseseeesisesessseeseeieeees
- VADIBAS PANELIS. ...ttt
. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........coovummririeereenneenseieeeeeeens
NZMANTOSANA IKDIENA ..o
. PULKSTENA FUNKCIJAS.....c.ooiiiimiiiiiiisieeeiesies s
. PIEDERUMU LIETOSANA. ......cooouriimriimriimeeeseeesssesesssesseesesessseseesseens
10. PAPILDFUNKCIJAS.......cooooomriaieiairiienieesieesiies i
11. PADOMI UN [ETEIKUMIL. ...
12. KOPSANA UN TTRISANA ...t
13. PROBLEMRISINASANA. ..o
14. ENERGOEFEKTIVITATE ...ttt
15. IZVELNES STRUKTURA........corvirrirereriiniieseieseiesesiesesisessssesesesessenas
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU...........oovverriacrioieierenieeneinnees

OCONOOAWN=

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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2.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.
Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro8a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lerices aizmugures aug- 579 mm
stums

lerices priek$puses pla- 594 mm
tums

lerices aizmugures platums 558 mm
lerices dzilums 561 mm
lerices iebuvésanas dzi- 540 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1007 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1100 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

Skapi$a minimalais aug-

590 (600) mm

stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!

Ugunsgréka un elektroSoka risks!

« Elektribas padeves pieslégsana javeic

SkapiSa platums 560 mm

Skapisa dzilums 550 (550) mm

lerices priekSpuses aug- 598 mm

stums

sertificetam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.
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» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

+ Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

» Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:
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Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

« lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

e Lddzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.




» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

* Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu
paneli [ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko
izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

» Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja

* Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriek$€jas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmerigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegoSos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

* Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tirisana. lerice klUst |oti
karsta un no priekSejam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

« Pirolitiska finSana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekS€jas karséSanas laika un péc
tas.

« NeizSlakstiet vai neizlejiet tdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

« Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvekiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

« Pirolitiskas tinsanas un ieprieks€jas
karsésanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat |oti jufigi pret temperattras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.
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* NepiedegoSas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzetas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzéetas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

3. UZSTADISANA

- Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

3.1 lebtive

(*mm)
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(*mm)

3.2 lerices nostiprinasana pie

virtuves mébelém

4. |IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

ne a o

N
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Vadibas panelis
Karsésanas funkciju parslégs

Displejs

Vadibas regulators (temperaturai)
Dzesé$anas ventilatora gaisa atveres
A Sildelements

Lampa

Bl Ventilators

El Plaukta atbalsts, iznemams

Tilpnes reljefs

Plauktu limeni

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavos$anas traukiem, kiiku formam,
cepeSiem.

« Grila/lcepama panna
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Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

@ R))

& &

oK

Taimers Atra uzsildana

Apgaismojums (lam-
pa)

Blokésana Apstiprinat iestaffjumu

5.3 Displejs

@

y— —o— 0 >> DEMO
.°BBH80:E88E8
[3

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& %

Blokésana Gatavo$anas paligs

ol e

Tirisana lestatjumi

>

Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q

Laika atgadinajums

STOP

Beigu laiks

S ©)

Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:
\
=] (
=) &
< z 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarséSana

lepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ .
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperatdru.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Galas un kiku cep$anai. lestatiet zemaku temperatiru neka Tradicionalai gatavos$a-
@ nai, jo ventilators krasns iek$pusé izplata karstumu vienmérigi.

Karsésana ar ventilato-
ru
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

A aand

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma panaks$anai, piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam pankucinam.

A

Picas funkcija

Picas un tadu édienu gatavoSanai, kam nepiecieSams lielaks karstums no apaksas.

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). AtkauséSanas laiks ir atkarigs no sasaldétas
v partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
I Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
ii temperatira ierices iekSpusé var atskirties no iestatitas temperatdras. Tiek izmantots
. [y . atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pieejama no-
Ventilatora kars. ar mi-  dal3 “Ikdienas lietodana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
trumu
vev Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
— Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta limen.
Y Sacepumu gatavo$ana un apbriinina$ana.

Infratermiska griléSana

Izvélnes atvérSana: Gatavosanas paligs, TiriSana, lestatijumi.

lzvélne
7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora Izmantojot 3o funkciju, lampa automatiski
kars. ar mitrumu izslédzas péc 30 sekundém.
ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu Gatavosanas noradijumus skatiet nodalas
energoefektivitates klases un ekodizaina Ventilatora kars. ar mitrumu sadala “leteikumi
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU un padomi”. Visparigus elektroenergijas
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
60350-1. “Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.
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7.4 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Katram edienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet

funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot
varat ari regulét laiku un temperaturu.

nokluséjuma iestafijumus. GatavosSanas laika

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

« Automatisks svars

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
O O O @
j— \/f P1-P... OK

Atveriet izvélni. AtlasietGatavosanas pa-

ligs. Nospiediet OK.

Atlasiet €diena veidu. No-
spiediet OK.

levietojiet édienu cepes-
krasni. Apstipriniet iestafi-
jumu.

7.5 lzvelne: Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Apziméjumi

pieejams Automatisks svars.

Pirms édiena gatavosanas uzsildiet ierici.

Plaukta limenis.

=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
P1 Liellopa fileja, pusjé-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidéji
P2 izcepta (Iéna gatavo- 0.5- 1.5 kg; 5- |j E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
3ana) 6 cm biezi gabali P_élris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
Liellopa fileja, pilniba
P3 izcepta (Iéna gatavo-
Sana)
-(rpi!eamgéar!aan? (;elz::st;s O.St)—igz.?gkgt;);icm Ifl El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 ’ Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P5 S:ti:;?:la vai ple- 15-2kg |j E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Gatavos$anas laika vidl apgrieziet galu otradi.
Cikas mugura, svai- 1-1.5kg; 5-6 cm . - -
pe 9a biezi gabali Ifl El 2; cepama paplate

Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cakas ribas Zjélgskgz;_lgn;;ntjolg?t El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P7 nas éﬂkga!as ribi.  Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaksu.
nas
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi |j B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P8 GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu
vienlidzigu branumu.
Vistas kratina 180 - 200 g katram = =
P9 ’ gabal%m E 2; cepama paplate
P10 Galas rulete kg ﬂ E 2; cepama paplate
Vesela zivs, griléta 05-1 kgijkatral Zi- ﬂ El 2: cepama paplate
P11 Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
P12 Zivs fileja ) B 2; sautéjama terine uz restota plaukta
Siera kiika -
P13 IE‘ 1; @ 26 cm kikas veidne uz restota plaukta
P14 Abolutarte . El 1; piragu veidne uz restota plaukta
P15 Sokolades mafini ) El 3; mufinu paplate uz cepamas paplates
P16 Kekss ) El 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg El 2: cepama paplate
P17 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
P18 Kroketes, saldétas 0.5 kg B 3; cepama paplate
p19 Kartupeli, saldéti 0.75 kg B 3; cepama paplate
P20 (z;:ri?as;gsaarlz;grélr:- 1-15kg B 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
makaronu plaksném
P21 z(s?,;til;?:él:tj:g!%pums 1-15kg B 1; sautéjama terine uz restota plaukta
P22 Svaiga pica, plana - E 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
p23 Svaiga pica, bieza - B 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P24 Kiss ° E 1; cepama veidne uz restota plaukta
P25 E:Igtl::lt:i;ecabata/ 0.8kg E 3; cepama paplate izklata ar cepamo papiru

Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

D Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karse-

STOP Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: 1zvélne, lestatjumi.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
B\ |
( ( | @
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis
N . - N,
N~ Displeja redzams ( \ -N—
@ 0:00 Q @
Nospiediet: @ lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK_

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

( \ E ispleja redzams { \ ¢
Q @ piee! JOZOOd Q @
A

STOP

atlasiet karsésanas  Nospiediet atkartoti lestatiet gatavosanas
funkciju un temperati- @ laiku Nospiediet OK.
ru. :

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir
N N N
( \ s redzama ( \ s Displeja re- ( \ e
jauna ies- dzams
tatita dien- .
nakts laika oy o
Atlasiet - vértiba. - %APJ‘ET' o
karséga- Nospiedietat- (Y SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  zroti &), kuma laiku. OK. gu laiku. OK

ju

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

- - . Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

S1iespéja noveérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-

kéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N

Atskan signals.

&

- Nospiediet un turiet nospiestu B lai
@ ieslégtu funkciju.

Nospiediet un turiet nospiestu E lai
izslégtu funkciju.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

Drosibas nolikos, kad karséSanas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice
automatiski izslégsies péc noteikta laika
perioda.

(°C) O (st)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3
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Ja planojat izmantot karsésanas funkciju ilgak
par ierices automatisku izslégsanas laiku,
iestatiet gatavoSanas laiku. Skatiet nodalu
“Pulkstena funkcijas”.

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atliktais starts.

11. PADOMI UN |IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriek$éja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, mekl€gjiet tai lidzigu.

Lai uzzinatu energijas taupiSanas padomus,
skatiet nodalu “Energoefektivitate”.

Tabulas izmantotie simboli:

55§ Ediena veids

= Karsésanas funkcija
j

°C Temperatlra

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

Papildpiederums

El Plaukta limenis

@ Gatavos$anas laiks (min)

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumS8as krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tum$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

« Cepama paplate — tumSa, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

* Podini - keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma — tum3a,
neatstarojoSa, diametrs 28 cm

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

55§
=ay

e

°’C = O

Smalkmaizites, 12 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg Restots plaukts 220 2 35-40

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40

na
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555

°’C

= oy

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 180 30-40

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 30-40
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 170 20-30

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 35-45

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 35-45
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 40 - 50
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-35
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarani, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 40 - 45
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na

Sala mikla, 16 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 170 35-45
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 40 - 50

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg  cepama paplate vai dzila pan- 180 35-40
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 30-45
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 35-40

0,7 kg

na

11.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.
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=) — o,

L, = = C O
Kicinas, 16 papla- Aug$./ApakSkarséSana Cepama Paplate 3 150 25-35
te
Kicinas, 16 papla- KarséSana ar ventilato- Cepama Paplate 3 150 20-30
t6 1) ru
Kdcinas, 16 papla- Karsé$ana ar ventilato- Cepama Paplate 1un3 150 20-30
te ru
Abolu pirags, 2 Aug$./ApakskarséSana Restots plaukts 2 170 80 - 100
veidnes @20 cm
Abolu pirags, 2 KarséSana ar ventilato- Restots plaukts 2 160 70-90
veidnes @20 cm ru
Biskvitklika, kiikas Aug$./ApakSkarséSana Restots plaukts 2 160 30-40
veidne @26 cm 1)

Biskvitklka, kiikas Karsé$ana ar ventilato- Restots plaukts 2 160 30-40

veidne @26 cm 1) 1u

Biskvitkika, kikas Karsésana ar ventilato- Restots plaukts 1un3 160 25-40

veidne @26 cm 1) U

SmilSu mikla Augs./ApakSkarseéSana Cepama Paplate 3 150 20-30

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilato- Cepama Paplate 2 150 20-30
ru

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilato- Cepama Paplate 1un3 150 15-25
ru

Karstmaize 2) Grils Restots plaukts 3 maks. 5-7

Liellopa burgers, 6  Grils Restots plaukts 3 maks. 15-30

gab., 0,6 kg1)3)

un tauku savaksa-
nas panna

1) leprieks$ uzsildiet cepeskrasni 10 min.

2) Uzsildiet cepeskrasni lldz sasniegta iestatita temperatira.

3) Novietojiet restoto plauktu cepeskrasns treSaja limeni, bet dzilo cepeSpannu — otraja limeni. Kad pagajusi puse

no gatavo$anai atvéléta laika, apgrieziet to uz otru pusi.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

|:| lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarse€jiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- '1c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-

na kroSkiedras dranu.
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
2+, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lldz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo ‘
dalu nost no sanu sienas. 0

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 1

dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to. \_

4. solis Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci-
ba.

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana -
izmantoSana /\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
/\ BRIDINAJUMS! §i funkcija. Tas var radit cepeskrasns
bojajumus.

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

Pastav apdedzinasanas risks.
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Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- lznemiet no cepeskrasns visus pie- Nofiriet cepeskrasns iek$éjo apakséjo
diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iek$pusi ar siltu
Gdeni, mikstu dranu un maigu tirisanas

lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvéIné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 2 st.
2. solis

Nospiediet OK | lai uzsaktu irisanu.

3. solis Péc tirnsanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozicija.

@Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokéSanai

displeja tiek radits: E
Lai partrauktu tiri§anu pirms tas beigam, pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslegSanas pozicija.

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeskrasns ieksieni ar miks- Nofiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apakseéjas virsmas.

12.4 Tinsanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet I1zvélne un atlasiet

rrrr/ mirgo displeja 5 s péc katras gatavo$anas sesijas. lestafijumi, Tirganas atgadinajums.

12.5 Iznem3$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir Cetri stikla paneli. Durvju un iek$éjos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadi§anas” noradijumus pirms stikla panelu
iznem$anas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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1. solis

Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.

2. solis

Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
lidz tie nokliksk.

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis pusatveérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kura
uzklata uz stabilas virsmas, un Atvienojiet
nofiks€jo$o sistému, lai iznemtu stikla pane-
Jus.

5. solis

Pagrieziet stiprinajumus par 90° un izceliet
no to ligzdam.
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6. solis Vispirms uzmanigi paceliet un tad pa vienam
nonemiet stikla panelus. Saciet ar aug$éjo
paneli.
7. solis Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
8. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A, B un C) ir ievietoti pa-
reiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela A
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
$ana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

o]

12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepesSkrasni no elektrofik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

232 LATVIESU



Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléema

Parbaudiet, vai:

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizeéta automatiskas izslegsanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

Blokésana ir atslégta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja klGdas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.
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13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar leteicams datus pierakstit Seit:

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru. Modelis (MOD)

Servisa centram nepieciesamie dati noraditi IZstradajuma N, (PNC) oo
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu —
plaksnite atrodas uz ierices iekdpuses Sérijas numurs (S.N.) e

priek$eja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoso tehnisko datu plaksniti.

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacijas lapa un produkta informacija atbilstosi ES
Energijas markéjuma un ekodizaina noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Modela identifikacija EOF4P46BX 944068309
’ ! EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Energoefektivitates indekss 81.7
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima  0.94 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.67 kWh/cikla

rezZima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 651

Cepeskrasns veids leblvéjama cepeskrasns
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Svars
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-
nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

14.2 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima 0.8 W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas 20 min
rezimu
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14.3 Elektroenergijas taupiSanas
padomi

Talak noradito padomu ieveéroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietosanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsus,
neatstarojoSus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergdijas taupiSanu.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarséjiet
ierici, ja vien tas nav 1pasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvéelne

gatavoSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuo siltumu, lai saglabatu
€diena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izsl€édziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavos$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
1,
(ON O (O s O\
S N 9
— Izvélieties iespéju no - . T,
—— _ atlasiet, lai lzvélne klasta un no- Nospiediet OK lai  Pielagojiet vérfibu un

ievaditu Izvélne. spiediet OK_

Atlasiet iestatijumu.

apstiprinatu iestatiju-

iediet OK
mu. nospiediet .

Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu pozicija lzslégts, lai izietu no Izvélne.

lzvélne struktiira

Ly
Gatavosanas paligs /3

Tirsana rrrr/

lestafijumi @
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lestatijumi

01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums  1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slegta
05 Laika skaitiSana leslégt/lzslégt 06  Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt
07 Atra uzsilsana leslégt/Izslégt 08 Tiridanas atgadinajums leslégt/lzslégt
09 Demonstracijas rezZims Aktivizacijas 10 Programmaturas versija  Parbaude
kods: 2468
11 Nodzest visus iestafjumus  Ja/Né

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

A%
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus

atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietgjo pasvaldibu.



Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriems_
kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svecCiy namuose, sodybose ar
kitoje panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

* Prie$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasSalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Prietaiso priekines dalies 598 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 579 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 558 mm
tis

Prietaiso gylis 561 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 540 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1007 mm
lemis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1100 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

590 (600) mm

Spintelés plotis 560 mm

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros

smugj.

Spintelés gylis 550 (550) mm

* Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

LIETUVIY 239




Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti misy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg baty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig.
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Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:




— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar neradijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

2.5 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy

(dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

Prie§ vykdydami priezilros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidéveéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

Pries pirolizinj valymag ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.
Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukstos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

Piroziliniy orkai€iy generuojami garai /

sudeginto maisto dimai Zmonéems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisa

pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautrus
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta

temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

+  Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

3. [RENGIMAS

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

» |Straukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

3.1 Jrengimas balduose

(*mm)

(*mm)
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

Valdymo rankenélé (temperatarai)
?' a a n Ausinimo ventiliacijos angos
O —— Q @@ Sildymo elementas
— 5 Lempute
Bl Ventiliatorius
~N

@6 /4 El Lentynos atrama, i§imama

|@‘ i & |duba vandeniui
I l@\ L] Lentynos vietos

RS
'@“j —\1 Bl 4.2 Priedai
L KI’) J « Grotelés
—IE Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.
: « Grilio / kepinimo prikaistuvis

Va!d'ylmo skyde!!s . Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas
5. VALDYMO SKYDELIS
5.1 Jstumiamos rankenélés rankenéle | iSjungimo padétj, kad

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite ISjungtumete prietaisa.

rankenélg. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo
funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy
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O 'S & & oK

Orkaités apSvieti-

Uzraktas Patvirtinti nuostatg
mas

Laikmatis Greitas jkaitinimas

5.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

s['%:(/sum "‘;rrrr/ @

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

@ ¥ ol S >»>

UZraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

A S <

Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas Laikmatis

Progreso juosta — temperaturai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperatura, visa juosta
tampa raudona.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

\
= < = <)
[: S .
— W
I's 4 .
00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

6.2 Pirminis pasSildymas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.

244 LIETUVIY



1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- - . _

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-as Nustatykite didziausig funkcijos tara:

veiksmas ustatykite didziausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Kepti mésg ir pyragus. Nustatykite zemesne temperaturg nei pasirinke virSutinio /
@ apatinio kaitinimo funkcija, nes ventiliatorius tolygiai paskirsto kaitrg orkaités viduje.

Karsto oro srautas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis

kaitinimas
v Traskiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams.

Saldytas maistas

a Tinka kepti picg ir kitus patiekalus, kuriems reikalingas kaitinimas i$ apacios.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
Yy to kiekio.
Atitirpinimas
I Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
ii tara prietaise gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
. [ _galig galima sumazZinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Drégnas konvek. kepi- Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

mas

v Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

— Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Apkepams ruosti ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

j— Kad atvertuméte meniu, pasirinkite: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
7.3 Pastabos: Drégnas konvek. Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
kepimas i8sijungs po 30 sekundziy.
Si funkcija naudota vertinant energijos Nurodymus del maisto gaminimo rasite
sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg skyriuje ,Patarimai”, Drégnas konvek.
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU | kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal: energijg, rasite skyriuje ,Energijos
IEC/EN 60350-1. efektyvumas*, ,Energijos taupymo patarimai*.
Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudoda- +  Pagal svorj
mi:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
1
j— \/\@ P1-P... OK
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Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado-

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite patiekala. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdekite patiekala.
Patvirtinkite nustatyma.

7.5 Meniu: Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Pagal svorj galima.

Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg

Lentynélés lygis.

=

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

ikaitinkite.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos filé, leng-

P1 vaiiSkepta (kepimas

Zemoje temperatdroje)
Jautienos filé, viduti-
niskai iskepta (kepi- 0.5- 1.5 kg; 5-6 ﬂ B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P2 mas Zemoje tempera- cm storio gabalai l\/_lésg k_elia_s minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. [dé-
tdroje) kite j prietaisa.
Jautienos filé, gerai

P3 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatiroje)
zlp?/rZSIeanzz:i(r?g)snys O.Esst:):ifg?b;a‘:a(i:m Ifl El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P4 N Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-

kite | prietaisa.

P5 S;u:fbr;osusgp;;:g; 15-2kg |j E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
kepsnys Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Kiaulienos nugariné, 1-1.5kg; 5-6 cm Ij B 2: kepimo skarda

Pe svieza storio gabalai Mésa ke,lias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |[dé-

kite | prietaisa.

P7 :i(lljil:ilenos Sonkau- Zé;/ilgi%;snazuigo:r:e E 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés

storio §or;kauliukus |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia.
Visas visciukas 1-1.5kg; Sviezi Ifl E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P8 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, paukstieng ap-

verskite, kad vienodai paskrusty.

P9 Vis€iuko kritinélé 180 - 200 g gabalui El 2: kepimo skarda

P10 Mésos vyniotinis 1 kg ﬂ El 2: kepimo skarda
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai .
P11 P 9 iuv?ai ﬂ El 2; kepimo skarda

| Zuvj {dékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

P12 Zuviesfile . El 2; kepkite ant vielinés lentynélés

Suario pyragas -
P13 pyrag E 1; @ 26 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés

lentynélés

P14 Obuoliy tortas ) B 1; pyrago forma ant vielinés lentynéles

P15 i:ikoladlnlal keksiu- ) B 3; keksiuky padéklas ant kepimo skardos

P16 Pyragas su priedais ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

Keptos bulvés Tkg B 2; kepimo skarda
P17 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
p18 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg El 3: kepimo skarda
p19 Saldytos bulvytés 0.75 kg = 3: kepimo skarda
Mésos / darzoviy la- 1-1.5kg

P20 zanija su sausais E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

makarony lakstais

P21 Bulviy plokstainis 1-1.5kg

(zalios bulvés) E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

P22 Sviezia pica, plona E 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

P23 Sviezia pica, stora E 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

P24 Pyragas ,Quiche . =] 1; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

PranciiziSkasis bato- 0.8 kg . . . ) T
P25 nas/ ¢iabata/ balta |BE| 3 kepm_lo sk_ardgje su kgplmo' popieriumi
duona altai duonai kepti reikia daugiau laiko.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
D Laikui pasibaigus i$girsite signala.
Laikmatis

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus isgirsite signalg ir kaitinimo funkcija i$si-
sTop jungs.
Kepimo laikas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Atidétas paleidimas
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Laikrodzio funkcija Paskirtis

@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis

Jei norite jjungti ar iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

Q‘ Q‘

Jei norite pakeisti paros laika, atsidarykite meniu ir

pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod].

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
oo Valdymo skydely- N
je matysite: ( \
0:00
Paspauskite: ) Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.
e Valdymo skydely- N e
(' \ je matysite: ( \
0:00
. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti- Nustatykite maisto - OK
funkcijg ir temperatra. nai: ). gaminimo laika. Paspauskite .

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo ™Mas mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
N ! N X N
( ) \\ =N~ matysite ( \ N skydelyje ( B\ -N-
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- -l
ros laikg @ Su
R Y -
Pasirinkite SPauskite pa- C/ PRA- Nustatykite  paspauskite ©1ABDYTl  Nustatykite  paspauski-
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo OK pabaigos oK
funkcija. V] laika. . laika. te V.

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.

llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos Zzemyn.

Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

funkcija.

Paspauskite E kad jjungtumete

B — paspauskite ir palaikykite, kad iS-
jungtuméte.

Suveiks garsinis signalas.

@ 3x E'I — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Lentyny padétys skai€iuojamos nuo orkaités
dugno.

automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Atidétas paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatvés.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymuy,
vadovaukités panasiais receptais.

Patarimus, kaip taupyti energija, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas®.

Lentelése naudojami simboliai:

§5§
=

Maisto tipas

Kaitinimo funkcija

°C Temperatira
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* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,

+—  Priedai skersmuo 28 cm
- « Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
E| Lentynos padétis skersmuo 26 cm

« Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
(D  Maisto gaminimo trukme (min) 8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

11.2 Drégnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai 11.3 Drégnas konvek. kepimas
Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius Laikykités toliau lenteléje nurodyty
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj, rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai. rezultatus.
— o,
&L, = C = O
Kavos bandelés, 12 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 35-40
vnt. rinkimo indas
Bandelés, 9 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 35-40
rinkimo indas
Pica, $aldyta, 0,35 kg vieliné lentynélé 220 2 35-40
Biskvitinis vyniotinis kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 30-40
rinkimo indas
Sokoladiniai sausainé- kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 30-40
liai rinkimo indas
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 30-40
Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 170 2 20-30
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 35-45
Zuvis, virta ant nedi- kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 35-45

delés ugnies, 0,3 kg rinkimo indas

Visa Zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 35-45
rinkimo indas

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Mésa virta ant nedide- kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 40 - 50

lés ugnies, 0,25 kg rinkimo indas

Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 25-35
rinkimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30
rinkimo indas

Migdoly sausainiai, 20 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 40 - 45

vnt. rinkimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 30-40
rinkimo indas
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pa— o,

L, = C = O
Pikantiski teSlainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 35-45
16 vnt. rinkimo indas
Sméliniai sausainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 150 2 40 - 50
20 vnt. rinkimo indas
Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 20-30

rinkimo indas
Darzovés, virtos ant -kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 35-40
nedidelés ugnies, 0,4  rinkimo indas
kg
Vegetariskas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 30-45
liy
Vidurzemio jaros dar-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 4 35-40

zoves, 0,7 kg

rinkimo indas

11.4 Maisto gaminimo lentelés

patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

= — (<)

&L, = = C O
Pyragaiciai, 16 vie- Apatinis + virSutinis Kepimo skarda 3 150 25-35
nety padekle kaitinimas
Pyragaiciai, 16 vie- Karsto oro srautas Kepimo skarda 3 150 20-30
nety padékle 1)

Pyragaiciai, 16 vie- Karsto oro srautas Kepimo skarda 1ir3 150 20-30
nety padékle

Obuoliy pyragas, 2 Apatinis + virSutinis Vieliné lentynéle 2 170 80 - 100
kepimo formos @ kaitinimas

20 cm

Obuoliy pyragas, 2 Karsto oro srautas Vieliné lentynéle 2 160 70-90
kepimo formos &

20 cm

Biskvitinis pyra- Apatinis + virSutinis Vieliné lentynéle 2 160 30-40
gas, @26 cmpy-  kaitinimas

rago forma 1)

Biskvitinis pyra- Karsto oro srautas Vieliné lentynéle 2 160 30-40
gas, @ 26 cm py-

rago forma 1)

Biskvitinis pyra- Karsto oro srautas Vieliné lentynéle 1ir3 160 25-40

gas, @ 26 cm py-
rago forma 1)
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555
=

= =

°C

Trapios teSlos ke-  Apatinis + virSutinis Kepimo skarda 3 150 20-30
piniai kaitinimas
Trapios teSlos ke-  Karsto oro srautas Kepimo skarda 2 150 20-30
piniai
Trapios teSlos ke-  Karsto oro srautas Kepimo skarda 1ir3 150 15-25
piniai
Skrebutis 2) Grilis Vieliné lentynélé 3 maks. 5-7
Mésainis su jautie-  Grilis Vieliné lentynéle ir 3 maks. 15-30
na, 6 vienetai, 0,6 skarda varvan-
kg1)3) tiems riebalams

surinkti

1) Pakaitinkite orkaite 10 min.
2) Kaitinkite orkaite, kol pasieksite nustatytg temperatura.

3) Vieling lentynéle jdékite treCiame lygyje, o skysCius surenkantj indg — antrame. Praéjus pusei gaminimo laiko
apverskite.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priek| valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok$¢iy. Norédami suma-
Zinti kondensacija, pries gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto
— prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite tik mik-
Kasdienis naudo- opluosto sluoste.

[l

jimas
by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens bei $velnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

plauti negalima.

224

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar atriais daiktais.

Priedai
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12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés.
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés. O
3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki- 1
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja.
4-as veiks- Padekly laikiklius atgal sudékite prie-
mas Singa tvarka.
12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis -
P /\ DEMESIO

valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/\ ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite

sugadinti orkaite.

Pries$ Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol

atvés.

I1Simkite visus priedus .

ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy

stikla minksta $luoste ir Siltu $velniu plo-

vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas

Atidarykite meniu: Valymas mt/

Parinktis

C1 - Lengvas valymas

2-as veiksmas

OK_ paspauskite valymui pradéti.

3-as veiksmas

iSjungimo padét;.

Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéleg j

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uZsirakina, o lemputé iSsijungia. Iki durelés atsirakins, ekrane

matysite:

Jei norite nutraukti valyma, kol jis dar nebaigtas, pasukite Sildymo funkcijy rankenéle j iSjungimo padet;.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol

I1Svalykite vidines sieneles $velnia
atvés. Sluoste.

Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
neSvarumy likucius.
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12.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Po kiekvienos maisto ruo$imo sesijos valdymo skydely- Jei norite iSjungti priminima, atverkite Meniu ir pasirinki-
jie 5 sek mirksi m/ te Nustatymai, Priminimas apie valyma.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra keturiy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad
iSvalytumeéte. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS&iy.

1-as veiks- VisisSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite | save, kad iSimtumeéte.
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4-as veiks-
mas.

Padékite dureles ant minkstos Sluostés, ant
stabilaus pavirsiaus, ir atlaisvinkite fiksavimo
sistemg bei iSimkite vidines stiklo plokstes.

5-as veiks-
mas.

Pasukite fiksatorius 90° kampu ir iStraukite
juos i$ lizdy.

6-as veiks-
mas

Vieng po kitos atsargiai kilstelékite stiklines
plokstes ir iStraukite. Pradékite nuo virSuti-
nés plokstés.

7-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo plokséiy in-
mas daplovéje.

8-as veiks- Baige valyti, [dékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.

mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.
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Stiklo dalis (A, B ir C) atgal sudékite tinkama eiles
tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiek- A
vienos stiklo dalies Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem-

ty j atramas.

J

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.

mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatrai atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotgjj aptarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny

lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas

Electrolux

COH4P46BX0 944068318

Modelio identifikatorius EOF4P46BX 944068309
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373

Energijos efektyvumo rodyklé 81.7

Energijos vartojimo efektyvumo klase A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima

0.94 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-
liatoriaus rezima

0.67 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 651

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj

pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8W

Laikas, per kurj automatiSkai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

14.3 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energija
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo

bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
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Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumete daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistg prietaiso nesildykite,
nebent buty aiskiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatlirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karscio.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Jei iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likutinio kars¢io reikSme.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

(' ('

?

h 9

Pasirinkite parinktj i$

— pasirinkite, - -
kad atvertuméte Meniu ir paspauskite
Meniu. OK.

Pasirinkite nustaty-

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK

Pasirinkite reikSme ir

ma. paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padét; ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktiira

LY
Kepimo vadovas /\9 Valymas rrrr/ Nustatymai {é}
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4
2 — spragteléji-
mas
3 —garsas i$-
jungtas
05 Laikmatis liungta / iSjungta 06 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta
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Nustatymai

07 Greitas jkaitinimas

liungta / iSjungta

08 Priminimas apie valymg  |jungta / iSjungta

09 Demonstracinis rezimas
das: 2468

Aktyvavimo ko-

10 Programinés jrangos ver- Tikrinti
sija

11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C’B ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
reparasjon:

www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfalgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
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funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

» Barn bgr veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

* Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

* Rengjgring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

* Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

» Dette produktet er beregnet for bruk innendgars i ett hjem.

 Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

 Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

» Trekk stgpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

« Om tilfgrselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjgre en
elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sarg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

« Bruk alltid grillvotter til a fijerne eller sette inn tilbeher eller
ovnsutstyr.
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2.

For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

Ikke bruk damprengjaring til a rengjegre produktet.

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
skrapegjenstander av metall for a rengjgre glassdagren, da
dette kan ripe opp glasset og fore til at glasset blir matt.
Far pyrolytisk rengjaring ma alt tilbehgr og overflgdige
avleiringer/sgl fijernes fra ovnen.

SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller Igft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

For du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

Bredden av fronten av pro- 594 mm
duktet

Bredden av baksiden av 558 mm
produktet

Dybden av produktet 561 mm
Produktets innebygde dyb- 540 mm
de

Dybde med deren apen 1007 mm
Minsteapning for ventila- 560x20 mm
sjon. Apning er plassert pa

nedre bakside

Lengden pa stremlednin- 1100 mm
gen. Strgmledningen finner

du i hayre hjgrne pa baksi-

den

Monteringsskruer 4x25 mm

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stot.

Minstehgyde for skap (min-

590 (600) mm

stehgyde for skap under

benkeplate)

Skapbredde 560 mm
Skapdybde 550 (550) mm
Hayden av fronten av pro- 598 mm
duktet

Hgyden av baksiden av 579 mm

produktet

Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.
Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

« lkke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
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» Pass pa at stgpselet og stramkabelen ikke
paferes skade. Hvis stremkabelen ma
erstattes, ma dette utfgres av vart
Autoriserte servicesenter.

« Stremkablene ma ikke bergre eller komme
neer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar deren er varm.

+ Beskyttelsen mot elektrisk stgat fra
stremfarende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

» Ikke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfert. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.

» Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stopselet.

+ Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stopselet.

» Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

« Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

» Lukk dgren til apparatet helt far du setter
stopselet i stikkontakten.

* Produktet leveres med stapsel og
stremledning.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!
Risiko for skade, brannskader og

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
ogsa se etter i tabellen:

Totalt stremforbruk  Ledningstverrsnitt

(W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.
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elektrisk stat eller eksplosjon.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

« |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

»  Veer forsiktig nar du apner dgren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

» lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

» lkke belast dgren nar den er apen.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

« Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fare til en
blanding av alkohol og luft.

* lkke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

* Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

« For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tem vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.



+ Tilbered alltid med produktets dar lukket.

» Hvis produktet er montert bak et
mabeldgr, ma du sgrge for at dgren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mebeldgr og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mebeldgren far produktet er helt avkjglt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

 Sla av produktet og trekk stepselet ut av
stikkontakten far rengjgring og
vedlikehold.

« Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

» Erstatt umiddelbart panelene til
glassdgrene om disse har blitt skadet.
Kontakt det autoriserte servicesenteret.

» Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet. Daren er tung!

* Rengjor produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

* Rengjer produktet med en fuktet myk klut.

Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Pyrolytisk rengjering

Hold barn borte fra apparatet mens
pyrolytisk rengjering er i gang. Produktet
blir sveert varmt og varm luft slippes ut fra
ventilasjonsapningene foran.

Pyrolytisk rengjering er en operasjon med
hgay temperatur som kan frigjare royk fra
matlagingsrester og
konstruksjonsmaterialer, og derfor
anbefales forbrukere pa det sterkeste a:

— sgrg for god ventilasjon under og etter

hver pyrolytiske rengjgring.
— sgrg for god ventilasjon under og etter
forste forvarming.

Ikke sgl eller pafgr vann pa ovnsdaeren
under og etter den pyrolytiske
rengjgringen for & unnga a skade
glasspanelene.

Rayk som frigis fra alle pyrolytiske ovner /
matrester som beskrevet, er ikke
skadelige for mennesker, inkludert barn,
eller personer med medisinske tilstander.
Hold kjeeledyr unna produktet under og
etter pyrolytisk rengjering og innledende
forvarming. Sma kjeeledyr (spesielt fugler
og reptiler) kan veere sveert fglsomme for
temperaturendringer og avgitt rayk.
Non-stick-overflater pa gryter, panner,
brett, kjgkkenutstyr osv. kan skades av
den hgye temperaturen ved pyrolytisk
rengjgring av alle pyrolytiske ovner og kan
ogsa veere en kilde for lave nivaer av
skadelige gasser.

2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

/N\ ADVARSEL!

Fare for skade / Brann / Kjemiske utslipp
(damp) i pyrolytisk modus.

» For du utfgrer pyrolytisk rengjgring og
innledende forvarming skal du fijerne
felgende fra ovnsrommet:

— eventuelle overfledige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

— alle uttakbare gjenstander (inkludert
hyller, sideskinner osv. som falger
med produktet) spesielt Superclean
gryter, panner, brett, redskaper osv.

* Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjaring ngye.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.
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2.7 Tjenester

» Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
» Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

3. MONTERING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

» Koble produktet fra stramforsyningen.

« Kutt av stremkabelen neer produktet og
kast den.

3.1 Bygge inn

(mm)

(*mm)
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3.2 Slik fester du ovnen til skapet

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Generell oversikt

Betjeningsbryter (for temperaturen)
?- ﬂ a n Ventilapninger for kjglevifte
Q — Q A Varmeelement
—— | Lys
~ g B Vifte

@ g El Uttakbare brettstiger

|@‘ i il Nedsenkning i ovnsrom
118 [ [ ] Hyllenivaer

2 N

|®H S \—L_ﬂ 4.2 Tilbehor

= - Rist

—— |
0 For kokekar, kakeformer, steker.
* Grill-/stekepanne

Betjeningspanel Eggéet:?ke eller steke eller for & samle
Bryter for ovnsfunksjoner '
Display
5. BETJENINGSPANEL
5.1 Skjult las 5.2 Oversikt over betjeningspanel
For a bruke produktet, trykker du pa bryteren. | Velg en ovnsfunksjon for & sla pa produktet.
Bryteren kommer ut. Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-

posisjonen for a sla av ovnen.

O 'S & & oK

Timer Hurtigoppvarming Lys Las Bekreft innstilling
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5.3 Display

QRO S o &

Display med ngkkelfunksjoner.

Displayindikatorer

Grunnleggende indikatorer

& ¥ ol e

Sperre Assistert matlaging Rengjering Innstillinger

>»>

Hurtigoppvarming

Timer-indikatorer

Q

Varselur

S

Utsatt tid

sTop
Sluttid

©)

Tidsinnstilling

Fremdriftslinje — for temperatur eller tid. Linjen er
helt red nar ovnen nar den innstilte temperaturen.

6. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Farste gangs rengjoring

Rengjer den tomme ovnen for forste bruk og angi tiden:

(
= 4 =< <)
=

00:00

Still inn tiden. Trykk pa OK.

6.2 Forste gangs forvarming

Forvarm den tomme ovnen for farste gangs

bruk.
Steg 1 Ta ut alt tilbehgr og avtakbare brettstiger fra ovnen.
Steg 2 Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: @

Laovnenstapaiit.
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Steg 3 Velg maksimumstemperaturen for funksjonen:

La ovnen sta pai 15 min.

@ Ovnen kan avgi lukt og reyk under forvarming. Serg for tilstrekkelig ventilasjon i rommet.

7. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

7.1 Slik angir du: Varmefunksjoner

Steg 1 Vri bryteren for ovnsfunksjoner og velg en ovnsfunksjon.

Steg 2 Vri kontrollbryteren for & sette temperaturen.

7.2 Varmefunksjoner

Ovnsfunksjon Anvendelse
For & steke kjott og bake kaker. Still inn en lavere temperatur enn for konvensjonell
@ matlaging, da viften fordeler varmen jevnt innvendig i ovnen.

Ekte Varmluft

— For a bake og steke pa ett hylleniva.

Over- og undervarme

v%v For & gjere halvfabrikata og hurtigmat (f.eks. pommes frites, potetbater og varruller)
sproere.

Frossen mat

a For a bake pizza og andre retter som krever mer varme nedenfra.

Pizzafunksjon

For & hermetisere mat og bake kaker med sprg bunn.

Undervarme
For & tine mat (grennsaker og frukt). Tinetiden avhenger av mengden og sterrelsen
% pa den frosne maten.
Tining
I Denne funksjonen er laget med tanke pa a spare energi nar man lager mat. Nar du
ii bruker denne funksjonen, kan temperaturen i produktet variere fra den angitte tempe-
[ Y raturen. Restvarmen brukes. Varmeeffekten kan reduseres. For mer informasjon, se

Baking med fukt kapittelet «Daglig bruk», merknader om: Baking med fukt.
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Ovnsfunksjon Anvendelse

Gratinering med vifte

v Slik griller du tynne matstykker og rister brgd.

Grill

v For & steke store kjottstykker eller fjserfe pa én brettplassering. For & gratinere og bru-
Y ne.

— For & ga inn i Menyen: Assistert matlaging, Rengjering, Innstillinger.

Meny

7.3 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparetips.

7.4 Slik stiller du inn: Assistert matlaging

Hver rett i denne undermenyen har en anbefalt ovnsfunksjon og temperatur. Bruk funksjonen
til & tilberede en rett raskt med standardinnstillinger. Du kan ogsa justere tiden og

temperaturen under matlagingen.

Nar funksjonen er ferdig, kontroller at maten er klar.

For enkelte av rettene kan du ogsa lage mat med:

Vekt automatisk

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4

S I I

E \/\ff P1-P.. oK
GHTTE VSR TS g T OK. S 1 B

7.5 Meny: Assistert matlaging

Bildetekst

Bildetekst

lj Vekt automatisk tilgjengelig.

E Forvarm produktet for du starter tilbered-
ningen.
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Rett Vekt Bretthoyde / tilbehor
P1 Filet av biff, ra (lang-
tidssteking)
Filet av biff, medi- 0.5- 1.5 kg; 5-6 ] = 2; stekeform pa rist
P2 um (langtidssteking) cm tykke stykker ~ Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Sett inn i
produktet.
P3 Filet av biff, passe
stekt (langtidssteking)
Kalvestek (f.eks. skul- 0.8 - 1.5 kg; 4 cm Ij B 2. stekeform pa rist
P4 der) tykke stykker Stek kjrzjt‘tet i et par minutter i en varm panne. Settinn i
produktet.
P5 :I\(/::s:rakke eller 15-2kg = 2; stekeform pa rist
Snu kjattet etter halve steketiden.
Svinekam, fersk 1-1.5kg; 5-6 cm |j B 2 stekebrett
P6 tykke stykker Stek kjrzjt‘tet i et par minutter i en varm panne. Settinn i
produktet.
P7 Svineribbe 23- Snf ?}ir?r::l(ri[)at;ezr_ = 2; stekeform pa rist
Tilsett vaeske for & dekke bunnen av en form.
Hel kylling 1-15kg fersk ][] 2; stekeform pa rist
P8 Snu kyllingen etter halve tilberedningstiden for a fa en
jevn stekefarge.
P9 Kyllingbryst 180 -S2t;)li)kg per E 2; stekebrett
P10 Kisttpudding kg |j El 2; stekebrett
P11 Hel fisk, grillet 0.5 - 1 kg per fisk |jE| 2: stekebrett
Fyll fisken med smer og dine favorittkrydder og urter.
P12 Fiskefilét ) = 2; gryterett pa rist
Ostekake -
P13 E 1; @ 26 cm rund form pa rist
P14 Epleterte . =] 1; paiform pa rist
P15 Sjokolademuffins . E 3; muffinsbrett pa stekebrett
P16 Brodkake . E 2; loff-form pa rist
P17 Bakte poteter kg E 2; stekebrett
Legg hele poteter med skinn rett pa stekebrettet.
P18 Kroketter, frosne 0.5 kg B 3 stekebrett
P19 Pommes frites, fros- 0.75 kg B 3 stekebrett

sen
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Rett Vekt Bretthoyde / tilbehor
Kjott- | grennsaksla- 1-1.5kg . . .
P20 sagne med torre pa- El 1; gryterett pa rist
staplater
P21 Potetgrateng (rapote- 1-1.5kg E 1: gryterett pa rist

ter)

p22 Fersk pizza, tynn _

E 1; stekebrett med bakepapir

P23 Pizza fersk, tykk

E 1; stekebrett med bakepapir

P24 Quiche . =] 1; stekeform pa rist
P25 E;fguette I Ciabatta 08k E 3; stekebrett med bakepapir

Det trengs mer tid for loff.

8. KLOKKEFUNKSJONER

8.1 Klokkefunksjonene

Klokkefunksjon Bruk
D Nar timeren er ferdig heres et lydsignal.
Varselur

Nar timeren er ferdig hgres lydsignal og ovnsfunksjonen stopper.

STOP
Tilberedningstid

@ For & utsette starten og/eller slutten pa tilberedningen.
Utsatt tid
@ Maksimaltid er 23 t 59 min. Denne funksjonen har ingen innvirkning pa bruk av ov-
Tidsinnstilli nen.
idsinnstifling For a sla av og pa Tidsinnstilling velg: Meny, Innstillinger.

8.2 Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene

Slik angir du: Tid pa dagen

Steg 1 Steg 2 Steg 3
( \ N
J { ON _ﬂ_
For & endre klokkeslett, ga inn i menyen og velg . .
Innstillinger, Klokkeslett. Still klokken. Trykk pa: OK.
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Slik angir du: Varselur

Steg 1 Steg 2 Steg 3
N . . NP
-N- Displayet viser: ( \ Nz
@ 0:00 Q @
Trykk pa: @ Angi Varselur Trykk pa: OK.
@ Timeren starter nedtellingen med det samme.
Slik angir du: Tilberedningstid
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4

(' @ DispI%):ISE)viser: ( @
A

STOP

:J/elgtiﬁri]nivtnesr;unekrsgﬁi Still inn tilbered- . OK
o ren P ger: @ ningstiden. Trykk pa: .

Trykk gjentatte gan-

@ Timeren starter nedtellingen med det samme.

Slik angir du: Utsatt tid

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5 Steg 6

N A\
( )\ \\ =N~ Displayet (V ( ) \\ -N-

Q viser: tid D'azgyet Q
pa dagen e
: _ STOPP

Velg ovns- T%kgagézre]tre:lt START Andi starttid Trykk pa: Angi ferdig-  TTykk pa:
funksjon. @ 9 : OK. tid. OK

@ Timer startet & telle ned ved innstilt starttid.

9. BRUKE TILBEHGZRET

tippebeskyttet. Den hgye kanten rundt risten
& ADVARSEL! forhindrer at kokekar sklir av risten.

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Innsetting av tilbehor

Sma fordypninger gverst for & gke
sikkerheten. Fordypningene er ogsa
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Rist:
Sett ristene inn mellom sporene pa brettstigen og
pass pa at foten peker nedover.

Langpanne:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.

10. TILLEGGSFUNKSJONER
10.1 Sperre

Denne funksjonen forhindrer at produktfunksjonen endres ved et uhell.

Sla den pa nar produktet er i gang — den angitte matlagingen fortsetter, betjeningspanelet er last.
Sla den pa nar produktet er av — den kan ikke slas pa, betjeningspanelet er last.

A &- trykk og hold for & sla pa funksjo- &@- trykk og hold inne for & sla den
nen. av.
Det hares et lydsignal.
@ 3x E'I - blinker nar lasen er slatt pa.
10.2 Automatisk avstenging
Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg av (°C) O (t)
automatisk etter en viss tidsperiode hvis
; . : 120 - 195 8.5
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres. 200 - 245 5.5
250 3

C)

30-115

O 1

12.5
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automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se i kapittelet
«Klokkefunksjoner».

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Lys, Utsatt tid.

11. RAD OG TIPS
11.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for
temperatur, tilberedningstid og
hylleplassering for spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparetips, se kapittelet
«Energieffektivitet».

Symboler som brukes i tabellene:

‘g’ Mattype

Varmefunksjon

°C Temperatur

10.3 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjgles.

— Tilbehgr

E Hylleniva

@ Tilberedningstid (min)

11.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehor

Bruk merke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

* Pizzapanne — mork, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

« Bakebrett — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

* Ramekiner — keramikk, diameter 8cm,
hgyde 5 cm

¢ Tertebunnsform - mark, ikke-refleksiv,
diameter 28cm

11.3 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.

55§ —

°C = O

Set sma gjeerbakst, stekebrett eller langpanne 180 2 35-40
12 stk

Rundstykker, 9 stk stekebrett eller langpanne 180 2 35-40
Frossen pizza, 0,35 rist 220 2 35-40
kg

Rullekake stekebrett eller langpanne 170 2 30 -40
Brownies stekebrett eller langpanne 180 2 30-40
Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa rist 200 3 30-40
Sukkerbragdbunn sukkerbrgdform pa rist 170 2 20-30
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pa— o,

L, = C = O
Formkake med sylte-  bakeform pa rist 170 2 35-45
tay
Posjert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
Fiskefilét, 0,3 kg pizzabrett pa rist 180 3 35-45
Posjert kjott, 0,25 kg  stekebrett eller langpanne 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpanne 200 3 25-35
Informasjonskapsler stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
(Cookies), 16 stk
Makroner, 20 stk stekebrett eller langpanne 180 2 40 - 45
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30 -40
Ikke-sot butterdeig, 16 stekebrett eller langpanne 170 2 35-45
stk
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 150 2 40 - 50
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 170 2 20-30
Grennsaker, posjerte, stekebrett eller langpanne 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzabrett pa rist 200 3 30-45
Middelhavsgregnnsa-  stekebrett eller langpanne 180 4 35-40
ker, 0,7 kg
11.4 Tilberedningstabeller for
testinstitutter
Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60350-1.

= - o,

L, = = C O
Smakaker, 16 stk. Over- og undervarme  Stekebrett 3 150 25-35
per stekebrett
Smakaker, 16 stk. Ekte Varmluft Stekebrett 3 150 20 -30
per stekebrett 1)

Smakaker, 16 stk. Ekte Varmluft Stekebrett 1093 150 20-30
per stekebrett

Eplepai, 2 former ~ Over- og undervarme  Rist 2 170 80 - 100
@20 cm

Eplepai, 2 former  Ekte Varmluft Rist 2 160 70-90

20 cm
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555
=

°C

Formkake, kake- Over- og undervarme  Rist 2 160 30-40
form @26 cm 1)

Formkake, kake- Ekte Varmluft Rist 2 160 30-40
form @26 cm 1)

Formkake, kake- Ekte Varmluft Rist 1093 160 25-40
form @26 cm 1)

Kjeks Over- og undervarme  Stekebrett 3 150 20-30
Kjeks Ekte Varmluft Stekebrett 2 150 20-30
Kjeks Ekte Varmluft Stekebrett 1093 150 15-25
Smerbrad 2) Grill Rist 3 maks. 5-7
Biffburger, 6 biter,  Girill Rist og langpanne 3 maks. 15-30

0,6 kg1)3)

1) Forvarm ovnen i 10 min.

2) Forvarm ovnen til den innstilte temperaturen er nadd.

3) Plasser stekeristen pa det tredje hyllenivaet og langpannen pa det andre hyllenivaet i ovnen. Snu maten halv-
veis inn i tilberedningstiden.

12. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Merknader om rengjoring

<

Rengjeringsmid-
ler

Rengjer produktets forside kun med en mikrofiberklut med varmt vann og et mildt vaskemid-

del.

Bruk en rengjeringslgsning for a rengjere metalloverflater.

Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

[l

Hverdagsbruk

Rengjer ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fere til brann.

Fuktighet kan kondensere inne i produktet eller pa glasspanelene i deren. For a redusere
kondensen, kan du la produktet veere i gang i 10 minutter fer du lager mat. Ikke oppbevar
maten i produktet lenger enn 20 minutter. Terk ovnsrommet kun med en mikrofiberklut etter

hver bruk.
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by Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la det terke. Bruk kun en mikrofiberklut med varmt
<+, vann og et mildt vaskemiddel. Ikke rengjer tilbehgret i en oppvaskmaskin.

Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe gjenstander.

Tilbehor

12.2 Slik fjerner du: Brettstiger
Fjern brettstigene for & rengjere ovnen.

Steg 1 Sla av ovnen og vent til den har kjelt

seg ned.
Steg 2 Trekk den fremre delen av brettstigen

ut fra sideveggen. O
Steg 3 Trekk den bakre delen av brettstigen 1

ut fra sideveggen og ta den ut. \_
Steg 4 Monter brettstigen i motsatt rekkefel- M

ge.
12.3 Bruk: Pyrolytisk rengjorin

yroly gjering /N FORSIKTIG!

Rengjer ovnen med Pyrolytisk rengjaring. Hvis det er andre produkter montert i

/\ ADVARSEL! samme kabinett méa du ikke bruke dem
samtidig som denne funksjonen. Dette
Fare for brannskader. kan skade ovnen.
For Pyrolytisk rengjoring:
Sla ovnen av, og vent til den er Fjern alt tilbehar. Rengjer ovnsgn og det innvendige dar-
kald. glasset med varmt vann, en myk klut og

et skdnsomt vaskemiddel.

Pyrolytisk rengjsring

Steg 1 Ga inn i meny: Rengjering rrrr/
Mulighet Varighet
C1 - Lett rengjering 2t
Steg 2 OK_ trykk for & starte rengjeringen.

Steg 3 Etter rengjgring, drei bryteren for varmefunksjoner til av-posisjonen.

@Nér rengjgringen starter, er ovnsdgren last og lampen er av.Frem til deren lases opp, viser displayet: B
For & stoppe rengjeringen fer den er ferdig, ma du dreie bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen.

Nar rengjeringen er over:

Sla ovnen av, og vent til den er Rengjer ovnsrommet med en myk Fjern resten fra bunnen av ovnen.
kald. klut.
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12.4 Rengjgringspaminnelse

Ovnen paminner deg nar den skal rengjores med pyrolytisk rengjering.

For & sl3 s minnel N inn M
mr/ blinker i displayet i 5 s etter hver tilberedningsakt. or av;g Tr:lngfimgré? ssgﬁ;);r%g;?)sétswilmelszr.]y 9

12.5 Slik fjerner du og installerer: Dor

Ovnsdgren har fire glass. Du kan ta av ovnsderen og det innvendige dgrglasspanelet for &
rengjore dem. Les hele «Fjerning og montering av dgrenx»-instruksjonen far du fjerner
glassene.

/\ FORSIKTIG!
Ikke bruk ovnen uten de glasspanelene.

Steg 1 Apne deren helt, og hold begge hengslene.

Steg 2 Laft og trekk i lasene til de klikker pa plass.

Steg 3 Lukk ovnsderen halveis til ferste apne posi-
sjon. Trekk og left for & ta dgren ut av holde-
ren.
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Steg 4 Legg daren pa et mykt taystykke pa et stabilt
underlag og Frigjer lasesystemet for a fierne
de indre glasspanelene.
Steg 5 Drei festene 90° og ta dem ut av holderne.
Steg 6 Farst lgfter du forsiktig og fierner deretter
glasspanelene en etter en. Start fra det gver-
ste panelet.
Steg 7 Rengjer glasspanelene med vann og sape. Terk glasspanelene forsiktig. Ikke rengjer glasspanele-
ne i oppvaskmaskinen.
Steg 8 Nar rengjeringen er ferdig, monterer du glassene og ovnsdgren igjen.

Hvis deren er riktig montert, vil du here et klikk nar du lukker lasene.
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Pase at du setter glassene (A, B og C) pa plass igjen i
riktig rekkefglge. Se etter symbolet/skriften pa siden A
av glasspanelet, hver av glassene ser forskjellig ut for
a gjere demontering og montering enklere.

Dorlisten klikker nar den installeres riktig.

Pass pa at du setter det midtre glasset pa riktig plass.

o]

12.6 Slik bytter du: Ovnslampe

/\ ADVARSEL!

Fare for elektrisk stgt.
Lampen kan vaere varm.

For du skifter paeren:

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Sla av ovnen. Vent til ovnen er av-  Koble fra stremtilfarselen til ovnen.  Legg en klut pa bunnen i ovnsrom-

kjolt. met.

Bakre ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for & ta det av.

Steg 2 Rengjer glassdekselet.

Steg 3 Erstatt paeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 4 Monter glassdekselet.

13. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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13.1 Hva ma gjeres, hvis...

ltilfeller som ikke er inkludert i denne tabellen, ta kontakt med et autorisert servicesenter.

Produktet ikke slar seg pa eller blir ikke oppvarmet

Problem

Kontroller at...

Du kan ikke aktivere eller betjene apparatet.

Apparatet er riktig koblet til stremforsyningen.

Produktet blir ikke varmt.

Den automatiske utkoplingsfunksjonen er deaktivert.

Produktet blir ikke varmt.

Daren til produktet er lukket.

Produktet blir ikke varmt.

Sikringen har gatt.

Produktet blir ikke varmt.

Sperren er av.

Komponenter

Problem

Kontroller at...

Lampen er slatt av.

Baking med fukt — er slatt pa.

Lampen fungerer ikke.

Lyspeeren har gatt.

Feilkoder

Displayet viser ...

Kontroller at...

Err C3 Dgaren er lukket eller darlasen er ikke gdelagt.
Err F102 Daren til produktet er lukket.

Err F102 Derlasen er ikke gdelagt.

00:00 Det var strembrudd. Angi tid pa dagen.

Hvis displayet viser en feilkode som ikke star i denne tabellen, ma du sla sikringene i huset av og pa for a starte
ovnen pa nytt. Hvis feilmeldingen vises igjen, ta kontakt med et autorisert servicesenter.

13.2 Servicedata

Hvis du ikke greier & lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert
pa den fremre rammen til produktrommet.
Ikke fiern typeskiltet fra produktrommet.
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14. ENERGIEFFEKTIV

14.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn

Electrolux

Modellidentifikasjon

COH4P46BX0 944068318
EOF4P46BX 944068309

EOF6P46BX 944068324

EOFDP46BK 944068373
Energieffektivitetsindeks 81.7
Energieffektivitetsklasse A+

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.94 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.67 kWt/syklus

Antall ovner 1
Varmekilde Elektrisitet
Volum 65|
Ovnstyper Innebygd ovn
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg
Masse
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillappara-

ter - Metoder for maling av yteevne.

14.2 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for a na

gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus

0.8W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus

20 min

14.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Sgrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne dgren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
serg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet for tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strgm.

Restvarme
Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
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10 min fgr matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser skjermen
restvarmen.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.
Displayet viser restvarmeindikatoren eller
temperaturen.

15. MENYSTRUKTUR

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan
sla pa ovnslampen igjen, men dette reduserer
forventet energibesparing.

15.1 Meny
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
N, N
( ( | ( | @ ( |
— Velg alternativet fra Juster verdien o
— -velgforagd Menystrukturenog  vglg innstillingen. OK _ trykk for & be- OK 9
inn i Meny. trykk pa OK_ krefte innstillingen. trykk .

Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen for & ga ut av Meny.

Meny struktur
Assistert matlaging % Rengjaring rrrr/ Innstillinger @
Innstillinger
01 Tid pa dagen Endre 02 Skjermlysstyrke 1-5
03 Tastelyder 1-Pip 04 Summerlyd 1-4
2 — Klikk
3-Lydav
05 Tidsinnstilling Pa/Av 06 Lys Pa/Av
07 Hurtigoppvarming Pa/Av 08 Rengjgringspaminnelse  Pa/Av
09 Demomodus Aktiveringskode: 10 Programvareversjon Kontroller
2468
11 Tilbakestill alle innstilinger  Ja / Nei
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16. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler/r;naterialer som er merket med med symbolet E sammen med

symbolet TO. Legg emballasjen i riktige husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til & der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
beskytte miljget, menneskers helse og for a miljgstasjonen i kommunen. Kontakt

resirkulere avfall av elektriske og elektroniske | kommunen for nsermere opplysninger.
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

* Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
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» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

« Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

In&ltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

590 (600) mm

cru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
naltimea pértii frontale a 598 mm

aparatului




Tnaltimea partii posterioare 579 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 558 mm
aparatului

Adancimea aparatului 561 mm
Adancimea incorporabila a 540 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1007 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm

ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-
tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1100 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta

cu date tehnice sunt compatibili cu valorile

nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora

stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

* Acest aparat este livrat cu un stecér si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre
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2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

+ Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
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» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

« Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

 Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

 Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

« Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

= Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.




+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si

preincalzirea initiala, scoateti din interiorul

cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in

timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare n timpul si
dupa preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa

cuptorului in timpul si dupa curatarea

pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele

pirolitice / reziduurile de la gatit conform

celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

Nu le permiteti animalelor de companie

accesul in aproprierea aparatului in timpul

si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale,

cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora

la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-l.
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3. INSTALAREA

3.1 incorporarea

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

nE 8 o

A == &
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4 ~—
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mg g o
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N KI’) J
e I 0

Panou de comanda
Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

5.2 Prezentarea panoului de
comanda

Selectati o functie de gatire pentru a porni
aparatul. Rotiti butonul de selectare pentru

Buton de comanda (pentru temperatura)
Orificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate

Pozitii raft

(o] ]

BRNE

4.2 Accesorii

« Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

@ ﬂ))

£ & OK

Cronometru Incélzire rapida

lluminare

Blocare Confirmare setare
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5.3 Afisaj

Afisaj cu functiile cheie.

©BB-8H'HEEE,

QRO S o &

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ wl © >»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare cronometru

Q Q @ 9

Cronometru . . Temporizare Cronometru numara-
Timp de terminare toare directa

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curatati cuptorul gol si setati timpul:

<
[ b =4 N
/&? 00:00

Setarea timpului. Apasati oK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.
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Pasul 2

Setati temperatura maxima a functiei: Z]

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3

Setati temperatura maxima a functiei:

Lasatl cuptorul sa functioneze tlmp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

7. UTILIZAREA

ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

7.2 Functii de incalzire

Functia de incalzire

Utilizare

@

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati o temperatura mai scazuta decat pen-
tru Incalzire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie caldura uniform in interiorul cup-
torului.

Incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

v

*

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

/4

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate care necesita mai multa caldura de dedesubt.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

YY)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
de cantitatea si marimea preparatelor congelate.
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Functia de incalzire

Utilizare

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta functie, temperatura din interiorul aparatului poate fi diferita de
temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus.
Pentru mai multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire la:
Aer cald umed.

v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

Grill

vvv Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
Y raft. Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

Gatire intensiva

—_— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

7.4 Cum se seteaza: Gatire asistata

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,

regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati dacd mancarea este gata.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Stab. auto a greutatii

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
©ON O O @
E \/\@ P1-P... oK

Intrati in Meniu.

Apasati OK.

Selectati Gatire asistata. ~ Selectati preparatul. Apa-

Introduceti preparatul in
cuptor. Confirmati setarea.

sati OK.
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7.5 Meniu: Gatire asistata

Legenda

Legenda

Stab. auto a greutatii disponibil.

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

E] Nivel raft.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P1 File de vita, in sange
(gatire lenta)
File de viti, mediu 0.5-1.5kg;5-6 Ifl E 2; tava pentru coacere rgft de sarma o
P2 (gétire lenta) cm bucéti groase Zréljri}tirgg[lrzatit%nmzsaer;éteva minute intr-o cratita fierbin-
p3 File de vits, facuta '
(gatire lenta)
Z)r(lpstu;?é;je vitel (de Ogu- c1é.t5i Ig(?o;:sgm Ifl E 2 tava pentru coacere raft de sarma
P4 - 8P ’ Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
P5 F:?:i':ud:u(;:;fa de 15-2kg |j El 2; tava pentru coacere raft de sdrma
P La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpa de porc, proas- 1-1.5kg;5-6cm |j|E| 2 tava de gitit
pe Pata bucati groase Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
Coaste de pore Crzu;jszk?;sué::zsgr_ El 2; tava pentru coacere pe raft de sarma
P7 vur’i de rezerva Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat.
subtiri
Puiintreg 1-15 Egt Proas- !j E 2; tava pentru coacere pe raft de sarma
P8 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
Piept de pui 180 - 200 g per bu- . <o
P9 cats E 2; tava de gatit
P10 Bucaté de carne 1kg Ij El 2: tava de gatit
Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste |j|E| 2 tavi de gitit
P11 Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.
P12 File de peste ) E 2; vas pentru gatit pe raft de sarma
Praiiturs P _
P13 réjiturd cu branza B 1; @ tava demontabila de 26 cm pe raft de sarma
P14 Tartd cumere ) = 1; forma pentru placinta pe raft de sarma
P15 Brioge cu ciocolata ) B 3; tava pentru briose pe tava de gatit
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P16 Bucata de prajitura . El 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P17 Cartofi copti 1kg EZ;_tavé de gatit. . ) B}
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P18 Crochete, congelate 0.5 kg E 3; tava de gatit
P19 Cartofi, congelati 0.75 kg E 3; tava de gtit
Lasagna cu carne / 1-15k « A
P20 Iegun%e cu foi uscate g B 1; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P21 tco?iirt;fulz?)ratmagl (car- 1-15kg B 1; preprat caserola pe raft de sarma
Pizza proaspata,
P22 subtire - E 1; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
P23 groasa - E 1; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P24 Quiche . El 1; forma pentru copt raft de sarma
Bagheta | Ciabatta / 0-8kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt

P25 Ppaine alba

Mai mult timp necesar pentru painea alba.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie
D La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
Cronometru
Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gatire se
sTOP opreste.

Durata gatire

@ Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Temporizare

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceastéa functie nu are niciun efect asupra operarii

s x cuptorului.
Cronometru numaratoare P

directa

Pentru a porni si a opri Cronometru numaratoare directa, selectati: Meniu, Setari.
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8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Qn N @

Pentru a modifica ora curenta, intrati in meniu si

selectati Setari, setare timp . Setati ceasul. Apasati: OK.

Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
\I/ 3 . . . \l/
Nz Afisajul indica: ( )\ \\ n-
@ 0:00 Q @
Apasati: (\D Setati Cronometru Apésati: oK

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( \ E isajul indica: ( \ E
I
Q

STOP

Alegeti o functie de  Apasati in mod repe- - At
gatire si setati tempe- ; . @ Setati tlmr;;ul de gati Apssati: OK'
ratura. tat: \ /. : ’

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6

If ¥ N

( \ @ Afisajul (V‘ Af|SaJu| indi- (‘ H
arata t|m-
Selectati ~ Apasatiin STA T

C/ sToP
. ; Apasati:
; mod repetat: Setatiorade Setati ora ’
fuggﬂ‘:‘ede R start. Apasati: OK. de sfarsit. OK.
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Modul de setare Temporizare

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

Tmpingeti raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigurati-va ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este n functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de comanda va fi

blocat.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.
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Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

¥

&

functia.

El - apasa lung pentru a activa

B - apasa lung pentru a o dezactiva.

Va fi emis un semnal sonor.

@ 3x EII - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 3

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Temporizare.

10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

Functia de incalzire

Temperatura

o

Accesoriu

Pozitie raft

o

Durata gatire (min)

11.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

* Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm
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* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,

naltime 5 cm

*  Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati

sugestiile din tabelul de mai jos.

— o,
£, = C = O

Rulouri dulci, 12 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 35-40

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 30-40
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 170 2 20-30
raft de sdrma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 35-45

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

File de peste, 0,3 kg tava de pizza pe raft de sarma 180 3 35-45

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 40 -50
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-35
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 20 de tava de gatit sau tava de co- 180 2 40 - 45

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 - 50

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30

lectare
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e

555 —
=

°’C

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-40
lectare
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 3 30-45
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 35-40
ne, 0,7 kg lectare
11.4 Tabelele de gatit pentru
institutele de testare
Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.
= — (<)

2 = = C O
Prajituri mici, 16 incalzire sus si jos Tava de gatit 3 150 25-35
bucati pe tava
Prajituri mici, 16 Aer cald cu ventilatie Tava de gatit 3 150 20-30
bucati pe tava 1)

Prajituri mici, 16 Aer cald cu ventilatie Tava de gatit 1si3 150 20-30

bucati pe tava

Placinta cu mere,  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 80 - 100

2 forme @20 cm

Placinta cu mere,  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70 -90

2 forme @20 cm

Pandispan, forma  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 160 30-40

pentru prajituri

@26 cm 1)

Pandispan, forma  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 30-40

pentru prajituri

@26 cm 1)

Pandispan, forma  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 1si3 160 25-40

pentru prajituri

@26 cm 1)

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de gatit 3 150 20-30

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de gatit 2 150 20-30

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de gatit 1si3 150 15-25
Grill Raft sarma 3 maxim 5-7

Paine prajita 2)
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Burger de vita, 6
bucati, 0,6 kg1)3)

Grill Raft sarma si tava 3 maxim 15-30
de scurgere

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 min.

2) Preincalziti cuptorul pana cand se atinge temperatura setata.

3) Puneti raftul de sarma pe al treilea nivel si tava de colectare pe al doilea nivel al cuptorului. intoarceti alimentele
la jumatatea duratei de gatire.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

<

Agenti de curata-
re

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv.

=

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-
zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
lizare doar cu o laveta din microfibra.

e,
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.

306 ROMANA



Pasul 1 Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral.

Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi-
ne inversa.

12.3 Modul de utilizare: Curatare
pirolitica
Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati

/\ AVERTISMENT! simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Exista pericolul de arsuri.

inainte de Curatare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati sa se Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si geamul
raceasca. de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 N ) <
asu Intrati in meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 2h
Pasul 2 - -
OK. apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 3 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit.

@Cénd ncepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge.Pana la deblocarea usii, afisajul pre-

zinta: E
Pentru a opri curatarea inainte de terminarea ei, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia
oprit.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati s& se Curatati cavitatea cu o lavetda moale. Indepartati reziduurile de la baza cavi-
raceasca. tatii.
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12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

m/ inde intermitent fisai timp de 5 dup3 Pentru a opri semnalul de reamintire, introduceti buto-
Se aprinde Iniermitent pe atisaj imp de > sec dupa | Veniy si selectati Setari, Semnal De Reamintire La
fiecare sesiune de gatire. Curitare

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa
Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” Thainte
de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.

Pasul 3 Tnchideti usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.
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Pasul 4

Puneti usa pe o laveta moale pe o suprafata
stabila si deschideti sistemul de blocare pen-
tru a scoate panourile de sticla.

Pasul 5 Rotiti dispozitivele de fixare la 90° si scoa-
teti-le din locasurile lor.
Pasul 6 Mai intéi ridicati cu atentie si apoi scoateti
panourile de sticla unul cate unul. Incepeti
de la panoul superior.
Pasul 7 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla ih masina de spalat vase.
Pasul 8 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.
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Verificati daca ati pus la loc panourile din sticla (A, B
si C) in ordinea corecta. Verificati simbolul / modelul A
de pe lateralul panoului de sticla, fiecare panou de sti-
cla arata diferit pentru a usura dezasamblarea si
asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau pa-
noul din sticla din mijloc.

o]

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service

autorizat.

Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul n care codul de eroare apare din nou, contactati un Centru de service autorizat.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

iti recomanddm sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si
energetica

Denumirea furnizorului Electrolux

COH4P46BX0 944068318

- ) EOF4P46BX 944068309
Identificarea modelului EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Index de eficienta energetica 81.7
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional  0.94 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.67 kWh/ciclu

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 651

Tip cuptor Cuptor incorporabil
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Masa
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-
de pentru masurarea performantei.

14.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby 0.8 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

14.3 Sfaturi pentru economisirea garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
energiei fixata in pozitie.

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta s | Folositi vase metalice si forme si recipiente
economisiti energie atunci cand utilizati intunecate care nu reflecta pentru o

aparatul. economie optimizata de energie.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
timpul functionarii. Nu deschide usa decat daca acest lucru este recomandat in
aparatului prea des in timpul gétirii. Mentine mod specific.
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Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
N, N
( ( | ( | @ ( |
— ) Selectati optiunea OK _ Reglati valoarea si
— - selectati pen- din Meniu structurd si  gelectati setarea. - apasati pentru ' '
tru a intra in Meniu. = eari OK ' a confirma setarea. apasati oK.
apasati . ¢

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

Ly
Gatire asistata /\@

Curatare m/

Setari @

Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste 1-4
2 - Clic
3 - Sunet oprit
05 Cronometru numaratoare Pornit/Oprit 06 lluminare Pornit/Oprit

directa
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Setari

07 Incalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamintire Pornit/Oprit
La Curatare
09 Modul demo Codul de activa- 10 Versiunea software Verificare
re: 2468
11 Resetati toate optiunile Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . ™ . N <
Reciclati materialele marcate cu simbolul To. marcate cu acest simbol E Impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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Vitajte vo
spotrebic.

®

svete Electrolux! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas

Rady tykajuce sa pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené

nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do

nich moh

li v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe€nom pouzivani
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spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat' pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

v interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penziénoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouZzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi€ od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mbézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz + Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
/\ VAROVANIE! napajany z elektrickej siete.
Tent'q spotrgblc mbzZe nainstalovat’ len Minimélna vyka kuchyn- 590 (600) mm
kvalifikovana osoba. skej skrinky (minimalna vy-
LY . Ska skrinky pod pracovnou
-(MgmMe@MWOWW”V . ' d%mwyp P
» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani -
nepouzivajte. Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
so spotrebiCom. — —
«+  Vzdy davajte pozor, ak prestvate Xxska prednej Casti spotre- 598 mm
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy 'ca
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu Vyska zadnej Gasti spotre- 579 mm
obuv. bica
* Spotreb!(:: ne.t,avhajte. za rukovét’.v ; Sirka prednej &asti spotre- 594 mm
* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a bica
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na -
instalaciu. Sirka zadnej Casti spotrebi- 558 mm
Dodrziavajte pozadovand minimainu ca
vzdialenost’ od inych spotrebicov a Hibka spotrebida 561 mm
nabytku. Hibka zabud 8h 540
+  Pred namontovanim spotrebiga a zabudovaneno spo- mm
. .. . . trebic¢a
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.
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Hibka s otvorenymi dvier- 1007 mm
kami
Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1100 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montézne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku

su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani

predlzovacie kable.
» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebica treba

vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod

spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka

horuce.
» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a

izolovanych Casti treba namontovat’ tak,

aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej

zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po

inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke.
+ Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapadjajte do nej sietovu zastrcku.
* Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za

napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu

zastréku.
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« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych pdéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riad'te celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebica. MéZete si tieZ pozriet’ udaje v
tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dlhSi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pridom
alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

« Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

« Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.



» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebicom.

* Vzdy pouzivajte pohare a pohare uréené
na zavaranie.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebi¢a
vzdy zatvorené.

+ Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli pocas prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit' teplo a vihkost’
a mozu spodsobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

» Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mézu
prasknut'.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrate z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
ro$tov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

« Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
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ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

» Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a konstrukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

» Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

» Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo
vSetkych pyrolytickych rar/zvyskov po
vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

» Pocas a po Cisteni pyrolyzou a poc¢as
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebic¢a. Malé
domace zvierata (najma vtaky a plazy)
mozu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustané vypary.

» Nelepivé povrchové upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
pomockach atd. sa m6zu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar
a moézu byt zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.
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O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.



3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

3.1 Zabudovanie

(*mm)

(*mm)
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

nE 8 o
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=
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Ovladaci panel
Ovlada¢ funkcii ohrevu
Displej

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.

Ovladac sa vysunie.

Otoc&ny ovladac (teploty)

Vzduchové otvory pre chladiaci ventilator
@ Ohrevny prvok

Osvetlenie

B Ventilator

ﬂ ZasUvacia lidta, odstraniteina

Reliéf dutiny

Urovne rostu v rure

4.2 Prislusenstvo

» Droteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Hiboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

5.2 Prehiad ovladacieho panela

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.
Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac
funkcii ohrevu do polohy Vyp.

O 'S & & OK
Casovaé Rychle zohrievanie Osvetlenie rary Blokovanie Potvrdte nastavenia
5.3 Displej
Displej s kiti¢ovymi funkciami.
oHB-88:8888,
F == e LIS g
DACH 3¢ o/ &

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele
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Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Al a S ®

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovag

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, ¢iarovy ukazo-
vatel bude Uplne Eerveny.

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebi¢ a nastavte c¢as:

<
[ o =4 N
j— /@ 00:00

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

6.2 Pociato€ny predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu raru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €. 2 , .
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok &.
rok ¢.3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustent 15 min.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1

Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2

Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

7.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pecenie

Na pecenie mésa a pecenie kolacov. Nastavte nizsiu teplotu ako pri funkcii Tradiéné
pecenie, pretoze ventilator rovhomerne distribuuje teplo vo vnutri riry.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

*

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Napecenie pizze a inych pokrmov, ktoré vyZaduju viac tepla zdola.

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnoZstva
a velkosti mrazenych potravin.

N

o

Téato funkcia je uréena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouZzijete tuto
funkciu, teplota vo vnutri spotrebi¢a sa méze lisit’ od nastavenej teploty. PouZije sa
zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole

Vihky horuci vzduch  Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: VIhky hortci vzduch.
vev Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
— Na pedenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na pedenie
ﬁf gratinovanych pokrmov a zapekanie.

Turbo gril

Ponuka

Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.

324 SLOVENSKY



7.3 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej Ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpec€ena €o najefektivnejsia
prevadzka rury.

7.4 Nastavenie:Sprievodca pecenim

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporucania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
v Casti Tipy na Usporu energie.

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. Po€as varenia mdzete upravit’ aj ¢as a

teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov mézete pouzit’ aj:

Hmotnostny program

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
vy H
E \/f' P1-P.. OK

Vstupte do ponuky.

lo OK.

Vyberte polozku Sprievod-
ca pecenim. Stlacte tlacid-

Vyberte pokrm. Stlacte tla-  VloZte pokrm do rary. Po-

tvrdte nastavenia.

gidlo OK.

7.5 Ponuka: Sprievodca peéenim

Legenda

Legenda

r:l Hmotnostny program je k dispozicii.

E Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

E] Urove roétu.

Na displeji sa zobrazi P a €&islo jedla, ktoreé
mdzete skontrolovat' v tabulke.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Hovadzie filety, ne-
P1 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 0.5-15kg; 5 |j B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P2 stredne prepecené 6 cm hrubé kusy ~ Méso niekolko mintt smaZte na hordcej panvici. Viozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P3 pecené (pomalé pece-
nie)
.pl)-lzlsse pecené (napr. O'Br;rlfék&;,cm |j B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
P5 :fkc:\?igkbaraa‘ll:t?gile- 15-2kg Ifl E 2; nadoba na pecenie na drc}t’enom roste
ce Po polovici doby pripravy méaso obratte.
Bravéové karé, ¢er- 1-1.5kg;5-6cm Ij E 2 plech na pegenie
Pe stvé hrubé kusy Maso niékoTko minut smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Bravcové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite . - .
P7 bierka surové? 2p- 3cm IDE|| 2t nadkobg na ;i(ecinle nlf rlos(tje 2dob
tenké rebierka olejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby.
Celé kuréa 1-1.5kg; cerstvé ﬂ E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P8 Pre rovhomerné opecenie po polovici doby pripravy kuré¢a
obratte.
pg Kuracie prsia 180 - 200 g na kus B 2: plech na pecenie
P10 Sekana Tk |j B 2; plech na pecenie
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu |j|E| 2 plech na peéenie
P11 Napliite rybu maslom a pouzite svoje obitibené koreniny
a bylinky.
P12 Rybie filé . E 2; zapekacia nadoba na roste
Tvarohovy kolac che- -
P13 esecake y B 1; @ 26 c¢m forma na tortu na roste
P14 Jablkova torta ) = 1; okrahla forma na kolaé na drétenom roste
P15 Cokoladové muffiny . =] 3; plech na muffiny na plechu na peéenie
P16 Bochnikovy kolac ) = 2; forma na bochnik na drétenom roste
P17 Pecené zemiaky kg E 2; plech navpef“:enie 3 ) ) i
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
P18 Krokety, mrazené 0.5 kg E 3: plech na peéenie
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

p19 Hranoléeky, mrazené 0.75 kg El 3 plech na peéenie
P20 m::g;i’:ﬁlizi:ﬁ;:;i 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P21 éﬁg\?gr;i;;n;}i]z;ky 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
P22 Cerstva pizza, tenka - E 1; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P23 Cerstva pizza, hruba - E 1; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P24 Slany kolaé ) E 1; plech na pecenie na drétenom roste
P25 Eﬁlgi]:;a/ciabattalbiely 0.8kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie

Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.

STOP

Cas pripravy

@ OdloZenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

Casovaé

Casovaé zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny cas

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok ¢. 3
( B\ |
Q ( \ _‘?’_
Presny ¢as zmenite v ponuke volbou Nastavenia, Nastavte hodiny. Stlatte tatidlo: OK_

Presny cas.
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Nastavenie: Casomer

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
N Na displeji sa zo- AN
brazi: ( \
0:00
Stiaéte tiaidio: O. Nastavte funkciu Casomer Stiaste tiagidio: OK.

@ Casovad zaéne ihned odpoditavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
e Na displeji sa zo- \ e
(v \ brazi: ( \
0:00
- STOP
Vyberte funkciu ohre- ~ Opakovane stlacte: Nastavte ¢as vare- ; o OK
vu a nastavte teplotu. QD nia. Stlacte tlacidlo: .

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €.1  Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5 Krok €. 6
( e Na displeji (v \ N ( e
\ Na displeji \
Q @ sa zobrazi: O sa ZObI")aZJI'I Q @
presny gas
Ty
START sTop
\f/yblff.te Opakovane Nastavte das Stlacte tlagid- 3 Nasl'ith? Stlacte tla-
unkciu . &as skonée-
onrevs. stiadte: . spustenia. lo: OK, nia. gidlo: OK.

@ Casovaé zaéne odpoditavat’ v nastavenom &ase spustenia.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje

/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

9.1 VlozZenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
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Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Hlboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked' je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

A El — stlacte a podrzte, ak chcete za- B - stlacte a podrzte, ak to chcete
pnut funkciu. vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

@ 3x E — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa (°C) O (h)
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z 120 - 195 s
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne. - :
200 - 245 5.5
(c) D () 250 3
30-115 125

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
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nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie".

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary, Odklad nastavenia Casu.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ moze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporuc¢ané
nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne rostov pogitajte od dna vnutra rury.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Tipy na Usporu energie najdete v kapitole

+Energeticka ucinnost™.
Symboly pouzité v tabuikach:

§§9 Druh potravin

Funkcia ohrevu

f =2l
° Teplota

PrisluSenstvo

Hl

10.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

E| Urove roétu v rdre

D Cas pripravy (min)

11.2 Vihky horuci vzduch -
odporucané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

* Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

¢ Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

11.3 VIhky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

55§

°’C = O

= =

Sladké pecivo, 12 ku-  plech na pecenie alebo pekac 180 2 35-40

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 35-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 drbteny rost 220 2 35-40

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo pekac 180 2 30-40

Sienky na zachytavanie tuku
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Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 3 30-40
drétenom roste

Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 170 2 20-30
roste

Viktériin kolac forma na pecenie na dréte- 170 2 35-45
nom roste

Posirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-45
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 3 35-45
roste

PoSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 200 3 40 - 50

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 200 3 25-35
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 2 40 - 45

20 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo pekac 170 2 35-45

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekacé 150 2 40 - 50

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 kusov  plech na pecenie alebo pekac 170 2 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekacé 180 3 35-40

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 3 30-45

ta roste

Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo pekac 180 4 35-40

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.4 Tabulky peéenia pre skisobné

instituty

Informacie pre skuSobné Ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.
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°C

Malé kolaciky, 16  Tradi¢né pecenie Plech na pecenie 3 150 25-35
ks/plech

Malé kolaciky, 16 ~ Teplovzdusné Pecenie Plech na pecenie 3 150 20-30
ks/plech 1)

Malé kolaciky, 16~ Teplovzdusné Pecenie Plech na pecenie 1a3 150 20-30
ks/plech

Jablkovy kolag, 2 Tradi¢né pecenie Droteny rost 2 170 80 - 100
formy @20 cm

Jablkovy kola¢, 2 Teplovzdu$né Pecenie Droteny rost 2 160 70-90
formy @20 cm

Piskotovy kolag, Tradiéné pecenie Dréteny rost 2 160 30-40
forma na kolace @

26cm 1)

Piskotovy kolag, Teplovzdusné Pecenie Droteny rost 2 160 30-40
forma na kolace @

26cm 1)

Piskotovy kolag, Teplovzdus$né Pecenie Droteny rost 1a3 160 25-40
forma na kolace @

26cm 1)

Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie Plech na pecenie 3 150 20-30
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pecenie 2 150 20-30
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pecenie 1a3 150 15-25
Hrianky 2) Gril Droteny rost 3 Max 5-7
Hovadzi burger, Gril Dréteny rost a pe- 3 Max 15-30
6 kusov, kac¢ na odkvapka-

0.6 kg1)3) vanie tuku

1) Raru predhrejte na 10 min

2) Ruru predhrejte, kym nedosiahnete nastavenu teplotu.

3) Dréteny rost zasurite do tretej a peka¢ na zachytavanie tuku do druhej trovne rary. V polovici ¢asu varenia otoc¢-

te pokrm na druhu stranu.

12. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.
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12.1 Poznamky k ¢isteniu

< Prednu stranu spotrebica ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode

s jemnym cistiacim prostriedkom.
Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-

striedky
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-
= Y| sledok vznik poZiaru.

Vnutri spotrebica alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred pripravou pokrmu.

Kazdodenné  Jedlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 mindt. Dutinu osuste po kazdom pouZiti iba

pouzivanie handri¢kou z mikrovlakien.

©y
c24

Prislusenstvo

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Vybratie: Zasuvacie listy
Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’

rdru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-

chladne. ‘
Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich

li$t od bocnej steny. 0 2f=
Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bocnej 1

steny a listy vyberte. \_ »

Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac-
nom poradi.

[ SN

12.3 Spoésob pouzivania: Cistenie

pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,

/\ VAROVANIE! nepouZivajte ich stcasne s touto

funkciou. Mohlo by to sposobit’

Hrozi riziko popalenin. poskodenie rury.
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Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, kym Odstrante vSetko prisluSenstvo. Dno rary a vnutorny skleneny panel
nevychladne. dvierok vy¢istite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-

striedkom.
Cistenie pyrolyzou
Krok €. 1 Vstupna ponuka: Cistenie rrrr/
Voliteina funkcia Doba trvania
C1 - Lahké gistenie 2h
Krok &.2 OK_ stlaGenim spustite Cistenie.
Krok €. 3 Po cisteni oto¢te ovlada¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Po spusteni Cistenia sa dvere rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa dvierka neodblokuju, na displeji su

zobrazené: B
Ak chcete Cistenie zastavit' pred dokonéenim, otoéte ovladac¢ funkcii ohrevu do polohy Vyp.

Po skongeni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym Vnutro vycistite mékkou handrickou.  Z dna rary odstrarte zvysky po Cisteni.
nevychladne.

12.4 Pripomienka Cistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

oo . " N I Na vypnutie pripomienky vstupte do Ponuka a vyberte
rrrr/ blika na displeji 5 sek po kazdom peceni. P NaZta‘\)venia, P);ipom?enka Gistenia. Y

12.5 Vybratie a insStalacia: Dvierka
Dvierka rury maju Styri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely riry mézete
vybrat' a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montaz dvierok®.

/\ UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.
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Krok ¢. 1

Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €. 2

Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3

Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z [6zka.

Krok ¢. 4

Dvierka polozte na mékku tkaninu na stabil-
ny povrch a uvolnite uzamykaci systém, aby
ste odobrali vnutorné sklenené panely.

Krok €. 5

Uchytky otodte o 90° a vyberte z ich 16Zok.

SLOVENSKY
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Krok €. 6 Najprv opatrne nadvihnite a potom po jed-
nom vyberte sklenené panely. Za¢nite od
horného panela.

Krok €. 7 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok ¢. 8 Po &isteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A, B a C) na-
montovali spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte sym- A B C
bol/potla¢ na bo¢nej strane skleneného panela, kazdy
zo sklenenych panelov vyzera odliSne, aby boli de-
montaz a montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali stredny skleneny panel

spravne do 16zok.

o]

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Vypnite ruru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rdra studena.
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Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymeiite Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.

Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

13. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

13.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabuike, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, €i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat. Spot’(ebiéje spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi€ sa nezohrieva. Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva. Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva. Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté. VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguje. Ziarovka je vypalena.

Chybové kody

Displej zobrazuje... Skontroluijte, €i...

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zamok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

00:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.
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Chybové kédy

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim domovej poistky
restartujte spotrebic. Ak sa chybovy kdéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

autorizované servisné stredisko.

Model (MOD.)

Udaije potrebné pre autorizované servisné

Cislo produktu (PNC)

stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny

Sériové ¢islo (S.N.)

spotrebi¢a. Neodstranuijte typovy Stitok
z dutiny spotrebica.

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

Electrolux

COH4P46BX0 944068318

Identifikacia modelu EOF4P46BX 944068309
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373

Index energetickej ucinnosti 81.7

Trieda energetickej u€innosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

0.94 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej
nutenej konvekcie

0.67 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 651

Typ rary Zabudovana rara
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Hmotnost’
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry a grily — meto-

dy merania vykonu.
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14.2 Informacie o vyrobku tykajtice sa spotreby energie a maximalneho
€asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8 W

Maximalny Cas potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

20 min

14.3 Tipy na Usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomozu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.

Spotrebic pred pecenim nepredhrievajte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok ¢. 5
N
ON O O l° O
Sl @ )
Vyberte voliteint
j— funkciu zo $truktary T Upravte hodnoty a
— — vyberte pre Ponuka a stladte Vyberte nastavenie. OK _ stlacenim po-

vstup do Ponuka.

OK,

stlacte OK.

tvrdte nastavenie.

Ovlada¢ funkcii ohrevu otoéte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.
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Ponuka struktura

[y
Sprievodca pecenim /f

Cistenie rrrr/

Nastavenia @

Nastavenia

01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tény tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4

2 — Cvaknutie

3 - Vypnuty

zvuk
05 Casovaé Zap./Vyp. 06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp. 08 Pripomienka cistenia Zap./Vyp.
09 Rezim Demo Aktivacny kod: 10  Verzia softvéru Kontrola

2468
11 Zrusit' vSetky nastavenia Ano/nie

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy ozna¢ené symbolom T odovzdajte

na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklathom

zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.



Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.
@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

reparacion:
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
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sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nios de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
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ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del
aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién - Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
/\ ADVERTENCIA! instalacion.
. . . * Respete siempre la distancia minima
Solo un técnico cualificado puede instalar entre el aparato y los demas
el aparato. electrodomésticos y mobiliario.

« Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

« El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre — -
guantes de proteccion y calzado cerrado. Altura minima de| armario 590 (600) mm

. . (Altura minima del armario
No tire nunca del aparato sujetando el debajo de la encimera)
asa.

Ancho del armario 560 mm
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Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 598 mm
aparato

Altura de la parte trasera 579 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 594 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 558 mm
del aparato

Fondo del aparato 561 mm
Fondo empotrado del apa- 540 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1007 mm
Tamafio minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1100 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
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hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccién del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5




El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

» No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

» No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

+ Utilice siempre vidrio y recipientes
homologados para conservar.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

« La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
himedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

* Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones o de dafnos en el

aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafios en el aparato.

» Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

« Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

« Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

* Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.
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2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

* Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

+ Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

* Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta mucho y
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

» La limpieza pirolitica es una operacion a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilaciéon
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después del
precalentamiento inicial.

* No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

* Los humos emitidos por todos los hornos
piroliticos y residuos de coccién descritos
no son dafinos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

* Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.
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« Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

« Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

* Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red eléctrica.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.



3. INSTALACION

3.1 Empotrado

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

(*mm)

(mm)
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general
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Panel de control
Mando de las funciones de coccion
Pantalla

5. PANEL DE CONTROL

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.

5.2 Vista general del panel de
control

Seleccione una funcién de coccién para
encender el aparato. Gire el mando de las

Mando de control (para la temperatura)

Respiraderos del ventilador de
refrigeracion

[A Resistencia

Bombilla

Bl Ventilador

El Soporte de parrilla extraible

Relieve de la cavidad

Posiciones de las parrillas

4.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

« Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

funciones de coccion hasta la posicion de
apagado para apagar el aparato.

@ ﬂ))

& @ oK

Temporizador Calentamiento rapido

Luz Bloqueo

Confirmar ajuste
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5.3 Pantalla

Pantalla con funciones principales.

©BE:03:8088;
BB

i s
AVAYCHE \ ol

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos

& ¥ wl © >»>

Bloqueo Coccidn asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido

Indicadores de temporizador

& o
Tiempo de funciona-
miento

; STOP

Avisador Hora de fin Tiempo de retardo

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo. La barra esta completamente roja cuando
el aparato alcanza la temperatura ajustada.

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el aparato vacio y ajuste el tiempo:

ON
= o =4 J
/&? 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.
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Paso 2

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: Z]

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcion:

Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar:

Funciones de coccioén

Paso 1 Gire el mando del horno y seleccione la funcién de coccién.

Paso 2 Gire el mando de control para ajustar la temperatura.

7.2 Funciones de coccion

Funcion de coccion

Aplicacion

)

Aire caliente

Para asar carne y hornear pasteles. Ajuste una temperatura inferior a la de la coccion
convencional, ya que el ventilador distribuye el calor uniformemente en el interior del
horno.

Coccion convencional

Para hornear y asar alimentos en una posicién de parrilla.

v

*

Congelados

Para conseguir que los alimentos precocinados queden crujientes; por ejemplo, pata-
tas fritas, porciones de patata o rollitos de primavera.

/4

Funcion Pizza

Para hornear pizzas y otros platos que requieren mas temperatura desde abajo.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

S\

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafo de los alimentos congelados.

350 ESPANOL



Funcion de coccion

Aplicacion

I Esta funcion esta disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utili-
ii za esta funcion, la temperatura en el interior del aparato puede diferir de la tempera-
‘—' tura programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede reducirse.
Horneado humedo +  para mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre: Horneado hu-
ventilador medo + ventilador.
v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vvv Para asar con aire caliente piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un ni-
Y vel de parrilla. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
—_— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

7.3 Notas sobre: Horneado hiimedo | Cuando se utiliza esta funcién, la lampara se

+ ventilador

apaga automaticamente después de 30 s.

Esta funcion se utilizo para cumplir con los Consulte las instrucciones de coccion en el
requisitos de eficiencia energética y disefio capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ecoldgico (segin EU 65/2014 y EU 66/2014). | ventilador. Para recomendaciones generales
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1. sobre ahorro energético, consulte el capitulo

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7.4 Cémo ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién de coccion y una temperatura.
Utilice la funcion para preparar un plato rapidamente con los ajustes predeterminados. Puede
ajustar la hora y la temperatura durante la coccion.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con: « Peso automatico

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
1,
O\ ON ON 2
N\ S \ N
E \/f' P1-P... OK
Acceda al mend. Seleccione Coccion asisti- Seleccione el plato. Pulse  Introduzca el plato en el
da. Pulse OK_ OK_ horno. Confirmar ajuste.
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7.5 Menu: Coccion asistida

Leyenda

Leyenda

Peso automatico disponible.

Precaliente el aparato antes de empezar a

Nivel del estante.

=

La pantalla muestra P y un nadmero del plato
que puede consultar en la tabla.

cocinar.
Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Filete de ternera, po-
P1 co hecho (coccion
lenta)
Filete de ternera, en 0.5-1.5kg; 5-6 |j B 2 fuente de asado encendida parrilla
P2 su punto (coccion len- pedazos gruesos  Frig |a carne durante unos minutos en una sartén calien-
ta) cm te. Insértelo en el aparato.
P3 Filete de ternera, he-
cho (coccion lenta)
gz;dpolodzltz;l::g?ogpor gfzz); gsrsgsg; Eﬁ; O El 2 fuente de asado encendida parrilla
P4 ’ Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
te. Insértelo en el aparato.
| 1.5-2k
g:;ﬂg is::;ehno?n. 5 9 |j B 2; fuente de asado en laparrilla
P5 bro Después de la mitad del tiempo de coccién, voltee la car-
ne.
Lomo de cerdo, fres- 1 -1.5kg; 5-6 pe- Ij E 2 bandeja de hornear
P6 c°° dazos gruesos cm Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
te. Insértelo en el aparato.
Costillas d d 2 - 3 kg; utilice 2-3 .
P7 ostillas de cerdo costillgysl:‘i#::cm El 2; fuente de asado sobre parrilla
Afada liquido para cubrir la base de un plato.
Poll t 1-1.5kg; f
oflo entero g: lresco Ifl E 2 fuente de asado encendida parrilla
P8 Dele la vuelta al pollo a la mitad del tiempo de coccién
para obtener un dorado uniforme.
Pechuga de pollo 180 - 200 g por tro- .
P9 70 El 2 bandeja de hornear
P10 Pastel de carne Tkg |j B 2; bandeja de hornear
Pescado entero, al 0.5 - 1 kg por pes- Ij B 2 bandeja de hornear
ill d ) - .
P11 91 cado Llene el pescado con mantequilla y utilice sus especias y
hierbas favoritas.
Filete d d -
P12 Frete de pescado E 2; cazuela sobre parrilla
Tarta de queso -
P13 q B 1; @ molde desmontable de 26 cm sobre la parri-

lla
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
P14 Tarta de manzana . El 1; forma de pastel en la parrilla
P15 :\:n;g?ealenas de cho- ) E 3; bandeja para magdalenas sobre bandeja para
hornear
P16 Pastel de hogaza . E 2; molde de pan en la parrilla
P17 Patatas al horno 1 kg E 2: bandeja , .
Ponga las patatas enteras con piel en la bandeja.
P18 g:s)quetas, congela- 0.5 kg B 3; bandeja
P19 Pomos congelados 0.75 kg B 3; bandeja
Lasaina de carne/ 1-1.5kg . .
P20 verdura con laminas B 1; cazuela sobre parrilla
de pasta seca
Patatas gratinadas 1-15k i
P21 (patatas grudas) 9 B 1; cazuela sobre parrilla
P22 Pizza fresca y fina - E 1; bandeja de hornear forrada con papel de hornear
P23 Pizza fresca, gruesa - B 1; bandeja de hornear forrada con papel de hornear
P24 Quiche . B 1; molde de hornear en la parrilla
P25 E:gl;?;t:cgchapatal 0.8kg E 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear

Se necesita mas tiempo para el pan blanco.

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj

Aplicacion

Q Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

Avisador

Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y la funcién de coccion se detie-

STOP

Tiempo de coccién

ne.

@

Tiempo de retardo

Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

&

Tiempo de funcionamiento

El maximo es 23 h 59 min. Esta funcion no influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar el Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu, Ajustes.
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8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Para cambiar la hora, acceda al menu y seleccio- Ajuste el reloj Pulse: OK_

ne Ajustes, Hora.

Como ajustar: Avisador

Paso 1 Paso 2 Paso 3
e La pantalla \ e
muestra: ( Q \
0:00
Pulse: @ Ajustar la Avisador Pulse: OK.

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.

Como ajustar: Tiempo de coccion

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4

(v e La panttar:alf mues- ( e
; l 0:00 ; l
A

STOP

Elija una funcion de  pylse repetidamente: ; ;
coccidn y la tempera- ® AJUStigéélg:po de puise: OK.
tura. . ’

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.

Como ajustar: Tiempo de retardo

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6

N N N
( \ La pantalla ( \ La pantalla ( \

muestra: la muestra:
hora -l
Y Y
Seleccione i e/ INICIO e/ PARAR
lafuncien ~ Pulse repeti- Ajuste la ho- Ajuste la
decoc-  gamente: (). rade inicio.  Pulse: OK hora de fin. Pulse: OK
cion.
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Como ajustar: Tiempo de retardo

@ El temporizador empieza a contar hacia atrés a una hora programada.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequeha muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

también son dispositivos antivuelco. El borde
elevado que rodea la bandeja evita que los
utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Bloqueo

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcion del aparato.

Activela cuando el aparato esté en funcionamiento: la coccién ajustada continda y el panel de control esta blo-

queado.

Activela cuando el aparato esté apagado: no se puede encender y el panel de control esta bloqueado.
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Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcion del aparato.

N/

&

- El - mantenga pulsado para activar la B - mantenga pulsado para apagarla.
funcion.
Suena una sefal.

@ 3x EII - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de
coccion esta activa y no se cambia ningun
ajuste, el aparato se apagara
automaticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

Si desea que una funcién de coccion esté
activa mas tiempo que el establecido por el

11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccion de
las tablas son meramente orientativos.
Dependen de las recetas y de la calidad y
cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma
diferente del aparato que tenia
anteriormente. Las siguientes sugerencias
muestran los ajustes recomendados para la
temperatura, el tiempo de coccion y la
posicién de los estantes para tipos de
alimentos concretos.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

Si no encuentra los ajustes para una receta
concreta, busque otra similar.
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apagado automatico, ajuste el tiempo de
coccion. Consulte el capitulo “Funciones de
reloj”.

La funcién de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Tiempo de retardo.

10.3 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

Para ver consejos sobre el ahorro de
energia, consulte el capitulo "Eficiencia
energética”.

Simbolos utilizados en las tablas:

§§ Tipo de comida

=
= Funcién de coccion
°C Temperatura
Accesorio

Posicion de la parrilla

O M|

Tiempo de coccién (min)




11.2 Horneado humedo + ventilador
- accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y no
reflectantes. Ofrecen mejor absorcién del
calor que los platos de color claro y
reflectantes.

+ Bandeja de pizza: oscura, no reflectante,
diametro 28 cm

* Plato de hornear: oscuro, no reflectante,
diametro 26 cm

* Ramekin: ceramico, diametro 8 cm, altura

5cm

* Molde para flanes:oscuro, no reflectante,

diametro 28 cm

11.3 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

pa— o,
L, = C O
Rollitos dulces, 12 bandeja o bandeja honda 180 35-40
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 35-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 35-40
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 180 30-40
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 30-40
lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 170 20-30
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 35-45
rrilla
Pescado pochado, 0,3 bandeja o bandeja honda 180 35-45
kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 35-45
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parri- 180 35-45
kg lla
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 200 40 - 50
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 25-35
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 40 - 45
mendra, 20 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 30-40
Tarta salada, 16 pie-  bandeja o bandeja honda 170 35-45
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 40 - 50

masa quebrada, 20
piezas
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pa— o,
=N = C = O
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-40
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parri- 200 3 30-45
lla
Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 35-40
neas, 0,7 kg
11.4 Tablas de coccién para
organismos de control
Informacion para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.
=n) - o,

L, = = C O
Pastelillos, 16 uni- Coccién convencional  Bandeja 3 150 25-35
dades por bandeja
Pastelillos, 16 uni-  Aire caliente Bandeja 3 150 20-30
dades por bandeja
1)

Pastelillos, 16 uni-  Aire caliente Bandeja 1y 3 150 20-30
dades por bandeja

Tarta de manzana, Coccién convencional Parrilla 2 170 80 - 100
2 moldes, @ 20 cm

Tarta de manzana, Aire caliente Parrilla 2 160 70 -90
2 moldes, @ 20 cm

Bizcocho, molde Coccion convencional  Parrilla 2 160 30-40
de reposteria @26

em 1)

Bizcocho, molde Aire caliente Parrilla 2 160 30-40
de reposteria @26

em 1)

Bizcocho, molde Aire caliente Parrilla 1y3 160 25-40
de reposteria @26

em 1)

Mantecados Coccién convencional  Bandeja 3 150 20-30
Mantecados Aire caliente Bandeja 2 150 20-30
Mantecados Aire caliente Bandeja 1y3 150 15-25
Tostadas 2) Girill Parrilla 3 max. 5-7
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SL = = °C @)

Hamburguesa de  Girill Parrilla y bandeja 3 max. 15-30
vacuno, 6 piezas, de goteo
0,6 kg13)

1) Precaliente el horno durante 10 min

2) Precaliente el horno hasta alcanzar la temperatura ajustada.

3) Coloque la parrilla en el tercer nivel y la grasera en el segundo nivel del horno. De la vuelta a la comida a la
mitad del tiempo de coccion.

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

< Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

. Limpie las manchas con un detergente suave.
Agentes limpia-

dores
Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
=|¢' provocar un incendio.
Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacién ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
— guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de
Uso diario microfibra después de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
<+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

12.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.
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Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared late-
ral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de
apoyo para separarlo de la pared y
extraigalo.

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or-
den inverso.

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza
pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

/\ PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo

/\ ADVERTENCIA! tier~npo que esta funcion. El horno podria
danarse.

Existe riesgo de quemaduras.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que  Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. no. terior de cristal con agua templada, un
pafo suave y detergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rm/
Opcion Duracion
C1 - Limpieza ligera 2h
P 2
aso OK. pulse para comenzar la limpieza.
Paso 3 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de

apagado.

@Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. Hasta que la puerta se

abra, la pantalla mostrara: El
Para detener la limpieza antes de que termine, gire el mando de las funciones de coccién del horno a la posicion
de apagado.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafio suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.
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12.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y selec-

rrrr/ parpadea en la pantalla durante 5 seg después de cione Ajustes, Aviso de limpieza.

cada sesién de coccion.

12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene cuatro paneles de cristal. Puedes retirar la puerta del horno y los
paneles internos de cristal para limpiarlos. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e
instalacion de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2 Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.
Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera

posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacion, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.
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Paso 4 Pon la puerta sobre un pafio suave en una
superficie estable y Libera el sistema de blo-
queo para quitar los paneles de cristal.

Paso 5 Gire los pasadores en un angulo de 90° y
extraigalos de sus asientos

Paso 6 Levante primero con cuidado y después reti-
re los paneles de cristal uno a uno. Empiece
por el panel superior.

Paso 7 Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.

Paso 8 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.
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Asegurate de volver a colocar los paneles de cristal
(A, By C) en el orden correcto. Compruebe el simbo- A
lo/la ilustracion del lado del panel de cristal, cada uno
de los paneles de cristal es distinto para facilitar el
montaje y desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca correctamente el panel de
cristal intermedio en los puntos de sujecion adecua-
dos.

o]

12.6 Como cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El aparato no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

No se puede encender ni utilizar el aparato.

El aparato esta bien conectado a la red eléctrica.

El aparato no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El aparato no se calienta.

La puerta del aparato esta cerrada.

El aparato no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta.

El icono del candado esta apagado.

Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado hiimedo + ventilador - estd encendido.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

Codigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C3 La puerta del aparato esta cerrada o el cierre de la
puerta no esta roto.

Err F102 La puerta del aparato esta cerrada.

Err F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible de la vivienda
para reiniciar el aparato. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de servicio autorizado.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.
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14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Ficha de informacion del producto e Informacion del producto
conforme a la normativa sobre Etiquetado energético y la Directiva de
Ecodiseno de la UE

Nombre del proveedor Electrolux

COH4P46BX0 944068318
EOF4P46BX 944068309

Identificacion del modelo EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373

indice de eficiencia energética 81.7

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional  0.94 kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador  0.67 kWh/ciclo

forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad

Volumen 65|

Tipo de horno Horno empotrable
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg

Masa
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de cocciodn - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -
Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Informacioén de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo de espera 0.8 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de bajo consumo 20 min
aplicable

14.3 Consejos para ahorrar energia | durante la cocciéon. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien

Los siguientes consejos le ayudaran a fijlada en su posicion

ahorrar energia cuando utilice su aparato
electrodoméstico. Utilice utensilios de cocina de metal y
también moldes y recipientes no reflectantes

Asegurese de que la puerta del aparato esté para mejorar el ahorro energético.

cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
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No precaliente el aparato antes de cocinar a
menos que se recomiende concretamente
hacerlo asi.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para mantener
caliente la comida o para calentar otros
platos.

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

Al apagar el aparato la pantalla mostrara el
calor residual.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener caliente la comida, seleccione el
ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcién disefada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energético esperado.

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
1
( ( | ( | @ ( |
— . Seleccione la opcién )
— -seleccione 4o |5 estructura Me-  Seleccione el ajus-  OK. pulse para con- Ajuste el valor y pulse
para acceder al Me- f" | ai OK
na. nuy pulse OK irmar el ajuste. .

Gire el mando de las funciones de coccidn hasta la posicion de apagado para salir de Mendu.

Menu estructura

[y
Coccion asistida /\@

Limpieza mr/

Ajustes @

Ajustes
01 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido apa-
gado
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Ajustes

05 Tiempo de funcionamiento  Encendido/ 06 Luz Encendido/Apaga-
Apagado do

07 Calentamiento rapido Encendido/ 08 Aviso de limpieza Encendido/Apaga-
Apagado do

09 Modo demostracién Cadigo de acti- 10 Versién del software Comprobar
vacion. 2468

11 Restaurar todos los ajustes  Si/ No

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo To.

deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo :E junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o péngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.

aparatos eléctricos y electronicos. No
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Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

®

Med reservation for &ndringar.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet

och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
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produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

* VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

» Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

 Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

» Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

« Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
* Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

* Bryt stromférsorjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stétar.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmet.
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2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av

tillbehor eller ugnsformar.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengéra produkten.
Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.
Ta bort alla tillbehor fran ugnen och avlagsna stérre
avlagringar/spill fran utrymmet fére pyrolytisk rengéring.

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

Var alltid férsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska strémforsorjningen.

Ho6jd pa produktens framre 598 mm
del

Ho6jd pa produktens bakre 579 mm
del

Bredd pa produktens fram- 594 mm
re del

Bredd pa produktens bakre 558 mm
del

Produktens djup 561 mm
Inbyggnadsdjup fér produk- 540 mm
ten

Djup med 6ppen lucka 1007 mm
Minsta storlek pa ventila- 560x20 mm
tionséppningen. Oppning

placerad nedtill pa vanstra

sidan

Natsladdens langd. Kabeln 1100 mm
ar placerad i det nedre hog-

ra hérnet pa baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Sképets minimihojd (minsta
hojd fér skapet under bank)

590 (600) mm

Skapets bredd 560 mm

« Alla elektriska anslutningar ska géras av

Skapets djup 550 (550) mm en behorig elektriker.

* Produkten maste jordas.
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+ Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

+ Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan ar het.

+ Stotskyddet for strémférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

* Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

» Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

» Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

» Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller
utbyte i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa
markplaten. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationsOppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan stromma ut.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

Lat inte gnistor eller ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.

Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)

max. 1 380 3x0.75

For att forhindra skador eller missfargning

pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

- lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.
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— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvand en djup form for mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

2.5 Pyrolytisk rengoring

/\ VARNING!
Risk for personskador, brand eller skador

pa produkten.

Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

Se till att produkten har svalnat. Det finns
aven risk for att glaspanelerna kan
spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om
de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan
ar tung!

Rengdr produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsdmras.
Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa férpackningen.
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/\ VARNING!

Risk for skador / brand / kemiska utslapp
(rok) i Pyrolyslaget.

Innan den katalytiska rengdringen och
féruppvarmningen startas ska foljande tas
bort fran ugnen:

— Eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

— alla I6stagbara féremal (inklusive
hyllor, ugnsstegar osv., som medféljer
produkten), sarskilt kastruller, pannor,
brickor, redskap osv. med non-stick-
belaggning.

Las noga igenom alla instruktioner for

pyrolytisk rengdring.

Hall barn borta fran produkten nar

pyrolytisk rengoring &r igang. Produkten

blir mycket varm och varm luft slapps ut
fran de framre ventilationsdppningarna.

Pyrolytisk rengdring ar en

hégtemperaturfunktion som kan avge

angor fran matrester och
byggnadsmaterial, och darfor bor
anvandaren:

— Ombesorja god ventilation under och
efter varje pyrolytisk rengoring.

— ge god ventilation under och efter den
forsta forvarmningen.

Spill eller applicera inte vatten pa

ugnsluckan under och efter

pyrolysrengdringen for att undvika att
skada glasrutorna.

Angor som slapps ut fran pyrolysugnar/
matlagningsrester ar inte skadliga for
manniskor, inte heller fér barn och eller
personer med olika sjukdomstillstand.

Hall sma husdjur borta fran produkten

under och efter pyrolysrengdringen och

den initiala féruppvarmningen. Sma
sallskapsdjur (sarskilt faglar och reptiler)
kan vara mycket kansliga for
temperaturférandringar och avgivna
angor.

Teflonbelaggningar pa kastruller,

stekpannor, brickor, koksredskap osv. kan

skadas av den hoga temperaturen vid

anvandning av pyrolytisk rengdring i alla

pyrolysugnar och kan ocksa vara en kalla
till skadliga angor i lag grad.




2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

+ Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

3. INSTALLATION

2.7 Service

« Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!

Risk fér personskador eller kvavning
foreligger.

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

3.1 Inbyggnad

(*mm)
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(*mm)

3.2 Sékring av ugnen i
inbyggnadsskapet

4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

ne a o

==————9

4 ~—a

hid—

B0 (@yrore
@ BN

'@“7/[ — N1\
N —— J

1

Kontrollpanel
Funktionsvred for tillagningsfunktioner
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Display
Temperaturinstéliningsvred
VentilationsOppningar for kylflakten
@ Varmeelement

Lampa

B Flakt

El Ugnsstegar, borttagbara
Fordjupning i ugnsutrymmet
Hyllplaceringar

4.2 Tillbehor

« Galler
For kokkarl, kakformar, stekar.
« Grill-/ stekpanna
For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.




5. KONTROLLPANEL

5.1 Inféllbara vred

For att anvanda produkten, tryck

pa

kontrollvredet. Vredet kommer ut.

5.2 Oversikt av kontrollpanelen

Valj en tillagningsfunktion for att sla pa
produkten. Ugnen stangs av genom att vredet
stalls i avstangt lage.

O 'S

& &

OK

Timer Snabbuppvarmning Belysning Las Bekrafta instélining.
5.3 Display
Display med installda knappfunktioner.
r|—| |:||j°|:||-| ' 0 >) DEMO
-OHE-HH'BEEE,
h:min:s
IV sTART

ﬂ%} e/ STOP ‘\ @

Indikeringar pa displayen
Grundlaggande indikatorer
@ ¥ wl < >»>

Knapplas Assisterad matlagning Rengéring Instaliningar Snabbuppvarmning
Timer-indikatorer
Y
Q STOP Cj @
Signalur Sluttid Tidsférdrojning Upptimer

Forloppsindikator - visar uppnadd temperatur el-
ler tid. Stapeln &r helt réd nar ugnen nar den in-
stallda temperaturen.

6. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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6.1 Forsta rengoring

Fore den forsta anvandningen ska den tomma ugnen rengoras och tiden stallas in:

= = = (
BNCE
s ,. .
00:00
Stall in tidtagningen. Tryck pa OK

6.2 Initial foruppvarmning

Satt den tomma ugnen pa férvarmning innan
du anvander den férsta gangen.

Steg 1 Ta ut alla tillbehér och flyttbara ugnsstegar ur ugnen.

Steg 2 Stall in maxtemperatur for funktionen: E

Lat ugnen sta pai 1t.

Steg 3 Stall in maxtemperatur for funktionen: .

Lat ugnen sta pa i 15min.

@ Ugnen kan avge lukt och rok under féruppvarmning. Se till att rummet ar ventilerat.

7. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

Steg 1 Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner for att valja funktion:

Steg 2 Vrid pa kontrollvredet for att justera temperaturen.

7.2 Tillagningsfunktioner

Tillagningsfunktion Program

For stekning av kétt och bakning av kakor. Stéll in en lagre temperatur an for éver-/
@ undervarme, eftersom flakten fordelar varmen jamnt i ugnens insida.

Varmluft

— Tillagning och stekning pa en ugnsniva.

Over-/undervirme
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Tillagningsfunktion Program

vgev For tillagning av krispig snabbmat, som pommes frites, potatisklyftor eller varrullar.
Fryst mat
3 For att tillaga pizza och andra ratter som kréaver mer varme underifran.
Pizzal/Paj

For bakning av kakor med knaprig botten och for konservering av livsmedel.

Undervirme
For att tina mat (gronsaker och frukt). Upptiningstiden beror pa mangden och storle-
" ken pa den frysta maten.
Upptining
I Den har funktionen ar utformad for att spara energi under tillagning. Nar du anvander
Y den hér funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran instélld temperatur. Re-
.‘— stvdrmen anvénds. Varmeeffekten kan minskas. Mer information finns i kapitlet "Dag-
Bakning med fukt lig anvandning” och anvisningar om: Bakning med fukt.
vev For grillning av tunnskurna stycken och brédrostning.
Grill
vow stekning pa forsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fagelkott med ben. Tillaga
Y graténger och bryna.
Varmluftsgrillning
— Sa har 6ppnar du menyn: Assisterad matlagning, Rengéring, Installningar.
Meny
7.3 Anvisningar om: Bakning med Om du anvander den har funktionen slacks
fukt lampan automatiskt efter 30 sekunder.
Den har funktionen anvéndes for att uppfylla | FOr tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
kraven pa energieffektivitetsklass och och tips"Bakning med fukt. For
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU rekommendationer om allman
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1. energibesparing, se kapitlet

"E ieffektivitet”, tips o ib ing.
Ugnsluckan ska vara stangd under nergietiextivitel’, fips for energibesparing

tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hdgsta mojliga
energieffektivitet.

7.4 Hur man staller in:Assisterad matlagning

Varje matratt i denna undermeny har en féreslagen tillagningsfunktion och temperatur. Anvand
funktionen for att tillaga en matratt snabbt med standardinstallningar. Tiden och temperaturen
kan justeras under tillagningen.

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om maten ar klar.
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For vissa matratter kan tillagningen ocksa styras med:  «  Automatisk vikt

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
O O O @
E \/f P1-P.. OK
Oppna menyn. Vélessisteradﬁ rr(ljaiagning. Valj matratt. Tryck pa OK_ Ség;rllrrgzgr?rt]tsetg”inl;gg.en.
Tryck pa .

7.5 Meny: Assisterad matlagning

Teckenforklaring

Teckenforklaring E Ugnsniva.

|j Automatisk vikt tillgangligt. ] ] B
Displayen visar P och ett antal matratter som

m Forvarm ugnen innan du bérjar laga mat. du kan kontrollera i tabellen.

Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor

P1 Filé eller biff, rare
(langsam tillagning)

Filé eller biff, medi- 05-15kg: 5-6 |j|E| 2; tillaga i ugnsform pa galler
P2 um (langsam tillag- . 2 X9 Sttet i na i i Attin i
! cm tjocka bitar Stek kéttet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ning) ugnen.

P3 Filé eller biff, done
(langsam tillagning)

Kalvstek (t.ex. bog) 0.8-1.5kg; 4 cm ﬂ E 2. tilaga i ugnsform pa galler

P4 tjocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
P5 Eloagskstek, hals eller 15-2kg Ifl El 2; tillaga i ugnsform pa galler
Vand kéttet efter halva tillagningstiden.
Flaskkarré, farsk 1-1.5kg; 5-6 cm ﬂE 2 bakplat
P6 tjocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
p7 Revben fran gris réza_ %fg;;:\tlj:ga = 2; tillaga i ugnsform pa galler
révbensspjéll Tillsatt vatska sa att botten tacks i stekfatet.
Hel kyckling 1-15kg; farska |j El 2; tillaga i ugnsform pa galler
P8 Vand kottet efter halva tillagningstiden for att fa en jamn

bryning.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Kycklingbrost 180 - 200 g per . .
P9 styck El 2; bakplat
p10 Kéttfarslimpa 1kg |jE| 2 bakplat
Hel fisk grillad 0.5 - 1 kg per fisk |j El 2: bakplat
P11 Fyll fisken med smor och anvéand dina favoritkryddor och
orter.
P12 Fiskfilé ) B 2; stekgryta pa galler
Ch ki -
P13 cesecake El 1; @ 26 cm springform pa galler

P14 Appeltarte -

El 1; pajform pa galler

P15 Chokladmuffins ) El 3; muffinsplat pa bakplat
P16 Limpkaka . El 2; brodform pa galler
P17 Bakad potatis 1kg El 2 bakplat ‘ a a
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
p18 Kroketter, frysta 0.5 kg El 3 bakplat
P19 Pommes frites, frysta 0.75 kg El 3 bakplat
Kott/vegetarisk la- 1-1.5kg . N
P20 sagne med torra la- E 1; stekgryta pa galler
sagneplattor
Potatisgraténg (ra po- 1-15k .
P21 tatis) 9 g(rap 9 E 1; stekgryta pa galler
p22 Farskpizza, tunn - E 1; bakplat tackt med bakplatspapper
P23 Farsk pizza, tjock - IE‘ 1; bakplat tackt med bakplatspapper
P24 Quiche ) El 1; bakform pa galler
Baguette/ciabatta/ 0.8 ki oy in .
P25 Ijugt brod 9 El 3 bakplat tackt med bakplatspapper

Mer tid behdvs for ljust bréd.

8. KLOCKFUNKTIONER
8.1 Klockfunktioner

Klockfunktion Program

Q Nar den installda tiden har gatt ges en ljudsignal.

Signalur
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Klockfunktion Program
Nar den installda tiden har gatt ges en ljudsignal och tillagningsfunktionen stop-
STOP pas.
Tillagningstid

S

Tidsfordrojning

For att fordroja tillagningens start- och/eller sluttid.

Q)

Upptimer

Maximalt ar 23 tim 59 min. Denna funktion paverkar inte ugnens funktioner i 6v-

rigt.
Sla pa och sténg av Upptimer genom att valja: Meny, Instéllningar.

8.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Sa har stéller du in: Klockslag

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Q\

O @

Andra tidpunkt genom att &ppna menyn och vélja R .
Installningar och Tid. Stall tiden Tryck pa: OK.

Sa har staller du in: Signalur

Steg 1 Steg 2 Steg 3
N . . N
=N~ Displayen visar: ( \ Nz
@ 0:00 Q @
Tryck pa: @ Stall in Signalur Tryck pa: oK.
@ Timern startar nedréakningen omedelbart.
Sa har stéller du in: Tillagningstid
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
N , She
( \ K Displayen visar: ( \
0:00
&
Valj en tillagningsfunk-  Tryck upprepade A ) -
tion och stall in tempe- ’ W Stallin glla;]gmngstl Tryck pa: OK.
raturen. ganger pa: . en.

@ Timern startar nedréakningen omedelbart.
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Sa hér staller du in: Tidsfordréjning

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5 Steg 6
N \|, NP
N Displayen ) N2
( \ V,Sgr illd_ ( Displayen ( \
punkt visar:
STOPP
alj tillag-  TTYCk uppre- START N
,Y.ﬁgst'flﬁ?( pade ganger Stall in start- ~ 17yck pa: Stallin slut-  Tryck pa:
i - tiden. OK tiden. OK
ton. ) . |

@ Timern borjar nedrakningen vid instélld starttid.

9. ANVANDNING AV TILLBEHOR

tippsékra. Den hdga kanten runt hyllan

/\ VARNING! hindrar att kokkarl glider av.

Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Sitta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten.
Fordjupningarna ar gor ocksa enheterna

Galler:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledskenor och
kontrollera att fétterna ar vanda nedat.

Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas ledske-
nor.
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10. TILLVALSFUNKTIONER
10.1 Knapplas

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen andras oavsiktligt.

Sétt pa den nar ugnen ar igang — den angivna matlagningen fortsatter, kontrollpanelen &r last.
Sla pa den nar ugnen ar avstéangd — den kan inte slas pa, kontrollpanelen &r last.

funktionen.
En ljudsignal hérs.

E — tryck och hall inne for att sla pa

B - tryck och hall inne for att stanga
av den.

@ 3x E'I — blinkar nar laset slas pa.

10.2 Automatisk avsténgning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar &ndras.

C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

11. RAD OCH TIPS

11.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rékna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.
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Stall in tillagningstiden om du ténker kéra en
tillagningsfunktion som pagar langre an den
automatiska avstangningstiden. Se kapitlet
"Klockfunktioner.”

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning, Tidsfordréjning.

10.3 Kylflikt

Nar ugnen &r p4, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

Om du inte kan hitta instéllningarna for ett
visst recept kanske du kan anvanda
instaliningarna for ett liknande recept.

For energibesparingstips, se kapitlet
"Energieffektivitet".

Symbolerna som anvands i tabellerna:

§5§ Typ av mat
Tillagningsfunktion
°C Temperatur
Tillbehor

Hl




B Ugnsniva

@ Tillagningstid (min)

11.2 Bakning med fukt -
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

* Pizzaform - mork, icke reflekterande,

diameter 28cm

« Bakform - mork, icke reflekterande,

diameter 26cm

« Portionsformar - keramik, diameter 8cm,

héjd 5 cm

* Flan-form - mork, icke reflekterande,

diameter 28cm

11.3 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som

listas i tabellen nedan.

L, = °C = O
Vetebullar, 12 st langpanna eller djup form 180 2 35-40
Frallor, 9 st langpanna eller djup form 180 2 35-40
Fryst pizza, 0,35 kg Galler 220 2 35-40
Rulltarta langpanna eller djup form 170 2 30-40
Brownie langpanna eller djup form 180 2 30-40
Sufflé, 6 st keramiska portionsformar pa 200 3 30-40

galler

Sockerkaksbotten flan-form pa galler 170 2 20-30
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 2 35-45
Pocherad fisk, 0,3 kg  langpanna eller djup form 180 3 35-45
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 35-45
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 3 35-45
Pocherat kott, 0,25 kg langpanna eller djup form 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 200 3 25-35
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Macaroons, 20 st langpanna eller djup form 180 2 40 - 45
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 170 2 30-40
Matpaj, 16 st langpanna eller djup form 170 2 35-45
Mordegskakor, 20 st langpanna eller djup form 150 2 40 - 50
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 170 2 20-30
Pocherade gronsaker, langpanna eller djup form 180 3 35-40
0,4 kg

Vegetarisk omelett pizzaform pa galler 200 3 30-45
Medelhavsgronsaker, langpanna eller djup form 180 4 35-40

0,7 kg
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11.4 Tillagningstabeller for

testinstitut

Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.

= — (<)

viN = = C O
Smakakor, 16 st/ Over-/undervarme Bakplat 3 150 25-35
plat
Smakakor, 16 st/ Varmluft Bakplat 3 150 20-30
plat 1)
Smakakor, 16 st/ Varmluft Bakplat 1och 3 150 20-30
plat
Appelpaj, 2 st Over-/undervarme Galler 2 170 80 - 100
20 cm formar
Appelpaj, 2 st Varmiuft Galler 2 160 70-90
20 cm formar
Sockerkaka i Over-/undervarme Galler 2 160 30-40
@26 cm kakform
1)
Sockerkaka i Varmluft Galler 2 160 30-40
@26 cm kakform
1)
Sockerkaka i Varmluft Galler 1och 3 160 25-40
@26 cm kakform
1)
Mérdegskakor Over-/undervarme Bakplat 3 150 20-30
Mordegskakor Varmiuft Bakplat 2 150 20-30
Méordegskakor Varmluft Bakplat 1och3 150 15-25
Rostat brod 2) Girill Galler 3 max. 5-7
Hamburgare, 6 Grill Galler och lang- 3 max. 15-30

stycken, 0,6
kg1)3)

panna

1) Forvarm ugnen till 10 min.

2) Foérvarm ugnen tills installd temperatur uppnas.

3) Placera gallret pa den tredje nivan och langpannan pa den andra ugnsnivan. Vand maten efter halva tillagnings-

tiden.

12. SKOTSEL OCH RENGORING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.
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12.1 Rengé6ring

<

Rengoéringsme-
del

Rengdr ugnens framsida med en mikrofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsme-
del.

Anvand en rengdringslésning for att rengdéra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt diskmedel.

A
— Y|

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra matrester
kan leda till brand.

For anvandning

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans glas. For att minska kondensen kan man
lata ugnen vara igang i 10 minuter fére anvandning. Lat inte maten sta i ugnen langre an 20
minuter. Torka ugnsutrymmet med enbart en mikrofiberduk efter varje anvandning.

varje dag
Y Rengor alla tillbehor efter varje anvandningstilifalle och lat dem torka. Anvéand enbart en mik-
<+, rofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Diska inte tillbehéren i diskma-
W skin.
Anvand inte rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa foremal nar du rengér SuperClean-
Tillbehér tillbehoren.

12.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av ugnen.

Steg 1 Sténg av ugnen och vanta tills den
har svalnat.

Steg 2 Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

Steg 3 Dra den bakre anden av ugnsstegen
bort fran sidovéggen och ta bort den.

Steg 4 Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ord-
ning.

12.3 Sa har anvander du: Pyrolytisk

rengoring

Rengdr ugnen med Pyrolytisk rengéring.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Om andra produkter &r monterade i
samma skap far de inte anvandas

/\ VARNING!
Det finns risk for brannskador.

samtidigt som den har funktionen. Det
kan skada ugnen.

Fore Pyrolytisk rengoring:

Stang av ugnen och vanta tills Ta ut alla tillbehor. Rengdr ugnsbotten och innerglaset pa
den har svalnat. luckan med varmt vatten, mjuk trasa

och milt rengéringsmedel.
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Pyrolytisk rengoring

Steg1 Oppna meny: Rengéring ol |
Funktion Koktid
C1 - Latt rengoring 2 tim
Steg 2 OK_ tryck for att starta rengéringen.
Steg 3 Efter rengoring, vrid pa vredet for varmefunktioner till avstangt lage.

@Nér rengodringen startar lases ugnsluckan och lampan slacks.Tills luckan lases upp visar displayen: E|
For att avaktivera rengéringen innan den &r klar, vrid tillagningsvredet fér ugnen till Av-laget.

Nar rengoringen ar klar:

Sténg av ugnen och vanta tills Torka ur ugnen invandigt med en Ta bort rester fran ugnens botten.
den har svalnat. mjuk trasa.

12.4 Paminnelse om rengoring

Ugnen paminner dig om nar den ska rengdéras med pyrolysrengoring.

mf blinkar pa displayen i 5 sek efter varje tilagning. O 2t sﬁ;‘ﬁ’rﬁ:g;’a‘;ag‘;mﬁf;’s‘ei”n%ie“flgx:QCh valj In-

12.5 Hur man tar bort och installerar: Luckan

Ugnsluckan har fyra glaspaneler. Du kan avlagsna ugnsluckan och de inre glaspanelerna for
att rengdra dem. Las hela instruktionerna "Ta bort och installera luckan" innan du tar bort

glaspanelerna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.

Steg 1 Oppna luckan helt och hall i bada gangjar-
nen. \
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Steg 2

Lyft och dra i sparrarna tills de klickar.

Steg 3 Stang ugnsluckan till den férsta 6ppna posi-
tionen (halvvéags). Lyft och dra déarefter for att
ta bort luckan fran sin plats.

Steg 4 Lagg luckan pa en mjuk handduk pa en sta-
bil yta och lossa lassystemet for att ta bort
glaspanelerna.

Steg 5 Vrid de tva fastena 90° och lossa dem fran
sina platser.

Steg 6 Lyft forst forsiktigt och ta sedan bort glaspa-
nelerna en i taget. Bérja med den 6vre pane-
len.

Steg 7 Rengor glaspanelerna med vatten och tval. Torka glaspanelerna noga. Diska inte glaspanelerna i

diskmaskin.
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Steg 8 Nar rengoringen ar klar, satt tillbaka glaspanelerna och ugnsluckan.

Om luckan &r korrekt installerad kommer du att hora ett klick nér du stanger sparrarna.

Var noga med att sétta tillbaka glasrutorna (A, B och
C) i ratt ordning. Kontrollera symbolen/skriften pa si- A B C
dan av glaspanelen, varje glaspanel ser olika ut for att
forenkla demontering och montering.

Nar det har installerats korrekt hors ett klick i lucklis-

ten.
Se till att du monterar mittpanelen av glas korrekt pa \
sin plats.

12.6 Byte av: Lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar  Koppla bort ugnen fran eluttaget. L&agg en trasa i botten av ugnsut-

kall. rymmet.

Bakre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.

Steg 2 Rengor glasskyddet.

Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som ar varmetalig upp till 300 °C.

Steg 4 Sétt tillbaka glasskyddet.
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13. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

13.1 Vad gor jag om ...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett auktoriserat servicecenter.

Ugnen slas inte pa eller varms inte upp

Problem

Kontrollera att...

Det gér inte att starta eller anvanda produkten.

Produkten &r korrekt ansluten till eluttaget.

Produkten varms inte upp.

Den automatiska avstangningen ar avaktiverad.

Produkten varms inte upp.

Produktens lucka ar sténgd.

Produkten varms inte upp.

Sakringen har inte 16st ut.

Produkten varms inte upp.

Laset ar avsténgt.

Komponenter

Problem

Kontrollera att...

Belysningen &r slackt.

Bakning med fukt - ar paslagen.

Belysningen fungerar inte.

Glédlampan &r trasig.

Felkoder

Displayen visar ...

Kontrollera att...

Err C3 Ugnsluckan ar stangd och ugnslaset ar inte trasigt.
Err F102 Produktens lucka ar stangd.

Err F102 Ugnslaset ar inte trasigt.

00:00 Ett stromavbrott har intraffat. Stall in klockan.

Om displayen visar en felkod som inte finns i den hér tabellen, sla av sakringen och sla pa den igen for att starta
om ugnen. Om felkoden aterkommer, kontakta en auktoriserad serviceverkstad.

13.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret
behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnsutrymmets framre
ram. Avlagsna inte typskylten fran
ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgif-
terna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)
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14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energimérkningsférordningar

Leverantdérens namn Electrolux
COH4P46BX0 944068318
Modellidentifierin EOQF4P46BX 944068309
9 EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
Energieffektivitetsindex 81.7
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.94 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage

0.67 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 651
Typ av ugn Inbyggd ugn
COH4P46BX0 33.6 kg
EOF4P46BX 34.6 kg
Massa
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

14.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

lampligt stromsparldge

Effektforbrukning i vilolage

0.8W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga stromsparlaget

20 min

14.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din produkt.

Kontrollera att ugnsluckan &ar ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.
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Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Forvarm inte produkten fore tillagning om det
inte specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som mdjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om méjligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.



Restvdrme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av ugnen visas restvarme pa
displayen.

Varmhallning
Valj lagsta méjliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten varm.

15. MENYSTRUKTUR

Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behdver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
férvantad energibesparing minskar.

15.1 Meny
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
N
( \ ( B\ ( ) \\ -N- ( B\
3 U X
—_— Valj alternativet i OK . s
; - valj for att Meny strukturen och Valj instéllningen. bekré&;ri);g(t;ﬁ;iig. Justera Vejrdoe;:Ch
Oppna Meny. tryck pa OK_ en. tryck pa .
Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till Meny.
Meny-struktur
Assisterad matlagning % Rengdring rrrr/ Instéliningar @
Instéllningar
01 Klockslag Andra 02 Ljusstyrka i display 1-5
03 Knappljud 1-Pip 04 Ljudvolym knappar 1-4
2 - Klick
3 - Ljud av
05 Upptimer Pa/Av 06 Belysning Pa/Av
07 Snabbuppvarmning Pa/Av 08 Paminnelse om rengér-  Pa/Av
ing
09 Demolage Aktiveringskod: 10 Programversion Kontrollera
2468
11 Aterstall alla installningar Ja/Nej
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16. MILJOSKYDD

. e . .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn inte produkter markta med symbolen E med

forpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kéarl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste tervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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