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Hinweise: Bitte lesen Sie dieses Handbuch vor der Verwendung dieses Produkts sorgfaltig durch
und bewahren Sie es flr zuklnftige Referenzen auf. Das Design und die Spezifikationen kénnen
ohne vorherige Ankindigung zur Produktverbesserung geandert werden.

Wenden Sie sich fiir weitere Informationen an Ihren Handler oder Hersteller.



1. SICHERHEITSHINWEISE

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die folgenden Sicherheitsrichtlinien sollen unvorhersehbare Risiken oder Schaden durch
unsicheren oder falschen Betrieb des Gerats verhindern. Bitte Uberprufen Sie bei Ankunft
die Verpackung und das Gerat, um sicherzustellen, dass alles intakt ist und einen
sicheren Betrieb gewahrleistet. Wenn Sie einen Schaden feststellen, kontaktieren Sie
bitte den Einzelhandler oder Handler. Bitte beachten Sie, dass Modifikationen oder
Anderungen am Gerét aus Sicherheitsgriinden nicht erlaubt sind. Ein nicht
bestimmungsgemalier Gebrauch kann Gefahren verursachen und den Verlust von
Garantieanspruchen zur Folge haben.

Erklarung der Symbole

Gefahr

ﬁ Dieses Symbol weist auf Gefahren fur Leben und Gesundheit von Personen
durch hochentzundliche Gase hin.

Warnung vor elektrischer Spannung

Dieses Symbol weist darauf hin, dass eine Gefahr flr das Leben und die
Gesundheit von Personen durch elektrische Spannung besteht.

Warnung

Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr mit einem mittleren Risikograd hin,
die, wenn sie nicht vermieden wird, zum Tod oder zu schweren Verletzungen
flhren kann.

Vorsicht

A Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfligige oder maRige
Verletzung zur Folge haben kann.

Achtung

Dieses Signalwort weist auf eine wichtige Information hin (z.B. Sachschaden),
aber nicht auf eine Gefahr.

Anweisungen beachten.

e Dieses Symbol weist darauf hin, dass ein Servicetechniker dieses Gerat nur in
Ubereinstimmung mit der Bedienungsanleitung bedienen und warten darf.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung/Inbetriebnahme des Gerats
sorgfaltig und aufmerksam durch und bewahren Sie sie in unmittelbarer Nahe des
Installationsorts oder des Gerats flr den spateren Gebrauch auf!



2.

SICHERHEITSHINWEISE

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese Informationen, bevor Sie Ihr
Kochfeld benutzen.

2.1. Installation

Stromschlaggefahr

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie irgendwelche Arbeiten
oder Wartungsarbeiten daran durchfuhren.

Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist unerlasslich und
vorgeschrieben.

e Anderungen an der Hausinstallation diirfen nur von einem qualifizierten

Elektriker vorgenommen werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu einem elektrischen Schlag
oder zum Tod fuhren.

Schnittverletzungsgefahr

Seien Sie vorsichtig — die Kanten des Kochfelds sind scharf.
Seien Sie vorsichtig, sonst kdnnen Sie sich verletzen oder schneiden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerat
installieren oder verwenden.

Es durfen zu keinem Zeitpunkt brennbare Materialien oder Produkte auf das
Gerat gestellt werden.

Bitte geben Sie diese Informationen an die Person weiter, die fur die
Installation des Gerats verantwortlich ist, da sie |hre Installationskosten
reduzieren konnen.

Um eine Gefahr zu vermeiden, muss dieses Gerat gemal diesen
Installationsanweisungen installiert werden.

Dieses Gerat muss von einer entsprechend qualifizierten Person
ordnungsgemal installiert und geerdet werden.

Dieses Gerat muss an einen Stromkreis angeschlossen werden, der Gber
einen Trennschalter verfluigt, der eine vollstandige Trennung vom Stromnetz
gewabhrleistet.

Eine nicht ordnungsgemale Installation des Gerats kann zum Erléschen von
Garantie- oder Haftungsansprtchen flhren.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen verwendet werden, wenn
sie in Bezug auf den sicheren und verstandlichen Umgang mit dem Gerat
beaufsichtigt oder unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen.



¢ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung oder Benutzerwartung
darf von Kindern nicht durchgefuhrt werden, es sei denn sie werden dabei
von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

e Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller oder dem zugelassenen
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ausgewechselt
werden, um Gefahren vorzubeugen.

¢ WARNUNG: wenn die Oberflache Risse bei Kochfeldoberflachen aus
Glaskeramik oder ahnlichem Material, die stromfuhrende Teile schutzen,
aufweist, schalten Sie das Gerat aus, um die Mdglichkeit eines elektrischen
Schlages zu vermeiden.

o Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht
auf die Kochfeldoberflache gelegt werden, da sie heild werden kénnen.

e Keinen Dampfreiniger verwenden.
e Verwenden Sie keinen Dampfreiniger, um lhr Kochfeld zu reinigen.

e Das Gerat ist nicht zur Steuerung durch externe Timer oder verschiedene
Steuerungssysteme geeignet.

¢ WARNUNG: Bewahren Sie auf der Glaskeramikoberflache keine
Gegenstande auf.

e Der Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein kurzzeitiger Kochvorgang
muss standig Uberwacht werden.

e WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren. NIEMALS versuchen, ein
Feuer mit Wasser zu loschen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
decken Sie die Flamme z.B. mit einem Deckel oder einer Feuerdecke ab.

¢ WARNUNG: Verwenden Sie nur Kochfeldschutzvorrichtungen, die vom
Hersteller des Kochgerats entworfen wurden oder vom Hersteller des Gerats
in der Gebrauchsanweisung als geeignet angegeben sind, oder
Kochfeldschutzvorrichtungen, die in das Gerat integriert sind. Die
Verwendung von ungeeigneten Schutzvorrichtungen kann Unfalle
verursachen.

2.2. Betrieb und Wartung

Stromschlaggefahr

e Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder gesprungenen Kochfeld.
Wenn die Kochfeldoberflache brechen oder rei3en sollte, schalten Sie das
Gerat sofort an der Hauptstromversorgung (Wandschalter) aus und
kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

e Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung an der Wand
aus.

¢ Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu einem elektrischen Schlag
oder zum Tod fuhren.



Gesundheitsgefahrdung

Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheitsnormen.

Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten (z.
B. Insulinpumpen) mussen jedoch vor der Verwendung dieses Gerats ihren
Arzt oder den Hersteller des Implantats konsultieren, um sicherzustellen,
dass ihre Implantate nicht durch das elektromagnetische Feld beeintrachtigt
werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zum Tod fuhren.

Gefahr durch heiBe Oberflachen

Wahrend des Gebrauchs konnen zugangliche Teile dieses Gerats so heil}
werden, dass sie Verbrennungen verursachen.

Lassen Sie lhren Korper, Ihre Kleidung oder andere Gegenstande als
geeignetes Kochgeschirr nicht mit dem Induktionsglas in Berihrung kommen,
bis die Oberflache abgekunhlt ist.

Kinder fernhalten.

Die Griffe der Topfe kdnnen heil} sein. Stellen Sie sicher, dass die Griffe der
Topfe nicht Uber andere eingeschaltete Kochstellen ragen. Fir Kinder
unzuganglich aufbewahren.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und
Verbruhungen fuhren.

Schnittverletzungsgefahr

e Die rasiermesserscharfe Klinge eines Kochfeldschabers liegt frei, wenn die
Sicherheitsabdeckung eingezogen ist. Verwenden Sie ihn mit dul3erster
Vorsicht und bewahren Sie ihn stets sicher und aulerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

e Seien Sie vorsichtig, sonst kdnnen Sie sich verletzen oder schneiden.

e Wichtige Sicherheitshinweise

e Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist. Ein
Uberkochen verursacht Rauch und fettige Uberreste, die sich entziinden
kdnnen.

e Verwenden Sie Ihr Gerat niemals als Arbeits- oder Ablageflache.

e Lassen Sie keine Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerat liegen.

e Legen Sie keine magnetisierbaren Gegenstande (z. B. Kreditkarten,
Speicherkarten) oder elektronische Gerate (z. B. Computer, MP3-Player) in
die Nahe des Gerats, da sie durch sein elektromagnetisches Feld
beeintrachtigt werden konnen.

e Verwenden Sie |lhr Gerat niemals zum Erwarmen oder Heizen des Raumes.
e Schalten Sie nach Gebrauch immer die Kochzonen und das Kochfeld aus,
wie in dieser Anleitung beschrieben (d.h. durch Verwendung der Touch-
Steuerung). Verlassen Sie sich nicht darauf, dass die Topferkennung die

Kochzonen ausschaltet, wenn Sie die Topfe entfernen.

e Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen oder darauf zu sitzen,

zu stehen oder zu klettern.



Bewahren Sie keine fur Kinder interessanten Gegenstande in den Schranken
uber dem Gerat auf. Kinder, die auf das Kochfeld klettern, konnen sich
schwer verletzen.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in dem Bereich, in dem
das Gerat verwendet wird.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeit zur
Verwendung des Gerats einschrankt, sollten eine verantwortungsbewusste
und kompetente Person haben, die sie in seiner Verwendung unterweist. Die
einweisende Person sollte sich vergewissern, dass sie das Gerat ohne
Gefahr fur sich selbst oder ihre Umgebung benutzen kdnnen.

Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Gerats, es sei denn, dies wird
in der Bedienungsanleitung ausdrucklich empfohlen. Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten von einem qualifizierten Techniker durchgefuhrt
werden.

Legen oder werfen Sie keine schweren Gegenstande auf Ihr Kochfeld.
Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

Verwenden Sie keine Topfe mit scharfen Kanten und ziehen Sie keine Topfe
uber die Oberflache des Induktionsglases, da dies das Glas zerkratzen kann.
Verwenden Sie zum Reinigen des Kochfeldes keine Scheuermittel oder
andere scharfe, scheuernde Reinigungsmittel, da diese das Induktionsglas
zerkratzen konnen.

Dieses Gerat ist fir den Gebrauch in Haushalten und ahnlichen
Anwendungen vorgesehen, wie z. B.: - Kichenbereiche fur Mitarbeiter in
Geschaften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen. - Bauernhauser; - von
Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen; - Umgebungen
nach Bed & Breakfast-Art.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend des
Gebrauchs heil}.

Achten Sie darauf, die Heizelemente nicht zu beruhren.

Kinder unter acht Jahren, die sich in der Nahe des Gerats aufhalten, sollten
die ganze Zeit von Erwachsenen beaufsichtigt werden.

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Induktionskochfelds.

Wir empfehlen lhnen, sich etwas Zeit zu nehmen, um dieses Anweisungs-
/Installationshandbuch zu lesen, um zu verstehen, wie Sie es korrekt
installieren und bedienen kdnnen.

Fir die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt tGber die Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitshinweise vor der Verwendung sorgfaltig durch und
bewahren Sie dieses Anweisungs-/Installationshandbuch fir zukinftige
Referenzen auf.



Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf lhres neuen Induktionskochfelds.

Wir empfehlen Ihnen, sich etwas Zeit zu nehmen, um dieses Anweisungs-
/Installationshandbuch zu lesen, um zu verstehen, wie Sie es korrekt installieren
und bedienen konnen.

Far die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Uber die Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitshinweise vor der Verwendung sorgfaltig durch und
bewahren Sie dieses Anweisungs-/Installationshandbuch fur zukunftige
Referenzen auf.

SPEZIFIKATIONEN

Kochfeld HI18532BSCE

Kochzonen 5 Zonen
Versorgungsspannung 220-240 V~ 50 Hz oder 60 Hz
Installierte Stromstarke 7400 W

Produktgrofde L x B x H (mm) 800 x 520 x 48

Einbaumalie A x B (mm) 750 x 480

Gewicht und Abmessungen sind ungefahre Angaben. Da wir standig bemuht
sind, unsere Produkte zu verbessern, kdnnen wir Spezifikationen und Designs
ohne vorherige Ankindigung andern.



3. PRODUKTUBERSICHT

3.1. Draufsicht

2 4,
3 6.
1 5.
7.

8.

1. Zone: 2200/ 3300 W (P)
2. Zone: 2200/ 3300 W (P)

Zone: 1800/ 2800 W (P)
Zone: 2200/ 3700 W (P)

©~N oo

3. Zone: 3300/ 3700 W (P) Glasplatte
4. Zone: 1500/ 2400 W (P) Bedienfeld
3.2. Bedienfeld
Pause / Timer
Tastensperre Power Boost
I°I B P (e D p
Ein / Aus AreaFlex Touch-

Schieberegler

HINWEIS
Alle Abbildungen in diesem Handbuch dienen nur zur Erlauterung. Jede Abweichung zwischen
dem realen Objekt und der Abbildung auf der Zeichnung unterliegt dem realen Objekt.



Funktionsprinzip

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und wirtschaftliche Kochtechnologie.
Sie funktioniert durch elektromagnetische Schwingungen, die die Hitze direkt im Topf erzeugen
und nicht indirekt durch die Erwarmung der Glasoberflache. Das Glas wird nur heil3, weil es
seinerseits durch den Topf erwarmt wird.

% WY 5

° Eisentopf

Magnetschaltkreis — 3 Q0. D <l .
| I ; ; .~ Keramikglasplatte

* Induktionsspule

Induzierte Strome ——— e ----- <4-’ N SRR

Vor der Verwendung lhres neuen Induktionskochfelds

e Lesen Sie diese Anleitung und beachten Sie dabei besonders den Abschnitt
»Sicherheitshinweise”.

e Entfernen Sie samtliche Schutzfolien, die sich eventuell noch auf lhrem Induktionskochfeld
befinden.

4. BEDIENUNGSANWEISUNG

4.1. Touch-Steuerung

¢ Die Steuerelemente reagieren auf Bertihrung, sodass Sie keinen Druck ausiben mussen.
¢ Verwenden Sie den Fingerballen und nicht die Fingerspitze.
¢ Jedes Mal, wenn eine Berlhrung registriert wird, héren Sie einen Piepton.

e Stellen Sie sicher, dass die Steuerelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht
von Gegenstanden (z. B. einem Utensil oder einem Tuch) bedeckt sind. Schon ein dinner
Wasserfilm kann die Steuerung erschweren.

—
v X

4.2. Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

A e Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem Boden, der fir das Induktionskochen
geeignet ist.

¢ Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf dem Boden der
Pfanne.
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¢ Sie kénnen Uberprifen, ob Ihr Kochgeschirr geeignet ist, indem Sie einen
Magnettest durchfiihren.

e Bewegen Sie einen Magneten zum Boden des Topfes. ~
Wenn er angezogen wird, ist der Topf fur die Induktion geeignet. )

e Wenn Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in die Pfanne, die Sie Uberprifen mochten.

2. Wenn = auf der Anzeige nicht blinkt und das Wasser heil3 wird, ist der Topf geeignet.

Kochgeschirr aus den folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder
Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder einem gewdlbten Boden.

XX 7

Stellen Sie sicher, dass der Boden lhres Topfes glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und die
gleiche GroRRe wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Topfe, deren Durchmesser dem der
ausgewahlten Zone entspricht. Bei Verwendung eines Topfes wird eine etwas breitere Energie mit
maximaler Effizienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kdnnte die Effizienz
geringer sein als erwartet. Topfe, die kleiner als 140 mm sind, kdnnten vom Kochfeld nicht erkannt
werden. Stellen Sie Ihren Topf immer mittig auf die Kochzone.

X X X O

Heben Sie die Tépfe immer vom Induktionskochfeld ab — schieben Sie sie nicht, da sie sonst das

Glas zerkratzen konnten.
iv v

Basisdurchmesser des Induktionskochgeschirrs
Kochzone — -
Minimum (mm) Maximal (mm)
1 160
2 160
4 120 Die GroRRe des Topfes sollte den
Siebdruck nicht Uberschreiten.
5 160
6 160

12




4.3. Bedienung

Kochvorgang beginnen

o Berlhren Sie die ON/OFF-Steuerung eine Weile. Nach dem Einschalten ertdnt ein Signalton,
und auf allen Anzeigen erscheint ,--“, was anzeigt, dass sich das Induktionskochfeld im
Standby-Modus befindet.

e Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die Kochzone, die Sie
verwenden méchten.
— Stellen Sie sicher, dass der Boden des Topfes und die
Oberflache der Kochzone sauber und trocken sind.

e Beriuhren Sie den Schieberegler fir die Kochflache, und die Kochzonenleistung und
deren Anzeige werden angezeigt.

»
o
O

e \Wahlen Sie eine Kochstufe durch Beriihren des Schiebereglers.

— Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Kochstufe wéahlen, schaltet sich das
Induktionskochfeld automatisch aus. Sie mussen dann wieder bei Schritt 1 beginnen.
— Sie kénnen die Kochstufe wahrend des Kochens jederzeit andern.

™
............... I'“\.................................. P |II

kY

L
Q ' Einschalten ( Ausschalten
— -

Wenn auf der Anzeige =Y Z abwechselnd mit der Einstellung der Kochstufe blinkt

Dies bedeutet, dass:
e Sie einen Topf nicht auf die richtige Kochzone gestellt haben oder
e der Topf, den Sie verwenden, nicht fir das Induktionskochen geeignet ist oder
e der Topf zu klein ist oder nicht richtig auf der Kochzone zentriert ist.

Es findet keine Erhitzung statt, es sei denn, es befindet sich ein geeigneter Topf auf der Kochzone.
Die Anzeige schaltet sich nach 2 Minuten automatisch aus, wenn kein geeigneter Topf auf der
Kochzone steht.
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Kochvorgang beenden
1. Berthren Sie die Steuerung der Kochzone, die Sie ausschalten méchten.

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den Schieberegler auf ,,0“ stellen. Stellen Sie sicher,
dass auf der Anzeige ,0“ angezeigt wird.

3. Um das ganze Induktionskochfeld auszuschalten, berihren Sie die ON/OFF-Taste.

4. Vorsicht vor heilen Oberflachen

.H* zeigt an, welche Kochzone zu heily zum Berlhren ist. Es verschwindet, wenn die Oberflache
auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist. Es kann auch als Energiesparfunktion verwendet
werden, wenn Sie weitere Topfe erwarmen moéchten. Verwenden Sie hierfur die Kochplatte, die
noch heil} ist.

Verwendung der Boost-Funktion

Aktivieren Sie die Boost-Funktion.

e Beriuhren Sie die Schiebereglersteuerung der Kochzone. Berlihren Sie die ,b“-Steuerung.
Stellen Sie sicher, dass auf der Anzeige ,P* angezeigt wird.

Brechen Sie die Boost-Funktion ab.
e Berlhren Sie die Schiebereglersteuerung der Kochzone, wenn Sie die Boost-Funktion
abbrechen mdchten.

e Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den Schieberegler auf ,0“ stellen. Stellen Sie
sicher, dass auf der Anzeige ,0“ angezeigt wird.

14
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@ HINWEIS

Die Funktion kann in jeder Kochzone verwendet werden.

o Die Kochzone kehrt nach 10 Minuten in ihre urspriingliche Einstellung zurtck.
Wenn die urspriingliche Einstellung der Kochstufe gleich 0 ist, kehrt sie nach 10 Minuten
auf 15 zurlck.

Flexibler Bereich

o Dieser Bereich kann je nach Kochbedalrf jederzeit als einzelne Zone oder als zwei
verschiedene Zonen genutzt werden.

o Der flexible Bereich besteht aus zwei unabhangigen Kochzonen, die sich separat regein
lassen. Bei der Verwendung als Einzelzone wird der Teil, der nicht mit Kochgeschirr
bedeckt ist, nach einer Minute automatisch abgeschaltet.

e Um eine korrekte Topferkennung und eine gleichmafige Warmeverteilung zu
gewahrleisten, sollte das Kochgeschirr korrekt positioniert werden:

— Ander Vorder- oder Riickseite der flexiblen Zone, wenn das Kochgeschirr kleiner als
22 cm ist.
—  GroReres Kochgeschirr kann tberall platziert werden.

Als groRe Zone

o Um die flexible Zone als eine einzige grof’e Zone zu aktivieren, driicken Sie einfach die
Steuerung der flexiblen Zone.

= M
L

.
a \
e Die Leistungseinstellung funktioniert wie jeder andere normale Bereich.
e Wenn der Topf von vorne nach hinten bewegt wird (oder umgekehrt), erkennt der flexible
Bereich automatisch die neue Position und behalt die gleiche Leistung bei.

e Um einen weiteren Topf hinzuzufligen, dricken Sie erneut die entsprechenden Tasten, um
das Kochgeschirr zu erkennen.

Als zwei unabhdngige Zonen

e Um den flexiblen Bereich als zwei verschiedene Zonen mit unterschiedlichen
Leistungseinstellungen zu verwenden, driicken Sie die Steuerung des flexiblen Bereichs.

Pause-Modus

e Sie kdnnen die Erwarmung pausieren, anstatt das Kochfeld auszuschalten.
e \Wenn Sie in den Pause-Modus wechseln, sind alle Steuerelemente auRer der ON-/OFF-
Steuerung deaktiviert.

15



Um in den Pausenmodus zu gelangen

Berihren Sie kurz die Pause- Die Timer-Anzeige und die Anzeige des
Steuerung Kochbereichs in Betrieb zeigen ,||“ an.

Um den Pausenmodus zu verlassen

Pause-Steuerung kurz beriihren

f Wenn sich das Kochfeld im Pausenmodus befindet, sind alle Steuerelemente auler

ON/OFF deaktiviert @ Sie konnen das Induktionskochfeld im Notfall immer mit der
Steuerung fiir ON/OFF (1) ausschalten.

Sperren der Steuerelemente

e Sie kdnnen die Steuerelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung zu
verhindern (zum Beispiel, wenn Kinder versehentlich die Kochzonen einschalten).

o Wenn die Steuerelemente gesperrt sind, sind alle Steuerelemente aulRer der Ein-/Aus-
Taste deaktiviert.

Um die Steuerelemente zu sperren

Beruhren Sie die Pause-Steuerung eine Die Timer-Anzeige zeigt ,Lo“ an und die
Weile. Zeitmessung blinkt abwechselnd.

Um die Steuerelemente zu entsperren

Berihren Sie die Sperre-Steuerung fir eine Weile.

Wenn sich das Kochfeld im Sperrmodus befindet, sind alle Steuerelemente aulser ON/OFF
A @ deaktiviert. Sie konnen das Induktionskochfeld im Notfall immer mit der Steuerung far

ON/OFF @ ausschalten, aber Sie missen das Kochfeld bei der nachsten Bedienung
zuerst entsperren.

Timer-Steuerung
Sie kénnen den Timer auf folgende Arten verwenden:

e Sije konnen ihn so einstellen, dass er eine oder mehrere Kochzonen ausschaltet, nachdem
die eingestellte Zeit abgelaufen ist. Der maximale Timer ist 99 min.

1. Einstellen des Timers zum Ausschalten einer oder mehrerer Kochzonen:
Eine Zone festlegen

1. Bertihren Sie die Schiebereglersteuerung der Kochzone.

2. Stellen Sie die Zeit ein, indem Sie die Steuerung des Timers berihren.

— Tipp: Beruhren Sie einmal die ,, < “- oder, > “-Steuerung des Timers, um die Zeitum 1
Minute zu verringern zu erhdhen.
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— Beridhren und halten Sie die ,, < “ oder, ” “-Steuerung des Timers, um die Zeit um 10
Minuten zu verringern oder zu erhdhen.

— Beim Einstellen der Zeit wird die Fokusanzeige der Zeit angezeigt.

_i_ =
| |

o> oD oD

3. Nach dem Einstellen der Uhrzeit wird der Countdown sofort gestartet. Die Anzeige wird
schlieBlich die Zeit des zeitgesteuerten Kochfelds einstellen und die Zeitanzeige, die der
Kochzone entspricht, blinkt weiter.

g

4. Wenn der Kochtimer abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone automatisch
ausgeschaltet.

& Andere Kochzonen bleiben in Betrieb, wenn sie zuvor eingeschaltet wurden.

Weitere Zonen festlegen:

e Die Schritte zum Einstellen weiterer Zonen ahneln den Schritten zum Einstellen einer Zone.
o Wenn Sie die Zeit fur mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen, bleibt die Uhranzeige der
jeweiligen Kochzonen eingeschaltet. Die Uhranzeige fir die Kochzone mit der kiirzesten
Zeitmessung blinkt und die verbleibende Zeit der betreffenden Kochzone wird im

Zeitmessbereich angezeigt.

Die unten abgebildeten:

Il P 1o (eingestellt auf 25 min) =i -

C2)

™ e p oo (eingestellt auf 35 min) <o

¢ Wenn der Countdown-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Zone ausgeschaltet.
Dann wird er die kilirzeste verbleibende Zeit unter den Kochzonen suchen, die bereits
zeitlich festgelegt wurden. Die verbleibende Zeit der betreffenden Kochzone wird im
Zeitmessbereich angezeigt. Die Zeitanzeige, die der Kochzone entspricht, wird blinken.
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Die rechts abgebildete:

I -
............................................ P - [Tl
1 r (_

_ <

C2)

©

(eingestellt auf 10 min)

Berihren Sie die Steuerung zur Auswahl der Kochzone, der entsprechende Timer wird in der
Timer-Anzeige angezeigt.

2. Den Timer abbrechen.
e Beriuhren Sie die Schiebereglersteuerung der Kochzone, fir die Sie den Timer abbrechen
mdochten.
e Beriuhren und halten Sie die Timer-Steuerung ,, - “, der Timer geht runter auf ,00“ und wird
abgebrochen.

Energiesparfunktion

o Esist mdglich, eine maximale Leistungsaufnahme fiir das Induktionskochfeld einzustellen
und dabei zwischen verschiedenen Leistungsbereichen zu wahlen.

e Die Induktionskochfelder kdnnen sich automatisch einschranken, um mit geringerer
Leistung zu arbeiten und das Risiko einer Uberlastung zu vermeiden.

e Esist nicht notwendig, Topfe auf die Kochzonen zu stellen. Sie mussen innerhalb von 60
Sekunden nach dem Anschlief3en der Stromversorgung in den Leistungseinstellungsmodus
wechseln. Sie missen die Einstellung bei jedem Schritt innerhalb von 60 Sekunden
abschlief3en.

Um die Energiesparfunktion aufzurufen

1. Berlhren Sie die ON/OFF-Steuerung flr eine Sekunde. Nach dem Einschalten ertént ein
Signalton und auf allen Anzeigen erscheint ,--“, was anzeigt, dass sich das Induktionskochfeld
im Standby-Modus befindet.

2. Driicken Sie innerhalb von 15 Sekunden nach dem Offnen des Kochfeldes ohne Erhitzung die
Sperrtaste und halten Sie sie eine Weile gedrickt, um den Sperrzustand zu aktivieren.

,L0“ und ,--“ werden abwechselnd im Zeitmessbereich angezeigt. Die anderen Anzeigen
zeigen ,--“ an.
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3. Drlcken Sie die linke vordere Boost-Taste eine Weile lang, um den Menimodus aufzurufen,
und die linke vordere Digitalanzeige zeigt ,c* an.

Il i P <o e nainns P

oS ~ —

o
(

m . e

\

4. Drucken Sie kurz die linke vordere Boost-Taste und die linke vordere Anzeige zeigt ,c3“ an, um
den Energiesparmodus aufzurufen. Zu diesem Zeitpunkt zeigt die Anzeige des Timers die
entsprechende Leistungsgrenze an.

LI
-
L]
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Um zu einer anderen Stufe zu wechseln

Im c3-Menu (Energiesparmodus) kdnnen durch kurzes Driicken der linken vorderen Boost-Taste
unterschiedliche Leistungsgrenzen fir das gesamte Gerat ausgewahlt werden. Auf der Anzeige
werden die entsprechenden tausend und hundert Bits (25/35/45/55/65/74) der gesamten
Kochfeldleistung angezeigt.

Es gibt 6 Leistungsstufen von ,25“ bis ,,74*. Die Timer-Anzeige zeigt eine davon an.

- ,25% die maximale Leistung betragt 2,5 kW
- ,35% die maximale Leistung betragt 3,5 kW
- ,45% die maximale Leistung betragt 4,5 kW
- ,55% die maximale Leistung betragt 5,5 kW
- ,65% die maximale Leistung betragt 6,5 kW
— ,74“ Die maximale Leistung betragt 7,4 kW.

Bestatigung und Beenden der Energiesparfunktion

Dricken Sie die Sperrtaste eine Weile lang, um die aktuelle Leistungsgrenze des gesamten
Kochfelds zu bestatigen und zur Startoberflache zurtickzukehren.
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Standardbetriebszeiten

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fir Ihr Induktionskochfeld. Sie schaltet
sich automatisch ab, wenn Sie einmal vergessen, den Herd auszuschalten. Die
Standardbetriebszeiten fur die verschiedenen Leistungsstufen sind in der folgenden Tabelle
aufgefuhrt:

Leistungsstufe 1 2 8 4 5 6 7 8 9
Timer fiir Standardbetrieb (Stunde) 6 6 6 5 5 5 4 4 4
Leistungsstufe 10 11 12 13 14 15
Timer fiir Standardbetrieb (Stunde) 2 2 2 2 2 2

Wenn der Topf entfernt wird, hért das Induktionskochfeld sofort auf zu heizen und schaltet sich
nach 1 Minute automatisch aus.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten sich vor der Verwendung dieses Gerats von
ihrem Arzt beraten lassen.

5. SCHNELLSTARTANLEITUNG

Seien Sie vorsichtig beim Braten, da sich Ol und Fett sehr schnell erhitzen, insbeso__ndere
A wenn Sie mit Power Boost arbeiten. Bei extrem hohen Temperaturen kénnen sich Ol und
Fett spontan entziinden, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

Tipps zum Kochen

¢ Wenn die Lebensmittel zu kochen beginnen, reduzieren Sie die Temperatureinstellung.
Die Verwendung eines Deckels verkurzt die Kochzeiten und spart Energie, da die Warme
gespeichert wird.

¢ Minimieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett, um die Kochzeiten zu verkirzen

e Beginnen Sie mit dem Kochen auf einer hohen Stufe und reduzieren Sie die Stufe, wenn das
Essen durchgewarmt ist.

Kocheln, Reis kochen

e Das Kocheln findet unterhalb des Siedepunkts bei etwa 85 °C statt, wenn nur gelegentlich
Blasen an der Oberflache der Kochfllissigkeit aufsteigen. Dies ist der Schlissel zu kdstlichen
Suppen und feinen Eintopfen, da sich die Aromen entfalten, ohne dass das Essen Uberkocht.
Auch Solen auf Eibasis und mit Mehl angedickte Sof3en sollten unterhalb des Siedepunkts
gekocht werden.

o Fur einige Aufgaben, wie z.B. wenn der Reis das gesamte Wasser absorbieren soll, kann es
erforderlich sein, eine hdhere als die niedrigste Stufe einzustellen, um sicherzustellen, dass
das Gargut in der empfohlenen Zeit richtig gegart wird.
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Steaks anbraten

So bereiten Sie saftige, geschmackvolle Steaks zu:

1.
2.
3.

Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur stehen.
Erhitzen Sie eine Bratpfanne mit dickem Boden.

Bestreichen Sie das Steak von beiden Seiten mit Ol. Geben Sie eine kleine Menge Ol in die
heilRe Pfanne und legen Sie dann das Fleisch in die hei3e Pfanne.

Wenden Sie das Steak nur einmal wahrend des Garens. Die genaue Garzeit hangt von der
Dicke des Steaks ab und davon, wie durchgebraten es sein soll. Die Zeiten kdnnen
zwischen 2 bis 8 Minuten pro Seite variieren. Dricken Sie auf das Steak, um zu prifen, wie
durchgebraten es ist — je fester es sich anfiihlt, desto mehr ist es ,durch®.

Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es sich entspannen kann und zart wird.

Kurzes Anbraten (Stir-fry)

Wahlen Sie einen keramikkompatiblen Wok mit flache Basis oder eine grofe Bratpfanne.
Halten Sie alle Zutaten und Zubehor bereit. Das Kurzbraten sollte schnell gehen. Wenn Sie
grolde Mengen zubereiten, garen Sie die Lebensmittel in mehreren kleineren Portionen.
Heizen Sie die Pfanne kurz vor und geben Sie zwei Essléffel Ol hinzu.

Garen Sie zuerst das Fleisch und stellen Sie es beiseite, um es warm zu halten.

Das Gemuse unter Rihren anbraten. Wenn es heil}, aber noch knackig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben das Fleisch zurlick in die Pfanne und fiigen Ihre
Sauce hinzu.

Ruhren Sie die Zutaten vorsichtig um, um sicherzustellen, dass sie durcherhitzt werden.
Sofort servieren.

Erkennung von kleinen Gegenstanden

Wenn eine Pfanne ungeeigneter Grélie oder ein nicht magnetischer Gegenstand (z. B. Aluminium)
oder ein anderer kleiner Gegenstand (z. B. Messer, Gabel, Schlissel) auf dem Kochfeld
zurtckgelassen wird, schaltet das Kochfeld automatisch nach 1 Minute auf Standby. Das Geblase
kihlt das Induktionskochfeld noch 1 Minute lang weiter ab.

Einstellungen der Kochstufen

Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von verschiedenen
Faktoren ab, u. a. von Ihrem Kochgeschirr und der zubereiteten Menge. Experimentieren Sie mit
dem Induktionskochfeld, um die fir Sie beste Einstellung zu finden.

Hitzeregulierung Eignung
e schonende Erwarmung kleiner Mengen von Lebensmitteln
1-2 e Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln, die schnell anbrennen
e sanftes Kocheln
e langsame Erwarmung
e Aufwarmen
3-5 e schnelles Sieden
Reis kochen
6-11 e Pfannkuchen
e Sautieren
12-13 e Nudeln kochen
Kurzbraten
14715/ P scharf anbraten

Suppe zum Kochen bringen
Wasser zum Kochen bringen
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6. PRODUKTINSTALLATION

Auswahl der Installationsausriistung
Sagen Sie die Arbeitsplatte entsprechend den in der Zeichnung gezeigten Malien aus.

Fir die Installation und die Verwendung ist um das Loch herum ein Mindestabstand von 5 cm
einzuhalten. Vergewissern Sie sich, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt.
Bitte wahlen Sie hitzebestandiges und isoliertes Material fur die Arbeitsflache (Holz und ahnlich
faseriges oder hygroskopisches Material darf nicht als Arbeitsflachenmaterial verwendet werden,
es sei denn, es wird impragniert), um Stromschlage und grélkere Verformungen durch die
Warmestrahlung vom Kochfeld zu vermeiden. Wie unten dargestellt:

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfelds und der Innenseite
der Arbeitsflache muss mindestens 3 mm betragen.

S F

hin. 2 mm
L (mm) B (mm) H (mm) T (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
800 520 48 44 750 + 2 480 + 2 50 min. 3 min.

Stellen Sie unter allen Umstanden sicher, dass das Induktionskochfeld ausreichend beliftet ist und
weder Lufteinlass noch Luftauslass blockiert sind. Vergewissern Sie sich, dass das
Induktionskochfeld in einwandfreiem Zustand ist. Wie unten dargestellt.

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem Schrank tber der
Kochplatte sollte mindestens 500 mm betragen.

Iin. 10m
*

*

VALY

500 15 min. 20 min. Lufteinlass LUftauns]Iriss 5

WARNUNG: Angemessene Beliiftung gewahrleisten
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Achten Sie darauf, dass das Induktionskochfeld ausreichend beluftet ist und weder Lufteinlass
noch Luftauslass blockiert sind. Um eine versehentliche Berihrung mit dem Uberhitzten Boden des
Kochfelds zu vermeiden oder unerwartet wahrend der Arbeit einen Stromschlag zu bekommen, ist
es notwendig, einen Holzeinsatz mit Schrauben in einem Mindestabstand von 15 mm vom Boden
des Kochfelds zu befestigen. Halten Sie sich an die unten aufgefihrten Anforderungen.

i

Min. 15 mm

1

- VEomal

Max. 5 mm Max. 5 mm

An der AuRenseite des Kochfelds befinden sich Liftungséffnungen. SIE MUSSEN
sicherstellen, dass diese Lécher nicht durch die Arbeitsplatte blockiert werden, wenn Sie
das Kochfeld in Position bringen.

e Beachten Sie, dass der Klebstoff, der das Kunststoff- oder Holzmaterial mit dem
A Maobelstlick verbindet, einer Temperatur von nicht unter 150 °C standhalten muss, um
ein Ablésen der Verkleidung zu vermeiden.

¢ Die Ruckwand, danebenliegende oder umgebende Oberflachen mussen daher einer
Temperatur von 90 °C standhalten kénnen.

Stellen Sie vor der Installation des Kochfeldes sicher, dass

o die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ist und keine strukturellen Elemente den
Platzbedarf beeintrachtigen;
die Arbeitsplatte aus einem hitzebestandigen und isolierfahigen Material besteht;

e das Kochfeld Giber einen eingebauten Kihlventilator verfligt, wenn das Kochfeld tiber einem
Ofen installiert ist;

¢ die Installation allen Abstandsanforderungen und geltenden Normen und Vorschriften
entspricht;

e ein geeigneter Isolierschalter, der eine vollstandige Trennung von der Stromversorgung
ermoglicht, in die permanente Verkabelung eingebaut, montiert und positioniert ist, um den
lokalen Verkabelungsvorschriften und -bestimmungen zu entsprechen;

e der Isolierschalter von einem zugelassenen Typ ist und eine Luftspaltkontakttrennung von 3
mm in allen Polen (oder in allen aktiven [Phasen] Leitern, wenn die lokalen
Verkabelungsvorschriften diese Abweichung der Anforderungen zulassen) bietet;

e der Trennschalter fur den Kunden bei installiertem Kochfeld leicht zuganglich ist;

e Sie die ortlichen Bauamter und Vorschriften konsultieren, wenn Sie bezlglich der
Installation unsicher sind;

¢ Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen) fur die
Wandflachen verwenden, die das Kochfeld umgeben.

Stellen Sie nach der Installation des Kochfelds sicher, dass

e das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zuganglich ist;
e es einen ausreichenden Frischluftzustrom von auf3erhalb des Schranks zur Unterseite des
Kochfelds gibt;
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e eine Warmeschutzbarriere unter dem Boden des Kochfelds installiert ist, wenn das
Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrank installiert wurde;
e der Trennschalter fur den Kunden leicht zuganglich ist.

Installation der Halterung

Installieren Sie die Halterung vor der Installation in die Kartenschlitze an den vier Seiten des
Induktionsherds. Installieren Sie zwei Halterungen auf jeder Seite, insgesamt also acht
Halterungen.

VORSICHTSMASSNAHMEN

1. Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert
werden. Unser Fachpersonal steht zu Ihrer Verfligung. Bitte fiihren Sie die Installation
niemals selbst durch.

2. Das Kochfeld sollte nicht direkt tber einer Splilmaschine, einem Kihlschrank, einem

Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem \Waschetrockner installiert sein, da die

Feuchtigkeit die Kochfeldelektronik beschadigen kann.

3. Die Induktionskochplatte muss so installiert sein, dass eine optimale Warmeableitung
gewahrleistet werden kann.

4. Die Wand und der erwarmte Bereich Uber der Tischplatte missen Hitze standhalten.

5. Um Beschadigungen zu vermeiden, mussen die Sandwichschicht und der Klebstoff
hitzebestandig sein.

6. Keinen Dampfreiniger verwenden.

AnschlieBen des Kochfelds an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz
angeschlossen werden. Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschliefden, Uberprifen

Sie, ob:

1. das Stromnetz des Hauses flr die vom Kochfeld bezogene Leistung geeignet ist;

2. die Spannung dem auf dem Typenschild angegebenen Wert entspricht;

3. die Stromversorgungskabel der auf dem Typenschild angegebenen Belastung
standhalten konnen.

Verwenden Sie zum Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz keine Adapter, Reduzierstlicke

oder Abzweige, da dies zu Uberhitzung und Brand fihren kann.

Das Stromversorgungskabel darf keine hei3en Teile beriihren und muss so positioniert sein,
dass seine Temperatur an keiner Stelle 75 °C Ubersteigt.
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L_'_JberprUfen Sie mit einem Elektriker, ob das hausliche Verdrahtungssystem ohne
Anderungen geeignet ist. Samtliche Anderungen durfen nur von einem qualifizierten
Elektriker vorgenommen werden.
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e Wenn das Kabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, muss diese Tatigkeit vom
Kundendienstmitarbeiter mit speziellen Werkzeugen durchgeflhrt werden, um Unfalle zu
vermeiden.

¢ Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein Omnipolar-
Schalter mit einer Mindesté6ffnung von 3 mm zwischen den Kontakten installiert werden.

e Der Installateur muss sicherstellen, dass der korrekte elektrische Anschluss hergestellt
wurde und dass er den Sicherheitsvorschriften entspricht.

e Das Kabel darf nicht gebogen oder zusammengedrickt werden.

e Das Kabel muss regelmafRig Uberpruft und nur von autorisierten Technikern ersetzt werden.

Die Unterseite der Oberflache und das Netzkabel des Kochfeldes sind nach der
Installation nicht mehr zuganglich.
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Flachenbiindige Installation in die Arbeitsplatte

Gerate ohne facettierte Kanten oder dekorative Rahmen sind fur die flachenbiindige Montage
geeignet.

%‘ :‘ X

Installieren des Gerats

Das Gerat darf nur in eine temperatur- und wasserbestandige Arbeitsplatte eingebaut werden, z.
B. in eine Arbeitsplatte aus (Natur-)Stein (Marmor, Granit) oder Massivholz (die Kanten entlang
des Ausschnitts mussen versiegelt werden). Beim Einbau in eine Arbeitsplatte aus Keramik, Holz
oder Glas sollte eine Holzunterkonstruktion verwendet werden. Der Rahmen wird nicht mit dem
Gerat geliefert. Der Einbau des Geréats in eine Arbeitsplatte aus anderen Materialien darf nur
nach Ricksprache mit dem Hersteller der Arbeitsplatte und dessen ausdricklicher Zustimmung
erfolgen. Das Innenmal} des Grundgerats sollte mindestens dem Innenausschnitt fur das Gerat
entsprechen. Dies ermdglicht ein einfaches Herausnehmen des Gerats aus der Arbeitsplatte.

Flhren Sie zuerst das Netzkabel durch den Ausschnitt. Stellen Sie das Gerat Uber die Mitte des
Ausschnitts. Schlieen Sie das Gerat an das Stromnetz an (siehe Anleitung zum Anschlief3en
des Gerats). Bevor Sie das Gerat versiegeln, testen Sie dessen Betrieb. Dichten Sie den Spalt
zwischen dem Gerat und der Arbeitsplatte mit einem Silikondichtmittel ab. Das Silikondichtmittel,
mit dem das Gerat abgedichtet wird, muss temperaturbestandig sein (bis mindestens 160 °C).
Glatten Sie das Silikondichtmittel mit einem geeigneten Werkzeug. Beachten Sie die
Gebrauchsanweisung des ausgewahliten Silikondichtmittels. Schalten Sie das Geréat nicht ein,
bevor das Silikondichtmittel vollstandig getrocknet ist.

:1) 2 @
¢ Eﬂ: EL: 1. Silikondichtmittel
E \ \J = \ 2. Dichtungsband
| [

WARNUNG!

Achten Sie besonders auf die Einbaumalie bei (Natur-)Steinarbeitsplatten. Beachten Sie bei der
Auswahl des Silikondichtmittels das Arbeitsplattenmaterial und wenden Sie sich an den Hersteller
der Arbeitsplatte. Die Verwendung von ungeeigneten Silikondichtstoffen kann zu dauerhaften
Verfarbungen einiger Teile fuhren.

Entfernen des eingebauten Gerats

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. Verwenden Sie ein geeignetes Werkzeug, um die
Silikondichtung vom Rand zu entfernen. Nehmen Sie das Gerat heraus, indem Sie es von unten
nach oben drucken.

WARNUNG!
Versuchen Sie nicht, das Kochfeld von oben aus dem Ausschnitt herauszuheben!
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WARNUNG!

Die Serviceabteilung ist ausschlielich fur die Reparatur und Wartung des Kochfelds
verantwortlich. Konsultieren Sie lhren Fachhandler fur Klichengerate beziglich der
Neuinstallation (des flachenbundigen Einbaus).

Arbeitsplatte aus Stein

P
\\:1/'

1. Arbeitsplatte
2.Gerat
3.Spalt

Im Rahmen der Fehlermarge (Toleranz) fur die Glaskeramikplatte des Gerats und des
Ausschnitts in der Arbeitsplatte ist der Spalt anpassbar (min. 2 mm).

Keramik-, Holz- oder Glas-Arbeitsplatte

@ @
1. Arbeitsplatte
; 2.Gerét
3.Spalt

48 mm 4.Holzrahmen, Dicke 16 mm

X,y

Im Rahmen der Fehlermarge (Toleranz) fir die Glaskeramikplatte des Gerats und des Ausschnitts
in der Arbeitsplatte ist der Spalt anpassbar (min. 2 mm). Bringen Sie den Holzrahmen 5,5 mm
unterhalb der Oberkante der Arbeitsplatte an (siehe Abbildung).

Beachten Sie die Radien der Glaskanten R5 beim Ausschneiden.

GLAS AUSSCHNITT

RS R5 R7 R7

RS RS R7 R7
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WARNUNG!

Wenn der Backofen unter einem flachenbiindigen Kochfeld installiert ist, sollte die
Arbeitsplattendicke mindestens 40 mm betragen.
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7. REINIGUNG UND PFLEGE

Was? Wie? Wichtig!
* Wenn die Stromzufuhr zum Kochfeld
ausgeschaltet ist, wird keine ,heilke
Oberflache* mehr angezeigt, aber die
Alltagliche Kochzone kann trotzdem noch heify
Verschmutzungen 1. Schalten Sie das Kochfeld aus. sein! Seien Sie dulerst vorsichtig.
auf Glas 2. Tragen Sie einen Kochfeldreiniger + Stahlschwamme, einige Nylon-
(Fingerabdrticke, auf, solange das Glas noch warm Scheuerschwamme und
Flecken, durch (aber nicht heif3!) ist. harte/abrasive Reinigungsmittel
Lebensmittel oder 3. Mit einem sauberen Tuch oder kdnnen das Glas zerkratzen. Lesen
nicht zuckerhaltige Papiertuch abwischen und trocknen. Sie immer das Etikett, um zu
Uberlaufe auf dem 4, Uberprifen, ob Ihr Reinigungsmittel

Glas hinterlassene
Flecken).

Schalten Sie das Kochfeld wieder
ein.

oder Scheuerschwamm geeignet ist.
Lassen Sie niemals
Reinigungsrickstande auf dem
Kochfeld: das Glas kann sich
verfarben.

Entfernen Sie diese sofort mit einem
Pfannenwender, einem Spachtel oder
einem Schaber mit Rasierklinge, der flr
Ceranfeld-Kochflachen geeignet ist:

Entfernen Sie Flecken, die durch
geschmolzene und zuckerhaltige
Lebensmittel oder verschittete

1. Schalten Sie die Stromversorgung Flissigkeiten entstanden sind, so
fur das Kochfeld an der Wand aus. schnell wie mdéglich. Wenn sie auf
Uberaekochtes 2. Halten Sie die Klinge oder das dem Glas abkuhlen, kénnen sie
berg ’ Utensil in einem Winkel von 30° und schwer zu entfernen sein oder sogar
Eingebranntes und L ) A
o : schaben Sie die Verschmutzung die Glasoberflache dauerhaft
verschitteter heiller - L .
Zucker auf dem oger das Ub.ergekochte in einen beschadlgen. .
Glas kihlen Bereich des Kochfeldes. + Schnittgefahr: wenn die
' 3. Wischen Sie die Verschmutzung Sicherheitsabdeckung eingezogen
oder das Verschittete mit einem ist, ist die Klinge des Schabers
Geschirrtuch oder Papiertuch auf. aulderst scharf. Verwenden Sie ihn
4. Fuhren Sie die Schritte 2 bis 4 aus, mit auRerster Vorsicht und bewahren
wie oben unter ,Alltagliche Sie ihn stets sicher und auf3erhalb
Verschmutzung auf Glas* der Reichweite von Kindern auf.
beschrieben aus.
1. Schalten 3'6 das KOChf?Id aus. + Es kann sein, dass das Kochfeld
2. Saugen Sie das Verschlittete auf. ! .
. e piept und sich selbst ausschaltet und
3. Wischen Sie die Touch-Steuerung . )
Verschuttungen auf mit einem sauberen, feuchten dass die Touch-Steuerung nicht
| funktioniert, wenn sich Flissigkeit
der Touch- Schwamm oder Tuch ab. : .
. . i oo darauf befindet. Achten Sie darauf,
Steuerung. 4. Wischen Sie den Bereich mit einem . .
: . dass Sie den Bereich der Touch-
Papiertuch vollstandig trocken. .
5 Steuerung trocken wischen, bevor

Schalten Sie das Kochfeld wieder
ein.

Sie das Kochfeld wieder einschalten.
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8. FEHLERBEHEBUNG

Beim Betrieb Ihres Gerats kann es zu Fehlern und Fehlfunktionen kommen. Die folgenden
Tabellen enthalten mdgliche Ursachen und Hinweise zur Behebung einer Fehlermeldung oder
Fehlfunktion. Es wird empfohlen, die untenstehenden Tabellen sorgfaltig zu lesen, um Zeit und
Geld zu sparen, die durch einen Anruf beim Servicecenter anfallen kdnnten.

Problem

Mogliche Ursachen

Abhilfe

Das Induktionskochfeld
lasst sich nicht
einschalten.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld an
die Stromversorgung angeschlossen und
eingeschaltet ist. Uberpriifen Sie, ob in lhrem Haus
oder Ihrer Gegend ein Stromausfall vorliegt. Wenn
sie alles Uberpriift haben und das Problem
weiterhin besteht, rufen Sie einen qualifizierten
Techniker.

Die Touch-Steuerung
reagiert nicht.

Die Steuerung ist gesperrt.

Entsperren Sie die Steuerung. Lesen Sie die
Anweisungen im Abschnitt ,Verwendung lhres
Keramikkochfelds®.

Die Bedienung der
Touch-Steuerung
erscheint
problematisch.

Es kann sich ein leichter Wasserfilm
Uber der Steuerung gebildet haben
oder Sie berlhren die Steuerung mit
der Fingerspitze.

Stellen Sie sicher, dass der Touch-
Steuerungsbereich trocken ist und verwenden Sie
den Ballen Ihres Fingers, wenn Sie die Steuerung
berthren.

Das Glas ist zerkratzt.

Kochgeschirr mit scharfen Kanten.
Ungeeignete, abrasive
Scheuerschwédmme oder
Reinigungsprodukte werden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen und
glatten Béden. Siehe ,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs*.

Siehe ,Pflege und Reinigung®.

Manche Tépfe machen
knisternde oder
klickende Gerausche.

Dies kann durch die Konstruktion Ihres
Kochgeschirrs verursacht werden
(Schichten verschiedener Metalle
vibrieren unterschiedlich).

Dies ist normal flir Kochgeschirr und weist nicht auf
einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld
erzeugt ein leises
Brummgerausch, wenn
es auf einer

hohen Kochstufe
verwendet wird.

Dies wird durch die Technologie des
Induktionskochens verursacht.

Dies ist normal, aber das Gerausch sollte leiser
werden oder vollstandig verschwinden, wenn Sie
die Kochstufe verringern.

Luftergerausche vom
Induktionskochfeld.

Ein in Ihr Induktionskochfeld
integrierter Lufter verhindert eine
Uberhitzung der Elektronik. Er kann
weiterlaufen, auch nachdem Sie das
Induktionskochfeld abgeschaltet
haben.

Dies ist normal und erfordert keine Malinahmen.
Schalten Sie das Induktionskochfeld nicht am
Netzstecker aus, wahrend der Lifter lauft.

Topfe werden nicht heild
und ,“ erscheint auf der
Anzeige.

Das Induktionskochfeld kann den Topf
nicht erkennen, da er nicht zum
Induktionskochen geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann den Topf
nicht erkennen, da er zu klein fiir die
Kochzone oder nicht richtig zentriert
ist.

Verwenden Sie zum Induktionskochen geeignetes
Kochgeschirr. Siehe Abschnitt ,Auswahl des
richtigen Kochgeschirrs®.

Zentrieren Sie den Topf und stellen Sie sicher,
dass ihr Boden der GroRRe der Kochzone
entspricht.

Das Induktionskochfeld
oder eine Kochzone hat
sich unerwartet
ausgeschaltet, ein Ton
ertdnt und ein
Fehlercode wird
angezeigt (in der Regel
abwechselnd mit einer
oder zwei Ziffern auf der
Anzeige des
Kochtimers).

Technische Stérung.

Notieren Sie sich die Fehlerbuchstaben und -
nummern, schalten Sie das Induktionskochfeld an
der Wand aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.
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Fehleranzeige

und Inspektion

Das Induktionskochfeld ist mit einer Selbstdiagnosefunktion ausgestattet. Mit diesem Test ist der
Techniker in der Lage, die Funktion mehrerer Komponenten zu Uberprifen, ohne das Kochfeld aus
der Arbeitsflache auszubauen.

(1) Fehlerbehebung

Problem Mogliche Ursachen Abhilfe
El, E2, E7 Temperatursensorfehler Bitte wenden Sie sich an den Lieferanten.
E3, E4 ﬁ‘;';f?” des Temperatursensors des Bitte wenden Sie sich an den Lieferanten.
Die Verbindung zwischen der
EU Anzeigeplatine und der Hauptplatine ist Bitte wenden Sie sich an den Lieferanten.
gestort.
Bitte prufen Sie, ob die Stromversorgung
EL, EH Anormale Versorgungsspannung. ordnungsgeman funktioniert.
Falls ja, schalten Sie das Gerat ein.
C1 C2 Der Temperatursensor des IGBT ist Nach Abkuhlung des Induktionskochfeldes bitte
' hoch neu starten.
F5 Lufterausfall Bitte wenden Sie sich an den Lieferanten.
) Bitte prifen Sie, ob Wasser im Arbeitsbereich
EF Uberlauffehler vorhanden ist, und wenn ja, dann reinigen und
trocknen Sie es.

(2) Der Fehlercode tritt bei der Verwendung durch den Kunden auf & Ldsung.

‘ Fehlercode

‘ Problem

Losung

Automatische Wiederherstellung

Versorgungsspannung liegt unter der

EL Bitte prufen Sie, ob die Stromversorgung
Nennspannung. ordnungsgeman funktioniert.
Versorgungsspannung liegt tber der
EH Nennsganﬁung. 91 Falls ja, schalten Sie das Gerat ein.
Warten Sie, bis sich die Temperatur der
c1 Hohe Temperatur des Keramikplatte wieder normalisiert hat.
Keramikplattensensors. Driicken Sie die Taste ,ON/OFF*“, um das Gerat
neu zu starten.
Warten Sie, bis sich die Temperatur des IGBT
wieder normalisiert hat.
c2 Hohe Temperatur des IGBT. Driicken Sie die Taste ,ON/OFF*“, um das Gerat

neu zu starten. Prifen Sie, ob der Liifter
gleichmaRig lauft; wenn nicht, tauschen Sie den
Lifter aus.

Keine automatische

Wiederherstellung

Ausfall des Temperatursensors der

— offener Stromkreis.

E2 Keramikplatte — Kurzschluss.

Ausfall des Temperatursensors der Uberpriifen Sie die Verbindung oder ersetzen
El Keramikplatte — offener Stromkreis. Sie den Temperatursensor der Keramikplatte.
E7 Ausfall des Temperatursensors der

Keramikplatte — ungltiger Wert.

Ausfall des IGBT-Temperatursensors -
E4

Kurzschluss.

Ersetzen Sie die Netzplatine.

E3 Ausfall des IGBT-Temperatursensors
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(3) Spezifische Storungen & Losung-

Stérung

Problem

Losung A

Losung B

Die Anzeige leuchtet
nicht, wenn das Gerat
eingesteckt ist.

Keine Stromversorgung.

Prifen Sie, ob der Stecker
fest in der Steckdose sitzt und
ob die Steckdose funktioniert.

Fehler bei der Verbindung
zwischen der
Zusatznetzplatine und der
Anzeigeplatine.

Uberpriifen Sie die
Verbindung.

Die Zusatznetzplatine ist
beschadigt.

Ersetzen Sie die
Zusatznetzplatine.

Die Anzeigeplatine ist
beschadigt.

Ersetzen Sie die
Anzeigeplatine.

Einige Tasten
funktionieren nicht oder
die Anzeige ist nicht
normal.

Die Anzeigeplatine ist
beschadigt.

Ersetzen Sie die
Anzeigeplatine.

Die Kochmodus-Anzeige
leuchtet auf, aber der
Kochvorgang beginnt
nicht.

Hohe Temperatur des
Kochfeldes.

Die Umgebungstemperatur ist
moglicherweise zu hoch. Der
Lufteinlass oder die
Entliftung ist moglicherweise
blockiert.

Mit dem Lufter stimmt
etwas nicht.

Prifen Sie, ob der Lifter
einwandfrei 1auft.

Wenn nicht, ersetzen Sie den
Lifter.

Die Netzplatine ist
beschadigt.

Ersetzen Sie die Netzplatine.

Der Kochvorgang stoppt
wahrend des Betriebs
plétzlich und in der

Anzeige blinkt ,u_*.

Die Topfart ist falsch.
Topfdurchmesser ist zu
klein.

Verwenden Sie den
passenden Topfdurchmesser
(siehe Bedienungsanleitung).

Das Kochfeld ist tiberhitzt;

Das Gerat ist Uberhitzt.
Warten Sie, bis sich die
Temperatur wieder
normalisiert hat.

Driicken Sie die Taste
,LON/OFF“, um das Gerat neu
Zu starten.

Der Schaltkreis fur die
Topferkennung ist
beschadigt, ersetzen
Sie die Netzplatine.

Auf Kochzonen der
gleichen Seite (z. B. die
erste und die zweite
Zone) wird ,u_*

angezeigt.

Die Verbindung zwischen
der Netzplatine und der
Anzeigeplatine ist gestort;

Uberpriifen Sie die
Verbindung.

Die Anzeigeplatine des
Kommunikationsteils ist
beschadigt.

Ersetzen Sie die
Anzeigeplatine.

Die Hauptplatine ist
beschadigt.

Ersetzen Sie die Netzplatine.

Laftermotor klingt
abnormal.

Der Liftermotor ist
beschadigt.

Ersetzen Sie den Lifter.

Die oben genannten Punkte entsprechen der Beurteilung und Uberpriifung von haufigen Fehlern.

Bitte demontieren Sie das Gerat nicht selbst, um Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld zu

vermeiden.




9. ENTSORGUNG UND RECYCLING

Wichtige Hinweise fiir den Umweltschutz
Einhaltung der WEEE-Richtlinie und Entsorgung des Altgerats:

Dieses Produkt entspricht der WEEE-Richtlinie der EU (2012/19/EU). Dieses Produkt tragt ein

Klassifizierungssymbol fur Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE).

Das Symbol auf dem Produkt oder in seiner Verpackung weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als Haushaltsabfall behandelt werden darf. Stattdessen
sollte es zur entsprechenden Abfallsammelstelle flr das Recycling von Elektro-
und Elektronikgeraten gebracht werden. Indem Sie sicherstellen, dass dieses
Produkt ordnungsgemaf’ entsorgt wird, tragen Sie dazu bei, mdgliche negative
Folgen fur die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, die
andernfalls durch die unsachgemale Entsorgung dieses Produkts verursacht
werden kénnten. Nahere Informationen Uber das Recycling dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung, Ihrem Hausmuillentsorgungsdienst
oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Konformitat mit der RoHS-Richtlinie

Das von lhnen erworbene Produkt entspricht der EU-Richtlinie RoHS (2011/65/EU). Es enthalt keine

schadlichen und verbotenen Materialien, die in der Richtlinie aufgefuhrt sind.

Informationen zur Verpackung

Die Verpackungsmaterialien des Produkts sind aus wiederverwertbaren Materialien

in Ubereinstimmung mit unseren nationalen Umweltvorschriften hergestellit.

Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial nicht zusammen mit dem Hausmull oder

anderen Abfallen. Bringen Sie sie zu den von den ortlichen Behérden
ausgewiesenen Sammelstellen fiir Verpackungsmaterial.

Informationen fiir Haushalts-Elektroherde
Symbol Wert Einheit

Modellbezeichnung/-typ - o
Typ des Kochfelds - Einbau-Induktionskochfeld

- 1 Kochbereich
Anzahl der Kochzonen und/oder -flachen - 1 Kochzonen
Heiztechnik (Induktionskochzonen und - . )
kochfelder, Strahlungskochzonen, massive - Indukl_l_o hskochzonen und
Platten) kochfiache.
Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser Zone 1: 21,0
der nutzbaren Oberflache fur jede elektrisch 9 Zone 2: 15,0 cm
beheizte Kochzone Zone 3: 18,0
Fir nicht kreisformige Elektrokochzonen Bereich 1:
oder -flachen: Lange und Breite der LB L=383 om
Nutzflache pro elektrisch beheizter ' B - 210
Kochzone oder -fliche e

Bereich 1: 1915
Energieverbrauch je Kochzone oder -flache Zone 1: 172,9
je kg El elekinsches Kochen Zone 2 183,8 Wh!kg
Zone 3: 181,0

Energieverbrauch fir das Kochfeld
berechnet pro kg EC evinonen 1823 Whikg
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