
Halten Sie Ihre Lebensmittel länger frisch und genießbar ohne 
Aromaverlust
Schnelle Luftabsaugung kombiniert mit einer noch stärkeren Dichtung, damit 
jedes Mal großartig schmeckende Speisen erzeugt werden können. Erweiterte 
Funktionalitäten und einzigartiges Design für einen reibungslosen und 
schnellen Betrieb. 

Produktvorteile & Ausstattung

Verbesserte Funktionalitäten
Erweitern Sie den Einsatz des Gourmet-Vakuumierers 
mit dem mitgelieferten Zubehörschlauch und 
vakuumieren Sie jetzt auch Lebensmittelbehälter.* 
Nicht im Lieferumfang enthalten. Lebensmittelbehälter 
können separat gekauft werden.

*Nicht im Lieferumfang enthalten. Lebensmittelbehälter können separat gekauft werden.

Reduziert den Wasserverlust von Lebensmitteln um 
bis zu 40 %
Bewahren Sie den Geschmack und die Zartheit Ihrer 
Lebensmittel noch optimaler mit dem perfekten 
Vakuumierbeutel. Reduzieren Sie den Wasserverlust 
von Lebensmitteln um bis zu 40 %*, was zu einem 
besseren Geschmack und einer besseren Struktur 
beim Sous-Vide-Garen führt. *Interner

*Interner Prüfbericht für Sous-Vide-Garen. Das Ergebnis kann je nach Lebensmittel und Temperatur 
variieren.

Stärkere Versiegelung
Eine doppelte Versiegelungunabhängig von der Größe 
und Art der Lebensmittel.Dank der doppelten 
Versiegelung wird sogar eine starke, zuverlässige 
Versiegelung beim Vakuumieren von Lebensmittelen 
mit flüssiger Konsistenz erzeugt.

Kontinuierlich hohe Leistung ohne Überhitzung
Keine Pausen zwischen den Versiegelungen nötig – der 
Gourmet Vacuum Sealer ist in der Lage, bis zu 100 
Zyklen lang zu versiegeln, ohne dass es zu 
Überhitzung oder Leistungsverlusten kommt.*
*Interner Testbericht. Bei Verwendung mit trockenen 
Lebensmitteln/Trockenfunktion.

*Interner Testbericht. Bei Verwendung mit trockenen Lebensmitteln/Trockenfunktion. 

Intelligentes Design für den Alltag
Integrierter Handgriff für einen reibungslosen Betrieb 
und einfachen Zugang zu den Beuteln. Alles, was Sie 
brauchen, ist bereits im Lieferumfang enthalten: 
Rollenspeicher und Cutter beschleunigen die 
Herstellung des Beutels, sodass Ihr Essen im 
Handumdrehen fertig ist. 
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PNC 900 923 299
EAN-Nummer 7319599037742
Verpackungseinheit 3
Anzahl pro Palette 60
Bruttogewicht (kg) 3
Nettogewicht (kg) 2.5
Verpackung Breite/Höhe/Tiefe (mm) 460 * 210 * 130
Palette (Breite/Höhe/Tiefe) in mm 1200 * 1100 * 800
Palettengewicht (kg) 224

Technische Daten

AEG A6-1-6AG Zubehör Vakuumiergerät

A6-1-6AG

https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/26895099-d823-4b44-9b41-305b8e631517/E4RM3Q/df5244a9-7ca6-4e89-9f90-49a454c1ee01/ORIGINAL/df5244a9-7ca6-4e89-9f90-49a454c1ee01.pdf

