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DE BBQ
WIE MAN DEN GRILL ANFANGT:

« Stellen Sie sicher, dass die Montageanweisungen korrekt befolgt wurden.

« Stellen Sie den Grill an einem geeigneten Ort auf, auf einer ebenen Flache, fern von Bereichen, die leicht Feuer
fangen konnen. Der Boden des Grills wird heil3, stellen Sie daher sicher, dass er auf einer geeigneten Oberflache steht.

« Stellen Sie sicher, dass rund um alle Seiten des Grills mindestens 1 Meter Abstand vorhanden ist. Halten Sie sich
von Zaunen, Uberhangenden Asten und anderen brennbaren Materialien fern."

» Verwenden Sie Holzkohle und eine geeignete Ziindmethode von unten:

METHODE 1 - HOLZKOHLE & ANZUNDGEL.:

* Richten Sie lhren Grill an einem sicheren Ort ein. Platzieren Sie genligend Holzkohle in der Schale in einer Tiefe
von 3-5 cm.

* Tragen Sie das Anzlindgel vorsichtig Uber die Holzkohle auf. Achten Sie darauf, keine Flussigkeit auf lhre Hande
oder Kleidung zu verschutten.

* Wenn Sie Anziindgel verwenden, warten Sie 30 Sekunden, damit die Flussigkeit in die Holzkohle einziehen kann.
* Zinden Sie die Holzkohle nicht an, wenn Sie Flussigkeit oder Gel auf Ihre Kleidung verschittet haben. Ziinden Sie
die Holzkohle mit einem langen Anziinder oder Sicherheitsfeuerzeug an. Die Holzkohle wird dann fir eine Weile
mit Flammen brennen. Das Feuer sollte in 30-40 Minuten zum Kochen bereit sein, oder wenn gleichmaRige weilte
Asche tagsiber sichtbar ist oder gleichmafiges rotes Gliihen nachts sichtbar ist.

* SPRITZEN Sie keine Flussigkeit auf brennende Holzkohle.

METHODE 2 - ANZUNDBLOCK:

* Legen Sie drei oder vier Anziindblocke in die Mitte der Grillschale und ziinden Sie sie mit einem Streichholz an.

* Legen Sie Stiicke von Holzkohle um jeden brennenden Block. Fiigen Sie bei Bedarf mehr Holzkohle in
Pyramidenform hinzu.

* Wenn das Brennen etabliert ist, verteilen Sie den Brennstoff gleichmaRig. Nach dem Anziinden sollte das Feuer
in 30-40 Minuten zum Kochen bereit sein oder wenn gleichmaRiger weilRer Asche tagstiber sichtbar ist oder
gleichmaliges rotes Glihen nachts sichtbar ist.

» Stellen Sie sicher, dass der Grillrost vollstandig in den Grillstitzen sitzt.

* TRAGEN SIE IMMER BACKOFENHANDSCHUHE BEIM HANDHABEN.

PFLEGE UND WARTUNG:

» Um die Reinigung lhres Grills nach Gebrauch zu erleichtern, legen Sie die Feuerschale mit Aluminium-Kochfolie
aus, mit der glanzenden Seite nach oben. Denken Sie daran, Beluftungslcher frei zu lassen, indem Sie die Folie
dort durchstechen, wo es ndtig ist. Dieser Vorgang verlangert die Lebensdauer lhres Grills und reflektiert die Hitze
effizienter auf das Essen.

* Holzkohle ist in Form von Holzkohle (groRe unregelmafige Stiicke) und als Briketts (gleichmaRig groflie Stiicke)
erhaltlich. Als Richtlinie ist Holzkohle die beste Wahl fiir schnell gekochte Speisen wie Wiirstchen und Burger,
wahrend Briketts fur ein Braten geeigneter sind, da sie langer und heil3er brennen.

* Es ist nicht ratsam, die Feuerschale komplett zu fiillen, da der Grill méglicherweise zu heil wird, um erfolgreich
zu kochen. Als Richtlinie sollte eine 3-kg-Tute Holzkohle in einem 43 cm (17") Durchmesser Grill fir mindestens 2
volle Grillfeuer ausreichen.

* Wenn das Feuer aufgrund von tropfendem Fett auflodert, dampfen Sie die Flammen leicht mit einem feinen
Wasserspray.

» Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, gieRen Sie niemals direkt kaltes Wasser auf die Kohlen, um sie zu |6schen,
da dies Ihren Grill beschadigen kann. Verwenden Sie alte Asche, Sand oder ein feines Wasserspray.

* Reinigen Sie Ihren Grill, indem Sie den Grillrost und die Werkzeuge so schnell wie moglich nach Gebrauch in
heilRem Seifenwasser einweichen. Trocknen Sie grindlich und lagern Sie an einem trockenen Ort. Lassen Sie lhren
Grill nicht ungeschutzt im Freien stehen.
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SICHERHEITS- UND PFLEGEHINWEISE:

* Das Nichtbefolgen der Anweisungen kann zu Tod, schweren Korperverletzungen und/oder Sachschaden fuhren.

* Nur fur den Hausgebrauch im Freien, nicht fir den gewerblichen Gebrauch.

* Tragen Sie bei Bedarf Schutzhandschuhe.

» Diese Anweisungen muissen beim Verbraucher aufbewahrt und fir weitere Verwendung aufbewahrt werden.

* Berlihren Sie niemals Holzkohle oder Anziindholz nach dem Anziinden.

* Halten Sie kleine Kinder und Haustiere von diesem Girill fern.

* Platzieren Sie den Girill in gut bellifteten Bereichen.

+ BERUHREN SIE keine Metallteile des Grills, bis er abgekiihlt ist, um Verbrennungen zu vermeiden, es sei denn,
Sie tragen Schutzausristung (z. B. Topflappen, Handschuhe, etc.)

« VERWENDEN SIE den Grill nicht, es sei denn, er ist vollstandig montiert und alle Teile sind sicher befestigt und
festgezogen.

+ Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebs oder Reinigens niemals unbeaufsichtigt.

» Lassen Sie niemals Kinder diesen oder jeden Grill bedienen oder in seiner Nahe spielen.

* BEWEGEN SIE diesen Grill nicht, wenn er in Betrieb ist oder heil} ist.

« Entfernen Sie die Ascheschale nicht, bis die Kohlen vollstandig erloschen sind.

* WARNUNG! Tragen Sie keine lockere Kleidung und binden Sie bei Verwendung oder Erwarmung eines Grills
langes Haar zurilck.

* AuRRerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren aufbewahren.

* Nehmen Sie das Kohlerost niemals heraus, wahrend der Grill in Betrieb ist.

* Platzieren Sie den Grill immer auf einer ebenen Flache und weit weg von brennbaren Materialien und Kindern.

* Verwenden Sie den Grill nicht bei starkem Wind.

* Demontieren Sie dieses Gerat niemals, wenn es in Betrieb ist oder heil} ist.

* Verwenden Sie den Girill nicht drinnen, in Freizeitfahrzeugen oder auf einem Boot.

* Brennbare oder entflammbare Materialien dirfen NIEMALS innerhalb von 6 Fuld lhres Grills verwendet oder
gelagert werden.

» Verwenden Sie diesen Girill nicht in einem vollstandig oder teilweise geschlossenen Bereich wie Garage,
Durchgang, Carport und Veranda oder unter einer Oberflache, die Feuer fangen kann.

KOHLSTOFFMONOXID-WARNUNGEN:

Verwenden Sie den Grill nicht in einem geschlossenen und/oder bewohnbaren Raum wie z.B. Hauser, Zelte,
Wohnwagen, Wohnmobile, Boote.
Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung mit toédlichem Ausgang.

X X
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PFLEGE UND WARTUNG:

Bevor Sie lhr Gerat zum Kochen verwenden, sollten die folgenden Schritte genau befolgt werden.

Das Versaumnis, diese Schritte ordnungsgemaf zu befolgen, kann die Oberflache beschadigen und/oder
metallische Aromen an lhre ersten Speisen abgeben.

Bursten Sie alle Innenflachen einschlieRlich Roste mit pflanzlichem Speisedl ein.

Holzkohle oder Holz kénnen als Brennstoffquelle zum Grillen verwendet werden, wobei die Brennstoffquelle auf die
Ascheschale gelegt und entziindet wird. Bauen Sie das Feuer nicht zu grof3 auf. Wir empfehlen, ein Feuer mit
hoéchstens 4 Pfund Holzkohle (ca. 60 Briketts) zu beginnen und wahrend des Kochens je nach Bedarf mehr
hinzuzufiigen. Nachdem das Feuer abgebrannt ist, legen Sie den Grillrost auf das Gerat. Das Nichtlesen und
Befolgen der Anweisungen zum Anziinden von Holzkohle kann zu schweren Personenschaden und/oder
Sachschéaden fiihren.

Die Haufigkeit der Reinigung richtet sich danach, wie oft der Grill verwendet wird. Stellen Sie sicher, dass die
Kohlen vollstandig geldscht sind, bevor Sie das Innere des Gerats reinigen. Grindlich mit Wasser abspulen.
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EN BBQ
HOW TO START YOUR BBQ:

» Make sure the assembly instructions have been followed correctly.

« Set the barbecue up in a suitable position, on a level surface away from areas likely to catch fire. The base of the
barbecue will get hot so ensure it stands on a suitable surface.

* Ensure there is at least 1 metre clearance around all sides of the BBQ. Keep away from fences, over hanging
branches and other combustible materials."

* Use Charcoal and a suitable lighting method from below:

METHOD 1 - CHARCOAL & LIGHTING FLUID/GEL.:

» Set up your barbecue in a safe place. Place enough charcoal in the bowl to a depth of 3-5 cm.

* Apply carefully the lighting fluid/gel over the charcoal. Taking care not to spill any liquid/gel onto your hands or
clothes.

« If using lighting fluid, wait for 30 seconds to allow the liquid to soak into the charcoal.

* Do not light the charcoal if you have spilt fluid or gel onto your clothes. Light the charcoal using a long taper or
safety lighter. The charcoal will then burn for a period withafihes. The fire should be ready for cooking in 30-40
minutes, or when even white ash is visible by day, or an even red glow is visible by night.

* DO NOT squirt liquid onto burning charcoal.

METHOD 2 - LIGHTING BLOCKS:

* Place three or four Lighting Blocks in the centre of the barbecue bowl and light with a match.

* Place pieces of charcoal around each burning block. Add more charcoal as required, in a pyramid formation.

* When burning is established, spread the fuel out evenly. After lighting, the fire should be ready for cooking in
30-40 minutes, or when even white ash is visible by day, or an even red glow is visible by night.

* Make sure that the cooking grill is fully located into the grill supports.

* ALWAYS WEAR OVEN GLOVES WHEN HANDLING.

CARE AND MAINTENANCE:

» To make it easier to clean your barbecue after use line the fire bowl with aluminum cooking foil, shiny side up.
Remember to leave ventilation holes clear by piercing the foil where necessary. This process will lengthen the
life of your barbecue and reflect the heat more efficiently on to the food.

 Charcoal is available in lump wood form (large irregular pieces) and as briquettes (uniformly sized pieces). As a
whilst guide lump wood charcoal is the best in barbecues for quickly cooked foods such as sausages and burgers
briquettes are more suitable for a roast as they burn longer and hotter.

* It is not advisable to completely fill the fire bowl as the barbecue may become far too hot to cook successfully.
As a guide a 3kg bag of charcoal in a 43cm (17") diameter barbecue should last for at least 2 full barbecue fires.

« If the fire flares up due to dripping fat then douse the flames lightly with a fine water spray.

» When you have finished cooking never pour cold water directly on the coals to extinguish them as this may damage
your barbecue. Use old cinder, sand or a fine water spray.

* To clean your barbecue, soak the cooking grill and tools in hot soapy water as soon as possible after use. Dry
thoroughly and store in a dry place. Do not leave your barbecue outside unprotected.

SAFETY AND CARE ADVICE:

« Failure to follow instructions could result in death, serious bodily injury and/or property loss.
* For household outdoor use only, not for commercial use.

» Wear protective gloves if necessary.

» These instructions must be kept with the consumer and retained for further use.

» Never handle charcoal or kindling wood after lighting.

» Keep small children and pets clear of this barbecue.

* Place in well-ventilated areas.
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* DO NOT touch metal parts of barbecue until it has cooled to avoid burns, unless you are wearing protective
gear (ex. Potholders, gloves, etc.)

* DO NOT use barbecue unless it's completely assembled and all parts are securely fastened and tightened.
* Never leave barbecue unattended during operation or cleaning.
* Never allow children to operate or play near this or any barbecue.

* DO NOT move this barbecue when in operation or hot.

* DO NOT remove the ASH-PLATE tray until coals are completely extinguished.

* WARNING! DO NOT wear loose clothing and tie back long hair around a barbecue while in use or hot.

» Keep out of reach of children & pets.

* Never take out the charcoal grid while in use.

 Always place the barbecue on level surface and far away from combustibles and children.

* DO NOT use the barbecue in high wind.

* Never dismantle this appliance while in use or hot.

*« DO NOT use barbecue indoors, on recreational vehicles, or on a boat.

» Combustible or flammable material should NEVER be used or stored within 6 feet of your barbecue.

* DO NOT use this barbecue in a fully or partially enclosed area such as garage, breezeway, carport, and
porch or under a surface that can catch fire.

CARBON MONOXIDE WARNINGS:

Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses, tent, caravans, motor homes, boats.

Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

X X
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CARE AND MAINTENANCE:

Before cooking with your unit, the following steps should be closely followed.
Failure to properly follow these steps may damage the finish and/or impart metallic flavors to your first foods.
Brush all interior surfaces including grates with vegetable cooking oil.

Charcoal or Wood may be used as the fuel source for grilling, with the fuel source placed and ignited on the ash pan.
Do not build the fire too large. We recommend starting a fire with no more than 4 pounds of charcoal (approximately
60 briquettes) and adding more as needed during cooking. After allowing the fire to burn down, place the cooking
grate on the unit. Failure to read and follow instructions for lighting charcoal may result in serious personal injury
and/or property damage.

Frequency of cleanup is determined by how often the grill is used. Make sure coals are completely extinguished
before cleaning inside of unit. Thoroughly rinse with water.
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CZBBQ
JAK ZAPOCIT GRIL:

* Ujistéte se, Ze montazni pokyny byly dodrzeny spravné.

» Umistéte gril na vhodné misto, na rovném povrchu, daleko od oblasti, které by mohly snadno chytit ohen. Spodek
grilu se zahfeje, takze ujistéte se, Ze stoji na vhodné ploSe.

* Ujistéte se, Zze kolem vSech stran grilu je minimalné 1 metr volného mista. Drzte se dal od plotl, pFevislych vétvi a
jinych hoflavych materiald."

* Pouzijte uhli a vhodnou metodu osvétleni zdola:

METODA 1 - UHLIKY & ZAPALKOVY GEL:

* Nastavte svuj gril na bezpe¢ném misté. Do misy vloZte dostateéné mnozstvi uhlik v hloubce 3-5 cm.

* Peclivé aplikujte zapalovaci gel na uhliky. Davejte pozor, abyste nevylili zadnou tekutinu/gel na ruce nebo na
oble€eni.

» Pokud pouzivate zapalovaci gel, pockejte 30 sekund, nez se tekutina vsakne do uhliku.

» Nezapalujte uhliky, pokud jste rozlili tekutinu nebo gel na své oble€eni. Uhliky zapalte dlouhym zapalovaéem nebo
bezpecnostnim zapalovacem. Uhliky pak budou hofet po urcitou dobu s plameny. Oheri by mél byt pfipraven k
vareni za 30-40 minut, nebo kdyZ je rovhomérna bila popel vidéna ve dne nebo rovnomérné Cervené zareni
viditelné v noci.

* NEPRSKAJTE tekutinu na hofici uhliky.

METODA 2 - ZAPALKOVE BLOKY:

* Polozte do stfedu misy grilu tfi nebo Ctyfi zapalné bloky a zapalte je zapalkou.

* Polozte kolem kazdého hoficiho bloku kousky uhlikl. Pridejte dal$i uhliky podle potfeby ve formé pyramidy.

» Jakmile se za€ne hofet, rovhomérné rozprostfete palivo. Po zapaleni by mél byt ohen pfipraven k vafeni za 30-40
minut, nebo kdyz je rovhomérna bila popel vidéna ve dne nebo rovhomérné Cervené zareni viditelné v noci.

* Ujistéte se, Ze rost na vareni je plné umistén v rostu grilu.

+ VZDY S| NA RUKOUCHEJTE RUKAVICE NA PECENI.

BEZPECNOSTNi A PECOVE POKYNY:

* Nedodrzeni pokynt maze vést k umrti, vaznému urazu a/nebo ztraté majetku.

* Pouze pro domaci venkovni pouziti, ne pro komer&ni pouZiti.

» Pokud je to nutné, nosite ochranné rukavice.

* Tyto pokyny musi byt uchovany u spottebitele a ponechany k dalSimu pouziti.

» Nikdy nezachéazejte s uhlim nebo zapalovacim dievem po zapaleni.

» UdrZujte malé déti a domaci mazlicky mimo tento gril.

* Umistéte na dobre vétrana mista.

« NEPUSTETE na zadné kovové &asti grilu, dokud se neochladi, abyste se vyhnuli popaleninam, pokud nenosite
ochranné pomucky (napf. Varecky, rukavice atd.)

« NEPOUZIVEJTE gril, pokud neni Gplné sestaven a v8echny &asti jsou pevné upevnény a utazeny.

* Béhem provozu nebo ¢&isténi nikdy nechte gril bez dozoru.

* Nikdy nedovolte détem, aby tento nebo jakykoli jiny gril provozovaly nebo se u néj hraly.

« NEPRESOUVAJTE tento gril, kdyZ je v provozu nebo horky.

« NEVYJIMEJTE zasuvku ASH-PLATE, dokud uhliky UpIin& nezhasi.

« UPOZORNEN:I! Nechodte do volného oble&eni a uvazte dlouhé vlasy kolem grilu, kdyZ je v provozu nebo horky.

* Udrzujte mimo dosah déti a domacich mazlicka.

* Nikdy nevyndavejte uhlikovou mfiZku b&hem pouzivani.

* Vzdy umistujte gril na rovny povrch a daleko od hoflavych materiald a déti.

« NEPOUZIVEJTE gril za silného vétru.

» Nikdy nedemontujte toto zafizeni, kdyZ je v provozu nebo horky.

« NEPOUZIVEJTE gril uvnit, v rekreaénich vozidlech nebo na lodi.
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» Hoflavé nebo hoflavé materialy NIKDY nesmi byt pouzivany nebo skladovany ve vzdalenosti 6 stop od
vaseho grilu.

» Tento gril NEPOUZIVEJTE v pIné nebo &asteéné uzavieném prostoru, jako je garaz, chodba, ptistfesek a
veranda nebo pod povrchem, ktery mlze zachytit oheri."

VAROVANI PRED OTRAVOU OXIDEM UHLICITYM:

Nepouzivejte gril v uzavieném a/nebo obyvatelném prostoru, napfiklad v domech, stanech, karavanech, obytnych v
ozidlech, na lodich.
Nebezpedi otravy oxidem uhlicitym s fatalnimi nasledky.
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UDRZBA A UDRZBA:

Pfed vafenim s vaSim zafizenim by mély byt peclivé dodrZeny nasledujici kroky.

Nedodrzeni téchto krokl mize poskodit povrch a/nebo do vasich prvnich jidel vnést kovoveé prichuté.
K karta€ovani vSech vnitfnich povrchud véetné rosth pouzijte rostlinny vafici olej.

Jako palivo pro grilovani mizete pouzit uhli nebo dievo, pfi¢emz palivo umistite a zapalite na popelniku.
Nepfipravujte ohen pfili§ velky. Doporu€ujeme zacit ohen s nejvyse 4 liberami uhli (pfiblizné 60 briketami) a pfidavat
dalSi podle potfeby béhem vareni. Po povoleni hofet doll umistéte grilovaci mfizku na jednotku. Nedodrzeni pokynt

pro zapaleni uhli mize mit za nasledek vazné osobni zranéni a/nebo Skody na majetku.

Frekvence uklidu je ur€ena podle toho, jak Casto je gril pouzivan. Ujistéte se, Ze uhliky jsou Uplné uhaseny, nez
zacnete Cistit vnitfek jednotky. Dikladné oplachnéte vodou.
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SK BBQ
AKO ZACAT SVAT GRIL:

* Uistite sa, Ze montazne pokyny boli dodrzané spravne.

 Nastavte gril na vhodnom mieste, na rovnej ploche daleko od miest, ktoré sa pravdepodobne chytia ohfa.
Spodok grilu sa zahreje, takze sa uistite, Ze stoji na vhodnej ploche.

* Uistite sa, Ze okolo vSetkych stran grilu je aspori 1 meter volného miesta. Drzte sa daleko od plotov, zavesenych
konarov a inych horfavych materialov."

* Pouzite uhli a vhodnu metddu osvetlenia zospodu:

METODA 1 - UHLIKY & ROZPALOVACI GEL:

* Nastavte si svoj gril na bezpe€nom mieste. Do misky vlozte dostato€né mnozstvo uhlikov vo vySke 3-5 cm.

» Rozpraste opatrne rozpalovaci gél na uhliky. Davajte pozor, aby ste nevyliiali ziadnu tekutinu/gél na ruky alebo
na oblecenie.

» Ak pouzivate rozpalovaci gél, poCkajte 30 sekund, aby sa tekutina mohla vsiaknut’ do uhlikov.

» Nezazehujte uhliky, ak ste rozlievali tekutinu alebo gél na svoje oble€enie. Uhliky zapalte dlhou palickou alebo
bezpecnostnym zapalovacom. Uhliky potom budu horiet po urcity ¢as so plamerimi. Ohen by mal byt pripraveny
na varenie za 30-40 minut, alebo ked' je rovhomerna biela popol videna vo dne alebo rovhomerné &ervené Ziarenie
videné v noci.

« NEROZPRASUJTE tekutinu na horiace uhliky.

METODA 2 - ROZPALOVACIE BLOKY:

» Umiestnite do stredu misky grilu tri alebo Styri rozpalovacie bloky a zapalte ich zapasom.

* Okolo kazdého horiaceho bloku polozte kusky uhlikov. Pridavajte viac uhlikov podla potreby, vo forme pyramidy.

» Ked sa za¢ne horiet, rozlozte palivo rovnomerne. Po zapaleni by mal byt ohen pripraveny na varenie za 30-40
minut, alebo ked je rovhomerna biela popol videna vo dne alebo rovnomerné Cervené Ziarenie videné v noci.

* Uistite sa, Ze rebriky na grilovanie su plne umiestnené v podpornych rebrikoch.

+ PRI HANDLOVANI VZDY POUZIVAJTE RUKAVICE NA PECENIE.

STAROSTLIVOST A UDRZBA:

» Aby sa vam po pouziti jednoduchs$ie Cistil gril, vioZte do ohniska hlinikovu kuchynsku féliu, lesklou stranou nahor.
Nezabudnite ponechat volné ventilacie tym, Ze prebodnete féliu tam, kde je to potrebné. Tento postup predizi
Zivotnost vasho grilu a uc€innejSie odrazi teplo na jedlo.

« Uhlik je k dispozicii vo forme drevenych kuskov (velké nepravidelné kusky) a ako brikety (rovnako velké kusky).
Ako voditko su drevené kusky uhlia najlepSou volbou pre rychlo pripravené jedla, ako su klobasy a hamburgery,
zatial €o brikety su vhodnejSie na pecenie, pretoZe horia dlhSie a horucejsie.

* Nie je vhodné uplne naplnit ohnisko, pretozZe gril by sa mohol stat prili§ horicim na uspesné varenie. Ako voditko
by mala 3 kg taska uhlia v grile s priemerom 43 cm postacovat na aspon 2 pIné grilovacie ohniska.

* Ak sa ohen rozkvapne kvéli kapaniu tuku, jemne ho zalejte jemnym vodnym sprejom.

* Po dokonceni varenia nikdy nehadzajte priamo na uhlie studenu vodu, aby ste ich uhasili, pretoze by ste tym
mohli poSkodit vas gril. Pouzite staru $trbinu, piesok alebo jemny vodny spre;j.

* Na Cistenie grilu namocte grilovaci rost a naradie v horucej mydlovej vode €o najskér po pouziti. Dékladne
vysuste a skladujte na suchom mieste. Neponechavajte svoj gril vonku nechraneny.

POZORNOST A OCHRANNO-PREVENTIVNE RADY:

* Neprislusnym dodrziavanim pokynov méze dojst k smrti, vaznym zraneniam a/alebo stratdm majetku.
* Iba pre domace vonkajSie pouzitie, nie na komercné ucely.

* Nosite ochranné rukavice, ak je to potrebné.

* Tieto pokyny musia byt uchované u spotrebitela a ponechané na dalSie pouZitie.

 Nikdy nezachadzajte s uhlim alebo pripravou dreva po rozsvieteni.

» Udrzujte malé deti a domacich milacikov mimo tohto grilu.

* Umiestnite na dobre vetrané miesta.
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* NEBERTE Ziadne kovoveé Casti grilu, kym sa neochladi, aby ste sa vyhli popaleninam, pokial nenosite ochranné
pomécky (napr. Rukavice, rukavice atd.)

« NEPOUZIVAJTE gril, ak nie je Uplne zostaveny a vSetky &asti st pevne upevnené a utiahnuté.

» Pocas prevadzky alebo Cistenia nikdy nenechavaijte gril bez dozoru.

VAROVANIA PRED OTRAVOU OHLIKOVYM OXIDOM

Nepouzivajte gril v uzavretom a/alebo obyvatelnom priestore, napriklad v domoch, stane, karavanoch, obytnych
vozidlach, na lodiach.
Nebezpecenstvo otravy oxidom uholnatym s fatalnymi nasledkami.
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STAROSTLIVOST A UDRZBA:

Predtym ako zacnete varit' s vasim pristrojom, tieto kroky by ste mali dékladne dodrziavat.

Nedodrzanie tychto krokov méze spdsobit’ poSkodenie povrchu a/alebo vytvarat kovové chute vo vasich
prvych jedlach. Kvapnite vSetky vnutorné plochy vratane roStov rastlinnym kuchynskym olejom.

Pre grilovanie mozete pouzit’ uhli alebo drevo ako zdroj paliva, pri€om zdroj paliva umiestnite a zapalte na popolniku.
Nepostavuijte ohen prili§ velky. Odpori¢ame zacat oheri s maximalne 4 librami uhlia (priblizne 60 brikiet) a pocas

varenia pridavat viac, ako je potrebné. Po nechajte oher Uplne vypalit a umiestnite grilovaciu mriezku na zariadenie.
Nedodrzanie pokynov na zapalenie uhlia mbéze mat za nasledok vazne osobné zranenia a/alebo Skody na majetku.

Frekvencia Cistenia sa urCuje podla toho, ako Casto je gril pouzivany. Pred Cistenim vnutra jednotky sa uistite, ze
uhliky su uplne uhasené. Dékladne oplachnite vodou.
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PL BBQ
JAK ROZPALIC GRILLA

» "Upewnij sie, ze instrukcje montazu zostaty poprawnie wykonane. Ustaw grill w odpowiedniej pozycji, na réwne;j
powierzchni z dala od miejsc, ktére mogg tatwo zapali¢ sie. Podstawa grilla bedzie sie nagrzewac, dlatego upewnij
sie, ze stoi na odpowiedniej powierzchni. Upewnij sie, ze wokot grilla jest co najmniej 1 metr wolnej przestrzeni.
Trzymaj go z dala od ogrodzen, zwisajgcych gatezi i innych materiatow tatwopalnych." "Uzywaj wegla drzewnego i
odpowiedniej metody zapalania od dotu."

METODA 1 - WEGIEL | PLYN/ZEL ZAPALAJACY:

» Ustaw grill w bezpiecznym miejscu. Umies¢ wystarczajgcg ilos¢ wegla w misie na gtebokos¢ 3-5 cm. Ostroznie
natéz ptyn/zel zapalajgcy na wegiel, dbajgc o to, aby nie rozla¢ zadnego ptynu/zelu na rece ani ubranie. Jesli
uzywasz ptynu zapalajgcego, poczekaj 30 sekund, aby ptyn wchionat sie w wegiel. Nie zapalaj wegla, jesli
rozlates ptyn lub zel na ubranie. Zapal wegiel za pomocg dtugiej zapalarki. Wegiel bedzie sie palit przez jakis
czas z ptomieniem. Ogien powinien by¢ gotowy do gotowania po 30-40 minutach, lub gdy réwnomiernie biata
popiot bedzie widoczny w ciggu dnia, lub rownomierne czerwone swiatto w nocy. NIE rozpryskuj ptynu na

palgcy sie wegiel.

METODA 2 - KLOCKI ZAPALAJACE:

» Umiesc trzy lub cztery klocki zapalajgce w centrum miski grilla i zapal je zapatkg. Umie$¢ kawatki wegla wokot
kazdego palgcego sie klocka. Dodaj wiecej wegla w razie potrzeby, tworzac piramide. Gdy ogien zostanie
rozpalony, réwnomiernie roztéz paliwo. Po zapaleniu ogien powinien by¢ gotowy do gotowania w ciggu 30-40
minut, lub gdy réwnomiernie biata popiét bedzie widoczny w ciggu dnia, lub réwnomierne czerwone $wiatto w
nocy. Upewnij sie, Ze ruszt do gotowania jest catkowicie zamocowany w podporach grilla. ZAWSZE NOS
REKAWICE DO PIEKARNIKA PODCZAS OBSLUGI.

PIELEGNACJA | UTRZYMANIE:

» Aby ufatwi¢ czyszczenie grilla po uzyciu, wytéz miske na ogien folig aluminiowa, btyszczgcg strong do géry.
Pamietaj, aby pozostawi¢ otwory wentylacyjne czyste, przebijajgc folie w razie potrzeby. Ten proces przedtuzy
zywotnos¢ grilla i skuteczniej odbije ciepto na jedzeniu. Wegiel drzewny dostepny jest w postaci kawatkow
drewna (duze nieregularne kawatki) i brykietéw (jednolite kawatki). Jako ogdlna zasada, wegiel drzewny w
postaci kawatkow drewna jest najlepszy w grillach do szybkich potraw, takich jak kietbaski i hamburgery,
podczas gdy brykiety sg bardziej odpowiednie do pieczenia, poniewaz palg sie dtuzej i gorecej. Nie zaleca
sie catkowitego wypetniania miski ogniowej, poniewaz grill moze stac¢ sie zbyt goracy, aby skutecznie gotowad.
Jako wskazowka, 3 kg worek wegla w grillu o $rednicy 43 cm (17”) powinien wystarczy¢ na co najmniej 2 petne
ogniska. Jesli ogien zaczyna ptong¢ z powodu kapigcego ttuszczu, delikatnie sttum go drobng mgietkg wody.
Po zakonczeniu gotowania nigdy nie polewaj zimng wodg wegla, aby go ugasi¢, poniewaz moze to uszkodzic¢
Twaj grill. Uzyj starego popiotu, piasku lub drobnej mgietki wody. Aby wyczysci¢ grill, namocz ruszt do gotowania
i akcesoria w gorgcej wodzie z mydtem jak najszybciej po uzyciu. Doktadnie osusz i przechowuj w suchym
miejscu. Nie zostawiaj grilla na zewnatrz bez ochrony.

PORADY BEZPIECZENSTWA | PIELEGNACJI:

* Nieprzestrzeganie instrukcji moze skutkowac¢ $miercig, powaznymi obrazeniami ciata i/lub utratg mienia.
* Do uzytku domowego na zewnatrz, nie do uzytku komercyjnego.

» Nalezy nosi¢ rekawice ochronne, jesli to konieczne.

» Te instrukcje muszg by¢ przechowywane przez konsumenta i zachowane do pézniejszego uzycia.

* Nigdy nie dotykaj wegla drzewnego ani drewna do rozpatki po zapaleniu.
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Trzymaj mate dzieci i zwierzeta z dala od tego grilla.

Ustawiaj w grillu w dobrze wentylowanych miejscach.

NIE DOTYKAJ metalowych czesci grilla, dopoki nie ostygng, aby unikng¢ oparzen, chyba ze masz na sobie

sprzet ochronny (np. rekawice, uchwyty do gorgcych garnkow itp.).

NIE UZYWAJ grilla, jesli nie jest on catkowicie ztoZzony, a wszystkie cze$ci sg dobrze dokrecone i zabezpieczone.
Nigdy nie zostawiaj grilla bez nadzoru podczas pracy lub czyszczenia.

Nigdy nie pozwdl dzieciom obstugiwac grilla ani bawi¢ sie w jego poblizu.

NIE PRZEMIESZCZAJ grilla, gdy jest w uzyciu lub goracy.

NIE WYJMUJ tacy na popiot, dopoki wegiel nie zostanie catkowicie ugaszony.

OSTRZEZENIE! NIE no$ luznej odziezy i zwigz diugie wtosy wokét grilla, gdy jest w uzyciu lub gorgey.

Trzymaj grill poza zasiegiem dzieci i zwierzat.

Nigdy nie wyjmuj rusztu weglowego, gdy grill jest w uzyciu.

Zawsze stawiaj grill na réwnej powierzchni i z dala od materiatéw tatwopalnych oraz dzieci.

NIE UZYWAJ grilla przy silnym wietrze.

Nigdy nie demontuj urzgdzenia, gdy jest w uzyciu lub gorgce.

NIE UZYWAJ grilla w zamknigtych pomieszczeniach, w pojazdach rekreacyjnych ani na todzi.

Materiaty tatwopalne lub palne nigdy nie powinny by¢ uzywane ani przechowywane w promieniu 1,8 metra od grilla.
NIE UZYWAJ grilla w zamknietym lub cze$ciowo zamknietym pomieszczeniu, takim jak garaz, przejécie, wiatrotap,
weranda lub pod powierzchnig, ktéra moze sie zapalic.

OSTRZEZENIE O CZADU:

Nie uzywaj grilla w zamknietych i/lub zamieszkatych przestrzeniach, np. w domach, namiotach, przyczepach
kempingowych, kamperach, todziach. Niebezpieczenstwo zatrucia tlenkiem wegla, ktére moze prowadzi¢
do Smierci.

X X
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OPIEKA | UTRZYMANIE:

Przed rozpoczeciem gotowania w swoim urzgdzeniu nalezy dokfadnie przestrzegac ponizszych krokow.
Niezastosowanie sie do tych krokdw moze uszkodzi¢ wykonczenie i/lub nada¢ metaliczny smak pierwszym
potrawom.

Wyszoruj wszystkie powierzchnie wewnetrzne, w tym ruszty, olejem roslinnym do gotowania.

Wegiel drzewny lub drewno moga by¢ uzywane jako paliwo do grillowania, z paliwem umieszczonym i zapalonym
na tacce na popiot. Nie buduj ognia zbyt duzego. Zalecamy rozpoczecie ognia z nie wiecej niz 1,8 kg wegla
drzewnego (okoto 60 brykietéw) i dodawanie wiecej w razie potrzeby podczas gotowania. Po pozwoleniu na
wypalenie ognia, umies¢ ruszt do gotowania na urzgdzeniu. Nieprzestrzeganie instrukcji zapalania wegla moze
prowadzi¢ do powaznych obrazen ciata i/lub uszkodzenia mienia.

Czestotliwosé czyszczenia zalezy od tego, jak czesto grill jest uzywany. Upewnij sie, ze wegiel catkowicie zgast
przed czyszczeniem wnetrza urzgdzenia. Doktadnie optucz woda.
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FR BBQ
COMMENT ALLUMER VOTRE BARBECUE

» "Assurez-vous que les instructions d'assemblage ont été correctement suivies. Installez le barbecue dans un
endroit adapté, sur une surface plane, loin des zones susceptibles de prendre feu. La base du barbecue
deviendra chaude, alors assurez-vous qu'’il est placé sur une surface appropriée. Assurez-vous qu'il y ait au
moins 1 métre de dégagement autour de tous les cotés du barbecue. Gardez-le éloigné des clbtures, des
branches qui pendent et d'autres matériaux inflammables." "Utilisez du charbon de bois et une méthode
d’allumage appropriée par dessous."

METHODE 1 - CHARBON DE BOIS ET LIQUIDE/GEL D'ALLUMAGE:

* Installez votre barbecue dans un endroit slr. Placez suffisamment de charbon dans le bol a une profondeur
de 3 a 5 cm. Appliquez soigneusement le liquide/gel d’allumage sur le charbon, en veillant a ne pas en
renverser sur vos mains ou vétements. Si vous utilisez du liquide d’allumage, attendez 30 secondes pour
permettre au liquide de pénétrer dans le charbon. Ne pas allumer le charbon si vous avez renversé du liquide
ou du gel sur vos vétements. Allumez le charbon a I'aide d’un briquet long de sécurité. Le charbon brilera
alors pendant un certain temps avec des flammes. Le feu sera prét pour la cuisson dans 30 a 40 minutes,
ou lorsque la cendre blanche uniforme est visible le jour, ou une lueur rouge uniforme est visible la nuit.

NE PAS pulvériser de liquide sur du charbon enflammé.

METHODE 2 - BLOCS D'ALLUMAGE:

* Placez trois ou quatre blocs d’allumage au centre du bol du barbecue et allumez-les avec une allumette.
Placez des morceaux de charbon autour de chaque bloc enflammé. Ajoutez plus de charbon si nécessaire,
en formant une pyramide. Lorsque le feu est établi, répartissez le combustible de maniére uniforme. Aprés
allumage, le feu sera prét pour la cuisson dans 30 a 40 minutes, ou lorsque la cendre blanche uniforme est
visible le jour, ou une lueur rouge uniforme est visible la nuit. Assurez-vous que la grille de cuisson est
complétement placée dans les supports du barbecue. PORTEZ TOUJOURS DES GANTS DE CUISINE
LORS DE LA MANIPULATION.

ENTRETIEN ET MAINTENANCE:

* Pour faciliter le nettoyage de votre barbecue aprés utilisation, tapissez le bol de feu avec du papier d'aluminium,
cé6té brillant vers le haut. N'oubliez pas de laisser les trous de ventilation dégagés en pergant le papier ou
nécessaire. Ce processus prolongera la durée de vie de votre barbecue et réfléchira la chaleur plus efficacement
sur la nourriture. Le charbon de bois est disponible sous forme de morceaux de bois (grands morceaux irréguliers)
ou de briquettes (pieces de taille uniforme). En général, le charbon de bois sous forme de morceaux de bois
est le meilleur pour les barbecues pour les aliments cuits rapidement comme les saucisses et les hamburgers,
tandis que les briquettes sont plus adaptées pour un réti car elles bralent plus longtemps et plus chaud. Il n'est
pas recommandé de remplir complétement le bol de feu car le barbecue pourrait devenir trop chaud pour cuire
correctement. En général, un sac de 3 kg de charbon dans un barbecue de 43 cm (17") de diamétre devrait durer
au moins 2 feux complets. Si le feu se met a flamber a cause de la graisse qui coule, éteignez les flammes
légérement avec un spray d'eau fine. Une fois la cuisson terminée, ne versez jamais d'eau froide directement
sur les braises pour les éteindre, car cela pourrait endommager votre barbecue. Utilisez de la cendre usée, du
sable ou un spray d'eau fine. Pour nettoyer votre barbecue, faites tremper la grille de cuisson et les outils dans
de I'eau chaude savonneuse dés que possible aprées utilisation. Séchez-les soigneusement et rangez-les dans
un endroit sec. Ne laissez pas votre barbecue a I'extérieur sans protection.

CONSEILS DE SECURITE ET D'ENTRETIEN:

» Le non-respect des instructions peut entrainer la mort, des blessures corporelles graves et/ou des pertes matérielles.
« A utiliser uniquement & I'extérieur dans un cadre domestique, pas a des fins commerciales.
» Portez des gants de protection si nécessaire.

1888



 Ces instructions doivent étre conservées par le consommateur et conservées pour une utilisation future.

* Ne jamais manipuler le charbon de bois ou le bois d'allumage aprés l'allumage.

» Gardez les enfants en bas age et les animaux a I'écart de ce barbecue.

» Placez-le dans des zones bien ventilées.

* NE TOUCHEZ PAS les parties métalliques du barbecue tant qu'elles n'ont pas refroidi pour éviter les brllures,
sauf si vous portez un équipement de protection (ex. maniques, gants, etc.).

* NE PAS utiliser le barbecue a moins qu'il ne soit complétement assemblé et que toutes les pieces soient

solidement fixées et serrées.

Ne laissez jamais un barbecue sans surveillance pendant son fonctionnement ou lors du nettoyage.

Ne laissez jamais les enfants manipuler ou jouer pres de ce barbecue ou de tout autre barbecue.

* NE PAS déplacer ce barbecue lorsqu'il est en fonctionnement ou encore chaud.

* NE PAS retirer le bac a cendres tant que les braises ne sont pas complétement éteintes.

ATTENTION! NE PORTER PAS de vétements amples et attachez les cheveux longs lorsqu'un barbecue est

en fonctionnement ou chaud.

» Gardez-le hors de portée des enfants et des animaux.

Ne retirez jamais la grille a charbon pendant son utilisation.

Toujours placer le barbecue sur une surface plane et loin des matériaux combustibles et des enfants.

* NE PAS utiliser le barbecue par grand vent.

* Ne jamais démonter cet appareil lorsqu'il est en fonctionnement ou chaud.

* NE PAS utiliser le barbecue a l'intérieur, sur des véhicules récréatifs ou sur un bateau.

* Les matériaux combustibles ou inflammables ne doivent JAMAIS étre utilisés ou stockés a moins de 6 pieds
de votre barbecue.

* NE PAS utiliser ce barbecue dans une zone entiérement ou partiellement fermée, telle qu'un garage, un
passage couvert, un carport, une véranda ou sous une surface pouvant prendre feu.

AVERTISSEMENT SUR LE MONOXYDE DE CARBONE:

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable, par exemple dans des maisons, des
tentes, des caravanes, des camping-cars, des bateaux. Risque d'intoxication au monoxyde de carbone,
pouvant entrainer la mort.

X X
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ENTRETIEN ET MAINTENANCE:

Avant de cuisiner avec votre appareil, les étapes suivantes doivent étre scrupuleusement suivies. Le
non-respect de ces étapes pourrait endommager la finition et/ou impartir des saveurs métalliques a vos
premiers aliments.

Brossez toutes les surfaces intérieures, y compris les grilles, avec de I'huile végétale pour la cuisson.

Le charbon de bois ou le bois peuvent étre utilisés comme source de combustible pour la cuisson, avec le
combustible placé et enflammé dans le bac a cendres. Ne construisez pas un feu trop grand. Nous vous
recommandons de commencer un feu avec pas plus de 1,8 kg de charbon de bois (environ 60 briquettes)
et d'ajouter plus si nécessaire pendant la cuisson. Aprés avoir laissé le feu diminuer, placez la grille de
cuisson sur I'appareil. Ne pas lire et suivre les instructions pour allumer le charbon de bois peut entrainer de
graves blessures corporelles et/ou des dommages matériels.

La fréquence du nettoyage dépend de la fréquence d'utilisation du grill. Assurez-vous que les charbons sont
complétement éteints avant de nettoyer l'intérieur de I'appareil. Rincez soigneusement a l'eau.
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IT BBQ
COME INIZIARE IL TUO BARBECUE

 "Assicurati che le istruzioni di assemblaggio siano state seguite correttamente. Posiziona il barbecue in un
luogo adatto, su una superficie piana, lontano da aree che potrebbero prendere fuoco. La base del barbecue
si riscaldera, quindi assicurati che sia posato su una superficie adeguata. Assicurati che ci sia almeno 1 metro
di spazio libero intorno a tutti i lati del barbecue. Tienilo lontano da recinzioni, rami pendenti e altri materiali
infammabili." "Usa carbone e un metodo di accensione adatto dal basso."

METODO 1 - CARBONE E LIQUIDO/GELO ACCENDITORE:

 Posiziona il barbecue in un luogo sicuro. Metti abbastanza carbone nella ciotola a una profondita di 3-5 cm.
Applica con attenzione il liquido/gel accenditore sul carbone, facendo attenzione a non versarlo su mani o vestiti.
Se usi il liquido accenditore, aspetta 30 secondi affinché il liquido si assorba nel carbone. Non accendere il
carbone se hai versato liquido o gel sui vestiti. Accendi il carbone utilizzando un accenditore lungo e sicuro. |l
carbone brucera per un certo periodo con fiamme. Il fuoco sara pronto per la cottura in 30-40 minuti, 0 quando
la cenere bianca uniforme é visibile di giorno, o quando una luce rossa uniforme € visibile di notte. NON s
pruzzare liquido sul carbone che brucia.

METODO 2 - BLOCCHI ACCENDITORI:

* Posiziona tre o quattro blocchi accenditori al centro della ciotola del barbecue e accendili con un fiammifero.
Metti i pezzi di carbone intorno a ciascun blocco acceso. Aggiungi altro carbone se necessario, formando una
piramide. Quando il fuoco € stabile, distribuisci il combustibile uniformemente. Dopo I'accensione, il fuoco sara
pronto per la cottura in 30-40 minuti, o quando la cenere bianca uniforme & visibile di giorno, o quando una luce
rossa uniforme & visibile di notte. Assicurati che la griglia di cottura sia completamente posizionata nei supporti
del barbecue. INDOSSA SEMPRE GUANTI DA FORNO QUANDO MANIPOLI.

MANUTENZIONE E CURA:

* Per facilitare la pulizia del tuo barbecue dopo I'uso, fodera la ciotola del fuoco con foglio di alluminio, con il lato
lucido verso l'alto. Ricorda di lasciare liberi i fori di ventilazione, perforando il foglio dove necessario. Questo
processo aumentera la durata del tuo barbecue e riflettera il calore in modo piu efficiente sul cibo. Il carbone &
disponibile in forma di legno in pezzi (grandi pezzi irregolari) o in briquettes (pezzi di dimensioni uniformi).
Come regola generale, il carbone di legno in pezzi € il migliore per i barbecue per cibi cucinati velocemente
come salsicce e hamburger, mentre le briquettes sono piu adatte per un arrosto, poiché bruciano piu a lungo
e piu caldo. Non € consigliabile riempire completamente la ciotola del fuoco, poiché il barbecue potrebbe
diventare troppo caldo per cucinare correttamente. Come guida, un sacchetto da 3 kg di carbone in un
barbecue di 43 cm (17") di diametro dovrebbe durare almeno 2 fuochi completi. Se il fuoco scoppia a causa
del grasso che gocciola, spegni le fiamme leggermente con una fine spruzzata d'acqua. Quando hai finito di
cucinare, non versare mai acqua fredda direttamente sulle braci per spegnerle, poiché potrebbe danneggiare
il barbecue. Usa vecchie ceneri, sabbia o una fine spruzzata d'acqua. Per pulire il barbecue, immergi la griglia
e gli utensili in acqua calda saponata il prima possibile dopo I'uso. Asciugali accuratamente e conservali in un
luogo asciutto. Non lasciare il barbecue all'esterno senza protezione.

SUGGERIMENTI DI SICUREZZA E CURA:

* Il mancato rispetto delle istruzioni potrebbe causare morte, gravi lesioni corporee e/o danni materiali.
 Solo per uso domestico all'aperto, non per uso commerciale.

* Indossare guanti protettivi se necessario.

» Queste istruzioni devono essere conservate dal consumatore e mantenute per un uso futuro.
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* Non maneggiare mai carbone o legna per accendere dopo l'accensione.

» Tenere bambini piccoli e animali lontani da questo barbecue.

* Posizionarlo in aree ben ventilate.

* NON TOCCARE le parti metalliche del barbecue finché non si sono raffreddate per evitare scottature, a
meno che non si stiano indossando guanti protettivi (ad esempio, presine, guanti, ecc.).

* NON USARE il barbecue se non &€ completamente assemblato e tutte le parti sono ben fissate e serrate.

» Non lasciare mai il barbecue senza sorveglianza durante I'uso o la pulizia.

* Non permettere mai ai bambini di operare o giocare vicino a questo barbecue o a qualsiasi altro barbecue.

* NON MUOVERE questo barbecue quando ¢ in funzione o caldo.

* NON RIMUOVERE il vassoio per la cenere fino a quando le braci non sono completamente spente.

« ATTENZIONE! NON indossare abiti larghi e legare i capelli lunghi durante I'uso del barbecue o quando € caldo.

 Tenere fuori dalla portata dei bambini e degli animali.

* Non rimuovere mai la griglia del carbone durante I'uso.

* Posizionare sempre il barbecue su una superficie piana e lontano da materiali combustibili € bambini.

* NON usare il barbecue in caso di vento forte.

* Non smontare mai questo apparecchio quando € in uso o caldo.

* NON usare il barbecue all'interno, su veicoli ricreativi o su una barca.

* | materiali combustibili o infiammabili NON DEVONO mai essere usati o conservati a meno di 6 piedi dal barbecue.

* NON usare questo barbecue in un'area completamente o parzialmente chiusa, come un garage, un corridoio,
un garage coperto, una veranda o sotto una superficie che possa incendiarsi.

AVVISO SUL MONOSSIDO DI CARBONIO:

Non utilizzare il barbecue in spazi chiusi e/o abitabili, ad esempio case, tende, roulotte, camper, barche.
Rischio di avvelenamento da monossido di carbonio, con rischio di morte.

X X
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MANUTENZIONE E CURA:

Prima di cucinare con il tuo apparecchio, segui attentamente i seguenti passaggi. Il mancato rispetto di questi
passaggi potrebbe danneggiare la finitura e/o impartire un sapore metallico ai tuoi primi cibi.

Spazzola tutte le superfici interne, comprese le griglie, con olio vegetale da cucina.

[l carbone o la legna possono essere utilizzati come fonte di combustibile per la grigliata, con il combustibile
posto e acceso nel vassoio per la cenere. Non costruire il fuoco troppo grande. Si consiglia di accendere il fuoco
con non piu di 1,8 kg di carbone (circa 60 briquettes) e aggiungere altro se necessario durante la cottura. Dopo
aver lasciato che il fuoco si abbassi, posiziona la griglia di cottura sull'apparecchio. Non leggere e seguire le
istruzioni per accendere il carbone pud causare gravi lesioni personali e/o danni alla proprieta.

La frequenza di pulizia dipende dalla frequenza di utilizzo della griglia. Assicurati che i carboni siano
completamente spenti prima di pulire I'interno dell'apparecchio. Risciacqua accuratamente con acqua.
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PT BBQ

COMO COMECAR O SEU CHURRASCO

« "Certifique-se de que as instru¢ées de montagem foram seguidas corretamente. Coloque o churrasco em uma

posi¢do adequada, em uma superficie nivelada, longe de areas que possam pegar fogo. A base do churrasco
ficara quente, entdo, certifique-se de que esta em uma superficie adequada. Certifique-se de que haja pelo
menos 1 metro de espaco ao redor de todos os lados do churrasco. Mantenha-o longe de cercas, galhos
pendentes e outros materiais inflamaveis." "Use carvdo e um método de acendimento adequado de baixo
para cima."

METODO 1 - CARVAO E LiQUIDO/GEL ACENDEDOR:

» Coloque o seu churrasco em um local seguro. Coloque carvao suficiente na tigela até uma profundidade

de 3-5 cm. Aplique cuidadosamente o liquido/gel acendedor sobre o carvao, tomando cuidado para nao
derramar o liquido/gel nas suas méos ou roupas. Se usar liquido acendedor, espere 30 segundos para que
o liquido seja absorvido pelo carvao. Nao acenda o carvao se derramar o liquido ou gel nas roupas. Acenda
o carvao usando um isqueiro longo e seguro. O carvdo queimara por um periodo com chamas. O fogo
estara pronto para cozinhar em 30-40 minutos, ou quando a cinza branca uniforme for visivel durante o dia,
ou quando uma luz vermelha uniforme for visivel a noite. NAO borrife liquido sobre o carvdo queimando.

METODO 2 - BLOCOS ACEDORES:

Coloque trés ou quatro blocos acendedores no centro da tigela do churrasco e acenda-os com um fosforo.
Coloque pedagos de carvao ao redor de cada bloco aceso. Adicione mais carvao conforme necessario,
formando uma piramide. Quando o fogo estiver estavel, espalhe o combustivel de forma uniforme. Apos
acender, o fogo estara pronto para cozinhar em 30-40 minutos, ou quando a cinza branca uniforme for
visivel durante o dia, ou quando uma luz vermelha uniforme for visivel a noite. Certifique-se de que a
grelha de cozimento esteja totalmente colocada nos suportes do churrasco. SEMPRE USE LUVA DE
FORNO AO MANIPULAR.

CUIDADO E MANUTENCAO:

Para facilitar a limpeza do seu churrasco apés o uso, forre a tigela do fogo com papel aluminio, com o lado
brilhante para cima. Lembre-se de deixar os orificios de ventilagao desobstruidos, perfurando o papel onde
necessario. Este processo prolongara a vida util do seu churrasco e refletira o calor de forma mais eficiente
sobre os alimentos. O carvao esta disponivel em pedagos de madeira (grandes pedagos irregulares) e em
briquetes (pedacgos de tamanho uniforme). Como orientagéo geral, o carvao em pedagos de madeira é o
melhor para churrascos para alimentos cozidos rapidamente, como linguigas e hamburgueres, enquanto

os briquetes sao mais adequados para assados, pois queimam por mais tempo e mais quente. Nao é
aconselhavel encher completamente a tigela de fogo, pois o churrasco pode ficar muito quente para
cozinhar com sucesso. Como referéncia, um saco de 3 kg de carvdo em um churrasco de 43 cm (17") de
didmetro deve durar pelo menos 2 fogos completos. Se o fogo aumentar devido ao gotejamento de gordura,
apague as chamas levemente com um spray de agua fina. Quando terminar de cozinhar, nunca jogue agua
fria diretamente sobre as brasas para apaga-las, pois isso pode danificar seu churrasco. Use cinzas antigas,
areia ou um spray de agua fina. Para limpar seu churrasco, mergulhe a grelha e as ferramentas em agua
morna com sabao o mais rapido possivel apds o uso. Seque completamente e armazene em um local seco.
N&o deixe o seu churrasco do lado de fora sem protecao.

DICAS DE SEGURANCA E CUIDADO:

O n&o cumprimento das instru¢des pode resultar em morte, ferimentos corporais graves e/ou perda de propriedade.
Para uso doméstico ao ar livre, ndo para uso comercial.
Use luvas de protegao, se necessario.
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Estas instrugbes devem ser mantidas pelo consumidor e retidas para uso futuro.

Nunca manuseie carvao ou lenha depois de acender.

Mantenha criangas pequenas e animais afastados deste churrasco.

Coloque em areas bem ventiladas.

NAO TOQUE nas partes metélicas do churrasco até que tenha esfriado para evitar queimaduras, a menos
que esteja usando equipamentos de protecao (por exemplo, pegadores, luvas, etc.).

NAO USE o churrasco, a menos que esteja completamente montado e todas as partes estejam firmemente
presas e apertadas.

Nunca deixe o churrasco sem supervisao durante o funcionamento ou a limpeza.

Nunca permita que criangas operem ou brinquem perto deste ou de qualquer outro churrasco.

NAO MOVA este churrasco quando estiver em operagdo ou quente.

NAO REMOVA a bandeja de cinzas até que as brasas estejam completamente apagadas.

AVISO! NAO use roupas largas e amarre o cabelo longo ao redor do churrasco enquanto estiver em uso ou quente.
Mantenha fora do alcance de criangas e animais.

Nunca retire a grelha de carvao enquanto estiver em uso.

Sempre coloque o churrasco em uma superficie plana e longe de materiais combustiveis e criangas.

NAO USE o churrasco em ventos fortes.

Nunca desmonte este aparelho enquanto estiver em uso ou quente.

NAO USE o churrasco em ambientes fechados, em veiculos recreativos ou em um barco.

Materiais combustiveis ou inflamaveis NUNCA devem ser usados ou armazenados a menos de 1,8 metros
de seu churrasco.

NAO USE este churrasco em uma area totalmente ou parcialmente fechada, como uma garagem, corredor,
carport, varanda ou sob uma superficie que possa pegar fogo.

AVISO SOBRE O MONOXIDO DE CARBONO:

N&o use o churrasco em espacgos confinados e/ou habitaveis, como casas, tendas, caravanas, motorhomes,
barcos. Perigo de envenenamento por monoxido de carbono, com risco de morte.

X X
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CUIDADOS E MANUTENGAO:

Antes de cozinhar com seu aparelho, os seguintes passos devem ser seguidos cuidadosamente. O ndo
cumprimento desses passos pode danificar o acabamento e/ou impartir sabores metalicos aos seus primeiros
alimentos.

Escove todas as superficies internas, incluindo as grelhas, com 6leo vegetal de cozinha.

O carvao ou a madeira podem ser usados como fonte de combustivel para a grelha, com o combustivel
colocado e aceso na bandeja de cinzas. Nao faga o fogo muito grande. Recomendamos comecar o fogo com
no maximo 1,8 kg de carvao (aproximadamente 60 briquetes) e adicionar mais conforme necessario durante o
cozimento. Apds permitir que o fogo diminua, coloque a grelha de cozimento no aparelho. N&o ler e seguir as
instrucdes para acender o carvao pode resultar em ferimentos graves e/ou danos a propriedade.

A frequéncia da limpeza depende de quéao frequentemente o churrasco é usado. Certifique-se de que os carvoes
estejam completamente apagados antes de limpar o interior do aparelho. Enxague bem com agua.
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ES BBQ
COMO ENCENDER TU BARBACOA

» "Asegurate de que las instrucciones de montaje se hayan seguido correctamente. Coloca la parrilla en una
posicion adecuada, sobre una superficie nivelada y alejada de areas susceptibles de incendio. La base de la
parrilla se calentara, por lo que debe estar sobre una superficie adecuada. Asegurate de que haya al menos 1
metro de espacio libre alrededor de todos los lados de la parrilla. Manténla alejada de cercas, ramas colgantes
y otros materiales combustibles." "Usa carbén y un método adecuado de encendido desde abajo."

METODO 1 - CARBON Y LIQUIDO/GEL ENCENDEDOR:

» Coloca tu barbacoa en un lugar seguro. Coloca suficiente carbén en el recipiente a una profundidad de 3-5 cm.
Aplica cuidadosamente el liquido/gel encendedor sobre el carbdn, teniendo cuidado de no derramar liquido/gel
sobre tus manos o ropa. Si usas liquido encendedor, espera 30 segundos para que el liquido se absorba en el
carbon. No enciendas el carbdn si has derramado liquido o gel sobre tu ropa. Enciende el carbén con un
encendedor largo y de seguridad. El carbon se quemara durante un tiempo con llamas. El fuego estara listo
para cocinar en 30-40 minutos, o cuando la ceniza blanca uniforme sea visible durante el dia, o cuando un
resplandor rojo uniforme sea visible por la noche. NO rociar liquido sobre el carbén encendido.

METODO 2 - BLOQUES ENCENDEDORES:

» Coloca tres o cuatro bloques encendedores en el centro del recipiente de la barbacoa y enciéndelos con una
cerilla. Coloca trozos de carbén alrededor de cada bloque encendido. Ailade mas carbdn si es necesario,
formando una piramide. Cuando el fuego se haya establecido, distribuye el combustible uniformemente.
Después de encenderlo, el fuego estara listo para cocinar en 30-40 minutos, o cuando la ceniza blanca
uniforme sea visible durante el dia, o cuando un resplandor rojo uniforme sea visible por la noche. Asegurate
de que la parrilla de coccion esté completamente colocada en los soportes de la barbacoa. SIEMPRE USA
GUANTES DE HORNO AL MANIPULAR.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO:

+ Para facilitar la limpieza de tu barbacoa después de usarla, forra el cuenco del fuego con papel de aluminio,
con el lado brillante hacia arriba. Recuerda dejar los agujeros de ventilacién despejados, perforando el papel
cuando sea necesario. Este proceso alargara la vida util de tu barbacoa y reflejara el calor de manera mas
eficiente sobre la comida. El carbdn esta disponible en trozos de madera (grandes piezas irregulares) y en
briquetas (piezas de tamafio uniforme). Como regla general, el carbén en trozos de madera es el mejor para
barbacoas de alimentos cocinados rapidamente como salchichas y hamburguesas, mientras que las briquetas
son mas adecuadas para asados, ya que arden mas tiempo y mas caliente. No se recomienda llenar
completamente el cuenco de fuego, ya que la barbacoa podria calentarse demasiado para cocinar
correctamente. Como guia, una bolsa de 3 kg de carbén en una barbacoa de 43 cm (17") de diametro
deberia durar al menos 2 fuegos completos. Si el fuego se intensifica debido a la grasa que gotea, apaga
las llamas ligeramente con una fina rociada de agua. Cuando termines de cocinar, nunca viertas agua fria
directamente sobre las brasas para apagarlas, ya que esto podria dafar tu barbacoa. Usa ceniza vieja, arena
o una fina rociada de agua. Para limpiar tu barbacoa, sumerge la parrilla y las herramientas en agua caliente
con jabén tan pronto como sea posible después de su uso. Sécalas bien y guardalas en un lugar seco. No
dejes la barbacoa afuera sin proteccion.

CONSEJOS DE SEGURIDAD Y CUIDADO:

» No seguir las instrucciones puede resultar en muerte, lesiones graves o pérdida de propiedad.
» Solo para uso doméstico al aire libre, no para uso comercial.
» Use guantes de proteccion si es necesario.
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Estas instrucciones deben ser guardadas por el consumidor y retenidas para su uso futuro.

Nunca manipule carbén o madera para encender después de haber encendido.

Mantenga a los niflos pequefios y a las mascotas alejados de esta parrilla.

Coloque en areas bien ventiladas.

NO TOQUE las partes metdlicas de la parrilla hasta que se haya enfriado para evitar quemaduras, a menos
que esté usando equipo de proteccion (por ejemplo, agarraderas, guantes, etc.).

NO USE la parrilla a menos que esté completamente ensamblada y todas las partes estén firmemente
sujetas y apretadas.

Nunca deje la parrilla desatendida durante el funcionamiento o la limpieza.

Nunca permita que los nifios operen o jueguen cerca de esta parrilla o cualquier otra parrilla.

NO MUEVA esta parrilla cuando esté en funcionamiento o caliente.

NO RETIRE la bandeja de cenizas hasta que las brasas estén completamente apagadas.

jADVERTENCIA! NO use ropa suelta y ate el cabello largo alrededor de una parrilla mientras esté en uso o caliente.
Mantenga fuera del alcance de los nifios y mascotas.

Nunca retire la rejilla de carbon mientras esté en uso.

Siempre coloque la parrilla en una superficie nivelada y lejos de materiales combustibles y nifios.

NO USE la parrilla con viento fuerte.

Nunca desmonte este aparato mientras esté en uso o caliente.

NO USE la parrilla en interiores, vehiculos recreativos ni en un barco.

Materiales combustibles o inflamables NUNCA deben ser utilizados ni almacenados a menos de 1,8 metros
de su parrilla.

NO USE esta parrilla en un area completamente o parcialmente cerrada, como un garaje, pasillo, cochera,
porche o debajo de una superficie que pueda incendiarse.

ADVERTENCIA SOBRE MONOXIDO DE CARBONO:

No use la parrilla en espacios confinados y/o habitables, como casas, tiendas de campana, caravanas,
autocaravanas, barcos. Peligro de intoxicacion por monoxido de carbono, que puede ser fatal.

X X
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO:

Antes de cocinar con su dispositivo, debe seguir cuidadosamente los siguientes pasos. No seguir estos pasos
podria dafar el acabado y/o impartir sabores metalicos a sus primeros alimentos.

Cepille todas las superficies interiores, incluidas las parrillas, con aceite vegetal para cocinar.

Se puede usar carbon o madera como fuente de combustible para la parrilla, con el combustible colocado y
encendido en la bandeja de cenizas. No construya el fuego demasiado grande. Recomendamos comenzar el
fuego con no mas de 1,8 kg de carbén (aproximadamente 60 briquetas) y agregar mas segun sea necesario
durante la coccion. Después de permitir que el fuego disminuya, coloque la parrilla de coccién en el dispositivo.
No leer y seguir las instrucciones para encender el carbén puede causar lesiones graves y/o dafios a la propiedad.

La frecuencia de limpieza depende de cuan a menudo se usa la parrilla. Asegurese de que los carbones estén
completamente apagados antes de limpiar el interior del dispositivo. Enjuague bien con agua.
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S| BBQ

KAKO ZACETI S SVOJIM ZAROM

 "PrepriCajte se, da so bile navodila za montaZo pravilno upoStevana. Nastavite Zar na primerno mesto, na raven

povrsino, stran od obmodij, ki bi se lahko vzgala. Osnova zara se bo segrela, zato poskrbite, da bo postavljen
na primerno povrsino. Prepri¢ajte se, da je okoli zara najmanj 1 meter prostora. Oddaljite ga od ograj, visecih
vej in drugih vnetljivih materialov." "Uporabite oglje in ustrezen nacin priziganja z dna."

METODA 1 - OGLJE IN PRIZIGALNI LIKVID/GEL:

Postavite Zar na varno mesto. V skledo postavite dovolj oglja do globine 3-5 cm. Previdno nanesite priZigalni
tekogino/gel na oglje, pazite, da ne razlijejo tekogine/gelu na roke ali oblagila. Ce uporabljate prizigalno tekogino,
pocakajte 30 sekund, da tekocCina vpije v oglje. Ne prizigajte oglja, Ce ste razlili tekocino ali gel na oblacilih. Oglje
prizgite s dolgim vZigalnikom. Oglje bo gorilo nekaj ¢asa z ognjem. Ogenj bo pripravljen za kuhanje v 30-40
minutah, ali ko je enakomerna bela pepel vidna podnevi, ali enakomeren rdec¢ sijaj ponoci. NE prsite tekocine

na gorecCe oglje.

METODA 2 - PRIZIGALNI BLOKI:

Postavite tri ali tiri prizigalne bloke v sredino sklede Zara in jih prizgite s kresilom. Okoli vsakega gorecega
bloka postavite kose oglja. Dodajte vec oglja po potrebi v obliki piramide. Ko se ogenj ustali, enakomerno
porazdelite gorivo. Po priZziganju bo ogenj pripravljen za kuhanje v 30-40 minutah, ali ko je enakomerna bela
pepel vidna podnevi, ali enakomeren rdec€ sijaj ponodi. Poskrbite, da bo kuhalna mreza popolnoma namesc¢ena
v podpornikih Zara. POMEMBNO NOSITE PECICA KOLOKVE PRI ROCNI.

NEGA IN VZDRZEVANJE:

Da bo Cis€enje vasega zara po uporabi lazje, oblozite ogenj z aluminijasto folijo, svetla stran navzgor. Ne
pozabite pustiti odprtine za ventilacijo jasne, tako da prebodejo folijo tam, kjer je to potrebno. Ta postopek bo
podaljsal zivljenjsko dobo vasega Zara in ucinkoviteje odrazal toploto na hrano. Oglje je na voljo v obliki koS¢kov
lesa (veliki neenakomerni kosi) in v obliki briketov (kosov enakih dimenzij). Kot sploSno pravilo je oglje v ko$¢kih
lesa najboljSe za zare za hitro kuhane jedi, kot so klobase in hamburgerji, briketi pa so primernejsi za peko, saj
gori dlje in bolj vro€e. Ni priporocljivo popolnoma napolniti posode za ogenj, saj lahko Zar postane prevec vroc,
da bi uspesno kuhali. Kot vodilo naj bi 3 kg vre€a oglja v Zaru s premerom 43 cm (17”) trajala vsaj 2 polni ogenj.
Ce ogenj zaradi kapljanja ma$¢obe za&ne plamteti, ga zlahka pogasite z fino prsico vode. Ko konéate s kuhanjem,
nikoli ne nalijte hladne vode neposredno na Zerjavico, da jo ugasite, saj lahko poSkoduje vas$ Zar. Uporabite staro
pepel, pesek ali fino prico vode. Da ocistite zar, takoj po uporabi namocite kuhalno resetko in orodja v toplo
milnico. Dobro jih posusite in shranite na suhem mestu. Ne puscajte zara na prostem brez zascite.

VARSTVO IN NEGA:

Neupostevanje navodil lahko povzro&i smrt, resne telesne poskodbe in/ali izgubo premozenja.
Samo za domaco uporabo na prostem, ni za komercialno uporabo.
Po potrebi nosite zasCitne rokavice.

» Ta navodila mora ohraniti potrosnik in jih hraniti za kasnejSo uporabo.
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Nikoli ne ravnajte z ogljem ali drvom za priziganje po prizigu.

Majhne otroke in Zivali drzite stran od tega zara.

Postavite na dobro prezratena mesta.

NE DOTIKAJTE SE kovinskih delov zara, dokler se ne ohladijo, da se izognete opeklinam, razen ¢e nosite
zascitno opremo (npr. rokavice, prijemalke za vroce, ipd.).

NE UPORABLJAJTE Zara, €e ni popolnoma sestavljen in vse dele so trdno pritrjeni in zategnjeni.

Nikoli ne puscajte zara brez nadzora med delovanjem ali ¢iS€enjem.

Nikoli ne dovolite otrokom, da upravljajo ali se igrajo blizu tega Zara ali katerega koli drugega zara.

NE GIBAJTE tega Zara, ko je v uporabi ali vro€.

NE ZNEHODITE pladnja za pepel, dokler niso Zerjavice popolnoma ugasnjene.

OPOZORILO! NE nosite ohlapnih oblacil in si zavezite dolge lase okoli Zzara, medtem ko je v uporabi ali vro¢.
Drzite Zar izven dosega otrok in zivali.

Nikoli ne odstranite reSetke za oglje med uporabo.

Vedno postavite Zar na raven povrsino in dale€ od gorljivih materialov ter otrok.

NE UPORABLJAJTE Zara pri mo¢nem vetru.

Nikoli ne razstavite naprave, ko je v uporabi ali vroca.

NE UPORABLJAJTE Zara v notranjih prostorih, v poc€itniskih vozilih ali na ¢olnu.

Gorljivi ali vnetljivi materiali nikoli ne smejo biti uporabljeni ali shranjeni v razdalji manj kot 1,8 metra od vasega Zara.
NE UPORABLJAJTE tega zara v popolnoma ali delno zaprtem prostoru, kot so garaze, hodniki, nadstreski,
verande ali pod povrSinami, ki se lahko prizgejo.

OPOZORILO O KARBONICNEM MONOKSIDU:

Ne uporabljajte zara v zaprtem in/ali bivalnem prostoru, npr. v hiSah, Sotorih, prikolicah, pocitniskih vozilih,
¢olnih. Tveganje zastrupitve z ogljikovim monoksidom, ki lahko povzro&i smrt.

X
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NEGA IN VZDRZEVANJE:

Pred kuhanjem v vasi napravi morate natan¢no upostevati naslednje korake. NeupoStevanje teh korakov lahko
poskoduje zaklju€ek in/ali povzroci kovinski okus v vasih prvih jedeh.

Ocistite vse notranje povrsine, vklju€no z reSetkami, z rastlinskim oljem za kuhanje.

Oglje ali les se lahko uporablja kot vir goriva za peko, pri ¢emer je gorivo postavljeno in prizgano v posodi za
pepel. Ne ustvarite prevelikega ognja. Priporo¢amo zacetek z ognjem, ki ne presega 1,8 kg oglja (priblizno 60
briiketov) in dodajanje vec po potrebi med kuhanjem. Po tem, ko je ogenj izpuhnil, postavite kuhalno resetko na
napravo. Neupostevanje navodil za priziganje oglja lahko povzroci resne poskodbe in/ali Skodo na lastnini.

Pogostost ¢is€enja je odvisna od pogostosti uporabe zara. PrepriCajte se, da so Zerjavice popolnoma ugasnjene,
preden odistite notranjost naprave. Temeljito izperite z vodo.
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HU BBQ
HOGYAN INDITSUK EL A GRILLT

« "Gy&z6djon meg réla, hogy az dsszeszerelési utasitasokat helyesen kdvették. Allitsa be a grillt megfeleld
helyre, sik fellletre, tavol a tlzveszélyes tertletektdl. A grill alja felmelegszik, ezért gyeljen arra, hogy
megfelel6 fellleten alljon. Gy6z&djon meg rola, hogy legalabb 1 méter szabad hely van minden oldalan.
Tartsa tavol keritésektdl, lelogd agaktdl és mas gyulékony anyagoktdl." "Hasznaljon faszenet és megfelel
alulrdl torténd meggyujtasi modszert."

1. MODSZER - SZEN ES GYUJTO FOLYADEK/GEL:

« Allitsa be a grillt biztonsagos helyre. Tegyen elég szenet a talba, 3-5 cm mélységben. Ovatosan alkalmazza
a gyujtéfolyadékot/gélt a szénre, ligyelve arra, hogy ne dntse ki a folyadékot/gélt a kezére vagy ruhajara.
Ha gyujtofolyadékot hasznal, varjon 30 masodpercet, hogy a folyadék beszivédjon a szénbe. Ne gyujtsa meg
a szenet, ha folyadékot vagy gélt 6ntétt a ruhajara. Hosszu biztonsagi 6ngyujtéval gyujtsa meg a szenet. A
szén egy ideig langolni fog. A tliz 30-40 perc alatt készen all a f6zéshez, vagy amikor egyenletes fehér hamu
lathaté nappal, vagy egyenletes voros fény éjszaka. NE fujja a folyadékot a langol6 szénre.

2. MODSZER - GYUJTO BLOKKOK:

» Helyezzen harom vagy négy gyujtéblokkot a grill talcajanak kézepére, és gyujtsa meg egy gyufaval. Helyezze
el a szén darabjait minden ég6 blokk koré. Szikség szerint adjon hozza tébb szenet, piramis formaban. Miutan
a tlz kialakult, egyenletesen teritse el az lzemanyagot. A gyujtas utan a tliz 30-40 percen belil készen all a
fé6zéshez, vagy amikor egyenletes fehér hamu lathaté nappal, vagy egyenletes vords fény éjszaka. Gy6z6djon
meg arrél, hogy a fé6zéracs teljesen elhelyezkedik a grill tartéiban. MINDIG HASZNALJON SUTOKESZTYUT,
HA KEZELI.

APOLAS ES KARBANTARTAS:

* A grillezés utani tisztitast megkonnyitheti, ha a tlizhelyet aluminium féliaval boritja, fényes oldalaval felfelé.
Ne felejtsen el szell6z8nyildsokat hagyni, ha sziikséges, szurja at a foliat. Ez a folyamat meghosszabbitja a
grill élettartamat, és hatékonyabban tikrozi a hét az ételre. A faszén elérhet6 fadarabok formajaban (nagy,
szabalytalan darabok) és brikett formajaban (egyenlé méretii darabok). Altalanos iranyelvként a fadarabokbol
készilt faszén a legjobb a gyorsan f6zo6tt ételekhez, mint a kolbasz és hamburgerek, mig a brikettek jobban
megfelelnek a sttéshez, mivel hosszabb ideig és forrébban égnek. Nem ajanlott teljesen megtdlteni a
tizhelyet, mert a grill til forréva valhat a sikeres siitéshez. Utmutatoként egy 3 kg-os faszén zsak egy
43 cm (17") atmérdju grillezén legalabb 2 teljes tlzet biztosit. Ha a tliz langra kap a zsir csépdgése miatt,
enyhén oltja el a langokat finom vizsugarral. A f6zés befejezése utan soha ne dntson hideg vizet kézvetlendl
a parazsra, hogy eloltsa, mert ez karosithatja a grillt. Hasznaljon régi hamut, homokot vagy finom vizsugarat.
A grill tisztitasahoz a f6z6racsot és az eszkdzoket azonnal aztassa meleg, szappanos vizben hasznalat utan.
Alaposan szaritsa meg és tarolja szaraz helyen. Ne hagyja a grillt védtelendl kivul.

BIZTONSAGI ES GONDOZASI TANACSOK:

» Az utasitasok figyelmen kivul hagyasa halalt, sulyos testi sériiléseket és/vagy anyagi karokat okozhat.
» Csak haztartasi kiltéri hasznalatra, nem kereskedelmi célra.
» Szlkség esetén viseljen véddkesztyt.
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» Ezt az utasitast a fogyasztonak meg kell 6riznie, és késbbbi felhasznalasra meg kell tartania.

* Ne kezelje a szenet vagy gyujtés fat miutan meggyuijtottak.

» Tartsa a kisgyermekeket és haziallatokat tavol a grillez6tél.

* Helyezze j6l szell6z6 helyre.

» NE érintse meg a grillez6é fémlapjait, amig le nem hiltek, hogy elkertilje a leégést, hacsak nem visel
védéfelszerelést (pl. forré edényfogdkat, kesztyt stb.).

« NE HASZNALJA a grillez6t, amig nincs teljesen 6sszeszerelve, és minden alkatrész biztonsagosan
roégzitve és meghuzva.

» Soha ne hagyja a grillez6t feligyelet nélkil mikodés kézben vagy tisztitas kdzben.

» Soha ne engedje, hogy gyermekek kezeljék vagy jatszanak a grillez6 kézelében.

* NE MOZGASSA a grillezét mikoédés kdzben vagy forro allapotban.

* NE VEGYE Kl a hamutélcat, amig a parazs teljesen ki nem alszik.

* FIGYELEM! NE viseljen laza ruhazatot és kdsse hatra hosszu hajat grillezés kézben, ha az miikédésben
van vagy még forré.

» Tartsa tavol a gyermekektdl és haziallatoktol.

» Soha ne vegye ki a szénracsot miikédés kdzben.

» Mindig egyenes felliletre helyezze a grillez6t, és tartsa tavol a gyulékony anyagoktol és gyermekektdl.

« NE HASZNALJA a grillezét erés szélben.

» Soha ne bontsa le az eszkdzt miikddés kdzben vagy forré allapotban.

« NE HASZNALJA a grillezét zart helyen, lakéautéban vagy hajon.

» Gyulékony vagy kénnyen gyulladé anyagokat SOHA ne hasznaljon vagy taroljon 1,8 méternél kbzelebb
a grillezéh

SZENMONOXID FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a grillez6t zart és/vagy lakott helyiségekben, példaul hazakban, satrakban, lakdkocsikban,
lakdautokban, hajokon. Szén-monoxid mérgezés veszélye, halalos kimenetell lehet.

X X
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APOLAS ES KARBANTARTAS:

A sltés el6tt gondosan kdvesse az alabbi Iépéseket. Ha nem kdveti ezeket a Iépéseket, az karosithatja a
fellletet és/vagy fémes izeket adhat az elsé ételeknek.

Tisztitsa meg az 6sszes belsé fellletet, beleértve a rostélyokat, ndvényi fézbolajjal.

Szén vagy fa hasznalhaté izemanyagként a grillezéshez, az izemanyagot az hamutalcaban kell elhelyezni
és meggyujtani. Ne épitse tul nagyra a tizet. Javasoljuk, hogy ne hasznaljon tébbet mint 1,8 kg szenet

(kb. 60 brikettet), és szikség esetén adjon hozza tobbet a sltés kézben. Miutan a tlz leégett, helyezze a
sutéracsot a késziilékre. A szén meggyujtasara vonatkozo utasitasok figyelmen kivll hagyasa sulyos személyi
sérlléseket és/vagy anyagi karokat okozhat.

A takaritas gyakorisaga attol fiigg, hogy milyen gyakran hasznalja a grillez6t. Biztositson arrdl, hogy a szén
teljesen ki legyen oltva, mielétt tisztitja a készllék belsejét. Alaposan dblitse le vizzel.
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BG BBQ
KAK A 3ANMOYHETE CBOETO BBAQ:

» YbepneTe ce, Ye MHCTPYKLMMTE 3a MOHTaX ca crnasdeHun npaBuiHo. MNMoctaBeTe 6apbekoTo Ha NOAXOJALLO MSACTO,
Ha paBHa NOBBLPXHOCT, Aarney OT MecTa, KOMTO MoraT Aa ce 3anandat. OcHoBaHMETO Ha 6apbeKIoTo Lie ce Harpee,
3aTOBa Ce yBepeTe, Ye CTOM Ha NoaxoAsilia NoBbPXHOCT. YBepeTe ce, Ye OKOJI0 BCUYKU CTpaHn Ha 6apOekioTo nma
noHe 1 MeTbp pascTosiHue. [l pbXKTe ro Aaney ot orpagu, BUCSILLM KIOHW U ApYrX 3ananummn Mmatepuanm.
M3nonaearite BbraviLa 1 NOAXOASL, METO, 3a 3ananBaHe oTAony:

METOQ 1 - BbITIMLWA U JIMKBUAO/TEJ 3A 3AMNAJNBAHE:

* [MoctaBeTe HGapbekioTo Ha BesonacHo MACTO. [locTaBeTe 4OCTATbYHO BbIMNMLLA B Kynata Ha AbribovmHa 3-5 cm.
HaHeceTe BHMMaTenHo Te4HoCTTa/rena 3a 3anansaHe Bbpxy Bbrivwata. bbaete BHMMaTenHu ga He naneete
TEYHOCT/ren BbpXY pbLETe CU Unu apexute cu. AKO U3nonasaTte TEYHOCT 3a 3anansaHe, n3vakanTe 30 cekyHau,
3a 4a MOXe TEeYHOCTTa [a NPOHUKHE B Bbrnuwiata. He 3ananeaiTe Bbravwara, ako cTe u3cunanu Te4HOCT unu
ren BbpXy ApexvTe cu. 3ananeTe Bbriuvwarta ¢ Abnra ceely unv 6esonaceH 3ananuten. Bernvwara we ropat
3a onpepeneHo BpeMe ¢ nenern. OrbHAT Wwe 6bae rotos 3a roteeHe cref 30-40 MUHYTU, UNK KOraTo paBHOMEpPHa
6sna nenen e BMAMMa npes AeHs, Unv paBHOMEPHO YEePBEHO CUsiHWE € BUAMMO npe3 HowTa. HE cuneanTe Te4HOCT
BBbPXY rOpPSILLM BbIMLLA.

METO/ 2 - BJIOKYETA 3A 3AlAJIBAHE:

* MNocTaseTe Tpu nnu YeTupmn 6nokyeTa 3a 3ananeaHe B LLeHTbpa Ha ckapaTa v rv 3ananeTte ¢ kubput. *locTtaBeTte
nap4yeTa BbIIEH OKOMO BCAKO ropsio 6riokye. [lobaBsinTe owe BBbIMEH NpU HYyX4a, KaTo v nogpeauTe BbB hopma
Ha nupamua. Korato ropeHeTo ce ycTaHOBU, pa3npeaerneTe ropuBoTo paBHOMepHo. Cnep 3anansaHe OrbHAT
TpsibBa ga 6bae rotos 3a rotBeHe cnepn 30-40 MUHYTY, UK KOraTo Npe3 AeHs ce BXKaa paBHOMepHa b6ana nenern,
a npes HowTa — paBHOMEpPEH YepBeH ONsIChK. YBepeTe ce, Ye ckapaTa 3a roTBEHe € HaMmbJIHO PUKCHMpPaHa KbM
noanopuTte 3a ckapa.

BUHAIM HOCETE PBbKABULIN 3A ®YPHA, KOTATO PABOTUTE CbC CKAPATA.

PUXU U NOOAPBXKA:

» 3a pga ynecHute nodncTBaHeTo Ha 6apbekoTo crned ynotpeba, nocteneTe OrHULWETO C anyMUHUEBO hONNO 3a
roTBEHE, C TbCKaBaTta cTpaHa Harope. He 3abpaBsnTe ga ocTaBuMTe BEHTUNALUNOHHUTE OTBOPU CBOOOAHU, KAaTo
npobuete HonnoTo Npu HeOBXOAMMOCT. TO3M NpoLEeC e YOBIMKM XMBOTa Ha BalleTo bapbekio u e oTpasssa
TonnuHaTa no-ePEKTUBHO KbM XpaHaTta.

[bpBeHMAT BbIMEH ce npeanara nog oopmarta Ha ronemMu, HenpasuHU napyeTa (lump wood) n GpukeTu
(paBHOMepHO ohopmeHu napyeTa). o NPUHLMN BLIMEHBT Ha NapyeTa € Han-4o6bp 3a 6bP30 roTBEHE KaTo
HageHuum n Byprepwu, gokato 6pukeTUTe ca NOo-MOAXOASALLM 3a NeYEHO, Thi KaTo rOpAT NO-A b0 M NO-ropeLLo.

He e npenopbunTenHo orHumweTo aa 6bae ususano 3anbiHEHO, Thi kaTo 6apbeKTO MOXe Aa CTaHe TBbpae
ropeLlo 3a ycnewHo roteeHe. Kato opueHTup, Topba ¢ 3 kr BbrneH B 6apbekto ¢ anameTtsp 43 cm (17") Tpsibea aa
e JocTtaTtbyHa 3a noHe ABe NbhHu 6apbekioTa. AKO NnambLMTE Ce pa3nansaT nopagu Kanewa MasHuHa, yraceTe
neKo ¢ oMH BOLEH Crpen.

KoraTo npuknounte ¢ roTBEHETO, HUKOra He U3nuBanTe CTyaeHa BoAa AMPEKTHO BbPXY BbIMEHUTe, 3a Aa r
3aracuTe, Tbi KaTo TOBa MOXe fa noepean 6apbekioTo BU. M3nonssanTe cTapu BbIIEHN, NSCHK U onH BOAEH
crpen.

3a fa nounctute 6apbektoTo, HAKUCHETE peLleTkaTa 3a roTBEHE U MHCTPYMEHTUTE B ropeLla canyHeHa Boga
Bb3MOXHO Hal-ckopo cnep ynotpeba. MNoacyweTte [obpe n cbxpaHaBanTe Ha Cyxo MACTO. He octaBanTe
0apbektoTo cn HaBbH, 6e3 3aluTa.
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CBbBETU 3A BE3OINACHOCT U N'PUXA:

* HecnasBaHeTO Ha MHCTPYKLMWUTE MOXe Aa LOBEAE 4O CMbPT, CEPUO3HU HapaHsiBaHusa n/unu 3aryba Ha
NMYLLIECTBO.

» Camo 3a gomaluHa ynotpeba Ha OTKpMTO, He 3a TbproBcka ynorpeba.

* HoceTe 3aWwuTHM pbkaBumum, ako € Heobxoanmo.

* Te3n HCTPYKUMK TpsibBa Aa ce CbxpaHsaBaT OT NoTpebuTens 3a 6baewa ynotpeba.

* Hukora He nunaviTe BLIMULLA UMW AbpBa 3a pa3narnsaHe cres 3anansaHe.

» [IpbXXTe Manku geua v goMaluHu nobumMun ganed ot Toea bapbekto.

» PasnonoxeTte B fo6pe NpoBeTPUBY 30HMN.

* HE pokocBanTe MeTanHuTe Yactu Ha 6apbekoTo, AoKaTo He ce OXNaasT, 3a Aa u3berHete narapsiHms, OCBEH
aKo He HOocuTe 3alnTHO 0BNeKno (Hanp. pbKaBUUK, pbkaBuLm 3a ypHa 1 T.H.).

* HE n3nonseavite 6ap6ektoTo, OCBEH ako He € HaMbJIHO CrOGEeHO M BCUYKM YacTy ca 30paBo 3akperneHu 1
3aterHatu. Hukora He octaBsiiTe 6apbekoTo 6e3 HabnogeHe MO BpeMe Ha paboTa MUnm NoYnCTBaHe.
Hukora He no3BonsiBanTe Ha Aela Aa U3nona3saT UM Urpasit okosio ToBa WUy KakBOTO U Aa e 6apbekio.

» HE mecTeTe GapbektoTo, koraTto e B paboTa nnm ropeLlo.

* HE cansaviTe TaBaTa 3a nenen, 4OKaTo BbIMMLLATa HE Ca HAMbJIHO U3raceHMu.

* MPEOYMNPEXOEHWE! HE HoceTe pasxnabeHn opexun n Bpb3BanTe Abra koca okono 6apbekioTo, 4OKaTo € B
ynotpeba unm ropeLuo.

» [pbXTe ganedy ot Aeua 1 AoMallHy nodumum.

* Hukora He npemaxBaiTe pelleTkaTa 3a Bbrnuila, gokato 6bapbekoTo e B ynotpeba.

* BuHaru nocraesiTe 6ap6ekoTo BbpXy paBHa NOBBbPXHOCT M Aaney oT 3ananMMu Matepuanu u geua.

* HE nanonssanTe 6apbekoTo Npu CUIEH BATHP.

* Hukora He pasrnobgasanTe ypena, ookato € B ynotpeba nnm ropeLy,.

* HE nanonseanTte 6apbekoTo BbTPE, HA KapaBaHW UK Ha fnoaka.

» 3ananumnTte unm necHo3ananumn matepuanu HE TpsibBa ga ce nanonaeaT unm CbxpaHseaTt B paauyc oT 2
MeTpa oT BaweTo bapbekio.

* HE n3nonseaite ToBa 6ap6Gekto B HAaMbiHO UM YacTUYHO 3aKPUTU MPOCTPAHCTBA KaTo rapax, kopuaop, HaBec,
BepaHAa WUnv noA NoBbPXHOCTU, KOUTO MoraT ga ce 3anansr.

NMPEAYNPEXAOEHUE 3A BbITIEPOAEH OKCUA:

He n3nonasarite 6apbekioTo B 3aTBOPEHN U/Unn obutaemmn NpoCTpaHCTBA KaTo KbLUM, NanaTku, KapaBaHu,
MOTOPHM AOMOBE, NoAkn. ONacHOCT OT OTPaBsiHE C BbITNIEPOAEH OKCUA, KOETO MOXe Aa AoBeAE OO CMbPT.

X X
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FPUXU N NOOAOPBXKKA:

I'Ipe/:l,m Oa 3ano4yHeTe Oa rotenuTe C BalleTo yCTpOIZCTBO, cneaBanite BHAMATENTHO CNeaHUTE CTbIKN.
HecnasBaHeTo Ha Te3un CTbIMKU MOXe fa noespeau nokputTue n/vunun ga npuaage MmetarnieH BKyC Ha NbpBUTE BN XpaHW.
HamaxxeTe BCUYKM BbTPELIHN MNOBBPXHOCTU, BKITIOYUTESTHO peLleTKNTE, C PpaCTUTENTHO OJ1IMO 3a NoTBEHE.

Moxe fa ce usnonsea BbrnvLa unu gbpBO KaTo ropmBo 3a 6apbekio, KaTo ropuBOTO Ce NOCTaBA U 3anarnsa Ha
nenenHuuarta. He nsrpaxgante TBbpAe ronsam orbH. lNpenopbyBamMe ga 3anovHeTe ¢ He noseYe oT 4 nayHaa
Bbrvwa (npnbnuamtenHo 60 BbrneH4eTa) 1 ga gobaBsATe OLLe Npu HYyXX4a No BpeMe Ha rotBeHeTo. Cnepg kaTo
OMbHAT M3ropu, NOCTaBeTe peLleTKaTa 3a roTBeHe BbpXy YCTPOMCTBOTO. Hecna3BaHeTo Ha MHCTPYKLMUTE 3a
3ananeaHe Ha BbIvLa MOXe Aa AoBeAe A0 CEPUO3HU JTIMYHM HapaHABaHUSA U/ UMYLLECTBEHN LLETH.

YecToTaTa Ha NoYncTBaHe 3aBMCK OT TOBa KOJKO YECTO U3nonasare rpubT. Ybeerte ce, Ye BbrmviiaTta ca
HaMbMHO M3raceHu, Npeau Aa 3arno4vHeTe NoYMCTBAHETO Ha BbTPELLHOCTTA Ha YCTPOMCTBOTO. Mamuitte nobpe
¢ BoAa.
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RO BBQ
CUM SA INCEPI BBQ-UL:

* Asigurati-va ca instructiunile de asamblare au fost urmate corect. Asezati gratarul intr-un loc potrivit, pe o
suprafata nivelata, departe de zonele care ar putea lua foc. Baza gratarului se va incalzi, asa ca asigurati-va ca
este asezat pe o suprafata adecvata. Asigurati-va ca exista cel putin 1 metru de spatiu liber pe toate laturile
gratarului. Pastrati-l departe de garduri, ramuri care atarna si alte materiale combustibile.

Folositi carbune si o metoda de aprindere adecvata de jos:

METODA 1 - CARBUNE SI LICHID/GEL DE APRINDERE:

* Asezati gratarul intr-un loc sigur. Puneti suficient carbune n vas pentru o adancire de 3-5 cm. Aplicati cu grija
lichidul/gelul de aprindere peste carbune. Aveti grija sa nu varsati lichid/gel pe maini sau pe haine. Daca folositi
lichid de aprindere, asteptati 30 de secunde pentru ca lichidul s& patrunda in carbune. Nu aprindeti carbunele
daca ati varsat lichid sau gel pe haine. Aprindeti carbunele folosind o lumanare lunga sau un aprinzator de
siguranta. Carbunele va arde pentru o perioada, cu cenusa. Focul va fi gata pentru gatit in 30-40 de minute,
sau cand cenusa alba uniforma este vizibila ziua, sau cand o stralucire rosie uniforma este vizibila noaptea.
NU turnati lichid pe carbunele aprins.

METODA 2 - BLOCURI DE APRINDERE:

+ Asezati trei sau patru blocuri de aprindere n centrul gratarului si aprindeti-le cu un chibrit. *Puneti bucati de
carbune in jurul fiecarui bloc aprins. Adaugati mai mult carbune, daca este necesar, intr-o forma de piramida.
Cand arderea este stabilita, raspanditi combustibilul uniform. Dupa aprindere, focul ar trebui sa fie gata pentru
gatit in 30-40 de minute, sau cand cenusa alba uniforma este vizibila in timpul zilei, sau un rosu uniform
stralucitor este vizibil noaptea. Asigurati-va ca gratarul de gatit este fixat complet pe suporturile sale.
PURTATI INTOTDEAUNA MANUSI DE CUPTOR CAND MANEVRATI GRATARUL.

INTRETINERE S| CURATARE:

* Pentru a facilita curatarea gratarului dupa utilizare, captusiti vasul de foc cu folie de aluminiu pentru gatit, cu
partea stralucitoare Tn sus. Amintiti-va sa lasati gaurile de ventilatie libere, perforand folia acolo unde este necesar.
Acest proces va prelungi durata de viata a gratarului si va reflecta caldura mai eficient catre alimente.

Carbunele este disponibil sub forma de bucati mari neregulate (lump wood) si brichete (piese uniform dimensionate).
In general, carbunele de lemn este cel mai bun pentru alimente gétite rapid, cum ar fi carnatii si burgerii, iar
brichetele sunt mai potrivite pentru fripturi, deoarece ard mai mult si mai intens.

Nu este recomandat sa umpleti complet bolul de foc, deoarece gratarul poate deveni prea fierbinte pentru gatit
eficient. Ca ghid, o punga de 3 kg de carbune intr-un gratar cu diametrul de 43 cm (17") ar trebui sa fie suficienta
pentru cel putin doua gratare complete. Daca focul se aprinde din cauza grasimii care picura, stingeti flacarile usor
cu un spray fin de apa.

Dupa ce ati terminat de gatit, nu turnati niciodata apa rece direct pe carbuni pentru a-i stinge, deoarece acest lucru
poate deteriora gratarul. Folositi cenusa veche, nisip sau un spray fin de apa.

Pentru a curata gratarul, inmuiati gratarul de gatit si ustensilele Tn apa calda cu sapun cat mai curand posibil dupa
utilizare. Uscati bine si depozitati-le intr-un loc uscat. Nu lasati gratarul neprotejat afara.
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SFATURI PRIVIND SIGURANTA SI INTRETINEREA:

» Nerespectarea instructiunilor poate duce la moarte, rani grave si/sau pierderi materiale.

» Doar pentru uz casnic in aer liber, nu pentru uz comercial.

+ Purtati manusi de protectie, daca este necesar.

* Aceste instructiuni trebuie pastrate de consumator pentru utilizare ulterioara.

* Nu manipulati niciodata carbunii sau lemnele pentru aprindere dupa ce au fost aprinse.

+ Tineti copiii mici si animalele de companie departe de acest gratar.

* Amplasati in zone bine ventilate.

» NU atingeti piesele metalice ale gratarului pana cand nu s-a racit complet pentru a evita arsurile, decat daca
purtati echipament de protectie (de exemplu, manusi de cuptor, manusi etc.).

* NU folositi gratarul decat daca este complet asamblat si toate piesele sunt fixate si strénse corespunzator.
Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat in timpul functionarii sau curatarii. Nu permiteti niciodata copiilor
Sa opereze sau sa se joace in apropierea acestui gratar sau a oricarui alt gratar.

+ NU mutati gratarul atunci cand este in functiune sau fierbinte.

* NU indepartati tava pentru cenusa pana cand carbunii nu s-au stins complet.

« ATENTIE! NU purtati haine largi si legati-va parul lung cand gratarul este in functiune sau fierbinte.

+ Pastrati-l departe de copii si animale de companie.

 Nu scoateti niciodata gratarul de carbuni in timpul functionarii.

+ Plasati intotdeauna gratarul pe o suprafata plata si departe de materiale combustibile si copii.

* NU folositi gratarul Tn vant puternic.

* Nu desfaceti niciodata acest aparat in timpul utilizarii sau cand este fierbinte.

» NU folositi gratarul in interior, pe vehicule recreative sau pe o barca.

» Materialele combustibile sau inflamabile NU trebuie niciodata folosite sau depozitate la mai putin de 2 metri
de gratar.

» NU folositi acest gratar intr-un spatiu complet sau partial inchis, cum ar fi garajul, holul, carportul, veranda sau
sub o suprafata care poate lua foc.

AVERTISMENT PRIVIND MONOXIDUL DE CARBON:

Nu utilizati gratarul intr-un spatiu inchis si/sau locuibil, cum ar fi case, corturi, caravane, rulote, barci. Pericol
de intoxicare cu monoxid de carbon care poate fi fatal.

X X
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INGRIJIRE SI INTRETINERE:

Tnainte de a gati cu unitatea, urméatoarele etape trebuie respectate cu atentie.
Nerespectarea acestora poate deteriora finisajul si/sau poate da un gust metalic primelor tale alimente.
Periati toate suprafetele interioare, inclusiv gratarele, cu ulei vegetal de gatit.

Se poate folosi carbune sau lemn ca sursa de combustibil pentru gratar, iar combustibilul trebuie plasat si
aprins pe tava pentru cenusa. Nu construiti focul prea mare. Va recomandam sa incepeti focul cu nu mai
mult de 4 lire de carbune (aproximativ 60 de briichete) si sa adaugati mai mult pe masura ce gatiti. Dupa
ce lasati focul sa se stingd, puneti gratarul pe unitate. Nerespectarea instructiunilor pentru aprinderea
carbunelui poate duce la raniri grave si/sau daune materiale.

Frecventa curatérii depinde de cét de des utilizati gratarul. Asigurati-va ca carbunii sunt complet stinsi inainte
de a incepe curatarea interiorului unitatii. Clatiti bine cu apa.
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NL BBQ
HOE UW BBQ TE STARTEN:

» Zorg ervoor dat de montage-instructies correct zijn gevolgd. Zet de barbecue op een geschikte plaats, op een
vlakke ondergrond, uit de buurt van plaatsen die vatbaar zijn voor brand. De basis van de barbecue wordt heet,
dus zorg ervoor dat deze op een geschikte ondergrond staat. Zorg ervoor dat er minstens 1 meter ruimte rondom
de barbecue is. Houd de barbecue uit de buurt van hekken, hangende takken en andere brandbare materialen.
Gebruik houtskool en een geschikte ontstekingsmethode van onderaf:

METHODE 1 - HOUTSKOOL EN AANSTEKENVLOEISTOF/GEL.:

» Zet de barbecue op een veilige plaats. Plaats voldoende houtskool in de kom tot een diepte van 3-5 cm. Breng
de aanstekenvloeistof/gel zorgvuldig aan op de houtskool. Zorg ervoor dat er geen vloeistof/gel op je handen of
kleding komt. Als je aanstekenvloeistof gebruikt, wacht dan 30 seconden om de vloeistof in de houtskool te laten
trekken. Steek de houtskool niet aan als je vloeistof of gel op je kleding hebt gemorst. Steek de houtskool aan
met een lange lucifer of een veiligheid aansteker. De houtskool zal een tijdje branden met as. Het vuur is klaar
voor het koken na 30-40 minuten, of wanneer er gelijkmatige witte as zichtbaar is overdag, of een gelijkmatige
rode gloed 's nachts. Giet GEEN vloeistof op brandende houtskool.

METHODE 2 - AANMAAKBLOKJES:

* Plaats drie of vier aanmaakblokjes in het midden van de barbecuekom en steek ze aan met een lucifer. *Plaats
stukken houtskool rond elk brandend blokje. Voeg indien nodig meer houtskool toe in een piramidevorm. Zodra
het vuur goed brandt, verdeel de brandstof gelijkmatig. Na het aansteken is het vuur na 30-40 minuten klaar om
te koken, of wanneer gelijkmatige witte as zichtbaar is overdag, of een gelijkmatige rode gloed zichtbaar is 's
nachts. Zorg ervoor dat het grillrooster stevig is bevestigd aan de grillsteunen.

DRAAG ALTIJD OVENHANDSCHOENEN TIJDENS HET HANDELEN MET DE BARBECUE.

ONDERHOUD EN REINIGING:

* Om het schoonmaken van uw barbecue na gebruik te vergemakkelijken, bekleed de vuurschaal met
aluminiumfolie voor het koken, met de glanzende kant naar boven. Zorg ervoor dat de ventilatiegaten vrij
blijven door de folie waar nodig door te prikken. Dit proces verlengt de levensduur van uw barbecue en
reflecteert de warmte efficiénter naar het voedsel.

Houtskool is beschikbaar in grote onregelmatige stukken (lump wood) en briketten (uniforme stukken). Over
het algemeen is lump wood-kool het beste voor snel te koken voedsel zoals worstjes en burgers, terwijl
briketten beter geschikt zijn voor een roast, omdat ze langer en heter branden.

Het is niet aan te raden om de vuurschaal volledig te vullen, aangezien de barbecue te heet kan worden

om goed te koken. Als richtlijn moet een zak van 3 kg houtskool in een barbecue van 43 cm (17") diameter
voldoende zijn voor ten minste twee volledige barbecues. Als het vuur opflakkert door druipend vet, dompel
dan de vlammen lichtjes onder met een fijne waternevel.

Na het koken mag u nooit koud water direct op de kolen gieten om ze te doven, omdat dit uw barbecue kan
beschadigen. Gebruik oude as, zand of een fijne waternevel.

Om uw barbecue schoon te maken, laat het kookrooster en de gereedschappen zo snel mogelijk na gebruik
weken in heet zeepwater. Droog ze grondig af en berg ze op een droge plaats op. Laat uw barbecue niet
onbeveiligd buiten staan.
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VEILIGHEIDS- EN ONDERHOUDSTIPS:

 Het niet opvolgen van de instructies kan leiden tot de dood, ernstige verwondingen en/of verlies van
eigendommen.

+ Alleen voor huishoudelijk gebruik buitenshuis, niet voor commercieel gebruik.

» Draag indien nodig beschermende handschoenen.

» Deze instructies moeten door de consument worden bewaard voor toekomstig gebruik.

* Raak geen houtskool of aanmaakhout aan na het aansteken.

» Houd kleine kinderen en huisdieren uit de buurt van deze barbecue.

» Plaats de barbecue in goed geventileerde ruimtes.

» Raak de metalen delen van de barbecue niet aan totdat deze is afgekoeld om brandwonden te voorkomen,
tenzij je beschermende uitrusting draagt (bijvoorbeeld ovenwanten, handschoenen, enz.).

» Gebruik de barbecue niet tenzij deze volledig is gemonteerd en alle delen stevig zijn vastgezet en
aangespannen. Laat de barbecue nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik of schoonmaken. Laat kinderen
nooit de barbecue bedienen of in de buurt spelen.

 Verplaats de barbecue niet wanneer deze in gebruik is of nog heet is.

» Verwijder de asplaat niet totdat de kolen volledig zijn gedoofd.

+ WAARSCHUWING! Draag geen losse kleding en bind lang haar niet vast in de buurt van de barbecue tijdens
gebruik of wanneer deze heet is.

» Houd de barbecue buiten het bereik van kinderen en huisdieren.

 Verwijder het kolenrooster nooit tijdens gebruik.

 Plaats de barbecue altijd op een vlakke ondergrond en ver weg van brandbare materialen en kinderen.

» Gebruik de barbecue niet bij harde wind.

« Demonteer dit apparaat nooit tijdens gebruik of wanneer het heet is.

» Gebruik de barbecue niet binnenshuis, op recreatieve voertuigen of op een boot.

» Brandbare of licht ontvlambare materialen mogen NOOIT binnen 2 meter van de barbecue worden gebruikt
of opgeslagen.

» Gebruik de barbecue niet in een volledig of gedeeltelijk afgesloten ruimte zoals een garage, doorgang, carport,
veranda of onder een brandbare opperviakte.

WAARSCHUWING VOOR KOOLMONOXIDE:

Gebruik de barbecue niet in een afgesloten en/of bewoonbare ruimte, zoals huizen, tenten, caravans,
motorhomes, boten. Gevaar voor koolmonoxidevergiftiging, wat dodelijk kan zijn.

X X
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ZORG EN ONDERHOUD:

Volg de volgende stappen zorgvuldig voordat je begint met koken op je apparaat.

Het niet correct volgen van deze stappen kan de afwerking beschadigen en/of een metallische smaak aan je eerste
gerechten geven.

Borstels alle binnenoppervlakken, inclusief de roosters, in met plantaardige kookolie.

Houtskool of hout kan als brandstofbron voor het grillen worden gebruikt, met de brandstof die op de aspan wordt
geplaatst en aangestoken. Maak het vuur niet te groot. We raden aan om een vuur te starten met niet meer dan 4
pond houtskool (ongeveer 60 briketten) en meer toe te voegen tijdens het koken indien nodig. Nadat het vuur is
afgebrand, plaatst u het kookrooster op het apparaat. Het niet lezen en volgen van de instructies voor het aansteken
van de houtskool kan leiden tot ernstige persoonlijke verwondingen en/of materiéle schade.

De frequentie van het schoonmaken is afhankelijk van hoe vaak de grill wordt gebruikt. Zorg ervoor dat de kolen
volledig zijn gedoofd voordat je het apparaat van binnen schoonmaakt. Spoel grondig af met water.
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DK BBQ
SADAN STARTER DU DIT BBQ:

 Sgrg for, at samlingsvejledningen er fulgt korrekt. Placer grillen pa et passende sted, pa en jeevn overflade, veek
fra omrader, der kan tage ild. Bunden af grillen bliver varm, sa sarg for, at den star pa en passende overflade.
Sorg for, at der er mindst 1 meters afstand omkring alle sider af grillen. Hold den vaek fra hegn, haengende grene
og andre braendbare materialer.
Brug kul og en passende taendingsmetode fra neden:

METODE 1 - KUL & TAENDEVASKE/GEL:

* Placer grillen et sikkert sted. Laeg tilstraekkeligt kul i skalen med en dybde pa 3-5 cm. Pafar forsigtigt
teendevaesken/geléen over kulene. Vaer opmaerksom pa ikke at spilde veeske/gelé pa dine heender eller tg;.
Hvis du bruger teendevaeske, vent 30 sekunder, sa vaesken kan treenge ind i kulene. Taend ikke kulene, hvis
du har spildt vaeske eller gelé pa dit tgj. Teend kulene med en lang teendstik eller en sikkerhedsteender. Kulene
vil breende i et stykke tid med aske. llden er klar til madlavning efter 30-40 minutter, eller nar jaevn hvid aske er
synlig om dagen, eller en jeevn r@d gled er synlig om natten. HZALD IKKE vaeske pa braendende kul.

METODE 2 - TAENDINGSBLOKKE:

* Placer tre eller fire teendingsblokke i midten af grillen, og teend dem med en teendstik. *Placer kulstykker
omkring hver braendende blok. Tilfaj mere kul efter behov, i en pyramideform. Nar flammerne er etableret,
fordeles braendstoffet jeevnt. Efter opteending bar ilden veere klar til madlavning efter 30-40 minutter, eller
nar der ses jeevnt hvidt aske om dagen, eller en jeevn rad gled om natten. Sgrg for, at grillristen er fuldt
placeret pa grillens stgttepunkter.

BZER ALTID OVN HANDSKER, NAR DU HANDTERER GRILLEN.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGJRING:

* For at gere det lettere at renggre din grill efter brug, skal du deekke braendeovnen med aluminiumsfolie til
madlavning, med den skinnende side opad. Husk at holde ventilationshullerne frie ved at stikke huller i folien,
hvor det er ngdvendigt. Denne proces vil forlaenge levetiden for din grill og reflektere varmen mere effektivt
mod maden.

Treekul fas i store uregelmeessige stykker (lump wood) og briketter (ensartede stykker). Generelt er lump wood
kul bedst til hurtigt tilberedte fedevarer som pglser og burgere, mens briketter er mere velegnede til stege, da
de braender laeengere og varmere.

Det anbefales ikke at fylde braendeovnen helt op, da grillen kan blive for varm til effektiv madlavning. Som en
rettesnor skal en 3 kg pose traekul i en grill med en diameter pa 43 cm (17") veere tilstraekkelig til mindst to
komplette grillsessioner. Hvis flammerne flammer op pa grund af dryppende fedt, skal du let deempe flammerne
med en fin vandspray.

Nar du er feerdig med at lave mad, ma du aldrig haelde koldt vand direkte pa kullene for at slukke dem, da dette
kan beskadige din grill. Brug gammel aske, sand eller en fin vandspray.

For at renggre din grill, lad grillristen og veerktgjerne ligge i varmt seebevand s& hurtigt som muligt efter brug.
Ter dem grundigt og opbevar dem pa et tert sted. Lad ikke din grill std ude uden beskyttelse.
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SIKKERHEDS- OG VEDLIGEHOLDELSESRAD:

» Undladelse af at fglge instruktionerne kan resultere i dad, alvorlig personskade og/eller tab af ejendom.

* Kun til husholdningsbrug udendgrs, ikke til kommercielt brug.

» Brug beskyttelseshandsker, hvis det er ngdvendigt.

* Disse instruktioner skal opbevares af forbrugeren til fremtidig brug.

» Handter aldrig traekul eller optaendingsbraende, efter at de er blevet taendt.

* Hold sma bgrn og keeledyr veek fra denne grill.

* Placer grillen pa et godt ventileret omrade.

 Berar ikke metaldele pa grillen, far den er afkglet, for at undga forbraendinger, medmindre du baerer
beskyttelsesudstyr (f.eks. grydelapper, handsker osv.).

 Brug ikke grillen, medmindre den er fuldstaendigt samlet, og alle dele er sikkert fastgjort og strammet. Lad
aldrig grillen veere uden opsyn under brug eller renggring. Lad ikke barn betjene eller lege i neerheden af
denne eller enhver grill.

* Flyt aldrig grillen, mens den er i drift eller stadig varm.

* Fjern ikke askepladen, far kullene er helt slukket.

+ ADVARSEL! Brug ikke lgstsiddende tgj, og bind ikke langt har, nar grillen er i brug eller varm.

* Hold den veek fra bagrn og keeledyr.

* Fjern aldrig kulleristen under brug.

+ Placer altid grillen pa en plan overflade og langt vaek fra braendbare materialer og bgrn.

* Brug ikke grillen i kraftig vind.

» Demonter aldrig denne enhed under brug eller nar den er varm.

* Brug ikke grillen indenders, pa rekreative kgretgjer eller pa en bad.

» Braendbare eller let anteendelige materialer bgr ALDRIG anvendes eller opbevares inden for 2 meter fra din grill.

* Brug ikke denne grill i et helt eller delvist lukket omrade som garage, gang, carport, veranda eller under en
overflade, der kan tage ild.

ADVARSEL OM KULMONOXID:

Brug ikke grillen i et lukket og/eller beboeligt rum, f.eks. huse, telte, campingvogne, motorhomes, bade. Fare
for kulilteforgiftning, som kan veere dadelig.

X X
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VEDLIGEHOLDELSE OG PASNING:

Folg omhyggeligt de falgende trin, inden du begynder at lave mad med din enhed.
Manglende overholdelse af disse trin kan beskadige finishen og/eller give en metallisk smag til dine fgrste madvarer.
Barst alle indvendige overflader, inklusive ristene, med vegetabilsk madlavningsolie.

Briketter eller tree kan anvendes som braendstofkilde til grillen, hvor braendstoffet placeres og teendes pa
askepladen. Byg ikke ild for stor. Vi anbefaler at starte en ild med ikke mere end 4 pund kul (ca. 60 briketter) og
tilsaette mere efter behov under madlavning. Efter at have ladet ilden braende ned, placeres madlavningsristen pa
enheden. Manglende leesning og overholdelse af instruktionerne for teending af kul kan medfare alvorlige
personskader og/eller materielle skader.

Frekvensen af renggring bestemmes af, hvor ofte grillen bruges. Sarg for, at kullene er helt slukket, inden du
begynder at renggre enhedens indvendige del. Skyl grundigt med vand.
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FI BBQ
KUINKA ALUSTAA BBQ:

» Varmista, ettd kokoamisohjeet on seurattu oikein. Aseta grilli sopivaan paikkaan, tasaiselle pinnalle, kauas
alueista, jotka voivat syttya tuleen. Grillin pohja kuumenee, joten varmista, etta se seisoo sopivalla pinnalla.
Varmista, etta grillin ymparilla on vahintaan 1 metrin vali kaikilta puolilta. Pida se poissa aidoista, roikkuvista
oksista ja muista syttyvistd materiaaleista.

Kayta hiilta ja sopivaa sytytysmenetelmaa alhaalta pain:

MENETELMA 1 - HIILI JA SYTYTYSNESTE/GEL:

* Aseta grilli turvalliseen paikkaan. Laita riittavasti hiiltd kulhoon syvyyteen 3-5 cm. Levita sytytysneste/gel
huolellisesti hiilelle. Varo, ettet kaada nestetta/geelia kasiisi tai vaatteillesi. Jos kaytat sytytysnestettd, odota
30 sekuntia, jotta neste imeytyy hiileen. Al4 sytyta hiilia, jos olet kaatanut nestetté tai geelia vaatteillesi. Sytyta
hiilet pitkakarjella tai turvasytyttimella. Hiilet palavat hetken aikaa tuhkalla. Tuli on valmis ruoanlaittoon 30-40
minuutissa, tai kun tasainen valkoinen tuhka on nakyvissa paivalla, tai tasainen punainen hehku on nakyvissa
yolla. ALA kaada nestetté palaviin hiiliin.

MENETELMA 2 - SYTYTYSPALAT:

 Aseta kolme tai nelja sytytyspalaa grillin keskelle ja sytyta ne tulitikulla. *Aseta hiilenpalasia jokaisen palavien
palojen ymparille. Lisaa tarvittaessa enemman hiiltd pyramidimuodostelmaan. Kun palo on vakiintunut, levita
polttoaine tasaisesti. Sytytyksen jalkeen tuli on valmis ruoanlaittoon 30-40 minuutin kuluttua, tai kun paivalla
nakyy tasainen valkoinen tuhka tai yolla tasainen punainen hehku. Varmista, etta grillausritild on kunnolla
kiinnitetty tukiin.
KAYTA AINA UUNIKASINEITA, KUN KASITTELET GRILLIA.

HOITO JA PUHDISTUS:

 Helpottaaksesi grillin puhdistamista kayton jalkeen, vuoraa tulipesa alumiinifoliolla, kiiltdva puoli ylospain.
Muista jattda ilmanvaihtoaukot vapaiksi poraamalla folioon tarvittaessa reikia. Tama prosessi pidentaa grillisi
kayttoikaa ja heijastaa lampoa tehokkaammin ruokaan.
Hiilia on saatavilla suurina epasaanndllisina paloina (lump wood) ja briketteina (yhtenaiskokoisia paloja).
Yleisesti ottaen lump wood-hiili on paras nopeaan ruoanlaittoon, kuten makkaraan ja hampurilaisiin, kun taas
briketit ovat parempia paistamiseen, koska ne palavat pidempaan ja kuumemmin.
Ei ole suositeltavaa tayttaa tulipesaa kokonaan, koska grilli voi kuumentua liikaa ruoanlaittoon. Ohjeena
3 kg:n hiilipussi 43 cm:n (17") halkaisijaltaan olevassa grillissa riittda vahintaan kahteen taydelliseen
grillaussessioon. Jos tuli roihahtaa rasvan tippuessa, sammuta liekit kevyesti hienolla vesiruiskulla.
Kun olet lopettanut ruoanlaiton, ala koskaan kaada kylmaa vetta suoraan hiilille nilden sammuttamiseksi,
silla tdma voi vahingoittaa grillidsi. Kayta vanhaa tuhkaa, hiekkaa tai hienoa vesiruiskua.
Grillin puhdistamiseksi liota grillausritila ja tydkalut kuumassa saippuavedessa mahdollisimman pian kaytén
jalkeen. Kuivaa ne huolellisesti ja sailyta kuivassa paikassa. Al jata grillid suojaamattomana ulos.
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TURVALLISUUS- JA HOITO-NEUVOT:

» Ohjeiden noudattamatta jattdminen voi johtaa kuolemaan, vakaviin vammoihin ja/tai omaisuuden menetykseen.

 Vain kotitalouskayttoon ulkona, ei kaupalliseen kayttoon.

» Kayta suojakasineitd, jos tarpeen.

» Nama ohjeet on sailytettava kuluttajan toimesta tulevaa kayttdéa varten.

« Ala kasittele hiilia tai sytytyspuuta sytyttamisen jalkeen.

» Pida pienet lapset ja lemmikit poissa tasta grillista.

* Aseta grilli hyvin tuuletettuihin alueisiin.

« Al kosketa grillin metalliosia, ennen kuin ne ovat jaahtyneet palovammojen valttamiseksi, ellei sinulla ole
suojaavaa varustusta (esim. uuninlaput, kasineet jne.).

« Al kayta grillia, ellei se ole taysin koottu ja kaikki osat on kiinnitetty ja tiukasti kiristetty. Ala koskaan jata grillia
valvomatta kayton tai puhdistuksen aikana. Al koskaan anna lasten kayttaa grillia tai leikkia sen laheisyydessa.

« Al3 siirra grillia, kun se on kaytdssa tai viela kuuma.

« Ala poista tuhkapeltid, ennen kuin hiilet ovat téysin sammuneet.

« VAROITUS! Al3 kayta loysia vaatteita laka sido pitkaa hiusta grillin 1aheisyydessa kayton aikana tai kun se on kuuma.

» Pida se poissa lasten ja lemmikkien ulottuvilta.

+ Ala koskaan poista hiiliritilaa kéaytén aikana.

» Aseta grilli aina tasaiselle pinnalle ja kauas syttyvista materiaaleista ja lapsista.

« Ala kayta grillia kovassa tuulessa.

« Al purkaa taté laitetta kaytén aikana tai kun se on kuuma.

+ Al kayta grillia sisatiloissa, virkistysajoneuvoissa tai veneessa.

» Syttyvia tai helposti syttyvid materiaaleja ei koskaan saa kayttaa tai varastoida grillin 1aheisyydessa 2 metrin sateella.

- Al kayta tata grillia taysin tai osittain suljetuissa tiloissa, kuten autotallissa, kaytavassa, katoksessa, verannassa
tai tulipalolle altistuvalla pinnalla.

HIILIMONOKSIDIVAROITUS:

Ala kayta grillia suljetussa ja/tai asuinkelpoisessa tilassa, kuten taloissa, teltoissa, asuntovaunuissa,
matkailuautoissa, veneissa. Hiilimonoksidimyrkytys on hengenvaarallinen.

X X
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HOITO JA YLLAPITO:

Noudata tarkasti seuraavia vaiheita ennen ruoanlaittoa laitteellasi.
Naiden vaiheiden laiminlydnti voi vahingoittaa pinnan viimeistelya ja/tai antaa ensimmaisille ruoillesi metallisen maun.
Harjaa kaikki sisapinnat, mukaan lukien ritilat, kasvioljylla.

Grillaamiseen voi kayttaa hiilivoimakkuutta tai puuta polttoaineena, ja polttoaine asetetaan ja sytytetdan
tuhkakuppiin. Al4 tee tulta liian suureksi. Suosittelemme aloittamaan tulen, jossa ei ole enempaa kuin 4 puntaa
hiiltd (noin 60 brikettid), ja lisdamaan lisaa tarpeen mukaan ruoanlaiton aikana. Kun tuli on palanut, aseta
ruoanlaittoteline laitteeseen. Hiilien sytyttdmisen ohjeiden lukematta jattdminen voi johtaa vakaviin
henkilévahinkoihin ja/tai omaisuusvahinkoihin.

Puhdistustiheys maaraytyy sen mukaan, kuinka usein grillid kaytetdan. Varmista, etta hiilet ovat taysin
sammuneet ennen laitteen sisdpuolen puhdistamista. Huuhtele huolellisesti vedella.
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Parts List

Label Part Number Description Qty Part Image
A P00310013208 Lid 1
B P00760020602 Handle 1
C P00230012102 Shelf 2
D P00540078602 Foot 4
E P00230012202 Bottom shelf 1
F P00330006801 Wheel 4
G P00300002007 Ash Basin 1
] P00280003901 Carbon Plate 1
K P00500093401 Support Frame 1 @
L P00760027801 Pizza Tray 1
M P00290001801 Cooking grid 1
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Liste de Pieces

Etiqueter | Numéro de la piéce Description Quantité | DIAGRAMME DE LA PIECE
A P00310013208 couvercle 1
B P00760020602 Manche 1
¢ P00230012102 Etagére 2
D P00540078602 Le pied 4
E P00230012202 Etagére inférieure 1
F P00330006801 Roue 4
G P00300002007 Bassin de cendres 1
J P00280003901 Plaque de carbone 1
K P00500093401 Structure de support 1
L P00760027801 Plateau a pizza 1
M P00290001801 Grille de cuisson 1
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Teileliste

Etikett Teilenummer Beschreibung Menge Teilebild
A P00310013208 Deckel 1
B P00760020602 Griff 1
¢ P00230012102 Regal 2
b P00540078602 Fu 4
E P00230012202 Unterregal 1
F P00330006801 Rad 4
G P00300002007 Aschenschale 1
] P00280003901 Kohlenstoffplatte 1
K P00500093401 Unterstutzungsrahmen 1
L P00760027801 Pizzatablet 1
M P00290001801 Kochrost 1

53| 88



Seznam Dilu

Stitek Cislo Dilu Popis Mnozstvi Obrazek Dilu
A P00310013208 Viko 1
B P00760020602 Rukojet 1

Poli
¢ P00230012102 onee 2
D Noha
P00540078602 4
E Spodni police
P00230012202 1
F Kolo
P00330006801 4
G P00300002007 Popelnik 1
] P00280003901 Uhlikova deska 1
Podpurny ram
K P00500093401 pHmy 1
L Plech na pizzu
P00760027801 1
M P00290001801 Grilovaci rost 1
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Zoznam Dielov

Stitok Cislo Dielu Popis Mnozstvo Obrazok Dielu
A P00310013208 Vietko .
B P00760020602 Rukojet 1

Poli

c P00230012102 olea 2
D Noha

P00540078602 4
E Spodna polica

P00230012202 1
F Koleso

P00330006801 4
G P00300002007 Popolnik 1
J P00280003901 Uhlikové doska 1
K P00500093401 Podporny ram 1
L P00760027801 Plech na pizzu 1
M P00290001801 Grilovaci rost 1
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Lista CzesSci

Etykieta| Numer Czesci Opis llosé Obraz Czesci
A P00310013208 Pokrywka 1
B P00760020602 Uchwyt 1

Potk

c P00230012102 ora 2
D Noga

P00540078602 4
E Dolna potka

P00230012202 1
F Koto

P00330006801 4
G P00300002007 Misa na popidt 1
] P00280003901 Plyta weglowa 1
K P00500093401 Rama wsporcza 1
L P00760027801 Taca do pizzy 1
M P00290001801 Ruszt do gotowania 1
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Elenco delle Parti

Etichetta| Numero di Parte Descrizione |Quantita Immagine della Parte
A P00310013208 Coperchio 1
B P00760020602 Manico 1

~io

c P00230012102 tpiane 2
D Piede

P00540078602 4
E Ripiano inferiore

P00230012202 1
F Ruota

P00330006801 4
G P00300002007 Bacinella per cenere 1
] P00280003901 Piastra di carbonio 1
K P00500093401 Telaio di support 1
L P00760027801 Vassoio per pizza 1
M P00290001801 Griglia da cucina 1
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Lista de Pecas

Rétulo Numero da Peca Descricao Quantidade Imagem da Pega
A P00310013208 Tampa 1
B P00760020602 Cabo 1
C Prateleira

P00230012102 2
D Pé

P00540078602 4
E Prateleira inferior

P00230012202 1
F Roda

P00330006801 4
G P00300002007 Bacia de cinzas 1
J P00280003901 Placa de carbon 1
K P00500093401 Estrutura de suporte 1
L P00760027801 Tabuleiro para pizza 1
M P00290001801 Grelha de cozimento 1
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Lista de Piezas

Etiqueta | Numero de Pieza Descripcion |Cantidad| Imagen de la Pieza
A P00310013208 Tapa 1
B P00760020602 Asa 1

Estant

¢ P00230012102 siante 2
D Pie

P00540078602 a4
E Estante inferior

P00230012202 1
F Rueda

P00330006801 4
G P00300002007 Bandeja de cenizas 1
J P00280003901 Placa de carbon 1
« P00500093401 Marco de soporte 1
L P00760027801 Bandeja para pizza 1
M P00290001801 Rejilla de cocina 1
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Seznam Delov

Oznaka Stevilka Dela Opis Koli¢ina Slika Dela
A P00310013208 Pokrov 1
B P00760020602 Rocaj 1

Poli

¢ P00230012102 olica 2
D Noga

P00540078602 4
E Spodnja polica

P00230012202 1
F Kolo

P00330006801 4
G P00300002007 Pladenj za pepel X
] P00280003901 Ogliikova plosca 1
K P00500093401 Podporni okvir 1
L P00760027801 Pladen;j za pico 1
M P00290001801 Kuhalna resetka 1
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Alkatrész Lista

Cimke Alkatrész Szam Leiras Mennyiség
A P00310013208 Fedél .
B P00760020602 Fogantyd 1

Pol

c P00230012102 oe 2
D Lab

P00540078602 4
E Als6 polc

P00230012202 1
F Kerék

P00330006801 4
G P00300002007 Hamuzé talca 1
J P00280003901 Szénlemez 1
K P00500093401 Tamogato vaz 1
L P00760027801 Pizzatalca 1
M P00290001801 F6z6racs 1
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CnucbkK Ha yacTuTe

ETuker | Homep Ha yacTtTa OnucaHune KonuyectBo| U306pakeHme Ha yacTTa
A P00310013208 Kanak X
B P00760020602 Apwika 1

P

c P00230012102 ar 2
D Kpak

P00540078602 4
E HoneH padt

P00230012202 1
F Koneno

P00330006801 4
G P00300002007 MenenHuk .
J P00280003901 BbrrepoaHa nova 1
K Mopabpxalia pamka

P00500093401 1
L P00760027801 Muua Tasa 1
M P00290001801 FoTBapcka pewerka 1
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Lista pieselor

Eticheta | Numar piesa Descriere Cantitate Imagine piesa
A P00310013208 Capac .
8 P00760020602 Maner 1

Raft

¢ P00230012102 @ 2
D Picior

P00540078602 4
E Raft inferior

P00230012202 1
F Roata

P00330006801 4
G P00300002007 Bazin pentru cenusa X
] P00280003901 Placé de carbon 1
K P00500093401 Cadru de sustinere 1
L Tava pentru pizza

P00760027801 pentru p 1
M P00290001801 Grilaj de gatit 1
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Onderdelenlijst

Etiket |Onderdelenummer Beschrijving |Hoeveelheid] Onderdeelafbeelding
A P00310013208 Deksel 1
B P00760020602 Handvat 1

Rek
¢ P00230012102 € 2
D Voet
P00540078602 4
E Onderrek
P00230012202 1
= Wiel
P00330006801 4
G P00300002007 Asbak X
) P00280003901 Koolplaat 1
K P00500093401 Ondersteuningsframe 1
L P00760027801 Pizzaschaal 1
M P00290001801 Kookrooster 1
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Deleoversigt

Etiket Dele nummer Beskrivelse Mangde Delebillede
A P00310013208 Lag 1
B P00760020602 Handtag 1

Hyld
c P00230012102 vide 2
D Fod
P00540078602 4
E Bundhylde
P00230012202 1
F Hjul
P00330006801 4
G P00300002007 Asbak X
J P00280003901 Kulplade 1
K P00500093401 Stotte ramme 1
L P00760027801 Pizza bakke 1
M P00290001801 Kogegitter 1
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Osaluettelo

Tarra Osanumero Kuvaus Maara Osan kuva
A P00310013208 Kansio 1
B P00760020602 Kahva 1

Hyll

c P00230012102 il 2
D Jalka

P00540078602 4
E Alahylly

P00230012202 1
F Pyora

P00330006801 4
G P00300002007 Tuhkakori 1
) P00280003901 Hiilipelti 1
K P00500093401 Tukirunko 1
L P00760027801 Pizzalauta 1
M P00290001801 Grill 1
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Parts List

H1 H010060023 Bolt M6+16 92
ket head h
HW1 H090030002 Socket head wrenc 1
M6 ﬂ
HW2 H090010015

Wrench M10 S S —

Liste de Pieces

H1 H010060023 Boulon M6+16 929 @—
HW1 H090030002 Clé a douille M6 1 f
HW2 H090010015

cle Mo O I —
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Teileliste

H1 H010060023 Schraube M6*16 29
HW1 H090030002 Innensechskant- 1 P
Schliissel M6 ﬂ —

HW2 H090010015 Schliissel M10 1 %

Seznam Dilu

H1 H010060023 Sroub M6*16 92 @—

HW1 H090030002 Imbusovy kIi¢ M6 1 ”

HW2 H090010015 Kiié M10 1 %
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Zoznam Dielov

H1 H010060023 Srob M6*16 22

HW1 H090030002 Imbusovy kIu& M6 1 r

HW2 H090010015 KIag M10 1 %

Lista Czesci

H1 H010060023 Wkret M6*16 929 @—

HW1 H090030002 Klucz nasadowy M6 1 ﬂ

HW2 H090010015 Kiucz M0 1 %
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Elenco delle Parti

H1 H010060023 Bullone M6*16 22

HW1 H090030002 Chiave a bussola M6 1 r

HW2 H090010015 Chiave M10 1 %

Lista de Pecas

H1 H010060023 Parafuso M6*16 29 @—

HW1 H090030002 Chave de soquete M6 1 ﬂ

HW2 H090010015 Chave M10 1 %
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Lista de Piezas

H1 H010060023 Tornillo M6*16 22

HW1 H090030002 Llave de vaso M6 1 r

HW2 H090010015 Llave M10 1 %

Seznam Delov

H1 H010060023 Vijak M6*16 929 @—

HW1 H090030002 Kljué M6 1 Ii

HW2 H090010015 Kiju& M10 1 %
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Alkatrész Lista

H1 H010060023 Csavar M6*16 22

HW1 H090030002 Hatszogletii kulcs M6 1 r

HW2 H090010015 Kulcs M10 1 %

CnuchbK Ha YyacTuTte

H1 H010060023 BonT M6*16 22 @—

HW1 H090030002 MonoBska 3a kntoy M6 1 ﬂ

HW2 H090010015 Ko M10 1 %
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Lista pieselor

H1 H010060023 Surub M6*16 22

HW1 H090030002 Cheie cu cap M6 1 r

HW2 H090010015 Cheie M10 1 %

Onderdelenlijst

H1 H010060023 Bout M6*16 92 @—

HW1 H090030002 Zeskant sleutel M6 1 ﬂ

HW2 H090010015 Moersleutel M10 1 %
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Deleoversigt

H1 H010060023 Bolt M6*16 22

HW1 H090030002 Insexnagle M6 1 r

HW?2 H090010015 Skruenggle M10 1 %

Osaluettelo

H1 H010060023 Pultti M6*16 29 @—

HW1 H090030002 Kuusiokoloavain M6 1 ﬂ

HW2 H090010015 Avain M10 1 %
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