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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor
|||| Gebrauch des Gerats sorgfiltig und bewahren

Sie sie zur spateren Verwendung auf.

Vor Gebrauch dieses elektrischen Gerats sind die folgenden
grundlegenden Sicherheitshinweise zu beachten:

1.
2.

Lesen Sie alle Anweisungen.

Uberpriifen Sie vor Gebrauch, ob die Netzspannung
Ihrer Wandsteckdose mit jener des Typenschilds auf
der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist, es
zu Funktionsstorungen kommt oder das Gerat auf
jegliche Weise beschadigt wurde.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber Tisch- bzw.
Arbeitsflaichenkanten hangen und nicht mit heiRen
Oberflachen in Berihrung kommen.

Tauchen Sie weder Netzkabel noch Gehause des
Gerats in Wasser, da dies zu einem Stromschlag
fihren wirde.

Sollte das Netzkabel beschadigt sein, muss es
durch den Hersteller, Vertriebspartner oder ahnlich
qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Wird das Gerat in der Nahe von Kindern oder



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

gebrechlichen Personen verwendet, ist dies zu
beaufsichtigen.

Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe
von Gasherden sowie Backofen.

Werfen Sie niemals die Riihrbesen oder Knethaken
aus, wahrend das Gerat in Verwendung ist.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es
in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in
Verwendung ist oder falls Sie es reinigen bzw. Teile
entfernen und wieder aufsetzen mochten.

Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft wird, kann zu
einem Brand, Stromschlag oder Verletzungen fiihren.
Entfernen Sie die Riihrbesen vor dem Reinigen vom
Gerat.

Stellen Sie stets sicher, dass sich die Einschalttaste
in der Position ,OFF” befindet, bevor Sie das Gerat
mit dem Stromnetz verbinden. Um das Gerat
auszuschalten, bringen Sie die Einschalttaste in die
Position ,OFF“ und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Wandsteckdose.

Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen
des Gerats.

Halten Sie Hande, Bekleidung, Teigschaber und
andere Utensilien wahrend des Betriebs von den
Rihrbesen fern, um das Risiko von Verletzungen oder
einer Beschadigung des Gerats zu reduzieren.
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17.

18.

19.

20.

21.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt
oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die involvierten Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht
von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und Netzkabel auRerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie Zubehor
austauschen oder in die Nahe von Teilen kommen,
die bei Gebrauch in Bewegung sind.

Das Gerat ist fur den Haushaltsgebrauch und
Anwendungen wie die folgenden bestimmt:

— Kichen fir Mitarbeiter in Geschaften, Bliros
und anderen Arbeitsumgebungen;

— landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Motels und andere Wohneinrichtungen (zur
Verwendung durch Gaste bzw. Bewohner);

— Frihstlickspensionen.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf.



MACHEN SIE SICH MIT IHREM MIXER VERTRAUT

Turbotaste

Geschwindigkeitsregler

Auswurftaste

Knethaken

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie jegliche abnehmbare Teile ab.
Reinigen Sie die Riihrbesen und Knethaken. Bevor Sie das Gerdt zusammensetzen, vergewissern
Sie sich, dass der Netzstecker nicht mit einer Steckdose verbunden ist und dass sich der
Geschwindigkeitsregler in der Position ,,0“ befindet.

GEBRAUCH

1. Setzen Sie die Riihrbesen oder Knethaken richtig in das Gerat ein.
HINWEIS: Die Riihrbesen kdnnen in beide Steckplatze eingesetzt werden, da die Riihrbesen ident
sind. Bei den Knethaken kann der Haken mit der Unterlagscheibe nur in den gréReren Steckplatz
und der andere Haken nur in den kleineren eingesetzt werden. Die beiden Knethaken kénnen also
nicht beliebig eingesetzt werden.

2. Versichern Sie sich, dass sich der Geschwindigkeitsregler in der Position ,,0“ befindet. Verbinden Sie
den Netzstecker anschlieRend mit dem Stromnetz.

3. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte Stufe. Es gibt 5 Geschwindigkeitsstufen.
Wenn Sie Germteig kneten mdchten, wahlen Sie fiir ein optimales Ergebnis zunachst eine niedrige



und dann eine hohe Geschwindigkeitsstufe. Wenn Sie die Turbotaste betatigen, wird das Gerat bei

maximaler Umdrehungsgeschwindigkeit betrieben.

WARNUNG: Halten Sie keine Messer, Metallloffel, Gabeln und dergleichen wahrend des Betriebs in

die Rihrschissel.

Das Gerat darf max. 5 Minuten am Stlck verwendet werden. Zwischen zwei Zyklen missen

mindestens 20 Minuten Pause eingehalten werden.

HINWEIS: Sie konnen die Schissel wahrend des Betriebs drehen, um ein optimales Ergebnis zu

erzielen.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die Position ,,0“, sobald Sie mit dem Mixen fertig sind

und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

Mithilfe eines Teigschabers aus Kunststoff oder Holz kénnen bei Bedarf Lebensmittelreste von den

Rihrbesen oder Knethaken entfernt werden.

Halten Sie die Riihrbesen oder Knethaken mit einer Hand fest und betatigen Sie die Auswurftaste

mit der anderen Hand fest nach unten, um das Zubehor zu entfernen.

HINWEIS:

e Entfernen Sie die Riihrbesen oder Knethaken nur, wenn sich der Geschwindigkeitsregler in
der Position ,,0“ befindet.

e Sie konnen das Gerat auch zwischendurch vertikal abstellen. Achten Sie dabei aber darauf,
dass sich der Geschwindigkeitsregler in der Position ,,0“ befindet.

Rezept (fiir Quirle): Kuchen

Zutaten: Zubereitung:
1. Trennen Sie EiweiR und Eigelb.

. 2. Geben Sie das EiweiR in die Schissel, setzen Sie die Quirle ein und
Eier: 3 lassen Sie das Gerét bei Stufe 5 fiir eineinhalb bis zweieinhalb Minuten
Butter (80 % Fettgehalt): laufen.

150 g 3. Schneiden Sie die Butter in Wiirfel von 20 mm.
Weillzucker: 150 g 4. Geben Sie Zucker, Butter und Eigelb in die Schissel, setzen Sie die
Weizenmehl: 150 g Quirle ein und lassen Sie das Gerat bei Stufe 4 fiir eine Minute bis
Hefepulver: 3 g (nach zweieinhalb Minuten laufen.
Packungsanleitung) !\/Iisghen S_.ie Weizenmehl und Hefepulver und geben Sie die Mischung
in die Schissel.
6. Backen Sie den Teig in einem (Mini-) Backofen.

Rezept (fiir Knethaken): Brot

Zutaten: Zubereitung:
Weizenmehl: 350 g 1. Mischen Sie Weizenmehl, Salz und Zucker und geben Sie die Mischung
Salz:5g in die Schussel.
; . 2. Geben Sie Hefepulver, Butter und Wasser in die Schissel.
Weillzucker: 10 g =t - . > . .
Butter (80 % Fettgehalt): Setzen Sie die Knethaken ein und lassen Sie das Gerat bei Stufe 1 fir
10 ’ 10-15 Sekunden laufen, wechseln Sie dann fir 20-30 Sekunden auf
g Stufe 3 und schlieBlich fiir zweieinhalb bis dreieinhalb Minuten auf
Wasser: 200 g Stufe 5.
Hefepulver: 3 g (nach 4. Lassen Sie den Teig bei 35 °C fir 45 Minuten ruhen.
Packungsanleitung) 5. Backen Sie den Teig in einem (Mini-) Backofen.

HINWEIS: Kneten Sie niemals Teig, der mehr als 350 g Mehl enthédlt mit diesem Gerat. Werden
groRere Mengen verwendet, kann dies zu einer Uberladung des Gerits fiihren!



REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt vollkommen abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

2. Wischen Sie die AulRenseite des Geratkopfes mit einem feuchten Tuch und polieren Sie sie mit
einem weichen, trockenen Tuch.

3. Wischen Sie Lebensmittelreste vom Netzkabel.

4. Reinigen Sie die Riihrbesen und Knethaken in warmem, spulmittelhaltigem Wasser und wischen
Sie sie mit einem trockenen Tuch ab. Die Rihrbesen und Knethaken kénnen ebenso in der
Spulmaschine gereinigt werden.

ACHTUNG: Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
Warnung: Jegliche andere Servicearbeiten dirfen ausschlieBlich von autorisiertem Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

KOCHTIPPS

1. Gekuhlte Zutaten wie Butter und Eier sollten auf Zimmertemperatur gebracht werden, bevor
mit dem Mixen begonnen wird. Geben Sie diese Zutaten rechtzeitig aus dem Kiihlschrank.

2. Um zu verhindern, dass Stlicke von Eierschalen in den Teig gelangen, schlagen Sie die Eier
zuerst in einem separaten Behalter auf und fligen Sie sie anschlieRend zum Teig hinzu.

3. Mixen Sie nicht zu lange. Achten Sie darauf, den Teig nur solange zu mixen/kneten, wie
im Rezept angegeben. Heben Sie trockene Zutaten nur solange unter, bis sie sich mit dem
restlichen Teig verbunden haben. Verwenden Sie stets eine niedrige Geschwindigkeitsstufe.

4. Klimatische Bedingungen: Jahreszeitenbedingte Temperaturanderungen, die Temperatur der
Zutaten und ihre unterschiedliche Textur je nach Region — all dies beeinflusst die bendétigte
Mixzeit und das Ergebnis.

5. Beginnen Sie stets mit einer niedrigen Geschwindigkeit. Steigern Sie diese schrittweise bis zur

empfohlenen Stufe wie im Rezept angegeben.

TECHNISCHE DATEN

Stromversorgung 220-240 V Wechselstrom, 50 Hz

Nennleistung 400 W

Schutzklasse Il @

QIP Alle Gerateteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln
kommen, sind lebensmittelecht.




Informationen zum Elektro- und Elektronikgerdtegesetz 3 (ElektroG3)
Symbolerklarung

Elektronikgerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmdll entsorgt werden darf,

E Das Symbol des durchgestrichenen Milleimers besagt, dass dieses Elektro- bzw.
— sondern vom Endnutzer einer getrennten Sammlung zugefihrt werden muss.

Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet.
Besitzer von Altgeraten haben diese einer, vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten, Erfassung
zuzufiihren. Altgerate gehoren insbesondere nicht in den Hausmdill, sondern in spezielle Sammel-
und Riickgabesysteme.

Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgerdaten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerdt entnommen werden
konnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies
gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines
offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefiihrt werden.

Moglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne
des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Zur Riickgabe stehen
in lhrer Nahe kostenfreie Sammelstellen fiir Elektroaltgerdte sowie gegebenenfalls weitere
Annahmestellen fur die Wieder-verwendung der Gerate zur Verfligung. Die Adressen kdnnen Sie
von lhrer Stadt- bzw. Kommunalverwaltung erhalten. Auch Vertreiber mit einer Verkaufsflache
fir Elektro- und Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern sowie Vertreiber von
Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 Quadratmetern, die mehrmals
im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerédte anbieten und auf dem Markt
bereitstellen, sind verpflichtet unentgeltlich alte Elektro- und Elektronikgerate zurtickzunehmen.
Diese missen bei der Abgabe eines neuen Elektro- oder Elektronikgerates an einen Endnutzer
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie das neue Gerat erfillt, am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich
zurliickzunehmen sowie ohne Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerdtes auf Verlangen des
Endnutzers bis zu drei Altgerate pro Gerateart, die in keiner duBeren Abmessung groRer als
25 Zentimeter sind, im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich
zurlickzunehmen. Bei einem Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln gelten
als Verkaufsflachen des Vertreibers alle Lager- und Versandflachen.

Datenschutzhinweis

Sofern das alte Elektro- bzw. Elektronikgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie selbst fir
deren Loschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben. Sofern dies ohne Zerstérung des alten
Elektro- oder Elektronikgerates moglich ist, entnehmen Sie diesem bitte alte Batterien oder Akkus
sowie Altlampen, bevor sie es zur Entsorgung zurlickgeben, und fuhren diese einer separaten
Sammlung zu.



Weitere Informationen

Weitere Informationen zum Elektrogesetz finden Sie auf www.elektrogesetz.de. Informationen
zur Erfillung der quantitativen Zielvorgaben nach § 10 Abs. 3 ElektroG (Sammelquote) und § 22
Abs. 1 ElektroG (Verwertungsquoten):

Das Bundesministerium fir Umwelt, Naturschutz, nukleare Sicherheit und Verbraucherschutz
veroffentlicht jahrlich ausfiihrliche Daten zu Elektro- und Elektronikgeraten und die in Deutschland
erreichten und an die EU-Kommission zu Gbermittelnden quantitativen Zielvorgaben auf seiner
Internetseite:

https://www.bmuv.de/themen/wasser-ressourcenabfall/
kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro-und-elektronikaltgeraete.

Hinweise zur Abfallvermeidung

Nach den Vorschriften der Richtlinie 2008/98/EU (iber Abfille und ihrer Umsetzung in den
Gesetzgebungen der Mitgliedstaaten der Europdischen Union haben MalRnahmen der
Abfallvermeidung grundséatzlich Vorrang vor Mallnahmen der Abfallbewirtschaftung. Als
MaBnahmen der Abfallvermeidung kommen bei Elektro- und Elektronikgerdten insbesondere
die Verlangerung ihrer Lebensdauer durch Reparatur defekter Gerdte und die VerduRRerung
funktionstiichtiger gebrauchter Gerate anstelle ihrer Zufiihrung zur Entsorgung in Betracht.
Weitere Informationen enthalt das Abfallvermeidungsprogramm des Bundes unter Beteiligung der
Lander:
https://www.bmu.de/publikation/abfallvermeidungsprogramm-desbundesunterbeteiligung-
der-laender/

WEEE-Registrierungsnummer und Kontaktdaten

Unter der WEEE-Registrierungsnummer DE 76956000 sind wir bei

BDSK Handels GmbH & Co. Kg.

Mergentheimer Str. 59, 97084 Wiirzburg,

als Handler und Inverkehrbringer von Elektro- und Elektronikgerdten registriert.

E-Mail-Adresse:
info@xxxlutz.at oder

info@moemax.at
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BAXKHWN YKA3SAHUA 3A BE3OIMACHOCT

Mpean ynotpeba Ha ypeaa BHMMATENIHO
|||| npouyeTeTe Te3M MHCTPYKLMU 33 eKcnsoaTauus

MU ' 3anaseTte 3a No-KbCHO NoJZi3BaHe.

Mpean ynotpeba Ha TO3U eNEeKTPUYECKM ypes MMainTe
npeasua cnegHNUTe OCHOBHU YKa3aHMsA 3a 6e3onacHoCT:

1.
2.

[MpoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKLMUN.

Mpean ynotpeba npoBepeTe, Aanu MPEXKOBOTO
HanperkeHue Ha Bawua cTeHeH KOHTAKT OTroBapsa Ha
ToBa oT pabpuyHaTa Tabenka oT Ao/sHATA CTpaHa Ha
ypeaa.

He n3nonssanTe ypena, ako WENCEeNbT UAU
3axpaHBaWMAT Kaben ca NnoBpeaeHM, ako ca Hanumue
OYHKLUMOHANHN CMYLLEHMS MW aKO CaMUAT ypes, e
noBpeAeH Mo HAKaKbB HAYMH.

He ponyckanTe 3axpaHBalMAT Kaben ga BUCKU BbPXY
pbboBe Ha Macu nnm NAOTOBE U Aa B/IN3a B KOHTAKT
C ropeLn NOBbPXHOCTH.

He notanaiTe HMTO 3axpaHBaWwmMAa Kaben, HUTO
Kopnyca Ha ypeAa BbB BoAa, Tbi KaTo ToBa 6u
npean3BMKano TOKOB yaap.

AKO 3axpaHBaWMAT Kaben e noBpeaeH, Ton TpAbBa
Aa 6bae 3aMeHeH OT npoussoanTens, guctpmbyrtopa
MAWN OT cneunmann3npaH nepcoHan c noaobHa
KBannduKaums, 3a Aa ce n3berHat onacHoCTu.



10.

11.

12.

13.
14.

15.
16.

17.

AKO ypeabT ce u3nonsea B 641M30CT A0 Aeua Uau
HeMoLWHKM xopa, Ton TpssbBa aa ce HabatoaaBa.

He noctaBsaiTe ypeaa Bbpxy nam B 6An3oct Ao
ra3oBu MNeYkn nam GypHM.

Hukora He ocBobOXKAaBanTe HbPKANKUTE U KYKUTE 33
TECTo, AOKATO ypeabT Ce N3MOA3Ba.

He ocTtaBanTe ypena 6e3 Hag3op, Korato ce
n3non3sa.

N3abpnanTe wencena, ako ypeabT He ce M3NoN3Ba,
MW aKO MCKATe Aa ro NoOYUCTUTE CbOTB. Aa
OTCTPAHUTE M OTHOBO NOCTaBUTE YaCTW.
MN3non3saHeTo Ha NPUHAANEKHOCTU, KOUTO He ce
npenopbyBaT UAK NpoAaBaT OT NpousBoaUTeENS,
MOXe Aa AOoBeae A0 NoXap, TOKOB ygap uMau
HapaHABaAHMA.

Mpeav Aa nounctTuTe ypeaa ceanete 6bpKankuTe.
BuHaru ce ysepaBanTte, 4e KONYETO 33 BK/OYBAHE €
B no3numa “OFF” (M3K/1.), npean aa cebpKeTe ypeaa
C eNleKTpuyecKaTa mpexa. 3a Aa U3KAuYMTe ypeaa
NOCTaBeTe KONYeTo 3a BKAYBaHe B no3uuma “OFF”
(M3K/.) n n3pgbpnanTe Wencena ot CTEHHUA KOHTAKT.
N36sarBamTe KOHTAKT C NOABUMKHUTE YaCcTU Ha ypeaa.
[JokaTo ypeabT paboTn ApbXKTe pbue, APEXMW,
CTbprasikata 3a TecTo U APYrn NPUHAANENKHOCTH
Aaney ot 6bpKankuTe, 3a Aa HaMaanTe pUcKa oT
HapaHABAHMA UM NOBPeAa Ha ypeaa.

YpeabT MmOXe Aa ce n3nonssa oT Aeua Hag 8
roguHN N nnuua ¢ HamaneHu GU3NYECKU, CETUBHM



18.

19.

20.

21.

WAN YMCTBEHU CNOCOBHOCTU MAKN C NINNCA HA ONUT
M NO3HAHMA, aKO Te ca noAa Haa3op UAKn ca bunu
WHCTPYKTUPAHN OTHOCHO 6e3onacHaTa ynoTtpeba Ha
ypena v ca pa3bpanu cBbp3aHUTE C TOBA ONACHOCTM.
[eua He TpabBa Aa cu UrpaaT c ypeaa. MoymcrtsaHeTo
M noaapbXKKaTa He TpAbOBa Aa ce M3BLPLWBAT OT
[eua, OCBEeH ako He ca Mo-rosiemMmu oT 8 rogmMHu U ca
noa Haa3op.

CbxpaHaBalTe ypeaa M 3axpaHBaliMA Kaben M3BbH
obcera Ha aeua nopg, 8 roamHN.

M3KnwouyueTe ypepa, npean ga cmeHaTe
NPUHaANEXHOCTU UAN KoraTo ce gobnukasate Ao
4acTW, KOMTO Ce ABMKAT MO BpemMe Ha ynoTtpeba.
YpeanvT e npeagHa3HayeH 3a ynoTtpeba B
AOMaKMHCTBOTO M Ha MeCTa KaTo CnegHuTe:

— KYXHW 33 CAYXKUTENU B MarasuHu, opmucu n gpyru
paboTHU cpeau;

— CEJICKOCTOMaHCKU NpeanpuaTms;

— XOTeNn, MoTeNIn U APYyrM MecTa 3a HacTaHsABaHe (3a
non3BaHe OT roCcTU Uan obuTtaTenm);

— MaHCMOHM CbC 3aKYCKa.

3anaseTe MHCTPYKLUMUTE 3a ekcnioaTtaums.



3ANO3HAWTE CE C BALUMA MUKCEP

Typ60 6yTOH

PerynaTtop Ha ckopocTTa

ByToH 3a
ocBoboXaaBaHe

BbpKanka

Kyka 3a Tecto

MPEAV MBbPBATA YINOTPEBA

OTcTpaHeTe BCUMYKM OMAKOBBYHM MaTepuanu U CBaNETe BCUYKMU CBANALLM Ce YacTu. MoyncTete
6bpKanKnTe U KyKuTe 3a Tecto. Mpeaun fa crobuTe ypeaa ce yBepeTe, Ye LLENCENBT He e BK/OYEH
B KOHTAKT, M YEPeryiaTopbT HAa CKOPOCTTA e B nosuuus “0”.

YIMNOTPEBA

1. MNocTaBeTe 6bPKANKUTE M KYKUTE 33 TECTO NPABWUJIHO B ypeaa.
3ABE/IEXXKA: BbpKankute moraTt ga ce nocTaBAT U B ABaTa OTBOPA, TbiA KaTo ca MAEHTUYHK. OT
KYKMTE 32 TecTOo Tasu C NOAJ/10XKHaTa Waiba moxKe Aa ce MoCTaByM Camo B NO-rosiemus OTBop,
a ApyraTa camo B no-mankuA. ToecT ABeTe NPUCTAaBKM 33 MeceHe He moraT ga ce NocTaBAT
KbAeTo n Aa e.

2. YBeperTe ce, Ye perynatopbT HAa CKOpocTTa e B no3uuma ,0“ Cnep ToBa CBbpIKETe LWencena ¢
efleKTpMuYecKkaTa Mmpexa.

3. TocTaBeTe perynatopa Ha CKOPOCTTA Ha XenaHaTta cteneH. Mma 5 ckopoctu. AKo ucKaTte ga
3aMecuTe TecTo C mMas, 3a Hal-go0bpu pesynTat nsbepete NbPBO HUCKA, a Ces TOBA BUCOKA
cKopocT. MNpu 3agelicTBaHe Ha Typ6o ByToHa ypeabT paboT Ha MaKCMMaHA CKOPOCT.
APEAYNPEXAEHUE: Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa He APbXKTe HOXKOBE, METANTHU NbKULM,
BUAMLM M T. H. B KynaTa 3a 6bpKaHe.



Ypepnnt TpAbBa fa ce M3non3sa makcuMym 5 muHyTh 6e3 npekbceBaHe. Mexay fABa paboTHM
UMKbAa TpAbBa ga ce Hanpasu naysa oT Han-manko 20 MUHYTH.

3ABE/IEXXKA: Moxe fa BbpTUTe KynaTa No Bpeme Ha paboTa Ha ypesa, 3a Aa NOCTUrHeTe
onTUManeH pesynTart.

[ocTaBeTe perynatopa Ha CKOPOCTTa Ha nosuuus “0”, KoraTo cBbpLIETE MUKCUPAHETO U
n3abpnaiTe 3axpaHBalLma Kaben oT KOHTaKTa.

C nomouwTa Ha NJacTmacoBa UM AbpPBEHA CTbpPrajaka 3a TECTO MOXeTe NMpu HyXKAaa Aa
OTCTPAHUTE €BEHTYA/IHN OCTaTbLM OT XPAaHUTENHU NPOAYKTU OT ObPKANKUTE UAKN KYyKUTE 33
TecTo.

3a Aa oTCTpaHUTe NPUHAANEKHOCTUTE APbBKTE ObPKANKUTE UM KYKUTE 3@ TECTO 34paBo C

eflHaTa PbKa, a C ApyraTta pPbKa HaTUCHETE KON4YeTo 3a ocBob6oXKaaBaHe CUHO Hagony.

3ABE/IEXXKA:

e (CBanainte 6GbpKaNKMTE M KYKUTE 33 TECTO CAMO KOraTo PerynaTopbT Ha CKOPOCTTa € B

nosuumusa ,,0“.

o MeXayBpeMeHHO MOKeTe fa OCTaBATe ypena M BbB BepTUKasHa nosuuma. Mpu Tosa
BHMMAaBalTe peryiaTopsbT HAa CKOPOCTTA Aa e B no3uuus ,,0“.

PeuenTa (3a 6bpKanku): Chagkuw

CbcTaBKM: MpuroTeaAHe:
1. Otaenete 6enTobUyTE OT KbATBUMUTE.
Aiilia: 3 2. CnoxeTe 6enTbuuMTe B KynaTa, noctaBeTe 6bpKankute u
) BKJ/ItOYETe ypesa Ha ckopocT 5 3a 1,5-2,5 muHytn.
Macno (80% macneHocTt): 150 r YPea P T il
3. HaperkeTe macnoTo Ha KybuyeTa ot no 20 mm.
bana 3axap: 150 r
4. CnoxeTe 3axapTa, Mac/n0To M KbATbLUUTE B KynaTta, NocraBete
MweHnyHo bpawHo: 150 1
6bpKankuTe 1 BKAtOYETE ypesa Ha ckopocT 4 3a 1-2,5 muHyTw.
Mas Ha npax: 3 r (cnopes,
CmeceTe NWEHNYHOTO 6pallHO M MasATa Ha npax u fobaseTe
WMHCTPYKLMMTE HA OMAKOBKaTa)
CMecTa B KynarTa.
6. W3neyeTe TectoTo B (MMHK) dypHa.

PeuenTa (3a KyKuTe 3a Tecto): Xna6

CbcraBku:

MpuroTeaAHe:

MweHnyHo 6pawHo: 350 r

1.

Con:5r 2. [obaBeTe manTa Ha Npax, Maca0To 1 BoAaTa B Kynata.
bana 3axap: 10 r 3. TlloctaBeTe KyKuTe 3a TECTO M OCTaBeTe ypesa Aa pabot Ha
Macno (80% macneHoct): 10 1 ckopocT 1 3a 10-15 cekyHAn, cnef TOBa MpeBKAOYETE HA
Bopa: 200 r ckopocT 3 3a 20-30 ceKyHOM M HAKpaa Ha ckopocT 5 3a 2,5-3,5
Mas Ha npax: 3 1 (cnopep, MUHYTU.
MHCTPYKLMUTE Ha onakoBKaTta) [4. OcraseTe TectoTo Aa nounHe npu 35 °C 33 45 MUHYTK.

5. W3neyeTe TectoTo B (MMHK) dypHa.

CmeceTe MLEeHNYHOTO 6paLUHO, CONTa U 3axapTa u p,o6aBeTe
CMeCTa B KynaTta.

3ABEJIEXXKA: HuKora He meceTe € TO3M ypes TecTo, CbAbpKawo noseye ot 350 r 6palwHo.
M3non3BaHeTo Ha No-rosieMu KOAMYecTBa MOXKe A3 AoBee A0 NpeToBapBaHe Ha ypeaa!



MOYUCTBAHE U TPUXKA

M3pbpnaiTe wencena oT KOHTaKTa U OCTaBeTe ypeda [a Ce Ox/1lagu Hanb/HO, Npeaun Aa ro
noyucrtuTe.

M36bpLueTe BbHLUHATA CTPAHA Ha 11aBaTa Ha ypeaa C BNaskHa Kbpna M A NoMpainTe ¢ MekKa, cyxa
Kbpna.

M36bpLUeTe OCTaTbLMTE OT XPAaHUTEIHW NPOAYKTU OT 3aXpaHBaLLmMa Kaben.

MouuncTtete 6BPKANKUTE U KYKUTE 3a TECTO B TOMNA BOAA, B KOATO MMa Npenapar 3a CbA0Be, U 1
M36bpLUETE CbC CyXa Kbprna. BbpKankute 1 KyKWUTe 3a TECTO MOraT CbLLO TaKa Aa Ce NoYMCTBaT B
CbAOMMUANHA MALLMHA.

BHUMAHME: YpeabT He 61Ba Aa ce noTans BbB BOAA UM APYrU TEYHOCTY.

MpeaynpexaeHue: BcAkakBY 4pyrn CEPBU3HU AEMHOCTU TpAOBA Aa ce M3BBLPLUBAT Camo OT
OTOPU3MpaH crneLmanm3npaH NepcoHan.

FTOTBAPCKU CbBETU

1.

Ox/lafileHn CbCTaBKM KaTo Macio U aiua TpabBa NbpBO Aa AOCTUrHAT CTaillHa Temneparypa,
npeay Aa 3anoyHete Aa MUKCKUpaTe. M3BageTe Tesn CbCTaBKy HaBpeme OT X/1aguHMKa.

3a fa usberHeTe NoONafaHeTo Ha NapyeHLa AYHa YepyrKa B TECTOTO MbPBO YyKHeTe AilaTa B
OTAE/IeH CbA U Cief ToBa rm gobaBeTe KbM TeCToTO.

He muKcupaiiTe npekaneHo Abaro. BHMmasaiTe ga mukcuparte/mecute TecToTo TOKOBa
[4bAro, KOJIKOTO € NocoYeHo B peuenTata. PasbbpKBaiiTe CyxuTe CbCTaBKM Camo TOJ/IKOBA
[b/ITO, AOKATO Ce CMECAT C OCTaHasiaTa YacT OT TecToTo. BMHaru usnonssaire H1UCKA CKOPOCT.
Knumatnunm ycnosus Ce3oHHM MPOMeHU B TemnepaTypaTta Ha Bb3gyxa, TemnepartypaTa
Ha CbCTaBKMTE U TAXHATa Pa3/IMYHA TEKCTypa Cropes PerMoHa — BCUUYKO TOBA BWAE BbPXY
HY)XHOTO Bpeme 3a MUKCUMPaHEe W KpaiHua pesynTar.

BuHaru 3ano4ysaiTe C HUCKA CKOPOCT. YBeAuYaBaiTe A NocTeneHHo 40 AOCTUraHe Ha
npenopbyaHaTa B peuenTaTa cTeneH.

TEXHUYECKU OAHHW
EnekTpuyecko 3axpaHsaHe 220-240 V npomeHnuns ToK, 50 Hz
HomunHanHa mowHocT 400 W
Knac Ha 3awuTa 1] @
QI? BcMUKKM YacTn Ha ypeaa, KOUTO BIM3AT B KOHTAKT C
XPaHUTEIHW NPOAYKTU, Ca NOAXOAALLM 3@ KOHTAKT C XPaHMU.

WAAALLO OKOJTHATA CPEAA U3XBbBP/IAHE

Bue moxeTe fa gonpuHeceTe 3a ONa3BaHETO Ha OKo/HaTa cpeaal
Mons, cnassaiTe mecTHUTe pasnopenbu: U3xBbpaaiTe NnospeseHUsa ypes Ha
mmm ONPEAE/NEHMTE 32 TOBA MeCTa.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

avant l'utilisation de I'appareil et conservez-le

Veuillez lire soigneusement ce mode d'emploi

aux fins d'utilisation ultérieure.

Avant d'utiliser cet appareil électrique, il est important
de respecter les consignes de sécurité de base suivantes:

1.
2.

Lisez toutes les instructions.

Vérifiez avant |'utilisation si la tension du secteur de
votre prise murale correspond a celle indiquée sur la
plaque signalétique au dos de |'appareil.

N'utilisez pas |'appareil si le cordon d'alimentation ou
la prise est endommagé, en cas de dysfonctionnement
ou si l'appareil a subi des dommages de quelque
nature que ce soit.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre des
bords de la table ou des plans de travail, ni entrer en
contact avec des surfaces chaudes.

Ne plongez ni le cordon d'alimentation ni le boitier
de l'appareil dans I'eau, car cela pourrait entrainer
un choc électrique.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, un partenaire de
distribution ou un professionnel qualifié afin d'éviter
tout danger.

Si vous utilisez I'appareil a proximité des enfants ou
des personnes fragiles, il faut le surveiller.

1



10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité des
cuisinieres au gaz ou des fours.

Ne retirez jamais les fouets ou les crochets
pétrisseurs pendant le fonctionnement de l'appareil.
Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est
en marche.

Débranchez la fiche d'alimentation lorsque I'appareil
n'est pas utilisé, lors du nettoyage ou si vous devez
retirer et remettre des pieces.

L'utilisation d'accessoires non recommandés ou
vendus par le fabricant peut provoquer un incendie,
un choc électrique ou des blessures.

Retirez les fouets avant de nettoyer |'appareil.
Assurez-vous que l'interrupteur est en position «
OFF » avant de brancher I'appareil au secteur. Pour
éteindre l'appareil, mettez l'interrupteur en position
« OFF » et débranchez la fiche de la prise murale.
Evitez tout contact avec les pieces mouvantes de
I'appareil.

Veillez a tenir vos mains, vos vétements, les spatules
et d'autres ustensiles a |'écart des fouets pendant
le fonctionnement, afin de réduire le risque de
blessures ou d'endommagement de |'appareil.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans, ainsi que par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou manquant d'expérience



18.

19.

20.

21.

et de connaissances, a condition qu'elles soient
supervisées ou aient recu des instructions sur
l'utilisation sécuritaire de |'appareil et qu'elles
comprennent les dangers impliqués. Ne laissez pas
les enfants jouer avec |'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants, sauf s'ils ont plus de huit ans et sont sous
surveillance.

Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors
de portée des enfants de moins de huit ans.

Eteignez I'appareil avant de remplacer des accessoires
ou de vous approcher de pieces en mouvement
pendant |'utilisation.

L'appareil est destiné a l'usage domestique ou a des
applications similaires aux exemples suivants :

— cuisines pour employés de magasins, bureaux et
autres environnements de travail ;

— exploitations agricoles ;

— hotels, motels et autres structures d'hébergement
(utilisation par les clients ou les résidents) ;

— chambres d'hoétes.

Conservez ce mode d'emploi.



FAMILIARISEZ-VOUS AVEC VOTRE BATTEUR

Bouton turbo

Régulateur de vitesse

Bouton d'éjection

Fouet mélangeur

Crochets pétrisseurs

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tout matériau d'emballage et démontez toutes les pieces amovibles. Nettoyez les fouets et
les crochets pétrisseurs. Avant d'assembler |'appareil, assurez-vous que la fiche n'est pas branchée
a une prise et que le régulateur de vitesse est en position « 0 ».

UTILISATION

1. Insérez correctement les fouets ou les crochets pétrisseurs dans I'appareil.
CONSIGNE: les fouets peuvent étre insérés dans les deux fentes car ils sont identiques. Le crochet
pétrisseur avec la rondelle ne peut étre inséré que dans la grande fente, tandis que I'autre crochet
ne peut étre inséré que dans la petite fente. Les deux crochets pétrisseurs ne peuvent donc pas étre
insérés de maniere arbitraire.

2. Assurez-vous que le régulateur de vitesse est en position « 0 ». Vous pouvez ensuite brancher
I'appareil au réseau électrique.

3. Réglez le régulateur de vitesse au niveau souhaité. Il y a cing niveaux de vitesse. Si vous souhaitez
pétrir du levain, sélectionnez d'abord une vitesse basse puis une vitesse élevée pour un résultat



optimal. Lorsque vous appuyez sur le bouton turbo, I'appareil fonctionne a la vitesse de rotation

maximale.

AVERTISSEMENT: ne mettez pas de couteaux, cuilleres en métal, fourchettes, etc., dans le bol
mélangeur pendant I'utilisation.

4. L'appareil ne doit pas étre utilisé pour plus de cing minutes a la fois. Il faut faire une pause d'au
moins 20 minutes entre les cycles.
CONSIGNE: vous pouvez tourner le bol pendant I'utilisation pour obtenir un résultat optimal.

5. Réglez le régulateur de vitesse en position « 0 » des que vous avez terminé de mixer, puis
débranchez le cable d'alimentation de la prise.

6. A l'aide d'une spatule en plastique ou en bois, vous pouvez, si nécessaire, retirer les résidus
alimentaires des fouets ou des crochets pétrisseurs.

7. Tenez les fouets ou les crochets pétrisseurs d'une main et appuyez fermement vers le bas sur le
bouton d'éjection avec I'autre main pour retirer I'accessoire.

CONSIGNE:

e Retirez les fouets ou les crochets pétrisseurs uniquement lorsque le régulateur de vitesse
est en position « 0 ».

e Vous pouvez également placer I'appareil a la verticale pendant les pauses. Assurez-vous
que le régulateur de vitesse est en position « 0 ».

Recette (pour fouets): Gateau

Ingrédients:

Préparation:

CEufs : trois

Beurre (80 % de matieres
grasses) : 150 g

Sucre blanc: 150 g
Farine blanche 150 g
Levure chimique : 3 g
(selon les instructions du
paquet)

1
2.

W

Séparez les blancs des jaunes d'ceufs.

Mettez les blancs d'ceufs dans le bol, insérez les fouets puis laissez
|'appareil tourner a la vitesse 5 pendant une minute et demie a deux
minutes.

Coupez le beurre en cubes de 20 mm.

Mettez le sucre, le beurre et les jaunes d'ceufs dans le bol, insérez les
fouets et faites tourner I'appareil a la vitesse 4 pendant une minute a
deux minutes et demie.

Mélangez la farine de blé et la levure chimique et mettez le mélange
dans le bol.

Faites cuire la pate dans un (mini) four.

Recette (pour crochets pétrisseurs): pain

Ingrédients:

Préparation:

Farine blanche 350 g
Sel:5¢g

Sucre blanc:10g

Beurre (80 % de matieres
grasses):10g
Eau:200g

Levure chimique:3 g
(selon les instructions du
paquet)

1.

2.
3.

TS

Meélangez la farine de blé, le sel et le sucre et mettez le mélange dans
le bol.

Mettez la levure chimique, le beurre et I'eau dans le bol.

Insérez les crochets pétrisseurs et faites fonctionner I'appareil a la
vitesse 1 pendant 10 a 15 secondes, puis passez a la vitesse 3 pendant
20 a 30 secondes et enfin a la vitesse 5 pendant deux minutes et demie
a trois minutes et demie.

Laissez la pate reposer a 35 °C pendant 45 minutes.

Faites cuire la pate dans un (mini) four.

REMARQUE: ne pétrissez jamais de pate contenant plus de 350 g de farine avec cet appareil.
L'utilisation de quantités plus importantes peut entrainer une surcharge de I'appareil !



NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débranchez la fiche et laissez I'appareil completement refroidir avant de le nettoyer.

2. Essuyez I'extérieur de la téte de I'appareil avec un chiffon humide et polissez-la avec un chiffon doux
et sec.

3. Essuyez les restes alimentaires du cable d'alimentation.

4. Nettoyez les fouets et les crochets pétrisseurs dans |'eau chaude savonneuse et essuyez-les avec un
chiffon sec. Les fouets et les crochets pétrisseurs peuvent aussi étre nettoyés dans le lave-vaisselle.
ATTENTION: L'appareil ne doit pas étre immergé dans I'eau ou d'autres liquides.

Avertissement: tout autre travail d'entretien ne doit étre effectué que par du personnel
professionnel autorisé.

CONSEILS DE CUISINE

1. Des ingrédients refroidis comme le beurre et les ceufs devraient toujours étre amenés a
la température ambiante avant de commencer avec le mixage. Sortez ces ingrédients du
réfrigérateur a temps.

2. Pour éviter que des morceaux de coquille d'ceuf ne se retrouvent dans la pate, cassez d'abord
les ceufs dans un récipient séparé, puis ajoutez-les a la pate.

3. Ne mixez pas trop longtemps. Veillez a mélanger/pétrir la pate seulement le temps indiqué
dans la recette. Incorporez les ingrédients secs uniquement jusqu'a ce qu'ils soient bien
mélangés avec le reste de la pate. Utilisez toujours une vitesse basse.

4. Conditions climatiques : Les variations de température liées aux saisons, ainsi que la
température des ingrédients et leur texture, qui varient selon les régions, influencent le temps
de mélange nécessaire et le résultat final.

5. Commencez toujours a une faible vitesse. Augmentez-la progressivement jusqu'au niveau

recommandé, comme indiqué dans la recette.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Alimentation électrique 220-240 V courant alternatif, 50 Hz

Puissance nominale 400 W

Classe de protection l @

QIP Tous les composants de I'appareil en contact avec des
aliments sont conformes aux normes de sécurité alimentaire.

ELIMINATION ECOLOGIQUE

Vous pouvez contribuer a protéger I'environnement !
Veuillez respecter les réglementations locales: apportez I'appareil défectueux au
= Centre de collecte prévu a cet effet.
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VAZNE OZNAKE UPOZORENJA

|||| Prije uporabe pazljivo procitajte upute i

spremite ih za kasniju uporabu.

Prije uporabe ovog elektricnog uredaja obratite
pozornost na osnovne oznake upozorenja:

1.
2.

Procitajte sve upute.

Prije uporabe provjerite provjerite jesu li mrezni i
napon uredaja identicni.

Ne koristite uredaj, ako su kabel ili utika¢ osteéeni ili
u slu€aju smetniji.

Osigurajte da kabel ne visi preko ruba stola ili radne
povrsine i ne dodiruje vruce povrsine.

Ne uranjajte kabel ili kuéiSte u vodu, jer biste time
mogli prouzroditi strujni udar.

Ako je kabel oSte¢en, zamjenu mora izvrsiti
proizvodac, distributer ili slicno kvalificirana osoba
kako biste izbjegli opasnosti.

Djecu ili osjetljive osobe treba nadzirati, ako se
uredaj koristiti u njihovoj blizini.

Ne postavljajte uredaj u blizini plinskih ili elektri¢nih
Stednjaka kao i pecnica.

Ne izbacujte metlice za mijesanje ili gnjeCenje dok je
uredaj u radu.

10. Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.



11.

12.

13.
14.

15.
16.

17.

18.
19.

Izvucite utikac iz uti¢nice, ako uredaj nije u uporabi
ili ga zelite ocCistiti te pri uklanjanju i ponovnhom
umetanja dijelova.

Ne koristite pribor, koji nije preporucen od strane
proizvodaca, jer isti moze prouzroditi pozar, strujni
udar ili ozljede.

Prije CiS¢enja uredaja uklonite metlice za mijesanje.
Prije ukopCavanja uredaja provjerite je li tipka
za ukljucivanje postavljena na polozaj ,OFF“. Za
iskljuCivanje uredaja postavite tipku za ukljucivanje
na polozaj, OFF“iizvucite utikac iz uticnice.
Izbjegavajte dodir s rotiraju¢im dijelovima uredaja.
Drzite ruke, odjecu, strugala za tijesto i druga
pomagala podalje od metlica za mijesanje, kako biste
smanijili rizik od ozljeda ili osteéenja uredaja.

Djeca od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim,
senzorickim ili mentalnim sposobnostima ili bez
iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju
koristiti ovaj uredaj samo, ako su pod nadzorom ili su
dobile upute za sigurno koristenje uredaja. Djeca se
ne smiju igrati s uredajem. Djeca od 8 godina smiju
Cistiti i odrzavati uredaj samo ako su pod nadzorom
odrasle osobe.

Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece do 8 godina.
Prije zamjene pribora ili dodirivanja rotirajucih
dijelova izvucite utikac iz uticnice.



20. Uredaj je namijenjen za koristenje u kucanstvu i
sliede¢im okruzenjima:
— Cajne kuhinje u poduzeéima, uredima i slichim
radnim okruzenjima
— poljoprivredna gospodarstva
— hoteli, odmaralista i drugi stambeni objekti (koje
koriste gosti odnosno stanovnici)
— prenodista s polupansionom.

21. Sacuvajte uputu kao podsjetnik.



DUELOVI

Turbo tipka

Regulator brzine

Tipka za izbacivanje

Mutilica

Metlica za gnjecenje

PRIJE PRVOG KORISTENJA

Uklonite sav ambalazni materijal i skinite sve odvojive dijelove. Ocistite metlice za mijeSanje i
gnjecenje. Prije sastavljanja uredaja osigurajte da je uredaj iskopcan i regulator brzine postavljen
na polozaj ,,0“.

KORISTENJE

1. Pravilno umetnite metlice za mijesanje ili gnjeCenje u uredaj.

NAPOMENA: Metlice za mijeSanje mogu se umetnuti u oba utor, jer su identi¢cne. Medutim,
metlica za gnjecenje s podloskom moZe se umetnuti samo u vedi utor, a druga metlica samo
u manji manji utor. Dakle, svaka metlica za gnjeCenje moze se umetnuti samo svoj odredeni
utor.

2. Provjerite jeli regulator brzine postavljen na polozaj ,,0“. Zatim stavite utikac u uti¢nicu.

3. Postavite regulator brzine na Zeljeni stupanj. Postoji 5 stupnjeva brzine. Ako Zelite zamijesiti
dizano tijesto, prvo odaberite nizZi, a zatim visi stupanj brzine kako biste postigli najbolje
rezultate. Ako pritisnete turbo tipku, uredaj e raditi na najvisem stupnju brzine.
UPOZORENIJE: Ne stavljajte noZeve, metalne Zlice/vilice ili sli¢no u posudu za mijesanje
tijekom rada uredaja.



4. Uredaj se smije koristiti maks. 5 minuta u neprekidnom radu. lzmedu dva radna ciklusa
iskljucite uredaj najmanje 20 minuta.
NAPOMENA: Posudu mozete okretati tijekom rada kako biste postigli najbolje rezultate.
5. Postavite regulator brzine na polozaj ,,0“ ¢im zavrsite s miksanjem i izvucite utikac iz uti¢nice.
6. Pomocu plasti¢nog ili drvenog strugala za tijesto mozete ukloniti ostatke namirnica s metlica

za mijeSanje ili gnjecenje.

7. Jednom rukom ¢vrsto drzite metlice za mijesanje ili gnjeCenje, a drugom rukom ¢vrsto
pritisnite tipku za izbacivanje prema dolje kako biste uklonili pribor.

NAPOMENA:

e Uklonite metlice za mijesanje ili gnjecenje samo, ako je regulator brzine postavljen na

polozaj ,,0“.

e 2 Uredaj mozZete povremeno odloZiti u okomitom polozaju. Pritom obratite pozornost da je
regulator brzine postavljen na polozaj ,,0“.

Recept (za metlice za mijesanje): Kolac

Sastojci: Priprema:

1. Razdvojite zumanjak i bjelanjak.

2. Stavite bjelanjak u posudu, umetnite metlice za mijesanje i
Jaja: 3 ukljucite uredaj na jednu i pol do dvije i pol minute na stupnju
Maslac (80 % udjela masti): 150 brzine 5.
g 3. Izrezite maslac na kocke od 2 cm.
Bijeli Secer: 150 g 4. Stavite Secer, maslac i Zumanjak u posudu, umetnite metlice za
PSeni¢no brasno: 150 g mijesanje i ukljucite uredaj na jednu do dvije i pol minute na
Kvasac u prahu: 3 g (prema stupnju brzine 4.
uputi na pakiranju) 5. IzmijeStajte pSenicno brasno i kvasac u prahu, a zatim stavite

smjesu u posudu.
6. Zatim ispecite tijesto u (mini) pecnici.

Recept (za metlice za gnjecenje): Kruh

Sastojci: Priprema:
Péenicno bragno: 350 g 1. Izmijestajte pSeni¢no brasno, sol i Secer, a zatim stavite smjesu u
Sol:5 g posudu.
N 2. Dodajte kvasac u prahu, maslac i vodu u zdjelu.
Bijeli Sec¢er: 10 g . . S .
Maslac (80 % udjela masti): 10 3. Umetnite metlice za gnjecenje i ukljucite uredaj na 10 - 15
g ’ sekundi na stupnju brzine 1, zatim prebacite na 20 - 30 sekundi
Voda: 200 g na stt,!pnju .brzme 3, a potom na dvije i pol do tri i pol minute na
Kvasac u prahu: 3 g (prema stupnju brzine 5.
. e 4. Tijesto mora odstajati 45 minuta na 35 °C.
uputi na pakiranju) o o S
5. Zatim ispecite tijesto u (mini) pecnici.

koli¢ine, moZe doci do preopterecenja uredaja!



CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Prije ¢is¢enja izvucite utikac iz uticnice i ostavite uredaj da se potpuno ohladi.

2. Obrisite vanjsku stranu glave uredaja vlaznom krpom, a zatim ju osusite mekom i suhom
krpom.

3. Obrisite ostatke namirnica s kabela.

4. Operite metlice za mijeSanje i gnjecenje u toploj sapunici, a zatim ih obrisite suhom krpom.
Metlice za mijeSanje i gnjeCenje mogu se prati i u perilici posuda.
PAZNJA: Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekuéine.
Upozorenje: Servisiranje smije izvrsiti iskljuéivo ovlasteni stru¢njak.

SAVIETI ZA KUHANJE

1. Rashladene sastojke kao Sto su maslac ili jaja potrebno dovesti na sobnu temperaturu prije
miksanja. Pravodobno izvadite sastojke iz hladnjaka.

2. Kako biste sprijecili da ljuske jajeta dospiju u tijesto, tucite jaja prvo u zasebnoj posudi, a zatim
ih dodajte tijestu.

3. Ne miksajte predugo. Trajanje miskanja/gnjeéenja tijesta moZete pronadi u receptu. Mijesajte
suhe sastojke sve dok ne povezu s ostatkom tijesta. Uvijek koristite nizi stupanj brzine.

4. Klimatski uvjeti: Sezonske promjene temperature, temperatura sastojaka i razlicita tekstura,
ovisno o regiji — sve to utjece na potrebno vrijeme miksanja i rezultat.

5. Uvijek pocnite s nizom brzinom. Postupno povecavajte brzinu do preporuc¢enog stupnja kao

$to je navedeno u receptu.

TEHNICKI PODACI

Napajanje 220 - 240 V izmjenicna struja, 50 Hz

Nazivna snaga 400 W

Klasa zastite I @

QII{ Svi dijelovi uredaja, koji dolaze u dodir sa Ziveznim
namirnicama, su postojani na Zivezne namirnice.

EKOLOSKI PRIHVATLIIVO ZBRINJAVANJE

| vi moZete pridonijeti zastiti okolisa!
Molimo obratite pozornost na lokalne propise: Zbrinite neispravni uredaj u sabirni
= Centar za sakupljanje EE otpada.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

utiliza aparatul si pastrati-le pentru consultarea

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a

ulterioara.

Utilizarea aparatelor electrice presupune respectarea
acestor instructiuni fundamentale de siguranta:

1.
2.

Cititi toate instructiunile.

Tnainte de utilizare, verificati ca tensiunea electrica s3
corespunda celei indicate pe placuta cu caracteristici
tehnice de pe partea inferioara a dispozitivului.

Nu utilizati aparatul Tn cazul in care cablul de
alimentare sau stecarul sunt deteriorate sau aparatul
nu functioneaza in mod corespunzator.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginile meselor sau suprafetelor de lucru si evitati
orice contact cu suprafetele fierbinti.

Nu scufundati niciodata cablul de alimentare sau
carcasa aparatului in apa intrucat acest lucru poate
duce la electrocutare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie schimbat de catre producator,
distribuitorii acestuia sau de catre o alta persoana
cu o calificare asemanatoare, pentru a evita orice
pericol.

Daca un aparat electric este utilizat in apropierea
copiilor sau a persoanelor cu dizabilitati, este

1



10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

necesara supravegherea acestora.

Nu asezati aparatul pe sau in apropierea aragazelor
sau cuptoarelor cu gaz.

Nu indepartati telul sau spirala pentru framantare in
timp ce aparatul este in functiune.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

incepand cu 1.11. Scoateti stecarul din priza daca
nu utilizati aparatul sau daca doriti sa il curatati,
respectiv daca doriti sa demontati sau sa montati
piese.

Folosirea altor accesorii si componente care nu au
fost cumparate de la producator sau recomandate
de catre acesta, poate duce la incendii, electrocutare
sau accidentari.

Tndepartati telul Tnainte de curdtarea aparatului.

Asigurati-va intotdeauna ca butonul de pornire/oprire
este in pozitia ,OFF” Tnainte de a conecta aparatul
la reteaua electrica. Pentru oprirea aparatului, fixati
butonul de pornire/oprire in pozitia ,OFF” si scoateti
stecarul din priza.

Evitati contactul cu componentele mobile ale
aparatului.

Pentru a reduce pericolul de accidentare si/
sau daunele survenite aparatului, tineti mainile,
imbracamintea, spatulele pentru aluat si alte
ustensile la distanta de partile mobile cand aparatul
este in functiune.



17.

18.

19.

20.

21.

Aparatul poate fi utilizat de copii cu varste incepand
de la 8 ani precum si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse ori de persoane
neexperimentate si neinstruite numai in cazul in
care sunt supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului in conditii de siguranta
si au inteles pericolele care pot aparea ca urmare
a utilizarii lui. A nu se lasa la indemana copiilor.
Curatarea si intretinerea care revin utilizatorului nu
pot fi efectuate de catre copii decat daca acestia sunt
supravegheati si au peste 8 ani.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia
la indemana copiilor sub 8 ani.

Opriti aparatul inainte a-i schimba accesoriile sau de
a va apropia de componentele care se misca atunci
cand aparatul este in functiune.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic si
in spatii precum:

- bucatarii destinate personalului din magazine,
birouri sau alte medii de lucru;

- Intreprinderi agricole;

- hoteluri, moteluri si alte zone de locuit (utilizate de
oaspeti sau locatari);

- pensiuni cu mic dejun.

Pastrati manualul de utilizare.



FAMILIARIZATI-VA CU MIXERUL

Buton Turbo

Regulator de viteza

Buton de ejectare

Tel rotativ

Spirala pentru
framantare

INAINTEA PRIMEI UTILIZARI

Indepértati toate ambalajele si scoateti toate piesele componente. Curitati telul si spiralele
pentru frdmantare. Inainte de a asambla aparatul asigurati-va ca stecarul nu este conectat la o
priza si ca regulatorul de viteza se afla in pozitia ,,0” .

UTILIZARE

1. Introduceti corect telurile si spiralele pentru framantare in aparat.

INDICATIE: Telurile pot fi introduse in ambele fante, deoarece sunt identice. Tn cazul spiralelor
pentru aluat, carligul cu saiba poate fi introdus numai in fanta mai mare, iar celalalt carlig
numai in fanta mai mica. Spiralele pentru framantat nu pot fi introduse aleatoriu.

2. Asigurati-va ca regulatorul de viteza se afla in pozitia ,0”. Conectati apoi stecarul la reteaua
electrica.

3. Setati regulatorul de viteza pe treapta dorita. Exista 5 trepte de viteza. Daca doriti sa
framantati aluat dospit selectati Intdi o treapta joasd de viteza si apoi una inaltd pentru
un rezultat optim. Cand apasati butonul turbo, aparatul functioneaza la viteza maxima.
AVERTISMENT: Nu tineti cutite, linguri de metal, furculite sau alte obiecte similare in bol cand
aparatul este in functiune.



4. Este interzisa utilizarea continu3 a aparatul mai mult de 5 minute. Tntre doua cicluri de
preparare trebuie sa faceti o pauza de minim 20 minute.
INDICATIE: Puteti roti bolul in timpul functiondrii pentru a obtine cel mai bun rezultat.

5. Fixati regulatorul de viteza
stecarul din priza.

pe pozitia ,,0” imediat ce ati terminat de framantat si scoateti

6. Cu ajutorul unei spatule pentru aluat din plastic pot fi indepartate in caz de necesitate
resturile de alimente de pe tel si spiralele de framantare.

7. Tineti batoanele sau carligele de aluat cu o mana si apdsati ferm butonul de ejectare cu
cealaltd mana pentru a scoate accesoriul.

INDICATIE:

e Scoateti telul sau spiralele de fradmantat numai atunci cand butonul de control al vitezei

este in pozitia ,,0”.

e Puteti, de asemenea, sa asezati unitatea pe verticald. Asigurati-va ca regulatorul de viteza

se afla in pozitia ,,0”.

Reteta (pentru tel): Prajitura

Ingrediente:

Preparare:

oua: 3

unt (80 % grasime): 150 g
zahar: 150 g

faind de grau: 150 g

drojdie uscata: 3 g (conform
instructiunilor de pe ambalaj)

1. Separati albusurile de gdlbenusuri.

2. Puneti albusul in castron, montati telurile si lasati aparatul sa

functioneze pe pozitia 5 timp de un minut si jumdtate pana la

doua minute si jumdtate.

Taiati untul in cubulete de 20 mm.

4. Addugati zahdrul, untul si gdlbenusurile in castron, montati
telurile si lasati aparatul sa functioneze pe pozitia 4 timp de un
minut pana la doua minute si jumatate.

5. Amestecati faina de grau si drojdia si addugati amestecul in
castron.

6. Coaceti aluatul intr-un (mini)cuptor.

w

Reteta (pentru spirale

de framantare): Paine

Ingrediente:

Preparare:

faind de grau: 350 g

sare:5g

zahar: 10 g

unt (80 % grasime): 10 g

apd: 200 g

drojdie uscata: 3 g (conform
instructiunilor de pe ambalaj)

1. Amestecati faina de grau, sarea si zaharul si adaugati amestecul
n castron.

2. Adaugati in castron drojdia, untul si apa.

3. Montati spiralele de framantare si ldsati aparatul sa functioneze

la treapta 1 timp de 10-15 secunde, apoi schimbati la treapta 3

pentru 20-30 secunde si, in cele din urma, pentru doud minute

si jumatate pana la trei minute si jumatate la treapta 5.

Lasati aluatul la dospit la 35 °C timp de 45 de minute.

5. Coaceti aluatul intr-un (mini)cuptor.

&

INDICATIE: Niciodatd nu framantati aluatul care contine mai mult de 350 g de fdina cu acest
aparat. Daca se folosesc cantitdti mai mari, acest lucru poate duce la supraincarcarea aparatului!.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoateti stecdrul din priza si Iasati aparatul sa se rdceasca fnainte de a-| curata.

Stergeti partea exterioard a capului unitatii cu o carpa umeda si lustruiti-o cu o carpa moale si
uscata.

Stergeti reziduurile de alimente de pe cablul de alimentare.

Curdtati telurile si spiralele pentru framanta in apa calda cu lichid de spalat si stergeti-le cu o
lavetd uscatd. Telurile si spiralele de framantat pot fi curdtate si in masina de spalat vase.
ATENTIE: Este interzisa scufundarea aparatului in apa sau alte lichide.

Avertisment: Orice alte lucrari de service pot fi efectuate numai de catre personal specializat
autorizat.

SFATURI DE GATIT

1.

Ingredientele racite, cum ar fi untul si oudle, trebuie aduse la temperatura camerei inainte de
a fi framantate. Scoateti ingredientele la timp din frigider.

Pentru a preveni ca bucatile de coji de oua sa ajunga in aluat, spargeti mai intdi ouale intr-un
recipient separat si apoi adaugati-le in aluat.

Nu amestecati prea mult timp. Asigurati-va ca amestecati/framantati aluatul doar atat timp
cat este indicat n reteta. Tncorporati ingredientele uscate doar pan& cand acestea se combind
cu restul aluatului. Folositi intotdeauna o turatie redusa.

Conditii climatice: schimbarile sezoniere de temperaturd, temperatura ingredientelor si
texturile diferite ale acestora in functie de regiune - toate acestea influenteaza timpul de
amestecare necesar si rezultatul.

Incepeti intotdeauna o turatie redusa. Cresteti treptat pan3 la nivelul recomandat, asa cum
este indicat in reteta.

DATE TEHNICE

Alimentare cu curent electric |220-240 V curent alternativ, 50 Hz

Putere nominald 400 W

Clasa de protectie Il IE

QIP Toate piesele aparatului care intrd in contact cu alimente
sunt destinate uzului alimentar.

ELIMINARE ECOLOGICA

Puteti contribui si dumneavoastra la protectia mediului inconjurator!
Va rugam sa respectati prevederile locale: aruncati aparatul defect la centrele de
= COlectare special prevazute in acest sens.
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VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

|||| Las denna bruksanvisning noggrant fore forsta

anvandning och spara den for framtida bruk.

Vid anvandning av denna elektriska apparat maste
sakerhetsinstruktionerna har nedan foljas noga.

1.
2.

Las noga igenom alla anvisningar.

Kontrollera att ditt elektriska vagguttag har samma
natspanning som apparaten. Apparatens natspanning
star pa typskylten pa apparatens undersida. Gor
detta innan du ansluter apparaten till eluttaget.
Anvand inte apparaten om kabeln eller dess
stickpropp (kontakten) ar skadad. Apparaten kan da
eventuellt inte fungera felfritt och dessutom skadas
pa olika satt.

Se till att kabeln inte hanger 6ver bords- eller annan
kant och att den inte kommer i kontakt med varma
ytor.

Doppa aldrig kabeln eller apparaten i vatten eftersom
det kan orsaka fara for personskada genom elektrisk
stot.

Om kabeln ar skadad, maste den bytas ut av
tillverkare, aterforsaljare eller annan behorig, for att
undvika faror.



10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

Du maste halla uppsikt over situationen om
apparaten anvands nara barn eller andra brackliga
personer.

Placera aldrig apparaten pa eller nara gasspisar eller
ugnar.

Los aldrig ut visp eller degkrok medan apparaten
anvands.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar
igang.

Dra alltid ut stickproppen om du inte anvander
apparaten, innan tar ut eller satter in tillbehor och
fore rengoring.

Att anvanda tillbehdor som ej rekommenderas
av tillverkaren kan leda till brand, elstot eller
kroppsskada.

Ta alltid ut visparna/degkrokarna innan du borjar
rengdra apparaten.

Kontrollera noga att stromknappen ar i lage OFF
innan du ansluter apparaten till elnatet. For
stromknappen till [age OFF och dra ut stickproppen
ur vagguttaget for att stanga av apparaten.

Se till att aldrig vidrora apparatens rorliga delar.

Se till att hander, klader, degskrapor och liknande
aldrig vidror nagon visp/krok nar apparaten anvands.
Annars kan du skada dig sjalv eller annan person och
aven apparaten kan ta skada.



17.

18.

19.

20.

21.

Barn fran 8 ar eller dldre och person med
begransande funktionsvariation ifraga om fysisk,
perceptiv och/eller kognitiv formaga eller med
bristfallig erfarenhet och kunskap, far endast anvanda
denna apparat under uppsikt eller efter att ha blivit
undervisad om hur den ska anvandas pa ett sakert
satt och efter ha forstatt vilka faror som férekommer.
Barn far inte leka med apparaten. Rengoéring och
underhall far inte utféras av barn om de inte ar aldre
an 8 ar och ar under uppsikt.

Forvara apparaten och kabeln utom rackhall for barn
under 8 ar.

Stang av apparaten innan du byter ut tillbehor eller
behover komma nara de delar som ror sig under
anvandning.

Apparaten ar avsedd att anvandas for hushallsbruk
och i féljande arbetsmiljoer:

— personalkok i affar, pa kontor eller annan
arbetsmiljo;

— lantbruksanlaggning;

— hotell, motell eller andra sorters bostader (avsedd
for gaster eller boende);

— bed & breakfast.

Spara denna bruksanvisning.



LAR KANNA DIN ELVISP

Turboknapp

Hastighetsviljare

Frigoringsknapp

Degkrok

FORE FORSTA ANVANDNING

Ta bort allt férpackningsmaterial och avlagsna alla avtagbara delar. Rengor vispar och
degkrokar. Kontrollera forst att stickproppen (kontakten) inte ar ansluten till elndtet och att
hastighetsvaljaren ar i lage 0. Satt sedan ihop apparaten.

ANVANDNING

1. Sattin degkrokar eller vispar i mixern pa ratt satt.
INSTRUKTION: Eftersom de tva visparna ar identiska kan de sattas in valfritt i en av
kopplingsdppningar. Degkrokarna daremot ar olika. Kroken med bricka passar endast i den
lite storre kopplingséppningen och den andra kroken endast i den lite mindre kopplingen.
Placeringen ar alltsa inte valfri sdsom for visparna.

2. Kontrollera att hastighetsvaljaren ar i lage 0. Satt in stickproppen i ett eluttag.

3. Valj 6nskad rotationshastighet med hastighetsvaljaren. Det finns sex olika hastigheter att vélja
mellan. Nar du ska knada deg, rekommenderar vi att du for basta resultat borjar med en lag



hastighet for att sedan 6ka varvtalet. Det finns en turboknapp som du kan anvanda nar du vill
kora apparaten pa snabbaste rotationshastighet.
VARNING: Hall inte knivar, metallskedar, gafflar och liknande i bunken under drift.

4. Apparaten far inte anvandas ldngre an 5 minuter utan avbrott. Efter max 5 minuters oavbruten
anvandning maste mixern stdangas av i minst 20 minuter.
INSTRUKTION: Om du vrider bunken medan mixern arbetar far du béasta resultat.

5. GOr det till en god vana att alltid stdlla hastighetsvaljaren i lage 0 nar du ar klar med
anvandningen av mixern. Dra sedan dven ut stickproppen (kontakten) ur eluttaget.

6. Anvand en degskrapa eller slickepott av plast eller tra for att ta bort degrester eller liknande
fran visp eller krok.

7. Nar du ska I6sa ut visparna eller krokarna haller du fast dem med ena handen medan du med
andra handen for ned frigoringsknappen med ett bestamt tryck.
OBS!
e Ta endast bort visparna eller degkrokarna nar hastighetsreglaget ar i lage "0".
e Du kan alltid stdlla ned mixer i vertikalt lage. Se dock till att hastighetsreglaget ar i lage "0".

Recept (for vispar): Kaka

Ingredienser: Tillagning:

1. Separera aggvitorna och dggulorna.

Agg: 3 2. Lagg aggvitorna i bunken, satt i visparna och kér maskinen pa
Smor (80 % fetthalt): 150 g hastighet 5 i en och en halv till tva och en halv minut.

Vitt socker: 150 g 3. Skar smoret i 20 mm stora kuber.

Vetemjol: 150 g 4. Tillsatt socker, smor och dggulor i bunken, satt i visparna och kor
Torrjdst: 3 g torrjast (enligt maskinen pa hastighet 4 i en minut till tva och en halv minut.
anvisningen pa férpackningen) |5. Blanda vetemjol och torrjast och tillsdtt blandningen i bunken.

6. Gradda degenien (mini)ugn.

Recept (anvand degkrok): Brod

Ingredienser: Tillagning:

1. Blanda vetemjdl, salt och socker och lagg blandningen i en

Vetemjol: 350 g bunke.

Salt:5g 2. Tillstt torrjasten, smoret och vattnet i bunken.

Vitt socker: 10 g 3. Satt i degkrokarna och kér maskinen pa hastighet 1 i 10-15
Smor (80 % fetthalt): 10 g sekunder, véxla sedan till hastighet 3 i 20-30 sekunder och
Vatten 200 g slutligen till hastighet 5 i tva och en halv till tre och en halv
Torrjdst: 3 g torrjast (enligt minut.

bl

anvisningen pa forpackningen) Lat degen vila i 35°Ci 45 minuter.

5. Gradda degen i en (mini)ugn.

OBS! Knada aldrig en deg som innehaller mer dan 350 g mjol med denna apparat. Om stérre
mangder anvands kan det leda till att apparaten éverbelastas.



RENGORING OCH SKOTSEL

Dra ut stickproppen (kontakten) ur eluttaget och 13t apparaten svalna helt innan du pabdrjar
rengoringen.
Torka rent apparathuvudet med en fuktig trasa och polera sedan med en mjuk och torr trasa.

3. Torka bort alla livsmedelsrester fran kabeln.

4. Rengor vispar och degkrokar i varmt vatten med diskmedel. Torka sedan med torr trasa. Vispar och
degkrokar kan dven koras i diskmaskin.

OBS! Sjdlva apparaten far aldrig doppas i vatten eller annan vatska!
Varning! Det ar strikt forbjudet att 1ata annan an dartill behérig fackman utféra nagon form av
service pa apparaten.

NAGRA TIPS

1. Kylda ingredienser som smor och agg bor fa rumstemperatur innan de borjar blandas. Ta ut
dessa ingredienser ur kylskapet i god tid.

2. Om du inte vill ha dggskal i degen kan du forst knacka dggen i en egen skal och forst darefter
vanda ner dem i smeten.

3. Blanda inte for lange. Ofta star det i receptet hur ldnge degen ska blandas/knadas. Vi
rekommenderar att du féljer den tidsangivelsen. Om du vander ner torra ingredienser
behdver du bara kdéra apparaten tills de har tagits upp av smeten. Valj alltid lagsta mojliga
hastighet.

4. Miljdpaverkan: Arstidernas olika vaderlekar, ingrediensernas temperaturer och skillnader i
konsistens och yta beroende pa lokala forutsattningar. Allt detta paverkar tiden som behovs
for blandning till basta resultat.

5. Vi rekommenderar att du alltid bérjar med en Iag hastighet. Oka sedan i sm3 steg tills du nar

den hastighet som receptet anvisar.

TEKNISKA UPPGIFTER

Stromforsorjning 220-240 V vaxelstrom, 50 Hz

Markstréom 400 W

Skyddsklass Il @

QI? Apparatens alls delar som kommer i kontakt med livsmedel
ar livsmedelsakta.

MILJOVANLIG KALLSORTERING

Du kan hjalpa till att skydda miljon!
Vanligen observera lokala bestimmelser: Killsortera den defekta apparaten pa
mmm 2NVvisad avfallsstation.
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VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

II Pazljivo procitajte ovo uputstvo pre upotrebe
|L ..Il uredaja i sacuvajte ga za kasnija koris¢enja.

Pre upotrebe ovog elektricnog uredaja obratite paznju
na sledece sigurnosne osnovne napomene:

1.
2.

Procitajte sva uputstva.

Pre upotrebe proverite da li mrezni napon vase zidne
uti¢nice odgovara onom koji se nalazi na tipskoj
plocici sa donje strane uredaja.

Uredaj nemojte koristiti ukoliko su strujni kabl ili
utikac osteceni, odnosno ukoliko dode do bilo kakvih
funkcionalnih smetnji ili oStecenja uredaja.

Ne dozvolite da strujni kabl visi preko ivica stola odn.
ivica radne ploce ili da dode u kontakt sa vruéim
povrsSinama.

Nikada ne potapajte ni strujni kabl ni kuciste uredaja
u vodu jer to moze dovesti do strujnog udara.
Ukoliko je strujni kabl oStecen, a u cilju izbegavanja
opasnosti, kabl mora zameniti proizvodac€, prodajni
partner ili slicno kvalifikovano stru¢no osoblje.

Decu ili nemoéne osobe treba nadgledati, ako se
uredaj koristiti u njihovoj blizini.

Uredaj nemoijte ostavljati u blizini plinskih Stednjaka,
kao ni blizini u rerne.
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Nikada ne izbacujte nastavke za mucenje ili kuke za
mesanje testa dok je uredaj u upotrebi.

Ne ostavljate uredaj bez nadzora dok je u upotrebi.
lzvucite strujni utika¢ kada ne koristite uredaj ili kada
zelite da ga odistite ili uklonite i ponovo postavite
delove.

KoriSéenje dodatne opreme, koja nije preporucena
od strane proizvodaca, moze prouzrokovati pozar,
strujni udar ili povrede.

Pre CiS¢enja uredaja uklonite nastavke za muéenje.
Uvek se uverite da je taster za ukljucivanje na poziciji
,OFF“ pre nego Sto povezZete uredaj na strujnu
mrezu. Za iskljuCivanje uredaja postavite taster za
ukljucivanje na poziciju ,,OFF“ i izvadite strujni utikac
iz zidne uticnice.

Izbegavajte kontakt sa pokretnim delovima uredaja.
Drzite ruke, odecu, kuhinjske Spatule i drugi pribor
dalje od nastavaka za mucenje tokom rada kako biste
umanijili rizik od povreda ili oStecenja uredaja.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od osam
godina, osobe sa smanjenim fizickim, motorickim
i mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i
znanja, ukoliko se ove osobe nadziru ili su upucéene
u bezbednu upotrebu uredaja i ukoliko su razumele
opasnosti vezane za njegovo koris¢enje. Deca ne
smeju da se igraju sa uredajem. Ci¢éenje i odrzavanje
uredaja ne smeju da vrSe deca, osim ukoliko su
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starija od osam godina i ako ove radnje sprovode pod
nadzorom.

Uredaj i strujni kabl ¢uvati van domasaja dece mlade
od osam godina.

IskljuCite uredaj pre nego Sto promenite dodatnu
opremu ili pre nego Sto dodete u kontakt sa delovima
koji se pomeraju tokom rada.

Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu
iu:

— kuhinjama za zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;

— poljoprivrednim gazdinstvima;

— hotelima, motelima i drugim stambenim objektima
(za upotrebu od strane gostiju, odn. stanara);

— pansionima sa doruckom.

Sacuvajte ovo uputstvo za upotrebu.



UPOZNAITE SE SA VASIM MIKSEROM

Turbo dugme

Regulator brzine

Dugme za izbacivanje
nastavaka

Mutilica

Metlica za testo

PRE PRVE UPOTREBE

Uklonite sav materijal za pakovanje i skinite sve odvojive delove. Ocistite nastavke za mucenje i
kuke za mesanje testa. Pre nego $to sastavite uredaj, uverite se da mrezni utika¢ nije povezan sa
uti¢nicom i da se regulator brzine nalazi u polozaju ,,0“.

UPOTREBA

1. Pravilno postavite nastavke za muéenje ili kuke za mesanje testa u ureda;j.

NAPOMENA: nastavci za mucenje se mogu postaviti u oba otvora posto su identi¢ni. Kuka za
mesanje testa sa podloskom moze da se ubaci samo u vedi otvor, a druga kuka samo u maniji.
Dakle, kuke za mesanje testa se ne mogu postaviti bilo kako.

2. Uverite se da se regulator brzine nalazi u polozaju ,,0“. Zatim povezite strujni utikac na strujnu
mrezu.

3. Postavite regulator brzine na Zeljeni stepen. Postoji pet stepeni brzine. Ako Zelite da mesite
testo s kvascem, prvo izaberite malu brzinu, a zatim veliku brzinu za najbolje rezultate. Ukoliko
aktivirate Turbo taster, uredaj ¢e raditi sa maksimalnom brzinom obrtanja.

UPOZORENIJE: ne stavljajte noZeve, metalne kasSike, viljuske i sli¢cno u posudu za mesanje
tokom rada uredaja.



4. Uredaj sme da radi neprekidno najvise 5 minuta. Izmedu dva ciklusa mora da se napravi
pauza od najmanje 20 minuta.
NAPOMENA: za najbolje rezultate mozete da okrecete posudu tokom rada.
5. Cim zavrsite sa muéenjem, postavite regulator brzine u poloZaj ,,0“ i izvucite mrezni kabl iz
uticnice.
6. Pomodu kuhinjske Spatule od plastike ili drveta po potrebi mozete ukloniti ostatke hrane da
nastavka za mucenje ili kuka za meSanje testa.
7. Jednom rukom ¢vrsto drZite nastavak za muéenje ili kuku za mesanje testa, a drugom rukom
¢vrsto pritisnite dugme za izbacivanje nadole, kako biste uklonili pribor.
NAPOMENA:
e Nastavak za mucéenje ili kuku za mesanje testa uklanjajte samo kada se regulator brzine
nalazi u polozaju ,,0“.
e Povremeno mozete da postavite uredaj u vertikalan polozaj. Pri tome vodite racuna da se
regulator brzine nalazi u polozaju ,,0“.

Recept (za mutilice): Kolac

Sastojci: Priprema:

1. Odvojite belanca i Zumanca.

Jaja: 3 2. Dodajte belanca u posudu, ubacite mutilice i pustite uredaj da
Puter (80% udeo masti): 150 g radi jedan i po do dva i po minuta na stepenu 5.

Beli Secer: 150 g 3. Isecite puter na kocke veli¢ine 20 mm.

PSeni¢no brasno: 150 g 4. Dodajte Secer, puter i Zumanca u posudu, ubacite mutilice i
Kvasac u prahu: 3 g (prema pustite uredaj da radi jedan do dva i po minuta na stepenu 4.
uputstvu na pakovanju) 5. Izmesajte pSenicno brasno i kvasac u prahu i dodajte u posudu.

6. Testo pecite u (mini) rerni.

Recept (za kuku za meSanje testa): hleb

Sastojci: Priprema:

Izmesajte pSenicno brasno, so i Secer i dodajte smeSu u posudu.
Dodajte u posudu kvasac u prahu, puter i vodu.

3. Ubacite kuku za mesanje testa i pustite uredaj da radi 10-15
sekundi na stepenu 1, zatim prebacite na stepen 3 u trajanju od
20-30 sekundi i na kraju na stepen 5 u trajanju od dva i po do trii
po minuta.

Ostavite testo da miruje 45 minuta na temperaturi od 35 °C.
Testo pecite u (mini) rerni.

Pseni¢no brasno: 350 g
So:5¢g

Beli Secer: 10 g

Puter (80% udeo masti): 10 g
Voda: 200 g

Kvasac u prahu: 3 g (prema
uputstvu na pakovanju)

N

v oA

NAPOMENA: Ovim uredajem nemojte nikada mesiti testo koje sadrZi viSe od 350 g brasna.
Ukoliko se koristi veca koli¢ina, to moze dovesti do preopterecenja uredaja!
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CISCENJE | NEGA

Pre CiSéenja izvucite strujni utikac iz uticnice i ostavite uredaj da se potpuno ohladi.

Obrisite spoljasnju stranu glave uredaja vlaznom krpom i ispolirajte mekom, suvom krpom.
Obrisite ostatke hrane sa strujnog kabla.

Nastavke za mucenje i kuku za mesanje testa Cistite u toploj vodi sa sadrzajem deterdzZenta i
obrisite ih suvom krpom. Nastavci za muéenje i kuka za testo se takode mogu prati i u masini
za pranje posuda.

PAZNJA: uredaj se ne sme potapati u vodu ili neku drugu te¢nost.

Upozorenje: sve druge servisne radove sme da obavlja isklju¢ivo ovlaséeno strucno osoblje.

SAVETI ZA KUVANIJE

1.

Ohladene sastojke, kao Sto su npr. maslac i jaja, bi pre mesanja trebalo dovesti na sobnu
temperaturu. Stoga izvadite ove sastojke iz frizidera dovoljno pre njihove obrade.

Kako biste sprecili da ljuske od jaja dospeju u testo, prvo razbijte jaje u zasebnu posudu i tek
onda dodajte u testo.

Ne mutite predugo. Vodite racuna da testo mutite/mesite samo onoliko, koliko je navedeno
u receptu. Suve sastojke dodajte samo dok se ne pomesaju sa ostatkom testa. Uvek koristite
nizak stepen brzine.

Klimatski uslovi: sezonske promene temperature, temperatura sastojaka i njihova po regionu
razli¢ita tekstura — sve to utice na potrebno vreme mucenja i rezultat.

Uvek pocnite sa niZzim stepenom brzine. Postepeno povecavajte brzinu do preporucenog
stepena kao Sto je navedeno u receptu.

TEHNICKI PODACI

Napajanje 220-240 V naizmenicne struje, 50 Hz

Nominalna snaga 400 W

Klasa zastite Il @

QIP Svi delovi uredaja koji dodu kontakt sa namirnicama nisu
Stetni za hranu.

EKOLOSKO ZBRINJAVANJE OTPADA

Pomozite u zastiti Zivotne sredine!
PridrZavajte se lokalnih odredbi: Neispravan uredaj zbrinite na mestima koji su
= Predvideni za njegovo odlaganje.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim spotrebica si dokladne precitajte

navod na pouzitie a uschovajte ho, aby ste si ho
v pripade potreby mohli znova preditat.

Pred pouzitim tohto elektrického spotrebica treba
dodrziavat nasledujuce zakladné bezpeénostné pokyny:

1.
2.

Precitajte si vSetky pokyny.

Pred pouZitim skontrolujte, Ci sa sietové napatie vase;j
nastennej zasuvky zhoduje s napatim uvedenym na
typovom stitku na spodnej strane spotrebica.
Spotrebic¢ nepouzivajte, ked je poskodeny jeho
napajaci kabel alebo zastrcka, ked spravne nefunguje
alebo ked' je akokolvek poskodeny.

Nenechavajte napajaci kabel visiet cez okraj stola
alebo pracovnej dosky a dbajte na to, aby sa nedostal
do kontaktu s horudcimi povrchmi.

Napajaci kabel ani kryt spotrebic¢a neponarajte do
vody, pretoze by mohlo dojst k Urazu elektrickym
prudom.

Ked je napajaci kabel poSkodeny, musi ho z
bezpecnostnych dévodov vymenit vyrobca,
distribucny partner alebo podobne kvalifikovany
odbornik.

Ked spotrebi¢ pouzivate v blizkosti deti alebo
zranitelnych os6b, musi byt pod dohladom.
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Spotrebi¢ neumiestnujte na plynové sporaky a rary
ani do ich blizkosti.

Ked' je spotrebic¢ v prevadzke, nestlacajte tlaidlo na
uvolnenie slahacich metliciek alebo miesiacich hakov.
Spotrebi¢ nikdy nechavajte bez dozoru, ked je v
prevadzke.

Ked spotrebi¢ nepouzivate alebo ked ho chcete
vyCistit, vytiahnite jeho zastrc¢ku zo zasuvky. Rovnako
postupujte aj pri odstranovani a nasadzovani dielov.
Pouzitie prislusenstva, ktoré neodporuca alebo
nepreddava vyrobca, moze sposobit poziar, Uraz
elektrickym prudom alebo zranenia.

Pred cCistenim vytiahnite zo spotrebica Sfahacie
metlicky.

Pred zapojenim spotrebic¢a do elektrickej siete sa
vzdy uistite, Ze je jeho spinac v polohe , OFF“. Ked'
chcete spotrebi¢ vypnut, nastavte spina¢ do polohy
,OFF“ a vytiahnite zastrcku z nastennej zasuvky.
Vyhnite sa kontaktu s pohyblivymi ¢astami
spotrebica.

Pocas prevadzky drzte ruky, oblecCenie, stierku na
cesto a iné predmety v dostatoCnej vzdialenosti od
Sfahacich metliciek, aby ste znizZili riziko zranenia
alebo poskodenia spotrebica.

Spotrebi¢ mozu pouzivat deti starSie ako osem rokov
a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dohladom alebo

2
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boli poucené o bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju moznym rizikam. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a Udribu smu vykondavat deti
len v pripade, ze su starSie ako osem rokov a su pod
dohladom.

Spotrebic¢ a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich ako osem rokov.

Pred vymenou prislusenstva alebo priblizenim sa
k ¢astiam, ktoré su pocas pouzivania v pohybe,
spotrebic vypnite.

Spotrebic je uréeny na pouzivanie v domacnosti a
priestoroch, akymi su napr. :

— kuchynky pre zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a na inych pracoviskach;

— polnohospodarske podniky;

— hotely, motoresty a iné ubytovacie zariadenia
(pouzivané hostami, resp. ich obyvatelmi);

— penziony poskytujuce ranajky.

Navod na pouzitie si odlozte, aby ste si ho mohli
neskor v pripade potreby opat precitat.



ZOZNAMTE SA SO SVOJIM MIXEROM

Turbo tlacidlo

Regulator rychlosti

Tlacidlo na uvolnenie
nadstavcov

Slahacia metlicka

PRED PRVYM POUZITiIM

Odstrante vsetok obalovy materidl a vyberte vSetky odnimatelné casti. Vycistite Slahacie metlicky
a miesiace haky. Pred zostavenim spotrebica sa uistite, Ze zastrcka nie je zapojena do elektrickej
zasuvky a regulator rychlosti je v polohe ,,0“.

POUZITIE

1. Do spotrebica spravne vlozte slahacie metlicky alebo miesiacie haky.
UPOZORNENIE: Slahacie metlicky mozno vlozit do oboch otvorov, pretoZe st rovnaké. Miesiaci
hak s okrihlou podlozkou mozno vlozit len do vacésieho otvoru a druhy hak len do mensieho
otvoru. Miesiace haky teda nemozno nasadit fubovolne.

2. Uistite sa, Ze je regulator rychlosti v polohe ,,0“. Potom zapojte zastrcku do elektrickej siete.

3. Regulator rychlosti nastavte na poZadovany stupen. K dispozicii je 5 rychlostnych stupnov.
Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pri mieseni kysnutého cesta zvolte najprv nizku a
potom vysoku rychlost. Ked' stlacite turbo tladidlo, bude spotrebi¢ pracovat s maximalnou
rychlostou.
VAROVANIE: Pocas prevadzky nedavajte do misy na miesanie noze, kovové lyZice, vidlicky a
podobne.



4. Spotrebi¢ sa moze bez prestavky pouzivat max. 5 mindt. Medzi dvoma cyklami je nevyhnutné
dodrzat aspori 20-minatovu prestavku.
UPOZORNENIE: Pocas prevadzky mozete misu otdcat, aby ste dosiahli ¢o najlepsi vysledok.

5. Po dokonceni mixovania nastavte reguldtor rychlosti do polohy ,,0“ a vytiahnite napajaci kdbel

z0 zasuvky.

6. V pripade potreby mdZete na odstranenie zvyskov potravin zo $lahacich metli¢iek alebo
miesiacich hakov poufit plastovu alebo drevend stierku na cesto.

7. Ked chcete odstranit prislusenstvo, chytte jednou rukou $lahacie metli¢ky alebo miesiace haky
a druhou rukou silno stlacte tlacidlo na ich uvolnenie.

UPOZORNENIE:

¢ Slahacie metlicky alebo miesiace haky vyberajte len vtedy, ked je regulator rychlosti v

polohe ,,0“.

e Spotrebi¢ mézZete medzi jednotlivymi pouZzitiami odloZit aj vo zvislej polohe. Dbajte vsak na
to, aby bol regulator rychlosti v polohe ,,0“.

Recept (s pouzitim slahacich metliciek): kolac

Suroviny: Priprava:

1. Oddelte bielka od #ltkov.

2. Vylejte bielka do misy a nasadte slahacie metlicky. Spotrebic¢
vajcia: 3 ks nastavte na rychlostny stuper 5 a miesajte jeden a pol az dve a
maslo (s obsahom tuku 80 %): pol minuty.
150 g 3. Maslo nakrajajte na 20 mm kocky.
biely cukor: 150 g 4. Do misy dajte cukor, maslo a Zitka a nasadte $lahacie metlicky.
pseni¢na muka: 150 g Spotrebi¢ nastavte na rychlostny stupen 4 a miesajte jednu az
susené drozdie: 3 g (podla dve a pol minuty.
navodu na obale) 5. ZmieSajte pSeni¢nd muku a susené drozdie a zmes nasypte do

misy.
6. Cesto upecte v (mini) rare.

Recept (s pouzitim miesiacich hakov): chlieb

Sastojci: Priprema:

pseni¢na muka: 350 g 1. Zmiesajte pSeni¢nu muku, sol a cukor a zmes nasypte do misy.
sol:5g 2. Nasledne pridajte susené droZdie, maslo a vodu.

biely cukor: 10 g 3. Nasadte miesiace haky, nastavte spotrebic na rychlostny stupen
maslo (s obsahom tuku 80 %): 1 a miesajte 10 aZ 15 sekdnd. Potom prepnite na rychlostny
10g stupen 3 a miesajte 20 aZ 30 sekund a nakoniec prepnite na
voda: 200 g rychlostny stupen 5 a miesajte dve a pol az tri a pol minuty.
susené drozdie: 3 g (podfa 4. Nechajte cesto 45 minut odpocivat pri teplote 35 °C.

navodu na obale) 5. Cesto upecte v (mini) rare.

UPOZORNENIE: Tymto spotrebicom nikdy nemieste cesto obsahujlce viac ako 350 g muky. Pri
pouziti vac¢sieho mnozstva mbze dojst k pretazeniu spotrebical



CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a nechajte ho Uplne vychladnat.
Vonkajsiu ¢ast hlavy spotrebica utrite vihkou handri¢ckou a vylestite ju makkou suchou
handrickou.

Z napajacieho kdabla utrite zvysky jedla.

Slahacie metlicky a miesiace haky vycistite v teplej vode obsahujticej prostriedok na umyvanie
riadu a utrite ich suchou handri¢kou. Sfahacie metlicky a miesiace haky moézete umyvat aj v
umyvacke riadu.

POZOR: Spotrebi¢ sa nesmie pondrat do vody ani inych kvapalin.

Varovanie: Akékolvek iné servisné prace smie vykonavat len autorizovany odborny personal.

TIPY NA VARENIE

1.

Chladené suroviny, ako maslo a vajcia, by sa mali pred miesanim zohriat na izbovu teplotu.
Preto ich véas vyberte z chladnicky.

Aby sa do cesta nedostali kisky vaje¢nych Skrupin, vajcia najprv rozbite do samostatnej
nadoby a aZ potom ich pridajte do cesta.

Nemixujte prili§ dlho. Dbajte na to, aby ste cesto miesali/miesili len tak dlho, ako je uvedené
v recepte. Suché suroviny primieSavajte dovtedy, kym sa nespoja so zvyskom cesta. Vidy
pouZzivajte nizky rychlostny stuper.

Klimatické podmienky: Sezonne zmeny teploty, teplota surovin a ich odlisna Struktdra v
zavislosti od regionu ovplyvriuju potrebny ¢as miesania a vysledok.

Vzdy zaénite nizkou rychlostou. Postupne zvySujte rychlost az na odporuc¢any stupen uvedeny
V recepte.

TECHNICKE UDAJE

Napdjanie 220 - 240V striedavy prud, 50 Hz

Menovity vykon 400 W

Trieda ochrany Il @

Ql? Ziadna z ¢asti spotrebica, ktoré prichadzaju do kontaktu s
potravinami, neovplyviuje ich kvalitu, chut a voriu.

EKOLOGICKA LIKVIDACIA

Prispejte k ochrane Zivotného prostredia!
Dodrzujte, prosim, miestne predpisy: poskodeny spotrebi¢ odstrante na zbernom
mmm Mieste, ktoré je na to urcené.
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POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Prosimo, da pred uporabo naprave pazljivo
|||| preberete ta navodila in jih shranite za

poznejso uporabo.

Pred uporabo te elektricne naprave morate obvezno
upostevati sledeca osnovna varnostna opozorila:

1.
2.

Preberite celotna navodila.

Pred uporabo preverite, ali se napetost vase stenske
vticnice sklada s tisto na tipski tablici na spodniji
strani naprave.

Ne uporabljajte naprave, Ce sta kabel ali vtic
poskodovana, ¢e prihaja do motenj v delovanju ali ¢e
je bila naprava na kakrsen koli nacin poskodovana.
Ne dovolite, da bi kabel visel ¢ez robove mize
ali delovne povrsSine in preprecite stik z vro¢imi
povrSinami.

Kabla ali ohiSja naprave ne potapljajte v vodo, ker
lahko to povzroci elektricni udar.

Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, distributer ali na podoben nacin
usposobljeno strokovno osebje, da se preprecijo
nevarnosti.

Ce napravo uporabljate v bliZini otrok ali slabotnih
oseb, jo je treba imeti pod nadzorom.

Ne postavljajte naprave na ali v blizino plinskih
Stedilnikov in pecic.
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Nikoli ne pritisnite na gumb za izmet metlic za
stepanje ali gnetenje, medtem ko je naprava v
uporabi.

Naprave nikoli ne pustite brez nadzora, ko je ta v
uporabi.

lzvlecite vtiC iz vtiCnice, kadar naprava ni v uporabi,
ali ¢e jo zZelite ocistiti oz. odstraniti dele in jih
ponovno namestiti.

Uporaba dodatnih delov, ki jih ne prodaja ali
priporocCa proizvajalec, lahko privede do pozara,
elektricnega udara ali poskodb.

Metlice za stepanje pred cCiS¢enjem odstranite z
naprave.

PrepricCajte se, da je tipka za vklop na polozaju »OFF,
preden napravo prikljucite na elektricno omreizje.
Za izklop naprave nastavite tipko za vklop na polozaj
"OFF" in izvlecite vtiC iz stenske vticnice.

Preprecite stik s premicnimi deli naprave.

Roke, oblacila, strgalo za testo in drugi pripomocki
naj bodo med delovanjem izven dosega metlic za
stepanje, da zmanjsate moznost za poSkodbe oseb ali
poskodbe naprave.

Otroci, starejSi od osmih let, in osebe z omejenimi
telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkljivimi izkusSnjami in znanjem lahko
uporabljajo ta aparat, ¢e so pod nadzorom ali Ce
so dobili napotke za varno uporabo aparata ter
razumejo s tem povezane nevarnosti. Otroci se z
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18.

19.

20.

21.

napravo ne smejo igrati. Cis€enja in vzdrzevanja ne
smejo opravljati otroci, razen Ce so starejsSi od 8 let in
pod nadzorom.

Napravo in njen kabel shranjujte izven dosega otrok,
mlajsih od osmih let.

Izklopite napravo, preden zamenjate dodatke ali
se priblizate delom naprave, ki se med uporabo
premikajo.

Naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in na
sledecih obmocjih:

— kuhinje za zaposlene v trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih;

— kmetijska gospodarstva;

— hoteli, moteli in drugi bivalni objekti (ki jih
uporabljajo gostje oz. stanovalci);

— prenocis€a z zajtrkom.

Shranite ta navodila za uporabo.



SEZNANITE SE S SVOJIM MESALNIKOM

Turbo gumb

Regulator hitrosti

Gumb za izmet metlic

Metlice za
stepanje

Metlice za gnetenje

PRED PRVO UPORABO

Odstranite ves material embalaze in odstranite vse snemljive dele. Ocistite metlice za stepanje in
metlice za gnetenje. Preden sestavite napravo, se prepricajte, da vti¢ ni vstavljen v vti¢nico in da je
regulator hitrosti na polozaju ,,0“.

UPORABA

1. Pravilno vstavite metlice za stepanje ali metlice za gnetenje v napravo.
OPOZORILO: Metlici za stepanje lahko vstavite v katero koli odprtino, saj sta identicni. Metlica
za gnetenje s podlozko se lahko vstavi le v ve¢jo odprtino, druga metlica pa le v manjso
odprtino. Metlice za gnetenje se torej ne morejo vstaviti poljubno.

2. Prepricajte se, da je regulator hitrosti nastavljen na polozaj ,0“. Vti¢ nato prikljucite na
elektricno omrezje.

3. Nastavite regulator hitrosti na Zeleno stopnjo. Na voljo je 5 stopen; hitrosti. Ce Zelite gnesti
kvaseno testo, za optimalen rezultat najprej izberite nizko in nato visoko stopnjo hitrosti.
Ce pritisnete turbo gumb, deluje naprava z maksimalno hitrostjo.
OPOZORILO: Med uporabo v posodo za meSanje ne dajajte noZev, kovinskih Zlic, vilic ali
podobnih predmetov.



4. Naprava se lahko uporablja le po maks. 5 minut naenkrat. Med dvema cikloma mora biti vsaj
20 minut dolg premor.
NASVET: Za optimalen rezultat lahko posodo med uporabo obracate.
5. Nastavite regulator hitrosti na polozaj ,0“, takoj ko koncate z mesanjem, in izvlecite kabel iz
vticnice.
6. S pomocjo strgala za testo iz umetne mase ali lesa lahko po potrebi odstranite ostanke Zivil z
metlic za stepanje ali metlic za gnetenje.
7. Ce Zelite odstraniti dodatke, z eno roko trdno drZite metlice za stepanje ali metlice za gnetenje,
z drugo roko pa trdno pritisnite gumb za izmet metlic navzdol.
OPOZORILO:
e Metlice za stepanje ali metlice za gnetenje odstranite le, Ce je regulator hitrosti nastavljen
na polozaj ,,0“.
e Napravo lahko vmes tudi odstavite v vertikalen polozaj. Pri tem pazite, da je regulator
hitrosti nastavljen na polozaj ,,0“.

Recept (za metlice za stepanje): kolac

Sestavine: Priprava:

1. Locite beljak in rumenjak.
2. Dajte beljak v posodo, uporabite metlice za stepanje in pustite

Jajca: 3 napravo minuto in pol do dve minuti in pol delovati na stopnji 5
Maslo (vsebnost mascob 80 %): P .. P o P Pt >.
150 g 3. Maslo narezite na 20-milimetrske kocke.

4. V posodo dajte sladkor, maslo in rumenjak, uporabite metlice za

Beli sladkor: 150 L . . L h
ell stadikor g stepanje in pustite napravo minuto do dve minuti in pol delovati

PSeni¢na moka: 150 g

na stopniji 4.
Kvas v prahu: 3 g (v skladu z Yy . . . .
. . 5. Zme3ajte pSeni¢no moko in kvas v prahu in dajte meSanico v
napotki na embalazi) p0sodo

6. Specite testo v (mini) pecici.

Recept (za metlice za gnetenje): kruh

Sestavine: Priprava:

1. Zmesajte psenicno moko, sol in sladkor in dajte mesanico v
posodo.

2. Dajte kvas v prahu, maslo in vodo v posodo.
Uporabite metlico za gnetenje in pustite napravo 10-15 sekund
delovati na stopnji 1, nato pa za 20-30 sekund preklopite na
stopnjo 3 in na koncu za dve minuti in pol do tri minute in pol
preklopite na stopnjo 5.
Pustite testo 45 minut pocivati pri 35 °C.

5. Specite testo v (mini) pecici.

PSeni¢na moka: 350 g

Sol:5¢g

Beli sladkor: 10 g

Maslo (vsebnost mascob 80 %):
10g

Voda: 200 g

Kvas v prahu: 3 g (v skladu z
napotki na embalazi)

OPOZORILO: S to napravo nikoli ne gnetite testa, ki vsebuje ve¢ kot 350 g moke. Ce se uporabljajo
vecje koli¢ine, lahko to povzroci preobremenjenost naprave!
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CISCENJE IN NEGA

Pred ciscenjem izvlecite vtic in pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi, preden jo odistite.
Zunanjo stran glave naprave obrisite z vlazno krpo in jo posusite z mehko suho krpo.

Obrisite ostanke Zivil s kabla.

Ocistite metlice za stepanje in metlice za gnetenje s toplo vodo, ki vsebuje detergent, in
jih obrisite s suho krpo. Metlice za stepanje in metlice za gnetenje lahko ocistite tudi v
pomivalnem stroju.

POZOR: Aparata ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Opozorilo: Vsakrsna druga servisna dela lahko izvaja izklju¢no pooblasé¢eno strokovno osebje.

NASVETI ZA KUHANIJE

1.

Ohlajene sestavine, kot so maslo in jajca, naj se segrejejo na sobno temperaturo, preden
zacnete z meSanjem. Te sestavine zato pravocasno vzemite iz hladilnika.

Da bi preprecili, da bi koscki jajénih lupin zasli v testo, najprej stepite jajca v lo¢eni posodi in
jih nato dodajte testu.

Ne mesajte predolgo. Pazite, da testo mesate/gnetete le toliko ¢asa, kot je navedeno v
receptu. Suhe sestavine se umesavajo le toliko Casa, da se poveZejo z ostalim testom. Vedno
uporabite nizko stopnjo hitrosti.

Klimatski pogoji: Spremembe temperature, ki so odvisne od letnih ¢asov, temperatura sestavin
in njihova razli¢na tekstura glede na regijo — vse to vpliva na potreben ¢as mesanja in na
rezultat.

Vedno zacnite z nizko hitrostjo. Postopoma jo stopnjujte do priporoCene stopnje, kot je
navedeno v receptu.

TEHNICNI PODATKI

Elektricno napajanje 220-240 V izmenicni tok, 50 Hz
Nazivna moc¢ 400 W
Razred zascite Il @
I
QH Vsi deli naprave, ki pridejo v stik z Zivili, so primerni za Zivila.

OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE NAPRAVE

Pomagajte pri zasciti okolja!
Upostevajte lokalne predpise: Okvarjeno napravo oddajte na zbirnih mestih, ki so
= Namenjena odlaganju tovrstnih odpadkov.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed prvnim pouzitim si prosim pozorné
|||| prectéte tento navod k pouziti a uschovejte si

jej pro pozdé;jsi referenci.

Pred pouZitim tohoto elektrospotrebice je nutné dbat
téchto zdkladnich bezpecénostnich pokyn:

1.
2.

Prectéte si vSechny pokyny.

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda napéti Vaseho
napajeciho zdroje odpovida napéti uvedenému na
typovém stitku na spodni strané spotrebice.
NepouZivejte spotiebi¢, pokud jsou sitovy kabel nebo
zastrcka poskozené, objevuji se poruchy cinnosti,
nebo byl spotrebi¢ néjakym zplsobem poskozen.
Nenechavejte napajeci kabel viset pres hrany stolu
nebo pracovnich ploch a zamezte kontaktu s horkymi
povrchy.

Nikdy neponofujte napajeci kabel nebo kryt
spotrebice do vody, protoze by mohlo dojit k Urazu
elektrickym proudem.

Aby se zabranilo nebezpeci, musi poskozeny napajeci
kabel vymeénit vyrobce, autorizovany servis nebo
podobné kvalifikovana osoba.

Pokud spotrebic pouzivate v blizkosti déti nebo
starych slabych osob, musite na né davat pozor.
Neumistujte pfistroj na nebo do blizkosti plynovych
nebo elektrickych sporak( a trub.

1



10.
11.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

Béhem pouzivani spotrebice nikdy neodpojujte metly
nebo hnétaci haky.

Nenechavejte pristroj béhem provozu bez dozoru.
Odpoijte spotrebic ze zasuvky, pokud jej nepouzivate,
chcete jej vycistit, popr. pokud chcete odpojit a opét
nasadit jeho dily.

Pouzivani doplnkd, které vyrobce nedoporucuje ani
neprodava, muze zpUsobit pozar, Uraz elektrickym
proudem nebo zranéni.

Pred Cisténim spotrebiCe odpojte metly.

Pred pripojenim spotrebice do zasuvky se ujistéte, ze
je zapinaci tlacitko v poloze ,,OFF“. Chcete-li spotrebic
vypnout, uvedte zapinaci tlacitko do polohy ,OFF“ a
vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Vyvarujte se kontaktu s pohyblivymi dily spotrebice.
Abyste snizili riziko zranéni nebo posSkozeni
spotrebice, nepriblizujte k metlam za chodu ruce,
obleceni, stérku na tésto ani jiné kuchynské nacini.
Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi télesnymi, senzorickymi a dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkusSenosti
a znalosti, pouze pod dozorem nebo po pouceni o
bezpecném pouzivani pristroje a s tim spojenych
nebezpedi. Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Cisténi a
udrzbu smi provadét déti, pouze pokud jsou starsi 8
let a pracuji pod dozorem.

Uchovavejte vyrobek a jeho kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.



19. Vypnéte spotrebic¢ pred vyménou pfrislusenstvi, nebo
pokud se dostanete do blizkosti dil(i, které se béhem
pouZzivani pohybuiji.

20. Spotrebic¢ je uréen pro pouziti vdomacnosti a v
nasledujicich oblastech:
— v kuchynkach pro zaméstnance v obchodech,
kancelarich a jinych pracovnich prostredich;
— v zemédeélskych provozovnach;
— v hotelich, motorestech a jinych ubytovacich
zatizenich (kterd pouzivaji hosté nebo obyvatelé);
— v penzionech.

21. Navod uschovejte pro pozdéjsi referenci.



SEZNAMTE SE S VASIM MIXEREM

Tlacitko turbo

Regulator rychlosti

Tlacitko pro snadné
uvolnéni metel a hakd

Slehaci metla

Hnétaci hak

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrante veskery obalovy material a sejméte vSechny odnimatelné dily. Vycistéte Slehaci metly a
hnétaci haky. Pred sestavenim spotrebice se ujistéte, Ze zastrcka neni zasunuta v zdsuvce a Ze se
regulator rychlosti nachazi v poloze ,,0“.

, pe

POUZIVANI

1. Nasadte sSlehaci metly nebo hnétaci haky spravné do spotrebice.

UPOZORNENI: Slehaci metly Ize zasouvat do obou otvor(, protoZe jsou identické. Hnétaci
hak s podlozkou Ize zasunout pouze do vétsiho otvoru a druhy hak pouze do mensiho otvoru.
Umisténi hnétacich hakl tedy nelze ménit.

Ujistéte se, Ze je reguldtor rychlosti v poloze ,,0“. Poté zasunte zastrcku do zasuvky.

Na regulatoru rychlosti nastavte pozadovany stupen. K dispozici je 5 stupnd rychlosti.
Pokud chcete hnist kynuté tésto, zvolte nejprve nizky stupen rychlosti a poté vysoky stupen
rychlosti, abyste dosahli nejlepsich vysledku. Po stisknuti tlacitka turbo se spotrebic¢ spusti na
maximalni rychlost.

VAROVANI: Nevkladejte do michaci nadoby bé&hem provozu noze, kovové Izicky, vidlicky apod.



4. Spottebi¢ smi byt nepretrzité spustény maximalné 5 minut. Mezi dvéma cykly musite
dodrzovat prestavku v délce minimalné 20 minut.
UPOZORNENI: Pro dosaZeni optimalniho vysledku m@zete nddobou béhem provozu

spotrebice otacet.

5. Jakmile dokoncite michdni, nastavte regulatoru rychlosti do polohy ,0“ a vytahnéte napdjeci

kabel ze zasuvky.

6. Pomoci plastové nebo dievéné kuchynské stérky odstrante podle potfeby zbytky potravin z
michacich metel nebo hnétacich haku.
7. Podrite metlu nebo hak jednou rukou a stisknéte druhou rukou pevné doll tlacitko pro

uvolnéni pfisluSenstvi.
UPOZORNENI:

e Pred vysunutim metel nebo hak( se ujistéte, Ze se regulatoru rychlosti nachazi v poloze

“«
»0.

e Spotrebi¢ mlzZete odstavit ve vertikalni poloze i béhem provozu. Ujistéte se vsak, Ze je
regulatoru rychlosti v poloze ,,0“.

Recept (pro sSlehaci metly): kolac

Suroviny: Pfiprava:

1. Oddélte bilky od Zloutkd.

2. Vlozte bilky do misy, nasadte slehaci metly a nechejte spotrebic¢
vejce: 3 béZet na 5. stupni jeden a pul az dvé a pll minuty.
mdslo (obsah tuku 80 %): 150 g 3. Nakrajejte maslo na kosticky velikosti 20 mm.
bily cukr: 150 g 4. Pridejte do misy cukr, maslo a Zloutky, nasadte Slehaci metly a
pseni¢na mouka: 150 g nechejte spotrebic bézet na 4. stupni jednu minutu az dvé a pul
praskové drozdi: 3 g (podle minuty.
navodu na obalu) 5. Promichejte pseni¢nou mouku se susenym drozdim a pridejte

smés do misy.
6. Upecte tésto v (mini)troubé.

Recept (pro hnétaci haky): chléb

Suroviny: Pfiprava:
péeniénd mouka: 350 g 1. :,'Z?Whejte pseni¢nou mouku, sdl a cukr a nasypte smés do
ZLIJII iugkr' 10 2. Pridejte do misy susené drozdi, maslo a vodu.

Y U8 3. Nasadte hnétaci hdky a nechejte spotrebi¢ béZet na 1. stupni
maslo (obsah tuku 80 %): 10 g L N
voda: 200 po dobu 10-15 sekund, poté prepnéte na 3. stupen na 20-30

réék'ové dgroidl" 3 g (podle sekund a poté na 5. stupen na dvé a pll az tfi a pll minuty.
P . >8P 4. Nechejte tésto odlezet 45 minut pfi teploté 35 °C.
navodu na obalu) vy . .
5. Upecte tésto v (mini)troubé.

UPOZORNENI: Timto spotfebi¢em nikdy nehnétejte tésto obsahujici vice nez 350 g mouky. Pfi
pouZiti vétsiho mnozstvi muze dojit k pfetizeni spotiebice!



CISTENI A UDRZBA

1. Pred Cisténim vytahnéte zastrcku ze zasuvky a nechejte spotrebic zcela vychladnout.

2. Otrete vnéjsi stranu hlavy spotfebi¢e vlhkym hadrem a vytrete ji do sucha Cistym mékkym
hadrem.

3. Setrete z napajeciho kabelu zbytky potravin.

4. Metly a hdky na tésto ocistéte v teplé vodé s pripravkem na myti nadobi a otfete je suchym
had¥ikem. Slehaci metly a hnétaci haky mazete myt i v myéce na nadobi.
UPOZORNENI: Spotfebi¢ nesmite ponofovat do vody nebo do jinych kapalin.
Varovani: Veskeré ostatni servisni prace smi provadét vyhradné autorizovani odbornici.

TIPY K VARENI

1. Pred zacatkem michani nechejte chlazené prisady jako maslo a vejce ohrat na pokojovou
teplotu. Vyndejte tyto prisady véas z lednicky.

2. Aby se do tésta nedostaly kousky skofapky, rozbijte vejce nejdfive v jiné nadobé a teprve poté
je pridejte do tésta.

3. Nemichejte pfili$ dlouho. Davejte pozor, abyste tésto michali/hnétli pouze tak dlouho, jak je
uvedeno v receptu. Suché prisady pfimichavejte jen do té doby, neZ se spoji se zbytkem tésta.
Vidy pouzivejte nizkou rychlost.

4. Klimatické podminky: Zmény teploty podminéné rocnim obdobim, teplota pfisad a jejich
rdzna regionalni textura — to vSe ma vliv na potfebnou dobu michani a na vysledek.

5. Zacinejte vzdy nizkou rychlosti. Postupné ji zvysujte na stupen doporuceny v receptu.

TECHNICKE UDAJE

Napajeni 220-240 V stridavy proud, 50 Hz

Jmenovity vykon 400 W

Trida ochrany Il @

QI? Vsechny ¢asti vyrobku, které prichazeji do styku s
potravinami, jsou bezpecné pro potraviny.

EKOLOGICKA LIKVIDACE

MzZete pomoci chranit Zivotni prostredi!
Prosim, vénujte pozornost nafizenim v misté bydlisté: Rozbity spotfebi¢ odevzdejte
_— do Sbérny.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

a hasznalati utmutatot, és orizze meg késobbi

A késziilék hasznalata el6tt gondosan olvassa el

hasznalatra.

Az elektromos készulék hasznalatakor a kovetkez6
alapvetd biztonsagi elGirasokat kell figyelembe venni:

1.
2.

Olvassa el az 6sszes utasitast.

Hasznalat el6tt ellenbrizze, hogy a fali aljzat haldzati
feszultsége megegyezik-e a készulék aljan talalhaté
tipustablan feltlintetett feszlltséggel.

Ha a haldzati kabel vagy csatlakozdo megsériilt,
muikodési zavart észlel, vagy a készilék barmiféle
maodon megsérilt, ne hasznalja azt.

A haldzati kdbel ne l6gjon le asztal vagy munkalap
peremérdl, és ne érintkezzen forrd feltletekkel.

Ne meritse vizbe a haldzati kabelt vagy a
készlilékhazat, mert ez aramuitéshez vezethet.

Ha a haldzati kabel sérilt, a gyartdval, értékesitési
partnerrel vagy hasonldéan képzett szakemberrel
cseréltesse ki, hogy elkerilje a veszélyeket.

Ha gyermekek vagy gyengélked6k kozelében
hasznadlja a késziléket, az mindig legyen fellgyelet
alatt.

Ne helyezze a késziléket gaztlizhelyre vagy siitébe,
illetve ezek kozelébe.



10.
11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Soha ne tavolitsa el a habver6ket vagy
dagasztofejeket, amig a készulék hasznalatban van.
MUkodés kdozben ne hagyja Grizetleniil a késziiléket.
Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, ha nem
hasznalja, vagy ha tisztitja, illetve ha alkatrészeket
tavolit el és helyez vissza.

A gyartd altal nem ajanlott vagy forgalmazott
tartozékok hasznalata tlizet, aramutést vagy sérulést
okozhat.

Tisztitas el6tt vegye ki a habverbket a készulékbdl.
Mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a bekapcsold
gomb , OFF“ helyzetben van, miel6tt csatlakoztatja a
készlléket a halézathoz. A készulék kikapcsolasahoz
allitsa a bekapcsoléo gombot ,OFF“ helyzetbe, és
hizza ki a haldzati csatlakozot a fali aljzatbdl.

Ne érjen hozza a készilék mozgd részeihez.

MUkodés kozben tartsa tavol a kezét, a ruhazatat,
a tésztakaparot és egyéb eszkozoket a habverdktdl,
hogy csokkentse a sériilés vagy a készilék
karosodasanak kockazatat.

A késziléket 8 év feletti gyermekek és korlatozott
fizikai, érzékelési vagy szellemi képességil személyek,
vagy olyan személyek, akik nem rendelkeznek elég
tapasztalattal és tuddassal, csak akkor hasznalhatjak,
ha megfelel6 személy feligyeli 6ket, vagy ha
tajékoztattak 6ket a biztonsagos hasznalatrél, és
tisztaban vannak a hasznalat veszélyeivel. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és a
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18.

19.

20.

21.

karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha
8 éven fellliek, és ha kozben felligyelnek rajuk.
Tartsa tavol a késziiléket és a haldzati kabelt 8 éven
aluli gyermekektdl.

Tartozékok cseréje el6tt, illetve miel6tt mozgd
alkatrészekhez érne, kapcsolja ki a késziléket.

A készuléket haztartdsi haszndlatra és olyan
terlletekre tervezték, mint a kovetkez6k:

— Uzletek, iroddk és egyéb munkahelyi kdrnyezetek
dolgozoi konyhajaban;

— mez6gazdasagi lizemekben;

— szallodakban, motelekben és egyéb szallashelyeken
(vendégek vagy lakdk altali hasznalatra)

— panzidkban.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatot.



ISMERKEDJEN MEG A HABVEROVEL

Turbdé gomb

Sebesség svalaszto

Kioldégomb

Habverd

Dagasztofej

ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, és vegye le a levehets alkatrészeket. Tisztitsa meg a
habver6ket és dagasztofejeket. A késziilék Osszeszerelése elStt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
haldzati csatlakozd nincs bedugva a konnektorba, és hogy a sebességszabalyozo ,,0“ helyzetben
van.

HASZNALAT

1. Helyezze a habver6ket vagy a dagasztofejeket a készilékbe.

FIGYELEM: A habverdk mindkét nyilasba behelyezhetéek, mivel egyformak. A dagasztofejeknél
az alatéttel ellatott fejet csak a nagyobb, a masik fejet pedig csak a kisebb nyilasba lehet
behelyezni. A két dagasztofejet tehat nem lehet tetsz6legesen behelyezni.

2. Gy6z6djon meg arrél, hogy a sebességszabalyozé ,,0“ helyzetben van. Ezutan csatlakoztassa a
haldzati csatlakozot a hédldzathoz.

3. Allitsa a sebességszabalyozét a kivant fokozatra. 5 sebességfokozat all rendelkezésre. Ha
élesztGs tésztat szeretne gyurni, a legjobb eredmény érdekében elGszor valassza az alacsony,
majd a magas sebességfokozatot. A turbé gomb megnyomdsakor a készllék maximalis
sebességgel mikodik.

VIGYAZAT: M(ikodés kozben ne tartson kést, fém kanalat, villat és hasonldkat a kevergtalban.
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4. A késziiléket max. 5 percig lehet egyidejlileg hasznalni. Két folyamat kozott legaldabb 20 perc

szlinetet kell tartani.

MEGJEGYZES: A legjobb eredmény elérése érdekében miikodés kézben forgathatja a talat.
5. Allitsa a sebességszabalyozét ,,0“ helyzetbe, amint befejezte a turmixoldst, és huzza ki a

haldzati kabelt a konnektorbdl.

6. Ha szlikséges, mlianyag vagy fa tésztakapardval tavolitsa el az ételmaradékokat a habverékrél

vagy a dagasztofejekrdl.

7. A tartozék eltdvolitdsdhoz egyik kezével fogja meg a habverét vagy a dagasztofejet, a masik
kezével pedig nyomja le erésen a kioldégombot.

MEGJEGYZES:

e Csak akkor tavolitsa el a habver6ket vagy a dagasztofejeket, ha a sebességszabalyozo ,,0“

helyzetben van.

o A késziléket kozben fliggSlegesen le is teheti. Gy6z6djon meg azonban arrdl, hogy a
sebességszabdlyozé ,,0“ helyzetben van.

Recept (a dagasztofejhez): Siitemény

Osszetevok: Elkészités:

1. Vdlassza szét a tojasfehérjét és a tojassargajat.

2. Tegye a tojasfehérjét a talba, helyezze be a habverdfejeket, és
tojas: 3 mikodtesse a gépet 5-0s fokozaton masfél - két és fél percig.
vaj (80% zsirtartalom): 150 g 3. Végja a vajat 20 mm-es darabokra.
fehér cukor: 150 g 4. Tegye a cukrot, vajat és a tojassargdjat a talba, helyezze be a
blzaliszt: 150 g habveréfejeket, és miikodtesse a gépet 4-es fokozaton masfél -
élesztépor: 3 g (a csomagolds két és fél percig.
utasitasai szerint) 5. Keverje 0ssze a buzalisztet és az élesztGport, majd tegye a

keveréket a télba.
6. Susse meg a tésztat egy (mini-)sttében.

Recept (a dagasztofejhez): Kenyér

Osszetevok:

Elkészités:

buzaliszt: 350 g

sé:5g

fehér cukor: 10 g

vaj (80% zsirtartalom): 10 g
viz: 200 g

élesztépor: 3 g (a csomagolds
utasitasai szerint)

1.

&

Keverje Ossze a buzalisztet, sét és a cukrot, majd tegye a
keveréket a télba.

Tegye az éleszt6port, vajat és a vizet a talba.

Helyezze be a dagasztéfejeket, és miikodtesse a gépet az 1-es
fokozaton 10-15 masodpercig, majd véltson a 3-as fokozatra 20-
30 masodpercig, végiil az 5-6s fokozatra két és fél - harom és fél
percig.

Pihentesse a tésztat 45 percig 35 °C-on.

Slisse meg a tésztat egy (mini-)stut&ben.

MEGJEGYZES: Soha ne gylrjon 350 g-nél tobb lisztet tartalmazd tésztat ezzel a késziilékkel.
Nagyobb mennyiség esetén a késziilék tulterhel6dhet!



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Huzza ki a hdldzati csatlakozdt és hagyja teljesen lehdilni a késziiléket, miel6tt megtisztitja.

2. Akészulék kilsejét nedves kenddvel tordlje le, majd puha, szaraz kendével polirozza.

3. Torolje le az ételmaradékokat a haldzati kabelrél.

4. Tisztitsa meg a habver6ket és a dagasztéfejeket meleg, mosogatdszeres vizben, és tordlje at
Gket szaraz kend6vel. A habverék és a dagasztofejek mosogatdgépben is tisztithatok.
FIGYELEM: Ne meritse a készlléket vizbe vagy mas folyadékba.

Figyelem: Minden egyéb javitdsi munkalatot csak erre felhatalmazott szakember végezhet.

FOZESI TANACSOK

1. A hiitott 6sszetevéket, példaul a vajat és a tojast, hagyja szobahémérsékleten, miel6tt
elkezdené a keverést. Ezeket a hozzdvaldkat id6ben vegye ki a h(itébdl.

2. Annak érdekében, hogy ne keriiljenek tojashéjdarabok a tésztaba, elészor verje fel a tojasokat
egy kulon edényben, majd adja a tésztdhoz.

3. Ne keverjen tul sokdig. Ugyeljen arra, hogy a tésztat csak a receptben megadott ideig keverje/
dagasztja. A szaraz 6sszetevGket csak addig keverje, amig 6ssze nem vegyilnek a tészta tobbi
részével. Mindig alacsony sebességfokozatot hasznaljon.

4. Eghajlati viszonyok: A szezonélis h6mérséklet-véltozasok, az dsszetevék hémérséklete és a
régiétol fliggben kilonbozd texturajuk - mindezek befolydsoljak a sziikséges keverési id6t és az
eredményt.

5. Mindig alacsony sebességfokozaton kezdjen. Majd fokozatosan novelje a receptben megadott

fokozatig.

MUSZAKI ADATOK

Aramellatas 220-240 V valtakoz6 aram, 50 Hz

Névleges teljesitmény 400 W

Védelmi osztaly Il @

QIP A késziilék Gsszes élelmiszerrel érintkezd része élelmiszerre
artalmatlan.

KORNYEZETBARAT HULLADEKKEZELES

Kérjuk, vegye figyelembe a helyi elGirdsokat: szallitsa el a tonkrement készlléket egy

ﬁ On is segithet a kdrnyezet megdvésaban!
mmm €r7e a célra fenntartott hulladékgydijt6 pontra.






