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Zmeény vyhrazeny.

1. \ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotrebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.
Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

- VS8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.
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. VAROVANI: Spotfebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEéhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Spotrebic je urCen vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napdjeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
S podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem

. VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se unstete ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pristupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

- P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.
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Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie veskereé pfisluSenstvi a nadmérné usazeniny/

uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Postupujte podle pokynU k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

Pred instalaci spotiebiCe ovérte, zda se
jeho dvitka oteviraji bez omezeni.
Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.

Spotiebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotiebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrcka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotrebic¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.
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Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zarfizeni k Fadnému odpojeni
vSech napéjecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alesport 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavfete dvifka spotfebice.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabeli vhodné pro instalaci nebo
vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, HO5Z1Z1-F

« Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarfovani.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predmeéty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVAN:I!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Prafez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se mlzete Fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prurez kabelu

(mm?)
maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.
Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Miize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotrebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
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« Aby nedoSlo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— nepokladejte nadoby ani jiné predméty
pfimo na dno vnitfku spotrebice,

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

« Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

* P¥i peceni vlaénych moucnikl pouzijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

« Pouzivejte pouze prisluSenstvi dodané s
timto spotfebi¢em nebo doporucené
vyrobcem.

« Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

« Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dviiky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mlze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVAN:I!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Pred udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.



Presvédcte se, Ze je spotrebic chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Dojde-li k poskozeni sklenénych panell
dvefi, ihned je vyménte. Obrat'te se na
autorizované servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek ze spotfebite budte
opatrni, dvirka jsou tézka.

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotebic Cistéte vihkym mekkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panell.
Vypary uvoliiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Mala domaci zvirata udrzujte mimo dosah
spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického Cisténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvirata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmeény teploty a unikajici vypary.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnc,
panvi, plechli na peceni, nacini apod. a
muize také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vypara.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vyparu).

/\ VAROVANI!

Nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

Pred provedenim pyrolytického Cisténi a
uvodnim predehfivanim odstrarite
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCéetné
rostd, boénich kolejnicek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického ¢isténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebic¢e béhem

chodu pyrolytického &isténi. Spotfebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvort
se uvoliuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi

vysoké teploté, pfi kterém se mohou

uvoliiovat vypary ze zbytkd potravin a

konstrukénich materiald. Zakaznikim se

proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotiebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi Urazu & uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni ufady.
Spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.
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» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy pohled

p i

'l Hlo

@@

o]

4. OVLADACI PANEL

(=l <[]

4.1 Zapnuti a vypnuti spotiebice
Zapnuti spotrebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotfebice: otocte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto @

4.2 Prehled ovladaciho panelu

@\3 Stisknutim zadate funkce ¢asovace.
8-—‘ Stisknutim a podrZzenim nastavite

funkci: Rychlé zahfati.

Stisknutim zapnete a vypnete osvé-
tleni spotrebice.

/} Stisknutim nastavte teplotu ve stfe-
du pokrmu s: Pecici sonda

Ovladaci panel

Voli¢ peéicich funkci

Displej

Ovlada¢

Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

Bl Ventilator

El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

4.3 Ukazatele na displeji

Displej s hlavnimi funkcemi:

_CHB:EEERBE.

h:

Spow ¥ e

OK Stisknutim potvrdte vybér.
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llfl Spotrebic je uzamcen.

% Podnabidka: Podporované Vareni.
m/ Podnabidka: Cigténi.

@ Podnabidka: Nastaveni
)) Je zapnuto Rychlé zahrati.

/0? Je zapnuto Pecici sonda.

Q Je zapnuto Minutka.




Je zapnuto Cas peéeni.
STOP

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy
— spotfebi¢ dosahne nastavené teploty
nebo kdy uplyne doba pfipravy.

@ Je zapnuto Odlozeny start.
© Je zapnuto Casovag.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na
modelu).

1. OtoCenim ovladace nastavte Cas.

2. Stisknéte OK.

5.2 Prvni predehfivani a €isténi

Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehrejte prazdny spotiebic.
Ze spotiebi¢e mlze vychazet nepfijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vétrejte.

1. Odstrante ze spotfebi¢e veSkeré
prislusSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVAN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pecici funkce

Nastavte funkci E Nastavte maximalni
teplotu. Viz Denni pouzivani. Nechte
spotrebi¢ pracovat po dobu 1 h.

Nastavte funkci @ Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

Spotrebi€ a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vloZte zpét do jejich puvodni polohy.

(] Hornilspodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné Grovni
trouby.

]  Pravy horky vzduch
K peceni masa a kolacl. Nastavte nizsi te-
plotu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni
ohfev, protoze ventilator rovnomérné roz-
vadi teplo uvnitf trouby.

(] Mrazené potraviny
K pfipravé polotovard do kfupava, napf.
hranolek, americkych brambor nebo jar-
nich zavitka.

Pizza

K peceni pizzy a dal$ich pokrmd, které vy-
Zaduji vice tepla zespodu.
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() Spodniohiev
K peceni dozlatova a dosazeni kfupavého
korpusu. Pouzijte nejnizsi polohu rostu.

%  Rozmrazovani
K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovo-
ce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi
a velikosti zmrazenych potravin.

Vihky horkovzduch
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe-
¢eni. PFi pouziti této funkce se teplota ve
vnitiku spotfebice mlze liSit od nastavené
teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Miize
dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dalsi in-
formace viz Denni pouzivani, Poznamky k:
VIhky horkovzduch.

] Cril
Ke grilovani tenkych kusl potravin a opé-
kani chleba.

Turbo gril
K peceni velkych kusti masa nebo dribeze
s kostmi na jedné urovni. K zapékani a pe-
¢eni dozlatova.

@ Béhem nékterych funkci trouby se
muUze osvétleni pfi teploté nizsi nez 80 °C
automaticky vypnout.

6.2 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni viz Tipy a rady, VIhky
horkovzduch. Obecna doporuceni pro Usporu
energie viz Energeticka ucinnost, Tipy pro
Usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pedici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.
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2. Nastavte teplotu otoenim ovladace.

& Rychlé zahfati — stisknutim a podrzenim
zkratite dobu peceni. Tato funkce je dostupna
u nékterych pecicich funkci. Ventilator se
muze automaticky zapnout.

6.4 Zadani: Nabidka =

Otevienim nabidky ziskate pristup k
pokrmim a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na —.
Na displeji se zobrazi ‘/\@, mr/ @

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
oteviete podnabidku. Stisknéte OK.

6.5 Nastaveni: Podporované Vareni
¢

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uréenych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mGzete upravit béhem vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na —.

2. Otocenim ovladace zvolte ‘/f'. Stisknéte
OK.

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 -
P...). Stisknéte OK.

4. Vlozime potraviny do spotiebice.

Stisknéte OK.

5. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu
pfipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda
Aby bylo mozné funkci pouzivat, musi byt
AP piipojena pedici sonda. Viz Pouzivani pfi-
sluSenstvi.

@ Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

B Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.



Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P Hovézi pecené,
nepropecena
Hovézi pecené,
P2 stfedné prope- 1-15kg;4-5 d=F plech na peceni
&ena cm silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi. Vlozte do spotfebice.
Hovézi pecené,
P3 dobie propece-
na
Steak,vstr?dne :8:_ -szczrg S_lrr: /2 [4][H 3. pessici misa na tvarovaném rostu
P4 propeceny us: 4tk : Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké
platiy panvi. Vlozte do spotfebice.
H?ve2|vpet:'e- 15-2kg /2[5 2. pecici misa na tvarovaném rostu
né / dusena Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké
Ps (kvalitni Zebirka, panvi. Pidejte tekutinu. Viozte do spotebide.
spodni 8al, silny
bok)
Hovézi pecené,
PG nepropecena
(nizkoteplotni pece-
ni)
Hovézi pecené,
b7 stfredné prope- 1-15kg 4-5 /‘? E| 2; plech na peceni
&ena (nizkoteplot- cm silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké
P panvi. Vlozte do spotfebice.
ni peceni)
Hovézi pecené,
P8 dobie propece-

na (nizkoteplotni
peceni)
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi filet,
P9 nepropeceny

(nizkoteplotni pece-

ni)

Hovézi filet, 05-15ks:5-  ?H 2, plech na pegeni
P10 stfedné prope- 6 cmsilnych ku-  Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké

ceny (nizkoteplot- su panvi. Vlozte do spotebice.

ni peceni)

Hovézi filet,
P11 propeceny (ni-

zkoteplotni peceni)

Teleci pecené 08-15kg 4 #)[] 2. secici misa na tvarovaném rostu
P12 (napf. plecko) cm silné kusy

pr.p Pridejte tekutinu. Pecte zakryté.

PiacePe zve- 15-2kg /2[5 2: pecici misa na tvarovaném rostu
P13 pfové krkovice V poloviné doby pe€eni maso obratte.

nebo plecka

T':ha"é vepfo- 15-2kg /2 2. plech na peéeni
P14 Ve (nizkoteplotni V poloviné doby pec¢eni maso obrat'te, aby bylo rov-

peceni) nomérné opecené.
P15 Veprova pece- 1-15kg:5-6  #D[9. hecici misa na tvarovaném rostu

né, erstva cm silnych kusu

Veprova zebir- 2 - 3 kg; pouzi- E 3; hluboky pekaé

) s o ;
P16 ka ert: tseyr:;\a'l?/’e Fi Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V po-
L. P loviné doby pe€eni maso obrat'te.
va zebirka
Jehnééi stehno :nfsﬁ] "(Sr;mi_s% /P[] 2: pecici misa na plechu na peéeni
H I usu
P17 s kostmi y Pridejte tekutinu. V poloviné doby pec¢eni maso obrat-
te.

Celé kure 1- 1':\:2; cer- /‘? E] 2; zapékaci misa na plechu na peceni

P18 V poloviné doby peceni kufe obrat'te, aby bylo rovno-
mérné opecené.

P19 Pulka kufete 0.5-0.8kg A?[H 3. plech na pegeni

Kufeci prsa 180- li?: gna 2E 2; zapékaci misa na tvarovaném ro-
P20 Stu

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.

12 CESKY



Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Iv(urecl’stehna, ) s plech na peéeni
P21 Cerstva Pokud jste kuFeci stehna nejprve marinovali, nastavte
nizsi teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? E‘ 2; pedici misa na tvarovaném rostu
p22 Vlozte maso do pecici nadoby. V poloviné doby pece-
ni kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg 2?2l 2; hiuboky pekaé
P23 Vlozte maso do hlubokého plechu na peceni. V polo-
viné doby peceni husu obrat'te.
P24 Sekana Tk VLA=F? tvarovany rost
P25 Cela ryba, gri- 05-1kgnary- #[2. plech na pegeni
- b ?
lovana " Rybu napliite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 Rybi filé . (1)[=] 3. zapeékaci misa na tvarovaném rostu
p27 T'VvarOhovy ko- ) B 2; @ 28 cm rozkladaci forma na pecéeni natva-
lac rovaném rostu
P28 Jable¢ny kola¢ . (=3 plech na peceni
P29 Jablecny kolac . (=] 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
P30 Jablecny kolac ) EI 1; @ 22 cm forma na kola¢ na tvarovaném
rostu
Brownies - ¢o- 2kg tésta (=) 3; hiuboky pekag
P31 koladové su-
Senky
P32 Muffin i (=) 3. piech na muffiny na tvarovaném rostu
Biskupsky ) E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
P33 fv
chlebicek ném rostu
P34 Pecené bram- Tkg (=] 2; plech na peéeni
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peéeni.
P35 Americké Tk B 3; plech na peceni vyloZzeny pegicim papirem
brambory Brambory nakrajejte na kousky.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P36 G_rllovana zele- 1-15kg IEI 3; plech na peceni vylozeny pegicim papirem
nina Zeleninu nakrajejte na kousky.
P37 Krokety, zmra- 0-5kg [=]3; plech na peéeni
zené
P38 Brambory, 075 kg [=]3; plech na peéeni
zmrazené
M.asoYe / zele-v 1-15kg (= 2. zapékaci misa na tvarovaném rostu
ninové lasagné
P39 ..
se suchymi
platky téstovin
ot0 Zapeceneé bram- 1-15kg (=] 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
bory (surové bram- Po poloving doby pfipravy jidlo otodte.
bory)
P41 Cersfva pizza, } E IE‘ 2; plech na pec€eni vylozeny pegicim pa-
tenka pirem
P42 C.ers’tva pizza, B IE] E‘ 2; plech na pec€eni vylozeny pegicim pa-
silna pirem
P43 Slany kola¢ ) = 2; forma na pedeni na tvarovaném rostu
Bageta /’c'la- 0.8 kg M]H2 plech na peéeni vylozeny pegicim pa-
P44 batta / bily pirem
chléb Pro bily chiéb je treba vice asu.
Cf—;lozrnn)’( | zit- kg =P plech na peéeni vylozeny peticim pa-
P45 ny / tmavy pirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
chléb

ném rostu

6.6 Zména: Nastaveni &}

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E

2. Otocenim ovladace zvolte @ Stisknéte

OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte OK.

5. OtocCenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.
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Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Denni ¢as Zmeénit
02 Displej jas 1-5
Tony tladitek 1 - Pipnuti, 2 -
03 Kliknuti, 3 -
Zvuk vypnut




Nastaveni Hodnota
04 Hlasitost zv. signa- 1-4
lizace
Pecici sonda Krok 1 - Alarm a za-
05 staveni, 2 -
Alarm
06 Casovaé Zap/\Vyp
07 Osvétleni Zap/\Vyp
08 Rychlé zahrati Zap/Vyp

7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotiebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu
spotrebiCe uzamkne ovladaci panel a zajisti,
Ze aktualni nastaveni vareni zUstane
zachovano bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotrebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani
nechténému zapnuti spotfebice.

@OK _ stisknutim a podrzenim funkci
zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

@OK _ stisknutim a podrzenim funkci
vypnete.

7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotiebi¢ se z
bezpecénostnich divodd po uréité dobé
automaticky vypne.

Nastaveni Hodnota
09 Pripominka cisténi Zap/Vyp
10 Rezim demo Aktivacéni kod:
2468
11 Verze software Kontrola
12 Zrusit vSechna na- Ano/Ne

staveni

Tabulka s ¢asy automatického vypnuti pro
dany teplotni rozsah trouby.

(°C) D (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximalni 3

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delsi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz Funkce hodin.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Odlozeny start.

7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do Uplného ochlazeni spotrebice.
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8. FUNKCE HODIN

8.1 Popis funkci €asovace

Q Slouzi k nastaveni odpo¢itavani ¢a-
. su. Po uplynuti asu na ¢asovaci
Minutka 0 UPYNUt €3Sy
zazni zvukovy signal. Tato funkce
nema zadny vliv na provoz spotrebi-
Ce a lze ji nastavit kdykoli.

Slouzi k nastaveni doby trvani pe-
sTOP ¢eni. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci

Cas pe- zazni zvukovy signal a pecici funk-
¢eni ce se automaticky vypne.
@ K odloZeni startu nebo konce pfi-
. ravy jidla.
Odloze- P!
ny start
@ Slouzi k zobrazeni délky provozu
< spotrebic¢e. Maximalni hodnota je
Caso- . o
N 23 h 59 min. Tato funkce nema za-
vac

dny vliv na provoz spotfebice a Ize ji
nastavit kdykoli.

8.2 Nastaveni: Minutka )\

1. Stisknate .

Na displeji se zobrazi: 0:00 a D

2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.
3. Stisknéte OK. Gasovaé zagne okamzité

odpocitavat.

8.3 Nastaveni: Cas peéeni [\

STOP

1. Otocenim ovladacu zvolte pedcici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @3 dokud
se na displeji neobjevi: 0:00 av%.
3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. Stisknéte OK. Casovaé zatne okamzité
odpocitavat.

5. Po vyprseni Gasu stisknéte OK 3 otoéte
ovladac pecicich funkci do polohy
vypnuto.
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8.4 Nastaveni: Odlozeny start >

1. Otocenim ovladacu zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko ej) dokud
se na displeji neobjevi: @ a START.

3. Otocenim ovladace nastavte ¢as
zahajeni.

4. Stisknate OK,

Na displeji se zobrazi: --:-- & STOP .

5. OtocCenim ovladace nastavte Cas
ukonc¢eni.

6. Stisknate OK.

Casovaé zac¢ne odpoditavat v nastaveny ¢as

spusténi.

7. Po vyprSeni Casu stisknéte OK a otodte
ovlada¢ pecicich funkci do polohy
vypnuto.

8.5 Nastaveni: Casovaé (7

1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na — k zadani Nabidka.
2. Otocenim ovladaciho knofliku zvolte @/

Casovac. Viz Denni pouzivani, Nabidka:
Nastaveni.

3. Stisknéte OK.
4. Otocenim ovladace zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stisknéte OK,

8.6 Nastaveni: Denni ¢as

1. Otocte ovladatem pecicich funkci
na == k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladaciho knofliku zvolte @?/
Denni ¢as. Viz Denni pouzivani, Nabidka:

Nastaveni.
3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte OK



9. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Prislusenstvi

Dostupné pfislusenstvi v
zavislosti na modelu. Na-
skenujte QR kéd a zkontro-
lujte, jak pouzivat pfisluSen-
stvi dodané s vasim spotre-
bicem. Volitelné pfislusen-
stvi si mUzete objednat sa-
mostatné. Ohledné dalSich
informaci se obratte na
svého mistniho dodavatele.

Maly zafez nahore zajistuje vyssi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zafezy také
funguji jako ochrana proti preklopeni. Okraj
kolem rostu slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

Vlozte pfisluSenstvi (tvarovany rost / plech na
peceni) mezi vodici listy drazky rostu. Ujistéte
se, ze se rost dotyka zadni strany vnitrku
trouby a nozi¢ky sméfuji doll.

%{§\
§§§\\’

\

Pokud ma vas plech sklon, umistéte jej
smérem k zadni ¢asti vnittku trouby.

Pokud je na pfislusenstvi napis, ujistéte se,
Ze je oto¢eno smérem k vam.

Pokud pouzivate plech s otvory, umistéte pod
né&j plech na peceni / panev na odkapavajici
tekutiny.

9.2 Pedici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebice. Méla by byt
nejméné o 25 °C vysSi nez teplota stfedu
pokrmu.

. /'? — teplota ve stfedu pokrmu.

Doporuceni:

* Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

* Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

» Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Peceni s: Pecici sonda

/\ VAROVANI!

Pecici sonda a drazky na roSty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte

kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Nastavte pecici funkci nebo pokrm a
v pfipadé potreby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, driibez a ryby
Zasurite celou jehlu pecici sondy do
nejsilngjSi ¢asti masa nebo ryby.

A

Dusena/zapékana jidla

Zasurite Spicku pecici sondy pfesné do
stfedu misy. Béhem pfipravy pokrmu
musi pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosanhli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci
misy pouzijte k podepfeni silikonové
rukojeti pecici sondy. Spicka pecici sondy
by se neméla dotykat dna zapékaci misy.
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4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz Popis
vyrobku.

Displej zobrazi aktualni teplotu namérenou

pecici sondou.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

Teploty a ¢asy pfipravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych prisad.

Va$ spotiebi¢ mlze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
roStu pro specifické druhy potravin.

Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro usporu energie viz Energeticka
ucinnost.
Symboly pouzité v tabulkach:

5. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

Stisknéte OK.

Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pfipravy.

8. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

No

E‘ Poloha rostu

D Cas peceni (min)

§

§ Druh jidla

=
= Pecici funkce
o

Teplota

PFisluSenstvi

H

§9 =
= e

Sladké pecivo,
16 kusu

plech na peceni nebo pe-
kac¢ na zachyceni tuku

10.2 Vihky horkovzduch —
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, pramér 28 cm

« Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, pramér 26 cm

« Pecici salky — keramické, pramér 8 cm,
vyska 5 cm

» Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28 cm

10.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

°’C = O

180 2 20-30
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§§§
=27

e

°C

Pecivo, 9 kust plech na peceni nebo pe- 180 30-40
kac¢ na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- 170 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- 175 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici $alky na 200 25-30
tvarovany rost

Dort. korp., piSk. té- dortovy korpus na tvarova- 180 15-25

sto ny rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 40 - 50
rost

Posirovana ryba, plech na peceni nebo pe- 180 20-25

0,3 kg kac¢ na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- 180 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 25-30
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pe- 200 35-45

0,25 kg ka¢ na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- 200 25-30
ka¢ na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusU plech na peceni nebo pe- 180 20-30
kac¢ na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusu plech na peceni nebo pe- 180 25-35
ka¢ na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pe- 170 30-40
ka¢ na zachyceni tuku

Slané pecivo, plech na peceni nebo pe- 180 25-30

20 kusU kac¢ na zachyceni tuku

Susenky z kfehké- plech na peceni nebo pe- 150 25-35

ho tésta, 20 kusl kac na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pe- 170 20-30

8 kusl kac na zachyceni tuku

CESKY

19



pa— o,

&L, = C = O
Zelenina, poSirova- plech na peceni nebo pe- 180 3 35-45
na, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvarovany 200 3 25-30
omeleta rost
Stfedomorska zele- plech na peceni nebo pe- 180 4 25-30
nina, 0,7 kg kac¢ na zachyceni tuku

10.4 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
=) — o,
L, = = C O

Malé kolace, 20 kouskl Horni/spodni ohfev Plech na 3 170 20-35

na plech peceni

Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch Plech na 3 150 - 160 20-35

na plech peceni

Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch Plech na 2a4 150 - 160 20-35

na plech peceni

Jable¢ny kolag¢, 2 formy Horni/spodni ohfev Tvarova- 2 180 70-90

na peceni, @ 20 cm ny rost

Jable¢ny kolag¢, 2 formy Pravy horky vzduch Tvarova- 2 160 70-90

na peceni, @ 20 cm ny rost

Beztuény piskotovy ko- Horni/spodni ohfev Tvarova- 2 170 40-50

1a¢, dortova forma & 26 ny rost

em 1)

Beztucny piSkotovy ko- Pravy horky vzduch Tvarova- 2 160 40-50

1a¢, dortova forma @ 26 ny rost

em 1)

Beztuény piskotovy ko- Pravy horky vzduch Tvarova- 2a4 160 40-60

la¢, dortova forma @ 26 ny rost

em1)

Susenky z kieh. tésta Pravy horky vzduch Plech na 3 140 - 150 20-40
peceni

Susenky z kieh. tésta Pravy horky vzduch Plech na 2a4 140 - 150 25-45
peceni

SusSenky z kieh. tésta Horni/spodni ohfev Plech na 3 140 - 150 25-45
peceni
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Topinky 1) Gril

= = °C @D
Tvarova- 4
ny rost

1) Nechte spotiebi¢ 10 minut predehrat.

11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVAN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi
Cistici prostfedky

Predni stranu spotfebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

Po kazdém pouziti vycistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty &i zbytkl
jidel mGze zpusobit pozar.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se muze srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte
spotrebic pred pfipravou jidla na 10 minut
pfedehfat. Ve spotfebici neuchovavejte
potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti vysuste vnitfek spotfebite pouze
hadfikem z mikrovlakna.

PrisluSenstvi

VSechno pfislusenstvi vyCistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v myc¢ce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich Cisticich prostfedkd nebo
ostrych pfedméta.

11.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotiebic¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

|

‘
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4. Drazky na rosty vliozte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakujte postup v
opacném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické vysuvy, musi

jejich ¢epy smérovat dopredu.

11.3 Pyrolyticka &istici

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalSi
spotiebiCe, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Pokud jste dvirka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

1. PresvédcCte se, Ze je spotiebi€ chladny.

2. Vyjméte veSkeré prislusenstvi.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocistéte mékkym hadfikem namoéenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.
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4. Otocte ovladacem pecicich funkci
na == k zadani Nabidka.

5. Otocenim ovladace zvolte mr/ a stisknéte
OK.

Cistici program Délka

C1 - Lehké ¢isténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dikladné cisténi 2 h 30 min

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte OK
7. Stisknutim OK spustite Cisténi.

Kdyz se spusti CiSténi, dvifka spotfebice se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do

odemceni dvifek je na displeji zobrazeno 8.

8. Po Cisténi otolte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotfebi€ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby o€istéte
vodou a mékkym hadfikem.

11.4 Pripominka ¢isténi

Kdyz po vafeni na displeji blika mf , spotfebi&
vam pfipomene, abyste jej vycistili
pyrolytickym ¢isténim. Pfipominku muzete
vypnout v podnabidce: Nastaveni. Viz Denni
pouzivani, Zména: Nastaveni.

11.5 Odstranéni a instalace dvirek

Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem c¢isténi demontovat. Pfed demontazi
sklenénych panelu si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek®.

/\ POZOR!

Spotfebi¢ bez sklenénych panell
nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte
oba dverni zavésy.
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2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napdl priviete dvitka trouby do prvni
polohy otevieni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

o —

4. Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.

5. Uchopte okrajovou listu A na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

6. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé
na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzaku.



8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v mycéce nadobi.

9. Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte. Davejte pozor,
abyste sklenéné panely nasadili zpét ve
spravném poradi. Zkontrolujte symbol /
potisk na strané sklenéného panelu.
Jsou-li dvirka spravné nainstalovana,
uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Tiskova zéna musi smeéfovat k vnitini strané

dvifek (smérem k vnitiku trouby).

11.6 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVAN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Problém

Spotrebi€ nelze zapnout ani pouzivat.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

/\ POZOR!

Halogenovou zarovku vzdy drzte

zbytky mastnoty.

hadfikem, aby se na Zarovce nespalovaly

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Zkontrolujte, zda...

Spotrebi€ je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotrebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotrebi¢ se neohfiva.

Dvitka spotfebice jsou zaviena.

Spotrebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotrebi¢ se neohfiva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena Zzarovka.

CESKY
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Problém

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zkontrolujte, zda...

Zastréka Pedici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Err C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Err C3 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvitka spotfebice jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

@ Pokud se na displeji spotrebice
zobrazuje chybovy kéd, ktery neni
obsazen v této tabulce, restartujte
spotrebic¢ vypnutim a opétovnym
zapnutim domovni pojistky. Pokud se
chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte
autorizované servisni stfedisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrebiCe
neodstranujte.

Doporuc€ujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

Sériové &islo (S.N.):

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych Stitcich a ekodesignu

Informace o vyrobku

Jméno dodavatele Dieter Knoll

Oznaceni modelu DKP37903BK 949288439
Index energetické ucinnosti 81.2

Ttida energetické Gcinnosti A+

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vé-

0.69 kWh/cyklus

traku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Objem 721
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Typ trouby

Vestavna trouba

Hmotnost

31.0 kg

Informace o vyrobku

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a gri-

ly - Metody méreni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusSného rezimu nizké spotreby energie

Spotfeba energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké

spotfeby energie

20 min

13.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou uSetfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebiCe prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢innéjsi Usporu energie pouzivejte
kovoveé nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotiebi€ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuc¢eno.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdus§né peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude

~

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo nebo teplota.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem ?-/:3
Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.
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Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogqg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
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niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.
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OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani

powierzchni komory urzgdzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Nalezy stosowac¢ wytgcznie termosonde zalecang do

danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w

odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych parg.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem plrolltycznym nalezy wyjac z komory
urzadzenla wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane

ciecze.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowacé ostrozno$é¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
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ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggnaé¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.



2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

» Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzic¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub

wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych

czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,

aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po

zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka

przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,

nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc

za przewdod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

» W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od

zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszace minimum 3 mm.
Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), H05 BB-F, H05Z21Z21-F

Przekréj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmieniac¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewnic¢ sig, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
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» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Zawsze uzywac naczyn szklanych
i stoikow dopuszczonych do
pasteryzowania.

* W poblizu urzadzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
fatwopalnych ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi produktami

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub

odbarwieniu emalii:

— nie stawia¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Uzywac wytgcznie akcesoriow
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.
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Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odigczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknigeciem szyb
urzgdzenia.

Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sa
uszkodzone. Nalezy skontaktowaé sie

z autoryzowanym centrum serwisowym.
Drzwi urzadzenia sg ciezkie, dlatego
nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas ich
wyjmowania.

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czysScic.
Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

Stosujgc aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzegac wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparow).

Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostato$ci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajace sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp. z powtokg
zapobiegajacg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢




sie do urzadzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.

+ Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogaq sie uwalniac opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

» Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.

» Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub osob z
problemami zdrowotnymi.

» Podczas wstepnego nagrzewania
i czyszczenia pirolitycznego nie
dopuszcza¢, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwlaszcza ptaki i
gady) mogg by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.

» Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogaq stanowi¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczgce
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.
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3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogélne informacje

p i

Lo halo

B NEE

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wiaczanie i wylaczanie
urzadzenia.

Aby wigczy¢ urzadzenie:

1. Nacisng¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybrac funkcje.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac¢ ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie wylgczenia, aby wytgczy¢

urzgdzenie @

4.2 Widok panelu sterowania

e\} Nacisng¢, aby ustawi¢ funkcje time-
ra.
8-—‘ Nacisna¢ i przytrzymac, aby usta-

wi¢ funkcje: Szybkie nagrzewanie.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Grzatka

Gniazdo termosondy

Lampa

Wentylator

E] Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

BRREOENES

4.3 Wskazniki na wyswietlaczu

Wyswietlacz z podstawowymi funkcjami:

QQO::‘:;;' %,m/ @

sToP

E Urzadzenie jest zablokowane.

\/\% Podmenu: Gotowanie wspomagane.
m/ Podmenu: Czyszczenie.

@ Podmenu: Ustawienia

)) Szybkie nagrzewanie jest wt.

Nacisna¢, aby wiaczy¢ lub wylaczy¢
oswietlenie urzadzenia.

/} Nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature
wewnatrz produktu: Termosonda

OK Nacisng¢, aby potwierdzi¢ wybor.

/? Termosonda jest wt.
Q Minutnik jest wt.

Q Czas pieczenia jest wt.
STOP
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@ Uruchomienie z op6znieniem jest wih.

@ Stoper jest wi.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy
urzadzenie osiggnie ustawiong tem-
perature lub czas pieczenia dobieg-
nie konca.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie: "00:00"
lub "12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonhczenia.

2. Nacisna¢ przycisk OK.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

Przewietrzy¢é pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje S Ustawi¢ maksymalng
temperature. Patrz Codzienne
uzytkowanie. Pozostawi¢ urzgdzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje E Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Ustawic funkcje (@), ustawis maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

(8 Gérnaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

2] Termoobieg
Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizsza niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rbwnomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

() Potrawy mrozone
Do przyrzadzania produktéw gotowych, np.
frytek, pieczonych ziemniakow w éwiart-
kach, sajgonek itp., tak aby nada¢ im
chrupkos$é.

Funkcja Pizza
Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktore trzeba bardziej nagrzewac od
dotu.
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() Grzalka dolna
Do przyrumieniania i pieczenia potraw
z chrupigcym spodem. Uzy¢ najnizszej pot-
ki.

¥, ~ Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania zalezy od ilosci
i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

Termoobieg wilgotny
Funkcja ta pozwala oszczedza¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania
z tej funkcji temperatura wewnatrz urzg-
dzenia moze rézni¢ sie od ustawionej tem-
peratury. Wykorzystywane jest ciepto
resztkowe. Moc grzania moze sie zmniej-
szy¢. Aby uzyskac¢ wiecej informaciji, patrz
Codzienne uzytkowanie, Uwagi dotyczace:
Termoobieg wilgotny.

3 Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i opie-
kania chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

@ Podczas dziatania niektérych funkgcji
piekarnika o$wietlenie moze wytgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

w zakresie efektywnosci energetycznej

i ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat

z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie

wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
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Instrukcje dotyczace przygotowania potraw,
patrz Wskazowki i porady, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczgce
oszczedzania energii mozna znalez¢
wEfektywnos¢ energetyczna , Wskazowki
dotyczgce oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obréci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje pieczenia.
2. Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.
& Szybkie nagrzewanie — nacisngc i
przytrzymadé, aby skroci¢ czas nagrzewania.
Opcja ta dostepna jest z niektérymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wtgczy¢ sie
automatycznie.

6.4 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z

gotowaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Wyswietlacz pokazuje ‘/3 ol , ‘@’

2. Obraci¢ pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przejs¢ do podmenu. Nacisna¢

przycisk OK,

6.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane $%¢

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych
potraw. Programy rozpoczynajg sie z
odpowiednim ustawieniem. Podczas
pieczenia mozna ustawi¢ czas i temperature.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
¥ Nacisngé OK.

3. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,

4. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisnaé OK.

5. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.



Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

Aby korzystac z tej funkcji, nalezy podia-
/‘? czy¢ termosonde. Patrz Korzystanie z ak-
cesoriow.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

=]

Legenda

E Poziom umieszczania potraw. Patrz Opis
produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢
w tabeli.

Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria
Pieczen woto-
P1 wa, lekko wy-
pieczona
Plec'zen w_olo- 1-1.5kg; 4-5 VLl= 2; blacha do pieczenia ciasta
P2 wa, srednio cm grubg ka- Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na rozgrzanej pa-
wypieczona watki telni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen woto-
P3 wa, dobrze wy-
pieczona
Stek, srednio 180 - 22_0 gna /? El EI 3; brytfanna na ruszcie
P4 wypieczony sztuke; 3 cm

grube plastry

Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej pa-
telni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Pieczen woto- 1.5-2kg

wa / duszona

P5 (zeberka, okragta,
gruba powierz-
chnia)

/‘? IE‘ 2; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na rozgrzanej pa-
telni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
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P6

Potrawa

Pieczen woto-
wa, lekko wy-
pieczona (ter-
moobieg (niska
temperatura))

P7

Pieczen woto-
wa, srednio
wypieczona
(termoobieg (niska
temperatura))

P8

Pieczen woto-
wa, dobrze wy-
pieczona (ter-
moobieg (niska
temperatura))

Ciezar

1-1.5kg; 4-5
cm grube ka-
watki

Poziom pétki/akcesoria

VA= 2; blacha do pieczenia ciasta
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na rozgrzanej pa-
telni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

P9

Filet wotowy,
lekko wypie-
czony (termoo-
bieg (niska tempe-
ratura))

P10

Filet wotowy,
srednio wypie-
czony (termoo-
bieg (niska tempe-
ratura))

P11

Filet wotowy,
dobrze wypie-
czony (termoo-
bieg (niska tempe-
ratura))

0,5-1,5 kg; 5-6
cmgrube kawat-
ki

/‘? E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na rozgrzanej pa-
telni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

P12

Pieczen ciele-
€a (np. topatka)

0.8 - 1.5 kg;
4 cm grube ka-
watki

/‘? E‘ 2; brytfanna na ruszcie
Doda¢ ptyn. Pieczen przykryta.

P13

Karczek wie-
przowy lub to-
patka

1.5-2kg

/‘? IE‘ 2; brytfanna na ruszcie

Obroci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
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Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria
Wieprzowina 1.5-2kg 7] 2. blacha do pieczenia ciasta
P14 rwana (termoo- Aby uzyskac rownomierne przyrumienienie, obrocic
bieg (niska tempe- migso po uplywie potowy czasu pieczenia.
ratura))
Schab wie- . 1-15kg; 5-6 /‘? El 2; brytfanna na ruszcie
P15 przowy, $wiezy cm grube ka-
watki
Zeberka wie- 2-3kg; uzye =E gteboka blacha
h zebe-
P16 przowe Sruer; \;V);u;;; Dodac ptyn, aby zakryé dno naczynia. Obrocié mieso
23 em po uptywie potowy czasu pieczenia.
Udziec jagnie- 15-2 1;9; :'9 /[ 2. brytfanna na blasze do pieczenia
- m ar -
P17 cy z koscig ¢ ?N:’{k? a Dodac¢ ptyn. Obrécié migso po uptywie potowy czasu
pieczenia.
Caly kurczak 1-15 !(g; swie- /‘? E 2; naczynie zaroodporne na blasze do
Ze . .
P18 pieczenia
Obroci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyskac réwnomierne przyrumienienie.
P19 Potowki kur- 0-5-0.8kg /? =3 blacha do pieczenia
czaka
Piers kurczaka 180 - ZtOE gna /‘? E IE] 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
2|
P20 szilke Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na rozgrzanej pa-
telni.
Udkf“ k_ul.'cza- . /?[E 3 blacha do pieczenia
P21 ka, Swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, usta-
wi¢ nizszg temperature i smazy¢ je diuzej.
Kaczka, cata 2-3kg /‘? IE‘ 2; brytfanna na ruszcie
P22 Umiesci¢ mieso na brytfannie. Obréci¢ kaczke po
uplywie potowy czasu pieczenia.
Ges, cala 4-5ko /7?5 2; gteboka blacha do pieczenia
P23 Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do pieczenia. Ob-
réci¢ ges po uptywie potowy czasu pieczenia.
P24 Klops Tkg APE 2; ruszt
P25 Cataryba, gril- ~ 05-1kanar-  #)[- 5 piacha do pieczenia ciasta
lowana be

Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami i ziotami.
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Potrawa Ciezar

P26 Filet z ryby -

Poziom pétki/akcesoria

IE E‘ 3; naczynie zaroodporne na ruszcie

P27 Sernik i = 2. 28 cm Tortownica na ruszcie
P28 Szarlotka - (3. blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa . = 2; forma do ciasta ha ruszcie
P30 Amerykanska . 51; @ 22 c¢m forma do ciasta na ruszcie
szarlotka
P31 Brownies 2kgzdiasta  [-]3 gteboka blacha
P32 Babeczki } EI 3; taca na babeczki na ruszcie
P33 Keks ) (=] 2; blacha do chieba na ruszcie
P34 P_|ec_zone Ziem- Tkg (=] 2. blacha do pieczenia
niaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tkg IEI 3; blacha do pieczenia wytozona papierem
P35 do pieczenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
G':'Ilowane 1-15kg B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem
P36 mieszane wa- do pieczenia
rzywa Pokroi¢ warzywa na kawatki.
pa7 Krokiety mro- 0-5kg [=]3; blacha do pieczenia
zone
P38 Frytki mrozone 0-75kg (= 3. blacha do pieczenia
Lazania migs- 1-15kg E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
na/warzywna
P39 z ptatami su-
chego makaro-
nu
Z_aplek_anka 1-15kg = 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
P40 ziemniaczana

(surowe ziemniaki)

Obroci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.

Pizza swieza,
P41 . -
cienka

[E E‘ 2; blacha do pieczenia wytozona papie-
rem do pieczenia

38 POLSKI



Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria

P42 Pizza $wieza, } IE] E‘ 2; blacha do pieczenia wytozona papie-

gruba rem do pieczenia
P43 Quiche ) E 2; forma do pieczenia ha ruszcie

Bagletka. / Cia- 0.8 kg (4][= 2. blacha do pieczenia wylozona papie-
P44 batta / Biaty rem do pieczenia

chleb Na bialy chleb potrzeba wigcej czasu.

C.hlet.) peln_o- kg E E 2; blacha do pieczenia wytozona papie-
Pas ziarnisty / zyt- rem do pieczenia / ruszt

ni / ciemny

6.6 Zmiana: Ustawienia {3}

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

2. Obracié¢ pokretto sterujgce, aby wybraé
{3, Nacisngé oK.

3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.
Nacisnaé OK.

4. Obrécic pokretto sterujgce, aby ustawié¢
wartos¢. Nacisnaé OK.

5. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu wytgczenia, aby wyjs¢ z
Menu.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢é

04 Gto$nos¢ sygnatu 1-4
Termosonda Dzia- 1- Alarm i wy-

05 tanie taczenie, 2 -

Alarm

06 Stoper Wt / Wyt
Oswietlenie piekar- Wt / Wyt

07 )
nika

08 Szybkie nagrzewa- Wt / Wyt
nie

09 Przypomnienie Wt / Wyt
0 czyszczeniu.

10 Tryb demonstracyj- Kod aktywacji:
ny 2468

11 Wersja oprogramo- Sprawdzanie
wania

12 Wyzeruj wszystkie Tak / Nie

Ustawienie Wartos¢
01 Aktualna godzina Zmien
02 Jasnos¢ wyswietla- 1-5
cza
Dzwigki przyciskow 1-Sygnat, 2 -
03 Klik, 3 - Dzwiek
wyt.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Blokada 5}

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzywane,
panel sterowania zostaje zablokowany, co

ustawienia

zapewnia nieprzerwang kontynuacje
gotowania przy obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytagczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu
urzgdzenia.
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Dok . nacisnaé i przytrzymaé, aby wiaczyé
funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. &- 3x
miga, gdy wiaczona jest blokada.

Dok _ nacisnag i przytrzymag, aby wiaczyé
funkcje.

7.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

Stét z czasem automatycznego wytgczania
dla danego zakresu temperatury piekarnika.

(°C) O (godz)

30-115 12.5

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Opis funkcji timera

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-
: mer zakonczy odliczanie czasu,
Minut- ) ) L
. emitowany jest sygnat dzwigkowy.
nik Funkcja ta nie ma wptywu na dzia-
fanie urzadzenia i mozna jg ustawic
w dowolnym momencie.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
STOP konczeniu odliczania czasu rozleg-

Czas nie si¢ sygnat dzwigkowy, a funkcja
piecze- pieczenia wytgczy sie automatycz-
nia nie.
@ Opoznienie rozpoczecia i/lub za-
Uru- konczenia pieczenia.
cho-
mienie
Z opo-
Znie-
niem
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(°C) ® (godz)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz Funkcje zegara.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Os$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Uruchomienie z op6znieniem.

7.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

@ Pokazuije, jak dtugo dziata urzadze-
nie. Warto$¢ maksymalna to 23
godz 59 min. Funkcja ta nie ma
wplywu na dziatanie urzadzenia i

Stoper

mozna jg ustawi¢ w dowolnym mo-
mencie.

8.2 Ustawienie: Minutnik )

1. Nacisngc¢ @)
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:
0:00 oraz Q.

2. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Minutnik.

3. Nacisngc¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

8.3 Ustawienie: Czas pieczenia [\

STOP

1. Obroéci¢ pokretia, aby wybraé funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.



N N - -
2. Naciska¢ Q:), az na wyswietlaczu pojawi

sie: 0:00 oraz s[%
3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Czas pieczenia.

4. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.
5. Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢

OK'j obrécic¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie

z opoOznieniem

1. Obroci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ 6\3 az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START .

3. Obraci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisng¢ OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

i@ STOP |

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic czas
zakonczenia.

6. Nacisna¢ OK.

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego
Czasu rozpoczecia programu.

7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK j obrocié pokretto wyboru funkgii
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.5 Ustawienie: Stoper ()
1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Obrdc¢ pokretio sterujgce, aby wybraé

/ Stoper. Patrz: Codzienne
uzytkowanie, Menu: Ustawienia.

3. Nacisng¢ OK.
4. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wigczy¢
lub wytaczy¢ Stoper.

5. Nacisnag¢ przycisk OK.

8.6 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.

2. Obroc pokretto sterujgce, aby wybrac
@ / Aktualna godzina. Patrz: Codzienne
uzytkowanie, Menu: Ustawienia.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
godzine.

4. Nacisnaé przycisk OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow
Akcesoria

Dostepne akcesoria w za-
leznosci od modelu. Skanu-
jac kod QR mozna spraw-
dzi¢, jak stosowac akceso-
ria dostarczone do urzadze-
nia. Akcesoria opcjonalne
mozna zamawia¢ oddziel-
nie. Wiecej informacji moz-
na uzyskac u miejscowego
dostawcy.

et C]

',

Niewielki wystep na gorze poprawia
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajag rowniez przewroceniu. Krawedz
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wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wsuna¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewnic¢ sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika, a nézki sg
skierowane w dot .

= =

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

9.2 Termosonda
Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C - temperatura wewnatrz urzgdzenia
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /? - temperatura wewnatrz potrawy.
Zalecenia

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

» Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
stosowac rekawice kuchenne.

1. Wigczy¢ urzadzenie.
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2. Ustawic¢ funkcje pieczenia lub naczynie
i, w razie potrzeby, temperature
piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, dréb i ryby
Umiesci¢ catg iglice termosondy
w najgrubszej czesci miesa lub ryby.

Zapiekanki

Umiesci¢ koncéwke termosondy
doktadnie w sSrodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystaé sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

4. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz Opis
produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
obecnej temperatury termosondy:

5. Obrocié pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

6. Nacisngé OK.

7. Gdy potrawa osiagnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdzi¢, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuzy¢ czas
pieczenia.

8. Wyciagna¢ wtyczke termosondy
z gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.



10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazoéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazowki dotyczgce oszczedzania energii,
patrz Efektywnos$¢ energetyczna.

Symbole uzyte w tabelach:

E Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

§§9 Rodzaj potrawy

=
Funkcja pieczenia
(<)

Temperatura

Akcesoria

l

i —

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac foremek do ciasta

i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

* Blacha do pizzy — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, srednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
wysoko$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
$rednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac¢ zalecen z ponizszej tabeli.

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia ciasta 180 2 20-30

szt. lub gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 2 30-40
lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0.35 kg

Rolada biszkopto- blacha do pieczenia ciasta 170 2 25-35

wa lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta 175 3 25-30
lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na rusz- 200 3 25-30

cie
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Biszkoptowy spod forma do tarty na ruszcie 180 15-25
tarty
Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50
Wiktorii ruszcie
Gotowana ryba, blacha do pieczenia ciasta 180 20-25
0,3 kg lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta 180 25-35
lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy 180 25-30
na ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta 200 35-45

kg lub gteboka blacha

Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta 200 25-30
lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 20-30
lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 25-35
lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta 170 30-40
lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta 180 25-30

szt. lub gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta 150 25-35

20 szt. lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta 170 20-30
lub gteboka blacha

Warzywa, z wody, blacha do pieczenia ciasta 180 35-45

0,4 kg lub gteboka blacha

Omlet wegetarian- blacha do pieczenia pizzy 200 25-30

ski na ruszcie

Warzywa $ro- blacha do pieczenia ciasta 180 25-30

dziemnomorskie,
0,7 kg

lub gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.
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Mate ciastka, 20 sztuk Gornal/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
na blasze pieczenia
ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
na blasze pieczenia
ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
na blasze pieczenia
ciasta
Szarlotka, 2 foremki Gornal/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
@20 cm
Szarlotka, 2 foremki Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
@20 cm
Bezttuszczowy bisz- Gornal/dolna grzatka Ruszt 2 170 40-50
kopt, foremka do ciasta
@26cm 1)
Bezttuszczowy bisz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
kopt, foremka do ciasta
@26cm1)
Bezttuszczowy bisz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
kopt, foremka do ciasta
@26cm1)
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Kruche ciasteczka Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty 1)

1) Nagrzewac¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.
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11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjaé je w catosci.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

» Przdd urzadzenia nalezy czyscié tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

+ Usung¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowacé
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchomia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia.Nie pozostawia¢ gotowych
potraw w urzadzeniu na dtuzej niz
20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢
wnetrze urzadzenia wylgcznie Sciereczkg
z mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg
z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie
my¢ akcesoriéw w zmywarce.

» Do czyszczenia akcesoriow z powlokg
zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych
ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyjaé wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.
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4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczgtkowym. Wykonacé
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.
Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajgce muszg by¢
skierowane do przodu.

11.3 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/\ UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to

spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wigczac tej funkgiji, jesli drzwi piekarnika

nie sg catkowicie zamkniete.

1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.

3. Umyc¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Przekrecic pokretto wyboru funkgiji
pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic mr/ i
nacisnaé OK.

Program czyszczenia Czas trwa-
nia

C1 - Lekkie czyszczenie 1h

C2 - Normalne czyszczenie 1 h 30 min




C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min

6. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé program
czyszczenia i nacisngé OK.

7. Aby rozpocza¢ czyszczenie, nacisnaéOK.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi urzadzenia

zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytgcza
sie. Do momentu odblokowania drzwi

wyswietlacz pokazuje E

8. Po zakonczeniu czyszczenia obrécié
pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytaczenia.

9. Odczeka¢, az urzadzenie ostygnie, a
drzwi odblokujg sie. Umy¢ wnetrze
piekarnika miekkg szmatkg z wodag.

11.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Gdy po zakonczeniu pieczenia na

wyswietlaczu miga rrrr/ urzgdzenie
przypomina o konieczno$ci czyszczenia
pirolitycznego. Przypomnienie mozna
wytaczy¢ w podmenu: Ustawienia Patrz:
Codzienne uzytkowanie, Zmiana: Ustawienia.

11.5 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby piekarnika mozna
wymontowac do czyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznacé sie z instrukcjg ,Zdejmowanie

i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGAL!

Nie uzywac¢ urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

M —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwycic listwe drzwi A za gorng krawedz

drzwi po obu stronach i nacisng¢ do

srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjac.

7. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagnac je z prowadnicy.
Upewni¢ sie, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

8. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.
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9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby
i drzwi piekarnika. Umiesci¢ szyby
z powrotem we witasciwej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku szyby.
Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,
podczas zamykania zatrzaskéw stychac
klikniecie.
Strefa nadruku musi by¢ zwrécona do
wewnetrznej strony drzwi (w kierunku
wnetrza piekarnika).

11.6 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg $ciereczkg, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci tluszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Nie mozna uruchomi¢ urzadzenia ani nim sterowac.

Sprawdzi¢, czy:

Urzadzenie podigczono prawidtowo do Zrddta zasila-
nia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcjg samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sig.

Drzwi urzgdzenia sg zamkniete.

Urzadzenie nie nagrzewa sig.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wigczone.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wtozona do
gniazda.

Err C2

Wyijeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3

Drzwi urzgdzenia sg zamkniete lub czy nie jest usz-
kodzony zamek drzwi.
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Problem Sprawdzi¢, czy:
Err F102 Drzwi urzgdzenia sg zamkniete.
Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastapita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej
godziny

@ Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktérego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytgczy¢ i ponownie wigczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej

ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu

drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej
z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie
z przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej

i ekoprojektu
Informacje o produkcie
Nazwa dostawcy Dieter Knoll
Dane identyfikacyjne modelu DKP37903BK 949288439
Wskaznik efektywnos$ci energetycznej 81.2
A+

Klasa sprawnosci energetycznej

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjo-

nalny

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszo-

nej wentylacji

0.69 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos$¢

721
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Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy

Masa 31.0 kg

Informacje o produkcie

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czes¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego

czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Poboér mocy
Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W
Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu ni- 20 min

skiego poboru mocy

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazowki pokazujg, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewnic¢ sig, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow poprawia oszczednosc
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewaé urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
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pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢
energii.



14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem a nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem : razem z odpadami domowymi.

Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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