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Allgemeines

1 Allgemeines

Diese Anleitung enthéalt wichtige Hinweise, die Sie vor Verletzungen
schitzen und Schaden am Gerat verhindern.

Lesen Sie diese Anleitung vor der Installation oder Erstinbetrieb-
nahme des Geréats aufmerksam durch.

Mit dieser Anleitung sind weitere Unterlagen giiltig.
Beachten Sie unbedingt alle Unterlagen, die Bestandteil des
Lieferumfangs sind.

Die Montage und Installation darf nur unter Beachtung der gelten-
den Gesetze, Vorschriften und Normen durch ausgebildetes Fach-
personal erfolgen. Alle Sicherheits- und Warnhinweise sowie die
Handlungsanweisungen der mitgelieferten Unterlagen missen
beachtet werden.

1.1 Haftung

Die BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd und die BORA Liftungstechnik GmbH - im
Folgenden BORA genannt - haften nicht fiir Schaden, die durch
Missachtung bzw. Nichtachtung der, im Lieferumfang enthalte-
nen, Unterlagen verursacht werden!

Desweiteren haftet BORA nicht fir Schaden, die durch unsach-
gemaBe Montage und durch die Nichtbeachtung der Sicherheits-
und Warnhinweise entstehen!

1.2  Giltigkeit der Bedienungs- und

Montageanleitung

Diese Anleitung ist flir mehrere Geratevarianten giltig. Deshalb

ist es moglich, dass einzelne Ausstattungsmerkmale beschrieben

sind, die nicht auf Ihr Gerat zutreffen. Die enthaltenen Abbildungen
konnen im Detail von manchen Geratevarianten abweichen und

sind als Prinzipdarstellungen zu verstehen.

1.3  Produktkonformitat

Richtlinien

Die Geréte entsprechen den folgenden EU/EG-Richtlinien:
2014/30/EU EMV-Richtlinie

2014 /35/EU Niederspannungsrichtlinie

2009/125/EG Okodesignrichtlinie

2011/65/EU RoHS-Richtlinie

1.4 Datenschutz

Ihr Kochfeldabzug speichert im Laufe des Betriebs pseudonymi-
siert Daten, wie z.B. von Ihnen getroffene Menieinstellungen,
Betriebsstunden der einzelnen technischen Einheiten und die
Anzahl an gewahlten Funktionen. AuBerdem dokumentiert

Ihr Kochfeldabzug Fehler in Kombination mit der Anzahl von
Betriebsstunden.

Daten kdnnen ausschlieBlich manuell Giber Ihren Kochfeldabzug
ausgelesen werden. Somit obliegt Ihnen diese Entscheidung.
Diese gespeicherten Daten ermdglichen im Servicefall eine
rasche Fehlersuche und -behebung.

1.5 Darstellung von Informationen

Damit Sie mit dieser Anleitung schnell und sicher arbeiten kdnnen,

werden einheitliche Formatierungen, Bezifferungen, Symbole,

Sicherheitshinweise, Begriffe und Abkiirzungen verwendet.

Der Begriff Gerat wird sowohl fur Kochfelder, Kochfeldabzlge als

auch fiir Kochfelder mit Kochfeldabzug verwendet.

Handlungsanweisungen werden durch einen Pfeil gekennzeichnet:

» Fiihren Sie alle Handlungsanweisungen immer in der
vorgegebenen Reihenfolge aus.

Aufzéhlungen werden durch einen Aufzahlungspunkt am Zeilen-

anfang gekennzeichnet:

® Aufzahlung 1

® Aufzéhlung 2

0 Eine Information weist Sie auf Besonderheiten hin,
die Sie unbedingt beachten miissen.

Sicherheits- und Warnhinweise

Die Sicherheits- und Warnhinweise in dieser Anleitung sind mit
Symbolen und Signalwortern hervorgehoben.

Sicherheits- und Warnhinweise sind wie folgt aufgebaut:

& WARNZEICHEN UND SIGNALWORT!
Art und Quelle der Gefahr

Folgen bei Nichtbeachtung

» MaBnahmen zur Gefahrenabwehr

Dabei gilt:

® Warnzeichen machen auf eine erhdhte Verletzungsgefahr
aufmerksam.

® Das Signalwort gibt die Schwere der Gefahr an.

Gefédhrdung

Weist auf eine unmittelbar gefahrliche
Situation hin, die bei Nichtbeach-
tung zum Tod oder zu schweren
Verletzungen fiihrt.

Weist auf eine moglicherweise
gefahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fihren kann.

Weist auf eine moglicherweise
gefahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zu geringfligigen
oder leichten Verletzungen oder
Sachschéden fihren kann.

Warnzeichen Signalwort

2 Gefahr
2 Warnung

Vorsicht

Tab. 1.1 Bedeutung der Warnzeichen und Signalworte

www.bora.com



Sicherheit

2 Sicherheit

Das Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicher-
heitsbestimmungen. Der Benutzer ist fur die sichere
Anwendung des Gerétes, die Reinigung und die
Pflege verantwortlich. Ein unsachgeméaBer Gebrauch
kann zu Personen- und Sachschaden fihren.

2.1 BestimmungsgemaBe
Verwendung

Das Gerat ist nur fur die Zubereitung von Speisen in
privaten Haushalten bestimmt.

Dieses Gerat ist nicht bestimmt fir:
@ den Betrieb im AuBenbereich

® das Beheizen von Rdumen

@ das Kihlen, Entliften, oder Entfeuchten von
Raumen

® den Betrieb in mobilen Aufstellungsorten wie Kraft-
fahrzeugen, Schiffen, oder Flugzeugen

® den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
(Ausnahme Notabschaltung)

® den Betrieb in Hohen tber 2000 m
(Meter Uber dem Meeresspiegel)

Eine andere Verwendung oder eine Verwendung, die

Uber die hier beschriebene hinausgeht, gilt als nicht

bestimmungsgemal.

ﬂ BORA haftet nicht flir Schaden durch unsachge-
méaBen Gebrauch, oder falsche Bedienung.

Jede missbrauchliche Verwendung ist untersagt!

2.2 Personen mit eingeschrankten
Fahigkeiten
Kinder

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Nutzen Sie die Kindersicherung, damit Kinder die
Gerate nicht unbeaufsichtigt einschalten oder Ein-
stellungen @ndern konnen.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des
Gerates aufhalten.

» Bewahren Sie keine Gegenstéande, die fur Kinder
von Interesse sein konnten, in Staurdumen dber
oder hinter dem Gerat auf. Die Kinder werden
sonst dazu verleitet, auf das Gerat zu klettern.

www.bora.com

ﬂ Reinigungs- und Pflegearbeiten dirfen nicht
von Kindern durchgeflihrt werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt.

Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen, oder mentalen Fahigkeiten

Das Gerat kann von Personen mit reduzierten phy-
sischen, sensorischen, oder mentalen Fahigkeiten,
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen, be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden, und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Eine Inbetriebnahme kann durch
die Kindersicherung eingeschrankt werden.

/\ GEFAHR!

Verbrennungsgefahr durch heiBes

Kochgeschirr und heiBe Speisen

Uber die Arbeitsfléche iiberstehende Griffe verleiten

zum Anfassen.

» Halten Sie Kinder von heien Kochstellen fern,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

» Drehen Sie keine Topf- und Pfannengriffe zur
Seite Uber die Arbeitsflache heraus.

» Verhindern Sie, dass heiBe Topfe und Pfannen
heruntergezogen werden konnen.

» Verwenden Sie bei Bedarf geeignete Kochfeld-
schutzgitter bzw. Kochfeldabdeckungen.

» Verwenden Sie nur vom Geréatehersteller freige-
gebene Kochfeldschutzgitter und Kochfeldabde-
ckungen, ansonsten besteht Unfallgefahr.

» Kontaktieren Sie zur Auswahl eines geeigneten
Kochfeldschutzgitters ihren Fachhéandler, oder
das BORA Service Team.

2.3 Aligemeine Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR!

Erstickungsgefahr durch Verpackungsteile

Verpackungsteile (z.B. Folien, Styropor) kénnen fiir

Kinder lebensgefahrlich sein.

» Bewahren Sie Verpackungsteile auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

» Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht und
umgehend.
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/\ GEFAHR!

Stromschlag- bzw. Verletzungsgefahr durch

beschadigte Oberflachen

Durch Spriinge, Risse oder Briiche in der Oberfla-

che von Geréten (z.B. beschadigte Glaskeramik),

insbesondere im Bereich der Bedieneinheit, kann
die darunterliegende Elektronik freigelegt oder be-
schadigt werden. Das kann zu einem Stromschlag
flhren. AuBerdem kann eine beschadigte Oberfla-
che Verletzungen verursachen.

» Beriihren Sie die beschadigte Oberflache nicht.

» Schalten Sie das Gerat bei Briichen, Spriingen,
oder Rissen sofort aus.

» Trennen Sie das Gerat anhand von LS-Schalter,
Sicherungen, Sicherungsautomaten, oder
Schutze sicher vom Netz.

» Kontaktieren Sie den BORA Service.

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr durch beschadigte

Komponenten

Beschéadigte, nicht werkzeuglos entnehmbare

Komponenten kdnnen Verletzungen verursachen.

» Versuchen Sie nicht beschddigte Komponenten
selbst zu reparieren oder zu tauschen.

» Kontaktieren Sie den BORA Service.

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr bzw. Beschadigung durch

falsche Bauteile oder eigenmachtige Verande-

rungen

Falsche Bauteile konnen zu Personenschaden oder

zur Beschéadigung des Gerétes flhren. Verande-

rungen, An- oder Umbauten am Gerat kdnnen die

Sicherheit beeintrachtigen.

» Verwenden Sie nur Originalbauteile.

» Nehmen Sie keine Verénderungen, An- oder Um-
bauten am Gerét vor.

VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch herabfallende

Geratekomponenten

Herabfallende Geratekomponenten kénnen Ver-

letzungen verursachen (z.B. Topftrager, Bedienele-

mente, Abdeckungen, Fettfilter usw.).

> Legen Sie entnommene Gerdtekomponenten
sicher neben den Geraten ab.

» Stellen Sie sicher, dass keine entnommenen
Geratekomponenten herunterfallen kénnen.

o

VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch Uberbelastung

Beim Transport und der Montage von Geraten

konnen durch falsche Handhabung Verletzungen

an GliedmaBen und Rumpf auftreten.

» Transportieren und montieren Sie das Geréat im
Bedarfsfall zu zweit.

» Verwenden Sie ggf. geeignete Hilfsmittel, um
Schaden bzw. Verletzungen zu vermeiden.

VORSICHT!

Beschadigung durch unsachgemaBen

Gebrauch

Die Gerate-Oberflachen durfen nicht als Arbeits-

oder Ablageflache genutzt werden. Die Geréate

konnten dadurch beschadigt werden (besonders

durch harte und spitze Gegensténde).

» Benutzen Sie die Gerate nicht als Arbeitsplatte
oder Ablageflache.

» Halten Sie harte oder spitze Gegensténde von
den Gerate-Oberflachen fern.

Storungen und Fehler

» Beachten Sie bei Storungen und Fehlern die Hin-
weise im Kapitel Storungsbehebung.

» Schalten Sie das Gerat bei nicht beschriebenen
Storungen und Fehlern aus und kontaktieren Sie
den BORA Service.

Haustiere
» Halten Sie Haustiere vom Gerat fern.

2.4 Sicherheitshinweise Bedienung

» Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochge-
schirrs und die Gerate-Oberflache sauber und
trocken sind.

» Heben Sie Kochgeschirr immer an (nicht ziehend
bewegen), um Kratzer und Abrieb an der Gerate-
Oberflache zu vermeiden.

» Benutzen Sie das Geréat nicht als Ablageflache.
» Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch aus.

/N WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch hei8 werdende
Gerate

Bestimmte Gerate und deren beriihrbare Teile
werden bei Betrieb heiB (z.B. Kochfelder). Nach
dem Abschalten miissen diese erst abkiihlen. Das
Beriihren heiBer Oberflachen kann zu schweren
Verbrennungen flihren.

» Berlihren Sie keine heiBen Gerate.

» Achten Sie auf die Restwarmeanzeige.

www.bora.com
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/\ WARNUNG!

Verbrennungs- und Brandgefahr durch heie

Gegenstande

Das Gerat und seine beriihrbaren Teile sind wah-

rend des Betriebs und in der Abkihlungsphase

heiB. Gegenstéande, die sich auf dem Gerat be-

finden, erhitzen sich sehr schnell und kénnen zu

schweren Verbrennungen fihren (dies gilt beson-

ders fiir Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer,

Gabeln, Loffel, Deckel, oder Kochfeldabzugsabde-

ckungen), oder sich entziinden.

> Lassen Sie keine Gegenstande auf dem Gerét
liegen.

» Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel (Topflappen,
Warmeschutzhandschuhe).

VORSICHT!

Beschadigung durch heiBes Kochgeschirr

HeiBes Kochgeschirr kann bestimmte Komponenten

des Gerats beschadigen.

» Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr im Bereich
der Kochfeldanzeige ab.

» Halten Sie heiBes Kochgeschirr von der
Einstromdiise fern.

2.4.1 Sicherheitshinweise Bedienung
Kochfeldabzug

/\ WARNUNG!

Brandgefahr durch Flambieren

Wahrend der Kochfeldabzug in Betrieb ist, saugt
dieser Kiichenfett auf. Durch Flambieren der Speisen
kann das Kiichenfett Feuer fangen.

» Reinigen Sie den Kochfeldabzug regelméaBig.
» Arbeiten Sie nie mit offener Flamme, wenn der
Kochfeldabzug in Betrieb ist.

VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch bewegte
Verschlussklappe

Wenn sich die elektrische Verschlussklappe be-
wegt, besteht Verletzungsgefahr.

» Greifen Sie nicht ins Innere des Kochfeldabzugs
solange sich die Verschlussklappe bewegt.

www.bora.com

VORSICHT!

Beschadigung durch eingesaugte Gegenstande

oder Papier

Kleine und leichte Gegenstande, wie z.B. Reini-

gungsticher aus Stoff oder Papier, kdnnen durch

den Kochfeldabzug angesaugt werden. Dadurch

kann der Lifter beschadigt oder die Abluftleistung

beeintrachtigt werden.

» Lagern Sie keine Gegensténde oder Papier am
Kochfeldabzug.

» Betreiben Sie den Kochfeldabzug nur mit einge-
setztem Fettfilter.

VORSICHT!

Beschéadigung durch Fett- und Schmutzablage-

rungen

Fett- und Schmutzablagerungen kdnnen die Funk-

tion des Kochfeldabzuges beeintrachtigen.

» Benutzen Sie den Kochfeldabzug nie ohne korrekt
eingesetzten Edelstahl-Fettfilter.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir den
Abluftbetrieb

/\ GEFAHR!

Lebensgefahr durch Rauchvergiftung

Im Abluftbetrieb entzieht der Kochfeldabzug dem

Aufstellraum und den benachbarten Radumen

Raumluft. Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein

Unterdruck. Bei gleichzeitigem Betrieb einer raum-

luftabhdngigen Feuerstatte konnen dadurch giftige

Gase aus dem Kamin oder Abzugsschacht in die

Wohnraume gesaugt werden.

p Stellen Sie sicher, dass immer ausreichend
Zuluft vorhanden ist.

» Verwenden Sie nur zugelassene und gepriifte
Schaltgerate (z.B. Fensterkontaktschalter, Unter-
druckwachter) und lassen Sie diese durch autori-
siertes Fachpersonal (zugelassener Schornstein-
feger) freigeben.
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Spezielle Sicherheitshinweise fir den

Umluftbetrieb

Bei jedem Kochvorgang wird durch das Kochen zu-

sétzlich Feuchtigkeit in die Raumluft abgegeben. Im

Umluftbetrieb wird nur geringflgig Feuchtigkeit aus

dem Kochdunst entfernt.

» Sorgen Sie bei Umluftbetrieb flr eine aus-
reichende Frischluftzufuhr, z.B. durch ein gedffne-
tes Fenster.

» Stellen Sie ein normales und behagliches Raum-
klima (45-60% Luftfeuchtigkeit) sicher, z.B. durch
das Offnen von naturlichen Beluftungsoffnungen,
oder den Betrieb von Wohnraumliftungen.

» Schalten Sie nach jeder Benutzung im
Umluftbetrieb den Kochfeldabzug fir
ca. 20 Minuten auf eine niedrige Leistungsstufe
oder aktivieren Sie die Nachlaufautomatik.

2.4.2 Sicherheitshinweise Bedienung
Kochfelder
» Verlassen Sie sich bei Induktionskochfeldern nicht
auf die Topferkennung, sondern schalten Sie das
Gerat nach dem Gebrauch immer aus.

/\ GEFAHR!

Brandgefahr durch unbeaufsichtigtes Kochfeld

Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen und sich
entzinden.

» Erhitzen Sie Ol oder Fett nie unbeaufsichtigt.

» Loschen Sie Ol- oder Fettbrinde nie mit Wasser.

» Schalten Sie das Kochfeld ab.

» Ersticken Sie das Feuer, z.B. mit einem
Topfdeckel oder einer Loschdecke.

/\ GEFAHR!

Explosionsgefahr durch entziindbare

Flissigkeiten

Entziindbare Flissigkeiten in der Nahe eines

Kochfeldes konnen explodieren und schwere

Verletzungen verursachen.

» Verspriihen Sie keine Aerosole in der Nahe des
Geréts, solange es in Betrieb ist.

» Lagern Sie keine entzindbaren Flissigkeiten in
der Nahe eines Kochfeldes.

(o)

/A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch das Austreten von
heiBen Flissigkeiten

Ein unbeaufsichtigter Kochvorgang kann zum Uber-
kochen und Austreten von heiBen Flissigkeiten
flhren.

» Uberwachen Sie alle Kochvorgénge.
» Vermeiden Sie Uberkochen.

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBen Dampf

Flussigkeiten zwischen Kochzone und Topfboden

konnen bei Verdampfung zu Verbrennungen der

Haut fiihren.

» Stellen Sie sicher, dass die Kochzone und der
Topfboden immer trocken sind.

/N WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch Stromausfall

Wahrend oder nach einem Stromausfall kann ein

zuvor in Betrieb gewesenes Kochfeld noch heiB

sein, obwohl keine Restwédrme angezeigt wird.

» Beriihren Sie das Kochfeld nicht, solange es
noch heif ist.

» Halten Sie Kinder vom heiBen Kochfeld fern.

VORSICHT!

Beschadigung durch zucker- und salzhaltige

Speisen

Zucker- und salzhaltige Speisen sowie Safte auf der

heiBen Kochzone konnen die Kochzone beschadigen.

» Achten Sie darauf, dass keine zucker- und salz-
haltigen Speisen sowie S&fte auf die heiBe Koch-
zone gelangen.

» Entfernen Sie sofort zucker- und salzhaltige
Speisen sowie Safte von der heiBen Kochzone.

Spezielle Sicherheitshinweise fur die
Bedienung von Induktionskochfeldern

Auswirkung auf Herzschrittmacher, Horgerate und
metallische Implantate:
Induktions-Kochfelder erzeugen im Bereich der Koch-
zonen ein hochfrequentes elektromagnetisches Feld.
Bei unmittelbarer Anndherung an die Kochzonen
konnen Herzschrittmacher, Horgerate oder metal-
lische Implantate negativ beeinflusst oder in ihrer
Funktion gestort werden. Eine Beeintrachtigung des
Herzschrittmachers ist unwahrscheinlich.
» Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller
Ihres medizinischen Gerates oder an lhren Arzt.

www.bora.com
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2.5 Sicherheitshinweise Reinigung

und Pflege

Das Gerat muss regelmaBig gereinigt werden. Ver-
schmutzungen konnen zu Beschadigungen, Funk-
tionseinschrankungen, oder zu einer Geruchsbe-
lastigung flhren. Im schlimmsten Fall kann daraus
sogar eine Gefahrenqguelle entstehen.

» Entfernen Sie Verschmutzungen sofort.

» Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich nicht
scheuernde Reinigungsmittel, um Kratzer und
Abrieb an der Oberflache zu vermeiden.

» Stellen Sie sicher, dass kein Wasser beim Reinigen
ins Gerateinnere gelangen kann. Verwenden Sie
nur ein maRig feuchtes Tuch. Spritzen Sie das
Gerat niemals mit Wasser ab. Eindringendes
Wasser kann Schaden verursachen!

» Verwenden Sie zum Reinigen keinen Dampfreini-
ger. Der Dampf kann an spannungsfuhrenden Tei-
len einen Kurzschluss ausldsen und zur Sachbe-
schadigung fuhren.

» Beachten Sie alle Hinweise aus dem Kapitel
»Reinigung und Pflege®.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir die Reinigung

und Pflege eines Kochfeldabzugs

» Halten Sie die Bellftungsoffnungen im
Unterschrank offen und sauber.

/\ WARNUNG!

Brandgefahr durch Fettablagerungen

Bei unregelmaBiger oder unzureichender Reinigung

des Fettfilters, oder durch einen Uberfélligen Filter-

wechsel, kann die Brandgefahr steigen.

» Reinigen und wechseln Sie den Filter in regelma-
Bigen Abstanden.

Spezielle Sicherheitshinweise fir die Reinigung

und Pflege von Kochfeldern

» Reinigen Sie Kochfelder mdglichst nach jedem
Kochvorgang.

» Reinigen Sie Kochfelder nur im abgekuhlten
Zustand.

» Nutzen Sie zur Reinigung des Tepan-Edelstahlgrills
die Reinigungsfunktion.
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2.6 Sicherheitshinweise Reparatur,
Service und Ersatzteile

ﬂ Reparatur- und Servicearbeiten durfen nur
durch ausgebildetes Fachpersonal erfolgen, das
die landestblichen Vorschriften und Zusatzvor-
schriften der ortlichen Energieversorgungsun-
ternehmen kennt und beachtet.

ﬂ Arbeiten an elektrischen Bauteilen dirfen nur
durch ausgebildetes Elektro-Fachpersonal
erfolgen.

» Trennen Sie das Gerat vor jeder Reparatur sicher
von der Stromversorgung.

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr bzw. Beschadigung durch

unsachgemaBe Reparaturen

Falsche Bauteile kdnnen zu Personenschaden oder

zur Beschadigung des Gerétes fihren. Verande-

rungen, An- oder Umbauten am Gerat konnen die

Sicherheit beeintrachtigen.

» Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originaler-
satzteile.

» Nehmen Sie keine Veranderungen, An- oder
Umbauten am Gerét vor.

ﬂ Eine beschédigte Netzanschlussleitung muss
durch eine passende Netzanschlussleitung
ersetzt werden. Dies darf nur durch einen
autorisierten Kundenservice erfolgen.
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3 Energieverbrauchskennzeichnung

Produktinformationen gemaB delegierter Verordnung (EU) Nr. 65/2014, sowie Verordnung (EU) Nr. 66/2014.

Hersteller BORA BORA
Modellkennung PKA3/PKA3AB PKAS3/PKAS3AB

Symbol Wert Wert Einheit
Energieverbrauch
Jahrlicher Energieverbrauch AECrooq 26,3 28,0 kWh/a
Energieeffizienz-Klasse - A++ A+ -
Energieeffizienzindex EElhood 35,2 39,8 -
Fordervolumen
Fluiddynamische Effizienz FDEnood 36,9 34,3 -
Klasse fir die fluiddynamische Effizienz = A A -
Minimaler Luftstrom im Normalbetrieb - 269 221 m®/h
Maximaler Luftstrom im Normalbetrieb - 598 558 mé/h
Maximaler Luftstrom im Betrieb auf der Intensivstufe Quax 613 670 mé/h
oder Schnelllaufstufe (Powerstufe)
Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt Qgep 283,7 296,7 mé/h
Gemessener Druck im Bestpunkt Pgep 507,3 417,0 Pa
Gemessene elektrische Eingangsleistung im Bestpunkt Waep 108,3 100 W
Zeitverlangerungsfaktor f 0,7 0,8 -
Beleuchtung
Beleuchtungseffizienz LEpooq * * Ix/W
Beleuchtungseffizienzklasse - * * -
Nennleistung des Beleuchtungssystems W, * * W
Durchschnittliche Beleuchtungsstarke des Beleuchtungs- Emidae * * Ix
systems auf der Kochoberflache
Fettabscheidung
Fettabscheidegrad GFEnoos 83,7 74,7 %
Klasse flir den Fettabscheidegrad - C D -
Gerdauschpegel
A-bewertete Luftschallemission bei minimal verfligbarer - 47 46 dB(A) re_1pW
Geschwindigkeit im Normalbetrieb
A-bewertete Luftschallemission bei maximal verfiigbarer - 65 67 dB(A) re_1pW
Geschwindigkeit im Normalbetrieb
A-bewertete Luftschallemission bei Betrieb auf der - 65 70 dB(A) re_1pW
Intensivstufe oder Schnelllaufstufe (Powerstufe)
Schalldruckpegel bei minimal verfligbarer Geschwindig- - 33 34 LpAin dB re 20 pPa
keit im Normalbetrieb**
Schalldruckpegel bei maximal verfligbarer Geschwindig- - 52 95 LpAin dB re 20 pPa
keit im Normalbetrieb**
Schalldruckpegel bei der Intensivstufe oder Schnelllauf- - 52 58 LpAin dB re 20 pPa
stufe (Powerstufe)**
Leistungsaufnahme
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand P 0,18 0,18 W
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand Ps * * W

Tab. 3.1 Energieverbrauchskennzeichnung

*  Fir dieses Produkt nicht zutreffend.

** Freiwillige Angabe
Der Schalldruckpegel wurde in 1m Abstand (abstandabhangige Pegelabnahme) auf Grundlage des Schalleistungspegel
nach EN 60704-2-13 ermittelt.

10 www.bora.com
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4 Geratebeschreibung

» Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicherheits- und
Warnhinweise (s. Kap. Sicherheit).

4.1 Typenbeschreibung

Kochfeldabziige BORA Professional 3.0

Die Kochfeldabziige PKA3/PKA3AB und PKAS3/PKAS3AB sind
die zentralen Komponenten fiir das Gesamtsystem und mit allen
BORA Professional 3.0 Kochfeldern kombinierbar.

o Je Kochfeldabzug kénnen bis zu 2 Kochfelder angeschlos-
sen werden.

Typ Langbezeichnung und Beschreibung

PKA3 BORA Pro Kochfeldabzug

(flexibles System mit separater Steuerungseinheit)

PKA3AB  BORA Pro Kochfeldabzug All Black

(flexibles System mit separater Steuerungseinheit)

PKAS3 BORA Pro Kochfeldabzugssystem mit
integriertem Liifter
(Kompaktsystem mit integrierter Steuerungseinheit

und integriertem Liifter)

PKAS3AB BORA Pro Kochfeldabzugssystem mit
integriertem Liifter All Black
(Kompaktsystem mit integrierter Steuerungseinheit

und integriertem Liifter)

Tab. 4.1  Typenbeschreibung Kochfeldabzlige

Kochfelder BORA Professional 3.0

Die Kochfelder PKFI3, PKI3, PKIW3, PKC3, PKCB3, PKCH3, PKT3
und PKG3 sind die modularen Komponenten flr das System
BORA Professional 3.0.

Das Bedienprinzip und die Funktionen werden im Kapitel
Bedienung genauer beschrieben.

Aufbau

Abb. 4.1  Aufbau Bedienknebel
[11 Knebelgehduse

[2]  Universalmutter

[3] Bedienknebelanzeige

[4] Knebelring

[5] Wellenfeder

Bedienelemente

Typ Langbezeichnung und Beschreibung

PKFI3 BORA Pro Flacheninduktions-Kochfeld

PKI3 BORA Pro Induktions-Kochfeld

PKIW3  BORA Pro Induktions-Wok-Kochfeld

PKC3 BORA Pro HiLight-Kochfeld 3-Kreis/2-Kreis
PKCB3  BORA Pro HiLight-Kochfeld 3-Kreis/Bréater
PKCH3  BORA Pro Hyper-Kochfeld 1-Kreis/2-Kreis
PKT3 BORA Pro Tepan-Edelstahlgrill mit 2 Kochzonen
PKG3 BORA Pro Gas-Kochfeld

Tab. 4.2  Typenbeschreibung Kochfelder

o Das Gaskochfeld PKG3 enthélt eine separate Bedie-
nungs- und Montageanleitung und wird hier nicht weiter
beschrieben.

4.2 Bedienknebel

Bedienprinzip

Der Kochfeldabzug und die Kochfelder werden mit einem Be-
dienknebel bedient. Durch Drehen des Knebelrings und durch
Beriihrung der Touch-Flache werden die Leistungsstufen und

Funktionen gesteuert.
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Abb. 4.2 Bedienelemente des Bedienknebels

[1]  Knebelring
[2] Touch-Flache

Bedienknebelanzeige

Abb. 4.3  Anzeigeelemente Bedienknebelanzeige

[1]  Anzeige Timer/Eieruhr
[2]  Anzeige Kochzone hinten
[3] Multifunktionsanzeige
[4] Anzeige Kochzone vorne
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Zuordnung der Bedienknebel

11171

0 a

Abb. 4.4 Zuordnung der Bedienknebel

[1] Bedienknebel Kochfeld links, vordere Kochzone
[2] Bedienknebel Kochfeld links, hintere Kochzone
[3] Bedienknebel Kochfeldabzug

[4] Bedienknebel Kochfeld rechts, vordere Kochzone
[5] Bedienknebel Kochfeld rechts, hintere Kochzone

4.3 Geratebeschreibung

Kochfeldabzug

Installationsvarianten
Abhangig von ihrer Kaufentscheidung wird der Kochfeldabzug als
Abluft- oder Umluftvariante betrieben.

! ?P: | Abluftbetrieb
—r

Die abgesaugte Luft wird durch den Fettfilter gereinigt und durch

ein Kanalsystem ins Freie geleitet.

Die Abluft darf nicht abgegeben werden in:

® cinen in Betrieb befindlichen Rauch- oder Abgaskamin

® einen Schacht, der zur Entliftung von Aufstellungsrdumen von
Feuerstatten dient.

Soll die Abluft in einen Rauch- oder Abgaskamin geleitet werden,

der auBer Betrieb ist, muss die Montage vom zusténdigen

Schornsteinfeger kontrolliert und freigegeben werden.

o Wird der Kochfeldabzug in einem Abluftsystem in Betrieb
genommen, dann wird die Abzugsleistung beim Einstellen
einer niedrigen Leistungsstufe automatisch fir die ersten
20 Sekunden erhoht (Mauerkasten-Funktion).

Umluftbetrieb
W

Die abgesaugte Luft wird durch den Fettfilter und einen
Aktivkohlefilter gereinigt und wieder in den Aufstellungsraum
zurlickgefiihrt.

Um die Gerliche im Umluftbetrieb zu binden, muss ein Geruchs-
filter verwendet werden. Aus hygienischen und gesundheitlichen
Griinden muss dieser in den empfohlenen Intervallen getauscht
werden (s. Kap. Reinigung und Pflege).

e Bei Umluftbetrieb ist fiir eine ausreichende Be- und Ent-
[Gftung zu sorgen, um die Luftfeuchtigkeit abzuflhren.

0 Wird der Kochfeldabzug in einem Umluftsystem in Betrieb
genommen, dann wird beim Einstellen einer Leistungs-
stufe automatisch die Betriebszeit von der Standzeit des
Umluftfilters abgezogen. Die verbleibende Filterstandzeit
kann im Meni unter Menupunkt A abgelesen werden (s.
Kap. Bedienung).

Anzeige und Symbolik Kochfeldabzug
In der Bedienknebelanzeige des Kochfeldabzugs werden

die Lifter-Leistungsstufen, Abzugs-Funktionen und auch
System-Funktionen angezeigt.

Bedienknebelanzeige  Bedeutung

Geréat wird ausgeschaltet

|
Lo

Leistungsstufen

Powerstufe

Abzugsautomatik

Kurzzeitwecker (Eieruhr)

o 1 [ o

Oi- 20

Zeitanzeige

Kindersicherung

= ||~

pulsierend Pausefunktion

Filterstandanzeige

blinkend Filterserviceanzeige

Nachlaufautomatik

Reinigungsposition Verschlussklappe

Fehlermeldung (s. Kap. Storungsbeheb.)

mfmn |3 (T m

Konfigurationsment

Tab. 4.3  7-Segment-Anzeige Kochfeldabziige

4.3.1 Aufbau der Kochfeldabziige

Kochfeldabzug PKA3 /PKA3AB

Abb. 4.5 Kochfeldabzug PKA3/PKA3AB
[11  Abdeckrahmen

[2] Halteblech

[3] Kanalstiick Bogen

[4] Kanalstiick gerade

[5] Universal Steuerungseinheit

[6] Bedienknebel

[7]1  Verschlussklappe

www.bora.com
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Kochfeldabzugssystem PKAS3/PKAS3AB

Abb. 4.6  Kochfeldabzugsystem PKAS3/PKAS3AB
[1] Abdeckrahmen

[2] Halteblech

[3] Steuerungseinheit

[4] Liftergehduse mit Liifter

[5] Bedienknebel

[6] Verschlussklappe

Fettfilterkomponenten

Abb. 4.7  Fettfilterkomponenten
[1]1  Verschlussklappe

[2] Edelstahl-Fettfilter

[3] Filterwanne

[4] Wartungswanne

www.bora.com

4.3.2 Sensorik

Der Kochfeldabzug ist mit Sensoren im Bereich der Verschluss-
klappe und des Fettfilters ausgestattet.

Positionssensor Verschlussklappe

Der Verschlussklappensensor erkennt die Position der Ver-

schlussklappe.

® Bei geschlossener Verschlussklappe ist der Kochfeldabzug
deaktiviert.

® Bei gedffneter Verschlussklappe ist die Benutzung des Koch-
feldabzugs moglich.

® Bei entnommener Verschlussklappe ist die Benutzung des
Kochfeldabzugs maoglich.

Positionssensor Fettfilter

Der Fettfiltersensor erkennt, ob der Fettfilter korrekt eingesetzt
ist. Bei fehlendem oder falsch eingesetztem Fettfilter ist der
Kochfeldabzug deaktiviert.

Wenn der Fettfilter z.B. zu Reinigungszwecken entnom-
men ist, kann die Verschlussklappe trotzdem geschlossen
werden.

4.3.3 Schnittstelle flr externe Gerate

Die interne Schnittstelle der Steuerungseinheit kann fiir erwei-

terte Steuerungsmoglichkeiten verwendet werden. Sie besitzt

einen Home-In und einen Home-Out Kontakt (siehe Montagean-

leitung).

® Der Kontakt Home-In kann flir den Signal Eingang von exter-
nen Schaltgeraten (z.B. Fensterkontaktschalter) verwendet
werden.

® Der Kontakt Home-Out kann zur Steuerung externer Ein-
richtungen verwendet werden (z.B. elektrisch 6ffnender
Mauerkasten).

4.3.4 USB-Service-Schnittstelle

Das System verflgt Uber eine USB-Service-Schnittstelle. Diese
Schnittstelle ist nur fiir Mass-Storage-Devices (USB-Speicher-
Sticks) geeignet. Diese USB-Sticks miissen mit dem FAT32-
Dateisystem formatiert sein.

0 Die USB-Schnittstelle ist nur fiir Updates oder zum
Datenexport vorgesehen und wird nur fiir diese Vorgange
mit Strom versorgt. Ladevorgange oder anderweitige
Funktionen sind nicht moglich.



Gerétebeschreibung

4.4 Geratebeschreibung Kochfelder
Anzeige und Symbolik

Fiir jede Kochzone werden die Leistungsstufen und Koch-
funktionen in der Bedienknebelanzeige des jeweiligen
Bedienknebels angezeigt.

o Die Kochfelder PKFI3 und PKI3 verfiigen zusatzlich iber
eine 7-Segment-Kochfeldanzeige fiir jede Kochzone.
Leistungsstufen bzw. Bedienfunktionen werden direkt am
Kochfeld angezeigt.

Bedienknebelanzeige

Anzeige Bedeutung

0 Kochfeld wird ausgeschaltet

-9 Leistungsstufen

P Powerstufe

B0 - 250 Temperaturanzeige Tepan-Edelstahlgrill (PKT3)
H Restwarmeanzeige

L Kindersicherung

Leistungsstufe Pausefunktion

blinkend

u Topferkennung

(nur bei PKFI3, PKI3, PKIW3)

_u/zu/Zu aktive Warmhaltestufen

H Ankochautomatik

z.B.AS aktive Ankochautomatik

z.B.5_/5=/5= aktive Heizkreise (nur bei PKC3, PKCB3, PKCH3)
E.. Fehlermeldung (s. Kap. Stérungsbehebung)
sB. 5 9 aktive Briickenfunktion

— (nur bei PKFI3 und PKT3)

aktive Timerfunktion

= aktive Reinigungsfunktion (nur bei PKT3)
Tab. 4.4 Bedienknebelanzeige Kochfelder

Kochfeldanzeige
(nur bei PKFI3 und PKI3)

Anzeige Bedeutung

0 Kochfeld wird ausgeschaltet
-9 Leistungsstufen

P Powerstufe

H Restwarmeanzeige

L Kindersicherung

i Pausefunktion

u Topferkennung

A Ankochautomatik

== aktive Warmhaltestufen

E.. Fehlermeldung (s. Kap. Stérungsbehebung)

Tab. 4.5 Kochfeldanzeige
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Aufbau und GroBe der Kochzonen

Kochfeld PKFI3

230
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Abb. 4.8 Aufbau Kochfeld PKFI3 und GroBe der Kochzonen

[1]1  Flacheninduktions-Kochzone vorne
[2]  Flacheninduktions-Kochzone hinten
[3] Kochfeldanzeige Kochzone hinten
[4] Kochfeldanzeige Kochzone vorne

Kochfeld PKI3

165
-
A
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Abb. 4.9  Aufbau Kochfeld PKI3 und GroBe der Kochzonen

[1]  Induktions-Kochzone vorne
[2] Induktions-Kochzone hinten
[3] Kochfeldanzeige Kochzone hinten
[4] Kochfeldanzeige Kochzone vorne
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Gerétebeschreibung m

Kochfeld PKIW3

Kochfeld PKCB3

540

Abb. 4.10 Aufbau Kochfeld PKIW3 und GroBe der Kochzone
[1]  Induktions-Kochzone

Kochfeld PKC3

120
200

RN

120
180
235

o
@

Abb. 4.11 Aufbau Kochfeld PKC3 und GroBRe der Kochzonen

[1]  3-Kreis Kochzone vorne
[2]  2-Kreis Kochzone hinten
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Abb. 4.12 Aufbau Kochfeld PKCB3 und GréBRe der Kochzonen
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180
235
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[1]  3-Kreis Kochzone vorne
[2]  2-Kreis Kochzone hinten

Kochfeld PKCH3

120
200

08

Abb. 4.13 Aufbau Kochfeld PKCH3 und GréBe der Kochzonen

[11  1-Kreis Hyper-Kochzone vorne
[2]  2-Kreis Kochzone hinten
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Tepan-Edelstahlgrill PKT3

~ 295 _
A
_ 0
S
N
13
<
_ 0.
a S
N
Y Y

Tatigkeit Leistungs-
stufe

Schmelzen von Butter und Schokolade, |

Auflésen von Gelatine

Warmhalten von Saucen und Suppen, Quellen von Reis -3

Kochen von Kartoffeln, Teigwaren, Suppen, Ragouts, 2-5

Diinsten von Obst, Gemiise und Fisch, Auftauen von

Speisen

Braten in beschichteten Pfannen, schonendes Braten E-1

(ohne Uberhitzen des Fettes) von Schnitzeln, Fisch

Abb. 4.14 Aufbau Tepan-Edelstahlgrill PKT3 und GroBe der
Kochzonen

[1]  Grillzone vorne
[2]  Grillzone hinten

4.4.1 Funktionsprinzip
Induktions-Kochfelder

(PKFI3, PKI3, PKIW3)

Unter einer Induktionskochzone befindet sich eine Induktions-
spule. Wenn die Kochzone eingeschaltet wird, erzeugt diese
Spule ein Magnetfeld, das direkt auf den Topfboden wirkt und
ihn erhitzt. Die Kochzone erwarmt sich nur indirekt durch die
vom Topf abgegebene Warme. Kochzonen mit Induktion arbeiten
nur, wenn Kochgeschirr mit einem magnetisierbaren Boden
aufgesetzt ist.
Die Induktion berticksichtigt automatisch die GroBe des aufge-
setzten Kochgeschirrs, d. h. in der Kochzone wird nur die Flache
erwarmt, die vom Topfboden bedeckt ist.
» Beachten Sie den Mindestdurchmesser des Topfbodens

(s. Tab. 4.7).

Leistungsstufen

Die hohe Leistung von Induktions-Kochfeldern bewirkt ein sehr
schnelles Erhitzen des Kochgeschirrs. Um ein Anbrennen der Spei-
sen zu vermeiden, ist bei der Wahl der Leistungsstufe gegeniiber
konventionellen Kochsystemen eine gewisse Umstellung notig.

Erhitzen von Fett, Anbraten von Fleisch, Ankochen von 1-H
gebundenen Saucen und Suppen, Backen von Omeletts

Aufkochen groBerer Mengen Fliissigkeit, g
Anbraten von Steaks

Erhitzen von Wasser =
Tab. 4.6  Empfehlungen fiir die Leistungsstufen

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
Je nach Kochgeschirr und Fiillmenge empfiehlt es sich, die Leis-
tungsstufe zu verringern oder zu erhdhen.

Geeignetes Kochgeschirr

0 Ankochzeiten, Durchheizzeiten des Kochgeschirrbodens
sowie Kochergebnisse werden maBgeblich von Aufbau
und Beschaffenheit des Kochgeschirrs beeinflusst.

m Kochgeschirr mit diesem Zeichen ist fiir Induktions-Koch-
felder geeignet.
Das fiir die Induktionskochflache benutzte Kochgeschirr
muss aus Metall sein, magnetische Eigenschaften haben
und eine ausreichende Bodenflache besitzen.

Geeignetes Kochgeschirr besteht aus:
® Edelstahl mit magnetisierbarem Boden
® emailliertem Stahl

® Gusseisen
Gerat Kochzone Mindestdurchmesser
PKFI3 vorne 120 mm
hinten 120 mm
PKI3 vorne 120 mm
hinten 90 mm
PKIW3 Wok 210 mm

Tab. 4.7  Mindestdurchmesser flir Kochgeschirr

€ Fir das Induktions-Wok-Kochfeld PKIW3 st die BORA
Induktions-Wok-Pfanne HIW1 ideal geeignet und als
Zubehdr erhéltlich.

» Fiihren Sie ggf. einen Magnettest durch. Haftet ein
Magnet am Geschirrboden, ist das Geschirr in der Regel
induktionstauglich.

» Achten Sie auf den Kochgeschirrboden. Der Kochgeschirrbo-
den soll keine Wolbung aufweisen (Ausnahme: Wok-Kochfeld
PKIW3). Durch die Wolbung kann es, aufgrund einer falschen
Temperaturiiberwachung der Kochstelle, zu einer Uberhitzung
des Kochgeschirrs kommen. Der Geschirrboden darf keine
scharfen Rillen und keinen scharfkantigen Rand aufweisen,
damit die Oberflache des Kochfeldes nicht zerkratzt wird.

> Setzen Sie das Kochgeschirr (ohne Untersetzer oder Ahnli-
ches) direkt auf die Glaskeramik auf.
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Gerausche

Beim Betrieb von Induktions-Kochzonen kénnen im Kochgeschirr,

abhangig von Material und Verarbeitung des Bodens, Gerdusche

entstehen:

® Brummen kann bei hoher Leistungsstufe auftreten.
Es wird schwéacher oder verstummt, wenn die Leistungsstufe
verringert wird.

® Prasseln, Pfeifen kann durch Kochgeschirrbdden auftreten, die
aus verschiedenen Materialien bestehen (z.B. Sandwichboden).

@ Klicken kann bei elektronischen Schaltvorgangen auftreten,
besonders bei niedrigen Leistungsstufen.

® Surren kann auftreten, wenn das Kiihlgeblase eingeschaltet
ist. Zur Lebensdauererhdhung der Elektronik ist das Kochfeld
mit einem Kuhlgebldse ausgestattet. Wird das Kochfeld inten-
siv genutzt, schaltet sich das Kiihlgeblase automatisch ein. Sie
hdren ein Surren. Das Kihlgeblase kann nach dem Ausschal-
ten des Geréates nachlaufen.

4.4.2 Funktionsprinzip Hyper- und HilLight-
Kochfelder (PKC3, PKCB3, PKCH3)

Unter einer Kochzone befindet sich ein Strahlheizkdrper mit
einem Heizband. Wenn die Kochzone eingeschaltet wird, erzeugt
das Heizband Strahlungswarme, die auf die Kochzone und den
Topfboden strahlt und diesen erhitzt.

Leistungsstufen

Tatigkeit Leistungsstufe

Schmelzen von Butter und Schokolade, !
Auflosen von Gelatine

Geeignetes Kochgeschirrr

6 Ankochzeiten, Durchheizzeiten des Kochgeschirrbodens
sowie Kochergebnisse werden maBgeblich von Aufbau
und Beschaffenheit des Kochgeschirrs beeinflusst.

Kochgeschirr mit diesem Zeichen ist fir
Strahlungsheizkdrper geeignet.

Das fiir die Strahlungsheizflache benutzte Kochgeschirr
muss aus Metall sein und gute warmeleitende Eigen-
schaften haben.

Geeignetes Kochgeschirr besteht aus:
® Edelstahl, Kupfer oder Aluminium
® emailliertem Stahl

® Gusseisen

» Achten Sie auf den Kochgeschirrboden. Der Kochgeschirrbo-
den soll keine Wolbung aufweisen. Durch die Wélbung kann
es aufgrund einer falschen Temperaturiiberwachung der
Kochstelle, zu einer Uberhitzung des Kochgeschirrs kommen.
Der Geschirrboden darf keine scharfen Rillen und keinen
scharfkantigen Rand aufweisen, damit die Oberflache des
Kochfeldes nicht zerkratzt wird.

> Setzen Sie das Kochgeschirr (ohne Untersetzer oder Ahnli-
ches) direkt auf die Glaskeramik auf.

4.4.3 Funktionsprinizip
Tepan-Edelstahlgrill PKT3

Unter jeder Grillzone befindet sich ein Heizelement. Wenn eine

Warm halten von Saucen und Suppen, -3 Grillzone eingeschaltet wird, erzeugt das Heizelement Warme,
Quellen von Reis die direkt die Grillflache erhitzt.
Kochen von Kartoffeln, Teigwaren, Suppen, c-b
Ragouts, Dunsten.von Obst, Gemse und Fisch, Leistungsregelung und Temperaturbereiche
Auftaue.n von S;?e|sen Die Leistungsregelung erfolgt liber Temperaturbereiche, die in
Braten in beschichteten Pfannen, b-1 der Bedienfeldanzeige in °C angezeigt werden (Temperaturan-
schonendes Braten (ohne Uberhitzen des Fettes) zeige)
von Schnitzeln, Fisch '
Erhitzen von Fett, Anbraten von Fleisch, Ankochen =18 Temperatur in °C Bedeutung
von gebundenen Saucen und Suppen, Backen von - oo R ————
Omeletts Sl NG MEEeTpe el

m m i i o i
Aufkochen gréBerer Mengen Flissigkeit, g B0 - =30 e
Anbraten von Steaks und Erhitzen von Wasser 240 - 250 Powerstufe
Anbraten von Steaks und Erhitzen von Wasser P

Tab. 4.8 Empfehlungen fiir die Leistungsstufen

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

Je nach Kochgeschirr und Fillmenge empfiehlt es sich, die Leis-
tungsstufe zu verringern oder zu erhohen.

Powerstufe beim Kochfeld PKCH3

Die vordere Kochzone (Hyper-Zone) ist beim Hyper-Kochfeld
PKCH3 mit einer zeitlich begrenzten Powerstufe ausgestattet.

® In der Bedienknebelanzeige wird P angezeigt.

Mit der Powerstufe kénnen groe Mengen Wasser schnell erhitzt
werden. Ist die Powerstufe zugeschaltet, arbeitet die Kochzone
mit extra hoher Leistung. Nach 10 Minuten wird die Kochzone
automatisch auf die Leistungsstufe 9 zuriickgeschaltet.

www.bora.com

Tab. 4.9  Temperaturen Tepan-Edelstahlgrill

Die Leistung des Tepan-Edelstahlgrills bewirkt ein sehr schnelles
Erhitzen der Speisen. Um ein Anbrennen der Speisen zu vermei-
den, ist bei der Wahl der Temperatur gegeniber konventionellen
Kochsystemen eine gewisse Umstellung notig.
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Tatigkeit Temperatur °C PKC3, PKCB3, PKCH3:
Diinsten von Friichten, z.B. Apfelspalten, 160 - 170 Leistungs- Sicherheitsabschaltung nach
Pfirsichhalften, Bananenspalten stufen Stunden:Minuten
Anbraten von geschnittenem Gemiise, 180 - 190 { 6:00
Spiegeleier, Kalbfleisch, Geflugel 3 6:00
Anbraten von paniertem oder mit Backteig 190 - 200 = 5:00
umbhiilltem Fisch, Pfannkuchen, Bratwiirste, = :
Schweinefleisch, Lammfleisch Y 5:00
Anbraten von Reibekuchen, Garnelen, 200 - 210 g 4:00
Maiskolben und Schnitzeln 3 130
Scharfes Anbraten von Rindfleisch, Fisch, 220 - 230 = 130
Frikadellen ! :
Anbraten von Steaks 240 - 250 B 1:30
g 1:30

Tab. 4.10 Temperatur Empfehlungen (die Angaben in der Tabelle
sind Richtwerte)

4.5 Sicherheitseinrichtungen
Einklemmschutz

Die elektrische Verschlussklappe des Kochfeldabzugs verflgt
uber einen Einklemmschutz.

Wird die Verschlussklappe wihrend des Offnens oder SchlieBens
blockiert, stoppt die Bewegung automatisch. Die Verschlussklap-
pe fahrt zurlck in die Ausgangsposition (s. Kap. Bedienung).

Sicherheitsabschaltung
Wird ein Gerat eingeschaltet, aber fiir eine vordefinierte Zeit
nicht bedient, erfolgt eine automatische Abschaltung.

Kochfeldabzug

Der Kochfeldabzug wird nach einer Betriebszeit von 120 Minuten
ohne einer Anderung der Leistungsstufe automatisch ausge-
schaltet.

Kochfelder

Jede Kochzone wird automatisch abgeschaltet, wenn die Kochzone
in einer Leistungstufe bzw. Warmhaltestufe die maximale Betriebs-
dauer tiberschreitet. Es wird H angezeigt (Restwarmeanzeige).

Sicherheitsabschaltung bei den Leistungsstufen

PKFI3, PKI3, PKIW3:

Leistungs- Sicherheitsabschaltung nach

stufen Stunden:Minuten
! 8:24

c 6:24

3 5:12

U. 4:12

g 3:18

G 2:12

7 2:12

8 1:48

g 1:18

P 0:10

Tab. 4.11 Sicherheitsabschaltung bei den Leistungsstufen

(nur bei der Hyperzone beim PKCH3)

Tab. 4.12 Sicherheitsabschaltung bei den Leistungsstufen

PKT3:
Temperatur  Sicherheitsabschaltung nach
Stunden:Minuten
50 8:24
B0 6:24
0 5:12
80 4:12
80 3:18
200 2:12
20 2:12
220 1:48
230 1:18
cHO /250 0:10

Tab. 4.13 Sicherheitsabschaltung bei den Leistungsstufen

Sicherheitsabschaltung bei den Warmhaltestufen

PKFI3, PKI3, PKIW3, , PKC3, PKCB3, PKCH3:

Warmhaltestufe Abschaltung nach Stunden:Minuten

1(-u) 8:00
2(zu) 8:00
3(Zu) 8:00

Tab. 4.14 Sicherheitsabschaltung bei den Warmhaltestufen

PKT3:
Warmbhalte-Temperatur ~ Abschaltung nach Stunden:Minuten
80-140°C 8:00

Tab. 4.15 Sicherheitsabschaltung bei den Warmhaltestufen

P Schalten Sie die Kochzone wieder an, wenn Sie die Kochzone
erneut in Betrieb nehmen wollen (s. Kap. Bedienung).
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Restwirmeanzeige

e Solange H angezeigt wird (Restwirmeanzeige), diir-
fen Sie die Kochzone nicht beriihren und keine hitze-
empfindlichen Gegensténde darauf ablegen.

Es besteht Verbrennungs- und Brandgefahr!

Nach dem Ausschalten ist die Kochzone noch heiB.

Es wird H angezeigt (Restwarmeanzeige).

Nach ausreichender Abkulhldauer erlischt die Anzeige
(Temperatur < 60 °C bzw. beim Tepan-Edelstahlgrill < 50 °C).

Uberhitzungsschutz

o Bei Uberhitzung des Kochfeldes wird die Leistung redu-
ziert bzw. wird das Kochfeld komplett abgeschaltet.

Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Der

Uberhitzungsschutz kann ausgelst werden, wenn:

® Kochgeschirr ohne Inhalt erhitzt wird.

@ Ol oder Fett bei hoher Leistungsstufe erhitzt wird.

® Nach einem Stromausfall eine heiBe Kochzone wiedereinge-
schaltet wird.

Durch den Uberhitzungsschutz wird eine der folgenden MaBnah-

men eingeleitet:

® Die aktivierte Powerstufe wird zuriickgeschaltet.

® Die Powerstufe F' kann nicht mehr zugeschaltet werden.

® Die eingestellte Leistungsstufe wird reduziert.

® Das Kochfeld wird komplett abgeschaltet.

Nach ausreichender Abkihldauer kann das Kochfeld in vollem

Umfang wieder genutzt werden.

Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert ein unbeabsichtigtes oder unbe-
fugtes Einschalten der Geréte.

® Eswird L angezeigt.

Die Kindersicherung kann nur aktiviert werden, wenn alle Koch-
zonen ausgeschaltet sind (s. Kap. Bedienung).

e Wird ein Kochfeld im Single-Betrieb ohne Kochfeldabzug
betrieben, dann kann durch das Abziehen der Knebelrin-
ge ein unbeabsichtigtes oder unbefugtes Einschalten des
Gerats verhindert werden.
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5 Merkmale und Funktionstlibersicht

Der volle Funktionsumfang steht flr Kochfelder des Systems BORA Professional 3.0 nur in Kombination mit den Kochfeldab-
ziigen PKA3 und PKAS3/PKAS3AB zur Verfiigung.

System BORA Professinal 3.0 Kochfeldabziige Kochfelder
o
™ :F, (2} (] ™

I 22 T © = 3 S S e
Gerate-Merkmale & xa & 5 o 5 o E 5
elektronische Leistungsregelung v 7 v v v v v v v
Leistungssstufenanzeige v 4 v v v v v v v
Schnittstellenkommunikation V4 VA
elektrische Verschlussklappe Ve Ve
mit Positionssensor
Edelstahl-Fettfilter Ve Ve
Positionssensor Fettfilter Ve v
USB-Service-Schnittstelle v v
Topferkennung v v 4
Kochfeldanzeige v v
Temperaturanzeige v

System-Funktionen

Kurzzeitwecker (Eieruhr)

SIS
SIS

Pausefunktion

Zusatzfunktionen Kochfeldabzug

Powerstufe Abzug

Abzugsautomatik

Nachlaufautomatik

A
A

Filterserviceanzeige

Zusatzfunktionen Kochfelder

Powerstufe Kochzonen

Timer-Funktion

Ankochautomatik

Variable Warmhaltefunktion

ANANENRN

NSNS SIS

SISISNIN IS

AN NIANAN
SIS S
SIS S

Topferkennung

Heizkreiszuschaltung (2-Kreis-Zuschaltung) Vel v v

Heizkreiszuschaltung (3-Kreis-Zuschaltung) /* v

Briicken-Funktion v v

Reinigungsfunktion v

Sicherheitseinrichtungen

Kindersicherung

Sicherheitsabschaltung

Einklemmschutz

NN NIEN
NN NIRN

aktive Fehlerliberwachung

Restwarmeanzeige

SIS
SIS S
SNISNS
SIS S
SIS S
SNISNS
SNISNS

Uberhitzungsschutz

Tab. 5.1 Funktionsibersicht
* nur bei der vorderen Kochzone ** nur bei der hinteren Kochzone

0 Eine genauere Funktionsbeschreibung finden Sie im folgenden Kapitel ,,Funktionen und Bedienung®.
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6 Funktionen und Bedienung

» Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicherheits- und Warn-
hinweise (s. Kap. Sicherheit).

6.1 Knebel-Bedienung

Knebelring bedienen

Der Knebelring des Bedienknebels kann sowohl im Uhrzeiger-
sinn, als auch gegen den Uhrzeigersinn gedreht werden. Die
Drehung kann beliebig weit erfolgen, es gibt keine definierte
0-Stellung.

Abb. 6.1  Bedienung des Knebelrings
Drehen im Uhrzeigersinn (nach rechts):
® Einschalten

® |eistungsstufe/Wert erhohen

® Meni-Navigation

Drehen gegen den Uhrzeigersinn (nach links):
® Ausschalten

® | eistungsstufe /Wert reduzieren

® Meni-Navigation

Touch-Fléache bedienen
Die Touch-Flache der Bedienknebel reagiert auf unterschiedliche
Touch-Befehle:

Befehl Kontakt Zeit
Touch kurze Beriihrung <1s
Double-Touch 2x kurze Beriihrung hintereinander
Long-Press lange BertUhrung/Dauerbetétigung 1-8s
Extra-Long-Press lange Beriihrung/Dauerbetatigung 3 -8s

Tab. 6.1 Bedienung der Touch-Flache

Verwendung von Double-Touch-Befehlen:
® Pause-Funktion aktivieren

Verwendung von Long-Press-Befehlen:
® System entsperren
® Funktionsmenii verlassen

Verwendung von Extra-Long-Press-Befehlen:

® Filterstandzeit zuriicksetzen
® Konfigurationsment aufrufen

6.2 System ein-/ausschalten

Einschalten

e © 00 —=

Abb. 6.3  System einschalten

OO O VO

Abb. 6.4  Standardanzeige nach dem Einschalten

» Drehen Sie einen beliebigen Knebelring im Uhrzeigersinn
® Das System wird aktiviert.
@ Bei allen Bedienknebeln wird [ angezeigt.

0 Wenn nach dem Einschalten bei allen Bedienknebeln L
angezeigt wird, dann ist die Kindersicherung aktiv. Eine
Bedienung ist dann erst nach dem Entsperren mdglich (s.
Kindersicherung fiir einen Kochvorgang deaktivieren bzw.
Kindersicherung dauerhaft deaktivieren).

Ausschalten

NI

e © 00 —=

Abb. 6.2  Grafische Darstellung der Touch-Befehle
[1]  Darstellung Touch-Befehl

[2] Darstellung Long-Press

[3] Darstellung Extra-Long-Press

Verwendung von Touch-Befehlen:

® Funktionsmend aufrufen
® Menipunkte/Zeiten/Funktionen bestatigen

www.bora.com

Abb. 6.5  Geréte ausschalten

» Drehen Sie den Knebelring gegen den Uhrzeigersinn bis zur
Leistungsstufe 0.

® Aktive Zusatzfunktionen werden beendet und das Geréat wird
ausgeschaltet.

Werden alle angeschlossenen Geréte ausgeschaltet
(= Leistungsstufe 0), dann wird das System nach
10 Sekunden automatisch komplett abgeschaltet.
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Der Kochfeldabzug war eingeschaltet

® Die Nachlaufautomatik wird gestartet.

® Sobald die Nachlaufzeit abgelaufen ist, wird das Gerat auto-
matisch ausgeschaltet.

® Die Anzeige erlischt nach 10 Sekunden.

Ein Kochfeld war eingeschaltet

@ Bei zuvor aktiven und noch heiBen Kochzonen wird in der
Bedienknebelanzeige H angezeigt (Restwdrmeanzeige).

® Wenn keine Restwarme mehr vorhanden ist, erlischt die
Anzeige nach 10 Sekunden.

6.3 Kochfeldabzug bedienen

e Der Kochfeldabzug darf nur mit BORA-Kochfeldern
betrieben werden.

Der Kochfeldabzug kann nur betrieben werden, wenn die
Fettfilterkomponenten und die Verschlussklappe einge-
setzt sind.

o Uber den Bedienknebel des Kochfeldabzugs kénnen
sowohl Kochfeldabzugs-Funktionen, als auch System-
Funktionen gesteuert werden.

6.3.1 Allgemeine Bedienungshinweise

Kochfeldabzug

Empfehlungen fiir einen effizienten Dunstabzug

> Setzen Sie bei hohen Kochtépfen den Topfdeckel schrég
auf, so dass die Kochdinste in Richtung des Kochfeldabzugs
geleitet werden.

» Betreiben Sie den Kochfeldabzug immer nur in der Leistungs-
stufe, die gerade fir einen effektiven Dunstabzug notwendig
ist. Damit kdnnen Sie bei Umluftbetrieb die Geruchsfilterleis-
tung erhohen.

» Betreiben Sie Ihre Kochstelle immer nur in der Leistungsstufe,
die gerade fiir das Kochen notwendig ist. Das reduziert den
Kochdunst und den Energieverbrauch.

» Vermeiden Sie starke Zugluft.

6.3.2 Lifter-Leistungsstufe einstellen

Die Regelung der Leistungsstufen erfolgt durch Drehen des
Knebelrings auf die gewiinschte Leistungsstufe (elektronische

Leistungsregelung).

Abb. 6.6  Liifter-Leistungsstufe einstellen
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Leistungsstufe erh6hen
» Drehen des Knebelrings im Uhrzeigersinn

Leistungsstufe verringern
» Drehen des Knebelrings gegen den Uhrzeigersinn

® Die gewdhlte Leistungsstufe wird in der Bedienknebelanzeige
des Abzug-Bedienknebels angezeigt.

6.3.3 Powerstufe Abzug

Bei Aktivierung der Powerstufe steht flr eine vordefinierte Zeit
die maximale Abzugsleistung zur Verfligung.

Mit der Powerstufe kénnen verstarkt auftretende Kochdinste
schneller abgesaugt werden.

Powerstufe aktivieren

» Drehen Sie den Knebelring im Uhrzeigersinn bis zur
Powerstufe .

® Es steht die maximale Abzugsleistung zur Verfigung.

0 Nach 10 Minuten wird die Powerstufe automatisch auf
die Leistungsstufe 9 zuriickgeschaltet.

Powerstufe vorzeitig deaktivieren

Die Liifter-Powerstufe wird vorzeitig deaktiviert, sobald eine
andere Leistungsstufe eingestellt wird (s. Lifter- Leistungsstufe
einstellen).

6.3.4 Nachlaufautomatik

Nach Beendigung des Abzugsbetriebs wird die Nachlaufauto-
matik aktiviert. Der Kochfeldabzug lauft in einer niedrigen Stufe
nach und wird nach 20 Minuten automatisch abgeschaltet. Die
Anzeige erlischt nach weiteren 10 Sekunden.

Nachlaufautomatik vorzeitig beenden

» Beriihren Sie die Touch-Flache des Bedienknebels

oder

» Drehen Sie den Knebelring gegen den Uhrzeigersinn

® Der Nachlauf wird vorzeitig beendet und die Anzeige erlischt
nach 10 Sekunden.

o Ein Nachlauf des Kochfeldabzugs wird von BORA aus-
driicklich empfohlen.

6.4 Funktionsmenii Kochfeldabzug

0 Jedes Gerat bietet verschiedene Zusatzfunktionen. Diese
kénnen Uber ein Funktionsmeni ausgewéhlt und aktiviert
werden. Fir jeden Geratetyp werden im Funktionsmeni
nur die jeweils verfligharen Funktionen angezeigt.

0 Das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs enthéalt sowohl
Systemfunktionen, als auch Kochfeldabzugs-Funktionen.
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Insgesamt stehen 4 Zusatzfunktionen zur Auswahl:

Meni- Funktion System-  Kochfeldabzugs-
punkt Funktion Funktion

=] Abzugsautomatik v
2k Kurzzeitwecker (Eieruhr) v

CL  Kindersicherung v Abb. 6.8  Abzugsautomatik aktivieren
4 Reinigung des Abzugs v ) o o

: i ® Die Abzugsautomatik wird aktiviert.
5F Filterstand anzeigen, 4 @ In der Bedienknebelanzeige wird A angezeigt.
= il ke e Wird an einem der angeschlossenen Kochfelder die Leistungs-

Tab. 6.2  Ubersicht Funktionsmenii Kochfeldabzug stufe verdndert, dann wird die Abzugsleistung etwas verzogert

Funktionsmenii aufrufen

()
-~

Abb. 6.7  FunktionsmenU Kochfeldabzug aufrufen

» Touch am Bedienknebel des Kochfeldabzugs

@ Das Funktionsmenii wird aufgerufen.

® |n der Bedienknebelanzeige wird der erste Men(punkt ange-
zeigt.

6.4.1 Abzugsautomatik

Die Leistung des Abzugs regelt sich automatisch, anhand der
aktuellen Einstellungen der Kochfelder. Es ist kein manueller
Eingriff in die Liiftersteuerung erforderlich, aber jederzeit moglich.
Die Abzugsleistung wird automatisch der hochsten verwendeten
Leistungsstufe aller in Betrieb befindlichen Kochzonen angepasst.

Funktion Leistungsstufen

Kochstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Abzugsleistung 2 3 4 5 6 7 8 9 9 P

Tab. 6.3  Kochstufen und zugewiesene Abzugsleistung bei

Abzugsautomatik

Wird die Leistungsstufe einer Kochzone verdndert, erfolgt durch
die Abzugsautomatik eine automatische Anpassung der Abzugs-
leistung nach einer Zeitverzogerung von...

® ...10 Sekunden (Kochfelder PKFI3, PKI3, PKIW3).

® ...20 Sekunden (Kochfelder PKC3, PKCB3, PKCH3, PKT3)

Abzugsautomatik aktivieren

» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.
» Gehen Sie wie folgt vor:
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automatisch angepasst.

Werden alle angeschlossenen Kochzonen ausgeschaltet oder
voriibergehend gestoppt, dann startet mit etwas Verzdgerung die
Nachlaufautomatik.

6 Die Abzugsautomatik bleibt dauerhaft aktiviert und ist bis
zur Deaktivierung nach jedem Systemstart aktiv.

Abzugsautomatik deaktivieren
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.
> Gehen Sie wie folgt vor:

Abb. 6.9  Abzugsautomatik deaktivieren

® Die Abzugsautomatik wird deaktiviert.
@ In der Bedienknebelanzeige wird O angezeigt.

6.4.2 Kurzzeitwecker/Eieruhr
(Systemfunktion)

Der Kurzzeitwecker 16st nach Ablauf einer vom Nutzer eingestell-
ten Zeit ein optisches und akustisches Signal aus und bietet die
Funktion einer handelsublichen Eieruhr.

Funktion einstellbare Zeiten in Minuten

0-120
(1,2,3,..19, 20, 25, 30 ...115, 120)

Kurzzeitwecker
(Eieruhr)

Tab. 6.4 Einstellbare Zeiten fir den Kurzzeitwecker
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Funktionen und Bedienung

Kurzzeitwecker (Eieruhr) aktivieren
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.
> Treffen Sie folgende Einstellungen:

(1]

Abb. 6.10 Kurzzeitwecker (Eieruhr) aktivieren

® Das Timer-Symbol blinkt.
@ |n der Bedienknebelanzeige des Kochfeldabzugs erscheint die
Zeit-Angabe DO,

> Stellen Sie eine Zeit ein.

Erfolgt innerhalb von 4 Sekunden keine Zeit-Einstellung,
wird der Kurzzeitwecker wieder deaktiviert.

Zeit einstellen und Kurzzeitwecker (Eieruhr) starten
e Drehen im Uhrzeigersinn erhéht die Zeit (beginnend bei

0 Minuten). Drehen gegen den Uhrzeigersinn reduziert
die Zeit.

e

Abb. 6.11 Drehen des Knebelrings im Uhrzeigersinn

a‘e

Abb. 6.12 Drehen des Knebelrings gegen den Uhrzeigersinn

® |Im Bereich 0 bis 20 Minuten erhoht/verringert sich die Zeit in
beiden Drehrichtungen um jeweils eine Minute, im restlichen
Bereich um 5 Minuten.

® Nach der Bestatigung durch einen Touch-Befehl ertdnt ein
akustisches Signal, der Kurzzeitwecker wird aktiviert und die
eingestellte Zeit lauft ab.

® |n der Bedienknebelanzeige werden im Wechsel die aktuelle
Leistungsstufe und die verbleibende Zeit angezeigt.

® Die aktuell verbleibende Zeit wird bei mehr als 2 Minuten
Restzeit minutengenau, ab 2 Minuten Restzeit sekundengenau
angezeigt.

Zeit abgelaufen
Nach Ablauf der Zeit ertdnt flr 2 Minuten ein akustisches Signal

und die Bedienknebelanzeige zeigt 00D blinkend an.
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0 Das Blinken und der Signalton kénnen mit einer Ber(h-
rung der Touch-Flache vorzeitig beendet werden.

Kurzzeitwecker (Eieruhr) vorzeitig beenden
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.
» Treffen Sie folgende Einstellungen:

~

Abb. 6.13 Kurzzeitwecker (Eieruhr) vorzeitig beenden

® Der Kurzzeitwecker wird vorzeitig deaktiviert und es ertont ein
Signalton.

6.4.3 Kindersicherung (Systemfunktion)

Die Kindersicherung verhindert ein unbeabsichtigtes oder unbe-
fugtes Einschalten der Geréte.

Kindersicherung dauerhaft aktivieren

Voraussetzung: Alle Geréate sind inaktiv
(bei allen Bedienknebeln wird 0 angezeigt)

0 So lange Gerite aktiv sind, kann der Meniipunkt 3CL
nicht angewahlt werden.

» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.
» Gehen Sie wie folgt vor:

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

00 © OO

(10s)

Abb. 6.14 Kindersicherung dauerhaft aktivieren
® Die Kindersicherung wird dauerhaft aktiviert.

® Bei allen Bedienknebeln wird L angezeigt.
® Nach 10 Sekunden erlischt die Anzeige.
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Kindersicherung fiir einen Kochvorgang deaktivieren
» Gehen Sie wie folgt vor:

Abb. 6.15 Kindersicherung fur einen Kochvorgang deaktivieren

® Die Kindersicherung wird fiir einen Kochvorgang deaktiviert
und das System wird entsperrt.
@ Bei allen Bedienknebeln wird 0 angezeigt.

Kindersicherung dauerhaft deaktivieren

> Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.

» Wiederholen Sie die Schritte 1 - 3 aus ,,Kindersicherung
dauerhaft aktivieren®.

® Die Kindersicherung wird dauerhaft deaktiviert.

® Bei allen Bedienknebeln wird [ angezeigt.

® Nach 10 Sekunden erlischt die Anzeige.

6.4.4 Reinigungsfunktion des Kochfeldabzugs

Die Reinigungsfunktion des Kochfeldabzugs ermdglicht ein einfa-
ches und sicheres Entnehmen der Komponenten.

Reinigungsfunktion des Kochfeldabzugs aktivieren
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.
» Treffen Sie folgende Einstellungen:

Abb. 6.16 Reinigungsfunktion des Kochfeldabzugs aktivieren

® Die Reinigungsposition wird aktiviert, es ertdnt ein Signalton.

® Die Verschlussklappe 6ffnet sich und in der Bedienknebelan-
zeige wird [ angezeigt.

® Der Liftermotor lauft nicht an bzw. schaltet sich bei laufen-
dem Betrieb ab.

e Wird das System nach der Aktivierung der Reinigungs-
funktion des Kochfeldabzugs erneut aktiviert, dann wird
in der Bedienknebelanzeige des Kochfeldabzugs weiterhin
C angezeigt. Kochvorgénge sind zwar mdglich, jedoch
bleibt der Kochfeldabzug deaktiviert und ohne Funktion.
Erst wenn der Fettfilter wieder eingesetzt wurde, kann
der Kochfeldabzug wieder aktiviert werden.
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0 Wenn der Fettfilter entnommen wurde, wird in der
Bedienknebelanzeige des Kochfeldabzugs abwechselnd
FF und ouk angezeigt (= fehlender Fettfilter).

Verschlussklappe fiir einen Kochvorgang schlieBen

a

Abb. 6.17 Verschlussklappe fiir einen Kochvorgang schlieBen

» Touch am Bedienknebel des Kochfeldabzugs

® Die Verschlussklappe schlieBt sich (ohne Fettfilter) und es
wird L angezeigt.

® Es kann gekocht werden, jedoch bleibt der Kochfeldabzug
ohne Funktion.

Reinigungsfunktion Kochfeldabzug deaktivieren

Voraussetzung: korrekt eingesetzter Fettfilter

» Touch am Bedienknebel des Kochfeldabzugs

» Wiederholen Sie die Schritte 1 - 2 aus ,,Reinigungsfunktion
des Kochfeldabzugs aktivieren®.

® Die Verschlussklappe schlieBt sich.

® Der Kochfeldabzug kann wieder in vollem Umfang verwendet
werden.

6.4.5 Filterstandzeit und Filterserviceanzeige
(nur bei Umluftbetrieb)

Durch den im System konfigurierten Filtertyp ist die maximale

Standzeit des Umluftfilters definiert (Filterstandzeit). Abhangig

vom verbauten Filtertyp wird dadurch nach 200, 300 oder 600

Betriebsstunden die Filterserviceanzeige aktiviert. Wird in der

Bedienknebelanzeige nach dem Einschalten des Kochfeldabzugs

ein blinkendes F angezeigt (Filterserviceanzeige), ist die Stand-

zeit des Umluftfilters erreicht und der Filter muss ausgetauscht

werden (Filterwechsel).

® Die Filterserviceanzeige zeigt sich mit jedem Einschalten des
Kochfeldabzugs und bleibt so lange aktiv, bis der Filterwech-
sel durchgefihrt und die Filterserviceanzeige zurlickgesetzt
wurde.

® Der Betrieb ist weiterhin uneingeschrankt maoglich.

® Die Filterserviceanzeige kann zur Benutzung des Kochfeld-
abzugs einmalig deaktiviert, oder dauerhaft zurlickgesetzt
werden.

0 Wird die Standzeit des Aktivkohlefilters lberschritten,
kann der ordnungsgeméBe Betrieb des Systems beein-
trachtigt werden. Der Betrieb des Kochfeldabzugs ist
zwar weiterhin mdglich, jedoch erldschen dadurch die
Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche.

Unabhéngig von der Filterserviceanzeige bendtigen die

Fettfilterkomponenten eine regelméBige Reinigung
(s. Kap. Reinigung und Pflege).
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Verbleibende Filterstandzeit anzeigen
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.
> Treffen Sie folgende Einstellungen:

..—A

Abb. 6.18 Verbleibende Filterstandzeit anzeigen

® Die verbleibende Filterstandzeit wird in der Bedienknebelan-
zeige in Stunden angezeigt (z.B. 100 Stunden).

Filterstandzeit vorzeitig zuriicksetzen
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldabzugs.
> Treffen Sie folgende Einstellungen:

|
|

l._x

Abb. 6.19 Filterstandzeit vorzeitig zurlicksetzen

Filterserviceanzeige fiir einen Kochvorgang
deaktivieren

Die Standzeit des Umluftfilters ist erreicht. In der Bedienknebel-
anzeige des Kochfeldabzugs wird F blinkend angezeigt.

|
|

Abb. 6.20 Filterserviceanzeige fir einen Kochvorgang deaktivieren

® Der Kochfeldabzug kann fiir einen Kochvorgang verwendet
werden.
® In der Bedienknebelanzeige wird U angezeigt.

o Wird die Standzeit des Umluftfilters tGberschritten, kann
der ordnungsgemaBe Betrieb des Systems beeintrachtigt
werden.

Der Betrieb des Kochfeldabzugs ist zwar weiterhin mog-
lich, jedoch erléschen dadurch die Garantie und Gewahr-
leistungsanspriiche.

N
o

Filterserviceanzeige zuriicksetzen

Wenn der Umluftfilter getauscht wurde, muss die Filterservicean-
zeige zurlckgesetzt werden.

» Gehen Sie wie folgt vor:

Abb. 6.21 Filterserviceanzeige zurlicksetzen

® Die Filterstandzeit wird zurlickgesetzt und die Filterservicean-
zeige deaktiviert.
@ In der Bedienknebelanzeige wird 0 angezeigt.

6.5 Kochfelder bedienen

Der volle Funktionsumfang steht fiir Kochfelder des Sys-
tems BORA Professional 3.0 nur in Kombination mit den
Kochfeldabziigen PKA3/PKA3AB und PKAS3/PKAS3AB
zur Verfligung.

6 Bevor Sie das Kochfeld zum ersten Mal benutzen, reini-
gen Sie die Kochzonen (s. Kap. Reinigung).

6.5.1 Allgemeine Bedienungshinweise fiir

Kochfelder

Kochfelder werden mit 2 Bedienknebeln bedient.

Es stehen 9 Leistungsstufen, optional eine Powerstufe und ver-
schiedene Funktionen fiir jede Kochzone zur Verfligung.

Jede Kochzone wird Uber einen eigenen Bedienknebel geregelt.
Die vordere Kochzone ber den linken Knebel, die hintere Koch-
zone Uber den rechten Knebel.

i |

Abb. 6.22 Kochzonenanzeige

[1]  aktive vordere Kochzone
[2] aktive hintere Kochzone
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6.5.2 Spezielle Bedienungshinweise fiir den
Tepan-Edelstahlgrill PKT3

Erstinbetriebnahme
» Erhitzen Sie vor der Erstinbetriebnahme die Grillplatte fir ca.
25 Minuten auf 220 °C (beide Grillzonen).

e Wahrend dieses Vorgangs kénnen stérende Geriiche
entstehen.

Bedienungshinweise

o 5 Minuten vor der jeweiligen Benutzung sollten die Grill-
zonen vorgeheizt werden.

e Wahrend des Aufheizens oder Abkiihlens der Grillplatte
kann es zu einer Gerduschentwicklung kommen. Dies ist
eine normale Begleiterscheinung.

e Im Tepan-Edelstahlgrill ist zur Kiihlung ein Lifter verbaut,

der eine lange Lebensdauer der Elektronik und ein

schnelles Abkihlen der Grillflaiche gewéhrleistet. Die

Gerduschentwicklung wird dabei durch verschiedenste

MaBnahmen mdglichst gering gehalten, kann aber nicht

vollstéandig vermieden werden.

Bei der Benutzung kann es zu einer Wélbung der Grillplat-
te kommen.

Beim Grillen bzw. Aufheizen in einer hdheren Leistungs-
stufe kann es zu einer leichten Braunverfarbung der
Grillplatte kommen.

6.5.3 Leistungsstufe fir eine Kochzone
einstellen

Die Regelung der Leistungsstufen erfolgt durch Drehen des
Knebelrings auf die gewiinschte Leistungsstufe (elektronische
Leistungsregelung).

0 0o —=

Abb. 6.23 Leistungsstufe flr eine Kochzone einstellen

® Die gewahlte Leistungsstufe wird in der Leistungs-
stufenanzeige des betétigten Bedienknebels angezeigt.

Leistungsstufe erhohen
» Drehen des Knebelrings im Uhrzeigersinn

Leistungsstufe verringern
» Drehen des Knebelrings gegen den Uhrzeigersinn
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o Wird nach dem Einstellen einer Leistungsstufe bei den Induk-
tionskochfeldern PKFI3, PKI3 und PKIW3 10 Minuten lang
kein geeignetes Kochgeschirr erkannt (Topferkennung), wird
die entsprechende Kochzone automatisch abgeschaltet.

Temperatur einstellen beim Tepan-Edelstahlgrill PKT3

» Drehen Sie den Knebelring auf die gewiinschte Temperatur.

® Die Bedienknebelanzeige zeigt die Soll-Temperatur fir 3 Se-
kunden an. Danach beginnt die Aufheizphase.

® Wahrend der Aufheizphase blinkt die entsprechende Kochzo-
nenanzeige und es wird die aktuelle Ist-Temperatur angezeigt.

® Sobald die Soll-Temperatur erreicht ist, endet die Aufheiz-
phase und die Soll-Temperatur wird dauerhaft angezeigt.

6.5.4 Powerstufe Kochzonen

Bei Aktivierung der Powerstufe steht flr eine vordefinierte Zeit
die maximale Kochzonenleistung zur Verfiigung.

€ Bei den Kochfeldern PKFI3 und PKI3 wird dafiir die max.
Leistung der anderen Kochzone voriibergehend automa-
tisch reduziert.

Erhitzen Sie niemals I, Fett und Ahnliches in der Pow-
erstufe. Durch die hohe Leistung kann der Topfboden
Uberhitzen.

Die Powerstufe kann nicht bei eingeschalteter Briicken-
funktion aktiviert werden (Ausnahme: Tepan-Edelstahlgrill
PKT3).

Wird bei den Kochfeldern PKFI3 und PKI3 eine Kochzone
mit der Powerstufe betrieben, so ist der Betrieb der zwei-
ten Kochzone maximal in der Leistungsstufe 5 mdoglich.

Falls bei den Kochfeldern PKFI3 und PKI3 bei der Aktivie-
rung der Powerstufe fiir die zweite Kochzone eine hohere
Leistungsstufe als 5 eingestellt ist, wird diese automa-
tisch auf die Leistungsstufe 5 reduziert.

o
o
o
o

o

Wird bei den Kochfeldern PKFI3 und PKI3 fir die zweite
Kochzone eine Leistungsstufe héher als 5 eingestellt,
wird die aktive Powerstufe an der ersten Kochzone auto-
matisch zuriickgeschaltet.

o

Powerstufe fiir eine Kochzone aktivieren
» Drehen Sie den Knebelring im Uhrzeigersinn bis zur
Powerstufe P (beim Tepan-Edelstahlgrill 240-250 °C).

Beim Kochfeld PKCH3 entspricht die Powerstufe der
Hyperstufe.

Nach 10 Minuten wird die Powerstufe automatisch auf
die Leistungsstufe 9 zurlickgeschaltet (beim Tepan-Edel-
stahlgrill 230 °C).

Powerstufe vorzeitig deaktivieren

® Einstellen einer anderen Leistungsstufe flr die Kochzone mit
aktiver Powerstufe

® Einstellen einer hdheren Leistungsstufe als 5 fur die zweite,
andere Kochzone (nur bei den Kochfeldern PKFI3 und PKI3)
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6.5.5 Brickenfunktion (nur bei PKFI3 und PKT3)

Zwei Kochzonen lassen sich mit der Briickenfunktion zu einer
groBen Flachenkochzone kombinieren. Die Leistungssteuerung
fUr die kombinierte Zone erfolgt dann Uber einen beliebigen
Bedienknebel. Die Leistungsregelung erfolgt synchron (beide
Kochzonen werden mit der gleichen Leistungsstufe betrieben).
So kénnen z.B. beim Flacheninduktions-Kochfeld sehr groBe
Kochtopfe oder Brater verwendet werden.
@ |n der Bedienknebelanzeige der beiden Bedienknebel werden
jeweils beide Kochzonenanzeigen aktiviert.

o Bei aktivierter Briickenfunktion kann die Powerstufe beim
Kochfeld PKFI3 nicht verwendet werden. Beim Tepan-
Edelstahlgrill PKT3 ist die Verwendung der Powerstufe
mdoglich.

o Wenn bei der Aktivierung der Briickenfunktion bereits
beide Kochzonen aktiv sind, dann wird die hohere Leis-
tungsstufe fiir beide Kochzonen libernommen. Aktive
Kochzonen-Zusatzfunktionen werden von der Kochzone
mit der hdheren Leistungsstufe (ibernommen.

Briickenfunktion aktivieren

Abb. 6.24 Leistungsstufe flr eine Kochzone einstellen

» Touch auf beide Bedienknebel gleichzeitig

® Es ertont ein akustisches Signal und die Brickenfunktion wird
aktiviert.

® Bei beiden Bedienknebeln werden die Leistungsstufe und
beide Kochzonenanzeigen angezeigt.

Briickenfunktion deaktivieren

» Einstellen der Leistungsstufe 0.

oder

» Touch-Befehl auf beide Bedienknebel gleichzeitig.

® Es ertont ein akustisches Signal und die Briickenfunktion wird
deaktiviert.

® Alle Kochzonen werden deaktiviert.

® Die Bedienung erfolgt wieder separat fir jede Kochzone.
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0 Wird beim Induktionskochfeld PKFI3 mit aktiver Briicken-
funktion fiir die Dauer von 10 Sekunden kein passendes
Kochgeschirr auf einer der beiden Kochzonen erkannt
(Topferkennung), wird die Briickenfunktion beendet.

6.5.6 Pausefunktion (Systemfunktion)

Mit der Pausefunktion lassen sich vorlibergehend alle Kochzonen
einfach und schnell deaktivieren. Bei Aufhebung der Funktion wird
der Betrieb mit den urspriinglichen Einstellungen fortgesetzt.

Der Kochvorgang kann fiir max. 10 Minuten unterbrochen wer-
den. Wird die Pausefunktion wéhrend dieser Zeit nicht aufgeho-
ben, werden alle Kochzonen abgeschaltet.

€ Wihrend der Pause wird die Lifter-Funktion nicht unter-
brochen. Aktive Briicken- und Eieruhr-Funktionen bleiben

erhalten. Aktive Timer-Funktionen werden unterbrochen.

Pausefunktion aktivieren

2x
Abb. 6.25 Pausefunktion aktivieren

» Double-Touch am Bedienknebel des Kochfeldabzugs

® Die Bedienknebelanzeige des Kochfeldabzugs zeigt i1 pulsie-
rend an.

® Die Bedienknebelanzeigen der Kochfelder werden abgedunkelt.

Pausefunktion deaktivieren

[N)

2x

Abb. 6.26 Pausefunktion deaktivieren

» Double-Touch am Bedienknebel des Kochfeldabzugs
® Die Bedienknebelanzeigen der Kochfelder leuchten wieder auf.
® Pausierte Kochzonentimer werden fortgesetzt.
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6.5.7 Topferkennung
(nur bei PKFI3, PKI3, PKIW3)

Bei Induktionskochfeldern erkennt die Kochzone die GroBe des

Kochgeschirrs automatisch und gibt die Energie nur gezielt auf

dieser Flache ab. Auch fehlendes, ungeeignetes oder zu kleines

Kochgeschirr wird automatisch erkannt.

Die Kochzone arbeitet nicht, wenn...

® ... sie ohne oder mit ungeeignetem Kochgeschirr eingeschaltet
wird.

® ... der Bodendurchmesser des Kochgeschirres zu klein ist.

® ... das Kochgeschirr von einer eingeschalteten Kochzone
entfernt wird.

In diesen Féllen wird = angezeigt.

Wird fiir einen Zeitraum von 10 Minuten nach dem Einstellen

einer Leistungsstufe kein Topf erkannt, dann wird die Kochzone

automatisch abgeschaltet.

6.6 Funktionsmenu

6 Jedes Gerét bietet verschiedene Zusatzfunktionen. Diese
kénnen Uber ein Funktionsmeni ausgewahlt und aktiviert
werden. Fiir jeden Geratetyp werden im Funktionsmenii
nur die jeweils verfiigbaren Funktionen angezeigt.

Funktionsmenii Induktions-Kochfelder PKFI3, PKI3, PKIW3
Fir Induktions-Kochfelder stehen insgesamt 3 Zusatzfunktionen
zur Auswahl:

Funktionsmenii aufrufen

(O N 0o —w ¢

Meniipunkt Bezeichnung
lu Warmhaltefunktion (3 Stufen)
2k Timer-Funktion (Abschaltautomatik)
IR Ankochautomatik
Tab. 6.5 Funktionsmeni Induktions-Kochfelder

Funktionsmenii Hyper- und HiLight-Kochfelder

PKC3, PKCB3, PKCH3

Fir HighLight- und Hyper-Kochfelder (Kochfelder mit Strahlheiz-
korper) stehen insgesamt 4 Zusatzfunktionen zur Auswahl:

Abb. 6.27 Funktionsmenii eines Kochfelds aufrufen

» Touch am Bedienknebel eines Kochfelds
® Das Funktionsmen( wird aufgerufen.
® In der Bedienknebelanzeige wird der erste Menipunkt angezeigt.

6.6.1 Heizkreis-Zuschaltung —
2-Kreis, 3-Kreis, Brater

(nur bei PKC3, PKCB3, PKCH3)

Ein zusétzlicher, groBerer Heizkreis ist flexibel und einfach zu-
schaltbar. Damit wird eine einfache und schnelle Anpassung an
das verwendete Kochgeschirr ermdglicht.

0 Die Heizkreis-Zuschaltung kann auch bei aktiver Ankoch-,
Timer- und Warmhalte-Funktion aktiviert bzw. deaktiviert
werden.

€ Beim Kochfeld PKCB3 wird der Bréiter-Heizkdrper als
zweiter Heizkreis behandelt.

Zusatzliche Heizkreise aktivieren
(2-Kreis-/3-Kreis-Zuschaltung)

» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldes.
» Gehen Sie wie folgt vor:

Meniipunkt Bezeichnung
o Heizkreiszuschaltung
cu Warmbhaltefunktion (3 Stufen)
Ik Timer-Funktion (Abschaltautomatik)
4H Ankochautomatik
Tab. 6.6  Funktionsmeni Hyper- und HiLight-Kochfelder

Funktionsmenii Tepan-Edelstahlgrill PKT3
Der Tepan-Edelstahlgrill verfiigt Uber 1 Zusatzfunktion:

Meniipunkt Bezeichnung
1C Reinigungsfunktion
Tab. 6.7  Funktionsmeni Tepan-Edelstahlgrill PKT3
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Abb. 6.28 Zusatzliche Heizkreise aktivieren

® Der zweite bzw. dritte Heizkreis wird flr die ausgewahlte
Kochzone aktiviert.

® Der Kochvorgang wird in der eingestellten Leistungsstufe mit
zwei bzw. drei aktiven Heizkreisen fortgesetzt.

® In der Bedienknebelanzeige wird neben der Leistungsstufe die
Anzahl der aktiven Heizkreise angezeigt
(z.B. 5 oder 5 = oder 5 2).
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Zusétzliche Heizkreise deaktivieren

» Wiederholen Sie den Vorgang wie beschrieben und wéhlen Sie
im Funktionsmenl weniger aktive Heizkreise aus.

® Der Kochvorgang wird in der eingestellten Leistungsstufe mit
der ausgewahlten Anzahl an Heizkreisen fortgesetzt.

6.6.2 Variable Warmhaltefunktion
(nicht bei PKT3)

Mit den 3 Warmhaltestufen kdnnen fertig gegarte Speisen bei

konstanter Temperatur warm gehalten werden.

® Die maximale Zeitdauer der Warmhaltefunktion ist auf 8 Stun-
den begrenzt.

Warmbhaltestufe =~ Symbol  Temperatur ~ Verwendung

1 _u 42°C Schokolade
schmelzen

2 -u 74° C Warmbhalten

3 U 94° C Simmern

Tab. 6.8  Warmhaltestufen

0 In der Praxis kénnen die Temperaturen der Warmhaltestu-
fen leicht abweichen, da diese durch das Kochgeschirr,
die Fillmenge und die verschiedenen Heiztechnologien
beeinflusst werden. Auch durch den Einfluss des Koch-
feldabzugs kénnen die Temperaturen variieren.

Warmhaltefunktion aktivieren
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldes.

> Treffen Sie folgende Einstellungen:

Induktions-Kochfelder (PKFI3, PKI3, PKIW3)

Abb. 6.29 Warmhaltefunktion aktivieren (PKFI3, PKI3, PKIW3)
® s ertont ein akustisches Signal.

® Die ausgewahlte Warmhaltestufe wird aktiviert.
® In der Bedienknebelanzeige wird _i/=u/=u angezeigt.
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Hyper- und HiLight-Kochfelder (PKC3, PKCB3, PKCH3)

Abb. 6.30 Warmhaltefunktion aktivieren (PKC3, PKCB3, PKCH3)
® Es ertont ein akustisches Signal.
® Die ausgewahlte Warmhaltestufe wird aktiviert.

® In der Bedienknebelanzeige wird _1i/ =/ = angezeigt.

Aktive Warmbhaltestufe erhéhen oder verringern

900

Abb. 6.31 Aktive Warmhaltestufe erhéhen

Abb. 6.32 Aktive Warmhaltestufe verringern

Warmhaltefunktion deaktivieren

1] e
|
|
|
-
|
|
|
|
|

Abb. 6.33 Warmhaltefunktion deaktivieren
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® Die Kochzone wird deaktiviert und in der Bedienknebelanzeige
wird [ angezeigt.

@ |n der Bedienknebelanzeige erscheint gegebenenfalls die
Restwédrmeanzeige H.

6.6.3 Timer-Funktion/Abschaltautomatik
(nicht bei PKT3)

Bei einer in Betrieb befindlichen Kochzone schaltet die Abschalt-
automatik der Timer-Funktion diese nach Ablauf einer voreinge-
stellten Zeit automatisch ab.

Fur die Timer-Funktion kénnen Sie eine Zeitspanne von
1 Minute bis 120 Minuten einstellen.

o Bei aktiver Brickenfunktion wird der Timer fiir beide
Kochzonen Gibernommen.

Kochzonen-Timer aktivieren
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldes.
» Gehen Sie wie folgt vor...

|

Abb. 6.34 Kochzonen-Timer aktivieren

® Der Timer wird fiir die ausgewahlte Kochzone aktiviert.

® |n der Bedienknebelanzeige wird die einzustellende Zeit begin-
nend bei DO und das Timer-Symbol (W) angezeigt.

® Wird innerhalb von 4 Sekunden keine Zeit eingestellt, wird der
Timer wieder deaktiviert. Die Bedienknebelanzeige wechselt
wieder zum aktuellen Kochvorgang.

Zeit einstellen und Timer starten

\36

Abb. 6.35 Drehen des Knebelrings im Uhrzeigersinn
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Abb. 6.36 Drehen des Knebelrings gegen den Uhrzeigersinn

® |m Bereich 0 bis 20 Minuten erhdht/verringert sich die Zeit in
beiden Drehrichtungen um jeweils eine Minute, im restlichen
Bereich um 5 Minuten.

® Nach der Bestatigung durch einen Touch-Befehl ertont ein
akustisches Signal, der Kochzonen-Timer wird aktiviert und die
eingestellte Zeit 1auft ab.

® Die Bedienknebelanzeige wechselt zum aktuellen Kochvorgang
und das Timer-Symbol (&) wird angezeigt.

® Die eingestellte Leistungsstufe und die verbleibende Zeit
werden in der Bedienknebelanzeige im Wechsel fir jeweils
3 Sekunden angezeigt.

® Ab 2 Minuten Restzeit wird nur noch die verbleibende Zeit
angezeigt.

® Ab 5 Sekunden Restzeit wird die verbleibende Zeit blinkend
angezeigt.

Aktiven Timer dndern

» Wiederholen Sie fiir die Kochzone mit aktivem Timer den
Vorgang (s. ,,Kochzonen-Timer aktivieren®).

» Andern Sie die eingestellte Zeit und starten Sie den Timer erneut.

Timer vorzeitig beenden

Wenn der Kochvorgang fortgesetzt werden soll:

» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldes.

» Wahlen Sie den Meniipunkt , Timer-Funktion
(Abschaltautomatik)“ aus.

» Reduzieren Sie die eingestellte Zeit auf DOT und bestatigen
Sie die Eingabe.

® Der Timer wird vorzeitig deaktiviert und es ertont ein Signalton.

® Aktive Kochvorgange werden unveréandert fortgesetzt.

Wenn der Kochvorgang abgebrochen werden soll:
» Drehen Sie den Knebelring auf die Leistungsstufe 0.
® Es ertdnt ein Signalton und die Kochzone wird abgeschaltet.

Zeit abgelaufen

® Die Kochzone wird automatisch ausgeschaltet.

® Es ertont ein akustisches Signal.

@ Die Bedienknebelanzeige zeigt 000 und das Timer-Symbol
blinkend an.

® Nach 5 Sekunden werden das akustische Signal und die blin-
kende Anzeige automatisch deaktiviert.

Die blinkende Anzeige und der Signalton kénnen durch einen
Touch-Befehl am Bedienknebel vorzeitig beendet werden.

@ Danach wird gegebenenfalls die Restwarmeanzeige H angezeigt.
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6.6.4 Ankochautomatik (nicht bei PKT3)

Bei Aktivierung der Ankochautomatik arbeitet die Kochzone fiir
eine bestimmte Dauer mit voller Leistung und wird dann automa-
tisch auf die eingestellte Fortkochstufe zuriickgestellt.

Die Ankochzeit wird vom System anhand der eingestellten Leis-
tungsstufe automatisch bestimmt.

PKFI13, PKI3, PKIW

Leistungsstufe (Fortkochstufe)  Ankochzeiten in Min.:Sek.

! 0:40
2 1:00
3 2:00
Y 3:00
= 4:20
= 7:00
1 2:00
g 3:00
Tab. 6.9  Ubersicht Ankochzeiten

PKC3, PKCB3, PKCH3

Leistungsstufe (Fortkochstufe)  Ankochzeiten in Min.:Sek.

1:00

3:00

4:48

6:30

8:30

2:30

O o o I T

3:30

4:30

o

Tab. 6.10 Ubersicht Ankochzeiten

Wird die Leistungsstufe fiir die Kochzone erhéht, wéhrend
die Ankochautomatik aktiv ist, bleibt die Ankochautoma-
tik weiterhin aktiv. Die Ankochzeit wird angepasst.

o Wird die Leistungsstufe der Kochzone reduziert, wah-
rend die Ankochautomatik aktiv ist, dann wird die

Ankochautomatik deaktiviert.

Voraussetzung fiir die Ankochautomatik:
® Kochvorgang mit einer Leistungsstufe zwischen 1 und 8.
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Ankochautomatik aktivieren
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Kochfeldes.
» Gehen Sie wie folgt vor...

Abb. 6.37 Ankochautomatik aktivieren

® Es ertdnt ein akustisches Signal, die Ankochautomatik wird
aktiviert und der Timer flir die Ankochzeit lauft ab.

® In der Bedienknebelanzeige wird das Ankoch-Symbol H und
die eingestellte Leistungsstufe angezeigt (z.B. AS).

Ankochautomatik vorzeitig deaktivieren

Die aktivierte Ankochautomatik wird vorzeitig beendet, wenn Sie
> die Leisstungsstufe (Fortkochstufe) verringern.

» die Leistungsstufe I einstellen.

» die Powerstufe P aktivieren.

» die Warmhaltestufe ws aktivieren.

» das Kochfeld ausschalten.

Zeit abgelaufen

® Wenn die Ankochzeit abgelaufen ist, wird die zuvor eingestellte
Fortkochstufe aktiviert.

® Es ertdnt ein akustisches Signal.

® Das Ankoch-Symbol wird nicht mehr angezeigt
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6.6.5 Reinigungsfunktion (nur bei PKT3)

Die Reinigungsfunktion regelt beide Kochzonen des Tepan-Edel-
stahlgrills konstant auf eine fiir die Reinigung optimale Tempe-
ratur von 70 °C. Diese Temperatur wird dann fir 10 Minuten
beibehalten.

Reinigungsfunktion aktivieren
» Offnen Sie das Funktionsmenii des Tepan-Edelstahlgrills.
» Gehen Sie wie folgt vor...

Abb. 6.38 Reinigungsfunktion aktivieren

® Die Reinigungsfunktion wird aktiviert und der Tepan-Edelstahl-
grill auf 70 °C aufgeheizt.

® Bei beiden Bedienknebeln wird T angezeigt und beide Kochzo-
nenanzeigen blinken wéhrend der Aufheizphase.

® Sobald die Reinigungstemperatur erreicht ist, leuchten die
Kochzonenanzeigen permanent und es kann mit der Reinigung
begonnen werden.

o Beginnen Sie mit der Reinigung erst, wenn die optimale
Reinigungstemperatur erreicht ist
(siehe auch Kap. Reinigung).

Reinigungsfunktion deaktivieren

» Drehen Sie den Knebelring des Bedienknebels, an dem die
Reinigungsfunktion aktiviert wurde, gegen den Uhrzeigersinn.

® Die Reinigungsfunktion wird deaktiviert.

@ |n der Bedienknebelanzeige erscheint gegebenenfalls die
Restwérmeanzeige H.

e Nach 10 Minuten wird die Reinigungsfunktion automa-
tisch deaktiviert.

0 Bei einer Drehung im Uhrzeigersinn wird eine hohere

Leistungsstufe aktiviert und die Reinigung muss sofort
beendet werden (Verbrennungsgefahr).

www.bora.com
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7 Konfigurationsmenu

Menii-Ubersicht

Meniipunkt  Einstellung
£o Lautstérke Signaltonausgabe
Demo-Modus

Geschwindigkeit Verschlussklappenmotoren

Abluft/Umluft und Auswahl der Filtereinheit

Betrieb mit oder ohne Mauerkasten (nur bei Abluft)

Manueller Betrieb Verschlussklappenmotoren

Umschaltung PWM-Werte Lifter PKA/PKAS

o o o ey o T

Einbau linkes Kochfeld 0°/180°

Einbau rechtes Kochfeld 0°/180°

Pausefunktion aktiviert/deaktiviert

Anzahl der verbauten Liifter

Software Update durchfiihren

Datenexport durchfiihren

A e e e e e e e A e e e A

o|n |00 w| om

Anzeige der Softwareversionen

Tab. 7.1 Meni-Ubersicht

7.1 Meni bedienen
Menii aufrufen
o Das Menu kann nur aufgerufen werden, wenn das System

eingeschaltet ist, aber alle Gerate inaktiv sind
(= Leistungsstufe 0).

-3
o
C

Abb. 7.1 Meni aufrufen

» Extralong-Press beim Bedienknebel des Kochfeldabzugs

® Es wird eine Animation angezeigt (= Drehaufforderung)

» Drehen Sie den Knebelring des Bedienknebels

® Das Menu wird aufgerufen und es wird der erste Menupunkt
angezeigt.

Erklsrung der Meniipunkt-Anzeige (z.B. L C -):

Ziffer im mittleren Segment = MenUpunkt (100 % Leuchtkraft)
Ziffer im rechten Segment = aktuelle Einstellung (50% Leuchtkraft)

34

Meniipunkt auswahlen und bestatigen

» Drehen Sie den Knebelring bis zum gewiinschten Meniipunkt
(s. Menii-Ubersicht).

» Fiihren Sie zur Bestatigung einen Touch-Befehl aus.

Einstellungen vornehmen, bestatigen und speichern

» Drehen Sie den Knebelring bis zur gewiinschten Einstellung
(Einstellmoglichkeiten s. Beschreibung der Menlpunkte).

» Bestatigen Sie die Einstellung durch einen Touch-Befehl.

Das System Ubernimmt und speichert die getroffenen
Einstellungen beim Verlassen des jeweiligen Meniipunk-
tes bzw. beim Beenden des Menis.

Menii beenden

Bei der Navigation im Ment folgt nach dem letzten
Meniipunkt eine Auswahlméglichkeit End zum beenden
des Meniis.

» Drehen Sie Knebelring bis End

> Bestatigen Sie die Auswahl durch einen Touch-Befehl.

® Das Meni wird beendet und es wird die Standardanzeige
angezeigt.

9 Wird in einem Men(- oder Untermenipunkt 2 Minuten
lang keine Einstellung vorgenommen, wird das Konfigura-
tionsmeni automatisch beendet und die Anzeige erlischt.
Die getroffenen Einstellungen werden automatisch
gespeichert.

7.2 Erstinbetriebnahme

Bei der Erstinbetriebnahme muss das System konfiguriert
werden. Es ist zwingend erforderlich korrekte Einstel-

lungen in den Menipunkten der Grundkonfiguration
vorzunehmen.

7.2.1 Grundkonfiguration

Meniipunkt U 3: Abluft- oder Umluftbetrieb
(inkl. Auswahl der Filtereinheit)

Einstellung Betriebsart Filtereinheit (Standzeit)

O Abluftbetrieb  kein Filter nétig
! Umluftbetrieb  ULB1 (200 h)
c Umluftbetrieb  ULB3X (600 h)  (Werkseinstellung)
3 Umluftbetrieb  ULBF (300 h)
Tab. 7.2 Abluft- oder Umluftbetrieb und Auswahl der Filtereinheit

0 Bei Umluftbetrieb wird durch die korrekte Auswahl der
Filtereinheit automatisch die maximale Standzeit des
Umluftfilters eingestellt und der Filtertimer entsprechend
angepasst.
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Mentiipunkt _: Betrieb mit oder ohne Mauerkasten
(nur bei Abluftbetrieb)
Voraussetzung: Im Meniipunkt 3 wurde die Einstellung Abluft-

Meniipunkt Cc: Geschwindigkeit der
Verschlussklappenmotoren

betrieb ausgewahlt. Einstellung Geschwindigkeit Verschlussklappe
0 100 %
Einstellung  Mauerkasten | 40%
O Betrieb ohne Mauerkasten 2 46,7 %
! Betrieb mit Mauerkasten (Werkseinstellung) 3 53,4 %
. . Y 60 %
Tab. 7.3  Betrieb mit oder ohne Mauerkasten
g 66,7 %
€ Beim Abluftbetrieb mit Mauerkasten wird bei der Akti- 5 733 % (Werkseinstellung)
vierung des Kochfeldabzugs kurzzeitig automatisch eine m 80 %
hohere Leistungsstufe aktiviert, damit sich der Mauerkas- B
vy s . B 86,7 %
ten ordnungsgemaB &ffnet (Mauerkastenfunktion).
g 93,3 %
Meniipunkt _H: Anzahl der verbauten Liifter Tab. 7.7  Geschwindigkeit der Verschlussklappenmotoren

0 Wird bei der Montage des Systems ein zusétzlicher Liifter
verbaut, muss dieser im Menii aktiviert werden.

Einstellung  Anzahl der Liifter
! ein LUfter angeschlossen (Werkseinstellung)
c zwei Lifter angeschlossen

Tab. 7.4  Anzahl der verbauten Lifter

7.3 Beschreibung der weiteren

Menupunkte

Meniipunkt C_C: Lautstédrke der Signaltone

Einstellung Signaltonlautstarke

0 100 % (Werkseinstellung)
! 10 %

c 20 %

3 30 %

Y 40%

g 50 %

& 60 %

i 70 %

B 80 %

g 90 %

Tab.7.5 Signaltonlautstarke

Meniipunkt C {: Demo-Modus

0 Im Demo-Modus sind alle Funktionen der Bedienknebel
gegeben und die elektrische Verschlussklappe sowie
der Lufter sind funktionsféhig. Die Heizfunktion der
Kochfelder ist deaktiviert. Der Demo-Modus wird z.B. bei
Ausstellungen verwendet.

Einstellung Betriebsart

0 Normalbetrieb (Werkseinstellung)
{ Demo-Modus

Tab. 7.6  Normalbetrieb oder Demo-Modus
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Meniipunkt _5: Manueller Betrieb
Verschlussklappenmotoren

Einstellung Funktion
0 Untermenipunkt verlassen
{ Offnen der Verschlussklappe
c SchlieBen der Verschlussklappe

Tab. 7.8  Manueller Betrieb Verschlussklappenmotoren

9 Wenn im Menipunkt C5 die Einstellung 1 oder 2 ausge-
wahlt wird, dann kann durch eine Dauerbetétigung der
Touch-Flache des Bedienknebels die Verschlussklappe
manuell gedffnet bzw. geschlossen werden.

Menipunkt _E: Umschaltung PWM-Werte Liifter

Einstellung Konfiguration

0 PWM-Werte Lifter (Werkseinstellung bei
PKA3/PKA3AB PKA3/PKA3AB)
| PWM-Werte Lifter (Werkseinstellung bei
PKAS3/PKAS3AB PKAS3/PKAS3AB)
Tab. 7.9  Umschaltung PWM-Werte Lifter PKA3/PKA3AB und
PKAS3/PKAS3AB

Meniipunkt C_": Einbau linkes Kochfeld 0°/180°

Einstellung  Ausrichtung

0 Standardeinbau (Einbau 0°) (Werkseinstellung)
| Einbau um 180° gedreht

Z nicht angeschlossen

Tab. 7.10 Ausrichtung des linken Kochfelds

Menipunkt CH: Einbau rechtes Kochfeld 0°/180°

Einstellung  Ausrichtung
Standardeinbau (Einbau 0°)
Einbau um 180° gedreht

(Werkseinstellung)

[ O e |

nicht angeschlossen

Tab. 7.11 Ausrichtung des rechten Kochfelds
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Mentiipunkt [ 9: Pausefunktion aktiviert/deaktiviert

Einstellung Funktion

O Pausefunktion deaktiviert

! Pausefunktion aktiviert (Werkseinstellung)

Tab. 7.12 Pausefunktion aktiviert/deaktiviert

Mentiipunkt [b: Software Update
» Starten Sie durch einen Touch-Befehl das Software Update.

Menlipunkt _c: Datenexport
» Starten Sie durch einen Touch-Befehl den Datenexport.

Menlipunkt Cd: Anzeige der Software-Versionen
Es wird die aktuell verwendete Software-Version fiir alle ange-
schlossenen Gerate angezeigt:

@ Kochfeld links

@ Kochfeldabzug

® Kochfeld rechts

Die Anzeige erfolgt folgendermaRBen:

Anzeige 1 Anzeige 2

(Gerat) (Software-Version)

LFE xxx (= Software-Version Interfaceplatine links)
FRA xxx (= Software-Version Abzugselektronik)
= xxx (= Software-Version Interfaceplatine rechts)

Tab. 7.13 Anzeige der Software-Versionen
Die Anzeige der Software-Versionen erfolgt nacheinander.

Im Anschluss wird in der Bedienknebelanzeige wieder Cd
angezeigt.

36 www.bora.com



Reinigung und Pflege

8 Reinigung und Pflege

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).

» Beachten Sie die mitgelieferten Herstelleranleitungen.

» Stellen Sie sicher, dass flr die planmé&Bige Reinigung und
Pflege das Kochfeld und der Kochfeldabzug vollstandig abge-
schaltet und abgekiihlt sind, damit Sie sich nicht verletzen (s.
Kap. Bedienung).

® Fine regelméBige Reinigung und Pflege sichert eine lange
Lebensdauer und optimale Funktion.

» Halten Sie folgende Reinigungs- und Pflegezyklen ein:

Komponente Reinigungszyklus
Bedienknebel:

Knebelring/Knebel-  sofort nach jeder Verschmutzung
gehduse

Kochfeldabzug:

Kochfeldabzug innen
und Oberfléche

nach jeder Zubereitung von stark fetthalti-
gen Speisen; mindestens wochentlich.

Verschlussklappe,
Fettfilter und
Filterwanne

nach jeder Zubereitung von stark fett-
haltigen Speisen; mindestens wochentlich.

Wartungswanne nach Bedarf (bei Umluftbetrieb spatestens

beim Wechsel des Aktivkohlefilters)

Aktivkohlefilter
(nur bei Umluft)

austauschen bei Geruchsbildung oder Ab-
lauf der Standzeit (s. Filterserviceanzeige)

Kochfelder:

Kochfeld sofort nach jeder Verschmutzung
griindlich mit handelstblichen Reinigern

Tab. 8.1  Reinigungszyklen

8.1 Reinigungsmittel

Durch die Verwendung aggressiver Reinigungsmittel
und durch scheuernde Topfbdden wird die Oberflache
beschadigt und es entstehen dunkle Flecken.

» Verwenden Sie niemals Dampfreiniger, kratzende Schwamme,
Scheuermittel oder chemisch aggressive Reinigungsmittel
(z.B. Backofenspray).

» Achten Sie darauf, dass das Reinigungsmittel keinesfalls
sand-, soda-, séure-, laugen- oder chloridhaltig ist.

Reinigungsmittel fiir Glaskeramik-Kochfelder
Sie bendtigen fiir die Reinigung des Kochfeldes einen speziellen
Glaskeramik-Schaber und geeignete Reinigungsmittel.

Verwenden Sie den Glaskeramik-Schaber nicht in der
gewdlbten Kochzone des Wok-Kochfeldes.

Reinigungsmittel fiir den Tepan-Edelstahlgrill

Sie bendtigen fur die Reinigung des Tepan-Edelstahlgrills einen
speziellen Tepan-Spachtel und geeignete Reinigungsmittel.
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8.2 Kochfeldabzug reinigen

o Edelstahlflachen nur in Schliffrichtung reinigen.

An der Oberflache und im Abzugssystem kénnen sich fettige

Bestandteile und Kalkriickstande des Kochdunstes anlagern.

» Reinigen Sie die Komponenten des Kochfeldabzugs gemaR
den Reinigungszyklen.

» Entnehmen Sie die Verschlussklappe, den Fettfilter und die
Filterwanne vor der Reinigung.

» Reinigen Sie die Oberflachen mit einem weichen, feuchten
Tuch, Spulmittel oder einem milden Fensterreiniger.

» Weichen Sie angetrocknete Verschmutzungen mit einem
feuchten Tuch auf (nicht kratzen!).

Reinigungsposition der Verschlussklappe

» Stellen Sie sicher, dass der Kochfeldabzug eingeschaltet, aber
inaktiv ist (= Leistungsstufe 0).

» Aktivieren Sie die Reinigungsfunktion des Kochfeldabzugs
(siehe Kap. Funktionen und Bedienung).

® Die Verschlussklappe 6ffnet sich und in der Bedienknebelan-
zeige wird [ angezeigt.

® Der Luftermotor I&uft nicht an bzw. schaltet sich bei laufen-
dem Betrieb ab.

Ausbau der Verschlussklappe, des Fettfilters und
der Filterwanne

0 Ein Ausbau der Fettfilterkomponenten kann nur erfolgen,
wenn die Reinigungsfunktion des Kochfeldabzugs aktiv ist.

Abb. 8.1  Ausbau der Fettfilter-Komponenten
[1]1  Verschlussklappe

[2] Fettfilter

[3] Filterwanne

» Entnehmen Sie die Verschlussklappe [1] nach oben.

» Fassen Sie in die Offnung des Kochfeldabzugs und entnehmen
Sie den Fettfilter [2] und die Filterwanne [3].

® In der Bedienknebelanzeige des Kochfeldabzugs wird abwech-
selnd FF und outk fiir jeweils 1 Sekunde angezeigt.
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Einbau der Verschlussklappe, des Fettfilters und der
Filterwanne

Q)

Einbau der Komponenten

Abb. 8.2

» Aktivieren Sie gegebenenfalls die Reinigungsfunktion des
Kochfeldabzugs.

» Setzen Sie die Filterwanne in die Abzugsoffnung ein.

» Setzen Sie den Fettfilter in die Abzugsdffnung ein.

» Achten Sie darauf, dass der Fettfilter korrekt in der Ausspa-
rung des Gehauses liegt.

Verschlussklappe einsetzen:

Abb. 8.3  Einsetzen der Verschlussklappe
[1]  Abzugsoffnung

[2] Flhrung

[3] Verschlussklappe

» Legen Sie die Verschlussklappe [3] seitlich neben die Abzugs-
offnung [1].

> Lassen Sie die Verschlussklappe [3] schrédg in die Fiihrung [2]
gleiten.

» Driicken Sie von oben die Verschlussklappe [3] an den schma-
len Seiten leicht an bis sie spiirbar einrastet.

» Achten Sie darauf, dass die Verschlussklappe [3] korrekt
eingesetzt wurde.
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0 Befindet sich die Verschlussklappe nach dem Einsetzen
nicht korrekt in der Arretierung, 1&Bt sie sich nicht kom-
plett schliessen.

9 Wenn der Fettfilter oder die Verschlussklappe nicht ord-
nungsgemaR eingebaut wurden erscheint in der Bedien-
knebelanzeige eine Fehlermeldung EC {2 oder ETI {4
(s. Kap. Stérungsbehebung).

Ausbau der Wartungswanne

Die Wartungswanne kann bei folgenden Einbausituatio-
nen nicht entnommen werden:

Single-Einbau, angrenzender 2. Abzug,

angrenzendes Wok-Kochfeld.

0 Fir den Ausbau der Wartungswanne muss der Fettfilter
und die Filterwanne entnommen werden.

Abb. 8.4  Ausbau der Wartungswanne

[11  Wartungswanne
[2] Verriegelung

» Drehen Sie zum Entriegeln der Wartungswanne [1] die zwei
Hebel der Verriegelung [2] um 90°nach aussen.

» Ziehen Sie die Wartungswanne [1] aus dem Kochfeldabzug.

Einbau der Wartungswanne

Abb. 8.5 Einbau der Wartungswanne

www.bora.com




Reinigung und Pflege

» Schieben Sie die Wartungswanne in den Kochfeldabzug.
» Drehen Sie die zwei Hebel der Verriegelung [2] nach unten um
die Wartungswanne [1] zu verriegeln.

Reinigung der Komponenten

Die Verschlussklappe, der Fettfilter, die Filterwanne und die War-
tungswanne kénnen von Hand oder in der Geschirrspilmaschine
gereinigt werden.

Reinigung von Hand

» Verwenden Sie fettlosende Reinigungsmittel.

» Spiilen Sie die Bauteile mit heiBem Wasser ab.

» Reinigen Sie die Bauteile mit einer weichen Biirste.
» Spiilen Sie die Bauteile nach der Reinigung gut ab.

Reinigung in der Geschirrsplilmaschine

» Benutzen Sie fiir die Reinigung ein Spiilprogramm mit
maximal 65 °C.

® Der Fettfilter nimmt die fettigen Bestandteile des
Kochdunstes auf.

® Wenn sich der Fettfilter nicht mehr vollsténdig reinigen lasst,
muss der Fettfilter ersetzt werden.

Reinigung des Kochfeldabzugs beenden

» Drehen Sie den Knebelring am Bedienknebel des Kochfeldab-
zugs.

® Die Verschlussklappe 6ffnet sich komplett.

® |n der Bedienknebelanzeige des Kochfeldabzugs wird abwech-
selnd FF und owuk fiir jeweils 1 Sekunde angezeigt.

> Setzen Sie den Fettfilter wieder ein.

® Die Anzeige wechselt auf { und der Kochfeldabzug ist wieder
betriebsbereit.

8.2.1 Umluftfilter austauschen

Bei Umluftbetrieb wird ein zusatzlicher Umluftfilter verwendet.

Der Umluftfilter bindet Geruchsstoffe, die beim Kochen entste-

hen. Der Umluftfilter ist am Sockellufter oder am Kanalsystem

verbaut. Hat ein Umluftfilter die Standzeit erreicht, wird die

Filterserviceanzeige angezeigt und der Filter muss gewechselt

werden. Nach dem Filterwechsel muss die Filterstandzeit zu-

rickgesetzt werden.

» Wechseln Sie den Umluftfilter, wenn die Filterserviceanzeige
angezeigt wird.

® |n der Bedienungsanleitung des Umluftfilters finden Sie die
Standzeit und eine Beschreibung des Filterwechsels.

> Setzen Sie die Filterserviceanzeige zuriick (s. Kap. Funktionen
und Bedienung).

0 Umluftfilter (Aktivkohlefilter) erhalten Sie bei Ihrem Fach-

héndler, oder im BORA Shop tiber die Hompage
http://www.mybora.com.
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8.3 Kochfelder reinigen

8.3.1 Glaskeramik-Kochfelder reinigen

» Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist
(s. Kap. Bedienung).

> Warten Sie ab, bis alle Kochzonen kalt sind.

» Entfernen Sie alle groben Verschmutzungen und Speisereste
mit einem Glaskeramik-Schaber vom Kochfeld.

» Geben Sie das Reinigungsmittel auf das kalte Kochfeld.

» Verreiben Sie das Reinigungsmittel mit Kiichenpapier oder
einem sauberen Tuch.

» Wischen Sie das Kochfeld nass ab.

» Reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken.

Wenn das Kochfeld heiB ist:

» Entfernen Sie anhaftende geschmolzene Reste aus Kunst-
stoff, Alufolie, Zucker bzw. zuckerhaltige Speisen sofort mit
einem Glaskeramik-Schaber aus der heien Kochzone, um ein
Einbrennen zu vermeiden.

Starke Verschmutzungen

» Beseitigen Sie starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkfle-
cken, perlmuttartig glanzende Flecken) mit Reinigungsmitteln,
solange das Kochfeld noch warm ist.

» Weichen Sie tibergekochte Speisen mit einem nassen Tuch auf.

» Entfernen Sie die Schmutzreste mit dem Glaskeramik-
Schaber.

» Entfernen Sie Kérner, Kriimel oder Ahnliches, die wahrend der
ublichen Kiichenarbeit auf das Kochfeld fallen immer sofort, um
ein Zerkratzen der Oberflache zu vermeiden.

Farbliche Veranderungen und Glanzstellen sind keine Besché-
digungen des Kochfeldes. Die Funktion des Kochfeldes und die
Stabilitat der Glaskeramik wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbliche Veranderungen des Kochfeldes entstehen durch nicht
entfernte und eingebrannte Riickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, insbeson-
dere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Aluminiumbdden
oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur
mihsam beseitigen.

8.3.2 Tepan-Edelstahl-Grillflache reinigen

0 Benutzen Sie den Spachtel nur auf der Grillfache, da es
sonst zu Beschadigungen der Oberflache kommen kann.

Reinigen Sie die Edelstahl-Oberflache nur in
Schliffrichtung.

Zitronensaure nicht auf angrenzende Flachen des Koch-
feldes und die Arbeitsplatte bringen, da Zitronensaure

diese beschadigen konnte.

Verwenden Sie keine Edelstahlpflegemittel auf den
Edelstahl-Oberfldchen oder der Edelstahl-Grillflache.
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Reinigung und Pflege

Leichte Verschmutzungen

» Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist
(s. Kap. Bedienung).

P Warten Sie ab, bis die Edelstahl-Grillfdche ausreichend
abgekhlt ist.

» Entfernen Sie leichte Verschmutzungen mit einem feuchten
Tuch und Spulmittel.

» Um Wasser- bzw. Kalkflecken (gelbliche Verfarbung) zu verhin-
dern, benutzen Sie ein weiches Tuch, um die Oberflache, die
mit Wasser gereinigt wurde, abzutrocknen.

Normale Verschmutzungen

» Stellen Sie sicher, dass fiir beide Grillzonen die Reinigungs-
funktion aktiviert ist (s. Kap. Bedienung).

» Warten Sie ab, bis die Grillzonenanzeigen nicht mehr blinken
(= optimale Reinigungstemperatur von 70°C).

P Geben Sie nun reines, kaltes Wasser auf die Grillfliche.

» Lassen Sie das Wasser ca. 15 Minuten einwirken.

» Entfernen Sie dann alle groben Verschmutzungen und Speise-
reste mit einem Tepan-Spachtel.

» Entfernen Sie die restlichen Verschmutzungen und Wasser-
rickstdnde mit einem sauberen Tuch.

» Trocknen Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch.

Starke Verschmutzungen

» Stellen Sie sicher, dass fiir beide Grillzonen die Reinigungs-
funktion aktiviert ist (s. Kap. Bedienung).

» Warten Sie ab, bis die Grillzonenanzeigen nicht mehr blinken
(= optimale Reinigungstemperatur von 70°C).

» Losen Sie in einer extra Schale mit warmem Wasser
(ca. 200 ml) einen Essloffel Zitronenséure (ca. 10 -15 ml) auf.

> Geben Sie nun die Flissigkeit auf die Grillflache.

» Lassen Sie die Fliissigkeit ca. 5 - 8 Minuten einwirken.

» Losen Sie mit einer Kunststoffbiirste eingebrannte Grillreste
von der Grillflache ab.

» Entfernen Sie die restlichen Verschmutzungen und die
Rickstéande des Wasser-Zitronengemisches (Zitronenséure)
vollstandig mit einem sauberen Tuch.

» Geben Sie nun reines, kaltes Wasser auf die Grillfliche.

» Entfernen Sie die restlichen Verschmutzungen und Wasser-
rlickstande mit einem sauberen Tuch.

» Trocknen Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch.

Farbige Veranderungen und kleinere Kratzer sind keine
Beschéadigungen des Kochfeldes. Die Funktion des Kochfeldes
und die Stabilitét der Edelstahl-Grillflache wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Farbige Veranderungen des Kochfeldes entstehen durch nicht
entfernte und eingebrannte Ricksténde.
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8.4 Kochfelder pflegen

» Nutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Ablageflache.
» Schieben oder ziehen Sie kein Kochgeschirr {iber das Kochfeld.
» Heben Sie Topfe und Pfannen immer an.
» Halten Sie das Kochfeld sauber.
» Entfernen Sie jede Art von Verschmutzungen sofort.
» Verwenden Sie nur zum Gerét passendes Kochgeschirr

(s. Kap. Geréatebeschreibung).

8.5 Bedienknebel reinigen

Abb. 8.6  Knebelring abziehen
[11 Knebelgehduse

[2] Touch-Flache

[3] Knebelring

Reinigung des Knebelrings

Der Knebelring kann nur von Hand gereinigt werden.

» Ziehen Sie den Knebelring vom Knebelgehduse ab.

» Verwenden Sie fettldsende Reinigungsmittel.

» Spiilen Sie den Knebelring mit heiBem Wasser ab.

» Reinigen Sie den Knebelring mit einer weichen Biirste.

» Spiilen Sie den Knebelring nach der Reinigung gut ab.

» Trocknen Sie den Knebelring sorgféltig ab.

» Stecken Sie den trockenen Knebelring wieder auf das Knebel-
gehause.

Reinigung der Touch-Flache und des

Knebelgehauses

» Ziehen Sie den Knebelring ab.

» Reinigen Sie mit einem weichen, feuchten Tuch die Touch-
Flache und das Knebelgehause.

» Trocknen Sie die Touch-Flache und das Knebelgehduse sorg-
faltig ab.

» Stecken Sie den Knebelring auf das Knebelgehduse.
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Stérungsbehebung

9 Storungsbehebung

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise (s. Kap. Sicherheit).

9.1

Stérungsbehebung Kochfeldabzug

Bediensituation

Ursache

Abhilfe

Kochfeldabzug lasst sich
nicht einschalten

Fehlender Knebelring

Knebelring auf den Bedienknebel stecken

Sicherung oder der Sicherungsautomat der
Wohnungs- bzw. der Hausinstallation ist defekt

Sicherung wechseln

Sicherungsautomaten wieder einschalten

Sicherung oder der Sicherungsautomat l6st
mehrfach aus.

BORA Service Team kontaktieren

Stromversorgung ist unterbrochen

Stromversorgung von einer Elektrofachkraft
tberpriifen lassen

Feinsicherung im Kaltgeratestecker-Anschluss der
Steuerungseinheit ist defekt

Sicherung wechseln (Typ: T 3,15A/250V)

Luftermotor lauft nicht an

Verschlussklappe gar nicht oder nicht korrekt eingelegt

Verschlussklappe korrekt einlegen

Fettfilter gar nicht oder nicht korrekt eingelegt

Fettfilter korrekt einlegen

Liftermotor defekt

BORA Service Team kontaktieren

Geruchsbildung beim Betrieb
des neuen Kochfeldabzugs

Normale Erscheinung bei fabrikneuen Geraten

Geruchsentwicklung endet nach einigen Betriebs-
stunden

Mittlere Bedienknebelanzeige
zeigt ein im Uhrzeigersigﬂ
umlaufendes Segment &

Knebelring befindet sich nach dem Aufsetzen
nicht in der 0-Stellung

Bedienknebel auf 12-Uhr-Position drehen
(= 0-Stellung)

Bedienknebelanzeige L

Kindersicherung ist eingeschaltet

Kindersicherung ausschalten (s. Kap. Bedienung)

Bedienknebelanzeige r

Dauerbetétigung (8 s) des Bedienknebels
oder Verschmutzung des Bedienknebels

Bedienknebel loslassen bzw. reinigen

Bedienknebelanzeige E38 |

Home-In Kontakt ist unterbrochen

Kabel bzw. Briicke Home-In Kontakt Uberprifen

Bedienknebelanzeige E3H

Home-In Kontakt ist unterbrochen

Bei Abluftbetrieb wird z.B. das Fenster geoffnet.

Bedienknebelanzeige F

Verwendungsdauer des Aktivkohlefilters
ist erschopft

Austausch des Aktivkohlefilters, evtl. Reinigung
des Edelstahlfettfilters, Zurlicksetzen des Filter-
Timers (s. Kap. Reinigung bzw. Bedienung)

Bedienknebelanzeige Erd

Gegenstand blockiert die Verschlussklappe

Gegenstand entfernen

Verschlussklappe nicht vollstéandig in Fiihrung
eingerastet

Verschlussklappe von oben an den schmalen Sei-
ten leicht andriicken, bis diese splrbar einrastet

Endschalter defekt oder verstellt

BORA Service Team kontaktieren

Stromausfall beim Offnen oder SchlieBen der
Verschlussklappe

Bedienknebel auf ,,0“-Position drehen, mit Touch
quittieren, die Verschlussklappe schlieBt sich.

Bedienknebelanzeige ED |

Fettfilter nicht oder nicht korrekt eingelegt

Fettfilter korrekt einlegen

Filter-Sensor defekt

BORA Service Team kontaktieren

Bedienknebelanzeige
ED I2und ED 13

Verschlussklappe nicht oder nicht korrekt eingelegt

Verschlussklappe korrekt einlegen

Verschlussklappen-Sensor defekt

BORA Service Team kontaktieren

Bedienknebelanzeige £ 19

Fehler bei der Auswertung der Touch-Flache

Bedienknebel auf ,,0“-Position drehen

BORA Service Team kontaktieren

Abzugsleistung des
Kochfeldabzuges hat sich
verschlechtert

Edelstahlfettfilter ist stark verunreinigt

Edelstahl-Fettfilter reinigen oder austauschen

Aktivkohlefilter ist stark verunreinigt (nur Umluft)

Aktivkohlefilter austauschen

im Luftfihrungsgehaduse befindet sich ein
Gegenstand (z.B. Putztuch).

Gegenstand entfernen

Liifter ist defekt oder eine Kanalverbindung
hat sich geldst

BORA Service Team kontaktieren

Verschlussklappe nicht komplett

geoffnet/geschlossen

Der Bewegungsvorgang wurde durch eine Unter-
brechung der Stromzufuhr unterbrochen

Manueller Betrieb der Verschlussklappe bis zur
Endposition (s. Kap. Montage, Tab. 6.13)

Tab. 9.1
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Storungen beheben
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Stérungsbehebung

9.2

Stérungsbehebung Kochfelder

Bediensituation

Ursache

Abhilfe

Kochfeld lasst sich nicht
einschalten

fehlender Knebelring

Stecken Sie den Knebelring auf den Bedienknebel.

Sicherung oder der Sicherungsautomat der
Wohnungs- bzw. Hausinstallation ist defekt

Sicherung wechseln

Sicherungsautomaten wieder einschalten

Sicherung oder Sicherungsautomat lost
mehrfach aus

BORA Service Team kontaktieren

Stromversorgung ist unterbrochen

Stromversorgung von einer Elektrofachkraft tiber-
priifen lassen

Geruchs- und Dunstbildung beim
Betrieb des neuen Kochfeldes

normale Erscheinung bei fabrikneuen Geraten

einige Betriebsstunden abwarten

pbei anhaltender Geruchsentwicklung
BORA Service Team kontaktieren

Kiihlgeblase lauft nach dem
Ausschalten weiter

Kihlgeblase lauft so lange, bis das Kochfeld ab-
gekdihlt ist und schaltet dann automatisch aus.

Abwarten bis das Kihlgeblase automatisch ab-
schaltet

eine Kochzone oder das ge-
samte Kochfeld schaltet sich
automatisch aus

Betriebsdauer einer Kochzone zu lang

Kochzone wieder in Betrieb nehmen
(s. Kap. Bedienung).

Uberhitzungsschutz hat ausgeldst

(s. Kap. Geratebeschreibung)

Powerstufe wird automatisch
vorzeitig abgebrochen

Uberhitzungsschutz hat ausgeldst

(s. Kap. Gerdatebeschreibung)

Bedienknebelanzeige L_

Kindersicherung ist eingeschaltet

Kindersicherung ausschalten (s. Kap. Bedienung)

Bedienknebelanzeige -

kein oder ungeeignetes Kochgeschirr auf der
Kochzone

nur geeignetes Kochgeschirr verwenden

KochgeschirrgroBe entsprechend der Kochzone
auswahlen (s. Kap. Geratebeschreibung)

Bedienknebelanzeige r

Dauerbetétigung (8 s) des Bedienknebels
oder Verschmutzung des Bedienknebels

Bedienknebel loslassen bzw. reinigen

Bedienknebelanzeige EL |

Fehler bei der Auswertung der Touch-Flache

Bedienknebel auf ,,0“-Position drehen

BORA Service Team anrufen

Bedienknebelanzeige ECDE,

EOC |, EDST, EDBS, EOET

Ubertemperatur

Kochfeld abkiihlen lassen

Tab. 9.2 Stérungen beheben

» Quittieren Sie den Fehler durch einen Touch-Befehl am Bedienknebel.
» Kontaktieren Sie in allen anderen Fallen das BORA Service Team (s. Kap. Garantie, technischer Service und Ersatzteile) und geben
Sie die angezeigte Fehlernummer und den Geratetyp an.
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Garantie, technischer Service, Ersatzteile, Zubehor

10 Garantie, technischer Service, Ersatzteile, Zubehor

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).

10.1 Herstellergarantie von BORA

BORA ubernimmt fiir seine Produkte flr 2 Jahre eine Hersteller-

garantie gegenliiber seinen Endkunden. Diese Garantie besteht

fir den Endkunden zusétzlich zu den gesetzlichen Méngelanspriichen

gegenuber dem Verkaufer unserer Produkte.

Die Herstellergarantie gilt fir alle BORA-Produkte, die innerhalb

der Europaischen Union von autorisierten BORA-Handlern, oder

von BORA geschulten Verkdufern erworben werden, mit Ausnah-

me von BORA als Universal- oder Zubehorartikel bezeichnete

Produkte.

Mit Ubergabe des BORA-Produktes durch einen autorisierten

BORA-Héandler an den Endkunden beginnt die Herstellergarantie

und gilt fiir 2 Jahre.

Der Endkunde hat die Md&glichkeit mittels Registrierung auf

www.bora.com/registration eine Verlangerung dieser Hersteller-

garantie zu erhalten.

Die Herstellergarantie setzt voraus, dass ein fachgerechter (nach

MaBRgaben der zum Montagezeitpunkt aktuellen BORA Liftungs-

fibel und Bedienungsanleitung) Einbau der BORA-Produkte durch

einen autorisierten BORA-Handler erfolgte. Der Endkunde hat

sich wahrend der Nutzung an die Vorgaben und Hinweise der

Bedienungsanleitung zu halten.

Fur die Inanspruchnahme einer Garantieleistung hat der End-

kunde den Mangel bei seinem Handler oder direkt bei BORA

anzuzeigen und den Rechnungsbeleg des Kaufs nachzuweisen.

Wahlweise kann der Endkunde den Nachweis des Kaufs tber

eine Registrierung auf www.bora.com erbringen.

BORA garantiert, dass alle BORA-Produkte frei von Material- und

Produktionsfehlern sind. Der Fehler muss zum Zeitpunkt der

Auslieferung an den Endkunden bereits bestanden haben. Bei

Inanspruchnahme einer Garantieleistung beginnt die Garantie

nicht neu zu laufen.

BORA wird Méngel von BORA-Produkten nach eigenem Ermes-

sen durch Reparatur oder Austausch beheben. Samtliche Kosten

fir eine Behebung von Méangeln, die unter die Herstellergarantie

fallen, tragt BORA.

Ausdriicklich nicht von der Herstellergarantie von BORA erfasst

sind:

©® BORA-Produkte, die nicht von autorisierten BORA-Héndlern
oder von BORA geschulten Verkdufern erworben wurden

® Beschadigungen, die aus Nichtbeachtung der Bedienungsan-
leitung erfolgen (betrifft auch Pflege- und Reinigung des
Produktes). Diese stellen einen unsachgemafRen Gebrauch dar.

® Beschadigungen, die durch normale Abnutzung entstanden
sind z.B. Gebrauchsspuren am Kochfeld

® Beschadigungen durch duBere Einwirkungen
(wie Transportschaden, Eintritt von Kondenswasser,
Elementarschaden, wie Blitzeinschlag)

® Beschadigungen durch Reparaturen oder Reparaturversuche,
die nicht von BORA oder von BORA daflir autorisierten Perso-
nen durchgeflhrt wurden

® Beschadigungen an der Glaskeramik

www.bora.com

® Spannungsschwankungen

® Folgeschaden oder Uber den Mangel hinausgehende Schaden-
ersatzanspriiche

® Beschadigungen an Kunststoffteilen

Gesetzliche Anspriiche, wie insbesondere gesetzliche Mangel-
anspriche oder Produkthaftung, werden durch die Garantie
nicht eingeschrénkt.
Ist ein Mangel von der Herstellergarantie nicht erfasst, kann
der Endkunde den Technischen Service von BORA in Anspruch
nehmen, jedoch hat er die Kosten selbst zu tragen.
Auf diese Garantiebedingungen ist das Recht der Bundesrepublik
Deutschland anzuwenden.
Sie erreichen uns:
® Telefon: +800 7890 0987
Montag bis Donnerstag von 08:00 - 18:00 Uhr und Freitag
von 08:00 - 17:00 Uhr
® E-Mail: info@bora.com

10.1.1 Garantieverlangerung

Bei Registrierung unter www.bora.com/registration kdnnen Sie
die Garantie verlangern.

10.2 Service

BORA Service:

siehe Riickseite der Bedienungs- und Montageanleitung

#° +800 7890 0987

» Kontaktieren Sie bei Stérungen, die Sie nicht selbst beheben
kénnen, Ihren BORA Fachhandler oder das BORA Service Team.

Der BORA Service bendtigt die Typenbezeichnung und die Fabri-

kationsnummer lhres Gerates (FD-Nummer).

Beide Angaben finden Sie auf dem Typenschild auf dem Garan-

tiebeileger sowie auf der Gerateunterseite.

10.3 Ersatzteile

» Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originalersatzteile.
» Reparaturen dirfen nur vom BORA Service Team durchgefiihrt
werden.

0 Ersatzteile erhalten Sie bei Ihrem BORA Handler und auf
der BORA Online-Serviceseite unter
www.bora.com/service oder unter der angegebenen
Servicenummer.
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10.4 Zubehor

® BORA Pro Knebelring PKR3
® BORA Pro Knebelring All Black PKR3AB

Zubehor fiir Kochfeldabziige:

® BORA Pro Edelstahl-Fettfilter PKATFF

® BORA Pro Verschlussklappe PKA1VK

® BORA Pro Verschlussklappe All Black PKA1VKAB
® BORA Pro Filterwanne PKATFW

® BORA Netzanschlussleitung Typ | UNLI (AUS)

® BORA Netzanschlussleitung Typ J UNLJ (CH)

® BORA Netzanschlussleitung Typ G UNLG (GB-IE)
® BORA Fensterkontaktschalter UFKS

Spezielles Zubehor fiir Umluftsysteme:
® BORA Luftreinigungsbox flexibel ULBF
® BORA Aktivkohlefilterset ULB3AS fiir ULB3X

Spezielles Zubehor fiir Glaskeramik-Kochfelder:
® BORA Glaskeramik-Schaber UGS

Spezielles Zubehor fiir Wok-Kochfelder:
@ Induktions-Wok-Pfanne HIW1, Controlinduc®, Edelstahl,
@ 360 mm

Spezielles Zubehor fiir den Tepan-Edelstahlgrill:
® BORA Pro Tepan Spachtel PTTST
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