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Parna pecica

27

52



POSTAVLJANJE / INSTALACJA / NAMESTITEV

(mm)

©)
— ) \
HO5VV-F T

(*mm)

[ -

min. 578|
max. 590f| -

min. 1500
Q/J

HO5VV-F




SADRZAJ

. SVAKODNEVNA UPORABA. ... eneeen
- DODATNE FUNKCIJE. ...t ee e
CFUNKCIJE SATA et
. KORISTENUJE PRIBORA ... oot ee e en e
10. SAVIETI I PREPORUKE. ... ...t en e
11. ODRZAVANUIE | CISCENUE. ...t oo
12. RIESAVANUIE PROBLEMA ..o oot en e
13. ENERGETSKA UCINKOVITOST ..ottt
14. BRIGA ZA OKOLIS ...t

COoONOOODLWN=-

Zadrzava se pravo na izmjene.

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte

isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

. INFORMACIJE O SIGURNOSTL ...ttt ee e
- SIGURNOSNE UPUTE. ...ttt ee e
L OPIS PROIZVODA. ..ottt ee e
L UPRAVLIACKA PLOCA. ..o ettt ettt
. PRIJE PRVE UPOTREBE....... .o ceeeee oottt eeee e

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno

koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca

mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim

invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako

su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da

se ne igraju s uredajem.
- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

HRVATSKI
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- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CisS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljucCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja oste¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektriCni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

4 HRVATSKI



- Da biste uklonili nosaCe polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiSc¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za Ciséenije ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektriéni prikljué¢ak

/\ UPOZORENJE!

Rizik od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utikac¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikaéem i glavnim kabelom.

HRVATSKI 5



2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektri¢nog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako dode u kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesSavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

» Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

« Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oStecenja
uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

+ Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje cakline:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasdnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Koristite samo dodatke dostavljene uz
ovaj uredaj koje je preporucio proizvodac
ovog uredaja.

6 HRVATSKI

* Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopcajte utika¢ iz utiCnice za napajanje.

« Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.

* Odmah zamijenite staklene ploce vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

« Pazite kada uklanjate vrata s uredaja jer
su teska.

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

« Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i ostecenja

uredaja.

* Ispustena para moze uzrokovati opekline:
— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja kad je funkcija uklju¢ena. Para
se moze ispustiti.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon
kuhanja na pari.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.




« Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

3. OPIS PROIZVODA

3.1 Op¢i pregled

HHEHE

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

« Obratite se op¢inskim vlastima za

informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
» IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« Odrezite elektricni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

Upravljacka plo¢a

Zaslon

Spremnik za vodu

Uticnica za senzor za hranu
Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

Bl 'zlazna cijev za uklanjanje kamenca
Bl Nosac polica, uklonjiv

Polozaiji polica

HRVATSKI
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4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Pregled upravljacke ploce

1l
e

Dke o=

|
g g o)

mmoow>

Sat

POCETAK / ZAUSTAVI

Temperatura

Funkcije peénice

Tajmer

Senzor za hranu (samo odabrani modeli)

Indikatori zaslona

OK Za potvrdu odabira / postavke.

< Za povratak za jednu razinu nazad u iz-
borniku.

Ukljuceno / Iskljuéeno
Pritisnite i drzite za ukljuivanje i isklju-
¢ivanje uredaja.

Za ponistavanje posljednje radnje.

J

Za ukljucivanje i iskljucivanje opcija.

Izbornik
Navodi opcije uredaja i funkcije postav-
ki.

Uredaj je zaklju¢an.

Favoriti
Navodi omiljene postavke.

)

Uklju¢ena je funkcija zvuénog alarma.

OO

Uklju€en je zvuéni alarm i funkcija zau-
stavljanje kuhanja.

9
o
)

Zaslon
Prikazuje trenutacne postavke uredaja.

=

Aktivirana je samo sko¢na poruka.

S

Prekidac¢ za svjetlo
Za ukljuc¢ivanje i isklju¢ivanje svjetla.

&

Aktivirana je funkcija Odgodeno pokreta-
nje.

@

Brzo zagrijavanje
ﬂ Za ukljucivanje i iskljucivanje funkcije:
Brzo zagrijavanje.

Za ponistavanje postavke.

(%)

4.2 Zaslon
Zaslon s postavljenim klju¢nim funkcijama.
A
|
1230
#285°C 150°C
) 15min @ | | START
| | | | |
F E D C B
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@ Na zaslonu se prikazuju razne
poruke. Kada se pojavi prozor poruke,
pritisnite zaslon za nastavak.




5. PRIJE PRVE UPOTREBE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se
prikazuje poruka dobrodoslice.

Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona,
Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Tvrdoca
vode, Sat.

5.2 Pocetno predgrijavanje i
¢iscenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju = Postavite
maksimalnu temperaturu. Pogledajte
Svakodnevna uporaba. Pustite uredaj da
radi 1 h.

3. Postavite funkciju @ postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

4. Postavite funkciju El Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

5.3 Postavka: Tvrdoc¢a vode

Kad uredaj spajate na elektricnu mrezu,
morate postaviti razinu tvrdoc¢e vode.

Upotrijebite testni papir ili kontaktirajte svog
opskrbljivaca vodom kako biste provjerili
razinu tvrdoc¢e vode.

1. Stavite testni papir u vodu iz slavine
otprilike 1 sek.. Ne stavljajte testni papir
pod tekucu vodu.

2. Protresite testni papir kako biste uklonili
preostalu vodu.

3. Nakon 1 min provijerite tvrdoéu vode
pomocu donje tablice.

4. Postavite razinu tvrdoce vode: Izbornik /
Postavke / Postavljanje / Tvrdo¢a vode.

Boje testnog papira i dalje se mijenjaju.

Provijerite tvrdo¢u vode unutar 1 min nakon

ispitivanja.

Mozete promijeniti razinu tvrdoc¢e vode u

izborniku: Postavke / Postavljanje / Tvrdoc¢a

vode.

Tablica prikazuje raspon tvrdoée vode s
odgovaraju¢om razinom klasifikacije vode.
Podesite razinu tvrdo¢e vode prema tablici.

Razina tvrdoce Testni papir
vode
1-meka ]

]

2 - srednje tvrda

[ T .

3 -tvrda

4 - vrlo tvrda

HRVATSKI
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6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

POSEBNO

6.1 Funkcije peénice

STANDARD

O

Rostilj
Za roétiljanje tankih komada hrane i pri-
premu tostiranog kruha.

El

Konzerviranje

Kako biste konzervirali povrée i voce,
stavite staklenke u peka¢ za pecivo na-
punjen vodom koristeéi vatrostalne sta-
klenke s plutom ili poklopcima s navoji-
ma jednake veli¢ine. Koristite najnizi po-
lozaj police.

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili pe-
radi s kostima na jednom polozaju poli-
ce. Za pecenje gratina i tamnjenje.

Vruéi zrak

Za pecenje mesa i kola¢a. Postavite
nizu temperaturu nego za tradicionalno
pecenje jer ventilator ravnomjerno ra-
sporeduje toplinu u unutrasnjosti pecni-
ce.

Zamrznuta hrana
SavrSeno za gotova jela (npr. pomfrit,
krokete ili proljetne rolice).

Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj
razini police.

Funkcija za pizzu
Za pecenje pizze i drugih jela koja zahti-
jevaju vie topline odozdo.

0 Dehidracija
Za susenje narezanog voca, povréa i
gljiva. Kako bi se omogucio izlaz zraka
zasi¢enog vlagom i bolje suSenje voéa,
preporucuje se povremeno otvaranje
vrata pec¢nice za vrijeme ciklusa suse-
nja

= Zagrijavanje tanjura
Za prethodno zagrijavanje tanjura za
posluzivanje.

£ Odmrzavanje
Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrije-
me odmrzavanja ovisi o koli¢ini i veli€ini
zamrznute hrane.

S Au gratin
Za jela poput lazanja ili zapecenog
krumpira. Za pecenje gratina i tamnje-
nje.

1C Sporo pecenje

Postupak kuhanja s niskom temperatu-
rom. Savr§eno za kuhanje osjetljive hra-
ne (npr. govedine, teletine ili janjetine).

Doniji grijac¢

Odaberite ovu funkciju nakon ciklusa
kuhanja kako biste po potrebi zarumeni-
li viSe hrane na dnu. Koristite najnizu
razinu police.

Odrzavanje topline

Za odrzavanje topline hrane. Imajte na
umu da se neka jela mogu nastaviti ku-
hati i isuSivati dok ih odrzavate toplima.
Po potrebi prekrijte posude.

10 HRVATSKI




Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja. Kad koristite
ovu funkciju, temperatura unutar ureda-
ja moze se razlikovati od postavljene
temperature. Koristi se preostala topli-
na. Snaga zagrijavanja moze se smanji-
ti. Za vi$e informacija pogledajte Sva-
kodnevna uporaba, Napomene o: Vlaz-
no pecenje.

Steamify
Koristite paru za parenje, pirjanje, njez-
no hrskavu hranu, pecenje i przenje.

Podgrijavanje parom
Podgrijavanje namirnica parom sprje¢a-
va susSenje povrsine. Toplina se distri-
buira njezno i ujednac¢eno $to omogucu-
je obnavljanje okusa i arome hrane kao
da je upravo pripremljena. Ova funkcija
moze se Koristiti za podgrijavanje hrane
izravno na tanjuru. Mozete podgrijavati
vi$e od jednog tanjura u isto vrijeme, ko-
risteéi razlicite polozaje polica.

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i
peciva s rezultatima poput profesional-

nih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja ko-
rice.

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta.
Povrsinu tijesta prekrijte kako biste spri-
jecili susenje.

Puna para
Za povrée kuhano na pari, priloge ili ri-
bu.

Visoka vlaznost

Funkcija je pogodna za kuhanje osjetlji-
vih jela poput pudinga, flanova, terina i
riba.

4 Niska vlaznost
Funkcija je prikladna za meso, perad,
jela iz pecnice i slozence. Zahvaljujuci
kombinaciji pare i topline meso dobiva
socnu i njeznu teksturu, zajedno s hr-
skavom povrsinom.

6.2 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
peénica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoSc¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sek.

Za upute za kuhanje pogledajte Savijeti i
preporuke, Vlazno pecenje. Za opcenite
preporuke za ustedu energije pogledajte
Energetska ucinkovitost, Savjeti za ustedu
energije.

6.3 Postavka: Funkcije pecnice

1. Ukljucite uredaj. Zaslon prikazuje zadanu
funkciju pecnice i temperaturu.

2. Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol
funkcije pecnice .

3. Odaberite funkciju pecnice i pritisnite OK.

4. Postavite temperaturu. Pritisnite OK,

5. Pritisnite START .

Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u

bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuhanja.

Pogledajte Koristenje pribora, Senzor za

hranu.

6. STOP - pritisnite za iskljucivanje funkcije
pecnice.
7. Iskljucite uredaj.

@ Zarulja se moze automatski iskljugiti
na temperaturi nizoj od 80 °C tijekom
nekih funkcija pecnice.

6.4 Postavka: Steamify - Parnu
funkciju pecnice

HRVATSKI 11



1. Ukljucite uredaj. Odaberite simbol
funkcije pecnice i pritisnite ga za ulazak u
podizbornik.

2. Pritisnite 2] Podesite parnu funkciju
pecnice.

3. Pritisnite OK. Na zaslonu se prikazuju
postavke temperature.

4. Postavite temperaturu. Vrsta funkcije
pecnice s parom ovisi o postavljenoj
temperaturi:

a. Para za parenje 50 - 100°C - za
kuhanje na pari povrca, Zitarica,
mahunarki, plodova mora, terina i
deserta posluzenih za konzumiranje
Zlicom.

b. Para za kuhanje 105 - 130°C - za
kuhanje dinstanog i pirjanog mesa ili
ribe, kruha i peradi, kao i torte od sira
i slozenaca.

c. Para za hrskavost 135 - 150°C - za
meso, slozence, punjeno povrée, ribu
i gratin. Zahvaljujuc¢i kombinaciji pare i
topline meso dobiva soénu i njeznu
teksturu, zajedno s hrskavom
koricom. Ako postavite tajmer,
funkcija rostilja se automatski
uklju€uje u posljednjim minutama
postupka kuhanja, tako da se jelo
malo zapece.

d. Para za pecenje i przenje 155 -
230°C - za pecenje i peCena jela od
mesa, ribe, peradi, punjeno lisnato
tijesto, tartove, muffine, gratin, povrée
i pekarske proizvode. Ako podesite
tajmer i stavite hranu na prvu razinu,
funkcija donjeg grijaCa automatski se
uklju€uje u posljednjim minutama
postupka kuhanja kako bi jelo dobilo
hrskavo dno.

5. Pritisnite OK.

6. Pritisnite poklopac spremnika za vodu
kako biste ga otvorili.

7. Spremnik za vodu napunite hladnom
vodom do maksimalne razine (oko 950
ml) dok se ne oglasi signal ili se na
zaslonu prikaze poruka. Ta koli¢ina vode
dovoljna je za priblizno 50 min. Spremnik
za vodu ne punite iznad maksimalne
razine. Postoji rizik od curenja vode,
prelijevanja i oStecenje namjestaja.
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/\ UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu sa
slavine. Ne koristite filtriranu
(demineraliziranu) ili destiliranu vodu.
Ne koristite druge tekuéine. U
spremnik za vodu ne sipajte zapaljive
tekucine ili tekucine koje sadrze
alkohol.

8. Gurnite spremnik za vodu u njegov
pocetni polozaj.

9. Pritisnite START .

Para se pojavljuje nakon otprilike 2 min. Kad
uredaj dosegne postavljenu temperaturu,
oglasava se zvucni signal.

10. Kad spremnik za vodu ostane bez vode,
oglasava se signal. Napunite spremnik za
vodu.

11. Iskljudite uredaj.

12. Kako biste sprijecili nakupljanje kamenca,
nakon svakog kuhanja na pari ispraznite
spremnik za vodu.

Pogledajte Odrzavanje i CiS¢enje, Praznjenje

spremnika.

13. Nakon kuhanja, vrata pecnice pazljivo
otvorite. Preostala voda moze se
kondenzirati u unutradnjosti pecnice.

14. Kad je uredaj hladan, posusite
unutrasnjost pe¢nice mekom krpom.

/\ UPOZORENJE!

Uredaj je vrué. Postoji rizik od opeklina.
Budite pazljivi kada praznite spremnik za
vodu.

6.5 Izbornik

Pritisnite — za ulazak u izbornik.

Stavka izbornika Opis

Pomo¢ pri kuhanju Navodi automatske

programe.

Ciséenje Navodi programe ¢is-
éenja.

Favoriti Navodi omiljene po-
stavke.

Opcije Za postavljanje konfi-

guracije uredaja.




Stavka izbornika Opis Podiz- Opis
. o ) bornik
Postavke Postavlja- Za postavljanje konfi-
nje guracije uredaja. Digitalni Mijenja format prikazanog prikaza
sat vremena.
Servis Prikazuje verziju sof-
tvera i konfiguraciju.
Podizbornik za: Postavke
Podizbornik za: Ci$éenje Postavljanje
Podiz- Opis
Podiz- Opis bornik
bornik
Jezik Postavlja jezik uredaja.
Susenje Postupak susenja unutrasnjosti od
kondenzacije zaostale nakon Svjetlina Postavlja svjetlinu zaslona.
uporabe parnih funkcija. zaslona
Praznjenje Postupak za uklanjanje zaostale Tonovi tip- Ukljucuje i iskljucuje ton dodirnih
spremnika vode iz spremnika za vodu nakon ki polja. Utisavanje tona nije moguce
uporabe parnih funkcija. za (D
Parﬁo cis- Lagano ciscenje. Glasno¢a Postavlja glasnoéu tonova tipki i
cenje zujalice signala.
Parno ¢is- Temeljito Ciscenje. Tvrdoéa Postavlja tvrdoéu vode.
¢enje Plus vode
Uklanjanje Ciscenje kruga generatora pare od Sat Postavlja trenutaéno vrijeme i da-
kamenca zaostalog vapenca. tum.
Ispiranje Postupak za ispiranje i ¢iS¢enja .
piran] p piran) J' Servis
kruga generatora pare nakon Ceste
uporabe parnih funkcija. Podiz- Opis
bornik
Podizbornik za: Opcije Demo na- Kod za ukljucivanjef/iskljucivanje:
¢in rada 2468
P°di_z' Opis Verzija Informacije o verziji softvera.
bornik softvera
O_SV“etIJe- Ukljucuje i iskljucuje svietlo. Resetiraj Vracéa na tvornicke postavke
nje unu-
trasnjosti sve po-
stavke
Roditelj- Sprjecava slu¢ajno ukljugivanje ure-
skazadt-  daja. 6.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju
ta P . . . .
Pomoc¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
Brzo za- Skraéuje vrijeme zagrijavanja. Do- SkUpa_ dOd_atnih funk_Cija i programa
grijavanje stupno je samo za neke funkcije predvidenih za namjenska jela. Sya}<o jelou
pecnice. ovom podizborniku ima odgovarajucu
postavku. Mozete podesiti vrijeme i
Podsjetnik Ukljuéuije i iskljuduje podsjetnik. temperaturu tijekom kuhanja.
Za Cisce-
nje
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Za neka jela mozete takoder kuhati

uz Senzor za hranu. Stupanj na kojem se jelo
kuha:

» Slabo peceno

» Srednje peceno

» Dobro peceno

Za neka jela mozete takoder kuhati

uz Automatska tezina.

1. Ukljucite ureda;.

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Favoriti 5%
Mozete spremiti do 3 omiljene postavke,
poput funkcije pec¢nice i vremena pripreme.

1. Ukljucite ureda;.

2. Odaberite zeljenu postavku.

3. Pritisnite —.

4. Odaberite: Favoriti / Spremi trenutacne
postavke.

5. Pritisnite + da biste postavku dodali na
popis: Favoriti.

6. Pritisnite OK.

") - pritisnite da biste resetirali postavku.
0 - pritisnite da biste ponistili postavku.
7.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprjeCava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

1. Ukljucite ureda;.

2. Postavite funkciju pecnice.

3. ?A( - pritisnite istovremeno za
ukljuéenje funkcije.

, - pritisnite istovremeno za ukljucenje
funkcije.

7.3 Roditeljska zastita

Ova funkcija sprje¢ava slucajno ukljucivanje
uredaja.

1. Ukljucite ureda;.

Pritisnite —.

Odaberite Opcije / Roditeljska zastita.

Pritisnite kodna slova abecednim redom.
Iskljucite ureda;j.

apoON
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Pritisnite —.
Pritisnite ¥<. Udite u Pomoé pri kuhanju.
Odaberite jelo ili vrstu hrane.

o pOD

Stavite hranu u uredaj i pritisnite START .

Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Roditeljska zastita je ukljucen.
Pristup: Tajmer a svjetlo je dostupno.

Da biste omogudili uporabu uredaja, pritisnite
kodna slova abecednim redom.

Za isklju€ivanje ove funkcije ponovite gornje
korake.

7.4 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pec¢nice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte Funkcije sata.

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme zavrSetka.

7.5 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se uklju€uje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.



8. FUNKCIJE SATA

8.1 Opis funkcija sata

Funkci-  Opis

ja

Tajmer Postavljanje trajanja kuhanja. Maksi-
mum je 23 h 59 min.
Mozete postaviti Sto ¢e se dogoditi
kad vrijeme istekne postavljanjem
preferiranog: Zavrsetak postupka.

Zavrse- Zvuéni alarm - kad je vrijeme isteklo,

tak po- oglasava se zvucni signal. Ovu funk-

stupka ciju mozete postaviti bilo kada, ¢ak i
kada je uredaj iskljucen.
Zvucni alarm i zaustavljanje kuhanja
- kad je vrijeme isteklo, oglasava se
zvucni signal i funkcija pecnice se is-
klju€uje.
Samo skoéna poruka - kada je vrije-
me isteklo, na zaslonu se pojavljuje
poruka. Ovu funkciju moZete postavi-
ti bilo kada, ¢ak i kada je uredaj is-
kljucen.

Odgode- Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka

no po- kuhanja.

kretanje

Produze- Za produzenje vremena kuhanja.

nje vre-

mena

Tajmer Za podesavanje vremena rada ure-

prema daja.. Maksimum je 23 h 59 min.

gore Funkciju mozete ukljuciti i iskljugiti.
Ova funkcija ne utjece na rad ureda-
ja.

8.2 Postavka: Sat

1. Ukljucite ureda;.
2. Pritisnite: Sat.
3. Postavite vrijeme.

4. Pritisnite OK.

8.3 Postavka: Tajmer

1. Odaberite funkciju pecnice i postavite
temperaturu.

2. Pritisnite ©.
3. Postavite vrijeme.

Zeljeni zavréetak postupka mozete odabrati
pritiskomna ® © @

4. Pritisnite OK. Ponavljajte radnju dok se
na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kad je preostalo 10 % vremena kuhanja a

hrana ne izgleda gotova, mozete produljiti

vrijeme kuhanja. Takoder moZzete promijeniti i

funkciju pecnice. Da biste produljili vrijeme

kuhanja pritisnite +1min.

8.4 Postavka: Odgodeno pokretanje

1. Postavite funkciju pecnice i temperaturu.
Pritisnite @

Postavite vrijeme kuhanja.

Pritisnite ® ® @

Pritisnite: Odgodeno pokretanje.
Odaberite zeljeno vrijeme pocetka.

Pritisnite OK. Ponavljajte radnju dok se
na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

N ook od

8.5 Postavka: Tajmer prema gore
Pritisnite @

Pritisnite ® ® @

Pritisnite: Tajmer prema gore.

Kliznite ili pritisnite <= za prikaz vrijeme
trajanja na glavnom zaslonu.

hobh =

5. Pritisnite OK. Ponavljajte radnju dok se
na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.
8.6 Promjena postavki tajmera

Postavljeno vrileme mozete promijeniti u bilo
kojem trenutku tijekom kuhanja.

1. Pritisnite O.
2. Postavite vrijednost tajmera.

3. Pritisnite OK,
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9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Dostupna dodatna oprema
ovisno o modelu. Skenirajte
QR kod kako biste provijerili
kako koristiti pribor isporu-
&en s vasim uredajem. Op-
cijski pribor mozete naruditi
zasebno. Za vi$e informaci-
ja, obratite se lokalnom do-
bavljacu.

Malo udubljenje na vrhu povec¢ava sigurnost i
pruza zastitu od nagibanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprjeCava klizanje posuda s
police.

Umetnite dodatke (mreza za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Provjerite da
polica dodiruje straznju stranu unutrasnjosti

peénice .

==

Ako va$a plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu pecnice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Koristite pliticu s otvorima, postavite
pekac / pliticu ispod nje za sakupljanje
tekucina koje kapaju.

9.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane. Mozete ga
koristiti sa svakom funkcijom pecnice.

16 HRVATSKI

Potrebno je podesiti dvije temperature:

. C.- temperatura unutar uredaja. Mora biti
najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

. /‘? - temperatura jezgre hrane.
Preporuke:

« Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

* Ne koristite za tekuca jela.

« Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.

Pecnica izracunava priblizno vrijeme kraja

kuhanja. Ovisi o koli¢ini hrane, funkciji

pecnice i temperaturi.

Peéenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruéi. Ne dodirujte ru¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1. Ukljucite uredaj.

2. Postavite funkciju pecnice ili jela i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

3. Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba
Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
mesa ili ribe, u najdeblji dio.

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediSte slozenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotrijebite



rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu senzora za
hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte Opis
proizvoda.

Na zaslonu se prikazuje aktualna
temperatura senzora za hranu.

5. /? - pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

10. SAVJETI | PREPORUKE

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze pedéi drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite polozaje polica od dna peénice.

Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
Energetska ucinkovitost.

Vise preporuka za pecenje potrazite u
tablicama za pecenje na naSoj web stranici.
Za pronalazenje savjeta za kuhanje
pogledajte PNC broj na natpisnoj plocici koja
se nalazi na prednjem okviru unutrasnjosti
uredaja.

Simboli koristeni u tablicama:

6. @ ® ® _yitisnite za postavljanje

preferirane opcije:

* Zvuéni alarm - kad hrana dosegne
temperaturu jezgre, zacut Ce se signal.

» Zvuéni alarm i zaustavljanje kuhanja -
kad hrana dosegne temperaturu
jezgre, zaCut ¢e se signal a pecnica se
zaustavlja.

7. Odaberite opciju i uzastopno pritisnite OK
za prelazak na glavni zaslon.

8. Pritisnite START .

9. Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal.
Provijerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produZzite vrijeme kuhanja.

10. Izvadite utika€ senzora za hranu iz
utiCnice i izvadite jelo iz uredaja.

°C Temperatura

— Dodatna oprema

eesa Posuda (Gastronorm)

|j Tezina (kg)

E Polozaj police

@ Vrijeme pecenja (min)

§§9 Vrsta hrane

h =24
Funkcija pecnice

10.2 Vlazno pecenje - preporuéeni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektirajuceg posuda.

* Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuc¢a,
promjer 28 cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajué¢a, promjer 26 cm

* Ramekin - keramika, promjer 8 cm, visina
5cm

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28 cm
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10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

P o,
8 = C O
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili pladanj 180 25-35
komada za sakupljanje masnoce
Svicarska rolada pekac za pecivo ili pladanj 180 15-25
za sakupljanje masnoce
Cijela riba, 0.2 kg pekac za pecivo ili pladanj 180 15-25
za sakupljanje masnoce
Kolagiéi, 16 koma- pekac za pecivo ili pladanj 180 20-30
da za sakupljanje masnoce
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili pladanj 160 25-35
mada za sakupljanje masnoce
Muffini, 12 koma- pekac za pecivo ili pladanj 180 20-30
da za sakupljanje masnoce
Slani kolag, 20 ko- pekac za pecivo ili pladanj 180 20-30
mada za sakupljanje masnoce
Sitni prhki biskviti, pekac za pecivo ili pladanj 140 15-25
20 komada za sakupljanje masnoce
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili pladanj 180 15-25

da

za sakupljanje masnoce

10.4 Informacije za ispitne ustanove

Testovi prema: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenje na jednoj razini

= — O,
L, = C O =

Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pece- 160 45 - 60 2
nje

Bezmasni biskvit Tradicionalno Mreza za pece- 160 45 - 60 2
pecenje nje

Pita od jabuka 1) Vruéi zrak Mreza z.a pece- 160 55 - 65 2
nje

Pita od jabuka 1) Tradicvionlalno Mreza z.a pece- 180 55 - 65 1
pecenje nje

Shortbread keksici Vruéi zrak Peka¢ za peci- 140 25-35 2

VO
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&

e

Shortbread keksici Tradicionalno Pekac za peci- 140 25-35 2
pecenje vo

Mali kolagi, 20 po plitici 2) Vruéi zrak Pekac za peci- 150 20-30 3
vo

Mali kolai, 20 po plitici 2) Tradiciionlalno Pekac za peci- 170 20-30 3
pecenje vo

Tost 3) Rostilj Mreza za peCe- maks. 1-2 5
nje

1)2 kalupa stavljena dijagonalno (& 20 cm). Desni koji se postavlja viSe sprijeda od lijevog.

2) prethodno zagrijte prazan uredaj.
3) Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min.

Pecenje na viSe razina

= - [
N = C @) =
Shortbread keksici Vruéi zrak Pekac za peci- 140 25-45 2i4
\%e)
Mali koladi, 20 po plitici 1) Vruci zrak Pekac¢ za peci- 150 25-35 2i4
\%e)
Bezmasni biskvit Vrudi zrak Mrezanzjz pece 160 45-55 2i4
Mrez ce-
Pita od jabuka Vruéi zrak reza za pece 160 55-65 2i4

nje

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.

10.5 Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja za funkciju: Puna para

Ispitivanja u skladu s EN 60350-1, IEC 60350-1.
Postavite temperaturu na 100°C.

LY = O = O
Brokula 1) 2) 2/3 perforirani komplet pare 0.3 3 8-9
Brokula 1) 2) 2/3 perforirani komplet pare maks. 3 10-11
GraSak, smrz- 2 x 2/3 perforirani komplet pa- 2x15 2i4 Sve dok temperatura na naj-
nuti 2) re hladnijem mjestu ne doseg-

ne 85 °C.

1) Prethodno zagrijte uredaj dok se ne postigne postavljena temperatura. Ne koristite funkciju: Brzo zagrijavanje.

2) pekat za pecivo postavite na prvi polozaj police, s nagibom prema straznjem dijelu unutrasnjosti pecnice.

HRVATSKI
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Dodatni recepti za paru

= - o,

&L, = = C O
Kuhanije na pari Gastlronorm 1/2. 2 (10s08) 40 (krumpira)
kombinirano jelo Puna para perforiran (kUM prokuiai 100 o 20 (losos)

i 1) riéi i brokula) i ne- krumpir) 10 - 12 (bro-
(2 porcije) perforiran (losos) kula)

. Jela na okruglom

P kara-

uding od e.llra Visoka vlaznost porculanu na mrezi 2 90 35-45
mela (6 porcija) L.

za pecenje

Jajva. na kraljevski Puna para Gastronor.m 1'/2 9 85 3545
nadin neperforirani
Bijeli kruh Pecenje kruha Pekat za pecivo 2) 2 180 40 - 50
Piletina 3) Niska vlaznost Mreza za pedenje 2 200 60 - 70

1) stavite sastojke u pecénicu jednu za drugom na odgovarajucu tocku tako da se svi dijelovi istovremeno ispeku.

Istovremeno mozete pripremiti dvije porcije.

2) Koristite pekac za pecivo s nagibom usmjerenim prema straznjem dijelu peénice.
3) stavite pekac za pecivo na prvi polozaj police u pe¢nici za sakupljanje masnoce koja kaplje.

11. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ¢iS¢enje
Sredstva za CiS¢enje

* Prednju stranu uredaja oCistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

» Za CiScenje metalnih povrsina koristite
otopinu za ¢iSéenje.

* Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

» Ocistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

» Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

» Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
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toplu vodu i blagi deterdZent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.
Ne distite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrSinama pomocu
abrazivnih sredstava za Ciscenije ili
predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite katalitiCke

ploce.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Nosace police pazljivo povucite prema
gore i van iz prednjeg nosaca.

3. Predniji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke.

4. Izvadite nosace iz straznjeg nosaca.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.



Ako su teleskopske vodilice isporucene,
njihove zatike za drzanje moraju biti okrenute
prema naprijed.

11.3 Parno ciSéenje

1.
2,

3.

6.

Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
Izvadite sav pribor iz pecnice i uklonjive
nosace polica.

Dno unutrasnjosti peénice i unutarnje
stako vrata ocistite mekom krpom s
toplom vodom i blagim deterdzentom.
Napunite spremnik za vodu do
maksimalne razine, dok se ne oglasi

signal ili se na zaslonu ne prikaze poruka.

Odaberite: 1zbornik / CiS¢enje.

Opcija Opis

Parno ¢is¢e- Lagano ciséenje

nje Trajanje: 30 min
Parno ¢isc¢e- Normalno ¢iséenje

nje Plus Unutrasnjost pecnice po-

prskajte deterdzentom.
Trajanje: 75 min

Pritisnite START . Slijedite upute na
zaslonu.

Signal se oglasava na kraju ¢isc¢enja.

7.

8.
9.

10.

Pritisnite bilo koji simbol za iskljuCivanje
signala.

Iskljucite uredaj.

Kad se uredaj ohladi, posusite
unutrasnjost mekanom krpom.

Ostavite vrata peénice otvorena i
priCekajte da se unutrasnjost peénice
osusi.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je
iskljuc¢ena.

11.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Ciséenje se preporuduje kad se pojavi
podsjetnik.

Koristite funkciju: Parno ¢is¢enje Plus.

11.5 Uklanjanje kamenca

Koristite ga za uklanjanje kamenca iz parnog
sustava.

1.
2,

Iskljucite ureda;j i pricekajte da se ohladi.
Izvadite svu dodatnu opremu iz pecnice.

10.

1.
12.

13.

Provijerite je li spremnik za vodu prazan.
Pogledajte Odrzavanje i CiS¢enje,
Praznjenje spremnika.

Trajanje prvog dijela: oko 100 min
Odaberite: 1zbornik / Ci§éenje /
Uklanjanje kamenca.

Stavite posudu za rostilj / peCenje na
najnizi polozaj police.

U spremnik za vodu ulijte 250 ml sredstva
za uklanjanje kamenca.

Ispunite preostali dio spremnika za vodu
sa 700 ml vode, dok se ne oglasi signal ili
se na zaslonu ne prikaze poruka.
Ukljucite funkciju i slijedite upute na
zaslonu. Pocinje prvi dio postupka za
uklanjanje kamenca.

Trajanje drugog dijela: oko 35 min
Spremnik za vodu napunite vodom do
950 ml, dok se signal ne oglasi ili se na
zaslonu ne prikaze poruka.

Kad funkcija zavrsi, uklonite posudu za
rostilj / peCenje.

Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
UnutraSnjost pecénice ocistite mekanom
krpom.

Ostavite vrata pec¢nice otvorena i
priCekajte da se unutrasnjost osusi.

Ako nakon postupka za uklanjanje kamenca
u uredaju ostane ostataka vapenca, na
zaslonu Ce se pojaviti upit za ponavljanje
postupka.

11

.6 Podsjetnik za uklanjanje

kamenca

Uredaj pruza dva podsjetnika za uklanjanje
kamenca. Podsjetnik za uklanjanje kamenca

ne

11

moze se iskljuciti.

Mekani podsjetnik - preporucuje vam
uklanjanje kamenca iz uredaja.

Tvrdi podsjetnik - obavezuje vas da
uklonite kamenac iz uredaja. Ako iz
uredaja ne uklonite kamenac kada je tvrdi
podsjetnik uklju¢en, funkcija pare je
onemogucena.

.7 Ispiranje

Koristite za €iS¢enje parnog sustava nakon
Ceste uporabe parnih funkcija.

1.
2,
3.

Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
Izvadite sav pribor iz peénice.

Duboku posudu postavite na prvi polozaj
police.
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4. Napunite spremnik za vodu vodom do
maksimalne razine, dok se ne oglasi

signal ili se na zaslonu ne prikaze poruka.

5. Odaberite: Izbornik / CiS¢enje / Ispiranje.
Trajanje: oko 30 min

6. Ukljucite funkciju i slijedite upute na
zaslonu.

7. Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku
posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je
iskljucena.

11.8 SuSenje

Koristite ga za susenje unutrasnjosti pec¢nice
nakon kuhanja pomocu parne funkcije
pecnice ili ¢is¢enja parom.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Izvadite sav pribor iz pecnice.

3. Odaberite: I1zbornik / CiS¢enje / Susenje.
4. Slijedite uputu na zaslonu.

11.9 Podsjetnik za susenje

Nakon kuhanja pomocu parne funkcije
peénice, na zaslonu se prikazuje napomena
da se uredaj osusi.

Pritisnite DA za suSenje uredaja.

11.10 Praznjenje spremnika

Koristite je nakon kuhanja pomoc¢u parne
funkcije pecnice kako biste uklonili preostalu
vodu iz spremnika za vodu.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. lzvadite sav pribor iz pecnice.

3. Duboku posudu postavite na prvi polozaj
police. y

4. Odaberite: Izbornik / Cisc¢enje /
Praznjenje spremnika.

Trajanje: 6 min

5. Ukljucite funkciju i slijedite upute na
zaslonu.

6. Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku
posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je
iskljucena.
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11.11 Uklanjanje i postavljanje vrata

MozZete ukloniti vrata i unutradnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploca razliCit je za razliCite modele.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.

/\ OPREZ!

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

1. Provjerite je li uredaj hladan.
2. Potpuno otvorite vrata.

3. Pritisnite stezne poluge A na dvjema
Sarkama vrata.

4. Vrata peénice zatvorite do prvog
otvorenog polozaja (pod pribliznim kutom:
70°).

5. Vrata drzite rukom sa svake strane i
izvucite ih od peénice pod kutom prema
gore.

6. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

7. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop&u.

8. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

9. Drzite staklene ploCe vrata za gorniji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice.



10. Ocistite staklenu plo¢u vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklenu
plocu. Staklene ploce ne perite u perilici
posuda.

Nakon ¢€iS¢enja gore opisane korake obavite

obrnutim redoslijedom. Najprije umetnite

maniju plocu, zatim vecu i vrata.

Provijerite jesu li staklene plo¢e umetnute u
ispravnom polozaju, jer se u protivnom
povrsina vrata moze pregrijati.

11.12 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.

3. Stavite krpu na dno pecnice.

Gornja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac i skinite ga.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Opis problema

Ne mozete ukljuciti uredaj ili ru-
kovati njime.

2. Skinite metalni prsten i ocistite stakleni
poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovarajuéom zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite metalni prsten na stakleni
poklopac i instalirajte ga.

Boéno svjetlo

1. Skinite lijevi nosa¢ polica kako biste
omogucili pristup Zarulji.

2. Za uklanjanje poklopca koristite Torx 20
odvijac.

3. Ocistite stakleni poklopac.

4. Zamijenite zarulju svjetilike
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

5. Postavite metalni okvir i brtvu. Zategnite
vijke.

6. Vratite lijevu vodilicu za police.

Uzrok i rjesenje

Uredaj nije spojen na napajanje ili nije ispravno spojen.
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Opis problema

Uredaj se ne zagrijava.

Uzrok i rjesenje

Sat nije postavljen.

Za postavljanje sata pogledajte Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Osigurac je pregorio.
Uvjerite se da je osigura¢ uzrok kvara. Ako se problem ponovi, obratite se
kvalificiranom elektri¢aru.

Roditeljska zastita je ukljucen.

Svjetlo je isklju¢eno.

Zarulja je pregorjela. Zamijenite Zarulju.

Za pojedinosti pogledajte Odrzavanije i Cisc¢enje.

@ Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢i§¢enje. Ponovite ¢iS¢enje ako je prekinuto prekidom napajanja.

12.2 Sifre pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci. U donjoj tablici
mozete pronaci popis problema. Kada se sljedec¢a poruka o pogresci i dalje prikazuje na
zaslonu, to znaci da je neispravni podsustav mozda isklju¢en. U tom slu¢aju obratite se svom

dobavljacu ili ovlastenom servisnom centru.

Kodovima i opisima

F102 - vrata nisu potpuno zatvorena ili je brava na
vratima slomljena.

Rjesenje
Zatvorite vrata.
Iskljucite i ukljucite uredaj.

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u uti¢-
nicu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade
ispravno.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na dodirnim
poljima nema prljavstine.

F908 - sustav uredaja ne moze se povezati s
upravljackom plo¢om.

Iskljucite i ukljucite uredaj.

12.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporuc¢ujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST
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13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uéinkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca Dieter Knoll

Identifikacija modela DKS79905BK 944182439
Indeks energetske ucinkovitosti 61.9

Klasa energetske ucinkovitosti A++

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni

nacin rada

1.09 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ven-

tilatorom

0.52 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Zapremina

701

Vrsta pecénice

Ugradbena peénica

Mass

36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji -

Metode za mjerenje izvedbi.

13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada slabe snage

PotroS$nja energije u stanju pripravnosti

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi na¢in rada pri niskoj

snazi

20 min

13.3 Savjeti za ustedu energije

Sljededi savjeti pomoci ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévrS¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije

kuhanja, osim ako to izri€ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina ili temperatura.
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Ako se ukljuci program s odabirom Trajanje ,
a vrijeme kuhanja je dulje od 30 minuta, kod
nekih se funkcija uredaja grija¢i automatski
ranije iskljuCuju.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektricnih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogqg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
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niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.
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OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowac¢ wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
» Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
2.1 Instalacja bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.
A OSTRZEZENIE! « Zachowa¢ minimalne odstepy od innych

Urzgdzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

urzgdzen i mebli.

¢ Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

* Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.

2.2 Podtaczenie elektryczne

Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas & .
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest OSTRZEZENIE!

ono cigzkie. Naleiy.za\./vs,ze stosowac Wystepuje zagrozenie pozarem i
rekawice ochronne i mie¢ na stopach porazeniem pradem elektrycznym.

petne obuwie.
Nigdy nie ciggnaé¢ urzadzenia za uchwyt.
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Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwiaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wyitgcznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.
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2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub

wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowa¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych

i stoikbw dopuszczonych do
pasteryzowania.

W poblizu urzadzenia ani na nim nie
wolno umieszczac¢ produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi produktami

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu emalii:

— nie stawia¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.




— Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Uzywac wytgcznie akcesoriow
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzgdzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za Sciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sa
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sig
z autoryzowanym centrum serwisowym.

» Drzwi urzgdzenia sg cigezkie, dlatego
nalezy zachowac ostroznos¢ podczas ich
wyjmowania.

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac¢
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazdéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Gotowanie na parze:

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Zachowac ostrozno$c¢ podczas
otwierania drzwi urzadzenia, gdy
funkcja jest wigczona. Moze zostac
uwolniona para.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

POLSKI 31




» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogédlne informacje
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

"
e

Dke o=

| |

|
LT o)

Wiaczone / Wytaczone
Nacisng¢ i przytrzymac , aby wigczy¢
lub wytgczy¢ urzadzenie.

Menu
Wyswietla opcje urzadzenia i funkcje
ustawiania.

Ulubione

Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
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« Odcigé przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

Panel sterowania

Ekran

Zbiornik na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

Lampa

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej
Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

Slojef~fofo] ]l

Wyswietlacz

Pokazuje aktualne ustawienia urzgdze-
nia.
Przetacznik oswietlenia

Wiaczanie i wylaczanie oswietlenia.

Szybkie nagrzewanie
E Wiaczanie i wytaczanie funkgcji: Szybkie
nagrzewanie.

4.2 Wyswietlacz

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.



A
12:30
#2esc 150°C
) 15min @ | | START
| | | | |
F E D C B
A. Aktualna godzina
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
E. Timer
F. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

k) Anulowanie ostatniej czynnosci.

Wskazniki na wyswietlaczu

» Wigczanie i wylgczanie opcji.

Urzgdzenie jest zablokowane.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwiekowe-
go.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwiekowe-
go i zatrzymania pieczenia.

O DB

9
o
g

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

S

Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

@

0 Anulowanie ustawienia.

@ Na wyswietlaczu pojawig sie rozne
komunikaty. Po wyswietleniu okna
komunikatu naci$nij wyswietlacz, aby
kontynuowac.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtaczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wysSwietlaczu pojawi sig
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje E Ustawi¢ maksymalng
temperature. Patrz Codzienne
uzytkowanie. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz..

3. Ustawi¢ funkcje @. Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Ustawi¢ funkcje E Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

5.3 Ustawienie: Twardos¢ wody

Po podtaczeniu urzadzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci
wody.
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Twardo$¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg
paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie
wodociggowym.

1. Zanurzyc¢ pasek testowy w wodzie z
kranu na ok. 1 s. Nie umieszczac¢ paska
testowego pod biezacag wodg.

2. Potrzasng¢ paskiem testowym, aby
usuna¢ resztki wody.

3. Po uplywie 1 min, sprawdzi¢ twardo$é
wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawi¢ twardos¢ wody: Menu /
Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢
wody.

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

zmieniac¢. W ciagu 1 min po zakonczeniu

testu sprawdzi¢ twardos¢ wody.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w
menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$é
wody.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

O

Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw
i opiekania chleba.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa
lub drobiu z ko$¢mi na jednym pozio-
mie. Do pieczenia zapiekanek i przyru-
mieniania.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢
temperature nizsza niz do pieczenia tra-
dycyjnego, poniewaz wentylator réwno-
miernie rozprowadza ciepto wewnatrz
piekarnika.

Potrawy mrozone
Idealny do gotowych dan (np. frytek,
krokietéw lub sajgonek).
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Tabela przedstawia zakres twardo$ci wody
wraz z odpowiadajgca mu klasyfikacjg wody.
Nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z
tabela.

Stopien twardos- Pasek testowy
ci wody
1 miekta —

]

2 - $rednio twarda

[ 1 I

3 - twarda

4 - bardzo twarda

Gornaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym pozio-
mie oraz do suszenia Zywnos$ci.

() Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych
potraw, ktére trzeba bardziej nagrzewac¢
od dotu.

Grzatka dolna

Funkcje te nalezy wybra¢ po zakoncze-
niu gotowania, aby w razie potrzeby
przyrumienic potrawe od spodu. Uzy¢
najnizszej potki.

SPECJALNE

=] Pasteryzowanie
Aby pasteryzowaé warzywa i owoce,
nalezy umiescic stoiki na blasze do pie-
czenia ciasta wypetnionej wodg, uzywa-
jac zaroodpornych stoikow z zakretkg
bagnetowg lub zakretkami Srubowymi
tego samego rozmiaru. Uzy¢ najnizej
potozonej potki.




Suszenie

Do suszenia krojonych owocoéw, wa-
rzyw i grzybow. Aby umozliwi¢ wydosta-
nie sie wilgotnego powietrza i lepsze
wyschniecie owocéw, zaleca si¢ pod-
czas suszenia sporadyczne otwiera¢
drzwi piekarnika .

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed pod-
aniem potraw.

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw

i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od
ilosci i wielkosci zamrozonej zywno$ci.

§55
Ry

Zapiekanki

Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek
i przyrumieniania.

S
[a]

Termoobieg (niska temp.)
Proces pieczenia w niskiej temperatu-
rze. I[dealnie nadaje sie do przygotowy-
wania delikatnych potraw (np. wotowiny,
cielgciny lub jagnieciny).

Podtrzymywanie temp.
Podtrzymywanie temperatury potraw.
Nalezy pamigtac, ze niektore potrawy
mogq nadal gotowac sie i wysychac

w cieple. W razie potrzeby nalezy przy-
kry¢ naczynia.

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzysta-
nia z tej funkcji temperatura wewnatrz
urzadzenia moze rézni¢ sie od ustawio-
nej temperatury. Wykorzystywane jest
ciepto resztkowe. Moc grzania moze sie
zmniejszy¢. Aby uzyska¢ wigcej infor-
magiji, patrz Codzienne uzytkowanie,
Uwagi dotyczgce: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

) Steamify
Do gotowania na parze, duszenia, deli-
katnego opiekania oraz pieczenia ciast
i migs.

[ Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary
zapobiega wysychaniu ich powierzchni.
Ciepto rozprowadzane jest delikatnie

i rownomiernie, dzieki czemu smak

i aromat potraw sa takie same jak po-
traw $wiezo przyrzadzonych. Tej funkc;ji
mozna uzy¢ do odgrzewania potraw
bezposrednio na talerzu. Mozna jedno-
czesnie odgrzewaé potrawy na wiecej
niz jednym talerzu, na réznych pozio-
mach piekarnika.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chle-
ba i butek, dzieki czemu zyskaja chru-
piacq skorke, potysk i kolor jak pieczywo
z profesjonalnej piekarni.

Wyrastanie ciasta

=
Do przyspieszania wyrastania ciasta
drozdzowego. Przykry¢ powierzchnig
ciasta, aby zapobiec wyschnigciu.

& Gotowanie na parze
Do gotowania na parze warzyw, przy-
stawek lub ryb.

G Duza wilgotnos¢
Funkcja stuzy do gotowania delikatnych
potraw, takich jak krem, tarty, terriny
i ryby.

) Mata wilgotnosé

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
miesa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzigki potaczeniu dziatania
pary i goracego powietrza migso zysku-
je delikatng i soczysta konsystencje,

a jednoczesnie chrupiagca skorke.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkgciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzenh
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w zakresie efektywnosci energetyczne;j

i ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢é zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat

z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji osSwietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Instrukcje dotyczace przygotowania potraw,
patrz Wskazowki i porady, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii mozna znalez¢
wEfektywnos¢ energetyczna , Wskazowki
dotyczgce oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczy¢ urzgdzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysiIna funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisnag¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisng¢ OK.

4. Ustawi¢ temperature Nacisng¢ przycisk
OK

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna
wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed
rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz:
Korzystanie z akcesoriéwTermosonda

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje
pieczenia.
7. Wytaczyc¢ urzadzenie.

@ Podczas dziatania niektérych funkcji
pieczenia oswietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.4 Ustawienie: Steamify — funkcja
pieczenia parowego

1. Wigczy¢ urzadzenie. Wybraé symbol
funkcji pieczenia i nacisng¢ go, aby
przej$¢ do podmenu.

2. Nacisnaé . Ustawic¢ funkcje pieczenia
parowego.
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3. Nacisng¢ OK. Na wyswietlaczu pojawig
sie ustawienia temperatury.

4. Ustawi¢ temperature Rodzaj funkc;ji
pieczenia parowego zalezy od ustawionej
temperatury:

a. Para do gotowania na parze 50 -
100°C - do gotowania na parze
warzyw, produktéw zbozowych
i straczkowych, owocéw morza, terrin
i legumin.

b. Para do duszenia 105 - 130°C - do
przyrzadzania potrawek i duszonego
migsa lub ryb, pieczenia chleba
i drobiu, a takze sernikéw i casserole.

c. Para do zapiekania 135 - 150°C - do
pieczenia miesa, casserole,
faszerowanych warzyw, ryb
i zapiekanek. Dzieki potgczeniu
dziatania pary i gorgcego powietrza
migso zyskuje delikatng i soczystg
konsystencje, a jednoczesnie
chrupigcyg skoérke. Ustawienie timera
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
grzatka grilla, aby delikatnie
przyrumienic potrawe.

d. Para do pieczenia 155 - 230°C - do
pieczenia dan mies, ryb, drobiu,
wypiekow ciasta francuskiego
z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekéw. Ustawienie
timera i umieszczenie potrawy na
pierwszym poziomie piekarnika
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupigcy spod.

5. Nacisna¢ przycisk OK.

6. Nacisnag¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby ja otworzyc¢.

7. Napefnic zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (ok. 950 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Taka
ilos¢ wody wystarcza na okoto 50 min.
Nie przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci zbiornika na wode. Grozi to
wyciekiem wody, jej rozlaniem
i uszkodzeniem mebli.



/\ OSTRZEZENIE!

Uzywacé wytgcznie zimnej wody
z kranu. Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych cieczy. Nie wlewac¢ do
zbiornika na wode cieczy
tatwopalnych ani zawierajgcych

alkohol.
8. Wsuna¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

9. Nacisna¢ przycisk START .

Para pojawi sie po okoto 2 min. Gdy
urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

10. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sie sygnat dzwigkowy.
Napetni¢ zbiornik na wode.

11. Wytaczy¢ urzadzenie.

12. Oproznié zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

Patrz Pielegnacja i czyszczenie, Opréznianie

zbiornika.

13. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu
piekarnika mogg skrapla¢ sie resztki
wody.

14. Gdy urzadzenie ostygnie, oczysci¢ jego
wnetrze wilgotna, miekkg szmatka.

Pozycja menu

Opis

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac
ostrozno$c¢ podczas oprozniania
zbiornika na wode.

6.5 Menu
Nacisng¢ = aby przejs¢ do menu.

Pozycja menu Opis

Gotowanie wspomaga- Wyswietlenie listy
ne programoéw automa-
tycznych.

Ulubione Wyswietlenie listy
ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.
Ustawie- Konfigu- Stuzy do konfiguracji
nia racja urzadzenia.

Serwis Pokazuje wersje op-
rogramowania i konfi-
guracje.

Podmenu: Czyszczenie

Podme- Opis

nu

Osuszanie Procedura osuszania komory z po-
zostatosci skroplonej pary wodnej
po uzyciu funkcji parowych

Opréznia- Procedura usuwania pozostato$ci

nie zbior- wody ze zbiornika na wode po uzy-

nika ciu funkcji pary.

Czyszcze- Lekkie czyszczenie

nie paro-

we

Czyszcze- Dokfadne czyszczenie

nie paro-

we plus

Odkamie- Czyszczenie obwodu generatora

nianie pary z osadzonego kamienia

Ptukanie Procedura czyszczenia obwodu ge-

neratora pary po czestym korzysta-
niu z funkgcji parowych

Czyszczenie Wyswietlenie listy
programoéw czyszcze-

nia.

Podmenu: Opcje

Podme-
nu

Oswietle-
nie piekar-
nika

Opis

Wigczanie i wytaczanie o$wietlenia.
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Podme- Opis Podme- Opis
nu nu
Blokada Zapobiega przypadkowemu uru- Wersja Informacje na temat wersji oprogra-
urucho- chomieniu urzgdzenia. oprogra- mowania.
mienia mowania
Szybkie Skraca czas nagrzewania. Opcja ta Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
nagrzewa- jest dostepna tylko dla niektérych wszystkie
nie funkcji pieczenia. ustawie-
nia
Przypom- Wigczanie i wytgczanie przypom-
nienie o nienia. . . .
czyszcz 6.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane
Syl cyfro-  Zmiana formatu wyswietlanego Gotowanie wspomagane podmenu skiada sie
wy zegara wskazania czasu.

Podmenu: Ustawienia

Konfiguracja
Podme- Opis
nu
Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.
Jasnos¢ Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.
wyswietla-
cza
Dzwigki Wiacza i wytgcza dzwigk pol doty-
przycis- kowych. Nie jest mozliwe wytgcze-
kow nie sygnalizacji dzwiekowej dla (D
Gtosnosc Ustawia gtosno$¢ dzwigku przycis-
sygnatu kow i sygnatéw.
Twardo$é Ustawia twardos¢ wody.
wody
Aktualna Ustawia aktualng godzine i date.
godzina

Serwis
Podme- Opis
nu
Tryb de- Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
mo

38 POLSKI

z zestawu dodatkowych funkgji i programéw
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

» Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.
3. Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umiesc¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz
czas pieczenia.



7. DODATKOWE FUNKCJE
7.1 Ulubione 5%

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak
funkcja pieczenia i czas pieczenia.

Wigczy¢ urzgdzenie.

Wybra¢ preferowane ustawienie.
Nacisngé —.

Wybra¢ opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisna¢ OK.

9_ nacisna¢, aby zresetowac ustawienie.

PO N=

o

0 — nacisnaé, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzadzenia.

1. Wiacz urzadzenie.
2. Ustawi¢ funkcje pieczenia.
3. Sﬁ? § — nacisna¢ jednoczes$nie, aby
wigczy¢ funkcije.
, § - nacisng¢ jednoczesnie, aby
wytgczy¢ funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu

urzadzenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Nacisnaé =

3. Wybra¢ Opcje / Blokada uruchomienia.

4. Naciskac litery kodu w kolejnosci
alfabetyczne;j.

5. Wytaczy¢ urzadzenie.

Blokada uruchomienia jest wt.

Dostep do: Timer i lampka jest dostepna.

Aby korzystac z urzgdzenia, nalezy nacisng¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

Aby wylgczy¢ te funkcje, nalezy powtdrzyc
powyzsze Czynnosci.

7.4 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) ® (godz.)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz Funkcje zegara.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzgdzenia.
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8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Opis funkcji zegara

Funk- Opis

cja

Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$¢
maksymalna to 23 godz. 59 min.
Mozna ustawié, co sie stanie, gdy
uplynie ustawiony czas, ustawiajac
jako preferowane: Zakoncz dziata-
nie.

Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,

dziatanie rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Funkcje te mozna wtgczy¢ w dowol-
nej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wytgczone.
Alarm dzwiekowy i wylgczenie - gdy
uptynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i funkcja pieczenia wyta-
czy sie.
Tylko powiadomienie - po uptywie
czasu na wy$wietlaczu pojawi sig ko-
munikat. Funkcje te mozna witaczyé
w dowolnej chwili — réwniez wtedy,
gdy urzadzenie jest wytaczone.

Urucho- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakon-

mienie z czenia pieczenia.

opdznie-

niem

Wydtu- Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:

zenie

czasu

Stoper Pokazuje, jak diugo dziata urzadze-

nie. Warto$¢ maksymalna to 23
godz. 59 min. Funkcje te mozna wig-
czaé i wylaczaé. Funkcja ta nie ma
wplywu na dziatanie urzadzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisnaé: Aktualna godzina.
3. Ustawic czas.

4. Nacisng¢ przycisk OK.
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8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybraé funkcje pieczenia i ustawié¢
temperature.

2. Nacisngé @

3. Ustawic czas.

Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybrac¢ naciskajgc ® ® © .

4. Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opdéznieniem

Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisng¢ @

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisngc ® © ©

Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zadang godzine rozpoczecia.
Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

Noak wb =

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisngé @

Nacisngé ® © ©

Nacisngg¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

ponN =

5. Nacisng¢ OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sig ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ @
2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.

3. Nacisng¢ OK.



9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Dostepne akcesoria w za-
leznosci od modelu. Zeska-
nuj kod QR, aby sprawdzic,
jak uzywac akcesoriéw do-
starczonych z urzadzeniem.
Akcesoria opcjonalne moz-
na zamawia¢ oddzielnie.
Wigcej informacji mozna
uzyskac u lokalnego do-
stawcy.

Niewielki wystep na gorze zwigksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wi6z akcesorium (ruszt/ tace) miedzy
prowadnice wspornika. Upewnij sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika, .

sﬁg&%\
i\\%“\\’

=3

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnij sie,
ze jest on skierowany do Ciebie.

Jesli uzywasz tacy z otworami, umie$c¢ pod
nig tace/garnek, aby zebra¢ kapiagce ptyny.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy

Zalecenia

« Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywa¢ do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cafa igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzadzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki moga
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
stosowac rekawice kuchenne.

1. Wigczyé urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia lub naczynie
i, w razie potrzeby, temperature
piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, dréb i ryby
Umiesci¢ catg iglice termosondy
w najgrubszej czesci miesa lub ryby.
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Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w Srodkowej czes$ci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej
konsystenciji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Kohcéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezag one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazowki dotyczace oszczgdzania energii,
patrz Efektywnos$c¢ energetyczna.
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4. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz Opis
produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
obecnej temperatury termosondy:

5. M0 — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. ® ® ® __ nacisnagc, aby wybraé
preferowang opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong
wartosc, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

» Alarm dzwigekowy i wytgczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartosc, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wylgczy sie.

7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie

OK| aby przejsé do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ START .

9. Gdy potrawa osiagnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdzi¢, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuzy¢ czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy
z gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

Wigcej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczgce pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

§

§ Rodzaj potrawy

=

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Hl




Naczynie (Gastronorm)

Masa(kg)

Poziom umieszczania potraw

ol M| ¢

Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac foremek do ciasta
i pojemnikdéw w ciemnym kolorze o matowej

powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz

naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, Srednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
wysoko$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

pa— o,
=N = C = O

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia ciasta 180 2 25-35

szt. lub gteboka blacha

Rolada biszkopto- blacha do pieczenia ciasta 180 2 15-25

wa lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta 180 3 15-25
lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 2 20 -30
lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia ciasta 160 2 25-35

szt. lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 2 20 -30
lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, blacha do pieczenia ciasta 180 2 20-30

20 szt. lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- blacha do pieczenia ciasta 140 2 15-25

ka, 20 szt. lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 2 15-25

lub gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pieczenie na jednym poziomie

55§
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg

= °C @) =

Ruszt 160 45 -60 2
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Bezttuszczowy biszkopt Gorna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2
grzatka

Amerykanska szarlotka 1) Termoobieg Ruszt 160 55-65 2

Amerykariska szarlotka 1) Goérna/dolna Ruszt 180 55-65 1
grzatka

Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do pie- 140 25-35 2

czenia ciasta

Kruche ciasteczka Goérna/dolna Blacha do pie- 140 25-35 2
grzatka czenia ciasta

Mate ciastka, 20 sztuk na Termoobieg Blacha do pie- 150 20-30 3

blasze 2) czenia ciasta

Mate ciastka, 20 sztuk na Gorna/dolna Blacha do pie- 170 20-30 3

blasze 2) grzatka czenia ciasta

Tosty 3) Grill Ruszt maks. 1-2 5

1)2 formy umieszczone uko$nie (& 20 cm). Prawg nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

2) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.

3) Rozgrzewac puste urzadzenie przez 5 min.

Pieczenie na kilku poziomach

= — o,
&L, = C Q) =
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do pie- 140 25-45 2i4
czenia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na Termoobieg Blacha do pie- 150 25-35 2i4
blasze 1) czenia ciasta
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 55 2i4
Amerykanska szarlotka Termoobieg Ruszt 160 55-65 2i4

1) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.

10.5 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy funkcji: Gotowanie na parze

Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.

Ustawi¢ temperature 100°C.
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&, = O = O
Brokuly 1)2) Zestaw do gotowania na pa- 0.3 3 8-9
rze 2/3 perforowany
Brokuly 1)2) Zestaw do gotowania na pa- maks. 3 10-11
rze 2/3 perforowany
Groszek mro- 2 x zestaw do gotowania na 2x15 2i4 Az temperatura w najzim-
zony 2) parze 2/3 perforowany niejszym miejscu osiggnie
85°C.

1) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.

2) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

Dodatkowe przepisy z uzyciem pary

§§§
=5y

Pieczenie na pa-

e

= C 8

Gastro Norm 1/2

40 (ziemniaki)

rze potgczonych Gotowanie na pe:;rlz\?lz':jkgiim_ 42 (SS:EZ) 100 18-20 (toso0$)
potraw (2 po- parze o i . ) y 10 - 12 (bro-
1) i nieperforowane i ziemniaki) kuly)
rcje) (toso$)
L Okragte naczynia
Flan k | D Igot-
( Ganorca,:;n clowy uzsovg/:’:go porcelanowe na 2 90 35-45
pore} ruszcie
Got i Gastro N
Krem jajeczny olowanie na pastro orm 2 85 35-45
parze ¥ nieperforowane
Blacha do piecze-
Biaty chleb Chleb 2 180 40 - 50
nia ciasta 2)
Kurczak 3) Mata wilgotnosé Ruszt 2 200 60-70

1) Umiesci¢ sktadniki w piekarniku jeden po drugim w odpowiednim momencie, aby wszystkie sktadniki piekty sie
w tym samym czasie. Mozna przygotowa¢ dwie porcje jednoczesnie.

2) Uzywac¢ blachy do pieczenia z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

3) Umiescic blache do pieczenia na pierwszym poziomie, aby zebra¢ ociekajacy tluszcz.

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

* Przod urzadzenia nalezy czysci¢ tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
woda z tagodnym detergentem.

» Uzyé roztworu czyszczacego, aby
wyczyséci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomoca tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

« Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
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innych zabrudzen moze skutkowaé
pozarem.

» Nie pozostawiaé gotowych potraw
w urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wylgcznie Sciereczkg
z mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg
z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie
my¢ akcesoriéw w zmywarce.

* Do czyszczenia akcesoriow z powlokg
zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych $rodkéw czyszczacych
ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie prowadnic blach

Wyjac¢ prowadnice blach , aby wyczysci¢
piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociggna¢ prowadnice blach
w gore i zdja¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

4. Wyciggna¢ prowadnice blach z tylnego
zaczepu.

Zamontowa¢ prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajgce muszg byc¢
skierowane do przodu.

11.3 Czyszczenie parowe

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach.

3. Oczysci¢ dno piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg szmatkg zwilzong
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ciepta wodg z dodatkiem fagodnego
detergentu.

4. Napehié zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wy$wietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie.

Opcja Opis

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie
Czas trwania: 30 min

Czyszczenie
parowe plus

Standardowe czyszczenie
Spryskac¢ komore deter-
gentem.

Czas trwania: 75 min

6. Nacisng¢ START . Postepowaé zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy.

7. Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczyé
sygnat.

8. Wylaczyé urzadzenie.

9. Gdy urzadzenie ostygnie, wytrze¢ komore
do sucha miekkg szmatka.

10. Pozostawi¢ drzwi piekarnika otworzone
i poczekac, az wnetrze piekarnika
wyschnie.

@ Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytaczone.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkgji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Odkamienianie
Stuzy do odkamieniania uktadu parowego.

1. Wylaczyé urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Upewni¢ sig, ze zbiornik na wode jest
pusty. Patrz Pielegnacja i czyszczenie,
Oprdéznianie zbiornika.
Czas trwania pierwszej czesci: ok.
100 min

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Odkamienianie.



5. Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

6. WIlac¢ 250 ml srodka do odkamieniania do
zbiornika na wode.

7. Uzupehic¢ wode w zbiorniku na wode
dolewajgc 700 ml wody, az rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy lub na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat.

8. Wigczyc¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza cze$¢ procedury
odkamieniania.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min.

9. WiIac¢ do zbiornika na wode 950 ml wody,
az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

10. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjaé
gteboka blache.

11. Wytaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

12. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka.

13. Pozostawi¢ otworzone drzwi piekarnika
do czasu wyschniecia komory.

Jesli po odkamienianiu w urzadzeniu

pozostanie jeszcze kamien, na wyswietlaczu

pojawi sie wskazéwka, aby powtoérzy¢ te
procedure.

11.6 Przypomnienie
o odkamienianiu

Urzadzenie wyswietla dwa przypomnienia

o odkamienianiu. Przypomnienia

o odkamienianiu nie mozna wytgczy¢.

* Przypomnienie wstepne - zaleca
odkamienianie urzadzenia.

* Przypomnienie wtasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wys$wietleniu przypomnienia wtasciwego
urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastapi wytaczenie funkcji parowych.

11.7 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiescié gteboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Napehic zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Ptukanie.

Czas trwania: okoto 30 min

6. Wigczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.

7. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢
gteboka blache.

@ Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytaczone.

11.8 Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po
zakohczeniu pieczenia parowego lub
czyszczenia parowegdo.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyjgc wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Osuszanie.

4. Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na
wys$wietlaczu.

11.9 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na
wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby
osuszy¢ urzadzenie.

Nacisnij YES, aby osuszy¢ urzgdzenie.

11.10 Oproéznianie zbiornika

Sposobu tego uzywaé po zakonczeniu
pieczenia parowego, aby usuna¢
pozostatosci wody ze zbiornika na wodg.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Opréznianie zbiornika.

Czas trwania: 6 min

5. Wiaczyc¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazoéwkami na wyswietlaczu.

6. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

@ Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.
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11.11 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowaé do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!

Drzwi sg ciezkie.

/N UWAGAL!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie

przedniej szyby. Szkto moze peknac.

Upewni€ sie, ze urzadzenie jest zimne.

1.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozycji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciagnaé je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiescic¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwycic listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjaé.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagnac je z prowadnicy.
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10. Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejsza szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Wktadajgc szyby nalezy upewni¢ sie, ze
znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze dojs¢ do
nadmiernego nagrzewania sie powierzchni
drzwi piekarnika.

11.12 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem.
Zarowka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczyé urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odiaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ $ciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zamocowac metalowy pierscien do
szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

1. Wymontowaé¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac dostep do lampy.



2. Do demontazu ostony uzy¢ srubokreta 5. Zamontowac metalowg rame i uszczelke.

z koncoéwka Torx 20. Dokrecic¢ wkrety.
3. Wyczysci¢ szklany klosz. 6. Zamontowa¢ wsporniki blach po lewej
4. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na stronie.

temperature 300°C.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié¢, gdy...

Opis problemu Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wigczy¢ i obstugi- Urzadzenia nie podtaczono do zasilania lub podtaczono nieprawidtowo.
wac urzadzenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, patrz Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem
wystgpi ponownie, nalezy skontaktowaé sie z wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Blokada uruchomienia jest wi.

Nie dziata o$wietlenie. Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegoly, patrz Pielegnacja i czyszczenie.

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtérzy¢ czyszczenie, jesli zostato prze-
rwane na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz
probleméw podano w ponizszej tabeli. Jesli jeden z powyzszych komunikatow nadal pojawia
sie na wyswietlaczu, mogto nastgpi¢ wytaczenie jakiego$ uszkodzonego podzespotu. Wtedy
nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym.

Kod i opis Srodek zaradczy
F102 - drzwi nie s3 catkowicie zamkniete lub bloka- Zamkngg¢ drzwi.
da drzwi jest uszkodzona. Wiaczy¢ i wytgczyé urzadzenie.

F111 - Termosonda jest nieprawidtowo wiozona do ~ Podiaczy¢ Termosonda doktadnie do gniazda.
gniazdka.
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Kod i opis

F240, F439 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie
dziatajg prawidtowo.

Srodek zaradczy

Wyczysci¢ powierzchnie wys$wietlacza. Upewnic sie,
ze na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - ukiad elektroniczny urzadzenia nie moze
nawigzac potaczenia z panelem sterowania.

Wigczy¢ i wylgczy¢ urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu
Nazwa dostawcy Dieter Knoll
Dane identyfikacyjne modelu DKS79905BK 944182439
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9
Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjo-

nalny

1.09 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszo-

nej wentylacji

0.52 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zrédta ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

701

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

36.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekar-
niki, piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.
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13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejécie urzgdzenia do odpowiedniego trybu ni-

skiego poboru mocy

20 min

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac¢ energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikoéw poprawia oszczednosc
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystaé¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem a nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wtaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wiaczac¢ tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosé
energii.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem : razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowa¢ sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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Pridrzujemo si pravico do sprememb.

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejsSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.
Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in .

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.
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- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

- Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isca z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

- Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju¢ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecite moznost elektriChega
udara.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

- Vedno si nadenite zascCitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

- Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

- Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
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boc¢nih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

. Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
- Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete

stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

» Odstranite vso embalaZzo.

+ Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

+ UpoStevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

» Naprava je opremljena z elektri€nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
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+ Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenijati, mora to storiti
osebje pooblaséenega servisnega centra.

e Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni prikljucni kabel, Ce
Zelite izkljugiti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zasCitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

« Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in

elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.




Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
se sprosti vroC zrak.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

2.4 Vzdrzevanje in CiSCenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali

Skode na napravi.

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno v notranjost
aparata.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali names¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

Uporabljajte samo dodatno opremo, ki je

priloZzena tej napravi oz. katero priporoca

proizvajalec.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za ploS¢o
pohisStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploS¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopi€ita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.

Plo$¢e omarice ne zapirajte, dokler se po

uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plosce pocijo.

Ce se steklene ploS¢e vrat poSkodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na
pooblascéeni servisni center.

Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni, ker so tezka.

Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.

Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Gistilna sredstva. Za CiS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Kuhanje s paro

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Sprosc¢ena para lahko povzroci opekline:

— Bodite zelo previdni pri odpiranju vrat
naprave, ko je ta funkcija vklopljena.
Para se lahko sprosti.

— Po koncu kuhanja s paro, previdno
odprite vrata naprave.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.

O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu
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» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.

» Uporabite samo originalne rezervne dele.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled
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4. NADZORNA PLOSCA

4.1 Pregled upravljalne plos¢e
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2.8 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodbe ali zaduSitve.

» Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Upravljalna plos¢a
Prikazovalnik

Posoda za vodo

Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

A Lu

Ventilator

B} Odstr. vodnega kamna iz pipe
El Nosilec police, snemljiv
PoloZaiji polic

Vklop / I1zklop
Pritisnite in drzite za vklop in izklop na-
prave.

Meni
Prikaze moznosti naprave in funkcije
nastavitve.
Priljubljene
Nasteva priljubljene nastavitve.
Prikazovalnik
Prikazuje trenutne nastavitve naprave.
Stikalo za lu¢
Priziganje in gasenje luci.
Hitro segrevanje pecice
E Za vklop in izklop funkcije: Hitro segre-

vanje pecice.
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4.2 Prikazovalnik

Prikazovalnik z nastavljenimi klju€nimi
funkcijami.

0
12:30
285 150°C
) 15min @ | START
| | | | !
F E D C B
A. Ura
B. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
C. Temperatura
D. Funkcije pecice
E. Casovnik
F. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)

Indikatorji prikazovalnika

OK Za potrditev izbire/nastavitve.

Indikatorji prikazovalnika

h') Za preklic zadnjega dejanja.

» Za vklop in izklop funkcij.

Naprava je zaklenjena.

Vklopljena je funkcija zvo€nega alarma.

Vklopljena je funkcija zvo€nega alarma in
zaustavitve kuhanja.

OO

9
o
)

Vklopljeno je samo pojavno sporogilo.

N

Zakasnjen vklop je aktivirana.

@

Za preklic nastavitve.

(%]

< Za vrnitev za eno stopnjo v meniju.

@ Na prikazovalniku se prikazejo
razli¢na sporocila. Ko se prikaze okno s
sporocilom, pritisnite prikazovalnik za

nadaljevanje.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!

Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na
prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.

Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk,
Glasnost, Trdota vode, Ura.

5.2 Zacetno predgrevanje in
¢iséenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. |z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E] Nastavite najvisjo
temperaturo.Glejte razdelek Dnevna
uporaba. Pustite, da naprava deluje 1 h.

3. Nastavite funkcijo @) Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo E] Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. PripomocCke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.3 Nastavitev: Trdota vode

Ko napravo prikljucite na elektricno omrezje,
morate nastaviti stopnjo trdote vode.

Uporabite testni listi€ ali se obrnite na
dobavitelja vode, da preveri stopnjo trdote
vode.
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1. Testni papir za priblizno 1 s postavite v
vodo iz pipe. Ne drzite ga pod tekoco
vodo.

2. Testni papir stresite, da odstranite vso
preostalo vodo.

3. Po 1 min preverite trdoto vode s pomocjo
spodnje razpredelnice.

4. Nastavite stopnjo trdote vode: Meni /
Nastavitve / Nastavitev / Trdota vode.

Barve testnega papirja se zacnejo

spreminjati. Po testiranju v roku 1 min

preverite trdoto vode.

Stopnjo trdote vode lahko spremenite v
meniju: Nastavitve / Nastavitev / Trdota vode.

V razpredelnici so navedene stopnje trdote
vode z ustrezno razvrstitvijo vode. S pomocjo
razpredelnice prilagodite trdoto vode.

6. DNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Funkcije pecice

STANDARD

Stopnja trdote Testni listic
vode
1-menia —

]

2 - srednje trda

[ T .

3 -trda

4 - zelo trda

O Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem po-
loZaju resetke.

Pizza funkcija
Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo
vec toplote od spodaj.

] Zar
Za pecenje tankih zivil na Zaru in pope-
kanje kruha.

Infra pecenje
Za pecenje velikih kosov mesa ali perut-
nine s kostmi na eni visini. Za gratinira-
nje in dodatno zapecenost.

J Gretje spodaj
To funkcijo izberite po postopku kuha-
nja, da po potrebi bolj zapecete hrano
na dnu. Uporabite najnizji nivo reSetke.

POSEBNOSTI

Vroci zrak
Za pecenje mesa in peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Kon-
vencionalna kuha, ker ventilator enako-
merno porazdeli toploto po notranjosti
pecice.

Zamrznjene jedi
Popolno za pripravljene obroke (npr.
ocvrti krompiréek, kroketi ali spomla-
danski zvitki).

=] Ohranjanja
Ce zelite ohraniti zelenjavo in sadje, po-
loZite kozarce za konzerviranje na pe-
kac¢ za pecivo, napolnjen z vodo, pri tem
pa uporabite kozarce z bajonetnim ali
navojnim pokrovom enake velikosti, ki
so odporni na toploto. Uporabite najnizji
polozaj reSetk.
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0 Susenje
Za su$enje narezanega sadja, zelenja-
ve in gob. Da bi lahko vlazen zrak uha-
jal in bi se sadje bolje posusilo, priporo-
¢amo, da med su$enjem ob¢asno od-
prete vrata pecice.

= Gretje kroznikov
Za predhodno segrevanje kroznikov za
postrezbo.

K2 Odtaljevanje
Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sa-
dja). Cas odtaljevanja je odvisen od ko-
li¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

iR Gratiniranje
Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran
krompir. Za gratiniranje in dodatno za-
pecenost.

1°C Pecenje z nizko temp.

Postopek kuhanja pri nizki temperaturi.
Popolno za pripravo ob¢utljivih jedi (npr.
govedine, teletine ali jagnjetine).

Ohrani toploto

Za ohranjanje tople hrane. Nekatere je-
di se lahko pri ohranjanju toplote Se na-
prej kuhajo in susijo. Po potrebi pokrijte
jedi.

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varcevanje
z energijo med pe¢enjem. Ko uporablja-
te to funkcijo, se lahko temperatura v
napravi razlikuje od nastavljene. Upo-
rabljena je akumulirana toplota. Mo¢ se-
grevanja se lahko zmanjSa. Za dodatne
informacije si oglejte Dnevna uporaba,
Opombe o: Vlazno pecenje.

PARA

W

Steamify

Paro uporabljate za kuhanje s paro, du-
Senje, nezno hrustljavost, peko in pece-
nje.

> Pogrevanje s paro

Pogrevanje hrane s paro prepreci suse-
nje povrsine. Toplota se porazdeli ne-
zno in enakomerno, kar omogoc¢a po-
vrnitev okusa in arome hrane, kot da bi
bila ravno pripravljena. To funkcijo lahko
uporabite za pogrevanje hrane nepo-
sredno na krozniku. So¢asno lahko po-
grejete vec kot en kroznik na razli¢nih
polozajih reSetk.

% Peka kruha
To funkcijo uporabite za pripravo kruha
in zemelj s profesionalnimi rezultati gle-
de hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

ey Vzhajanje testa
Za pospesitev vzhajanja kvasenega te-
sta. Pokrijte povrsino testa, da prepreci-
te susenje.

> Kuhanje v sopari
Za kuhanje zelenjave, prilog ali rib s pa-
ro.

o) Vlaga Visoka
Funkcija je primerna za pripravo obcut-
ljivih jedi, kot so jajéne kreme, flani, teri-
ne in ribe.

] Vlaga nizka
Funkcija je primerna za meso, perutni-
no, jedi iz pecice in zlozenk. Zahvaljujo¢
kombinaciji pare in toplote je meso so¢-
no in mehko ter ima hrustljavo povrsino.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanje glejte Namigi in
nasveti, Vlazno pecenje. Za sploSna
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priporocila glede varéevanja z energijo glejte
Energijska ucinkovitost, Nasveti za
varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Vklopite napravo. Na prikazovalniku se
prikazeta privzeta funkcija pecice in
temperatura.

2. Pritisnite simbol funkcije pecice ¥ za
vstop v podmeni.

3. Izberite funkcijo pecice in pritisnite OK.
4. Nastavite temperaturo. Pritisnite OK.
5. Pritisnite START .

Sonda za hrano - senzor lahko vkljucite
kadar koli pred ali med kuhanjem. Oglejte si
Uporaba dodatne opreme, Sonda za meso.

6. STOP - pritisnite za izklop funkcije
pecice.
7. lzklopite napravo.

@ Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.4 Nastavitev: Steamify - funkcija
gretja s paro

1. Vklopite napravo. Izberite simbol funkcije
pecice in pritisnite za vstop v podmeni.

2. Pritisnite . Nastavite funkcijo gretja s
paro.

3. Pritisnite OK. Na prikazovalniku se
prikazejo nastavitve temperature.

4. Nastavite temperaturo. Vrsta funkcije
gretja s paro je odvisna od nastavljene
temperature:

a. Para za kuhanje v sopari 50 - 100°C
- za kuhanje zelenjave, zit, stro¢nic,
morskih sadezev, terin in sladic na
Zlico s paro.

b. Para za obaro 105 - 130°C - za
pripravo dusenega mesa ali rib, kruha
in perutnine, kot tudi skutnih tort in
mesnih zvitkov.

c. Para za nezno hrustljavost 135 -
150°C - za meso, mesne zvitke,
polnjeno zelenjavo, ribe in gratinirane
jedi. Zahvaljujo¢ kombinaciji pare in
toplote je meso socno in mehko ter
ima hrustljavo povrsino. Ce nastavite
programsko uro, se funkcija zara
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samodejno vklopi v zadnjih minutah
postopka pecenja, da je jed nezno
gratinirana.

d. Para za peko in prazenje 155 -
230°C - za pecene mesne jedi, ribe,
perutnino, polnjeno pecivo iz
listnatega testa, tarte, muffine,
gratinirane jedi, zelenjavo in
pekovske izdelke. Ce nastavite
programsko uro in postavite hrano na
prvi nivo, se funkcija toplote od
spodaj samodejno vklopi v zadnjih
minutah postopka pecenja, da dobijo
jedi hrustljavo dno.

5. Pritisnite OK.

6. Pritisnite pokrov posode za vodo, da ga
odprete.

7. Posodo za vodo napolnite z mrzlo vodo
do najvisje ravni (priblizno 950 ml), da se
oglasi zvocni signal ali da se na
prikazovalniku prikaze sporocilo. Koli¢ina
zados$c¢a za priblizno 50 min. Posode za
vodo ne napolnite prek najvisje ravni.
Obstaja nevarnost iztekanja vode, prelitja
in poskodb pohistva.

/\ UPOZORNENIE!

Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne
uporabljajte prefiltrirane
(demineralizirane) ali destilirane
vode. Ne uporabljajte drugih tekogcin.
V posodo za vodo ne nalivajte
vnetljivih ali alkoholnih tekog¢in.

8. Posodo za vodo potisnite v prvotni
polozaj.

9. Pritisnite START .

Para je razprSena po priblizno 2 min. Ko
naprava doseze nastavljeno temperaturo, se
oglasi zvocni signal.

10. Ko v posodi za vodo zmanjka vode, se
oglasi zvocni signal. Napolnite posodo za
vodo.

11. Izklopite napravo.

12. Za preprecitev kopienja apnenca
izpraznite posodo za vodo po vsakem
pecenju s paro.

Glejte Skrb in ¢iS¢enje, lzpraz. posodo za

vodo.

13. Po kuhanju previdno odprite vrata pecice.
Preostala voda se lahko kondenzira v
notranjosti pecice.



14. Ko je naprava hladna, posusite notranjost
pecice z mehko krpo.

/\ UPOZORNENIE!

Naprava je vro¢a. Obstaja tveganje
opeklin. Pri praznjenju posode za vodo
bodite previdni.

6.5 Meni

Pritisnite = za vstop v meni.

Element menija Opis

Kuharski pomoénik Nasteva samodejne
programe.

Cistenje Nasteva programe
cis¢enja.

Priljubljene Nasteva priljublje-

ne nastavitve.

MozZnosti Za nastavitev konfi-
guracije naprave.

Nastavit- Nastavi- Za nastavitev konfi-
ve tev guracije naprave.
Servis Prikazuje razli¢ico

programske opreme

Podmeni  Opis
Izpiranje Za izpiranje in ¢iS¢enje krogotoka
uparjalnika po pogosti uporabi
funkcij pare.
Podmeni za: Moznosti
Podme- Opis
ni
Osvetlitev Vklopi in izklopi lu¢.
Varovalo Preprec¢uje nenameren vklop na-
za otroke prave.
Hitro se- Skraj$a Cas segrevanja. Na voljo je
grevanje samo za nekatere funkcije pecice.
pecice
Opomnik Izvede vklop in izklop opomnika.
Za Cigge-
nje
Stil digital- Omogoca spremembo oblike prika-
ne ure za Casa na prikazovalniku.
Podmeni za: Nastavitve

in konfiguracijo. Nastavitev
Podme- Opis
. Rew v - ni
Podmeni za: CiS€enje
Jezik Nastavi jezik naprave.
Podmeni Opis Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.
Susenje Postopek za su$enje kondenza v - . - - -
. . . Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik.
pecici, ki ostane po uporabi parnih
funkcij. Izklop zvoka ni mozen za @
Izpraz. po- Postopek za odstranitev preostale Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in sig-
sodo za vode iz posode za vodo po uporabi nalov.
vodo funkcij s paro. -
Trdota vo- Nastavi trdoto vode.
Ciscenje s Rahlo ¢iscenje de
paro . ) )
Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.
Ciscenje s Temeljito CiS€enje
paro Plus
Odstr. Ciséenje ostankov apnenca iz kro-
vodnega gotoka uparjalnika.
kamna
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Servis

Podme-
ni

Opis

Predsta-
vitveni na-
¢in

Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica
program-
ske opre-
me

Informacije o razli¢ici programske
opreme.

Ponastavi Ponastavi tovarniske nastavitve.
vse nasta-

vitve.

6.6 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

Kuharski pomocnik podmeni je sestavljen iz
vrste dodatnih funkcij in programov, ki so
zasnovani za namenske jedi. Vsaka jed v tem

7. DODATNE FUNKCIJE
7.1 Priljubljene %

Shranite lahko do 3 va$e priljubljene
nastavitve, kot sta funkcija pecice in ¢as
kuhanja.

1. Vklopite napravo.

2. Izberite Zeleno nastavitev.

3. Pritisnite —.

4. |zberite: Priljubljene / Shrani trenutne
nastavitve.

5. Pritisnite +, da dodate nastavitev
na seznam: Priljubljene.

6. Pritisnite OK.
9_ pritisnite za ponastavitev nastavitve.

Q- pritisnite za preklic nastavitve.

7.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija preprecuje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

1. Vklopite napravo.
2. Nastavitev funkcije pecice.

3. 75\( H — pritisnite so¢asno, da vklopite
funkcijo.

7«’?, ﬂ — pritisnite so¢asno, da izklopite
funkcijo.
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podmeniju ima ustrezno nastavitev. Cas in
temperaturo lahko nastavite med pecenjem.

Za nekatere jedi lahko kuhate tudi s funkcijo
Sonda za hrano. Stopnja priprave jedi:

¢ Manj peceno

« Srednje peceno

* Bolj pe€eno

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s
funkcijo Teza - Avtomatika.
1. Vklopite napravo.
Pritisnite —.
itisnite ¢ . . -
Pritisnite /A. Vnesite Kuharski pomocnik.

Izberite jed ali vrsto hrane.

Zivila polozite v napravo in pritisnite
START .

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana
pripravljena. Po potrebi podaljSajte ¢as
kuhanja.

ahwDd

7.3 Varovalo za otroke

Ta funkcija preprecuje nenameren vklop
naprave.

Vklopite napravo.

Pritisnite —.

Izberite Moznosti / Varovalo za otroke.

Pritisnite kodne ¢rke po abecednem redu.
Izklopite napravo.

Varovalo za otroke je vklopljena.

apoON =

Dostop do: Casovnik in luéi je na voljo.

Ce zelite omogogiti uporabo naprave, izberite
kodne Crke po abecednem vrstnem redu.

Za izklop te funkcije ponovite zgornje korake.

7.4 Samodejni izklop

Ce je funkcija petice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
Casu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

(°C) O (h)

30-115 12.5




(°C) D (h)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ce nameravate funkcijo pegice uporabljati
dlje Casa, kot je Cas za samodejni izklop,
nastavite dolZino pecenja. Glejte razdelek
Casovne funkcije.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis ¢asovnih funkcij

Funkci- Opis
ja
Casov- Za nastavitev dolZine pec¢enja. Naj-

nik vec je 23 h 59 min.
Nastavite lahko, kaj se zgodi, ko se
Cas izteCe tako, da nastavite zeleno:

Kon¢aj.

Kon¢aj Aktiviraj alarm - ko €as potece, se
oglasi zvocni signal. To funkcijo lah-
ko nastavite kadarkoli, tudi ko je na-
prava izklopljena.

Aktiviraj alarm in kon€aj s kuhanjem -
ko se programska ura iztece, se
oglasi zvo¢ni signal, funkcija pecice
pa se izklopi.

Prikaz samo pojavnega sporocila -
ko se Cas izteCe, se na prikazovalni-
ku prikaze sporo¢ilo. To funkcijo lah-
ko nastavite kadarkoli, tudi ko je na-
prava izklopljena.

Zakas- Za zamik zacetka in/ali konca pece-

njen nja.

vklop

Podalj- Za podalj$anje ¢asa kuhanja.

$anje Ca-

sa

Cas de- Za prikaz trajanja delovanja naprave.

lovanja Najvec je 23 h 59 min. Funkcijo lah-

ko vklopite ali izklopite. Ta funkcija
ne vpliva na obratovanje naprave.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec.

7.5 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

8.2 Nastavitev: Ura

1. Vklopite napravo.
2. Pritisnite: Ura.
3. Nastavite programsko uro.

4. Pritisnite OK.

8.3 Nastavitev: Casovnik

1. Izberite funkcijo pecice in nastavite
temperaturo.

2. Pritisnite @
3. Nastavite programsko uro.
Zeleno dejanje Konéaj lahko izberete s

pritiskom ® ® ®

4. Pritisnite OK, Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

Ko preostane $e 10 % €asa kuhanja in se

vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko

Cas kuhanja podaljSate. Spremenite lahko

tudi funkcijo pecice. Za podaljSanje ¢asa

kuhanja pritisnite +1min.

8.4 Nastavitev: Zakasnjen vklop

1. Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
Pritisnite @

Nastavite ¢as kuhanja.

Pritisnite ® © @

Pritisnite: Zakasnjen vklop.

Izberite Zeleni zaCetni Cas.

Noak wbd

Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.
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8.5 Nastavitev: Cas delovanja
Pritisnite @

Pritisnite © @ ©

Pritisnite: Cas delovanja.

Pritisnite ali podrsajte ’, da prikazete
¢as delovanja na glavnem zaslonu.

Hobh =

5. Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

8.6 Spreminjanje nastavitev
¢asovnika

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite
med kuhanjem.

1. Pritisnite O,

2. Nastavite vrednost programske ure.

3. Pritisnite OK.

9. UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo
glede na model. Skenirajte
QR kodo, da preverite, kako
uporabljati dodatno opremo,
ki je prilozena napravi. Do-
datno opremo lahko narogi-
te loéeno. Za ve¢ informacij
se obrnite na lokalnega do-
bavitelja.

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascCito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevra¢anju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani pecice, .

=

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

64 SLOVENSCINA

Ce je na dodatni opremi napis, se prepriaite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekoCine.

9.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite
lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogocCe dve temperaturi:

. °C - temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C vi$je od temperature jedra Zivila.

. M temperatura jedra hrane.
Priporocila:

« Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoce jedi.

* Med pec€enjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Naprava izracuna priblizen konéni ¢as

pecenja. Odvisen je od koli¢ine Zivil, funkcije

pecice in temperature.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
za8citne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice ali jedi in po
potrebi temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:



Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite to¢no v
sredino zlozenke. Sonda za hrano se
med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
ro€aj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pec€enje

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pec€enja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.

PolozZaje resetk Stejte od spodaj navzgor.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete za varCevanje z energijo si oglejte
Energijska ucinkovitost.

4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Glejte razdelek Opis izdelka.

Na prikazovalniku se prikaze trenutna
temperatura sonde za meso.

5. M- pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. @ ® ® _ pritisnite, da nastavite Zeleno
moznost:

» Aktiviraj alarm — ko hrana doseze
temperaturo jedra, se oglasi zvoéni
signal.

» Aktiviraj alarm in koncaj s kuhanjem —
ko hrana doseze temperaturo jedra, se
oglasi zvocni signal, kuhanje pa se
konca.

7. Izberite funkcijo in veckrat pritisnite OK,
da pridete na glavni zaslon.

8. Pritisnite START .

9. Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvocni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podaljSajte ¢as kuhanja.

10. Iztaknite vtiC sonde za meso iz vtiCnice
ter vzemite jed iz naprave.

Za dodatna priporocila glede pecenja si
oglejte razpredelnice za pe€enje na nasem
spletnem mestu. Da boste nasli prave
nasvete za pecenje, preverite Stevilko izdelka
(PNC) na ploscici za tehni¢ne navedbe na
sprednjem okviru notranjosti naprave.

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§5§ Vrsta Zivil
BN rsta Zivila
Funkcija pecice
°C Temperatura
Pribor

Hl
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* Ponev za pico - temna, neodbojna,

Vsebnik (Gastronorm) premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26¢cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm

Teza (kg)

Polozaj reSetke

Cas priprave (min)

ol M| ¢

10.3 Vlazno pecenje

10.2 Vlazno pecenje - priporoceni Za najbolj$e rezultate upostevajte priporodila,
pripomocki navedena v spodnji razpredelnici.

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

=N = °C = O
Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 180 2 15-25
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 15-25
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna posoda 160 2 25-35
sov
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Slano pecivo, 20 Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
kosov
Piskoti iz krhkega Pekac ali prestrezna posoda 140 2 15-25

testa, 20 kosov

Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 15-25

10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Peka na enem nivoju

& = °C O =

Pusti biskvit Vroéi zrak Mreza za pece- 160 45 - 60 2
nje

Pusti biskvit Gretje zgoraj/ Mreza za pece- 160 45 - 60 2
spodaj nje

Jaboléna pita 1) Vroc€i zrak Mreza z.a pece- 160 55-65 2
nje
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= - o,
&L = C O =
Jaboléna pita 1) Gretje zgoraj/ Mreza za pece- 180 55-65 1
spodaj nje
Krhki masleni piskoti Vroéi zrak Pekac za peci- 140 25-35 2
1%
Krhki masleni piskoti Gretje zgoraj/ Pekac¢ za peci- 140 25-35 2
spodaj \%e)
Drobno pecivo (20 kosov Vroc€i zrak Peka¢ za peci- 150 20-30 3
na pekac) 2) vo
Drobno pecivo (20 kosov Gretje zgoraj/ Pekac za peci- 170 20-30 3
na pekac) 2) spodaj vo
Toast 3) Zar MreZa za pece- Najvecje 1-2 5

nje

12 modela sta namescena posevno (J 20 cm). Desni mora biti names¢éen blize sprednjemu delu od levega.

2) predhodno ogrejte prazno napravo.
3) Prazno napravo predgrejte 5 min.

Peka na ve¢ nivojih

= — O,
&L, = C O =
Krhki masleni piskoti Vrog&i zrak Peka¢ za peci- 140 25-45 2in4
VO
Drobno pecivo (20 kosov Vrogi zrak Peka¢ za peci- 150 25-35 2in4
na pekac) 1) Vo
Pusti biskvit Vroi zrak Mreza:jz pece 160 45-55 2in4
Mrez Ce-
Jaboléna pita Vrogi zrak rezaza pece 160 55-65 2in4

nje

1) Predhodno ogrejte prazno napravo.

10.5 Informacije za testne institute

Preizkusi funkcije: Kuhanje v sopari

Preizkusi v skladu z EN 60350-1, IEC 60350-1.

Nastavite temperaturo na 100°C.

& =
Brokoli 1) 2) 2/3 perforiran komplet za ku-

hanje s paro
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&, = O = O
Brokoli 1)2) 2/3 perforiran komplet za ku- Najvec- 3 10-11
hanje s paro je
Grah, zamrz- 2 x 2/3 perforiran komplet za 2x15 2in4 Dokler temperatura na naj-
njen 2) kuhanje s paro hladnejSem mestu ne dose-

Ze 85 °C.

1) Napravo predgrejte, dokler ni doseZena nastavljena temperatura. Ne uporabljajte funkcije: Hitro segrevanje pe-
cice.
2) Pekac¢ za pecivo postavite na prvi polozaj resetk, tako da je nagib proti zadnjemu delu notranjosti pecice.

Dodatni recepti za kuhanje s paro

= — O,
&L, = = C O
1/2 perforirani Gas- .
. . 40 (k
Kombinirana jed ) tronorm (krompir in 2 (losos) 0 (krompir)
kuhanije s pa- Kuhanje v so- o M 18 - 20 (losos)
Za kKuhanje s p ari brokoli) in neperfo- 4 (brokoli in 100 10-12 (bro
ro (2 porciji) 1) P rirani Gastronorm krompir) Koli)
(losos)
. Okrogle porcelana-
K | -
Karamelni pud Vlaga Visoka  ste posode na mre- 2 90 35-45
ing (6 porcij) o P
Zi za pecenje
Kuhanj - 1/2 rforirani
Jajéna krema u anje.v SO /2 neperforirani 2 85 35-45
pari Gastronorm
Beli kruh Peka kruha Pekat za pecivo 2) 2 180 40 - 50
pPisanec 3) Vlaga nizka Mreza za peéenje 2 200 60 - 70

1) Sestavine eno za drugo ob ustreznem ¢asu poloZite v pecico tako, da bodo vse sestavine pripravljene isto¢as-
no. Pripravite lahko dve porciji naenkrat.

2) Uporabite pekac za pecivo z nagibom proti zadnjemu delu notranjosti pecice.
3) pekat za pecivo postavite na prvi polozaj reSetk, da se prestreze mascoba, ki izteka.

11. SKRB IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!

Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €iS€enju

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.
Za CiS¢enje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

Madeze odistite z blagim Cistilnim
sredstvom.
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Vsakodnevna uporaba

Po vsaki uporabi ocistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mascoba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
minut. Notranjost naprave osusite samo s
krpo iz mikrovlaken po vsaki uporabi.

Dodatna oprema

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.



* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zaCetkom CiSCenja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Nosilce resetk previdno povlecite navzgor
iz sprednjega nosilca.

3. Spredniji konec nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

4. Nosilce izvlecite iz zadnjega obeSala.

Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Ce so prilozena teleskopska vodila, morajo
biti zadrzevalni zati¢i usmerjeni napre;j.

11.3 Ciséenje s paro

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Odstranite vso dodatno opremo in
odstranljive nosilce resetk.

3. Dno notranjosti pe€ice in notranje steklo
vrat oCistite z mehko krpo, toplo vodo in
blagim Cistilom.

4. Posodo za vodo napolnite do najvisje
ravni, dokler se ne oglasi zvo¢ni signal ali
pa se na prikazovalniku prikaze sporocilo.

5. lzberite: Meni / Ciséenje.

Moznost Opis

Ciseenje s Rahlo &issenje

paro Trajanje: 30 min
Ciséenje s Obicajno giséenje

paro Plus Notranjost pecice poprsite s

Cistilnim sredstvom.
Trajanje: 75 min

6. Pritisnite START . Sledite navodilom na
prikazovalniku.

Ko se Cis€enje konca, se oglasi zvocni signal.

7. Signal lahko izklopite s pritiskom
poljubnega simbola.

8. Izklopite napravo.

9. Ko se naprava ohladi, notranjost osusite z
mehko krpo.

10. Vrata pecice pustite odprta in poCakaijte,
da se notranjost pecice posusi.

@ Ko ta funkcija deluje, Iu¢€ ne sveti.

11.4 Opomnik Za Ciséenje

Ko se prikaze opomnik, je priporoceno
Giscenje.

Uporabite funkcijo: Cis&enje s paro Plus.

11.5 Odstr. vodnega kamna

Uporabite ga za odstranjevanje vodnega
kamna iz sistema s paro.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Odstranite vse pripomocke iz pecice.

3. PrepriCajte se, da je posoda za vodo
prazna. Glejte Skrb in ¢iS€enje, Izpraz.
posodo za vodo.

Trajanje prve faze: priblizno 100 min

4. Izberite: Meni / CiS€enje / Odstr. vodnega
kamna.

5. Globok peka¢ postavite na prvi polozaj
redetk.

6. V posodo za vodo nalijte 250 ml sredstva
za odstranjevanje vodnega kamna.

7. Preostali del posode za vodo napolnite s
700 ml vode, dokler se ne oglasi zvocni
signal ali dokler se na prikazovalniku ne
prikaze sporocilo.

8. Vklopite funkcijo in sledite navodilom na
prikazovalniku. Zacne se prvi del
odstranjevanja vodnega kamna.
Trajanje druge faze: priblizno 35 min

9. Posodo za vodo napolnite z 950 ml vode,
dokler se ne oglasi zvocni signal oz.
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
sporocilo.

10. Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok
pekac.

11. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

12. Notranjost pecice ocistite z mehko krpo.

13. Vrata pecice pustite odprta in poCakajte,
da se notranjost pecice posusi.

SLOVENSCINA 69



Ce so po odstranjevanju vodnega kamna v
napravi Se prisotni ostanki apnenca, vas
prikazovalnik pozove, da postopek ponovite.

11.6 Opomnik za odstranjevanje
vodnega kamna

Naprava ima dva opomnika za odstranjevanje
vodnega kamna. Opomnika za
odstranjevanje vodnega kamna ni mogoce
izklopiti.

» Lahek opomnik - priporo¢a odstranjevanje
vodnega kamna.

* Mocan opomnik - nujno morate izvesti
postopek odstranjevanja vodnega kamna.
Ce iz naprave ne odstranite vodnega
kamna ob mo&nem opomniku, so funkcije
s paro onemogocene.

11.7 Izpiranje

Uporabite, da ocistite parni sistem po
veckratni uporabi funkcij s paro.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Odstranite pripomocke.

3. Globok peka¢ postavite na prvi polozaj
reSetke.

4. Posodo za vodo napolnite do najvisje
ravni, da se oglasi zvoéni signal ali da se
na prikazovalniku prikaze sporocilo.

5. lzberite: Meni / Cisenje / Izpiranje.

Trajanje: priblizno 30 min

6. Vklopite funkcijo in sledite navodilom na
prikazovalniku.

7. Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok
pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, Iu¢ ne sveti.

11.8 Susenje

Uporabite jo po pecenju s funkcijo gretja s

paro ali ¢iS€enju s paro za suSenje pecice.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. CQOdstranite pripomocke.

3. Izberite: Meni / Ci€enje / SuSenje.

4. Sledite navodilom na prikazovalniku.

11.9 Opomnik suSenja

Po pecenju s funkcijo gretja s paro se na
prikazovalniku prikaze sporocilo za susenje
naprave.
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Pritisnite DA, da napravo posusite.

11.10 Izpraz. posodo za vodo

Uporabite po uporabi funkcije segrevanja s
paro, da odstranite preostalo vodo iz predala
za vodo.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Odstranite pripomocke.

3. Globok peka¢ postavite na prvi polozaj
reSetke. ;

4. Izberite: Meni / CiS€enje / Izpraz. posodo
za vodo.

Trajanje: 6 min

5. Vklopite funkcijo in sledite navodilom na
prikazovalniku.

6. Ko se funkcija zaklju¢i, odstranite globok
pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, Iu¢ ne sveti.

11.11 Odstranjevanje in nameséanje
vrat

Za CiSCenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene plosce. Stevilo steklenih ploS¢ se
razlikuje med modeli.

/\ UPOZORNENIE!
Vrata so tezka.

/\ POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli
robov sprednje plosce. Steklo lahko poci.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.
2. Povsem odprite vrata.

3. Pritisnite vpenjalni rocici A na te¢ajih.

4. Vrata pecice zaprite do prvega polozaja
odpiranja (pod pribliznim kotom: 70°).



5. Vrata primite na vsaki strani z eno roko in
jih potegnite stran od pecice pod kotom
navzgor.

6. Nato polozite vrata z zunanjo stranjo
navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

7. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

8. Okuvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

9. Steklene ploSc€e vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila.

10. Stekleno plos¢o ocistite z vodo in milom.
Stekleno plos¢o temeljito osusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Po ¢is€enju naredite zgornje korake v

obratnem vrstnem redu. Najprej vstavite

manjso plosc¢o, nato pa vecjo in vrata.

Poskrbite, da boste steklene plos¢e vstavili
pravilno, drugace se lahko povrsina vrat
pregreje.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!

Oglejte si poglavja o varnosti.

11.12 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elekiricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

Zgornja zarnica
1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Odstranite kovinski obrocek in ocistite
stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Na steklen pokrov pripnite kovinski
obro¢ek in ga namestite.

Stranska Zarnica

1. Za dostop do zarnice odstranite levi
nosilec reSetk.

2. ZizvijaCem Torx 20 odstranite pokrov.

3. Ocistite stekleni pokrov.

4. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

5. Namestite kovinski okvir in tesnilo. Privijte

vijaka.
6. Namestite levi nosilec resetk.
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12.1 Kaj storite v primeru ...

Opis tezave Vzrok in resitev

Naprave ni mogoce vklopiti ali Naprava ni priklju¢ena na elektricno napajanje ali je priklju¢ena nepravil-

je uporabljati. no.

Naprava se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Za nastavitev ure si oglejte Casovne funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Pregorela je varovalka.
Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se tezave ponovijo, se obr-
nite na usposobljenega elektricarja.

Varovalo za otroke je vklopljena.

Lu¢ ne sveti.

Lug je pregorela. Zamenjajte Zarnico.

Za podrobnosti si oglejte Skrb in ¢is€enje.

® Izpad elektridne napetosti vedno prekine &iséenje. Cié&enje ponovite, &e ga je prekinil izpad elektriéne na-

petosti.

12.2 Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
Seznam tezav boste nasli v spodniji razpredelnici. Ko se spodnje sporocilo o napaki $Se naprej
prikazuje na prikazovalniku, pomeni, da je morda onemogocen okvarjen podsistem. V tem
primeru se obrnite na trgovca ali pooblaséenega serviserja.

Koda in opis

F102 - vrata niso povsem zaprta oz. zapora vrat je
pokvarjena.

Resitev

Zaprite vrata.
Za vklop in izklop naprave.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljudena v vti¢-
nico.

Sonda za hrano povsem vkljucite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne
delujejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na
poljih na dotik ne bo umazanije.

F908 - sistem naprave se ne more povezati z
upravljalno plos¢o.

Za vklop in izklop naprave.

12.3 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.
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Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna Stevilka
(PNC):

Serijska Stevilka
(S.N.):




13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna¢evanju

Ime dobavitelja Dieter Knoll

Identifikacija modela DKS79905BK 944182439
Indeks energijske ucinkovitosti 61.9

Razred energijske ucinkovitosti A++

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

1.09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0.52 kWh(/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektri¢na energija

Prostornina

701

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem $tedilniku

Masa

36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektridni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, peice, parne pegice in

zari - Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega na€ina nizke moc¢i

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8 W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

13.3 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
&im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota ali temperatura.
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Ce je aktiviran program z Trajanje in je ¢as
pecenja daljSi od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznaCuje simbol
N

L. EmbalaZo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na obcinski urad.
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