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Before first use

1. Remove all the packaging and protfective material.

A Pan D Control panel F Water Tray Collector H Air outlet
B Grid E Water tank G Airinlet I Main cord
C Basket handle 2. Clean the pan and grid with warm water and dish soap. Wipe inside and outside of the appliance

with a soft cloth.

3. Itis normal for a new unit to emit odors the first few times it is operated.
Run the empty air fryer at 200 °C for 20 minutes before first use to avoid that.

How to use - AirFry function

AirFry ) (AirFry + @ Steam @ ) Dehydrate @
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1 On/Off 5 Time indicator 10 AirFry function 15 Vegetables
Temperature control CAirFry:0-99min, 41 AjrFry + Steam 16 Chicken
Dehydrate: 0.5-5h) function
3 Temperature . 17 Steak N
indicator (40-200 °C) Time control 12 Steam function 18 Fish
4 Low water indicator 13 Dehydrate function 19 Muffins 1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.

Shake Reminder 14 French fries/

6
7 Play/Pause
8
9 2. Pull out the pan and place it on a stable surface. Insert the grid info the basket.

Cleaning function Frozen snacks

3. Put the food in the pan, observing the "MAX.” capacity indication.




4. Push the pan with food completely back into the appliance.

5. Plug in the appliance.

6. Press the On/Off button.

7. Select the desired cooking method. For example, Air Fry function.

8. Adjust the fime and temperature to your taste or select one of the pre-set recipes.

For example, French fries.
9. Press the Play/Pause button.
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10. Depending on the type of ingredient, flip the food mid-cooking or every 7 minutes by using
a heat-resistant tool or by just carefully shaking the food inside the basket.

(see Cooking Guide).

A CAUTION: Be careful with hot surfaces when the appliance is in use.

A CAUTION: Hot steam can come out of the basket when it is opened mid or at the end of cooking.
Make sure your face, arms and hands are away from the steam when opening it.

11. At the end of the cooking time, the appliance will issue a beep signal.
12. Carefully remove the pan and place it on a heat-resistant surface.
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13. Unplug the appliance after using it.

Shake Reminder

Shake Reminder
The "Shake Reminder” is activated during the pre-sets of some recipes, such as French Fries/Frozen Snacks, Vegetables
and Chicken.

When it is time to shake or flip your food, the "Shake Reminder” icon will light up and blink for one minute, while a beep
sound will repeat for three times.

The "Shake Reminder” is not mandatory, hence the cooking will continue as usual even if the food is not flipped or
shaken.




m How to use - Steam function
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1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.
2. Remove the water tank by lifting it from the air fryer.

3. Unscrew the water tank cap.

4. Fill up the water tank with purified/distilled water.

A CAUTION: In order to minimize scale buildup and maintain correct operating function,
especially in areas with hard water, do not use water directly from the tap.

5. Fasten the water tank cap.

6. Place the water tank back on the air fryer.

7. Pull out the pan and place it on a stable surface. Insert the grid into the basket.

8. Put the food in the basket, observing the "MAX.” capacity indication.
9. Push the pan with food completely back into the appliance.

10. Plug in the applaince.
11. Press the On/Off button.
12. Select the Steam function.

13.Press the Play/Pause button.

14. At the end of the cooking time, the appliance will issue a beep signal.
15. Carefully remove the pan and place it on a heat-resistant surface.

A CAUTION: Hot steam can come out of the basket when it is opened mid or at the end of
cooking. Make sure your face, arms and hands are away from the steam when opening it.
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16. Serve the food by using tongs or a similar kitchen utensil.

A CAUTION: Do not serve food by flipping the pan directly onto the plate, as the hot grid or
liquids may fall into the plate.

17. Unplug the appliance after using it.

18. Check the Water Tray Collector for any water build up. Dispose the excess water and place it back into
the appliance.

How to use - Air Fry + Steam function
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1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.
2. Remove the water tank by lifting it from the air fryer.

3. Unscrew the water tank cap.
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4. Fill up the water tank with purified/distilled water.

A CAUTION: In order to minimize scale buildup and maintain correct operating function,
especially in areas with hard water, do not use water directly from the tap.

5. Fasten the water tank cap.
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6. Place the water tank back on the air fryer.

7. Pull out the pan and place it on a stable surface. Insert the grid into the basket.



8. Put the food in the basket, observing the "MAX.” capacity indication.
9. Push the pan with food completely back into the appliance.
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10.Plug in the applaince.

1. Press the On/Off button.

12. Select the Air Fry + Steam function
13.Press the Play/Pause button.
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14. At the end of the cooking time, the appliance will issue a beep signal.
15. Carefully remove the pan and place it on a heat-resistant surface.

A CAUTION: Hot steam can come out of the basket when it is opened mid or at the end of
cooking. Make sure your face, arms and hands are away from the steam when opening it.

16. Serve the food by using tongs or a similar kitchen utensil.

A CAUTION: Do not serve food by flipping the pan directly onto the plate, as the hot grid or
liquids may fall into the plate.

17. Unplug the appliance after using it.

18. Check the Water Tray Collector for any water build up. Dispose the excess water and place it
back into the appliance.



m How to use - Dehydrate function
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1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.

2. Pull out the pan and place it on a stable surface. Insert the grid into the basket.

3. For the best dehydrating results, do not place ingredients on top of each other.
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4, Push the pan with food completely back into the appliance.

5. Plug in the appliance.

6. Press the On/Off button.
7. Select the Dehydrate function

8. Adjust the time and temperature to your taste or select one of the pre-set recipes.

For example, Vegetables.

9. Press the Play/Pause button.

10. Flip the food mid-cooking or every 30-60 minutes by using a heat-resistant tool

(see Cooking Guide).

A CAUTION: Be careful with hot surfaces when the appliance is in use.

11. At the end of the cooking fime, the appliance will issue a beep signal.
12. Carefully remove the pan and place it on a heat-resistant surface.

A CAUTION: Hot steam can come out of the basket when it is opened mid or at the end of
cooking. Make sure your face, arms and hands are away from the steam when opening it.
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13. Unplug the appliance after using it.




m Cooking Guide

Y4 : R, /
7 y N\ é oil
¢
@ 10009 10 m|'n St.eam 100°C STeam
25min AirFry | 180°C AirFry
D} T> | 100-500g | 10-15min | 140°C 0
D> 100~500g 10min 180°C 0
Steam @ 1> 5009 15min 100 °C 0
Smin Steam | 100°C Steam
AirFry + @ 400
D<]> g Smin AirFry | 140°C AirFry 0
@ 25-509 10min 170°C
each
@ 300g 5 hours 80°C 0
300g 5 hours 80°C 0

Meat

Max 1.2kg

Y : v O /
e y N\ é oil
¢
7mm/10mm
” 300~800g | 15~30min 180°C 0
7rnm
” 300~800g | 20~30min 180°C 0 0
|
1
(Cb 100~500g | 10~20min 170°C 0 0
@ 100~500g 10min 100°C
600g Sm{n Sf'eam 100°C STeam
5min AirFry | 170°C AirFry
100~400g 10min 200°C Q
~ €D 100-2009 10min 200°C 0
CS® | 100-500g | 10-30min | 80°C Q
@ 100-500g | 13~20min 180°C a
@ 800~1200g | 45~60min 180°C 0




1. Always unplug the appliance and wait unfil it cools down before cleaning it.

2. Wipe the outside of the appliance with a soft cloth.

H29

3. Clean the pan and grid with warm water and dish soap, or place them in the dishwasher.

NOTE: Avoid using abrasive cleaning products or metal tools in order to protect the non-stick coating.

A CAUTION: Never submerge the product, its cord or plug in water or any other liquid.

4, Clean the heating element with a cleaning brush.

NOTE: Ensure the appliance is completely cooled down before cleaning the heating element.

Cleaning - Steam function

1. Run a cleaning cycle with the “Cleaning function” when the icon lights up on the display or
whenever cleaning is needed.

2. Remove the water tank by lifting it from the air fryer.

3. Unscrew the water tank cap.

4, Fill up the water tank with purified/distilled water.
5. Fasten the water tank cap.

6. Place the water tank back on the air fryer.

7. Press the "Cleaning function” button.

8. Wait until the steaming cycle is done.

9. At the end of the steaming cycle, the appliance will issue a beep signal. Carefully remove the pan.
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10. Discard the excess water from the pan.

11. Push the pan completely back info the appliance.

12. Repeat the same previous steps (2-11), this time using a mixture of 600ml purified water and
200ml vinegar.

13. Finally, repeat the same previous steps (2-11), again using purified water only.
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14. Check the Water Tray Collector for any water build up. Dispose the excess water and place it
back into the appliance.



m What to do if...

Problem Check if... A I G
You cannot activate or * The appliance is correctly connected to
operate the appliance. an electrical supply. S f d .
e The basket and pan are in the correct position. a eTy a Vlce
Ensure they are completely pushed into the appliance
to enable the electrical supply. AAF7SB
e The cooking time is seft. .
Air Fryer
You cannot slide the pan o The basket is filled over its maximum capacity.
into the appliance.  The basket is placed correctly. It has to click
when you place it in the pan.
e There’s an object under the pan that is an obstacle to close
it properly.
White smoke comes out of e The food you prepare is too greasy.
the appliance.  The pan, grid and heating element are clean.
The display shows E1 e The femperature sensor is cutting out or disconnecting.
The display shows E2 * The temperature sensor has short-circuited.
"In case the display shows E1or E2 error, the appliance must be repaired by a Service Center.
Technical Data
Product Air Fryer
Model AAF7SB
Voltage (V~) 220V ~ 240V
Power (W) 1700 W
Frequency (H2) 50 - 60 Hz
Capacity 69 L
EN USER MANUAL DE GEBRAUCHSANWEISUNG GE  obU@f9Js0900b Lsbymdduzsbymm
BG KHWXKA C MHCTPYKLUWMN GR BIBAIO OAHIQN ES LIBRO DE INSTRUCCIONES
CA LLIBRE D'INSTRUCCIONS IT LIBRETTO DI ISTRUZIONI PT MANUAL DE INSTRUCOES

FR NOTICE D'UTILISATION NL HANDLEIDING



This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are supervised or have received instruction
concerning how to safely use the appliance and understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be performed by children without supervision.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they don't not play with the appliance.
Please keep the air fryer and the power cord out of the reach of children less than 8 years.
This appliance is intended for normal household use only.

If the power cord is damaged or broken, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons to
avoid safety hazards.

The accessible surfaces may become hot during use.
Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is operating.

Always return the appliance to an authorized service center for examination or repair.
Do not attempt to repair the appliance yourself.

Do not place the appliance on or near a hot gas stove, any kind of electric stove, electric cooking plates or in a
heated oven.

Always make sure that the plug is inserted into the socket properly.

Keep the mains cord away from hot surfaces or sharp objects to avoid damage.

Never put anything flammable, explosive or corrosive in the basket.

Do not excessively pinch, bend, twist or place heavy objects on the power cord to prevent from exposing or
breaking its core.

Do not use the appliance if the plug, the main cord or the appliance itself is damaged.

Never start cooking without the basket being in place.

Do not fill up the basket above the “MAX” line in order to prevent food contact with the heating element.
Do not touch the basket directly with your hands during or right after use to avoid getting scalded.

Do not use any plastic utensils or normal paper wrapping materials to wrap food for cooking.

Do not insert pins, wires or other objects into any of the openings of the air fryer to avoid an electrical shock or
injury.

Please be sure to unplug the air fryer before cleaning or repairing it.

Do not move or shake the air fryer during use.

Do not insert any foreign objects info the safety switch to avoid any danger.

Not suitable for contact with high acidic and/or high salty ingredients.

Avoid using metal tools when manipulating the food in the basket.

Use purified/distilled water only.

CAUTION: Hot surfaces.

DISPOSAL

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated as household

waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to an Electrolux service center that

can remove and recycle the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules
Em for the separate collection of electrical products and rechargeable batteries.

Electrolux reserves the right to change products, information and specifications without nofice.

FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable performance for
many years, with innovative techonologies that help make life simpler features you might not find on
ordinary appliances. Please spend a few minutes reading fo get the very best from it.

Visit our website to:

@ Get usage advice, brochures, tfrouble shooter, service information:
www.aeg.com/webselfservice

Register your product for better service:
www.registeraeg.com

E Buy accessories and consumables foryour appliance:
www.aeg.com/shop




AEG

KHUXXKa ¢ MHCTPpYKUUMU
AAF7SB

d)pVITIOpHVIK C ropew Bb3ayx

Oo6w npernepg

A Pan D KoHTponHo Tabno F Konektop Ha TaBata H W3xopn 3a Bb3gyx
B PelweTka E PesepBoap 3a Boaa 3a BoAa I OcHoBeH kaben
C [pbXka Ha KoLWHMULA G Bxop 3a Bb3yX

( Airfry ) (AirFry + @) Steam @ ) (Dehydrate )
s o 9D ¢ %

1 Bkn./M3kn. 5 WHaoukatop 3a Bpeme 10 ®yHkuwms AirFry 15 3eneHuyum
2 HacTpoiika Ha Temnepat  (AirFry: 0-99 mun, lexuapa 11 oywkyms AirFry + Mapa 16 Mune

ypaTta uust: 0,5-5 ) 12 GyHKUMs 33 napa 17 Mbpxona
3 ViHpukaTop 3a Temnepat © YMPasneHme Ha Bpemeto 13 dyHkuyws exuapauus 18 Puba

ypa (40-200 C) 7 MyckaHe/May3a
4 NHpukaTtop 3a HUCKO HM 8 HanomHsiHe 3a pasknallaHe
BO Ha BoaaTa 9 MouncTBalLa gyHKLMS

14 TTbpxeHn kapTodu/ 19 MbdurHm
3ampaseHu xarku




Mpean nbpBOHa4YanHa ynotpeba
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1 OTCTpaHeTe BCMYKM ONaKOBKWU U npegnasHn martepuanu.

Hoo

2. MouncteTe cbAa 1 ckapaTa C Tonsa BoAa U npenapart 3a MyMeHe Ha cbaoBse. M3bbpLueTe ypeaa oteb
H 1 OTBBTPE C Meka Kbpra.

3. HopmanHo e npu mbpBuTE HAKOJIKO MbTY OT ypeaa Aa ce ycella mupuama. 3a Aa nsberHete ToBa, nyc
HeTe NpasHnsa pUTIOPHUK C ropell, Bb3ayx Ha 200°C 3a 20 MuHyTU, Npeau mbpeata yrnotpeba.

Kak ce nanonsBa - oyxkuus AirFry
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1. lMocTaBeTe ypena Bbpxy niocka, ctabunHa n yCTOVIHVIBa Ha Ton/iMHa NOBbPXHOCT.

2. N3pgbpnaiiTte cbaa 1 ro noctaBeTe BbpXy CTabunHa NoBbpPXHOCT. MocTaBeTe ckapaTa B KOLWHMLATa.

3. MNocTaBeTe xpaHaTa B CbAa, kaTto Habnogasate ,MAX". HAMKaUuATa 3a KanauuTeT.

4. TMocraseTe cbaa C xpaHaTa obpaTHo B ypeaa.

5. lMocTtaseTe wWencena Ha ypena B KOHTaKTa.

6. HatucHete GyToHa 3a Bkn./u3kn.
7. V36epeTe xenaHust MeToa Ha npurotesiHe. Hanpumep, yHKLMS MbpXXeHe C ropeLL Bb3ayX.

8. Hacrtpoiite BpemeTo 1 TemnepaTypaTa Cropes BKyca cv unv n3bepete egHa oT NnpeaBapuTenHo 3as
afleHUTe roTBapcky peuenTu. Hanpumep, mbpxkeHn kapTodu.

9. HatncHete ByToHa 3a nyckaHe/naysa.

10. B 3aBMCMMOCT OT BMAA Ha CbCTaBkaTa, 0bpblualiTe xpaHaTa B cpefaTa Ha roTBEHETO U Ha BCEKU
7 MMHYTV C MOMOLLTA Ha TEPMOYCTONYMB MHCTPYMEHT UMK NPOCTO BHUMATENHO pasknaTeTe XpaHaTta
B KOLLHULATA. (BX. ,YMbTBaHe 3a rotBeHe").

A BHUMAHME: Bbaete BHUMaTENHMW C ropeLyuTe NoBbPXHOCTU, KOraTo ypeasLT ce U3nonsea.



1. Cnep n3tnyaHe Ha BpemeTo 3a roTBeHe ypeabT 13aBa 3ByKOB curHarn.
12. BHMmatenHo ussageTe Cba v ro NocTaBeTe BbpXy TOMMOYCTONYMBA MOBbPXHOCT.

A BHUMAHMUE: OT KowHMuaTa MOXe Aa ussese ropelya napa, Korato e OTBOpeHa HarnosoBUHa UNu
B Kpas Ha roTBeHeTo. [aseTe nuueTo U pbLETe CU OT Napara, Korato oTBapsite ypeaa.

] HanomHsiHe 3a pa3knawjaHe
A
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13. Cnieq ynotpe6a n3sagete Lierncena oT KOHTakTa.

HanomHsiHe 3a pa3knawjaHe

,HanomHsHe 3a pasknallaHe” ce akTMBMpa Mo BpeMe Ha NpeaABapUTENHATE HACTPOVKM Ha HSIKOU peLenT
U, KaTo MbPXKEHN KapTodu/3aMpaseHm Xarku, 3efeHYyLy 1 nune.

KoraTo HacTbnu Bpeme Aa pasknaTute unm oGbpHeTe XpaHaTta cu, koHaTa 3a ,HanomHsiHe 3a pasknall
aHe" e CBETHe U LUe 3aroyYHe Aa Mura 3a efHa MUHyTa, a 3ByKOB CUTHan Lue ce NoBTopu

TPU MBTY.

,HanomHsiHe 3a pasknallaHe” He e 3aabIKUTENHO, 3aTOBA FOTBEHETO LLE MPOABLIMKN KakTo 0GUKHOBEHO,
[l0pV aKo XpaHaTta He e obbpHaTa Unu pasknaTeHa.

Kak ce nanonsBa - dyHkuus 3a napa
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1. TMocTaBete ypena BbpXy nrocka, crabunHa un yCTOVNI/IBa Ha TonJinHa NOBbPXHOCT.

2. VsBageTe pesepBoapa 3a BoAa, kato ro nosaurHeTe ot ypena 3a roteeHe c napa.

3. PasBuiiTe kanaykata Ha pesepBoapa 3a Boaa.

4. HanmbrHeTe pesepBoapa 3a Boaa C NpeuncTeHa/aectunmpana soaa.

A BHUMAHMUE: 3a pa cBegeTe A0 MMHMMYM HaTPyNBaHETO Ha KOTIIeH KaMbK U Aa noaabpxare n
paBuUNHOTO (PYHKLIMOHMpPaHe, 0COOEHO B palioHM € TBbpAa BoAa, He U3non3BanTe Boaa AMpek
THO OT KpaHa.

5. 3aTerHeTe kanaykarta Ha pesepBoapa 3a BoAa.
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6. lNMocTaBeTe pe3epBoapa 3a Boga 06paTHO B ypeaa.

7. Msn‘bpnaﬁTe CbAa U ro nocrtaBeTe BbpPXy crabunHa NOBBbPXHOCT. MocTaBeTe CKapaTta B KowHuuaTta.
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8. lNMocTaBeTe xpaHaTa B koWwHULATa, kato Habnogasate ,MAX". nHAMKauWATa 3a kanauuTeT. 16. CepBupaiite xpaHaTta, kaTo M3non3BaTe LMK UIu nofoGeH KyXHeHCKM NpuGop.

9. MocTaseTe cbAa ¢ xpaHata 06paTHO B ypena. A BHUMAHUE: He cepBupaiiTe xpaHa 4ype3 o6pblyaHe Ha Cbaa AUPEKTHO BbPXY YMHUATA, ThIU KaTo ropeLya

Ta CKapa unuv Te4HOCTU MoraTt Aa nonagHaT B Hesl.

E 17. Cnep ynotpeba nssagerte Liencena oT KOHTaKTa.
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10.TocTaBeTe Luencena Ha ypeaa B KOHTakTa. o

1. HatucHeTe ByToHa 3a Bkn./uskn.

12. N36epeTe dyHKkuusTa ,MTAPA® 18. MpoeepeTe Aanu uma BoAa B CbAa 3a CLBMPaHe Ha BoAa. MsxsbprieTe U3nuIHaTa BoAA W ro noctaBeTe o6paTHO

13. HatucHeTe GyToHa 3a nyckaHe/nay3aa. B ypena.

o

15. BHMmaTenHo n3sageTe cbaa M ro nocraBeTe BbpPXy TOI'IJ'IOYCTOVILMBa NOBBPXHOCT.

14. Cnep n3TnyaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE ypeabT M3[aBa 3BYKOB CUrHar.

A BHUMAHME: OT kowHMLaTa MOXe Aa u3nese ropella napa, korato e oTBOpeHa HarnosioBuHa
WUnu B Kpasi Ha roTBeHeTo. [NaszeTe nuueTo M pbLETe CUM OT NapaTa, KoraTto oTBapATe ypeaa.



Kak pa nanonsBare - Air fry + Steam dyHkuns
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1. MocraseTe ypeaa BbPXy Nnocka, ctabunHa 1 ycTonyrea Ha TomnnmMHa NoBbPXHOCT.
2. VsBageTe pesepBoapa 3a BoJa, KaTo ro rnosaurHeTe oT ypeaa 3a roteeHe ¢ napa.

3. PasBuiiTe kanaykata Ha pe3epBoapa 3a Boja.

4, HambnHeTe pesepBoapa 3a Bofa C NpeyrcTeHa/aectunmpara soga.

A BHUMAHME: 3a na cBegeTe 40 MMHMMYM HaTPyNBaHETO Ha KOTMEH KaMbK U Aa noaabpkaTe NPaBUITHOTO
PyHKLMOHMpaHe, ocoGeHO B palioHM ¢ TBbpAa BoAa, He U3Non3BaiTe BoAa AMPEKTHO OT KpaHa.

5. 3aTerHeTe Kanaukarta Ha pesepBoapa 3a Boaa.
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6. MocraseTe pe3epBoapa 3a Boga o6paTHo B ypeaa.

7. |/|3,D.'pr'IaIZTe CbAa U ro nocrtaBeTe BbpXy ctabunHa NOBBPXHOCT. MocTaBeTe CkapaTta B KowHuuaTta.
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8. lNocTaBeTe xpaHaTa B KOLLHMLATa, KaTo Habnoaaeate ,MAX". nHankauusTa 3a Kanayurer.

9. MocTtaBeTe cbaa c XpaHaTta 06paTHO B ypena.

10. BkntoyeTe ypeaa B KOHTaKTa.
1. HatucHete 6yToHa 3a Bkn./U3kn.
12. N36epeTe dpyHkuusiTa ,AirFry+apa‘.

13. HatucHeTe GyToHa 3a nyckaHe/naysa.

A
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14.Cnep n3TnyaHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe, ypeabT 1n3faBa 3ByKOB CUrHan.

15. BHmaTenHo n3BageTe cbaa U ro NocTaBeTe BbPXY TOMMOYCTONYMBA NOBBbPXHOCT.

A BHUMAHMUE: OT KowHMLaTa MOXe Aa usnese ropetia napa, korato e oTBopeHa HanosioBMHa
Mnu B Kpas Ha roTBeHeTo. [a3eTe nuueTo U pbLUETe CU OT Naparta, Korato oTBapsTe ypeaa.



Kak ce usnonsBa - dyHKkuna Jdexvppartayma®
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16. CepBupaiTe xpaHaTta, KaTo 13nonssaTte WUnk1 unmn nogobeH KyxHeHckv npubop. \\

A BHUMAHMUE : He cepBupanTe xpaHa ype3 o6pbluyaHe Ha CbAaa AUPEKTHO BbPXY YMHUATA,

THI KaTo ropeLuaTa ckapa Unm TeYHOCTH MOraT Aa NonagHaT B Hes. 1. MocraBeTe ypena BbpXy Nrocka, CTabunHa 1 ycTornumBa Ha TOMMHa NoBbPXHOCT.
2. Viapbpnaiite cbaa U ro noctaBeTe BbPXy cTabunHa noBbpxHOCT. MocTaBeTe ckapaTa B KoLWHMLAaTa.
17. Cnep ynoTpeba n3BafeTe Liencena oT KOHTakTa.

3. 3a onTUmarnHu pesynTaTu npu CylleHe, He NOCTaBsNTe CbCTaBKUTE eHa BbpXy Apyra.
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18. NposepeTe Aanun ma BoAa B CbAa 3a cbbupaHe Ha BoAda. /3xBbpneTe nsnvwHarta Boaa 1 ro

rnoctaBseTe 0bpaTHO B ypeaa. 4. MocTtaBeTe cbia ¢ xpaHaTta obpaTtHo B ypeaa.

5. MocTageTe Lencena Ha ypeaa B KOHTakTa.

6. HatucHete 6yToHa 3a Bkn./Makn.

~N

M3bepeTe dyHkumsaTa Jdexmagpaumsa®.

o]

. Hactpoiite BpemeTo 1 TemMnepaTtypaTta crnopes Bkyca ¢y unu usbepete efHa oT npeasapuTenHo
3afafeHuTe roteapcku pelentu. Hanpumep 3eneruyup.

9. HatucHete 6yToHa 3a MyckaHe/lNay3a.



FoTBapCcko pBLKOBOACTBO
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10. O6pbLyaiiTe xpaHaTa no BpeMe Ha roTBeHeTo mnu Ha Beekn 30-60 MUHYTU, KaTo M3nonaeate
TONJIOYCTOMYMB MHCTPYMEHT (BVXKTE ,YMbTBaHe 3a rotBeHe").

A BHUMAHME: Bbaete BHUMaTENHU C ropeLymuTe NoBbPXHOCTU, KOraTo ypeabT ce U3Non3Ba.

7MM/10MM

Sh

1. Cnep n3tnyaHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe, ypeabT n3faBa 3ByKOB CUrHan.

12. BHMMaTenHo usBafeTe CbAa U ro NocTaBeTe BbpXY TOMMOYCTOWYMBA NOBBPXHOCT.

A BHUMAHUE : OT kowHMLaTa MOXe Aa u3nese ropella napa, Korato e oTBOpeHa HanosioBuHa
Unu B Kpasli Ha roTBeHeTo. [a3eTe NULETO U pbLETe CU OT Napara, Korato oTBapsiTe ypeaa.

&
i) 3

13. Cnep ynotpeba n3BageTe Liencena oT KOHTaKTa.

” 300~800 T | 15~30MUH. 180°C
7MM
” 300~800 © | 20~30MMH. | 180°C
|
1
(va 100~500r | 10~20MMH. 170°C
@ 100~500 1OMUH. 100°C
600 T SMWH. S'r'eam 100 CSTeam
SMWH. AirFry | 170°C AirFry
100~400 T | 1OMUH. 200°C
= €| 100-200r | Tomum. 200°C
@‘ 100~500 1 | 10~30MMH. |  180°C
@ 100~500 F | 13~20MuH. | 180°C
@ 800~1200 I | 45-60MMH. |  180°C

Makc. 1,2 kr




FoTBapCcko pbLKOBOACTBO
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A | e s e
DX T> | 100~500 1 | 10-15MuH. | 140°C
DCD% 100~500 T |  10MUH. 180°C

<

<TI> 500 r ISMUH. 100°C
> | nr |t oo
@ Z‘g‘fg O”‘r) 1OMUH. 170°C
@ 300 5 hours 80°C
300 1 5 hours 80°C

MouncTBaHe

1. BwuHaru mnskniouBante ypena OT KOHTaKTa n n3vyakaiTe ga U3CTuHe, npeav ga ro no4yncTuTe.

2. [Mouucrtete ypena OTBbH 1 OTBBLTPE C MeKa Kbprna.

B9

3. lMouuncteTte cbaam CKapaTa C Tonfa Boga 1 npenapart 3a MMeHe Ha CbAoBe UINn ' noctaBeTe
B CbAOMUANHA MallnHa.

3ABEJIEXKA: V36areavTte ynotpebaTta Ha abpasvnBHM NOYNCTBALLM NpenapaTyt Ui MeTanHn UHCTpY
MeHTW, 3a Aa NpeanasvTe HesanensaLloTo NOKpUTHe.

A BHUMAHME: Hukora He noTansanTe ypeaa, kabena My unum wencerna BbB BoAa Unuv apyra Te4H
oCT.

4. TouncTeTe HarpsiBalms ENEMEHT C YeTka 3a MOYUCTBaHe.

3ABEJIEXKA: YBepeTe ce, Ye ypeabT € HambHO U3CTUHar, MPeAU Aa NOYNCTUTE HarpsBaLlms e
NeMeHT.



NMouuncTBaHe - dyHKkuna MNapa

1. TlycHeTe umkbn 3a no4ncTeaHe ¢ pyHKumsTa [oymcTBaHe", korato UKoHaTa CBETHE Ha Aucnnes
UnK KoraTto e HeobXxoANMO MoYnCTBaHeE.

2. WsBapete pesepBoapa 3a BoAa, kaTo ro MoBAUrHeTe OT ypeaa 3a roTBeHe ¢ napa.

3. PasBuiTe Kanavkata Ha pe3epBoapa 3a Boja.

H

4, HanbnHeTe pesepBoapa 3a Bofa C NpeyvcTeHa/aectunmpara soga.
5. 3aTerHere kanadkata Ha pesepsoapa 3a Bofa.

6. TocraBeTe pesepsoapa 3a Boga o6paTHO B ypeaa.

HaTtucHeTe 6yToHa ,Cleaning function® (PyHkUMs 3a nouncTBaHe).

M3uakanTe, 4oKaTo 3aBbPLUM LMKLITLT HA rOTBEHE Ha napa.

Cnep kpas Ha UuKbria 3a roTBEHe Ha Napa ypeabT nusgaea 3BYKOB CUrHar.
BHumatenHo nssagete cbaa.

eqny

10. VsxBbpneTe M3nuwiHaTa Boga oT cbaa.

1. TNocTaBeTe cbaa obpaTHO B ypeaa.

[T

0w

200 mn 600 mn

12. TNoBTOpETE ChLUUTE NPEAULLHN CTBMKM (2—11), TO3M MbT, KaTo M3nonasaTe cmec oT 600 mn

npeyncteHa soga u 200 mn oueT.




Kak aa noctbnure, ako...

Mpo6nem

MpoBepeTte ganu:

He moxeTe fa aktusupate u
nm paboTtuTe ¢ ypeaa.

 lpoBepeTe Aanu ypeabT € CBbp3aH NPaBUMHO KbM €NEKTp
03axpaHBaHeTo.

KolHMLaTa 1 CbabT ca B NPaBUITHO NMoNoXeHue. YeepeTe
ce, Ye Te Cca HarMbIHO MOCTaBeHU B ypeaa, 3a Aa BKIoUMTe
€neKkTpo3axpaHBaHeTo.

BpemeTo 3a roTBeHe e HaCcTpOoeHo.

He moxeTe aa nnb3HeTe Cb
a B ypeaa.

KomHmuaTa € MbJIHa Ha[ CBOA MakcuMmMmarneH KanauuTteT.

KoluHuLaTa e nocTaBeHa npasunHo. Ts Tps6sa aa LipakHe,
KoraTo st nocTaeuTe B CbAa.

 TMoa cbaa vMa nNpegmMeT, KOWTO Npeyn Ha NpaBuHOTO 3aTB
apsiHe.

OT ypena nsnusa 6sn gum.

* XpaHarta, KOsITO MPUroTBATe, € NpekaneHo MasHa.

e TuraHbT, ckapaTa U HarpsiBalLusT eNEMEHT ca YUCTU.

Ha gucnnes ce nokassa E1

» TemnepaTypHUSIT CEH30p Ce M3KIHYBA UMK € NPEeKbCHAT.

Ha gncnnes ce nokassa E2

¢ TemnepaTypHUAT CEH30p € CBbP3aH HaKbCO.

13. Hakpasi, noBTopeTe CbLUUTe NPEAULLHN CTbIMKKM (2-11), OTHOBO KaTo M3non3eate camo NpevncTeHa
BoJa.

* B cnyyain ye gucnnesT nokasea rpewka E1 unun E2, ypeabT TpsibBa a ce peMOHTMpa OT CEPBU3EH LIEHTBP.

TexHn4YecKn gaHHU

14. MpoBepeTe Aanv MMa BoAa B CbAa 3a CbbupaHe Ha Boga. MsxebpreTe usnuiHaTa Boaa 1 ro
nocrasete o6paTHO B ypeaa.

Mpoaykr DPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayX
Mogen AAF7SB

HanpexeHnue (V~) 220V ~ 240V

MotyHocT (W) 17700 W

YecTtoTa (Hz) 50 - 60 Hz

BmecTtumoct 69L




AEG

CobBeT 3a Oe3onacHoOCT

AAF7SB

PpPUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayX

EN USER MANUAL

BG KHWXKA C MHCTPYKLNN
CA LLIBRE D'INSTRUCCIONS

FR NOTICE D'UTILISATION

DE GEBRAUCHSANWEISUNG
GR BIBAIO OAHIQN

IT LIBRETTO DI ISTRUZIONI
NL HANDLEIDING

GE  obl@f9]s0900b LabymBdugsbymm
ES LIBRO DE INSTRUCCIONES
PT MANUAL DE INSTRUGOES

To3u ypen MOXe [a ce U3nonaBea oT Aelia Hafj 8 roauliHa Bb3pacT, KakTo U nuua ¢ HamaneHu pusmny

€CK, CETVBHW 1 YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU MU niuia 6e3 onuT 1 No3HaHusl, Camo ako Te ca noj Habnto
[ieHve unn 6baaT MHCTPYKTUPaHK OTHOCHO GesonacHaTa ynoTpeba Ha ypeaa 1 pasbupat Bb3MOXKHUT
e puckoBe. [JeuaTa He TpsibBa aa cv urpasiT ¢ ypeaa. MNouncTeaHeTo U nogapbkkaTa He TpsibBa faa ce
M3BBPLUBAT OT AeLia, ako He ca nog, HabrnogeHue.

To3su ypeqn He e npeaHasHayveH 3a ynotpeba oT nvua (BKMIYUTENHO Aela) ¢ HamarneHu usnyecku, ¢
€TUBHU UM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU, C HEAOCTaTb4eH ONnnUT U No3HaHUA, OCBEH aKo He Cce Ha6mo;:|aBa
T WNK ca UM JafeHn MHCTPYKUMK 3a BesonacHa paboTa ¢ ypefa oT nuue, OTTOBOPHO 3a TsxHaTa 6e30
nacHoCT n pa3bupat Bb3MOXHUTE puckoe. [Jevuata TpssdBa Aa 6baaTt nog Haa3op, 3a Aa ce rapaHTup
a, Ye HAMa Aa cu UrpasiT ¢ ypeaa.

Monsi, nazeTe puUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayx ¥ 3axpaHBallms kaben Ha MsicTo, HEAOCTBIHO 3a Aela,
Mo-Marsko OT 8 roauHW.

Tosu ypea e npeaHasHa4yeH camMo 3a HopMalHa AoMallHa yn0Tpe6a.

AKo 3axpaHBaLLmAT kaben e noBpeaeH, Tov TpsAbBa Aa ce CMEHW OT CEPBU3EH areHT UM nuue CbC CX
ofHa kBanudukaums, 3a Aa ce naderHaTt onacHoCTy.

[ocTbnHUTE NOBBPXHOCTM MOraT [ia Ce HaropeLLsaT no Bpeme Ha ynotpeba.

He nokpuBaliTe Bxoaa 3a Bb3ayX U U3XOAHUTE OTBOPU 3a Bb3AyX, 4OKATO ypeabT paboTtu.
BuHarv BpbLyaiiTe ypega B oTOpUsnpaH CepBU3EH LIEHTBP 3a Npernes UM peMoHT.

He ce onuTtBaiiTe oa nonpassTe ypeaa camu.

He noctaBsiiTe ypeaa Bbpxy vnv B 6rnsocT 4o ropella rasoBa dypHa, kakBato 1 ja e rotsapcka oy
pHa, eneKTPUYeCKn KOTIOHWN 1N 3aTonneHa dypHa

Bunaru I'IpOBepFlBaﬁTe Aanu uencenbsbT € NoCTaBeH NpaBUITHO B KOHTaKTa.

OpbxTe 3axpaHBaLyms kaben faney oT ropeLyy NoBbPXHOCTM UMW OCTPK NpeaMeTy, 3a Aa usberHerte
nospega.

Huikora He nocTtaBsinTe B KOoWHMUaTa 3anannumMmm, eKCrniio3anBHM nnmn KOPpo3nBHU NpeameTn.

He 3awwmnBaiite, orbBaiite, yCyKBalTe U HE NOCTaBSNTE TEXKN NPEAMETU BbPXY 3axpaHBalLus kaben
, 3@ ja NpeJoTBpaTUTe OrofiBaHe Unn NoBpeaa Ha CbpLieBuHaTa my.

He un3nonagaiite ypena, ako LencenbT, 3axpaHBaLLMsT kaben unu camusT ypes ca noBpeaeHu.
Hwkora He 3anoyBaiiTe ga rotsuTe, 6€3 Aa CTe NOCTaBMM KOLLHMLATA Ha MSICTOTO.

He nbnHeTe kowHuuata Hag nuHuata ,MAX", 3a Aa npegoTBpaTUTe KOHTAKT Ha XpaHaTa C HarpsiBaly,
1St eNIEMEHT.

He nokocsaiiTe KolHMLATa AMPEKTHO C pbLieTe CW Mo Bpeme Ha unv BeaHara cnep ynotpeba, 3a fa H
€ ce nsropuTe.

He n3nonsgaiitTe nnactMacoBu CbA0BE U 0OMKHOBEHM XapTUEeHN ONakoBbYHU MaTepuarnu, 3a ga on
akKoBaTe XpaHa 3a roTBeHe.

He BkapBavite WwndToBE, NPOBOAHULM UKW APYrX NPeaMeTU B OTBOPUTE Ha (DPUTIOPHMKA C ropeLl Bb
3ayx, 3a fja nsberHete TOKOB yaap v HapaHsBaHe.

YBepeTe ce, Ye CTe U3BaAWIIM LLENCeNa OT KOHTaKTa Npeay Aa noYMcTUTE U NonpasuTe pUTIOpHA
Ka C ropeLy Bb3ayx.

He mecTeTe 1 He pasknaliante ppuTIOpHMKA C ropeLy, Bb3ayx No Bpeme Ha ynoTpeba.

He nocTaBssiiTe Yyxam npeaMeT B NpeanasHus NpeBkIoyBaTter, 3a Aa n3berHete onacHocCT.

He e nogxoasiLLo 3a KOHTAKT C BUCOKO KUCENUHHU U/UIIN BUCOKO-CONMEHN CbCTaBKM.

M3bsareanTte aa nsnonssare MeTanHu MHCTPYMEHTU, KOraTo MaHUMynMpaTe XxpaHaTa B KoLHuuaTa.
M3nonasante camo npevncreHa/gecTunvpaHda Boga.

BHUMAHME: lNopewm nosbpxuoc@

N3XBBPNAHE

To3au cMBON BBPXY MPOAYKTA UM BbPXY HETOBATa ONakoBKa Mokassa, Ye NpoAyKTLT He MOXe a ce TpeTupa kato 6uto

BV OTnagbum. 3a Aa peuuknupare Baluus NPoAyKT, MOMs, 3aHeceTe ro B ouumaneH NyHKT 3a cbbupaHe Ha oTnagbLm v

Nn B CepBU3EH LIEHTBP Ha Electrolux, koiiTo Moxe Aa npemaxHe v peuyuknupa 6atepusita u enekTpudeckute yactu no 6e

30naceH v NpochecroHaneH HauvH. CriefgaiTe npaBunaTa Ha BallaTta cTpaHa 3a pasfenHo CbbrpaHe Ha enekTpuyecku
B 0y «rv v akymynaTopH 6aTepun.

Electrolux cv 3ana3ea npaBoTo Aa NPOMeEHs NPOAYKTW, HdopmaLums v cneuvdukaummn 6e3 npeanssecTue.




3A NEP®EKTHU PE3YNTATU

BG E
- Bnaropapwm, Ye n3bpaxTe To3M NPoayKT Ha AEG. Hie ro cb3naaoxme, 3a ia BM NpefoCTaBum A G

6e3yﬂpeuHa eKcnnoatayma B NpoAb/keHrne Ha MHOIO rognHy C MHOBATUBHW TEXHOOT K, KOUTO HU
nomarat fla HarpasyM XKMBOTa Mo-neceH — (i)yHKLU/H/I, KOWUTO He MOXeTe [la OTKpueTe npn 00OMKHOBEHUTE
ypean. OtpeneTe HAKONKO MWHYTW 3a NPOYNT, 3a Aa Ce Bb3MoJ13BaTe OT ypeda no Ha%-ﬂ06pl/lﬂ HaunH.

Llibre d’instruccions

MoceTeTe Hawara ye6cTpaHuua Ha:

BukTe nonesHu cbeeTr, bpouypu, OTCTPaHABaHe AAF7SB
Ha HeM3MpPaBHOCTN, CEPBU3HA MHGOPMALMA: . s
www.aeg.com/webselfservice Fregldora d’aire

Pernctpvipaiite CBOst MPOMYKT 3a N0-A06P0 06CyKBaHe:
www.registeraeg.com

3akyneTe NPUHAANEXHOCTU 1 KOHCYMATMBM 3a ypeda C/ Ha:
www.aeg.com/shop

@@ @




Resum general Abans del primer us

1. Retireu 'embalatge i tots els elements de proteccid.

A Cubeta D Taulerdecontrol  F Collector de safata daigua H Sortida d'aire
B Reixeta E Diposit daigua G Entrada daire | Cable principal
C Ansadelacistella 2. Netegeu la cubeta i la reixeta amb aigua calenta i sabd rentaplats.

Passeu un drap suau per dins i fora de I'aparell.

3. Quan l'aparell és nou és normal que emeti olors els primers cops d’Us.
Feu anar 20 minuts la fregidora d’aire a 200 °C buida abans del primer Us per evitar aquesta situacio.

Com fer servir la funcié dAirFry

AirFry ) (AirFry + @) Steam @ ) (‘Dehydrate) @

" 0 & & J %

1 Encés/Apagat 5 Indicacié de temps 10 Funcié d’AirFry 15 Verdures

(AirFry: 0-99 min; 11 AirFry + funcié de 16 Pollastre
2 Control de temperatura deshidratacié: 0-5,5 h) vela o:, unci '
3 Indicador de 6 Control de temps ° - 17 Bistec AN

temperatura (40-200 °C) P 12 Funci6 de vapor 18 Peix
. . . 7 Inici/Pausa 13 Funcié de
“ L’ggigor de nivell baix 8 Avisador de remenar deshidratacié 19 Magdalenes 1. Poseu l'aparell sobre una superficie plana, estable i resistent a la calor.
9 Funcié de neteja 14 Patates fregides/ 2. Traieu la cubeta i poseu-la sobre una superficie plana. Introduiu la reixeta dins la cistella.
Snacks congelats . e .
3. Poseu els aliments a la cubeta, observant la indicacié de capacitat “MAX” .




4. Torneu a infroduir a fons la cubeta dins I'aparell amb el menjar.
5. Endolleu l'aparell.

6. Premeu el boté Encés/Apagat.

7. Trieu el métode de coccid que vulgueu. Per exemple, la funcié d’AirFry.

8. Ajusteu el temps i la temperatura al vostre gust o trieu alguna de les receptes predefinides.
Per exemple, patates fregides.

9. Premeu el botd Inici/Pausa.

10. Segons el tipus d'ingredient, gireu el menjar a mitja coccié o cada 7 minuts
fent sevir un estri resistent a la calor o remenant amb cura els aliments dins la cistella.
(Consulteu la Guia de coccio).

A ADVERTENCIA: Aneu amb compte amb superficies calentes mentre 'aparell esta funcionant.

o

12. 1Traieu amb cura la cubeta i poseu-la sobre una superficie resistent a la calor.

1. Quan l'aparell acabi la coccié emetra un xiulet.

A ADVERTENCIA: Poden sortir vapors calents de la cistella si s'obre a mitja o al final de la coccié.
Mantingueu allunyats cara, bracos i mans del vapor quan l'obriu.en opening it.

=] Avisador de remenar
w | D
- =

\

13. Desendolleu I'aparell després de fer-lo servir.
Avisador de remenar
L'avisador de remenar s’activara en algunes receptes predefinides, com ara les patates fregides o snacks congelats,

verdures i pollastre.and Chicken.
Quan s’hagi de remenar o girar el menjar, la icona d’avisador de remenar s’encendra i estara intermitent durant un minut,
mentre sonara un xiulet fres cops.sound will repeat for three times.

L'avisador de remenar no és obligatori, donat que la coccié seguira com sempre encara que el menjar no es giri ni
es remeni.




Com fer servir la funcié de vapor

B

(I

<3
1. Poseu l'aparell sobre una superficie plana, estable i resistent a la calor.

2. Traieu el diposit d’'aigua aixecant-lo de la fregidora d’aire. m
3. Afluixeu la tapa del diposit d’aigua.
i &

A s

8. Poseu els aliments al cistell, observant la indicacié de capacitat “MAX” .

9. Torneu a introduir a fons la cubeta dins I'aparell amb el menjar.

)

)
\/ 10.Endolleu l'aparell.
11. Premeu el bot6 Ences/Apagat.

12. Trieu la funcié de vapor.

((((\

4. Ompliu el diposit d'aigua amb aigua purificada o destil-lada.istilled water. 13. Premeu el boté Inici/Pausa

A ADVERTENCIA: Per minimitzar l'acumulacié de calc i mantenir un correcte funcionament,
especialment en arees amb aigua dura, no feu servir aigua directament de l'aixeta.

5. Fixeu la tapa del diposit d’aigua.

o

15. Traieu amb cura la cubeta i poseu-la sobre una superficie resistent a la calor.

14. Quan l'aparell acabi la coccié emetra un xiulet.

A ADVERTENCIA: : Poden sortir vapors calents de la cistella si s'obre a mitja o al final de la coccié.
Mantingueu allunyats cara, bracos i mans del vapor quan l'obriu.

6. Torneu a posar el diposit d’'aigua a la fregidora d’aire..

7. Traieu la cubeta i poseu-la sobre una superficie plana. Introduiu la reixeta dins la cistella.



16. Poseu el menjar fent servir una pinca o un estri de cuina similar.

A ADVERTENCIA: No poseu el menjar girant la cubeta directament sobre el plat, ja que la reixeta calenta
o els liquids podrien caure al plat.

17. Desendolleu 'aparell després de fer-lo servir.

18. Comproveu el col-lector de safata d’aigua per veure si hi ha acumulacié d’aigua.
Elimineu l'aigua que sobra i forneu a col-locar la safata a l'aparell.

Forma d'us: funcio de fregit a l'aire + vapor

] @E

NN

1. Poseu l'aparell sobre una superficie plana, estable i resistent a la calor.
2. Traieu el diposit d'aigua aixecant-lo de la fregidora daire.

3. Desenrosqueu el tap del diposit daigua.

4. Ompliu el diposit d'aigua amb aigua purificada o destil-lada.

A ADVERTENCIA: Per minimitzar 'acumulacié de calc i mantenir un correcte funcionament,
especialment en arees amb aigua dura, no feu servir aigua directament de l'aixeta.

5. Enrosqueu el tap del diposit d’aigua.

Y

6. Torneu a col-locar el diposit d'aigua a la fregidora d’aire.

7. Traieu la cubeta i poseu-la sobre una superficie plana. Introduiu la reixeta dins la cistella.



8. Poseu els aliments al cistell, tenint en compte la indicacié de capacitat “MAX.” .

9. Torneu a introduir la cubeta amb el menjar completament a I'aparell.

10}
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10.Endolleu l'aparell.
11. Premeu el bot6 Encés/Apagat.
12. Seleccioneu la funcié Air fry i Steam.

13.Premeu el boté Funcionament/Pausa.

Qi

14. Quan acabi la coccid de I'aparell, emetra un xiulet.

15. Traieu amb cura la cubeta i poseu-la sobre una superficie resistent a la calor.

A ADVERTENCIA: Poden sortir vapors calents de la cistella si s'obre a mitja coccié o quan finalitzi.
Mantingueu allunyats cara, bracos i mans del vapor quan l'obriu.

16. Poseu el menjar fent servir una pinca o un estri de cuina similar.

A ADVERTENCIA: No aboqueu la cubeta directament sobre el plat per posar el menjar, ja que podrien
caure-hi la reixeta calenta o liquids.

17. Desendolleu I'aparell després de fer-lo servir.

18. Comproveu el col-lector de la safata d'aigua per veure si hi ha acumulacié d'aigua. Elimineu l'aigua
sobrant i torneu a col-locar la safata a I'aparell.



Com fer servir el mode de deshidratacié

i ©

N

1. Poseu l'aparell sobre una superficie plana, estable i resistent a la calor.

2. Traieu la cubeta i poseu-la sobre una superficie plana. Introduiu la reixeta dins la cistella.

3. Per aconseguir els millors resultats de deshidratacid, no poseu els ingredients un a sobre de I'altre.

\\\‘@

4. Torneu a infroduir la cubeta amb el menjar completament a l'aparell.

5. Endolleu I'aparell.

6. Premeu el bot6 Encés/Apagat.

7. Trieu la funcié Deshidratacio.

8. Ajusteu el femps i la temperatura al vostre gust o trieu alguna de les receptes predefinides.

Per exemple, verdures.

9. Premeu el boté Funcionament/Pausa.

10. Gireu el menjar a mitja coccié o cada 30-60 minuts amb un estri resistent a la calor (vegeu la Guia de
€occio).

A ADVERTENCIA: Aneu amb compte amb les superficies calentes mentre I'aparell estigui funcionant.

1. Quan acabi la coccié de I'aparell, emetra un xiulet.
12. Traieu amb cura la cubeta i poseu-la sobre una superficie resistent a la calor.

A ADVERTENCIA: Poden sortir vapors calents de la cistella si s'obre a mitja coccié o quan finalitzi.
Mantingueu allunyats cara, bracos i mans del vapor quan l'obriu.

D
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13. Desendolleu I'aparell després de fer-lo servir.



Guia de coccid

V4
/

)
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7mm/10mm

Y4 : R, /
7 y N\ é oil
[

@ 10009 10 m|'n St.eam 100°C STeam

25min AirFry | 180°C AirFry
DX T> | 100-500g | 10-15min | 140°C 0
D> 100~500g 10min 180°C 0

Steam @ 1> 5009 15min 100 °C 0

S5min Steam | 100°C Steam
AirFry + @ 400
D<]> g Smin AirFry | 140°C AirFry 0
@ %-~50g 10min 170°C

cadascun

@ 300g 5 hours 80°C 0
300g 5 hours 80°C 0

Meat

@
300~800g | 15~30min 180°C 0
7rnm
” 300~800g | 20~30min 180°C 0 0
|
1
(Cb 100~500g | 10~20min 170°C 0 0
@ 100~500g 10min 100°C
600g Sm{n Sf'eam 100°C STeam
5min AirFry | 170°C AirFry
100~400g 10min 200°C Q
~ €D 1002009 10min 200°C 0
CCS® | 100-500g | 10-30min | 180°C Q
@ 100~500g | 13~20min 180°C a
@ 800~1200g | 45~60min 180°C 0

Max. 1,2 kg
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1. Desendolleu sempre I'aparell i espereu que es refredi abans de rentar-lo.

2. Passeu un drap suau per fora de l'aparell.
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3. Netegeu la cubeta i la reixeta amb aigua calenta i sabo rentaplats o poseu-los al rentavaixelles.

NOTA: Eviteu fer servir productes de neteja abrasius o estris de metall per protegir el recobriment antiadherent.

A ADVERTENCIA: No submergiu el producte, el cable ni I'endoll dins 'aigua o cap altre liquid.

4, Renteu 'element térmic amb un raspall de neteja.

NOTA: Assegureu-vos que l'aparell estigui totalment refredat abans de rentar I'element térmic.

Neteja: funcié de vapor

1. Poseu en marxa un cicle de neteja amb la funcié de neteja quan el simbol s’il-lumini a la pantalla
o sempre que calgui netejar.

2. Traieu el diposit d'aigua aixecant-lo de la fregidora d’aire.

3. Afluixeu la tapa del diposit d'aigua.

B

4. Ompliu el diposit d'aigua amb aigua purificada o destil-lada.
5. Fixeu la tapa del diposit d’aigua.

6. Torneu a posar el diposit d’aigua a la fregidora d’aire.

7. Premeu el boté de la funcié de neteja.

8. Espereu que el cicle de vapor acabi.

9. Quan el cicle de vapor hagi acabat, I'aparell emetra un xiulet. Traieu amb cura la cubeta.
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10. Elimineu l'aigua que sobra de la cubeta.

11. Torneu a introduir a fons la cubeta dins l'aparell.

]

12. Repetiu els mateixos passos anteriors (2-11), aquesta vegada fent servir una barreja de 600 ml d'aigua

purificada i 200 ml de vinagre.

14. Comproveu el collector de la safata d'aigua per veure si hi ha acumulacié d’aigua. Elimineu l'aigua
sobrant i torneu a col-locar la safata a I'aparell.



Que cal fer si...

Problema

Comproveu si...

L’aparell no es pot engegar
o no funciona.

o L'aparell esta connectat correctament al subministrament
eléctric.
La cistella i la cubeta estan ben col-locats.

Assegureu-vos que estan inserits fins al fons dins
I'aparell per habilitar el subministrament eléctric.

El temps de cocci6 esta programat.

No podeu fer lliscar la cubeta
dins l'aparell.

La cistella esta plena al maxim.

La cistella esta col-locada correctament. S’ha de sentir
un “clic” quan la poseu dins la cubeta.

Hi ha un objecte sota la cubeta que impedeix que es tanqui.

Surt fum blanc de I'aparell.

El menjar que prepareu té massa greix.

La cubeta, la reixeta i 'element térmic estan nets.

A la pantalla apareix el codi E1

El sensor de temperatura desactiva o desconnecta I'aparell.

A la pantalla apareix el codi E2

El sensor de temperatura té un curtcircuit.

" Si la pantalla indica els codis d’error E10 E2, cal portar 'aparell a un servei técnic perqué el reparin. by a Service Center.

Dades técniques

Producte Fregidora d’aire
Model AAF7SB

Tensié (V~) 220V ~240 V
Poténcia (W) 17700 W

Frequencia (Hz) 50 - 60 Hz
Capacitat 69 L

AEG

Informacié de seguretat

AAF7SB

Fregidora d’aire

EN USER MANUAL DE GEBRAUCHSANWEISUNG GE  obL@f9330000L LabymBdmgsbymm
BG KHWXKA C MHCTPYKLMKA GR BIBAIO OAHTIQON ES LIBRO DE INSTRUCCIONES
CA LLIBRE D'INSTRUCCIONS IT LIBRETTO DI ISTRUZIONI PT MANUAL DE INSTRUGOES

FR NOTICE D'UTILISATION NL HANDLEIDING



Els menors més grans de 8 anys i les persones amb capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides o manca d'experién-
cia i coneixements poden fer servir aquest aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions sobre I'iis segur de
F'aparell i si comprenen els perills als quals s’exposen. No deixeu que els menors juguin amb Iaparell. Els menors no poden
fer el manteniment ni rentar I'aparell sense supervisio.

Aquest aparell no esta pensat perqué persones amb capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides (inclosos menors)
o manca d'experiéncia i coneixements el facin servir, tret que estiguin supervisats o hagin rebut instruccions sobre I'is
segur de l'aparell i si comprenen els perills que implica per part d'una persona responsable

de la seva seguretat. Cal que els menors estiguin permanentment sota supervisio per garantir que no juguin amb l'aparell.
Mantingueu la fregidora daire i el cable lluny de I'abast dels menors de menys de 8 anys.

Aquest aparell només esta pensat per a Us domestic.

Si el cable d'alimentacio es fa malbé o es talla, cal que un agent de servei o personal qualificat el substitueixi per tal d'evitar
riscos de seguretat.

Les superficies a I'abast de la ma poden estar calentes mentre funciona l'aparell.

No tapeu I'entrada ni la sortida d'aire mentre l'aparell esta funcionant.

Retorneu sempre I'aparell a un servei técnic autoritzat perqué 'examinin o el reparin.

No intenteu reparar l'aparell pel vostre compte.

No poseu l'aparell sobre o a prop d'una cuina de gas calenta, tota mena de cuines eléctriques, plaques de coccid

o sobre un forn calent.

Assegureu-vos sempre que I'endoll estigui ben inserit a la presa de corrent.

Procureu que el cable d'alimentacié quedi lluny de qualsevol superficie calenta o d'objectes esmolats per evitar que es faci
malbé.

No poseu mai res inflamable, explosiu o corrosiu a la cistella.

No pessigueu, doblegueu, forceu ni poseu objectes pesants sobre el cable d'alimentacid per evitar exposar o tallar els
conductors interns.

No feu servir l'aparell si l'endoll, el cable d'alimentacié o el mateix aparell estan malmesos.

No comenceu mai a cuinar si la cistella no es troba al seu lloc.

No empleneu la cistella per sobre de la indicacié “MAX” per evitar que el menjar foqui l'element térmic.

No toqueu directament la cistella amb les mans durant o just després de fer servir l'aparell per evitar cremades.
No feu servir estris de plastic ni embolcalls normals de paper per embolicar el menjar que voleu cuinar.

No infroduiu passadors, cables o cap altre objecte dins les obertures de la fregidora daire per evitar descarregues
eléctriques o ferides.

Assegureu-vos de desendollar la fregidora d'aire abans de rentar-la o reparar-la.

No moveu ni remeneu la fregidora d’aire mentre esta funcionant.

No introduiu objectes estranys dins l'interruptor de seguretat per evitar qualsevol perill.

No apte per al contacte amb ingredients acids o molt salats.

Eviteu fer servir estris de metall quan manipuleu els aliments a la cistella.

Feu servir només aigua purificada o destil-lada.

ADVERTENCIA: Superficies calentes. &

ELIMINACIO

Aquest simbol que porta el producte o 'embalatge indica que el producte no es pot tractar com si fos un residu

domestic. Per reciclar el vostre producte, porteu-lo a un punt oficial de recollida o a un servei técnic Electrolux

que pugui retirar i reciclar la bateria i les parts eléctriques d’'una manera segura i professional. Compliu la
HEm normativa local del vostre pais per a la recollida separada de productes eléctrics i bateries recarregables.

Electrolux es reserva el dret de modificar els productes, la informacié i les especificacions sense preavis.

PER ACONSEGUIR UNS RESULTATS PERFECTES

Gracies per haver friat aquest producte AEG. L’hem fabricat amb l'objectiu de proporcionar-vos un rendiment

impecable durant molts anys i hem utilitzat tecnologies innovadores amb funcions que ajuden a fer la vida
una mica més facil i que no trobareu en aparells ordinaris. Us recomanem que llegiu tota la informaci¢ disponible

per treure el maxim partit al vostre nou aparell.

Al lloc web hi trobareu:

&

B

Consells d'Us, catalegs, instruccions per la resolucié de problemes i informacié de servei
www.aeg.com/webselfservice

Registreu el producte per poder gaudir d'un millor servei:
www.registeraeg.com

Compreu accessoris i consumibles per al vostre aparell:
www.aeg.com/shop



Description de I'appareil

AEG

Notice d’utilisation

AAF7SB

Friteuse a air chaud

A Bac D Bandeau F Collecteur de bac H Sortie d’air

B Grille de commande deau | Cordon

E Réservoir d'eau G Arrivée d'air d’alimentation

C Poignée du panier

( AirFry AirFry + @) Steam & Dehydrate )
& o 9 & %

1 On/Off 5 Indicateur de temps 10 Fonction AirFry 15 Légumes
(AirFry : 0-99 min,

2 Eeg;gpz:ﬂ;ure Déshydratation : 0,5-5 h) K '\:/Zgztcrm AT 1: ::e“alif
7 Indicateur de 6 Controle de la durée 12 Fonction Vapeur 18 Poisson
_ température (40-200 °C) 7 Marche/Pause 13 Fonction de 19 Muffins
4 Indicateur de niveau 8 Rappel d'agitation déshydratation
d'eau bas 9 Fonction de nettoyage 14 Frites/en-cas surgelés




Avant la premiere utilisation

1. Retirez tout 'lemballage et le matériau de protection.
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2. Nettoyez le bac et la grille avec de 'eau tieéde et du liquide vaisselle. Essuyez 'intérieur
et l'extérieur de 'appareil avec un chiffon doux.

3. Il est normal qu'un appareil neuf émette des odeurs lors des premiéres utilisations. Pour éviter
ces odeurs, faites fonctionner la friteuse a air chaud a 200 °C pendant 20 minutes sans aliments
avant la premiere utilisation.

Comment utiliser Ia fonction AirFry

B ©
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1. Placez l'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.
2. Sortez le bac et placez-le sur une surface stable. Insérez la grille dans le panier.

3. Mettez les aliments dans le bac en observant 'indicateur de capacité maximum.

4, Replacez complétement le bac avec les aliments dans I'appareil.
5. Branchez l'appareil.

6. Appuyez sur le bouton On/Off.

7. Sélectionnez le mode de cuisson souhaité. Par exemple, la fonction Air Fry.

8. Ajustez la durée et la tfempérature selon vos godts ou sélectionnez 'une des recettes prédéfinies.
Par exemple, Frites.

9. Appuyez sur le bouton Marche/Pause.

10. Selon le type d’ingrédient, retournez les aliments a mi-cuisson ou toutes les 7 minutes
en utilisant un ustensile résistant a la chaleur ou simplement en agitant soigneusement
les aliments a l'intérieur du panier. (Voir le guide de cuisson)

A ATTENTION : Faites attention aux surfaces chaudes lorsque I'appareil est en cours d’utilisation.
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11. A la fin du temps de cuisson, 'appareil émet un bip.
12. Retirez soigneusement le bac et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.
A ATTENTION : De la vapeur chaude peut s'échapper du bac lorsqu’il est sorti de 'appareil au milieu

ou a la fin de la cuisson. Assurez-vous que votre visage, vos bras et vos mains sont éloignées de la
vapeur lorsque vous sortez le bac.

13 Rappel d’agitation
A
"2
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13. Débranchez I'appareil aprés l'avoir utilisé.

Rappel d’'agitation

Le « Rappel d’agitation » est activé lors de certains modes prédéfinis, tels que Frites/En-cas surgelés, Légumes et Poulet.

Lorsqu'il est temps de secouer ou de retourner vos aliments, I'icone « Rappel d’agitation » sallume et clignote pendant
une minute, tandis qu’un bip retentit trois fois.

Le « Rappel d’agitation » n’est pas obligatoire. Par conséquent, la cuisson se poursuivra comme d’habitude, méme si
les aliments ne sont pas retournés ou secoués.

Comment utiliser Ia fonction vapeur

1. Placez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.
2. Retirez le réservoir d’eau en le soulevant de la friteuse a air.

3. Dévissez le bouchon du réservoir d'eau.

4. Remplir le réservoir d'eau avec de l'eau purifiée/distillée.

A ATTENTION : Afin de minimiser I'accumulation de tartre et de maintenir un fonctionnement correct,
en particulier dans les zones d’eau dure, n'utilisez pas directement I'eau du robinet.

5. Fixez le bouchon du réservoir d'eau.

6. Replacez le réservoir d'eau sur la friteuse a air.

7. Sortez le bac et placez-le sur une surface stable. Insérez la grille dans le panier.
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8. Placez les aliments dans le panier, en observant l'indicateur de capacité maximum.

9. Replacez complétement le bac avec les aliments dans I'appareil.

10]
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10.Branchez l'appareil.
1. Appuyez sur le bouton On/Off.
12. Sélectionnez la fonction Vapeur.

13. Appuyez sur le bouton Marche/Pause.

o

14. A la fin du temps de cuisson, I'appareil émet un bip.
15. Retirez soigneusement le bac et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.

A ATTENTION : De la vapeur chaude peut s’échapper du bac lorsqu’il est sorti de I'appareil au milieu
ou a la fin de la cuisson. Assurez-vous que votre visage, vos bras et vos mains sont éloignées de
la vapeur lorsque vous sortez le bac.

16. Servez les aliments en utilisant des pinces ou un ustensile de cuisine similaire.

A ATTENTION : Ne servez pas d’aliments en retournant le plat directement sur I'assiette,
car la grille chaude ou les liquides peuvent fomber dans I'assiette.

17. Débranchez I'appareil apres I'avoir utilisé.

18. Vérifiez que le collecteur du bac d’eau ne présente pas d’accumulation d’eau. Jetez I'excédent d'eau et
replacez-le dans l'appareil.



Mode d’emploi - Fonction Air fry + Vapeur
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1. Placez 'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.
2. Retirez le réservoir d’eau en le soulevant de la friteuse a air.

3. Dévissez le bouchon du réservoir d'eau.

4, Remplir le réservoir d’eau avec de I'eau purifiée/distillée.

A ATTENTION : Afin de minimiser 'accumulation de tartre et de maintenir un fonctionnement correct,
en particulier dans les zones d’eau dure, n’utilisez pas directement I'eau du robinet.

5. Fixez le bouchon du réservoir d’eau.

.

6. Replacez le réservoir d'eau sur la friteuse a air.

7. Sortez le bac et placez-le sur une surface stable. Insérez la grille dans le panier.

,-’

8. Placez les aliments dans le panier, en observant I'indicateur de capacité maximum.

9. Replacez complétement le bac avec les aliments dans I'appareil.

10. Branchez l'appareil.
1. Appuyez sur le bouton On/Off.
12. Sélectionnez la fonction Air fry et Steam.

13. Appuyez sur le bouton Marche/Pause.
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14. A la fin du temps de cuisson, 'appareil émet un bip.
15. Retirez soigneusement le bac et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.

A ATTENTION : De la vapeur chaude peut s’échapper du bac lorsqu’il est sorti de I'appareil au milieu ou
a la fin de la cuisson. Assurez-vous que votre visage, vos bras et vos mains sont éloignées de
la vapeur lorsque vous sortez le bac.



Comment utiliser Ia fonction Déshydrater
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16. Servez les aliments en utilisant des pinces ou un ustensile de cuisine similaire. \\
A ATTENTION : Ne servez pas d’aliments en retournant le plat directement sur I'assiette,
car la grille chaude ou les liquides peuvent tomber dans I'assiette. 1. Placez 'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.
17. Débranchez 'appareil aprés l'avoir utilisé. 2. Sortez le bac et placez-le sur une surface stable. Insérez la grille dans le panier.

3. Pour de meilleurs résultats de déshydratation, ne pas placer les ingrédients les uns sur les autres.

N
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4, Replacez complétement le bac avec les aliments dans l'appareil.

18. Vérifiez que le collecteur du bac d’eau ne présente pas d’accumulation d’eau. Jetez I'excédent d’eau et
replacez-le dans l'appareil.

5. Branchez l'appareil.

6. Appuyez sur le bouton On/Off.
7. Sélectionnez la fonction Déshydrater.

8. Ajustez la durée et la température selon vos golts ou sélectionnez 'une des recettes prédéfinies.
Par exemple, Légumes.

9. Appuyez sur le bouton Marche/Pause.



Guide de cuisson

>\ﬂ

\

%@

10. Retournez les aliments a mi-cuisson ou toutes les 30 a 60 minutes a l'aide d’'un outil résistant a la
chaleur (voir le Guide de cuisson).

A ATTENTION : Faites attention aux surfaces chaudes lorsque I'appareil est en cours d’utilisation.

1. A la fin du temps de cuisson, I'appareil émet un bip.
12. Retirez soigneusement le bac et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.

A ATTENTION : De la vapeur chaude peut s’échapper du bac lorsqu’il est sorti de I'appareil au milieu ou
a la fin de la cuisson. Assurez-vous que votre visage, vos bras et vos mains sont éloignés de la vapeur
lorsque vous sortez le bac.
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13. Débranchez l'appareil aprés I'avoir uftilisé.

¢ Huile
7mm/10mm
” 300~800g | 15~30min 180°C
7rnm
” 300~800g | 20~30min 180°C
|
1
(va 100~500g | 10~20min 170°C
@ 100~500g 10min 100°C
600g Sm!n STeam 100°C Sfeam
Smin AirFry | 170°C AirFry
100~400g 10min 200°C
€| 100-200g 10min 200°C
@ 100~500g | 10~30min | 180°C
@ 100~500g | 13~20min 180°C
@3 800~1200g | 45~60min 180°C

Max 1.2kg




Guide de cuisson

' \ .
/ é ¢ Huile
@ 10009 10 m{n St.eam 100°C STeam
25min AirFry | 180°C AirFry
DXT> | 100-500g | 10~15min 140°C
D> 100~500g 10min 180°C
X<T> 5009 15min 100°C
5min Steam | 100°C Steam
AirFry + @ 400
[>® 9 Smin AirFry | 140°C AirFry
@ 5-30g9 10min 170°C
chacun
@ 3009 5 hours 80°C
%05 | shus | 8o

Nettoyage

1. Débranchez toujours I'appareil et attendez qu'il refroidisse avant de le nettoyer.

2. Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux.
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3. Nefttoyez le panier et le bac avec de I'eau tiede et du liquide vaisselle, ou placez-les au lave-vaisselle.

REMARQUE : évitez d'utiliser des produits de nettoyage abrasifs ou des outils métalliques afin de
protéger le revétement antiadhésif.

A ATTENTION : n'immergez jamais I'appareil, le cordon ou la fiche dans I'eau ou tout autre liquide.

4, Nettoyez la résistance a l'aide d’'une brosse de nettoyage.

REMARQUE : assurez-vous que I'appareil a complétement refroidi avant de nettoyer la résistance.



Fonction Nettoyage vapeur
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10. Jetez I'excédent d’eau du bac.

11. Remettez complétement le bac dans I'appareil.

1. Exécutez un cycle de nettoyage avec la « fonction Nettoyage » lorsque l'icéne s'allume

sur I'écran ou chaque fois qu’un nettoyage est nécessaire.
2. Retirez le réservoir d'eau en le soulevant de la friteuse a air.

3. Dévissez le bouchon du réservoir d'eau.

4. Remplir le réservoir d’eau avec de I'eau purifiée/distillée.
5. Fixez le bouchon du réservoir d’eau.

6. Replacez le réservoir d’eau sur la friteuse a air.

7. Appuyez sur la touche « Fonction de nettoyage ».

8. Attendez que le cycle de cuisson a la vapeur soit ferminé.
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9. Ala fin du cycle vapeur, I'appareil émet un bip. Sortez le bac précautionneusement.. 12. Répéter les étapes précédentes (2 a 11), cette fois en utilisant un mélange de 600 ml d’eau purifiée

et de 200 ml de vinaigre.



En cas d’anomalie de fonctionnement...

Probléme Vérifiez que...
Vous ne pouvez pas mettre o L'appareil est correctement branché a une source d’alimenta-
'appareil en marche ni tion électrique.

le faire fonctionner.

Le panier et le bac sont dans la bonne position. Assurez-vous
qu’ils sont correctement poussés dans I'appareil pour activer
I'alimentation électrique.

Le temps de cuisson est réglé.

Vous ne pouvez pas faire glisser

°

Le panier est rempli au-dela de sa capacité maximale.
le bac dans l'appareil.

Le panier est correctement positionné. Il doit émettre
un clic lorsque vous le placez dans le bac.

°

Il'y a un objet sous le bac qui lempéche de fermer
correctement.

De la fumée blanche sort

Les aliments que vous préparez sont trop gras.

de l'appareil. e Le bac, la grille et 'élément chauffant sont propres.
L'affichage indique E1 o Le thermostat se coupe ou se déconnecte.
Laffichage indique E2 o Le thermostat est en court-circuit..

" Si l'affichage indique une erreur E1ou E2, I'appareil doit étre réparé par le service aprés-vente.

Données techniques

Produit Friteuse a air chaud
Modeéle AAF7SB
Tension (V~) 220V ~ 240V
Puissance (W) 17700 W
Fréquence (Hz) 50 - 60 Hz
14. Vérifiez que le collecteur du bac d’eau ne présente pas d’accumulation d’eau. Jetez I'excédent d'eau et Capacité 6oL

replacez-le dans l'appareil.
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Conseils de sécurité

AAF7SB

Friteuse a air chaud
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Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de connaissances, a condition qu'ils soient supervisés ou
aient recu des instructions sur la facon dutiliser l'appareil en toute sécurité et comprennent les risques encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer avec f'appareil. Le nettoyage et la maintenance ufilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants
sans surveillance.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de connaissances, sauf si elles sont supervisées ou ont recu
des instructions sur la facon d'utiliser l'appareil en foute sécurité par une personne responsable de leur sécurité et
comprennent les risques encourus. Veillez a ce que les enfants ne fouchent pas I'appareil et ne l'utilisent pas comme un jouet.

Veuillez garder la friteuse a air chaud et le cordon d'alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Cet appareil est uniquement destiné & un usage domestique normal.

Si le cordon d’alimentation est endommagé ou cassé, il doit étre remplacé par un agent du service aprés-vente ou foute autre
personne qualifiée afin d‘éviter tout danger.

Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes pendant l'utilisation.

Ne couvrez pas l'enfrée d'air et les sorties d'air pendant que l'appareil fonctionne.

Renvoyez toujours l'appareil a un centre de service aprés-vente agréé pour examen ou réparation.
N'essayez pas de réparer vous-méme l'appareil.

Ne placez pas 'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére a gaz chaude, d'une cuisiniére électrique, de plaques de cuisson
électriques ou d'un four chauffé.

Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise.
Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes ou des objets tranchants pour éviter fout dommage.
Ne mettez jamais quoi que ce soit d'inflammable, d’explosif ou de corrosif dans le panier.

Evitez de pincer, plier ou fordre excessivement le cordon d'alimentation et ne placez pas dobjets lourds sur celui-ci pour éviter
dexposer ou de casser les fils électriques a lintérieur.

Nutilisez pas l'appareil si la fiche, le cordon d’alimentation ou l'appareil lui-méme est endommagé.

Ne commencez jamais a cuisiner sans que le panier soit en place.

Ne remplissez pas le panier au-dessus de la ligne « MAX » afin d'éviter fout contact entre les aliments et la résistance.
Ne fouchez pas le panier directement avec les mains pendant ou juste apres lutilisation pour éviter de vous br(ler.
Nutilisez pas d'ustensiles en plastique ou du papier demballage normal pour emballer les aliments pour la cuisson.

N'insérez pas de broches, de fils métalliques ou d'autres objets dans les ouvertures de la friteuse & air chaud pour éviter tout
risque de choc électrique ou de blessure.

Assurez-vous de débrancher la friteuse a air chaud avant de la nettoyer ou de la réparer.
Ne déplacez pas ou ne secouez pas la friteuse a air chaud pendant l'utilisation.

N’insérez aucun corps étranger dans linterrupteur de sécurité pour éviter tout danger.
Ne convient pas au contact avec des ingrédients frés acides et/ou trés salés.

Evitez dutiliser des outils métalliques lors de la manipulation des aliments dans le panier.
Utiliser uniquement de l'eau purifiée/distillée.

ATTENTION : surfaces brdlantes.

MISE AU REBUT

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme

un déchet ménager. Pour recycler votre produit, veuillez 'apporter a un point de collecte officiel ou a

un centre de service Electrolux qui peut retirer et recycler la pile et les piéces électriques d’une maniére
B sécurisée et professionnelle. Respectez les réglementations de votre pays concernant la collecte séparée

des produits électriques et des batteries rechargeables.

Electrolux se réserve le droit de modifier les produits, les informations et les caractéristiques sans préavis.




POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d'avoir choisi ce produit AEG. Nous 'avons concu pour qu'il vous offre des performances irréprochables
pour de nombreuses années a venir, en intfégrant des technologies innovantes qui vous simplifient la vie grace

instants pour lire cette notice afin d'utiliser au mieux votre appareil.

- a des fonctions que vous ne frouverez peut-étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques
FR

@ Concerne la France uniquement :

FR

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE 4 ) [—]

ses accessoires YAy S
et cordons ou & O
se recyclent

Points de sur www.quefaired dechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Consultez notre site pour:

@ Q@

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de l'aide, des informations sur le service :

www.aeg.com/webselfservice

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
www.registeraeg.com

Acheter des accessoires et des consommables pour votre appareil :
www.aeg.com/shop

AEG

Gebrauchsanweisung
AAF7SB

HeiBluftfritteuse




Allgemeine Ubersicht

A Garbehélter D Bedienfeld F  Wasserauffangschale  H Luftauslass
B Rost E Wassertank G Lufteinlass | Netzkabel
C Korbgriff

AirFry ) (AirFry + @ Steam @ ) (‘Dehydrate )
s o 9 ¢ S

1 Ein/Aus 5 Zeitanzeige (AirFry:0 10 Funktion Frittieren 15 Pommes frites /
2 Temperaturregelung bis 99 Min,, Dorren: 0,5 mit Heifluft Gefrorene Snacks
3 Temperaturanzeige bis 5 Std.) 11 Frittieren mit Gemlse
%0 bis 200 °C) 6 Zeitsteuerung Heifluft + 16 Hahnchen
4 Anzeige fiir 7 Start/Pause Dampffunktion 17 Steak
niedrigen 8 Erinnerung Schiitteln 12 Dampffunktion 18 Fisch
Wasserstand 9 Reinigungsfunktion 13 Dérrfunktion 19 Muffins

Vor dem ersten Gebrauch
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1. Entferne sdmftliche Verpackungen und das Schutzmaterial.

2. Reinige den Garbehélter und den Rost mit warmem Wasser und Geschirrspulmittel. Wische die
Innen- und Aufzenseite des Gerats mit einem weichen Lappen ab.

3. Esist normal, dass ein neues Geréat bei den ersten Verwendungen Gertiche abgibt. Um dies zu
vermeiden, lasse die leere Heifsluftfritteuse vor dem ersten Gebrauch 20 Minuten lang bei 200 °C laufen.

Verwendung der AirFry-Funktion

=

1. Stelle das Gerat auf eine flache, stabile und hitzebestandige Oberflache.

2. Ziehe den Garbehalter heraus und stelle ihn auf eine stabile Oberflache. Setze das Gitter in den
Garbehélter ein.

3. Lege die Speisen in den Garbehalter und beachte dabei die ,MAX.“ Kapazitdtsanzeige.



4, Schiebe den Garbehalter mit den Speisen vollstdndig zuriick in das Gerat.

5. Schliefse das Gerat an das Stromnetz an.

6. Driicke den Ein-/Aus-Knopf.
7. Wahle die gewlinschte Garmethode aus. Zum Beispiel die Air Fry-Funktion.

8. Passe Zeit und Temperatur nach Deinem Geschmack an oder wahle eines der voreingestellten
Rezepte aus. Zum Beispiel Pommes frites.

9. Driicken die Start/Pause-Taste.

10. Je nach Art der Zutaten solltest du die Speisen wahrend des Garens oder alle 7 Minuten umdrehen,
indem du ein hitzebestandiges Werkzeug verwendest oder die Speisen im Korb vorsichtig
schifttelst (siehe Kochanleitung).

A ACHTUNG: Sei vorsichtig mit heiBen Oberflachen, wenn das Geréat in Gebrauch ist.
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11. Am Ende der Garzeit gibt das Gerat ein Piep-Signal aus.
12. Nimm den Garbehélter vorsichtig heraus und lege ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

A ACHTUNG: HeiBer Dampf kann aus dem Garbehélter austreten, wenn er wahrend oder am Ende des
Garvorgangs gedffnet wird. Achte beim Offnen darauf, dass Gesicht, Arme und Hande vom Dampf
fern bleiben.

13| Erinnerung Schiitteln
)
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13. Ziehe den Netzstecker, nachdem Du das Gerat verwendet hast.

Erinnerung Schiitteln

Die ,Erinnerung Schuitteln“ wird wéhrend der Voreinstellungen einiger Rezepte wie Pommes frites/gefrorene Snacks, Gemuse und
Hahnchen aktiviert.

Wenn es an der Zeit ist, Dein Essen zu schiitteln oder umzudrehen, leuchtet das Symbol , Erinnerung Schiitteln“ auf und blinkt
eine Minute lang, wahrend ein Piepton dreimal wiederholt wird.

Die ,Erinnerung Schitteln“ ist nicht obligatorisch, daher wird das Kochen wie gewohnt fortgesetzt, auch wenn das Essen nicht
umgedreht oder geschiittelt wird.



Verwendung der Dampffunktion

1. Stelle das Gerat auf eine flache, stabile und hitzebestandige Oberflache.
2. Entferne den Wassertank, indem du ihn aus der HeiRluftfritteuse hebst.

3. Schraube die Kappe des Wassertanks ab.

4. Fille den Wassertank mit gereinigtem/destilliertem Wasser.

A ACHTUNG: Um Ablagerungen zu minimieren und den korrekten Betrieb zu erhalten, insbesondere
in Bereichen mit hartem Wasser, verwende kein Wasser direkt vom Wasserhahn.

5. Befestige die Kappe des Wassertanks.

6. Stelle den Wassertank wieder auf die HeiRluftfritteuse.

7. Ziehe den Garbehaélter heraus und stelle ihn auf eine stabile Oberflache. Setze das Gitter in den
Korb ein.

8. Lege die Speisen in den Garbehélter und beobachte dabei die ,MAX* Kapazitdtsanzeige.

9. Schiebe den Garbehalter mit den Speisen vollstandig zurlick in das Gerat.

10. Schliefse das Gerat an das Stromnetz an.
11. Driicke den Ein-/Aus-Knopf.

12. Wéhle die Dampffunktion.

13. Driicke die Start/Pause-Taste.

14. Am Ende der Garzeit gibt das Gerét ein Piep-Signal aus.
15. Nimm den Garbehélter vorsichtig heraus und lege ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

A ACHTUNG: HeiBer Dampf kann aus dem Garbehalter austreten, wenn er wéhrend oder am
Ende des Garvorgangs gedffnet wird. Achte beim Offnen darauf, dass Gesicht, Arme und
Hande vom Dampf fern bleiben.



16. Serviere das Essen mit einer Zange oder einem &hnlichen Kiichenutensil.

A ACHTUNG: Serviere keine Speisen, indem du den Pfanneninhalt direkt auf den Teller
kippst, da das heiBe Gitter oder Flissigkeiten in den Teller fallen kénnten.

17. Ziehe den Netzstecker, nachdem Du das Geréat verwendet hast.

18. Uberpriife die Wasserauffangschale auf Wasserablagerungen. Entsorge das iiberschiissige
Wasser und setze den Wasserabscheider wieder in das Gerat ein.

Verwendung - AirFry + Dampfgarfunktion
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1. Stelle das Geréat auf eine flache, stabile und hitzebestandige Oberflache.

2. Entferne den Wassertank, indem du ihn aus der Heifsluftfritteuse hebst.

P

3. Schraube die Kappe des Wassertanks ab.

4. Fulle den Wassertank mit gereinigtem/destilliertem Wasser.

A ACHTUNG: Um Ablagerungen zu minimieren und die ordnungsgeméaBe Funktion aufrechtzuerhalten,
insbesondere in Gegenden mit hartem Wasser, verwende kein Wasser direkt aus dem Wasserhahn.

5. Befestige die Kappe des Wassertanks.

Y

6. Stelle den Wassertank wieder auf die Heifsluftfritteuse.

7. Ziehe den Garebehélter heraus und stelle ihn auf eine stabile Oberflache. Setze das Gitter in den Korb ein.



8. Lege die Speisen in den Garbehalter und beachte dabei die ,MAX“-Kapazitdtsanzeige.

9. Schiebe den Garbehalter mit den Speisen vollstdndig zuriick in das Gerat.
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10. Schlieze das Gerat an das Stromnetz an.

1. Driicke den Ein-/Aus-Knopf.
12. Wahle die "AirFry + Dampf" Funktion.
13. Driicke die Taste Start/Pause.
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14. Am Ende der Garzeit gibt das Gerat ein Piep-Signal aus.

15. Nimm den Garbehalter vorsichtig heraus und stelle ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

A ACHTUNG: HeiBer Dampf kann aus dem Garbehaélter austreten, wenn er wahrend oder am Ende des
Garvorgangs gedffnet wird. Achte beim Offnen darauf, dass Gesicht, Arme und Hande vom Dampf

fern bleiben.

16. Serviere das Gargut mit einer Zange oder einem dhnlichen Kichenutensil.

A ACHTUNG: Serviere keine Speisen, indem du den Pfanneninhalt direkt auf den Teller kippst, da das
heiBe Gitter oder Flissigkeiten auf den Teller fallen kénnen.

17. Ziehe den Netzstecker, nachdem du das Gerat verwendet hast.

18. Uberpriife den Wasserabscheider auf Wasserablagerungen. Entferne das (iberschiissige Wasser und
setze den Wasserabscheider wieder in das Gerat ein.



Verwendung - Dérrfunktion
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1. Stelle das Gerat auf eine flache, stabile und hitzebestandige Oberflache. 10. Drehe die Speisen mit einem hitzebestandigen Werkzeug nach der Halfte der Garzeit oder alle
30-60 Minuten um (siehe Kochanleitung).

2. Ziehe den Garbehalter heraus und stelle ihn auf eine stabile Oberflache. Setze das Gitter in den
Garbehalter ein. A ACHTUNG: Sei vorsichtig mit heiBen Oberflachen, wenn das Gerat in Gebrauch ist.

\
A ACHTUNG: HeiBer Dampf kann aus dem Korb austreten, wenn er wahrend oder am Ende des

5. Schliefse das Gerat an das Stromnetz an. Garvorgangs gedffnet wird. Achte beim Offnen darauf, dass Gesicht, Arme und Hande vom Dampf

fern bleiben.

3. Fir ein optimales Dorrergebnis die Zutaten nicht Gbereinander legen.

1. Am Ende der Garzeit gibt das Gerat ein Piep-Signal aus.

12. Nimm den Garbehélter vorsichtig heraus und stelle ihn auf eine hitzebestdndige Oberflache.
4. Schiebe die Pfanne mit dem Gargut vollstandig zuriick in das Gerat.
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6. Drucke den Ein-/Aus-Knopf. 13. Ziehe den Netzstecker, nachdem du das Gerat verwendet hast.
7. Wahle die Dorrfunktion

8. Passe Zeit und Temperatur nach deinem Geschmack an oder wéahle eines der voreingestellten Rezepte
aus. Zum Beispiel Gemiise.

9. Dricke die Taste Start/Pause.



Kochanleitung
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10009 10 M!n. St.eam 100°C STeam
25Min. AirFry | 180°C AirFry
100~500g | 10~15Min. 140°C 0
D> 100~500g 10Min. 180°C 0
Steam & 1> 5009 15Min. 100°C 0
5Min. Steam | 100°C Steam
AirFry + @ 400
D<]> 9 SMin. AirFry | 140°C AirFry 0
Jeweils 10Min, 170°C
25-50 g
@ 300g 5 hours 80°C 0
300g 5 hours 80°C 0

Meat

V74 : | O /
7 y N\ é Ol
¢
7mm/10mm
” 300~800g | 15~30Min. 180°C 0
7rnm
” 300~800g | 20~30Min. 180°C 0 0
|
1
(Cb 100~500g | 10~20Min. 170°C 0 0
@ 100~500g 10Min. 100°C
600g SM{n. STeam 100°C STeam
5Min. AirFry | 170°C AirFry
100~400g 10Min, 200°C Q
= €3 100~200g 10Min. 200°C 0
CCS® | 100-500g | T0-30Min. | 180°C Q
@ 100-500g | 13~20Min. |  180°C a
@ 800~1200g | 45~60Min. 180°C 0

Max 1.2kg




Reinigung Dampfreinigungsfunktion
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1. Ziehe immer den Netzstecker und warte, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor Du es reinigst. 1. Fuhre einen Reinigungszyklus mit der ,Reinigungsfunktion“ durch, wenn das Symbol auf dem

2. Wische die AuRenseite des Gerdts mit einem weichen Lappen ab. Display leuchtet oder wenn eine Reinigung erforderlich ist.

2. Entferne den Wassertank, indem du ihn aus der Heifsluftfritteuse hebst.

3. Schraube die Kappe des Wassertanks ab.
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3. Reinige den Garbehalter und den Rost mit warmem Wasser und Geschirrspllmittel oder stelle sie in

den Geschirrspliler.

HINWEIS: Verwende keine scheuernden Reinigungsmittel oder Metallwerkzeuge. So wird die 4, Fulle den Wassertank mit gereinigtem/destilliertem Wasser.
Antihaftbeschichtung geschitzt.

5. Befestige die Kappe des Wassertanks.
A ACHTUNG: Tauche das Produkt, sein Kabel oder seinen Stecker niemals in Wasser oder andere
Fliissigkeiten ein.

6. Stelle den Wassertank wieder auf die HeiRluftfritteuse.

7. Driicke die Taste ,Reinigungsfunktion®.

4. Reinige das Heizelement mit einer Reinigungsbdirste.

HINWEIS: Stelle sicher, dass das Gerat vollstandig abgekihlt ist, bevor Du das Heizelement reinigst. 8. Warte, bis der Dampfzyklus abgeschlossen ist.

9. Am Ende des Dampfzyklus gibt das Gerat ein Piep-Signal aus. Garbehalter vorsichtig herausnehmen.
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10. Uberschiissiges Wasser aus dem Garbehélter wegschiitten.

11. Schiebe den Garbehalter vollstandig in das Gerat zurlck.

200 ml 600 ml

]

12. Wiederhole die gleichen vorherigen Schritte (2-11), diesmal unter Verwendung einer Mischung aus
600 ml gereinigtem Wasser und 200 ml Essig.

13. Zum Schluss wiederhole die gleichen Schritte (2-11) wie zuvor, dieses Mal aber nur mit gereinigtem
Wasser.

14. Uberpriife den Wasserabscheider auf Wasserablagerungen. Entferne das (iberschiissige Wasser
und setze den Wasserabscheider wieder in das Geréat ein.



Was tun, wenn...

Problem Priifen... A EG

Das Gerat kann nicht o Prife, ob das Gerat ordnungsgemafs an die

eingeschaltet oder bedient Spannungsversorgung angeschlossen ist.

werden. Sicherheitshinweise

o Der Garbehalter befindet sich in der richtigen Position. Stelle
sicher, dass er vollstandig in das Gerat eingeschoben ist, um
die Stromversorgung zu akftivieren. AAF7SB

¢ Die Garzeit ist eingestellt. . i
HeiBluftfritteuse

Du kannst die Pfanneden o Der Garbehélter ist iber seine maximale Kapazitat gefillt.

Garbehalter nicht in o Der Garbehalter ist richtig platziert. Es muss klicken, wenn

Du ihn in das Gerat stellst.

o Unter dem Garbehélter befindet sich ein Objekt, das
verhindert, dass er richtig einrasten kann.

WeiRer Rauch tritt aus dem o Das Essen, das du zubereitest, ist zu fettig.

Gerat aus. e Pfanne, Gitter und Heizelement sollen sauber sein.

Im Display wird ,E1“ angezeigt o Der Temperatursensor funkfioniert nicht oder ist nicht
verbunden.
Im Display wird ,E2“ angezeigt e Der Temperatursensor hat einen Kurzschluss.

“ Falls im Display E1- oder E2-Fehler angezeigt werden, muss das Geréat von einem Service Center repariert werden.

Technische Daten

Product HeiBluftfritteuse

Modell AAF7SB

Spannung (V) 220V ~240V

Leistung (W) 17700 W

Frequenz (Hz) 50 - 60 Hz
EN USER MANUAL DE GEBRAUCHSANWEISUNG GE  obl@f]3000b Lsbymddugsbymm

Fassungsvermdgen 69 L BG KHWXXKA C UHCTPYKUNN GR BIBAIO OAHIIQN ES LIBRO DE INSTRUCCIONES
CA LLIBRE D'INSTRUCCIONS IT LIBRETTO DI ISTRUZIONI PT MANUAL DE INSTRUCOES

FR NOTICE D'UTILISATION NL HANDLEIDING



Das Geréat kann durch Kinder ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren dabei bestehen. Lasse keine Kinder mit dem Gerét spielen. Eine
Reinigung oder Wartung des Gerats darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

Kinder sollten sorgsam beaufsichtigt werden, sodass sie nicht mit dem Geréat spielen kénnen. Kinder sollten sorgsam
beaufsichtigt werden, sodass sie nicht mit dem Gerat spielen kénnen.

Bitte bewahre die Heifsluftfritteuse und das Netzkabel fiir Kinder unter 8 Jahren unzugénglich auf.
Dieses Gerat ist nur fir den normalen Gebrauch im Haushalt vorgesehen.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es vom Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer &hnlich
qualifizierten Person zur Vermeidung von Gefahren ersetzt werden.

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Gebrauchs heifs werden.

Decke den Lufteinlass und die Luftauslasséffnungen nicht ab, wahrend das Gerét in Betrieb ist.
Gebe das Gerat zur Uberpriifung oder Reparatur immer an ein autorisiertes Service-Center zuriick.
Versuche nicht, das Gerat selbst zu reparieren.

Stelle das Gerat nicht auf oder in der Nahe eines heifsen Gasherds, eines Elektroherds, elektrischer Kochplatten oder
eines beheizten Ofens auf.

Stelle immer sicher, dass der Stecker richtig in die Steckdose eingesteckt ist.
Halte das Netzkabel von heifsen Oberflachen oder scharfen Gegenstanden fern, um Schaden zu vermeiden.
Lege niemals entziindliche, explosive oder korrosive Gegenstande in den Korb.

Klemme, biege oder verdrehe das Netzkabel nicht und platziere keine schweren Gegenstande darauf, um zu
verhindern, dass die Adern freigelegt werden oder brechen.

Verwende das Gerét nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder das Gerét selbst beschadigt sind.
Beginne niemals mit dem Kochen, ohne dass der Garbehalter am vorgesehenen Ort ist.

Fille den Garbehélter nicht tiber die ,MAX“-Linie, um den Kontakt von Lebensmitteln mit dem Heizelement zu
vermeiden.

Berihre den Garbehalter wéahrend oder unmittelbar nach der Verwendung nicht direkt mit den Handen, um
Verbrihungen zu vermeiden.

Verwende keine Plastikutensilien oder normalen Papierverpackungsmaterialien, um Lebensmittel zum Kochen
einzuwickeln.

Stecke keine Stifte, Drahte oder andere Gegenstande in eine der Offnungen der Heifsluftfritteuse, um Stromschlage
oder Verletzungen zu vermeiden.

Bitte stelle sicher, dass der Netzstecker der Heifsluftfritteuse gezogen ist, bevor Du sie reinigst oder reparierst.
Bewege oder schittle die Heifsluftfritteuse nicht wahrend des Gebrauchs.

Setze keine Fremdkarper in den Sicherheitsschalter ein, um Gefahren zu vermeiden.

Nicht geeignet fiir den Kontakt mit stark sdurehaltigen und/oder stark salzigen Inhaltsstoffen.

Vermeiden Sie die Verwendung von Metallwerkzeugen, wenn Sie die Lebensmittel im Korb beriihren.

Nur gereinigtes/destilliertes Wasser verwenden.

ACHTUNG: Heifse Oberflachen. &

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer
durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern
gekennzeichnet. Das Geréat darf deshalb nur getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht in den
Hausmill gegeben werden. Das Gerét kann z. B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Riicknahmepflichten unten) abgegeben
werden. Das gilt auch fiir alle Bauteile, Unterbaugruppen
und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, missen alle
Altbatterien und Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das
gleiche gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der Endnutzer ist
zudem selbst daflr verantwortlich, personenbezogene
Daten auf dem Altgerat zu ldschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem
Symbol gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie solche
Materialien, insbesondere Verpackungen, nicht im

sondern Uber die bereitgestellten Recyclingbehalter oder
die entsprechenden 6rtlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz auch
elektrische und elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache Elektro- und
Elektronikgerate vertreibt oder sonst geschéftlich an

an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe eines
neuen Gerats ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie das neue Geréat erfillt, am Ort der Abgabe oder in

unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen.

Das gilt auch flr Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die
mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und

Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen.

Solche Vertreiber missen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner duReren Abmessung
grofser als 25 cm sind (kleine Elektrogerate), im

gultig ab 01.01.2022

Einzelhandelsgesché&ft oder in unmittelbarer Ndhe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen; die Riicknahme darf in
diesem Fall nicht an den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknipft, kann aber auf drei Altgerate
pro Gerateart beschrankt drei Altgerate pro Gerateart
beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das
neue Elektro- oder Elektronikgerat dorthin geliefert wird;
in diesem Fall ist die Abholung des Altgerates flr den
Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir den Vertrieb
unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.

Gesamtlager- und -versandflachen fir Lebensmittel
vorhalten, die den oben genannten Verkaufsflachen
entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von Elektro-
und Elektronikgeraten ist dann aber auf
WarmeUbertrager (z. B. KiihIschrank), Bildschirme,
Monitore und Geréte, die Bildschirme mit einer
Oberflache von mehr als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der dufseren
Abmessungen mehr als 50 cm betragt. Fur alle Gbrigen
Elektro- und Elekfronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemdglichkeiten in Endnutzer
gewabhrleisten; das gilt auch fir kleine Elektrogerate (s.0.),
die der Endnutzer zuriickgeben will, ohne ein neues
Gerat zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und andere
Maglichkeiten der Entsorgung von Elektro- und
Elektronikgeraten in der Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate verkaufen,
sind verpflichtet, bei der Lieferung von Neugeraten
Altgeréte desselben Typs, die im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie die Neugerate erflllen,
kostenlos vom Endverbraucher zurlickzunehmen. Dies
gilt auch bei der Lieferung von neuen Elektro- und
Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und

Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von mindestens
400 m? verkauft, verpflichtet, Altgerate, die in keiner
dufseren Abmessung grofzer als 25 cm sind
(Elektrokleingerate), im Ladengeschaft oder in
unmittelbarer Nahe kostenlos zurlickzunehmen; die
Riicknahme darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig gemacht werden.

Die Riicknahme von Elektro- und Elektronikgerdten kann
auch auf Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghofen erfolgen. Fir weitere Informationen
wenden Sie sich bitte an lhre Gemeindeverwaltung.

867373160-B-462021




FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Du Dich fiir dieses Electrolux-Produkt entschieden hast. Wir haben es erschaffen, damit
du viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien, die dir das
Leben erleichtern, profitieren kannst. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in gewohnlichen
Geréaten nicht vorhanden sind. Nimm Dir ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorzlige kennen

m zu lernen.

Besuche uns auf unserer Website, um:

® Q@&

Anwendungshinweise, Prospekte und Informationen zu Fehlerbehebung und
Kundendienst zu erhalten:
www.aeg.com/webselfservice

Registriere Dein Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
www.registeraeg.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fir Dein Gerat zu kaufen:
www.aeg.com/shop

AEG

BiSAio odnyiwv

PpiTéda aépa




FevikA €mIOKOTTNON Mpiv amrd TNV TTpWTN XPRON
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1. ApaipéaTe OAa Ta UNIKG OUOKEUOTIAG Kal TO TIPOCTATEUTIKO UAIKO.

Hoo = H

i} 200°c
® 20 Aer.

A Toyi D Mivakag xeipiotnpiwv  F Zubéktng diokou  H 'Egodog atpa
B Zxapa E Aoxeio vepou vstpou ) I Kahwdio pogo
C Aapn kaAabiov G Eigodog apa doaiag 2. KaBapilete T0 TOWi Kal TN axdpa pe {eaTO veEPOS Kal ATTOPPUTTAVTIKO TTHIATWY. ZKOUTTICETE TO ECWTEPIKO

KOl TO EWTEPIKO TNG TUOKEUNG PE €va HaAaKO TTavi. Eival pualoloyiko pia véa povada va avaduel o
OMEG TIG TIPWTEG POPEG TTOU XPNCIUOTTOIEITAI.

3. O©¢ate og Aeitoupyia Tnv adeia @pitéCa agpa atoug 200°C yia 20 ATITA TTPIV OTTO TNV TTPWTN XPAON Y
10 VO OTTOQUYETE KATI TETOIO.

TpOTTOG XPAONG - Acioupyia AirFry

AirFry ) (AirFry + @ Steam @ ) Dehydrate @

B O & 66 ¢ %

1 On/Off 5 'Evdeign xpovou (AirFry: 10 Aerroupyia AirFry 15 AoxaviKa
2 PUBuIan TG Bgppokp 0-99 )‘C‘TTd! AQUBATWON 11 Agroupyia AirFry + 16 Kotomouho
aoiag : 0,5-5 wpeg) aTHOU 17 MmpiZoha \
3 Evdeign Oeppokpaagia 6 PUBUION xpovou 12 Aermoupyia athol 13 Wp N
G (40-200°C) 7 Play/Pause 13 AeIToupyia aQudAT : . . . ] . . . .
4 EvdeiEn xaunAic oTd (Avamapaywy/Mavon) — yone pviaae 19 Kk Muffins 1. TOTOBETTTE Tr) CUOKEUN OE pIa ETTITTEDN, OTABEPN KAl AVOEKTIKM) 0T BEPUOTNTA ETIGAVEIQ.
8png vepou 8 YTevBupion avakivnong 14 Tryavitég mardreg/ 2. TpaPngre £€w TO TaWi KOl TOTTOBETAATE TO O OTABEPN) EMIPAVEIQ. TOTTOBETAATE TN OXAPA GTO KAAGO!.
9 Aemoupyia kaBapiopol Kareyuypéva ovak 3. TomoBeTraTE TO PAYNTO OTO TNYAVI, TTAPATNPWVTAG TNV £VOEIEN “MAX”. EvOEIEN XwPNTIKOTNTAG.




4, ZTTPWETE TO TAWI PE TO GAYNTO EVTEAWG TTICW PETA GTN GUOKEUN.

5. ZuvdEaTe TN GUOKEUN aTnv TTpila.

o

Méate To kKoupTri On/Off.

N

EmIAEETE TOV £MBUPNTO TPOTTO payeIpEPATOG. Mo TTapddelypa, Tn AEIToupyia TNYQVIOWOTOG PE aépa.

©

PuBpiaTe Tov xpdvo kal Tn Beppokpagia avaloya PE TIG TIPOTIUNTEIG OAG ) ETTIAEETE pia ATTO TIG TTPOK
abopiopéveg auvtayég. MNa TTapadelypa, TNYavITéG TTATATEG.

9. MatnaTe To KoupTi Avatrapaywyry/ Mauvan.

10. AvdAoya pe Tov TUTTO TOU UNIKOU, YUPIOTE TO aynTO GTO KEVTPO TOU PAYEIPEPOTOG 1) KABE 7 AETTTA Xp
NOIUOTTOIWVTAG £V AVOEKTIKO aTn BepPOTNTA EPYAAEIO 1) ATTAWG AVAKIVWVTAG TIPOTEKTIKA TO @AyNnTO
pEoa aTo KaAABI. (Beite Tov OdNyo PaYEIPEPATOG).

A TIPOZOXH: Na gioTe TTPOCTEKTIKOI PE TIG JEOTEG EMIPAVEIEG OTAV 1) CUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI.

11. X710 TEAOG TOU XPOVOU PAYEIPEPATOG, N TUOKEUN EKTTEUTTEI VO NYXNTIKO ONUa.
12. AQaIpEQTE TTPOTEKTIKG TO TOWi KAl TOTTOBETAOTE TO OE PIA AVOEKTIKN OTN BEPUOTNTA ETTIPAVEIQ.

A TIPOZOXH: M1ropei va £§éABe1 {eoTOG aTPOG a1rd TOo KAAGBI 6Tav auTO avoiyel oTo yéoo N OT
0 TéAog Tou payeipépaTtog. BeBaiwOeite 6TI TO TPOCWTTO, TA XEPIA KAl TO HTTPATOA GO Eival
HOKPIA aTT6 TOV ATHO OTAV TO OVOIYETE.

13 Y1revlUpion avakivnong
A
«" 3

\

13. ATTOGUVOEETE T GUOKEUN aTTd TNV TTPICa YETA TN XPAON.
Y1revOupion avakivnong

H «YTevBupion avakivnang» evepyoTTolgital KaTd T SIAPKEIR TWV TTPOPUBHITEWY OPITUEVWY CUVTAYWY, OTTWG O TNYAVITEG TTaTAT
eg/Kareyuypéva avak, Aaxavikd kal Kototrouho.

Otav ¢pBel N Wpa va AvaKIVATETE 1 va YUPITETE TO GaynTo, Ba avawel To €IKovidlo «YTrevBUPIan avakivnang» kal Ba avaBoaBrivel
yia éva AeTITO, eV Ba AKOUOTET Eva NXNTIKO GrHa YIa TPEIG QOPEG.

H «YTevBupian avokivnang» OV gival UTIOXPEWTIKI, TUVETIWG TO POYEIPEPA Ba TUVEXITTE WG TUVABWG aKOPa Kal av dev YUPITETE i
QVAKIVATETE TO GaynTo.




Tp61TO§ xpr’]ong - Aerroupyia atpou

T
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1. TomroBeTOTE TN CUOKEUN O€ Yia €TTITTEDN, OTABEPN KO QVOEKTIKY aTn OgpUOTNTA ETIQAVEIQ. 9. ZTPWETE TO TAWi YE TO PAYNTO EVTEAWG TTIOW PETA OTN CUTKEUN.

8. TotmoBetOTE Ta TPOPIPA OTO KAAGBI, TrTapaTnpwvTag TNV EvOeign «MAX» (MEyiaTo). £voeign xwpnTiK
oTNTAG.

2. Ag@aipéaTe To BOXEIO VEPOU ONKWVOVTAG TO ATTO TN PPITE(a aéPal.

3. ZefIdWaTe TO TTWHA TOU doxEiou vePOU. m
\ll‘@
N

;

10. ZuvdEaTe TN CUOKEUN TNV TIPIda.

1. MéaTe 10 KoupTTi ON/Off.

4, TepioTe To doOYEiIO vEPOU PE KEKOBAPUEVO/ATTEGTAYHEVO VEPO. 12. ETIIAEETE TN AEITOUPYIDl «ATHOCY.

A TPOZOXH: Ma va eAaXIOTOTIOINOETE T CUCOWPEUCT OAGTWY Kal va S1aTNpEiTe T CWOTH Ag 13. MatAaTe To KoupTti AvaTrapaywyr/ Mavaon.
IToupYia, €151KA o€ TrEPIOXEG HE OKANPO VEPO, UNV XPNOIUOTTOIEITE VEPO atreudeiag atoé Tn B
puon.

5. ZTEPEWOTE TO TTWA TOU SOXEIOU VEPOU.

o

14. 210 TEAOG TOU XPOVOU POYEIPEUATOG, N GUCKEUN EKTTEUTTEI VO NXNTIKO GRHA.

15. AQQIpEaTe TTPOTEKTIKA TO TOWI KAl TOTTOBETHAOTE TO OE HIO AVOEKTIKA OTN BEPUOTNTA ETTIPAVEIQ.

A TMPOZOXH: MTropei va £§éA0g1 {e0TOG ATPOG a1rd TO KAAGBI 6TAV OUTO avoiyel OTO JéCO 1} OTO
6. ToToBeTAOTE TO BOYEIO VEPOU aTN BTN TOU GTN PPITELA. TéAOG TOU payelpéparog. BeBaiwbeite 6TI To TPpOdOWTTO, TA XEPIA KAI TA MTTPATOA OAG Eival pa

. , , , , , , , , KPIG OTT6 TOV aTHO OTAV TO AVOIYETE.
7. TpaPRgre £¢w To TaWi KaI TOTTOBETATTE TO O€ OTABEPN ETIPAVEIA. TOTTOBETATTE TN OXAPA OTO KOAAO!.



-

16. ZepBipeTte TO PaynTd XPNOIpoTTOIWVTAG AaBidEG 1 TTOPOUOIa ayEIPIKA OKEUN.

A MPOZOXH: Mnv oepBipeTe TO PAYNTO YEPVOVTAG TO OKEUOG QTTEUBEING ETTAVW OTO TIATO, KOO
W N {e0TA OXAPA 1] TA UYPA UTTOPEI VA TTECOUV JECT OTO TTIATO.

17. ATTOQUVOEETE TN GUOKEUN ATTO TNV TTPIda YETA TN XPARON.

B

18. EA£yETe av cuoowpeueTal vepo 0TO GUAAEKTN Tou Bigkou GUAAOYAG vePOU. ATTOPPIYTE TO ETTITTAEOV V
€PO Kal TOTTOBETAATE TO TTAAI OTN CUOKEUN).

Tp61Tog xpr']ong - Aerroupyia Air fry + atpou
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1. TomroBeTAOTE TN GUOKEUN O€ pia €TTITTEDN, OTAOEPN KAl AVOEKTIKE 0T BEPUOTNTA ETIPAVEIQ.
2. AgaipéaTe To BOXEIO VEPOU ONKWVOVTAG TO OTTO TN PPITECT aéPal.

3. ZefIdWaTeE TO TTWHA TOU BOYEIOU vVEPOU.

4, TepioTe TO OXEIO VEPOU PE KEKABAPPEVO/ATTECTAYUEVO VEPO.

A TIPOXOXH: lNa va eAaxICTOTTOINOETE TN CUCOWPEEUCT) AAATWYV Kal va S10TNPEITE TN CWOTA
AeiToupyia, €181KG o€ TTEPIOXEG HE OKANPO VEPO, PNV XPNOIUOTTOIEITE VEPO atTeUBEiag atrd Tn
Bpuon.

5. ZTEPEWOTE TO TTWA TOU OOXEIOU VEPOU.

Y

6. TotroBeTraTe TO BoYEIO VEPOU OTN BEDN TOU OTN PPITECQ.

7. TpaPnrgre £&w To TaWi KA TOTTOBETATTE TO O€ OTABEPN ETTIPAVEIQ. TOTTOBETATTE TN OXAPA OTO KOAAO!.



8. TotmoBetAaTe Ta TPOPIPA OTO KAAABI, TrTapatnpwvTag TNV évoeign «MAX» (MéyiaTo). évdeign

XWPNTIKOTNTAG.

9. ZTTPWETE TO TAWi PE TO PayNTO EVTEAWG TTIOW PECA OTN CUTKEUN.

10}
| |I‘@
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10. ZuvdEaTe TN OUOKEUR aTNV TTPIda.

1. MéaTe To kKoupTri On/Off.

12. EmA€ETE TN Aeimoupyia Air fry & Steam.

13. MatraTe T0 KoupTTi Avarapaywyn/ Mauan.

S

14. X710 TEAOG TOU XPOVOU POYEIPEPATOG, N CUCKEUR EKTTEUTTEI £VO NXNTIKO GHua.
15. AQQIpEQTE TTPOTEKTIKA TO TOWi KAl TOTTOBETAATE TO OE PIA AVOEKTIKN OTN BEPUOTNTA ETTIPAVEIQ.

A TIPOXOXH: MTropei va e§éNBgl {e0TOG ATHOG a1Td TO KAAGOI 6TAV QUTO AVOoiyel OTO MECO N OTO
TéAOg TOU payeipépaTtog. BeBaiwbeite 6TI TO TPOCWTTO, TA XEPIA KAl TO HTTPATOA CAG Eival

MAKpPIG aT1ré TOV ATUO OTAV TO AVOIYETE.

16. ZepBipeTe TO PaAyNTO XPNOIMOTTOIWVTOG AABISEG I} TTAPOHOIA HAYEIPIKG TKEUN.

A MPOZOXH: Mnv oepBipeTe TO PayNTO YEPVOVTAG TO OKEUOG OTTEUBEiaG ETTAVW GTO TIATO,
KaOwg n {eoTr OXApPA 1 Ta UYPd UTTOPEI VA TTECOUV HECA OTO TTIATO.

17. ATTOOUVOEETE TN GUOKEUN OTTO TNV TTPICa META TN XPRan.

18. EAéyEte av ouoowpeleTal vepod aTOo GUAAEKTN TOU diokou GUAAOYNG vePoU. ATTOpPIWTE TO ETTITTAéOV
VEPO KAl TOTTOBETAATE TO TTAAI OTN GUOKEUN.



Tp61TO§ xpﬁang - Aerroupyia Apuddatwang
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1. ToTmroBeTNOTE TN GUCKEUN O€ pia €TTITTEdN, OTABEPN KAl AVOEKTIKF) T BEPUOTNTA ETIPAVEIQ. 10. ['upiaTe TO aynTO OTN PEAN TOU payEIPEPATOG 1 KGBe 30-60 AETTTA XPNOIUOTTOIWVTAG £Va AVOEKTIKO
2. Tpaprre £Ew To Tayi Kal TOTTOBETAOTE TO O OTABEPN ETIPAVEID. TOTTOBETAOTE T TXAPA GTO KAAGOL. 01N BeppoTnTa epyaheio (Beite Tov OBNYO payelpeparog).
3. MNa KaAUTEPQ OTTOTEAETHATA AQUOATWANG, PNV TOTTOBETEITE UAIKG TO £va TTAVW OTO GAAO. A MPOZOXH: Na gioTe TTPOCEKTIKOI ME TIG JEOTEG EMIPAVEIEG OTAV N CUCKEUR XPNOIMOTTOIEITAI.

)
ﬁ\. \“-»Q

4. TTTPWETE TO TAWI PE TO GAYNTO EVIEAWG TTIOW PEOQ OTN TUOKEUN. 12. AQQIPETTE TTPOTEKTIKA TO TAWi KAl TOTTOBETATTE TO OE I AVOEKTIK OTN BEPUOTNTA ETTIPAVEIQ.

1. 270 TEAOG TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG, N CUTKEUR EKTTEUTTEI £VO NXNTIKO GAUa.

5. ZuvdEoTe T OUOKEUR 0TV TTPICA. A MPOZOXH: Mtropei va e€éA0g1 {eoTOG aTpOG aTrd To KAAGOI 4TavV auTéd avoiyel oTo HECO 1 OTO
TéAOG TOU payeipépaTog. BeBaiwOeite 6TI TO TPOOWTTO, TA XEPIA KAl TO HTTPATOA CAG Eival
n HAKPIG aTré TOV aTHO OTAV TO AVOIYETE.

&)
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6. MiéaTe 10 KoupTTi ON/Off.

EmAEgTE TN Asimoupyia AQuddTwang.

8. PuBpioTe Tov Xpovo kai Tn Beppokpaadia avaAoya Pe TIG TTPOTIUNCEIG 006 N TMAEETE pia aTTd TIg 13. ATTOOUVGEETE TN GUOKEUR ATTO TNV TTPiCa LETG TN XPron.

TTpoKaBopPIoUEVEG guvTayEG. [Ma TTapadelypa, Aayavikd.
9. Matnate To KoupTi Avatrapaywyn/ Mavan.



0dnyoé¢ payeipéuarog
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@ 1000 yp. 10 AeT. St.eam 100°C STeam
25 AETT. AirFry| 180°C AirFry
DX T> |100~500yp. | 10~15Aem. | 140°C 0
D> |100-500yp. | 10 A€ 180°C 0
steam @) | DT> | 500vp. 15 A€TT. 100°C 0
5 AETT. Steam | 100°C Steam
AirFry + @ 400 yp.
BS0YP- | g0 per, 170°C
TO KaBéva
@ 300 yp. 5 hours 80°C 0
300 yp. 5 hours 80°C 0

Meat

: Q ,
/ é ¢ N\adi
7mm/10mm

” 300~800Yp. | 15~30AeT. | 180°C Q

7rnm
” 300~800yp. | 20~30 AeT. | 180°C 0 0

. |
(Cb 100~500 yp. | 10~20 A€TT. 170°C 0 0
@ 100~500yp. | 10 AeTr. 100°C

5 AETT. Steam | 100°C Steam
irFry + 600 yp.

@ e 5 AETT. AirFry | 170°C AirFry 0
100~400yp. | 10 Aem. 200°C Q
— €D 100-200yp. | 10Ae. 200°C 0
@{‘ 100~500yp. | 10~30 AeT. |  180°C Q
@ 100-500yp. | 13~20 Aemr. | 180°C 0
@ 800~1200 yp.| 45~60 AeTT. | 180°C 0

Méy. 1,2kg




KaBapiouog
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1. ATTOOUVOEETE TTAVTA TN GUCKEUN ATTO TNV TTPICa KAl TTEPIPEVETE VA KPUWAEI TTPIV TNV KABOPITETE.
2. XZKOUTTICETE TO EEWTEPIKO TNG GUOKEUNG WE €va POAOKO TTAVi.

3. KaBapiaTe To Tawi Kal Tn axapa Pe eaTd VEPO KAl OTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY ) TOTTOBETAATE T OTO TTA
UVTHPIO TTIATWV.

ZHMEIQZH: ATTo@eUyeTE TN XPrion AEIQVTIKWY TTPOIOVTWY KABAPITHOU 1 HETAAAIKWY EPYOAEIWVY yIa T
nv TTPOOTACia TNG AVTIKOAANTIKAG E£TTIOTPWONG.

A TIPOZOXH: Mn BuBileTe TTOTE TO TTPOIOGV, TO KAAWSIO TOU 1} TO PIG OE VEPOS 1] AAAO UYpPO.

4. KaBapidete T0 BeppavTikd aToixeio pe pia Bouptoa kabapiopou.

ZHMEIQZH: BeBaiwBeite 0TI N OUOKEUN €XEI KPUWOEI EVTEAWG TTPIV KOBAPITETE TO BEPUAVTIKO
aToIxEio.

AgiToupyia KaBapIOHOU - pe arpo

1. EkreAéaTe évav kUkAo kaBapigpou pe T "Agitoupyia KaBapigpou" étav To €ikovidlo avafel atTnv o
Bdvn f 01TOTE aTTAITEITAl KABAPITPOG.

2. Agaipéate To OOXEIO VEPOU ONKWVOVTAG TO aTrd TN @pITéa aépal.
3. ZeRIdWOTE TO TIWHA TOu SoXEioU vEPOU.

5
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4. TepioTe T0 dOXEIO VEPOU HE KEKABAPUEVO/ATTETAYHEVO VEPO.

5. ZTEPEWOTE TO TTWHA TOoU SoXEiOU VEPOU.
6. TotmroBetraTe TO doxeio vepou aTn B€an Tou aTn @pITeda.

7. MiéaTe 10 TTANKTPO «/\eIToupyia KaBapIoUoU».

8. TMepipévere péxpl va oAokAnpwOei o KUKAOG aTpou.

9. 210 TEAOG TOU KUKAOU WNGiPATOG PE aTUd, N GUOKEUN Ba eKTTEMWEI Eva NXNTIKO anua. AQaIpédTe TTPO
OEKTIKA TO TOWI.




W00y

10. ATToppiyTE TNV ETITTAEOV TTOCOTNTA VEPOU ATTO TO OKEUOG.
1. ZTpwETe TO TAWI EVTEAWG TTIOW PETA OTN GUOKEUNR.

]

12. EavaAdere Ta idia rponyoupeva Bripata (2-11), auth TN @opd XpNCIHNOTTOILVTOG £VA UEIYUA OTTO

600ml kekaBappévo vepd kal 200ml Eudl.

14. EAéyEte av guoowpeUeTal vepo aTO GUAAEKTN TOU diokou GUAAOYNG vepoU. ATTOpPIYTE TO ETTITTAéOV
VEPO KAl TOTTOBETAATE TO TTAAI OTN GUOKEUN.



Ti va KAVETE €AV...

Mp6BAnpa Check f.. A EG
Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTET * H guokeun gival owaTa ouvdedepévn aTNV TTAPOXT PE
€ ) VO AEITOUPYNTETE TN GUOKEU UpaToG. Y 6 r A r
fi- * To kaAaBi1 kai To Tayi BpiogkovTal aTn owaTh Béan. BeBaiwd I I O £I ge I g ao.(pa EI ag
€iTE OTI £X0UV TOTTOBETNOEI TTANPWG PETO GTN GUOKEUN YIA TN
V EVEPYOTTOINDN TNG TTAPOXNG PEUPATOG. AAF7SB
* Exel pubpiaTei 0 Xpovog payeipéPaTog.
PpiTéda aépa
Aev pTTOpEITE VA GUPETE TO * To kaAaBi gival yepdTo TTavw atro Tn PEYIOTN XWwPNTIK
TAWi YETA OTN OUOKEUNR. otNTd TOU.
* To kahaBi £xel TOTTOOETNOEI owaTd. MPETTEl Vo KAVET KAIK
4TaV TO TOTTOBETEITE OTO TAWI.
* YTTApXEl £va AVTIKEIMEVO KATW OTTO TO TAWI TTOU ATTOTEAE
€UTTODIO YIO VA TO KAEIOETE TWATA.
ATT6 TN OUOKEUN gf‘épxg'rm A « To (pC(Y[]Té TTOU ETOIH(']CETE gival TToAU )\I'ITGpC').
EUKOG KOTTVOG,. + To okelog, N aXAPa Kal To BEPHAVTIKG TTOIXEIO £ival KaBapd.
H 006vn epopavicel Tnv évdeign E1 * O aigBnmpag BeppoKPaTiag TIEVEPYOTTOIEITAI I ATTOTUVOEETAI.
H 006vn epoavicel Tnv évdeign E2 * O aioBnTpag Beppokpaadiag Exel BPaXUKUKAWTEL.
" Ze TTePITITWAN TToU N 086vn epgaviael To a@aiua E1 ) E2, n gugkeun TTpETTel va eTTIOKEUATTET atTo Kévipo a€pPIg.
TEXVIKA XOAPAKTNPICTIKA
Mpoiév DpiTéCa aépa
MovTéAo AAF7SB
Taon (V~) 220V ~ 240V
laxug (W) 1700 W
>uyvornta (Hz) 50 - 60 Hz
XwpnTKeTTa 69 L EN USER MANUAL DE GEBRAUCHSANWEISUNG GE  obl@f9]s0900b LsbymBdugsbymm
BG KHWXKA C MHCTPYKUNA GR BIBAIO OAHIQN ES LIBRO DE INSTRUCCIONES
CA LLIBRE D'INSTRUCCIONS IT LIBRETTO DI ISTRUZIONI PT MANUAL DE INSTRUCOES

FR NOTICE D'UTILISATION NL HANDLEIDING



AUTI N GUOKEUN PTTOPE VO XPNaIPOTIOINDOEi atTd TTAIBIA AV TWV 8 ETWV KAl ATTO ATOPA PE PEIWHEVEG CWHATIKEG, QIO
ONTNPIOKEG 1} vONTIKEG duvVaTOTNTEG ) PE EAAEIWN EPTTEIPIAG Kal yvwang av eIRBAETTOVTal i KaBodnyouvTal atmd aAAo
UG OXETIKA PE TNV ad@aAr Xpran TG CUTKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU UTTApXOoUV. Ta TTaidId dev TTPETT
€l va Traidouv pe TN ouakeury. O KaBapPIoPOG Kal N GUVTAPNAN atrd Tov XPNOTN SeV TTPETTEI VA TTPAYUATOTTOIOUVTAI O
6 TTaIdIG Xwpig eTiBAewN.

AuTn n guokeun dev TTPoopideTal yia Xprian atrd droua (TUPTTEPIAAUBAVOPEVWY TWV TTAISIWY) HE PEIWPEVEG TWUATI
KEG, AITBNTNPIAKEG F DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIWPN EPTTEIPIAG KOI YVWONG EKTOG KAI AV €XOUV ETTIBAEWN ) TOUG €X
ouv d0Bei 0dnyieg OXETIKA PE TNV A0PAAR XPON TNG GUTKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU UTTAPXOUV OTTO
ATOpO UTTEUBUVO YIa TNV ao@AAeId TOug. Ta TTaidid TTPETTEl val ETTOTTITEUOVTAI WOTE va dlaapaAileTal OTI dev TTaifouv
JE TN GUOKEUN).

KpathoTe TN @piTéda agpa Kal To KAAWSIO TPOPOSOTiag PaKPId aTTo TTaIdIG KATW TwV 8 £TWV.

AuTH n guOKeUr TTPOOPIZETAI HOVO VIO KAVOVIKI) OIKIOK XPRaT.

Edv 10 KaAwdIo TpoPodoaiag éxel UTTOOTEI CnUIA 1) €XEI OTTACEL, TTPETTEI VA AVTIKOTAOTABEI aTTO AvTITTPOoWTTO GéPRI
G 1 avTiaToIxa €EEIBIKEUPEVO GTOMO YIO TNV ATTOPUYR KIVOUVWY ao@aAEiag.

O1 TTPoTRACIYES ETTIPAVEIEG PTTOPET VO BeppavBoUV KaTd TN XPARON.

Mnv KaAUTITETE Ta AVOiyPOTa £10000U aépa Kal £EOB0U aEPa OTAV N GUOKEUN BpigkeTal o€ AsIToupyia.

Na emaTpéPeTe TTAVTA TN CUTKEUN O€ £0UTIOBOTNHEVO KEVTPO TEPRIG IO EAEYXO N ETTIOKEUN.

Mnv ETTIXEIPNTETE VA ETTIOKEUATETE Tr) GUTKEUN YOVOI 0OG.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN ETTAVW 1) KOVTA O€ KAUTH Koudiva agpiou, OTTOIOUBATTOTE €id0UG NAEKTPIKN) KOugiva, NAE
KTPIKEG €OTIEG PAYEIPEPATOG 1 OE BEPUAIVOPUEVO QOUPVO.

Na BeBaiwveaTe TravTa 6Tl TO QIG ExEl TOTTOBETNOEI cWaATd aTNV TTPila.

KpathoTe 10 KOAWDIO TPOPOdOTiag HAKPIG aTTo ETTEG ETTIPAVEIEG I} AIXUNPA QVTIKEIPEVA VIO TNV OTTOQUYR TP
O6KANang ¢npIdg.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE EUPAEKTA, EKPNKTIKA 1 DIABPWTIKA UAIKA OTO KAAABI.

Mnv iéete utrepBOAIKA, AUYIZETE, TTEPITTPEPETE ) TOTTOBETEITE BAPIA AVTIKEIUEVA OTO KAAWSIO TPOPOdOTiag WaTeE vV
O OTTOTPEWETE TNV €KOEaN i} TO GTTACIUO TOU TTUPHVA TOU.

Mn XPNOIPOTTOIEITE TN TUOKEUN €AV TO @IG, TO KAAWDIO TPOPOdOTiag 1 N idia N UTKEUN £XOUV UTTOOTEI {NUId.
Moté pnv geKIVATE TO POYEIPEPA XWPIG Va gival TOTTOBETNPEVO TO KAAGOI.

Mn yepideTe To KaAGBI TTavw a1ro TN ypappr «MAX» (MéyiaTo) yia va atro@euyxBei n eTTagn Tou paynTou pe To Bepp
avTIKO OTOIXEIO.

Mnv ayyileTe To KaAABI atreuBeiag e Ta xEPIa oag KATd T JIGPKEIA ) APETWG PETA aTTO TN XPAON YIA VO ATTOQUYETE
TO {epaTIOpA.

Mn XpNnGOIUOTTOIEITE TTAATTIKA OKEUN ) KAVOVIKA XAPTIVA UAIKG TTEPITUAIYHATOG Yia va TUAIEETE Ta TPOPIUA IO payEipe
pa.

Mnv €10dyeTe Treipoug, aUpUaTa r} GAAG AVTIKEIUEVA OE OTTOIODATTIOTE Avolyua TNG GPITECAG aépa yIa TNV OTTOQUYN NA
€KTPOTTANEiaG 1 TPAUMATITUOU.

BeBaiwBeite 0TI £xeTE aTOOUVOETEI TN PPITECO AEPQ ATTO TNV TTPICA TIPIV TNV KOBAPITETE 1 TNV ETTIOKEUATETE.

Mn PETAKIVEITE 1) QVAKIVEITE TN QPITECA KATA TN SIAPKEIA TNG XPONG.-

Mnv ToTTOBETEITE EEVa QVTIKEIPEVA PETT OTOV DIAKOTITN ATPAAEIAG yia TNV atmo@uyn KIvOUVou.

AkataAAnAo yia eTTa@r Pe TTOAU 6&iva i/kal TTOAU aAJupd CUCTATIKA.

ATTOQeUYETE TN XPrAN PETAAAIKWY EPYAAEIWV KATA TO XEIPITUO TWV TPOPIPWV OTO KAAGO!.

XpnalpoTrolgite HOvo KaBApPO/ATTETTAYHEVO VEPO.

NMPOZOXH: Oeppég snl(pdvslsg.&

AMOPPIVYH

He Ta OIKIOKA atroppippara. MNa va avakuKAWOETE TO TTPOIOV 0aG, TINYAIVETE TO O€ £va €TTioNPo anueio auhhoyng
N o€ éva Kévtpo a€pPIg TNG Electrolux Trou PTropei va a@aip€ael Kal Vo avakKUKAWGTEN TNV PTTOTAPIa KOl To NAEKTPI
KA PEPN HE ag@an Kal ETTaYYEAPOTIKO TPOTTO. AKOAOUBNATTE TOUG KAVAOVEG TNG XWPAG TAG YIa TNV EEXWPITTH) GUA

E AuTé TO OUPBOAO OTO TTPOIOV 1) TN GUOKEUATia TOU UTTODEIKVUEI OTI TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI Hadi
I Aoy NAEKTPIKWV TTPOIOVTWYV Kal ETTAVAPOPTIZOPEVWY UTTATAPIWY.

H Electrolux em@uAdaasTtal Tou SIKAIWPATOG VO aAAGEEl Ta TTPOIOVTA, TIG TTANPOPOPIES KAl TIG TTPOBIAYPAPESG XWPIG E180TTOI
non.

A TEAEIA ANNOTEAEZMATA

Y.a¢ EUXAPIOTOUUE TTOU EMAEEATE QUTO TO TTPOIGV TNG AEG. To oxeSIACAUE Yia va Oag TTAPEXEL
Aayoyn armdooon yia TOAA XpovIa, HE TPWTOTTIOPIAKEG TEXVONOYIEG TTou Ba kavouv T (wr 6ag
TIO QTTAY) KAl UE XAPAKTNPIOTIKA TToU (0w Sev Ba Bpeite Ge KOWVEC GUOKEVEC. APIEPWOTE Aya
Aemtd kat Slapdote TIc 0dnyiec WoTe va Slac@aNceTe TV KaAUTepn duvath Xpron TS
OUOKELNG 0aG.

EmiokepOeite TOV 1I0TOTOTTO pOG yia va:

Bpeite umodeielc xpriong, @UANGSI, CULBOUAEC yia TNV emAucn

S@ TTPORANHATWY, TANPOYOPIEC OEPPIC:
www.aeg.com/webselfservice

KataywploeTe 1o MooV 0ag WOTE Va EXETE KAOAUTEPO CEPPIC
www.registeraeg.com

E AyopdaoTe aeooudp Kal avaAWOIUA Yla TN OUCKEUR 0Ag:
www.aeg.com/shop




Panoramica generale

AEG

Libretto di istruzioni
AAF7SB

Friggitrice ad aria

A Cassetto D Pannello dei F Collettore per H Uscita dell'aria
B Griglia comandi vaschetta dellacqua | Cavo di
C Maniglia cestello E Serbatoio dellacqua ~ C Ingresso dell’aria alimentazione

AirFry ) (AirFry + @ Steam @ ( Dehydrate
s o 9D ¢ %

1 Accensione/ 5 Indicatore tempo 10 Funzione frittura 15 Verdure
Spegnimento (Friftura ad aria: 0-99 min, ad aria 16 Pollo

2 Regolazione della Essiccazione: 0,5-5 ore) 1 Funzione frittura 17 Bistecca
temperatura 6 Comandi impostazione ad aria + vapore

. tempo . 18 Pesce

3 Indicatore della 12 Funzione vapore .

temperatura 7 Avvio/Pausa 13 Funzione di 19 Muffin
T (40 -200°0) 8 Promemoria scuotimento essiccazione
4 Indicatore dilivello ¢ Fynzione di pulizia 14 Patatine fritte/Snack

basso dellacqua surgelati




Prima del primo utilizzo 5 |

4, Spingere il cassetto con gli alimenti fino in fondo all'interno dell'apparecchiatura.

5. Inserire la spina dell'apparecchiatura nella presa di corrente.

1. Rimuovere completamente I'imballaggio e il materiale protettivo.

Boo 2 »

6. Premere il tasto Accensione/Spegnimento.

2. Pulire il cassetto e la griglia con acqua tiepida e defergente per i piatti. 7. Selezionare il metodo di cottura desiderato. Ad esempio, la funzione frittura ad aria.

Pulire I'interno e I'esterno dell'apparecchiatura con un panno morbido. . . . . . .
8. Regolare il tempo e la temperatura in base al proprio gusto o selezionare una delle ricette preimpostate.

3. E normale che un’unita nuova emetta odore le prime volte che viene utilizzata. Per evitare che cid Ad esempio, patatine fritte.

accada, far funzionare la friggitrice ad aria vuota a 200 °C per 20 minuti prima del primo utilizzo. 9. Premere il tasto Avvio/Pausa

Come utilizzare Ia funzione di frittura ad aria

B ©

10. A seconda del tipo di ingredienti girare il cibo a meta cottura o ogni 7 minuti utilizzando n utensile
resistente u al calore o semplicemente scuotendo con cautela gli alimenti all'interno del cestello (vedere
la Guida alla cottura).

N

1. Posizionare I'apparecchiatura su una superficie piana, stabile e resistente al calore.

A ATTENZIONE: Fare attenzione alle superfici calde quando 'apparecchiatura ¢ in funzione.
2. Estrarre il cassetto e posizionarlo su una superficie stabile. Inserire la griglia nel cestello.

3. Posizionare gli alimenti nel cassetto, rispettando l'indicazione di capacita “MAX”.



Come usare - Funzione vapore

T

11. Al termine del tempo di cottura 'apparecchiatura emettera un segnale acustico.

12. Rimuovere con cautela il cassetto e posizionarlo su una superficie resistente al calore. \

A ATTENZIONE: Dal cestello puo fuoriuscire del vapore caldo quando viene aperto a meta o a fine

. - S . . . 1. Posizionare I'apparecchiatura su una superficie piana, stabile e resistente al calore.
cottura. Assicurarsi di tenere il viso, le braccia e le mani lontani dal vapore al momento dell’apertura. PP P P

2. Rimuovere il serbatoio dell'acqua sollevandolo dalla friggitrice ad aria.

m Promemoria scuotimento 3. Svitare il tappo del serbatoio dell'acqua.
' %

\

13. Dopo l'uso scollegare la spina dell'apparecchiatura dalla presa di corrente.

Promemoria scuotimento

Il “Promemoria scuotimento” viene attivato durante le preimpostazioni di alcune ricette, come patatine fritte/snack surgelati, verdure e pollo. . L. . ) - L.
v , o ! ) ) ) ) 4. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua purificata/distillata.
Quando é il momento di scuotere o girare il cibo, icona “Promemoria scuotimento” si accende e lampeggia per un minuto, mentre un segnale

acustico viene ripetuto per tre volte. A ATTENZIONE: Per ridurre al minimo 'accumulo di calcare e mantenere una funzione operativa corretta,
Il “Promemoria scuotimento” non & obbligatorio, quindi la cottura continuera come al solito anche se non si girano o scuotono gli alimenti. specialmente nelle aree con acqua calcarea, non utilizzare acqua proveniente direttamente dal rubinetto.

5. Serrare il tappo del serbatoio dell'acqua.

6. Riposizionare il serbatoio dell'acqua sulla friggitrice ad aria.

7. Estrarre il cassetto e posizionarlo su una superficie stabile. Inserire la griglia nel cestello.
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- 8. Posizionare gli alimenti nel cestello, rispettando 'indicazione di capacita “MAX”".

9. Spingere il cassetto con gli alimenti fino in fondo all'interno dell'apparecchiatura.

10}
\ ||‘@
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10.Inserire la spina dell'apparecchiatura nella presa di corrente.

1. Premere il fasto Accensione/Spegnimento.
12. Selezionate la funzione Vapore.
13.Premere il tasto Avvio/Pausa.

S

14. Al termine del tempo di coftura I'apparecchiatura emettera un segnale acustico.

15. Rimuovere con cautela il cassetto e posizionarlo su una superficie resistente al calore.

A ATTENZIONE: Dal cestello pud fuoriuscire del vapore caldo quando viene aperto a meta o a fine cottura.

Assicurarsi di tenere il viso, le braccia e le mani lontani dal vapore al momento dell'apertura.

16. Servire il cibo usando pinze o un utensile da cucina simile.

A ATTENZIONE: Non servire il cibo capovolgendo il cassetto direttamente sul piatto, poiché la griglia
o i liquidi caldi potrebbero cadere nel piatto.

17. Dopo l'uso scollegare la spina dell'apparecchiatura dalla presa di corrente.

18. Conftrollare che il collettore della vaschetta dellacqua non presenti depositi d'acqua.
Smaltire 'acqua in eccesso e riposizionarlo nell'apparecchiatura.



Come usare - Air fry + Funzione vapore

[l @
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8. Posizionare gli alimenti nel cestello, rispettando I'indicazione di capacita “MAX".

NN

1. Posizionare 'apparecchiatura su una superficie piana, stabile e resistente al calore.

9. Spingere il cassetto con gli alimenti fino in fondo all'interno dell'apparecchiatura.

2. Rimuovere il serbatoio dell'acqua sollevandolo dalla friggitrice ad aria. m
3. Svitare il tappo del serbatoio dellacqua.
&

10. Inserire la spina dell'apparecchiatura nella presa di corrente.

11. Premere il tasto Accensione/Spegnimento.

12. Seleziona la funzione Air fry & Steam.

4. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua purificata/distillata. 13.Premere il tasto Avvio/Pausa.

A ATTENZIONE: Per ridurre al minimo I'accumulo di calcare e mantenere una funzione operativa corretta,
specialmente nelle aree con acqua calcarea, non utilizzare acqua proveniente direttamente dal rubinetto.

5. Serrare il tappo del serbatoio dell'acqua.

A

o

14. Al termine del tempo di cottura l'apparecchiatura emettera un segnale acustico.

15. Rimuovere con cautela il cassetto e posizionarlo su una superficie resistente al calore.

'

A ATTENZIONE: Dal cestello puo fuoriuscire del vapore caldo quando viene aperto a meta o a fine
cottura. Assicurarsi di tenere il viso, le braccia e le mani lontani dal vapore al momento dell’apertura.

6. Riposizionare il serbatoio dellacqua sulla friggitrice ad aria.

7. Estrarre il cassetto e posizionarlo su una superficie stabile. Inserire la griglia nel cestello.



16. Servire il cibo usando pinze o un utensile da cucina simile.

A ATTENZIONE: Non servire il cibo capovolgendo il cassetto direttamente sul piatto, poiché la griglia
o i liquidi caldi potrebbero cadere nel piatto.

17. Dopo l'uso scollegare la spina dell'apparecchiatura dalla presa di corrente.

‘ L)

18. Controllare che il collettore della vaschetta dell’acqua non presenti depositi d'acqua.
Smaltire 'acqua in eccesso e riposizionarlo nell’apparecchiatura.

Come usare - Funzione Essiccazione

i ©

N

1. Posizionare 'apparecchiatura su una superficie piana, stabile e resistente al calore.

2. Estrarre il cassetto e posizionarlo su una superficie stabile. Inserire la griglia nel cestello.

3. Per ottenere i migliori risultati di essiccazione, non posizionare gli ingredienti uno sopra l'altro.

N
ﬁ\. m-»@

4. Spingere il cassetto con gli alimenti fino in fondo all'interno dell'apparecchiatura.

5. Inserire la spina dell'apparecchiatura nella presa di corrente.

6. Premere il tasto Accensione/Spegnimento.
7. Selezionare la funzione Essiccazione.

8. Regolare il tfempo e la temperatura in base al proprio gusto o selezionare una delle ricette preimpostate.
Ad esempio, Verdure.

9. Premere il tasto Avvio/Pausa.



Guida alla cottura

XT o1
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é Olio

” 300~800g | 15~30min 180°C
10. Capovolgere il cibo a meta cottura o ogni 30-60 minuti, utilizzando uno strumento resistente al calore W %
(vedere la Guida alla coftura).
7mm
A ATTENZIONE: Fare attenzione alle superfici calde quando I'apparecchiatura & in funzione. ﬂ
300~800g | 20~30min 180°C
W
|

1
AirFry (va 100~5009g 10~20min 170°C

Sh

Steam

100~500g 10min 100°C

11. Capovolgere il cibo a meta cottura o ogni 30-60 minuti, utilizzando uno strumento resistente al calore

dere la Guida all 1 .
(vedere la Guida alla cottura) 5min Steam | 100°C Steam

AirFry + L .
Smin AirFry | 170°C AirFry

. . .. — . 600
12. Rimuovere con cautela il cassetto e posizionarlo su una superficie resistente al calore. 9

A ATTENZIONE: Dal cestello puo fuoriuscire del vapore caldo quando viene aperto a meta o a fine

cottura. Assicurarsi di tenere il viso, le braccia e le mani lontani dal vapore al momento dell’apertura.
AirFry 100~400g 10min 200°C

S ;
«“\ % AirFry /”% 100~200g 10min 200°C

\

AirFry 100~500g 10~30min 180°C

\

13. Dopo l'uso scollegare la spina dell'apparecchiatura dalla presa di corrente. ) R
Airfry 100~5009g 13~20min 180°C

AirFry 800~1200g 45~60min 180°C

Max 1,2 kg




Guida alla cottura

V4 : R,
7 @ | ° é .
é Olio
@ 10009 10 m{n St.eam 100°C STeam
25min AirFry | 180°C AirFry
DXT> | 100-500g | 10~15min 140°C
D> 100~500g 10min 180°C
X<T> 5009 15min 100°C
5min Steam | 100°C Steam
AirFry + @ 400
[>® 9 Smin AirFry | 140°C AirFry
@ %5-30g 10min 170°C
each
@ 3009 5 hours 80°C
%05 | shous | 8o

Pulizia

1. Scollegare sempre la spina dellapparecchiatura dall'alimentazione e attendere che si raffreddi prima
di pulirla.

2. Pulire l'esterno dell'apparecchiatura con un panno morbido.

3. Pulire il cassetto e la griglia con acqua tiepida e detergente per i piatti o metterli in lavastoviglie.

NOTA: Evitare di utilizzare prodoftti di pulizia abrasivi o utensili metallici per proteggere
il rivestimento antiaderente.

A ATTENZIONE: Non immergere mai il prodotto, il suo cavo o la spina nell’acqua o in altri liquidi.

4, Pulire la resistenza con una spazzola di pulizia.

NOTA: Assicurarsi che 'apparecchiatura si sia raffreddata completamente prima di pulire la resistenza.



Funzione di pulizia a vapore m m
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10. Smaltire 'acqua in eccesso dal cassetto.

1. Spingere il cassetto fino in fondo all'interno dell'apparecchiatura.
1. Eseguire un ciclo di pulizia con la “funzione pulizia” quando l'icona si accende sul display o quando &

necessaria la pulizia. m

2. Rimuovere il serbatoio dell'acqua sollevandolo dalla friggitrice ad aria.

3. Svitare il tappo del serbatoio dellacqua.

H

4, Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua purificata/distillata.
5. Serrare il tappo del serbatoio dell'acqua.

6. Riposizionare il serbatoio dell'acqua sulla friggitrice ad aria.

) . . LT
7. Premere il pulsante della “funzione pulizia”. L

8. Attendere fino al termine del ciclo del vapore.

9. Al termine del ciclo del vapore 'apparecchiatura emettera un segnale acustico. Rimuovere con cura il 12. Ripetere gli stessi passaggi precedenti (2-11), questa volta utilizzando una miscela di 600 ml di acqua
cassetto. depurata e 200 ml di aceto.



Cosa fare se...

Problema Controllare se...

Non & possibile attivare « L'apparecchiatura & collegata correttamente alla rete elettrica.

'apparecchiatura o metterla ) .
o || cestello e il cassetto sono nella posizione corretta.

in funzione. . . . TP , .
Assicurarsi che siano spinfti fino in fondo nell'apparecchiatura
per consentire I'alimentazione elettrica.

o || tempo di cottura & impostato.
Non & possibile far scorrere il o Il cestello & stato riempito oltre la sua capacita massima.

cassetto nell'apparecchiatura. R . ) . .
o || cestello € posizionato correttamente. Si deve sentire un clic

quando lo si posiziona nel cassetto.

» C'¢ un oggetto sotto il cassetto che ostacola la chiusura

corretta.
Un fumo bianco fuoriesce o Gli alimenti in preparazione sono froppo grassi.
dallapparecchiatura. « |l cassetto, la griglia e la resistenza sono puliti.
Sul display appare E1 o |l sensore di temperatura si sta spegnendo o scollegando.
Sul display appare E2 e |l sensore di tfemperatura & in cortocircuito.

“Nel caso in cui sul display appare un errore E10 E2, l'apparecchiatura deve essere riparata da un Centro di assistenza.

Dati tecnici

Prodotto Friggitrice ad aria
Modello AAF7SB
Tensione (V~) 220V ~ 240V
Potenza (W) 17700 W
Frequenza (Hz) 50 - 60 Hz
14. Controllare che il collettore della vaschetta dell’acqua non presenti depositi d’acqua. Smaltire I'acqua in Capacita 69 L

eccesso e riposizionarlo nell'apparecchiatura.



AEG

Indicazione di sicurezza

AAF7SB

Friggitrice ad aria

EN USER MANUAL

BG KHWXKA C MHCTPYKLUNN
CA LLIBRE D'INSTRUCCIONS

FR NOTICE D'UTILISATION

DE GEBRAUCHSANWEISUNG
GR BIBAIO OAHIQN

IT LIBRETTO DI ISTRUZIONI
NL HANDLEIDING

GE  obl@f4]000b LsbymBdugsbmm
ES LIBRO DE INSTRUCCIONES
PT MANUAL DE INSTRUGOES

Questa apparecchiatura puo essere usata dai bambini a partire da 8 anni e da adulti con capacita fisiche, sensoriali

o mentali limitate o con scarsa esperienza o conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente se sorvegliati o se
istruiti relativamente all'uso dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti. | bambini non devono giocare
con l'apparecchiatura. La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono essere eseguiti dai bambini senza
supervisione.

Questa apparecchiatura non & destinata all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali
o mentali limitate o con scarsa esperienza o conoscenza sull'uso dellapparecchiatura, a meno che una persona
responsabile della loro sicurezza non li sorvegli o non li abbia istruiti relativamente all'uso dell'apparecchiatura e loro
abbiano compreso i rischi coinvolti. Si raccomanda di controllare che i bambini non giochino con l'apparecchiatura.

Tenere la friggitrice ad aria e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.
Questa apparecchiatura e destinata esclusivamente al normale uso domestico.

Se il cavo di alimentazione é danneggiato o rotto, deve essere sostituito da un tecnico autorizzato o da una persona
qualificata per evitare situazioni di pericolo.

Le superfici accessibili possono diventare bollenti durante l'uso.

Non coprire le aperture di ingresso dellaria e quelle di uscita dell'aria mentre I'apparecchiatura € in funzione.
Riportare sempre I'apparecchiatura a un centro di assistenza autorizzato per I'esame o la riparazione.

Non cercare di eseguire le riparazioni da sé.

Non posizionare 'apparecchiatura sopra o vicino a fornelli a gas caldo, fornelli elettrici di qualsiasi tipo, piastre di
cottura elettriche o in un forno riscaldato.

Assicurarsi sempre che la spina sia inserita correttamente nella presa.
Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde o oggetti appuntiti per evitare danni.
Non mettere mai nulla di infiammabile, esplosivo o corrosivo nel cestello.

Non schiacciare, piegare, torcere o posizionare oggetti eccessivamente pesanti sul cavo di alimentazione per evitare
di esporne o romperne il conduttore interno.

Non utilizzare 'apparecchiatura se la spina, il cavo di alimentazione o 'apparecchiatura stessa sono danneggiati.

Non iniziare mai a cucinare senza che il cestello sia in posizione.

Non riempire il cestello oltre la linea “MAX” per evitare che gli alimenti focchino la resistenza.

Non toccare il cestello direttamente con le mani durante o subito dopo l'uso per evitare scottature.

Non utilizzare utensili di plastica o materiali di avvolgimento di carta normali per avvolgere gli alimenti per la cottura.

Non inserire perni, fili metallici o altri oggetti nelle aperture della friggitrice ad aria per evitare scosse elettriche
o lesioni.

Assicurarsi di scollegare la spina della friggitrice ad aria dallalimentazione prima di pulirla o di ripararla.
Non spostare o scuotere la friggitrice ad aria durante l'uso.

Non inserire oggetti estranei nellinterruttore di sicurezza per evitare eventuali pericoli.

Non idonea al contatto con ingredienti ad alto contenuto di acido e/o di sale.

Evitare di utilizzare utensili metallici durante la manipolazione degli alimenti nel cestello.

Utilizzare solo acqua depurata/distillata.

ATTENZIONE: Superfici molto calde. &

SMALTIMENTO

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere considerato come un normale rifiuto
domestico. Per riciclare il proprio prodotto, portarlo presso un punto di raccolta ufficiale o presso un centro assistenza
Electrolux che possa estrarre e riciclare la batteria e i componenti elettrici in maniera sicura e professionale. Attenersi alle

norme del proprio Paese per una raccolta separata dei componenti elettrici e delle batterie ricaricabili.

Electrolux si riserva il diritto di modificare prodotti, informazioni e specifiche tecniche senza alcun preavviso.



Etichetta Ambientale (In accordo con D. Lgs. N.116/2020)

Codice Materiale Indicazioni per la
Materiale (da Decisione 97/ raccolta Foto
129/CE) differenziata ()

Cartone ondulato PAP 20 CARTA

Cartone non ondulato PAP 21 CARTA

Handleiding

Carta PAP 22 CARTA AAF7SB

Air fryer

Polietilene a bassa

s LDPE 4 PLASTICA
densita
Plastica/metalli vari C/HDPE 92 PLASTICA
Nastri adesivi INDIFFERENZIATA

(%) Verifica le disposizioni del tuo Comune

PER RISULTATI PERFETTI

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per fornirvi prestazioni
impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che vi semplificheranno la vita - funzioni che
non troverete sulle normali apparecchiature. Vi invitiamo di dedicare qualche minuto alla lettura per
sapere come trarre il massimo dal vostro elettrodomestico.

Visitate il nostro sito web per:

@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
ottenere informazioni sull'assistenza tecnica: www.aeg.com/webselfservice

Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
www.registeraeg.com

E Acquistare accessori e materiali di consumo per la propria apparecchiatura:
www.aeg.com/shop -



Algemeen overzicht Voorafgaand aan het eerste gebruik
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1. Verwijder alle verpakking en beschermingsmateriaal.

e

& =
=

A Pan D Bedieningspaneel F Waterbakcollector H Luchtuitlaat @

B Rooster E Waterreservoir G Luchtinlaat I Hoofdsnoer

C Handgreep mandje 2. Reinig de pan en het rooster met warm water en afwasmiddel. Veeg de binnen- en buitenkant het
apparaat schoon met een zachte doek.

3. Het is normaal dat een nieuwe unit de eerste paar keer dat hij wordt gebruikt geurtjes uitstraalt.
Laat de lege air fryer véor het eerste gebruik 20 minuten op 200 °C draaien om dat te voorkomen.

Gebruiksaanwijzing - AirFry-functie

AirFry ) (AirFry + @) Steam @ ) (‘Dehydrate ) @

" 0 & & J %

1 Aan/uit 5 Tijdsindicator 10 AirFry-functie 15 Groenten
2 Temperatuurregeling (AirFry: 0-99 min, 1 AirFry- + stoomfunctie 16 Kip
3 Temperatuurindicator Dehydrateren: 05-5W 15 stoomfunctie 17 Steak \\
(402000 6 Tijdbediening 13 Dehydrateren-functie 18 Vis
L Indicatie laag water 7 Afspelen/Pauze 14 Patat/Bevroren snacks 19 Muffins 1. Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en hittebestendig oppervlak.
8 Herinnering schudden 2. Trek de pan eruit en plaats deze op een stabiel oppervlak. Plaats het rooster in de mand.
9 Reinigingsfunctie 3. Doe het voedsel in de pan en let daarbij op het 'Maximum'. capaciteitsindicatie.




4. Duw de pan met voedsel volledig terug in het apparaat.

5. Steek de stekker in het stopcontact.

6. Druk op de On/Off-toets.
7. Selecteer de gewenste bereidingsmethode. Bijvoorbeeld de Air fry-functie.

8. Pas de tijd en temperatuur aan naar uw smaak of selecteer een van de vooraf ingestelde recepten.
Bijvoorbeeld patat.

9. Druk op de knop Afspelen/Pauzeren.

10. Afhankelijk van het type ingrediént, draai het voedsel om tijdens het koken of om de 7 minuten met
behulp van een hittebestendig gereedschap of door het voedsel gewoon voorzichtig in de mand te
schudden. (zie Kookgids).

A OPGELET: Wees voorzichtig met hete oppervlakken wanneer het apparaat in gebruik is.

g
11. Aan het einde van de bereidingstijd geeft het apparaat een piepsignaal af.

12. Verwijder de pan voorzichtig en plaats deze op een hittebestendig oppervlak.

A OPGELET: Er kan hete stoom uit het mandje komen wanneer deze halverwege of aan het einde van
de bereiding wordt geopend. Zorg ervoor dat uw gezicht, armen en handen uit de buurt zijn van
de stoom wanneer u deze opent.

13 Herinnering schudden

o
il 3

13. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact na gebruik.
Herinnering schudden

De "Herinnering schudden” wordt geactiveerd tijdens de voorinstellingen van sommige recepten, zoals patat/bevroren
snacks, groenten en kip.

Wanneer het tijd is om uw voedsel te schudden of om te draaien, gaat het pictogram 'Herinnering schudden' een minuut
branden en knippert het gedurende één minuut, terwijl het piepgeluid drie keer wordt herhaald.

De "Herinnering schudden” is niet verplicht, daarom gaat het koken gewoon door, zelfs als het voedsel niet wordt
omgedraaid of geschud.



Gebruiksaanwijzing - stoomfunctie
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1. Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en hittebestendig oppervlak.
2. Verwijder het waterreservoir door het uit de air fryer te tillen.

3. Schroef de dop van het waterreservoir los.

4. Vul het waterreservoir met gezuiverd/gedestilleerd water.

A OPGELET: Gebruik geen water rechtstreeks uit de kraan om de kalkaanslag te minimaliseren
en de werking ervan te behouden, in het bijzonder niet in gebieden met hard water.

5. Draai de dop van het waterreservoir vast.

6. Plaats het waterreservoir terug op de air fryer.

7. Trek de pan eruit en plaats deze op een stabiel oppervlak. Plaats het rooster in de mand.

8. Plaats het voedsel in de mand en let daarbij op het 'Maximum'. capaciteitsindicatie.

9. Duw de pan met voedsel volledig terug in het apparaat.

10. Steek de stekker in het stopcontact.
11. Druk op de On/Off-toets.
12. Selecteer de stoomfunctie.

13. Druk op de knop Afspelen/Pauzeren.

14. Aan het einde van de bereidingstijd geeft het apparaat een piepsignaal af.
15. Verwijder de pan voorzichtig en plaats deze op een hittebestendig oppervlak.

A OPGELET: Er kan hete stoom uit het mandje komen wanneer deze halverwege of aan het einde
van de bereiding wordt geopend. Zorg ervoor dat uw gezicht, armen en handen uit de buurt
zijn van de stoom wanneer u deze opent.
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16. Serveer het voedsel met een tang of vergelijkbaar keukengerei.

A OPGELET: Serveer geen voedsel door de pan rechtstreeks op het bord te kippen, omdat het hete
rooster of de vloeistoffen op het bord kunnen vallen.

17. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact na gebruik.

=

18. Controleer de waterbakcollector op eventuele waterophoping. Gooi het overtollige water weg en plaats
het terug in het apparaat.

Gebruiksaanwijzing - Air fry + Stoomfunctie
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1. Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en hittebestendig oppervlak.
2. Verwijder het waterreservoir door het uit de air fryer te tillen.

3. Schroef de dop van het waterreservoir los.

P

4. Vul het waterreservoir met gezuiverd/gedestilleerd water.

A OPGELET: Gebruik geen water rechtstreeks uit de kraan om de kalkaanslag te minimaliseren en de
werking ervan te behouden, in het bijzonder niet in gebieden met hard water.

5. Draai de dop van het waterreservoir vast.

Y

6. Plaats het waterreservoir terug op de air fryer.

7. Trek de pan eruit en plaats deze op een stabiel oppervlak. Plaats het rooster in de mand.



8. Plaats het voedsel in de mand en let daarbij op het '"Maximum'. capaciteitsindicatie.

9. Duw de pan met voedsel volledig terug in het apparaat.
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10. Steek de stekker in het stopcontact.

1. Druk op de On/Off-toets.

12. Selecteer de Air fry & Steam-functie.
13. Druk op de knop Afspelen/Pauzeren.

S

Qi

14. Aan het einde van de bereidingstijd geeft het apparaat een piepsignaal af.

15. Verwijder de pan voorzichtig en plaats deze op een hittebestendig oppervlak.

A OPGELET: Er kan hete stoom uit het mandje komen wanneer deze halverwege of aan het einde van
de bereiding wordt geopend. Zorg ervoor dat uw gezicht, armen en handen uit de buurt zijn van de

stoom wanneer u deze opent.

16. Serveer het voedsel met een tang of vergelijkbaar keukengerei. -
NL

A OPGELET: Serveer geen voedsel door de pan rechtstreeks op het bord te kippen, omdat het hete
rooster of de vloeistoffen op het bord kunnen vallen.

17. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact na gebruik.

18. Conftroleer de waterbakcollector op eventuele waterophoping. Gooi het overtollige water weg en plaats
het terug in het apparaat.



Gebruiksaa nwijzi Ng - Dehydrateerfunctie

1. Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en hittebestendig oppervlak.

2. Trek de pan eruit en plaats deze op een stabiel oppervlak. Plaats het rooster in de mand.

3. Voor het beste droogresultaat plaats je de ingrediénten niet op elkaar.

b @

4, Duw de pan met voedsel volledig terug in het apparaat.

5. Steek de stekker in het stopcontact.

6. Druk op de On/Off-toets.

7. Selecteer de Dehydrateerfunctie

8. Pas de tijd en femperatuur aan naar uw smaak of selecteer een van de vooraf ingestelde recepten.

Bijvoorbeeld groenten.

9. Druk op de knop Afspelen/Pauzeren.

10. Draai het voedsel halverwege het bereiden om of om de 30-60 minuten met behulp van een
hittebestendig gereedschap (zie Kookgids).

A OPGELET: Wees voorzichtig met hete oppervlakken wanneer het apparaat in gebruik is.

1. Aan het einde van de bereidingstijd geeft het apparaat een piepsignaal af.
12. Verwijder de pan voorzichtig en plaats deze op een hittebestendig oppervlak.

A OPGELET: Er kan hete stoom uit het mandje komen wanneer deze halverwege of aan het einde van
de bereiding wordt geopend. Zorg ervoor dat uw gezicht, armen en handen uit de buurt zijn van de
stoom wanneer u deze opent.
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13. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact na gebruik.



Bereidingsgids
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1. Haal altijd de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld voordat u het reinigt.

2. Veeg de buitenkant het apparaat schoon met een zachte doek.

3. Reinig de pan en het rooster met warm water en afwasmiddel, of plaats ze in de vaatwasser.

OPMERKING: Vermijd het gebruik van schurende reinigingsproducten of metalen gereedschappen
om de anti-aanbaklaag te beschermen.

A OPGELET: Dompel het product, het snoer of de stekker nooit onder in water of een andere vloeistof.

4. Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel.

OPMERKING: Zorg ervoor dat het apparaat volledig is afgekoeld voordat u het verwarmingselement reinigt.

Reinigen - Stoomfunctie

1. Voer een reinigingscyclus uit met de 'Reinigingsfunctie' wanneer het pictogram op het display
oplicht of wanneer reinigen nodig is.

2. Verwijder het waterreservoir door het uit de air fryer te tillen.
3. Schroef de dop van het waterreservoir los.

4, Vul het waterreservoir met gezuiverd/gedestilleerd water.
5. Draai de dop van het waterreservoir vast.

6. Plaats het waterreservoir terug op de air fryer.

7. Druk op de knop 'Reinigingsfunctie'.

8. Wacht tot de stoomcyclus is voltooid.

9. Aan het einde van de stoomcyclus geeft het apparaat een piepsignaal. Verwijder de pan voorzichtig.
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10. Gooi het overtollige water uit de pan weg.

11. Duw de pan volledig terug in het apparaat.

12. Herhaal dezelfde vorige stappen (2-11), dit keer met een mengsel van 600 ml gezuiverd water
en 200 ml azijn.

14. Controleer de waterbakcollector op eventuele waterophoping. Gooi het overtollige water weg en plaats
het terug in het apparaat.



Problemen oplossen...

Probleem Controleer of... A I G
U kunt het apparaat niet o Controleer of het apparaat goed is aangesloten op het
inschakelen of bedienen. elektriciteitsnet. o I o h .d d .
« Het mandje en pan sfaan in de juiste positie. Zorg ervoor Vel Ig el Sa Vles
dat ze volledig in het apparaat worden geduwd om de
elektrische voeding mogelijk te maken. AAF7SB
» De bereidingstijd is ingesteld.
Air Fryer
U kunt de pan niet in het ¢ Het mandje is gevuld met meer dan de maximale capaciteit.
apparaat schuiven. o Het mandje is correct geplaatst. Hij moet klikken wanneer
u hem in de pan plaatst.
¢ Onder de pan bevindt zich een voorwerp dat een obstakel
vormt om het goed te sluiten.
Er komt witte rook uit het e Het voedsel dat u bereidt is te vettig.
apparaat. « De pan, het rooster en het verwarmingselement zijn schoon.
Op het display verschijnt E1 « De temperatuursensor wordt uitgeschakeld of verbroken.
Op het display verschijnt E2 o De temperatuursensor is kortgesloten.
" Als het display een E1- of E2-fout weergeeft, moet het apparaat worden gerepareerd door een servicecentrum.
Technische gegevens
Product Air Fryer
Model AAF7SB
Voltage (V~) 220V ~ 240V
Vermogen (W) 1700 W
Frequentie (H2) 50 - 60 Hz
Capaciteit 69 L EN USER MANUAL DE GEBRAUCHSANWEISUNG GE  0bL@fm 300000 Lsbyemddmzsbarm
BG KHWXXKA C MHCTPYKLUNWN GR BIBAIO OAHIION ES LIBRO DE INSTRUCCIONES
CA LLIBRE D'INSTRUCCIONS IT LIBRETTO DI ISTRUZIONI PT MANUAL DE INSTRUCOES

FR NOTICE D'UTILISATION NL HANDLEIDING



Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en indien zij de mogelijke gevaren begrijpen.
Laat kinderen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud mag niet zonder toezicht door kinderen
worden uitgevoerd.

Dit apparaat is niet bedoeld om te worden gebruikt door mensen (waaronder kinderen) met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en indien zij de mogelijke gevaren begrijpen.
Op kinderen moet toezicht worden gehouden om te voorkomen dat ze met het apparaat spelen.

Houd de air fryer en het netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
Dit apparaat is alleen bedoeld voor normaal huishoudelijk gebruik.

Indien het netsnoer beschadigd of stuk is, moet het worden vervangen door een servicemedewerker of iemand met
vergelijkbare kwalificaties om gevaarlijke situaties te voorkomen.

De toegankelijke oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Dek de luchtinlaat en de luchtuitlaatopeningen niet af terwijl het apparaat in werking is.
Stuur het apparaat altijd terug naar een erkend servicecentrum voor onderzoek of reparatie.
Probeer het apparaat niet zelf te repareren.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet gasfornuis, een elektrisch fornuis, elektrische kookplaten of
in een verwarmde oven.

Zorg er altijd voor dat de stekker goed in het stopcontact zit.
Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken of scherpe voorwerpen om schade te voorkomen.
Plaats nooit iets ontvlambaars, explosiefs of bijtends in het mandje.

Knijp, buig, draai of plaats geen zware voorwerpen op het netsnoer om te voorkomen dat de kern bloot komt e
liggen of breekt.

Gebruik het apparaat niet als de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf beschadigd is.

Begin nooit met koken zonder dat het mandje op zijn plaats zit.

Vul het mandje niet boven de 'Maximum'-lijn om contact van voedsel met het verwarmingselement te voorkomen.
Raak het mandje niet rechtstreeks met uw handen aan tijdens of direct na gebruik om brandwonden te voorkomen.

Gebruik geen plastic keukengerei of normale papieren verpakkingsmaterialen om voedsel in te pakken voor het
koken.

Steek geen pennen, draden of andere voorwerpen in een van de openingen van de air fryer om elektrische schokken
of letsel te voorkomen.

Haal de stekker van de airfryer uit het stopcontact voordat u deze reinigt of repareert.
Verplaats of schud de air fryer niet tijdens gebruik.

Steek geen vreemde voorwerpen in de veiligheidsschakelaar om gevaar te voorkomen.

Niet geschikt voor contact met zeer zure en/of zeer zoute ingrediénten.

Vermijd het gebruik van metalen gereedschap bij het manipuleren van het voedsel in de mand.
Gebruik uitsluitend gezuiverd/gedestilleerd water.

OPGELET: Hete oppervlakken.

VERWIJDERING

Dit symbool op het product of de verpakking geeft aan dat het product niet als huishoudelijk afval mag worden

behandeld. Breng uw product naar een officieel inzamelpunt of naar een Electrolux-servicecentrum om de

batterij en elektrische onderdelen op een veilige en professionele manier te laten recyclen. Volg de regels in uw
B 'and voor de aparte inzameling van elektrische producten en heroplaadbare batterijen.

Electrolux behoudt zich het recht voor om informatie, producten en specificaties zonder kennisgeving te wijzigen.

VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat u voor dit AEG-product heeft gekozen. Dit apparaat is ontworpen om vele jaren uitstekend te
presteren, met innovatieve technologieén die het leven gemakkelijker helpen maken met functies die gewone
apparaten wellicht niet hebben. Neem een paar minuten de tijd om het door te lezen zodat u er optimaal

van kunt profiteren.

Ga naar onze website voor:

@ 9 Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service-informatie:
www.aeg.com/webselfservice

Registreer je product voor een betere service:
www.registeraeg.com

E Koop accessoires en verbruiksartikelen voor je apparaat:
www.aeg.com/shop
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Generalidades-Descripcion general Antes del primer uso

1. Retira todo el embalaje y el material de proteccion.

INICIO

A Bandeja D Panel de control F  Recogedor de la H Salida de aire
B Rejilla E Deposito de agua bandeja de agua | Cable principal
C Mango de cesta G Entrada de aire 2. Limpie la bandeja y la rejilla con agua tibia y detergente para la vajilla. Limpia el interior

y el exterior del aparato con un pafo suave.

3. Es normal que un aparato nuevo emita olores las primeras veces que se utiliza.
Haga funcionar la freidora de aire a 200 °C en vacio y durante 20 minutos antes de usarla por
primera vez para evitarlo.

Como se utiliza - Funcion AirFry

AirFry ) AirFry + @ Steam @ Dehydrate @

B O & 66 ¢ %

1 On/Off 5 Indicador de tiempo 10 Funcién AirFry 15 Verduras
2 Control de temperatura (AirFry: 0-99 min, 11 Funcién AirFry + vapor 16 Pollo
7 Indicador de Desecar alimentos: 12 Funcién Vapor 17 Bistec \
temperatura (40-200 °C) 05-5h) ) 13 Funcién de desecado 18 Pescado N
4, Indicador de bajo nivel 6 C?“_"°| de tiempo de alimentos 19 Muffins
de agua 7 Inicio/Pausa 14 Patatas fritas/ 1. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.
8 Recordatorio de Snacks Congelados
agitacion 2. Saca la bandeja y colécala sobre una superficie estable. Inserte la rejilla en la cesta.
9 Funcién de limpieza . . o .
3. Ponga los alimentos en la bandeja, observando la indicacién de capacidad “MAX”.




4, Introduce la bandeja con la comida completamente en el aparato.
5. Conecta el aparato.

6. Pulsa el boton de Encendido/Apagado.
7. Selecciona el método de coccion deseado. Por ejemplo, funcion de freidora de aire.

8. Ajusta el tiempo y la tfemperatura a tu gusto o selecciona una de las recetas preestablecidas.
Por ejemplo, patatas fritas.

9. Pulse el botdn Inicio/Pausa.

10. Dependiendo del tipo de ingrediente, dé la vuelta a la comida a media coccidn o cada 7 minutos
utilizando algun utensilio resistente al calor o simplemente agitando con cuidado la comida dentro de
la cesta (vea la Guia de coccidén).

A PRECAUCION: Ten cuidado con las superficies calientes cuando el aparato esté en uso.

12. Retira con cuidado la bandeja y colécala sobre una superficie resistente al calor.

11. Al final del tiempo de coccidn, el aparato emitird una sefial acustica.

A PRECAUCION: El vapor caliente puede salir de la cesta cuando se abre a mitad o al final de la coccién.
Al abrir, asegurate de que la cara, los brazos y las manos estén alejados del vapor.

)
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13. Desenchufa el aparato después de usarlo.

Recordatorio para agitar

El “Recordatorio para agitar” se activa durante los preajustes de algunas recetas, como patatas fritas/congelados,
verduras y pollo.

Cuando llegue el momento de remover o dar la vuelta a la comida, el icono “Recordatorio para agitar” se iluminard
y parpadeara duranfe un minuto, mientras que se repetird un pitido fres veces.

El “Recordatorio para agitar” no es obligatorio, por lo que la coccidn continuara como de costumbre incluso si

la comida no se voltea o remueve.



CAmo usar - Funcién Vapor
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1. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

8. Ponga los alimentos en la cesta, observando la indicacién de capacidad “MAX".

9. Introduce la bandeja con la comida completamente en el aparato.

- 2. Retire el depdsito de agua de la freidora de aire tirando hacia arriba.
ES

3. Desenrosque el tapdn del depésito de agua.
ul»%
N
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10. Conecta el aparato.

11. Pulsa el botén de Encendido/Apagado.

12. Seleccione la funcién Vapor.

4. Llene el depdsito de agua con agua purificada/destilada. 13. Pulse el botén Inicio/Pausa

A PRECAUCION: Para reducir al minimo la acumulacién de incrustaciones y mantener un funcionamiento
correcto del aparato, especialmente en regiones con agua dura, no utilice agua directamente del grifo.

5. Apriete el tapén del depdsito de agua.

o

15. Retira con cuidado la bandeja y coldcala sobre una superficie resistente al calor.

14. Al final del tiempo de coccion, el aparato emitird una sefial acustica.

A PRECAUCION: El vapor caliente puede salir de la cesta cuando se abre a mitad o al final de la coccién.
Al abrir, asegurate de que la cara, los brazos y las manos estén alejados del vapor.

6. Vuelva a colocar el depdsito de agua en la freidora de aire.

7. Saca la bandeja y coldcala sobre una superficie estable. Inserte la rejilla en la cesta.



16. Sirva la comida usando unas pinzas o algun utensilio de cocina similar.

A PRECAUCION: No sirva lo que ha cocinado girando la bandeja directamente sobre el plato;
la rejilla caliente o los liquidos podrian caerse encima.

- 17. Desenchufa el aparato después de usarlo.
ES

18. Compruebe si el recogedor de la bandeja de agua tiene agua acumulada. Elimine el exceso de agua
y vuelva a colocarlo en el aparato.

COmo usar - Funcién Air Fry + Vapor
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1. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.
2. Retire el depdsito de agua de la freidora de aire tirando hacia arriba.

3. Desenrosque el tapén del depdsito de agua.

P

4. Llene el depdsito de agua con agua purificada/destilada.

A PRECAUCION: Para reducir al minimo la acumulacién de incrustaciones y mantener un
funcionamiento correcto del aparato, especialmente en regiones con agua dura, no utilice agua
directamente del grifo.

5. Apriete el tapon del depdsito de agua.

Y

6. Vuelva a colocar el depésito de agua en la freidora de aire.

7. Saca la bandeja y coldcala sobre una superficie estable. Inserte la rejilla en la cesta.



8. Ponga los alimentos en la cesta, observando la indicacién de capacidad “MAX”.

9. Introduce la bandeja con la comida completamente en el aparato.

10}
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10. Conecte el aparato.
1. Pulse el botén On/Off.

12. Seleccione la funcién Air fry y Steam.

13. Pulse el botdn Inicio/Pausa.

S

14. Al final del tiempo de coccion, el aparato emitird una sefial acustica.

Qi

15. Retira con cuidado la bandeja y coldcala sobre una superficie resistente al calor.

A PRECAUCION: El vapor caliente puede salir de la cesta cuando se abre a mitad o al final de la coccién.
Al abrir, asegurate de que la cara, los brazos y las manos estén alejados del vapor.

16. Sirva la comida usando unas pinzas o algun utensilio de cocina similar.

A PRECAUCION: No sirva lo que ha cocinado girando la bandeja directamente sobre el plato; la rejilla
caliente o los liquidos podrian caerse encima.

17. Desenchufa el aparato después de usarlo.

18. Compruebe si el recogedor de la bandeja de agua tiene agua acumulada. Elimine el exceso de agua y
vuelva a colocarlo en el aparato.



COmo usar - Funcién de deshidratacién
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1. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. 10. Dé la vuelta a los alimentos a mitad de coccidén o cada 30-60 minutos utilizando un utensilio resistente
- 2. Saca la bandeja y coldcala sobre una superficie estable. Inserte la rejilla en la cesta. al calor (consulte la Guia de coccion).
3. Para conseguir los mejores resultados de deshidratacién, no ponga los ingredientes uno encima del otro. A PRECAUCION: Ten cuidado con las superficies calientes cuando el aparato esté en uso.

B
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11. Al final del tiempo de coccidn, el aparato emitird una sefial acustica.
4. Introduce la bandeja con la comida completamente en el aparato. 12. Retira con cuidado la bandeja y colécala sobre una superficie resistente al calor.
5. Conecta el aparato. A PRECAUCION: El vapor caliente puede salir de la cesta cuando se abre a mitad o al final de la coccién.

Al abrir, asegurate de que la cara, los brazos y las manos estén alejados del vapor.

D
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6. Pulse el botén On/Off.
7. Seleccione la funcién Deshidratar. 13. Desenchufa el aparato después de usarlo.

8. Ajusta el tiempo y la tfemperatura a tu gusto o selecciona una de las recetas preestablecidas.
Por ejemplo, verduras.

9. Pulse el botén Inicio/Pausa.



Guia de cocina

| \ .
/ é & Aceite
@ 10009 10 m|'n St.eam 100°C STeam
25min AirFry | 180°C AirFry
DX T> | 100-500g | 10-15min | 140°C 0
D> 100~500g 10min 180°C 0
Steam @ 1> 5009 15min 100°C 0
Smin Steam | 100°C Steam
AirFry + @ 400
D<]> 9 Smin AirFry | 140°C AirFry 0
@ 25509 10min 170°C
cada uno
@ 300g 5 hours 80°C 0
300g 5 hours 80°C 0

Meat

’ \ .
/ é & Aceite
7mm/10mm
” 300~800g | 15~30min 180°C 0
7rnm
” 300~800g | 20~30min 180°C 0 0
|
1
(Cb 100~500g | 10~20min 170°C 0 0
@ 100~500g 10min 100°C
600g Sm{n Sf'eam 100°C STeam
5min AirFry | 170°C AirFry
100~400g 10min 200°C Q
= €D 1002009 10min 200°C 0
CCS® | 100-500g | 10-30min | 180°C Q
@ 100-500g | 13~20min 180°C a
@ 800~1200g | 45~60min 180°C 0

Max 1.2kg




3. Limpie la bandeja y la rejilla con agua tibia y detergente para la vajilla, o péngalos en el lavavajillas.

NOTA: Evita utilizar productos de limpieza abrasivos o herramientas metdlicas para proteger el

A PRECAUCION: No sumerjas nunca el producto, su cable o enchufe en agua ni en ningtin otro liquido.

recubrimiento antiadherente.

4, Limpia la resistencia con un cepillo de limpieza.

NOTA: Asegurate de que el aparato esté completamente Frio antes de limpiar la resistencia.

Limpieza - Funcién Vapor

1. Haga un ciclo de limpieza con la “funcién Limpieza” cuando el icono se encienda en la pantalla

o cuando sea necesario limpiarlo.

2. Retire el depdsito de agua de la freidora de aire tirando hacia arriba.

3. Desenrosque el tapén del depdsito de agua.
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4. Llene el depdsito de agua con agua purificada/destilada.

5. Apriete el tapdn del depdsito de agua.

6. Vuelva a colocar el depésito de agua en la freidora de aire.

7. Pulse el botdn de funcién “Limpieza”.

8. Espere a que el ciclo de vapor acabe.

9. Al final del ciclo de vapor, el aparato emitira un pitido. Retire la bandeja con cuidado.



W00y

10. Elimine el exceso de agua de la bandeja.

11. Introduzca la bandeja firmemente y a fondo en el aparato.

200 mL 600 mL

L] 14. Compruebe si el recogedor de la bandeja de agua tiene agua acumulada. Elimine el exceso de agua y

vuelva a colocarlo en el aparato.

12. Repita los mismos pasos anteriores (2-11), aunque esta vez utilizando una mezcla de 600 ml de
agua purificada y 200 ml de vinagre.



Qué hacer si...

Problema

Comprueba si...

No puedes encender ni utilizar
el aparato.

o El aparato esta conectado correctamente a un suministro
eléctrico.

La cesta y la bandeja estan en la posicion correcta.
Asegurate de que estén completamente introducidos en
el aparato para activar el suministro eléctrico.

El tiempo de coccidn esta establecido.

No puede deslizar la bandeja
en el aparato.

La cesta se llena por encima de su capacidad maxima.

La cesta estd colocada correctamente.
Tiene que hacer clic cuando la colocas en la bandeja.

Hay un objeto debajo de la bandeja que es un obstaculo
para cerrarla correctamente.

Sale humo blanco del aparato.

La comida que preparas es demasiado grasa.

La bandeja, la rejilla y el elemento térmico estan limpios.

La pantalla muestra E1

El sensor de temperatura parpadea o esta desconectando.

La pantalla muestra E2

El sensor de temperatura fiene un cortocircuito.

"En caso de que la pantalla muestre un error E10 E2, el aparato debe ser reparado por un Centro de servicio.

Datos técnicos

Producto Freidora de aire
Modelo AAF7SB

Voltaje (V~) 220V ~ 240V
Potencia (W) 1700 W

Frecuencia (Hz) 50 - 60 Hz
Capacidad 69 L

AEG

Consejo de seguridad

AAF7SB

Freidora de aire
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Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales

o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo, siempre
que cuenten con las instrucciones o la supervision sobre el uso del aparato de forma segura y comprendan los riesgos.
Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento correspondientes al usuario no podran ser
realizados por nifios sin supervision.

Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, a menos que se les haya dado supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y comprendan los peligros implicados por una persona
responsable de su seguridad. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

Mantenga la freidora de aire y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico normal Gnicamente.

Si el cable de alimentacion esta dafiado o roto, debe ser reemplazado por un agente de servicio o personas con
cualificacién similar para evitar riesgos de seguridad.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esté funcionando.
Devuelva siempre el aparato a un centro de servicio autorizado para su examen o reparacion.
No intente reparar el aparato usted mismo.

No cologue el aparato sobre o cerca de una cocina de gas, ningun tipo de cocina eléctrica, placas de coccion eléctricas
ni en un horno calentado.

Asegurese siempre de que el enchufe esté bien insertado en la toma.
Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes u objetos afilados para evitar dafios.
Nunca coloque nada inflamable, explosivo o corrosivo en la cesta.

No pellizque, doble, retuerza ni coloque objetos pesados en el cable de alimentacion para evitar exponer o romper su
nucleo.

No utilice el aparato si el enchufe, el cable principal o el propio aparato estan dafiados.

Nunca empiece a cocinar sin que la cesta esté en su sitio.

No llene la cesta por encima de la linea “MAX” para evitar que los alimentos entren en contacto con la resistencia.

No toque la cesta directamente con las manos durante o inmediatamente después de su uso para evitar quemaduras.
No utilice utensilios de pldstico ni materiales de papel normal para envolver los alimentos para cocinarlos.

No inserte pasadores, cables u otros objetos en ninguna de las aberturas de la freidora de aire para evitar descargas
eléctricas o lesiones.

Asegurese de desenchufar la freidora de aire antes de limpiarla o repararla.

No mueva ni agite la freidora de aire durante su uso.

No introduzca objetos extrafios en el interruptor de seguridad para evitar cualquier peligro.
No apto para contfacto con ingredientes altamente acidos y/o altamente salados.

Evite utilizar herramientas metdlicas al manipular los alimentos en la cesta.

Utilice Unicamente agua purificada/destilada.

PRECAUCION: Superficies calientes. &

ELIMINACION

Este simbolo en el producto o en su envase indica que el producto no puede tratarse como residuo doméstico.

Para reciclar el producto, llévelo a un punto de recogida oficial o a un centro de servicio de Electrolux que pueda

retirar y reciclar la bateria y las piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas de su pais para
B a recogida independiente de productos eléctricos y baterias recargables.

Electrolux se reserva el derecho de cambiar productos, informacién y especificaciones sin previo aviso.

PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por elegir este producto de AEG. Lo hemos creado para ofrecerle un rendimiento impecable durante
muchos afios, con tecnologias innovadoras que ayudan a simplificar la vida con caracteristicas que quizas no
encuentre en los electrodomésticos comunes. Dedique unos minutos a leer para sacar el maximo partido.

Visite nuestro sitio web para:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
www.aeg.com/webselfservice

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
www.registeraeg.com

E Comprar accesorios y consumibles para su electfrodoméstico:
www.aeg.com/shop




Descricao Geral

AEG

Manual de instrucoes
AAF7SB

Fritadeira de ar quente

F N
A Recipiente D Painel de comandos F Tabuleiros coletor H Saida de ar
B Grelha E Deposito de dgua de dgua I Cabo principal
C Pega do cesto G Entradade ar

(@32 (AirFry + @) Steam @ ) (‘Dehydrate )

" 0 & & J %

1 On/Off (Ligar/Desligar) 5 Indicador de fempo 10 Func&o AirFry 15 Legumes
2 Controlo da temperatura (AirFry:0-99 min, 11 Func&o AirFry 16 Frango
Indicador de Desidratar: 0,5-5 h) + Vapor 17 Bife
temperatura 6 Controlo de tempo 12 Funcgo de vapor 18 Peixe
= (40-200 °C) 7 Iniciar/Pausa 13 Funcdo de desidratar 19 Queques
4 Indicador de dgua baixa 8 Avisode agitacdo 14 Batatas fritas/
9 Funcdo de limpeza Snacks congelados




Antes da primeira utilizacdo B

4, Empurre o recipiente com alimentos completamente para dentro do aparelho.

5. Ligue a ficha do aparelho.
1. Remova todas as embalagens e material de protecdo.

ﬂ o /53 INICIAR
K

) ) ) o ) 6. Prima o botdo de On/Off (ligar/desligar).

2. Limpe o recipiente e a grelha com agua morna e detergente da loica. Limpe o inferior e exterior
do aparelho com um pano macio 7. Selecione o método de cozedura pretendido. Por exemplo, funcdo de Fritar a ar.

8. Ajuste o fempo e a temperatura ao seu gosto ou selecione uma das receitas predefinidas.

3. E normal que uma nova unidade emita odores nas primeiras vezes em que é operada. Para evitar -
Por exemplo, batatas fritas.

isto, coloque a fritadeira de ar quente vazia a 200 °C durante 20 minutos antes da primeira ufilizacdo.
9. Prima o botdo Iniciar/Pausa.

Como utilizar - Funcio AirFry

B ©

& 10. Dependendo do tipo de ingrediente, vire os alimentos a meio da cozedura ou a cada 7 minutos,
utilizando uma ferramenta resistente ao calor ou agitando cuidadosamente os alimentos dentro
1. Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, estdvel e resistente ao calor. do cesto. (consulte o Guia de Cozedura).

2. Puxe o recipiente para fora e coloque-a sobre uma superficie estavel. Insira a grelha no cesto. A CUIDADO: Tenha cuidado com superficies quentes quando o aparelho estiver a ser utilizado.

3. Coloque os alimentos o recipiente, respeitando a indicacdo de capacidade “MAX".



g Como utilizar - Funcso de vapor

g
1. No fim do tempo de cozedura, o aparelho emitird um sinal sonoro de bip.
12. Retire cuidadosamente o recipiente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor. \

A CUIDADO: Pode sair vapor quente do cesto quando este é aberto a meio ou no final da cozedura.
Certifique-se de que o seu rosto, bracos e maos estdo afastados do vapor quando o abrir.

o
PT

1. Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor.

2. Retire o deposito de dgua levantando-o da fritadeira a ar.

3. Desaperte a tampa do depdsito de agua.
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13. Desligue o aparelho da tomada depois de o ufilizar.

Aviso para agitar

O “Aviso para agitar” é ativado durante as predefinicdes de algumas receitas, como batatas fritas/snacks congelados,

> 4, Encha o depésito de 4gua com agua purificada/destilada.
vegetais e frango.

A CUIDADO: Para minimizar a acumulacéo de calcario e manter o funcionamento correto, especialmente

Quando for altura de agitar ou virar os alimentos, o icone “Aviso para agitar” acende-se e pisca durante um minuto, , , . o i X
em dreas com dgua dura, ndo utilize agua diretamente da torneira.

enquanto um sinal sonoro de bip se repete trés vezes.

O “Aviso para agitar” ndo é obrigatdrio, pelo que a cozedura ird continuar como habitualmente, mesmo que os 5. Aperte a tampa do depdsito de agua.

alimentos ndo sejam virados ou agitados.

6. Volte a colocar o depdsito de dgua na fritadeira a ar.

7. Puxe o recipiente para fora e coloque-a sobre uma superficie estdvel. Insira a grelha no cesto.
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8. Coloque os alimentos no cesto, respeitando a indicacdo “MAX”.. 16. Sirva os alimentos utilizando pincas ou um utensilio de cozinha semelhante.
9. Empurre o recipiente com alimentos completamente para dentro do aparelho. A CUIDADO: Nio sirva alimentos virando o recipiente diretamente sobre o prato, uma vez que a
grelha quente ou os liquidos podem cair no prato.
m E 17. Desligue o aparelho da tomada depois de o ufilizar.
\||Q@
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10. Ligue a ficha do aparelho.
11. Prima o botao de On/Off (ligar/desligar).
12. Selecione a funcdo "Vapor". 18. Verifique se existe acumulacdo de agua no tabuleiro coletor de dgua. Retire o excesso de dgua e volte

13. Prima o botao Iniciar/Pausa. a coloca-lo no aparelho.

o

15. Retire cuidadosamente o recipiente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.

14. No fim do tempo de cozedura, o aparelho emitird um sinal sonoro de bip.

A CUIDADO: Pode sair vapor quente do cesto quando este é aberto a meio ou no final da cozedura.
Certifique-se de que o seu rosto, bracos e maos estdo afastados do vapor quando o abrir.



Como utilizar - Air Fry + vapor
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1. Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor.
2. Retire o deposito de dgua levantando-o da fritadeira a ar. m

3. Desaperte a tampa do depdsito de dgua.
&

8. Coloque os alimentos no cesto, respeitando a indicacdo “MAX"..

9. Empurre o recipiente com alimentos completamente para dentro do aparelho.

10. Ligue a ficha do aparelho.
11. Prima o botédo de On/Off (ligar/desligar).

12. Selecione a funcdo Air fry e Steam.

4. Encha o depésito de 4gua com 4gua purificada/destilada. 13. Prima o bot3o Iniciar/Pausa

A CUIDADO: Para minimizar a acumulacdo de calcério e manter o funcionamento correto, especialmente
em areas com &gua dura, ndo utilize 4gua diretamente da torneira.

e

5. Aperte a tampa do depdsito de agua.

O

15. Retire cuidadosamente o recipiente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.

S

14. No fim do tempo de cozedura, o aparelho emitird um sinal sonoro de bip.

Y

A CUIDADO: Pode sair vapor quente do cesto quando este é aberto a meio ou no final da cozedura.
Certifique-se de que o seu rosto, bracos e maos estio afastados do vapor quando o abrir.

6. Volte a colocar o depdsito de dgua na fritadeira a ar.

7. Puxe o recipiente para fora e coloque-a sobre uma superficie estdvel. Insira a grelha no cesto.



Como utilizar - Funcio de secar
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16. Sirva os alimentos utilizando pincas ou um utensilio de cozinha semelhante. \\
A CUIDADO: Nao sirva alimentos virando o recipiente diretamente sobre o prato, uma vez que a
grelha quente ou os liquidos podem cair no prato. 1. Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor.
17. Desligue o aparelho da tomada depois de o utilizar. 2. Puxe o recipiente para fora e coloque-a sobre uma superficie estavel. Insira a grelha no cesto.

3. Para obter os melhores resultados de secagem, ndo coloque os ingredientes uns sobre os outros.

N
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4. Empurre o recipiente com alimentos completamente para dentro do aparelho.

18. Verifique se existe acumulacdo de agua no tabuleiro coletor de dgua. Retire o excesso de dgua e volte
a coloca-lo no aparelho.

5. Ligue a ficha do aparelho.

6. Prima o botdo de On/Off (ligar/desligar).
7. Selecione a funcéo de secar.

8. Ajuste o fempo e a temperatura ao seu gosto ou selecione uma das receitas predefinidas.
Por exemplo, vegetais.

9. Prima o botao Iniciar/Pausa.



Guia de Cozedura
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¢ Oleo

” 300~800g | 15~30min 180°C
10. Vire os alimentos a meio da cozedura ou a cada 30-60 minutos utilizando uma ferramenta resistente ao W %
calor (consulte o Guia de Cozedura).
7mm
A CUIDADO: Tenha cuidado com superficies quentes quando o aparelho estiver a ser utilizado. ﬂ
300~800g | 20~30min 180°C
W
I

1
AirFry (va 100~5009g 10~20min 170°C

Sh

Steam

100~500g 10min 100°C

11. No fim do fempo de cozedura, o aparelho emitird um sinal sonoro de bip.

12. Retire cuidadosamente o recipiente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor. )
5min Steam | 100°C Steam

AirFry + L .
Smin AirFry | 170°C AirFry

. . . . 600
A CUIDADO: Pode sair vapor quente do cesto quando este é aberto a meio ou no final da cozedura. 9

Certifique-se de que o seu rosto, bracos e maos estao afastados do vapor quando o abrir.
m AirFry 100~400g 10min 200°C

&
peil) 3

\

AirFry 100~200g 10min 200°C

AirFry 100~500g 10~30min 180°C

13. Desligue o aparelho da fomada depois de o utilizar.

\

AirFry @ 100~500g | 13~20min 180°C

AirFry 800~1200g 45~60min 180°C

Max 1.2kg




Gu

a de Cozedura
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/ é ¢ Oleo
@ 10009 10 m{n St.eam 100°C STeam
25min AirFry | 180°C AirFry
DXT> | 100-500g | 10~15min 140°C
D> 100~500g 10min 180°C
X<T> 5009 15min 100°C
5min Steam | 100°C Steam
AirFry + @ 400
shid il [>® 9 Smin AirFry | 140°C AirFry
@ 253049 10min 170°C
cada
@ 3009 5 hours 80°C
%05 | shous | 8o

1. Desligue sempre o aparelho da tomada e aguarde até que arrefeca antes de o limpar.

2. Limpe o exterior do aparelho com um pano macio.

B9

3. Limpe o recipiente e a grelha com dgua morna e detergente da loica ou coloque-os na maquina
de lavar loica.

NOTA: Evite utilizar produtos de limpeza abrasivos ou ferramentas metalicas para proteger
o revestimento antiaderente.

A CUIDADO: Nunca submerja o produto, o respetivo cabo ou ficha em dgua ou qualquer outro liquido.

4, Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza.

NOTA: Certifique-se de que o aparelho arrefeceu completamente antes de limpar o elemento de aquecimento.



Limpeza - Funcéo de vapor m
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10. Retire o excesso de dgua do recipiente.

11. Empurre o recipiente completamente para dentro do aparelho.
1. Execute um ciclo de limpeza com a “Funcdo de limpeza” quando o icone acender no visor ou
sempre que for necessario limpar.

2. Retire o depodsito de agua levantando-o da fritadeira a ar.

PT 3. Desaperte a tampa do depdsito de dgua.

H

4. Encha o depdsito de dgua com dgua purificada/destilada.
5. Aperte a tampa do depésito de dgua.

6. Volte a colocar o depésito de dgua na fritadeira a ar.

[T

7. Prima o botdo “Funcéo de limpeza”.

8. Aguarde até o ciclo de cozedura a vapor terminar.
12. Repita os mesmos passos anteriores (2-11), desta vez utilizando uma mistura de 600 ml de dgua

9. No final do ciclo de cozedura a vapor, o aparelho emite um sinal sonoro. " ;
purificada e 200 ml de vinagre.

Retire cuidadosamente o recipiente.



O que fazer se...

Problema

Certifique-se de que...

N&o consegue ativar
ou utilizar o aparelho.

e O aparelho esta corretamente ligado a uma fonte
de alimentacéo elétrica.

O cesto e o recipiente estdo na posicdo correta.
Certifique-se de que estdo completamente introduzidos
dentro do aparelho para permitir a alimentacdo elétrica.

O tempo de cozedura esta definido.

N&o pode deslizar o recipiente
para dentro do aparelho.

O cesto esta cheio acima da sua capacidade maxima.

O cesto estd colocado corretamente. Este tem de emitir
um som de "clique” quando o coloca no recipiente.

H4 um objeto por baixo do recipiente que é um obstaculo
para o fechar corretamente.

Sai fumo branco do aparelho.

Os alimentos que prepara sdo demasiado gordurosos.

O recipiente, a grelha e o elemento de aquecimento estdo limpos.

O visor apresenta E1

» O sensor de femperatura esta a cortar ou a desligar.

O visor apresenta E2

LX)

14. Verifique se existe acumulacdo de dgua no tabuleiro coletor de dgua. Retire o excesso de agua e volte
a coloca-lo no aparelho.

e O sensor de temperatura entrou em curto-circuito.

" Caso o visor apresente um erro E1ou E2, o aparelho deve ser reparado por um Centro de Assisténcia Técnica.

Informacdes técnicas

Produto Fritadeira de ar quente
Modelo AAF7SB

Tensdo (V~) 220V ~240V

Poténcia (W) 17700 W

Frequéncia (Hz) 50 - 60 Hz

Capacidade 69 L




AEG

Conselho de seguranca

AAF7SB

Fritadeira de ar quente
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Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou tenham
recebido instrucdes no que respeita a utilizacdo do aparelho de uma forma segura e compreenderem os perigos
envolvidos. As criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencdo por parte do utilizador ndo
podem ser efetuadas por criancas sem supervisdo.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido supervisdo ou
instrucdes relativas a utilizacdo do aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca. As criancas devem ser supervisionadas para se garantir que ndo brincam com o
aparelho.

Mantenha a fritadeira de ar quente e o cabo de alimentacdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.
Este aparelho destfina-se apenas a uma utilizacdo doméstica normal.

Se o cabo de alimentacdo estiver danificado ou partido, deve ser substituido por um agente de assisténcia técnica
ou por pessoas igualmente qualificadas para evitar perigos de seguranca.

As superficies acessiveis podem ficar quentes durante a utilizacdo.

N&o tape a entrada de ar e as aberturas de ventilagdo enquanto o aparelho estiver a funcionar.

Devolva sempre o aparelho a um centro de assisténcia técnica autorizado para ser examinado ou reparado.

N&o tente reparar o aparelho por si mesmo.

N&o coloque o aparelho sobre ou perto de um fogdo a gas quente, qualquer fipo de fogado elétrico, pratos elétricos

ou num forno aquecido.
Certifique-se sempre de que a ficha estd devidamente inserida na tomada.

Mantenha o cabo de alimentacéo afastado de superficies quentes ou objetos afiados para evitar danos.
Nunca coloque nada inflamavel, explosivo ou corrosivo no cesto.

N&o aperte, dobre, torca nem coloque objetos pesados sobre o cabo de alimentacdo para evitar expor ou partir do
respetivo nucleo.

N&o utilize o aparelho se a ficha, o cabo de alimentacdo ou o préprio aparelho estiverem danificados.
Nunca comece a cozinhar sem que o cesto esteja na respetiva posicdo.

N&o encha o cesto acima da linha “MAX” (M&ximo) para evitar o contacto dos alimentos com o elemento de
aquecimento.

N&o toque no cesto diretamente com as maos durante ou logo apds a utilizacdo para evitar ficar queimado.

N&o utilize utensilios de plastico ou materiais de embrulho de papel normais para embrulhar alimentos para
cozinhar.

N&o insira pinos, fios ou outros objetos em nenhuma das aberturas da fritadeira a ar para evitar choques elétricos
ou lesdes.

Certifique-se de que desliga a fritadeira de ar quente antes de a limpar ou reparar.

N&o mova nem agite a fritadeira de ar quente durante a uftilizacdo.

N&o insira objetos estranhos no interruptor de seguranca para evitar qualquer perigo.
N&o adequado para contacto com ingredientes com elevado teor de acidos e/ou salgados.
Evite utilizar ferramentas metélicas ao manipular os alimentos no cesto.

Utilize apenas 4gua purificada/destilada.

CUIDADO: Superficies quentes.

ELIMINACAO

Este simbolo no produto ou na sua embalagem indica que o produto ndo pode ser tratado como lixo doméstico.

Para reciclar o seu produto, leve-o até um ponto de recolha oficial ou até um Centro de Assisténcia Técnica

Electrolux que pode remover e reciclar a bateria e as pecas elétricas de uma forma segura e profissional. Siga os
B regulamentos do seu pais relativos a recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregaveis.

A Electrolux reserva-se o direito de alterar produtos, informacdes e especificacdes sem aviso.



PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para Ihe proporcionar um desempenho impecavel
durante muitos anos, com fecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que
poderd ndo encontrar em aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para firar o maximo
partido do produto.

Visite o nosso website para:

Obter conselhos de utilizacdo, catdlogos, resolucdo de problemas

e informacoes sobre servicos:
www.aeg.com/webselfservice

Registe o seu produto para beneficiar de um servico melhor:

www.registeraeg.com

Compre acessérios e consumiveis para o seu aparelho:
www.aeg.com/shop
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