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05.03.2026Technische und gestalterische Änderungen im Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

ProfiCook  I  Eine Marke der Clatronic International GmbH  I  Industriering Ost 40  I  47906 Kempen/Germany       

Artikel-Nr:
501 338

Artikel-EAN:
4 006 160 046 991

Exportkarton-EAN:
4 006 160 047 004

VE: 20"/40"/HQ-Container:
1 302 / 626 / 730

Kabellänge: Gerät (B x H x T):
ca. 125 cm 455 x 406 x 310 mm

Steckertyp: Verpackung (B x H x T):
Schukostecker 505 x 470 x 345 mmA
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Profi-Doppelknethaken

Edelstahl-Schneebesen und Alu-Druck-
guss-Rührhaken

Multicolor-Grafikdisplay mit Easy Select  und Sensor Touch-Bedienung

	> Robuste Knetmaschine mit Alu-Druck-
guss-Gehäuse und widerstandsfähigem 
Metallgetriebe

	> Leistungsstarker Longlife-Profi-Motor  
(2000 Watt)

	> Konstante Leistung durch lastabhängige 
elektronische Drehzahlregelung

	> Multicolor-Grafikdisplay mit Easy Select  
und Sensor Touch-Bedienung:

	– 12 Geschwindigkeitsstufen
	– 3 Easy Select Programme
	– Puls-Funktion
	– Elektronische Timerfunktion

	> Softanlauf für langsames Anrühren
	> Extra große 11 Liter-Edelstahlschüssel mit  
2 Griffen für max. 7–7,5 kg Teigzubereitung

	> Schwenkbarer Multifunktionsarm mit  
Entriegelungsmechanismus

	> Transparenter Spritzschutzdeckel mit Nach-
füllöffnung

	> Sicherheitsschaltung – stoppt beim Hoch-
klappen des Armes

	> Alu-Druckguss-Rührhaken – für leichtere 
Teige wie z. B. Mürbe-, Streusel- oder  
Bisquitteig

	> Profi-Doppelknethaken – für schwere Teige 
wie z. B. Hefe-, Brot- oder Nudelteig

	> Edelstahl-Schneebesen mit Spritzschutz  
zum Schlagen von Eischnee, Sahne, Baiser-
massen u.v.m.

	> Bedienungs- und reinigungsfreundlich / 
Sicherer Stand durch Saugfüße

	> 220–240 V, 50/60 Hz, 2000 W

PC-KM 1338 Knetmaschine

Leistungsstarker 
Longlife-Profi-Motor 

(2000 Watt)

Profi-Doppelknethaken

Profi-Metallgetriebe

Massives 
Alu-Druckguss-Gehäuse

XXXL- 
Edelstahlschüssel

(11 Liter Fassungsvermögen für 
max. 7–7,5 kg Teigzubereitung)

XXXL
Edelstahlschüssel 

(11 Liter)

Multicolor–Grafikdisplay  
mit Easy Select und  

Sensor Touch-Bedienung
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05.03.2026The right to make technical and design modifications in the course of continuous product development remains reserved.

ProfiCook  I  A brand of  Clatronic International GmbH  I  Industriering Ost 40  I  47906 Kempen/Germany       

PU: 20" / 40" / HQ-Container:
1 302 / 626 / 730

Cable length: Device (W x H x D):
approx. 125 cm 455 x 406 x 310 mm

Plug type: Packaging (W x H x D):
Safety plug 505 x 470 x 345 mm

Art. no:
501 338

Art. EAN:
4 006 160 046 991

Export carton EAN:
4 006 160 047 004St
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PC-KM 1338 Kneading machine

	> Robust kneading machine with die-cast 
aluminium housing and durable metal 
gearbox.

	> Powerful, long-life professional motor 
(2000 watts).

	> Constant performance thanks to load- 
dependent electronic speed control

	> Multicolour graphic display with Easy 
Select and sensor touch operation:

	– 12 speed settings
	– 3 Easy Select programmes
	– Pulse function
	– Electronic timer function

	> Soft start for slow mixing
	> Extra-large 11-litre stainless steel bowl 
with 2 handles for max. 7–7.5 kg of 
dough preparation

	> Swivelling multifunctional arm with  
release mechanism

	> Transparent splash guard lid with refill 
opening

	> Safety switch – stops when the arm is 
lifted

	> Die-cast aluminium mixing hook – for 
lighter doughs such as shortcrust, crum-
ble or sponge dough

	> Professional double dough hook – for 
heavy doughs such as yeast, bread or 
pasta dough

	> Stainless steel whisk with splash guard 
for beating egg whites, cream, meringue 
mixtures and much more

	> Easy to use and clean / 
Secure footing thanks to suction feet

	> 220–240 V, 50/60 Hz, 2000 W

Professinal double dough hook

Stainless steel whisk and aluminium 
die-cast stirring hook

High-performance 
long-life professional motor  

(2000 watt)

Professional  
double dough hook

Professional metal gear

Massive aluminium 
die-cast housing

XXXL 
stainless steel bowl

(11 litres capacity for max. 
7–7.5 kg dough preparation)

XXXL
stainless steel bowl 

(11 litres)

Multicolour graphic display 
with easy select and sensor 

touch operation

Multicolour graphic display with easy select and sensor touch operation


