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Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen
zu vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an
einem sicheren Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie
auch diese Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung
verursacht wurden, wird die Garantie unglltig. Der Hersteller/Importeur haftet nicht fiir Schaden, die durch
Missachtung der Bedienungsanleitung, fahrldssigen Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung
mit den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.
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Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerdtes unterwiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auler Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten, die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
kommen, lesen Sie bitte den Abschnitt ,Reinigung und Wartung” in der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht flir die Bedienung Uber einen externen Timer oder ein separates
Fernbedienungssystem bestimmt.

Dieses Gerét ist daflir vorgesehen, im Haushalt und in dhnlichen Einsatzbereichen benutzt zu werden, wie
zum Beispiel: Mitarbeiter-Kiichenbereiche in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe; die Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkunftsarten;
Frihstlickspensionen.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden, priifen Sie bitte, ob die Spannung und die
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Geréat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.
Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fiir den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein,
sonst kann es zum Uberhitzen des Verlangerungskabels und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern liber das Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um gefahrliche
Situationen zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten hangt und halten Sie es von heillen
Objekten und offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerdt oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.
Berlhren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
schalten Sie das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand aus der Steckdose ziehen oder mit der
Steckdose verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstianden, das Gehduse des Gerates zu 6ffnen oder das Gerat selbst zu
reparieren. Dies konnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem bestimmungsgemaRen Zweck.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von der es nicht herunterfallen kann.

Bitte schiitzen Sie das Produkt vor tibermaRiger Verschmutzung und Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das
Gerat immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am
Kabel).
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Das Gerat nicht an eine Wand oder ein anderes Gerat stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an
Rickseite, Seiten und Gber dem Gerat.

Beim Frittieren mit HeiRluft entweicht heiRer Dampf durch die Luftaustrittséffnungen. Halten Sie lhre
Hande und |hr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zu den Luftaustrittséffnungen. Nehmen
Sie sich auch vor heiRem Dampf und heilRer Luft in Acht, wenn Sie den Behalter aus dem Gerat entfernen.
Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerates aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat
kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen ist, bevor Sie den Behélter aus dem Gerat
nehmen.

Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates, dass das Heizelement und die Umgebung sauber
und frei von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten.

Vorsicht — heisse Oberflache.
WARNUNG! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs nicht die Oberflache. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Geréat in Betrieb ist.
Aus dem Liftungsschlitz an der Rickseite des Gerates kommt heille Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum Beispiel Glas, einzuhalten.
Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen, stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im
gleichen Zimmer befinden und dass das Zimmer komplett geschlossen und gut beliftet werden kann.
Backpapier immer nach dem Gebrauch und bevor/wahrend des Vorheizens ohne Lebensmittel.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass das Heizelement und das Gehause sauber und frei von
Speiseresten sind, um eine optimale Funktion des Gerats zu gewahrleisten.
Achten Sie darauf, dass die in diesem Gerat zubereiteten Speisen goldgelb und nicht dunkel oder braun
sind. Entfernen Sie angebrannte Speisereste. Frittieren Sie frische Kartoffeln nicht bei Temperaturen tGber
180 °C (um die Bildung von Acrylamid zu minimieren).
Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Teils des Garraums: Das Heizelement ist hei’ und die
Rander der Metallteile sind scharf.

TEILEBESCHREIBUNG
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Bedienfeld und Display

Einsatz 1

Einsatz 2

Einsatzgriff

Bratrost

SilikonfiRe

Luftauslass

Aufbewahrung fiir das Netzkabel



Bedienfeld und Display

4 )

2 3 4 1

| ] T
o 0 88858588 o @
IS/

@ & L & o ~ > A &
2] r SYNCFINISH (@) ()  DUALCOOK 8——O®
K 10 — ¢ | — 9 J
1. Timer-Steuerung (auf "+" oder "-" driicken, um die Zeit von 1 bis 60 Minuten einzustellen)
2. Temperatur-Steuerung (auf "+" oder "-" driicken, um die Temperatur auf einen Wert zwischen 50 und
200 °C einzustellen)
3. Timer-und Temperaturanzeige fiir Einsatz 1
4. Timer- und Temperaturanzeige fir Einsatz 2
5. Schalter 1 fiir Einsatz 1
6. Schalter 2 fiir Einsatz 2
7. Taste Pause/Start
8. Taste Standby/Abbruch
9. Taste Dual garen

10. Taste Synchronisation abschlieSen

Meniitasten
Menii Standardzeit (Min.) Standardtemperatur (°C)
E@ Vorheizen 3 180
@ Pommes Frites 18 200
Fleisch 12 200
&2 Hihnchenkeulen 20 200
2 steak 12 180
@ Kuchen 25 160
£ Garnelen 8 180
=2 Fisch 10 180
@ Pizza 20 180
@% Gemdise 10 160
R 15 150
A% Aufwarmen
360 60
Dehydrieren (Einstellbare Zeit: 0,5 bis 24 Stunden)

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieBlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Einsdtze und Bratroste reinigen. (siehe “Reinigung und Wartung”). Reinigen Sie das Gerat
innen und auflen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile trocken
bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstindig und fiir die meisten Zutaten kann auf eine Hinzugabe
von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Gerat vor der erstmaligen Nutzung fir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstédnde zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute Belliftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch und
einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.
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Hinweis: Verwenden Sie den Bratrost immer mit den SilikonfiiRen. Sie stabilisieren den Bratrost wahrend des
Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, feste und hitzebestandige Flache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Nahe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

4. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. (Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung im Inneren des
Einsatzes.) Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich Gber die korrekte Position und
ein vollstandiges SchlieRen.

Vorsicht: Fiillen Sie den Einsatz nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit. Beriihren Sie den Frittierkorb
nicht wahrend des Betriebes oder kurz nach dem Betrieb, da er sehr heild wird. Fassen Sie den Frittierkorb
nur am Griff an.

5. Netzstecker an eine geeignete Steckdose anschlieRen. Das Gerdt ist jetzt im Standby-Betrieb. Die
Standby-Taste “O driicken. Alle Symbole werden im Bedienfeld angezeigt.

6. Die Taste 1 und anschliefend die Meni-Tasten driicken, um die Garfunktion auszuwahlen. Dauer und
Temperatur fir Einsatz 1 wahlen. Mit den Tasten “+” und “-” die Zeit (pro Tastendruck 1 Minute) und die
Temperatur (pro Tastendruck 10 Grad) ggf. dndern. Zum schnelleren Einstellen die Tasten ,+“ und
»- langer gedriickt halten.

7. Die Taste 2 und anschlieBRend die Meni-Tasten driicken, um die Garfunktion auszuwahlen und die Zeit und
Temperatur fir Einsatz 2 einzustellen.

8. Die Taste Pause/Start driicken. Das Gerat wird in Betrieb gesetzt. Der Einsatz mit der kiirzeren Garzeit ist
zuerst fertig.

9. Wenn Garvorgang beendet ist, gibt das Gerat einen Ton aus und schaltet sich ab. Mit der Taste “0)” kann
das Gerat auch manuell abgestellt werden.

Wahrend des Betriebs kénnen Sie die Pause-Taste zum Unterbrechen des Vorgangs driicken. Zum
Fortsetzen driicken Sie erneut die Pause-Taste.

10. Ziehen Sie den Korb am Korbgriff aus dem Gerét. Priifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls nicht, schieben
Sie den Korb wieder in das Gerat. Rufen Sie das MenU auf, um die Temperatur einzustellen und den Timer
ein paar Minuten zu verldngern. Dricken Sie anschlieRend die Pause/Start-Taste, um den Vorgang
fortzusetzen. HINWEIS: Wahrend der Zubereitung konnen Sie auch den Korb herausziehen, um den
Zustand zu priifen und dabei die Zutaten zu schiitteln.

11. Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren (iberschiissiges
Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.
Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein Gberschissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemdse), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.
Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren heif. Je nach Zutaten in der Schale kann heil3er
Dampf austreten.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fiir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

Funktion Synchronisation abschlieRen

1)
2)
3)
4)

Driicken Sie die Taste fur ,,SYNCHRONISATION ABSCHLIESSEN*“. Das Symbol blinkt.

Driicken Sie Taste 1, um ein Garprogramm fiir Einsatz 1 zu wahlen.

Dricken Sie Taste 2, um ein Garprogramm fir Einsatz 2 zu wéahlen.

Dricken Sie die Pause/Start-Taste. Die Zone mit der langeren Gardauer startet zuerst. Die andere Zone mit
der kiirzeren Garzeit startet spater. Beide Zonen werden passend fertig.

Funktion Parallel garen

1)

2)

Drucken Sie die ,,DUAL GAREN“ und anschlieBend die Meni-Tasten, um die Garfunktion auszuwahlen und

die Zeit und Temperatur fir beide Zonen einzustellen. Beide arbeiten das gleiche Programm ab.

Dricken Sie die Taste Pause/Start. Das Gerat wird in Betrieb gesetzt.



Hinweis:

1) Die Tasten fiir Mend, Timer und Temperatur kénnen nur bedient werden, solange Taste 1, Taste 2 oder die
Taste ,,Dual garen” blinken.

2) Bei kleineren Portionen kdnnen Sie nur mit einem Korbeinsatz kochen. Wahlen Sie ein Programm fiir den
Einsatz und driicken Sie die Pause/Start-Taste.

3) Beim Garen in beiden Zonen verlangert sich die benétigte Garzeit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fir knusprige Pommes Frites liegt bei 350 - 500 Gramm pro Einsatz.

2. Verldngern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist, oder heizen Sie das leere Gerat
ungefahr 4 Minuten lang vor.

3. Manche Speisen miissen nach der Hélfte der Garzeit geschittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zuriick ins Gerat.

4. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriiht werden.

5. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere mirbe Speisen backen mochten.

6. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehduse nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten in das Gerdt, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieBlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und Uber dem Gerat.

5. Es besteht die Gefahr eines Feuers, wenn der Frittiereinsatz mit Ol gefiillt wird!

6. Berihren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

7. Vorsicht mit heiBem Dampf und heilSer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Wahrend des Betriebs stromtt heiRer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Hinden und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerat quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.

FRITTIERTABELLE

Falls die Anweisungen auf der Produktverpackung von den Angaben in dieser Tabelle abweichen, sollten die
Anweisungen auf der Verpackung befolgt werden. Wenn das Gerdt noch kalt ist, addieren Sie zu der
Frittierdauer noch 3 Minuten Vorbereitungszeit.

. Zeit (Min.) . .

Zutat x::;g(Eg) pro .(I:,ech Eine Zone Beide Zonen Weitere Informationen
Karotten 360 200 13-16 25-30 1 EL Ol zugeben
Griine Bohnen 280 200 8-10 10-15 1 EL Ol zugeben
Pilze 200 200 7-9 13-15 1 EL Ol zugeben
Garnelen 360 180 7-10 10-13 1 EL Ol zugeben
Steaks 200 180 10-20 14-28 Mit Ol gebiirstet
Pommes Frites 360 200 15-22 28-32

Hahnchenbrust 240 200 22-24 25-28 Mit Ol gebiirstet
Schweinekoteletts | 200 200 14-17 17-25 Mit Ol gebiirstet
Chicken Nuggets 280 200 10-13 18-21

Pizzabrotchen 440 200 12-15 15-18

Zwiebelringe 240 190 13-16 18-22




REINIGUNG UND WARTUNG

1.

Lassen Sie das Gerat flir ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern. Reinigen Sie das
Gerat regelmaRig von innen und auRBen.

Saubern Sie die AulRen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkiihlen kann. Reinigen Sie die
Korbeinsatze und Bratroste mit Spllmittel, heifem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm. Vor
dem Gebrauch griindlich abtrocknen.

Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehduse (wird nach der Entnahme des
Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbirste.

Hinweis: Die Einsatze und Bratroste sind spllmaschinenfest.

F

EHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerat ist nicht am Strom
angeschlossen.

Den Netzstecker an eine geerdete
Wand-Steckdose anschliellen.

Zum Einschalten des Geréats haben Sie
nicht die Pause/Start-Taste gedrickt.

Driicken Sie die Taste, um das Gerat
einzuschalten.

Die Zutaten sind nicht
durchgegart.

Die Menge der Lebensmittel im
Frittiereinsatz ist zu groR.

Fligen Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Einsatz. Kleinere Mengen
werden gleichmaRiger gebacken.

Die Temperatur ist zu niedrig oder die
Zeit zu kurz eingestellt.

Drucken Sie auf "+", um die
Temperatur auf den erforderlichen
Wert einzustellen oder stellen Sie ein
paar extra Minuten ein.

Die Zutaten sind
ungleichmaBig gebacken.

Verschiedene Lebensmittelarten
mussen in der Halfte der
Zubereitungszeit geschiittelt werden.

Schutteln Sie die Lebensmittel
wahrend der Halfte der
Zubereitungszeit.

Die gebackenen Snacks
sind nicht knusprig.

Sie haben eine Art Snacks benutzt, die
in einer traditionellen Fritteuse
frittiert werden sollten.

Verwenden Sie Ofen-Snacks oder
streichen Sie ein bisschen Ol auf die
Snacks fir ein knusprigeres Resultat.

Aus dem Gerat steigt
weiller Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Beim Frittieren fettiger Zutaten tropft
Ol in die Schale. Die Schale kann sich
erhitzen und das Ol verursacht weiRen
Rauch. Das beeintrachtigt weder das
Kochergebnis noch wird das Gerat
beschadigt.

Die Schale enthalt von vorheriger
Nutzung Fettreste.

Reinigen Sie die Schale grindlich nach
jeder Nutzung.

Frische Pommes Fritten
sind ungleichmaRig
gebacken.

Sie haben alte Kartoffeln verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie wahrend
des Frittierens fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor
dem Frittieren nicht richtig abgesplilt.

Spuilen Sie die Kartoffelstabchen
richtig ab, um Starke von der
Aullenseite der Stabchen zu
entfernen.

Frische Pommes sind
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes hangt
vom Gehalt an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstabchen richtig abgetrocknet
wurden, bevor Sie Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffelstlickchen
kleiner fir ein knusprigeres Resultat.

Flgen Sie flr ein knusprigeres Resultat
etwas mehr Ol hinzu.




TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung: 220-240V~ 50-60Hz

Leistung: 2200-2600W

Stromverbrauch im Stand-by-Modus: 0,4W

Nach 1 Minute, schaltet das Produkt automatisch in Stand-by-Modus.

GEWAHRLEISTUNG UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschdadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zurlick an den Handler.

Wir bieten eine 2-Jahres-Gewahrleistung fir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Wenn Sie
ein defektes Produkt haben, nehmen Sie bitte direkt Kontakt mit dem Verkaufer auf.

Defekte, die aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von
Eingriffen und Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser
Gewahrleistung abgedeckt. Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Gewahrleistung
ausgeschlossen. Bei Schaden durch Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Gewahrleistung, Wir
sind fir daraus resultierende Folgeschaden nicht haftbar. Fir Materialschdden oder Verletzungen aufgrund
falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den
Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte Gerét kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren
Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an
Verbrauchsmaterialien oder VerschleifSteilen, sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile
werden durch die Gewahrleistung nicht abgedeckt und sind deshalb kostenpflichtig.

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt an, dass dieses

Gerat der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende

seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell

eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
B Aufgrund des Vorhandenseins von gefahrlichen Stoffen, Gemischen oder Komponenten kénnen
elektrische und elektronische Geréate, die nicht selektiv sortiert werden, eine Gefahr fir die Umwelt und die
menschliche Gesundheit darstellen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an Ihren Handler zuriickzugeben.
Handler von Elektro- und Elektronikgerdten mit einer Verkaufsfliche von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhdndler mit einer Verkaufsfliche von mindestens 800 gm, die regelmaRig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind aullerdem verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zurlickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung groRer sind als 25 cm. Der Handler
bietet Ihnen Ricknahmemaglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie sich auch bei
Ihrem Handler iber die Riicknahmemaoglichkeiten vor Ort.

Sofern |hr Altgerat personenbezogene Daten enthilt, sind Sie selbst flir deren Léschung verantwortlich, bevor
Sie es zurlickgeben. Sofern dies ohne Zerstérung des Altgerdates moglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien
oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerdt zur Entsorgung zurlickgeben und fiihren Sie sie einer
separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf hinzuweisen, dass das Gerat
einen Akku enthalt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Navod k pouziti — Cestina

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed pouZitim si preCtéte tuto prirucku, abyste predesli zranénim nebo poskozeni vyrobku a zafizeni Vam
slouZilo tim nejlepsim zplsobem. Uschovejte tuto uZivatelskou prirucku na bezpeéném misté. Pokud zafizeni
predate tfeti osobég, ujistéte se, Ze ji preddvate i tuto uzivatelskou prirucku.

V pfipadé poskozeni zplsobeného nedodrzenim pokynl uvedenych v této uZivatelské prirucce zaruka zanika.
Vyrobce/dodavatel nerudi za Skody zplsobené nedodrienim instrukci v uZivatelské priruéce, nedbalym
pouZitim ¢i pouzivanim zafizeni, jeZ je v rozporu s poZadavky uvedenymi v této uZivatelské prirucce.

1.

vk wnN

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

27.

Zatizeni mohou obsluhovat déti od 8 let a osoby se snizenymi télesnymi senzorickymi a dusSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo jim bylo vysvétleno,
jak zatizeni bezpecné pouzivat, a jaka rizika jsou spojena s pouzivanim zafizeni.

Déti si se zafizenim nesmi hrat.

PFistroj by nemély Cistit a udrZovat déti, ledaZe by byly starsi 8 let a pracovaly by pod dozorem.
Uchovavejte pfristroj a kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pokud se poskodi sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce, distributor nebo podobné kvalifikovana osoba,
aby se zabranilo nebezpedi.

Informace o cisténi povrchu, které prichazeji do styku s potravinami nebo olejem, naleznete v navodu k
obsluze v &asti "Cisténi a udrzba".

Tento pfistroj neni urcen pro obsluhu pomoci externiho ¢asovace nebo oddéleného dalkového ovlddaciho
systému.

Toto zafizeni je urceno pro pouZiti v domdcnosti a v podobnych oblastech poutziti, jako jsou napftiklad:
Kuchyriské prostory pro zaméstnance v obchodech, kanceladfich a dalSich pracovnich prostiedich; farmy;
hotely, motely a jiné formy ubytovacich zatizeni; penziony se snidani.

Pfed pfipojenim zatizeni do elektrické sité zkontrolujte, zda napéti v siti a frekvence odpovidaji udajliim na
popisném stitku.

Pokud zatizeni nepouzivate Ci pokud je chcete Cistit, odpojte zastrcku od elektrické sité.

Pouzivate-li prodluZovaci kabel, musi byt vhodny pro spotfebu energie pfistroje, jinak mize dojit k prehrati
prodluZovaciho kabelu a/nebo zastrcky. Zakopnutim o prodluZovaci kabel se muZete zranit. PFistroj
pouzivejte opatrné, abyste predesli nebezpecnym situacim.

Ujistéte se, Ze napdjeci kabel nevisi pfes ostré hrany a drzte jej v dostatecné vzdalenosti od horkych
predmétl a otevieného ohné.

Pfistroj ani zastrcku neponofujte do vody nebo jinych tekutin. Hrozi smrtelné nebezpeci Urazem
elektrickym proudem!

Pokud chcete zafizeni odpojit od elektrické sité, zatdhnéte za zastrcku. Nikdy netahejte za kabel.
Nedotykejte se pristroje, pokud spadl do vody. Vytahnéte zastréku ze zasuvky, pfistroj vypnéte a poslete ho
na opravu do autorizovaného zdkaznického servisu.

PFi vytahovani nebo zapojovani pristroje do sité se zastrcky pfristroje v zadném pripadé nedotykejte
mokryma rukama.

Nikdy neotvirejte kryt zafizeni, ani se je nesnazte sami opravit. Mohli byste se zranit uderem elektrického
proudu.

PFistroj béhem provozu nikdy nenechavejte bez dozoru.

Tento pristroj neni uréen k podnikatelskym ucelGm.

PFistroj pouZivejte vyhradné v souladu s ucely.

Spotrebi¢ umistéte na stabilni, rovny povrch, ze kterého nemuze spadnout dold.

Chrante vyrobek pred nadmeérnym znecisténim a vlhkosti.

Samotny vyrobek Cistéte mirné navih¢enym hadfikem.

Nenechavejte pristroj béZet bez dozoru. Pti odchodu z pracovisté ptistroj vidy vypnéte nebo vytdhnéte
zastrcku ze zasuvky (tdhnéte primo za zastréku, ne za kabel).

Vyrobek neumistujte pfimo na zed nebo na jiné vyrobky. Nechte kolem pfistroje a nad pfistrojem nejméné
10 cm volného mista.

Pfi smazeni horkym vzduchem unikd horka pdra otvory pro vystup vzduchu. UdrZujte ruce a oblicej v
bezpecné vzdalenosti od parnich a vzduchovych otvorl. Pozor také na horkou paru a horky vzduch pfi
vyjimani nadoby ze spotrebice.

Pokud ze spottebice vychazi tmavy kout, okamzité jej odpojte od elektrické sité. Pfed vyjmutim nadoby ze
spotiebice pockejte, az se prestane koufit.



28. Pred kazdym pouZitim spotfebice se ujistéte, Ze je topné téleso a jeho okoli Cisté a bez zbytkl potravin,
aby byla zajisténa jeho spravna funkce.

29. Pozor — horky povrch.

VAROVANI! Prosim, nedotykejte se b&hem pouzivani povrchu. Teplota povrchu maze byt velmi vysoka,
kdyz je pfistroj v provozu.

30. Horky vzduch vychazi z vétraci stérbiny na zadni strané pristroje. Dbejte na dostate¢nou vzdalenost od
materiald citlivych na teplo, jako je sklo.

31. Pouzivate-li produkty s nepfilnavou vrstvou, ujistéte se prosim, Ze se ve stejné mistnosti nenachdazi ptaci a
pokoj je kompletné uzavien a dobte odvétravan.

32. Po pouziti a pfed/béhem predehfivani bez jidla vidy odstrarite pedici papir.

33. Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze jsou topné téleso a kryt Cisté a bez zbytk( potravin, aby byl zajistén
optimalni provoz spotrebice.

34. Dbejte na to, abyste potraviny v tomto spotrebici pekli dozlatova a ne déle, aby se nepfipalily. Odstrante
pripalené zbytky potravin. Cerstvé brambory nesmazte pti teplotach nad 180 °C (aby se minimalizovala
tvorba akrylamidu).

35. Budte opatrni pfi Cisténi vrchni ¢asti prostoru na vareni. Topné téleso je horké a hrany kovovych ¢asti jsou
ostré.

POPIS DiLU

Lo NOUAEWNRE

privod vzduchu

ovladaci panel a displej
fritovaci kos 1

fritovaci kos 2

Uchytka fritovaciho kose

rost

silikonové nozicky

vyvod vzduchu

Ulozny prostor pro sitovy kabel

-10-



Ovladaci panel a displej

7

N

5 2 3 4 1 6

N | | A

© + &+ — |B8:BRB8EE + o - @

& IS & e 2 o ~~ &> 8 & o

gl 7 SYNCFINISH (@)  (®)  DUALCOOK s——O
10—/ N9

=

A

ovladani casovace (stisknutim tlacitka "+" nebo

zobrazeni ¢asovace a teploty pro fritovaci koS 1
zobrazeni ¢asovace a teploty pro fritovaci kos 2
spinac 1 pro fritovaci koS 1

spinac 2 pro fritovaci kos 2

tlacitko pozastaveni/spusténi

tlacitko pohotovostniho rezimu/zruseni

. tlacitko Dual Cook

10. tlacitko Sync Finish

CENOU AW

Tlacitka nabidky

nastavite ¢as od 1 do 60 minut)
ovladani teploty (stisknutim tlacitka "+" nebo "-" nastavite teplotu v rozhrani 50 az 200 °C)

Menu Standardni ¢as (min.) Standardni teplota (°C)
B predentati 3 180
@ Hranolky 18 200
&W Maso 12 200
e KuFeci stehynka 20 200
2 sieak 12 180
@ Kolé 25 160
£3 Krevety 8 180
&0 Ryba 10 180
@ Pizza 20 180
@ Zelenina 10 160
o 15 150
" ohrivani

360 60

Dehydratace (Nastavitelny ¢as: 0,5 az 24 hodin)

PRED POUZITIM

Pfed pouZitim si nejprve prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro budouci pouZiti. Tento spotiebic
balici material. Vycistéte fritovaci kose
a rosty. (Viz "Cidténi a Gdrzba"). SpotFebi¢ &istéte uvnitf a vné mékkym had¥ikem. Dbejte prosim na to, aby
elektrické soucastky zulstaly suché. Tento pfFistroj zahfiva potraviny zcela a pro vétSinu prisad mlze byt

pripojujte pouze do uzemneéné zasuvky. Pfed prvnim pouZitim odstrante

upusténo od pridavani oleje.

Pred prvnim pouZzitim spottebice jej provozujte pfiblizné 10 minut, aby se vypalily pfipadné zbytky z vyroby.
Dbejte na dobré vétrani. Po prvnim zapnuti mlZe spotiebi¢ uvolfiovat kouf a charakteristicky zapach. To je

normalni a po relativné kratké dobé to opét zmizi.

Upozornéni: Vidy pouZivejte pecici rost se silikonovymi nozickami. Stabilizuji rost béhem vareni ve fritovacim

kosi.
-11 -




POUZITI

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

Postavte spotiebic na suché, pevné a zaruvzdorné misto.

Spotrebi¢ se béhem pouZivani zahtiva; nepokladejte ho tedy do bezprostiedni blizkosti jinych objektU.
Vyberte fritovaci ko$ ze spotfebice za rukojet. Vlozte rost do kosiku na smazeni.

Vlozte ingredience do kosiku. (Neprekracujte max. oznaceni uvnitf nastavce.) Vlozte kosik do spotrebice.
Ujistéte se, zda je ve spravné poloze a zcela zasunut.

Pozor: Fritovaci ko$ nenaplfiujte olejem ani jinou kapalinou. Nedotykejte se kosiku na smazeni béhem
provozu nebo kratce po provozu, protoze je velmi horky. Kosik chytejte pouze za rukojet.

Ptipojte sitovou zastrcku do vhodné zasuvky. Spotiebic je nyni v pohotovostnim reZimu. Stisknéte tlacitko
pohotovostniho rezimu ", Vsechny symboly se zobrazuji na ovladacim panelu.

Stisknutim tlacitka 1 a poté tlacitek nabidky vyberte funkci vareni. Zvolte dobu trvani a teplotu pro
fritovaci koS. Pomoci tlacitek "+" a "-" muUZete v pfipadé potieby zménit ¢as (1 minuta za jedno stisknuti
tlacitka) a teplotu (10 stupni za jedno stisknuti tlacitka). Pro rychlejsi nastaveni stisknéte a podrzte tlacitka
"+"a "-" déle.

Stisknutim tlacitka 2 a poté tlacitek menu vyberte funkci vareni a nastavte cas a teplotu pro fritovaci kos 2.
Stisknéte tlacéitko pozastaveni/spusténi. Pfistroj je uveden do provozu. Fritovaci koS s kratsi dobou peceni
je hotovy jako prvni.

Po dokonceni vareni spotfebi¢ vyda zvukovy signdl a vypne se. Spotrebic Ize vypnout také ru¢né pomoci
tlagitka ",

Béhem provozu muZete stisknutim tlacitka pozastaveni proces prerusit. Chcete-li pokracovat, stisknéte
znovu tladitko pozastaveni.

Vytahnéte fritovaci koS ze spottebice za Uchytku. Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené. Pokud tomu tak neni,
zasunte koS zpét do spotiebice. Vyvolejte menu pro nastaveni teploty a prodlouzeni ¢asovace o nékolik
minut. Poté stisknéte tladitko pozastaveni/spusténi a pokracujte v procesu. UPOZORNENI: B&hem piipravy
mUzZete také vytahnout kos, abyste zkontrolovali stav a prottepali pfisady.

Mastnd jidla, jako napf. hovézi maso, kufeci maso, a jiné druhy masa, jejichZ nadbytecny tuk se béhem
procesu vareni hromadi na dné fritovaciho kose, vybirejte z fritézy jednotlivé klestémi.

Chcete-li vybirat jidlo, které béhem vareni nehromadi prebytecny tuk na dné kosiku (napf. hranolky,
zelenina), vytahnéte kosik ze spotrebice a polozte jidlo pfimo na talif.

Upozornéni: Kosik a jidlo jsou po fritovani horké. V zavislosti na druhu potravin v kosiku z nich mUze
vychazet horka para.

Po ukonceni vafeni je spotfebic ihned pripraven pro pfipravu dalsi porce.

Tlacitko Sync Finish

1)
2)
3)
4)

Stisknéte tlacitko Sync Finish. Symbol zaéne blikat.

Stisknutim tlacitka 1 zvolte varny program pro fritovaci kos 1.

Stisknutim tlacitka 2 zvolte varny program pro fritovaci kos 2.

Stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi. NejdFive se spusti fritovaci kos s del$i dobou vareni. Druhy fritovaci
koS s kratsi dobou vareni zacind pozdéji. Fritovaci koSe jsou naprogramované tak, Zze dokonci vareni ve
stejnou dobu.

Tlacitko Dual Cook

1) Stisknutim tlacitka "Dual Cook" a poté tlac¢itka menu vyberte funkci vareni a nastavte ¢as a teplotu pro oba
fritovaci koSe. Pro oba kose se zapne stejny program.

2) Stisknéte tladitko pozastaveni/spusténi. Spotiebic se zapne.

Upozornéni:

1) Tlacitka menu, ¢asovace a teploty Ize ovlddat pouze tehdy, kdyz blika tlacitko 1, tlacitko 2 nebo tlacitko
"Dual Cook".

2) Pro mensi porce miZete varit pouze s jednim fritovacim koSem. Vyberte program, ktery chcete pouzit, a
stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi.

3) Vareni v obou fritovacich kosSich prodluzuje potfebnou dobu vareni.

TIPY PRO FRITOVANIi

1.
2.

Optimalni mnozstvi pro kifupavé hranolky je 350 az 500 gramU na davku.
Prodluzte ¢as pripravy o 3 minuty, kdyzZ je spotfebic¢ studeny nebo nechte prazdny spotrebic¢ asi 4 minuty
nahrat.
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3. Neékteré potraviny se musi v poloviné doby vareni protfepat. Kdyz chcete pokrmy protfepat nebo obratit,
vyberte kosik na smazZeni za rukojet ven ze spotrebice a jidlo protfepejte nebo otocte vidlickou (nebo
klestémi). Potom vlozte kosik zpét do spotrebice.

4. Pecené jidlo bude kiehci, pokud jej postrikate malym mnozstvim rostlinného oleje.

5. Pokud chcete péct kolac, quiche nebo jiné mékké jidla, vloZte do spotrebice formu na peceni nebo zapékaci
misu.

6. Nedavejte do spotiebice extrémné mastné potraviny, napfiklad klobdasky.

POZOR:

1. Neponoftujte spotiebi¢ do vody a neoplachujte ho pod tekouci vodou.

2. Zabrante pruniku kapalin do pfistroje, aby nedoslo k trazu elektrickym proudem nebo zkratu.

3. Vkladejte ptisady vyhradné do kosiku, a vyhnéte se tomu, aby se ptisady dostaly do kontaktu s topnym
télesem.

4. Béhem provozu zatizeni nesmi byt zakryt pfivod a vystup vzduchu. Nechte kolem ptistroje a nad pfistrojem
nejméné 10 cm volného mista.

5. Pokud je fritéza naplnéna olejem, hrozi nebezpeci pozaru!

6. Nedotykejte se vnitini strany spotrebice, kdyZ je v provozu.

7. Budte opatrni v ptfipadé horké pary a horkého vzduchu, az budete vyjimat ndstavec ze spotrebice.

8. Béhem provozu vychazi horka pdra ven z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a tvar v bezpecné vzdalenosti od
vystupu vzduchu a pary.

9. lhned spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky, pokud bude ze spotfebice vychazet tmavy kouft.

To znamen3, Ze jidlo je spalené nebo spotiebic¢ nefunguje.

Tabulka s ¢asy a mnozstvim fritovanych prisad
Pokud se pokyny na obalu vyrobku lisi od udaji v této tabulce, je tfeba postupovat podle pokynl na obalu.
Pokud je spotrebic jesté studeny, pridejte k dobé smazeni 3 minuty pripravy.

Mnoizstvi v Cas (min.)
j Tepl
Pfisada je'dnom’ ::p ota Jeden Oba fritovaci | Dodatecné informace
fritovacim (°C) . o Y
. fritovaci koS kose
kosi (g)
Mrkev 360 200 13-16 25-30 pridejte 1 polevkovou
IZici oleje
Zelené fazolky 280 200 8-10 10-15 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
Houby 200 200 7:9 13-15 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
Krevety 360 180 7-10 10-13 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
Steak 200 180 10-20 14-28 potiete olejem
Hranolky 360 200 15-22 28-32
Kureci prso 240 200 22-24 25-28 potiete olejem
Veprové kotlety 200 200 14-17 17-25 potiete olejem
Kufeci nugety 280 200 10-13 18-21
Zapékané housky | 440 200 12-15 15-18
Cibulové krouzky 240 190 13-16 18-22

CISTENiI A UDRZBA

1. Pfed manipulaci nebo &i$ténim nechte zafizeni vychladnout asi 30 minut. Cistéte pravidelné spotfebi¢ z

2.
3.
4.

5.

vnitfni i vnéjsi strany.

evs e

V Zadné pripadé nepouZivejte drhnouci prostfedky nebo houby.
Aby se spotrebic rychleji ochladil, vyndejte kosik na smazZeni. Rosty a vnitrky fritovacich kosa Cistéte mycim

prostfedkem, horkou vodou a neabrazivni houbickou. Pfed pouzitim dikladné vysuste.

Upozornéni: Vnitrky fritovacich kost a rosty lze myt v mycce nadobi.
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ODSTRANENI ZAVAD

Problém

Mozna pficina

Reseni

Spotiebic nefunguje.

Spotrebic¢ neni pfipojen k proudu.

Zastrcku pripojte k uzemnéné zasuvce.

Pro zapnuti spottebice jste nestiskli
tlacitko pozastaveni/spusténi.

Pro zapntui spottebice stisknéte
tlacitko pozastaveni/spusténi.

Potraviny nejsou
uvarené.

Do fritovaciho kose jste dali moc
prisad.

VloZte mensi mnoZstvi ptisad do
kosiku. Mensi mnoZstvi se propece
rovnomerneéji.

Teplota je pfilis nizkd nebo je nastaven
prilis kratky cas.

Stisknutim tlacitka "+" nastavte
teplotu na pozadovanou hodnotu
nebo nastavte nékolik minut navic.

Slozky se pecou
nerovhomeérné.

RGzné druhy potravin je tieba
protfepat v poloviné doby peceni.

V poloviné doby pfipravy pokrm
protrepejte.

Smazené jidlo neni
kfupavé.

Pouzili néjaky druh jidla, ktery by se
mél smaZit v klasické fritéze.

Pro kiupavéjsi vysledek pouzijte jidlo
do trouby nebo je potrete trochou
oleje.

Ze spotiebice vychazi bily
kouf.

Pfipravujte tucné pokrmy.

Pfi fritovani tuénych potravin kape do
misky olej. Miska se mUZe zahfivat a
olej byt pficinou bilého koure. To
neovlivni ani vysledek vareni ani
neposkodi spotrebic.

Miska obsahuje po pfedchozim pouZziti
zbytky tuku.

Ocistéte misku fadné po kazdém
pouZiti.

Cerstvé hranolky jsou
smaZené nerovhomeérné.

PouZili jste staré brambory.

Pouzijte Cerstvé brambory a dbejte na
to, aby béhem smazeni zlstaly pevné.

Hranolky jste pfed smazenim fadné
neoplachli.

Bramborové hranolky fadné
oplachnéte, abyste odstranili Skrob z
vnéjsi strany tycinek.

Cerstvé hranolky nejsou
kfupavé.

Kfupavost hranolk( zavisi na obsahu
oleje a vody v hranolcich.

Ujistéte se, Ze hranolky jsou dobre
vysusené pred pridanim oleje.

Aby byly hranolky kifupavéjsi,
nakrdjejte je na mensi kousky.

Pridejte trosku vice oleje.

TECHNICKE UDAJE

Provozni napéti: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Vykon: 2200-2600 W

Spotieba energie v pohotovostnim: 0,4 W
Po 1 minuté se vyrobek automaticky prepne do pohotovostnim.

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Pfred dodanim podléhaji nase vyrobky prisné kontrole kvality. Vyskytnou-li se i pres vesSkerou péci béhem
vyroby nebo transportu zdvady, zaslete prosim spotfebic zpét k dodavateli.
Poskytujeme 2-letou zaruku na ziskany spotrebic poc¢inaje dnem prodeje. Je-li VAs vyrobek poskozen, mizZete se

obratit pfimo na prodejce.

Zavady, které vzniknou na zakladé nevhodného zachazeni se spotiebicem a vady zplsobené zdsahem a
opravami tfeti osoby nebo montazii neoriginalnich dilG nejsou kryty touto zarukou. U¢tenku vidy uschovejte,
bez Uctenky nelze uplatit jakoukoliv zaruku. U skod zpUsobenych nedodrZenim navodu k pouZiti zaruka zanika,
neru¢ime za nasledné Skody, které z toho vyplyvaji. Za poskozeni materidlu nebo zranéni kvlli chybnému
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pouZiti nebo nedodrieni bezpeénostnich pokynl nerué¢ime. Skody na prislusenstvi neznamenaji, 7e se cely
spotiebi¢ zdarma vyméni. V tomto pripadé kontaktujte zakaznicky servis. Rozbité sklo nebo ¢asti z umélé
hmoty jsou vidy zpoplatnény. Skody na spotfebnim materidlu nebo uzaviratelnych ¢astech stejné jako ¢iténi,
Udrzba a vyména uvedenych ¢asti nejsou kryty zarukou a jsou tedy zpoplatnény.

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU oznacen symbolem preskrtnutého

odpadkového kontejneru, ktery upozoriiuje, ze nesmi byt likvidovan spolec¢né s ostatnim domovnim

odpadem. Elektrickd a elektronicka zafizeni, kterd nepodléhaji selektivnimu tfidéni, jsou kvli

pfitomnosti nebezpecnych latek, smési nebo soucasti potencidlné nebezpecna pro Zivotni prostredi
B : (idské zdravi. Ohledné zpétného odbéru a recyklace tohoto vyrobku se informujte na mistnim
méstském uradé nebo u sluzby pro likvidaci odpadu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Hasznalati utmutaté — Magyar

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Haszndlat el6tt mindenképp olvassa el a kdvetkezd utasitdsokat a sériilések és karok elkerilése, illetve a lehetd
legjobb haszndlati eredmény elérése érdekében. Kérjiik, a haszndlati utmutatét biztonsagos helyen tarolja.
Amennyiben a késziiléket tovabbadja valakinek, a hasznalati Utmutatot is adja at.

Amennyiben a termék azért hibasodott meg, mert hasznalat kézben figyelmen kivil hagyta az Gtmutatdban
leirtakat, a garancia érvényét veszti. A gyartd/forgalmazé nem vallal garanciat olyan meghibasodasok esetén,
melyek a hasznalati utmutatdban foglaltak figyelmen kivil hagyasabdl vagy figyelmetlen hasznalatbél erednek.

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

A késziiléket 8 év feletti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességdi, illetve
hidnyos tapasztalatu és tuddsu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6 személy fellgyeli 6ket,
vagy ha tajékoztattak Gket a késziilék biztonsagos haszndlatardl és megértették a hasznalat veszélyeit.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A készllék tisztitdsat és a felhaszndld altal végrehajtandd karbantartasi munkdkat gyermekek nem
végezhetik, kivéve, ha 8 éven felliliek, és ha kozben felligyelnek rajuk.

8 éven aluli gyermekektdl tartsa tavol a késziiléket és a haldzati kdbelt.

Ha a halézati kdbel megsériilt, azt kizdrdlag a gyartd, annak Ugyfélszolgdlata vagy egy hasonléan képzett
személy cserélheti ki, igy elkerlilhet6ek az esetleges sérilések.

Az élelmiszerrel vagy olajjal érintkezé felliletek tisztitdsaval kapcsolatos informacidkat a haszndlati
Utmutatd ,Tisztitds és karbantartds” szakaszaban taldlja meg.

A késziiléket nem szabad kiilsé id6zit6vel vagy kiilon tdvvezérl6 rendszerrel mikodtetni.

A késziilék haztartasban vagy hasonld helyen térténd hasznalatra alkalmas, példdaul: tzletek, irodak és mas
munkahelyi koérnyezetek dolgozdi konyhdiban, gazdasdgokban; szdllodak, motelek és mas szalldhelyek
vendégei altali hasznalatra; reggeliz6 panzidkban.

Haszndlat el6tt ellenérizze, hogy a haldzati feszlltség és a frekvencia megegyezik-e a késziilék
tipustabldjan jelzettel.

Tisztitas el6tt, illetve ha hosszabb ideig nem haszndlja a késziiléket, hizza ki a csatlakozét az aljzatbdl.
Amennyiben hosszabbitd kabel haszndlata sziikséges, annak meg kell felelnie a készilék fesziiltségének,
kilénben a hosszabbitd kabel és/vagy a csatlakozd tulmelegedhet. A hosszabbitd kabel sérilést okozhat,
ha valaki megbotlik benne. Legyen évatos, hogy elkeriilje a veszélyes helyzeteket.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne l6gjon le éles peremekrél, és tartsa tavol forré feliiletektél és a nyilt
langtdl.

Ne meritse a késziiléket vagy a hdldzati csatlakozét vizbe vagy mas folyadékba. Fennall az életveszélyes
aramités veszélye!

A készuléket a csatlakozonal fogva hizza ki a konnektorbdl. Ne a kabelt hizza.

Ha a késziilék vizbe esett, ne érintse meg. Huzza ki a csatlakozdt a konnektorbdl, kapcsolja ki a késziiléket,
és kiildje el javittatni az erre a célra kijelolt Ggyfélszolgdlatra.

Soha ne huzza ki vagy dugja be a csatlakozdt a konnektorba nedves kézzel.

Semmilyen korilmények kdzott ne kisérelje meg felnyitni a készilékhdazat és megjavitani a készlléket. Ezek
a tevékenységek aramitéshez vezethetnek.

Hasznalat kdzben soha ne hagyja 6rizetleniil a késziléket.

Ez a készillék nem alkalmas ipari hasznalatra.

Csak rendeltetésszerlien hasznalja a késziiléket.

A készuléket stabil, egyenletes feliiletre allitsa, ahonnan nem eshet le.

Ovja a késziiléket a szennyez6désektd| és a nedvességtél.

A késziiléket enyhén nedves kendével tisztitsa.

Ne hagyja a késziléket m(ikodés kdzben felligyelet nélkil. Mindig legyen kikapcsolva vagy kihdzva, amikor
felligyelet nélkiil marad (a csatlakozénal fogva hizza ki, ne a kdbelt hizza).

A késziiléket ne allitsa falhoz vagy mas késziilékhez. Hagyjon mogotte, mellette és felette kb. 10 cm szabad
teriletet.

A forréleveg@s siités soran a késziilék a légkiereszté nyildsokon keresztiil forré gézt bocsat ki. Kezeit és
arcat tartsa biztonsagos tdvolsagban a légkiereszt6 nyilasoktdl. Akkor is vigydzzon a forré g6zzel és a forrd
levegGvel, amikor a kosarat tavolitja el a késziilékbdl.

Azonnal huzza ki a készllék haldzati csatlakozéjat a konnektorbdl, ha a készilék sotét flstdt bocsat ki.
Varja meg, amig a flst mar nem lathato, miel6tt kiveszi a kosarat a készulékbdl.

Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a f(it6szal és kdrnyezete tiszta és nem taldlhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantalhato a készilék kifogastalan mikodése.
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29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Vigyazat — forro felllet.
FIGYELEM! Ne érintkezzen hasznalat kozben a készilék feliletével. Mikodés kdzben a készilék
hozzaférhetd fellileteinek h6mérséklete nagyon magas lehet.
A késziilék hatuljan taldlhatd szell6z8nyilasbdl forrd levegs tavozik. Ugyeljen arra, hogy kell§ tavolsagot
tartson a hére érzékeny anyagoktdl, mint példaul az tvegtdl.
Amikor tapadasmentes bevonattal rendelkezé termékeket haszndl, gy6z6djon meg arrdl, hogy nincsenek
madarak a szobaban, és hogy a szobat teljesen be lehet zarni és rendesen lehet szell6ztetni.
Haszndlat utan és az étel nélkiili elémelegités el6tt, ill. kozben mindig tavolitsa el a sit6papirt.
Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg rdla, hogy a flit6szal és késziilékhaz tiszta és nem taldlhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantdlhato a készilék kifogdstalan miikodése.
Ugyeljen arra, hogy a késziilékben készitett ételek aranysargara és ne sdtét vagy barna szindre siiljenek.
Tavolitsa el az odaégett ételmaradékot. A friss burgonyat ne slisse 180 °C feletti h6mérsékleten (az
akrilamid képz6dés csokkentése érdekében).
Legyen 6vatos a stt6tér fels6 részének tisztitdsakor: a f(it6szal forrd, és a fémrészek élei élesek.

ALKATRESZLEIRAS

LN AEWNE

Légbemenet
Kezel6fellilet és kijelz6
1. stt6kosar

2. stt6kosar
Kosarfogantyu
Sutéracs

Szilikon labak
Légkimenet

Halbzati kabel tarolo
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Kezel6feliilet és kijelz6

2 3 4 1 6
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»i 7 SYNCFINISH () @  DpuALcoOK 8——0O

\_ 10—/ | — .

Id6zit6 bedllitas (nyomja meg a ,,+” vagy ,,-” gombot az 1 és 60 perc koézotti id6 bedllitasahoz)

Hémérséklet beallitas (a ,,+” vagy ,,-” gomb megnyomasaval allitsa be a h6mérsékletet 50 és 200 °C kozott)
Id6zit6 és hémérséklet kijelz6 az 1. stit6kosarhoz

Id6zit6 és hémérséklet kijelz6 az 2. stit6kosarhoz

1-es gomb az 1. siit6kosarhoz

2-es gomb az 2. stit6kosarhoz

Sziinet/start gomb

Készenléti/megszakito gomb

. DUAL COOK (dupla siités) gomb

10. SYNC FINISH (szinkronizdlas befejezése) gomb

W NIV R WS

Menii gombok

Menii I1dé (perc) Homérséklet (°C)
() Elémelegités 3 180
@ Hasdbburgonya 18 200
&> Hus 12 200
A Csirkecomb 20 200
& steak 12 180
@ Siitemény 25 160
£ Garnéla 8 180

B0 Hal 10 180
8 pira 20 180
&35 761dseg 10 160

N

\SSS Felmelegités 15 150

360 60
Szaritas (beallithato id6: 0,5-24 6ra)

HASZNALAT ELOTT
Haszndlat el6tt olvassa el az Gsszes utasitast, és Grizze meg kés6bbi hasznalatra. Kizardlag foldelt aljzathoz
csatlakoztassa a késziiléket. Els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a csomagoldanyagot. Tisztitsa meg a kosarakat és
siitéracsokat (lasd ,Tisztitas és karbantartas”). Kiviil-bellil puha kend&vel tisztitsa a késziléket. Ugyeljen arra,
hogy az elektromos alkatrészek szdrazak maradjanak. A késziilék teljesen felmelegiti az ételt, és a legtébb
Osszetev6hoz nincs sziikség olaj hozzaadasara.
Az elsd hasznalat el6tt korilbelll 10 percig mikodtesse a késziiléket, hogy eltavolitsa a gyartasi maradvanyokat.
Ugyeljen a megfelel§ szell6zésre. Els6 bekapcsoldskor a késziilék fiistét és jellegzetes szagot araszthat. Ez
normalis, és viszonylag révid idén belll megsz(inik.
Megjegyzés: A sitGracsot mindig a szilikon labakkal kell hasznalni. Ezek stabilizaljak a racsot a siitékosarban
sutés kdzben.
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HASZNALAT

1. Helyezze a készliléket szaraz, szilard és h&allé fellletre.

2. Akésziilék hasznalat kdzben felforrésodik, ezért ne helyezze mas targyak kozvetlen kozelébe.

3. Afogantyunal fogva huzza ki a stiit6kosarat a késziilékbél. Helyezze a stit6racsot a siitékosarba.

4. Tegye a hozzavaldkat a siitGkosarba. (Ne toltse a sitSkosar belsé feliiletén taldlhaté MAX. jel6lésen tul.)
Helyezze a slitGkosarat a késziilékbe. Bizonyosodjon meg réla, hogy a helyes allasban van, és jél zarddik.
Vigydzat! Ne toltson olajat vagy mds folyadékot a stit6kosdrba. Ne érintse meg a sit6kosarat mikodés
kdzben vagy rovid idén bellil a mikodése utan, mert nagyon forrd. Csak a fogantyuval fogja meg a
stt6kosarat.

5. A haldzati csatlakozét dugja be egy alkalmas konnektorba. A késziilék ekkor készenléti mddban van.
Nyomja meg a ,,L'J” készenléti gombot. Minden szimbdlum megjelenik a kezel6feliileten.

6. Nyomja meg az 1-es gombot, majd a meniigombokat a siitési funkcié kivalasztasahoz. Allitsa be az id6t és
a h6mérsékletet az 1. sitbkosarhoz. A ,+” és ,-” gombokkal sziikség esetén valtoztassa meg az id6t (1 perc
gombnyomasonként) és a hémérsékletet (10 fok gombnyomasonként). A gyorsabb beallitdshoz tartsa
lenyomva a ,+” és ,-” gombokat.

7. Nyomja meg az 2-es gombot, majd a meniligombokat a sitési funkcid kivalasztdsdhoz és a 2. siit6kosar
idejének és hémérsékletének bedllitasahoz.

8. Nyomja meg ismét a sziinet/start gombot. A készilék bekapcsol. A rovidebb sitési id6re beadllitott
stt6kosar készil el elGszor.

9. Miutdn befejez6dott a sltési folyamat, a késziilék hangjelzést ad és kikapcsol. A ,,L'J” gombbal manualisan
is kikapcsolhat6 a késziilék.

MUkodés kozben a sziinet gomb megnyomasaval megszakithatja a folyamatot. A folytatashoz nyomja meg
ismét a szlinet gombot.

10. Huzza ki a stit6kosarat a késziilékbdl a slit6kosar fogantyujaval. Ellenérizze, hogy az étel megsiilt-e. Ha nem,
egyszerlen tolja vissza a kosarat a készillékbe. A meniben allitsa be a h6mérséklet és hosszabbitsa meg az
id6zit6t par perccel. Ezutdn nyomja meg a sziinet/start gombot a folyamat folytatdsahoz. MEGJEGYZES: Az
elkészités sordn a kosarat is kihuzhatja, hogy ellenérizze az allapotat, ill. hogy megrazza az ételt.

11. Zsiros ételeket, példaul marhahust, csirkét, egyéb olyan husokat, amelyeknek siités kozben felesleges
zsirjuk gyllik 6ssze a stit6kosar aljan, egyenként vegye ki egy fogdcsipesz segitségével.

Olyan ételek esetén, melyeknél nem gy(ilik 6ssze a sltési folyamat kozben felesleges zsir a stit6kosar aljan
(pl. hasabburgonya, zoldségek), huzza ki a stt6kosarat a készilékbdl, és helyezze az ételt kdzvetlenil a
tanyérra.

Megjegyzés: A slitGkosar és az ételek a siités utan forrdak. A sit6kosarban lév6 osszetev6ktdl figgben
forré g6z tavozhat.

12. Az elsG adag elkésziilése utan a készilék maris haszndlhato egy Ujabb adag elkészitéséhez.

Szinkronizalas funkcid befejezése

1) Nyomja meg a SYNC FINISH (szinkronizalds befejezése) gombot. A szimbdélum villog.

2) Nyomja meg az 1-es gombot az 1. stit6kosar sltési programjanak kivalasztasahoz.

3) Nyomja meg az 2-es gombot az 2. stit6kosar sltési programjanak kivalasztasahoz.

4) Nyomja meg a szinet/start gombot. A hosszabb siitési id6re beallitott siit6kosar kapcsol be el6szor. A
révidebb sitési idére bedllitott sit6kosar késébb kapcsol be. Mindkét kosar egyszerre fejezi be a siitést.

Parhuzamos siitési funkcié (DUAL COOK)

1) Nyomja meg DUAL COOK (dupla sités) gombot, majd a menligombokat a sttési funkcio kivalasztasahoz és
mindkét sitSkosar idejének és h6mérsékletének beallitasdhoz. Mindkett6nél ugyanaz a program aktiv.

2) Nyomja meg a szlinet/start gombot. A késziilék bekapcsol.

Megjegyzés:

1) A mend, az idG6zit6 és a h6meérséklet gombok csak akkor nyomhatdok meg, ha az 1-es gomb, a 2-es gomb
vagy a DUAL COOK (dupla siités) gomb villog.

2) Kisebb adagok esetén egy siitGkosarral is elkészitheti az ételt. Valassza ki a programot az adott
sut6kosarhoz, és nyomja meg a sziinet/start gombot.

3) Mindkét kosarban torténd siités esetén a sziikséges siitési idé meghosszabbodik.

SUTESI TIPPEK
1. Aropogods hasdabburgonya optimalis mennyisége 350-500 g slit6kosaranként.
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2. Haakészilék hideg, hosszabbitsa meg az elkészitési id6t 3 perccel, vagy melegitse el6 az lres késziiléket kb.
4 percig.

3. Egyes ételeket a siitési idG felénél fel kell razni. Az étel megrazasdhoz vagy megforditasahoz a fogantyunal
fogva huzza ki a slitGkosarat a készulékbdl, és razza meg, vagy forditsa meg az ételt egy villaval (vagy
fogdcsipesszel). Ezutan tolja vi