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Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen
zu vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an
einem sicheren Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie
auch diese Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung
verursacht wurden, wird die Garantie unglltig. Der Hersteller/Importeur haftet nicht fiir Schaden, die durch
Missachtung der Bedienungsanleitung, fahrldssigen Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung
mit den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.
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Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerdtes unterwiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auler Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten, die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
kommen, lesen Sie bitte den Abschnitt ,Reinigung und Wartung” in der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht flir die Bedienung Uber einen externen Timer oder ein separates
Fernbedienungssystem bestimmt.

Dieses Gerét ist daflir vorgesehen, im Haushalt und in dhnlichen Einsatzbereichen benutzt zu werden, wie
zum Beispiel: Mitarbeiter-Kiichenbereiche in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe; die Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkunftsarten;
Frihstlickspensionen.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden, priifen Sie bitte, ob die Spannung und die
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Geréat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.
Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fiir den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein,
sonst kann es zum Uberhitzen des Verlangerungskabels und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern liber das Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um gefahrliche
Situationen zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten hiangt und halten Sie es von heillen
Objekten und offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerdt oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.
Berlhren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
schalten Sie das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand aus der Steckdose ziehen oder mit der
Steckdose verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstianden, das Gehduse des Gerates zu 6ffnen oder das Gerat selbst zu
reparieren. Dies konnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem bestimmungsgemaRen Zweck.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von der es nicht herunterfallen kann.

Bitte schiitzen Sie das Produkt vor tibermaRiger Verschmutzung und Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das
Gerat immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am
Kabel).
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Das Gerat nicht an eine Wand oder ein anderes Gerat stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an
Rickseite, Seiten und Gber dem Gerat.

Beim Frittieren mit HeiRluft entweicht heiRer Dampf durch die Luftaustrittséffnungen. Halten Sie lhre
Hande und |hr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zu den Luftaustrittséffnungen. Nehmen
Sie sich auch vor heiRem Dampf und heilRer Luft in Acht, wenn Sie den Behalter aus dem Gerat entfernen.
Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerates aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat
kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen ist, bevor Sie den Behélter aus dem Gerat
nehmen.

Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates, dass das Heizelement und die Umgebung sauber
und frei von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten.

Vorsicht — heisse Oberflache.
WARNUNG! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs nicht die Oberfliche. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Geréat in Betrieb ist.
Aus dem Liftungsschlitz an der Rickseite des Gerates kommt heille Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum Beispiel Glas, einzuhalten.
Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen, stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im
gleichen Zimmer befinden und dass das Zimmer komplett geschlossen und gut beliftet werden kann.
Backpapier immer nach dem Gebrauch und bevor/wahrend des Vorheizens ohne Lebensmittel.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass das Heizelement und das Gehause sauber und frei von
Speiseresten sind, um eine optimale Funktion des Gerats zu gewahrleisten.
Achten Sie darauf, dass die in diesem Gerat zubereiteten Speisen goldgelb und nicht dunkel oder braun
sind. Entfernen Sie angebrannte Speisereste. Frittieren Sie frische Kartoffeln nicht bei Temperaturen tGber
180 °C (um die Bildung von Acrylamid zu minimieren).
Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Teils des Garraums: Das Heizelement ist hei’ und die
Rander der Metallteile sind scharf.

TEILEBESCHREIBUNG
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Einsatz 1

Einsatz 2

Einsatzgriff

Bratrost

SilikonfiRe

Luftauslass

Aufbewahrung fiir das Netzkabel



Bedienfeld und Display
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1. Timer-Steuerung (auf "+" oder "-" driicken, um die Zeit von 1 bis 60 Minuten einzustellen)
2. Temperatur-Steuerung (auf "+" oder "-" driicken, um die Temperatur auf einen Wert zwischen 50 und
200 °C einzustellen)
3. Timer-und Temperaturanzeige fiir Einsatz 1
4. Timer- und Temperaturanzeige fir Einsatz 2
5. Schalter 1 fiir Einsatz 1
6. Schalter 2 fiir Einsatz 2
7. Taste Pause/Start
8. Taste Standby/Abbruch
9. Taste Dual garen

10. Taste Synchronisation abschlieSen

Meniitasten
Menii Standardzeit (Min.) Standardtemperatur (°C)
E@ Vorheizen 3 180
@ Pommes Frites 18 200
Fleisch 12 200
&2 Hihnchenkeulen 20 200
2 steak 12 180
@ Kuchen 25 160
£ Garnelen 8 180
=2 Fisch 10 180
@ Pizza 20 180
@% Gemdise 10 160
R 15 150
A% Aufwarmen
360 60
Dehydrieren (Einstellbare Zeit: 0,5 bis 24 Stunden)

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieBlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Einsdtze und Bratroste reinigen. (siehe “Reinigung und Wartung”). Reinigen Sie das Gerat
innen und auflen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile trocken
bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstindig und fiir die meisten Zutaten kann auf eine Hinzugabe
von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Gerat vor der erstmaligen Nutzung fir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstédnde zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute Belliftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch und
einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.
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Hinweis: Verwenden Sie den Bratrost immer mit den SilikonfiiRen. Sie stabilisieren den Bratrost wahrend des
Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, feste und hitzebestandige Flache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Ndhe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

4. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. (Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung im Inneren des
Einsatzes.) Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich ber die korrekte Position und
ein vollstandiges SchlieRen.

Vorsicht: Fiillen Sie den Einsatz nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit. Beriihren Sie den Frittierkorb
nicht wahrend des Betriebes oder kurz nach dem Betrieb, da er sehr heild wird. Fassen Sie den Frittierkorb
nur am Griff an.

5. Netzstecker an eine geeignete Steckdose anschlieRen. Das Gerdt ist jetzt im Standby-Betrieb. Die
Standby-Taste “O driicken. Alle Symbole werden im Bedienfeld angezeigt.

6. Die Taste 1 und anschliefend die Meni-Tasten driicken, um die Garfunktion auszuwahlen. Dauer und
Temperatur fir Einsatz 1 wahlen. Mit den Tasten “+” und “-” die Zeit (pro Tastendruck 1 Minute) und die
Temperatur (pro Tastendruck 10 Grad) ggf. dndern. Zum schnelleren Einstellen die Tasten ,+“ und
»- langer gedriickt halten.

7. Die Taste 2 und anschlieBRend die Meni-Tasten driicken, um die Garfunktion auszuwahlen und die Zeit und
Temperatur fir Einsatz 2 einzustellen.

8. Die Taste Pause/Start driicken. Das Gerat wird in Betrieb gesetzt. Der Einsatz mit der kiirzeren Garzeit ist
zuerst fertig.

9. Wenn Garvorgang beendet ist, gibt das Gerat einen Ton aus und schaltet sich ab. Mit der Taste “0)” kann
das Gerat auch manuell abgestellt werden.

Wahrend des Betriebs kénnen Sie die Pause-Taste zum Unterbrechen des Vorgangs driicken. Zum
Fortsetzen driicken Sie erneut die Pause-Taste.

10. Ziehen Sie den Korb am Korbgriff aus dem Gerét. Priifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls nicht, schieben
Sie den Korb wieder in das Gerat. Rufen Sie das MenU auf, um die Temperatur einzustellen und den Timer
ein paar Minuten zu verldngern. Dricken Sie anschlieRend die Pause/Start-Taste, um den Vorgang
fortzusetzen. HINWEIS: Wahrend der Zubereitung konnen Sie auch den Korb herausziehen, um den
Zustand zu priifen und dabei die Zutaten zu schiitteln.

11. Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren (iberschiissiges
Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.
Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein Gberschissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemdse), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.
Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren heif. Je nach Zutaten in der Schale kann heil3er
Dampf austreten.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fiir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

Funktion Synchronisation abschlieRen

1)
2)
3)
4)

Driicken Sie die Taste fur ,,SYNCHRONISATION ABSCHLIESSEN*“. Das Symbol blinkt.

Driicken Sie Taste 1, um ein Garprogramm fiir Einsatz 1 zu wahlen.

Dricken Sie Taste 2, um ein Garprogramm fir Einsatz 2 zu wéahlen.

Dricken Sie die Pause/Start-Taste. Die Zone mit der langeren Gardauer startet zuerst. Die andere Zone mit
der kiirzeren Garzeit startet spater. Beide Zonen werden passend fertig.

Funktion Parallel garen

1)

2)

Drucken Sie die ,,DUAL GAREN“ und anschlieBend die Meni-Tasten, um die Garfunktion auszuwahlen und

die Zeit und Temperatur fir beide Zonen einzustellen. Beide arbeiten das gleiche Programm ab.

Dricken Sie die Taste Pause/Start. Das Gerat wird in Betrieb gesetzt.



Hinweis:

1) Die Tasten fiir Mend, Timer und Temperatur kénnen nur bedient werden, solange Taste 1, Taste 2 oder die
Taste ,,Dual garen” blinken.

2) Bei kleineren Portionen kdnnen Sie nur mit einem Korbeinsatz kochen. Wahlen Sie ein Programm fiir den
Einsatz und driicken Sie die Pause/Start-Taste.

3) Beim Garen in beiden Zonen verlangert sich die benétigte Garzeit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fir knusprige Pommes Frites liegt bei 350 - 500 Gramm pro Einsatz.

2. Verldngern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist, oder heizen Sie das leere Gerat
ungefahr 4 Minuten lang vor.

3. Manche Speisen miissen nach der Hélfte der Garzeit geschittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zuriick ins Gerat.

4. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriiht werden.

5. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere mirbe Speisen backen mochten.

6. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehduse nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten in das Gerdt, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieBlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und Uber dem Gerat.

5. Es besteht die Gefahr eines Feuers, wenn der Frittiereinsatz mit Ol gefiillt wird!

6. Berihren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

7. Vorsicht mit heiBem Dampf und heilSer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Wahrend des Betriebs stromtt heiRer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Hinden und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerat quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.

FRITTIERTABELLE

Falls die Anweisungen auf der Produktverpackung von den Angaben in dieser Tabelle abweichen, sollten die
Anweisungen auf der Verpackung befolgt werden. Wenn das Gerdt noch kalt ist, addieren Sie zu der
Frittierdauer noch 3 Minuten Vorbereitungszeit.

. Zeit (Min.) . .

Zutat x::;g(Eg) pro .(I:,ech Eine Zone Beide Zonen Weitere Informationen
Karotten 360 200 13-16 25-30 1 EL Ol zugeben
Griine Bohnen 280 200 8-10 10-15 1 EL Ol zugeben
Pilze 200 200 7-9 13-15 1 EL Ol zugeben
Garnelen 360 180 7-10 10-13 1 EL Ol zugeben
Steaks 200 180 10-20 14-28 Mit Ol gebiirstet
Pommes Frites 360 200 15-22 28-32

Hahnchenbrust 240 200 22-24 25-28 Mit Ol gebiirstet
Schweinekoteletts | 200 200 14-17 17-25 Mit Ol gebiirstet
Chicken Nuggets 280 200 10-13 18-21

Pizzabrotchen 440 200 12-15 15-18

Zwiebelringe 240 190 13-16 18-22




REINIGUNG UND WARTUNG

1.

Lassen Sie das Gerat flir ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern. Reinigen Sie das
Gerat regelmaRig von innen und auRBen.

Saubern Sie die AulRen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkiihlen kann. Reinigen Sie die
Korbeinsatze und Bratroste mit Spllmittel, heifem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm. Vor
dem Gebrauch griindlich abtrocknen.

Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehduse (wird nach der Entnahme des
Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbirste.

Hinweis: Die Einsatze und Bratroste sind spllmaschinenfest.

F

EHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerat ist nicht am Strom
angeschlossen.

Den Netzstecker an eine geerdete
Wand-Steckdose anschliellen.

Zum Einschalten des Geréats haben Sie
nicht die Pause/Start-Taste gedrickt.

Driicken Sie die Taste, um das Gerat
einzuschalten.

Die Zutaten sind nicht
durchgegart.

Die Menge der Lebensmittel im
Frittiereinsatz ist zu groR.

Fligen Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Einsatz. Kleinere Mengen
werden gleichmaRiger gebacken.

Die Temperatur ist zu niedrig oder die
Zeit zu kurz eingestellt.

Drucken Sie auf "+", um die
Temperatur auf den erforderlichen
Wert einzustellen oder stellen Sie ein
paar extra Minuten ein.

Die Zutaten sind
ungleichmaBig gebacken.

Verschiedene Lebensmittelarten
mussen in der Halfte der
Zubereitungszeit geschiittelt werden.

Schutteln Sie die Lebensmittel
wahrend der Hélfte der
Zubereitungszeit.

Die gebackenen Snacks
sind nicht knusprig.

Sie haben eine Art Snacks benutzt, die
in einer traditionellen Fritteuse
frittiert werden sollten.

Verwenden Sie Ofen-Snacks oder
streichen Sie ein bisschen Ol auf die
Snacks fir ein knusprigeres Resultat.

Aus dem Gerat steigt
weiller Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Beim Frittieren fettiger Zutaten tropft
Ol in die Schale. Die Schale kann sich
erhitzen und das Ol verursacht weiRen
Rauch. Das beeintrachtigt weder das
Kochergebnis noch wird das Gerat
beschadigt.

Die Schale enthalt von vorheriger
Nutzung Fettreste.

Reinigen Sie die Schale grindlich nach
jeder Nutzung.

Frische Pommes Fritten
sind ungleichmaRig
gebacken.

Sie haben alte Kartoffeln verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie wahrend
des Frittierens fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor
dem Frittieren nicht richtig abgesplilt.

Spuilen Sie die Kartoffelstabchen
richtig ab, um Starke von der
Aullenseite der Stabchen zu
entfernen.

Frische Pommes sind
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes hangt
vom Gehalt an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstabchen richtig abgetrocknet
wurden, bevor Sie Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffelstlickchen
kleiner fir ein knusprigeres Resultat.

Flgen Sie flr ein knusprigeres Resultat
etwas mehr Ol hinzu.




TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung: 220-240V~ 50-60Hz

Leistung: 2200-2600W

Stromverbrauch im Stand-by-Modus: 0,4W

Nach 1 Minute, schaltet das Produkt automatisch in Stand-by-Modus.

GEWAHRLEISTUNG UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschdadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zurlick an den Handler.

Wir bieten eine 2-Jahres-Gewahrleistung fir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Wenn Sie
ein defektes Produkt haben, nehmen Sie bitte direkt Kontakt mit dem Verkaufer auf.

Defekte, die aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von
Eingriffen und Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser
Gewahrleistung abgedeckt. Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Gewahrleistung
ausgeschlossen. Bei Schaden durch Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Gewahrleistung, Wir
sind fir daraus resultierende Folgeschaden nicht haftbar. Fir Materialschdden oder Verletzungen aufgrund
falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schiaden an den
Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren
Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an
Verbrauchsmaterialien oder VerschleifSteilen, sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile
werden durch die Gewahrleistung nicht abgedeckt und sind deshalb kostenpflichtig.

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt an, dass dieses

Gerat der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende

seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen dirfen, sondern in speziell

eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.
B Aufgrund des Vorhandenseins von gefihrlichen Stoffen, Gemischen oder Komponenten kénnen
elektrische und elektronische Geréate, die nicht selektiv sortiert werden, eine Gefahr fir die Umwelt und die
menschliche Gesundheit darstellen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an Ihren Handler zuriickzugeben.
Handler von Elektro- und Elektronikgerdten mit einer Verkaufsfliche von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhdndler mit einer Verkaufsfliche von mindestens 800 gm, die regelmaRig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind aullerdem verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zurlickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung groRer sind als 25 cm. Der Handler
bietet Ihnen Ricknahmemaoglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie sich auch bei
Ihrem Handler iber die Riicknahmemaoglichkeiten vor Ort.

Sofern |hr Altgerat personenbezogene Daten enthilt, sind Sie selbst flir deren Léschung verantwortlich, bevor
Sie es zurlickgeben. Sofern dies ohne Zerstérung des Altgerdates moglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien
oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerdt zur Entsorgung zurlickgeben und fiihren Sie sie einer
separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf hinzuweisen, dass das Gerat
einen Akku enthalt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at




Navod k pouziti — Cestina

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed pouZitim si preCtéte tuto prirucku, abyste predesli zranénim nebo poskozeni vyrobku a zafizeni Vam
slouZilo tim nejlepsim zplsobem. Uschovejte tuto uZivatelskou prirucku na bezpeéném misté. Pokud zafizeni
predate tfeti osobég, ujistéte se, Ze ji preddvate i tuto uzivatelskou pfirucku.

V pfipadé poskozeni zplsobeného nedodrzenim pokynl uvedenych v této uZivatelské prirucce zaruka zanika.
Vyrobce/dodavatel nerudi za Skody zplsobené nedodrienim instrukci v uZivatelské priruéce, nedbalym
pouZitim ¢i pouzivanim zafizeni, jeZ je v rozporu s poZadavky uvedenymi v této uZivatelské prirucce.

1.

vk wnN

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

27.

Zatizeni mohou obsluhovat déti od 8 let a osoby se snizenymi télesnymi senzorickymi a dusSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo jim bylo vysvétleno,
jak zatizeni bezpecné pouzivat, a jaka rizika jsou spojena s pouzivanim zafizeni.

Déti si se zafizenim nesmi hrat.

PFistroj by nemély Cistit a udrZovat déti, ledaZe by byly starsi 8 let a pracovaly by pod dozorem.
Uchovavejte pfristroj a kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pokud se poskodi sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce, distributor nebo podobné kvalifikovana osoba,
aby se zabranilo nebezpedi.

Informace o cisténi povrchu, které prichazeji do styku s potravinami nebo olejem, naleznete v navodu k
obsluze v &asti "Cisténi a udrzba".

Tento pfistroj neni urcen pro obsluhu pomoci externiho ¢asovace nebo oddéleného dalkového ovlddaciho
systému.

Toto zafizeni je urceno pro pouZiti v domdcnosti a v podobnych oblastech poutziti, jako jsou napftiklad:
Kuchyriské prostory pro zaméstnance v obchodech, kanceladfich a dalSich pracovnich prostiedich; farmy;
hotely, motely a jiné formy ubytovacich zatizeni; penziony se snidani.

Pfed pfipojenim zatizeni do elektrické sité zkontrolujte, zda napéti v siti a frekvence odpovidaji idajlim na
popisném stitku.

Pokud zatizeni nepouzivate Ci pokud je chcete Cistit, odpojte zastrcku od elektrické sité.

Pouzivate-li prodluZovaci kabel, musi byt vhodny pro spotfebu energie pfistroje, jinak mize dojit k prehrati
prodluZovaciho kabelu a/nebo zastrcky. Zakopnutim o prodluZovaci kabel se muZete zranit. PFistroj
pouzivejte opatrné, abyste predesli nebezpecnym situacim.

Ujistéte se, Ze napdjeci kabel nevisi pfes ostré hrany a drzte jej v dostatecné vzdalenosti od horkych
predmétl a otevieného ohné.

Pfistroj ani zastrcku neponofujte do vody nebo jinych tekutin. Hrozi smrtelné nebezpeci urazem
elektrickym proudem!

Pokud chcete zafizeni odpojit od elektrické sité, zatdhnéte za zastrcku. Nikdy netahejte za kabel.
Nedotykejte se pristroje, pokud spadl do vody. Vytahnéte zastréku ze zasuvky, pfistroj vypnéte a poslete ho
na opravu do autorizovaného zdkaznického servisu.

PFi vytahovani nebo zapojovani pristroje do sité se zastrcky pfristroje v zadném pripadé nedotykejte
mokryma rukama.

Nikdy neotvirejte kryt zafizeni, ani se je nesnazte sami opravit. Mohli byste se zranit uderem elektrického
proudu.

PFistroj béhem provozu nikdy nenechavejte bez dozoru.

Tento pristroj neni uréen k podnikatelskym ucelGm.

PFistroj pouZivejte vyhradné v souladu s ucely.

Spotrebi¢ umistéte na stabilni, rovny povrch, ze kterého nemuze spadnout dold.

Chrante vyrobek pred nadmeérnym znecisténim a vlhkosti.

Samotny vyrobek Cistéte mirné navih¢enym hadfikem.

Nenechavejte pristroj béZet bez dozoru. Pti odchodu z pracovisté ptistroj vidy vypnéte nebo vytdhnéte
zastrcku ze zasuvky (tdhnéte primo za zastréku, ne za kabel).

Vyrobek neumistujte pfimo na zed nebo na jiné vyrobky. Nechte kolem pfistroje a nad pfistrojem nejméné
10 cm volného mista.

Pfi smazeni horkym vzduchem unikd horka pdra otvory pro vystup vzduchu. UdrZujte ruce a oblicej v
bezpecné vzdalenosti od parnich a vzduchovych otvorl. Pozor také na horkou paru a horky vzduch pfi
vyjimani nadoby ze spotrebice.

Pokud ze spottebice vychazi tmavy kout, okamzité jej odpojte od elektrické sité. Pfed vyjmutim nadoby ze
spotiebice pockejte, az se prestane koufit.



28. Pred kazdym pouZitim spotfebice se ujistéte, Ze je topné téleso a jeho okoli Cisté a bez zbytkl potravin,
aby byla zajisténa jeho spravna funkce.

29. Pozor — horky povrch.

VAROVANI! Prosim, nedotykejte se b&hem pouzivani povrchu. Teplota povrchu mdze byt velmi vysoka,
kdyz je pfistroj v provozu.

30. Horky vzduch vychazi z vétraci stérbiny na zadni strané pristroje. Dbejte na dostate¢nou vzdalenost od
materiald citlivych na teplo, jako je sklo.

31. Pouzivate-li produkty s nepfilnavou vrstvou, ujistéte se prosim, Ze se ve stejné mistnosti nenachdzi ptaci a
pokoj je kompletné uzavien a dobte odvétravan.

32. Po pouziti a pfed/béhem predehfivani bez jidla vidy odstrarite pedici papir.

33. Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze jsou topné téleso a kryt Cisté a bez zbytk( potravin, aby byl zajistén
optimalni provoz spotrebice.

34. Dbejte na to, abyste potraviny v tomto spotrebici pekli dozlatova a ne déle, aby se nepfipalily. Odstrante
pripalené zbytky potravin. Cerstvé brambory nesmazte pti teplotach nad 180 °C (aby se minimalizovala
tvorba akrylamidu).

35. Budte opatrni pfi Cisténi vrchni ¢asti prostoru na vareni. Topné téleso je horké a hrany kovovych ¢asti jsou
ostré.

POPIS DiLU

Lo NOUAEWNRE

privod vzduchu

ovladaci panel a displej
fritovaci kos 1

fritovaci kos 2

Uchytka fritovaciho kose

rost

silikonové nozicky

vyvod vzduchu

Ulozny prostor pro sitovy kabel
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Ovladaci panel a displej

7

N

5 2 3 4 1 6

N | | A
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& IS & e 2 o ~~ &> 8 & o

gl 7 SYNCFINISH (@)  (®)  DUALCOOK s——O
10—/ N9

=

A

ovladani casovace (stisknutim tlacitka "+" nebo

zobrazeni ¢asovace a teploty pro fritovaci koS 1
zobrazeni ¢asovace a teploty pro fritovaci kos 2
spinac 1 pro fritovaci koS 1

spinac 2 pro fritovaci kos 2

tlacitko pozastaveni/spusténi

tlacitko pohotovostniho rezimu/zruseni

. tlacitko Dual Cook

10. tlacitko Sync Finish

CENOU AW

Tlacitka nabidky

nastavite ¢as od 1 do 60 minut)
ovladani teploty (stisknutim tlacitka "+" nebo "-" nastavite teplotu v rozhrani 50 az 200 °C)

Menu Standardni ¢as (min.) Standardni teplota (°C)
B predentati 3 180
@ Hranolky 18 200
&W Maso 12 200
e KuFeci stehynka 20 200
2 sieak 12 180
@ Kolé 25 160
£3 Krevety 8 180
&0 Ryba 10 180
@ Pizza 20 180
@ Zelenina 10 160
o 15 150
" ohrivani

360 60

Dehydratace (Nastavitelny ¢as: 0,5 az 24 hodin)

PRED POUZITIM

Pfed pouZitim si nejprve prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro budouci pouZiti. Tento spotiebic
balici material. Vycistéte fritovaci kose
a rosty. (Viz "Cidténi a Gdrzba"). SpotFebi¢ &istéte uvnitf a vné mékkym had¥ikem. Dbejte prosim na to, aby
elektrické soucastky zulstaly suché. Tento pfFistroj zahfiva potraviny zcela a pro vétSinu prisad muze byt

pripojujte pouze do uzemnéné zasuvky. Pfed prvnim pouZitim odstrante

upusténo od pridavani oleje.

Pred prvnim pouZzitim spottebice jej provozujte pfiblizné 10 minut, aby se vypalily pfipadné zbytky z vyroby.
Dbejte na dobré vétrani. Po prvnim zapnuti mlZe spotiebi¢ uvolfiovat kouf a charakteristicky zapach. To je

normalni a po relativné kratké dobé to opét zmizi.

Upozornéni: Vidy pouZivejte pecici rost se silikonovymi nozickami. Stabilizuji rost béhem vareni ve fritovacim

kosi.
-11 -




POUZITI

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

Postavte spotiebic na suché, pevné a zaruvzdorné misto.

Spotrebi¢ se béhem pouZivani zahtiva; nepokladejte ho tedy do bezprostiedni blizkosti jinych objektU.
Vyberte fritovaci ko$ ze spotfebice za rukojet. Vlozte rost do kosiku na smazeni.

Vlozte ingredience do kosSiku. (Neprekracujte max. oznaceni uvnitf nastavce.) Vlozte kosik do spotrebice.
Ujistéte se, zda je ve spravné poloze a zcela zasunut.

Pozor: Fritovaci ko$ nenaplfiujte olejem ani jinou kapalinou. Nedotykejte se kosiku na smazeni béhem
provozu nebo kratce po provozu, protoze je velmi horky. Kosik chytejte pouze za rukojet.

Ptipojte sitovou zastrcku do vhodné zasuvky. Spotiebic je nyni v pohotovostnim reZimu. Stisknéte tlacitko
pohotovostniho rezimu ", Vsechny symboly se zobrazuji na ovladacim panelu.

Stisknutim tlacitka 1 a poté tlacitek nabidky vyberte funkci vareni. Zvolte dobu trvani a teplotu pro
fritovaci koS. Pomoci tlacitek "+" a "-" muUZete v pfipadé potieby zménit ¢as (1 minuta za jedno stisknuti
tlacitka) a teplotu (10 stupni za jedno stisknuti tlacitka). Pro rychlejsi nastaveni stisknéte a podrzte tlacitka
"+"a "-" déle.

Stisknutim tlacitka 2 a poté tlacitek menu vyberte funkci vareni a nastavte cas a teplotu pro fritovaci kos 2.
Stisknéte tlacéitko pozastaveni/spusténi. Pfistroj je uveden do provozu. Fritovaci koS s kratsi dobou peceni
je hotovy jako prvni.

Po dokonceni vareni spotfebi¢ vyda zvukovy signdl a vypne se. Spotrebic Ize vypnout také ru¢né pomoci
tlagitka ",

Béhem provozu muZete stisknutim tlacitka pozastaveni proces prerusit. Chcete-li pokracovat, stisknéte
znovu tladitko pozastaveni.

Vytahnéte fritovaci koS ze spottebice za Uchytku. Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené. Pokud tomu tak neni,
zasunte koS zpét do spotiebice. Vyvolejte menu pro nastaveni teploty a prodlouzeni ¢asovace o nékolik
minut. Poté stisknéte tladitko pozastaveni/spusténi a pokracujte v procesu. UPOZORNENI: B&hem piipravy
mUzZete také vytahnout kos, abyste zkontrolovali stav a prottepali pfisady.

Mastnd jidla, jako napf. hovézi maso, kufeci maso, a jiné druhy masa, jejichZ nadbytecny tuk se béhem
procesu vareni hromadi na dné fritovaciho kose, vybirejte z fritézy jednotlivé klestémi.

Chcete-li vybirat jidlo, které béhem vareni nehromadi prebytecny tuk na dné kosiku (napf. hranolky,
zelenina), vytahnéte kosik ze spotrebice a polozte jidlo pfimo na talif.

Upozornéni: Kosik a jidlo jsou po fritovani horké. V zavislosti na druhu potravin v kosiku z nich mUze
vychazet horka para.

Po ukonceni vafeni je spotfebic ihned pripraven pro pfipravu dalsi porce.

Tlacitko Sync Finish

1)
2)
3)
4)

Stisknéte tlacitko Sync Finish. Symbol zaéne blikat.

Stisknutim tlacitka 1 zvolte varny program pro fritovaci kos 1.

Stisknutim tlacitka 2 zvolte varny program pro fritovaci kos 2.

Stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi. NejdFive se spusti fritovaci kos s del$i dobou vareni. Druhy fritovaci
koS s kratsi dobou vareni zacind pozdéji. Fritovaci koSe jsou naprogramované tak, Zze dokonci vareni ve
stejnou dobu.

Tlacitko Dual Cook

1) Stisknutim tlacitka "Dual Cook" a poté tlac¢itka menu vyberte funkci vareni a nastavte ¢as a teplotu pro oba
fritovaci koSe. Pro oba kose se zapne stejny program.

2) Stisknéte tladitko pozastaveni/spusténi. Spotiebic se zapne.

Upozornéni:

1) Tlacitka menu, ¢asovace a teploty Ize ovlddat pouze tehdy, kdyz blikd tlacitko 1, tlacitko 2 nebo tlacitko
"Dual Cook".

2) Pro mensi porce miZete varit pouze s jednim fritovacim koSem. Vyberte program, ktery chcete pouzit, a
stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi.

3) Vareni v obou fritovacich kosSich prodluzuje potfebnou dobu vareni.

TIPY PRO FRITOVANIi

1.
2.

Optimalni mnozstvi pro kifupavé hranolky je 350 az 500 gramU na davku.
Prodluzte ¢as pripravy o 3 minuty, kdyzZ je spotfebic¢ studeny nebo nechte prazdny spotrebic¢ asi 4 minuty
nahrat.
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3. Neékteré potraviny se musi v poloviné doby vareni protfepat. Kdyz chcete pokrmy protfepat nebo obratit,
vyberte kosik na smazZeni za rukojet ven ze spotrebice a jidlo protfepejte nebo otocte vidlickou (nebo
klestémi). Potom vloZte kosik zpét do spotrebice.

4. Pecené jidlo bude kiehci, pokud jej postrikate malym mnozstvim rostlinného oleje.

5. Pokud chcete péct kolac, quiche nebo jiné mékké jidla, vloZte do spotrebice formu na peceni nebo zapékaci
misu.

6. Nedavejte do spotiebice extrémné mastné potraviny, napfiklad klobdasky.

POZOR:

1. Neponoftujte spotiebi¢ do vody a neoplachujte ho pod tekouci vodou.

2. Zabrante pruniku kapalin do pfistroje, aby nedoslo k trazu elektrickym proudem nebo zkratu.

3. Vkladejte ptisady vyhradné do kosiku, a vyhnéte se tomu, aby se ptisady dostaly do kontaktu s topnym
télesem.

4. Béhem provozu zatizeni nesmi byt zakryt pfivod a vystup vzduchu. Nechte kolem ptistroje a nad pfistrojem
nejméné 10 cm volného mista.

5. Pokud je fritéza naplnéna olejem, hrozi nebezpeci pozaru!

6. Nedotykejte se vnitini strany spotrebice, kdyZ je v provozu.

7. Budte opatrni v ptfipadé horké pary a horkého vzduchu, az budete vyjimat ndstavec ze spotrebice.

8. Béhem provozu vychazi horka pdra ven z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a tvar v bezpecné vzdalenosti od
vystupu vzduchu a pary.

9. lhned spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky, pokud bude ze spotfebice vychazet tmavy kouft.

To znamen3, Ze jidlo je spalené nebo spotiebic¢ nefunguje.

Tabulka s ¢asy a mnozstvim fritovanych prisad
Pokud se pokyny na obalu vyrobku lisi od udaji v této tabulce, je tfeba postupovat podle pokynl na obalu.
Pokud je spotrebic jesté studeny, pridejte k dobé smazeni 3 minuty pripravy.

Mnoizstvi v Cas (min.)
j Tepl
Pfisada je'dnom’ ::p ota Jeden Oba fritovaci | Dodatecné informace
fritovacim (°C) . o Y
. fritovaci koS kose
kosi (g)
Mrkev 360 200 13-16 25-30 pridejte 1 polevkovou
IZici oleje
Zelené fazolky 280 200 8-10 10-15 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
Houby 200 200 7:9 13-15 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
Krevety 360 180 7-10 10-13 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
Steak 200 180 10-20 14-28 potiete olejem
Hranolky 360 200 15-22 28-32
Kureci prso 240 200 22-24 25-28 potiete olejem
Veprové kotlety 200 200 14-17 17-25 potiete olejem
Kufeci nugety 280 200 10-13 18-21
Zapékané housky | 440 200 12-15 15-18
Cibulové krouzky 240 190 13-16 18-22

CISTENiI A UDRZBA

1. Pfed manipulaci nebo &i$ténim nechte zafizeni vychladnout asi 30 minut. Cistéte pravidelné spotfebi¢ z

2.
3.
4.

5.

vnitfni i vnéjsi strany.

evs e

V Zadné pripadé nepouZivejte drhnouci prostfedky nebo houby.
Aby se spotrebic rychleji ochladil, vyndejte kosik na smazZeni. Rosty a vnitrky fritovacich kosa Cistéte mycim

prostfedkem, horkou vodou a neabrazivni houbickou. Pfed pouzitim dikladné vysuste.

Upozornéni: Vnitrky fritovacich kost a rosty lze myt v mycce nadobi.
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ODSTRANENI ZAVAD

Problém

Mozna pficina

Reseni

Spotiebic nefunguje.

Spotrebic¢ neni pfipojen k proudu.

Zastrcku pripojte k uzemnéné zasuvce.

Pro zapnuti spottebice jste nestiskli
tlacitko pozastaveni/spusténi.

Pro zapntui spottebice stisknéte
tlacitko pozastaveni/spusténi.

Potraviny nejsou
uvarené.

Do fritovaciho kose jste dali moc
prisad.

VloZte mensi mnoZstvi ptisad do
kosiku. Mensi mnoZstvi se propece
rovnomerneéji.

Teplota je pfilis nizkd nebo je nastaven
prilis kratky cas.

Stisknutim tlacitka "+" nastavte
teplotu na pozadovanou hodnotu
nebo nastavte nékolik minut navic.

Slozky se pecou
nerovhomeérné.

RGzné druhy potravin je tieba
protfepat v poloviné doby peceni.

V poloviné doby pfipravy pokrm
protrepejte.

Smazené jidlo neni
kfupavé.

Pouzili néjaky druh jidla, ktery by se
mél smaZit v klasické fritéze.

Pro kiupavéjsi vysledek pouzijte jidlo
do trouby nebo je potrete trochou
oleje.

Ze spotiebice vychazi bily
kouf.

Pfipravujte tucné pokrmy.

Pfi fritovani tuénych potravin kape do
misky olej. Miska se mUZe zahfivat a
olej byt pficinou bilého koure. To
neovlivni ani vysledek vareni ani
neposkodi spotrebic.

Miska obsahuje po pfedchozim pouZziti
zbytky tuku.

Ocistéte misku fadné po kazdém
pouZiti.

Cerstvé hranolky jsou
smaZené nerovhomeérné.

PouZili jste staré brambory.

Pouzijte Cerstvé brambory a dbejte na
to, aby béhem smazeni zlstaly pevné.

Hranolky jste pfed smazenim fadné
neoplachli.

Bramborové hranolky fadné
oplachnéte, abyste odstranili Skrob z
vnéjsi strany tycinek.

Cerstvé hranolky nejsou
kfupavé.

Kfupavost hranolk( zavisi na obsahu
oleje a vody v hranolcich.

Ujistéte se, Ze hranolky jsou dobre
vysusené pred pridanim oleje.

Aby byly hranolky kifupavéjsi,
nakrdjejte je na mensi kousky.

Pridejte trosku vice oleje.

TECHNICKE UDAJE

Provozni napéti: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Vykon: 2200-2600 W

Spotieba energie v pohotovostnim: 0,4 W
Po 1 minuté se vyrobek automaticky prepne do pohotovostnim.

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Pfred dodanim podléhaji nase vyrobky prisné kontrole kvality. Vyskytnou-li se i pres vesSkerou péci béhem
vyroby nebo transportu zdvady, zaslete prosim spotfebic zpét k dodavateli.
Poskytujeme 2-letou zaruku na ziskany spotrebic poc¢inaje dnem prodeje. Je-li VAs vyrobek poskozen, mizZete se

obratit pfimo na prodejce.

Zavady, které vzniknou na zakladé nevhodného zachazeni se spotiebicem a vady zplsobené zdsahem a
opravami tfeti osoby nebo montazii neoriginalnich dilG nejsou kryty touto zarukou. U¢tenku vidy uschovejte,
bez Uctenky nelze uplatit jakoukoliv zaruku. U skod zpUsobenych nedodrZenim navodu k pouZiti zaruka zanika,
neru¢ime za nasledné Skody, které z toho vyplyvaji. Za poskozeni materidlu nebo zranéni kvlli chybnému
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pouZiti nebo nedodrieni bezpeénostnich pokynl nerué¢ime. Skody na prislusenstvi neznamenaji, e se cely
spotiebi¢ zdarma vyméni. V tomto pripadé kontaktujte zakaznicky servis. Rozbité sklo nebo ¢asti z umélé
hmoty jsou vidy zpoplatnény. Skody na spotfebnim materidlu nebo uzaviratelnych ¢astech stejné jako ¢&iténi,
Udrzba a vyména uvedenych ¢asti nejsou kryty zarukou a jsou tedy zpoplatnény.

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU oznacen symbolem preskrtnutého

odpadkového kontejneru, ktery upozoriiuje, Zze nesmi byt likvidovan spole¢né s ostatnim domovnim

odpadem. Elektrickd a elektronicka zafizeni, kterd nepodléhaji selektivnimu tfidéni, jsou kvli

pfitomnosti nebezpecnych latek, smési nebo soucasti potencidlné nebezpecna pro Zivotni prostredi
B : (idské zdravi. Ohledné zpétného odbéru a recyklace tohoto vyrobku se informujte na mistnim
méstském aradé nebo u sluzby pro likvidaci odpadu.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Hasznalati utmutaté — Magyar

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Haszndlat el6tt mindenképp olvassa el a kdvetkezd utasitdsokat a sériilések és karok elkerilése, illetve a lehetd
legjobb haszndlati eredmény elérése érdekében. Kérjiik, a haszndlati utmutatét biztonsagos helyen tarolja.
Amennyiben a késziiléket tovabbadja valakinek, a hasznalati Utmutatoét is adja at.

Amennyiben a termék azért hibasodott meg, mert hasznalat kézben figyelmen kivil hagyta az dtmutatdban
leirtakat, a garancia érvényét veszti. A gyartd/forgalmazé nem vallal garanciat olyan meghibdsodasok esetén,
melyek a hasznalati Utmutatdban foglaltak figyelmen kivil hagyasabdl vagy figyelmetlen hasznalatbél erednek.

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

A késziiléket 8 év feletti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességd, illetve
hidnyos tapasztalatu és tuddsu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6 személy fellgyeli 6ket,
vagy ha tajékoztattak Gket a késziilék biztonsagos hasznalatardl és megértették a hasznalat veszélyeit.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A készllék tisztitdsat és a felhaszndld altal végrehajtandd karbantartasi munkdkat gyermekek nem
végezhetik, kivéve, ha 8 éven felliliek, és ha kozben felligyelnek rajuk.

8 éven aluli gyermekektdl tartsa tavol a késziiléket és a haldzati kdbelt.

Ha a halézati kdbel megsériilt, azt kizdrdlag a gyartd, annak Ugyfélszolgdlata vagy egy hasonléan képzett
személy cserélheti ki, igy elkerlilhet6ek az esetleges sérilések.

Az élelmiszerrel vagy olajjal érintkezé felliletek tisztitdsaval kapcsolatos informacidkat a haszndlati
Utmutatd ,Tisztitds és karbantartds” szakaszaban taldlja meg.

A késziiléket nem szabad kiilsé id6zit6vel vagy kiilon tdvvezérl6 rendszerrel mikodtetni.

A késziilék haztartasban vagy hasonld helyen térténd hasznalatra alkalmas, példdaul: tzletek, irodak és mas
munkahelyi koérnyezetek dolgozdi konyhdiban, gazdasagokban; szdllodak, motelek és mas szalldhelyek
vendégei altali hasznalatra; reggeliz6 panzidkban.

Haszndlat el6tt ellenérizze, hogy a haldzati feszlltség és a frekvencia megegyezik-e a készilék
tipustabldjan jelzettel.

Tisztitas el6tt, illetve ha hosszabb ideig nem haszndlja a késziiléket, hizza ki a csatlakozét az aljzatbdl.
Amennyiben hosszabbitd kabel haszndlata sziikséges, annak meg kell felelnie a készilék fesziiltségének,
kilénben a hosszabbitd kabel és/vagy a csatlakozd tulmelegedhet. A hosszabbitd kabel sérilést okozhat,
ha valaki megbotlik benne. Legyen évatos, hogy elkeriilje a veszélyes helyzeteket.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne l6gjon le éles peremekrél, és tartsa tavol forré feliiletektél és a nyilt
langtdl.

Ne meritse a késziiléket vagy a hdldzati csatlakozét vizbe vagy mas folyadékba. Fennall az életveszélyes
aramités veszélye!

A késziléket a csatlakozonal fogva huzza ki a konnektorbdl. Ne a kabelt huzza.

Ha a késziilék vizbe esett, ne érintse meg. Hlzza ki a csatlakozét a konnektorbdl, kapcsolja ki a késziiléket,
és kiildje el javittatni az erre a célra kijelolt Ggyfélszolgdlatra.

Soha ne huzza ki vagy dugja be a csatlakozdt a konnektorba nedves kézzel.

Semmilyen korilmények kdzott ne kisérelje meg felnyitni a készilékhdazat és megjavitani a késziléket. Ezek
a tevékenységek aramitéshez vezethetnek.

Hasznalat kdzben soha ne hagyja 6rizetleniil a késziléket.

Ez a készillék nem alkalmas ipari hasznalatra.

Csak rendeltetésszerlien hasznalja a késziiléket.

A készuléket stabil, egyenletes feliiletre allitsa, ahonnan nem eshet le.

Ovja a késziiléket a szennyez6désektd| és a nedvességtél.

A késziiléket enyhén nedves kendével tisztitsa.

Ne hagyja a késziléket m(ikodés kdzben felligyelet nélkil. Mindig legyen kikapcsolva vagy kihdzva, amikor
felligyelet nélkiil marad (a csatlakozénal fogva hizza ki, ne a kdbelt hizza).

A késziiléket ne allitsa falhoz vagy mas késziilékhez. Hagyjon mogotte, mellette és felette kb. 10 cm szabad
teriletet.

A forréleveg@s siités soran a késziilék a légkiereszté nyildsokon keresztiil forré gézt bocsat ki. Kezeit és
arcat tartsa biztonsagos tdvolsagban a légkiereszt6 nyilasoktdl. Akkor is vigydzzon a forré g6zzel és a forrd
levegGvel, amikor a kosarat tavolitja el a késziilékbdl.

Azonnal huzza ki a készllék haldzati csatlakozéjat a konnektorbdl, ha a készilék sotét flstdt bocsat ki.
Varja meg, amig a flst mar nem lathato, miel6tt kiveszi a kosarat a készulékbdl.

Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a f(it6szal és kdrnyezete tiszta és nem taldlhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantalhato a készilék kifogastalan mikodése.
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29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Vigyazat — forro felllet.
FIGYELEM! Ne érintkezzen hasznalat kozben a készilék feliletével. Mikodés kdzben a készilék
hozzaférhetd fellileteinek h6mérséklete nagyon magas lehet.
A késziilék hatuljan taldlhatd szell6z8nyilasbdl forrd levegs tavozik. Ugyeljen arra, hogy kell§ tavolsagot
tartson a hére érzékeny anyagoktdl, mint példaul az tvegtdl.
Amikor tapadasmentes bevonattal rendelkezé termékeket haszndl, gy6z6djon meg arrdl, hogy nincsenek
madarak a szobaban, és hogy a szobat teljesen be lehet zarni és rendesen lehet szell6ztetni.
Haszndlat utan és az étel nélkiili elémelegités el6tt, ill. kozben mindig tavolitsa el a sit6papirt.
Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg rdla, hogy a flit6szal és készilékhaz tiszta és nem taldlhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantdlhato a készilék kifogdstalan miikodése.
Ugyeljen arra, hogy a késziilékben készitett ételek aranysargara és ne sdtét vagy barna szindre siiljenek.
Tavolitsa el az odaégett ételmaradékot. A friss burgonyat ne slisse 180 °C feletti h6mérsékleten (az
akrilamid képz6dés csokkentése érdekében).
Legyen 6vatos a stt6tér fels6 részének tisztitdsakor: a f(it6szal forrd, és a fémrészek élei élesek.

ALKATRESZLEIRAS

LN AEWNE

Légbemenet
Kezel6fellilet és kijelz6
1. stt6kosar

2. stt6kosar
Kosarfogantyu
Sutéracs

Szilikon labak
Légkimenet

Halbzati kabel tarolo
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Kezel6feliilet és kijelz6

2 3 4 1 6

7 K
o £ - (038606880 o o
IS

& L e A e A& &

»i 7 SYNCFINISH () @  DpuALcoOK 8——0O

\_ 10—/ | — .

Id6zit6 bedllitas (nyomja meg a ,,+” vagy ,,-” gombot az 1 és 60 perc koézotti id6 bedllitasahoz)

Hémérséklet beallitas (a ,,+” vagy ,,-” gomb megnyomasaval allitsa be a h6mérsékletet 50 és 200 °C kozott)
Id6zit6 és hémérséklet kijelz6 az 1. stit6kosarhoz

Id6zit6 és hémérséklet kijelz6 az 2. stit6kosarhoz

1-es gomb az 1. siit6kosarhoz

2-es gomb az 2. stit6kosarhoz

Sziinet/start gomb

Készenléti/megszakito gomb

. DUAL COOK (dupla siités) gomb

10. SYNC FINISH (szinkronizdlas befejezése) gomb

W NIV R WS

Menii gombok

Menii I1dé (perc) Homérséklet (°C)
() Elémelegités 3 180
@ Hasdbburgonya 18 200
&> Hus 12 200
A Csirkecomb 20 200
& steak 12 180
@ Siitemény 25 160
£ Garnéla 8 180

B0 Hal 10 180
8 pira 20 180
&35 751dseg 10 160

N

\SSS Felmelegités 15 150

360 60
Szaritas (beallithato id6: 0,5-24 6ra)

HASZNALAT ELOTT
Haszndlat el6tt olvassa el az Gsszes utasitast, és Grizze meg kés6bbi hasznalatra. Kizardlag foldelt aljzathoz
csatlakoztassa a késziiléket. Els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a csomagoldanyagot. Tisztitsa meg a kosarakat és
siitéracsokat (lasd ,Tisztitas és karbantartas”). Kiviil-bellil puha kend&vel tisztitsa a késziléket. Ugyeljen arra,
hogy az elektromos alkatrészek szdrazak maradjanak. A késziilék teljesen felmelegiti az ételt, és a legtébb
Osszetev6hoz nincs sziikség olaj hozzaadasara.
Az elsd hasznalat el6tt korilbelll 10 percig mikodtesse a késziiléket, hogy eltavolitsa a gyartasi maradvanyokat.
Ugyeljen a megfelel§ szell6zésre. Els6 bekapcsoldskor a késziilék fiistét és jellegzetes szagot araszthat. Ez
normalis, és viszonylag révid idén belll megsz(inik.
Megjegyzés: A sitGracsot mindig a szilikon labakkal kell hasznalni. Ezek stabilizaljak a racsot a siitékosarban
sutés kdzben.
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HASZNALAT

1. Helyezze a készliléket szaraz, szilard és h&allé fellletre.

2. Akésziilék hasznalat kdzben felforrésodik, ezért ne helyezze mas targyak kozvetlen kozelébe.

3. Afogantyunal fogva huzza ki a stiit6kosarat a késziilékbél. Helyezze a stit6racsot a siitékosarba.

4. Tegye a hozzavaldkat a siitGkosarba. (Ne toltse a sitSkosar belsé feliiletén taldlhaté MAX. jel6lésen tul.)
Helyezze a slitGkosarat a késziilékbe. Bizonyosodjon meg réla, hogy a helyes allasban van, és jél zarddik.
Vigydzat! Ne toltson olajat vagy mds folyadékot a stit6kosdrba. Ne érintse meg a sit6kosarat mikodés
kdzben vagy rovid idén bellil a mikodése utan, mert nagyon forré. Csak a fogantyuval fogja meg a
stt6kosarat.

5. A haldzati csatlakozét dugja be egy alkalmas konnektorba. A késziilék ekkor készenléti mddban van.
Nyomja meg a ,,L'J” készenléti gombot. Minden szimbdlum megjelenik a kezel6feliileten.

6. Nyomja meg az 1-es gombot, majd a meniigombokat a siitési funkcié kivalasztasahoz. Allitsa be az id6t és
a h6mérsékletet az 1. sitbkosarhoz. A ,+” és ,-” gombokkal sziikség esetén valtoztassa meg az id6t (1 perc
gombnyomasonként) és a hémérsékletet (10 fok gombnyomasonként). A gyorsabb beallitdshoz tartsa
lenyomva a ,+” és ,-” gombokat.

7. Nyomja meg az 2-es gombot, majd a meniligombokat a sitési funkcid kivalasztdsdhoz és a 2. siit6kosar
idejének és hémérsékletének bedllitasahoz.

8. Nyomja meg ismét a sziinet/start gombot. A készilék bekapcsol. A rovidebb sitési id6re beadllitott
stt6kosar készil el elGszor.

9. Miutdn befejez6dott a sttési folyamat, a késziilék hangjelzést ad és kikapcsol. A ,,L'J” gombbal manualisan
is kikapcsolhat6 a késziilék.

MUkodés kozben a sziinet gomb megnyomasaval megszakithatja a folyamatot. A folytatashoz nyomja meg
ismét a szlinet gombot.

10. Huzza ki a stit6kosarat a késziilékbdl a slit6kosar fogantyujaval. Ellenérizze, hogy az étel megsiilt-e. Ha nem,
egyszerlen tolja vissza a kosarat a készillékbe. A meniben allitsa be a h6mérséklet és hosszabbitsa meg az
id6zit6t par perccel. Ezutdn nyomja meg a sziinet/start gombot a folyamat folytatdsahoz. MEGJEGYZES: Az
elkészités sordn a kosarat is kihuzhatja, hogy ellenérizze az allapotat, ill. hogy megrazza az ételt.

11. Zsiros ételeket, példaul marhahust, csirkét, egyéb olyan husokat, amelyeknek siités kozben felesleges
zsirjuk gyllik 6ssze a stit6kosar aljan, egyenként vegye ki egy fogdcsipesz segitségével.

Olyan ételek esetén, melyeknél nem gy(ilik 6ssze a sttési folyamat kozben felesleges zsir a stit6kosar aljan
(pl. hasabburgonya, zoldségek), huzza ki a stt6kosarat a készilékbdl, és helyezze az ételt kdzvetlenil a
tanyérra.

Megjegyzés: A slitGkosar és az ételek a siités utan forrdak. A sit6kosarban lév6 osszetev6ktdl figgben
forré g6z tavozhat.

12. Az elsG adag elkésziilése utan a készilék maris haszndlhato egy Ujabb adag elkészitéséhez.

Szinkronizalas funkcid befejezése

1) Nyomja meg a SYNC FINISH (szinkronizalds befejezése) gombot. A szimbdlum villog.

2) Nyomja meg az 1-es gombot az 1. stit6kosar sltési programjanak kivalasztasahoz.

3) Nyomja meg az 2-es gombot az 2. stit6kosar sltési programjanak kivalasztasahoz.

4) Nyomja meg a szinet/start gombot. A hosszabb siitési id6re beallitott siit6kosar kapcsol be el6szor. A
révidebb sitési idére bedllitott sitékosar késébb kapcsol be. Mindkét kosar egyszerre fejezi be a siitést.

Parhuzamos siitési funkcié (DUAL COOK)

1) Nyomja meg DUAL COOK (dupla sités) gombot, majd a menligombokat a sttési funkcio kivalasztasahoz és
mindkét sitSkosar idejének és h6mérsékletének beallitasdhoz. Mindkett6nél ugyanaz a program aktiv.

2) Nyomja meg a szlinet/start gombot. A késziilék bekapcsol.

Megjegyzés:

1) A mend, az idG6zit6 és a h6meérséklet gombok csak akkor nyomhatdok meg, ha az 1-es gomb, a 2-es gomb
vagy a DUAL COOK (dupla siités) gomb villog.

2) Kisebb adagok esetén egy siitGkosarral is elkészitheti az ételt. Valassza ki a programot az adott
sut6kosarhoz, és nyomja meg a sziinet/start gombot.

3) Mindkét kosarban torténd siités esetén a sziikséges siitési idé meghosszabbodik.

SUTESI TIPPEK
1. Aropogods hasdabburgonya optimalis mennyisége 350-500 g slit6kosaranként.
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2. Haakészilék hideg, hosszabbitsa meg az elkészitési id6t 3 perccel, vagy melegitse el6 az Ures késziiléket kb.
4 percig.

3. Egyes ételeket a siitési idG felénél fel kell razni. Az étel megrazasdhoz vagy megforditasahoz a fogantyunal
fogva huzza ki a slit6kosarat a készulékbdl, és razza meg, vagy forditsa meg az ételt egy villaval (vagy
fogdcsipesszel). Ezutan tolja vissza a stt6kosarat a késziilékbe.

4. A panirozott ételek ropogdsabbak lesznek, ha némi névényi olajjal megpermetezziik 6ket.

5. Ha siteményt, quiche-t vagy mas omlds ételt szeretne siitni, helyezzen a késziilékbe egy sit6- vagy
felfajtformat.

6. Rendkivil zsiros ételeket, példaul kolbaszt ne siisson a késziilékben.

VIGYAZAT:
1. Ne meritse vizbe a késziilékhazat, és ne oblitse le folyd vizzel.

2. Keriilje a folyadékok késziilékbe szivargasat, hogy megakaddlyozza az aramitést vagy a rovidzarlatot.

3. Ahozzavaldkat csak a siit6kosarba tegye, igy elkeriilve, hogy a hozzavaldk a flit6elemekkel érintkezzenek.

4. A légbemenetet és légkimenetet a késziilék miikodése kdzben nem szabad letakarni. Hagyjon legaldbb 10
cm helyet a készilék kordl és folott.

5. Tlzveszély all fenn, ha a sttékosar tele van olajjal!

6. MI(ikodés kdzben ne érintse meg a késziilék belsejét.

7. Legyen dvatos a forré g6zzel és a forrd leveg6vel, amikor a stit6kosarat kiveszi a késziilékbél.

8. MIikodés kdzben forré g6z dramlik ki a légkimenetbdl. Tartsa a kezét és az arcat biztonsagos tdvolsdgban a

l[égkimenettdl és a g6ztdl.
9. Azonnal kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a konnektorbdl, ha sotét fist szivarog a készllékbdl. Ez azt
jelenti, hogy az étel megégett vagy meghibdsodott a késziilék.

SUTESI TABLAZAT
Ha a sitni kivant étel csomagolasan taldlhato utasitasok eltérnek a tabldzatban szereplé utasitasoktol, akkor a
csomagolas utasitasait kovesse. Ha a késziilék még hideg, a siitési id6hoz adjon hozza 3 perc el6készitési id6t.

Mennyiség I1dé (perc)
Etel stit6kosaranként | H6m. (°C) | Egyik Mindkét Tovabbi informaciok
(g) stit6kosar sutékosar
Sargarépa 360 200 13-16 25-30 adjon hozza 1 EK olajat
Zo6ldbab 280 200 8-10 10-15 adjon hozza 1 EK olajat
Gomba 200 200 7-9 13-15 adjon hozza 1 EK olajat
Garnéla 360 180 7-10 10-13 adjon hozza 1 EK olajat
Steak 200 180 10-20 14-28 kenje be olajjal
Hasabburgonya | 360 200 15-22 28-32
Csirkemell 240 200 22-24 25-28 kenje be olajjal
Sertéskaraj 200 200 14-17 17-25 kenje be olajjal
Csirkefalatkak 280 200 10-13 18-21
Pizzatekercsek 440 200 12-15 15-18
Hagymakarika 240 190 13-16 18-22

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
1. Hagyja a késziléket kb. 30 percig hdilni, miel6tt hozzanyul vagy tisztitja. Rendszeresen tisztitsa a késziiléket

kivil, beldl.
2. Tisztitsa meg a késziilék kiils6 és bels6 oldalat egy nedves kenddével, majd torélje szarazra egy puha, tiszta
kendével.

3. Ne haszndljon surolészert vagy surold szivacsot.

4. Tavolitsa el a stit6kosarat, hogy a készlilék gyorsabban leh(ljon. Tisztitsa meg a stt6kosar-betéteket és a
slitéracsokat mosogatdszeres forrd vizzel és egy nem surold szivaccsal. Hasznalat el6tt alaposan szdritsa
meg.

5. Tavolitsa el az esetleges ételmaradékot a késziilékben taldlhato fltéelemrdl (a stitGkosar kivétele utan valik
lathatova) egy tisztitokefével.

Megjegyzés: A sitSkosar és a stutéracsok mosogatogépben moshatok.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A késziilék nem muikodik.

A késziilék nincs csatlakoztatva az
aramhoz.

Csatlakoztassa a haldzati csatlakozot
egy foldelt fali aljzathoz.

A késziilék bekapcsoldsdhoz nem
nyomta meg a sziinet/start gombot.

A készilék bekapcsoldsdahoz nyomja
meg a gombot.

Az ételek nem siilnek at.

Az élelmiszer mennyisége tul nagy a
kosarhoz képest.

Kevesebb ételt helyezzen a kosarba. A
kisebb mennyiségek egyenletesebben
stlnek.

A beallitott hémérséklet tul alacsony,
vagy a beallitott sitési id6tartam tul
rovid.

Nyomja meg a ,,+” gombot, hogy

bedllitsa a hémérsékletet a kivant
értékre, vagy adjon hozza néhany
percet.

Az ételek egyenetleniil
stltek meg.

Egyes ételeket a sutés felénél fel kell
razni.

Razza fel az ételeket a suités felénél.

A megsiilt harapnivalék
nem ropogosak.

Olyan harapnivaldt hasznalt, amelyet
hagyomanyos fritézben kell
elkésziteni.

Haszndljon siit6ben elkészitendé
harapnivaldkat, vagy kenje meg
vékonyan olajjal a harapnivaldkat a
ropogosabb eredmény eléréséhez.

A készulék fehér fiistot
bocsat ki.

Zsiros ételt készit.

A zsiros ételek stitése kdzben olaj
csOpog a slitGkosarba. A sitékosar
felforrésodhat és az olaj miatt fehér
fiist keletkezhet. Ez nem befolyasolja a
sttést, és a készuléket sem kdrositja.

A siUtSkosar korabbi sttésbél szarmazo
zsiradékot tartalmaz.

Tisztitsa meg alaposan a stt6kosarat
minden hasznalat utan.

A friss hasdabburgonya
nem egyenletesen siilt
meg.

On nem friss burgonyat hasznalt.

Friss burgonydt hasznaljon és tgyeljen
rd, hogy az sltés kdzben szilard
maradjon.

Nem oblitette le rendesen a
burgonyahasdabokat sités el6tt.

Oblitse le rendesen a
burgonyahasabokat, hogy eltavolitsa a
keményit6ét a hasabok kilsejérél.

A friss hasabburgonya
nem ropogos.

A hasabburgonyak ropogdssaga a
hasabburgonya viz- és olajtartamatdl
figg.

Ugyeljen ra, hogy a hasabburgonyak
rendesen meg legyenek szdritva,
mielGtt olajat ad hozzajuk.

Vagja kisebbre a burgonyadarabokat a
ropogodsabb eredmény eléréséhez.

A ropogds eredmény elérése
érdekében adjon hozza egy kicsivel
tobb olajat.

MUSZAKI ADATOK

Halobzati fesziltség: 220-240 V~ 50-60 Hz

Teljesitmény: 2200-2600 W

Energiafogyasztds készenléti lzemmaddban: 0,4 W
1 perc utan a termék automatikusan a kévetkezé Gizemmaddba all készenléti tizemmaddban.
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GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT

A kiszallitas el6tt készilékeinket szigord minéségi vizsgalatnak vetjik ald. Amennyiben minden koériltekintéstink
ellenére a gyartas, vagy a szallitds soran karosodasok |éptek fel, kiildjék vissza a késziiléket a keresked6nek.

A vasarolt késziilékre vonatkozdan 2 év garanciat vallalunk, melynek szamitdsa a vasarlds napjdval kezdédik.
Ezen id6szak alatt minden olyan meghibasodast koltségmentesen javitunk ki, melyek anyagi, vagy gyartasi
hibakra vezethet6k vissza. A hiba elharitdsa cserével, vagy javitassal torténik. Ha a termék meghibdsodott,
forduljon kdzvetlenil az értékesit6hoz.

A garancia nem vonatkozik azon esetekre, ha a hibak a késziilék nem rendeltetésszer( haszndlatara vezethet6k
vissza, ill. ha a zavarok kivilallok altali beavatkozasokbdl, ill. nem eredeti alkatrészek felszereléséb6l erednek.
Mindig jol Grizzék meg a vasarlast igazolo szelvényt. A blokk nélkil a garancia nem érvényesithetd. A hasznalati
Utmutatdban leirtak figyelmen kivil hagyasa a garancia megsz(inését vonja maga utdn. Az ilyen esetekben
fellép6 karokért céglink nem vallal felel6sséget. A helytelen haszndlatbdl, vagy a biztonsagi felhivasok
figyelmen kivil hagyasabdl ered6 anyagi karokért és testi sérilésekért céglink nem vallal felel6sséget. A
tartozékok kdrosoddsa nem jelenti azt, hogy a teljes késziléket koltségmentesen cseréljiik. Ebben az esetben
vegye fel a kapcsolatot Ugyfélszolgalatunkkal. Az Gsszetort Gveg és mdanyag alkatrészek cseréje mindig
koltségekkel jar. Az elhasznalddd, vagy kopdalkatrészek karosodasara, valamint ezen alkatrészek tisztitasara,
karbantartasara, vagy cseréjére nem vonatkozik garanciavallalasunk. Ezek mindig koltségekkel jarnak.

A 2012/19/EU iranyelvvel 6sszhangban ennek a terméknek a cimkéje egy &athuzott kerekes

hulladékgylijt6t abrazol, amit azt jelzi, hogy a termék nem kerilhet a haztartdsi hulladék kozé. A

szelektiv valogatasnak ala nem vetett elektromos és elektronikus késziilékek a veszélyes anyagok,

keverékek vagy alkotéelemek miatt potencialisan veszélyesek lehetnek a kornyezetre és az emberi
B cgészségre. A jelen termék leaddsaval és Ujrahasznositasaval kapcsolatban érdeklédjon helyi
onkormanyzatdnal, vagy hulladékgazdalkodasi szolgaltatdjanal.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at

-22-



Navod na poutzitie — Slovensky

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim vyrobku si precitajte nasledujice pokyny. Predidete tak Urazom a poskodeniu vyrobku a pri
pouzivani spotrebica dosiahnete najlepsie vysledky. Uschovajte tento ndvod na poutZitie na bezpenom mieste.
Ak tento spotrebic poskytnete inej osobe, uistite sa, Ze ma k dispozicii aj tento ndvod na pouzitie.

V pripade poskodenia spotrebica v dosledku nereSpektovania pokynov v tomto ndvode zanikd narok na
uplatnenie zaruky. Vyrobca/dovozca nenesie zodpovednost za skody spdsobené nereSpektovanim pokynov v
navode na pouzitie, nespravnym pouzivanim alebo pouzivanim, ktoré nie je v sulade s poZiadavkami tohto
navodu na pouzitie.

1.

vk wnN

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a znalosti, pokial si pod dohladom alebo boli
obozndmené s jeho bezpecnym pouZivanim a rozumejd moznym rizikdm.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a Gdrzbu smu vykonavat deti len v pripade, Ze su starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

Spotrebic a jeho napdjaci kdbel drite mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho z bezpecénostnych dévodov vymenit vyrobca, personal jeho
zakaznickeho servisu alebo podobne kvalifikovana osoba.

Informacie o Cisteni povrchov, ktoré prichddzaju do styku s potravinami alebo olejom, ndjdete v ndvode na
pouzitie v odseku ,,Cistenie a udrzba“.

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na ovlddanie prostrednictvom externého ¢asovaca alebo samostatného
systému dialkového ovladania.

Tento spotrebic je uréeny na pouzivanie v domacnosti a v podobnych oblastiach, akymi su napriklad:
kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a na inych pracoviskach; farmy; na pouZivanie
hostami v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach; v penziénoch ponukajucich ranajky.

Pred zapojenim zastrcky do zasuvky skontrolujte, ¢i napétie a frekvencia zodpovedaju Udajom na typovom
Stitku.

Vytiahnite zastrcku zo zasuvky, ked spotrebi¢ nepouzivate alebo ked ho chcete vydistit.

Ked' pouzivate predlZovaci kdbel, uistite sa, Ze je vhodny na spotrebu energie spotrebica. V opachom
pripade moze dojst k prehriatiu predlZovacieho kabla a/alebo zastrcky. Pri zakopnuti o predlZovaci kabel
hrozi nebezpecenstvo poranenia. Snazte sa predchadzat nebezpeénym situaciam.

Uistite sa, Ze napajaci kdbel nevisi cez ostré hrany a je v bezpecnej vzdialenosti od horucich predmetov a
otvoreného ohna.

Spotrebi¢ ani jeho zastrcku nepondrajte do vody alebo inych kvapalin. Vznikd tym nebezpelenstvo
ohrozenia Zivota v dosledku zasahu elektrickym prddom!

Ak chcete vytiahnut zastréku zo zasuvky, tahajte za zastréku. Netahajte za kabel.

Nedotykajte sa spotrebica, ak spadol do vody. Vytiahnite zastréku zo zasuvky, vypnite spotrebi¢ a
odovzdajte ho na opravu autorizovanému zdkaznickemu servisu.

Zastréku spotrebica nezapajajte do zasuvky ani ju z nej nevytahujte mokrymi rukami.

Za ziadnych okolnosti sa nepokusajte otvarat kryt spotrebica ani spotrebi¢ opravovat. Mohlo by déjst k
zasahu elektrickym prudom.

Ked'je spotrebic v prevadzke, nenechavajte ho bez dozoru.

Tento spotrebic nie je uréeny na komercéné pouzitie.

Spotrebic¢ pouzivajte len na ucel, na ktory je urceny.

Spotrebic postavte na rovny a stabilny povrch, z ktorého neméze spadnut.

Spotrebic chrarite pred nadmernym znecistenim a vlihkostou.

Spotrebic Cistite jemne navlih¢enou handrickou.

Nenechavajte spotrebi¢ v prevadzke bez dozoru. Ked sa chcete od spotrebica vzdialit, vidy ho vypnite
alebo vytiahnite jeho zastréku zo zasuvky (tahajte za zastrcku, nie za kabel).

Spotrebi¢ neumiestiujte k stene alebo inému spotrebi¢u. Na zadnej strane a bocnych strandch spotrebica,
ako aj nad spotrebi¢om nechajte aspon 10 cm volného priestoru.

Pocas fritovania hortdcim vzduchom unikd z vypustov vzduchu horuca para. Ruky a tvar drzte v bezpecnej
vzdialenosti od pary a vypustov vzduchu. Na horucu paru a horuci vzduch ddvajte pozor aj pri vyberani
nadoby zo spotrebica.

Ked zo spotrebi¢a unikd tmavy dym, okamZite vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky. Nadobu zo
spotrebic¢a nevyberajte, kym spotrebi¢ neprestane dymit.
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28. Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze je vyhrievacie teleso a okolie spotrebica Cisté a bez zvyskov jedla, aby
ste zabezpecili bezproblémové fungovanie spotrebica.

29. Pozor, horuci povrch!

VAROVANIE! Prosim, nedotykajte sa povrchu pocas prevadzky. Ked' je spotrebi¢ v prevadzke, moze byt
teplota pristupnych povrchov velmi vysoka.

30. Z vetracich otvorov na zadnej strane spotrebica vychadza horuci vzduch. Spotrebi¢ drite v dostatocnej
vzdialenosti od materialov, ktoré su citlivé na vysoku teplotu, ako napriklad sklo.

31. Ked pouzivate vyrobky s neprilnavou vrstvou, uistite sa, Ze nie su v rovnakej miestnosti Ziadne vtaky a Ze je
miestnost Uplne uzavretd a dobre vetrana.

32. Po poutiiti, pred predhrievanim spotrebi¢a bez jedla a rovnako aj po fnom vidy odstrante papier na
pecenie.

33. Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze su vyhrievacie teleso a kryt Cisté a bez zvyskov jedla, aby ste
zabezpedili optimalne fungovanie spotrebica.

34. Dbajte na to, aby boli pokrmy pripravené v tomto spotrebici zlatozIté a nie tmavé alebo hnedé. Odstrarite
pripalené zvyky jedla. Cerstvé zemiaky nesmazte pri teplotach vyssich ako 180 °C (aby sa minimalizovala
tvorba akrylamidu).

35. Pri Cisteni hornej ¢asti vnutorného priestoru spotrebica budte opatrna/-y: Vyhrievacie teleso je horlce a
hrany kovovych Casti su ostré.

POPIS DIELOV

Lo N R WNRE

Privod vzduchu

Ovladaci panel a displej

Fritovaci kos 1

Fritovaci kos 2

Rukovit fritovacieho kosa

Rost

Silikdbnové nozicky

Vypust vzduchu

Ulozny priestor na napéjaci kdbel
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Ovladaci panel a displej

-

N
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M 7 SYNCFINISH (@)  (®)  DUALCOOK 8——0O
10— N9

A

Ovladanie ¢asovaca (Stlacenim tlacidla ,,+

“ alebo ,,-“ nastavite ¢as od 1 do 60 minut.)

Reguldcia teploty (Stlacenim tlacidla ,+“ alebo ,,-“ nastavite teplotu na hodnotu v rozmedzi 50 az 200 °C.)
Ukazovatel ¢asovaca a teploty fritovacieho kosa 1

Ukazovatel ¢asovaca a teploty fritovacieho kosa 2

Spinac 1 na fritovaci kos 1

Spinac 2 na fritovaci kos 2

Tlacidlo na pozastavenie/spustenie

Tlacidlo na prepnutie do pohotovostného rezimu/zrusenie

Tlacidlo na pripravu v oboch fritovacich koSoch

10 Tlacidlo na dokoncenie synchronizacie

WENOU A WN R

Tlac¢idla menu

Menu Standardny ¢as (min) Standardna teplota (°C)
E predhrievanie 3 180
@ hranolceky 18 200
> maso 12 200
e kuracie stehnd 20 200
é steak 12 180
@ kol 25 160
£ krevety 8 180
€ ryby 10 180
A hizza 20 180
% zelenina 10 160
RY
\SSS ohrievanie 15 150
360 60
susenie (nastavitelny c¢as: 0,5 aZ 24 hodin)
PRED POUZITIM

Pred pouzitim si najskér precitajte vSetky pokyny a uschovajte ich, aby ste si ich v pripade potreby mohli
kedykolvek opat precitat. Tento spotrebic zapajajte len do uzemnenej zasuvky. Pred prvym pouzitim odstrarite
obalovy material. Vy¢&istite fritovacie koe a rosty (pozri ¢ast ,Cistenie a Gdriba“). Vnutornu a vonkajsiu ¢ast
spotrebiéa vyéistite méikkou handriékou Dbajte na to aby elektrické komponenty zostali suché. Tento
Pred prvym pouzitim zapnite spotrebi¢ na priblizne 10 minut, aby sa vysokou teplotou odstranili pripadné
zvysky z vyroby. Dbajte na dostatocné vetranie. Po prvom zapnuti mdZe spotrebic¢ trochu dymit a Specificky
zapachat. Je to normalny jav, ktory po kratkom ¢ase zmizne.

Upozornenie: Rost vzidy pouzivajte so silikdnovymi noZickami. Ich dlohou je stabilizovat rost pocas fritovania vo
fritovacom kosi.
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POUZITIE

1.
2.

10.

11.

12.

Spotrebic poloZte na suchy, pevny a teplovzdorny povrch.

Spotrebi¢ sa pocas pouZivania zahrieva na vysoku teplotu, preto ho neumiestiujte do bezprostrednej
blizkosti inych predmetov.

Vytiahnite zo spotrebica za rukovat fritovaci k3. Do fritovacieho kosa vlozZte rost.

Do fritovacieho kosa vlozte suroviny (neprekracujte znacku MAX vo vnutri kosa). Fritovaci koS zasurite do
spotrebica. Uistite sa, Ze je v spravnej polohe a spotrebic je Uplne uzavrety.

Pozor: Fritovaci k&% nenaplifiajte olejom ani inymi tekutinami. Potas prevadzky ani kratko po nej sa
nedotykajte fritovacieho kosa, pretoze je velmi horuci. Fritovaci kds chytajte len za rukovat.

Zastrcku spotrebica zapojte do vhodnej elektrickej zasuvky. Spotrebic je teraz v pohotovostnom rezime.
Stlacte tlacidlo na prepnutie do pohotovostného rezimu ,®“ Na ovladacom panely sa zobrazia vSetky
symboly.

Stlacenim tlacidla 1 a nasledne jedného z tlacdidiel menu zvolte funkciu pripravy. Zvolte Cas pripravy a
teplotu pre fritovaci k63 1. Pomocou tladidiel ,+“ a ,,-“ mdzete v pripade potreby zmenit ¢as (1 stlaenie
tlacidla =zmena o 1 minutu) a teplotu (1 stlacenie tlacidla = zmena o 10 stupnov). Na rychlejsie nastavenie
podrzte tlacidld ,,+“ a ,,-“ dlhSie stlacené.

Stlacenim tlacidla 2 a nasledne jedného z tlacidiel menu zvolte funkciu pripravy a nastavte ¢as a teplotu
pre fritovaci kos 2.

Stlacte tlacidlo na pozastavenie/spustenie. Spotrebic sa uvedie do prevadzky. Fritovaci kos s kratsim ¢asom
pripravy je hotovy ako prvy.

Po skonceni pripravy zaznie zvukovy signal a spotrebic¢ sa vypne. Spotrebi¢ mozete vypnut aj manualne
pomocou tlacidla ,,K'J”.

Pocas prevadzky mézete stladenim tladidla na pozastavenie proces prerusit. Ak chcete pokracovat, znova
stlacte tlacidlo na pozastavenie.

Vytiahnite fritovaci kds za rukovat zo spotrebica. Skontrolujte, ¢i si potraviny ufritované. Ak nie, zasurite
kos spat do spotrebica. Prejdite do menu na nastavenie teploty a prediZenie ¢asovaca o niekolko minut.
Potom stlacte tlagidlo na pozastavenie/spustenie, aby proces pripravy pokra¢oval. POZNAMKA: Pocas
pripravy mbzete vytiahnut ko3, aby ste skontrolovali stav a pretrepali suroviny.

Mastné potraviny, ako napr. hovddzie maso, kuracie maso a iné druhy masa, ktorych prebytocny tuk sa
pocas procesu pripravy hromadi na dne fritovacieho kosSa, vyberajte zo spotrebi¢a jednotlivo pomocou
kliesti.

Na vybratie potravin, pri ktorych priprave sa na dne fritovacieho koSa nehromadi prebytocny tuk (napr.
hranoléeky, zelenina), vytiahnite fritovaci kS zo spotrebica a jedlo servirujte priamo na tanier.
Upozornenie: Fritovaci kds a pokrmy s po fritovani hordce. V zévislosti od surovin v miske méze unikat
horuca para.

Po dokonceni pripravy je spotrebi¢ okamZite pripraveny na pripravu dalSej porcie surovin.

Funkcia dokoncenia synchronizacie

1)
2)
3)
4)

Stlacte tlacidlo ,,SYNC FINISH”. Symbol za¢ne blikat.

Stlacenim tlacidla 1 zvolte program pripravy pre fritovaci kos 1.

Stlacenim tlacidla 2 zvolte program pripravy pre fritovaci kos 2.

Stlacte tlacidlo na pozastavenie/spustenie. Zdna s dlhsim ¢asom pripravy sa spusti ako prva. Zéna s kratsim
¢asom pripravy sa spusti neskor. Priprava bude v oboch zénach dokonéena v rovnakom case.

Funkcia paralelnej pripravy

1)

2)

Stlacenim tlacidla ,,DUAL COOK“ a nasledne jedného z tlacidiel menu zvolte funkciu pripravy a nastavte ¢as
a teplotu pre obe zdny. Pri oboch zénach bude nastaveny rovnaky program.

Stlacte tlacidlo na pozastavenie/spustenie. Spotrebic¢ sa uvedie do prevadzky.

Upozornenie:

1)
2)

3)

Tladidla menu a tlacidla na nastavenie ¢asovaca a teploty mozno ovladat len vtedy, ked blika tlacidlo 1,
tlacidlo 2 alebo tlacidlo ,,DUAL COOK".

Na pripravu mensich porcii mozete pouzit len jeden fritovaci kés. Zvolte program a stlacte tlacidlo na
pozastavenie/spustenie.

Pri priprave v oboch zénach sa predlzuje potrebny ¢as pripravy.
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TIPY NA FRITOVANIE

1. Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je 350 — 500 gramov na jeden fritovaci kos.

2. Ak je spotrebi¢ studeny, predizte ¢as pripravy o 3 mintty alebo prazdny spotrebi¢ predhrievajte priblizne 4
minuty.

3. Niektoré pokrmy treba v polovici ¢asu pripravy pretrepat. Ked chcete pokrm pretrepat alebo obratit,
vyberte fritovaci kbs za rukovit zo spotrebica a zatraste nim alebo pokrm otocte vidlickou (alebo kliestami).
Potom zasunte fritovaci kds spat do spotrebica.

4. Obalované jedla budu chrumkavejsie, ked ich postriekate malym mnoZstvom rastlinného oleja.

5. Ked chcete piect kola¢, quiche alebo iné krehké pokrmy, vioZte do spotrebi¢a formu na pecenie alebo
zapekaciu misu.

6. Nepripravujte v spotrebici extrémne mastné potraviny, napriklad klobasy.

POZOR:

1. Nepondrajte spotrebic¢ do vody a neoplachujte ho pod teclcou vodou.

2. Dbajte na to, aby sa do spotrebi¢a nedostala kvapalina. Predidete tak urazu elektrickym pridom alebo

skratu.

Suroviny vkladajte len do fritovacieho koSa, aby ste zabranili ich kontaktu s vyhrievacimi telesami.

Otvor na privod a vypust vzduchu nesmie byt pocas prevadzky spotrebica zakryty. Okolo spotrebica a nad

nim nechajte aspon 10 cm volného priestoru.

V pripade naplnenia fritovacieho kosa olejom hrozi nebezpecéenstvo poZiaru!

Ked'je spotrebic¢ v prevadzke, nedotykajte sa jeho vnutra.

Pri vyberani fritovacieho kosSa zo spotrebica davajte pozor na horucu paru a horuci vzduch.

Pocas prevadzky unikd z vypustu vzduchu horuca para. Ruky a tvar drite v bezpecnej vzdialenosti od

vypustu vzduchu a pary.

9. Ked zacne zo spotrebica vychddzat tmavy dym, okamzite ho vypnite a vytiahnite jeho zéstrcku zo zasuvky.
Znamena to, Ze sa jedlo pripalilo alebo spotrebic spravne nefunguje.

Pw

PN WU

TABULKA S POKYNMI NA FRITOVANIE
Ak sa pokyny na obale vyrobku liSia od informacii v tejto tabulke, postupujte podla pokynov na obale. Ak je
spotrebic eSte studeny, pridajte k ¢asu pripravy 3 minuty.

Surovina MnoZstvo Teplota Cas (min) Dalie informacie
nazénu(g) | (°C) Jedna zéna Obe z6ny

mrkva 360 200 13-16 25-30 Pridajte 1 polievkovd
lyZicu oleja.

zelens fazula 280 200 8-10 10-15 Pridajte 1 polievkovu
lyZicu oleja.

hriby 200 200 7-9 13-15 Pridajte 1 polievkovd
lyZicu oleja.

krevety 360 180 7-10 10-13 Pridajte 1 polievkovu
lyZicu oleja.

steaky 200 180 10-20 14 -28 Potrite olejom.

hranolceky 360 200 15-22 28 -32

kuracie prsia 240 200 22-24 25-28 Potrite olejom.

bravcové kotlety 200 200 14-17 17-25 Potrite olejom.

kuracie nugety 280 200 10-13 18 -21

zapekané Zemle 440 200 12-15 15-18

cibulové kruzky 240 190 13-16 18-22

CISTENIE A UDRZBA

1. Skor ako sa spotrebi¢a dotknete alebo ho zaénete Cistit, nechajte ho priblizne 30 minuat chladnut.
Spotrebic pravidelne Cistite zvnutra i zvonku.

2. Vndtornl a vonkajsiu cast spotrebi¢a vycistite vlhkou handrickou a utrite dosucha makkou, cistou
handrickou.

3. VzZiadnom pripade nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo Spongie.

-27-



4. Spotrebi¢ rychlejSie vychladne, ked z neho vyberiete fritovaci kés. Fritovacie koSe a rosty vycistite
prostriedkom na umyvanie riadu, horicou vodou a jemnou Spongiou. Pred pouzitim ich dékladne osuste.

5. Z vyhrievacieho telesa odstrarnte pomocou kefy pripadné zvysky jedla (viditelné po vybrati fritovacieho
kosa).

Poznamka: Fritovacie koSe a rosty su odolné proti poskodeniu v umyvacke riadu.

ODSTRANOVANIE PORUCH

Problém Mozna pricina Riesenie
Spotrebic nie je zapojeny do Zapojte zastrcku do uzemnenej
elektrickej siete. nastennej zasuvky.

Spotrebic nefunguje. Nestla¢ili ste tlagidlo na
pozastavenie/spustenie, aby sa Zapnite spotrebic stlacenim tlacidla.

spotrebic zapol.

. v e Dévajte do fritovacieho koSa mensie
Vo fritovacom kosi je prilis vela v , v .
surovin mnozstvo surovin. Mensie mnoZstva sa
Suroviny nie su ' ufrituju rovnomernejsie.

ufritované. Stlacenim tlacidla ,,+“ nastavte teplotu

Teplota je prilis nizka alebo je .
P J , P PR J na potrebnu hodnotu alebo nastavte
nastaveny prili$ kratky cas. o . N
niekolko minut navyse.

Suroviny sa frituju Niektoré potraviny treba v polovici Pretrepte potraviny v polovici ¢asu
nerovhomerne. Casu pripravy pretrepat. pripravy.

Na dosiahnutie chrumkavejSieho
Fritované pochutiny nie Pouzili ste typ pochutiny, ktory treba vysledku pouZite pochutiny urcené na
su chrumkavé. pripravit v tradi¢nej fritéze. pecenie v rure alebo ich potrite

trochou oleja.

Pocas fritovania mastnych potravin
kvapka do misky olej. Miska sa méze

Pripravujete mastné potraviny. zahriat a olej sp6sobuje biely dym.
Zo spotrebica unika biely Neovplyvni to vysledok pripravy ani
dym. neposkodi spotrebit.

Miska obsahuje zvysky tuku z Misku po kazdom pouziti dékladne

predchadzajuceho pouzivania. vyCistite.

. , . Pouzite Cerstvé zemiaky a dbajte na to,
Pouzili ste staré zemiaky.

Cerstvé hranoléeky sa aby pocas fritovania zostali celistvé.
nefritujd rovnomerne. Zemiaky ste pred fritovanim Zemiaky dokladne oplachnite, aby ste
dostatocne neoplachli. z ich povrchu odstranili Skrob.

Pred pridanim oleja hranoléeky
poriadne osuste.

Cerstvé hranoléeky nie st | Chrumkavost hranol¢ekov zavisi od Zemiaky nakrajajte na mensie kusky,
chrumkavé. obsahu oleja a vody v zemiakoch. aby boli chrumkavejsie.

Chrumkavejsi vysledok dosiahnete, aj
ked pridate trochu viac oleja.

TECHNICKE UDAJE

Prevadzkové napatie: 220 — 240 V~ 50 — 60 Hz

Vykon: 2200 -2600 W

Spotreba energie v pohotovostnom rezime: 0,4 W

Po 1 minute sa vyrobok automaticky prepne do pohotovostnom rezime.
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ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Pred vyvozom su nase spotrebice podrobené prisnej kontrole kvality. Ak sa ale aj napriek tomu vyskytnu Skody
vzniknuté pocas vyroby alebo transportu, poslite prosim spotrebic spat na predajcu.

Ponukame Vam 2 roky zaruku na ponukany tovar, po¢nuc driom predaja. V priebehu tohoto ¢asového obdobia
zdarma odstranime vsetky zavady, ktoré poukazuju na chyby materidlu alebo vyrobné chyby, a to opravou
alebo vymenou. Ak je Vas pristroj pokazeny, mozete sa obratit priamo na predajcu.

Vady, ktoré vznikli neodbornou manipuldciou, ako aj poruchy funkcie sp6sobené zasahmi a opravami tretej
osoby alebo zabudovanim inych ako origindlnych ¢asti nebudu zahrnuté do predmetu tejto zaruky. Uschovajte
si doklad o kupe , bez potvrdenia budu vylucené akékolvek zaruky. Pri Skodach spésobenymi nedodrzanim
navodu na obsluhu, zanikd narok na zaruku. Nenesieme zodpovednost za vzniknuté Skody. Za vecné skody
alebo zranenia spdsobené nespravnou obsluhou alebo nedodrZzanim bezpecnostnych pokynov nerucime.
Poskodenie prislusenstva neznamena, Ze celd jednotka bude nahradena bez poplatku. V tomto pripade, prosim,
kontaktujte nas zakaznicky servis. Rozbité sklo alebo plastové diely su vidy za poplatok. Poskodenie
spotrebného materialu alebo dielov, ktoré podliehaju opotrebovaniu, rovnako ako Cistenie, Udrzba alebo
vymena takychto dielov, na tie sa zaruka nevztahuje, st za poplatok.

Tento vyrobok je oznaceny tymto symbolom preskrtnutého kosa na odpadky v sulade s eurépskou

smernicou 2012/19/EU, ktory upozorriuje, ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s inym odpadom z

domacnosti. Elektrické a elektronické zariadenia, ktoré nepodliehaju selektivnemu triedeniu, su z

dovodu pritomnosti nebezpecnych latok, zmesi alebo zloZiek potencidlne nebezpecné pre Zivotné
B prostredie a fudské zdravie. Informéacie o vrateni a recykldcii tohto vyrobku ziskate na miestnom
mestskom/obecnom drade alebo u sluzby na likvidaciu odpadu.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Navodila za uporabo — Slovenian

VARNOSTNA OPOZORILA

Pred uporabo obvezno preberite naslednja navodila, da boste preprecili posSkodbe ali Skodo in dosegli najboljsi
rezultat pri uporabi te naprave. Ta navodila za uporabo shranite na varnem mestu. Ce boste napravo predali
tretji osebi, ji predajte tudi ta navodila.

V primeru poskodb zaradi nespoStovanja teh navodil za uporabo postane garancija neveljavna.
Proizvajalec/uvoznik ne odgovarja za poskodbe, ki so nastale zaradi neupostevanja teh navodil za uporabo,
zaradi malomarnosti pri uporabi ali uporabe, ki ni skladna z zahtevami v teh navodilih za uporabo.

1.

vk wnN

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Otroci, starejSi od 8 let in osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem lahko uporabljajo to napravo, ¢e so pod nadzorom ali so dobili
napotke za varno uporabo naprave ter poznajo s tem povezane nevarnosti.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

Ci$¢enja in vzdrievanja ne smejo opravljati otroci; razen, ¢e so starejsi od 8 let in pod nadzorom.

Napravo in kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajsih od osmih let.

Ce je kabel pogkodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov pooblai¢en serviser ali podobno
usposobljena oseba, da se prepredijo nevarnosti.

Navodila za ¢i$¢enje povrsin, ki pridejo v stik z Zivili ali oljem, najdete pod »CISCENJE IN NEGA« v navodilih
za uporabo.

Ta naprava ni namenjena za uporabo preko zunanjega casovnika ali loCenega sistema za daljinsko
upravljanje.

Ta naprava je predvidena za uporabo v gospodinjstvu in podobnih podrocjih, kot na primer: ¢ajne kuhinje
za zaposlene v podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na kmetijah, uporaba s strani gostov v hotelih,
Preden prikljucite vti¢ v elektri¢no vticnico, preverite, ¢e se napetost in frekvenca elektricnega omrezja
ujemata z navedbami na tipski tablici naprave.

Ko naprave ne uporabljate ali preden jo ocistite, povlecite vti¢ iz vti¢nice.

Ce uporabite podalj$ek, mora le-ta biti primeren za porabo elektrike te naprave, drugace lahko pride do
pregrevanja podaljska in/ali vtica. Obstaja nevarnost poskodb, ¢e se spotaknete ¢ez podaljsek. Bodite
pozorni, da preprecite nevarne situacije.

Pozorni bodite, da prikljucni kabel ne visi ¢ez ostre robove ter da se ne nahaja v blizini vroc¢ih predmetov in
odprtega ognja.

Naprave ali elektri¢nega vti¢a ne potopite v vodo ali v druge tekocine. Obstaja smrtna nevarnost zaradi
elektricnega udara!

Za odstranitev vtica iz vti¢nice povlecite za vti¢. Ne vlecite za kabel.

Ne dotikajte se naprave, ¢e vam je padla v vodo. Vti¢ izvlecite iz vticnice, napravo izklopite in jo posljite
pooblas¢enemu serviserju v popravilo.

Elektricnega vtica ne izvlecite iz vtinice, ¢e imate mokre roke, prav tako ga ne vtaknite v vti¢nico.

V nobenem primeru ne odpirajte ohisja naprave in ne skusajte je popraviti sami. To lahko povzroci
elektri¢ni udar.

Delujoco napravo imejte vedno pod nadzorom.

Ta naprava ni namenjena komercialni uporabi.

Napravo uporabljajte samo v njen namen.

Napravo postavite na stabilno, ravno povrsino, s katere ne more pasti.

Prosimo, da izdelek zascitite pred prekomerno umazanijo in vlago.

Izdelek sam odistite z rahlo navlazeno krpo.

Naprave ne pustite brez nadzora, ko je vklopljena! Ce zapustite prostor, vedno izklopite napravo oziroma
povlecite vtic iz vticnice (povlecite za vti¢, ne za kabel).

Naprave ne postavljajte ob steno ali drugo napravo. Na zadnji strani, ob straneh in nad napravo pustite
vsaj 10 cm prostora.

Pri cvrtju z vro€im zrakom vroca para uhaja skozi izstopne odprtine za zrak. Roke in obraz naj bodo na varni
razdalji od pare in odprtin za zrak. Pazite na vroco paro in vroc¢ zrak tudi takrat, ko odstranjujete posodo iz
aparata.

Takoj izkljucite napravo iz vticnice, e opazite, da iz naprave prihaja temni dim. Preden posodo odstranite
iz naprave, pocakajte, da dim izgine.

Pred vsako uporabo naprave se prepricajte, da sta grelni element in okolica Cista in brez ostankov hrane,
da zagotovite pravilno delovanje.
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29. Pozor — vroca povrsina!

OPOZORILO! Prosimo, da se med uporabo ne dotikate povrSine. Povrsina se lahko mocno segreje, ko je
naprava vklopljena.

30. Vroc zrak prihaja iz prezracevalne reZe na zadnji strani naprave. Pazite na zadostno razdaljo od materiala, ki
je obcutljiv na toploto, kot je steklo.

31. Ce uporabljate izdelke s premazom proti prijemanju, zagotovite, da v istem prostoru ni pti¢ev in da je
prostor popolnoma zaprt in se ga da dobro prezraciti.

32. Papir za peko vedno odstranite po uporabi in pred/med segrevanjem brez hrane.

33. Pred vsako uporabo naprave se prepricajte, da sta grelni element in ohisje Cista in brez ostankov hrane, da
zagotovite pravilno delovanje.

34. Prepricajte se, da je hrana, pripravljena v tej napravi, zlato rumene barve in ne temna ali rjava. Odstranite
zazgane ostanke hrane. Ne cvrite sveZega krompirja pri temperaturah nad 180 °C (da bi zmanjsali
nastajanje akrilamida).

35. Pri ciSCenju zgornjega dela prostora za pecenje bodite previdni: Grelni element je vroc in robovi kovinskih
delov so ostri.

OPIS DELOV

Lo NOULRAWNRE

Vstop zraka

Upravljalno polje in zaslon

Vstavek 1

Vstavek 2

Rocaj za vstavek

Resetka

Silikonske noge

Odvod zraka

Prostor za shranjevanje omreznega kabla
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Upravljalno polje in zaslon
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Upravljanje éasovnika (pritisnite »+« ali »-« za nastavitev ¢asa od 1 do 60 minut)

Upravljanje temperature (pritisnite »+« ali »-« za nastavitev temperature na vrednost med 50 in 200 °C)
Prikaz ¢asovnika in temperature za vstavek 1

Prikaz ¢asovnika in temperature za vstavek 2

Stikalo 1 za vstavek 1

Stikalo 2 za vstavek 2

Gumb za premor/zacetek

Gumb stanje pripravljenosti/prekinitev

. Gumb za vzporedno kuhanje

10. Gumb za dokoncanje sinhronizacije

A

WENOU A WN R

Gumbi menija

Meni Standardni ¢as (min.) Standardna temperatura (°C)
@I] predgretje 3 180
@ ocvrt krompircek 18 200
meso 12 200
A pis¢andja bedra 20 200
= zrezek 12 180
@ kolac 25 160
£ Kozice 8 180
R0 riba 10 180
<) hica 20 180
@% zelenjava 10 160
\SSS\ pogrevanje 15 150
o 360 60
dehidracija (Nastavljiv ¢as: 0,5 do 24 ur)
PRED UPORABO

Pred uporabo naprave najprej preberite celotna navodila za uporabo in jih shranite za poznejSo uporabo.
Napravo prikljucite samo v primerno ozemljeno vti¢nico. Pred prvo uporabo odstranite celothno embalaZo.
Ocistite vstavke in resetke. (Glejte »Ci$€enje in nega«). Zunanjo in notranjo stran naprave ocistite z mehko krpo.
Pazite, da elektricni deli ostanejo suhi. Ta naprava ogreje Zivila v celoti. Pri vecini Zivil ni potrebno dodati olja.

Napravo pred prvo uporabo vklopite za pribl. 10 minut, da uniite morebitne proizvodne ostanke. Poskrbite za
dobro zracenje. Po prvem vklopu lahko naprava odda nekaj dima in znacilen vonj. To je obi¢ajno in izgine v
sorazmerno hitro.

Napotek: Resetko uporabljajte le s silikonskimi nogami. Te stabilizirajo reSetko med procesom pecenja v kosari
za cvrtje.
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UPORABA

1. Napravo postavite na suho, trdno povrsino, ki je obstojna na vrocino.

2. Med uporabo postane naprava vroca; ne postavite je v neposredno bliZzino drugih predmetov.

3. Ko jemljete koSaro za cvrtje iz naprave, jo primite za rocaj. Postavite reSetko v koSaro za cvrtje.

4. V vstavek dajte sestavine. (Ne prekoracite oznake MAX na notranji strani vstavka.) Vstavite kosaro za cvrtje
v napravo: Prepricajte se, da je pravilno vstavljena in da lahko zaprete posodo.

Pozor: Vstavkov ne napolnite z oljem ali drugimi mas¢obami za cvrtje. Med delovanjem in nekaj ¢asa po
uporabi se ne dotikajte kosare za cvrtje, ker je zelo vro€a. KoSaro za cvrtje primite samo za rocaj.

5. Elektricni vti¢ prikljucite v ustrezno vti¢nico. Naprava je zdaj v stanju pripravljenosti. Pritisnite gumb za
stanje pripravljenosti »®«. Vsi simboli so prikazani na upravljalnem polju.

6. Pritisnite gumb 1 in nato gumbe menija, da izberete funkcijo kuhanja. Izberite ¢as kuhanja in temperaturo
za vstavek 1. Z gumboma »+« in »-« po potrebi spremenite ¢as (1 minuta na pritisk gumba) in temperaturo
(10 stopinj na pritisk gumba). Za hitrejSo nastavitev pritisnite in pridrZzite gumba »+« in »-«.

7. Pritisnite gumb 2 in nato gumbe menija, da izberete funkcijo kuhanja ter nastavite ¢as in temperaturo za
vstavek 2.

8. Pritisnite gumb za premor/zadetek. Naprava za¢ne delovati. Vstavek s krajsim ¢asom kuhanja je pripravljen
prvi.

9. Ko je postopek kuhanja koncéan, naprava odda zvok in se izklopi. Napravo lahko izklopite tudi rocno z
gumbom »Oe.

Med delovanjem lahko pritisnete gumb za premor in prekinete postopek. Ce Zelite nadaljevati, znova
pritisnite gumb za premor.

10. Primite rocaj kosare za cvrtje in jo vzemite iz naprave. Preverite, ali so jedi gotove. V nasprotnem primeru
potisnite koSaro nazaj v napravo. S pomocjo menija nastavite temperaturo in podaljSate ¢asovnik za nekaj
minut. Za nadaljevanje postopka pritisnite gumb za premor/zadetek. NAPOTEK: Med pripravo lahko
izvleCete kosaro, da preverite stanje in pretresete sestavine.

11. Jedi, ki vsebujejo mascobe, kot so npr. govedina, kokoSje meso in druge vrste mesa, pri kateri se odvecna
mascoba med procesom pecenja zbira na dnu kosare za cvrtje, vzemite ven posamicno s kleS¢ami.

Ce Zelite vzeti ven jedi, pri katerih se med procesom pecenja na dnu ko3are za cvrtje ne zbira odvecna
mascoba (npr. ocvrt krompircek, zelenjava), potem vzemite koSaro za cvrtje iz naprave in dajte jedi
direktno na kroznik.

Opozorilo: Kosara za cvrtje in jedi so po cvrtju vroce. Odvisno od Zivila v posodi lahko pride do izstopanja
vroCe pare.

12. Po koncanem postopku je naprava takoj uporabna za naslednjo porcijo.

Funkcija za dokoncanje sinhronizacije

1) Pritisnite gumb za »DOKONCANJE SINHRONIZACIJE«. Simbol utripa.

2) Pritisnite gumb 1, da izberete program kuhanja za vstavek 1.

3) Pritisnite gumb 2, da izberete program kuhanja za vstavek 2.

4) Pritisnite gumb za premor/zacetek. S pripravo najprej pricne obmocje z daljSim ¢asom kuhanja. Obmocje s
krajsim ¢asom kuhanja s pripravo pri¢ne pozneje. Obe obmodji s pripravo hrane zakljucita isto¢asno.

Funkcija vzporednega kuhanja

1) Pritisnite gumb »VZPOREDNO KUHANJE« in nato gumbe menija, da izberete funkcijo kuhanja in ¢as ter
temperaturo za obe obmodji. Oba dela izvajata isti program kuhanja.

2) Pritisnite gumb za premor/zacetek. Naprava zacne delovati.

Napotek:

1) Gumbe za meni, ¢asovnik in temperaturo lahko upravljate le, dokler utripa gumb 1, gumb 2 ali gumb
»vzporedno kuhanje«.

2) Manjse porcije lahko kuhate samo z enim vstavkom. Izberite program za vstavek in pritisnite gumb za
premor/zacdetek.

3) Kuhanje na obeh obmocjih podaljsa potreben ¢as kuhanja.

NASVETI ZA CVRTIE

1. Optimalna kolic¢ina za hrustljav krompiréek je 350-500 gramov na vstavek.

2. Podaljsajte pripravo za 3 minute, Ce je naprava mrzla, ali vnaprej ogrejte prazno napravo za priblizno 4
minute.
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3. Dolocene jedi je potrebno pretresti na polovici pecenja. Za pretresanje ali obracanje jedi potegnite koSaro
za cvrtje iz naprave s pomocjo rocaja in jih pretresite ali obrnite s pomocjo vilic (ali kles¢). Vstavite kosaro za
cvrtje nazaj v napravo.

4. Panirana Zivila bodo bolj hrustljava, ¢e jih poSkropite z malo rastlinskega olja.

5. V napravo postavite pekac ali model za narastek, ce Zelite speci kolac, pito ali drug izdelek iz krhkega testa.

6. V napravi ne pripravljajte zelo mastnih jedi, kot so klobasice.

POZOR:

1. Ohisja ne potopite v vodo in ne drZite pod tekoco vodo.

2. Preprecite, da bi prisla tekocina v napravo, saj bi tako lahko prislo do elektricnega udara ali kratkega stika.

3. Zivila dajte izkljuéno v vstavek in prepreite, da bi Zivila prisla v stik z grelnimi elementi.

4. Odprtine za izpust in vstop zraka med delovanjem naprave ne smejo biti pokrite. Okoli in nad napravo naj
bo vsaj 10 cm prostora.

5. Ceje vstavek za cvrtje napolnjen z oljem, obstaja nevarnost pozaral!

6. Ne dotikajte se notranje strani naprave, Ce je le-ta v delovaniju.

7. Bodite pozorni na vroc zrak in vro€o paro, ko jemljete vstavek iz naprave.

8. Med delovanjem izstopa vroca para iz odprtine za izstop zraka. Roke in obraz imejte na varni razdalji od
odprtine za izstop zraka in pare.

9. Ce prihaja iz naprave temen dim, takoj izklopite napravo in potegnite vti¢ z vti¢nice. To pomeni, da so se
Zivila zaZgala ali da je prislo do napake pri delovanju.

TABELA ZA CVRTIE

Ce se navodila na embalazi izdelka razlikujejo od podatkov v tej tabeli, je treba upostevati navodila na embalazi.
Ce je naprava $e hladna, podalj$ajte predviden ¢as cvrtja $e za 3 minute.

Sestavina Koli¢ina na | Temperatura | Cas (min.) Nadaljnje informacije
obmocdje (g) | (°C) Eno obmocje | Obe obmog;ji
korenje 360 200 13-16 25-30 dodajte 1 Zlico olja
zeleni strodji fizol 280 200 8-10 10-15 dodajte 1 Zlico olja
gobe 200 200 7-9 13-15 dodajte 1 Zlico olja
kozice 360 180 7-10 10-13 dodajte 1 Zlico olja
zrezki 200 180 10-20 14-28 premazano z oljem
ocvrt krompiréek 360 200 15-22 28-32
piscancje prsi 240 200 22-24 25-28 premazano z oljem
svinjski kotleti 200 200 14-17 17-25 premazano z oljem
piscandji koscki
(Chicken Nuggets) 280 200 10-13 18-21
pica kruhki 440 200 12-15 15-18
¢ebulni obrocki 240 190 13-16 18-22
CISCENJE IN NEGA
1. Naprava mora se ohlajati pribl. 30 minut, preden se je lahko dotaknete ali jo ocistite. Napravo redno Cistite
od znotraj in od zunaj.
2. Odistite zunanjo in notranjo stran naprave z vlazno krpo in jo nato z mehko, Cisto krpo obrisSite do suhega.
3. Ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev ali gobic.
4. Kosaro za cvrtje vzemite ven, da se bo lahko naprava hitreje ohladila. KoSaro za cvrtje ali reSetke Cistite s
Cistilnim sredstvom, vro¢o vodo in mehko gobico. Pred uporabo ju temeljito posusite.
5. Odstranite morebitne ostanke hrane z grelnega elementa v ohisju (vidijo se, ko vzamete ven kosaro za

cvrtje) s krtaco za ciscenje.

Opomba: Vstavke in resetke je mogoce pomivati v pomivalnem stroju.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozen vzrok

Odpravljanje

Naprava ne deluje.

Naprava ni priklju¢ena na elektriko.

Vitic prikljucite v ozemljeno vticnico.

Za vklop naprave niste pritisnili gumba
za premor/zacetek.

Za vklop naprave pritisnite ta gumb.

Sestavine so Se surove.

Koli¢ina sestavin v vstavku je
prekoracena.

V vstavek dajte manjse kolicine Zivil.
Manjse kolicine se pecejo bolj
enakomerno.

Temperatura je prenizka ali pa je ¢as
nastavljen prekratko.

Pritisnite »+«, da nastavite
temperaturo na Zeleno vrednost ali
nastavite nekaj dodatnih minut.

Sestavine so

neenakomerno pecene.

Dolocene vrste Zivil je potrebno po
polovici ¢asa priprave pretresti.

Pretresite jedi po polovici ¢asa
priprave.

Peceni prigrizki niso
hrustljavi.

Uporabili ste prigrizek, ki je bil misljen
za cvrtje v tradicionalnem cvrtniku.

Za bolj hrustljav rezultat uporabite
prigrizke za pecice ali pa jih namazite
z malo olja.

Iz naprave prihaja bel
dim.

Pripravljate mastna Zivila.

Pri pripravi mastnih Zivil kaplja olje v
posodo za olje. Posoda se ogreje in
olje oddaja belega dima. To ne vpliva
na rezultat kuhanja in tudi naprava se
zaradi tega ne poskoduje.

V posodi je ostalo olja od prejsnje
uporabe.

Po vsaki uporabi posodo temeljito
ocistite.

Ocvrt krompircek je
ocvrt neenakomerno.

Uporabili ste star krompir.

Uporabite svez krompir in poskrbite,
da bo med cvrtjem ostal ¢vrst.

Krompirjevih palck pred cvrtjem niste
dobro sprali.

Krompirjeve palcke pravilno sperite,
da odstranite Skrob z zunanje strani
palck.

hrustljav.

Svezi ocvrt krompircek ni

Hrustljavost krompircéka je odvisna od
vsebnosti olja in vode v krompircku.

Pred dodajanjem olja se prepricajte,
da so krompirjeve palcke ustrezno
posusene.

Za bolj hrustljav rezultat nareZite
manjSe krompirjeve koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte Se
malo olja.

TEHNICNI PODATKI

Delovna napetost: 220-240V ~ 50-60Hz

Mo¢: 2200-2600W

Poraba energije v nacinu pripravljenosti: 0,4W
Po 1 minuti izdelek samodejno preklopi v nacinu pripravljenosti.

-35-




GARANCUA IN SERVIS

Pred dostavo nasih naprav se izvede strog nadzor kakovosti. Ce pride med proizvodnjo ali prevozom kljub vsej
previdnosti do poskodb, vrnite napravo trgovcu.

Za kupljeno napravo velja dvoletna garancija od dneva nakupa. V tem casu s popravilom ali z zamenjavo
brezplaéno odpravimo vse okvare, ki so posledica materialnih ali proizvodnih napak. Ce je vas izdelek okvarjen,
se lahko obrnete neposredno na prodajno mesto.

Ta garancija ne pokriva napak, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe naprave, ter okvar zaradi posegov in
popravil nepooblascenih oseb ali zaradi montaZe neoriginalnih nadomestnih delov. Vedno shranite racun, saj
vam brez racuna garancije ne moremo upostevati. Pri $kodi, do katere pride zaradi neupostevanja navodil za
uporabo, garancija preneha vejati, prav tako ne prevzemamo odgovornosti za Skodo, ki nastane kot posledica
tega. Za materialno Skodo ali poskodbe, do katerih pride zaradi nepravilne uporabe ali neupostevanja
varnostnih opozoril, ne prevzemamo odgovornosti. Okvara na dodatnih delih ne pomeni, da se brezpla¢no
zamenja celotna naprava. V takSnem primeru se obrnite na naSega serviserja. Poceno steklo ali plasti¢ne dele
se vedno zamenja na stroske kupca. Skodo na potrosnem materialu ali delih, ki se obrabijo, ter ¢icenje,
vzdrzevanje ali zamenjavo omenjenih delov je treba placati, saj garancija tega ne pokriva.

Ta izdelek je v skladu z Evropsko direktivo 2012/19/EU oznafen s tem simbolom precrtanega

smetnjaka, ki oznacduje, da ga ne smete zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Elektriéne

in elektronske naprave, ki niso predmet selektivnega razvr$¢anja, so zaradi prisotnosti nevarnih

snovi, zmesi ali komponent potencialno nevarne za okolje in zdravje ljudi. Za vracilo in recikliranje
L tega izdelka se obrnite na lokalni mestni urad ali sluzbo za odstranjevanje odpadkov.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Uputa za koristenje — Hrvatski

OZNAKE UPOZORENJA

Prije prve uporabe obvezno procitajte sljedeée upute kako biste izbjegli ozljede ili oStecenja te postigli
optimalan rezultat s vasim uredajem. Spremite ove upute za kasniju uporabu. Ako prosljedujete uredaj tre¢im
osobama, priloZite i ove upute za koristenje.

Jamstvo ne pokriva osteéenja uslijed nepridrZzavanja ove upute za koristenje. Proizvodac/uvoznik ne odgovara
za oSteéenja prouzrocena nepridrZzavanjem upute za koriStenje, nepazljivom uporabom ili koristenjem koje nije
u skladu sa zahtjevima iz ovih upute za koristenje.

1.

vk wnN

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili bez
iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju upotrebljavati ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom ili
su dobila upute za sigurnu upotrebu uredaja.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Djeca do 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo ako su pod nadzorom odrasle osobe.

Drzite uredaj i kabel podalje od djece do 8 godina.

Ako je kabel oSte¢en, zamjenu mora izvrsiti proizvodac, ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba kako
biste izbjegli opasnosti.

Informacije o ¢is¢enju povrsina koje dolaze u dodir s namirnicama mozete pronadéi u ovoj uputi u poglavlju
,Cié¢enje i odrzavanje”.

Uredaj se ne smije ukljucivati pomoéu vanjske vremenske sklopke ili sustava daljinskog upravljanja.

Ovaj uredaj je namijenjen za koristenje u kuéanstvu i slicnim okruZenjima, kao Sto su: ¢ajne kuhinje u
poduzeéima, uredima i drugim radnim okruZenjima; seoska gospodarstva; hoteli, moteli i druga prenocista;
prenocista s polupansionom.

Prije stavljanja utikaca u uti¢nicu, provjerite jesu li mrezni i napon uredaja identicni.

Prije ¢iS¢enja ili ako uredaj nije u uporabi, izvucite utikac iz uticnice.

Ako koristite produzni kabel, provjerite je li isti pogodan za elektricnu potrosnju uredaja, u protivnom
moze dodi do pregrijavanja produznog kabela i/ili utikaca. Postoji opasnost od ozljede u slucaju spoticanja
preko kabela. Budite oprezni kako biste izbjegli opasne situacije.

Osigurajte da kabel ne visi preko ostrih rubova i drZite ga podalje od vruéih predmeta i otvorenog
plamena.

Ne uranjajte uredaj ili utika¢ u vodu ili druge tekucine. Postoji Zivotna opasnost uslijed strujnog udara!

Pri iskopCavanju uredaja primite utikac i izvucite ga iz uticnice. Ne povlacite kabel.

Ne dodirujte uredaj, ako je isti pao u vodu. lzvucite utika¢ iz uticnice, iskljuCite uredaj i posaljite ga
ovlastenom servisu na popravak.

Ne izvlacite i ne stavljajte utikac u uti¢nicu mokrom rukom.

Ne otvarajte kudiste uredaja i ne pokuSavajte sami popraviti uredaj. Time biste mogli prouzroditi strujni
udar.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Ovaj uredaj nije namijenjen za komercijalno koristenje.

Koristite uredaj isklju¢ivo u njegovu predvidenu svrhu.

Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu s koje ne moZze pasti.

Zastitite proizvod od prekomjerne prljavstine i vlage.

Ocistite proizvod blago navlazenom krpom.

Ne ostavljajte uredaj da radi bez nadzora. Ako napustate radno mjesto, iskljucite uredaj ili izvucite utikac iz
uticnice (primite utikac i izvucite ga iz uti¢nice, ne povlacite kabel).

Ne postavljajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm razmaka na straznjoj strani, bocnim
stranama i iznad uredaja.

Pri fritiranju na vrudi zrak izlazi vruéa para iz otvora za izlaz zraka. Drzite ruke i lice podalje od pare i otvora
za izlaz zraka. Pri vadenju posude iz uredaja obratite paznju na vrucéu paru i vrudéi zrak.

Ako primijetite da tamni dim izlazi iz uredaja, odmah izvucite utika¢ iz uti¢nice. Pricekajte dok dim ne
prestane izlaziti prije nego Sto izvadite posudu iz uredaja.

Prije svake uporabe uredaja provjerite jesu li grija¢ i okolno podrucje Cisti, bez ostataka hrane kako biste
osigurali ispravno funkcioniranje.
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30.

31.

32.
33.

34.

35.

Oprez — vruca povrsina.
UPOZORENIJE! Ne dodirujte povrsinu tijekom uporabe. Temperatura dostupnih povrSina moZe biti jako
visoka tijekom rada uredaja.
Vrucdi zrak izlazi iz ventilacijskog proreza na poledini uredaja. Osigurajte dovoljan razmak do materijala koji
nisu otporni na toplinu, kao npr. staklo.
Ako koristite proizvode s neprianjajuéim slojem, osigurajte da se u istoj prostoriji ne nalaze ptice te da se
prostorija moZze kompletno zatvoriti i dobro provijetriti.
Nakon koristenja i prije/tijekom predgrijavanja bez namiranica uklonite papir za pecenje.
Prije svake uporabe uredaja provjerite jesu li grijac i kuciste Cisti, bez ostataka hrane kako biste osigurali
optimalnu funkciju uredaja.
Uzmite u obzir da su namirnice pripremljene u ovom uredaju zlatnozute, a ne tamne ili smede boje.
Uklonite zagorjele ostatke hrane. Ne fritirajte svjeZze krumpire na temperaturi iznad 180 °C (kako biste
nastanak akrilamida sveli na najmanju mogucéu mjeru).
Budite oprezni pri ¢is¢enju gornjeg dijela prostora za fritiranje. Grijac je vrué, a rubovi metalnih dijelova
ostri.

OPIS DIJELOVA

LN RAEWNPE

Ulaz zraka

Upravljacka ploca i zaslon
Posuda 1

Posuda 2

Drska posude

Resetka

Silikonske nogice

Izlaz zraka

Namatanje kabela
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Upravljacka plocai zaslon

4 N

5 2 3 4 il
|
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] 7 sYNCFINISH (@) ()  DUALCOOK 8——O
U 10—/ 9 )
Podesavanje timera (pritisnite tipku "+" ili "-" kako biste podesili vrijeme od 1 do 60 minuta)
Podesavanje temperature (pritisnite tipku "+" ili "-" kako biste podesili temperaturu izmedu 50i 200 °C)

Prikaz timera i temperature za posudu 1
Prikaz timera i temperature za posudu 2
Prekidac 1 za posudu 1

Prekidac 2 za posudu 2

Tipka za pauzu/pokretanje

Tipka za mirovanje/prekid

. Tipka za dvojno fritiranje

10. Tipka za zavrSavanje sinkronizacije

WENOU A WN R

Tipke izbornika

I1zbornik Standardno vrijeme (min.) Standardna temperatura (°C)
. Predgrijavanje 3 180
@ Pomfrit 18 200
&> Meso 12 200
= pileci batak 20 200
= Odrezak 12 180
@ Kolac 25 160
FF Kozice 8 180

%30 Riba 10 180
A piza 20 180
% Povrée 10 160

R Y
\SSS Podgrijavanje 15 150
360 60
Dehidriranje (podesivo vrijeme: 0,5 - 24 sata)

PRIJE KORISTENJA
Prije koristenja paZljivo procitajte sve upute i spremite ih za kasniju uporabu. Priklju¢ite uredaj isklju¢ivo na
uzemljenu uti¢nicu. Prije prvog koristenja uklonite sav ambalazni materijal. Ocistite posude i reSetke. (vidi
"Cis¢enje i odriavanje") Ocistite uredaj iznutra i izvana mekom krpom. Osigurajte da elektri¢ni dijelovi ostanu
suhi. Ovaj uredaj zagrijava namirnice u potpunosti i kod ve¢ine namirnica ne treba dodavati ulje.
Prije prvog koristenja ukljucite prazan uredaj cca 10 minuta kako biste eliminirali sve ostatke koji su nastali u
procesu proizvodnje. Osigurajte dostatnu cirkulaciju zraka. Nakon prvog ukljuéivanja moze doci do pojave dima
i karakteristicnog mirisa. To je uobicajena pojava koja relativno brzo nestaje.
Napomena: Uvijek koristite reSetku sa silikonskim nogicama. ReSetku mozete stabilizirati u kosari tijekom
fritiranja.
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KORISTENJE

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

Postavite uredaj na suhu i stabilnu povrSinu otpornu na toplinu.

Ne postavljajte uredaj u neposrednoj blizini drugih predmeta, buduci da je isti jako vrud tijekom rada.
Izvadite koSaru iz uredaja pomocu drske. Postavite reSetku u koSaru za fritezu.

Stavite sastojke u posudu. (Ne prekoracujte MAX oznaku u unutrasnjosti posude.) Umetnite koSaru u
uredaj. Provjerite je li ista pravilno umetnuta i potpuno zatvorena.

Oprez: Ne ulijevajte ulje ili druge tekucine u posudu. Ne dodirujte koSaru tijekom ili kratko nakon rada,
buducdi da je ista jako vruca. Primite koSaru iskljucivo za drsku.

Stavite utika¢ u uzemljenu uticnicu. Uredaj je sada u stanju mirovanja. Pritisnite tipku za mirovanje “0y,
Na upravljackoj ploci prikazuju se svi simboli.

Pritisnite tipku 1, a zatim tipke izbornika kako biste odabrali funkciju fritiranja. Odaberite trajanje i
temperaturu za posudu 1. Pomocu tipki “+” i “-” moZete izmijeniti vrijeme (1 minutu po pritisku na tipku) i
temperaturu (10 stupnjeva po pritisku na tipku). Za brZe podeSavanje drzite tipke ,+“ i ,-“ dulje
pritisnutima.

Pritisnite tipku 2, a zatim tipke izbornika kako biste odabrali funkciju fritiranja i podesili vrijeme i
temperaturu za posudu 2.

Pritisnite tipku za pauzu/pokretanje. Uredaj se stavlja u pogon. Prvo ¢e biti gotova priprema u posudi s
kra¢im vremenom fritiranja.

Po zavrSteku fritiranja uredaj se oglasava zvucnim signalom te iskljuuje. Pomocu tipke “) mozete i
rucno iskljuciti ureda;j.

Tijekom rada mozete pritisnuti tipku za pauzu/pokretanje kako biste prekinuli fritiranje. Za nastavak
ponovno pritisnite tipku za pauzu.

Izvadite koSaru iz uredaja pomocu drske. Provjerite jesu li namirnice fritirane. Ako nisu, vratite koSaru u
uredaj. Otvorite izbornik kako biste podesili temperaturu i produljili timer za nekoliko minuta. Zatim
pritisnite tipku za pauzu/pokretanje kako biste nastavili postupak. NAPOMENA: Tijekom pripreme mozete
izvaditi koSaru kako biste provjerili stanje i protresli sastojke.

Pomodu kuhinjske hvataljke izvadite namirnice s puno masnoce, kao $to su govedina, piletina i druge vrste
mesa Cija se mast nakuplja na dnu kosare tijekom fritiranja.

Ako je rije¢ o namirnicama kod kojih se ne sakuplja suvisna mast na dnu kosare (npr. pomfrit, povrce),
izvadite koSaru iz uredaja i stavite namirnice izravno na tanjur.

Napomena: Kosara i namirnice su jako vruée nakon fritiranja. 1z posude moze izlaziti vruc¢a para, ovisno o
namirnicama.

Po zavrsetku postupka uredaj je odmah spreman za fritiranje dodatnih porcija.

Funkcija zavrSavanja sinkronizacije

1)
2)
3)
4)

Pritisnite tipku ,ZAVRSAVANJE SINKRONIZACIJE. Treperi simbol.

Pritisnite tipku 1 kako biste odabrali program fritiranja za posudu 1.

Pritisnite tipku 2 kako biste odabrali program fritiranja za posudu 2.

Pritisnite tipku za pauzu/pokretanje. Prvo se pokrece zona s duljim trajanjem fritiranja. Druga zona s
kradim trajanjem fritiranja pokrece se kasnije. Obje zone zavrSavaju pripremu hrane u isto vrijeme.

Funkcija paralelnog fritiranja

1) Pritisnite tipku ,,DVOJNO FRITIRANJE®, a zatim tipke izbornika kako biste odabrali funkciju fritiranja i
podesili vrijeme i temperaturu za obje zone. Obje zone provode isti program.

2)  Pritisnite tipku za pauzu/pokretanje. Uredaj se stavlja u pogon.

Napomena:

1) Tipke za izbornik, timer i temperaturu moZete pritisnuti samo dok treperi tipka 1, tipka 2 ili tipka ,,dvojno
fritiranje”.

2) Manje porcije mozete fritirati samo u jednoj kosSari. Odaberite program za posudu i pritisnite tipku za
pauzu/pokretanje.

3) Prifritiranju u obje zone produljuje se potrebno vrijeme fritiranja.
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SAVIETI ZA FRITIRANJE

1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfirt iznosi izmedu 350 500 g po posudi.

2. Produljite vrijeme fritiranja za 3 minute, ako je uredaj hladan, ili prethodno zagrijte prazan uredaj otprilike
4 minute.

3. Neke namirnice treba protresti nakon pola vremena fritiranja. Izvadite kosaru iz uredaja pomocu drske i
protresite namirnice ili ih okrenite pomocu vilice (ili kuhinjske hvataljke). Zatim vratite kosaru u uredaj.

4. Pohane naimirnice bit ¢e hrskavije, ako ih poprscete s malo biljnog ulja.

Stavite kalup za pecenje ili nabujak u uredaj, ako Zelite peci kolac, slanu pitu ili druga prhka jela.

6. Ne pripremajte u uredaju jako masna jela, kao Sto su kobasice.

o

OPREZ:
1. Ne uranjajte kuciSte u vodu i ne ispirajte ga pod teku¢om vodom.

2. Osigurajte da uredaj ne dode u dodir s tekuéinama kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

3. Stavite sastojke iskljucivo u posudu kako biste osigurali da isti ne dodu u dodir s grijacima.

4. Ulaziizlaz zraka ne smiju biti prekriveni tijekom rada uredaja. Ostavite najmanje 10 cm razmaka oko i iznad
uredaja.

5. Postoji opasnost od pozara, ako ulijete ulje u posudu za fritiranje!

6. Ne dodirujte unutarnju stranu uredaja dok je u radu.

7. Privadenju posude iz uredaja obratite paznju na vruéu paru i zrak.

8. Tijekom rada izlazi vruca para iz otvora za izlaz zraka. DrZite ruke i lice na sigurnom razmaku do otvora za

izlaz zraka i pare.
9. Ako se pojavi tamni dim iz uredaja, odmah iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice. To znaci da su
namirnice zagorjele ili je doSlo do neispravne funkcije.

TABLICA FRITIRANJA
Ako upute na ambalaZi proizvoda odstupaju od vrijednosti iz tablice, potrebno je pridrZavati se uputa na
ambalazi. Ako je uredaj joS hladan, dodajte jo$ 3 minute trajanju fritiranja.

i . Trajanje (min.)

Sastojak ZK::;: ;z)a po .(I:,ech Jedna zona Obje zone Ostale informacije
Mrkve 360 200 13-16 25-30 Dodajte 1 Zlicu ulja
Mahune 280 200 8-10 10-15 Dodajte 1 Zlicu ulja
Gljive 200 200 7-9 13-15 Dodajte 1 Zlicu ulja
Kozice 360 180 7-10 10-13 Dodajte 1 Zlicu ulja
Odresci 200 180 10-20 14 -28 Premazano uljem
Pomfrit 360 200 15-22 28-32

Pile¢a prsa 240 200 22-24 25-28 Premazano uljem
Svinjski kotleti 200 200 14-17 17-25 Premazano uljem
Pile¢i medaljoni 280 200 10-13 18-21

Pizza puzidi 440 200 12-15 15-18

Kolutici luka 240 190 13-16 18 -22

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Prije dodirivanja ili ¢iS¢enja ostavite uredaj cca 30 minuta da se ohladi. Redovito Cistite uredaj iznutra i

izvana.

Ocistite vanjsku i unutarnju stranu uredaja vlaznom krpom, a zatim ih osusite mekom i ¢istom krpom.

3. Ne koristite abrazivna sredstva za Cisc¢enje ili spuzve.

4. lzvadite koSaru za fritiranje kako bi se uredaj brZe ohladio. Ocistite kosare i reSetke sredstvom za pranje
posuda, vruéom vodom i neabrazivnhom spuzvom. Prije uporabe temeljito ih osusite.

5. Uklonite ostatke hrane s grijaca u kucistu (vidljiv nakon vadenja kosare) pomocu Cetke za Cisc¢enje.

Napomena: Posude i reSetke nisu postojane na perlicu posuda.

N
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UKLANJANJE SMETNJI

Smetnja

Moguci uzrok

Rjesenje

Uredaj ne funkcionira.

Uredaj nije ukljuéen u elektri¢nu
mrezu.

Stavite utikac u uzemljenu uticnicu.

Niste pritisnuli tipku za
pauzu/pokretanje kako biste ukljucili
uredaj.

Pritisnite tipku kako biste ukljucili
uredaj.

Sastojci nisu dovoljno
fritirani.

Koli¢ina namirnica u posudi za
fritiranje je prevelika.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u
posudu. Manje se koli¢ine
ravnhomjerno fritiraju.

Temperatura je preniska ili je vrijeme
prekratko podeseno.

Pritisnite tipku "+" kako biste podesili
potrebnu temperaturu ili dodajte jos
nekoliko minuta.

Sastojci nisu
ravnomjerno prieni.

Razli¢ite vrste namirnica treba
protresti nakon pola vremena
fritiranja.

Protresite namirnice nakon pola
vremena fritiranja.

PrZene grickalice nisu
hrskave.

Koristili ste neku vrstu grickalica koje je
trebalo fritirati u tradicionalnoj fritezi.

Upotrijebite grickalice za pecnicu ili ih
premazite s malo ulja kako bi bile
hrskavije.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne sastojke.

Pri fritiranju masnih sastojaka kaplje
ulje u posudu. Posuda se moze
zagrijati, a ulje prouzrokuje bijeli dim.
To ne utjece na rezultat fritiranja niti
moze ostetiti uredaj.

Na posudi se nalaze ostaci masti od
prethodnog koristenja.

Temeljito ocistite posudu nakon
svakog koristenja.

Svjezi pomfrit nije
ravhomjerno prZen.

Upotrijebili ste stare krumpire.

Upotrijebite svjeze krumpire i
osigurajte da ostanu hrskavi tijekom
fritiranja.

Prije fritiranja niste temeljito isprali
prutic¢e krumpira.

Temeljito isperite prutic¢e krumpira
kako biste uklonili skrob s vanjske
strane prutica.

Svjezi krumpirici nisu
hrskavi.

Hrskavost krumpirica ovisi o sadrzaju
ulja i vode u krumpiri¢ima.

Prije dodavanja ulja provijerite jesu li
prutic¢i krumpira dobro osuseni.

Narezite krumpir na sitnije komadiée
kako bi bili hrskaviji.

Dodajte jos malo ulja kako bi bili
hrskaviji.

TEHNICKI PODACI

Radni napon: 220 -240V ~ 50 - 60 Hz

Snaga: 2200 - 2600 W

Potrosnja struje u nacinu rada pripravnosti: 0,4 W
Nakon 1 minute, proizvod se automatski prebacuje u nacinu rada pripravnosti.

-42 -




JAMSTVO | SERVIS

Nasi uredaji prije isporuke prolaze strogu kontrolu kvalitete. Ako su unatoC paznji za vrijeme proizvodnje i
transporta nastale Stete, molimo da uredaj posaljete natrag prodavacu.

Za ovaj uredaj dajemo dvogodisnje jamstvo, koje pocinje vrijediti od datuma kupnje. Ako je proizvod
neispravan, moZete ga vratiti izravno na mjesto kupnje.

Jamstvo ne pokriva kvarove nastale uslijed nestru¢nog rukovanja uredajem kao i smetnje funkcija uslijed
zahvata i popravaka od strane treéih osoba ili uslijed ugradivanja dijelova, koji nisu preporuceni od strane
proizvodaca. Jamstvo vrijedi samo uz predocenje ra¢una. Jamstvo ne pokriva posljedi¢ne Stete proizasle
nepridrzavanjem upute za koriStenje. Jamstvo ne pokriva materijalne Stete ili ozljede uslijed pogresnog
koriStenja ili nepridrzavanja sigurnosnih napomena. OSteéenja na dijelovima ne znaci besplatnu zamjenu
kompletnog uredaja. U tom slucaju kontaktirajte nasu sluzbu za kupce. Zamjena slomljenog stakla ili plastike
odvija se uvijek uz plac¢anje. Jamstvo ne pokriva oStecenja potrosSnih materijala ili dijelova, CiS¢enje, odrzavanje
ili zamjenu spomenutih dijelova i stoga se isti rjeSavaju uvijek uz plac¢anje.

U skladu s europskom Direktivom 2012/19/EU, ovaj proizvod oznaden je simbolom prekrizene kante
za otpad koji oznacuje da se kanta ne smije odlagati s drugim otpadom iz kuéanstva. Zbog prisutnosti
opasnih tvari, smjesa ili komponenti, elektri¢ni i elektronicki uredaji koji ne podlijezu selektivhom
razvrstavanju potencijalno su opasni za okoli$ i ljudsko zdravlje. U lokalnom gradskom uredu ili u
sluZbi za odlaganje otpada raspitajte se o povratu i recikliranju ovog proizvoda.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Manual de utilizare — Romana

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie urmatoarele indicatii Thainte de utilizare pentru a evita accidentari sau deteriorari ale
aparatului si pentru a obtine cele mai bune rezultate. Pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur. La
predarea aparatului unei alte persoane, asigurati-va ca ii Tnmanati si acest manual de utilizare.

in caz de deteriordri cauzate prin nerespectarea instructiunilor din acest manual, garantia isi pierde
valabilitatea. Producatorul/importatorul nu raspunde pentru daunele cauzate in urma nerespectarii indicatiilor
din manualul de utilizare sau a utilizarii neglijente, in neconformitate cu cerintele acestui manual de utilizare.

1.

9.

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii care au varsta de peste 8 ani, de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale si mentale limitate si de catre persoane fara experienta si care nu cunosc dispozitivul, atunci
cand acestea sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea dispozitivului Tn siguranta.
Copiilor nu le este permis sa se joace cu dispozitivul.

Curatarea si intretinerea, de care utilizatorului este responsabil, nu pot fi efectuate de catre copii decat
daca acestia sunt supravegheati si au peste 8 ani.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor sub 8 ani.

Cand cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie schimbat de catre producator, serviciul pentru
clienti al acestuia sau de catre o alta persoana cu o calificare asemanatoare, pentru a evita orice pericol.
Pentru informatii cu privire la curatarea suprafetelor care vin in contact cu alimentele sau cu ulei, cititi
punctul ,,Curatare si intretinere” din manualul de utilizare.

Acest aparat nu este destinat folosirii prin intermediul unui temporizator extern sau al unui sistem separat
cu telecomanda.

Acest aparat este destinat uzului casnic sau locatiilor similare, ca de exemplu: bucatarii pentru angajati in
magazine, birouri sau alte medii de lucru; ferme; pentru folosirea lui de catre oaspeti in hoteluri, moteluri
si alte tipuri de cazare; pensiuni cu mic dejun.

Tnainte de a introduce stecirul in prizd verificati daca tensiunea electricd si frecventa corespund cu
indicatiile de pe placuta cu specificatii tehnice.

Scoateti stecarul din priza atunci cand nu folositi aparatul si ihainte de a-I curata.

Daca folositi un prelungitor, acesta trebuie sa corespunda consumului de energie al aparatului; Tn caz
contrar prelungitorul si/sau stecarul se pot supraincalzi. Exista riscul de a va accidenta in cazul in care va
impiedicati de prelungitor. Fiti deosebit de precauti pentru a evita situatii periculoase.

Nu lasati cablul de alimentare sd atarne peste margini ascutite si feriti-l de obiecte fierbinti si flacari
deschise.

Nu scufundati aparatul sau stecdrul in apa sau alte lichide. Pericol de electrocutare!

Trageti de stecar pentru a-l scoate din priza. Nu trageti de cablu.

Nu atingeti aparatul Tn cazul Tn care acesta a cazut in apa. Scoateti stecarul din priza, opriti aparatul si
trimiteti-l la un service autorizat in scopul repararii.

Nu scoateti si nici nu introduceti stecarul in priza cu mainile umede.

Nu Tncercati Tn niciun caz sa deschideti carcasa aparatului sau sa 1l reparati singuri. Acest lucru ar putea
duce la electrocutare.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

Acest aparat nu este destinat uzului comercial.

Nu utilizati aparatul Tn alte scopuri.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plana, de unde sa nu poata cddea.

Va rugam sa protejati produsul de murdarie si umiditate excesiva.

Curatati aparatul cu o laveta usor umeda.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat. Opriti aparatul sau scoateti stecarul din priza (trageti de
stecar, nu de cablu) daca parasiti zona de lucru.

Nu amplasati aparatul atasat de perete sau de alte dispozitive. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul
si deasupra aparatului.

La prdjirea cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de iesire a aerului. Tineti mainile si fata la o
distanta sigura de abur si de orificiul de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul si aerul
fierbinte atunci cand scoateti recipientul din aparat.

n cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecdrul din prizi. Asteptati
pana cand nu mai este vizibil fumul Tnainte de a scoate recipientul din aparat.

Tnainte de fiecare utilizare a aparatului, asigurati-va ca elementul de incélzire si zona inconjuritoare sunt
curate si lipsite de reziduuri alimentare pentru a asigura o functionare corecta.
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29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Atentie — suprafata fierbinte
ATENTIE! Nu atingeti suprafata aparatului in timpul functionarii. Temperatura suprafetelor accesibile poate
fi foarte ridicata in timpul functionarii dispozitivului.
Aerul cald iese prin fanta de ventilatie din partea din spate a aparatului. Asigurati-va ca pastrati o distanta
suficienta fata de materialele sensibile la caldura, cum ar fi sticla.
Daca folositi produse dotate cu un Tnvelis antiaderent, asigurati-va cd in camera nu se gasesc pasari si ca
incdperea este complet inchisa si se poate aerisi bine.
Tndepértati hartia de copt dupa fiecare utilizare si tnainte/in timpul incalzirii fira alimente.
Tnainte de fiecare utilizare a aparatului, asigurati-vd ci elementul de incilzire si carcasa sunt curate si
lipsite de reziduuri alimentare pentru a asigura o functionare corecta.
Asigurati-va cd mancarea pregatita in acest aparat este galben-aurie si nu inchisa la culoare sau maro.
Indepértati resturile de alimente arse. Nu préjiti cartofii proaspeti la temperaturi mai mari de 180 °C
(pentru a reduce la minimum formarea de acrilamida).
Aveti grija atunci cand curatati partea superioara a camerei de gatit. Elementul de Tncalzire este fierbinte,
iar marginile pieselor metalice sunt ascutite.

DESCRIEREA PIESELOR

LNV RWNPRE

Orificiu de admisie a aerului

Panou de comanda si ecran
Element 1

Element 2

Maner element

Gratar

Picioare de silicon

Orificiu de evacuare a aerului

Loc depozitare cablu de alimentare
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Controlul temporizatorului (apasati + sau - pentru a seta timpul de gatire dorit, de la 1 la 60 de minute)
Controlul temperaturii (apasati + sau - pentru a seta o valoare cuprinsa intre 50 si 200 °C).
Temporizator si afisaj temperatura pentru elementul 1

Temporizator si afisaj temperatura pentru elementul 2

intrerupétor 1 pentru elementul 1

intrerupétor 2 pentru elementul 2

Butonul de pauzad/pornire

Butonul de standby/anulare

. Buton pentru gatire duala

10. Butonul pentru functia de terminare sincronizata

LN _WNPE

Butoane de meniu

Meniu Timp standard (min.) Temperatura standard (°C)
7] Preincilzire 3 180
@ Cartofi prajiti 18 200
Carne 12 200
e Ciocdnele de pui 20 200
S Friptura 12 180
@ Prajitura 25 160
FF Creveti 8 180

€0 peste 10 180
@ Pizza 20 180
&y Legume 10 160

v
\SSS Incalzire 15 150
360 60
Deshidratare (Durata reglabila: 0,5 pana la 24 ore)

TNAINTEA UTILIZARII
Cititi toate instructiunile Tnainte de folosire si pastrati-le pentru consultari ulterioare. Conectati aparatul
exclusiv la o prizd cu Tmpdmantare. indepértati ambalajul inainte de prima utilizare. Curdtati insertiile si
gratarele (a se vedea , Curatare si intretinere”). Curatati interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa moale.
Asigurati-va ca elementele componente electrice raman uscate. Acest aparat incalzeste alimentele complet si
pentru majoritatea ingredientelor nu este necesar sa adaugati ulei.
fnainte de prima utilizare porniti aparatul timp de 10 minute pentru a arde toate reziduurile din productie.
Asigurati o aerisire suficienta. Aparatul poate emana fum si un miros specific la prima punere in functiune.
Acest lucru este normal si dispare intr-un timp relativ scurt.
Indicatie: Utilizati intotdeauna gratarul impreuna cu piciorusele din silicon. Puteti stabiliza gratarul in elementul
pentru gatit Tn timpul procesului de preparare.
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UTILIZARE

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

Asezati aparatul pe o suprafata uscata, stabila si termorezistenta.

Aparatul devine fierbinte Tn timpul utilizarii; nu 1l asezati asadar Tn imediata apropiere a altor obiecte.
Extrageti elementul de maner din aparat. Asezati gratarul Tn element

Puneti ingredientele in elementul pentru gatit. (Nu depasiti gradatia MAX din interiorul elementului
pentru gatit.) Introduceti element de gatire Tn aparat. Asigurati-va ca l-ati introdus n pozitia corecta si ati
inchis aparatul complet.

Atentie: Nu umpleti elementele cu ulei sau grasimi pentru gatit. nu atingeti elementele in timpul
functionarii sau imediat dupa, deoarece se infierbanta foarte tare. Nu apucati vasul decat de maner.
Conectati aparatul la o prizd corespunzadtoare. Aparatul este acum in modul standby. Apasati butonul
standby ,,(!J”. Toate simbolurile sunt afisate Tn panoul de control.

Apasati butonul 1 si apoi butoanele de meniu pentru a selecta functia de gatit. Selectati timpul de gatire
sar si temperatura pentru elementul 1. Folositi butoanele + si - pentru a modifica timpul de gatire (1 minut
la fiecare apdsare de buton) si temperatura (10 grade la fiecare apasare de buton), daca este necesar.
Tineti apasate butoanele + si - pentru o setare rapida.

Apasati butonul 2 si apoi butoanele de meniu pentru a selecta functia de gatit si pentru a seta timpul de
gatire dar si temperatura pentru elementul 2.

Apadsati din nou butonul de pauza/pornire. Aparatul este pus in functiune. Elementul cu timpul de gatire
mai scurt este gata primul.

Cand procesul de gatire este finalizat, aparatul emite un sunet si se opreste. Aparatul poate fi, de
asemenea, oprit si manual cu ajutorul tastei ,,L'J”.

in timpul functiondrii, puteti apasa butonul de pauzd pentru a intrerupe procesul. Pentru a continua,
apasati din nou butonul de pauza.

Extrageti elementul pentru gitit de maner din aparat. Verificati daca alimentele sunt bine gatite. in caz
contrar, reintroduceti elementul pentru gatit in aparat. Apelati meniul pentru a seta temperatura si pentru
a prelungi timpul de gatire cu citeva minute. Apasati apoi butonul de pauzd/pornire pentru a relua
procesul de gitire. INDICATIE: Tn timpul prepararii, puteti, de asemenea, sd scoateti elementul de gitire
pentru a verifica starea alimentelor si pentru a le scutura.

Va rugam sa extrageti alimentele bogate Tn grasimi precum carnea de vita, de pui sau alte tipuri de
alimente ale caror grasime se colecteaza pe fundul elementului pentru gatit unul cate unul cu ajutorul
unui cleste.

Pentru a extrage alimente la prepararea carora nu se colecteaza un exces de grasime pe fundul
elementului (de ex. cartofi prajiti, legume), scoateti elementul pentru gatit din aparat si asezati
preparatele direct in farfurie.

Mentiune: Elementul pentru gitit si alimentele sunt fierbinti in urma préjirii. In functie de alimentele
preparate se poate produce abur.

Imediat dupa incheierea procesului de preparare aparatul este pregatit pentru o noua portie de
ingrediente.

Functia de sincronizare

1)
2)
3)
4)

Apasati butonul pentru functia de sincronizare a terminarii (SYNCH FINISH). Simbolul luminos clipeste.
Apasati butonul 1 pentru a selecta un program de gatit pentru elementul 1.

Apasati butonul 2 pentru a selecta un program de gatit pentru elementul 2.

Apasati apoi butonul de pauza/pornire. Elementul cu timpul de gatire mai lung incepe primul procesul de
gatire. Celalalt element, cu timp de gatire mai scurt, incepe mai tarziu. Ambele zone sunt sincronizate
astfel incat sa termine procesul de gatit in acelasi timp.

Functie de gatire duala

1) Apasati butonul pentru gatirea duala (DUAL COOKING) si apoi butoanele de meniu pentru a selecta functia
de gatit si pentru a seta timpul si temperatura pentru ambele elemente. Ambele elemente functioneaza
acum dupa acelasi program.

2) Apasati apoi butonul de pauza/pornire. Aparatul este pus in functiune.

Indicatie:

1) Butoanele pentru meniu, temporizator si temperatura pot fi actionate numai in timp ce butonul 1, butonul

2 sau butonul DUAL COOKING clipesc.
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2)

3)

Pentru portii mai mici, puteti gati doar cu o insertie tip cos. Selectati un program si apasati butonul de
pauza/pornire.
Gatitul in ambele elemente prelungeste timpul de gatire necesar.

SFATURI DE PRAJIRE

1. Cantitatea optima pentru cartofii prajiti crocanti este de 350-500 grame per element de gatire.

2. Adaugati 3 minute la timpul de preparare in cazul in care aparatul este rece sau preincalziti aparatul gol
circa 4 minute.

3. Unele tipuri de alimente trebuie scuturate la jumatatea timpului setat. Pentru a scutura sau intoarce
alimentele, scoateti elementul de maner din aparat si scuturati-l sau intoarceti alimentele cu o furculita
(sau cu un cleste). Introduceti apoi elementul pentru gatit din nou in aparat.

4. Alimentele pané devin mai crocante daca sunt stropite cu putin ulei vegetal.

5. Asezati o tava sau o forma de copt in aparat daca doriti sa coaceti o prajitura sau un quiche sau sa preparati
alte produse fragede.

6. Nu preparati alimente foarte grase ca de exemplu carnati in aparat.

ATENTIE:

1. Nuscufundati carcasa in apa si nu o spalati sub jet de apa de la robinet.

2. Nu permiteti patrunderea de lichide in aparat pentru a evita electrocutari sau scurtcircuite.

3. Puneti alimentele exclusiv in cos si evitati astfel ca ele sa intre in contact cu elementele de incalzire.

4. Este interzis ca fanta de patrundere si orificiul de evacuare a aerului sa fie acoperite in timpul functionarii
aparatului. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm n jurul si deasupra aparatului.

5. Exista pericol de incendiu daca elementul de gatire este umplut cu ulei!

6. Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

7. Atentie la aburul fierbinte si la aerul fierbinte cand scoateti elementul pentru gatit din aparat.

8. n timpul functiondrii se elibereazs abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la
o distanta sigura de orificiul de evacuare a aerului.

9. n cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecdrul din prizi. Acest lucru

indica faptul ca alimentele s-au ars sau a survenit o eroare de functionare.

TABEL CU INSTRUCTIUNI DE GATIRE
n cazul in care indicatiile de pe ambalajul produsului nu corespund cu cele din acest tabel, respectati-le pe cele
de pe ambalaj. Daca aparatul este inca rece, adaugati 3 minute de pregatire la timpul de gatire.

Cantitatea . | Timp (min.)
. Temperatura . .
Ingredient pe element | Ambele Informatii suplimentare
(°C) Un element

(g) elemente
Morcovi 360 200 13-16 25-30 adaugati 1 lingura ulei
Fasole verde: 280 200 8-10 10-15 adaugati 1 lingura ulei
Ciuperci 200 200 7-9 13-15 adaugati 1 lingura ulei
Creveti 360 180 7-10 10-13 adaugati 1 lingura ulei
Friptura 200 180 10-20 14-28 ungeti cu ulei
Cartofi prajiti 360 200 15-22 28-32
Piept de pui 240 200 22-24 25-28 ungeti cu ulei
Cotlete de porc 200 200 14-17 17-25 ungeti cu ulei
Nuggets de pui 280 200 10-13 18-21
Rulouri de pizza 440 200 12-15 15-18
Inele de ceapa 240 190 13-16 18-22

CURATARE SI INTRETINERE

1.

si exteriorul aparatului in mod regulat.

curata.

Nu folositi Tn niciun caz solutii sau bureti abrazivi.
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Lasati aparatul sa se raceasca timp de aprox. 30 minute Tnainte de a-l atinge sau curata. Curatati interiorul

Stergeti partea exterioard si interioara a aparatului cu o carpa umeda si uscati apoi cu o carpa moale,



4. Scoateti elementul pentru ca aparatul sa se poata raci mai repede. Curatati elementele de gatit si gratarele
cu detergent, apa calda si un burete neabraziv. Uscati-le bine Tnaintea utilizarii.

5. Indepartati eventualele resturi de mancare de pe elementul de incilzire din carcasd (este vizibil dupa
extragerea elementului pentru prajit) cu o perie.

Nota: Insertiile si gratarele pot fi spalate in masina de spalat vase.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu este conectat la curent Conectati stecarul la o priza de perete
Aparatul nu electric. cu impamantare.

functioneaza.

Nu ati apasat butonul de

pauza/pornire pentru a porni aparatul.

Apasati butonul pentru a porni
aparatul.

Ingredientele nu sunt
gatite in totalitate.

Cantitatea ingredientelor este prea
mare pentru elementul de gatire.

Introduceti o cantitate mai mica de
ingrediente in cos. Cantitatile mai mici
se gatesc mai uniform.

Temperatura este foarte scazuta sau
timpul de gatire este prea scurt.

Apasati + pentru a seta temperatura la
valoarea dorita sau pentru a seta
cateva minute suplimentare.

Ingredientele sunt coapte
neuniform.

Unele tipuri de alimente trebuie
scuturate la jumatatea timpului de
gatire setat.

Scuturati alimentele la jumatatea
timpul de gatire setat.

Gustarile coapte nu sunt
crocante.

Ati folosit un tip de gustari care ar
trebui sa fie prajite Intr-o friteuza
traditionala.

Folositi gustari speciale pentru cuptor
sau ungeti cu putin ulei pentru un
rezultat mai crocant.

Din aparat iese fum alb.

Preparati alimente grase.

La prajirea alimentelor grase curge ulei
in vas. Vasul se poate Tncalzi si uleiul
cauzeaza fum alb. Acest lucru nu
compromite rezultatul prepararii
mancarii si aparatul nu se defecteaza.

Vasul contine resturi de ulei de la
utilizarea precedenta.

Curatati vasul temeinic dupa fiecare
utilizare.

Cartofii prajiti proaspeti
nu se rumenesc uniform.

Ati folosit cartofi vechi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va
ca acestia raman fermi in timpul
prajirii.

Nu ati clatit bine cartofii Thainte de a-i
praji.

Clatiti bine cartofii pentru a indeparta
amidonul de pe partea exterioara a
acestora.

Cartofii prajiti proaspeti
nu sunt crocanti.

Continutul de ulei si apa din cartofi
influenteaza cat de crocanti devin
acestia.

Asigurati-va ca feliile de cartofi au fost
uscate corespunzator fnainte de a
adauga uleiul.

Taiati bucatile de cartofi mai mici
pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un
rezultat mai crocant.
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DATE TEHNICE

Tensiune de functionare: 220-240 V~ 50-60 Hz

Putere: 2200-2600 W

Consumul de energie in modul de asteptare: 0,4 W

Dupa 1 minut, produsul intra automat in modul de asteptare.

GARANTIE SI SERVICIU CLIENTI

inainte de livrare, aparatele noastre sunt supuse unui control riguros de calitate. Dacd, in ciuda tuturor
masurilor luate Tn timpul productiei sau al transportului apar daune, trimiteti aparatul inapoi la comerciant.
Oferim o garantie de 2 ani pentru aparatul achizitionat Tncepand cu ziua vanzarii. Daca aveti un produs defect,
puteti sa-l returnati direct la punctul de achizitionare.

Defectele care apar Tn urma utilizarii neadecvate a aparatului si defectiunile tehnice in urma interventiilor sau
reparatiilor efectuate de persoane terte sau montarea unor piese care nu sunt originale nu sunt acoperite de
aceasta garantie. Pastrati Tntodeauna bonul, farar bon pierdeti dreptul la orice garantie. Nerespectarea
instructiunilor de utilizare duce la pierderea garantiei. Nu raspundem pentru daune indirecte. Nu ne asumam
raspunderea pentru daune sau rani in urma utilizarii incorecte sau nerespectarii instructiunilor de siguranta.
Daunele la nivelul accesoriilor nu fnseamnd c3 intregul aparat va fi inlocuit gratuit. In acest caz contactati
serviciul clienti. Sticla sparta sau componentele din plastic se platesc intotdeauna. Daunele materialelor
consumabile sau pieselor de uzura, precum si curatarea, intretinerea sau schimbul pieselor respective nu sunt
acoperite de garantie si de aceea contra cost.

Acest produs este etichetat cu acest simbol tdiat al unui cos de gunoi cu roti, in conformitate cu

Directiva europeana 2012/19/EU, pentru a indica faptul cd nu trebuie eliminat impreuna cu celelalte

deseuri menajere. Din cauza prezentei unor substante, amestecuri sau componente periculoase,

dispozitivele electrice si electronice care nu sunt supuse unei sortdri selective pot fi periculoase

B  cntru mediu si pentru sdndtatea umana. VA rugdm s3 verificati la priméaria locald sau la serviciul de
eliminare a deseurilor pentru returnarea si reciclarea acestui produs.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Instrukcja obstugi — Polski

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem zapoznaj sie z ponizszymi instrukcjami, aby unikng¢ obrazen lub uszkodzen i uzyska¢ najlepsze
rezultaty podczas stosowania urzgdzenia. Przechowuj instrukcje obstugi w bezpiecznym miejscu. Przekazujgc
urzadzenie innej osobie, dotgcz do niego niniejszg instrukcje obstugi.

Gwarancja traci waznos¢ w przypadku uszkodzen powstatych na skutek nieprzestrzegania niniejszej instrukcji
obstugi. Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji obstugi, zaniedbaniem lub uzyciem niezgodnym z wymogami niniejszej instrukcji.

1.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

Urzadzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach (fizycznych, sensorycznych, umystowych) lub bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
jesli sa one nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie bezpiecznego obchodzenia sie z
urzadzeniem i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawié sie urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny byé wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one
powyzej 8 lat i s3 nadzorowane.

Urzadzenie i przewdd zasilajacy nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Aby unikng¢ zagrozenia, wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego powinien dokonywaé producent,
punkt serwisowy producenta lub osoba o podobnych kwalifikacjach.

Informacje na temat czyszczenia powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig lub olejem znajdziesz w
rozdziale ,,CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA”.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwach domowych oraz podobnych miejscach, jak
np.: kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; gospodarstwa rolne; hotele,
motele i inne osrodki o charakterze ustugowym; obiekty noclegowe oferujgce $niadanie.

Przed wiozeniem wtyczki do gniazdka sprawdZ, czy napiecie i czestotliwo$¢ sg zgodne z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe;j.

Wyciggaj wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest uzywane oraz przed przystgpieniem do czyszczenia.
Jezeli uzywasz przedtuzacza, musi on by¢ dopasowany do zuzycia energii urzadzenia, gdyz w przeciwnym
razie moze doj$¢ do przegrzania kabla przedtuzajgcego i/lub wtyczki. Istnieje ryzyko odniesienia obrazen
wskutek potkniecia sie o przedtuzacz. Zachowaj ostroznos¢, aby unikngc¢ niebezpiecznych sytuacji.

Uwazaj, aby przewdd zasilajgcy nie byt przewieszony przez ostre krawedzie oraz trzymaj go z dala od
gorgcych przedmiotow i otwartego ognia.

Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach. Istnieje zagrozenie zycia wskutek
porazenia pradem!

Wyciagaj wtyczke z gniazdka, trzymajgc za wtyczke. Nie ciggnij za kabel.

Nie dotykaj urzadzenia, jezeli wpadto do wody. Wyciggnij wtyczke z gniazdka, wytacz urzagdzenie i wyslij je
do autoryzowanego serwisu w celu dokonania naprawy.

Nie wktadaj ani nie wyciggaj wtyczki z gniazdka mokrymi rekami.

W zadnym wypadku nie otwieraj obudowy ani nie podejmuj samodzielnych préb naprawy urzadzenia.
Mogtoby to doprowadzié¢ do porazenia pradem.

Podczas uzytkowania nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

Urzadzenie wykorzystuj wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej powierzchni, z ktdrej nie moze spasc.

Chron produkt przed nadmiernym zabrudzeniem i wilgocia.

Produkt nalezy czysci¢ za pomocg lekko wilgotnej $ciereczki.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru. Po opuszczeniu miejsca pracy zawsze wytgczaj
urzadzenie lub wyciggaj wtyczke z gniazdka (ciggnij bezposrednio za wtyczke, a nie za kabel).

Nie umieszczaj urzadzenia przy Scianie lub innym urzgdzeniu. Z tytu, po bokach i nad urzadzeniem
pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem gorgca para wydostaje sie przez otwory wentylacyjne. Trzymaj
rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od oparéw i otwordw wentylacyjnych. Uwazaj na gorgcg pare i
gorgce powietrze podczas wyjmowania pojemnika z urzadzenia.

Natychmiast odtgcz urzadzenie od gniazdka, jesli zauwazysz wydobywajacy sie z niego ciemny dym. Przed
wyjeciem pojemnika z urzagdzenia poczekaj, az dym przestanie by¢ widoczny.
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28.

29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Aby zapewnié prawidtowe dziatanie, przed kazdym uzyciem urzgdzenia upewnij sie, ze element grzejny i
otaczajgcy go obszar sg czyste i wolne od resztek zywnosci.

Uwaga —gorgaca powierzchnia.
OSTRZEZENIE! Nie dotykaj powierzchni podczas uzytkowania urzadzenia. Podczas uzytkowania urzgdzenia
temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.
Gorgce powietrze wydostaje sie ze szczeliny wentylacyjnej z tytu urzadzenia. Upewnij sie, ze zachowana
jest odpowiednia odlegtos¢ od materiatéw wrazliwych na ciepto, takich jak szkto.
Jesli uzywasz produktéw z powtoky zapobiegajacg przywieraniu, upewnij sie, ze w tym samym
pomieszczeniu nie znajdujg sie ptaki oraz ze pokdj jest catkowicie zamkniety i dobrze wentylowany.
Zawsze usuwaj papier do pieczenia po uzyciu i przed/podczas podgrzewania urzgdzenia bez jedzenia.
Aby zapewni¢ optymalne dziatanie urzadzenia, przed kazdym uzyciem upewnij sie, ze element grzejny i
obudowa sg czyste i wolne od resztek zywnosci.
Upewnij sie, ze potrawy przygotowywane w tym urzadzeniu sg delikatnie zarumienione, a nie ciemne lub
brgzowe. Usun przypalone resztki jedzenia. Nie smaz swiezych ziemniakdw w temperaturze powyzej 180°C
(aby zminimalizowaé powstawanie akrylamidu).
Zachowaj ostroznosé podczas czyszczenia gérnej czesci komory: Element grzejny jest goracy, a krawedzie
metalowych czesci sg ostre.

OPIS CZESCI

LN RWNRE

Wilot powietrza

Panel sterowania i wyswietlacz
Wkitad 1

Wktad 2

Uchwyt wktadu

Ruszt

Silikonowe nézki

Wylot powietrza

Schowek na kabel zasilajgcy
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Panel sterowania i wyswietlacz
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10. Przycisk zakonczenia synchronizacji

Przyciski menu

Ustawianie timera (nacisnij "+" lub "-", aby ustawi¢ czas od 1 do 60 minut)

Ustawianie temperatury (nacisnij "+" lub "-", aby ustawi¢ temperature od 50 do 200 °C)
Wyswietlacz czasu i temperatury dla wktadu 1
Wyswietlacz czasu i temperatury dla wktadu 2
Przetacznik 1 dla wktadu 1

Przetacznik 2 dla wktadu 2

Przycisk Pauza/Start

Przycisk Standby/Stop

. Przycisk podwdjnego gotowania

Menu Standardowy czas (min.) Standardowa temperatura (°C)
L§.§.§J Podgrzewanie 3 180
@ Frytki 18 200
Mieso 12 200
# Udka kurczaka 20 200
S steki 12 180
@ Ciasto 25 160
£ Krewetki 8 180
&€=9 Ryba 10 180
@ Pizza 20 180
% Warzywa 10 160
R
\SSS Rozgrzewanie 15 150
360 60
Suszenie (mozliwy czas: od 0,5 do 24 godzin)

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj catg instrukcje obstugi i zachowaj jg na przysztosé. Podigczaj urzagdzenie wytgcznie do
uziemionego gniazdka elektrycznego. Przed pierwszym uzyciem usui materiat opakowaniowy. Wyczys¢ wktady
i ruszty (patrz ,Czyszczenie i konserwacja”). Wyczys¢ urzadzenie wewnatrz i na zewngtrz miekka szmatka.
Uwazaj przy tym, aby elementy elektryczne pozostaty suche. To urzadzenie catkowicie podgrzewa zywnosg¢,
dlatego w przypadku wiekszosci sktadnikdw nie trzeba dodawac oleju.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia uruchom je na okoto 10 minut, aby wypali¢ wszelkie pozostatosci
produkcyjne. Zadbaj o dobrg wentylacje. Po pierwszym wiaczeniu z urzgdzenia moze wydobywac sie dym i

charakterystyczny zapach. Jest to normalne zjawisko, ktdre ustepuje po stosunkowo krotkim czasie.

Wskazéwka: Zawsze uzywaj rusztu do pieczenia z silikonowymi ndzkami. Stabilizujg one ruszt podczas smazenia

w koszu.
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UZYTKOWANIE

1.
2.

10.

11.

12.

Umies¢ urzadzenie na suchej, twardej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania, dlatego nie umieszczaj go w bezposrednim sgsiedztwie
innych przedmiotow.

Wyciggnij kosz do smazenia z urzadzenia, trzymajac za uchwyt. Umiesé w nim ruszt.

W16z sktadniki do wktadu (nie przekraczaj znajdujgcego sie wewnatrz oznaczenia MAX). Wsun kosz do
smazenia do urzadzenia. Upewnij sie, ze pozycja jest prawidtowa, a urzadzenie catkowicie zamkniete.
Uwaga: Nie napetniaj wktadu olejem ani zadng inng cieczg. Nie dotykaj kosza do smazenia podczas pracy
lub tuz po jej zakoniczeniu, poniewaz jest on bardzo gorgcy. Chwytaj kosz do smazenia wylacznie za
uchwyt.

Podtacz wtyczke sieciowg do odpowiedniego gniazdka. Urzgdzenie jest teraz w trybie czuwania. Nacisnij
przycisk Standby “y, Wszystkie symbole wyswietlane sg na panelu sterowania.

Nacisnij przycisk 1, a nastepnie przyciski menu, aby wybra¢ funkcje gotowania. Wybierz czas trwania i
temperature dla wktadu 1. W razie potrzeby uzyj przyciskdw "+" i "-", aby zmieni¢ czas (1 minuta na
nacisniecie przycisku) i temperature (10 stopni na nacisniecie przycisku). Nacisnij i przytrzymaj przyciski
»+1,-" dtuzej, aby szybciej zmienia¢ ustawienia.

Nacisnij przycisk 2, a nastepnie przyciski menu, aby wybrac funkcje gotowania i ustawi¢ czas i temperature
dla wktadu 2.

Naciénij przycisk Pauza/Start. Urzadzenie jest uruchamiane. Wktad o krétszym czasie gotowania jest
gotowy jako pierwszy.

Po zakoniczeniu procesu gotowania urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy i wyfacza sie. Urzgdzenie mozna
réwniez wytgczyd recznie za pomoca przycisku 8y,

Podczas pracy mozna nacisng¢ przycisk pauzy, aby przerwacé proces. Aby kontynuowadé, ponownie nacisnij
przycisk pauzy.

Wyciggnij kosz z urzadzenia za uchwyt. Sprawdz, czy jedzenie jest ugotowane. Jesli nie, wsun kosz z
powrotem do urzgdzenia. Wywotaj menu, aby ustawi¢ temperature i przedtuzyé czas o kilka minut.
Nastepnie naciénij przycisk Pauza/Start, aby kontynuowaé proces. WSKAZOWKA: Kosz mozna réwniez
wyciggnagcé w trakcie przygotowywania sktadnikéw, aby sprawdzic ich stan i ewentualnie nimi potrzgsnad.
Ttuste potrawy, takie jak wotowina, kurczak i inne rodzaje miesa, w przypadku ktérych nadmiar ttuszczu
zbiera sie na dnie kosza do smazenia, wyjmuj pojedynczo za pomocg szczypiec.

Aby wyjaé potrawy, w przypadku ktérych na dnie kosza do smazenia nie gromadzi sie nadmiar ttuszczu (np.
frytki, warzywa), wyciggnij kosz do smazenia z urzadzenia i przetdéz potrawe bezposrednio na talerze.
Wskazowka: Kosz do smazenia i potrawy sg gorace po usmazeniu. W zaleznosci od sktadnikéw
znajdujgcych sie w misce, moze ulatniac sie gorgca para.

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie jest natychmiast gotowe do przygotowania kolejnej porcji
skfadnikéw.

Przycisk zakonczenia synchronizacji

1)
2)
3)
4)

Naciénij przycisk ,ZAKONCZ SYNCHRONIZACJE”. Symbol miga.

Nacisnij przycisk 1, aby wybraé¢ program gotowania dla wkfadu 1.

Nacisnij przycisk 2, aby wybraé¢ program gotowania dla wktadu 2.

Naciénij przycisk Pauza/Start. Strefa z dtuzszym czasem gotowania wtacza sie jako pierwsza. Druga strefa z
krétszym czasem gotowania wigcza sie pdzniej. Obie strefy sg gotowe w tym samym czasie.

Przycisk réwnolegtego gotowania

1) Naciénij przycisk ,PODWOINE GOTOWANIE”, a nastepnie przyciski menu, aby wybra¢ funkcje gotowania i
ustawic czas i temperature dla obu stref. Obie uruchamiajg ten sam program.

2) Nacisnij przycisk Pauza/Start. Urzadzenie jest uruchamiane.

Wskazowka:

1) Przyciski menu, czasu i temperatury mozna obstugiwac tylko wtedy, gdy przycisk 1, przycisk 2 lub przycisk
"Dual cooking" migaja.

2) W przypadku mniejszych porcji mozna gotowac tylko w jednym koszu. Wybierz program i nacisnij przycisk
Pauza/Start.

3) Gotowanie w obu strefach wydtuza wymagany czas gotowania.

-54-



WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1. Optymalna ilosc¢ frytek, jesli majg by¢ chrupiace, to 350 - 500 gramdw na wktad.

2. Wydtuz czas przygotowania o 3 minuty, jesli urzadzenie jest zimne lub podgrzewaj puste urzadzenie przez
okoto 4 minuty.

3. Niektérymi potrawami nalezy potrzgsngé w potowie czasu gotowania. Aby potrzasngc¢ lub odwrdcié
potrawe, wyciggnij kosz do smazenia z urzadzenia za uchwyt i potrzasnij nim lub odwrdé¢ potrawe widelcem
(lub szczypcami). Wsun kosz do smazenia z powrotem do urzadzenia.

4. Panierowane potrawy stajg sie bardziej chrupigce, jesli zostang spryskane niewielka iloscig oleju roslinnego.

5. Umies¢ forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne w urzadzeniu, jesli chcesz upiec ciasto, quiche lub
inne tego typu potrawy.

6. W urzadzeniu nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych potraw, takich jak kietbaski.

UWAGA:

1. Nie zanurzaj obudowy w wodzie i nie ptucz jej pod kranem.

2. Unikaj przedostawania sie ptyndw do urzadzenia, aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym lub
zwarciom.

3. Sktadniki umieszczaj wytgcznie we wktadzie, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami grzejnymi.

4. Wiloti wylot powietrza nie mogg by¢ zakryte podczas pracy urzgdzenia. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni wokot i nad urzadzeniem.

5. Istnieje ryzyko pozaru, jesli wktad do smazenia jest wypetniony olejem!

6. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest ono uruchomione.

7. Podczas wyjmowania wktadu z urzagdzenia uwazaj na gorgcg pare i gorgce powietrze.

8. Podczas pracy z wylotu powietrza wydostaje sie gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od wylotu powietrza i opardw.

9. Natychmiast wytgcz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka, jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym.

Oznacza to, ze jedzenie jest przypalone lub wystgpita usterka.

TABELA DOTYCZACA SMAZENIA
Jesli instrukcje na opakowaniu produktu rdznig sie od informacji w tej tabeli, nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcjami na opakowaniu. Jesli urzadzenie jest jeszcze zimne, do czasu smazenia nalezy doda¢ 3 minuty.

. llosé na Temperatura | Czas (min) . .
Sktadnik Dal f
adnt strefe (g) (°C) Jedna strefa Dwie strefy alsze Informacje
Dodaj 1 tyzk t
Marchewki 360 200 13-16 25-30 odaj 1 tyzke stofowq
oleju
Fasolka 280 200 8-10 10-15 DO(.:laj 1 tyzke stotowg
szparagowa oleju
Grzyby 200 200 7-9 13-15 Dodaj 1 tyzke stotowa
oleju
Krewetki 360 180 7-10 10-13 Dodaj 1 tyzke stotowa
oleju
Steki 200 180 10-20 14-28 Posmaruj olejem
Frytki 360 200 15-22 28-32
Piers z kurczaka 240 200 22-24 25-28 Posmaruj olejem
Kotlety wieprzowe | 200 200 14-17 17-25 Posmaruj olejem
Nuggetsy z 280 200 10-13 18-21
kurczaka
Pizzerinki 440 200 12-15 15-18
Krazki cebulowe 240 190 13-16 18-22

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.

czysc urzagdzenie wewnatrz i na zewnatrz.

szmatka.

Nigdy nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ggbek.
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Przed dotknieciem lub rozpoczeciem czyszczenia urzgdzenia odczekaj ok. 30 minut, az ostygnie. Regularnie

Wyczy$¢ zewnetrzng i wewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka i wytrzyj do sucha miekka, czysta



4. Wyjmij kosz do smazenia, aby urzgdzenie szybciej wystygto. Wyczy$¢ wktady i ruszty za pomoca ptynu do
mycia naczyn, gorgcej wody i niesciernej ggbki. Doktadnie wysusz przed uzyciem.

5. Usun resztki jedzenia z elementu grzejnego w obudowie (widoczne po wyjeciu kosza do smazenia) za
pomocy szczotki do czyszczenia.

Wskazdwka: Wktady i ruszty mozna my¢é w zmywarce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtgczone do
zasilania.

Podtgcz wtyczke do uziemionego
gniazdka Sciennego.

Nie nacisnieto przycisku Pauza/Start w
celu wigczenia urzadzenia.

Nacisnij przycisk, aby wtgczyc
urzadzenie.

Sktadniki nie s3 do konca
ugotowane.

Ilos¢ jedzenia w koszu do smazenia
jest zbyt duza.

Umieszczaj mniejsze ilosci sktadnikéw
we wktadzie. Mniejsze ilosci sg
pieczone bardziej rGwnomiernie.

Temperatura jest zbyt niska lub czas
jest zbyt krotki.

Nacisnij "+", aby ustawi¢ temperature
na wymagang wartosc lub ustaw kilka
dodatkowych minut.

Sktadniki sg
nierdwnomiernie
upieczone.

Niektéymi sktadnikami nalezy
potrzasngé w potowie czasu
przygotowania.

Potrzasnij potrawa w potowie czasu
przygotowania.

Pieczone przekaski nie s3
chrupiace.

Wykorzystano rodzaj przekaski, ktora
powinna by¢ smazona w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzyj przekasek odpowiednich do
przygotowywania w piekarniku lub
posmaruj je odrobing oleju, aby
uzyskaé bardziej chrupiacy efekt.

Z urzadzenia unosi sie
biaty dym.

Przygotowywane sg ttuste skfadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw
olej kapie do miski. Miska moze sie
nagrzewac, a olej powoduje biaty dym.
Nie wptywa to na wyniki gotowania
ani nie powoduje uszkodzenia
urzadzenia.

W misce znajduja sie pozostatosci
ttuszczu z poprzedniego uzytkowania.

Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie
wyczysci¢ miske.

Swieze frytki sy nieréwno
upieczone.

Uzytes$ nieswiezych ziemniakdw.

Uzywaj $wiezych ziemniakéw i pilnuj,
aby byly jedrne podczas smazenia.

Frytki nie zostaty prawidtowo
optukane przed smazeniem.

Doktadnie optucz frytki, aby usungc z
nich skrobie.

Swieze frytki nie sg
chrupiace.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju i
wody w frytkach.

Dopilnuj, aby frytki zostaty
odpowiednio wysuszone przed
dodaniem oleju.

Pokrdj kawatki ziemniakdw drobniej
lub

dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac
bardziej chrupiacy rezultat.
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DANE TECHNICZNE

Napiecie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Moc: 2200-2600 W

Pobor energii w trybie gotowosci: 0,4 W

Po 1 minucie, produkt przechodzi automatycznie w trybie gotowosci.

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do
sprzedawcy.

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajgc od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrécic¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtfasciwg obstugg urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci.
Nalezy zachowad¢ dowdd zakupu, ktéry jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie akcesoriéw
nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym serwisem.
Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optatg. Uszkodzenia
materiatéw eksploatacyjnych lub czesci podlegajacych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i wymienia
wspomnianych czesci nie jest objeta gwarancjq i podlega opfacie.

Ten produkt jest oznaczony symbolem przekreslonego pojemnika na Smieci zgodnie z dyrektywa

europejskg 2012/19/EU, co oznacza, ze nie mozna go wyrzucac wraz z innymi odpadami domowymi.

Ze wzgledu na obecnos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin lub czesci sktadowych, urzadzenia

elektryczne i elektroniczne, ktére nie sg selektywnie sortowane, stanowig potencjalne zagrozenie
B ; ‘rodowiska i zdrowia ludzi. Informacje na temat zwrotu i recyklingu tego produktu mozna
uzyskaé w lokalnym urzedzie miasta lub w firmie zajmujacej sie utylizacjg odpaddw.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Uputstvo za upotrebu — Srpski

BEZBEDNOSNE NAPOMENE

Pre upotrebe obavezno procitajte sledeéa uputstva kako biste izbegli povrede ili oste¢enja i kako bi uredaj
postigao najbolji moguéi ucinak. Uputstvo za upotrebu Cuvajte na sigurnom mestu. Ukoliko ovaj proizvod
prosledite drugoj osobi, obavezno prilozite i ovo uputstvo za upotrebu.

U slucaju osStecenja nastalih usled nepridrZavanja napomena iz ovog uputstva za upotrebu, garancija postaje
nevazeca. Proizvodaé/uvoznik ne odgovara za osteenja prouzrokovana nepridrzavanjem uputstva za upotrebu,
nepazljivom upotrebom ili koris¢enjem koje nije u skladu sa zahtevima ovog uputstva za upotrebu.

1.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ukoliko se ove osobe nadziru ili su upucene u bezbednu
upotrebu uredaja i ako razumeju opasnosti vezane za njegovo koriscenje.

Deca ne smeju da se igraju s uredajem.

Ci$¢enje i odrzavanje uredaja koje treba da vrse korisnici ne smeju da vrie deca, osim ukoliko su starija od
8 godina i ove radnje sprovode pod nadzorom.

Uredaj i strujni kabl uvek ¢uvajte van domasaja dece mlade od 8 godina.

Ukoliko je strujni kabl osteéen, a u cilju izbegavanja opasnosti, kabl mora zameniti proizvodac, korisnicka
sluzba ili sli¢ni kvalifikovani struénjak.

Za informacije o CiS¢enju povrsina koje dolaze u kontakt s Zivotnim namirnicama ili uljem, u uputstvu za
upotrebu proditajte poglavlje ,Cis¢enje i odrzavanje”.

Nije predvideno koris¢enje ovog uredaja preko eksternog tajmera ili odvojenog daljinskog upravljaca.
Uredaj je predviden za koris¢enje u domadinstvu ili sliénim uslovima primene kao Sto su, na primer: ¢ajne
kuhinje za zaposlene u preduzeéima, kancelarije i ostala radna okruzenja; seoska domadinstva; koriséenje
od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim smestajnim objektima; pansionima u kojima se sluzi samo
dorucak.

Pre stavljanja utikaca u uticnicu proverite da li su napon i frekvencija u skladu s podacima navedenim na
tipskoj plocici uredaja.

Izvucite utikac iz uti¢nice kada ne koristite uredaj i pre ¢iséenja istog.

Ukoliko koristite produzni kabl, proverite da li je isti pogodan za elektricnu potros$nju uredaja, jer u
suprotnom moze doci do pregrevanja produznog kabla i/ili utikaca. Postoji opasnost od povreda usled
saplitanja o produzni kabl. Budite oprezni kako biste izbegli opasne situacije.

Obratite paznju na to da strujni kabl ne visi preko ostrih ivica i drZite ga dalje od vruéih predmeta i
otvorenog plamena.

Uredaj ili utika¢ nikada nemojte potapati u vodu ili druge tecnosti. U tom slucaju postoji opasnost po Zivot
od strujnog udara!

Povucite utikac¢ kako biste ga izvukli iz uti¢nice. Ne vucite strujni kabl.

Ne dodirujte uredaj ako je upao u vodu. lzvucite utika¢ iz uticnice, iskljucite uredaj i posaljite ga u
ovlasceni servisni centar na popravku.

Utikac nikada nemojte da izvlacite iz uticnice ili da ga stavljate u uti¢nicu vlaznim rukama.

Ni u kom slucaju nemojte pokusavati da otvorite kuciste uredaja ili da sami popravite uredaj. To bi moglo
izazvati strujni udar.

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tokom rada.

Ovaj uredaj nije predviden za komercijalnu upotrebu.

Koristite uredaj iskljuivo u svrhe za koje je predviden.

Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu sa koje ne mozZe pasti.

Zastitite proizvod od prekomernog prljanja i vlage.

Proizvod Cistite samo blago vlaznom krpom.

Ne ostavljajte uredaj bespotrebno uklju¢enim. Kada napustate svoje radno mesto, uvek iskljucite uredaj ili
izvucite utikac iz uti¢nice (vucite utikac, a ne kabl).

Uredaj nemojte postavljati direktno uz zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora od zadnje
strane, boc¢nih strana i iznad uredaja.

Prilikom prZenja na vru¢em vazduhu, kroz otvore za izlaz vazduha izlazi vruéa para. Drzite ruke i lice na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz vazduha. Obratite paznju na vruéu paru i vazduh kada
vadite posudu iz uredaja.

Odmah iskljucite uredaj iz uti¢nice ako vidite da tamni dim izlazi iz uredaja. Sacekajte dok se dim viSe ne
vidi pre nego Sto izvadite posudu iz uredaja.

-58 -



28. Pre upotrebe uredaja se uverite da su grejni element i okolina Cisti i bez ostataka hrane kako biste
obezbedili pravilan rad.

29. PaZnja — vruéa povrsina.

UPOZORENIJE! Ne dodirujte povrsinu tokom upotrebe. Temperatura dostupnih povrsina moZze biti veoma
visoka dok uredaj radi.

30. Vrué vazduh izlazi iz ventilacionog otvora na zadnjoj strani uredaja. Obavezno drzite dovoljno odstojanja
od materijala koji je osetljiv na toplotu, kao Sto je staklo.

31. Ako koristite proizvode s nelepljivim premazom, uverite se da u istoj prostoriji nema ptica i da prostorija
moZe biti potpuno zatvorena i dobro provetrena.

32. Uvek koristite papir za pecenje nakon upotrebe i pre/tokom prethodnog zagrevanja bez hrane.

33. Pre svake upotrebe, proverite da li su grejni element i kuciste Cisti i bez ostataka hrane kako biste
obezbedili optimalno funkcionisanje uredaja.

34. Pazite da hrana pripremljena u ovom uredaju dobije zlatno-Zutu boju, a ne tamnu ili smedu. Uklonite sve
zagorele ostatke hrane. Ne przite sveZ krompir na temperaturama iznad 180°C (da bi se smanijilo stvaranje
akrilamida).

35. Budite pazljivi kada Cistite gornji deo dela za pecenje: Grejni element je vrué, a ivice metalnih delova su
ostre.

OPIS DELOVA

LN WNRE

Otvor za ulaz vazduha
Kontrolna tabla i displej
Umetak 1

Umetak 2

Rucica umetka

Resetka za pecenje
Silikonske stope

Otvor za izlaz vazduha
Skladiste za strujni kabl
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Kontrolna tablai displej
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10 Taster Zavrsetak sinhronizacije

Tasteri menija

Kontrola tajmera (pritisnite ,,+“ ili ,,-“ da biste podesili vreme od 1 do 60 minuta)

Kontrola temperature (pritisnite ,,+“ ili ,,-“ da biste podesili temperaturu izmedu 50 i 200°C)
Indikatori tajmera i temperature za umetak 1
Indikatori tajmera i temperature za umetak 2
Prekida¢ 1 za umetak 1
Prekidac¢ 2 za umetak 2
Taster Pauza/Start

Taster Standby/Prekid
Taster Dvostruko pecenje

Meni Standardno vreme (min.) Standardna temperatura (°C)
qm Zagrevanje 3 180
@ Pomfrit 18 200
£ Meso 12 200
2 pileci bataci 20 200
@ Kola¢ 25 160
£ Skampi 8 180
&€= Riba 10 180
Y picy 20 180
% Povrce 10 160
AY
\SSS podgrevanje 15 150
360 60
dehidracija (Podesivo vreme: 0,5 do 24 sata)

PRE UPOTREBE

Pre upotrebe paZljivo procitate sva uputstva i saCuvajte ih za kasnija koriséenja. Prikljucite uredaj iskljucivo na
uzemljenu uticnicu.. Pre prve upotrebe uklonite ambalazni materijal. Ocistite umetke i reSetke za pecenje. (vidi
,Cid¢enje i odrzavanje“). Proizvod Cistite mekom krpom iznutra i spolja. Obratite paZnju na to da elektri¢ni
delovi ostanu suvi. Ovaj uredaj u potpunosti zagreva hranu i ne zahteva dodavanje ulja za vecinu sastojaka.

Pre prve upotrebe uredaja, koristite ga oko 10 minuta da biste sagoreli ostatke proizvodnje. Obezbedite dobru
provetrenost. Kada se prvi put ukljuci, uredaj moze da ispusta dim i karakteristican miris. Ovo je normalno i

nestace nakon relativno kratkog vremena.

Napomena: Uvek koristite resetku sa silikonskim nogicama. Oni stabilizuju reSetku tokom procesa pecenja u

korpi za fritezu.
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UPOTREBA

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

Postavite uredaj na suvu, ¢vrstu i vatrostalnu povrsinu.

Uredaj se zagreva tokom upotrebe; stoga ga ne postavljajte u neposrednu blizinu drugih objekata.

Izvucite korpu za fritezu iz uredaja drzedéi rucku iste. Stavite resetku za przenje u korpu za fritezu.

Zatim stavite namirnice u umetak. (Ne prelazite oznaku MAX unutar umetka.) Stavite korpu za fritezu u
uredaj. Proverite da li je u ispravnom poloZaju i potpuno zatvoren.

Oprez: Ne punite umetak uljem ili bilo kojom drugom tecno$éu. Ne dodirujte korpu za fritezu tokom
koriséenja ili ubrzo nakon rada jer bude veoma vruéa. Korpu za fritezu drzite samo za rucku.

Prikljucite strujni utika¢ u odgovarajucéu uticnicu. Uredaj je sada u reZimu pripravnosti. Pritisnite taster za
rezim pripravnosti B svi simboli su prikazani na kontrolnoj tabli.

Pritisnite taster 1, a zatim tastere menija da biste izabrali funkciju pecenja. lzaberite trajanje i temperaturu
za umetak 1. Koristite tastere “+” i “-” da biste promenili vreme (1 minut po pritisku tastera) i temperaturu
(10 stepeni po pritisku tastera), ako je potrebno. Da biste brze izvrsili podesavanja, duZe drzite tastere ,+“ i
- pritisnute.

Pritisnite taster 2, a zatim tastere menija da biste izabrali funkciju pecenja i podesite vreme i temperaturu
za umetak 2.

Pritisnite taster Pauza/Start. Uredaj je pusten u rad. Prvi je zavrSen umetak sa kra¢im vremenom pecenja.
Kada se pecenje zavrsi, uredaj emituje zvucni signal i iskljuCuje se. Uredaj se takode moze iskljuiti ru¢no
pomocu tastera ,,(.'J”.

Tokom rada mozete da pritisnete taster Pauza da biste prekinuli proces. Da biste nastavili, ponovo
pritisnite taster Pauza.

Izvucite korpu iz uredaja drZedi rucku. Proverite da li je hrana pecena. Ako nije, gurnite korpu nazad u
uredaj. Udite u meni da podesite temperaturu i produzite tajmer nekoliko minuta. Zatim pritisnite taster
Pauza/Start da biste nastavili proces. NAPOMENA: Tokom pripreme mozZete izvuéi korpu da proverite
stanje i pritom protresite sastojke.

Pomodu hvataljke za hranu izvadite masnu hranu kao npr. govedinu, piletinu, druge vrste mesa ciji se visak
masnoce skuplja na dnu korpe za fritezu tokom procesa pecenja.

Da biste uklonili hranu kod koje se ne skuplja visak masnocée na dnu korpe za fritezu tokom pecenja (npr.
pomfrit, povrée), izvucite korpu za fritezu iz uredaja i stavite hranu direktno na tanjire.

Napomena: Korpa za fritezu i hrana su vruci nakon prZenja. U zavisnosti od sastojaka u posudi, vruéa para
moze da izade.

Po zavrsetku pecenja, uredaj je odmah spreman za pripremu drugog dela sastojaka.

Funkcija ZavrSetak sinhronizacije

1)
2)
3)
4)

Pritisnite taster ,,ZAVRSETAK SINHRONIZACUE*. Simbol treperi.

Pritisnite taster 1 da biste izabrali program pecenja za umetak 1.

Pritisnite taster 2 da biste izabrali program pecenja za umetak 2.

Pritisnite taster Pauza/Start. Prva pocinje zona sa duZim vremenom pecenja. Druga zona sa kraéim
vremenom kuvanja pocinje kasnije. Obe zone ¢e biti zavrSene na odgovarajuéi nacin.

Funkcija Paralelno pecenje

1) Pritisnite ,DVOSTRUKO PECENJE“, a zatim tastere menija da biste izabrali funkciju pe€enja i podesili vreme i
temperaturu za obe zone. Obe rade sa istim programom.

2) Pritisnite taster Pauza/Start. Uredaj je pusten u rad.

Napomena:

1) Tasteri za meni, tajmer i temperaturu se mogu koristiti samo dok trepere taster 1, taster 2 ili taster
»Dvostruko pecenje”.

2) Za manje porcije moZete kuvati samo sa umetkom korpe. lzaberite program koji Zelite da koristite i
pritisnite taster Pauza/Start.

3) Kada se pece u obe zone, potrebno vreme pecenja se produzava.

SAVETI ZA FRITIRANJE
1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfrit je 350 - 500 grama po umetku.

2.

Produzite vreme kuvanja za 3 minuta ako je uredaj hladan, ili zagrevajte prazan uredaj otprilike 4 minuta.
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3. Neke namirnice se moraju protresti nakon pola vremena pecenja. Da biste protresli ili okrenuli hranu,
izvucite korpu za fritezu iz uredaja drzeci je za rucku i protresite ili okrenite hranu viljuskom (ili hvataljkom
za hranu). Vratite korpu za fritezu u uredaj.

4. Pohovana hrana postaje hrskavija kada se poprska sa malo biljnog ulja.

5. Postavite kalup za pecenje u uredaj ukoliko Zelite peci kolac, kis ili slicnu hranu.

6. Ne pripremajte izuzetno masnu hranu, kao $to su kobasice, u uredaju.

PAZNJA:

1. Ne potapajte kudiste u vodu niti ispirajte pod slavinom.

2. lIzbegavajte prolivanje te¢nosti u uredaj da biste sprecili strujni udar ili kratak spoj.

3. Stavite sastojke samo u umetak, izbegavajuci da sastojci dodu u kontakt sa grejnim elementima.

4. Ulaz i izlaz vazduha ne smeju biti pokriveni tokom rada uredaja. Ostavite najmanje 10 cm prostora oko i
iznad uredaja.

5. Postoji opasnost od poZara ako je umetak za prZenje napunjen uljem!

6. Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok je u upotrebi.

7. Budite oprezni sa vruéom parom i vrelim vazduhom kada vadite umetak iz uredaja.

8. Tokom upotrebe vruca para moZe izadi iz otvora za izlaz vazduha. DriZite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti
od otvora za izlaz vazduha i pare.

9. Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice ako vidite da iz uredaja izlazi taman dim. To znadi da je hrana
izgorela ili da je doslo do kvara.

TABELA PRZENJA

Ukoliko uputstva na ambalazi proizvoda odstupaju od onih u ovoj tabeli, treba se pridrzavati uputstava na
ambalazi. Ako je uredaj jo$ hladan, vremenu przenja dodajte jo$ 3 minuta vremena za pripremu.

) Koli¢ina po | Temp. Vreme (min.) ) .
Sastojak zoni (g) P °C) P Jedna zona Obe zone Dodatne informacije
Sargarepa 360 200 13-16 25-30 Dodajte 1 kaSiku ulja
Boranija 280 200 8-10 10-15 Dodajte 1 kasSiku ulja
Gljive 200 200 7-9 13-15 Dodajte 1 kasiku ulja
Skampi 360 180 7-10 10-13 Dodajte 1 kasiku ulja
Odresci 200 180 10-20 14-28 Premazano uljem
Pomfrit 360 200 15-22 28-32
Pilece grudi 240 200 22-24 25-28 Premazano uljem
Svinjski kotleti 200 200 14-17 17-25 Premazano uljem
Chicken Nuggets 280 200 10-13 18-21
Pica pita 440 200 12-15 15-18
:fj’k':tov' crnog 240 190 13-16 18-22

CISCENJE | ODRZAVANIE

1. Ostavite uredaj da se ohladi oko 30 minuta pre nego Sto ga dodirnete ili oCistite. Redovno Cistite uredaj
iznutra i spolja.

2. Ocistite spoljasnjost i unutrasnjost uredaja vlaznom krpom i osusite mekom i ¢istom krpom.

3. Nikada ne koristite abrazivna sredstva za ¢is¢enje ili sundere.

4. Uklonite korpu za fritezu da biste omogudili da se uredaj brze ohladi. Ocistite umetke korpe i resetke za
pecenje sredstvom za pranje sudova, vruéom vodom i neabrazivnim sunderom. Pre upotrebe dobro
osusiti.

5. Koristite Cetku za cCiS¢enje da uklonite ostatke hrane sa grejnog elementa u kucistu (bice vidljivo nakon

uklanjanja korpe za fritezu).

Napomena: Umetci i reSetke za pecenje se mogu prati u masini za pranje posuda.
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UKLANJANJE GRESKE

Problem

Moguci uzrok

Resenje

Uredaj ne funkcionise.

Uredaj nije prikljuc¢en na struju.

Prikljucite strujni utika¢ u uzemljenu
uti¢nicu na zidu.

Niste pritisnuli taster Pauza/Start da
biste ukljucili uredaj.

Pritisnite taster kako biste ukljucili
uredaj.

Namirnice nisu pecene.

Koli¢ina hrane je prevelika za umetak
friteze.

Stavite manju koli¢inu namirnica u
umetak. Manje koli¢ine se peku
ravhomernije.

Temperatura je preniska ili je
podeseno prekratko vreme.

Pritisnite ,+“ da biste podesili
temperaturu na potrebnu vrednost ili
nekoliko dodatnih minuta.

Namirnice nisu
ravnomerno pecene.

Razne namirnice se moraju protresti
nakon polovine vremena pripreme.

Protresite hranu nakon pola vremena
pripreme.

Pecene grickalice nisu
hrskave.

Upotrebili ste vrstu grickalica koje
smeju da se fritiraju samo u klasi¢noj
fritezi.

Koristite grickalice iz rerne ili nanesite
malo ulja na grickalice za hrskaviji
rezultat.

Iz uredaja izlazi beli dim.

Pripremate masne sastojke.

Prilikom przenja masnih sastojaka ulje
kaplje u posudu. Posuda se moze
zagrejati i ulje Ce izazvati beli dim. Ovo
ne uti¢e na rezultat kuvanja niti
ostecuje uredaj.

Posuda sadrzi ostatke masti od
prethodne upotrebe.

Temeljno odistite posudu nakon svake
upotrebe.

Svezi pomfrit je
neravnomerno pecen.

Upotrebili ste stare krompire.

Koristite svez krompir i pazite da se ne
raspadne tokom przenja.

Niste dobro isprali Stapic¢e krompira
pre prZenja.

Dobro isperite Stapice krompira da
biste uklonili skrob sa spoljasnje strane
Stapica.

Svezi pomfrit nije hrskav.

Hrskavost pomfrita zavisi od koli¢ine
ulja i vode u pomfritu.

Uverite se da su Stapic¢i krompira
pravilno osuseni pre nego $to dodate
ulje.

Isecite krompir na manje komade za
hrskaviji rezultat.

Dodajte jo$ malo ulja za hrskaviji
rezultat.

TEHNICKI PODACI

Radni napon: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Snaga: 2200-2600 W

Potros$nja struje u reZimu pripravnosti: 0,4 W
Nakon 1 minuta proizvod automatski ide u rezim pripravnosti.
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GARANCIJA | KORISNICKA SLUZBA

Pre isporuke nasi uredaji prolaze strogu kontrolu kvaliteta. Ako, uprkos svoj brizi, dode do oste¢enja tokom
proizvodnje ili transporta, vratite uredaj svom prodavcu.

Na kupljeni uredaj dajemo garanciju od 2 godine od dana prodaje. Ako imate neispravan proizvod, mozete se
obratiti direktno prodajnom mestu.

Ova garancija ne pokriva kvarove nastale nestru¢nim rukovanjem uredajem i kvarove prouzrokovane
intervencijama i popravkama trecih osoba ili ugradnjom neoriginalnih delova. Uvijek ¢uvajte racun, bez njega
ne mozZete da ostvarite nikakva prava iz garancije. OSteéenja prouzrokovana nepridrZzavanjem uputstva za
upotrebu rezultiraju ponistavanjem garancije i ne preuzimamo nikakvu odgovornost za posledi¢ne Stete. Ne
preuzimamo odgovornosti ni za materijalne Stete ili telesne povrede koje proizlaze iz nepravilne upotrebe ili
nepridrzavanja uputstva za upotrebu. Ostecenje dodatne opreme ne znaci besplatnu zamenu celog uredaja. U
tom slucaju se obratite nasem servisu. Lom stakla ili plasti¢nih delova uvek se naplacuje. Kvarovi na potroSnom
materijalu ili potrosnim delovima, kao i ¢iS¢enje, odrzavanje ili zamena tih delova nisu pokriveni garancijom i
podlezu naplati.

Ovaj proizvod je oznafen simbolom precrtane kante za otpatke u skladu sa Direktivom EU
2012/19/EU kako bi se oznacilo da se ne sme odlagati sa drugim kuénim otpadom. Zbog opasnih
materija, mesavina ili sastavnih delova, elektricni i elektronski uredaji koji se ne odlazu odvojeno su
potencijalno Stetni po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi. Obratite se gradskoj upravi ili lokalnom mestu
za odlaganje otpada za informacije o vraéanju i reciklazi ovog proizvoda.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Mode d'emploi — Frangais

CONSIGNES DE SECURITE

Lisez impérativement les instructions suivantes avant |'utilisation afin d'éviter les blessures ou les dommages et
d'obtenir le meilleur résultat avec I'appareil. Conservez ce mode d'emploi a un endroit sdr. Si vous remettez
|'appareil a une autre personne, assurez-vous de lui remettre également ce mode d'emploi.

La garantie perd sa validité en cas de dommages dus au non-respect des instructions dans ce mode d'emploi.
Le fabricant/l'importateur décline toute responsabilité pour des dommages causés par le non-respect du mode
d'emploi, une utilisation négligente ou une utilisation non conforme aux exigences de ce mode d'emploi.

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans ou par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant d'expérience et de connaissances, a condition
d'étre surveillés ou d'avoir recu des instructions concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
s'ils comprennent les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

Le nettoyage et les travaux d'entretien a réaliser par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants, a moins qu'ils n'aient plus de 8 ans et qu'ils soient surveillés.

Gardez I'appareil et son cable d'alimentation hors de la portée des enfants de moins de 8 ans.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le service client ou une
personne de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

Pour obtenir des informations sur le nettoyage des surfaces entrant en contact avec des aliments ou de
I'huile, veuillez lire le paragraphe « Nettoyage et entretien » de ce mode d'emploi.

Cet appareil n'est pas congu pour ['utilisation avec une minuterie externe ou un systeme de
télécommande séparé.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et aux applications similaires, notamment : cuisines du
personnel des magasins, bureaux et autres environnements de travail ; fermes ; utilisation par les clients
dans les hotels, motels et autres types d'hébergement ; chambres d'hétes.

Avant de brancher la fiche a la prise, vérifiez si la tension et la fréquence correspondent aux spécifications
de la plaque signalétique.

Débranchez la fiche d'alimentation de la prise quand vous n'utilisez pas I'appareil et avant de le nettoyer.
En cas d'utilisation d'une rallonge, celle-ci doit étre adaptée a la consommation électrique de I'appareil.
Dans le cas contraire, cela peut provoquer une surchauffe de la rallonge et/ou de la fiche. Vous risquez de
vous blesser en trébuchant sur la rallonge. Agissez avec prudence afin d'éviter les situations dangereuses.
Veillez a ce que le cable d'alimentation ne pende pas sur des arétes vives et tenez-le a distance des objets
chauds et des flammes nues.

Ne plongez pas l'appareil ou la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres liquides. Danger de mort
par électrocution !

Pour débrancher la fiche de la prise, tirez la fiche. Ne tirez pas le cordon d'alimentation.

Ne touchez pas l'appareil s'il est tombé dans |'eau. Débranchez la fiche de la prise, éteignez |'appareil et
envoyez-le a un service client agréé pour le faire réparer.

Ne débranchez pas la fiche d'alimentation de I'appareil ou ne la branchez pas a la prise de courant si votre
main est mouillée.

N'essayez en aucun cas d'ouvrir le boitier de |'appareil ou de le réparer vous-méme. Vous risqueriez de
subir un choc électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant ['utilisation.

Cet appareil n'est pas destiné a un usage commercial.

Utilisez I'appareil uniquement pour |'usage prévu.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane de laquelle il ne peut pas tomber.

Protégez le produit de I'encrassement excessif et de I'humidité.

Nettoyez le produit en lui-méme avec un chiffon [égerement humidifié.

Ne laissez pas I'appareil en marche sans surveillance. Eteignez toujours I'appareil ou débranchez la fiche
de la prise de courant lorsque vous quittez la piece (tirez directement sur la fiche et non sur le cable).

Ne mettez pas I'appareil contre un mur ou a c6té d'autres appareils. Laissez un espace d'au moins 10 cm
derriere, a cOté et au-dessus de I'appareil.

Lors de la friture avec de I'air chaud, de la vapeur chaude s'échappe via les orifices de sortie d'air. Tenez
vos mains et votre visage a une distance s(ire de la vapeur et des orifices de sortie d'air. Faites également
attention a la vapeur chaude et a |'air chaud lorsque vous retirez le récipient de I'appareil.
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27.

28.

29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Débranchez immédiatement la fiche de I'appareil de la prise de courant si vous voyez de la fumée noire
s'échapper de 'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée visible pour retirer le récipient de l'appareil.
Avant chaque utilisation de I'appareil, assurez-vous que |'élément chauffant et I'environnement soient
propres et libres de résidus d'aliments afin de garantir un fonctionnement optimal.

Attention — surface chaude.
AVERTISSEMENT ! Ne touchez jamais la surface pendant l'utilisation. La température des surfaces
accessibles peut étre tres élevée lorsque I'appareil est en marche.
La fente de ventilation au dos de |'appareil dégage de l'air chaud. Veillez a respecter une distance
suffisante avec les matériaux sensibles a la chaleur comme, par ex. du verre.
Si vous utilisez des produits avec un revétement antiadhésif, veuillez vous assurer qu'aucun oiseau ne se
trouve dans la méme piece et que la piece peut étre entierement fermée et bien aérée.
Papier cuisson toujours apres |'utilisation et avant/pendant le préchauffage sans aliments.
Avant chaque utilisation, assurez-vous que I'élément chauffant et le boitier soient propres et libres de
résidus d'aliments afin de garantir un fonctionnement optimal de I'appareil.
Veillez a ce que les plats préparés dans cet appareils soient jaunes dorés et non foncés ou marron. Retirez
les résidus d'aliments bralés. Ne faites pas frire des pommes de terre fraiches a des températures
supérieures a 180 °C (afin de minimiser la formation d'acrylamide).
Soyez prudent lors du nettoyage de la partie supérieure de I'espace de cuisson : L'élément chauffant est
chaud et les bords des pieces métalliques sont tranchants.

DESCRIPTION DES PIECES

LN A WNPRE

Entrée d'air

Tableau de commande et écran

Insert 1

Insert 2

Poignée d'insert

Grille de cuisson

Pieds en silicone

Sortie d'air

Logement pour le cable d'alimentation
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Tableau de commande et écran

4 )

2 3 4 1

T - T
b oL B3:858585 + o> e
IS

4 e L & @ .~ > A & W
2] 7 SYNCFINISH (@)  (f)  DUALCOOK 8——0O
\_ 10—/ 39 )

Commande de la minuterie (appuyez sur « + » ou « - » pour régler la durée de 1 a 60 minutes)
Commande de la température (appuyez sur « + » ou « - » pour régler la température entre 50 et 200° C)
Affichage de la minuterie et de la température pour insert 1

Affichage de la minuterie et de la température pour insert 2

Interrupteur 1 pourinsert 1

Interrupteur 2 pour insert 2

Touche Pause/Mise en marche

Touche Veille/Arrét

. Touche Cuisson double

10. Touche Régler synchronisation

©ONDU A WN R

Touches de menu

Menu Durée par défaut (min.) Température par défaut (°C)
7] Préchauffage 3 180
@ Frites 18 200
Viande 12 200
e Cuisses de poulet 20 200
& steak 12 180
@ gateau 25 160
£ Crevettes 8 180

@9 Poisson 10 180
@ pizza 20 180
% Légumes 10 160

N

7 Rachauffer 15 150

360 60
Déshydrater (durée réglable : 0,5 a 24 heures)

AVANT L'UTILISATION
Veuillez lire toutes les instructions de ce mode d'emploi avant I'utilisation et le conserver pour une utilisation
ultérieure. Branchez cet appareil exclusivement a une prise de courant mise a la terre. Retirez le matériel
d'emballage avant la premiére utilisation. Nettoyez les inserts et grilles de cuisson. (Voir « Nettoyage et
entretien »). Nettoyez I'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux. Ce faisant, veillez a ce que les
composants électriques restent secs. Cet appareil chauffe complétement les aliments et il n'est pas
nécessaire d'ajouter de I'huile pour la plupart des aliments.
Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, faites-le fonctionner pendant environ 10 minutes afin de brdler
les éventuels résidus de production. Veillez a une bonne ventilation. Aprés la premiéere mise en marche,
I'appareil peut dégager un peu de fumée et une odeur caractéristique. C'est normal et s'estompe relativement
rapidement.
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Remarque : Utilisez toujours la grille de cuisson avec les pieds en silicone. lls stabilisent la grille de cuisson
pendant le processus de cuisson dans le panier a friture.

UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface seche, stable et résistante a la chaleur.

2. L'appareil devient chaud pendant I'utilisation ; par conséquent, ne le placez pas a proximité immédiate
d'autres objets.

3. Retirez le panier a friture de l'appareil en utilisant la poignée. Placez la grille de cuisson dans le panier a
friture.

4. Mettez les ingrédients dans l'insert. (Ne dépassez pas le repere MAX a l'intérieur de l'insert) Insérez le
panier a friture dans 'appareil. Assurez-vous que la position est correcte et la fermeture compléte.
Attention : Ne remplissez pas l'insert avec de I'huile ou un autre liquide. Ne touchez pas le panier a friture
pendant le fonctionnement ou peu de temps apres dans la mesure ou il est trés chaud. Tenez le panier a
friture uniquement par la poignée.

5. Branchez la fiche d'alimentation a une prise de courant appropriée. L'appareil est désormais en mode
veille. Appuyer sur la touche veille « ® ». Tous les symboles s'affichent sur le tableau de commande.

6. Appuyez sur la touche 1 puis les touches de menu afin de sélectionner la fonction de cuisson. Sélectionnez
la durée et la température pour l'insert 1. A l'aide des touches « +» et « - », modifiez si nécessaire la
durée (1 minute par pression de touche) et la température (10 degrés par pression de touche). Pour régler
plus rapidement, maintenez les touches « + » et « - » appuyées plus longtemps.

7. Appuyez sur la touche 2 puis les touches de menu afin de sélectionner la fonction de cuisson ainsi que de
régler la durée et la température pour l'insert 2.

8. Appuyez sur la touche Pause/Mise en marche. L'appareil est mis en marche. L'insert a la durée de cuisson
la plus courte est prét en premier.

9. Une fois le processus de cuisson terminé, I'appareil émet un son et s'arréte. La touche « (U permet
également de couper manuellement |'appareil.

Pendant le fonctionnement, vous pouvez appuyer sur la touche Pause afin d'interrompre le processus.
Pour continuer, appuyez a nouveau sur la touche Pause.

10. Retirez le panier de l'appareil en utilisant la poignée. Vérifiez si les plats sont cuits. Sinon, repoussez le
panier dans l'appareil. Appelez le menu pour régler la température et prolonger la minuterie de quelques
minutes. Appuyez ensuite sur la touche Pause/Mise en marche afin de poursuivre le processus.
REMARQUE : Pendant la préparation, vous pouvez également retirer le panier afin de vérifier I'état et de
secouer les ingrédients.

11. Veuillez retirer les aliments gras, tels que le boeuf, le poulet, les autres viandes, dont I'excés de graisse
s'accumule au fond du panier a friture pendant la cuisson, un par un a l'aide de pinces.

Pour retirer les aliments pour lesquels aucun exces de graisse ne s'accumule au fond du panier a friture
pendant la cuisson (par exemple, frites, légumes), retirez le panier a friture de I'appareil et placez les
aliments directement sur les assiettes.

Remarque : Le panier et les ingrédients sont brllants apres la friture. Selon les ingrédients, de la vapeur
brillante peut encore s'échapper du bac.

12. Lorsque la cuisson est terminée, I'appareil est immédiatement prét pour la préparation d'une portion

supplémentaire.

Fonction Régler synchronisation

1)
2)
3)
4)

Appuyez sur la touche « REGLER SYNCHRONISATION ». Le symbole clignote.

Appuyez sur la touche 1 pour sélectionner un programme de cuisson pour l'insert 1.

Appuyez sur la touche 2 pour sélectionner un programme de cuisson pour l'insert 2.

Appuyez sur la touche Pause/Mise en marche. La zone a la durée de cuisson la plus longue se met d'abord
en marche. L'autre zone a la durée de cuisson plus courte se met plus tard en marche. Les deux zones sont
prétes en méme temps.

Fonction Cuisson parallele

1)

2)

Appuyez sur « CUISSON DOUBLE » puis les touches de menu afin de sélectionner la fonction de cuisson
ainsi que de régler la durée et la température pour les deux zones. Les deux zones utilisent le méme
programme.

Appuyez sur la touche Pause/Mise en marche. L'appareil est mis en marche.
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Remarque:

1)
2)

3)

Les touches de menu, minuterie et température peuvent uniquement étre utilisées tant que la touche 1, la
touche 2 ou la touche « Cuisson double » clignotent.

Pour de plus petites portions, vous devez obligatoirement utiliser un insert de panier. Sélectionnez un
programme pour l'insert et appuyez sur la touche Pause/Mise en marche.

Lors de la cuisson dans les deux zones, la durée de cuisson nécessaire se prolonge.

CONSEILS DE FRITURE

1. Laquantité optimale pour des frites croustillantes est 350-500 grammes par insert.

2. Prolongez la durée de cuisson de 3 minutes lorsque |'appareil est froid ou préchauffez I'appareil vide
pendant environ 4 minutes.

3. Certains aliments doivent étre secoués a la moitié du temps de cuisson. Pour secouer ou retourner les
aliments, tirez le panier a friture hors de I'appareil avec la poignée et secouez-les ou retournez-les avec une
fourchette (ou une pince). Repoussez ensuite le panier a friture dans I'appareil.

4. Les aliments panés deviennent plus croustillants si vous vaporisez un peu d'huile végétale dessus.

5. Placez un plat de cuisson ou un plat a gratin dans I'appareil si vous voulez faire cuire un gateau, une quiche
ou tout autre aliment tendre.

6. Ne préparez pas de plats extrémement gras, comme des petites saucisses, dans |'appareil.

ATTENTION :

1. N'immergez pas le boitier dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

2. Evitez l'infiltration d'eau dans I'appareil afin d'éviter une électrocution ou un court-circuit.

3. Ajoutez uniquement les ingrédients dans l'insert et évitez ainsi que les ingrédients entrent en contact avec
les éléments chauffants.

4. L'entrée et la sortie d'air ne doivent pas étre couvertes pendant le fonctionnement de I'appareil. Laissez un
espace d'au moins 10 cm autour et au-dessus de I'appareil.

5. Sil'insert de friture est rempli d'huile, il existe un risque d'incendie !

6. Ne touchez pas la face intérieure de I'appareil lorsqu'il fonctionne.

7. Faites attention a la vapeur chaude et a I'air chaud lorsque l'insert est retiré de I'appareil.

8. Pendant I'utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. Gardez vos mains et votre
visage a une distance slre de la sortie d'air et de la vapeur.

9. Eteignez immédiatement I'appareil et débranchez la fiche de I'appareil de la prise de courant si vous voyez

de la fumée noire s'échapper de l'appareil. Cela signifie que les aliments sont brllés ou indique des
dysfonctionnement.

TABLEAU DE FRITURE
Si les instructions figurant sur I'emballage du produit s'écartent des valeurs du tableau, il convient de suivre les
instructions figurant sur I'emballage. Si I'appareil est encore froid, ajoutez encore 3 minutes de préparation a la

durée de friture.

- Quantité Température | Durée (min.) Informations
Ingrédient o . .
par zone (g) | (°C) Une zone Deux zones supplémentaires
Carottes 360 200 13-16 25-30 Ajouter 1 cuillere a
soupe d'huile
) Ajouter 1 cuillére a
Haricots verts 280 200 8-10 10-15 e
soupe d'huile
Ajouter 1 cuillére a
Champignons 200 200 79 13-15 Jouter - cul
soupe d'huile
Aj 1 cuillere
Crevettes 360 180 7-10 10-13 Jouter 1 culliere a
soupe d'huile
Steaks 200 180 10-20 14-28 Badigeonner d'huile
Frites 360 200 15-22 28-32
Blanc de poulet 240 200 22-24 25-28 Badigeonner d'huile
Cotelettes de porc | 200 200 14-17 17-25 Badigeonner d'huile
Nuggets de poulet | 280 200 10-13 18-21
Pains pizza 440 200 12-15 15-18
Beignets d'oignon | 240 190 13-16 18-22
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.

régulierement l'intérieur et |'extérieur de l'appareil.

propre.

avant |'utilisation.

N'utilisez en aucun cas d'éponges ou de détergents abrasifs.
Retirez le panier a friture afin que I'appareil refroidisse plus vite. Nettoyez les inserts de panier et grilles de
cuisson avec du liquide vaisselle, de I'eau chaude et une éponge non abrasive. Séchez soigneusement

friture) a I'aide d'une brosse de nettoyage.
Remarque : Les inserts et grilles de cuisson sont résistants au lave-vaisselle.

DEPANNAGE

Laissez refroidir I'appareil pendant environ 30 minutes avant de le toucher ou de le nettoyer. Nettoyez

Nettoyez I'extérieur et l'intérieur de I'appareil avec un chiffon humide et séchez-le avec un chiffon doux et

Enlevez les résidus d'aliments de I'élément chauffant dans le boitier (visible aprés avoir retiré le panier a

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché sur le
secteur.

Raccordez la fiche d'alimentation a
une prise murale mise a la terre.

Vous n'avez pas appuyé sur la touche
Pause/Mise en marche pour mettre
en marche l'appareil.

Appuyez sur la touche pour mettre en
marche l'appareil.

Les aliments ne sont pas
suffisamment cuits.

La quantité d'aliments est trop élevée
pour l'insert de friture.

Ajoutez une moindre quantité
d'aliments dans I'insert. Les moindres
quantités sont cuites de maniére plus
homogene.

La température est trop faible ou Ia
durée est trop courte.

Appuyez sur « + » pour régler la
température a la valeur nécessaire ou
réglez quelques minutes
supplémentaires.

Les aliments ne sont pas
cuits uniformément.

Certains types d'ingrédients doivent
étre secoués a la moitié du temps de
préparation.

Secouez les aliments a la moitié du
temps de préparation.

Les snacks cuits ne sont
pas croustillants.

Vous avez utilisé un type de snacks
qui conviennent uniquement dans
une friteuse classique.

Utilisez des snacks a four ou
badigeonnez un peu d'huile sur les
snacks pour un résultat plus
croustillant.

De la fumée blanche
s'échappe de l'appareil.

Vous préparez des ingrédients gras.

Lors de la friture d'aliments gras, de
I'huile goutte dans le bac. Le bac peut
chauffe et I'huile entraine une fumée
blanche. Cela n'altére ni le résultat de
la cuisson ni l'appareil.

Le bac contient des résidus d'aliments
d'une utilisation précédente.

Nettoyez soigneusement le bac apres
chaque utilisation.

Les frites fraiches ne sont
pas cuites
uniformément.

Les pommes de terre utilisées
n'étaient plus bonnes.

Utilisez des pommes de terre fraiches
et faites attention a ce qu'elles restent
fermes pendant la cuisson.

Vous n'avez pas suffisamment rincé
les batonnets avant leur cuisson.

Rincez bien les batonnets afin de
retirer I'amidon de leur surface.
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Assurez-vous que les batonnets ont
été bien séchés avant de les mettre
dans ['huile.

Les frites fraiches ne sont | La croustillance des frites dépend de Coupez les pommes de terre plus
pas croustillantes. la teneur en huile et en eau des frites. | petites pour un résultat plus
croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.

DONNEES TECHNIQUES

Tension de service : 220-240 V ~ 50-60 Hz

Puissance : 2200-2600 W

Consommation d’énergie en mode de veille : 0,4 W

Apres 1 minute, le produit passe automatiquement en mode de veille.

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un contréle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez
I'appareil au vendeur.

Nous offrons une garantie de 2 ans pour l'appareil acheté a partir de la date de vente. En cas de produit
défectueux, vous pouvez retourner directement au point de vente.

Les défauts dus a une utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou
réparation faite par une tierce personne ou dus a l'installation de piéces qui ne sont pas d’origine ne sont pas
couverts par cette garantie. Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune
sorte de garantie. Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie
caduque, Nous décline toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité
en cas de dégats matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les
instructions de sécurité n‘ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne
signifie pas que toute la machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre
assistance. Des pieces brisées en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des
consommables ou des pieces susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I’'entretien ou la réparation desdites
pieces ne sont pas couverts par la garantie et doivent donc étre payés.

Ce produit est étiqueté avec ce symbole de poubelle barrée conformément a la directive
européenne 2012/19/EU pour indiquer qu'il ne doit pas étre éliminé avec vos autres déchets
ménagers. En raison de la présence de substances, de mélanges ou de composants dangereux, les
appareils électriques et électroniques qui ne sont pas soumis a un tri sélectif sont potentiellement
o dangereux pour lI'environnement et la santé humaine. Veuillez consulter votre bureau municipal
local ou votre service d'élimination des déchets pour plus de détails sur le retour et le recyclage de ce produit.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in order to avoid injury or damage, and to get the
best results from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe place. If you give or transfer this
appliance to someone else make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages caused by failure to follow the manual, a negligent use
or use not in accordance with the requirements of this manual.

1.

vk wnN

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which come in contact with food or oil, please refer to
the paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other
residential type environment; bed and breakfast type environments.

Before inserting the plug into the mains socket, please check that the voltage and frequency comply with
the specifications on the rating label.

Disconnect the mains plug from the socket when the appliance is not in use and before cleaning.

If an extension cord is used it must be suited to the power consumption of the appliance, otherwise
overheating of the extension cord and/or plug may occur. There is a potential risk of injuries from tripping
over the extension cord. Be careful to avoid dangerous situations.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges and keep it away from hot objects and open
flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water or other liquids. There is danger to life due to
electric shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove the plug from its socket, turn off the appliance
and send it to an authorized service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to repair the appliance yourself. This could cause
electric shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use.

Do not use the appliance for other than intended use.

Place the appliance on a stable, level surface from which it cannot fall off.

Please prevent the product to be exposed to excessive dirt and humidity.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.

Do not operate the machine without supervision, if you should leave the workplace, always switch the
machine off or remove the plug from socket (pull the plug itself, not the lead).

Do not place the appliance against a wall or against another appliance. Leave at least 10cm free space on
the back and sides and above the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a
safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when
you remove the basket from the appliance.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the basket from the appliance.

Make sure before each use of the appliance that the heating element and surroundings are clean and
clear from any food remainders in order to ensure a flawless function.
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29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Caution, hot surface.
WARNING!! Please do not touch surface while in use. The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.
Hot air comes out of the air vent at the back side of the appliance. Be sure to keep sufficient distance to
materials, like glass, that are sensitive to heat.
If you use products with non-stick surfaces, please make sure no birds are in the same room and that the
room can be completely closed off and well-ventilated.
Always remove baking paper from the basket after use and before/ during preheating without food.
Before each use, ensure that the heating element and housing are clean and free of food debris to ensure
that the appliance functions optimally.
Ensure that food prepared in this appliance is golden yellow and not dark or brown. Remove burnt
remains. Do not fry fresh potatoes at temperatures higher than 180 °C (to minimise the formation of
acrylamide).
Be careful when cleaning the upper part of the cooking space: the heating element is hot and the edges of
metal parts are sharp.

PARTS DESCRIPTION

LN A WNPRE

Airinlet

Control panel and display
Basket 1

Basket 2

Basket handle

Frying grill

Silicone feet

Air outlet

Power cord storage place
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Control panel and display
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Timer control (Press “+” or “-” to adjust the time from 1 to 60 minutes)
Temperature control (Press “+” or “-” to adjust the temperature from 50C to 200C)
Timer and temperature display for basket 1

Timer and temperature display for basket 2

Button 1 for basket 1

Button 2 for basket 2

Pause / start button

Standby / cancel button

. Dual cook button

10. Sync finish button

CINDU R WNE

Menu buttons

Menu Default time (min) Default temperature (°C)
E@ Pre-heat 3 180
@ French fries 18 200
Meat 12 200
P Drumsticks 20 200
D greak 12 180
@ Cake 25 160
£ shrimp 8 180
Fish 10 180
@ Pizza 20 180
{E\% Vegetable 10 160
QSS‘ Reheat 15 150
260 0
Dehydrate (Adjustable time: 0.5 hour to 24 hours)

BEFORE USE

First read all instructions before use and retain the manual for later reference. Only plug this appliance into an
earthed socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the baskets and frying grills. (See
“cleaning and maintenance”) Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that the
electrical parts remain dry. This appliance heats food at all directions and most of the ingredients do not
need any oil.

Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes in order to burn off production residues.
Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you
switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

Note: Always use the frying grill with the silicone feet attached. They will help to stabilize the frying grill in the
basket during cooking.
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USE

Place the appliance on a dry, stable and heat-resistant surface.

Since the appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Put the frying grill into the basket.

Place the ingredients into the basket. (Do not exceed the MAX level indicated inside the basket.) Slide the

basket into the appliance. Make sure they are placed correctly and closed completely.

Caution: Do not fill the basket with oil or any other liquid. Do not touch the basket during use or after use

in short time as it gets very hot. Only hold the basket by the handle.

5. Connect the power plug to a suitable outlet. The machine is now standby. Press the standby button ”(!J”,
all icons will display in the control panel.

6. Press the button 1, then press the menu buttons to choose the cooking function and adjust the time and
temperature for basket 1; you can press “+” or “-“ to adjust the time (1 minutes / press) and temperature
(10 degrees / press). You can also long press “+” or “-“ for rapid adjustment.

7. Press the button 2, then press the menu buttons to choose the cooking function and adjust the time and
temperature for basket 2.

8. Press the pause/start button; the appliance will start working. The basket with less working time will finish
first.

9. When the cooking process is finished, the appliance will stop working with beep sound. You can also
manually turn off the appliance by pressing the button “y.

During operation, you can press the pause button to pause the program, and press it again to continue the
program.

10. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Check if the ingredients are ready. If not,
simply slide the basket back into the appliance. Select the menu to set the temperature and the timer to a
few extra minutes. Then press the pause/start button to run the appliance again. NOTE: You can also pull
out the basket to check and shake the ingredients during cooking process.

11. To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat) with original oil and will have excess oil collected on the
bottom of the basket during frying, please use tongs to pick ingredients one by one.

To remove ingredients (e.g. chips, vegetable) with no excess oil collected on the bottom of the basket
during frying, please pull out the basket, and pour ingredients to tableware.

Note: The basket and the ingredients are hot after frying. Depending on the type of the ingredients in the
appliance, steam may escape from the basket.

12. After the cooking is done, the appliance is instantly ready for preparing another batch of ingredients if
needed.

PwnNPE

Sync finish function

1) Pressthe “SYNC FINISH” button, the icon will blink.

2) Press the button 1 to set a cooking program for basket 1;

3) press the button 2 to set a cooking program for basket 2.

4) Press the pause/start button; the zone with more working time will start first. Another zone with less
working time will start later. Both zones will finish working together.

Dual cook function

1) Press the “DUAL COOK” button, then press the menu buttons to choose the cooking function and adjust
the time and temperature for both zones. They will work on the same program.

2) Press the pause/start button; the appliance starts working.

Note:

1) The menu buttons, timer and temperature buttons can only be adjusted while button 1, button 2 or dual
cook button is blinking.

2) For small quantities of food, you can cook with only one basket. Select a program for that basket, and then
press the pause/start button.

3) When cooking in both zones, more cooking time will be needed.

FRYING TIPS

1. The optimal amount for crispy fries is 350-500 grams for each basket.

2. Add 3 more minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the appliance
preheat approx. 4 minutes without any ingredients inside.
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3. Some ingredients require shaking halfway through the reparation time. To shake or turn over the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn over the ingredients by
fork (or tongs). Then slide the basket back into the appliance.

4. Products with crust of dry breadcrumbs will get crispier by spraying them with a little vegetable oil.

5. Place a baking tin or an oven dish in the appliance if you want to bake a cake or quiche or other fragile
ingredients.

6. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the appliance.

CAUTION:

1. Do notimmerse the housing in water or rinse it under the tap.

2. Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.

3. Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with heating elements.

4. Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working. Leave at least 10cm free space
around and above the appliance.

5. Filling the basket with oil may cause a fire hazard!

6. Do not touch the inside of the appliance when it is in operation.

7. Be careful of the hot steam and air when you remove the basket from the appliance.

8. During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and the air outlet.

9. Immediately turn off and unplug the appliance if you see any dark smoke coming out of the appliance,

which means the food is overcooked or the appliance broke down.

FRYING TABLE
If the instructions on the product pack should deviate from the values shown in this table, the instructions on
the pack should be followed. Add 3 minutes to the preparation time before you start frying if the appliance is

cold.
Ingredient Amount Tem. (°C) T!me (min.) Extra information
per zone (g) Single zone | Dual zone

Carrots 360 200 13-16 25-30 Add 1 tbsp of oil
Green beans 280 200 8-10 10-15 Add 1 tbsp of ail
Mushrooms 200 200 7-9 13-15 Add 1 tbsp of ail
Shrimp 360 180 7-10 10-13 Add 1 tbsp of oil
Steaks 200 180 10-20 14-28 Brushed with oil
French fries 360 200 15-22 28-32

Chicken breasts 240 200 22-24 25-28 Brushed with oil
Pork chops 200 200 14-17 17-25 Brushed with oil
Chicken nuggets 280 200 10-13 18-21

Pizza rolls 440 200 12-15 15-18

Onionrings 240 190 13-16 18-22

CLEANING AND MAINTENANCE

1.

w

Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes. Clean the
appliance on all the inside and outside regularly.

Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.

Never use abrasive cleaners or sponges.

Remove the basket to let the appliance cool down more quickly. Clean the baskets and frying grills in hot
water with a washing liquid and a non-abrasive sponge. Dry well before use.

Clean the heating element inside of the housing (You can see it after pull out the basket) with a cleaning
brush to remove any food residues.

Note: The baskets and frying grills are dishwasher safe.

TROUBLE SHOOTING

Problem Possible cause Solution

The appliance does
not work. You have not pressed the pause / start

The appliance is not plugged in. Put the mains plug in an earthed wall socket.

. Press the button to turn on the appliance.
button to turn on the machine. PP
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The ingredients are
not baked
completely.

The amount of the food in the basket
is too large.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are baked more
evenly.

The temperature is too low or the
time is not enough.

Press “+” to adjust the temperature to the
requied temperature or cook extra time.

The ingredients are
baked unevenly.

Different types of food may need to be
shaken halfway during cooking.

Shake food halfway during the cooking time.

Baked snacks are

You used a type of snacks which shall

Use oven snackes or lightly brush some oil

comes out from
the appliance.

not crispy. be cooked in a traditional deep fryer. onto the snacks for a crispier result.
Pay attention that the temperature is
White smoke You are preparing greasy ingredients. well-controlled to be under 180T, when you

fry greasy ingredients in the air fryer.

The basket still contains grease
residues from the previous use.

Clean the basket properly after each use.

Fresh fries are
baked unevenly.

Have used stale potatoes.

Use fresh potatoes and make sure that they
stay firm during frying.

Haven’t rinsed the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy.

The crispness of the fries depends on
the amount of oil and water in the

Make sure the potato sticks have been dried
properly before adding the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result.

fries.

Add slightly more oil for a crispier result.

TECHNICAL DATA

Operating voltage: 220-240V~ 50-60Hz

Power: 2200-2600W

Power consumption in standby mode: 0,4W

After 1 minute, the product is automatically into standby mode.

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer.

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the
instruction manual are not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

This product is labelled with this crossed out wheel bin symbol in accordance with European

Directive 2012/19/EU to indicate that it must not be disposed of with your other household waste.

Due to the presence of hazardous substances, mixtures or components, electrical and electronic

devices that are not subject to selective sorting are potentially dangerous to the environment and
B |, man health. Please check your local city office or waste disposal service for the return and
recycling of this product.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
AT-4600 Wels Austria
www.xxxlutz.com
info@xxxlutz.at
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Bruksanvisningar — Tyska

SAKERHETSANVISNINGAR

Foljande anvisningar skall ldsas innan anvandning for att undvika personskador och sakskador samt for att
uppna basta mojliga resultat med apparaten. Spara denna bruksanvisning pa en saker plats. Se till att dven
bifoga denna bruksanvisning om du lamnar 6ver apparaten vidare till en tredje person.

Garantin blir ogiltig vid fall av skador som orsakats av underladtenhet att félja anvisningarna i denna
bruksanvisning. Tillverkaren/importéren tar inget ansvar for skador som orsakats av underlatenhet att folja
anvisningarna i denna bruksanvisning, vardslos anvandning eller om du anvander produkten pa ett satt som
inte uppfyller kraven i denna bruksanvisningen.

1.

10.
11.

12.
13.
14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Denna apparat far anvéndas av barn fran 8 ar samt personer med begransad fysisk, sensorisk eller mental
féormaga eller bristande erfarenhet och kunskap under uppsikt eller om de har undervisats om en saker
hantering av apparaten samt efter ha forstatt vilka faror som kan uppsta i samband darmed.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengdring och underhallsarbeten far inte utféras av barn, sdvida de inte ar dldre dn 8 ar och ar under
uppsikt.

Forvara apparaten och dess kabel utom rackhall for barn under 8 ar.

Om néatkabeln ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, aterférsaljaren eller annan kvalificerad
fackpersonal for att undvika faror.

For information om rengoéring av ytor som kommer i kontakt med livsmedel eller olja, 1ds avsnittet
"Rengoring och underhall" i bruksanvisningen.

Denna apparat ar inte avsedd for drift via en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

Denna apparat ar avsedd att anvdndas i hemmet och i liknande tillimpningar, t.ex. Kéksomraden for
anstallda i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer; gardar; anvandning av gaster pa hotell, motell och
andra typer av boende; bed and breakfast.

Kontrollera att spanningen och frekvensen Gverensstimmer med uppgifterna pa typskylten innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

Dra ut natkontakten ur eluttaget nar apparaten inte anvands samt innan rengoring.

Om en forlangningskabel anvands maste den vara anpassad till apparatens stromforbrukning, annars kan
forlangningskabeln och/eller stickkontakten Gverhettas. Det finns risk for personskador om du snubblar
over forlangningskabeln. laktta forsiktighet for att undvika farliga situationer.

Se till att natkabeln inte hanger 6ver vassa kanter och hall den borta fran heta objekt och 6ppen eld.
Doppa varken apparaten eller natkabeln i vatten eller annan vatska. Det foreligger livsfara genom elstot!
Dra i kontakten for att avlagsna kontakten ur eluttaget. Dra aldrig i sjdlva kabeln.

Vidror inte apparaten om den fallit i vatten. Dra ur kontakten ur eluttaget, stdng av apparaten och skicka in
den till en auktoriserad aterforsaljare for reparation.

Dra inte ut apparatens natkontakt ur eluttaget eller anslut den till ett eluttag med vata hander.

Forsok aldrig under nagra omstandigheter 6ppna apparatens holje eller reparera apparaten sjalv. Det kan
leda till elektrisk stot.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.

Apparaten far ej anvandas for kommersiellt bruk.

Anvand endast produkten pa avsett satt.

Placera apparaten pa ett stabilt och plant underlag som den inte kan falla ned fran.

Skydda produkten fran 6verdriven smuts och fukt.

Rengor sjalva produkten med en latt fuktad trasa.

Lamna inte apparaten igang utan uppsikt. Nar du lamnar arbetsplatsen ska du alltid stdnga av apparaten
eller dra ut stickproppen ur uttaget (dra direkt i stickproppen, inte i kabeln).

Placera inte apparaten mot en vagg eller mot en annan apparat. Limna minst 10 cm utrymme pa baksidan,
sidorna och ovanfér apparaten.

Vid fritering med varmluft sldapps varm anga ut genom ventilationséppningarna. Hall hander och ansikte
pa sdkert avstand fran dngorna och luftventilerna. Var ocksa uppmarksam pa het anga och varm luft nar
du tar ut behallaren ur apparaten.

Dra omedelbart ut stickproppen ur vagguttaget om du ser mork rok komma ut fran apparaten. Vanta tills
det inte langre syns nagon rok innan du tar bort behallaren fran apparaten.

Innan du anvander apparaten maste du se till att virmeelementet och det omgivande omradet ar rent och
fritt fran matrester for att sdkerstélla korrekt funktion.
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29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

OBS — het yta.
VARNING! Ror inte vid ytan under anvdandning. Temperaturen pa de atkomliga ytorna kan vara mycket hog
nar apparaten ar i drift.
Varm luft kommer ut genom ventilationséppningen pa apparatens baksida. Se till att halla tillrackligt
avstand till material som ar kansliga for varme, t.ex. glas.
Om du anvander produkter med non-stick belaggning, se till att det inte finns nagra faglar i samma rum
och att rummet kan stangas helt och ventileras val.
Ta alltid bort bakplatspapper efter anvandning och fore/under férvarmning utan mat.
Kontrollera fére varje anviandning att virmeelementet och hdljet ar rena och fria fran matrester for att
sakerstélla att apparaten fungerar optimalt.
Se till att maten som tillagas i denna apparat ar gyllengul och inte mork eller brun. Ta bort fastbranda
matrester. Stek inte farskpotatis vid temperaturer 6ver 180 °C (for att minimera bildandet av akrylamid).
Var forsiktig nar du rengér den ovre delen av ugnsutrymmet: Varmeelementet ar hett och metalldelarnas
kanter ar vassa.

BESKRIVNING AV DELARNA

LN AWM

Luftinslapp

Kontrollpanel och display
Korg 1

Korg 2

Handtag for korg
Grillgaller

Silikonfotter

Luftutslapp

Forvaring for kabeln
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Kontrollpanel och display
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2 3 4 1
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2] 7 SYNCFINISH (@) ()  DUALCOOK 8——O®

\_ 10—/ 9 .

Timerstyrning (tryck pa "+" eller "-" for att stalla in tiden fran 1 till 60 minuter)

Temperaturreglering (tryck pa "+" eller "-" for att stalla in temperaturen pa ett varde mellan 50 och 200 °C)
Timer- och temperaturvisning for korg 1

Timer- och temperaturvisning for korg 2

Ombkopplare 1 for korg 1

Ombkopplare 2 for korg 2

Paus/start-knapp

Standby/avbryt-knapp

. Knapp for dubbel tillagning

10. Knapp for fullstandig synkronisering

WENOU A WN R

Menyknappar

Meny Standardtid (min.) Standardtemperatur (°C)
E@ Forvarmning 3 180
@ Pommes frites 18 200
&> (it 12 200
e Kycklingklubbor 20 200
S piff 12 180
@ Kakor 25 160
£ Rakor 8 180
Fisk 10 180
<A pizza 20 180
{E% Gronsaker 10 160
\SSS\ Férvarmning 15 150
: 360 . . . 60

Torkning (Justerbar tid: 0,5 till 24 timmar)

FORE ANVANDNING

Las igenom alla instruktioner fore anvandning och spara dem for framtida bruk. Anslut denna apparat endast
till ett jordat uttag. Ta bort foérpackningsmaterialet fére forsta anvandningen. Rengor korgar och grillgaller. (se
"Rengoring och underhall"). Rengdr apparatens in- och utsida med en mjuk trasa. Se till att de elektriska
komponenterna forblir torra. Denna apparat virmer maten helt och hallet och det finns inget behov av att
tillsatta olja for de flesta ingredienserna.

Innan du anvander apparaten for forsta gangen ska du lata den gad i ca 10 minuter for att brédnna bort
eventuella produktionsrester. Sakerstall god ventilation. Nar apparaten slas pa for forsta gangen kan den avge
lite rok och en karakteristisk lukt. Detta &r normalt och forsvinner efter en relativt kort tid.

OBS! Anvand alltid grillgallret med silikonfotterna. De stabiliserar grillgallret i friteringskorgen under
tillagningsprocessen.
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ANVANDNING

1. Placera apparaten pa ett torrt, fast och varmetaligt underlag.

2. Apparaten blir varm under anvandning; placera den darfor inte i omedelbar narhet av andra féremal.

3. Dra ut friteringskorgen ur apparaten genom att halla i handtaget. Placera grillgallret i friteringskorgen.

4. L3gg in ingredienserna i korgen. (Overskrid inte MAX-markeringen pa insidan av korgen.) Skjut in
friteringskorgen i apparaten. Sakerstall korrekt position och fullstandig stangning.

OBS! Fyll inte korgen med olja eller nagon annan vatska. Ror inte vid friteringskorgen under drift eller strax
efter drift, eftersom den blir mycket varm. Hall endast i handtaget pa friteringskorgen.

5. Anslut stickproppen till ett [ampligt uttag. Apparaten ar nu i standby-lage. Tryck pa standby-knappen ",
Alla symboler visas i kontrollpanelen.

6. Tryck pa knapp 1 och sedan pa menyknapparna for att valja tillagningsfunktion. Valj varaktighet och
temperatur for korg 1. Anvand knapparna "+" och "-" for att andra tiden (1 minut per knapptryckning) och
temperaturen (10 grader per knapptryckning) vid behov. Tryck och hall in knapparna "+" och "-" langre for
att stdlla in snabbare.

7. Tryck pa knapp 2 och sedan pa menyknapparna for att valja tillagningsfunktion och stélla in tid och
temperatur for korg 2.

8. Tryck pa paus/start knappen. Apparaten tas i drift. Korgen med kortast tillagningstid &r klar forst.

9. Nar tillagningsprocessen ar klar avger apparaten ett ljud och stdngs av. Apparaten kan ocksa stingas av
manuellt med "¢ knappen.

Under drift kan du trycka pa paus-knappen for att avbryta processen. For att fortsatta, tryck pa
paus-knappen igen.

10. Dra ut korgen ur apparaten genom att halla i korgens handtag. Kontrollera om maten &r tillagad. Om inte,
skjut tillbaka korgen i apparaten. Ga till menyn for att stalla in temperaturen och forlanga timern med
nagra minuter. Tryck sedan pa paus/start-knappen for att fortsatta processen. OBS! Under tillagningen kan
du ocksa dra ut korgen for att kontrollera skicket och skaka ingredienserna.

11. Ta bort feta livsmedel som t.ex. n6tkott, kyckling och annat kott, vars overflodiga fett samlas pa botten av
friteringskorgen under tillagningsprocessen, ett i taget med en tang.

For att ta bort mat som inte samlar overflodigt fett i botten av friteringskorgen under tillagningsprocessen
(t.ex. pommes frites, gronsaker), dra ut friteringskorgen ur apparaten och lagg maten direkt pa tallrikarna.
OBS! Friteringskorgen och maten dr varma efter friteringen. Beroende pa ingredienserna i korgen kan det
avga het anga.

12. Nar tillagningen ar klar dr apparaten omedelbart redo att tillaga en ny portion ingredienser.

Fullstandig synkroniseringsfunktion

1) Tryck pa knappen for "AVBRYT SYNKRONISERING". Symbolen blinkar.

2) Tryck pa knapp 1 for att vélja ett matlagningsprogram for korg 1.

3) Tryck pa knapp 2 for att véilja ett matlagningsprogram for korg 2.

4) Tryck pa paus/start-knappen. Korgen med den langsta tillagningstiden startar forst. Den andra korgen med
kortare tillagningstid startar senare. Bada korgarna blir klara samtidigt.

Funktion fér parallell matlagning

1) Tryck pa "DUAL COOKING" och sedan pa menyknapparna for att valja tillagningsfunktion och stélla in tid
och temperatur for bada zonerna. Bada kér samma program.

2) Tryck pa paus/start-knappen. Apparaten tas i drift.

OBS!

1) Knapparna for meny, timer och temperatur kan endast mandévreras nar knapp 1, knapp 2 eller knappen
"Dual cooking" blinkar.

2) For mindre portioner kan du laga mat endast med en korg. Valj ett program som ska anvandas och tryck pa
paus-/startknappen.

3) Tillagning i bada korgarna forlanger den nédvandiga tillagningstiden.

TIPS FOR FRITERING

1. Den optimala mangden for krispiga pommes frites ar 350 - 500 gram per sats.

2. Forlang forberedelsetiden med 3 minuter om apparaten ar kall, eller féorvarm en tom apparat i ca 4
minuter.
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3. Vissa ratter maste skakas halvvags genom tillagningen. For att skaka eller vanda pa maten, ta tag i
handtaget pa korgen, dra ut den och skaka den eller vand pa maten med en gaffel (eller tang). Skjut sedan
in friteringskorgen i apparaten igen.

4. Panerad mat blir krispigare om den sprayas med lite vegetabilisk olja.

5. Placera en bakform eller en ugnsform i apparaten om du vill baka en kaka, quiche eller andra smuliga
ratter.

6. Tillaga inte extremt fet mat, t.ex. korv, i apparaten.

OBS!

1. Sankinte ned holjet i vatten och skolj det inte under kranen.

2. Undvik att vatskor tranger in i apparaten for att forhindra elektriska stotar eller kortslutning.

3. Placera endast ingredienserna i korgen for att forhindra att ingredienserna kommer i kontakt med
varmeelementen.

4. Luftin- och -utsldppet far inte tackas 6ver nar apparaten ar i drift. Limna minst 10 cm utrymme runt och

ovanfor apparaten.

Det finns risk for brand om friteringskorgen ar fylld med olja!

Ror inte vid apparatens insida nar den &r igang.

Var forsiktig med het anga och varm luft nar du tar ut korgen ur apparaten.

Under drift strommar varm anga ut genom luftutslappet. Hall hander och ansikte pa sakert avstand fran

luftutslappet och angan.

9. Stdang omedelbart av apparaten och dra ut stickproppen ur vagguttaget om du ser mork rok valla ut ur
apparaten. Det innebar att maten branns vid eller att det uppstar funktionsstorningar.

N wu

FRITERINGSTABELL

Om anvisningarna pa produktférpackningen skiljer sig fran informationen i denna tabell, ska anvisningarna pa
forpackningen foljas. Om apparaten fortfarande ar kall ska du lagga till 3 minuters forberedelsetid till
friteringstiden.

. Tid (min.)
Ingrediens Kvantitet 'I;emperatur Bada Ytterligare information
per korg (g) | (°C) En korg korgarna

Morotter 360 200 13-16 25-30 Tillsatt 1 msk olja
Grona boénor 280 200 8-10 10-15 Tillsatt 1 msk olja
Svamp 200 200 7-9 13-15 Tillsatt 1 msk olja
Rakor 360 180 7-10 10-13 Tillsatt 1 msk olja
Biffar 200 180 10-20 14-28 Borstad med olja
Pommes frites 360 200 15-22 28-32

Kycklingbrost 240 200 22-24 25-28 Borstad med olja
Flaskkotletter 200 200 14-17 17-25 Borstad med olja
Chicken nuggets 280 200 10-13 18-21

Pizzabullar 440 200 12-15 15-18

Lokringar 240 190 13-16 18-22

RENGORING OCH UNDERHALL

1. Lat apparaten svalna i ca 30 minuter innan du ror vid eller rengor den. Rengér apparatens in- och utsida
regelbundet.

2. Rengor apparatens ut- och insida med en fuktig trasa och torka den torr med en mjuk, ren trasa.

Anvand aldrig slipande rengéringsmedel eller svampar.

4. Ta ut friteringskorgen sa att apparaten svalnar snabbare. Rengor korgarna och grillgallren med diskmedel,
varmt vatten och en svamp som inte slipar. Torka noga fére anvandning.

5. Avlagsna eventuella matrester fran varmeelementet i holjet (blir synligt efter att du har tagit bort
friteringskorgen) med en rengoringsborste.

OBS! Korgarna och grillgallren tal maskindisk.

w
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FELSOKNING

Problem

Moijlig orsak

Losning

Apparaten fungerar ej.

Apparaten ar inte ansluten till
stromforsorjningen.

Anslut stickproppen till ett jordat
vagguttag.

Du har inte tryckt pa
paus-/start-knappen for att satta pa
apparaten.

Tryck pa knappen for att sla pa
apparaten.

Ingredienserna ar inte
genomkokta.

Mangden mat i friteringskorgen ar for
stor.

Lagg till sma mangder ingredienser i
korgen. Mindre mangder tillagas
jamnare.

Temperaturen ar for 1ag eller tiden ar
for kort installd.

2 n

Tryck pa "+" for att stélla in
temperaturen till 6nskat varde eller for
att stalla in nagra extra minuter.

Ingredienserna ar ojamnt
tillagade.

Olika typer av mat maste skakas pa
halva tillagningstiden.

Skaka maten halvvdgs genom
tillagningstiden.

De bakade snacksen ar
inte krispiga.

Du anvande dig av en typ av snacks

som ska friteras i en traditionell fritos.

Anvand ugnsbakade snacks eller
pensla lite olja pa snacksen for ett
knaprigare resultat.

Vit r6k stiger upp fran
apparaten.

Du bereder fetthaltiga ingredienser.

Vid fritering av feta ingredienser
droppar olja ner i skalen. Korgen kan
hettas upp och oljan orsakar vit rok.
Detta paverkar inte
matlagningsresultatet och skadar inte
apparaten.

Korgen innehaller fettrester fran
tidigare anvandning.

Rengor korgen noggrant efter varje
anvandning.

Farska pommes frites ar
ojamnt bakade.

Du anvande gamla potatisar.

Anvand farsk potatis och se till att den
forblir fast under friteringen.

Du skéljde inte potatisstavarna
ordentligt innan du stekte dem.

Skolj potatisstavarna ordentligt for att
fa bort starkelse fran utsidan av
stavarna.

Farska pommes frites ar
inte knapriga.

Hur knapriga pommes fritesen blir
beror pa hur mycket olja och vatten
som finns i pommes fritesen.

Se till att potatisstavarna har torkat
ordentligt innan du tillsatter olja.

Skar potatisstavarna mindre for att fa
ett krispigare resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett knaprigare
resultat.

TEKNISKA DATA

Driftspanning: 220-240V~ 50—-60Hz

Effekt: 2200-2600 W

Stromférbrukning i standby-lage: 0,4 W
Efter 1 minut vaxlar produkten automatiskt till standby-lage.

GARANTI OCH KUNDTJANST
Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om det trots detta skulle uppsta nagon
skada pa produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkopsstéllet.
For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med boérjan pa inkdpsdagen. Om du har en defekt produkt, kan du
vanda dig direkt till inkdpsstallet.
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Brister som uppstar genom felaktig hantering av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och
reparationer av tredje man eller montering av frimmande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt
kvitto da det ar din garanti vid eventuell reklamation. Skador som uppstar p.g.a. att instruktionsmanualen inte
foljs ogiltigforklarar garantin och om detta leder till paféljande skador sa kan inte vi hallas ansvariga. Vi kan inte
hallas ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig anvandning eller om inte
sakerhetsforeskrifterna foljs. Skador pa tillbehdren innebér inte per automatik ersattning av hela apparaten. |
sadana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar innebar alltid en kostnad.
Defekter pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av rengoring, underhall eller byte av
tidigare namnda delar tacks inte av garantin och ska saledes betalas av dgaren.

Den hér produkten dr markt med en 6verkryssad soptunna i enlighet med EU-direktiv 2012/19/EU
for att visa att den inte far slangas med ditt 6vriga hushallsavfall. P.g.a. forekomsten av farliga @mnen,
blandningar eller bestandsdelar ar elektriska och elektroniska produkter som inte genomgar
kallsortering potentiellt farliga for miljon och manniskors halsa. Radfraga ditt lokala kommunkontor
E— eller den lokala avfallshanteringstjansten om hur du ska aterlamna och atervinna den har produkten.

XXXLutz KG

Roemerstrasse 39

AT-4600 Wels Austria

www.xxxlutz.com

info@xxxlutz.at
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UHCTPpYKUMKM 32 ekcnnoaTtauua — bvarapcku

YKA3AHUA 3A BE3OMNMACHOCT

Mpean ynotpeba He 3abpaBaiTe Aa Npo4veTeTe UHCTPYKUUUTE NO-A0AY, 33 Aa M3berHere HapaHABAHMWS UK
nospeayM W Aa u3B/edeTe MaKcMmanHo Aobbp pes3ynTaT OT M3Non3BaHeTo Ha ypeda. CbxpaHAsaliTe ToBa
PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba Ha cUrypHo MACTO. AKO NpegaBaTte ypesa Ha Apyr YOBeK, HeNpemeHHOo JaiTe M ToBa
pbKOBOACTBO 3a ynoTpeba.

B cnydait Ha noBpeaa, NpMYMHEHa OT HecnasBaHe Ha MHCTPYKUMWUTE B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba,
rapaHumaTa we 6bae HeBanuaHa. MNpPoun3BOAUTENAT/BHOCUTENAT HE HOCM OTFOBOPHOCT 3a LWETW, KOMTO ca
pesynTaT oT Hecnas3BaHeTo Ha PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba, He6pexHOCT naun ynotpeba, KOATO He CbOTBETCTBA
Ha M3MCKBAHMATA Ha HACTOALLLOTO PbKOBOACTBO 3a yrnoTpeba.

1.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,

25.

26.

To3n ypen MmoXKe Aa ce M3Mon3Ba OT Aeua Hag 8-roAulHa Bb3pacT M XOopa C OrpaHMYeHU GpU3INYECKH,
CEH30PHU UM YMCTBEHW CNOCOBHOCTU MAM AUMCA HA OMUT U 3HAHMA, aKo ca nof HabaoaeHue uan ca
61NN MHCTPYKTMPAHM 3a 6e30MacHOTO U3MN0A3BaHE Ha ypeaa U pa3bupaTt cBbp3aHUTE C HETO OMACHOCTY.
[Jeua He TpabBa 4a cv MrpanT c ypeaa.

MoyncTBaHETO M NOAAPDBKKATA OT CTPAHa Ha NOTpebutensa He TpAGBa Aa Ce M3BLPLUBAT OT Aella, OCBEH aKo
He ca Ha Bb3pacT Hag, 8 roAMHM U He ca nog HabsoaeHue.

CbxpaHaABaliTe ypeaa U Heroeus 3axpaHBall, Kaben n3sbH obcera Ha Aeua Ha Bb3pacT no4 8 roguHu.

AKO 3axpaHBaLWMAT Kaben e nospeaeH, Toi TpabBa Aa 6bae 3aMeHEH OT NPOU3BOAUTENA, HEFOBUA CEPBU3
WU OT Mue ¢ NogobHa KBandmKauma, 3a Aa ce M3berHat onacHoOCTU.

3a MHbOPMaUMA OTHOCHO MOYMCTBAHETO Ha MOBBLPXHOCTUTE, KOMTO B/IM3AT B KOHTAKT C XPaHUTENHU
NPoayKTM WAM ONMO, MOAs npodeTeTe pasgen ,lloyncTBaHe WM NOAAPBIKKAY B MHCTPyKUMUTE 3a
eKkcnaoaTauma.

To3n ypen He e npedHasHayeH Aa Ce M3Mo0/3Ba Ype3 BbHLIIEH TaliMep WAWM OTAENHO AMCTaHLMOHHO
ynpasaeHue.

Tosu ypen e npefHasHa4veH 3a 6MToBa ynoTpeba u 3a cxoaHW 061acTM Ha NPUIOKEHUE, KAaTO HAaNpUMep:
KYXHEHCKM 4acTu 3a CAYKUTEINTe B MarasuHu, oducu 1 apyru paboTHu cpeam; depmu; M3nonsBaHe ot
rocTu B XOTeNnN, MOTEIN U APYTY BUAOBE MECTa 38 HaCTaHABaHE; XOCTeNN.

Mpean fa cebpXKETE LLencena KbM KOHTAKTa, MPOBepeTe AaAn AAHHUTE 3a HaNpPeXKeHMeTo U YyecToTaTa
CcbBnaaar c Teaun Ha ¢pabpuyHaTa Tabesnka.

M3BarkaaiTe Wencena oT KOHTAKTa, KOraTo ypeabT He Ce U3M0A3Ba M Npeau Aa 6bae NOYMCTEH.

AKO ce M3Mon3Ba YAb/XKUTEN, TON TpAOBa Aa e NoAXo4Al, 3a KOHCyMaLuAaTa Ha eHeprus Ha ypesa, B
MPOTMBEH C/aydYal YABMAXKUTENAT W/MAK wencenbT morat ga nperpeaT. CblecTByBa OMAcHOCT OT
HapaHABaHe Nopaau NpenbBaHe B yab/KUTens. bbaete BHMMaTENHW, 3a Aa U3berHeTe onacHU CUTyaLuu.
YBeperTe ce, Ye 3axpaHBaALLMAT Kaben He BUCK Hag, oCcTpY pbboBe M ro ApbrKTe Aasey OT ropeLLm npegMmeTy
W OTKPUT NAamMbLMm.

He notansaiTe ypeaa u wencesia BbB BoAa UAW ApYyry TeYHOCTU. CbLLECTBYBA OMACHOCT 3a KMBOTA Nopaau
TOKoB yaap!

3a Aa n3BaauTe Wencena oT KOHTAKTa, U3abpnanTe Wwencena. He gbpnaiTe 3a Kabena.

He pokocBaliTe ypeza, ako e nagHan BbB BoAa. M3BaaeTe Liencena oT KOHTAKTa, U3KAloYeTe ypeda U ro
n3npaTteTe B OTOPM3MPAH CEPBM3 38 PEMOHT.

He gbpnaiiTe Wencena ot KOHTaKTa M He ro CBbP3BaliTe KbM KOHTAKTA C MOKpPa pbKa.

B HMKaKbB Cny4yait He ce ONWUTBaTe ga OTBapATe Koprnyca Ha ypeaa Uau da nonpasATte ypeaa camu. Tosa
MOXe Aa NPUYMHM TOKOB yaap.

HuKora He ocTaBsiiTe ypena 6e3 HabaogeHWe nNo Bpeme Ha ynoTpeba.

To3u ypef, He e NPOeKTMpPaH 3a TbProBcka ynoTpeba.

M3nonsBalite ypeaa camo no npegHasHavyeHue.

MocTaBeTe ypena BbpXy CTabUAHA, paBHA NOBBLPXHOCT, OT KOATO HE MOXKe Aa NagHe.

Mona nasete NPoAyKTa OT NPEKANIEHO 3aMbPCABAHE U BAAXKHOCT.

MoumncTBalTE CamMUA NPOAYKT C IEKO B/IayKHa Kbpna.

He octaBsiite ypeaa aa pabotun 6e3 Hagzop. Korato HanyckaTe paboTHOTO CWM MACTO BUHArM U3K/OYBalTe
ypeaa unm usgbpneainTe LLENcesa OT KOHTaKTa (gbpnaiiTe AMPEKTHO LWencena, He Kabena).

He nocraBaiTe ypeaa fo cteHa nau apyr ypea. OctasaiTte noHe 10 cm pa3cTosHMe OTKbM 3a4HaTa CTpaHa,
CTpaHWUTE W Hag, ypesa.

Mpu MbpXKeHe c ropeLy Bb3ayx OT OTBOPUTE 3a U3/IM3aHe Ha Bb3AyX M3/M3a ropeLla napa. [pbKre pbLeTe
M IMLeTo cn Ha 6e3onacHo pa3cTofHWe OT NapaTa U OTBOPUTE 3a U3M3aHe Ha Bb3AyX. MmaliTe npeasua v
ropeLaTta napa v ropeLmns Bb3ayx, Korato B3emaTte KOHTeHepa oT ypeaa.
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27. BepHara usabpnaiTe Lerncena Ha ypeAa OT KOHTAKTa, akKo BMAWTE TbMeH MylekK A3 U3iuM3a oT ypeaa.
M3yakaliTe fa He ce BUKAA NOBeYe NyLleK, Npeau Aa U3BaanTe KOHTEMHepa OT ypeaa.

28. Mpeam BcAKa ynotpeba Ha ypena ce yBepaBaiTe, Ye HarpeBaTe/IHUAT e/IEMEHT U NPOCTPAHCTBOTO OKOJI0
HEero ca YMCcTn 1 6e3 XpaHUTEeNIHM OCTATbLM, 33 A rapaHTUpaTe 6esynpedHa GyHKLMA.

29. BHMMaHuWe — ropeLy,a NOBBbPXHOCT.

NPEAYNPEXAEHUE! He goKocBaiTe MOBBPXHOCTTA NO Bpeme Ha ynotpeba. Mo Bpeme Ha paboTa Ha
ypena TemnepaTypaTta Ha AOCTbIMHUTE NOBBPXHOCTU MOMKe Aa 6bae MHOIo BUCOKa.

30. OT BEHTWNALMOHHMA NpoLen OT 3aAHaTa CTpaHa Ha ypeda M3aM3a ropew, Bb3Aayx. BHumasalite Aaa
OCTaBATE AOCTATbYHO PA3CTOAHME A0 MATEPUASIU, KOMTO Ca YYBCTBUTENHWM OTKbM TOM/IMHA, KaTo Hanpumep
CTBKNO.

31. AKO nonseaTte NPOAYKTM C HE3aNenBalo NMOKPUTME MONA YBEPETE Ce, Ye B CbLiaTa CTasa He ce HamupaT
NTULM, M Ye CTaaTa MOXKe HaMbJ/IHO Aa ce 3aTBaps 1 fobpe Aa ce npoBeTpsBa.

32. BMHarM oTcTpaHABalTe XapTuaTa 3a nedyeHe cneg ynoTtpeba v npeau/no Bpeme Ha npeaBapuUTENnHo
3arpsBaHe 6e3 xpaHa.

33. Mpeam BcAKa ynoTpeba ce yBepaBaiTe, Ye HArpeBaTENHUAT e/IEMEHT M KOPNYyCbT Ca YNCTU 1 6e3 ocTaTbLm
OT XpaHa, 3a 4a oCUrypuTe onTMmasnHa paborta Ha ypeaa.

34. YBepaBaiiTe ce, Ye XpaHaTa, NPUroTBEHa B TO3W ypea, € 31aTUCTOXbLATA, @ He TbMHA MAM Kadssa.
OTCcTpaHeTe BCUYKM 3aropesin ocTaTblM OT XpaHa. He nbpyKeTe NpecHM KapTodu npu Temnepatypu Hag
180 °C (3a ga HamanuTe 40 MUHUMYM 06Pa3yBaHETO HA aKpUNAMUA).

35. BbbaeTte BHMMATENHMW, KOraTo NOYMCTBATE FOPHaTa YacT Ha KamepaTa 3a roTBeHe: HarpeBaTenHuAT enemeHT
e ropel, a ppbboseTe Ha MeTa/IHUTE YacTuK Ca OCTPMU.

OMUCAHUE HA YACTUTE

LN A WNPRE

Bxog, 3a Bb3ayx

KoHTponeH naHen n gucnnen
KowHnua 1

KowHunua 2

LJpbXKKa Ha KoWwHMLA

Ckapa 3a neyeHe

CUNMKOHOBM KpayeTa

M3xon 3a Bb3ayX

CbxpaHeHue Ha 3axpaHBaL A Kaben
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KoHTponeH naHen u gucnneu
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YnpasneHue Ha Talimepa (HaTtucHete "+" unaun "-", 3a aa 3apagerte speme ot 1 40 60 MUHYTH)

YnpaBneHue Ha TemnepaTtypaTa (HaTtucHete ,+“ unu ,-“, 3a aa 3afagere Temnepatypa mexay 50 n 200 °C)
NHpuKaTop 3a Taimep 1 TemnepaTypaTa 3a KowHumua 1

NHAanKaTop 3a Talimep U TeMnepaTypaTta 3a KoWwHULa 2

MNpesknatoyBaten 1 3a kowHmua 1

MpesKatoyBaTen 2 3a KoWHMLA 2

ByToH 3a naysa/crapt

ByTOH 3a roToBHOCT/OTMAHA

. byToH 3a napanenHo roteeHe

10. ByTOH 3a CUHXPOHM3MpPAHE Ha NPUKIOYBAHETO

WENOU A WN R

MeHto 6yToHM

MeHtio CtaHpgapTHO Bpeme (MUH.) CraHpgapTHa Temnepatypa (°C)
E@ MpeasapuTenHo sarpasaHe | 3 180
@ NbpKeHU KapTody 18 200
&> Meco 12 200
e Munewwku 6ytyeTa 20 200
@ MbpKona 12 180
@ Cnagkumw 25 160
f Ckapuau 8 180
Pu6a 10 180
@ Muua 20 180
{E% 3eneHyyum 10 160
RY
\SSS MputonnaHe 15 150
) 360 (Bpeme, KoeTo moxKe ga ce
Y 60
dexnppatauma Hactpou: ot10,5 a0 24 yaca)

NPEAU YNOTPEBA

Mpean ynotpeba MbpBO MpoYeTeTE BCUYKM WMHCTPYKUMM M M 3anaseTe 3a CNpPaBKM Ha MNO-KbCEH eTan.
Bk/ilouBaliTe ypega camo B 3a3eMeH KOHTaKT. lpean NbpBOTO M0/3BaHE OTCTPAHETE ONAaKOBbYHMA maTepuan.
MouncTeTe KOWHUUMTE U CKapuTe 3a nedeHe. (BUKTe “lMoyncTBaHe M nogapbikka”). MouuncreTe ypega oTBbTpe
M OTBbH C MeKa Kbpna. Mpu ToBa BHMMaBalTe eNeKTPMYECKUTE CbCTaBHM YacTM Aa ocTaHaTt cyxu. Tosu ypepg,
HaNb/IHO 3arpABa XpaHUTENIHUTE NPOAYKTH, U 32 NOBEYETO NPOAYKTU He e HYXKHO Aa aobasATe onmo.

Mpeay NbpBOTO NoOnN3BaHe nNycHeTe ypeda Aa pabotv 3a ok. 10 MUHYTM, 33 Za M3ropsaT eBeHTyasHu
NpPOn3BOACTBEHU ocTaTbuM. Ocurypete fobpa nposeTpusocT. Cnes MbPBOTO BK/AOYBAHE OT ypeaa MOXKe Aa
n3nese Masko nywek n cneynouyeH mmpuc. ToBa e HOPMaHO M M34e3Ba C/ies KpaTKo Bpeme.

3abeneKa: M3non3BaiTe ckapaTa 3a NevyeHe BUHArM CbC CUAMKOHOBUTE KpayeTa. Te cTabuansmpaT cKapaTa 3a
neyeHe B KOLWHMLATA 3a MbP)KEHE Mo Bpeme Ha npoueca Ha TonaMHHa obpaboTka.
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YNOTPEBA

1.
2.

10.

11.

12.

MocTaBaiTe ypeaa BbpXy Cyxa, 34,paBa U YCTOMYMBA Ha BUCOKM TEMNEPATYpPMU NMOBbPXHOCT.

Mo Bpeme Ha ynotpeba ypeabT ce HAaropewsaBa; 3a TOBA He ro NocTaBsaiTe B HenocpeacteeHa 6aM3ocT ao
Apyrn obeKkTu.

XBaHeTe KOWHMLATA 33 MbPXKEeHe 33 APbXKKaTa U A U3BageTe oT ypeda. MocTaBeTe cKapaTta 3a neyeHe B
KOLHWL,ATA 32 NbpXKeHe.

Cnoxete npoayKktuTe B KowHWUATa. (He npeBuwaBaiTe MaKCcMManHata MapKupoBKa “MAX” ot
BbTPELHaTa CTpPaHa Ha KowHMuaTa.) MNbxHeTe KolwHMUATa 3a MbpXeHe B ypena. YBepeTe ce, ye Ta e
NMocTaBeHa NPaBU/HO M e MbXHaTa AOKPaW.

BHMMaHMe: He nbaHeTe KOWHMLUATA C OIMO UK Apyra TeYHOCT. He AOKOCBaMTe KOWHMLATA 3@ MbpKeHe
no Bpeme Ha paboTta Ha ypefa WAM MajKO c/ef TOBA, TbM KaTo TA CUAHO Ce HaropelwABa. XBalaiTe
KOLWHML,ATA 32 MbPXKEHE CaMO 3a APbiKKaTa.

BkntoueTe wencena B NoaxoaAl, KOHTaKT. Cera ypeabT € B pPeXMm Ha rotoBHocT. HaTucHete ByToHa 3a
rotosHocT “CY”. Bcuuku cumsonm ce nokassar Ha KOHTPO/NIHMA NaHen.

HatucHete 6yToH 1 1 cnen ToBa meHio OYyTOHMTe, 3a ga u3bepeTe PyHKUMATA 33 rotBeHe. M3bepete
NPOABKUTENHOCT M TemnepaTtypa 3a KowHuua 1. M3nonssainte 6ytoHmute "+" 1 "-", 3a ga npomeHute
BpemeTo (C 1 MMHYTA 33 BCAKO HaTUCKaHe Ha ByToHa) 1 TemnepaTtypaTa (c 10 rpagyca 3a BCAKO HAaTUCKaHe
Ha ByToHa), ako e HeobxoaMMo. HaTucHeTe 1 3aapbKTe byToHUTE ,,+“ 1 ,,-“ 32 NO-AbArO, 3a Aa HacTpouTe
no-6bp3o0.

HatuncHeTte B6yTOH 2 1 cnep ToBa MeHto DYTOHUTE, 33 Aa u3bepete dyHKUMATA 3a FTOTBEHE M A3 3a4adeTe
BPEMETO U TeMMepaTypaTta 3a KoWwHuua 2.

HaTucHeTe 6yToHa 3a naysa/cTapT. YpeabT 3ano4Ba paboTa. KowHuMLaTa ¢ No-KpaTKOTO BpemMe 3a roTBeHe
€ roToBa Mbpsa.

KoraTo npouecbT Ha roTBEHE NPUKAOYN, ypeabT M34aBa 3BYKOB CUTHA M Ce U3K/OYBA. YpeabT moxe 4a
6bae U3KNYEH M pbYHO € ByTOHa 8y,

Mo Bpeme Ha paboTa moxeTe Aa HAaTUCHeTe OyTOHa 3a Maysa, 3a Aa NpeKbcHeTe npoueca. 3a Aa
NPoAb/IKNTE, HATUCHETE OTHOBO OYTOHA 3a Naysa.

M3abpnaiiTe KoWwHMLATa OT ypeaa 3a ApbiKKaTa u. MpoBepeTe, fAanu xpaHaTta e gobpe nsnbpxeHa. AKo He
e, BKapaliTe KOWHMLATA 06paTHO B ypena. M3BMKaiTe mMeHIOTO, 33 Aa 33ajafeTe TemnepaTypaTa U Aa
YAbKUTE TaliMepa C HAKOAKO MUHYTK. Cieq ToBa HaTUCHeTe ByTOHa 3a naysa/cTapT, 3a Aa NPOAb/IKUTE
npoueca. 3ABEJIEXKKA: o Bpeme Ha NPUroTBAHETO MOXETe Aa U3BaguTe KOWHKULATA, 33 Aa nNposBepuTe
CbCTOSHUETO M Aa Pa3KaaTUTe CbCTaBKUTE.

Mons u3BaxgaiTe MasHM XpaHW, KaTO Hanpumep TeNeLWKo Meco, Nune, U Apyrn BUAOBE MECO, YMATO
M3/IMLWHA Ma3HMHa NO BpeMe Ha TONJIMHHATa 0bpaboTKa ce cbbupa Ha AbHOTO Ha KOLWHMLATA 33 MbpXKeHe,
NOOTAENHO CbC LUMMKA.

3a ga nsBaguTe XpaHu, NPU KOUTO MO BPEMe Ha TOMJIMHHATA 06paboTKa Ha AbHOTO Ha KOWHMLATA 33
MbprKeHe He ce CbOMpa M3AUIWHA Mas3HWHA (HAaNpUMep MbpPXKeHW KapTodu, 3eneHyYyun), usgbpnainte
KOLHML,ATA 32 MbpXKeHe OT ypeaa M Npexsbp/eTe XpaHaTa ANPEKTHO BbPXY YNHUUTE.

3abenerkka: KowHMLaTa 33 NbPXKEHE M XpaHATa Ca ropewym cnes mbprKeHeTo. B 3aBMCMMOCT OT BUAA HA
CbCTaBKUTE B KOLLHMLLATa MOXKE [a CEe OTAENAT ropeLLmn napu.

Cnep, KaTo TonMHHaTa 06paboTka NPUKAOYM, ypeabT e BeAHara roToB ga NpuroTsu caeasalla nopumsa ot
NPoAyKTUTE.

(DYHKLI,Mﬂ 3a CUHXPOHM3NPAHE HAa NPUKAKOYBAHETO

1)
2)
3)
4)

HaTucHeTe 6yTOHa 3a CUHXPOHM3MPAHE Ha NPUKAOYBAHETO. CUMBONBT MUra.

HatucHeTe 6yTOH 1, 3a ga nsbepete nporpama 3a rotBeHe 3a KowHuua 1.

HaTucHeTe 6yTOH 2, 3a Aa u3bepeTe nporpama 3a roteeHe 3a KolwHULaA 2.

HaTucHete 6yToHa 3a naysa/cTapT. 30HaTa ¢ NO-AbAr0 Bpeme 3a roTBeHe 3ano4ysa Nbpsa. [JpyraTa 30Ha
No-KPaTKO Bpeme 3a roTBEHE 3ano4Ba No-KbCHO. M aBeTe 30HU NPUKAOYBAT €4HOBPEMEHHO.

®yHKUMA 32 NapanenHo rotBeHe

1)

2)

HatucHeTe 6yToHa 3a mapasiesiHO roTBeHe U c/ied, ToBa MeHo byToHuTe, 3a Aa usbepete ¢yHKUMATA 3a
roTBeHe WM Aa 3afafeTe BPEMETO M TemrepaTypaTa 3a ABeTe 30HW. M aBeTe M3Nb/HABAT e4Ha M Cblia
nporpama.

HaTtucHete 6yToHa 3a nay3a/crapt. Ypeast 3anousa pabora.
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3abenexka:

1)
2)

3)

MeHio 6yToHWUTe M 6YyTOHMTE 3a Tallmep M TemnepaTypa MoraTt 4a Ce M3Mon3BaT camo Korato 6yToH 1,
6YTOH 2 AN BYTOHBLT 32 NapanesiHO FOTBEHE MUTaT.

Mpy No-ManKkn NOPLUN MOXKETe Aa roTBUTE CaMo C eHa KolHuMLa. M36epete nporpama 3a  KolHMUATa U
HaTucHeTe 6yTOHa 3a naysa/crapr.

[OTBEHETO M B ABETE 30HU yAb/IXKaBa HEOOX0AMMOTO BPEME 33 FOTBEHE.

CbBETU 3A MBPXKEHETO

1. ONTMManHOTO KONNYECTBO 33 XPYNKaBM NbprKeHn KapTodun e 350-500 rpama Ha KowHULa.

2. YpgbnxeTe BpemeTo 3a NPUroTBAHe C 3 MWMHYTWU, aKO ypeabT e CTyAeH, WAU NpeaBapuUTeNnHO 3arpenTe
npasHua ypes 3a OKON0 4 MUHYTK.

3. Hakou xpaHu TpabBa Aa ce pa3KknaTAT Mo cpesata Ha BPEMETO 3a NpUroTeAHe. 3a Aa paskaatuTe uau
ob6bpHeTe XpaHaTa, M3AbphanTe KOWHMLATA 3a MbPXKEHe 3a ApPbXKKaTa OT ypeda W A paskaatete uau
0bbpHeTe XpaHaTa ¢ BuAnLa (Maum wmnka). Cnen ToBa MbXHETe KOLWHMLATA 32 MbpXKeHe 06paTHO B ypeaa.

4. TlaHMpaHUTe XpaHM CTABAT NO-XPYMKaBW, KOraTo Ce HanpPbCKaT C PaCTUTE/IHO OAMO.

5. TMMocTaBeTe ¢popma 3a NeyYeHe MM 3a OFPETEH B ypeaa, ako UCKaTe Aa M3neyeTe CAAAKULL, KULW AW Apyra
POH/IMBA XpaHa.

6. He npuroreBanTe npekaseHO Ma3Ha XpaHa B ypeaa, KaTo Hanpumep HageHUYKM.

BHMMAHMUE:

1. He noTtanAaiiTe Kopnyca BbB BOAa M He ro M3NaKBalTe Nog Teyalla Boaa.

2. He ponyckaiTe B ypeaa oa HaB/ie3e TEYHOCT, 3@ 4@ NpefoTBpPaTUTE TOKOB yAap UM KbCO CbeANHEHME.

3. CnaraifiTe npoayKTUTE CamMoO B KOWHMLATA - TaKa Te HAMA 43 B/A3aT B KOHTAKT C HarpeeaTenHure
e/leMeHTH.

4. BxogbT M M3X0A4bT 3a Bb34yx He bMBa Aa ce MOKpPMBAT No Bpeme Ha paboTta Ha ypeaa. OctasaiiTe noHe 10
CM pa3CcToAaHMeE OKO/O U Hag ypeaa.

5. CoblecTsyBa ONacHOCT OT NOXKap, ako KOLWHMLATA 33 MbpPXKeHEe Ce HanbJ/iHW ¢ onuno!

6. He goKocBaliTe BbTpeLlIHATa CTPaHa Ha ypena, AoKaTo Tol paboTu.

7. BHuMaBaiTe ga He ce U3ropuTe Ha ropellaTa napa M ropewma Bb3ayX, KOraTo U3BarkAaTe BbTPeLHMUA
KOHTelHep OT ypeaa.

8. Mo Bpeme Ha paboTa OT M3xo4a 3a Bb3AYX M3/1M3a ropewa napa. [pb)KTe pbueTe U JULETO CU Ha
6e30nacHO PasCToAHWE OT NAapaTa U U3X0A4a 33 Bb3AyX.

9. BepHara usKAOYeTe ypeda M U3gbpnante Wencena Ha ypeaa oT KOHTAKTa, ako BUAUTE TbMEH NyLUEK Aa
n3nn3a ot ypeda. ToBa 03Ha4vaBa, Ye xpaHaTa e Nperopana, Uam vye ca HaaumLe TEXHUYECKM HEN3MPABHOCTHU.

TAB/TULIA 3A NbPXKEHE

AKO MHCTPYKUMUTE BbpPXY ONaKoBKaTa Ha NPOAyKTa ce pasnuyasart oT MHbopmaLumaTa B Tasun Tabauua, Tpabea
[la ce cnasBaT MHCTPYKUMMUTE BbPXY ONaKoBKaTa. AKO ypeabT e Bce olle CTyaeH, AobaseTe 3 MUHYTU Bpeme 3a
NOATOTOBKa KbM BPEMETO 33 MbPrKEHE.

Konunuecrso o Bpeme (MuH.) JonbaHuTenHa
CbcTaBKa Temn. (°C)
3a30Ha (r) EgHa 30Ha U aBete 30HM | MHbOpMaLuUa
MopkogH 360 200 13-16 25-30 Aobasere 1 cynena
NbXKULA 0110
Jobasete 1 cyneHa
3eneH 606 280 200 8-10 10-15
NbXKULA 0/1MO
Jobasete 1 cyneHa
M6u 200 200 7-9 13-15
NbXKULA 0/1MO
Jobasete 1 cyneHa
Crapngm 360 180 7-10 10-13
NbXULA 0110
Mbpsonm 200 180 10-20 14-28 Hamazanm c uerka c
onvo
0
PPIHERY 360 200 15-22 28-32
KapTtodu
HamasaHu cyeTKa c
Munewku repan 240 200 22-24 25-28 Masan ¢ 4etk
onno
H
CBWHCKM KOTNETH 200 200 14-17 17-25 Oj:n:%w cHerkac
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Munewkn xanku 280 200 10-13 18-21
Muua xnebyeta 440 200 12-15 15-18
JlydyeHun Kpbrueta 240 190 13-16 18-22

NMOYNCTBAHE U NOAAOPDBXKKA

1. OcraBete ypeaa 3a okono 30 MUHYTM 4a ce Ox/l1agM, Npeau Aa ro AOKOCHeTe MAW noyncTute. PegoBHO
noyncTBalTe ypesa OTBbTPE U OTBLH.

2. MouncTeTe BbHLIHATA M BbTPELIHATA CTPaHA Ha ypeaa C B/a)KHa Kbpna M ro noacylwere ¢ MeKa, Yncra

Kbpna.

B HMKAKbB C/ly4ait He n3nonsealiTe abpasmMBHM NOYMUCTBALLM CPEACTBA UM MbOMU.

4. W3BarkganTe KOWHMLATA 33 MbPXKEHE, 33 1a MOXKe YpeabT Aa ce ox/1aam no-6vp30. NoyuncreTte KoWHULUTE
M CKapuTe 3a MneyeHe C npenapaT 3a MMEHe Ha CbAOBe, ropelia Boaa M HeabpasusBHa rbba. MMpegu
ynoTtpeba noacywete gobpe.

5. OTcTpaHsABalTe OCTaTbUUTE OT XpaHa OT HArpeBaTe/IHUA e/eMeHT B Kopryca (BWXKAa ce cnef KaTto

w

n3BaanTe KowHMuaTa 3a I'I'bp)'KeHE) C YeTKa 3a NoYncTBaHe.
3abenexkKa: KowHunumrte n CKapuTe 3a neyeHe morat ga ce MUAT B Cb40MUANTHA MaLlMHa.

OTCTPAHABAHE HA TEXHUYECKWU HEU3NPABHOCTU

Mpobnem

Bb3morKHa npuyYmnHa

PeweHune

Ypepabt He paboTu.

YpeawT He e CBbp3aH KbM
e/IeKTpryecKkaTa mpexa.

BkntoyeTe wencena B 3a3emMeH CTeHeH
KOHTAKT.

He cTe HaTucHanu 6yToHa 3a
naysa/craprt, 3a Aa BKAoYMTe ypeaa.

HaTucHeTe 6yToHa, 3a Aa BKAOYMTE
ypeaa.

MNpoayKTuTe He ca
M3nNbpKeHu gobpe.

KonnyecTBoTo xpaHa BbB BbTPeLLHUSA
KOHTENHEp 33 MbP}KEHE e NPeKaseHo
ronsamo.

CnoKeTe NO-ManKo KONNYECTBO
NPOAYKTU B KOHTeliHepa. No-mankurte
KO/IMYeCTBa ce u3nuyat
no-paBHOMEPHO.

HacTpoeHaTa TemnepaTtypa e
NpeKasieHo HNUCKa UM HAaCTPOEHOTO
Bpeme npeKasneHo MankKo.

HaTtucHete 6yToHa "+", 3a ga
HacTpouTe TemnepaTypaTa Ha
HeobxoaMmaTa CTOMHOCT UK 3aJaliTe
HAKONKO AONBAHUTENHN MUHYTH.

MpoayKture ca
HepaBHOMEpPHO
M3neyeHm.

PasnunuHuTe BUAOBe XxpaHu TpAbBa Aa
Ce pa3kNaTAT Nno cpefaTta Ha BPemeTo
3a NpUroTeaHe.

PasknaTtete XPAaHUTENHUTE NPOAYKTU
Nno cpenata Ha BPeEMETO 3a
npuroTeAHe.

M3neueHUTe 3aKyCKU He
ca XpynkKasu.

M3nonssanm cTe BUA 3aKYCKU, KOWTO
TpA6Ba Aa ce MbpPXKM B HOPMAeH
GPUTIOPHUK.

M3nonsBalite xanku 3a pypHa uam
HaMaXKeTe XankuTe ¢ Masko O/MO 33
XpyrnKaB pesynTar.

Ot ypeaa nsnusa 6an
nyLuekK.

MpuroTBATe Mas3HM NPOAYKTH.

Mpw NbpsKeHe Ha Ma3HU CbCTaBKMU B
cbAa Kane onno. CbAbT MOXe Aa ce
Harpee 1 01MOTO Aa Npean3BuKa 6an
nywek. ToBa HAMa Aa NoB/MAe Ha
pesynTtaTa OT rOTBEHETO AU Aa

nospeau ypeaa.

B cbZa MMa oCcTaTbLy OT Ma3HWUHaA OT
npeguvHa ynotpeba.

MouncTBaiTe gobpe cbaa cnen BCAKA
ynotpeba.

MpecHUTe NbpiKeHU
Kaptodwu ca
HepaBHOMEepHO
u3neyeHwu.

M3nonssanu cTe cTapu KapToou.

M3nonsBalitTe npecHu Kaptodun u ce
yBepeTe, Ye Te 0cTaBaT TBbPAM MO
BPEME Ha MbPXKEHETO.

He cTe nsnnakHaam gobpe
KapTodeHuTe NpbUMLM Npeau
NbpXKeHe.

M3nnakHeTe KapTodeHuTe NpbUmLLU
[obpe, 3a Aa U3IMMETEe HULIECTETO OT
BbHLIHATa CTpaHa Ha NpbyMLMTE.
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MNoacywete nobpe KapTopeHuTe

npbyMum, Npeamn aa aobasute onmo.
XpynKaBocTTa Ha NbprKeHnUTe KapTodu

3aBUCK OT CbABPHKAHNETO Ha OJIUO U PexkeTe KapTod)VlTe Ha NO-MankKu
BOAa B KapTOd)VITe. nap4yeHua 3a XpynKkas pe3ynTtar.

MpecHUTe NbpKeHU
KapTodu He ca XpynKasu.

3a no-xpynkas pesynTat gobasere
MaJIKo NoBeye o/Mo.

TEXHUYECKU AAHHU

PaboTHO HanpexeHue: 220-240 V ~ 50-60 Hz

MouwHocT: 2200-2600 W

KoHcymaunaA Ha eHeprna B peXkum Ha rotosHocT: 0,4 W

Cnep 1 MMHYTA NPOAYKTHLT aBTOMATMYHO NPEMMHABA B PEXMM HA FOTOBHOCT.

FTAPAHUMA U KTMEHTCKU CEPBU3

Mpean AocTaBKaTa HaWWTe ypeay Ca MOAJIONEHM Ha CTPUKTEH KavyecTBEH KOHTPO/. AKO, BbMPEKM BCUYKM
rPUXKK, € Bb3HUKHa/Ma NoBpeaa No Bpeme Ha MPOoM3BOACTBOTO UM TPaHCMOPTUPAHETO, MOJSA, BbpHeTe ypeaa
Ha cBOA TbproseL,.

3a 3aKyneHus ypen HUe NpeaocTaBame 2 roguHU rapaHumMs 3ano4ysalla oT gaTaTa Ha npoaaxbarta. AKo nmare
AedeKTeH NPOoAYKT, MOXeTe AMPEKTHO Aa ro 3aHeceTe 06paTHO Ha MACTOTO Ha 3aKynyBaHe.

Odedektn, Kouto npomsTuYaT OT HenpaBuAHO 6HopaBeHe C ypeda M HEM3NPaBHOCTM Ab/XKallM ce Ha
WUHTEPBEHLMU M PEMOHTU OT TPeTM CTPaHU MAU MOHTUPAHE Ha HEeopUrMHaNHW 4YacTW, He ce MOKpUBaT OoT
rapaHumaTa. BuHaru nasete cBosiTa KacoBa benexkka, 6e3 KacoBa HenexKa He MOXKeTe Aa HanpaBuUTe KaKBaTo U
Aa buno peknamauuma BbB Bpb3Ka C rapaHuuaTa. NoBpeda NpuMuMHeHa OT Hecna3BaHe Ha PbKOBOACTBOTO C
WMHCTPYKLMU Lie AoBede A0 aHy/IMpaHe Ha rapaHLuMATa, ako TOBa e A0Be/o A0 nociaensallym nospeaun, 3a KoMTo
HUe He cme oTroBopHK. OCBEH TOBa, HUE He HOCMM OTFOBOPHOCT 3a MaTepuassHu WeTU UaK 3a HapaHABaHe Ha
Xopa, MPUYNHEHU OT HenpasBuaHa ynoTpeba, ako PbKOBOACTBOTO C MHCTPYKLUUM HE e NPaBuIHO cnas3BaHo.
MoBpesa Ha NpPUHaA/NEXHOCTM He O3HayaBa 6e3nnaTHa 3amsAHa Ha UenuA yped. B TakbB cayyaid, mons,
CBbPXKETE Ce C Hawwusa cepBuseH otaen. CYUyneHo CTbKIO UM CYYNeHU NAacTMacoBM YacTu ca BUHaru npegmet
Ha 3annauwaHe. JedpekTn Ha KOHCYMaTMBU WUAM Ha YacCTM MOANOMKEHM HA M3HOCBAHE, KaKTO M MOYUCTBaHe,
NnoaApbIKKa UM 3aMAHA Ha TaKMBA YacTU He ce NOKPUBAT OT rapaHumaTa 1 Tpabea ga 6baaT 3annawaHu.

Bbpxy TO3M NPOAYKT € NOCTaBeH CMMBOJI Ha 3ayepTaHa C KpPbCT Koda 3a OBOKAYK Ha Konenua, B

cboTtBeTcTBMe ¢ Aupektnsa 2012/19/EU, ¢ KoWTO ce yKa3Ba, 4ye Toi He TpabBa Aa ce obesspexkaa

3ae4HO C OocCTaHanutTe 6UTOBM OTnagbuu. Mopadn Ha/INYMETO Ha OMACHU BELLECTBA, CMECU WU

KOMMOHEHTU E/IEKTPUYECKUTE U ENEeKTPOHHUTE YCTPOMCTBA, KOUTO HEe MogJjierkaT Ha CEeeKTUBHO
I COpTMpPaHe, ca NOTEHLMANHO OMACHKU 33 OKO/IHATa cpefa M YOBELWKOTO 34pase. Mons, nposepeTe B
rpafckata cny»ba uam B ciy»kb6ata 3a obesBpexgaHe Ha OTNa4bLM HA MECTHO HMBO 33 HaYMHA Ha BPbLLAHE U
PEUMKINPAHE Ha TO3M NPOAYKT.

XXXLutz KG
Roemerstrasse 39
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