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Sehr geehrter Kunde! Sehr geehrte Kundin! Wir méchten Thnen herzlich danken, dass
Sie sich zum Erwerb eines Produkts aus unserem reichhaltigen Angebot entschieden
haben. Lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerit zum ersten Mal
benutzen. Verwahren Sie diese Bedienungsanleitung zur zukiinftigen Verwendung an
einem sicheren Ort. Falls Sie das Gerdt weitergeben, miissen Sie diese
Bedienungsanleitung ebenfalls mit {ibergeben.
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Entsorgen Sie dieses Gerit nicht zusammen mit ihrem Hausmiill. Das
E Gerdt darf nur {iiber eine Sammelstelle fiir wiederverwendbare

elektrische und elektronische Geréte entsorgt werden. Entfernen Sie
nicht die Symbole / Aufkleber am Gerét.

il Die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Abbildungen kdnnen in einigen
Details von dem tatséchlichen Design Ihres Gerdtes abweichen. Folgen Sie in einem
solchen Fall dennoch den beschriebenen Sachverhalten.

il Der Hersteller behilt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerédtes haben. Entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial entsprechend den ortlichen Vorschriften Thres Wohnorts.

il Das von Thnen gekaufte Gerdt wurde moglicherweise inzwischen verbessert und
weist somit vielleicht Unterschiede zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die
Funktionen und Betriebsbedingungen identisch, sodass Sie die Bedienungsanleitung
im vollen Umfang nutzen kdénnen. Technische Anderungen bzw. Druckfehler
bleiben vorbehalten.

EG - KONFORMITATSERKLARUNG

* Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte entsprechen simtlichen
harmonisierten Anforderungen.

* Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustdndigen Behorden iiber den
Produktverkdufer angefordert werden.



1. Sicherheitshinweise

LESEN SIE VOR DER ERSTEN BENUTZUNG DES GERATES DIE GESAMTEN
SICHERHEITSHINWEISE UND SICHERHEITSANWEISUNGEN GRUNDLICH
DURCH.

Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz Ihrer Gesundheit. Die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen kann zu
schweren Beeintrichtigungen Ihrer Gesundheit und im schlimmsten Fall zum Tod
fithren.

il Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so auf, dass sie bei Bedarf jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie sorgfiltig alle Hinweise, um Unfdlle oder eine
Beschidigung des Gerétes zu vermeiden.

il Priifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des Gerétes! Sind alle Kabel
oder Leitungen, die zu ihrem Gerit fithren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und
halten der Geriteleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine qualifizierte
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung bereits vorhandener wie
auch neuer Anschliisse erfolgen. Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des
Geridtes an die Stromversorgung notwendig sind, diirffen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden.

i] Das Gerit ist ausschlieSlich zur privaten Nutzung bestimmt.

i) Das Gerit ist ausschlieBlich zum Kochen in einem Privathaushalt bestimmt.

i] Das Gerit darf in Wohnmobilen/Campingwagen bei Festeinbau unter Einhaltung
der TUV-Vorschriften mit 230V AC betrieben werden.

i1 Das Gerdt ist ausschlieBlich zum Betrieb innerhalb geschlossener Réume

bestimmt.

Dieses Gerdt darf nicht fiir gewerbliche Zwecke und in o6ffentlichen

Verkehrsmitteln betrieben werden.

Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBlich im Sinne seiner bestimmungsgeméfen

Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung nicht vertraut ist, das

Gerit zu benutzen.

Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit

verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an

Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des

sicheren Gebrauchs des Gerites unterwiesen wurden und die daraus resultierenden

Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und

Benutzer-Wartung diirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung

durchgefiihrt werden.
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DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG MUSS FUR JEDE PERSON, WELCHE DAS
GERAT BETREIBT, STETS ZUGANGLICH SEIN; VERGEWISSERN SIE SICH,
DASS DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM BETRIEB DES GERATES
GELESEN UND VERSTANDEN WURDE.

Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz Ihrer Gesundheit. Die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen kann zu
schweren Beeintrichtigungen Ihrer Gesundheit und im schlimmsten Fall zum Tod
fithren.

i Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so auf, dass sie bei Bedarf jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie sorgfiltig alle Hinweise, um Unfdlle oder eine
Beschidigung des Gerites zu vermeiden.

il Priifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des Gerétes! Sind alle Kabel
oder Leitungen, die zu ihrem Gerit fithren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und
halten der Geriteleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine qualifizierte
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung bereits vorhandener wie
auch neuer Anschliisse erfolgen. Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des
Gerdtes an die Stromversorgung notwendig sind, diirfen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden.

i] Das Gerit ist ausschlieSlich zur privaten Nutzung bestimmt.

i) Das Gerit ist ausschlieBlich zum Kochen in einem Privathaushalt bestimmt.

i] Das Gerét darf in Wohnmobilen/Campingwagen bei Festeinbau unter Einhaltung
der TUV-Vorschriften mit 230V AC betrieben werden.

;] Das Geridt ist ausschlieBlich zum Betrieb innerhalb geschlossener Raume
bestimmt.

;] Dieses Gerdt darf nicht fiir gewerbliche Zwecke und in Offentlichen

Verkehrsmitteln betrieben werden.

Betreiben Sie das Gerit ausschlieflich im Sinne seiner bestimmungsgemaBen

Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung nicht vertraut ist, das

Gerit zu benutzen.

Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit

verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fiahigkeiten oder Mangel an

Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des

sicheren Gebrauchs des Gerites unterwiesen wurden und die daraus resultierenden

Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und

Benutzer-Wartung diirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung

durchgefiihrt werden.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG MUSS FUR JEDE PERSON, WELCHE DAS GERAT BETREIBT,
STETS ZUGANGLICH SEIN; VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DIE BEDIENUNGSANLEITUNG
VOR DEM BETRIEB DES GERATES GELESEN UND VERSTANDEN  WURDE.
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FUR TRAGER VON HERZSCHRITTMACHERN ODER ANDERER AKTIVER
IMPLANTATE:

Das Gerit entspricht den derzeitigen Bestimmungen hinsichtlich elektromagnetischer
Storungen. Es entspricht im vollen Umfang allen gesetzlichen Anforderungen
(2004/108/EG). Es ist so konzipiert, keine anderen elektrischen Gerite in ihrer Funktion
zu beeintrachtigen, vorausgesetzt, dass diese dieselben Voraussetzungen erfiillen.

ENPSTINIY DIESES GERAT GENERIERT MAGNETFELDER IN SEINER
UNMITTELBAREN UMGEBUNG.

Ihr Herzschrittmacher muss in Ubereinstimmung mit den entsprechenden
Bestimmungen entwickelt worden sein, sodass es zu keinen Stdrungen des
Herzschrittmachers beim Betreiben des Induktions-Kochfeldes kommen kann.

il Konsultieren Sie den Hersteller des Herzschrittmachers oder Thren Arzt, um
festzustellen, ob der Herzschrittmacher diesen Bestimmungen entspricht oder
es zu Storungen am Herzschrittmacher wihrend des Betriebs eines Induktions-
Kochfelds kommen kann.

1.1 Signalworter

AN DTN verweist auf  eine

/\ WARNUNG! verweist auf eine

Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine unmittelbare
Gefahrdung fiir Leben und Gesundheit
zur Folge hat.

VORSICHT! verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, zu mittelschweren
oder kleineren Verletzungen fiihren
kann.

Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine mdgliche
bevorstehende Gefdhrdung fiir Leben
und Gesundheit zur Folge hat.

HINWEIS! verweist auf  eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine mogliche

Beschédigung des Gerites zur Folge hat.
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1.2 Sicherheitsanweisungen

/A GEFAHR!

Zur Verringerung der Stromschlaggefahr:

1. Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung gefihrdet
das Leben und die Gesundheit des Geritebetreibers und / oder kann das Gerit
beschédigen.

2. Das Geriit darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/- in) an die
Stromversorgung angeschlossen werden, welche die landesiiblichen gesetzlichen
Verordnungen und die Zusatzvorschriften der ortlichen
Stromversorgungsunternechmen genau kennt und sorgfaltig beachtet.

3. Alle elektrischen Arbeiten miissen von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden. Es diirfen keine Anderungen oder
willkiirlichen Verdnderungen an der Stromversorgung durchgefiihrt werden. Der
Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den ortlich geltenden gesetzlichen
Bestimmungen erfolgen.

4. SchlieBen Sie das Gerit keinesfalls an die Stromversorgung an, wenn das Geriit,
das Netzkabel oder der Netzstecker sichtbare Beschddigungen aufweisen.

5. Versuchen Sie niemals selbst, das Gerét zu reparieren. Reparaturen, die von dazu
nicht qualifizierten Personen durchgefiihrt werden, konnen zu ernsthaften
Verletzungen und Schidden fiihren. Falls Thr Gerdt nicht ordnungsgemél
funktioniert, kontaktieren Sie das Geschift, in dem Sie das Gerét erworben haben.
Lassen Sie nur Original-Ersatzteile einbauen.

6. Wenn das Netzanschlusskabel beschidigt ist, darf es ausschlieBlich vom
Hersteller oder einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst oder einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.

7. Beriihren Sie den Netzanschlussstecker, den Netzschalter oder andere elektrische
Komponenten niemals mit nassen oder feuchten Hénden.
STROMSCHLAGGEFAHR!

/\ WARNUNG!

Zur Verringerung der Verbrennungsgefahr, Stromschlaggefahr, Feuergefahr
oder von Personenschiden:

11
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. Betreiben Sie das Gerét nur mit 220 - 240 V AC/ 50 Hz.
. Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung, bevor Sie irgendwelche

Reinigungs- oder Wartungsarbeiten an dem Gerét vornehmen.

. Die technischen Daten Ihrer elektrischen Versorgung miissen den auf dem

Typenschild angegebenen Werten entsprechen. Thr Hausstrom muss mit einem
Sicherungsautomaten zur Notabschaltung des Gerétes ausgestattet sein.

. Das Gerdt muss immer entsprechen den Anforderungen der jeweiligen

Stromversorgung geerdet werden. Der Hauptstromkreislauf muss iiber eine
eingebaute Sicherheitsabschaltung verfiigen.

. Séamtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerites an die Stromversorgung

notwendig sind, diirfen nur von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden.

. Sollte es zu irgendeiner Fehlfunktion aufgrund eines technischen Defekts

kommen, trennen Sie das Gerdt umgehend von der Stromversorgung
(entsprechende Haussicherung abschalten). Melden Sie die Fehlfunktion ihrem
Kundendienst, damit diese umgehend behoben werden kann.

. Reparieren Sie das Gerdt niemals selbst. Reparaturen, die von dazu nicht

qualifizierten Personen durchgefiihrt werden, konnen zu ernsthaften Verletzungen
und Schidden fithren. Nehmen Sie stattdessen immer Verbindung zu Threm
Kundendienst auf. Lassen Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile einbauen.

. Verwenden Sie zum Anschluss des Gerites keine Adapter, Steckdosenleisten

oder Verliangerungskabel. BRANDGEFAHR!

. Falls die Oberfliche des Gerdtes Risse aufweisen sollte, schalten Sie es

umgehend aus wund trennen Sie es von der Stromversorgung.
STROMSCHLAGGEFAHR!

10.Nehmen Sie keine Verdnderungen an dem Gerit vor.
11. Dieses Gerit darf nicht unter Zuhilfenahme eines externen Timers oder einer vom

Gerét unabhingigen Fernbedienung betrieben werden.

12.Schalten Sie das Gerit nach Benutzung immer wie in dieser Bedienungsanleitung

beschrieben ab.

13.Der Kiichenraum muss trocken und gut zu beliiften sein. Wenn das Gerit

aufgebaut wird, miissen alle Kontroll- und Bedienelemente gut zugénglich sein.

14.Die Furnierungen von Schrinken miissen mit einem hitzeresistenen Leim

befestigt sein, der Temperaturen von 100 °C widersteht.

12



15. Angrenzende Mobelstiicke und alle zur Installation verwendeten Materialien
miissen mindestens einer Temperatur von 85 °C iiber der Raumtemperatur des
Raums, in dem das Gerit installiert ist, wihrend des Betriebs des Gerites
widerstehen kdnnen.

16.SchlieBen Sie das Gerit nicht in Rdumen oder an Orten an, in denen oder in
deren Umgebung sich brennbare Materialien wie Benzin, Gas oder Farben
befinden. Dieser Warnhinweis bezieht sich auch auf die Dampfe, die durch diese
Materialien freigesetzt werden.

17.Dunstabzugshauben miissen entsprechend den Anweisungen ihrer Hersteller
angebracht werden.

18.Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberfliche und einem sich dariiber
befindenden Schrank muss mindestens 760 mm betragen.

19.Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberfliche und einer sich dariiber
befindenden Dunstabzugshaube muss mindestens 650 mm betragen.

20. Lagern Sie keine Gegenstinde auf dem Kochfeld. BRANDGEFAHR!

21.Unbeaufsichtigtes Kochen mit Olen und Fetten kann gefihrlich sein und zu
einem Feuer fiihren. Versuchen Sie NIEMALS, ein durch Ol oder Fett unterstiitztes
Feuer mit Wasser zu l6schen. Stattdessen schalten Sie das Geridt ab und ersticken
Sie das Feuer mittels eines Deckels oder einer Feuerdecke.

22.SchlieBen Sie das Gerit nicht in der Nihe von Vorhingen oder Polstermdbeln an.
BRANDGEFAHR.

23. Haushaltsausstattungen sowie elektrische Leitungen aller Art diirfen niemals das
Gerdt berlihren, da deren Isolierungsmaterial durch hohe Temperaturen
beschédigt oder zerstort wird.

24 . Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger zum Reinigen des Gerites. Der Dampf
kann die Elektrik des Gerites nachhaltig beschédigen.
STROMSCHLAGGEFAHR.

25.Beriihren  Sie niemals die Kochzonen / Kochplatten solange die
Restwirmeanzeige nicht erloschen ist. VERBRENNUNGSGEFAHR!

26.Die zuginglichen Bereiche und Teile des Kochfeldes werden bei der Benutzung
sehr heifl. Kinder miissen deshalb wihrend der Benutzung des Gerites von
diesem ferngehalten werden. Das Gerdt wéhrend seines Betriebs zu beriihren,
kann zu schweren Verbrennungen fiihren.

27 .Kinder diirfen nicht mit dem Gerit spielen.

28.Beaufsichtigen Sie Kinder stets, wenn diese sich in der Nihe des Gerites
aufhalten.

13



29. Dieses Geriit kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit

verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

30. Erlauben Sie Kindern nur dann, das Gerit unbeaufsichtigt zu benutzen, wenn sie

vorher in einer solchen Art und Weise im Gebrauch des Gerdtes unterwiesen
wurden, dass sie das Gerat sicher bedienen kénnen und sich der Gefahren, die
durch eine unsachgeméfe Bedienung entstehen, unbedingt bewusst sind.

31.Achten Sie beim Auspacken unbedingt darauf, dass die Bestandteile der

Verpackung nicht in die Reichweite von Kindern und Tieren gelangen.
VERLETZUNGSGEFAHR! ERSTICKUNGSGEFAHR!

32.Verwenden Sie nur Herdwichter, die vom Hersteller des Kochfeldes entwickelt

o o1 b w

~

wurden oder in der Bedienungsanweisung als geeignet angegeben sind oder im
Gerét integriert sind. Die Verwendung ungeeigneter Herdwéchter kann zu
Unfillen fiihren!

A\ VORSICHT!

. Benutzen Sie keine aggressiven oder &tzenden Reinigungsmittel und keine

scharfkantigen Gegenstéinde zum Reinigen des Gerétes, da diese die Oberfliche
verkratzen und somit Risse im Glas verursachen.

. Schalten Sie das Kochfeld nicht an, bevor Sie ein Kochgeschirr darauf gestellt

haben.

. Halten Sie das Kochfeld immer sauber. Verunreinigte Bereiche geben die

Kochhitze nicht komplett weiter.

. Schiitzen Sie das Kochfeld gegen Verunreinigungen.
. Schalten Sie verunreinigte Bereiche sofort ab.
. Schalten Sie das gesamte Kochfeld ab, falls Schidden oder Fehlfunktionen

auftreten.

. Lassen Sie kein Kochgeschirr, das zubereitetes Gargut mit Anteilen von Fett oder

Ol enthilt, unbeaufsichtigt auf einer eingeschalteten Kochzone stehen. Heife
Fette oder Ole konnen sich spontan entziinden.
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8. Die Klingen von Kochfeld-Reinigungsschabern sind &uBerst scharf. Schneiden
Sie sich nicht an den Klingen, wenn Sie deren Sicherheitsabdeckung entfernt
haben.

9. Metallene Gegenstéinde wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht auf
die Oberfliche des Gerites gelegt werden, da diese heifl werden kénnen.

10.Das Gerit entspricht der gegenwirtigen européischen Sicherheitsgesetzgebung.
Wir mdchten hierbei aber ausdriicklich betonen, dass diese Entsprechung nichts an
der Tatsache dndert, dass die Oberfldchen des Gerdtes wihrend der Benutzung heif3
werden und nach dem Ende der Benutzung noch Restwiirme ausstrahlen.

HINWEIS!

1. Wenn Sie das Geriit bewegen, halten Sie es immer am unteren Ende fest und
heben Sie es vorsichtig an. Halten Sie das Gerét dabei aufrecht.
. Stellen oder legen Sie keine schweren Gegenstidnde auf das Kochfeld.
. Benutzen Sie ausschlieBlich fiir Glaskeramik geeignetes Kochgeschirr, da Sie
ansonsten das Gerét beschiadigen.
4. Das Gerit muss von mindestens zwei Personen transportiert und angeschlossen
werden.
5. Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerites, wenn Sie es auspacken,
fiir den Fall, es noch einmal einpacken und transportieren zu miissen.
6. Benutzen Sie das Gerdt nicht, bevor alle dazugehorigen Teile sich
ordnungsgemél an ihren dafiir vorgesehenen Stellen befinden.
7. Die Beliiftungsoffnungen des Gerites oder dessen Einbauvorrichtung (falls Thr
Gerdt fiir einen Einbau geeignet ist) miissen immer frei und unbedeckt sein.
8. Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar entfernt werden!
Falls das Typenschild unleserlich gemacht oder entfernt wurde, entfillt
jeglicher Garantieanspruch!

WN

LESEN SIE DIESE ANLEITUNG GRUNDLICH DURCH UND BEWAHREN SIE
DIESE SICHER AUF.

* Bei Nichtbeachtung dieser Anweisungen wird keinerlei Haftung fiir
Personen- oder Materialschiden iibernommen.
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2. Installation

I SIGIRl Das  Gerit darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung angeschlossen werden, welche die
landesiiblichen gesetzlichen Verordnungen und die Zusatzvorschriften der ortlichen
Stromversorgungsunternchmen genau kennt und sorgfaltig beachtet. Fiithren Sie die
Installation niemals eigenstdndig aus. STROMSCHLAGGEFAHR!

Alle elektrischen Arbeiten miissen von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden. Es diirfen keine Anderungen oder
willkiirlichen Verdnderungen an der Stromversorgung durchgefiihrt werden. Der
Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den &rtlich geltenden gesetzlichen
Bestimmungen erfolgen. STROMSCHLAGGEFAHR!

/N WARNUNG! Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberfliche und einem
sich dariiber befindenden Schrank muss mindestens 760 mm betragen.

/A WARNUNG! Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberfliche und einer sich
dariiber befindenden Dunstabzugshaube muss mindestens 650 mm betragen.

/\ VORSICHT!  Das Gerit darf nicht tiber Kiihlgeriten,
Geschirrspiilmaschinen und Wischetrocknern installiert werden.

VORSICHT! Lassen Sie das Gerdt so installieren, dass eine optimale
‘élérmeabstrahlung zur Aufrechterhaltung der Betriebssicherheit ermoglicht wird.
/A\ VORSICHT! Die Wand und die Einflussbereiche der Wiarmeabstrahlung oberhalb der
Arbeitsplatte miissen hitzeresistent sein.

/\ VORSICHT! Zur  Vermeidung von  Schiden miissen die
Verbundschichten und Kleber hitzeresistent sein.
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2.1 Entpacken und Wahl des Standorts

1.

2.

Packen Sie das Gerét vorsichtig aus. Beachten Sie unbedingt die Hinweise zur
Entsorgung des Gerites in dieser Bedienungsanleitung.

Das Gerit ist moglicherweise fiir den Transport mit Transportsicherungen geschiitzt.
Entfernen Sie diese komplett. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, um
Reste der Transportsicherungen zu entfernen.

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerites, ob das Netzanschlusskabel oder das
Gerit selbst keine Beschddigungen aufweisen.

Schlieen Sie das Gerét ausschlieBlich an einer zugewiesenen und ordnungsgemaf
geerdeten Anschlussdose an.

Stellen Sie das Gerét nicht an einem Ort auf, an dem es mit Wasser oder Regen in
Kontakt kommen kann, damit die Isolierungen der Elektrik keinen Schaden nehmen.
Schlieen Sie da Gerét ordnungsgemaif an die Stromversorgung an.

2.2 Anforderungen vor der Installation

>
>
>
>
>
>
>
>
2.

Die Arbeitsplatte muss rechteckig und eben sein und aus hitzeresistentem Material
bestehen. Es diirfen keine Bauteile die Installationsfléache beeintrachtigen.

Die Installation muss allen Sicherheitsanforderungen und relevanten Normen und
gesetzlichen Bestimmungen entsprechen.

Verwenden Sie hitzeresistente und leicht zu reinigende Wandabschliisse wie
Keramikfliesen fiir die das Kochfeld umgebende Wandoberfldche.

Schranktiiren und Schubladen diirfen nicht mit dem Netzanschlusskabel in Kontakt
kommen.

Das Geriét benoétigt eine angemessene Frischluftzufuhr von auflen zu seiner
Unterseite.

Wenn das Geriit liber einem Backofen installiert wird, muss der Backofen {iber eine
Gehiusekiihlung verfiigen.

Installieren Sie eine Thermalschutzsperre unterhalb der Unterseite des Gerites,
wenn Sie es iiber einer Schublade oder einem Schrank einbauen.

Der Trennschutzschalter muss leicht zugénglich sein.

3 Auswahl der Installationsumgebung / MaBlangaben

Schneiden Sie die Einbaudffnung entsprechend der Angaben der Zeichnung in die
Arbeitsplatte. Stellen Sie fiir die Installation und Benutzung einen Mindestfreiraum von
50 mm um die Offnung herum bereit. Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30
mm betragen. Verwenden Sie fiir die Arbeitsplatte ausschlieBlich hitzeresistentes
Material, um Deformationen aufgrund der Wiarmeabstrahlung des Kochfeldes zu
vermeiden.
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A WARNUNG! Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberfliche und einem sich
dartiber befindenden Schrank muss mindestens 760 mm betragen.

/\ WARNUNG! Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberfliche und einer sich
dariiber befindenden Dunstabzugshaube muss mindestens 650 mm betragen.

MAGE DES KOCHFELDES:

C

A =TIEFE / B=BREITE / C = HOHE

A | B | C
520 mm | 290 mm | 62 mm

MARE DER EINBAUOFFNUNG:

A1

B1

18



A1=TIEFE / B1=BREITE

Al | B1

490 mm | 270 mm

ERFORDERLICHER MINDESTFREIRAUM UM DIE EINBAUOFFNUNG
HERUM:

L E

'E

D | E

mind. 50 mm | mind. 50 mm

2.4 Einbau des Kochfeldes

VaNlel3-Xs[3l] Das Kochfeld muss von einer qualifizierten Fachkraft installiert

werden. Fiihren Sie die Installation ~ niemals eigenstindig
STROMSCHLAGGEFAHR!

il Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberfliche und einem sich dariiber

befindenden Schrank muss mindestens 760 mm betragen.

il Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberfliche und einer sich dariiber

befindenden Dunstabzugshaube muss mindestens 650 mm betragen.
il Das Gerdt darf nicht iber Kiihlgerdten, Geschirrspiilmaschinen
Waischetrocknern installiert werden.
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il Lassen Sie das Gerdt so installieren, dass eine optimale Warmeabstrahlung zur
Aufrechterhaltung der Betriebssicherheit ermoglicht wird.

il Die Wand und die Einflussbereiche der Wérmeabstrahlung oberhalb der
Arbeitsplatte miissen hitzeresistent sein.

il Zur Vermeidung von Schdden miissen die Verbundschichten und Kleber
hitzeresistent sein.

¢+ Das Kochfeld muss unbedingt ordnungsgeméiB beliiftet werden. Der Lufteinlass (D)
und Luftauslass (E) diirfen in keiner Weise blockiert sein (s. Abb. unten). Das Gerat

muss sich immer im ordnungsgemifBen Zustand befinden.

MINDESTABSTANDE FUR EINE ORDNUNGSGEMASBE BELUFTUNG:

D =BELUFTUNGSSCHLITZ / B=LUFTAUSLASS

| C | D | B
Schrank
» mind. 760 mm . . .
Dunstabzugshaube mind. 20 mm | Lufteinlass | mind. 5 mm

» mind. 650 mm

+*» Die obere Abschlusskante des Einbaumobels (1) darf nicht direkt an die
Einbaudffnung anschlieen (2). Bringen Sie die Abschlusskante versetzt an (1) oder
schrigen Sie die Abschlusskante ab (3).

X » mind. 150 mm
Y » mind. 20 mm
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EINBAU DES KOCHFELDES:

1. Bevor Sie das Kochfeld in die Arbeitsplatte einbauen befestigen Sie die
selbstklebende Dichtung ordnungsgemaf3 an der unteren Kante des Kochfeldes.

il Die Dichtung muss ordnungsgemél befestigt werden. Die dulere Seite der Dichtung
muss mit der duBleren unteren Kante des Kochfeldes iibereinstimmen (s. Abb.
unten). Die Dichtung muss fest an der Unterkante des Kochfeldes anliegen (keine
Uberlappungen, keine Liicken etc.) um zu verhindern, dass spiter Fliissigkeit etc. in
die Einbaudffnung eindringen kann.

Dichtung

Kochfeld

Arbeitsplatte

AuBere Kante des Kochfeldes
AuBere Seite der Dichtung
Unterseite des Kochfeldes

A N AW N =

2. Setzen Sie das Kochfeld in die Einbaudffnung ein und driicken Sie es vorsichtig nach
unten, bis es fest auf der Arbeitsplatte aufliegt.

3. Befestigen Sie das Kochfeld mit den Halteklammern auf der Unterseite der
Arbeitsplatte (s. unten / BEFESTIGUNG DER HALTEKLAMMERN).

BEFESTIGUNG DER HALTEKLAMMERN:

1. Befestigen Sie die Halteklammern mit den dazugehdrigen Schrauben an der
Unterseite des Kochfeldes, indem Sie das eine Ende der Halteklammern in die
vorgebohrten Locher einschrauben (wie unten in Abbildung 1 oder 2 gezeigt).
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A Schraube

B Halteklammer
C Schraubloch
D

Unterseite des Kochfelds

2. Befestigen Sie das andere Ende der Halteklammern mit den dazugehdrigen
Schrauben an der Unterseite der Arbeitsplatte, um das Kochfeld fest und sicher zu
installieren.

2.5 Elektrischer Anschluss

NS IGRYl Das  Gerit darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung angeschlossen werden, welche die
landesiiblichen gesetzlichen Verordnungen und die Zusatzvorschriften der ortlichen

Stromversorgungsunternechmen genau kennt und sorgfiltig beachtet.
STROMSCHLAGGEFAHR!

Alle elektrischen Arbeiten miissen von einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden. Es diirfen keine Anderungen
oder willkiirlichen Verdnderungen an der Stromversorgung durchgefiihrt werden. Der
Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den &rtlich geltenden gesetzlichen
Bestimmungen erfolgen. STROMSCHLAGGEFAHR!

YT AAYl Fiihren Sie die Installation niemals eigenstindig aus.
STROMSCHLAGGEFAHR!
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HINWEISE FUR DIE QUALIFIZIERTE FACHKRAFT
(ELEKTROTECHNIKER/-IN):

. Verwenden Sie zum Anschluss des Gerétes ausschlieBlich einen Schuko-Stecker und
eine ordnungsgemal geerdete Sicherheits-Netzanschlussdose.

. Ihr Hausstromnetz muss fiir die Leistungsaufnahme des Gerétes geeignet sein.

. Die Stromspannung muss den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen.

. Das Netzanschlusskabel muss den auf dem Typenschild angegebenen Werten
widerstehen konnen.

. Verwenden Sie zum Anschluss keine Adapter, Spannungsminderer oder
Verzweigungsvorrichtungen, da diese zu einer Uberhitzung fiihren kénnen.
BRANDGEFAHR!

. Das Netzanschlusskabel darf keine heilen Bereiche berithren und muss dergestalt

verlegt werden, dass seine Temperatur 750 C nicht iibersteigt.

. Wenn die Netzsteckdose fiir den Benutzer nicht mehr zuginglich ist oder ein
Festanschluss des Gerites erforderlich ist, muss bei der Installation eine
Trennvorrichtung fiir jeden Pol eingebaut werden. Als Trennvorrichtung werden
Schalter mit einer Kontaktdffnung von mindestens 3 mm bezeichnet. Dazu gehoren
LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze (EN 60335). Die Stromversorgung des
Geridtes muss iiber einen 16 A Sicherungsautomaten erfolgen. Fragen Sie im
Zweifelsfall die ortlichen Baubehdrde um Rat und informieren Sie sich iiber die
entsprechenden Rechtsvorschriften.

. Das Netzanschlusskabel darf nicht geknickt oder gepresst werden.

. Uberpriifen Sie das Netzanschlusskabel regelméBig. Das Netzanschlusskabel darf
nur von einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.

. Bedienung

il Lesen Sie die komplette Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerdt erstmalig in
Betreib nehmen. Beachten Sie hierbei besonders die Sicherheits- und
Warnhinweise!

i) Entfernen Sie alle Schutzfolien, die sich noch an dem Gerét befinden kénnen.
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3.1 Kochfeld und Bedienfeld

KOCHFELD:

2
3
4
1 GLASKERAMIKPLATTE
2 KOCHZONE / @ 180 mm / max. 1800 /2200 W
3 KOCHZONE / @ 160 mm / max. 1200 / 1500 W
4 BEDIENFELD (s. unten)

BEDIENFELD:
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5 Sensortasten zur AUSWAHL DER KOCHZONEN

6 TIMER
7 Sensortaste: AN / AUS
SENSORTASTE: -
8 » Zur Auswahl der Leistungsstufen der Kochzonen (1 - 9)

» Zur Einstellung des Timers

SENSORTASTE: +
9 » Zur Auswabhl der Leistungsstufen der Kochzonen (1 - 9)
» Zur Einstellung des Timers

10 TASTENSPERRE / KINDERSICHERUNG

SENSORTASTE: B
11 > Dient zur Aktivierung der BOOSTER-FUNKTION
(beschleunigtes Autheizen.

INDUKTION:

% Induktionskochen ist sicher, fortschrittlich effizient und 6konomisch.
Elektromagnetische Schwingungen generieren die Hitze direkt im Kochgeschirr.
Die Glasplatte kann nur dann heifl werden, wenn sie durch ein heifles
Kochgeschirr aufgeheizt wird.

%399 %

J—— 1| Kochgeschirr
— 1 2 | Magnetischer Energiekreislauf
3 | Glaskeramikplatte
=] 2 4 | Induktionsspule
— 3 -
— pr— 4 5 | Induktionsstrom
* 5
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3.2 Bedienung der Sensoren

» Die Sensortasten reagieren auf Berithrung, so dass Sie keinen Druck ausiiben
brauchen.

» Beriihren Sie die Sensoren mit der Unterseite des oberen Fingerglieds, nicht aber mit
der Fingerspitze (siche Abbildung unten).

» Sie horen nach jeder erfolgreichen Eingabe ein akustisches Signal1 (Piepen).

» Halten Sie den Kontrollbereich immer sauber und trocken. Lassen Sie keine
Gegenstiande wie Kochutensilien oder Lappen den Kontrollbereich abdecken. Schon
ein diinner Film aus Wasser kann die Benutzung der Sensortasten schwierig machen.

[/

— _{/
v X

3.3 Vor der ersten Benutzung

** Reinigen Sie die Oberfldche des Gerites (siche Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE).
3.4 Geeignetes Kochgeschirr

il Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das einen fiir Glaskeramik geeigneten
Boden aufweist.

W Y {7

% Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit zackigen oder scharfen Kanten und rauen
oder gekriimmten Boden.

1 Ausstattung abhéngig vom Modell
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¢ Der Boden Ihres Kochgeschirrs sollte gerade sein, flach auf der Glaskeramik
aufliegen und denselben Durchmesser wie die ausgewihlte Kochzone aufweisen.
Zentrieren Sie das Kochgeschirr immer auf der Kochzone.

.

+* Heben Sie das Kochgeschirr immer an, wenn Sie es auf dem Kochfeld bewegen.
Schieben Sie es nicht liber die Glaskeramik, da Sie diese ansonsten verkratzen
konnen.

-

<{=m

3.5 Einen Kochvorgang beginnen

/\ WARNUNG! Beriihren Sie niemals die Kochzonen / Kochplatten solange die
Restwirmeanzeige nicht erloschen ist. VERBRENNUNGSGEFAHR!

i] Nachdem Sie das Gerit eingeschaltet haben, ertont das akustische Signal einmal;
alle Anzeigen zeigen ===  Daran erkennen Sie, dass sich das Gerit nun im Stand-
by-Modus befindet.

1. Beriihren Sie den AN / AUS Sensor.

2. Das Display zeigt -

3. Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die
GEWUNSCHTE KOCHZONE. Die Unterseite des
Kochgeschirrs sowie die Kochzone sollten dabei stets
sauber und trocken sein.
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4. Wihlen Sie eine Kochzone mit der entsprechenden
Sensortaste fiir die AUSWAHL DER KOCHZONE. Die
entsprechende Anzeige blinkt fiir 5 Sekunden.

5. Stellen Sie die Leistungsstirke mit dem + und - Sensor ein.

» Jede Kochzone ist mit 9 Leistungsstufen ausgestattet (1 - 9).

1-9

6. Wenn Sie innerhalb 1 Minute keine Einstellung vornehmen, schaltet sich das
Gerit automatisch ab. Sie begénnen nun wieder mit Schritt 1.

7. Sie konnen die Einstellung der Leistungsstirke wéahrend des Kochens jederzeit
andern.

WENN DAS DISPLAY ABWECHSELND -~ UND DIE ANZEIGE DER
LEISTUNGSSTARKE ANZEIGT:

Sie haben das Kochgeschirr nicht auf die richtige Kochzone gestellt, oder

Sie verwenden fiir Induktionskochen ungeeignetes Kochgeschirr, oder

Sie haben ein zu kleines Kochgeschirr in Verwendung bzw. das Kochgeschirr nicht
ordnungsgemél auf der Kochzone zentriert.

YV VY

il Solange Sie kein geeignetes Kochgeschirr verwenden, findet keine Autheizung statt.
Die Anzeige erlischt automatisch nach 1 Minute, auch wenn Sie kein geeignetes
Kochgeschirr auf die Kochzone gestellt haben.

3.6 Nach Beendigung eines Kochvorgangs

1. Beriihren Sie in der AUSWAHL DER KOCHZONEN den
Sensor der Kochzone, die Sie abschalten wollen.

2. Schalten Sie nun die ENTSPRECHENDE KOCHZONE
aus, indem Sie sie mit dem - Sensor auf 0 stellen.

3. Uberpriifen Sie, ob die Anzeige 0 und dann H anzeigt. 0/ l
4. Schalten Sie das Gerdt mit dem AN / AUS Sensor ab. @
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5. Hiiten Sie sich vor der heilen Oberfldche der Kochzone! Ein
H zeigt an, welche Kochzonen noch heifl sind. Das H
erlischt, sobald die entsprechende Kochzone auf eine sichere
Temperatur abgekiihlt ist.

6. Sie konnen die Restwirme auch als Energiesparfunktion nutzen, indem Sie
weitere Kochvorgénge auf Kochzonen beginnen, die noch heifl / warm sind.

3.7 Tastensperre / Kindersicherung

¢+ Sie konnen die Sensortasten sperren, um diese gegen unbeabsichtigte Benutzung als
auch gegen die Benutzung durch Kinder zu sichern.

SPERREN DER SENSORTASTEN:

1. Berithren und halten Sie die TASTENSPERRE

/KINDERSICHERUNG.

2. Im Display leuchtet LO auf. -

3. Alle Tasten auller dem AN / AUS SENSOR sind gesperrt.

ENTSPERREN DER SENSORTASTEN:

1. Uberpriifen Sie, ob das Gerit eingeschaltet ist.

2. Berithren und halten Sie die TASTENSPERRE
/KINDERSICHERUNG fiir einige Zeit.

8 E

3. Das LO im Display erlischt.

4. Alle Tasten sind wieder freigegeben.
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5. Sie kénnen das Gerit nun wie gewohnt benutzen.

HINWEIS! Wenn die Sensortasten gesperrt sind, sind alle Sensoren aufler dem AN /
AUS SENSOR aufler Funktion gesetzt. Sie konnen das Gerdt mit dem AN / AUS
SENSOR jederzeit in einem Notfall abschalten, sollten aber die Sensortasten danach
zuerst entsperren.

3.8 Benutzung des Timers

+¢ Der Timer schaltet nach Ablauf der eingestellten Zeit die entsprechende Kochzone
automatisch ab.

» Die maximal wéhlbare Zeitspanne betrdgt 99 Minuten.
» Falls die gewihlte Zeitspanne 99 Minuten iiberschreitet, springt der Timer
automatisch auf 0.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG EINER KOCHZONE:

1. Beriihren Sie mittels AUSWAHL DER KOCHZONEN den
Sensor der Kochzone, fir die Sie den Timer einstellen @ d @
wollen. oder

2. Beriihren Sie den Sensor des TIMERS.

3. Die ANZEIGE DES TIMERS zeigt 10 an und die
einzelne 0
fdngt zu blinken an.

4. Stellen Sie die Zeit mit dem +und - Sensor ein.

» Berlihren Sie + oder - einmal, wird der Wert wird um 1
Minute erhoht / vermindert.

5. Beriihren Sie den Sensor des TIMERS. Nun blinkt die Ziffer,
die die Zehnerstelle darstellt.
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6. Stellen Sie die Zeit mit dem + und - Sensor ein.

» Beriihren Sie + oder - einmal, wird der Wert wird um 1
Minute erh6ht / vermindert.

7. Beriithren und halten Sie + oder -, wird der Wert im
Schnelllauf um 1 Minute erh6ht / vermindert.

8. Nach dem Einstellen der Zeit beginnt der Countdown. Das
Display zeigt die verbleibende Zeit an.

9. Um anzuzeigen welche Kochzone ausgewihlt wurde (obere
/ untere Kochzone), leuchtet neben der TIMERANZEIGE ein

roter Punkt auf.

Kochzone schaltet sich automatisch ab.

10. Wenn die Kochzeit abgelaufen ist, ertont fiir 30
Sekunden ein akustisches Signal und die entsprechende

/A WARNUNG! Die andere Kochzone bleibt in Betrieb, falls sie vorher
eingeschaltet wurde.

DEAKTIVIEREN DER TIMER-FUNKTION:

1. Beriihren Sie den - SENSOR, um die noch verbleibende Zeit
auf 0 zuriickzustellen. @

2. Wenn das Display -00- anzeigt, ist die TIMER- 00
FUNKTION deaktiviert.

3.9 Booster - Funktion (beschleunigtes Aufheizen)

+*» Das Kochfeld ist mit einer BOOSTER - FUNKTION (beschleunigtes
Autheizen) ausgestattet.
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+»» Die BOOSTER - FUNKTION bewirkt, dass eine Kochzone innerhalb einer
Sekunde fiir 5 Minuten auf eine hohere Leistungsstirke gesetzt wird. Dieses
ermoglicht ein schnelleres und leistungsfihigeres Kochen.

AKTIVIERUNG DER BOOSTER - FUNKTION:

1. Wihlen Sie mit den TASTEN ZUR AUSWAHL DER
KOCHZONEN die Kochzone aus, fir die Sie die @ @
BOOSTER - FUNKTION aktivieren mochten. Die Anzeige oder
neben der Taste blinkt.

2. Beriihren Sie die BTASTE .l Die BOOSTER - FUNKTION ist nun
aktiviert. Auf der Leistungsstirkenanzeige wird der Buchstabe "P" angezeigt.

q
N L =P

3. Das beschleunigte Aufheizen durch die
BOOSTER - FUNKTION dauert 5 Minuten an. Danach
arbeitet die Kochzone wieder in der vorherigen Einstellung. m
Auf der Leistungsstirkenanzeige wechselt die Anzeige von
"P" zu der Einstellung "9".

VORZEITIGE DEAKTIVIERUNG DER BOOSTER - FUNKTION:

i/ Die BOOSTER - FUNKTION wird nach 5 Minuten automatisch deaktiviert.

1. Wenn Sie das beschleunigte Autheizen innerhalb der 5 Minuten abbrechen mochten,

wihlen Sie mit den TASTEN ZUR AUSWAHL DER KOCHZONEN ([.]) die
Kochzone aus, fiir die Sie die BOOSTER - FUNKTION deaktivieren mochten. Die
Anzeige neben der Taste blinkt.
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2. Beriihren Sie die - TASTE E Die BOOSTER - FUNKTION ist nun
deaktiviert. Danach arbeitet die Kochzone mit der Einstellung "9" weiter (s. Abb.
unten).

P

J\\::) |
AN

3.10 Warnung vor Restwirme

!

Wenn das Gerét einige Zeit in Betrieb war, strahlen die verwendeten Kochzonen auch
nach dem Abschalten Restwiarme aus. Zur Warnung erscheint der Buchstabe "H"'.

3.11 Automatische Abschaltung
Die automatische Abschaltung stellt eine Sicherheitsfunktion Thres Gerétes dar. Die
automatische Abschaltung findet immer dann statt, wenn Sie vergessen haben, eine

Kochzone nach deren Benutzung abzuschalten.

Die voreingestellten automatischen Abschaltzeiten finden Sie in der folgenden Tabelle:

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG
(STUNDEN)

LEISTUNGSSTARKE

O 0 NN AW =
N NN A A B 0 W

33



4,

Hinweise fiir das Kochen

/\ WARNUNG! Lassen Sie beim Braten und Frittieren duBerste Vorsicht walten, da
Ole und Fette sehr schnell erhitzen, besonders bei einer hohen Einstellung der
Leistungsstirke. Extrem heie Ole und Fette entziinden sich spontan und stellen somit
eine ernsthafte Brandgefahr dar.

/A WARNUNG! Versuchen Sie NIEMALS, ein durch Ol oder Fett unterstiitztes
Feuer mit Wasser zu 16schen. Stattdessen schalten Sie das Gerédt ab und ersticken Sie
das Feuer mittels eines Deckels oder einer Feuerdecke.

4.1 Kochtipps

Stellen Sie die Leistungsstiarke niedriger, wenn ein Topf seine Kochtemperatur
erreicht hat.

Die Verwendung eines Deckels verkiirzt die Kochzeit und spart Energie, da die
Kochhitze zuriickgehalten wird.

Minimieren Sie die Menge an Fliissigkeiten oder Fett, um die Kochzeit zu verringern.
Beginnen Sie den Kochvorgang auf einer hohen Leistungsstérke. Reduzieren Sie
dann die Leistungsstirke, wenn das zu kochende Lebensmittel erhitzt ist.

AUF KLEINER FLAMME KOCHEN / REIS KOCHEN

Auf kleiner Flamme kochen bedeutet kocheln bei ca. 85 OC, wenn gerade Bldschen
gelegentlich an die Oberflache der Kochfliissigkeit aufsteigen. Kocheln ist die ideale
Art und Weise zur Zubereitung delikater Suppen und Eintdpfe, da sich die Aromen
ohne Uberhitzung der Lebensmittel frei entfalten konnen. Sie sollten Saucen auf
Eierbasis und mittels Mehl angedickte Saucen ebenfalls unter dem Siedepunkt
zubereiten.

Einige Kochvorgidnge, -einschlielich des Kochens von Reis nach der
Absorptionsmethode (= dem kompletten Verbrauch des zugefithrten Wassers),
bediirfen moglicherweise einer Einstellung oberhalb der niedrigsten Leistungsstirke,
damit das Kochgut ordnungsgemdl innerhalb der empfohlenen Zubereitungszeit
gegart wird.
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STEAKS ANBRATEN

1. Lassen Sie das Fleisch vor dem Anbraten ca. 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.

oA W

Erhitzen Sie eine Bratpfanne mit schwerem Boden.
Reiben Sie beide Seiten des Steaks mit Ol ein. Triufeln Sie eine kleine Menge an Ol
in die heifle Pfanne und geben Sie dann das Fleisch in die Pfanne.
Wenden Sie das Fleisch wéhrend der Zubereitung nur einmal. Die genaue Garzeit
hingt von der Dicke des Steaks sowie Ihrer personlichen Vorliebe hinsichtlich des
Garpunkts ab (medium, medium rare, etc.). Die Garzeit kann also von 2 bis &
Minuten pro Seite variieren. Driicken Sie auf das Steak, um den Garpunkt zu
iiberpriifen - je fester es sich anfiihlt, desto durchgebratener ist es.
Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einem warmen Teller ruhen; so wird es
vor dem Servieren richtig zart.

ANSCHWENKEN

. Wihlen Sie einen fiir Glaskeramik geeigneten Wok mit flachem Boden oder eine

grof3e Bratpfanne.

Bereiten Sie alle Zutaten vor und legen Sie die benétigten Kochutensilien bereit. Das
Anschwenken sollte schnell von statten gehen. Falls Sie eine groe Menge zubereiten
wollen, teilen Sie das Kochgut in mehrere Teile auf.

HeiBen Sie den Wok / die Pfanne kurz vor und geben Sie 2 Essloffel Ol dazu.
Bereiten Sie Fleisch zuerst zu. Legen Sie es an die Seite und halten Sie es warm.
Schwenken Sie das Gemiise an. Wenn das Gemiise hei3, aber immer noch knackig
ist, stellen Sie die Leistungsstérke niedriger ein. Geben Sie nun das Fleisch wieder
hinzu und gegebenenfalls eine Sauce.

. Schwenken Sie alles nochmals vorsichtig an, damit die Bestandteile auch heif3 sind.

4.2 Leistungsstirken

LEISTUNGSSTARKEN: EIGNUNG (BEISPIELE):

Sanftes Aufwirmen kleiner =~ Mengen an
Lebensmitteln.

Schmelzen von Schokolade, Butter etc.

Lebensmittel, die schnell anbrennen.

Schonendes Kocheln.

Langsames Aufwérmen.

Stufe 1 -2

Nachwirmen.
Schnelles Kocheln.
Reis kochen.

Stufe 3 -4

VVVY VVVYVY VY
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LEISTUNGSSTARKEN: EIGNUNG (BEISPIELE):

Stufe 5 - 6 » Pfannkuchen.

Stufe 7 - 8 » Sautieren.
» Nudeln kochen.
» Anschwenken.

Stufe 9 > Anbraten. .

» Suppe zum Kochen bringen.
» Wasser kochen.

4.3 Energie sparen

R/
0.0

7
0‘0

-

.0

DS

-

0’0

>

Benutzen Sie geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirr mit einem dicken und geraden Boden kann bis zu einem Drittel an
Energie sparen. Decken Sie ihr Kochgeschirr ab, wenn moglich; andernfalls
verbrauchen Sie das 4-fache an Energie.

Der Durchmesser des Kochgeschirrs sollte nicht kleiner als der Durchmesser des
verwendeten Kochrings sein.

Sorgen Sie dafiir, dass der Kochring und der Boden des Kochgeschirrs sauber sind.
Verunreinigungen konnen den Wérmeaustausch negativ beeintrachtigen. Mehrfach
eingebrannte Verunreinigungen konnen oft nur noch mit umweltschidlichen
Hilfsmitteln entfernt werden.

Decken Sie ihr Kochgeschirr nicht zu oft auf (ein beobachteter Topfinhalt beginnt
niemals, zu kochen).

Sie konnen die Restwdrme der Kochzonen als Energiesparfunktion nutzen, indem
Sie weitere Kochvorginge auf Kochzonen beginnen, die noch heifl / warm sind.
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5. Reinigung und Pflege

AVARNUNG! Schalten Sie das Gerit vor dem Reinigen unbedingt aus und lassen Sie
es vollstindig abkiihlen. Trennen Sie das Geridt vor allen Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung (entsprechende Sicherung  im Sicherungskasten der
Hausstromversorgung ausschalten)!

AWARNUNG! Benutzen Sie kein Dampfreinigungsgerdt. Der Dampf kann in
Kontakt mit elektrischen Teilen kommen und so einen Kurzschluss auslosen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

REINIGUNGSMITTEL:

Benutzen Sie keine Scheuermittel!

Benutzen Sie keine organischen Reinigungsmittel! 2
Benutzen Sie keine étherischen Ole!

Benutzen Sie niemals Losungsmittel!

YVVY

REINIGUNG DES KOCHFELDES:

Y

Entfernen Sie Verunreinigungen wie Kochgutriickstinde von der Glasoberflache.

Benutzen Sie dazu ein weiches Tuch.

» Scheuern Sie die Glaskeramik nicht.

» Benutzen Sie zur Reinigung heies Wasser und einen Spezialschwamm fiir die
Reinigung von Glaskeramik. Verwenden Sie an den verunreinigten Stellen ein
spezielles Produkt zur Reinigung von Glaskeramik (erhéltlich im Supermarkt) und
wischen Sie diese dann mit einem weichen Tuch trocken.

» Benutzen Sie einen Schaber, der fiir die Verwendung auf Glaskeramik geeignet ist,

zur Entfernung moglicher Riickstéinde. Ein entsprechendes Produkt aus Silikon ist

zum Schutz der Glaskeramik am geeignetsten.

27B. Essig, Zitronensdure etc.
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ART DER VERUNREINIGUNG

VORGEHENSWEISE

SICHERHEITSHINWEISE

ALLTAGLICHE VERUNREINIGUNGEN DER

GLASKERAMIK (FINGERABDRUCKE,

FLECKEN DURCH LEBENSMITTEL ODER NICHT ZUCKERHALTIGE SPRITZER).

1. Trennen Sie das Gerdt von der|» Wenn das Gerdt von der
Stromversorgung (Haussicherung). Stromversorgung  getrennt  ist,

2. Verwenden Sie einen geeigneten leuchtet die Restwarmeanzeige nicht.
Glaskeramik-Reiniger, wéhrend die Die Kochzonen koénnen somit
Glaskeramik noch warm - aber nicht trotzdem heif} sein. Seien Sie duflerst
heif! - ist. vorsichtig!

3. Mit einem weichen Tuch /| » Topfreiniger, Nylonreiniger und
Kiichenpapier und klarem Wasser Scheuermittel konnen die
abwaschen und dann Glaskeramik verkratzen. Lesen Sie
trockenwischen. immer die Produktinformationen

4. Schalten Sie die Stromversorgung Threr Reinigungsmittel hinsichtlich
des Gerites wieder ein. deren Eignung fiir Glaskeramik.

» Belassen Sie niemals Riickstéinde von
Reinigungsmitteln auf dem Glas, da
dieses dadurch nachhaltig fleckig
werden kann.
["JBERGEKOCHTES, GESCHMOLZENES UND FLECKEN DURCH ERHITZTE
ZUCKERHALTIGE RUCKSTANDE AUF DER GLASKERAMIK.

+¢ Entfernen Sie solche | » Entfernen Sie solche
Verunreinigungen umgehend mit Verunreinigungen so schnell wie
einem geeigneten  Glaskeramik- moglich. Wenn diese auf der
Schaber. Achten Sie auf noch heille Glaskeramik abkiihlen, kénnen Sie
Kochzonen! nachher nur noch schwer zu

entfernen sein und auch die

1. Trennen Sie das Gerdt von der Glaskeramik-Oberfliche  dauerhaft
Stromversorgung (Haussicherung). beschédigen.

2. Halten Sie den Schaber in einem 300- | > Verwenden Sie den Glaskeramik-
Winkel und kratzen Sie die Schaber duBlerst vorsichtig, damit Sie
Verunreinigungen von der sich nicht an der Klinge schneid.en,
Glaskeramik zu einem nicht warmen besonders dann, wenn Sie die
Bereich. Sicherheitsabdeckung

3. Reinigen Sie die Verunreinigungen zurilickgeschoben haben.
mit einem Geschirrtuch /

Kiichenpapier.

4. Folgen Sie den Schritten 2 - 4 des
ersten Abschnitts dieser Tabelle.
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ART DER VERUNREINIGUNG

VORGEHENSWEISE SICHERHEITSHINWEISE

VERUNREINIGUNGEN AUF DEN SENSORTASTEN.

1. Trennen Sie das Gerdt von der|Das Gerdt kann piepen und sich
St