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3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

1. A UHOOPMALUMA 3A BE3OIMNACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO 1 ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensaTt
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWUS UK NOBpPeaW B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbMHO MSCTO 3a
cnpaeka B ObaeLye.

1.1 Be3onacHoCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoxeHue

Toaun ypea moxe ga 6bae n3nonseaH oT geua Hag 8-
roguliHa Bb3pacT, KaKTO M OT Nnua ¢ HaMarneHu
bUn3nN4eCcKkn, CETUBHN N YMCTBEHU Bb3MOXXHOCTU UMK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, Camo ako Te ca nopg,
HabnogeHne nnm 6baaT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
6esonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3bupaT Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMMEKCHN YBpeXxaaHusa Tpsibea ga ce obpxaT ganed
OT ypena, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO HabnoaeHuve.

. [euata Tpabea ga 6baart nog HabnoaeHwne, 3a ga ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT C ypeaa.
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- [pbXTe BCUYKM ONAKOBKM faneye oT Aeua 1 U3xXBbpriete
OMakoBKUTE N0 MECTHUTE npasuna.
NPEOYTNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumum ganed ot ypega, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

- AKO ypeabT MMa yCcTpOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHoCT, To
TpsbBa Aa ce akTmBupa.

.- [eua He TpsibBa Aa M3BbpPLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

Tosun ypea e npegHasHadeH caMo 3a roTBEHE.

- Tosu ypepn e npegHasHa4vyeH 3a JomallHa ynoTpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B XxoTern,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 apyrn nogobHu mecTa 3a
HacTaHABaHe, KbETO TOBA M3MN0N3BaHe He HaABMLLABa
(cpeaHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHctTanupa ypeaa
N ga cMeHun kabena.

He nsnonseaiite ypeaa, npeam aa ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbLPLUBAHETO HA KakBaATO U Aa € NoaApbXKKa,
N3KMoveTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, OT HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn oT KBanuduumnpaHo nuue, 3a aa ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute JOCTBMHN YacTu
ce HaropeLudasar no BpemMe Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Ce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efIEMEHTU
NN MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.
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BuHarn nanonsesante pbkaBuumn 3a oypHa rnpu nsBaxkgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbaoBe 3a NeYeHe.

He akTuBMpanTe MMKpoBbIIHOBaTa (PYHKUUSA, KOraTo
ypeabT € npaseH. MeTanHuTe 4YacTu BbB BbTpeLUHaTa YacT
MoraT [a cb3fafar enekTpuyecka abra.

MeTanHu KOHTENHEepPU 3a XpaHa U HaNUTKU He ce
paspellaBaT 3a roTBeHe B MUKPOBBIIHOBA. M3MCKBAHETO He
€ NPUIIOXNMO, ako NPON3BOANTENSA KOHKPETU3Npa pasmep U
dopmMa Ha MeTanHUTe KOHTENHEPU NOAXOAALLM 3a
MUKPOBBIIHOBA (pypHa.

NMPEOYTPEXOEHWE: Ako BpaTtaTa unu yninbTHeEHUATa Ha
BpaTaTa ca NoBpeaeHn, ypeabT He TpsabBa ga paboTw,
Aokato He 6bae nonpaBeH OT KBaANMAULMpPaHO nuue.
NMPEOYMNPEXOEHWE: Camo kBanuduumpaHo nuue moxe
Aa U3BBbPLUN KaKBaTO M Aa € CepBU3Ha UM peMoHTHa
onepauusi, KOATO BKIKOYBA OTCTpaHsBaHe Ha Kanak, KOUTo
ocurypsiea salmta cpelly nsnaraHe Ha MMKpOBbBJIHOBA
eHeprus.

MPEOAYIMNPEXOEHWME: He 3arpsiBanite TEYHOCTU N OpyrU
XpaHu B 3aTBOPEHM CbAoBe. Te moraT ga ekcrinoaupar.
3nonsBanTte camo CboBe, KOUTO ca NoAXoAsLmM 3a
ynotpeba B MUKPOBBAHOBU OYPHN.

[Mpu 3aTonnsiHe Ha xpaHa B NNacTMacoBu NN XapTUEHU
OMakoBKW, NpoBepsiBanTe YecTo pypHaTa, nopaau
OMacHOCT OT 3anarBaHe.

YpeawT e npeaHasHayveH 3a 3aTonmsHe Ha XpaHu u
HannTkW. CylLleHeTO Ha XpaHa Unu Apexu n HarpsiBaHeTo
Ha noAarpsiBaLLy NoASIOXKKM, Yexnn, roun, BNaXKHN Kbpnu 1
Apyrv nogobHn Moxe aa nosede A0 PUCK OT HapaHsBaHe,
3anansaHe unu noxap.

AKO ce oTaens Aum, U3knyeTe ypeaa oT KonyeTo unm ot
KOHTaKTa 1 ApbXTe BpaTaTta 3aTBopeHa, 3a Aa noTywmre
nnaMmbuuTe, ako UMa TakuBa.

MwKpOBBNHOBOTO 3aTOMNSIIHE HA HANUTKNU MOXe Aa noBede
0o 3abaBeHO epynTMBHO KuneHe. Tpsibea aa ce BHMMaBa
npun paboTta ¢ KOHTeNHepa.
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CbabpXaHneTo Ha BYTUNKMUTE 3a XpaHeHe n BypkaHuTe 3a
bebeluka xpaHa ce pa3bbpkBa UK pasknaila, kaTto
TemnepartypaTa um TpsibBa ga ce nposepu npeau
KOHCyMauus, 3a aa ce nsberHaT narapsHus.

Anuya c Yyepynka v Luenu TBbPAO CBapeHn aiua He Tpsbsa
Aa ce 3aTonnsaT B ypeaa, Tbi KaTo MoraT fa ekcnnoaumpar,
A0opu cneq nNpukntoYBaHe Ha 3arpsiBaHeTo B
MUKPOBbBMHOBaTa oypHa.

3a ga cBanuTe HocavnTe Ha padta, MbpBO U3gbpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3a4HUS Kpa
Ha HOocauuTe OT CTpaHu4yHUTEe cTeHW. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoCT.

YpeawT TpsabBa ga ce novncTea pegoBHO U fa ce
OTCTpaHsiBaT OCTaTbLMTE OT XpaHa.

He nouncTteanTte ypeaa c napoymcradka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasmeHuM, NOYMCTBALLM
npenapaTy UnNn ocTpu, MeTanHU CTbprasnky 3a NoYncTeaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTaTa, 3aLll0To Te MoraT Ja HagpackaT
MOBBPXHOCTTA U TOBa Aa 4OBeAe A0 CYyNBaHe Ha
CTBKINOTO.

HenogabpaHeTo Ha ypeaa B YACTO CbCTOSHME MOXe fa
AoBefe [0 BrolaBaHe Ha NOBBbPXHOCTTa, KOETO MOXe Aa
noenusie HebnaronpuATHO Ha XXMBOTa Ha ypeaa u
eBeHTyanHo Aa gosefe 40 ornacHa cutyauus.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

n3non3BanTe NpeanasHu pbkaBuLM 1

2.1 UHcTanauusa 3aTBOpPEHMN 0BYBKN.

Cawmo kBanuduumpaHo nuue Moxe fa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* He gbpnanite ypeaa 3a gpbxkaTa.

A BHUMAHUE! *  MoHTupawTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
noaxoAsiLo MsiICTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XXHUTE U3NCKBAHUS.

« TpsibBa ga cnasBate MUHUMANHOTO
MaxHeTe BCUUKM ONaKoBKy. pascrosH1e 1o Apyru ypeam n

He MoHTUpaliTe 1 He u3nonagaiite ycTpoucTea.

nospeneH ypen « [lpean oa MoHTMpaTe ypeaa, nposepeTe
CnepBgaiite MHCTpyKUUUTE 3a Aanv Bpararta My ce oTeaps

WHCTanMpaHe, HanMyHU Ha HaLLWs 6esnpobnemHo.
yeBCaitT + YpeawT e obopyaBaH C enekTpuyecka

BuHarv BHUMAaBaiiTe, Korato MecTuTe cucTema sa oxnaxaaHe. Tpabea na ce
YpEna, Thil KATO € TeXDK. BUHarm M3MOM3Ba C eNeKTPO3axpaHBaHeTo.
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2.2 eneKkTpMUYECKO CBbp3BaHe

/\ BHUMAHUE!

Puck OT noxap unv TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpasAT OT KBanuduumpaH
€NEeKTPOTEXHNK.

* YpeanbT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHUN ca
CbBMECTUMW C eNeKTPUYecKknTe AaHHN Ha
3axpaHBallaTa Mmpexa.

* BwHaru nsnonssavite npaBMnHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yaap.

* He nanonssavite pasknoHUTENM nnu
afanTepu ¢ MHOro BXO4OBE.

* BnwumaBalitTe ga He noBpeguTe
3axpaHBaLLus Lencen 1 3axpaHealms
kaben. Ako 3axpaHBalusT kaben TpsidBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa aa 6bae
N3BBPLUEHO OT HaLUNS OTOpM3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckaviTe 3axpaHBalmTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT [0 BpaTUykaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTto e BKJII0YEH UMK KoraTo BpaTuykara
e ropeLya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewyute u
nsonupaHu vyactu Tpsibea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxkeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauusaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbt
3a 3axpaHBaHe e AOCTbMeH cresq
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT e pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3nonseante camo NpaBuIiHU YCTPOMCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npegnasutenu
(NpepnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagar ot chacyHraTta),
N3KMYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3eMsIBaHeTo.

+ Enextpunyeckarta nictanaums Tpsbsa ga
“Ma n3onupaLlo yCTporcTBo, KOeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KIoYnTe ypeaa oT en.
mMpexara npu BCUYKN MOSIOCK.
M3onumpalloTo ycTpoincTBo TpsibBa Aa e ¢

LUMPpUHA Ha OTBapsIHE HAa KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypep ce goctass ¢
eneKkTpo3axpaHBallu Lencen u kaben.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHME!

Puck ot HapaHABaHe, n3rapaHusa, TOKOB

yaap Unu ekcrnnosusi.

He npomeHsinTe npeaHasHa4yeHNeTo Ha
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNaLMOHHNTE OTBOPU
He ca brnokmpaHu.

He ocTaBsiitTe ypena 6e3 Hag3op no
Bpeme Ha paboTa.

M3kntouBanTe ypeaa criefi BCAKO
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTENHW, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
pabotu. Moxe ga ce ocsoboam ropeLy
Bb3ayX.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpU pbLie unm
KOraTo e B KOHTaKT C BoAa.

He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He n3nonseainTe ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsiiTe BHMMaTENHO BpaTaTa Ha
ypena. /1anon3saHeTo Ha CbCTaBKN C
ankoxon Moxe Aa npeaunsBrka cMecBaHe
Ha ankoxon 1 Bb3ayX.

He nossonsiBanTe NCKpU UK OTKPUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTara.

He nocrassanTte 3ananyuMmu NpoaykTu unm
npeameTu, HaBNaXHEHU CbC 3ananuvm
npoayKkTu B, 61130 4o unv BbpXy ypeaa.
He nanonssarite MUKpoBbNHOBaTA
yHKUMA 3a NoArpsiBaHe Ha ypeaa.

/\ BHUMAHME!

Puck oT noepega Ha ypeza.

3a npepoTBpaTABaHe Ha yBpexaaHe unm

obesuBeTsiBaHe Ha emanna:

— He NocTaBsnTe anyMUHUEBO (DOMMO
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.
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— He MoCcTaBsaNTe BNaxHW CbAoBE U
XpaHa B ypeaa, crnep kato
NPUKTHOYUTE C FOTBEHETO.

— 6baeTe BHMMAaTENHK, kKoraTo maxare
UV NocTaBsATE akcecoapuTe.

+ OO0e3uBeTsiBAHETO Ha emarina unu
HepbXaaemaTta cToMaHa He oka3Ba
BMUSHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

*  W3non3eante gbnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuTe COKoBE NPUYMHABAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpPanHu.

* V3nonsBariTe camo NpuHaanexHocTu,
[OCTaBEeHW C TO3M ypea Unu npenopbyaHm
3a TO31 ypeq oT Npoun3BOAUTENS.

* BwHaru rotTBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Tasun BpaTnyka TpssbBa BMHarn aa e
OTBOpEHa, A0KaTO ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TONMUHa ¥ Bnara, KOMTO BNOCneacTBue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsaniTe nperpagaTa, 4OKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambIHO cnej ynoTpeba.

2.4 'pnxka n noyncTBaHe

» T[louncTeTe ypeda c Mokpa, Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
Kbpnu, pasTBOPUTENN UNN MeTanHu
npegmeTu.

* Ako mnsnonseare cnper 3a ypHa,
cnepBawiTe MHCTpyKUMUTe 3a 6esonacHocT
BbPXY OMnakoBkarta My.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHME!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.

/\ BHUMAHUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxap unm
nospeaa Ha ypena.

» [peon nopapwbxkka Ha ypeaa ro
N3KIYeTe U U3BaJeTE LWencena ot
3axpaHBaLMs KOHTaKT.

+ YBeperTe ce, Ye ypeabT e CTyAeH.
ChbluecTByBa pUCK CTbKIIEHUTE NaHenu aa
ce cyynsT.

+ CmeHeTe He3abaBHO CTbKIIEHUTE NaHenm
Ha BpaTaTa, Korato ca NoBpeaeHMu.
CBbpXXeTE Ce C OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP.

» [logcywasarite BbTPELHOCTTa U
BpaTuykKaTta crnej BCSKO M3MON3BaHe.
[MapaTta, obpasyBaHa no Bpeme Ha paboTta
Ha ypea, KOHAEH3Mpa Mo CTEHUTE Ha
dypHaTa 1 MoXxe Aa NPUYMHK KOpOo3usi.

» [louncTtBanTe penoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUS MaTepuarn.

» OcTaTb4HU Ma3HWHM U XpaHa B ypeaa,
Morar a NPUYMHAT noXap Ui TOKOB
yAap, korato paboTn MMKpOBBbIHOBaTa

YHKLUSA.

8 DBDBIIFTAPCKU

* OTHOCHO namnarta(ute) BbTpe B TO3U
NPOAYKT 1 Pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTAenHo: Te3n namnu ca npeaHa3HayveHu
0a U3abpKaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCroBwWs B JOMaKNHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT 1iu
ca npegHasHayeHu Ja curHanuavpar
MHGopMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypepna. Te He ca npegHa3Ha4yeHU 3a
n3rnonaBaHe B ApYrv NPUMOXEHUsI N He ca
NoaxoasLy 3a ocBeTsiBaHe Ha
romelLLeHNsi B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3n NpoayKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiiHa
edekTnHocT G.

* VsnonasaviTe camo namnu CbC ChbLUnTE
cneyundmrkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

» 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUSI CEPBU3EH LIEHTHP.

*  M3non3Baiite camo OpurMHanHu pesepBHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsiHe

/\ BHUMAHME!

Puck ot HapaHaBaHe uUnu 3agyllaBaHe.

* CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHbopMaLMs Kak Aa U3XBbPNUTE ypeaa.

*  WsknioueTe ypena ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* 3BapeTe 3axpaHBalLus eNekTpu4ecku
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3XBbpreTe.



3. ONMUCAHME HA NMPOAOYKTA
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4. KOHTPOJIEH NAHEJ

4.1 Mpernea Ha KOHTPOJIHMA NaHen
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Bkn. / U3kn.
HatucHete n 3a4pbXKTe, 3a Aa BKIHO4YU-
Te 1 n3knYnTe ypeaa.

MeHto
M3bposiBa onuuute Ha ypeaa u dyHk-
LuunTe 3a HacTpowika.

MpeanoyuTtaHu
M36posiBa MoGUMUTE HACTPOWIKM.

EkpaH
Moka3Ba TeKyLUTe HaCTPOIiKM Ha ype-
na.

BRREOENES

KoHTponeH naHen

EkpaH

HarpsiBaly enemeHT
MWKpOBBIHOB reHepaTop
Namna

BeHtunatop

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
[Mo3numsa Ha ckapa

MpeBkntoyBarTen 3a namnuny-
KaTa
3a BKnoYBaHe U U3KMYBaHe Ha nam-
nata.

Bbp3o HarpsBaHe
3a BkIloYBaHe ¥ U3KMNYBaHe Ha YyHK-
umata: bbp3o HarpsiBaHe.

Bbp3 cTapT Ha MUKPOBBIHO-
BaTa

3a BKIMoYBaHe Ha MUKPOBBIHOBATA
hyHkumsi (1000 W 1 30 cekyHam).
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2 EkpaH

Owncnnen cbe 3agageHn pyHKUMM Ha
GyTOHUTE.

A
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12:30

150°C

® 15min ©
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|
E D C B
Yac ot geHoHoWMeTo
CTAPT /CTOIN

TemnepaTypa / Tanmep Ha
MUWKPOBBLIIHOBaTa
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D. ®yHkuun HarpsiBaHe
E. Tanwep
WHaukaTopy Ha ekpaHa

OK 3a notBbpxaaBaHe Ha nabopa / HacTpoit-
Kara.

WHAuKaTopu Ha ekpaHa

3ByKoBaTa anapma 1 yHKUmMsTa 3a crv-

3a BpbluyaHe eHO HMBO Ha3ad B MEHIOTO.

N

STOP paHe Ha roTBEHETO ca aKTUBUpPaHW.
@ M3ckayallo cbobLleHre e akTMBUpaHo
camo.

@ 3abaBeH cTapT e akT1BMpaHa.

8 3a oTMsIHa Ha HacTpolikaTa.

lr-) 3a oTMsiHa Ha nocrnegHoTo AelcTBuE.
» 3a BKkIOYBaHE U U3KINIOYBaHE Ha OMNuun.
B YpeabT e 3akroyeH.

Q 3ByKkoBaTa anapma e akTuempaHa.

@ JvcnneaTt nokassa pasnuyHu
cbobLeHns. KoraTo ce nosiBu nposopeL,
cbC cbobLeHre, HaTUCHeTe aucnnes, 3a
0a npoabInKUTe.

5. MPEON MBbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

5.1 MbpBO cBBLpP3BaHe

Oucnneat nokassa NPUBETCTBEHO
C'bOGLIJ,eHVIe cnen NbpBOTO CBbpP3BaHe.

TpsibBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha
ekpaHa , 3Byk Ha 6yToHuTe, Cuna Ha 3BYyK.
curHan , Yac ot geHoHoLmeTo .

5.2 NbpBOHa4anHo noAarpsieaHe n
noyncTBaHe

BarpeiiTe npeaBapuTEnHO NpasHUs ypeq
npeau mbpeara ynotpeba 1 ce CBbpXeTe ¢
XpaHata. YpeabT MOXe [Aa n3nbysa
HenpusaTHa Mupuama n aum. MNpoeeTtpeTe
NOMeLLEHMETO Mo BpeMe Ha
npeaBapuUTesHOTO 3arpsiBaHe.

1. V3BapeTe OT ypeZa BCUYKM aKCecoapu u
NOABWKHWUTE OMNOPU Ha ckapara.

6. EXXEOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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2. 3apaBaHe Ha pyHKUMATa E] 3apaiite

MakcumanHaTa TemnepaTtypa. Buxte
ExxegHeBHa ynotpeba. OcraBeTe ypeaa
na paboTtu B npoabmkeHne Ha 1 4.

3. 3apaBaHe Ha byHKUMsTa i} 3apavite

MakcumanHaTta Temnepatypa. OctaBeTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHue Ha 15
MUH.

4. 3apaBaHe Ha yHKUMATA . 3apavite

MakcumanHata Temnepartypa. OctaBeTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHne Ha 15
MUH.

5. WsknioveTte ypega v usdakanTe ga

U3CTUHE.

6. [MouncreainTe ypeaa v akcecoapute camo

¢ MukpocbnGBpHa Kbpna, Tonna Boda u
MeK NoyMcTBaLL npenapar.

7. TloctaBeTe NpUHAANEXHOCTUTE U

NOABWXHWTE OMNOpPU Ha ckapaTa o6paTHO
B MbpBOHaYanHata um nos3uuus.




6.1 PyHKUUM HarpsABaHe

CTAHOAPTHU

™

Mpun
3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npe-
nuyaHe Ha xnsi6.

Typ60 rpun

3a neyeHe Ha ronemm nap4yeTta meco
M1 NTUUKM C KOCTUTE Ha €4HO HMBO. 3a
npuroTBAHe Ha orpeTeHn n 3a Kad)ﬂBa
KOpUu4Ka.

0 CyuweHe

3a cylieHe Ha pe3eHyeTa nnoaose, 3e-
neH4vyum 1 rbbu. 3a ga moxe Hacute-
HWSIT C Bnara Bb3ayX Aa naneae HaBbH
v nnoposeTe Aa U3CbxHaT no-gobpe, e
npenopbYMTENHO OT Bpeme Ha Bpeme
[a oTBapsiTe BpaTtaTa Ha dypHaTa rno
Bpeme Ha npotLieca Ha CylleHe.

3aronnsiHe Ha YMHUA
3a nogrpsiBaHe Ha YMHUW NPean cepBu-
paHe.

l

lopely Bb3ayx/BeHTUNNP.

3a neyeHe Ha Meco U 3a neyeHe Ha
KeKcoBe. 38,Clal7lTe no-HUCKa TemMmneparty-
pa, OTKOSIKOTO 3a [OpHO + AOSHO Harpsi-
BaHe, Tbil KaTO BEHTUNATOPBLT pasnpe-
aena TonnuHata paBHOMEPHO BbB Bb-
TpeLwHocTTa Ha dypHaTa.

é BracBaHe Ha TecTo
3a yckopsiBaHe Ha HabyxBaHeTo Ha Te-
cTo ¢ mMas. MokpuiiTe NOBBPXHOCTTA Ha
TECTOTO, 3a 4a NPEeAOTBPaTUTE M3CyLua-
BaHe.

Abnboko 3ampa3eHn xpaHu
VipeanHo 3a rotoBu ACTUs (Hanp. mbp-
XeHW KapTodu, KPOKETN UNW NPONETHN
pynua).

i58 OrpeTteH
o
3a CTUA KaTo NasaHs unu 3aneyeHu
kapTodu. 3a NpUroTBsiHE Ha OrpeTeHn
1 3a KadsiBa KOpuyKa.

TpaguUMOHHO NeYyeHe
3a nevyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHun
Ha edHO HMBO.

BaBHO rotBeHe

I'Ipouec Ha roTBeHe rnpun HUCKa Temne-
paTtypa. ToBa e ngearnHo 3a npuroTes-
He Ha JenukaTHa xpaHa (Hanp. roBex-
A0, Ternewko nnu aI'HeLLIKO).

s
fal

DyHKUMA nuua
3a neyeHe Ha nvua v gpyru ACctus, Kom-
TO U3UCKBAT NnoBe4e TonnnHa oTaony.

HoneH HarpeBaTten

M3bepeTe Tasn yHKUMA cred npouec
Ha roTBeHe, 3a Aa 3aneyerte xpaHata
noseye oTAONY, ako e Heobxoanmo. V-
MoN3BaiiTe Hal-HUCKOTO HMBO 3a ckapa.

@ MopabpkaHe Ha ToNNMHA
3a noagabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna.
VimaiiTe npeasua, Ye HAKOU ACTUSE MO-
Xe Aa nNpoabIikaT Aa ce rotssaT U ga
M3CbXBaT, OKATO ce noaabpXaT To-
nnu. Nokpuiite cCbaoBETE, aKo € Heo-
6xoaumo.

CMNMEUUATHU

g

KoHcepBupaHe

3a Aa 3anasvTe 3eneHyyLuTe 1 Nnogdo-
BeTe, noctaBeTe GypkaHUTE 3a KOHCEP-
BMpaHe B TaBa 3a neyeHe, MbHa C BO-
[a, KaTo M3nonaBaTe TOMmnoycTonunBm
6ypKkaHu ¢ 6aoHeT Unu Kanayku cbC
Cblumsa pa3mep. MianonssanTe Hani-HU-
CKOTO HUBO Ha ¢hypHaTa.

MeyeHe Ha xnn6
M3nonaeanTte Tasu yHKUMSA, 3a Aa Npu-
roTBuTe Xxnsi6 unu pyna c npodecmoHa-
NeH pesynTaTt OTHOCHO XPYynKaBoCT,
LBST W 3arap Ha Kopuykara.

MWUKPOBbBJTHU

MukpoBbnHU
3arpsiBaHe, rotBeHe, o6xBaT Ha
motyHocTTa: 100 - 1000 W
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Sk PasmpassiBaHe
Pa3smpa3ssiBaHe Ha pa3nuyHu BuaoBe
XpaHu, 06xBaT Ha motyHocTTa: 100 - 200
W

3aTonnsiHe
3aTonnsHe Ha npeaBapuTenHo npuro-

b

TBEHW XpaHu, 06XBaT Ha MOLLHOCTTa:
300-700 W

& MykaHku
MpuroTBsiHe Ha nykaHkW B Topbuyka,
obxBaT Ha molHocTTa: 600 — 800 W

ToneHe
PasTansHe Ha wWwokonag u macno, 06x-
BaT Ha MowHocTTa: 100 - 400 W

R

MVIKpOB'bﬂHOBa Te4YHOCTHU
3arpsiBaHe Ha HanuTku 1 cynu, obxaat
Ha moLHocTTa: 600 — 1000 W

d

KOMBMHUPAHO MMKPOBBJIHOBO

@DT MNopew, Bb3ayx/BeHT. + MB
MeyeHe Ha egHO HMBO. PyHKUMATA C
MW ycunBaHe, 06xBaT Ha MOLLHOCTTa:
100 - 400 W.

EDT TpaguumoHHo roteBeHe + MB
3a neyeHe Ha TECTEHW XpaHW U Meca
Ha egHo HMBO. ®yHkymsTa ¢ MW yeun-
BaHe, 06xBaT Ha molyHocTTa: 100 - 400
W.

5 Fpun + MB
3a neyeHe Ha rpun 1 3anuyaHe Ha xpa-
Ha Ha efjHO HMBO. PyHKUMATa ¢ MW
ycuneaHe, obxsat Ha MolyHocTTa: 100
-400 W.

5 Typ6o rpun + MB
3a neyeHe Ha no-ronemu napyeTa me-
CO Ha eAHO HUBO. 3a NPUroTBsIHE Ha
orpeTeHu 1 3a kasiBa kopuyka. PyHk-
umsita ¢ MW ycuneaHe, o6xBaT Ha
mouyHocTtTa: 100 - 400 W.

3a o6 NpenopbKK 3a NeCTeHe Ha eHeprus
BWXKTe rnaea ,EHepruiiHa edpekTMBHOCT”,
,CbBETU 32 UKOHOMUSA Ha eHeprus”.
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6.2 Hactpoika: ®PyHKLMM HarpsiBaHe

1. Bkniovete ypega. Oducnneat nokassa
dyHKUMATa HarpsiBaHe no nogpasbvpaHe
1 TemneparypaTa.

2. HatucHeTe cumBona Ha yHKUUSATa Ha

3artonnsiHe , 3a fa BreseTte B
NOAMEHIOTO.

3. V3bepeTe pyHKUMSITA HA HarpsiBaHe u
natucrete OK,

4. 3apanTe TemnepaTtypata. HatucHeTe:
OK

5. Hatuchete: START

6. STOP — naTucHeTe, 3a Aa UsknouuTe
yHKUMATA 3a 3aTONNsIHE.
7. Wskntoyete ypeaa.

@ JTamnata moxe ga ce U3KN4mn
aBTOMaTUYHO Npu Temnepatypa nog 80
°C npm HsKOU PYHKLMM HarpsiBaHe.

6.3 Hactpouka: MukpoBbnHoBa
yHKUMA

1. OTcTpaHeTe BCUYKN NPUHAANEXHOCTH, C
M3KITIOYEHNE Ha cKapaTa.

2. Bknoderte ypeaa.

3. HatucHeTte cumBona Ha pyHKUUSATa Ha
3aTonnsiHe , 3a Aa BneseTte B
NOAMEHIOTO.

4. W3bepeTe dyHKUMATA HA MUKPOBBITHOBO
3atonnsHe u Hatuchete OK.

5. 3apainTe MowHOCTTa Ha
MUKpOBBNHOBaTa PyHKUMSA. HaTucHeTe
OK

6. HatucHete START .

7. STOP — HaTucHeTe, 3a ga UsknouuTe
yHKUMATA 3a 3aTONJsIHE.
8. Mskntoyete ypeaa.

@ Ako oTBOpuTE BpaTuykarta,
dyHKumATa cnupa. 3a ga craptupare

OTHOBO, HaTucHete START .

6.4 Hactpownka: Kom6uHupaHu
MUKPOBBLITHOBU PYHKLUU

KomBuHMpaHn MMKpOBBIHOBU (DyHKLMM
KOMOWHUpAT cTaHgapTHW YHKLMK 3a
HarpsiBaHe CbC CTUMYNUpaHe Ha
MUKPOBBIIHOBaTa pypHa, 3a Aa HamansT




BpemMeTo 3a roteeHe n aa I'IO,D,OGpFIT
pe3yntaTtuTe OT roTBEHETO.

1.

8.
9.

BkntoyeTe ypeaa. QucnneaT nokassa
yHKUMATA 3a 3aTONsIHE No
nogpasbupaHe 1 TemnepaTypara.
HaTtucHeTe cumBona Ha yHKUusITa Ha

3artonnsHe , 3a ga Bnesete B
NoAMEHHOTO.
MN36epeTe KOMOMHPaHU MUKPOBBITHOBM

PYHKUMN 1 HATUCHETE OK. Aucnnest
nokasea Temneparypara.

3apanTe Temnepatypata. HatucHeTte
OK .

HatucHeTte: W. [lucnnesT noka3sa
HacTpoKnKaTa 3a MOLLIHOCT Ha
MWKPOBBIIHOBATA.

3apgaiiTe MoLHOCTTa Ha
MWKPOBbIHOBaTa (hyHKUMsA. HaTucHeTe

oK

Hatuchete START .

STOP — HaTucHeTe, 3a Aa UsknoYnTe
YHKUMATA 3a 3aTONMsHe.
WaknioveTe ypeaa.

6.5 HacTtpowka: Bbp3 cTapT Ha
MUKPOBbIIHOBaTa

EnemeHT oT MeHto- OnucaHue

TO

Onuun 3a 3agaBaHe Ha KOH-
durypaums Ha ype-
na.

HacTtpoii- HacTtpoii- 3a 3agaBaHe Ha KOH-

Ku Ka durypaums Ha ype-
na.

CepBu3 Mokassa BepcusTa u

KOHUrypauumsTta Ha
coptyepa.

MoameHro 3a: Onuun

MwukpoBbnHoBaTa oypHa Moxe aa 6bae

BKIMOYeHa Mo BCSAKO Bpeme c: bbpa ctapT Ha

MUKpPOBbBJIHOBATAa.

1. HatucHeTte v 3agpbxTe @

MwukpoBbnHoBaTa dypHa paboTn 30 ¢ cek

MaKkcumMmasnHa MOLLHOCT.

Moame- OnucaHue

HHO

OcBeTne- BknioyBa v 13knioyBa namnara.

HVe

3awmTa Mpennassa ypeaa ot crnyvarnHo

3a geua BKITHOUBAHE.

Bbp3o Ha- CkbCcsiBa BpEMETO 3a 3arpsiBaHe.

rpsisaHe OnuusiTa e Bb3MOXHa Camo 3a Hsi-
KOW OT (PYHKLMUTE 3a 3aToNnsHe.

Ourutan- CwmeHsi hopmaTa Ha nokassaHata

HeH ya- VHAMKaUMS 3a BpeMe.

COBHVK

MopmeHto 3a: Hactporku

2. HaTtucHeTe CTOMHOCTTa Ha BpeMeTOo 3a .
roTBeHe unu HatucHete +30 s, 3a ga Hacrpoiika
YObIDKATE BPEMETO 3a roTBEHe. Moame- OnucaHue
3. Hatuchete OK. HI0
6.6 MeHo E3uk 3apaBa e3uka Ha ypeaa.
— ApkocT Ha 3apaBa ApKoCcTTa Ha ekpaHa.
HaTucHete —, 3a Aa BeseTe B MEHIOTO. ekpara
EnemMeHT OT MeHIo- OnucaHune 3BYK Ha BkntoyBa 1 n3kntoysa 3Byka npu
TO 6yTOHNTE HaTWCKaHe Ha CeH30pHUTE noneTa.
He e Bb3MOXHO Aa 3arnywmTe 3By-
Momouy npu roTBeHe M3bposia aBTOMa-
TUYHWUTE NpOrpamu. Ka 3a (D
MpegnounTtann M3bposiea nobumute Cuna Ha 3apaBa cunata Ha 3Byka Ha 6yTo-
HaCTPOMKM. 3BYK. CUr- HUTE U cUrHanwuTe.

Han
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MNoame- OnucaHue
HHO
Yac ot 3apaBa TekywuTe Yac u gata.
[EHOHO-
LwmeTo
Cepsus
Moame- OnucaHue
HIO
Lewmo pe- Kop 3a aktuBauus/geaktnsaums:
KUM 2468
Codpryep- MHopmaymst oTHOCHO codbTyepHa-
Ha Bepcus Ta Bepcus.
3aHyns- Bwb3acraHoBsiBa habpuyHuTe Ha-
BaHe Ha CTPOWiKM.
HacTpon-

Knte

6.7 HacTtpowka: NMomoLy npu rotBeHe

MoameHioTo MomoLL, Npy roTBEHE Ce ChCTOM
OT HAabop OT AOMBITHUTENHN PYHKLMN 1

7. OOMBITHUTETTHN ©YHKLINN

7.1 MpeanounTaHun s

MoxeTe na 3anameTtuTe Ao 3 oT nbumnTe
CW HaCTPOIKK, KaTo Hanpumep yHKLMS
HarpsiBaHe 1 BpeEME 3a roTBEHE.

1. BknioueTe ypepa.
M3bepeTe npeanountaHaTa yHKLMUS.

2

3. HatucHete —.

4. W3bepeTe: MNMpegnountanu / 3anasu
TeKyLMTE HACTPOWKN.

5. HaTtucHete +, 3a na nobasute
HacTponKaTa KbM CNNCHbKa CbC:
Mpegnountanu.

6. Haruchere OK.
9. HaTuCHeTe, 3a Aa HynupaTte
HacTponkarta.

Q. HaTUCHeTe, 3a Aa OTMEHUTE
HacTpomkara.

7.2 3akntouBaHe Ha chyHKUMA

Tasun yHKuMs NpefoTBpaTsBa cnyyaiHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

14 BbIIFAPCKHA

nporpamu, NnpegHasHavyeHu 3a cneymanHm
AacTua. Besko acTve B ToBa NOAMEHIO €
cHabaeHo ¢ nogxodsia HacTpoiika. MoxeTte
Aa perynupaTte BpeMeTo, Temneparypara u
HanMyHaTa MMKPOBBHOBA MOLLIHOCT MO
BPEME Ha roTBeHe.

3a HAKOM ACTUA MOXe Ja roTBUTE U C
ABTOMaTUYHO MEpEHe.

1. Bkniouyete ypega.
2. HaTtucHete —.

3. Hatuchete X. BbBegete MNMomoLy npu
roTBEHE.

4. WN3bepeTe ACTUE UNN BUA XpaHa.

5. TocraBeTe xpaHaTa B ypeaa 1 HaTUCHeTe

START .
Korato dyHkumsita npuknodsa, nposepete

Oanu XxpaHata e rotoBa. YobnxkeTe BpemMeTo
3a roTBeHe cnopen Hyxgurte.

1. Bkniovete ypega.
2. 3apanTte yHKuWs 3a 3aTonnsAHE.

3. * & _ hatucete eHOBPEeMEHHO, 3a
[a BKIoUMTe yHKUMATA.

*, & HaTUcHeTe eQHOBPEMEHHO, 3a Aa
N3KMoYmTe PyHKUMATA.

7.3 3awumTa 3a geua

Tasn yHKUUSA NnpegoTepaTaBa CryvanHo
BKITIOYBaHE Ha ypeaa.

BkntoyeTe ypeaa.

HaTtucHete: —

MN3bepete Onuwnm / 3awmTa 3a geua.
HaTtucHeTe kopoBuTe GyKkBK NO a3by4yeH
pea.

5. Wsknioyete ypeaa.

3awyuTa 3a feua e akTMBMpaH.

PN =

Hoctbn go: Tanmep n namnarta € Hanu4yHa.

3a Ja akTuBMpaTe U3non3BaHeTo Ha ypeaa,
n3bepeTte KogoBute OykBM No a3byyeH pep.



3a pa geaktuBuparte Ta3n yHKUmMs,
NMOBTOPETE FOPHUTE CTBIKW.

7.4 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

OT cbobpaeHus1 3a 6e30nacHOCT, ako
(PYHKUMSATA 32 HarpsiBaHe € akTUBHa 1 HaMa
NPOMEHU B HAaCTPOWKUTE, ypeabT Le ce
M3KI0YM aBTOMATMYHO crief onpeaernex
nepvopg ot Bpeme.

Tabnuvua c Bpeme Ha aBTOMaTU4HO
U3KMoYBaHe 3a onpeaeneH TemnepaTypeH
AvanasoH Ha dypHaTa.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHune Ha pyHKLUMUTE Ha
YacoBHMKa

DyHK- OnucaHue
uma
Tanimep 3a fa 3agaferte BpemeTpaeHe Ha ro-

TBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 59
MUH.

MoxeTe aa 3agageTe kakeo Aa ce
cnyyBa, Korato BpemeTo e BKIIoYe-
HO, KaTo 3aAajeTe NpPeanoYNTaHoOTO:
MpekpaTsBaHe Ha AelCTBMETO.

(°C) O )

200 - 230 5.5

AKo Bb3HamepsBaTe Aa nycHeTe yHKLWSA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOAbIMKUTENHOCT,
HagBuLLIaBalla BPEMETO 3a aBTOMATUYHO
U3KMoYBaHe, 3aanTe BPeMeTo Ha roTBeHe.
Buxre ®yHKLUMM Ha YacoBHYMKa.

ABTOMaTUYHOTO M3KMHOYBAHE He AelcTBa Npu
cnefHuTe pyHkumn: OcBeTneHve,
MpuknioyBaHe.

7.5 Oxnaxpgali BeHTUunaTop

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxgamsat
BEHTWUMaTop Ce BKMOYBA aBTOMATUYHO, 3a Aa
noaabpXa NOBbPXHOCTUTE MY XNagHu. Ao
U3KMIOYNUTE ypeaa, oXnaxaalumsT
BEHTUMATOp MOXe Aa NMPOAbIKM Aa paboTtu,
[oKaTo ypeabT ce oxnaau.

DyHK- OnucaHue

uusa

Mpekpa-
TsIBaHe

Ha pen-
CTBUETO

3BykOBa anapma - korato BpeMeTo
n3Teye, NpPo3ByYaBa 3BYKOB CUTHa.
MoxeTe aa HacTpoiiBaTe Ta3n yHK-
LSt O BCSIKO Bpeme, BKITOUYNUTENHO U
KOraTo ypeabT € U3KITHOYEH.

3BykOBa anapma u kpaw Ha
roTBEHETO - KOraTo BpemeTo usreye,
npo3ByyaBa 3BYKOB CUrHamM v yHK-
LmMsiTa 3a HarpsiBaHe ce U3KIioYBa.
He ca Hanu4HK 3a MUKPOBBIHOBUTE
DYHKLMN.

MokasBaHe camo Ha cbobLyeHune -
KoraTo BpeMeTo usTteve, Ha gucnnes
ce nosiBsiBa CboOLLeHneTo. MoxeTe
a HacTpoiiBaTe Ta3un yHKUUs No
BCSIKO BPeMe, BKITIOYUTESTHO U KoraTto
ypenbT € UKITHOYEH.

3abaseH
cTapT

3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas
Ha roTBeHeTo. He ca HanuyHm 3a mu-
KPOBBITHOBUTE (PYHKLM.
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DyHK- OnucaHue

umsa

Yabnxa- 3a pga yBenuunTte BpeMeTo 3a rotee-
BaHe Ha He.

BpPemMeTo

Bpeme MokasBa konko Abnro pabotu ype-

Ha ek- AbT. MakcumymbT € 23 4 59 MUH.
cnnoata- MoxeTe Aa BKMIOYMTE W U3KMIOYNTE
uus dyHKUMATa. PyHKUMSATA HE BNusie

BbpXy paboTarta Ha ypega.

8.2 HacTtpowka: Yac ot
AeHoHowMuneTo

1. Bkniovete ypepa.
2. HatucHete: Yac oT feHoHoLwmeTo.
3. Hacrtpolite Tarimepa.

4. Hatvcrete OK,

8.3 HacTtpowka: Tanmep
1. W3bepeTe byHKUMATA Ha 3aTOMNSHE U
HacTpoKrTe Temneparypara.

2. HaTI/ICHeTeQ).
3. HactpownTe Tarimepa.

MoxeTe aa nsbepete npeanovmTaHoOToO

Jeiicteue 3a ,Kpaii“, kaTo HaTucHeTe © @ @

4. Hatucrete OK, [MoBTOpETE AENCTBUETO,
[0KaTo Ha AAMCNNes ce Nokaxe
OCHOBHUSAT eKpaH.

Korato octaBa 10% OT BpemeTo 3a roTBeHe,

a u3rnexaa, 4Ye xpaHata He e rotosa,

MOXeTe Aa YAbIKUTE BPeMeTOo 3a FoTBEHE.

MoxeTe CbLL0 Aa NPOMEHUTE U PyHKUUSTa

Ha 3aTonnsiHe. 3a Aa yBenuuute BpeMeTo 3a
roTBeHe, HaTUCHeTe +1min.

8.4 HacTtpomka: 3abaBeH cTapTt

1. 3apavite dbyHKUMATaA 32 3aTONMSHE U
Temnepartypara.

HaTtucHete QD
3apante BpemMeTo 3a roTBeHe.

HaTtucHete © @ @,
HaTtucHete: 3abaseH cTapT.
MN3bepeTe xenaHusi Yac Ha 3anoysaHe.

Hatucrerte OK. [MoBTOpeTe gencraumeTo,
[0oKaTo Ha gucnnes ce nokaxe
OCHOBHMUSIT EKPaH.

Noak b

8.5 Hactpownka: Bpeme Ha

eKcnnoartauusa

1. HatucHete @

2. HatucHete ® © ©

3. HatucHete: Bpeme Ha ekcnnoaTauusi.
4. Tnb3HeTe Unu HaTUCHeTe <, 3a fa

BMaMTE BpemeTo 3a paboTa Ha OCHOBHUA
eKpaH.

5. Hatucrete OK, [MoBTOpeTe gencraumeTo,
[0KaTo Ha aucnnes ce nokaxe
OCHOBHMUSIT EKPaH.

8.6 NpomsaHa Ha HacTponkuTe Ha
Tanmepa

MoxkeTe fa NpOMeHNTE BbB BCEKM MOMEHT
3a[afleHOTO Bpeme [oKaTo roTBuTE.

1. HatucHete @

2. HacTtpowTe CTOMHOCTTa Ha Tanmepa.
3. Hatucherte OK.

9. N3MNOJIBBAHE HA AKCECOAPU

/\ BHUMAHUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".
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9.1 lNocTaBsiHe Ha akcecoapu
Akcecoapu

HanuuHu akcecoapu B 3a-
BMCUMOCT OT MoZena.
Ckanupaiite QR koaa, 3a
[a npoBepuTe Kak aa n3-
nonaeare akcecoapwute, f0-
cTaBeHu ¢ Bawwws ypen.
MoxeTe aa nopbyare go-
MbHUTENTHW akcecoapu oT-
nenHo. 3a noseye MHdop-
MaLus Ce CBbPXKETE C
MECTHUSI AOCTaBYMK.

M3nonsBarite camo Noaxoasiim roTBapcku
cbaoBe u matepuan. Buxre rnasa ,[lonesHu
cbBeTn®, CbooBe U maTepuanu, NoAXOAALLmM
332 MUKPOBBITHOBU (DYPHU.

Mankata BgnbbHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©e3onacHocTTa 1 ocurypsisa 3alumTa cpey
HaknaHsiHe. BanbbHaTuHMTE ChLo ca
yCTpoOWcTBa NPOTUB NpeobpbliaHe. PLobT
OKOIno pelleTkaTa npegoTepaTtssa
M3NTb3BaHETO Ha rOTBapCKU CbA0BE.

MocTaBeTe akcecoapa (ckapa/TaBa) Mexay
BOAELLMTE NIEHTU Ha Hoca4a Ha padTa.

10. NMOJIESHN CBBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

Mpouecute Ha roTBeHe 1 neveHe ca
NOAXOZASILLM CaMO Ha eHO HUBO.

Temnepatyparta 1 BpemeTo 3a roTBeHe B
TabnuumMTe ca caMo OPUEHTMPOBLYHU. Te
3aBUCAT OT peuenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KOJTMYECTBOTO Ha MU3MOMN3BaHUTE CbCTaBKU.

BawwmsT ypen Moxe Aa roTBu Unv neye no-
pasnuyHo OT NpeauluHus. CbeeTuTe no-gony
rokassaT NpPenopbUYUTENHUTE HACTPOIKM 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3nLus
Ha pelueTkaTa 3a onpefeneHn BULoBe
XpaHu.

Mo3snumnTe Ha padToBeTE Ce BPosAT OT
OBHOTO Ha doypHaTta.

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe HacTPOMKNTE 3a
KOHKpeTHa peLenTa, noTbpceTe Nofo6HM
peuenTu.

YBepeTe ce, Ye padpTbT AOKOCBA 3aaHaTa
YyacT Ha (pypHaTa v kpayetaTa coyat Hagosy.

=

Axko Balata TaBa Mma HaknoH, noctaeeTe si
KbM 3agHaTa 4YacT Ha dypHaTa.

AKo ckapaTa MMa CTbrka, NocTaBeTe s KbM
npeaHaTa YacT Ha BbTPEeLIHOCTTa Ha
dypHarta.

AKO MMa HaZnuc Bbpxy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

Ako nsnonseare TaBa C Oynku, noctaBeTe
TaBaTa/TeH/:pKepaTa oThony, 3a aa C'b6epeTe
KanewuTte Te4HOCTU.

3a cbBeETU 33 UKOHOMUS HA EHEPrusi BUXTE
EHepruinHa edekTnBHOCT.

CumBonu, n3nons3eaHu B Ta6J'IVILI|MTeZ

g Twn xpaHa
®yHKUMSA HarpsiBaHe
°C Temnepatypa
= Akcecoap
Terno (kr)

)| O

MwukpoBbnHoBa MoLyHocT (W)

2
]
H
2

Mo3numsa Ha ckapaTta

CARITING

Bpewme 3a rotBeHe (MUH)
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10.2 BaBHO roTrBeHe

Tasn dyHKumsa Bu nossonsasa ga npuroteate
KPEXKO, HeXXHO Meco u puba. Manonssarite
CeH3opa 3a xpaHa 3a u3amepBaHe Ha
TemrneparypaTa BbB BbTPELUHOCTTa Ha
XpaHata. Buwxte Tabnuuara no-gony, 3a ga
OTKpUeTe npenopbYMTenHaTa HacTpomnka Ha

TemneparypaTa Ha ypeza, °C xoeto we Bu
No3BOMM Aia MOCTUTHETE XefaHaTta

Temneparypa BbTpe B XpaHaTta 2°C

3a neyeHe Ha BKYC U LBSIT, 3aMbpxeTe
MECOTO B ropeLL, TUraH 3a HAKOMKO MUHYTH,

npeaw Aa ro nocraeute B ypeaa. MNoctasete
XpaHaTta B Cba 3a NnevyeHe 1 s nocTaseTe Ha
ckapa.

A°C °’C

<65 90
66 - 75 110
>75 150

10.3 UHdbopmauuma 3a nanutBawwm naboparopumn

lMeyeHe Ha egHO HUBO

M3nutBaHusa cbrnacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.

= — o,
&8 = B c O
Manku kerikose 20 6pos/ TpaauyMoHHO neve- TaBa 3a nevexe 2 150 18-28
rabna 1) He 2) 3)
Manku kerikose 20 6pos/ lopewy Bb3gyx/ TaBa 3a neyeHe 2 150 18-28
rabna 1) BEHTUNND. 2) 3)
ManavwnaHoBsa TopTa TpaauumoHHo neve- Ckapa/peluetka 1 170 25-35
6es mastmna 1) He
MaHguwnaHoBa TopTa [opeLy Bb3ayx/ Ckapa/pelueTka 1 170 28 - 38
6ea masHuna 1) BEHTMIMD.
Macnenm 6ucksutn 1) TpaanuyMoHHo neve- TaBa 3a neyeHe 2 140 28-38
He 2) 3)
Macnetn 6uckentnn 1) lopewy Bbaayx/ TaBa 3a neveHe 2 140 2535
BEHTUNMNP. 2) 3)
A6wnkos nan 4) TpaauLyMoHHO neve- Ckapa/peLueTtka 1 170 65-75
He
A6bnkos naii 4) lopewy Bbaayx/ CrkapalpeLeTka 1 170 57-67
BEHTUNMP.
Tocr 1) 5) pun Ckapa/peLueTtka 2 230 7-12

1) 3arpeiiTe ypeaa 0o focTUraHe Ha 3agafeHarta temnepatypa. He nanonssaiite yHkuusita: Bbp3o HarpsiaHe.

2) MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyYeHe C HaKMoOHa KbM 3afHaTa 4acT Ha dypHaTa.

3) Tasata 3a nevere TpsibBa Aa AoKOCBa 3agHaTa vacT Ha dpypHaTa.

4) 2 dopmMu noctaeeHn amaroHanHo (J 20 cm). sicHaTa aa ce No3uumoHMpa noBeye B NpeaHaTa vacT, OTKONKOTO

nasara.
5) Cnopea: IEC 60350-1:2016 n IEC 60350-1:2023.
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MukpoBbnHoBa KombuHupaHa yHkumusa u MUKpOBBLITHOBU KpUTEPUN

ManuTtBaHus cbrnacHo: EN 60705, IEC 60705.

V3nonsBalite ckapaTta. TaBaTa 3a neyeHe TpsibBa Aa [OKOCBA 3agHaTa vacT Ha oypHaTa.

=) N\ )

L, e C =l O
MaHauLwnaHoB Kenk MuKpoBbBIHM 500 - 1 8-10
1)

Pyno ,Credanu” 1) MwKpOBbHM 300 - 1 30-35
2)
Situen kpem 3) MukpoBbHU 400 - 1 18-23
Pasmpa3ssiBaHe Ha MuKpoBbNHM 200 - 1 7-8
kaiima (500 %)
Kexc 3) TpaauLmMoHHO roTee- 200 170 1 22-27
He + MB
3aneyeHun kapTotu Typ6o rpun + MB 200 180 1 35-40
5)
6 Typ6o rpun + MB 200 30

Mune (1100 r)6) 200 ]

Typ6o rpun - 18-23

1) O6bpHeTe KoHTelHepa ¢ 1/2 no cpeAaTa Ha BPeMeTo 3a roTBEHe.

2) M3nonsBaiTe noaxoasLlo JOMakUMHCKO honmo 3a MUKPOBBITHOBA hypHa no Bpeme Ha roteeHe. Habogete fo-

MaKUHCKOTO (pOIMO HAKOMKO MbTU Npean roTBeHe.

3) He obpblualiTe xpaHaTa No Bpeme Ha npoLieca Ha rotBeHe.

4) O6bpHeTe MecoTo 06paTHO Mo Hal-gbnrata cTpaHa, eguH MbT cneg 1/3 n BTopu NbT cnep 2/3 oT U3TeknoTo

Bpeme 3a roteBeHe.

5) O6bpHeTe koHTelHepa ¢ 1/4 no cpefaTta Ha BpeMeTo 3a roTBeHe.

6) Mocrasete unHus Ha AbHOTO Ha dypHaTa. MocTaseTe NUNETO ANPEKTHO BbPXY cKapaTta C MbpauTe Hagony.
Cneg 30 MuH, 06bpHETE NUNEeTo 06paTHO 1 NpoMeHeTe yHKUUATA 3a HarpsisaHe Ha: Typ6o rpun.

[JonbnHUTENHN rOTBapCKU peuenTun

&8 = B @ ¢ O
Lenysiu 1) TpaauumnoHHo ne- TaBa 3a neve- 2 - 100 90 -
YyeHe ne 2) 3) 180
Lenysku 1) lopewy Bb3gyx/ TaBa 3a neve- 2 - 100 90 -
BEHTUNWP. He 2) 3) 180
Kcpmm ,CroyHC" 1) TpaauumnoHHo ne- TaBa 3a neve- 3 - 200 11-13
YyeHe ne 2)
Knchru ,CROYHC" 1) [opewy Bb3gyx/ TaBa 3a neve- 3 - 190 10-12
BEHTUNVP. he 2)

BBJITAPCKH
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=

= e
Mune 4) Typ6o rpun TaBa 3a neve- 1 - 200 65-75
he 2)
Mykarkw 5) MuvKpoBbBIHM Mnocka kepa- ,Cl::- 700 - 3-4
MWUYHa nnoya
vact
AcTns B YnHMSA, MuKpOBbBIHM Ckapal/peLeT- 1 500 - 7-9
oxnaaeHu «a 8)
(1 nopuyus) 6)7)
TeuHocTn B 6ebelukn MuKpoBbBIHU - non- 1000 - 0.5
OyTnnkn 9) Ha
Yact
JasaHsi, 3ampaseHa Typ6o rpun + MB Ckapal/peLueT- 1 100 210 23-28
400 10) xa 8)
INaszaHs, 3ampaseHa TpaguumoHHO ro- CkapalpeLueT- 1 200 190 48 - 53
(600 )10) TBere + MB ka 8)
Muua, 3ampaseHa 10) TpaauumMoHHo ro- Ckapal/pelueT- 1 200 210 12-16
TBeHe + MB a8)
[punoBaHu 3eneHyyum, Typ6o rpun + MB Ckapal/pelueT- 1 300 180 20-25
CMeceHu «a 8)
CBWHCKO NeyeHo [opewy Bb3gyx/ Ckapal/peLueT- 1 300 165 65-70
BeHT. + MB a 8)
MbnHeHn rebmn Typ6o rpun + MB CkapalpelueT- 1 300 180 12-17
xa 8)
J1asaHs cbe cyxu kopwu TpagnLMoHHO ro- Ckapa/pelueT- 1 200 165 30-35
TBeHe + MB «a 8)

1) 3arpeinTe ypeaa 0o gocTuraHe Ha 3agageHarta temnepatypa. He nanonssawte dyHkumsita: Bbp3o HarpsiaHe.

2) MocraseTe TaBaTa 3a NeveHe ¢ HakIoHa KbM 3ajHaTa YacT Ha dypHaTa.

3) ManonaBante xapTus 3a nevyeHe
4) Mocrasete nuneto ¢ repauTe Hagony. O6bpHeTe MecoTo No cpefaTta Ha BPeMeTo 3a roTBeHe.

5) TopbuukaTa TpsioBa fa ce U3Baau OT ypeaa, koraTo siAkvTe crpaT fa ce nosissiear.

6) MokpwuiiTe xpaHaTa c NnacTMacoB Kanak, KOMTo MoXe fa ce Bagu.

7) O6bpHeTe KoHTenHepa ¢ 1/2 no cpegaTa Ha BPEMETO 3a roTBeHe.

8) Tasara sa neuere TpsbBa fa gokocBa 3agHaTa YacT Ha dypHaTa.

9) MocTaBeTe 6minKaTa B LieHTbpa Ha JonHaTa yacT, 6e3 Aa usnonasaTe akcecoapy.

10) He obpbluainTe xpaHaTa No Bpeme Ha npoLieca Ha roTBeHe.
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10.4 MNMpenopbKU 3a MUKPOBBLITHOBO
rotBeHe

MocTaBeTe xpaHaTa B LEHTbpa Ha ckapara.
V3nonsBarite MbpBOTO HNBO Ha hypHaTa.

O6bpHeTe unu pa3dbpkariTe xpaHaTta no
cpefarta Ha BpeMeTO 3a roTBeHe 3a
nocTuraHe Ha no-gobpwu pesyntaTtu.

OT Bpeme Ha Bpeme pa3bbpkBaiiTe TEYHUTE
ACTUS.

Pa3bbpkBaiTe xpaHaTa npeaun cepBupaHe.

MocTaBeTe NbxuLaTa B CTbKIeHaTa unm
ropuenaHosara 4vatla, koraTo 3aTonnsTe
TeYyHoCTU, 3a Aa nogobpute
pasnpeneneHneTo Ha TonnvHata 1 aa
n3berHeTe nperpssaHe. JTbxuuyara He
TpsbBa 4a 4OKOCBA KOATO M a e YacT oT
BbTPELUHOCTTA Ha (pypHaTa, ToBa Moxe Aa
npean3Brka NUCKPU.

MocTaBeTe xpaHaTa B ypeaa 6e3 onakoBka.
OnakoBaHWTe roToBK ACTUSA MoraT Aa ce
NnocTaBAT B ype[a caMo Korato orakoskaTta e
6es3onacHa 3a ynotpeba B MMKPOBBLIIHOBA
dypHa. BuxTe MNonesHu cbeetn, Cbaose u
mMaTepuanu, NoAXoAsiLLM 3a MUKPOBBLIIHOBA
ypHa.

He nokpuBaiiTe xpaHaTa, koraTo 13nosnssare
KOMOWHUPaHN MUKPOBBITHOBU (DYHKLNN.
BwxTte ExxenHeBHa ynotpeba.

He n3nonssainte MUKPOBBIHOBU (DYHKL MK
UM MUKPOBBITHOBW KOMOMHMPaHN DyHKLNK,
KoraTo B ypefa HAma xpaHa.

FoTBeHe B MUKpOBBLIHOBA thypHa
[MokpuiTe xpaHaTta 3a roTBeHe nnu
npeTonnsiHe C MUKPOBBITHOBY (PYHKLMKN. AKO
nckate ga NoCTUrHeTe XpynKkaBoCT, roTeeTe
XpaHaTta 6e3 kanak.

He npekansiBaiiTe ¢ roTBEHETO Ha ACTUATA,
KaTo nabepeTe npekaneHo BUCOKa HacTporka
Ha MOLLHOCTTa 1 NpekaneHo AbAro Bpeme.
XpaHaTa MoXe Aa U3CbXHe, ia U3ropu uim
Ja npegussvka noxap.

He usnonseaiTte ypeaa 3a npuroTBsHe Ha
AlLa Unn OXMIoBK C YepyrnKkuTe 1M, 3aLioTo

Te morarT ga ce npbcHart. MpoaynyeTe
XbITbKa Ha MbpXXeHWUTe AnLa, npeau aa rm
npetonnuTe.

I'Ipe;:u/l roTBEeHe npoaynyeTe XxpaHata C Koxa
U1 Kopa HAKOJIKO MbTU.

HapeskeTe seneHyyyuTe Ha napyeHua ¢
nogo6Hu pasmepu.

Cnef kaTo M3KMnounTe ypeaa, ussagere
XpaHaTa 1 s ocTaBeTe Aa NPeCcTom HAKOMKO
MUHYTW, KaTO Taka TonnuHaTa e ce
pasnpegeny paBHOMepHO.

PasmpassiBaHe B MUKpOBBNHOBA (hypHa
MocTaBeTe 3ampaseHaTa 1 HepasonakoBaHa
XpaHa BbpXy Marnka obbpHaTa HaobpaTHO
YMHKS CbC CbA NOJ Hes, Ha MocTaBkaTa 3a
pasMpassiBaHe WK NnacTMacoBo CUTO, 3a Aa
ce cbbrpa TeHHOCTTa OT pasMpassiBaHe.

OrTcTpaHeTe pa3mpa3seHnTe napyeTa
nocrnefoBaTernHo.

3a npuroTesiHe Ha nnoaose 1 3eneHdyuy 6es
[a rv pasmpassisate, MOXe Aa U3nonaearte
MVKpOBbBITHOBaTa hypHa Ha no-Bucoka
MOLLIHOCT.

O6pbluyaHeTo nogobpsiea pesyntatute. 3a
YYBCTBUTESTHW XPaHW, KaTo Meco, 06bpHeTe
[iBa MbTU M0 BPEME Ha pa3MpassiBaHe.

10.5 NogxopAwum rorBapcku cbaoBe
M MaTepuanu 3a MMKPOBbJIHOBA

V3nonasarite camo NoAXOASALLM rOTBapCKM
CbOOBE U MaTepmanu 3a MMKpOBbIIHOBaTa
dypHa. Manonsearite gonHaTa Tabnuua 3a
cnpaska.

[MpoBepeTe npean ynotpeba
cneuunurkaummMTe Ha Cb4oBETE 3a roTBEHE /
mMaTepuana / KoHTeriHepa 3a xpaHa.

3a apyru cneynduyHn 3a MUKPOBBITHOBA
chypHa roTBapcku CboBe, KOUTO He ca
nocoyeHu B Tasu Tabnuua, creagaiiTte
WHCTPYKLMUTE Ha NPOV3BOAUTENS.
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Ta6n|/|u,a, KOATO Oonucea KoM KyXHEeHCKM CboBe Unn matepuanum ca CbBMeCTUMU C

MWKPOBBHOBUTE (OYHKLMU U KOU He.

FoTBapcku cbaose / MaTepuan

OrHeonopHo CTBKNO Unu nopenaH 6e3 meTanHn Yya-
CTW, HAanNp. OrHeyrnopHO CTbKIo

% BY @Or
=] i}

v

HeorHeynopHo CTbKI0 1 nopuenaH 6e3 cpebbpHu,
3MaTHW, NaTUHEHN UMK APYrU MeTanHu aAekopauum

CTbKkno n CTbKINoKkepamMmuka, M3p660TeHM OT OorHeyno-
peH / yCTOI7NI/IB Ha 3amMpb3BaHe matepuan

OrHeynopHm KepaMmn4Hu v rmnHeHn cbaoee 6e3 KBap-
LOBU NN MeTalsTHU KOMMNOHEHTU N NOKPUTUA, KOUTO Cb-

AbpXaT metan

L KK L
LS XL

LS X

KepaMMKa, nopuenaH v rmnHeHn cbaoBe C Hernasunpa-

HO ObHO UNu C Marnku OTBOPU, HanNp. Ha APbXKNTe

Mnactmaca, yctoinumnea Ha TonnuHa go 200 °C °C

KapToH, camo xapTtus

[omMaknHCcKo npo3payHo honuno

[omakuHcko honmo 3a MUKPOBBIHOBA hypHa

CbaoBe 3a neveHe OT MeTan, Hanp. eMarn, YyryH

TaBu 3a neveHe, MOKPUTK C YepeH nak nin CUIMKOH

TaBa 3a neveHe

XX XSS KS K X
XX XIS X[ XK X
X X[ X|X|X|X|X| X

Ckapa/padt

<
<
<

10.6 HacTpo#kun Ha molluHOCTTa
[aHHuTe no-gony ca camo OPUEHTUPOBBYHM.

800 - 1000 W

+ 3atonnsHe Ha TEYHOCTU

600 - 700 W

» BapeHe Ha opu3 Ha TUX OMbH

* [oTBeHe Ha 3eneH4yun

* [lykaHku

400 - 500 W

« 3aTonnsiHe Ha ACTUA B e4VH CbA
+ 3apyweHo meco Ha 6aBeH OrbH
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* PasmpassiBaHe 1 3aTonnsHe Ha rotosum
3amMpaseHn AcTus

300w

« [oTtBeHe / 3aTonnsHe Ha PUHN
XpaHUTENHN NPoaYyKTH

« 3aronnsHe Ha 6ebeLlka xpaHa

¢ [NpoabmKUTENHO roTBEHE

100 - 200 W

» PasmpassBaHe Ha xns6, nnogose, TOpTH,
cnagkuLin, cMpeHe, Macro, Meco v puba

* PasTtansHe Ha Wwokonag u macno



11. TPVXXA N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHUE!

Bx. rmaBa "besonacHocT".

11.1 BeneXxku oTHOCHO
noYyncTBaHeTo

lMpenapatu 3a nouncTBaHe

» [louncTtBanTe npegHaTa yacT Ha ypeaa
camMo ¢ MUKpohmbbpHa Kbprna ¢ Tonna
BOAA M MeK MovncTeaLy npenapar.

* Ksnonaearite nouncTBaly pasTBop, 3a Aa
NOYUCTUTE METanHNTE NOBBLPXHOCTH.

+ T[loyncTeTe neTHaTa € Nek NnoYMcTBaLy,
npenapar.

BceknaHeBHa ynoTtpeba

* W3bbpceariTe BbTPELLHOCTTA Cnes BCAKO
n3nonasaHe Ha ypeaa. HatpynsaHus Ha
MasHWHW UNW1 ApYrn ocTaTblUy MoraT Aa
Josefat o noxap.

* BHumartenHo noyvcTeanTe TaBaHa Ha
ypefa oT ocTaTbUy U MasHuHa.

* He cbxpaHsiBaliTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 MmuHyTK. MNMoacylweTe
BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa camo ¢
MUKPOMOBPHA Kbpna cried Bcsaka
ynoTpeba.

Akcecoapu

» [louncTtBanTe akcecoapuTte, crieq BCSKO
nons3saHe v rm ocTaBsinTe Aa U3CbxHarT.
M3nonsBavite camo MMkpodunbbpHa Kbpna
C TOMnna BoAa M Mek novncTaaLy,
npenapaTt. He nouncreawnTte
NPUHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSAIIHA
MalumHa.

* He noyucTBaliTe He3aneneawmTe
akcecoapu ¢ abpasvBHO MOYMCTBALLO
CpeacTBO UNu NpeamMeTy ¢ ocTpu pubose.

11.2 lemoHTMpaHe Ha HOCa4yUTe Ha
ckapara

OTCTpaHeTe onopuTe Ha ckaparta, 3a Aa
noyuncTuTe ypena.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. VsTternete onopwuTe Ha ckapaTa
BHUMATENHO Harope u oT NPeaHOTO
okauBaHe.

3. Vi3Bagete onopuTe OT 3afHOTO OKayBaHe.

\

1

S
3%2 ]

\3

[MocTaBeTe HocaunTe Ha pelueTkaTa B
obpaTHa nocnegoBaTeNnHoOCT.

AKO Ce [OCTaBsAT TeNeckonMyHn Bogaun,
HeroeuTe 3agbpxalum LWudTose Tpsibea Aa
coyvaT Hanpeq.

11.3 CmsiHa Ha namnaTa

/\ BHUMAHUE!

OnacHocT oT n3rapsaHna, CTbKneHnaT
Kanak MoXxe fa e ropetu. WManonssarite
3alUTHN pbKaBuLUKM, KOraTto gokocBaTte
namnara.

JlamnaTa MoXe [a ce CMeHsi CamMo B CEPBU3.
CebpkeTe ce ¢ Bawusa otopusvpaH
CEpBU3EH LIEHTBP.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

BBIIFTAPCKKU 23



12.1 Kak ga noctbsnure, ako...

OnucaHue Ha npo6nema

He moxeTe ga aktusupate unu

paGoTuTe c ypeaa. npasuHo.

anI‘-IVIHa U OTCTpaHsiBaHe

YpeabT He e cBbp3aHa KbM eneKTpo3axpaHBaHeTo NN € CBbp3aH He-

YpeabT He Harpsisa.

YacoBHUKBLT He e 3a4aaeH.

3a pa HacTpouTe YaCoOBHUKaA, BUXTE d)yHKL[VII/I Ha YaCoBHUKa.

Bpararta He e fo6pe 3aTBopeHa.

Mpeanaswtenar e naropsin.
MpoBepeTe Aanu npeanasnTensT e NpUYKMHa 3a HenanpaBHOCTTa. AKO
npo6nembT ce NosiBM OTHOBO, 06afeTe ce Ha KBanuuumpaH TEXHUK.

3awwTa 3a Aeua e akTuBMpaH.

NamnuykaTta e usknioveHa.

Namnuykata e naropana. CwmeHeTe namnarta.

3a nogpo6HocTM BMxXTE Mpuka 1 NouncTBaHe.

12.2 KogoBe 3a rpeLuka

Mpu Hannune Ha copTyepHa rpeLuka Ha AuUCTnes ce usBexaa cboblueHre 3a rpeluka. B
Tabnuuyara no-4ony e HaMepuTe CNUchbK ¢ Npobriemun. Korato HsKoe OT Tean cbobLueHus 3a
rpeLlika NpoabIKM Aa Ce U3BEXa Ha AuCnIes, TOBa 03HavaBa, Ye BEPOSITHO € AeakTuBMpaHa
HSAKOS OT MOACKUCTEMUTE C HEM3MNpPABHOCT. B TakbB criyyait ce cBbpxeTe ¢ Baluma goctaBumk

UK C YMbITHOMOLLLEH CEPBU3EH LIEHTB.

Koa v onucaHme

F102 - spatarta He e HambnHO 3aTBOpEHa UK 3a-
KNIOYBAHETO Ha BpaTaTa e cuyneHo.

Kopekuus

3aTBopeTe BpaTaTa.
BkntoyeTe 1 nsknioyeTe ypeaa.

F240, F439 - censopHuTe noneta Ha avcnnes He
paboTAT NnpaBunHo.

[MouyncTeTe NOBBPXHOCTTA Ha Aucnnes. Yeepere ce,
Ye CeH30pHUTE MorneTa He ca 3aMbpPCeHMU.

F908 - cucremara Ha ypena He e B cbCTOsIHME Aa
Ce CBBLPXKE C KOHTPOTMHUS! MaHer.

BkntoyeTe 1 nsknioyeTe ypeaa.

F131 - temnepartypara Ha gaTumka Ha MarHeTpoHa

€ npekaneHo B1Ucoka. 1)

VsknioveTe ypeaa v usyakante ga nsctmHe. Brniove-
Te ypeaa OTHOBO.

1) Axo ce nosBu Hskos oT Tean rpeLuky, octaHanute yHKLUMU Ha ypeaa e npoabikaTt Aa paboTaT kakTto 06MKHO-

BEHO.

12.3 JJaHHUK 3a cepBU3HO
ob6cnyxBaHe

AKO He MOXeTe ia HamepuTe peLleHre Ha
npobnema camu, 0GbpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UnNn KbM ymbIHOMOLLIEH
CepBM3eH LieHTbP.

[JaHHuTe, He0BXOaAMMM 3a CEPBUBHISA
LieHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabernka ¢ 4aHHM ce Hamupa Ha
npegHaTa yacT Ha ypeaa. Buxaa ce, korato
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OTBOpUTE BpaTuykaTta. He oTcTpaHsiBaiTe
hvpmeHaTa Tabernka ¢ JaHHU OT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypesa.

MpenopbyBame Bu ga 3anuweTte gaHHUTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):




CepueH Homep (S.N.):

13. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

13.1 Uudbopmauuma 3a npoayKra 3a KOHCyMaLMUA Ha eHeprus U MakCumMarnHo
BpemMe 3a JOCTUraHe Ha NMPUINOXKUM PEXUM C HUCKA MOLLHOCT

MoTpebneHne Ha MoLHOCT

EHepruiHa koHCymauusi npu n3yaksaHe

0.8 W

MakcumanHoTo Bpeme, Heo6xoaAMMO Ha 0GopyABaHeTO 3a aBTOMATUYHO AOCTUraHe Ha MpuIio-

XUMUA PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

20 MUH

13.2 CbBeTU 3a NecTeHe Ha eHeprus

CnepgHuTe cbBeTU We Bu nomorHaT aa
CrecTuTe eHeprusi, koraTto usnonasarte
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsiTe BpaTata TBbpAE YEeCTo Mo Bpeme
Ha rotBeHe. NogabpXxanTe ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e Jobpe
dUKCMpaHo B CBOSATa NO3ULUS.

M3nonssaite MeTanHu Cbaose U TbMHY,
HeoTpassiBallyM TaBu U KOHTENHEPY, 3a Aa
nopoGpKTe eHeprocnecTaBaHeTo (camo npu
13nonasaHe Ha HEMUKPOBBITHOBA (OYHKLS).

He sarpsisaiiTe npegsaputenHo ypega npeam
rOTBEHE, OCBEH aKo He e creyuanHo
npenopbYaHo.

KoraTto NPUroTBATE HAKOIKO ACTUA
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBanNnTe mMexay
roTBEHETO MM 4O MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a ga necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTtaTtb4Ha TonIMHa
Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUWHYTWU, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa

14. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa
aY%
CO. MNocTaeaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE

00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa ToNnMHa BbTpe B
ypeaa Lie npoabIik1 ia roTBY.

M3nonaBanTe octaTb4yHaTa TONMNUHAa, 3a aa
noaabpxarte xpaHaTa Tonna unm aa
3aTonnATe Apyrn Actus.

KoraTto nskntounte ypeaa, ekpaHbT Noka3sa
ocTaTbyHaTa TOMMMHa UNK TemnepaTypa.

Ako e akTMBuUpaHa nporpama c BpemeTtpaeHe
1 BpEMETO 3a roTBeHe e no-gbnro ot 30
MWH., HarpeBaTeNHUTE ENEMEHTU
aBTOMaTUYHO Ce U3KMYBaT No-paHo npu
HsIKOM DYHKLMM Ha ypeaa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonseare
ocTaTbyHaTa TONMMHa ¥ Aa nogabpxaTe
XpaHaTa Tonna. MiHgukatopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMNMHA UMK TeMnepaTypa ce nosiBsBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KIKYeHa naMmnuyika
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roteeHe. BkniouBarite s camo, korato nmare
Hy>Xaa OT Hesl.

CPEOA

KOHTEMHEpU 3a peuuknpaHeTo UM.
MomorHeTe 3a ona3BaHeTo Ha OKoMHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a

BBIIFTAPCKMN 25



peuunKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT BbpHeTe ypefa B MECTHUS MyHKT 3a
€NeKTPUYECKN 1 ENEKTPOHHM ypeau. He peuuKnMpaHe unu ce o6bpHeTe KbM BalLaTta
N3XBBPNSANTE ypeauTe, 03Ha4YeHN CbC obLwmHcka cnyxba.

cumsonal E 3aeqHo ¢ BuTOBaTa CMeT.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.
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- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo

adeguato.

- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si

riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i

bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e

1.

manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

2 Avvertenze di sicurezza generali

- L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
- Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico

singolo in un ambiente interno.

- Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,

camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

- L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei

cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella

struttura a incasso.

- Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare

I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

- Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere

sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

. AVVERTENZA: Assicurarsi che l'elettrodomestico sia

spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

- AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si

28

riscaldano molto durante lI'uso. Prestare attenzione a non

ITALIANO



toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

Non attivare la funzione Microonde quando
I'apparecchiatura & vuota. Le parti metalliche all’interno
della cavita possono generare scintille elettriche.

| contenitori metallici per alimenti e bevande non sono
ammessi durante la cottura a microonde. Questo requisito
non € applicabile se il produttore specifica dimensioni e
forma dei contenitori metallici adatti per la cottura a
microonde.

- AVVERTENZA: Se lo sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiate, I'apparecchiatura non deve
essere messa in funzione finché non ¢ stata riparata da una
persona qualificata.

AVVERTENZA: Qualsiasi intervento di manutenzione o
riparazione che riguardi la rimozione di un coperchio che
garantisca protezione contro I'esposizione all’energia del
microonde deve essere eseguito solo da una persona
qualificata.

- AVVERTENZA: Non riscaldare liquidi e altri alimenti in
contenitori sigillati. Possono esplodere.

Usare solo utensili adatti all’'uso nei forni a microonde.
Quando si riscaldano alimenti in recipienti di plastica o
carta, controllare 'apparecchiatura per evitare il rischio
d’incendio.

L’apparecchiatura & destinata alla cottura di alimenti e
bevande. L'asciugatura di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti riscaldanti, pantofole, spugne,
panni umidi e simili pué comportare il rischio di lesioni o
incendio.

Se viene emesso del fumo, spegnere o scollegare
I'apparecchiatura e tenere la porta chiusa per spegnere le
eventuali flamme.
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- Il riscaldamento a microonde di bevande pud provocare
un’ebollizione ritardata con fuoriuscita del liquido. Prestare
attenzione quando si manipola il contenitore.

- | contenuti dei biberon e degli omogeneizzati devono
essere mescolati o agitati e la temperatura deve essere
controllata prima del consumo, per evitare ustioni.

- Le uova nel guscio e le uova sode non devono essere
riscaldate nell’apparecchiatura in quanto potrebbero
esplodere, anche dopo il termine del riscaldamento a
microonde.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

- L’apparecchiatura deve essere pulita regolarmente e
devono essere rimossi eventuali residui di cibo.

- Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

- Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

- La mancata pulizia dell’'apparecchiatura pudé comportare un
deterioramento della superficie che potrebbe influire
negativamente sulla durata dell’apparecchiatura e
comportare situazioni di pericolo.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

che & pesante. Usare sempre i guanti di

2.1 Installazione sicurezza e le calzature adeguate.
« Non tirare I'apparecchiatura per la
/\ AVVERTENZA! maniglia.

« Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

«+ E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

« Prima di montare I'apparecchiatura
controllare che la porta dell’apparecchio si
apra senza limitazioni.

» L'apparecchiatura & dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
« Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.
Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
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2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!

Rischio di incendio e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo & in funzione o la porta &
calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare 'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della

fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.

* Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

« Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito

durante il funzionamento.

* Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

* Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

* Non accendere I'apparecchiatura con le
mani bagnate o quando & a contatto con
'acqua.

« Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

» Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol puo provocare una miscela di alcol e
aria.

* Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

* Non appoggiare o tenere prodotti
inflammabili o oggetti inumiditi con prodotti
infammabili sull'apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

* Non usare la funzione microonde per
preriscaldare I'apparecchiatura.

/\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare

'apparecchiatura.

* Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.
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— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

Usare una leccarda per torte umide. |

succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

Usare esclusivamente gli accessori in

dotazione con quest’apparecchiatura o
consigliati dal produttore.

Eseguire sempre la cottura con lo

sportello dell’apparecchiatura chiuso.

Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.

Calore e umidita possono accumularsi sul

retro di un pannello chiuso causando

danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo

I'uso non chiudere il pannello dell'armadio

finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Cura e pulizia

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all’apparecchiatura.
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Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.
Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi & il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro dello sportello quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Assicurarsi che la cavita e la porta siano
asciutte dopo ogni utilizzo. Il vapore
prodotto durante il funzionamento
dell’elettrodomestico si accumula sulle
pareti della cavita e pud causare
corrosione.

Pulire regolarmente I'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

ITALIANO

| residui di grasso e di alimenti all'interno
dell’elettrodomestico possono causare
incendi e archi elettrici quando & attivata la
funzione microonde.

Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 llluminazione interna

/\ AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.6 Assistenza

Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

Utilizzare solo ricambi originali.

2.7 Smaltimento

/\ AVWERTENZA!

Rischio di lesioni o soffocamento.

Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.
Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.




3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale
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4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di
controllo

L
g

|
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ON / OFF

Tenere premuto per accendere e spe-

gnere l'apparecchiatura.

Menu

Elenca le opzioni dell’apparecchiatura e

le funzioni di impostazione.

Preferiti
Elenca le impostazioni preferite.
Display

Mostra le impostazioni correnti dell'ap-

parecchiatura.

Pannello dei comandi
Display

Resistenza

Generatore microonde
Lampadina

A Ventola

Supporto ripiano, rimovibile
B Posizioni ripiano

Interruttore lampadina

Per accendere e spegnere la lampadi-

na.

Riscaldamento rapido

E Per accendere e spegnere il forno: Ri-

scaldamento rapido.

Avvio rapido del microonde
Per accendere la funzione microonde

(1000 W e 30 secondi).

4.2 Display
Display con le funzioni chiave impostate.
A
!
12:30
[e]
150°C
O 15min @ START
| | | |
E D C B
Imposta ora
START / STOP

Temperatura / Timer microonde
Funzioni cottura
Timer

moowy
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Spie display

OK Per confermare la selezione / 'imposta-
zione.

Spie display

La funzione Suono allarme e termine cot-
STOP tura & attivata.

Per tornare indietro di un livello nel menu.

N

@ Solo il messaggio pop-up € attivato.

Per annullare I'ultima azione.

J

@ la funzione Partenza ritardata €& attiva.

Per attivare o disattivare le opzioni.

8 Per annullare I'impostazione.

L'apparecchiatura & bloccata.

Q La funzione Suono allarme ¢ attivata.

@ Il display mostra vari messaggi.
Quando viene visualizzata una finestra di
messaggio, premere il display per
continuare.

5. PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIATURA PER LA

PRIMA VOLTA

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione.

E necessario impostare: Lingua, Luminosita ,
Volume toni , Volume acustico , Imposta ora .

5.2 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a
contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

6. USO QUOTIDIANO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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1. Rimuovere gli accessori e i supporti

ripiano rimovibili dall’apparecchiatura.

2. Impostare la funzione \Z] Impostare la

temperatura massima. Fare riferimento a
Uso quotidiano. Lasciare in funzione
I'apparecchiatura per 1 h.

3. Impostare la funzione 1} Impostare la

temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

4. Impostare la funzione . Impostare la

temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 15 min.

5. Spegnere l'apparecchiatura e attendere

che sia fredda.

6. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori

solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.

7. Riporre gli accessori e i supporti del

ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.




6.1 Funzioni cottura

STANDARD

™

Grill
Per grigliare alimenti di ridotto spessore
e tostare il pane.

Doppio grill ventilato

Per arrostire grandi tagli di carne o pol-
lame con ossa su una posizione della
griglia. Per gratinare e dorare.

Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, verdure e
funghi. Per consentire all'aria satura di
umidita di fuoriuscire e alla frutta di
asciugarsi meglio, si consiglia di aprire
occasionalmente la porta del forno du-
rante il processo di asciugatura.

Riscaldamento piatti
Per preriscaldare i piatti da servire.

Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere le torte.
Impostare una temperatura inferiore a
quella della Cottura convenzionale, poi-
ché la ventola distribuisce il calore in
modo uniforme all’interno del forno.

Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievitazio-
ne della pasta lievitata. Coprire la su-
perficie dell'impasto per evitare che si
secchi.

Cibi congelati
Perfetto per pasti pronti (ad es. patatine
fritte, croquette o rotoli primaverili).

§55
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Gratinato
Per pietanze come lasagne o patate
gratinate. Per gratinare e dorare.

Cottura convenzionale
Per cuocere e arrostire alimenti su una
sola posizione della griglia.

Cottura lenta

Processo di cottura a bassa temperatu-
ra. E perfetto per cucinare alimenti deli-
cati (ad es. carne di manzo, vitello o
agnello).

Funzione Pizza
Per cuocere pizza e altri piatti che ri-
chiedono maggior calore dal basso.

Resistenza inferiore

Scegli questa funzione dopo un proces-
so di cottura, per rosolare il cibo che si
trova piu in basso, se necessario. Utiliz-
za il livello di ripiano piu basso.

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze. Si prega
di notare che alcuni piatti possono con-
tinuare a cucinare e asciugarsi mentre
vengono tenuti al caldo. Coprire i piatti
se necessario.

FUNZIONI SPECIALI

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare
pane e panini con risultati simili a quelli

professionali in termini di croccantezza,
colore e brillantezza della crosta.

g

Marmellate/Conserve

Per conservare verdure e frutta, collo-
care i barattoli in lattina su una lamiera
dolci d’acqua, utilizzando barattoli resi-
stenti al calore con baionetta o tappi a
vite della stessa dimensione. Usare il
primo livello griglia.

MICROONDE

Microonde
Riscaldamento, cottura, gamma di po-
tenza: 100 - 1.000 W

Scongelamento
Sbrinamento di vari tipi di alimenti, gam-
ma di potenza: 100 - 200 W
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Riscaldare
Riscaldamento di pasti pronti, gamma di
potenza: 300 - 700 W

b=

& Funzione popcorn
Preparazione dei sacchetti di popcorn,
gamma di potenza: 600 - 800 W

Sciogliere
Fusione di cioccolato e burro, gamma di
potenza: 100 - 400 W

R

Liquido
Riscaldamento di bevande e zuppe,
gamma di potenza: 600 - 1.000 W

d

COMBINAZIONE CON MICROONDE

@DT Cottura Ventilata + Microonde
Cottura su un unico livello. Funzione
con potenziamento MW, intervallo di
potenza: 100 - 400 W.

5 Cottura convenzionale + Mi-
croonde
Cuocere e arrostire alimenti su un uni-
co livello. Funzione con potenziamento
MW, intervallo di potenza: 100 - 400 W.

5 Grill + Microonde
Per grigliare e dorare gli alimenti su
una sola posizione del ripiano. Funzio-
ne con potenziamento MW, intervallo di
potenza: 100 - 400 W.

& Grill + Ventola + Microonde
Per arrostire grandi tagli di carne su
una sola posizione della griglia. Per
gratinare e dorare. Funzione con po-
tenziamento MW, intervallo di potenza:
100 - 400 W.

Per indicazioni generali relativamente al
risparmio energetico, fare riferimento al
capitolo “Efficienza energetica”, consigli sul
Risparmio energetico.

6.2 Impostazione: Funzioni cottura

1. Accendere l'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e la
temperatura.
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2. Premere il simbolo della funzione cottura

per accedere al sottomenu.
3. Selezionare la funzione cottura e premere

OK.
. Impostare la temperatura. Premere OK.
5. Premere START .

6. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.
7. Spegnere l'elettrodomestico.

@ La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature inferiori
a 80 °C durante alcune funzioni cottura.

6.3 Impostazione: Funzioni

microonde
1. Rimuovere tutti gli accessori, tranne il
ripiano a filo.

2. Accendere I'apparecchiatura.

3. Premere il simbolo della funzione cottura
per accedere al sottomenu.

4. Selezionare la funzione di cottura a

microonde e premere OK.
5. Impostare la potenza del microonde.

Premere OK.
6. Premere START .

7. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.
8. Spegnere l'elettrodomestico.

@ Se si apre la porta, la funzione si
interrompe. Per riavviare, premere

START .

6.4 Impostazione: Funzioni
combinate microonde

Funzioni combinate microonde uniscono le
funzioni cottura standard con il microonde per
ridurre il tempo di cottura e migliorare i
risultati di cottura.

1. Accendere I'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e la
temperatura.

2. Premere il simbolo della funzione cottura

per accedere al sottomenu.
3. Selezionare la funzione microonde

combo e premere OK. || dispaly mostra la
temperatura.




8.

9.

Impostare la temperatura. Premere OK.
Premere: W. Il display mostra le
impostazioni di potenza del microonde.
Impostare la potenza del microonde.

Premere OK
Premere START .

STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.
Spegnere I'elettrodomestico.

6.5 Impostazione: Avvio rapido del
microonde

Il microonde pud essere acceso in qualsiasi
momento con: Avvio rapido del microonde.

1. Tenere premuto @ Il microonde
funziona per 30 sec con la massima
potenza.

2. Premere il valore tempo in esecuzione o
premere +30 s per prolungare il tempo di
cottura.

3. Premere OK,

6.6 Menu

Premere — per accedere al menu.

Voce menu Descrizione

Cottura guidata Elenca i programmi

automatici.

Preferiti Elenca le impostazio-

ni preferite.

Opzioni Per impostare la con-
figurazione dell'appa-

recchiatura.

Imposta-
zioni

Configu-
razione

Per impostare la con-
figurazione dell'appa-
recchiatura.

Assisten- Mostra la configura-
za tecni- zione e | versione
ca software.

Sottomenu per: Opzioni
Sotto- Descrizione
menu
Luce for- Accensione e spegnimento della
no lampada.
Sicurezza Previene I'attivazione accidentale
bambini dell'apparecchiatura.
Riscalda- Riduce il tempo di riscaldamento. E
mento ra- disponibile solo per alcune delle
pido funzioni cottura.
Visualiz- Cambia il formato dell'indicazione
zazione oraria visualizzata.
orario di-
gitale

Sottomenu per: Impostazioni

Configurazione

Sotto- Descrizione

menu

Lingua Imposta la lingua dell'apparecchia-
tura.

Luminosi- Imposta la luminosita del display.

ta

Volume Attiva e disattiva il tono dei tasti a

toni sfioramento. Non € possibile disatti-
vare i segnali acustici per @

Volume Imposta il volume delle tonalita e

acustico dei segnali dei tasti.

Imposta Imposta I'ora e la data attuali.

ora

Assistenza tecnica

Sotto- Descrizione

menu

Modalita Codice di attivazione/disattivazione:
demo 2468

Versione Informazioni sulla versione soft-
software ware.
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Sotto-
menu

Descrizione

Ripristino Ripristina le impostazioni di fabbri-
imposta- ca.

zioni ini-

ziali di

fabbrica

6.7 Impostazione: Cottura guidata

Il sottomenu Cottura guidata consiste in una
serie di funzioni e programmi aggiuntivi
progettati per piatti dedicati. Ogni piatto in
questo sottomenu & dotato di
un'impostazione adeguata. E possibile

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Preferiti 5%

E possibile salvare fino a 3 delle impostazioni
preferite, come la funzione di riscaldamento e
il tempo di cottura.

1. Accendere l'apparecchiatura.
Selezionare I'impostazione preferita.

2

3. Premere —.

4. Selezionare: Preferiti/Salva impostazioni
correnti.

5. Premere + per aggiungere I'impostazione
all’elenco di: Preferiti.

6. Premere OK,
9. premere per ripristinare I'impostazione.

Q. premere per annullare 'impostazione.

7.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell’apparecchiatura.

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Imposta una funzione di cottura.

3. 75\( 5'_ - premere contemporaneamente
per attivare la funzione.

79(, 5'_ - premere contemporaneamente per
disattivare la funzione.

7.3 Sicurezza bambini

Questa funzione previene l'attivazione
accidentale dell'apparecchiatura.
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regolare il tempo, la temperatura e, se
disponibile, la potenza del microonde durante
la cottura.

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Peso automatico.

Accendere |'apparecchiatura.
Premere —.

Premere Y. Inserire Cottura guidata.
Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
Posizionare all'interno

ahoO D=

dell’'apparecchiatura e premere START .

Al termine della funzione, controllare se il
cibo & pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

Accendere I'apparecchiatura.

Premere —.

Selezionare Opzioni / Sicurezza bambini.
Premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

5. Spegnere I'elettrodomestico.

Sicurezza bambini & attivato.

hPobh =

Accesso a: Timer e la lampada disponibili.

Per abilitare I'uso dell'apparecchiatura,
premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

Per disattivare questa funzione, ripetere i
passaggi precedenti.

7.4 Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono
modificate, I'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

Tavolo con tempi di spegnimento automatico
per un determinato intervallo di temperatura
del forno.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5




Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il tempo
di cottura. Fare riferimento a Funzioni
orologio.

Lo spegnimento automatico non funziona con
le funzioni: Luce forno, Orario fine.

8. FUNZIONI OROLOGIO

8.1 Descrizione funzioni orologio

Fun- Descrizione

zione

Timer Per impostare la durata della cottura.
Il massimo & 23 h 59 min.
E possibile impostare cosa succede
quando il tempo & trascorso con I'im-
postazione preferita per: Operazione
finale.

Opera- Suono allarme - quando il tempo &

zione fi- trascorso, viene emesso il segnale

nale acustico. E possibile impostare que-
sta funzione in qualsiasi momento,
anche quando 'apparecchiatura &
spenta.

Suono allarme e termine cottura
quando il tempo € trascorso, viene
emesso un segnale acustico e la
funzione cottura si disattiva. Non so-
no disponibili per le funzioni microon-
de.

Informazione display quando il tem-
po é trascorso, il messaggio viene vi-
sualizzato sul display. E possibile im-
postare questa funzione in qualsiasi
momento, anche quando I'apparec-
chiatura & spenta.

Partenza Per posticipare I'inizio e/o la fine del-

ritardata la cottura. Non sono disponibili per le
funzioni microonde.

Prolunga Per prolungare il tempo di cottura.

il tempo

7.5 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si é raffreddata.

Fun- Descrizione
zione
Timer Per mostrare la durata di funziona-

mento dell'apparecchiatura. Il massi-
mo & 23 h 59 min. E possibile attiva-
re e disattivare la funzione. Questa
funzione non ha alcun effetto sul fun-
zionamento dell’apparecchiatura.

8.2 Impostazione: Imposta ora

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Premere: Imposta ora.
3. Impostare l'ora.

4. Premere OK,

8.3 Impostazione: Timer

1. Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

2. Premere@.
3. Impostare l'ora.

E possibile selezionare I'operazione finale
preferita premendo © © @

4. Premere OK. Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e

gli alimenti non sembrano essere cotti sara

possibile aumentare il tempo di cottura. Sara
inoltre possibile modificare la funzione

cottura. Premere +1min per allungare il

tempo di cottura.

8.4 Impostazione: Partenza ritardata

1. Impostare la funzione cottura e la
temperatura.

2. Premere @
3. Impostare la durata della cottura.
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Premere © © ®
Premere: Partenza ritardata.
Scegliere I'ora di inizio desiderata.

Premere OK. Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Noar

8.5 Impostazione: Timer

Premere @

Premere © ® ©
Premere: Timer.

P obh =

»
Far scorrere o premere < per
visualizzare il tempo che scorre sulla
schermata principale.

9. USO DEGLI ACCESSORI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Inserimento di accessori
Accessori

Accessori disponibili a se-
conda del modello. Scan-
sionare il codice QR per ve-
rificare come utilizzare gli
accessori forniti con 'appa-
recchiatura. E possibile or-
dinare gli accessori opzio-
nali separatamente. Per
maggiori informazioni, con-
tattare il fornitore locale.

Usare unicamente pentole e padelle e
materiale adeguato. Si rimanda al capitolo
“Consigli e Suggerimenti”, stoviglie e materiali
adatti per essere usati nel microonde.

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
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5. Premere OK, Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

8.6 Modifica delle impostazioni
timer

Sara possibile impostare il tempo modificato
in fase di cottura, in qualsiasi momento.

1. Premere @
2. Impostare il valore del timer.

3. Premere OK.

intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Inserire I'accessorio (ripiano a filo/lamiera
dolci) tra le barre di guida del supporto
ripiano. Assicurarsi che il ripiano tocchi la
parte posteriore dell’interno del forno e che i
piedi siano rivolti verso il basso.

= -

Se la teglia € inclinata, posizionarla verso la
parte posteriore dell’interno del forno.

Se il ripiano a filo ha un gradino, posizionarlo
verso la parte anteriore dell'interno del forno.

Se é presente un’iscrizione sull’accessorio,
assicurarsi che sia rivolto verso di sé.

Se si utilizza una lamiera dolci perforata,
posizionare la lamiera dolci/leccarda al di
sotto, per raccogliere i liquidi che gocciolano.



10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI

10.1 Consigli di cottura

| processi di cottura e panificazione sono
adatti solo a un livello.

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
allapparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
cibo specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico
fare riferimento a Efficienza energetica.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

§§9 Tipo di alimento

R—=2%

Funzione cottura
K/ Temperatura

= Accessorio

|j Peso (kg)

10.3 Informazioni per gli istituti di test

Cottura su un livello

Potenza microonde (W)

N
POWER
A
E Posizione ripiano

@ Tempo di cottura (min)

10.2 Cottura lenta

Questa funzione consente di preparare pezzi
teneri e magri di carne e pesce. Usare la
termosonda per misurare la temperatura
allinterno della pietanza. Fare riferimento alla
tabella seguente per trovare I'impostazione
consigliata della temperatura

dell’'apparecchiatura °C che vi permettera di
raggiungere la temperatura desiderata

all'interno del cibo /‘? °C

Per ottenere il sapore e il colore di arrosto
friggere la carne in una padella calda per
diversi minuti prima di inserirla
nell’apparecchiatura. Mettere il cibo nel
pirofila per arrosto e collocarla su un ripiano a
filo.

A°C °C
<65 90
66 - 75 110
>75 150

Test conformemente a: EN 60350-1, IEC 60350-1.

= - [
L, = = C O
Tortine, 20 per teglia 1) Cottura convenzio- Lamiera dolci 2) 2 150 18-28
nale
3)
Cottura ventilata 2 150 18-28

Tortine, 20 per teglia 1)

Lamiera dolci 2)
3)
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°C

Pan di Spagna senza Cottura convenzio- Ripiano a filo 1 170 25-35
grassi 1) nale
Pan di Spagna senza Cottura ventilata Ripiano a filo 1 170 28-38
grassi 1)
Biscotti pasta frolla 1) Cottura convenzio- Lamiera dolci 2) 2 140 28-38
nale
3)
Biscotti pasta frolla 1) Cottura ventilata Lamiera dolci 2) 2 140 25-35
3)
Torta di mele americana Cottura convenzio- Ripiano a filo 1 170 65-75
4) nale
Torta di mele americana Cottura ventilata Ripiano a filo 1 170 57 -67
4)
Toast 1) 5) Grill Ripiano a filo 2 230 7-12

1) Preriscaldare I'apparecchiatura fino al raggiungimento della temperatura impostata. Non utilizzare la funzione:

Riscaldamento rapido.

2) ysare la lamiera dolci con la pendenza verso la parte posteriore dell'interno del forno.

3) La lamiera dolci deve toccare la parte posteriore dell’'interno del forno.

4) 2 stampi posizionati in diagonale (& 20 cm). Quello destro va posizionato piu in avanti di quello sinistro.
5) In base a: IEC 60350-1:2016 e IEC 60350-1:2023.

Funzioni Microonde e Combo microonde

Test conformemente a: EN 60705, IEC 60705.

Usare un ripiano a filo. Deve toccare la parte posteriore dell'interno del forno.

&, & °C = O
Pan di Spagna 1) Microonde 500 - 1 8-10
Polpettone 1) 2) Microonde 300 - 1 30-35
Crema pasticcera Microonde 400 - 1 18-23
cotta 3)
Scongelamento del- Microonde 200 - 1 7-8
la carne tritata
(500 g)4)
Torta 3) Cottura convenziona- 200 170 1 22-27

le + Microonde
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Patate gratinate ) Grill + Ventola + Mi- 200 180 1 35-40
croonde
Pollo (1.100 g)e) Grill + Ventola + Mi- 200 30
croonde 200 1
Doppio grill ventilato - 18-23

1) Ruotare il contenitore di 1/2 giro, a meta del tempo di cottura.

2) Duyrante la cottura utilizzare una pellicola trasparente per MW adatta. Picchiettare la pellicola trasparente diver-
se volte prima della cottura.

3) Non girare il cibo durante il processo di cottura.

4) Capovolgere la carne sul lato piu lungo, una volta dopo che & trascorso 1/3 del tempo di cottura e una seconda
volta dopo che sono trascorsi 2/3 del tempo di cottura.

5) Ruotare il contenitore di 1/4 di giro in senso orario, a meta del tempo di cottura.

6) Mettere un piatto sulla parte inferiore del forno. Posizionare il pollo direttamente sul ripiano a filo con il lato del
petto rivolto verso il basso. Dopo 30 min capovolgere il pollo e cambiare la funzione cottura in: Doppio grill ventila-
to.

Ricette aggiuntive

4 = B @& T O

Meringhe 1) Cottura convenzio- Lamiera dolci 2 - 100 90 -
nale 2) 3) 180
Meringhe 1) Cottura ventilata Lamiera dolci 2 - 100 90 -
2) 3) 180
Focaccine inglesi 1) Cottura convenzio- Lamiera dolci 3 - 200 11-13
nale 2)
Focaccine inglesi 1) Cottura ventilata Lamiera dolci 3 - 190 10-12
2)
Polio 4) Doppio grill ventila- Lamiera dolci 1 - 200 65-75
to 2)
Popcorn 5) Microonde Parte 700 - 3-4
' . ) infe-
Piatto piano in .
ceramica rore
(Bot-
tom)
Pasti impiattati, freddi Microonde Ripiano a filo 1 500 - 7-9
(1 porzione) 6)7) 8)
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Liquidi nei biberon 9) Microonde - Parte 1000 - 0.5
infe-
riore
(Bot-
tom)
Lasagne, surgelate Grill + Ventola + Ripiano a filo 1 100 210 23-28
(400 g)10) Microonde 8)
Lasagne, surgelate Cottura convenzio- Ripiano a filo 1 200 190 48 - 53
(600 g)1°) nale + Microonde 8)
Pizza, surgelata 10) Cottura c9nvenzio— Ripiano a filo 1 200 210 12-16
nale + Microonde 8)
Verdure grigliate miste Grill + Ventola + Ripiano a filo 1 300 180 20-25
Microonde 8)
Arrosto di maiale Cottura Ventilata + Ripiano a filo 1 300 165 65-70
Microonde 8)
Funghi ripieni Grill + Ventola + Ripiano a filo 1 300 180 12-17
Microonde 8)
Lasagne con strati di Cottura convenzio- Ripiano a filo 1 200 165 30-35
pasta secca nale + Microonde 8)

1) Preriscaldare I'apparecchiatura fino al raggiungimento della temperatura impostata. Non utilizzare la funzione:
Riscaldamento rapido.

2) Ysare Ia lamiera dolci con la pendenza verso la parte posteriore dell'interno del forno.

3) Utilizzare la carta forno.

4) posizionare il pollo con il lato del petto rivolto verso il basso. Capovolgerlo a meta tempo di cottura.
5) i sacchetto deve essere estratto dall’apparecchiatura quando i chicchi smettono di scoppiare.

6) Coprire il cibo con un coperchio in plastica idoneo per il microonde.

7) Ruotare il contenitore di 1/2 giro, a meta del tempo di cottura.

8) ripiano a filo deve toccare la parte posteriore dell'interno del forno.

9) Posizionare la bottiglia al centro del fondo della cavita senza utilizzare accessori.

10) Non girare il cibo durante il processo di cottura.

Mettere il cucchiaio nella tazza o nel
bicchiere quando si riscaldano i liquidi, per
migliorare la distribuzione del calore ed
evitare I'ebollizione eccessiva. Il cucchiaio
non deve toccare alcuna parte interna del
forno, in quanto cio potrebbe causare
scintille.

10.4 Consigli per l'uso del
microonde

Posizionare il cibo al centro del ripiano a filo.
Usare il primo livello griglia.

Girare o mescolare il cibo a meta tempo di
cottura per ottenere un risultato migliore.

Posizionare gli alimenti nell'apparecchiatura
senza imballaggio. | pasti pronti confezionati
possono essere messi nell’apparecchiatura

Mescolare di tanto in tanto i piatti liquidi.
Mescolare gli alimenti prima di servirli.
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solo se la loro confezione € idonea a questo
scopo. Fare riferimento a Consigli e
suggerimenti, Sezione pentole e materiali
adatti per un uso in microonde.

Non coprire il cibo quando si utilizzano le
funzioni microonde combo. Fare riferimento a
Uso quotidiano.

Non utilizzare le funzioni Microonde o le
funzioni Microonde combo in assenza di
alimenti all’interno dell’apparecchiatura.

Cottura al microonde

Coprire gli alimenti per cucinare o riscaldare
con le funzioni microonde. Cuocere senza
coperchio, solo se si vuole che si formi una
crosta.

Non cuocere eccessivamente i piatti
impostando la potenza e il tempo troppo
elevati. Gli alimenti si possono seccare,
bruciare o prendere fuoco.

Non usare I'apparecchiatura per cuocere le
uova o le lumache con il guscio, poiché
potrebbero esplodere. Forare il tuorlo di un
uovo fritto prima di riscaldarlo.

Forare diverse volte gli alimenti con la pelle o
la buccia prima della cottura.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni

simili.

Dopo aver spento I'apparecchiatura, estrarre
gli alimenti e lasciarli riposare per alcuni

Una tabella che descrive quali stoviglie o mater
microonde e quali no.

Pentole / Materiale

Vetro e porcellana termoresistente (senza componenti

metallici, ad es. vetro a prova di calore)

minuti per consentire una distribuzione
uniforme del calore.

Scongelamento nel microonde
Posizionare gli alimenti congelati e senza
involucro su un piccolo piatto capovolto posto
sopra un contenitore o una griglia di
scongelamento o un colino in plastica,
cosicché possa fuoriuscire il liquido di
scongelamento.

Successivamente estrarre le parti scongelate.

Si pud usare una potenza del microonde
maggiore per cuocere frutta e verdura senza
doverle scongelare prima.

Girare il cibo migliora i risultati. Per alimenti
sensibili come la carne, capovolgere due
volte durante lo scongelamento.

10.5 Pentole e materiali adatti per
un uso in microonde

Per il microonde usare solo tegami e materiali
adeguati. Usare la seguente tabella come
riferimento.

Controllare le specifiche delle pentole/del
materiale/del contenitore di alluminio prima
dell’'uso.

Per altre pentole a microonde specifiche non
elencate in questa tabella seguire le istruzioni
del produttore.

ali sono compatibili con le funzioni del

[

% P (i

B
v

< Ld

Vetro e porcellana non resistente al fuoco senza appli-
cazioni o decorazioni in argento, oro, platino o metallo

Vetro e vetroceramica in materiale resistente al fuoco /
al gelo

Articoli in ceramica e terracotta, senza componenti al
quarzo o componenti metalliche e smalti che conten-
gono metallo

L LK KL

X
v
v

LS XL
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Pentole / Materiale

Ceramica, porcellana e oggetti di terracotta con parte
inferiore non in vetro o con fori piccoli, ad esempio sul-
le maniglie

{
{1

g
!
<0

X
X
X

Plastica termoresistente fino a 200 °C

Cartone, solo carta

Pellicola

Pellicola trasparente da microonde

Piatti per arrosto in metallo, ad es. smalto, ghisa

Teglie laccate in nero o rivestite in silicone

Lamiera dolci

Ripiano a filo

XX XSS KL
XX XK X X<
L XXX XX X| X

v v

10.6 Impostazioni di potenza

| dati seguenti sono solo a scopo indicativo.

800 - 1000 W

» Riscaldamento di liquidi
600 - 700 W

» Sobbollimento di riso

» Cottura delle verdure

* Popcorn

400 - 500 W

* Riscaldamento di piatti unici
» Sobbollimento stufato

11. CURA E PULIZIA

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

11.1 Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

* Pulire la parte anteriore
dell’apparecchiatura solo con un panno in
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Scongelamento e riscaldamento di
alimenti congelati pronti

300 W

Cottura/Riscaldamento di alimenti delicati
Riscaldamento di alimenti per neonati
Cottura continua

100 - 200 W

Scongelamento pane, frutta, torte, dolci,
formaggi, burro, carne e pesce
Fusione di cioccolato e burro

microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

Pulire l'interno dell’apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
residui potrebbe causare un incendio.



» Pulire attentamente la parte superiore
dell’apparecchiatura rimuovendo i residui
di cibo e grasso.

* Non lasciare le vivande
nell’apparecchiatura per piu di 20 minuti.
Dopo ogni utilizzo, asciugare l'interno
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra.

Accessori

» Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

* Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Estrarre il supporto ripiano, tirando con
delicatezza verso I'alto.

3. Estrarre i supporto per ripiano dal fermo
posteriore.

Installare i supporti ripiani seguendo al
contrario la procedura indicata.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i
relativi perni di fissaggio devono essere rivolti
in avanti.

11.3 Sostituzione della lampadina

/\ AVVERTENZA!

Rischio di ustioni, il coperchio in vetro
potrebbe essere caldo. Utilizzare guanti
protettivi quando si tocca la lampadina.

Solo I'assistenza tecnica puo sostituire la
lampadina. Contattare il Centro Assistenza
Autorizzato.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

Descrizione del problema

Non ¢ possibile attivare o met-
tere in funzione I'apparecchiatu-
ra.

Causa e rimedio

L’elettrodomestico non € collegato a una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.
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Descrizione del problema Causa e rimedio

L'elettrodomestico non si riscal- L'orologio non & impostato.
da. Per impostare I'orario, fare riferimento a Funzioni orologio.

La porta non & chiusa correttamente.

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il problema
si ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza bambini ¢ attivato.

La spia & spenta. La lampadina & bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, consultare Cura e pulizia.

12.2 Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. L’elenco dei
problemi & riportato nella tabella sottostante. Quando il seguente messaggio di errore continua
a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto potrebbe essere stato
disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza
Autorizzato.

Codice e descrizione Soluzione

F102 - |a porta non & chiusa completamente o la Chiudere la porta.

chiusura porta & rotta. Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.
F240, F439 - i campi touch sul display non funzio- Pulire la superficie del display. Verificare che non ci
nano correttamente. sia sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si pud Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

collegare al pannello di controllo.

F131 - la temperatura del sensore magnetron & Spegnere |'apparecchiatura e attendere che si raf-

1) freddi. Accendere nuovamente l'apparecchiatura.
troppo alta.

1) Qualora si verifichi uno di questi errori, il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzionare in mo-
do normale.

12.3 Dati dell’Assistenza Consigliamo di annotare i dati qui:

Qualora non sia possibile trovare una

i i Modello (MOD.) :
soluzione al problema, contattare il odello (MOD.)

rivenditore o un Centro di assistenza Codice prodotto
autorizzato. (PNC):

Le informazioni necessarie per il Centro

Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati. Numero di serie (S.N.):

La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell’apparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall’'apparecchiatura.
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13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita bassa potenza applicabile

Consumo di energia

Potenza elettrica assorbita in standby

0.8 W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa

potenza applicabile

20 min

13.2 Consigli per il risparmio
energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare
energia durante l'uso dell’apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico (solo quando si utilizza
una funzione non microonde).

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo
Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura

dell’apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura € superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell’'apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

14. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

il simbolo E insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

50 ROMANA



- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Dac3 aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.
in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
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Functia de microunde nu va fi activata atunci cand aparatul
este gol. Piesele metalice din interiorul cavitatii pot crea arc
electric.

Recipientele metalice pentru alimente si bauturi nu sunt
permise in timpul gatitului la microunde. Aceasta cerinta nu
este aplicabila daca producatorul specifica dimensiunea si
forma recipientelor metalice adecvate pentru gatitul la
microunde.

- AVERTISMENT: Daca usa sau garnitura usii sunt
deteriorate, aparatul nu va mai fi utilizat inainte de a fi
reparat de o persoana calificata.

- AVERTISMENT: Doar o persoana calificata poate efectua
operatiunile de service sau reparatii care implica scoaterea
capacului care ofera protectie la expunerea la microunde.
AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu trebuie
incalzite in recipiente etanse. Acestea pot exploda.

Se vor utiliza numai ustensile adecvate pentru utilizarea in
cuptoarele cu microunde.

La incalzirea alimentelor in recipiente de plastic sau hartie,
aparatul va fi supravegheat pentru a se evita riscul de
aprindere/incendiu.

- Aparatul este destinat incalzirii alimentelor si bauturilor.
Uscarea alimentelor sau hainelor si incalzirea
termofoarelor, a papucilor, buretilor, lavetelor umede si a
altor articole similare prezinta un risc de vatamare,
aprindere sau incendiu.

In cazul in care aparatul degaja fum, va fi oprit sau scos din
priza, cu usa cuptorului inchisa pentru a inabusi flacarile.
Incalzirea bauturilor la microunde poate cauza fierberea
eruptiva intarziata. Recipientul va fi manipulat cu grija.
Continutul biberoanelor si al recipientelor pentru hrana
bebelusilor va fi amestecat sau agitat, iar temperatura
verificata inainte de servire, pentru a evita arsurile.

Ouale in coaja sau fierte tare nu vor fi incalzite in aparat,
deoarece pot exploda, chiar si dupa ce incalzirea cu
microunde s-a incheiat.
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- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Aparatul trebuie curatat regulat si toate reziduurile de

alimente trebuie eliminate.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

- Daca aparatul nu este mentinut curat, suprafata acestuia se
poate deteriora, ceea ce va afecta negativ durata de
functionare a acestuia si poate provoca aparitia unei situatii

periculoase.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ Inainte de a instala aparatul, verifici daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

« Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

* Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

 Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.
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Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

» Nu utilizati functia microunde pentru a
preincalzi aparatul.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Aerul fierbinte poate fi eliberat.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
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« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Utilizati doar accesorii furnizate cu acest
aparat sau accesorii recomandate de
producator.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!




+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Dupa fiecare utilizare, asigurati-va ca
interiorul si usa sunt uscate prin stergere.
Aburul produs pe durata functionarii
aparatului se condenseaza pe peretii
cavitatii si poate cauza coroziune.

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Grasimile si alimentele ramase in aparat
pot lua foc si pot forma un arc electric
atunci cand este utilizata functia
microunde.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

E}{'(%// gﬁ;&\‘r
|
(A

MEpE A

separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Panou de comanda

Afisaj

Element de incalzire
Generator de microunde
Bec

A Ventilator

Suport pentru raft, detasabil
B Pozitii raft
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4. PANOU DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de

comanda
5|

B—0
8-
&

TT
T

Pornit / Oprit

A
12:30
150°C
) 15rrm (<} | | START
| | |
E D C B
A. Timpul
B. START/STOP
C. Temperatura / Cronometru microunde
D. Functii de incalzire
E. Cronometru

Indicatorii afisajului

ﬁﬁasé lung pentru a porni 5i opri apara- OK Pentru a confirma o selectie / setare.
Meniu < Pentru a reveni la submeniul anterior din
Afiseaza optiunile aparatului si functiile meniu.
de setare. k‘) Pentru a anula ultima comanda.
Favorite

]

Listeaza setarile favorite.

Afisaj

]

Pentru a activa si dezactiva optiunile.

Afiseaza setarile curente ale aparatului.

Aparatul este blocat.

Comutator bec
Pentru a porni si a opri lumina.

&

Functia Sonor alarmé este activata.

Incalzire rapida

calzire rapida.

OO

Functia Sonor alarma si terminare géatire
este activata.

9
o
)

Pentru a activa si dezactiva functia: In-

Este activat doar mesajul de informare.

DN

Pornire rapida microunde
Pentru a porni functia de microunde
(1000 W si 30 secunde).

Pornire intarziata este activata.

@

4.2 Afigajul
Afisaj cu functiile cheie setate.

56 ROMANA

Pentru a anula setarea.

(%]

@ Afisajul prezinta diferite mesaje. Cand
apare o fereastra cu mesaj, apasati
afisajul pentru a continua.




5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa
prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate
display, Tonul de la taste, Volum la apasare
taste, Timpul.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

6. UTILIZARE ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Functii de incalzire

STANDARD

Setati functia a Setati temperatura
maxima. Consultati sectiunea Utilizare
zilnica. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

Setati functia ) Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul s functioneze
timp de 15 min.

Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

Preparate congelate
Perfect pentru mese gata preparate (de
ex. cartofi prajiti, crochete sau rulouri
de primavara).

[T  Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri
de alimente si pentru paine prajita.

O Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fa-
ra sa schimbi pozitia raftului.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne
sau carne de pasare nedezosata pe un
singur raft. Pentru a coace, gratina si
pentru a rumeni.

2 Functie Pizza
Pentru a coace pizza si alte preparate
care necesita mai multa caldura de de-
desubt.

Aer cald cu ventilatie
Pentru a frige carne si a coace prajituri.
Setati o temperatura mai scazuta decét
pentru Incalzire sus/jos, deoarece venti-
latorul distribuie caldura uniform in inte-
riorul cuptorului.

J Incalzire jos
Alege aceasta functie dupa un proces
de gatire pentru a rumeni alimentele
mai mult in partea de jos, daca este ne-
cesar. Foloseste cel mai jos nivel al raf-
tului.
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SPECIALE

MICROUNDE

El

Conservare

Pentru a conserva legumele si fructele,
puneti borcanele intr-o tava de gatit
umpluta cu apa, folosind borcane rezis-
tente la caldura cu baioneta sau capace
cu insurubare de aceeasi dimensiune.
Folositi pozitia inferioara a raftului.

Microunde
E] Incalzire, gétire, interval de valori pentru
putere: 100 - 1000 W

S Decongelare
Decongelarea diferitelor tipuri de prepa-
rate, interval de putere: 100 - 200 W

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci
feliate. Pentru a permite evacuarea ae-
rului saturat cu umezeala si uscarea
mai buna a fructelor, se recomanda
deschiderea ocazionala a usii cuptorului
n timpul procesului de uscare.

§5§ i i
3, Belncalzwe
Incalzirea mancarurilor preparate in
prealabil, interval de putere: 300 - 700 W
& Popcorn

Pregatirea pungilor de popcorn, interval
de putere: 600 - 800 W

Incalzire farfurii
Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de
servire.

Topire
Topirea ciocolatei si a untului, interval de
valori pentru putere: 100 - 400 W

R

Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu
drojdie. Acoperiti suprafata aluatului
pentru a preveni uscarea.

Lichid
ncalzire bauturi Si supe, interval de valo-
ri pentru putere: 600 - 1000 W

d

§55
Ry

Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau
cartofi gratinati. Pentru a coace gratinari
si a rumeni.

COMBINARE MICROUNDA

Gatire la temp. scazuta

Procesul de gatire la temperatura sca-
zuta. Este perfecta pentru a gati alimen-
te delicate (de ex. vita, vitel sau miel).

& Aer cald + MU
Coacerea pe o pozitie a raftului.
Functia cu amplificare MW, gama de
valori pentru putere: 100 - 400 W.

Mentine cald

Pentru a pastra preparatele calde. Te
rugam sa retii ca unele preparate pot
continua sa gateasca si sa se usuce in
timp ce sunt pastrate calde. Acopera
vasele daca este necesar.

5 Incalzire sus/jos + MU
Coacerea si prajirea alimentelor pe o
pozitie a raftului. Functia cu amplificare
MW, gama de valori pentru putere: 100
- 400 W.

Coacere paine

Foloseste aceasta functie pentru a coa-
ce paine si chifle asemenea profesio-
nistilor, in ceea ce priveste textura cro-
canta si culoarea crustei.

¥ Grill + MU
Pentru frigerea la gratar si rumenirea
alimentelor pe o pozitie a raftului.
Functie cu amplificare MW, gama de
valori pentru putere: 100 - 400 W.
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& Grill + Aer cald + MU
Pentru a praji bucati mari de carne pe o
pozitie a raftului. Pentru a coace, grati-
na si pentru a rumeni. Functia cu am-
plificare MW, gama de valori pentru pu-
tere: 100 - 400 W.




Pentru recomandari generale de economisire
a energiei, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”, Sfaturi de economisire a

energiei.

6.2 Setarea: Functii de incalzire

1. Porneste aparatul. Afisajul indica functia
de gatire implicita si temperatura.

2. Apasa pe simbolul functiei de gatire

pentru a intra Tn submeniu.

Selectati functia de gatire si apasati OK:

Setare temperatura. Apasati OK.

Apasati START .

STOP - apé&sati pentru a opri functia de

gatire.

7. Opriti aparatul.

o ok

@ Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.3 Setarea: Functiile Microunde

1. Scoateti toate accesoriile, cu exceptia
raftului de sdrma.

2. Porneste aparatul.

3. Apasa pe simbolul functiei de gatire
pentru a intra in submeniu.

4. Selectati functia de gatire cu microunde

Si apasati OK.

5. Setati puterea microundelor. Apasati OK.

6. Apasati START .

7. STOP - apasati pentru a opri functia de
gatire.
8. Opriti aparatul.

@ Daca deschizi usa, functia se
opreste. Pentru a o porni din nou, apasa

START .

6.4 Setarea: Functii de combinare a
microundelor

Functii de combinare a microundelor
combinati functiile de gatire standard cu
functia de amplificare a microundelor pentru
a scurta durata de gatire si a imbunatati
rezultatele gatirii.

1. Porneste aparatul. Afisajul indica functia
de gatire implicita si temperatura.

2. Apasa pe simbolul functiei de gatire
pentru a intra Tn submeniu.

3. Selectati functia de combinare a
microundelor si apasati OK. Afisajul
indica temperatura.

4. Seteaza temperatura. Apasati OK.

5. Apasati: W. Afisajul va indica setarile de
putere pentru microunde.

6. Setati puterea microundelor. Apasati OK.

7. Apasati START .

8. STOP - apasati pentru a opri functia de
gatire.
9. Opreste aparatul.

6.5 Setarea: Pornire rapida
microunde

Functia microunde poate fi activata in orice
moment cu: Pornire rapida microunde.

1. Apaésati si mentineti apasat .
Microundele functioneaza timp de 30 de
sec la putere maxima.

2. Apasati pe valoarea duratei de
functionare sau pe +30 s pentru a
prelungi durata de gatire.

3. Apasati OK,
6.6 Meniu
Apasati = pentru a intra in meniu.

Element meniu Descriere

Gatire asistata Listeaza programele

automate.

Listeaza setarile fa-
vorite.

Favorite

Pentru a seta confi-
guratia aparatului.

Optiuni

Setari Configu- Pentru a seta confi-

rare guratia aparatului.

Service Afiseaza versiunea
software si configu-

ratia.
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Submeniu pentru: Optiuni
P P Subme- Descriere
. niu
Subme- Descriere
niu Timpul Seteaza ora si data curenta.
lluminare Aprinde si stinge lumina. Service
cuptor
Subme- Descriere
Blocare Previne activarea accidentala a niu
acces co- aparatului. . .
pi Modul De- Codul de activare / dezactivare:
mo 2468
Incalzire Reduce durata de incalzire. Acest - m -
rapida lucru este valabil doar pentru anu- Versiunea Informatii despre versiunea softwa-
mite functii de gatire. Skt re.
Stil ceas Schimba formatul timpului afisat. Resetati Restabileste setarile din fabrica.
digital toate op-
tiunile
Submeniu pentru: Setari 6.7 Setarea: Gatire asistata
Configurare Submeniul Gatire asistata cuprinde un set de
Grlomi e, functii si programe supllmentgrev, concepute
i pentru anumite preparate. Exista o setare
corespunzatoare fiecarui preparat din acest
Limba Seteazé limba aparatului. submeniu. Puteti regla durata, temperatura
— — — si, daca este disponibila, puterea
Luminozi- Seteaza luminozitatea afisajului. microundelor in timpul gatirii
tate dis-
play Pentru anumite preparqte, puteti gati si
cu Stab. auto a greutatii.
Tonul de F?ornege si opreste tOnI:JrI'|? campu- 1. Porneste aparatul.
la taste rilor tactile. Nu este posibila oprirea —
0) 2. Apasati —.
tonurilor pentru \J. - . . . .
P 3. Apasati ¥ Introduceti Gatire asistata.
Volum la Seteaza volumul tonurilor tastelor si | 4. Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
apasare semnalelor acustice. 5. Introduce;i allmentele Tn Cuptor $| apésa;l
taste START .
Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Favorite 5% 4. Selecteaza: Favorite / Salvare setari
Puteti salva pana la 3 dintre setaril curente.
uteti salva pana 'a o dintre setariie 5. Apasati + pentru a adauga setarea la lista
preferate, cum ar fi functia de gatire si durata  Eavmp
o y 7 de: Favorite.
de gatire. )
6. Apasati OK.
1. Porneste aparatul. .
k) - apasati pentru a reseta setarea.

2. Selectati setarea preferata.

3. Apasati —. (X apasati pentru a anula setarea.
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7.2 Functia blocare

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

1. Porneste aparatul.
2. Seteaza o functie de gatire.

3. Sﬁf (3"_ - apasati-le simultan pentru a
activa functia.

*, 8’_ - apasati-le simultan pentru a opri
functia.
7.3 Blocare acces copii

Aceasta functie previne activarea accidentala
a aparatului.

1. Porniti aparatul.

2. Apasati —.

3. Selectati Optiuni / Blocare acces copii.

4. Apasati literele din cod in ordine
alfabetica.

5. Opriti aparatul.

Blocare acces copii este activat.

Acces la: Cronometru si bec este permis.

Pentru a putea utiliza aparatul, apasati
literele din cod in ordine alfabetica.

Pentru a dezactiva aceasta functie, repetati
pasii de mai sus.

7.4 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

Functie = Descriere
Crono- Pentru a seta durata gatirii. Maximul
metru este 23 h 59 min.

Pentru a seta ce se intdmpla atunci
cand cronometrul termina numara-
toarea: Actiune de finalizare.

setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

Tabel cu timpi de oprire automata pentru
intervalul de temperatura dat al cuptorului.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati sectiunea Functiile ceasului.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare cuptor, Timp de terminare.

7.5 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.
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Functie Descriere

Actiune Sonor alarma - se emite un semnal

de finali- sonor atunci cand cronometrul termi-

zare na numaratoarea. Puteti seta aceas-
ta functie oricand, chiar si atunci
cand cuptorul este oprit.
Sonor alarma si terminare gatire - se
emite un semnal sonor si functia de
gatire se opreste atunci cand crono-
metrul termind numaratoarea. Optiu-
nea nu este disponibila pentru
functiile cu microunde.
Doar mesaj de informare - apare un
mesaj pe afisaj atunci cand crono-
metrul termina numaréatoarea. Puteti
seta aceasta functie oricand, chiar si
atunci cand cuptorul este oprit.

Pornire Pentru a amana pornirea si/sau ter-

intarzia- minarea gatirii. Optiunea nu este dis-

ta ponibila pentru functiile cu microun-
de.

Extinde- Pentru a prelungi durata de gatire.

re timp

Crono- Pentru a indica durata de functionare

metru a aparatului. Maximul este 23 h 59

numara- min. Puteti porni si opri functia.

toare di- Aceasta functie nu are nicio in-

recta fluenta asupra functionarii cuptoru-

lui.

8.2 Setarea: Timpul

1. Porneste aparatul.
2. Apasa: Timpul.
3. Setarea timpului.

4. Apasati OK.

8.3 Setarea: Cronometru

1. Alegeti functia de gatire si setati
temperatura.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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2. Apasati O.
3. Setarea timpului.
Puteti selecta actiunea de finalizare preferata

apasand ® ® ®

4. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.
Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire,
iar mancarea pare sa nu fie gata, puteti
prelungi durata de gatire. De asemenea,
puteti modifica functia de gatire. Pentru a
prelungi durata de gétire, apasati +1min.

8.4 Setarea: Pornire intarziata

1. Setati functia de gatire si temperatura.
Apasati )

Setati timpul de gatire.

Apasati ® ® ©.

Apasa: Pornire intarziata.

Alegeti ora de pornire dorita.

Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

Noak wbd

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa

Apasati )

Apasati ® ® ®

Apasa: Cronometru numaratoare directa.

> obh =

. . = A .
Glisati sau apasati © pentru a afisa
durata de functionare pe ecranul
principal.

5. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

8.6 Modificarea setarilor
cronometrului

Puteti modifica timpul setat in orice moment
al gatirii.

1. Apasati O.
2. Setati valoarea cronometrului.
3. Apasati OK,



9.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii

Accesorii disponibile in
functie de model. Scanati
codul QR pentru a vedea
cum sa utilizati accesoriile
furnizate impreuna cu apa-
ratul. Puteti comanda acce-
soriile optionale separat.
Pentru mai multe informatii,
contactati furnizorul dvs. lo-
cal.

Foloseste doar vesela si materiale adecvate.
Consulta capitolul ,Informatii si recomandari”,
vesela si materialele adecvate pentru
microunde.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sérma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Procesele de gatire si coacere sunt adecvate
doar pe un singur nivel.

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati Clasa de eficienta
energetica.

Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt
indreptate n jos .

Z%\\
L§\\’

=——

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca raftul de s&rma are un pas, pozitionati-|
spre partea din fata a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul de preparat

h—24
Functia de gatire
O,

Temperatura

Accesoriu

Hl

Greutate (kg)

) | O

Puterea microundelor (W)

2
S
(5
2

E Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Gatire la temp. scazuta

Aceasta functie va permite sa preparati
bucati fragede de carne macra si peste.
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Senzorul de gatire masoara temperatura in aparat. Puneti alimentele in tava pentru

interiorul preparatului. Consultati tabelul de coacere si asezati-le pe un raft de sadrma.
mai jos pentru a gasi setarea recomandata

. o -
pentru temperatura aparatului C care va va /‘? °C °C

permite sa atingeti temperatura dorita in

. . . o <65 90
interiorul alimentelor /'? C

Pentru a obtine aroma si culoarea de prajire, 66-75 110
preparati carnea timp de cateva minute intr-o ~75 150

tigaie incinsa Tnainte de a o introduce in

10.3 Informatii pentru institutele de testare

Coacerea pe un singur nivel
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.

&L, = H °C O

Prajituri mici, 20 bucati Incalzire sus si jos Tava de gatit 2) 2 150 18 - 28

pe tava 1) 3)

Prajituri mici, 20 bucati Aer cald cu ventilatie Tava de gatit 2) 2 150 18- 28

pe tava 1) 3)

Pandispan fara grasimi Incalzire sus si jos Raft sarma 1 170 25-35

1)

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie Raft sarma 1 170 28 -38

1)

Prajitura sfaramicioasa Incalzire sus si jos Tava de gatit 2) 2 140 28 -38

1) 3)

Prajitura sfaramicioasa Aer cald cu ventilatie Tava de gitit 2) 2 140 25-35

1) 3)

Placinta cu mere 4) Incalzire sus si jos Raft sarma 1 170 65-75

Placinta cu mere 4) Aer cald cu ventilatie Raft sarma 1 170 57 - 67
Grill Raft sarma 2 230 7-12

Paine prajita 1) 5)

1) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata. Nu utilizati functia: Incalzire rapida.
2) Asezati tava de gatit cu panta spre partea din spate a interiorului cuptorului.
3) Tavade gatit trebuie sa atinga partea din spate a interiorului cuptorului.

4) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din dreapta sa fie pozitionatd mai mult in fata decat cea din stan-
ga.
5) Conform cu: IEC 60350-1:2016 si IEC 60350-1:2023.

Functiile combi microunde si microunde
Teste conforme cu: EN 60705, IEC 60705.

Folositi raftul de sdrma. Trebuie sa atinga partea din spate a interiorului cuptorului.
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Pandispan 1) Microunde 500 - 8-10
Rulad de carne 1) Microunde 300 - 30-35
2)

Royale 3) Microunde 400 - 18-23
Decongelarea carnii Microunde 200 - 7-8
tocate (500 g)4)

Prajiturs 3) Incalzire sus/jos + MU 200 170 22 -27
Cartofi gratinati 5) Grill + Aer cald + MU 200 180 35-40
N 6 Grill + Aer cald + MU 200 30

Pui (1100 )6) 200
Gatire intensiva - 18-23

Retete suplimentare

55§

3) Nu ntoarceti alimentele Tn timpul procesului de gatire.

4) Tntoarcet_i carnea pe cealalta parte, pe latura cea mai lunga, o data la 1/3 si a doua oara la 2/3 din durata de
gatire scursa.

.

1) La jumatatea duratei de gatire, intoarceti recipientul cu 1/2.
2) Utilizati folia MW potrivit in timpul gétirii. Intepati folia de mai multe ori inainte de a géti.

5) La jumatatea duratei de gatire, intoarceti recipientul in sensul acelor de ceasornic cu 1/4.

6) Puneti o farfurie in partea de jos a cuptorului. Puneti puiul direct pe raftul de sarma cu pieptul in jos. Dupa
30 de min, intoarceti puiul pe cealalta parte si schimbati functia de gatire la: Gatire intensiva.

c O

= =
Bezele 1) Incalzire sus si jos Tava de gatit 2 - 100 90 -
2)3) 180
Bezele 1) Aer cald cu ventila- Tava de gatit 2 - 100 90 -
tie 2)3) 180
Turte 1) Incalzire sus si jos Tava de gatit 3 - 200 11-13
2)
Tute 1) Aer cald cu ventila- Tava de gatit 3 - 190 10-12
tie 2)
pui 4) Gatire intensiva Tava de gatit 1 - 200 65-75
2)
Popcorn 5) Microunde Farfurie cera- jos 700 - 3-4

mica plata
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Preparate puse pe far- Microunde Raft sarm3 8) 1 500 - 7-9
furie, racite
(1 portie) 6)7)

Lichide n biberoane 9) Microunde B Jos 1000 B 05

Lasagne, congelate Grill + Aer cald + Raft sarma 8) 1 100 210 23-28

(400 g)10) MU

Lasagne, congelate Incalzire sus/jos + Raft sarm3 8) 1 200 190 48 - 53

(600 g)10) MU

Pizza congelata 10) Incalzire sus/jos + Raft sarma 8) 1 200 210 12-16
MU

Legume mixte la gratar Grill + Aer cald + Raft sarma 8) 1 300 180 20-25
MU

Friptura de porc Aer cald + MU Raft sarma 8) 1 300 165 65-70

Ciuperci umplute Grill + Aer cald + Raft sarm3 8) 1 300 180 12-17
MU

Lasagna cu foi uscate Incalzire sus/jos + 1 200 165 30-35

de paste MU

Raft sarma 8)

1) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata. Nu utilizati functia: Incalzire rapida.
2) Asezati tava de gatit cu panta spre partea din spate a interiorului cuptorului.

3) Utilizati hartie de copt.

4) Puneti puiul cu pieptul in jos. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti-I pe cealalta parte.

5) Punga cu floricele trebuie scoasa din aparat atunci cand boabele de porumb nu mai pocnesc.
6) Acoperiti alimentele cu un capac din plastic, care poate fi folosit la microunde.

7)La jumatatea duratei de gatire, intoarceti recipientul cu 1/2.

8) Raftul de sarma trebuie sa atinga partea din spate a interiorului cuptorului.

9) Pozitionati sticla in centrul partii inferioare a cavitatii fara a utiliza niciun accesoriu.

10) Ny ntoarceti alimentele in timpul procesului de gatire.

10.4 Recomandari pentru
microunde

Puneti alimentele Tn centrul raftului de sarma.
Utilizati raftul de pe primul nivel.

Intoarceti sau amestecati alimentele la
jumatatea duratei de decongelare si de gatire
pentru a Tmbunatati rezultatele.

Amestecati preparatele lichide la anumite
intervale de timp.

Amestecati mancarea nainte de servire.
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Puneti lingura Tn cana sau pahar atunci cand
ncalziti lichide, pentru a imbunatati
distributia caldurii si a evita fierberea
excesiva. Lingura nu trebuie sa atinga nicio
parte a interiorului cuptorului, acest lucru
poate cauza scantei.

Introduceti alimentele Tn aparat fara ambalaj.
Semipreparatele pot fi introduse in aparat
doar daca ambalajul este sigur pentru
utilizarea in cuptoarele cu microunde.
Consultati Sfaturi utile, Vesela si materialele
adecvate pentru microunde.




Nu acoperiti alimentele cand utilizati functiile
combi pentru microunde. Consultati
sectiunea Utilizare zilnica.

Nu utilizati functiile Microunde sau functiile
combinate pentru Microunde atunci cand nu
exista alimente in interiorul aparatului.

Gatitul la microunde

Acoperiti alimentele pentru gatire sau
reincalzire cu functiile microunde. Gatiti
alimentele fara capac daca doriti ca acestea
sa-si mentina crusta.

Nu gati prea intens preparatele setand un
nivel de putere prea ridicat sau durate prea
mari. Alimentele se pot usca, arde sau pot
provoca un incendiu.

Nu utiliza aparatul pentru a gati oua sau melci
in cochilie deoarece aceste alimente pot
exploda. Inteapa galbenusul oului prajit
fnainte de reincalzire.

Tnainte de gatire, inteap& de cateva ori
alimentele cu piele sau coaja.

Portioneaza legumele Tn bucati de
dimensiuni cat mai egale.

Dupa ce opreste aparatul, scoate preparatul
si lasa-l sa se odihneasca cateva minute,
pentru a permite distribuirea uniforma a
caldurii.

Decongelarea la microunde

Puneti alimentele congelate, fara ambalaj, pe
o farfurie intoarsa sau pe un grijlaj pentru
dezghetare sau intr-o sité de plastic, pe care
o puneti apoi intr-un recipient, astfel incat
lichidul provenit din dezghetarea alimentelor
sa se poata scurge si colectat in recipientul
respectiv.

Apoi, indepartati partile decongelate.

Pentru a gati fructe si legume fara a le
decongela in prealabil, utilizati un nivel mai
mare de putere al microundelor

Rotirea imbunatateste rezultatele. In cazul
alimentelor sensibile, cum ar fi carnea,
intoarceti invers de doua ori in timpul
dezghetarii.

10.5 Vesela si materialele adecvate
pentru microunde

La microunde folositi doar vesela si materiale
adecvate. Folositi tabelul de mai jos ca
referinta.

Verificati specificatiile vasului/materialului/
recipientului pentru alimente inainte de
utilizare.

Pentru alte vase specifice pentru microunde
care nu sunt enumerate n acest tabel, urmati
instructiunile producatorului.

Un tabel care descrie articolele de bucatarie sau materialele compatibile cu functiile microunde

si care nu.

Vas de gatit/Material

Sticla si portelan rezistente la foc fara componente din
metal, de ex. sticla termorezistenta

Az =4 &
SSS@’ <B
CP A

v

Vase din sticla si portelan care nu pot fi folosite in cup-
tor, fara nicio decoratiune cu argint, aur, platina sau alt
metal

X| <

X

Ceramica din sticla si vitroceramica din material rezis-
tent la foc/congelare

<

Vase ceramice si din lut rezistente in cuptor si fara ni-
cio componenta din cuart sau metal si smalturi cu
continut de metal

Ceramica, portelan si ceramica din lut cu baza ne-
smaltuitd sau cu mici orificii, de ex. pe manere
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Vas de gatit/Material

Plastic termorezistent pana la 200 °C

{
{1

(1
@..
@

¢l |
‘«mlm

Carton, doar hartie

Folie transparenta

Folie pentru microunde

Vase pentru friptura din metal, de ex. email, fonta

Vase de coacere, smaltuite sau cu acoperire de silicon

Tava de gatit

Raft sarma

XX x| «|x|x|<« 8
| x| x| x| x| x| x!|x

10.6 Setare putere
Datele de mai jos au doar scop orientativ.

800 - 1000 W

+ Incalzirea lichidelor

600 - 700 W

» Fierbere la foc mic a orezului

» Gatirea legumelor

* Popcorn

400 - 500 W

+ Tncalzirea mancérurilor preparate intr-o
portie

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

+ Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica
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» Fierbere tocanite la foc mic

» Decongelarea si incalzirea mancarurilor
congelate pregatite

300 W

+ Gatirea/incalzirea mancarurilor fine

* Incélzirea alimentelor pentru bebelusi

« Continuare gatire

100 - 200 W

» Decongelare paine, fructe si prajituri,
branza, smantana, unt, carne si peste

» Topirea ciocolatei si a untului

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

« Curatati cu atentie toate reziduurile si
depunerile de grasime de pe tavanul
cuptorului.

* Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si [asati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si



un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

» Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti suporturile raftului cu grija in sus
afara din agatatoarea fata.

3. Scoateti suporturile afara din agatatoarea
din spate.

—_—
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12. DEPANARE

4

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Descrierea problemei

Aparatul nu poate fi pornit sau
utilizat.

Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,
stifturile sale de fixare trebuie sa fie
indreptate spre fata.

11.3 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri, capacul de sticla poate
fi fierbinte. Folositi manusa de protectie
cand atingeti becul.

Doar service-ul este permis pentru inlocuirea
becului. Contactati centrul de service
autorizat.

Cauza si remediere

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Pentru a seta ceasul, consultati Functiile ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

Siguranta este arsa.
Verificati daca siguranta este cauza problemei. Daca reapare problema
cu siguranta, contactati un electrician calificat.

Blocare acces copii este activat.

Becul este stins.

Becul este ars. Inlocuiti becul.

Pentru detalii, consultati Ingrijirea si curatarea.
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12.2 Coduri de eroare

In cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare. Veti gasi lista
problemelor in tabelul de mai jos. Daca urmatorul mesaj de eroare continua sa fie afisate,
inseamna ca un subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o astfel de situatie, contacteaza

comerciantul sau un centru de service autorizat.

Codul si descrierea

F102 - usa nu este inchisi complet sau incuietoa-
rea usii este rupta.

Solutie

inchideti usa.
Opreste si porneste aparatul.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu
functioneaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista
mizerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la
panoul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

F131 - temperatura senzorului magnetronului este

prea ridicata. 1)

Opreste aparatul si asteapta ca acesta sa se raceas-
ca. Porneste din nou aparatul.

1) In cazul in care apare oricare dintre aceste erori, restul functiilor aparatului vor functiona in continuare ca de

obicei.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie
(S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consum de curent

Consumul de putere in standby

0.8 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta apli-

cabil

20 min.

13.2 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.
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Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.



Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie (doar atunci
cand folositi o functie fara microunde).

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul ‘::3
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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