49010271 // BDSK Handels GmbH & Co. KG, Mergentheimer Strale 59, 97084 Wiirzburg,

Deutschland w

DE // Bedienungsanleitung
GEMUSESCHNEIDER

é
@Tf%'

@
‘—.
£. o
14
15
1. Aufbewahrungsbehalter fir Einsatze
2. Abtropfkorb
3. Reibeinsatz
4. Klingenhalter mit rutschfestem Griff
5. Auffangbehalter
6. Wellen-Waffel-Hobel
7. Feine Julienne-Klinge (3 mm)
8. Hobel (2 mm)
9. Grobe Julienne-Klinge (4 mm)
10. Klingeneinsatz fir kleine Wiirfel
11. Klingeneinsatz fiir groRe Wiirfel
12. Eiertrenner
13. Druckplatte
14. Reinigungsschaber
15. Schneidguthalter

Stecken Sie den Klingenhalter mit rutschfestem Griff auf den Auffangbehélter. Die darauffolgenden Schritte variieren je
nach Zubereitungsart des Gemdses.



In Wiirfel schneiden

e Offnen Sie die Klappe des Klingenhalters und befestigen Sie die Druckplatte an der Unterseite des Klingenhalters.

Legen Sie das Gemise auf den Klingeneinsatz und driicken Sie die Klappe des Klingenhalters kraftig nach unten,
sodass die Druckplatte das Gemiise durch den Klingeneinsatz driickt. Das Gemuise wird dadurch zerkleinert und

landet im Lebensmittelbehdlter.
Wenn das gesamte Gemlise zerkleinert wurde, entfernen Sie den Klingenhalter und entnehmen Sie die

Gemusewdrfel.



Hobeln, reiben, in Scheiben schneiden
Setzen Sie den gewlinschten Einsatz in den Klingenhalter ein.

e Fiihren Sie das Gemise wiederholt tber die Klinge, um es nach der gewiinschten Schneidetechnik zu
zerkleinern. Das zerkleinerte Gemuse landet im Lebensmittelbehalter.

e Wenn das gesamte Gemiuse zerkleinert wurde, entfernen Sie den Klingenhalter und entnehmen Sie die
Gemdsestlicke.

1,2 Liter Fassungsvermogen

Einfache Reinigung

Beliebig austauschbare Klingen aus Edelstahl

Sicherer Gebrauch

Zum Schneiden, Wurfeln, Hobeln und Reiben von Gemiise
Schnelle und einfache Verwendung




CZ // Uzivatelska prirucka
KRAJEC ZELENINY

1. Ulozny box na kréjeci vlozky

2. Odkapavaci kos

3. Nastavec se struhadlem

4. Drzdak Cepele s protiskluzovou rukojeti

5. Zachytnd nddoba

6. Nastavec na vinky a mrizky

7. Nastavec na tenké prouzky julienne (3 mm)
8. Nastavec na platky (2 mm)

9. Nastavec na hrubé prouzky julienne (4 mm)
10. Nastavec na krajeni na malé kostky

11. Nastavec na krajeni na velké kostky

12. Oddélovac bilkl a Zloutk(

13. Pfitla¢na desticka

14. Cistici $krabka

15. Drzék krajenych potravin

Nasadte drzak ¢epeli s protiskluzovou rukojeti na zachytnou nadobu. Dalsi kroky se lisi v zavislosti na zplsobu pfipravy
zeleniny.



Krdjeni na kostky
e Otevrete klapku drzaku Cepele a pripevnéte pritlacnou desti¢ku na spodni stranu drzaku cepele.

e PoloZte zeleninu na vloZzku ¢epele a pevné stisknéte klapku drzaku cepele tak, aby pfitlacna deska protlacila
zeleninu skrz vloZzku ¢epele. Zelenina se nakraji a skon¢i v nadobé na potraviny.
e Po nakrdjeni veskeré zeleniny vyjméte drzak cepele a vyjméte nakrajenou zeleninu.



Krdjeni, strouhani, krajeni na platky
e VloZte pozadovanou kréjeci vlozku do drzaku cepele.

e Zeleninou opakované prejedte pres nliZ a nakrajejte ji podle pozadované techniky krajeni. Nakrajend zelenina
skonci v nadobé na potraviny.
e Po nasekani veskeré zeleniny vyjméte drzdk cepele a vyjméte kousky zeleniny.

Objem 1,2 litru

Snadné ¢isténi

Vymeénitelné cepele z uslechtilé oceli

Bezpecné pouzivani

Pro krajeni zeleniny na kostky, platky a strouhani
Rychlé a snadné pouzivani




SE // BRUKSANVISNING
GRONSAKSSKARARE

1. Forvaringsbehallare for insatser
2. Avrinningskorg

3. Rivjarn

4. Bladhallare med halkfritt handtag
5. Uppsamlingsbehallare

6. Vagig vaffelhyvel

7. Fint julienneblad (3 mm)

8. Hyvel (2 mm)

9. Grovt julienneblad (4 mm)

10. Bladinsats for sma tarningar

11. Bladinsats for stora tarningar
12. Aggseparerare

13. Tryckplatta

14. Skrapa for rengoring

15. Hallare for skarredskap

Placera bladhallaren med det halkfria handtaget pa uppsamlingsbehallaren. De efterféljande stegen varierar beroende
pa hur gronsakerna tillagas.



Skar i tarningar
¢ Oppna klaffen pa bladhallaren och fast tryckplattan pa undersidan av bladhallaren.

e Sattionskat tillbehor (bladinsats for tarningar) i bladhallaren.

e Ligg gronsakerna pa bladinsatsen och tryck ner bladhallarens flik ordentligt sa att tryckplattan trycker
gronsakerna genom bladinsatsen. Gronsakerna hackas och hamnar i matbehallaren.
e Nar alla gronsaker har hackats tar du bort bladhallaren och tar ut de tarnade gronsakerna.



Hyvla, riva, skara i skivor
e Sittin onskat tillbehor i bladhallaren.

e For gronsakerna upprepade ganger 6ver bladet for att hacka dem enligt 6nskad skarteknik. De hackade
gronsakerna hamnar i matbehallaren.
e Nar alla gronsaker dr hackade tar du bort bladhallaren och tar bort gronsaksbitarna.

1,2 liters kapacitet

Enkel rengbring

Utbytbara blad i rostfritt stal

Saker anvandning

For att skara, térna, hyvla och riva gronsaker
Snabb och enkel att anvanda
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SK // Navod na pouizitie
KRAJAC NA ZELENINU

1. Nadoba na uloZenie nadstavcov

2. Odkvapkavaci kosik

3. Nadstavec na jemné strihanie

4. DrZiak Cepeli s protiSmykovou rukovatou

5. Zachytnd nddoba

6. Nadstavec na vinky a mriezky

7. Nadstavec na tenké pruzky julienne (3 mm)
8. Nadstavec na krajanie na platky (2 mm)

9. Nadstavec na hrubé pruzky julienne (4 mm)
10. Nadstavec na krajanie na malé kocky

11. Nadstavec na krajanie na velké kocky

12. Oddelova #itkov a bielkov

13. Zatlacadlo

14. Cistiaci hreberi

15. Drziak krajanych potravin

Nasadte drziak epeli s proti§mykovou rukovitou na zachytnd nadobu. DalSie kroky sa li$ia v zavislosti od spdsobu
pripravy zeleniny.



Krdajanie na kocky
e Vyklopte hornu ¢ast drZiaka ¢epeli a na jeho spodnu ¢ast pripevnite zatlaéadlo.

e PoloZte zeleninu na nadstavec a hornt ¢ast drziaka ¢epeli silno zatla¢te nadol tak, aby zatlacadlo pretlacilo
zeleninu cez nadstavec. Nakrdjana zelenina skonci v nddobe na potraviny.
e Po nakrdjani vSetkej zeleniny odstrante drziak cepeli a vyberte na kocky nakrajanu zeleninu.



Strdhanie nahrubo, najemno a krajanie na platky
e VloZte pozadovany nadstavec do drZiaka Cepeli.

e Zeleninou opakovane prechadzajte po ¢epeli, aby ste ju nastruhali zvolenym sp6sobom. Nastrihana zelenina
skonci v nadobe na potraviny.
e Po nastruhani vsetkej zeleniny odstrante drZiak cepeli a vyberte nastrihanu zeleninu.

Objem 1,2 |

Jednoduché Cistenie

Vymenitelné ¢epele z nehrdzavejucej ocele
Bezpecné pouzivanie

Na krdjanie a strdhanie zeleniny
Jednoduché a rychle pouZivanie




Sl // Navodila za uporabo
REZALNIK ZELENJAVE

1. Posoda za shranjevanje vstavkov
2. Odcejalnik
3. Vstavek za strganje
4. Nosilec rezil z nedrsljivim rocajem
5. Posoda za prestrezanje Zivil
6. Rezilo za obliko valovitih vafljev
7. Rezilo za tanke trakove julienne (3 mm)
8. Rezilo za rezine (2 mm)

9. Rezilo za debele trakove julienne (4 mm)
10. Vstavek z rezilom za majhne kocke

11. Vstavek z rezilom za velike kocke

12. Locevalnik rumenjaka

13. Pritisna plosc¢a

14. Strgalo za ¢is¢enje

15. Drzalo za zivila

Namestite nosilec rezil z nedrsljivim roc¢ajem na posodo za prestrezanje Zivil. Sledeci koraki se razlikujejo glede na nacin
priprave zelenjave.



Rezanje na kocke
e Dvignite zgolj zgornji del nosilca rezil in na spodnjo stran tega zgornjega dela pritrdite pritisno plosco.

e Dajte zelenjavo na vstavek z rezilom in moc¢no pritisnite zgornji del nosilca rezil navzdol tako, da bo pritisna
plosca potisnila zelenjavo skozi vstavek z rezilom. Zelenjava se tako naseklja in pristane v posodi za prestrezanje
zivil.

e Ko ste narezali vso zelenjavo, odstranite nosilec rezil in vzemite na kocke narezano zelenjavo ven.



Strganje, ribanje in rezanje na rezine
e Vstavite Zeleni vstavek v nosilec rezil.

e Zelenjavo veckrat vodite preko rezila, da jo boste narezali z Zeleno tehniko rezanja. Narezana zelenjava pristane
v posodi za prestrezanje Zivil.
e Ko ste narezali vso zelenjavo, odstranite nosilec rezil in vzemite koscke zelenjave ven.

1,2 litra prostornine

Enostavno ciscenje

Rezila iz nerjavecega jekla, ki jih lahko poljubno izmenjujete
Varna uporaba

Za rezanje, rezanje na kocke, ribanje in strganje zelenjave
Hitra in enostavna uporaba




HU // Hasznalati utmutaté
ZOLDSEGSZELETELO

. Tarold a betétekhez

. Csepegtetitalca

. Reszel6betét

. Pengetartd csuszasmentes markolattal
. Gy(jt6tartaly

. Hulldmos szeleteld

. Finom Julienne penge (3 mm)
. Gyalu (2 mm)

. Durva Julienne penge (4 mm)
10. Pengebetét kis kockakhoz
11. Pengebetét nagy kockdkhoz
12. Tojas szétvalaszto

13. Nyomélap

14. Kapard

15. Apritanivalé-tartd

OO NOOULLE, WN B

Helyezze a csuszasmentes markolattal ellatott pengetartét a gydjtGtartalyra. A tovabbi lépések a z6ldségek elkészitési
madjatdl fliggben valtoznak.



Apritas
e Nyissa ki a pengetarté fedelét, és rogzitse a nyomoélapot a pengetarto aljara.

o Helyezze a z6ldségeket a pengére, és nyomja le er6sen a pengetartd fedelét, hogy a nyomdlap atnyomja a
z06ldségeket a pengén. A felapritott zoldségek a gy(jtStartalyba kerilnek.
e Ha az 6sszes zoldséget felapritotta, vegye ki a pengét és a felapritott z6ldségeket.



Gyalulas, reszelés, szeletelés
e Helyezze be a kivant bet

étet a pengetartdba.

o A zoldségeket tobbszor vezesse at a pengén, hogy a kivant szeletelési technikdnak megfelel6en apritsa fel 6ket.
Az aproéra vagott zoldségek a gydjt6tartalyba kerillnek.
e Ha az 6sszes zoldséget felapritotta, vegye ki a pengét és a felapritott z6ldségeket.

1,2 liter Grtartalom

Egyszerd( tisztitas

Cserélhet6 nemesacél pengék

Biztonsagos hasznalat

Z6ldségek szeleteléséhez, apritdsahoz, gyaluldsdhoz és reszeléséhez
Gyors és egyszer( hasznalat




HR // Uputa za koristenje
UNIVERZALNA REZALICA

1. Kutija za nastavke

2. Kosara za cijedenje
3. Nastavak s ribezom
4. Drzac ostrice s protukliznom drskom
5. Posuda za sakupljanje

6. Ribez za valovite i reSetkaste kriske
7. Fina ostrica za tanke trakice (3 mm)
8. Ribez (2 mm)

9. Gruba ostrica za tanke trakice (4 mm)
10. Nastavak s ostricom za male kocke
11. Nastavak s oStricom za velike kocke
12. Odvajac bjelanjaka

13. Pritisna ploca

14. Strugac za CiS¢enje

15. Drza¢ namirnice

Postavite drzac ostrice s protukliznom drskom na posudu za sakupljanje Sljededi koraci variraju, ovisno o vrsti pripreme
povrca.



Rezanje na kocke
e Otvorite poklopac drZaca ostrice i pricvrstite pritisnu plocu na donjoj strani drzaca ostrice.

e Stavite povrée na nastavak s oStricom i jako pritisnite poklopac drZaca ostrice prema dolje tako da pritisna ploca
pritiS¢e povrce kroz nastavak s ostricom. Time se usitnjava povrce i zavrSava u posudi za sakupljanje.
e Nakon Sto ste usitnili povrée uklonite drzac ostrice i izvadite kocke povrca.



Grubo ribanje, fino ribanje i rezanje na kriske
e Umetnite Zeljeni nastavak u drzac ostrice.

e Uzastopno pomicite povrce preko ostrice kako biste ga usitnili prema Zeljenoj tehnici rezanja. Usitnjeno povrée
zavrsava u posudi za sakupljanje.
e Nakon Sto ste usitnili povrcée uklonite drzac oStrice i izvadite komade povr¢a.

Zapremnina 1,2 |

Jednostavno cisc¢enje

Zamjenjive oStrice od oplemenjenog Celika

Sigurno koristenje

Za rezanje, rezanje na kocke, grubo i fino ribanje povréa
Brza i jednostavna uporaba




BG // UHCcTpYKuMK 3a eKcnnoaTtauma
YPE/A 3A PA3AHE HA 3E/IEHYYUU

1. KoHTeliHep 3a CbXxpaHeHMe Ha NPUCTaBKM
2. KowHuua 3a oTtuerkaaHe

3. MNpucTaBKa 3a HacTbpreaHe

4. IbpKay 3a ocTpueTa C Hennb3rala ce ApbXKKa
5. Moemal, KOHTENHEP

6. Bb/iHOOGpasHo peHae

7. ®uHO ocTpue 3a XKyaneHu (3 mm)

8. PeHge (2 mm)

9. Mpy60 ocTpue 3a XKyaneHu (4 mm)

10. MpwucTaBKa 3a psi3aHe Ha MaJik1 KybuyeTa
11. NpucTaBKa 3a psisaHe Ha ronemu Kybyeta
12. Pasgenuten 3a aiua

13. MpwuTnckawa naoya

14. NouuncTBalLa cTbpranka

15. [bpKay 32 NpoayKTUTE 3a pA3aHe

MNocTaBeTe AbprKaya 3a OCTpUeTa C HeNAb3rawa ce APbrKKa BbpXy noemalima KOHTeﬁHep. CnepBaluuTe CTbNKMU Bapupat
B 3aBUCMMOCT OT Ha4NHa Ha NpPUroTeAHe Ha 3eneH4vyyuyuTe.



PA3aHe Ha KybueTta
o OTBOpeTe NOABUMKHATA YaCT Ha AbPrKaya 3a OCTPMETa U NPUKPENETe NPUTUCKALLATA N104Ya KbM A0/IHATa CTPaHa
Ha AbprKaya 3a ocTpueTa.

e [locTaBeTe )esaHaTa NpucTaBKa (MPUCTaBKa 3a pA3aHe Ha KybueTa) B Abpskaya 3a ocTpueTa.

e [locTaBeTe 3e/1eHYyLMTE BbPXY NPMCTaBKaTa 3a psi3aHe v HaTUCHETe NOABMMKHATA YacT Ha AbpiKaya 3a ocTpuera
CbC CWMa HAZONY, TaKa Ye MPUTHCKALLATa NioYa 4a NPOKapa 3e/ieHYyuMTe Npes NnpMcTaBKkaTta 3a pasaHe.
3eneH4yumMTe Ce HapA3BaT M NonajaaT B KOHTEMHepa 3a XpaHa.

e  KoraTto BCMYKM 3€NEeHYYLIM Ca HapA3aHW, OTCTPaHeTe AbpiKaya 3a OCTPUETa M M3BaJeTe HapA3aHUTe Ha KybyeTa
3e/1eHYy M.



PeHpocBaHe, HacTbpreaHe, HapA3BaHe Ha pe3eHun
MocTaBeTe »KenaHaTa MPUCTABKA B AbpiKaya 3a ocTpueTa.

° HPEKapBaVITe 3e/1eHYyunTe MHOINOKpPaTHO Npe3 OCTPUETO, 3a Aa ' HapeXKeTe cnopen KesiaHata TeEXHUKa Ha
pA3aHe. HapﬂBaHVITe 3e/1eHYyum nonaaaT e KOHTeﬁHepa 3a XpaHa.
e Korarto BCMYKHK 3e1eHYyuUun Ca HapA3aHU, OTCTpPaHETE AbpPrKaya 3a OCTPUETA U N3BaAETE NAPYETATA 3e/1IEHYYLUMN.

Bmectumoct 1,2 nutpa

JlecHo nouyuncTBaHe

CMeHAEeMM MO KenaHue OCTpMEeTa OT HepbXKAAeMa CTOMaHa

besonacHa ynoTpeba

3a pA3aHe, HapsA3BaHe Ha Kyb4yeTa, peHA0CBaHe U HAaCTbPrBaHe HAa 3e1eHYYUM
Bbp3a 1 necHa ynotpeba




RO // Instructiuni de utilizare
Aparat de feliat legume

1. Recipient de depozitare pentru insertii

2. Sita de scurgere

3. Accesoriu pentru razuit

4. Suport pentru insertii cu maner de sustinere antiderapant
5. Recipient de colectare

6. Insertie cu lama ondulata

7. Insertie pentru feliere Julienne fina (3 mm)

8. Feliator (2mm)

9. Insertie pentru feliere Julienne grosiera (4 mm)
10. Taietor in cuburi mici

11. Taietor in cuburi mari

12. Separator oua

13. Placa de presare

14. Accesoriu de curatare

15. Suport fixare alimente

Asezati suportul cu maner antiderapant pe recipientul de colectare. Etapele ulterioare variaza in functie de modul de
preparare a legumelor.



Taierea in cuburi
e Deschideti clapeta suportului cu maner si atasati placa de presiune la partea inferioara a suportului.

e Introducetiinsertia dorita (taietor in cuburi) in suport.

o Asezati legumele pe insertia atasata si apasati ferm in jos clapeta, astfel incat placa de presiune sa impinga
legumele prin insertia cu lame. Legumele sunt tocate si ajung in recipientul pentru colectarea alimentelor.
e Dupa ce toate legumele au fost taiate, scoateti suportul cu lama si scoateti legumele tocate.



Feliere si razuire
e Introducetiinsertia dorita in suport.

e Treceti legumele Tn mod repetat peste lama pentru a le tdia in functie de tehnica de taiere dorita. Legumele
feliate sunt colectate in recipientul pentru alimente.
e (Cand toate legumele au fost tocate, scoateti suportul cu lame si indepartati legumele.

Capacitate 1,2 litri

Curatare usoara

Lame interschimbabile din inox

Utilizare sigura

Pentru taierea, tdierea in cuburi, felierea si razuirea legumelor
Rapid si usor de utilizat
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FR // Mode d’emploi
COUPE-LEGUMES

1. Boite de rangement pour inserts

2. Panier d'égouttage

3. Insert de rape

4. Porte-lame avec poignée antidérapante
5. Lames

6. Mandoline gaufrée pour ondulations
7. Lame julienne fine (3 mm)

8. Mandoline (2 mm)

9. Lame julienne large (4 mm)

10. Insert pour petits dés

11. Insert pour gros dés

12. Séparateur a ceuf

13. Plaque de pression

14. Racloir de nettoyage

15. Porte-produit

Placez le porte-lame avec poignée antidérapante sur le récipient collecteur. Les étapes suivantes varient en fonction de
la méthode de préparation des légumes.



Couper en dés
e Quvrez le volet du porte-lame et fixez la plaque de pression sous le porte-lame.

e Insérez I'accessoire souhaité (insert pour dés) dans le porte-lame.

o Placez les légumes sur l'insert et appuyez fermement sur le volet du porte-lame, afin que la plaque de pression
pousse les [égumes a travers l'insert. Les [égumes seront ainsi coupés en dés et tomberont dans le récipient
collecteur.

e Lorsque tous les Iégumes ont été coupés, retirez le porte-lame et récupérez les dés de légumes.



Raper, trancher, couper en fines tranches
e Insérez I'accessoire souhaité dans le porte-lame.

e Faites passer les légumes plusieurs fois sur la lame pour les couper selon la technique de coupe désirée. Les
|égumes coupés tombent dans le récipient collecteur.
e Lorsque tous les légumes ont été coupés, retirez le porte-lame et récupérez les morceaux de légumes.

Volume de 1,2 litres

Facilité de nettoyage

Lames en acier inoxydable interchangeables a volonté
Utilisation sécurisée

Pour couper, couper en dés, raper et trancher les légumes
Utilisation rapide et simple




RS // Uputstvo za upotrebu
SECKALICA ZA POVRCE

1. Posuda za ¢uvanje dodataka

2. Posuda za cedenje

3. Dodatak za rendanje

4. Drzac seciva sa neklizajuéom drskom
5. Posuda

6. Secivo za talasaste i reSetkaste kriske
7. Fino secivo za Zilijen trakice (3 mm)
8. Secivo za tanke kriske (2 mm)

9. Grubo secivo za Zilijen trakice (4 mm)
10. Dodatak za seckanje na male kocke
11. Dodatak za seckanje na velike kocke
12. Separator za jaja

13. Pritisna ploca

14. Strugac za CiS¢enje

15. Drzac za namirnice

Postavite drzac seciva sa neklizaju¢om drskom na posudu. Sledeci koraci variraju u zavisnosti od toga kako se povrée
priprema.



Secenje na kocke
e Otvorite poklopac drzaca seciva i pricvrstite pritisnu plo¢u na dno drzaca seciva.

e Postavite povrée na dodatak za seckanje i jako pritisnite poklopac drzaca seciva nadole tako da pritisna ploc¢a
pritisne povrce kroz dodatak za seckanje. Povrée se isecka i zavrsi u posudi za hranu.
e Kada je povrce iseckano, uklonite drzac seciva i izvadite kockice povrca.



Grubo rendanje, fino rendanje, secenje na krisSke
e Stavite Zeljeni dodatak u drzac seciva.

e ViSe puta predite povréem preko seciva da biste ga iseckali Zeljenom tehnikom rezanja. Iseckano povrce zavrsava
u posudi za hranu.
e Kada je povrce iseckano, uklonite drzac seciva i izvadite komade povr¢a.

1,2 | zapremina

Jednostavno cisc¢enje

Zamenljiva seciva od nerdajuceg celika

Bezbedna upotreba

Za secenje, secenje na kocke, grubo i fino rendanje povréa
Brzo i lako za upotrebu




