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1.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Hinweise

Personenschaden
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Das Gerét und seine zugdnglichen
Teile erhitzen sich stark wéhrend des

Gebrauchs.

Die Heizelemente wahrend des
Betriebs nicht beriihren.

Wahrend des Gebrauchs die Hénde

mit Schutzhandschuhen schitzen.

Niemals versuchen, eine Flamme oder
einen Brand mit Wasser zu |&schen.
Das Gerét ausschalten und die
Flamme mit einem Deckel oder einer
Loschdecke abdecken.

Dieses Gerdt darf von Kindem ab 8
Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Personen verwendet werden, die
keine Erfahrung im Umgang mit
Elekirogerdten haben, sofern diese von
Erwachsenen, die fur ihre Sicherheit
verantwortlich sind, angewiesen oder
beaufsichtigt werden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich nicht
in der Nahe des Gerdtes aufhalten,
wenn sie nicht beaufsichtigt werden.

Wahrend des Betriebs Kinder unter 8
Jahren nicht in der Néhe des Gerétes
lassen.

Die Reinigung und Wartung dirfen

nicht durch unbeaufsichtigte Kinder
erfolgen.

Hinweise

* Denken Sie daran, dass die

Kochzonen sich sehr schnell
erwdrmen. Das Erwérmen von leeren
Topfen vermeiden:
Uberhitzungsgefahr.

Fette und Ole kénnen Fever fangen,
wenn sie Uberhitzt werden. Sich
wahrend der Zubereitung von &l-
oder fetthaltigen Speisen nicht
entfernen. Brennende Ole oder Fette
niemals mit Wasser |6schen. Den
Deckel auf den Topf setzen und die
entsprechende Kochzone
ausschalten.

Die Booster-Funktion nicht zum
Aufwarmen von fettigen oder sligen
Speisen verwenden: Brandgefahr.

Der Garvorgang muss immer
Uberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss immer und sténdig
Uberwacht werden.

Weéhrend des Betriebs keine
Gegenstande aus Metall wie
Geschirr oder Besteck auf das
Kochfeld legen, denn sie kénnten sich
iberhitzen.

Keine spitzen Gegenstdnde aus
Metall (Besteck oder Kiichenhelfer) in
die Offnungen einfuhren.

Kein Wasser direkt auf die heifien
Backbleche giefien.

Keine entflammbaren Materialien in
der Né&he des Gerdtes oder direkt
unter dem Kochfeld aufbewahren
bzw. benutzen.



Hinweise

* KEINE SPRAYDOSEN IN DER NAHE
DIESES GERATES VERWENDEN,
WAHREND DIESES IN BETRIEB IST.

* Das Gerdt nach dem Gebrauch
ausschalten.

* KEINE VERANDERUNGEN AM
GERAT VORNEHMEN.

* Vor jedem Eingriff auf das Geréit
(Installation, Wartung, Aufstellung
oder Versefzung) missen immer
personliche Schutzausristungen
griffbereit sein.

* Vor jedem Eingriff auf das Gerdt den
Hauptsiromschalter ausschalten.

* Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal und unter
Bericksichtigung der geltenden
Normen vorgenommen werden.

 Niemals versuchen, das Gerdt ohne
den Eingriff eines qualifizierten
Technikers zu reparieren.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss
unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden, der
dasselbe austauschen wird.

Schaden am Gerdat

* Keine scheuernden oder dizenden
Reinigungsmittel fur die Reinigung der
Teile aus Glas verwenden (z. B.
Scheuerpulver, Fleckenentfemer oder
Metallschwémme).

e Fventuell Kochbesteck aus Holz oder
Kunststoff verwenden.

A

Es ist verboten, sich auf das Gerdt zu
setzen.

Das Kochfeld nicht als Ablage

benutzen.

Offnungen, Liftungsschlitze und
Warmeauslasse nicht abdecken.

Das Gerdt nicht mit einem Dampfsrahl
reinigen.

Das Gerdt wahrend Garvorgdngen,
bei denen Fette oder Ole freigegeben
werden kénnen, nicht unbeaufsichtigt
lassen, da sich diese durch
Uberhitzung entziinden kénnen.
Besonders vorsichtig vorgehen.

Brandgefohr: keine Gegensténde auf
den Kochfléchen aufbewahren.

DIESES GERAT DARF NICHT ALS
RAUMHEIZER BENUTZT WERDEN.

Die KochgeféBe oder Grillpfannen
missen sich innerhalb des Umrisses
des Kochfeldes befinden.

Alle Kochgeféibe missen einen
flachen und ebenen Boden
aufweisen.

Rei Uberlaufen des Inhalts muss die
Flussigkeit unverziglich vom Kochfeld
entfernt werden.

Darauf achten, dass keine
séurehalfigen Substanzen wie

Zitronensaft oder Essig auf das
Kochfeld fallen.

Beim Kochen keinen Zucker oder
sibe Mischungen auf das Kochfeld
schtten.
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A Hinweise

* Keine Materialien oder Substanzen,
die schmelzen kénnen (Papier,
Kunststoff oder Alufolie), wéhrend des
Garvorgangs darauf ablegen.

* Die Topfe direkt auf die Kochfléiche
aus Glaskeramik stellen.

* Keine leeren Topfe oder Plannen auf
die eingeschalteten Kochzonen
stellen.

* Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw. scharfkantigen
Metallschaber verwenden.

* Bei der Reinigung von Stahlteilen oder
Metallfléchen (z. B. eloxierte, mit
Nickel behandelte oder verchromte
Flachen) keine chlor-, ammoniak-
oder bleichmittelhaltigen Produkte
verwenden.

Installation

 DIESES GERAT DARF NICHT AUF
BOOTEN ODER IN
WOHNWAGEN INSTALLIERT
WERDEN.

¢ Das Gerat mithilfe einer anderen
Person in den Schrank
einschieben.

 Sicherstellen, dass das Material
des Schranks hitzebesténdig ist.

* Sicherstellen, dass der Schrank
tber die notwendigen Offnungen
verfigt.

e Um mégliche Uberhitzungen zu
vermeiden, darf das Gerat nicht
hinter einer dekorativen Tir oder
einer Platfte installiert werden.

* Der Stromanschluss darf nur von
zugelassenem technischem
Personal ausgefihrt werden.
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Der Erdungsanschluss ist
obligatorisch und ist unter
Finhaltung der Sicherheitsnormen
fur elekirische Anlagen
vorzunehmen.

Nur Kabel verwenden, die
gegen eine Temperatur von
mindestens Q0 °C bestdndig
sind.

Das Anziehmoment der
Schrauben der Speiseleitungen
der Klemmleiste muss 1,2 - 1,5
Nm entsprechen.

Die Installation und ein eventueller
Austausch des Stromkabels darf
ausschlieBlich von autorisiertem
technischem Personal
durchgefuhrt werden.

Fur dieses Gerat

Bei Rissen, Spriingen oder Briichen
des Glaskeramikkochfeldes, ist das
Gerdt sofort auszuschalten. Sofort die
Stromzufuhr unterbrechen und sich an
den technischen Kundendienst
wenden.

Unbedingt vermeiden, dass feste und
schwere Gegensténde auf die
Kochflgche fallen.

Das Kochfeld nicht benutzen, wenn
ein eventuell darunter installierter
Backofen einen Pyrolyse-Vorgang

durchfuhrt.
Die Oberfléichen des Kochfeldes

wdhrend des Befriebs oder solange
die Kontrolllampen der Restwérme
eingeschaltet sind, nicht berthren
oder reinigen.



Hinweise A

Bei Anwesenheit von Kindern oder
Haustieren, die das Kochfeld
erreichen kénnen, die Bediensperre
einschalten.

Nach dem Gebrauch die Kochzonen
ausschalten, die eine gewisse Zeit
lang sehr heiB bleiben, auch wenn sie
ausgeschaltet sind. Die Oberflachen
des Kochfeldes nicht berihren.

Nach dem Gebrauch die Platten
ausschalten. Sich niemals nur auf
den Topfdetekior verlassen.

Kinder sind immer zu
beaufsichtigen, da sie die
Anzeige der Restwdrme nur
schwer sehen kénnen. Nach der
Verwendung bleiben die
Kochzonen eine gewisse Zeit
lang sehr heiB, auch, wenn sie
abgeschaltet sind. Verhindern,
dass Kinder mit dem Kochfeld in
Kontakt kommen.

* Die Oberflache aus Glaskeramik
ist schlagfest. Jedoch keine festen
oder harten Gegensténde auf die
Kochflache fallen lassen, denn
dies kannte bei spitzen
Gegensténde zum Bruch der
Oberflache fihren.

e Das Kochfeld aus Glaskeramik
darf nicht als Abstellfléche benutzt
werden.

* Gegebenenfalls Flissigkeiten wie
Kondenswasser vom Garvorgang
vom Deckel entfernen.

* Vor dem SchlieBen des Deckels das

Kochfeld abkihlen lassen.

* Personen mit Herzschrittmachern oder

ahnlichen Gerdten sollten sich
vergewissern, dass die Funkfionsweise
dieser Gerdite vom Induktionsfeld nicht
beeintrgchtigt wird (Frequenzbereich

zwischen 20 und 50 kHz).

Gemdb den Richtlinien zur
elekiromagnetischen Vertréaglichkeit
gehort das Kochfeld mit
elekiromagnetischer Induktion der
Gruppe 2 und der Klasse B an
(DIN'EN 55011).

1.2 Zweck des Gerétes
* Das Gergtist zum Garen von Speisen

in Privathaushalten bestimmt. Jeder
andere Gebrauch wird als
zweckwidrig angesehen.

Das Gerét ist nicht fur den Betrieb mit
externen Zeitschaltuhren oder mit
Fernbedienungssystemen
vorgesehen.

1.3 Haftung des Herstellers
* Der Hersteller haftet nicht fur

Personen- und Sachschaden, die auf
die folgenden Ursachen
zuriickzufhren sind:

die zweckwidrige Verwendung des
Gerates;

die Nichtbeachtung der Vorschriften
dieses Bedienungshandbuches;

unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Gerdtekomponenten;

die Verwendung von
Nichtoriginalersatzteilen.
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1.4 Typenschild

Das Typenschild enthdlt technische
Daten sowie die Seriennummer und
das Prifzeichen. Das Typenschild auf
keinen Fall entfernen.

1.5 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende
Bedienungshandbuch ist ein fester
Bestandteil des Gerdtes und ist
deshalb fir die ganze Lebensdauer
des Gerdgtes sorgféltig und in
Reichweite aufzubewahren.

* Dieses Bedienungshandbuch vor
der Benutzung des Gerdtes
sorgféltig durchlesen.

1.6 Entsorgung

ﬁ Dieses Gerdt entspricht der

europdischen WEEE-Richtlinie
— (2012/19/EU) und muss
nach Ablauf seiner Lebensdauer von
anderen Abfdllen getrennt entsorgt
werden. Dieses Gerdt enthalt,

emdh der giltigen europdischen
%ichﬂinien, keine nennenswerte
Menge an gesundheits- und
umweltschadlichen Stoffen.

Um das Gerdt zu entsorgen:

e Das Netzkabel abschneiden und
es zusammen mit dem Stecker
entfernen.
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* Das Gerdt bei geeigneten
Sammelstellen fur elekirische und
elekironische Abfélle abgeben,
oder es beim Kauf eines
gleichwertigen Gerdtes im
Verhdlmis eins zu eins an den
Hendler zurickgeben.

Die Verpackung unserer Produkte ist
aus recyclingféhigem und
umwelifreundlichem Material
gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei
geeigneten Sammelstellen
abgeben.




1.7 Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen
muss

In diesem Bedienungshandbuch
werden die folgenden Konventionen
verwendet:

Hinweise

Allgemeine Informationen tber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.
Beschreibung

E Beschreibung des Gerdtes und der
\E Zubehérteile.

Gebrauch

B (nformationen Gber den Gebrauch
"-?3 des Gerates und der Zubehorteile,

Ratschlage zum Garen.

Reinigung und Wartung
Anweisungen zur richtigen Reinigung
und Wartung des Gerdtes.
Installation

Informationen fur den qualifizierten
X Techniker: Installation, Inbetriebsetzung
und Abnahmeprifung.

1. Reihenfolge von
Bedienungsanweisungen.

* Finzelne Bedienungsanweisung.
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Beschreibung

2 Beschreibung
2.1 Allgemeine Beschreibung

70 cm
. Max. Leistungsaufnahme bei
Zonen Aameeaine () | ey Leistungsaufnahme ~ der Booster-Funktion
il il (w)* (w)*
1 150x 150 90 1200 1600
2 210x 210 130 1500 2000

* die Leistungsangaben sind nur Richtwerte und kénnen je nach verwendetem KochgefaB oder je
nach ausgewdhlten Einstellungen variieren.
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Beschreibung

2.2 Bedienblende

1 Einstellbereich der Kochzonen
2 Taste zur Werterhshung
3 Taste zur Werlverminderung

4 Taste zur Bediensperre

5 On-/Off-Taste

Vorteile des Induktionskochens

e | Das Kochfeld ist mit einem

1 Induktionsgenerator ausgestattet.
Jeder Generator unter der
Kochflache aus Glaskeramik
erzeugt ein elekiromagnetisches
Wechselfeld, das Hitze direkt im
Boden des Topfes erzeugt. In der
Induktionskochzone wird die
Weérme nicht mehr tbertragen,
sondern direkt von den
Induktionsstrdmen im Inneren des
KochgefaBes erzeugt.

Energieeinsparung im Vergleich zum
fraditionellen elekirischen Garvorgang
dank der direkten Energietbertragung
auf den Topf (es ist besonderes
Kochgeschirr aus speziellem,
magnetisierbarem Material erforderlich).

Mehr Sicherheit, da die Energie nur auf
das KochgefaB tbertragen wird, das auf
dem Kochfeld steht.

Hohe Energieausbeute bei der
Ubertragung von der
Induktionskochzone auf den Topfboden.

Schnelle Erwérmung.

Geringere Verbrennungsgefahr, da die
Kochfléiche nur am Topfboden erwérmt
wird; Ubergekochte Speisen brennen
nicht an.
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3.1 Hinweise




Gebrauch

3.2 Vorhergehende Eingriffe

Um die wéhrend der Werkverarbeitung
eventuell entstandene Feuchtigkeit zu
entfernen und die vollkommene
Funkfionstichtigkeit der elekironischen
Kreislgufe und der Bedientastatur zu
garantieren, mussen folgende Vorgénge
durchgefuhrt werden:

1. Die Schutzfolie von den AuBenfléchen
des Gerdtes und den Zubehorteilen
entfernen.

2. Eventuelle Etiketten entfernen (mit
Ausnahme des Kenndatenschildes).

3. Einen mit Wasser gefillten Topf auf jede
der vorderen Kochzonen stellen und
mindestens 30 Minuten lang bei
Hochsttemperatur eingeschaltef lassen.

4. Nach 30 Minuten die vorderen
Kochzonen ausschalten und den
Vorgang bei den hinteren und der
eventuell zentralen Kochzone
wiederholen.

5. Wenn, nach Ausfohrung dieser
Vorgange, die Bedienvorrichtungen nicht
korrekt funktionieren, konnte es
erforderlich sein, diese Vorgénge zu
verldngern, bis die gesamte Feuchtigkeit
verdampft ist.

3.3 Erste Inbetriebnahme

Beim ersten Anschluss an das Stromnetz
oder nach einem Stromausfall wird eine
automatische Konfrolle ausgefihrt, bei der
einige Kontrolllampen fur einige Sekunden
aufleuchten. Nach dieser Phase wird die
Bediensperre automatisch akfiviert.

Zum Einschalten des Kochfelds die Taste E
mindestens 2 Sekunden lang dricken.

3

3.4 Gebrauch des Kochfeldes

Alle Bedien- und Konfrollvorrichtungen des
Gerdtes befinden sich auf der
Bedienblende. Das Induktionskochfeld wird
iber die Touch-Control Sensortasten
bedient. Eines der Symbole auf der
Glaskeramikflache leicht berthren.

Jede korrekte Berthrung wird durch einen
Signalton bestatigt.

@ On/Off: Kochfeld ein- oder ausschalten.

Schlusseltaste: aktiviert oder deaktiviert
die Bediensperre.

Erhéhung: Erhsht den Wert der

Leistungsstufe oder die Garzeit.

= Verminderung: Vermindert den Wert
der Leistungsstufe oder die Garzeit.

Kochzone vorne links
Kochzone hinten links
Kochzone hinten rechts
Kochzone vorne rechts

Fir das Induktionskochen geeignete
Kochgefafle

Die Kochgefdfe, die auf dem
Induktionsfeld benutzt werden sollen,
missen aus Metall und magnetisch sein,
der Boden muss einen ausreichenden
Durchmesser aufweisen.

Geeignete Kochgefafle:
* KochgeféBe aus emailliertem Stahl mit

dickem Boden.

* KochgeféBe aus Gusseisen mit
emailliertem Boden.

* KochgeféBe aus mehrschichtigem
Edelstahl, rostfreiem ferritischem Stahl
und Aluminium mit Spezialboden.




-2 Gebrauch

-

Ungeeignete Kochgeféfle:

* KochgeféBe aus Kupfer, Edelstahl,
Aluminium, feverfestem Glas, Holz,
Keramik und Ton.

Um zu Uberprifen, ob der Topf geeignet ist,
einfach einen Magneten an den Boden
annaghern: Falls er angezogen wird, ist der
Topf fir das Induktionskochen geeignet.
Falls kein Magnet vorhanden isf, etwas
Wasser in das Kochgefah geben und

dieses auf eine Kochzone stellen. Die

Kochplatte einschalten. Das Symbol E

auf dem Display zeigt an, dass der
verwendete Topf ungeeignet ist.

/ Es durfen nur Tépfe mit einem
& | flachen, fur Induktionsplatten
geeignetem Boden verwendet
werden. Die Verwendung von
Tépfen mit unregelmafigem
Boden kann die Effizienz des
Heizsystems beeintréchtigen und
die Erfassung des Topfes auf der
Kochplatte verhindern.

Begrenzung der Gardauer

Das Kochfeld verfigt tber eine
automatische Vorrichtung zur Begrenzung
der Befriebsdauer.

Sofern die Einstellungen der Kochzone
nicht abgedndert werden, ist die maximale
Betriebsdauer einer jeden Kochzone von
der ausgewdhlten Leistungsstufe abhdngig.

Q2

Wenn die automatische Vorrichtung zur
Begrenzung der Befriebsdauer akiiviert
wird, schaltet sich die Kochzone aus, ein
kurzer Signalfon ertént und solange die
Kochzone noch warm ist, erscheint im

Display die Anzeige m
Maximale Daver des

Eingestellte Leistungsstufe Garvorgangs in Stunden
1-8 10

Q 3

Uberhitzungsschutz

Wird das Kochfeld tber léngere Zeit bei
voller Leistung benutzt, kann die Elekironik
bei hoher Raumtemperatur Schwierigkeiten
beim Abkuhlen haben.

Um zu vermeiden, dass die Elektronik zu
hohe Temperaturen erreicht, wird die
Leistung der Kochzone automatisch
reduziert.

Ratschlége zur Energieeinsparung

* Der Durchmesser des Topfbodens muss
dem Durchmesser der Kochzone
entsprechen.

* Beim Kauf eines neuven Topfes
kontrollieren, ob sich der Durchmesser
auf den Boden oder den oberen Rand
des Kochgefabes bezieht, denn Letzterer
ist fast immer groBer als der
Bodendurchmesser.

* Wenn Gerichte mit langen Garzeiten
zubereitet werden sollen, kann man durch
die Verwendung eines Dampfkochtopfes
Zeit und Energie sparen und gleichzeitig
die in den Lebensmitteln enthaltenen
Vitamine erhalten.



¢ Sicherstellen, dass ausreichend
Flussigkeitim Dampfkochtopf ist, denn
ein Uberhitzen aufgrund fehlender
Flussigkeit konnte Topf und Kochzone
beschadigen.

* Die Topfe méglichst mit einem
passenden Deckel bedecken.

* Einen Topf wahlen, dessen Grébe der
Menge des Kochguts entspricht. Ein
grofBer, aber halbleerer Topf bedeutet
Energieverschwendung.

Ein-/ Ausschalten des Kochfeldes

Zum Aktivieren des Kochfelds die On-/
Off-Taste mindestens 1 Sekunde lang
gedruckt halten. Zum Deaktivieren die

Taste Qmindestens 2 Sekunden lang

gedrickt halten.

Einschalten der Kochzone
Nach Einschalten des Kochfeldes:

1. Wahlen Sie die gewinschte
Kochzone mit den dafir

vorgesehenen Tasten aus ( z. B.

Kochzone hinten links).
Die Leistungsstufe von 1 bis @ mit den

Tasten I; und einstellen oder die
Booster-Funktion aktivieren, siehe

, Booster-Funktion”.

=3

Bei Leistungsstufe O bringt die Taste = die
Kochzone auf die Leistungsstufe 9.
Ausschalten der Kochzone

1. Die auszuschaltende Kochzone mit den
dafir vorgesehenen Tasten auswdhlen.

2. Den Leistungswert mit der Taste =

erneut auf O (null) stellen.

0)

-4

Restwérme

Solange die Kochzone nach dem
Abschalten noch warm ist, wird im Display

das entsprechende Symbol m angezeigt.
Sobald die Temperatur unter 55 °C liegt,

erlischt das Symbol.
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Leistungsstufen

Die Leistung der Kochzone kann auf
verschiedene Stufen eingestellt werden. In
der Tabelle finden Sie die Angaben fir die

unterschiedlichen Zubereitungsarten.

0 OFF - Stellung
Kochen kleiner Speisemengen
1-2 o .
(niedrigste Leistung)
3-4 Garvorgang
Kochen groBer Speisemengen,
5-6 _. ;
Braten groferer Sticke
7-8 Braten, mit Mehl anbraten
Q Braten
p* Braten,/Schmoren, Kochen (hochste
Leistung)

* Siehe Booster-Funktion

Q4

Booster-Funktion

Nach Aktivierung der gewinschten
Kochzone:

1. Die Taste
Leistungsstufe @ zu erreichen.

2. Erneut die Taste dricken und im
Display erscheint die Anzeige E

Um die Booster-Funktion zu deaktivieren,

die Taste @ drucken.

driicken, um die

Zeitgesteuerter Garvorgang

1. Eine beliebige Kochzone mit den
entsprechenden Tasten auswdahlen.

2. Eine Leistungsstufe auswdhlen (von 1
bis 9).

3. Emeut die Taste zur Auswahl der
Kochzone driicken; der Vorgang wird
durch ein akustisches Signal bestétigt.



Gebrauch

* Im Display der ausgewdhlten

Kochzone erscheint das Symbol g
wahrend die Displays der

angrenzenden Kochzonen m

anzeigen.

e | Wenn eine der vorderen

1 Kochzonen ausgewdhlt wurde,
erscheinen die Ziffern der
Ruckwartszéhlung in den Displays
der hinteren Kochzonen und
umgekehrt.

4. Die Tasten
die Minuten auszuwdhlen (ein
anhaltendes Dricken fohrt zu einem
Schnellvorlauf).

und betdtigen, um

5. Eine beliebige Taste zur Auswahl der
Kochzonen driicken und 10 Sekunden
lang abwarten, um den Minutenzéhler
zu aktivieren.

* Das Display der zeitgesteuerten
Kochzone zeigt nun die zuvor
eingestellte Leistungsstufe mit einem Punkt

unten rechts an (zum Beispiel ).

Abénderung oder Deaktivierung des
zeitgesteuerten Garvorgangs

1. Die zeitgesteuerte/n Kochzone/n
auswahlen.

2. Die Taste der zeitgesteuerten Kochzone
erneut dricken, um die verbleibende Zeit
anzuzeigen.

3. Die Tasten befdtigen, um

die Rickwartszéhlung abzuéndern oder
auf Null zu stellen.

+ oder

Bediensperre

1. Die Taste m mindestens zwei

Sekunden lang driicken.

3

Nach Aufleuchten der LED tber der Taste
sind die Bedienknebel gesperrt (mit Ausnahme

der Taste E)

Zur Entsperrung der Bedienknebel:

1. Die Taste

dass die entsprechende LED-Leuchte
ausgeschaltet ist.

= driscken und sicherstellen,

/ Ein Mangel an Netzspannung
&7 | verursacht nicht die Deaktivierung
der Bediensperre.

Leistungssteuerung

Das Kochfeld verfugt tber ein spezielles
Modul zur Leistungssteverung, das den
Stromverbrauch reduziert bzw. optimiert.
Wenn die Summe der eingestellten
Leistungsstufen die zul@ssige Hochstleistung
Uberschreitet, reduziert die Platine
automatisch die Leistungsabgabe der
Kochplatten. Das Modul versucht, die
Hachstleistungen beizubehalten. Das
Einblenden des Symbols E im Display
zeigt an, dass es nicht mehr maglich ist, die
Leistungsstufe einer bestimmten Kochzone
zu erhshen.

® | Die Prioritét gilt der ersten
1 eingestellten Kochzone.

Das Modul zur Leistungssteuerung
hat keinen Einfluss auf den
Gesamtstromverbrauch des
Gerdtes.

[l o
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-2 Gebrauch

-

Kochtabelle

In der nachstehenden Tabelle sind die
einstellbaren Leistungswerte mit Angabe
der jeweiligen Gerichte aufgefihrt. Diese
Werte kénnen je nach Menge oder
individuellem Geschmack angepasst
werden.

Leistungsstufen Geeignet fir:

Autwérmen von Speisen,
Beibehaltung des
Siedepunktes bei geringer

Wassermenge, Schlagen von
Saucen mit Butter oder Eigelb.

Aufwarmen von festen und

flussigen Speisen, Kochen von

Wasser, Auftauen von
Tieftkuhlprodukten, Omelette
mit 2-3 Eiern, Obst- und
Gemisegerichte,
verschiedene Garvorgdnge.
Schmoren von Fleisch, Fisch

und Gemiise, Gerichte, die mit

unterschiedlichen
Wassermengen zubereitet
werden, Marmeladen usw.

Braten oder Bratfisch, Steaks,

8-9 Leber, Anbraten von Fleisch
und Fisch, Eier usw.
Frittieren von Kartoffeln usw.,
P schnelles Aufkochen von

Wasser.
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Einstellung des Leistungswerts des
Gerdates

e |°* Diese Funktion erméglicht es,
1 den maximalen Leistungswert
lhres Gerdtes einzustellen.

* Das Gerat wird werkseitig auf die
maximale Leistung von 7,2 kW
eingestellt, doch kann es so
reguliert werden, dass es mit
einer Leistung von 6,0, 3,5
und 2,8, 2,2, 1,6, und 1,0 kW

funktioniert.

Das folgende Verfahren erméglicht es, die
maximale Leistung von 7,2 auf 2,8 kW
einzustellen (Hochleistungsbetrieb):

1.

2.
3.

Vor dem Fortfahren alle Kochplatten
ausschalten.

Das Gerét vom Stromnetz trennen.
Das Gerdt erneut anschlieBen.

Die folgenden Schritte innerhalb von 30
Sekunden nach emeutem Anschluss
durchfihren:

4.

Die Taste E gedrickt halten, um die

Bedienknebel zu entsperren.

. Die Tasfen und gleichzeitig

dricken.

Es ertént ein akustisches Signal und im
Display wird der aktuelle Leistungswert
angezeigt.

. Die Tasten und = betatigen, um

den Wert zu &ndern.



Gebrauch '—2)

* Zum Speichern des neuen Leistungswerts

die Tasten Ea;und gleichzeitig
dricken. Das Gerét schaltet sich aus und
es muss erneut eingeschaltet werden, um

es mit der neuen Leistungsbegrenzung
verwenden zu kénnen.

e Um die Anderungen nicht zu speichern,
ist es ausreichend, das Display fur
mindestens 60 Sekunden nicht zu
betdtigen.

Das folgende Verfahren erméglicht es, die

maximale Leistung von 2,8 auf 1,0 kW

einzustellen (Niedrigleistungsbetrieb):

1. Dieselben zuvor angefuhrten
Anweisungen bis zu Punkt 4 befolgen.

2. Die Tasten und gleichzeitig

dricken.

* Esertdnt ein akustisches Signal und im
Display wird der akiuelle Leistungswert
angezeigt.

3. Die Tasten E: und = betdtigen, um

den Wert abzuéndern.

* Zum Speichern des neuen Leistungswerts
die Tasten Ea;und gleichzeitig
dricken. Das Gerét schaltet sich aus und
es muss erneut eingeschaltet werden, um
es mit der neuen Leistungsbegrenzung
verwenden zu kénnen.

* Um die Abanderungen nicht zu
speichern, ist es ausreichend, das

Display fur mindestens 60 Sekunden
nicht zu betétigen.
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4 Reinigung und Wartung

4.1 Hinweise

UnsachgeméaBer Gebrauch
Gefahr von Schaden an den
Oberfléchen

* Das Gerdt nicht mit einem Dampfstrahl
reinigen.

* Beim Kochen keinen Zucker oder sife
Mischungen auf das Kochfeld schitten.

* Auf keinen Fall Materialien oder
Substanzen ablegen, die schmelzen
konnen (Kunststoff oder Alufolie).

* Die Sensortasten immer sauber halten
und keine Art von Gegenstanden darauf
ablegen.

* Bei der Reinigung von Stahlteilen oder
Metallflachen (z. B. eloxierte, mit Nickel
behandelte oder verchromte Fléchen)
keine chlor-, ammoniak- oder
bleichmittelhaltigen Produkte
verwenden.

¢ Keine scheuernden oder étzenden
Reinigungsmittel fur die Reinigung der
Teile aus Glas verwenden (z. B.
Scheuverpulver, Fleckenentferner oder
Metallschwamme). Eventuell
Kochbesteck aus Holz oder Kunststoff
verwenden.

4.2 Reinigung der Oberfléchen

Um die Oberflachen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelmabig gereinigt
werden.

4.3 Wéchentliche Reinigung

Das Kochfeld einmal pro Woche mit einem
handelsiblichen Glasreiniger reinigen und
pflegen. Dabei immer die
Herstellerhinweise beachten. Das in diesen
Produkten enthaltene Silikon bildet einen

Q8

Reinigung und Wartung

flussigkeifs- und schmutzabweisenden
Schutzfilm. Alle Flecken bleiben auf dem
Schutzfilm und kénnen leicht entfernt
werden. Die Oberflache anschliefdend mit
einem sauberen Tuch trocken wischen.
Darauf achten, dass keine
Reinigungsmittelreste auf dem Kochfeld
zurickbleiben, denn sie kénnten bei
Erwdrmung aggressiv wirken und die
Oberflache angreifen.

4.4 Flecken oder Speiseriickstande

Eventuelle helle Spuren, die durch den
Gebrauch von Tépfen mit Aluminiumboden
verursacht werden, kénnen mithilfe eines mit
Essig angefeuchteten Lappens entfernt
werden.

Ftwaige Verkrustungen nach dem Garvorgang
enffernen, mit Wasser nachspulen und mit
einem sauberen Lappen trocknen.
Sandkdrnchen, die vielleicht beim Saubern
von Salat oder Kartoffeln auf das Kochfeld
gefallen sind, kénnten dieses zerkratzen,
wenn die Tépfe verschoben werden.
Daher gegebenenfalls die Kérnchen sofort
vom Kochfeld entfernen.

Farbliche Verénderungen haben keine
Auswirkungen auf die Funkfionstichtigkeit
und Widerstandsfahigkeit des Glases.
Dabei handelt es sich nicht um
Materialverénderungen des Kochfeldes,
sondern lediglich um Rucksténde, die nicht
entfernt wurden und daher verkohlt sind.

Es kénnen sich auch glénzende Stellen
bilden, die auf die Reibung der Topfbaden
und die Verwendung nicht geeigneter
Reinigungsmittel zurickzufthren sind. Es ist
schwierig, die Verunreinigungen mit einem
ublichen Reinigungsmittel zu entfernen. Es
kann nétig sein, den Reinigungsvorgang
mehrmals zu wiederholen. Die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel oder die
Reibung der Topfbaden kénnen im Laufe
der Zeit das Dekor auf dem Kochfeld
abreiben und zur Fleckenbildung beitragen.
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4.5 Was tun, wenn...
Das Kochfeld nicht funktioniert:

¢ Sicherstellen, dass das Kochfeld
angeschlossen und der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

¢ Sicherstellen, dass sich keine
Stromausfélle ereignen.

* Sicherstellen, dass die Sicherung nicht
durchgebrannt ist. Die durchgebrannte
Sicherung ggf. austauschen.

¢ Sicherstellen, dass der Schutzschalter
der Hausanlage nicht ausgelést wurde.
Den Schalter ggf. erneut akfivieren.

Die Kochergebnisse nicht zufrieden stellend

sind:

o Sicherstellen, dass die Gartemperatur
nicht zu hoch oder zu niedrig ist.

Das Kochfeld qualmt:

* Das Kochfeld abkihlen lassen und nach
erfo|gter Garung reinigen.

* Sicherstellen, dass keine Speisen
tbergekocht sind und ggf. einen
groBeren Topf verwenden.

Die Sicherungen oder der Schutzschalter

der Hausanlage wiederholt auslésen:

* Sich an den Kundendienst oder einen
Elekiriker wenden.

Das Kochfeld Risse oder Spriinge aufweist:

* Das Gerdt sofort auszuschalten, den
Stromstecker herausziehen und
unverziglich den Kundendienst
kontaktieren.
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5 Installation

5.1 Elektrischer Anschluss

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass sich die Eigenschaften
des Stromnetzes fir die Daten auf dem
Typenschild eignen. Das Typenschild mit
den technischen Daten, der Seriennummer
und dem Prijfzeichen befindet sich gut
sichtbar am Gerét. Das Typenschild auf
keinen Fall entfernen. Fir den
Erdungsanschluss ein Kabel benutzen, das
mindestens 20mm léinger als die anderen
Kabel ist.

100

Das Gerat kann in den folgenden
Betriebsarten funktionieren:

220-240V 1IN~
1.2 3 4 5@ dreipolig
lototolofofo]  3x4mm?

1

L1 N —

380-415 V3N~
12 3 45 @ funfpolig
[ololelelele]  5x2.5mm

L1IL21L3IN _L_

Das unten abgebildete Schema zeigt die
Unterseite der Anschlussklemme ohne
angeschlossene Kabel an.

L S
ANONe
&37

Fixer Anschluss

An der Versorgungsleitung einen allpoligen
Trennschalter gemdaf den
Installationsrichtlinien vorsehen. Der
Trennschalter muss sich an einer gut
erreichbaren Stelle in Gerdtendhe

befinden.

Anschluss Uber Stecker und Steckdose

Beim Anschluss sicherstellen, dass der
Stecker und die Steckdose der gleichen
Ausfohrung sind. Keine Reduzierstecker,
Adapter oder Shunts verwenden, da diese
zu Hitzeentwicklung oder Verbrennungen
fohren kénnen.



5.3 Sicherheitshinweise

Furnierungen, Klebstoffe oder
Kunststoffverkleidungen der angrenzenden
Mébel mussen hitzebestcindig sein (>90 °C),
Abnahmepriifung andemfalls kénnen sie sich im Laufe der Zeit

o rmen.
Nach erfolgter Installation eine kurze verforme

Prifung vornehmen. Wenn das Gerdt nicht ~ Der Mindesfabsfand zwischen

ordnungsgemal funktioniert, das Gerat Abzugshaube und Kochfléche muss

vom Stromnetz trennen und das mindestens dem in der Montageanleitung
néchsiliegende autorisierte der Abzugshaube angegebenen Abstand
Kundendienstzentrum zu Rate ziehen. entsprechen. Auch fir die Aussparungen

des Feldes auf der Rickseite ist wie auf den
Montageabbildungen angegeben der

* Das Stromkabel niemals biegen oder Mindestabstand einzuhalten.
einklemmen.

5.2 Fiir den Installateur

* Das Gerét muss gemah den
Installationsplanen installiert werden.

* Bei nicht korrekt funktionierendem Gerat
und nach Durchfthrung aller
erforderlichen Uberprifungen muss das
fur Ihr Gebiet zustandige
Kundendienstzentrum kontaktiert werden.

* Nach der sachgemaBen Installation des
Gerdgtes sollte der Benutzer in den
korrekten Gebrauch eingewiesen
werden.



X

5.4 Aussparung auf der Arbeitsplatte

Eine Aussparung mit den angegebenen
Abmessungen in die Arbeitsplatte
einarbeiten.

Abmessungen fir den Einbau (biindiges
Einbaumodell)

Diese Art von Einbau erfordert eine
zusatzliche Frasung an den Kanten der
Mabelsffnung, wenn das Kochfeld bindig
mit der Arbeitsplatte eingebaut werden soll.
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Nach dem Auttragen der selbstklebenden
Dichtung (A) auf der Glasoberfléiche und
dem Positionieren sowie Befestigen des
Kochfeldes, missen die Rander mit Silikon (B)
ausgefillt und bei einem Ubertreten
gesdubert werden.

Im Bedarfsfall das Kochfeld entfernen und
das Silikon mit einem Messer schneiden,
bevor versucht wird, es zu entfernen (C).

B
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Installation

Abmessungen fir Einbau (halbbiindiges

Einbaumodell)

|
B
A

—X—

A B C D E
min. min. min. . min.
150 | 460 @ 750 2070 50

L X Y
600 - 700 560 482

5.5 Einbau

Auf eingebautem Backofen

Der Abstand zwischen dem Kochfeld und
den Kichenmébeln oder Einbaugerdten
muss eine ausreichende Luftzirkulation
gewdhrleisten. Bei der Installation tber
einem Backofen einen Abstand zwischen
der Unterseite des Kochfeldes und dem
darunter installierten Gerét lassen.

e 1

Mit Offnung auf dem Boden

.@ : eIt T T

Mit Offnung auf dem Boden und auf der Rijc-
kseite

/ Falls das Kochfeld tber einem
£ Backofen installiert wird, muss
dieser mit einem Kihlgeblgse
ausgestattet sein.

Auf neutralem Hohlraum oder

Schubladen

Falls sich andere M&belsticke
(Seitenwainde, Schubladen usw.),
Geschirrspiler oder Kihlschrank unter dem
Kochfeld befinden, muss in einem
Mindestabstand von 20 mm von der
Unterseite des Kochfeldes ein doppelter
Holzboden installiert werden, um zuféllige
Berihrungen zu vermeiden. Der doppelte
Boden darf nur mit speziellem Werkzeug zu
entfernen sein.
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Mit Offnung auf der Rickseite

Kochfelddichtung

Um das Eindringen von Flussigkeiten
zwischen dem Rahmen des Kochfeldes und

Loftung der Arbeitsplatte zu verhindern, muss die
Im Folgenden werden zwei beigefigte Dichtung vor der Montage des
Installationsbeispiele mit korrekter Liftung gesamten Kochfeldrandes entlang

und eines mit einer fehlerhaften und zu angebracht werden.

vermeidenden Liftung dargestellt.
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5.6 Befestigungsbigel

Je nach Konfiguration des Mébelsticks, in
das das Gerét eingebaut werden soll,
stehen zwei Befestigungsoptionen zur
Verfigung:

1 Mittels der seitlichen Locher.
2 Mittels der vorderen und hinteren Locher.

Zur Befestigung des Kochfelds:

1. Die Schrauben der Locher, die in den
folgenden Abbildungen gekennzeichnet
sind, je nach gewdhlter
Befestigungsoption [&sen.

S — y
»\D 5 | U

]

f

C
C

2. Die Befestigungsbigel (A) in die

gekennzeichneten [5cher der zuvor

entfernten Schrauben einschrauben, um
das Kochfeld an der Strukiur zu befestigen.

< A

/ Eine zu feste Fixierung kénnte das
& | Clas unter Druck setzen und somit
beschadigen.

Je nach Dicke der Arbeitsplatte, missen die
Befestigungsbigel auf unterschiedliche
Weise angebracht werden.

Dicke der Arbeitsplatte 30 mm:
)

Q Q 30.mm

Dicke der Arbeitsplatte 40 mm:

1

40:mm

Dicke der Arbeitsplatte 50 mm:

1

50.mm

DA

Bei Arbeitsplatten mit einer Stérke
von weniger als 30 mm muss ein

zusdtzlicher Keil zwischen dem

Bugel und der Arbeitsplatte
eingefugt werden.







