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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank fiir Thr Vertrauen. Wir freuen uns, dass Thre Wahl auf
ein SEVERIN Qualitdtsprodukt gefallen ist und gratulieren Thnen
zu dieser Entscheidung.

Die Marke SEVERIN steht seit iiber 115 Jahren fiir Bestdndigkeit,
deutsche Qualitit und Entwicklungskraft. Jedes Gerdt der Marke
SEVERIN wurde mit Sorgfalt gepriift und hergestellt.

In den sechs Kategorien Friihstiick, Kiiche, Grillen & Genieflen,
Haushalt, Beauty & Wellness und Kiihlen & Gefrieren bietet
SEVERIN mit {iber 200 verschiedenen Produkten ein umfassendes
Sortiment an Elektrokleingerdten an. Wir haben fiir jeden Anlass
genau das richtige Produkt fiir Sie.

Besuchen Sie uns auch im Internet unter www.severin.de oder
www.severin.com.

Viel Spafl mit Threm neuen Gerit.
Ihre

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerite GmbH




©) Fondue

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfiltig vor der Benutzung des Gerites
durch und bewahren Sie diese fiir den
weiteren Gebrauch auf. Das Gerit darf nur
von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss
Das Fondue-Gerdt nur an eine vor-
schriftsmdfig  installierte  Schutzkon-

taktsteckdose  anschlieen. Die  Netz-
spannung muss der auf dem Typenschild
des Fondue-Gerites angegebenen Span-
nung entsprechen. Das Gerit entspricht den
Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.

Sicherheitshinweise

® Vor der Inbetriebnahme das
komplette  Gerdt inkl. Zubehorteile
auf Mingel {berprifen, welche die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintrichtigen konnten. Falls das
Gerit z.B. zu Boden gefallen ist, konnen
von auflen nicht erkennbare Schiden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Gerit
nicht in Betrieb nehmen.

® Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelmifig auf Beschiddigungen. Im Falle
einer Beschadigung darf das Gerit nicht
benutzt werden.

® Nicht in Betrieb nehmen, wenn die
Anschlussleitung  einer  unzuldssigen
Zugbelastung ausgesetzt worden ist.
Eine Beschidigung ist von auflen nicht
immer erkennbar; deshalb lassen Sie das
Gerit vor der nachsten Inbetriebnahme
iiberpriifen.

® Vorsicht! Die Heizplatte und die
Gehiduseoberflichen sind bei Betrieb sehr
heif3!

® Nicht in den heiflen Topf fassen.

® Personen (einschliefllich Kinder), die

aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht
in der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerét nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

Schalten Sie das Fondue-Gerit nur ein,
wenn der dazugehdrige und gefiillte Topf
auf die Heizplatte gesetzt wurde. Lassen
Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt.
Verbrauchtes  Fett kann sich  bei
Uberhitzung entziinden. In diesem Fall
den Netzstecker ziehen und den Topf mit
einem Deckel oder dhnlichem abdecken
und die Flammen ersticken.

Schiitten Sie niemals Wasser in heifSes
oder brennendes Fett!

Tragen Sie niemals das heifle Gerat.
Siedendes Fett kann schwere Ver-
brennungen verursachen.

Den Fondue-Topf nur mit dem

zugehorigen Basisgerit benutzen,
da hierbei die Heizplatte mit einem
entsprechenden Temperaturregler

ausgestattet ist.

Stellen Sie das Fondue-Gerit
auf  eine  wirmebestindige  und
spritzunempfindliche ~ Unterlage, da
Spritzer bei Verwendung von Fett
unvermeidlich sind.

Leicht entflammbare Gegenstande aus der
Nihe des Gerites entfernen.

Die Anschlussleitung von heiflen Teilen
fernhalten und so legen, dass das Gerit
nicht heruntergerissen werden kann.

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wihrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.

Den  Netzstecker — nicht an  der
Anschlussleitung  aus der Steckdose



ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.

® Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, durch
einen externen Zeitschalter oder ein
separates Fernwirksystem betrieben zu
werden.

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
iibernommen werden.

® Das Gerit ist dazu bestimmt, im Haushalt
und dhnlichen Anwendungen verwendet
zu werden, wie z.B.

in Liden, Biiros und anderen dhnlichen

Arbeitsumgebungen

in landwirtschaftlichen Betrieben
- von Kunden in Hotels, Motels und

weiteren typischen Wohnumgebungen

- in Frithstiickspensionen

® Reparaturen an Elektrogeriten miissen
von Fachkriften durchgefithrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Geféhrdungen zu vermeiden.
Dies gilt auch fiir den Austausch der
Anschlussleitung. Schicken Sie daher
im Reparaturfall das Gerit zu unserem
Kundendienst. Die Anschrift finden Sie
im Anhang der Anweisung.

Vor dem Gebrauch
Reinigen Sie Gerit, Topf und Zubehor wie
unter ,Reinigung und Pflege’ beschrieben.

Bedienung

- Fett, Brithe oder Kise entsprechend
Threm Rezept in den Topf geben. Bei
Verwendung von Fett oder Brithe muss
die Fiillmenge innerhalb der Min.- und
Max.-Markierung liegen. Die maximale
Fullmenge betrigt 1,25 Liter.

- Den Topf auf die Heizplatte setzen und
den Netzstecker einstecken.

Fleisch-Fondue
Den Temperaturregler auf ,,5“ drehen.

- Fettbrithe oder Fett ca. 20 Minuten
vorheizen, bevor das Fleisch in den Topf
gegeben wird.

- Die Zubereitungszeit betragt ca. 1% - 3

Minuten bei Verwendung von Fett und
ca. 3 - 4 Minuten bei Verwendung von
Fettbriihe.

Kise-Fondue

- Den Temperaturregler auf ,,5“ drehen und
den Kise unter stindigem Rithren zum
Schmelzen bringen.

- Wenn der Kise geschmolzen ist, kann der
Temperaturregler zum Warmhalten auf
ca. ,2 - 3“ zuriickgedreht werden.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker. Vorsicht! Der Topf und die
Heizplatte sind noch einige Zeit heif3.

Hinweise zum Garen bei Verwendung von

Fett

Decken Sie den Topf beim Autheizen nicht

mit einem Deckel ab, wenn der Gabelhalter

auf dem Topf liegt. Der Gabelhalter kénnte
sonst iiberhitzen.

Verwenden Sie nur reine Pflanzenfette.

Das Fett muss hocherhitzbar sein,

geschmacksneutral, darf nicht qualmen und

nicht spritzen. Ole und tierische Fette sind
daher ungeeignet.
Verwenden Sie eine Fettfillung nur
3-4 mal. Verbrauchtes Fett erkennen
Sie daran, dass es unangenehm riecht,
schdumt, dickfliissig und dunkler ist.

- Verbrauchtes Fett wird durch die Zugabe
von frischem Fett nicht besser, daher das
Fett rechtzeitig komplett wechseln.

- Mischen Sie nicht mehrere Fettsorten
untereinander.

- Keine zu grofien Fleischstiicke verwenden.

- Tiefgefrorenes Gargut vor der Benutzung
auftauen.

- Das Gargut muss sorgfiltig abgetrocknet
sein, damit das Fett nicht iberschaumt.

- Bis zum nidchsten Garen das Fett
verschlossen und kiihl aufbewahren.

Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Heizplatte und Anschlussleitung aus



Griinden der elektrischen Sicherheit nicht
mit Flissigkeiten behandeln oder gar
darin eintauchen.

® Verbrauchtes Fett nicht in den Ausguss
gieflen. Das erkaltete Fett in den Hausmiill

geben.
® Den Edelstahltopf in warmem Wasser
unter Zusatz eines handelsiiblichen

Spilmittels oder in der Spiilmaschine
reinigen. Eventuell festhaftende Kisereste
langer einweichen lassen und mit einer
Topfbiirste entfernen.

® Den Gabelhalter mit Spritzschutz und die
Gabeln mit heiflem Wasser unter Zusatz von
Spiilmittel reinigen.

® Anschlieflend alle Teile gut abtrocknen.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop
auf unserer Homepage  http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service/
Ersatzteilshop*.

Entsorgung

Unbrauchbar gewordene Gerite

sind in den dafiir vorgesehenen

6ffentlichen Entsorgungsstellen zu
mmmm  entsorgen.
Garantie
Severin gewéhrt Thnen eine Herstellergarantie
von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem
Zeitraum  beseitigen wir kostenlos alle
Mingel, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion
wesentlich beeintrachtigen. Weitere
Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der
Garantie ausgenommen sind: Schaden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemifle Behandlung oder normalen
Verschleify zuriickzufithren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B.
Glas, Kunststoff oder Glithlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur

erforderlich werden, senden Sie bitte das
Geridt ohne Zubehorteile, gut verpackt,
mit  Fehlererklirung und  Kaufbeleg
versehen, direkt an den Severin-Service.
Die gesetzlichen Gewiahrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkaufergarantien bleiben unberiihrt.




Fondue Set

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by persons familiar with
these instructions.

Connection to mains supply

The appliance should only be connected to an
earthed socket installed in accordance with
the regulations. Make sure that the supply
voltage corresponds to the voltage marked
on the rating label of the appliance. This
product complies with all binding CE labelling
directives.

Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main
body as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for instance,
have been dropped onto a hard surface,
it must not be used any longer: even
invisible damage may have adverse effects
on the operational safety of the appliance.

® The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

® Do not operate the appliance if excessive
force has been used to pull the power
cord. Damage cannot always be detected
from the outside; the entire unit should
therefore be checked by a qualified
technician before it is used again.

® Caution: The hotplate and the pot get very
hot during use!

® Do not insert your hand in the hot pot.

® This appliance is not intended for use by any
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lacking experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning the use of the

appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Caution: Keep any packaging materials
well away from children: there is a risk of
suffocation.

Only switch on the appliance after the
filled pot has been placed onto the
hotplate. Only use the pot provided with
the appliance. Do not leave the fondue set
unattended while it is switched on.

Stale fat may catch fire when overheated.
In this case, pull out the plug and
extinguish the fire by placing a lid or a
metal tray onto the pot.

Never pour water on hot or burning fat!
Never attempt to carry the hot appliance.
Spilled hot fat may cause severe injuries or
burns.

Only use the fondue pot with the base unit
provided as its hotplate is equipped with
an appropriate temperature control.
During operation, the appliance must
be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.

Make sure that no inflammable materials
are adjacent to the fondue set.

Take care that the power cord does not
touch the hot parts of the appliance and
place it such that the appliance cannot be
pulled down.

Always remove the plug from the wall
socket

- after use,

- in case of any malfunction,

- before cleaning the appliance.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

This appliance is intended for domestic or
similar applications, such as in



- shops, offices and other similar working

environments,

agricultural areas,

hotels, motels etc. and

establishments,
- bed and breakfast type environments.

® In order to comply with safety regulations
and to avoid hazards, repairs of electrical
appliances must be carried out by qualified
personnel, including the replacement of
the power cord. If repair is needed, send
the appliance to one of our customer
service departments. Addresses can be
found in the appendix to this manual.

similar

Before first use

Clean the appliance, pot and accessories
as described in section General care and
cleaning. Remove the pot and clean it with a
damp cloth. Dry it thoroughly afterwards to
prevent any remaining water from mixing with
the oil or fat.

How to use your fondue set
Fill the pot with the required amount of
fat, broth or cheese, according to your
recipe. When using fat or broth, take
care that the level remains between the
minimum and maximum level marks. The
maximum capacity is 1.25 litres.

- Place the pot onto the hotplate and plug in
the appliance.

Meat fondue
Turn the temperature control knob to
posmon ‘5%

- Preheat the fat or broth for about 20
minutes before you put in the meat.

- When using fat, the cooking time is
approx. 1% to 3 minutes and approx. 3 to
4 minutes when using broth.

Cheese fondue

- Turn the temperature control knob to
position “5“ and put the cheese into the
pot. Stir continuously while the cheese is
melting.

- Once the

cheese has melted, the

temperature control knob can be turned
back to position “2“ or “3“ to keep the
cheese warm.

When cooking is finished pull out the plug.
Warning! The pot and the hotplate are still
hot.

Hints on use with fat

Do not cover the pot with a lid during pre-

heating. This is to prevent the fat and the

fork holder from over-heating. Only use pure

vegetable fat. The fat must be suitable for high

temperatures, neutral in taste and must not

smoke or spill. Therefore oil and animal fat

are not suitable.

- Only use the same fat 3 or 4 times. Stale fat
smells bad, foams and becomes viscous.

- Do not add fresh fat to stale fat. Always
change the fat completely.

- Do not mix different kinds of fat.

- Chop the meat. Only use small pieces of
meat.

- Frozen food should the thawed before it is
cooked.

- Thoroughly dry the food stuffs to be
cooked to avoid that the fat foams over.

- Keep the fat in a closed container and in a
cool place.

General care and cleaning

® Remove the plug from the wall socket and
allow the appliance to cool down before
cleaning.

® For reasons of electrical safety, the
hotplate and power cord should not be
treated with liquids and should never be
immersed.

® Do not pour used fat or oil in a sink.
The cold fat may be discarded with the
domestic refuse.

® The stainless steel pot can be cleaned in
hot soapy water or in the dishwasher. Any
cheese residues may be removed with a
soft brush after the pot has been steeped
in water.

® Clean the lid and the forks in warm soapy
water.



® Dry all accessories thoroughly afterwards.

Disposal
Do not dispose of old or defective
appliances in domestic garbage;
this should only be done through
mmmm  Public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear
and tear, nor breakables such as glass and
ceramic items, bulbs etc. This guarantee does
not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing
the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address
and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




Service a Fondue

®

Chére cliente, Cher client,

Avant dutiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
Lappareil doit étre utilisé exclusivement par
des personnes familiarisées avec les présentes
instructions.

Branchement au secteur

Ne brancher lappareil que sur une prise
avec terre. Vérifiez que la tension du secteur
est conforme a celle indiquée sur la fiche
signalétique de lappareil. Cet appareil est
conforme aux directives obligatoires relatives
a létiquetage CE.

Consignes de sécurité importantes

® Avant dutiliser cet appareil, lexaminer
avec soin, ainsi que tous les accessoires
fournis pour sassurer de leur parfait état.
Ne plus lutiliser §'il est tombé sur une
surface dure : en effet, des dégats invisibles
peuvent avoir des incidences facheuses
sur son bon fonctionnement.

® Examinez régulierement le cordon pour
vous assurer de son parfait état. N'utilisez
pas lappareil si le cordon est endommaggé.

® Ne pas faire fonctionner si une force
excessive a été utilisée pour tirer sur le
cordon électrique. Les dégats ne peuvent
pas toujours étre détectés de lextérieur;
lappareil en entier doit donc étre vérifé
par un technicien qualifié avant détre
utilisé de nouveau.

® Le réchaud et le poélon deviennent trés
chauds pendant femploi.

® Ne pas mettre vos mains dans le poélon
chaud.

® Cetappareil ne doit pas étre utilisé par une
personne (y compris un enfant) souffrant
d’une déficience physique, sensorielle ou
mentale, ou manquant dexpérience ou de
connaissances, sauf si cette personne a été
formée a l'utilisation de lappareil par une

personne responsable de sa sécurité, ou
est surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec lappareil.
Attention : Tenez les enfants a Iécart des
emballages, qui représentent un risque
Placez toujours le poélon rempli d’huile
sur le réchaud avant de mettre en marche
lappareil. Utilisez uniquement le poélon
livré avec lappareil.

La graisse usée et surchauffée peut
senflammer. Dans ce cas, retirez la fiche
de la prise, puis posez un couvercle ou
autre objet en métal sur le poélon afin
détoufer les flammes.

Ne jamais verser de leau sur la graisse
chaude ou enflammée !

Afin déviter tout risque de brilure, ne
jamais porter ni déplacer lappareil chaud.
Utilisez le poélon a fondue uniquement
avec le réchaud fourni. La plaque chauffante
de ce dernier est équipée d’'un thermostat
approprié.

Posez l'appareil sur une surface résistante a
la chaleur et aux éclaboussures.

Evitez la présence dobjets ou de matiéres
inflammables a proximité de lappareil.

Ne laissez jamais le cordon d’alimentation
toucher une surface chaude et ne pas le
laisser pendre dans le passage ou il pourrait
étre accroché.

Débranchez toujours la fiche de la prise
murale

- apres 'emploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer lappareil.

Pour débrancher le cordon de la prise
murale, ne tirez jamais sur le cible mais
servez-vous de la fiche.

Lappareil nest pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.

Nous déclinons toute responsabilité
pour les dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
demploi.

Cet appareil est destiné a une utilisation



domestique ou similaire, telle que dans
des
- bureaux et autres locaux commerciaux,
- zones agricoles,
- hotels, motels
similaires,
- maisons d’hotes.
® Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et déviter tout risque,
la réparation dappareils électriques, y
compris le remplacement d’'un cordon
dralimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil & un de nos centres de
service aprés-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
demploi.

et  établissements

Avant la premiére mise en marche

Nettoyez lappareil, le poélon et les accessoires
tel indiqué au paragraphe Nettoyage et
Entretien. Retirez le poélon et nettoyez-
le avec un chiffon humide. Puis séchez-le
soigneusement pour éviter que tout reste deau
ne se mélange a 'huile ou aux matiéres grasses.

Utilisation

— Selon votre recette, mettez de I'huile, du
bouillon ou du fromage dans le poélon. Le
niveau de remplissage doit se trouver entre
les graduations minimum et maximum.
La capacité maximum est de 1,25 litres.

- Placez le poélon sur le réchaud puis
branchez l'appareil.

Fondue bourguignonne

- Mettez le bouton du thermostat sur la
position «5».

- Préchauffez le bouillon ou 'huile pendant
20 minutes avant d’y mettre la viande.

- Pour I'huile, le temps de cuisson est de 1%
4 3 minutes et de 3 a 4 minutes pour le
bouillon.

Fondue savoyarde

- Mettez le bouton du thermostat sur la
position «5», puis faire fondre le fromage
en remuant continuellement.

- Une fois le fromage fondu, mettez le
bouton du thermostat sur la position
«2» ou «3» pour maintenir le fromage au
chaud.

Retirez la fiche de la prise de courant apres
utilisation. Attention! Le réchaud et le
poélon sont encore trés chauds.

Conseils pratiques

Pendant le préchauffage, ne pas couvrir le

poélon afin déviter la surchauffe de la graisse

et du repose-fourchette. Utilisez uniquement
une huile pouvant étre chauffée a haute
température.

LChuile ne doit pas dégager de fumée

ni provoquer des éclaboussures. Par

conséquent, la graisse animale est impropre

a la préparation de la fondue.

- Ne pas utiliser la méme huile plus de trois
ou quatre fois. Une huile usée prend une
couleur foncée et une odeur désagréable et
devient visqueuse.

- Une huile usée ne peut étre améliorée en
y ajoutant de Thuile fraiche. Renouvelez
toujours la quantité d’huile entiere.

- Ne pas mélanger des huiles de qualités
différentes.

- Coupez la viande en petits morceaux. Ne
pas utiliser des morceaux trop grands.

- Avant la cuisson, fait décongeler
aliments congelés.

- Bien sécher les aliments afin déviter que
T'huile mousse.

- Gardez T'huile dans un endroit fermé et
frais.

les

Nettoyage et entretien

® Débranchez toujours la fiche de la prise
murale et laissez refroidir Iappareil avant
de le nettoyer.

® Pour des raisons de sécurité, le réchaud et
le cordon d’alimentation ne doivent jamais
entrer en contact avec leau et ne doivent en
aucun cas y étre immergés.

® Ne pas verser 'huile usée ou les matiéres
grasses dans Iévier. Les matiéres grasses
froides peuvent étre jetées avec les ordures



ménageres.

® Le poélon inox peut étre lavé a leau chaude
additionnée de détergent ou au lave-
vaisselle. Les restants de fromage senlévent
avec une brosse a vaisselle. Pour les résidus
difficiles, mettez-le & tremper dans leau.

® Le couvercle et les fourchettes se nettoient &
leau chaude savonneuse.

® Séchez ensuite soigneusement tous les
accessoires.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les 4 un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir
de la date dachat, contre tous défauts de
matiere et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas lusure normale de lappareil,
les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc, ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode demploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
dentretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie naffecte pas
les droits légaux des consommateurs sous les
lois nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement,
veuillez l'adresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service aprés-vente
agréées, muni de votre nom et adresse. Si
vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, noubliez pas de joindre
a votre envoi la preuve de garantie (ticket de
caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.




@D Fondue Set

Beste Klant,

Voordat men dit apparaat gebruikt, moet men
de volgende instructies goed doorlezen en
bewaar dit manuaal voor latere referentie. Dit
apparaat moet alleen gebruikt worden door
personen bekent met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting
Het Fondue-apparaat op een geaard
stopcontact ~ aansluiten ~ dat  volgens

voorschrift is gemonteerd. De netspanning
moet overeenkomen met de spanning die op
het typeplaatje van de fonduepan staat. Het
apparaat voldoet aan de CE richtlijnen.

Belangrijke veiligheidsinstructies

® Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
zowel de hoofdeenheid als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bij voorbeeld, op een hard oppervlak
is gevallen mag het niet meer worden
gebruikt: zelfs onzichtbare beschadiging
kan ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

® Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging worden  gecontroleerd.
Wanneer een  beschadiging  wordt
geconstateerd mag het apparaat niet meer
worden gebruikt.

® Niet gebruiken wanneer excessieve kracht
is gebruikt om het aansluitsnoer uit de
stopcontact te trekken. Schade is niet
altijd aan de buitenkant te zien; alvorens
het opnieuw wordt gebruikt moet het hele
apparaat daarom worden nagekeken door
een gekwalificeerd monteur.

® De kookplaat en de pot worden zeer heet
tijdens het fonduen!

® Niet met de handen in de hete pan grijpen.

® Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik
door personen (Kinderen inbegrepen)
met verminderde fysische, zintuiglijke

of mentale bekwaamheid, of gebrek aan

ervaring en wetenschap, behalve wanneer

men begeleiding of instructies van het

apparaat gehad heeft van een persoon

verantwoordelijk voor hun veiligheid.

Kinderen moeten onder begeleiding zijn

om ervoor te zorgen dat ze niet met het

apparaat spelen.

Waarschuwing: houdt kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van

gevaar zijn b.v. door verstikking.

Zet het fondue-apparaat alleen aan, als

de daartoe behorende, gevulde pan op de

kookplaat is gezet. Houdt altijd toezicht

op het apparaat.

Gebruikt vet kan bij oververhitting

ontbranden. In dit geval dient u de stekker

uit het stopcontact te trekken en met

een deksel of iets vergelijkbaars de pan

afdekken zodat de vlammen doven.

Giet echter nooit water in heet of

brandend vet !

Til het hete apparaat nooit op. Kokend vet

kan ernstige verbrandingen veroorzaken.

De Fondue-pan alleen met het

bijbehorende basisapparaat gebruiken dit

omdat de kookplaat is uitgerust met een

temperatuurregelaar.

Plaats de fondue pan op een hitte

bestendige plaats waar het spetteren geen

kwaad kan.

Licht ontvlambare voorwerpen uit de

buurt van het apparaat houden.

Het netsnoer uit de buurt van hete delen

houden en zo neer leggen dat het apparaat

niet naar beneden getrokken kan worden.

Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het

stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik

met een externe tijdklok of een apart

afstandsbedienings systeem.

Indien het apparaat verkeerd gebruikt



wordt of wanneer men deze instructies
niet volgt kan er geen aanspraak op evt.
schades gedaan worden.

® Dit apparaat is bestemt voor huishoudelijk
of gelijkwaardig gebruik, zoals in
- kantoren of andere bedrijfsruimtes,
- agrarische gebieden,
- hotels, motels enz. en gelijkwaardige

establissementen,

- bed-en-ontbijt gasthuizen.

® Reparaties aan elektrische apparaten
moeten door vakkundige mensen
uitgevoerd worden, dit iv.m. het
veiligheidsaspect en om gevaar te
voorkomen. Dit geldt ook voor het
vervangen van het stroomsnoer. Stuur
daarom uw apparaat op naar onze
servicedienst. Het adres vindt men
verderop in deze gebruiksaanwijzing.

Voor het in gebruik nemen

Maak het apparaat, pan en hulpstukken
schoon zoals beschreven in de sectie Algemeen
onderhoud en schoonmaken. Reinig de losse
pan met een vochtige doek voordat men
deze voor de eerste keer gebruikt. Droog
vervolgens de pan goed af zodat water niet
met vet in aanraking komt.

Bediening

- Vet, bouillon of kaas al naar gelang van
het recept in de pan doen. Bij gebruik van
vet of bouillon moet de inhoud binnen
de min. -en max.-markering liggen. De
maximale inhoud bedraagt 1,25 Liter.

- De pan op het kookplaatje zetten en de
stekker in het stopcontact steken.

Vlees-Fondue

- De Temperatuuregelaar op ,,5° zetten.

- Het vet ca. 20 minuten voorverwarmen
alvorens men het vlees in de pan te doet.

- De bereidingstijd bedraagd ca. 1% - 3
minuten bij gebruik van vet en ca. 3 - 4
minuten bij gebruik van bouillon.

Kaas-Fondue
- De temperatuurregelaar op ,,5“ draaien en

de kaas al roerend smelten.

- Als de kaas gesmolten is, kan de
Temperatuurregelaar teruggedraaid
worden op ca. ,,2 - 3"

Trek na het gebruik de stekker uit het
stopcontact. Let op! De pan en de kookplaat
zijn nog enige tijd heet.

Tips bij het gebruik van vet

Plaats geen deksel op de pot tijdens het
voorverwarmen. Dit is om te voorkomen dat
het vet en de vorkhouder oververhitten
Gebruik alleen zuiver plantaardige vetten.
Het vet moet geschikt zijn voor hoge
temperaturen, smaakloos zijn, niet roken en
niet spetteren. Olie en dierlijk vet is daarom

niet geschikt.
- Gebruik het vet slechts 3-4 maal
Verbruikt vet kan men herkennen

wanneer het onaangenaam ruikt, schuimt,
dik en donker is.

- Verbruikt vet wordt door toevoeging van
schoon vet niet beter, vervang daarom
tijdig al het vet vet.

- Vermeng geen verschillende soorten vet
met elkaar.

- Snij het vlees. Gebruik alleen kleine
stukjes voor het fonduen.

- Ingevroren voedsel eerst laten ontdooien
voordat men het kookt.

- Het voedsel wat men kookt moet goed
droog zijn zodat het vet niet overschuimd.

- Berg het vet op in een gesloten container
in een koele plaats.

Schoonmaken en onderhoud

® Voor het schoonmaken moet men eerst de
stekker uit het stopcontact trekken en het
apparaat laten afkoelen.

® Kookplaat en  stroomsnoer  voor
veiligheidsredenen niet met vloeistoffen
behandelen en nooit onderdompelen.

® Giet geen verbruikt vet of olie in de
gootsteen. Het koude vet mag weggegooid
worden bij het huisvuil.

® De roestvrijstalen pan kan schoongemaakt
worden met warm water en zeep of in de



vaatwasmachine. Eventuele vastzittende
kaasresten langer laten inweken en met
een zachte afwasborstel verwijderen.

® De deksel en de vorkjes in warm water en
zeep schoonmaken.

® Droog alle hulpstukken hierna goed af.

Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
daarvoor beschikbare publieke
BN llectiepunten.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee
jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en
fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is
schade die ontstaan is door het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. Deze garantieverklaring heeft
geen invloed op uw wettelijke rechten, en ook
niet op uw legale rechten welke men heeft
als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop
van goederen beheerst. De garantie vervalt
bij reparatie door niet door ons bevoegde
instellingen.




® Set de Fondue

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
solo debe ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica.

Conecte  solamente a un  enchufe
perfectamente instalado y con toma de
tierra. Asegurese de que el voltaje de la red
coincide con el voltaje indicado en la etiqueta
de clasificacion del aparato. Este producto
cumple las Directivas vigentes.

Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

® El cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar si ha resultado
daniado. Si descubriera que estd danado,
no debe utilizar el aparato.

® No utilizar el aparato, si se ha tirado
del cable eléctrico con excesiva fuerza.
Algunas averias no se pueden detectar
siempre externamente; por lo tanto, el
aparato completo debe ser examinado por
un técnico cualificado antes de utilizarse
de nuevo.

® Laplaca calorifica y el recipiente se calientan
mucho al utilizarlo.

® No introduzca su mano en el recipiente
caliente.

® Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifos) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales
o mentales y tampoco por personas

sin experiencia ni conocimiento, a
menos que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por su
propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato

Precaucion:  mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

El aparato se debe conectar solo cuando
el recipiente esté lleno y situado sobre
la placa calorifica, utilice solamente el
recipiente que trae el aparato. No deje
la Fondue desatendida mientras estd
conectada.

La grasa usada puede producir fuego al
recalentarla. En caso de que esto suceda,
desenchufe el aparato y extinga el fuego
poniendo una tapa o una bandeja metalica
sobre el recipiente.

No vierta nunca agua sobre la grasa
caliente o quemada.

Nunca intente transportar el aparato en
caliente. La grasa caliente derramada
puede producir quemaduras o dafos
severos.

Utilice solo el recipiente de la fondue
con el elemento calorifico suministrado
que esta equipado con un control de la
temperatura.

Coloque el Conjunto Fondue sobre una
superficie apropiada resistente al calor.
Asegurese de que no haya materiales
inflamables cerca del Conjunto Fondue.
Cuide de que el cable de corriente no
toque ninguna de las partes calorificas
del aparato y sittelo tal que el aparato no
pueda ser tirado al suelo.

Apague y desenchufe siempre el aparato
- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del cable;
agarre la clavija.

El aparato no debe ser utilizado con un



temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.
® El fabricante no es responsable de los dafios
provocados por el uso incorrecto, o por el
no seguimiento de estas instrucciones.

® Este aparato ha sido disefiado para el uso
doméstico u otra aplicacién similar, por
ejemplo en

- oficinas y otros puntos comerciales,

- zonas agricolas,

- hoteles, pensiones,
establecimientos similares ,
casas rurales.
® Con el fin de cumplir con los reglamentos

de seguridad y para evitar peligros,
las reparaciones de aparatos eléctricos
deben de ser efectuadas por personal
cualificado, incluso reemplazar el cable de
alimentacion.

etc. y

Antes del primer uso.

Limpie el aparato, el recipiente y los accesorios
del modo descrito en la seccion Cuidado
general y limpie. Retire el recipiente y limpielo
con un pafio humedo. Después séquelo por
completo para evitar que el agua entre en
contacto con el aceite o grasa.

Como utilizar el Conjunto Fondue.

- Llene el recipiente con la cantidad
requerida de grasa, caldo o queso, seglin
su receta. Cuando utilice grasa o caldo
cuide de que el nivel se encuentre entre
las marcas de nivel maximo y minimo. La
capacidad maxima es de 1,25 litros.

- Ponga el recipiente sobre la placa calorifica
y enchufe el aparato.

Fondue de Carne

- Coloque el selector de temperatura en la
posicion “5%

- Haga un precalentamiento de la grasa o
el caldo alrededor de 20 minutos antes de
poner la carne.

- Cuando utilice grasa, el tiempo de coccién
es entre 1% a 3 minutos. Cuando utilice
caldo el tiempo de cocinado debe ser entre
3y 4 minutos.

Fondue de Queso.

- Coloque el selector de temperatura en
la posicién ,,5“ e introduzca el queso en
el recipiente. Remueva continuamente
mientras el queso se derrite.

- Cuando el queso se haya derretido, el
selector de temperatura se podra colocar
en la posicion ,2“ o ,,3“ para mantener el
queso caliente.

Cuando termine de cocinar deberd
desenchufar el aparato de la corriente.
Advertencia ; El recipiente y la placa calorifica
permanecen atin calientes.

Sugerencias para la utilizaciéon con grasa.

No coloque la tapa sobre el recipiente durante

el proceso de precalentamiento. De este

modo evitard que la grasa y el mango del

tenedor se sobrecalienten. Utilice solamente

grasa vegetal pura. La grasa debe ser apropiada

para altas temperaturas, neutra al gusto, que no

humee o se derrame. Por lo tanto el aceite o la

grasa animal no son apropiados.

- Utilice la misma grasa s6lo 3 o 4 veces. La
grasa muy utilizada, huele mal, se espuma
y se pone viscosa.

- No afiada grasa nueva a la vieja. Cambie
siempre completamente la grasa.

- No mezcle diferentes calidades de grasa.

- Corte la carne. Utilice s6lo pequefios
trozos de carne.

- Los alimentos congelados deberian
descongelarse antes de ser cocinados.

- Seque completamente los alimentos para
evitar que se produzcan espumas.

- Guarde la grasa en un recipiente cerrado y
en un lugar fresco.

Limpieza y cuidados.

® Desenchufe el cable eléctrico y permita
que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

® Por razones de seguridad con respecto a
la electricidad, la placa calorifica y el cable
de alimentacion no deberian tratarse con
liquidos y no deberian sumergirse.

® No tire la grasa o el aceite usado en el
fregadero. La grasa usada fria se puede



tirar en la basura doméstica.

® El recipiente de acero inoxidable se puede
limpiar en agua templada con jabén o
en el lavavajillas. Los residuos de queso
deben eliminarse con un cepillo suave
después de que el recipiente haya estado
en agua.

® Limpie la tapa y los tenedores con agua
templada jabonosa.

® Después seque por completo todos los
accesorios.

Eliminaciéon
Los electrodomésticos viejos o
defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
desecharse en los puntos publicos
L reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afos, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales,
asi como aquellas piezas de facil rotura tales
como cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.




@ Set da fonduta

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare lapparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. Lapparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete
Collegatel'apparecchio soloapresedicorrente
perfettamente installate con messa a terra.
Assicuratevi che la tensione dalimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati dellapparecchio. Questo
prodotto ¢ conforme alle direttive vincolanti
per letichettatura CE.

Importanti norme di sicurezza

® Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che lapparecchio non
presenti tracce di  deterioramento.
Non usate lapparecchio nel caso in
cui lo stesso abbia incidentalmente
subito colpi: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

® Controllate con regolarita che sul cavo
di alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nelleventualita che tali
tracce siano rinvenute, lapparecchio non
va pill usato.

® Non utilizzate piti l'apparecchio in caso sia
stata esercitata uneccessiva forza nel tirare
il cavo di alimentazione. Eventuali danni
non sempre sono visibili dallesterno;
lintero apparecchio va controllato da
un tecnico qualificato prima di essere
riutilizzato.

® La piastra e il pentolino diventano molto
caldi durante I'uso!

® Non introducete le mani nel pentolino
caldo.

® Questo apparecchio non ¢ previsto per
l'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che non
siano adeguatamente sorvegliate o istruite
sulluso dell'apparecchio dalla persona
responsabile della loro sicurezza.

® [ necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con l'apparecchio.

® Avvertenza:  Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

® Accendete lapparecchio solo dopo aver
sistemato il pentolino riempito sulla
piastra. Utilizzate solo il pentolino fornito
in dotazione con lapparecchio. Non
lasciate incustodito l'apparecchio per la
fonduta quando ¢ in funzione.

® Il grasso gia usato pud prendere fuoco
se viene surriscaldato. Nelleventualita
prenda fuoco, disinserite la spina dalla
presa di corrente e spegnete le fiamme
chiudendo il pentolino con il coperchio o
con una lastra metallica.
Non gettate mai acqua sul grasso caldo
o in fiamme!

® Non trasportate mai lapparecchio
quando ¢ caldo. Gli schizzi del grasso
caldo potrebbero provocare ferite gravi o
scottature.

® Utilizzate il pentolino da fonduta solo
con lapparecchio base fornito, perché
la piastra & dotata di un dispositivo di
controllo della temperatura.

® Sistemate il servizio da fonduta su una
superficie termoresistente adatta.

® Assicuratevi che non ci siano materiali
inflammabili vicino al servizio da fonduta.

® Evitate che il cavo di alimentazione tocchi
gli elementi caldi dellapparecchio e
sistemate Iapparecchio in modo che non
possa cadere accidentalmente.

® Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,



- prima di pulire Papparecchio.

® Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

® Lapparecchio non ¢ previsto per l'utilizzo
con un timer esterno o con un sistema
separato di comando a distanza.

® Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

® Questo apparecchio & studiato per il solo
uso domestico o per impieghi simili, come
per esempio
- uffici e altri ambienti commerciali,
- zone agricole,
- alberghi, motel e stabilimenti simili,
- pensioni “bed-and-breakfast” (letto &

colazione).

® [n conformita alle norme di sicurezza e per
evitare ogni pericolo, tutte le riparazioni
di un apparecchio elettrico - compresa
la sostituzione del cavo di alimentazione
- devono essere effettuate da personale
specializzato. Nel caso in cui lapparecchio
richieda una riparazione, rinviatelo ad
uno dei nostri Centri Assistenza Clienti
i cui indirizzi si trovano in appendice al
presente manuale.

Primo utilizzo

Pulite lapparecchio, il pentolino e gli accessori
secondo quanto descritto nel paragrafo
Manutenzione generale e pulizia. Togliete
il tegamino e pulitelo con un panno umido.
Dopo asciugatelo perfettamente per evitare
che i residui di acqua si mescolino allolio o al
grasso utilizzato.

Come utilizzare il servizio da fonduta

- Riempite il pentolino con la quantita
sufficiente di grasso, brodo o formaggio
a seconda della ricetta. Quando utilizzate
il grasso o il brodo, fate attenzione a
rispettare i livelli di minimo e di massimo
indicati. La capacita massima & di 1,25
litri.

- Poggiate il pentolino sulla piastra e

collegate I'apparecchio alla rete elettrica.

Fonduta alla carne

- Ruotate la manopola della temperatura
sulla posizione “5”.

- Lasciate riscaldare il grasso o il brodo per
circa 20 minuti prima di aggiungere la
carne.

- Quando utilizzate il grasso il tempo di
cottura ¢ di circa 1% - 3 minuti, mentre
con il brodo ¢ di circa 3 - 4 minuti

Fonduta al formaggio
- Ruotate la manopola della temperatura
sulla posizione “5” e aggiungete il

formaggio nel pentolino. Mescolare
continuamente mentre il formaggio
fonde.

- Quando il formaggio ¢ completamente

fuso, potete riportare la manopola della
temperatura sulla posizione “2” 0 “3” per
tenere il formaggio in caldo.

Al termine del processo di cottura, disinserite
la spina dalla presa di corrente. Attenzione! Il
pentolino e la piastra restano caldi.

Consigli pratici per la cottura con il grasso.

Durante il  preriscaldamento,  non

coprite il pentolino con il coperchio.

Questaccorgimento evitera che il grasso

e il piano dappoggio delle forchettine si

surriscaldino. Utilizzate solo grasso vegetale

puro. 11 grasso deve essere adatto per le alte
temperature, non aromatizzato e non deve
causare fumo o spruzzi. Per questo motivo

Tolio o il grasso animale non ¢ adatto.

- Utilizzate lo stesso grasso solo per 3 o 4
volte. Il grasso gia usato tende a formare
schiuma e diventa vischioso.

- Non aggiungete grasso fresco a quello gia
usato. Cambiate completamente il grasso.

- Non mescolate diversi tipi di grasso.

- Spezzetate la carne. Utilizzate solo piccoli
pezzi di carne.

- Gli alimenti congelati devono essere
scongelati completamente prima di poter
essere cucinati.



- Fate sgocciolare completamente gl
alimenti da cucinare per evitare che il
grasso formi della schiuma.

- Conservate il grasso in un contenitore
chiuso e in un luogo fresco.

Manutenzione generale e pulizia

® Disinserite la spina dalla presa di corrente
a muro e lasciate che lapparecchio si
raffreddi prima di procedere alla pulitura.

® Per ragioni di sicurezza elettrica, la piastra
e il cavo di alimentazione non vanno
immersi o trattati con sostanze liquide.

® Non versate il grasso o lolio usato nel
lavello di cucina. Queste sostanze possono
essere smaltite insieme ai normali rifiuti
domestici.

® ]| tegamino in acciaio inossidabile pud
essere lavato con acqua e sapone o anche
in lavastoviglie. Per eliminare i residui
di formaggio, lasciate il pentolino in
ammollo per un po di tempo e poi
strofinatelo con una spazzola morbida.

® Lavate il coperchio e le forchettine con
acqua calda e sapone.

® Asciugate accuratamente tutti gli accessori.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
difettosi gettandoli tra i normali
rifiuti domestici, ma solo tramite i
mmmm  punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina l'acquisto di beni.
La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti o manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Fondue sat

Kere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning lases ombhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet ber kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der
er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet. Ver
opmerksom pa, om lysnettets spaending svarer
til spaendingen angivet pd typeskiltet. Dette
produkt overholder direktiverne som gelder
for CE-markning.

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehor ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hird overflade ma
det ikke laengere anvendes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

® Ledningen bor jeevnligt efterses for tegn
pa beskadigelse. Hvis man opdager fejl
ved ledningen, ma apparatet ikke leengere
benyttes.

® Benyt ikke apparatet hvis der er trukket
i ledningen med alt for stor kraft.
Beskadigelse kan ikke altid pavises udefra;
i sadanne tilfeelde ber apparatet derfor
gennemgas noje af en autoriseret tekniker
inden det atter tages i brug.

® Varmepladen og gryden bliver meget
varme under brug.

® Tag aldrig i den varme gryde.

® Dette apparat er ikke beregnet til brug
af personer (inkl. born) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden,
med mindre de har faet vejledning eller
instruktion i brugen af dette apparat

af en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Born ber vaere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Hold bern  vek fra
emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvzlning.

Tilslut forst produktet, nar den fyldte
gryde er anbragt pa varmepladen. Lad
aldrig fonduegryden veere uden opsyn
mens den er tilsluttet.

Fedtstofkan anteendes ved overophedning.
I s& fald, tag stikket ud af kontakten og
sluk ilden ved at tildeekke gryden med et
lag eller lignende.

Hald aldrig vand pa varmt eller
brandende fedt!

Flyt aldrig fonduegryden, nar den er
varm. Flydende, varmt fedtstof kan give
sveere forbreendinger.

Benyt kun fonduegryden sammen med
den tilhgrende varmeplade, da denne
varmeplade er forsynet med en tilpasset
temperaturregulator.

Anbring fondueseettet pa et
varmebestandigt underlag, der ogsa kan
tale fedtstaenk.

Hold let anteendelige genstande borte fra
fonduegryden.

Hold ledningen borte fra apparatets varme
dele, og placer den saledes at fondueszettet
ikke kan traekkes pa gulvet.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfeelde af fejlfunktion,

- inden rengoring af apparatet.

Traeek aldrig i selve ledningen, nér
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjelp af en ekstern timer eller et separat
flernstyringssystem.

Vi pétager os intet ansvar hvis beskadigelse
skyldes ureglementeret brug eller hvis
denne brugsanvisning ikke er overholdt.
Dette apparat er beregnet til privat brug
eller i tilsvarende omgivelser, sasom



- kontorer eller andre mindre
virksomheder,
- landhusholdninger,
- hoteller, moteller m.m. og tilsvarende
foretagender,
- B&B pensionater.
® For at overholde sikkerhedsforskrifterne
og for at undgd farer, skal reparationer
af el-artikler altid udferes af kvalificeret
personale; dette geelder ogsa udskiftning
af ledningen. Hvis apparatet skal
repareres, skal det sendes til en af vore
afdelinger for kundeservice. Adresserne
findes i tillegget til denne brugsanvisning.

For ibrugtagen

Renger apparatet, gryden og tilbehoret som
anvist i afsnittet om Generel rengoring og
vedligehold. Tag gryden af og renger den
med en fugtig klud. Tor den omhyggeligt af
bagefter for at undgé at overskydende vand
skal blande sig med olien eller fedtstoffet.

Saledes benyttes fonduesattet

- Fyld gryden med den nodvendige
maengde fedtstof, fond eller ost, i henhold
til opskriften. Ved anvendelse af fedtstof
eller fond skal man serge for at max. og
min. markeringerne overholdes. Der kan
maksimalt veere 1,25 11 gryden.

- Anbring gryden pd varmepladen og set
stikket i stikkontakten.

Fondue med kod

- Drej temperaturvaelgeren
positionen ”5”.

— Fedtstof eller fond skal forvarme i ca. 20
min. forend kedet leegges i gryden.

- Ved brug af fedtstof varer tilberedningen
1,5 - 3 minutter og ved brug af fond ca.
3 - 4 minutter.

hen pa

Fondue med ost

- Drej temperaturvaelgeren hen  pa
positionen ”5” og laeg osten i gryden. Ror
kontinuerligt mens osten smelter.

- Niar osten er  smeltet, drejes
temperaturvelgeren tilbage til positionen

72" eller ”3” for at holde osten varm og
flydende.

Tag stikket ud efter brug. Advarsel! Gryden
og varmepladen er stadig varme.

Tips ved brug af fedtstof

Leg aldrig lag pd gryden under

opvarmningen. Dette vil forhindre fedtstoffet

og gaffelholderen i at overophede. Anvend
udelukkende vegetabilsk fedt. Fedtstoffet skal
kunne tale opvarmning til hej temperatur,
smagen skal vere neutral, og det ma ikke
ose eller sprojte. Visse olier og animalske
fedtstoffer er ikke egnede.

Anvend kun det samme fedtstof 3 - 4 gange.

Gammelt fedtstof lugter ubehageligt,

skummer og bliver tyktflydende.

- Tilseet ikke nyt fedtstof til det gamle fedt.
Skift altid alt fedtstoffet pa en gang.

- Bland ikke forskellige slags fedt.

- Skeer kodet i tern. Kodstykkerne mé ikke
veere for store.

- Frossent ked skal optes for brug.

- Fodevarerne skal veere fuldstendig torre,
nar de tilberedes for at undgd at fedtstoffet
skummer over.

- Opbevar fedtet koligt i en lukket beholder.

Generel rengoring og vedligehold

® Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kole fuldsteendigt af inden
rengering.

® For at undgd elektrisk stod bor
varmepladen og ledningen ikke rengores
med vand og heller aldrig nedsenkes i
vand.

® Brugt fedtstof eller olie mé aldrig heeldes i
aflgbet. Det kolde fedtstof kan bortskaffes
sammen med husholdningsaffaldet.

® Gryden af rustfrit stil kan rengeres med
varmt sabevand eller i opvaskemaskinen.
Evt. rester fra fedt eller ost kan fjernes med
en grydesvamp efter at gryden har stéet i
blod.

® Gaffelholder og gaffel rengores med varmt
vand tilsat lidt opvaskemiddel.

® Tor alle tilbehorsdelene omhyggeligt af



bagefter.

Bortskaffelse

Gamle eller defekte apparater

ma aldrig smides ud sammen

med husholdningsaffaldet, de
|

skal afleveres pd den lokale
genbrugsstation.

Garantierklering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som folge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skerbare
dele som f.eks. glas, deekkes ikke af garantien.
Denne garanti har ingen indvirkning pa
dine lovmeessige rettigheder, heller ikke
de nationale forbrugerrettigheder om
anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt drsagen
til returneringen skal vedlaegges. Hvis dette
sker mens garantien stadig daekker, ma
garantibeviset og kvitteringen ogsd lagges
ved. Garantien bortfalder ligeledes ved
indgreb pa produktet af folk, der ikke er
autoriseret af os.




Fondueset

®

Bista kund!

Innan du anvédnder apparaten bor du lisa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvindas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Elanslutning

Anslut detta fondueset endast till ett regelritt
installerat, jordat vigguttag.  Elnitets
spanning bor 6verensstimma med angivelsen
pa typskylten. Apparaten uppfyller direktiven
for CE- markning.

Viktiga sikerhetsforeskrifter

® Kontrollera noga om det marks nagra
defekter innan apparaten anvénds, bade
pa huvudenheten och monterade tillsatser.
Om apparaten t ex har tappats pd en hard
yta fir den inte lingre anvindas. Aven
osynliga skador kan forsimra apparatens
driftsakerhet.

® Kontrollera regelbundet att elsladden inte
blivit skadad. Om sladden har skadats far
apparaten inte langre anviandas.

® Anvind inte apparaten om valdsam kraft
har anviénts for att dra elsladden ur uttaget.
Skador mirks inte alltid fran utsidan; hela
enheten borde darfor kontrolleras av en
kvalificerad tekniker innan den anvénds
igen.

® Virmeplattan och fonduegrytan blir
mycket heta vid anvindningen.

® Vidror inte den heta grytan.

® Denna apparat kan anvéindas av personer
(inklusive barn) som har minskad
fysisk rorelseforméga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstaind, eller som saknar
erfarenhet och kunskap forutsatt att
dessa personer anvinder apparaten under
tillsyn av en person som &r ansvarig for
deras sikerhet eller ocksa far tillrackliga
instruktioner  betriffande  apparatens
anvandning.

® Se till att barn inte leker med apparaten.

® Varning: Ha&ll barn pé avstand fran

apparatens forpackningsmaterial eftersom

fara eventuellt kan uppstd. Det finns t.ex.

risk fér kvdvning.

Koppla pd apparaten forst nir den

fyllda grytan stir pa virmeplattan.

Anvind endast den gryta som medféljer

apparaten. Lamna inte apparaten utan

uppsikt nér den dr pakopplad.

Overhettat fett kan fatta eld. Ifall detta

skulle hianda bor du dra ut stickproppen

ur eluttaget och slicka ligorna genom

att placera ett lock eller motsvarande pa

grytan.

Hiill aldrig vatten pa hett eller brinnande

fett.

Bir aldrig pd ett hett fondueset. Kokande

fett kan foranleda svara brannskador.

Anvind bara fonduegrytan tillsammans

med avsedd vdrmekilla och utrustning

eftersom den har en anpassad

temperaturkontroll.

Placera apparaten pé ett virmebestindigt

underlag.

Se till att det inte finns littantandliga

material eller fsremél nira apparaten.

Elsladden far inte vidrora heta delar.

Placera sladden sa att grytan inte kan dras

ned fran bordet.

Dra alltid stickproppen ur vigguttaget

- efter anvindning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Tag stickproppen ur vigguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

Apparaten bor inte anvandas med hjilp av

en extern timer eller separat fjarrkontroll.

Inga ansprék kan stillas for skador som

uppkommit ifall apparaten anvints

felaktigt.

Apparaten ar avsedd for hemmabruk eller

liknande anvandning, sasom i

- kontor och andra kommersiella miljoer,

- jordbrukssektorn,

- hotell, motell och andra liknande
anlaggningar,

- bed-and-breakfast hus.

Elapparater far endast repareras av

fackmédn inom branschen. Detta giller

dven utbyte av elsladd. Apparaten

bor sindas till ett befullmiktigat



serviceombud f6r reparation. Adresserna
finns i bilagan till denna bruksanvisning.

Innan forsta anvindningen

Rengor apparaten, grytan och tillbehéren
enligt beskrivningen i avsnittet Allmdn skotsel
och rengoring. Avldgsna grytan och rengor den
med en fuktig duk. Torka den grundligt efterat
for att forhindra att kvarlimnat vatten blandas
med olja eller fett.

Anvindning

- Hiill fettet, buljongen eller osten i grytan.
Observera min.- och max-mérkningarna
da du anvinder fett eller buljong.
Maximiméngden &r 1,25 liter.

- Ligg grytan pa virmeplattan och anslut
stickproppen till vigguttaget.

Kottfondue

- Stall in virmereglaget pa ”5”.

— Viarm upp fettet eller buljongen ca 20 min
innan du lagger i kott.

- Kottet ar fardigt att ata efter 1% - 3 min
om du anvinder fett och 3-4 min om du
anvinder buljong.

Ostfondue

- Stall in varmereglaget pa ”5” och rér om
osten hela tiden medan den smalter.

- Stall om virmereglaget pa ”2” eller ”3” da
osten har smultit.

Dra stickproppen ur vagguttaget
efter anvdndningen. Se upp - grytan
och vidrmeplattan ar heta en tid efter
anvindningen.

Anvindning av fett
Under uppvarmningen bor du inte ha locket
pa grytan. Pa sa sitt undviker du att fettet
och gaffelhallaren 6verhettas. Anvand endast
rent véxtfett. Fettet bor vara lampligt for
hoga temperaturer, neutralt till smaken och
far inte ryka eller stinka. Oljor och djurfett
lampar sig darfor inte.

- Anvind samma fett endast 3-4 ganger.
Forfaret fett luktar illa, bildar bubblor och
ar grumligt och morkt.

- Forfaret fett blir inte bittre av att man

tillsitter farskt fett. Byt darfor ut allt fett.

- Blanda inte olika typer av fett.

- Anvind inte for stora kottbitar.

- Tina upp djupfrysta ingredienser fore
anvindningen.

- Torka ingredienserna vil sa att inte fettet
kokar over.

- Forvara fettet kallt i ett slutet karl.

Rengoring och skotsel

® Dra stickproppen ur eluttaget och lat
apparaten svalna fore rengoringen.

® Av sikerhetsskil far varken varmeplattan
eller elsladden behandlas med vitskor och
iinget fall doppas i dem.

® Hill inte anvint fett eller olja i vasken.
Det kalla fettet bor bortskaffas med
koksavfallet.

® Grytan av rostfritt stdl kan rengoras i
varmt diskvatten eller i diskmaskinen.
Avlagsna eventuell fasttorkad ost med en
mjuk borste.

® Rengor locket och gafflarna i varmt
diskvatten.

® Torka alla tillbehér grundligt efterét.

B

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel galler 2
ars garanti riknat frén inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto
i Overensstimmelse med de allminna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvéinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Bortskaffning

Kasta inte gamla eller sondriga
apparater med hushaéllsavfallet,
utan limna dem till din hemorts
atervinningsstation.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Fonduesetti

Hyvi Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttod ja sdilytd timi opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kdyttad vain
henkil6t, jotka ovat tutustuneet niihin
ohjeisiin.

Sahkoliitintad

Fondue-laite  on liitettdvi
mukaisesti asennettuun pistorasiaan.
Verkkojannitteen tulee vastata fondue-
laitteen tyyppikilvessd ilmoitettua jannitettd.
Laite tayttda kaikki sitovat CE-merkinnille
asetetut vaatimukset.

méardysten

Tirkeitd turvaohjeita

® Ennen kiyttod laite ja mahdolliset lisdosat
tulee tarkistaa vaurioiden varalta. Jos
laite putoaa kovalle alustalle, sitd ei saa
endd kiyttdd: nakymittomatkin vauriot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita laitetta

kaytettiessa.
® Liitintdjohto on tarkistettava
sadnnollisesti vaurioiden varalta. Jos

johdossa on vikaa, laitetta ei saa endd
Kiiyttad.

® Al kiytd laitetta, jos liitantdjohdosta
on vedetty voimakkaasti. Vika ei aina
ndy ulospdin, joten tarkastuta koko laite
ammattiasentajalla  ennen  seuraavaa
kayttoonottoa.

® Varoitus: Limpolevy ja fondue-pata ovat
kiyton aikana erittdin kuumia!

® Ald koske kidelldsi kuumaan pataan.

® Titd laitetta eivdt saa kdyttdd henkil6t
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti taysin
kehittyneita tai joilla ei ole kokemusta
ja tietoa laitteen kdytostd, paitsi jos
henkildiden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkil6 valvoo tai ohjaa heita alussa.

® Lapsia on valvottava, jotta estetddn,
etteivit he leiki laitteella.

® Varoitus: Pida

lapset  poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Kytke fondue-laite péille vasta sitten,
kun olet asettanut tdytetyn padan
limpolevylle. Kéytd ainoastaan laitteen
mukana toimitettua pataa. Al jatd laitetta
péélle ilman valvontaa.

Kéytetty rasva voi ylikuumetessaan syttya
tuleen. Vedai tdssd tapauksessa pistotulppa
irti. Tukahduta liekit peittimilla pata
kannella tai vastaavalla.

Ald koskaan kaada vetti kuumaan tai
palavaan rasvaan!

Ald koskaan kanna kuumaa laitetta.
Laikkyva kiehuva rasva voi aiheuttaa
vaikeita palovammoja tai muita vammoja.
Kiyta fondue-pataa vain sen mukana
toimitetun  laimpolevylld  varustetun
alustan  kanssa, silldi  siind  on
asianmukainen termostaatti.

Kayton aikana fondue-laite tiytyy asettaa
kuumuutta ja rasvaroiskeita kestdville
alustalle.

Huolehdi siité, ettei laitteen laheisyydessa
ole herkisti palamaan syttyvid aineita tai
esineitd.

Liitdntdjohto ei saa koskettaa kuumiin
osiin. Aseta johto niin, ettei laitetta voi
veta silla alas.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kidyton jilkeen

- jos laitteessa on kayttohiirio

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
ala vedd liitantdjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kaytettévaksi
erillisen ajastimen tai kaukosditimen
kanssa.

Valmistaja ei ole missddn vastuussa
laitteen védrdstd tai epdasianmukaisesta
kiytostd aiheutuneista vahingoista tai
ohjeiden laiminly6nnista.

Tama laite on tarkoitettu
kotitalouskayttoon tai vastaavaan, kuten

- toimistot ja muut kaupalliset ymparistot
- maatalousalueet



- hotellit, motellit jne. ja vastaavat
yritykset
- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

® Turvallisuusmaaraykset vaativat,
ettd sdhkolaitteen saa korjata ja

liitdntdjohdon uusia ainoastaan sihkoalan
ammattilainen. Néin viltytaan vaarallisilta
tilanteilta. Jos laite vaatii huoltoa tai
korjausta, laheti se huoltoliikkeeseemme.
Osoitteen 1oydat timidn kiyttdohjeen
liitteesta.

Ennen kiyttod

Puhdista laite, pata ja lisatarvikkeet luvussa
Puhdistus ja hoito olevan kuvauksen
mukaisesti. Poista pata ja puhdista se kostealla
liinalla. Kuivaa se lopuksi hyvin, jotta 6ljyyn tai
rasvaan ei sekoitu vettd.

Kiytto

- Kaada rasva, liemi tai juusto pataan
(riippuen reseptistd). Kun kaytat rasvaa
tai lientd, sen pinnan tason tiytyy jiada
Min.- ja Max.-merkkien viliin. Maksimi
tdyttomadra on 1,25 litraa.

- Aseta pata lampoélevylle
pistotulppa pistorasiaan.

ja  tyonnd

Liha-fondue

- Kierra lampétilan sdadin asentoon 5"

- Esilimmitd rasvaa tai lientd n. 20
minuuttia ennen kuin asetat pataan lihaa.

- Kypsymisaika on n. 1% - 3 minuuttia
rasvaa kiytettdessd ja 3 - 4 minuuttia
lientd kiytettdessa.

Juusto-fondue

- Kierré lampétilan sdddin asentoon ”5” ja
laita juusto pataan. Sulata juusto padassa
koko ajan sekoittaen.

- Kun juusto on sulanut, kierrd limpétilan
sdddin asentoon ”2” tai ”3” jotta juusto
pysyy lampiména.

Veda pistotulppa irti kiyton jilkeen. Varo!
Pata ja lampolevy ovat vield jonkin aikaa
kuumia.

Ohjeita rasvan kiytostd
Ala peitd pataa kannella esikuumennuksen
aikana. Siten estit rasvan ja haarukkapitimen
ylikuumenemisen. Kéytdi vain puhdasta
kasvirasvaa. Rasvan tulee soveltua korkeisiin
lampétiloihin, olla maultaan neutraalia, eikd
se saa savuta tai roiskua. Oljyt ja eldinrasvat
eivit sen vuoksi sovellu.

- Kéytd samaa rasvaa vain  3-4
kertaa.  Pilaantunut rasva tuoksuu
epamiellyttavaltd, kuohuu, on sakeata ja
tummaa.

- Pilaantunut rasva ei tule paremmaksi
lisddmilld sithen tuoretta rasvaa. Vaihda
sen vuoksi kaikki rasva.

- Al sekoita eri rasvalaatuja keskendén.

- Ald kéytd liian suuria lihanpaloja.

- Sulata jddtyneet ruoka-aineet
kiyttod.

- Kuivaa ruoka-aineet hyvin, jotta rasva ei
kuohu yli.

- Sailytd rasvaa suljetussa astiassa viiledssa.

ennen

Puhdistus ja hoito

® Vedi pistotulppa irti pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtyd aina ennen puhdistamista.

® Sihkoturvallisuussyista  lampolevyd ja
liitantdjohtoa ei saa kisitelld nesteilld eikd
missadn tapauksessa upottaa niihin.

® Ali kaada kéytettyd rasvaa tai oljyd
lavuaariin. Kylmd rasva voidaan havittaa
kotitalousjétteen mukana.

® Ruostumatonta terdstd oleva pata voidaan
pesti  kuumassa  saippuavedessi  tai
astianpesukoneessa. Liota mahdollisesti
kiinni tarttunut juusto ja poista se harjalla.

® Pese kansi ja haarukat kuumalla
saippuavedelld.

® Kuivaa kaikki lisitarvikkeet perusteellisesti
kiyton jalkeen.

Jatehuolto

Vanhoja tai viallisia laitteita ei saa
havittaa kotitalousjatteen mukana.
Kaytostd poistettavat laitteet tulee
viedi jatteiden kierrityspisteeseen.



Takuu

Laitteelle my6nnetddn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopdivésta
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikali laitetta
kdytetddn vaarin, kéyttéohjeen vastaisesti
tai huolimattomasti, vastuu syntyvistd
esine- ja  henkilovahingoista lankeaa
laitteen kéyttdjalle. Témé takuu ei vaikuta
lakimadraisiin oikeuksiin eikd mihinkddn
muihin kansallisen lainsdaddannon
sddtdmiin  tuotteiden ostoa  koskeviin
laillisiin kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Zestaw do fondue

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie
zapoznal si¢ z ponizszg instrukcja, ktorg
nalezy zachowaé do pozniejszego wgladu.
Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie
przez osoby, ktore zapoznaly si¢ z niniejsza
instrukcjg.

Podlaczenie do sieci zasilajacej

Fondue nalezy podiaczaé wylacznie do
prawidlowo  zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
sieciowe zgadza si¢ z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Sprzet jest
zgodny z wymogami oznaczen CE.

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem urzadzenia nalezy
doktadnie sprawdzi¢, czy gléwny korpus
i wszystkie elementy czynnosciowe sa
sprawne i nie nosza §ladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie spadlo na twarda
powierzchnie, nie nadaje si¢ do dalszego
uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstala z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wplyw

na jego dzialanie i bezpieczenstwo
uzytkownika.
® Nalezy regularnie sprawdzaé, —czy

przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony. W
przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia
przewodu, nalezy natychmiast zaprzestaé
uzywania urzadzenia.

® Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli
przew6d zasilajacy byl narazony na
gwaltowne szarpniecia. Nie zawsze
mozna zauwazy¢ uszkodzenia patrzac
na urzadzenie wylacznie z zewnatrz.
Dlatego przed ponownym uzyciem cale
urzadzenie powinno zosta¢ sprawdzone
przez wykwalifikowanego serwisanta.

® W trakcie pracy plyta grzejna, gérna czesé
obudowy oraz garnek nagrzewaja sie do
wysokiej temperatury.

® Urzadzenie nie jest przeznaczone do

uzytku przez osoby (takze dzieci)
o ograniczonych zdolno$ciach
motorycznych,  sensorycznych  lub

umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosownej wiedzy,
chyba Ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje, jak bezpiecznie korzysta¢
z urzadzenia.

® Dzieci powinny znajdowaé si¢ pod staty
opieky, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.

® Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci mialy
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

® Nie nalezy chwytac¢ goracego garnka.

® Urzadzenie mozna wlaczy¢ dopiero
wowczas, kiedy na plycie grzejnej zostal
juz ustawiony napetniony garnek.

® Pracujgcego  urzadzenia  nie
pozostawia¢ bez nadzoru.

® Zuiyty tluszcz moze sie w czasie pracy
zapali¢. W takim wypadku nalezy wyja¢
wtyczke z sieci, a garnek nakry¢ niepalng
pokrywa aby zadusi¢ plomienie.
W zadnym wypadku nie nalewa¢ wody
do goracego, palacego sie tluszczu.

® Nigdy nie nalezy przenosi¢ rozgrzanego
urzadzenia, poniewaz moze dojs¢ do
wyprysku lub rozlania si¢ goracego
tluszczu.

® Garnek fondue mozna tylko uzywaé
z podstawg z zestawu, poniewaz plyta
grzejna wyposazona jest w odpowiednio
regulowany termostat.

® Zestaw fondue nalezy ustawia¢ wylacznie
na stabilnej, termoodpornej powierzchni,
niewrazliwej na ewentualne odpryski
tluszczu. Pryskanie thuszczu podczas
pracy fondue jest niestety nieuniknione.

® Nie ustawia¢é w poblizu fondue
tatwopalnych, topliwych przedmiotéw,
poniewaz moga si¢ zapali¢ lub ulec
zniszczeniu.  Przewod  zasilajacy  nie
moze styka¢ sie z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

nalezy



® Wtyczke nalezy wyja¢ z
elektrycznego:
- po zakoniczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;
- iprzed przystapieniem do czyszczenia.
® Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢
za przewod.

gniazda

® Urzadzenie nie jest przystosowane
do uruchamiania go przy uzyciu
zewnetrznego zegara lub  odrebnego

systemu zdalnego sterowania.
® Za szkody wynikle z nieprawidlowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjag  obstugi
odpowiedzialnoé¢  ponosi  wylacznie
uzytkownik.

® Urzadzenie przeznaczone jest do
zastosowann domowych lub podobnych,
jak np. w
- biurach lub innych miejscach pracy;
- agroturystyce;
- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach;
- pensjonatach.

® Ze wzgledow bezpieczenstwa wszelkie
naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢ dokonywane przez wykwalifikowany i
upowazniony do tego personel. Dotyczy to
réwniez wymiany przewodu zasilajacego.
Jesli urzadzenie wymaga naprawy,
prosimy wysta¢ je do jednego z naszych
punktéw obstugi klienta. Odpowiednie
adresy znajduja si¢ w karcie gwarancyjnej
w jezyku polskim.

Przed uzyciem

Wyczyéci¢ urzadzenie, garnek i akcesoria
zgodnie z instrukcjami w  punkcie
Konserwacja i czyszczenie. Wyja¢ garnek
i wyczysci¢ go wilgotng $ciereczka. Po
wyczyszczeniu  doktadnie  wysuszy¢, aby
zapobiec wymieszaniu si¢ resztek wody z
olejem lub ttuszczem.

Uzytkowanie
- Przygotowa¢ wedle przepisu tluszcz, sos
lub ser i wlaé¢/wlozy¢ do garnka. Poziom

sosu i/lub tluszczu musi znajdowac sie
pomigdzy oznaczeniem ,min” a ,max”
- maksymalna dopuszczalna objetos¢
wynosi okolo 1,25 1.

- Napelniony garnek ustawi¢ na plycie
grzejnej i podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Fondue migsne

- Regulator temperatury ustawi¢ na pozycji
»5"

- Tlusty sos lub sam tluszcz rozgrzewac
okolo 20 minut, nastepnie wlozy¢ do
garnka migso.

- Czas pieczenia w tluszczu to okoto 1,5-3
min, a w sosie 3-4 min.

Fondue serowe

- Ustawi¢ regulator temperatury w pozycji
»5” 1 podgrzewa¢ ser (w iloéci ponizej
poziomu max) ciagle mieszajac.

- Kiedy ser catkowicie sie roztopi, regulator
temperatury ustawi¢ w pozycji ,2"-"3”
aby tylko utrzymac cieplo.

Uwaga! Po wylaczeniu urzadzenia garnek i
plyta grzejna sg nadal przez jaki$ czas gorace.

Wskazéwki
- Nie przykrywa¢ garnka pokrywka
podczas  rozgrzewania. Pozwoli to

unikng¢ nadmiernego rozgrzania ttuszczu
i uchwytu na widelce. Stosowany ttuszcz
musi by¢ czysty i nalezy uzywa¢ tluszczu
ro$linnego. Thuszcz musi si¢ nadawac¢ do
rozgrzewania do wysokich temperatur,
mie¢ dobry naturalny smak i nie pryskac¢
podczas podgrzewania. Nie nalezy
stosowac olejow lub ttuszczu pochodzenia
zwierzecego.

- Tluszcz mozna uzy¢ tylko 3-4 razy,
poniewaz pdzniej staje sie nieapetyczny
i brazowy, plywaja w nim drobiny
produktéw i pojawia sie piana.

- Nie nalezy miesza¢ starego tluszczu ze
$wiezym. Zaleca si¢ wymienianie calego
tluszczu.

- Nie nalezy wklada¢ zbyt duzych kawatkow
migsa do smazenia.



- Produkty przeznaczone do smazenia
muszg by¢ rozmrozone.

- Zaleca sig, aby produkty przeznaczone
do smazenia byly z zewnatrz osuszone -
tluszcz wowczas mniej pryska i nie pieni
sie.

- Thuszez przechowywaé w zamknigtym
pojemniku w lodéwece.

Czyszczenie i konserwacja

® Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzagdzenia wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazdka i odczeka¢ az
wszystkie elementy ostygng.

® Ze wzgledow bezpieczenstwa (fondue jest
urzadzeniem elektrycznym) nie moczy¢
urzadzenia w wodzie ani nie my¢ go pod
biezaca woda.

® Nie wylewa¢ oleju ani tliszczu  do
zlewozmywaka. Zimny tluszcz  mozna
wyrzuci¢ do domowych odpadéw.

® Garnek ze stali nierdzewnej mozna my¢ w
goracej wodzie z ptynem lub w zmywarce.
Ewentualne resztki sera mozna usuwac
delikatng  szczoteczka po  uprzednim
namoczeniu garnka.

® Pokrywke i widelce my¢ w cieplej wodzie z
plynem.

® Po umyciu wszystkie akcesoria dokladnie
osuszyc.

Utylizacja

Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub

zepsutych urzadzen do domowego

kosza na $mieci, lecz oddawac je w
mmmm  specjalnych punktach zbidrki.
Gwaranca
Gwarancja na produkt obejmuje wady
materialu i wykonania przez okres dwdch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowiazuje sie do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a po6zniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z o.0. Aby

gwarancja zachowala wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjg i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidlowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje  naturalnego
zuzycia, ani elementoéw tatwo ttukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktore dotycza
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziata¢ prawidtowo
i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dolaczy¢ imie, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyne odeslania. Jedli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dolaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowq.




2VOKELVT] POVTD

Ayannroi mekareg,

Ilpiv  xpnoluomolioeTe TN OULOKELN,
SiaPdote mpooekTikd TG akdAovbeg odnyieg
xpnong kat guhaEte to mapdv eyxepidio
yia peAdovtikny xpnon. H ovokevn mpémet
va XPNOIMOTOLEITAL HOVO ATd ATOUA IOV
yvwpilovv kakd Tig 0dnyieq.

Tovdeon pe TV mapoxn nAekTpikov
pevduATOG

H ovokevl} autr mpémet va cuvdéetat povo
pe yewwpevn mpila, eykareotnuévn cOpQwva
pe Tig oxbovoeg Satdéels. BePaiwbeite
OTL 1 TAOT TOL NAEKTPIKOD PEDUATOG TIOL
xpnowornoteite  ovpfadifer pe  avty  mov
avaypagetat otn ovokevr. To mpoiov avtod
CUHHOPQUOVETAL [IE OAEG TG LOYDOVOEG 0O yieg
¢ EE mepi avaypagrig otolyeiwy.

INUAVTIKOL KAVOVEG ACQAAELAG

® IIptv  XPNOWOTIOIOETE T OLOKELT,
Oa  mpémer va  eléyfete  mpooekTikd
mv KkOpla povada, kabdg kar kdbe
efdptnua, ya TuXOv elatt@parta. Av
N OLOKeVH, Yl Tapddelypa, €xet mMEOEL
oe okAnpr em@avea, dev Ba mpémet va
xpnotporomnOei Eava, akoun kL av n nua
dev @aivetar 0Tt pmopei v mpokaAéoet
mpoPAfipata 0TV ac@an Aettovpyia g
GUOKEVHG.

® Qa mpémet va efetdlete TAKTIKA TO
Nhektpikd kahddio yla Tuxov evdeifelg
BA&PNG. Te mepintwon mov Ppedet PPN,
dev Ba mpémet va xpnowomo|oete TAEov
TN OLOKELT).

® Mn 6étete T ovokevr) oe Aettovpyia, oe
TEPIMTWON 7OV TO NAEKTPIKO KAADSI0
éxet tpapnytei moAd amotopa. H PAAPn
Sev pmopei mavta va evromotel and v
efwtepikr) oyn. Tlpy xpnowpomojoete
Eava Tn ovokevr, Oa mpémel va TNV
eléyEel appodiog Texvikog.

® Ilpocoxy! Katd 1t Aerwovpyia, 1
Oeppavopevny  mAdka kAt TO  OKeELOG

BeppaivovTan TOAD!

Mnv tomobeteite To Xépt oag péoa oTO
(e0T0 oKevOG,

H ovokevp avtyi Sev  mpoopiletal
ya  xpnon amd  omolodHmote  ATopo
(mephapPavopévov  Twv  Touddv) e
pewwpéveg  owpatikés,  awobnipleg 1
SlavonTikég kavoTnTeG, 1) amd  Atopo
oL Sev éXel TElpaL KAl YVWOOELS, EKTOG av
emmpeitat 1) av Tov éxovv Jobei odnyieg
yla T Xp1ion TG CLOKEVTG amd ATOUO TO
omnoio eivar vredbBuvo y TV ao@aded
Tov.

Ta moudid Ba mpémet va emtnpovvTal yia
va efaopaliotel 6TL Sev mailovv pe
ovokeL.

IIpocoxn!  Kpatfiote  ta  vAika
OLOKEVAOING APKETA paKptd amd moudid.
Yrapxet kivduvog yia ipokAnon mviypov.
Na evepyomoteite T OvLOKEL) HOVO
eQOooV €xete TOTMODETHOEL TO YyepdTO
okebog enavw ot Beppavopevn mhdka.
Na xpnoipomoteite povo 1o okedog mov
ovvodebel TN ovokevr.. Mnv a@rvete
TN OULOKELY) QOVTD AVEMTAPNTN, EVW
Aettovpyei.

To malio Aimog pmopei va avagAeyei
otav vrepBeppavBel. Ty mepintwon
avaglelne, Pydhte ypriyopa to @Ig oL
nhextpkod kahwdiov amnd v mpila
kal oPnote T gwTid TomobeT@vTag éva
Kamakt 1 peTadlikod Sioko emdvw oTo
OKEVOG,.

Mn pixvere moté vepd O KavTO 1
@Aeyopevo imog!

Mnyv emielpr|OeTe TOTE VA UETAQEPETE
m ovokevly 600 eivar Leotn). To kavtod
Aimog pmopei va xuBei kat va mpokahéoet
goPapo Tpavpatiopd 1 ykavpa.

Na xpnowomoleite 1o okebog QOVTD
uoévo pe TN Paon mov TO OVVOSevEL
emeldn n eotia Oépuavong Tov eivat
£Qodiaopévn e Tov katdAnho pubuioTn
Beppokpaciag.

Katd ) Aettovpyia, n ovokevr Ba mpémet
va Ppioketal tomoBetnpévn oe empdvela
mov avtéxel otn Beppotnra kat dev Ba
Kataotpagel and mrothég kat Aekédeg.



® Befaiwbeite 6T Sev vITApXOLY EVPNeKTA
AVTIKEIPEVA KOVTA 0T OVOKELT) YOVTV.

® [Ipooéxete WOTE TO NAEKTPIKO KAAWSLO
vapny épxetat oe ema@n pe to {eota pépn
NG GLOKELVNG Kat TomoBeTeite TO KaAAwSI0
£T01 WOTE va pnv vmdpxer kivévvog
TMTWONG TNG CVOKEVNG.

® @povrilete mavrote va Pyalete To @ig
Tov nAekTpiKod kawdiov ano v mpila
- uetd T Xpon,
- o€ mepinTwon Tvxov dvokerrovpyiag,
- TPV T0 KABAPIoPO TNG GVGKEVHG.

® Otav Pydlete 10 @16 and v mpila, moTE
unv tpapate to nAektpikd Kakddo. Na
TUAVETE TTAVTA TO (510 TO PIG.

® H cuokevn} Sev mpoopiletat yia Aettovpyia
e efwtepkd xpovodiakomntn 1 Eexwploto
exelpopevo ovoTnua.

® Aev gépovpe kaptia evBovn yia {nuég mov
npokadovvtal Aoyw AavBaouévng xprong
7 eneldn Sev éxovv Tpndei ot mapovoeg
odnyiec.

® H ovokevr avtr) Tpoopiletat yla olkakr
XP1ON 1N TAPOUOLEG XPHOELS, OTWG Yo
mapaderypa oe:
- KOTaOTHUATA,  ypageia  kat  dAAa

TapopoLa epyactakd mepParlovra,

- YEWPYIKEG TTEPLOYEG,

- Eevodoyeia,  mavdoxela kTN, Kaw
TAPOUOLEG EYKATAOTATELG,
- Eevaveg Kot AMa Tapopota

nepParlovra.

® Tia va Tnpeite Tovg Kavoves aoaleiag kat
va amo@edyete mbavovg kivduvoug, va
@poVTILeTe Ol EMOKEVEG TWV NAEKTPIKDV
OLOKEVWV KAl 1) AVTIKATAOTAOT TOL
kahwdiov va yivetar ano edikevpevovg
TEXVIKOUG.  Xe  TePIMTWon  EMOKEVNG,
OTEINTE T1) GLOKELT| O éval Ao Tl KEVTPAL
efummpétnong melatdv poag. Oa Ppeite
TG Sievbovvoelg oTo  mMapdpTa  TOV
eyxetpdiov.

TIpwv amd v mpwtn Xprion

KaBapiote T ovokevr, T0 OkedOG Kal Ta
aecovdp OTWG TEPLYPAPETAL TTNV EVOTITA
Ievikyp gpovtida xar xabapiopds. Bydhte
To okevog kat kabapioTe TO pe Eva VWO

navi. Katomy, oteyviote 1o kald yua va
ano@uyeTe TNV avapén TuXOV VTOAEHATWY
vepob pe Aadt 1) Aimog.

Xpnon NG GVGKEVHG POVTH

- Tepiote TO OKEVOG HE TNV OMOUTOVHEV
ToGOTTA Aiovg, {witod 1 TupLod, avdloya
e ™ ovvtayn oac. ‘Otav xpnotponoteite
Nimog 1 {wpo mpooéxete woTe 1 0TABUN
va  Ppioketar  evtog  Twv  evdeifewv
e\dx1oTng kat uéytotg otdbung. H uéyiom
XwpnTikoTTa eivar 1,25 Nitpa.

- TonoBetrote To OkeVOG 0TN Depparvopevn
mAdKa Kot PAATE TO QIG TOL NAEKTPIKOD
kalwdiov oty mpila.

Dovtd) pe kpéag

- ®éote To kovpmi pvBoNG Beppokpaciag
otn Béon «5».

- TIpoBepudvere to Aimog 1y to {wpo yia 20
nepinov Aemtd, mpwv pifete To Kpéag oTo
oKebOG.

- Otav xpnowomoteite Aimog, o xpovog
mpoeTolpaciog eivar mepimov 1% éwg 3
\emTd kau 6Tav Xprotpomoteite {wpo eiva
Tepinov 3 €wg 4 Aemtd.

Dovti e Tupi

- ®tote 1o Kovpmi pvBoNG Bepokpaciag
ot B¢on «5» kat Pakte TO TUPI pPECA GTO
OKEVOG. AVAKATEDETE CLVEXWG EWG OTOV
va AMwoeL To Tupl.

- MoAig huwoet to Tupl, yopioTe To Kovpmi
poOong Beppokpaciag oty Béon «2» 1
«3» yla va Sratnprioete to topi (eaTo.

Metatn xprion, ByaAte 0 Q1 Tov NAeKTPIKOD
kadwdiov and v mpila. Mpoerdonoinon!
To oxedog kat 1 Oepparvopevn mAdka
napapévovy feoTd.

SvpfovAég yua xprion e Aimog

Mnv KkaAOTTeETE TO OKEDOG HE TO KTkt
Katd T Sapketa TG MpoBéppavong. Avto
yivetat yia va punv vrepBeppavBei to Aimog
kat i vrrodoxn mpovviod. Naw Xpnotpomoleite
povo ayvo gutiko Aimog. To Aimog mpémet va
eivar katdAAnlo yua vynAég Beppokpaaieg,



va eivar ovdétepo 0T yebon kat va pn

Snuovpyei kamvovg i mtoilopa. Enopévag,

70 Aadt kat o {wikd Aimog Sev BewpovvTal

Kat@AAnAa.

- Na xpnotpomoteite To idto Aimog povo 3 1
4 gopég. To makio Nimog popilet aoxnua,
a@pilet kat yivetat maxbppevoTo.

- Mnv npocbétete gpéoko Aimog oe Maklo
Aimog. Na aA\dlete mdvta 6o to Aimog.

- Mnv avapyvoete Slagopetikovg THIOVG
Aimovg.

- KoPetre 10 Kpéag oe koppdtia. Na
XPNOLUOTOLEITE  UOVO  [IKPA  KOUUATIOL
KpéaTog.

- Tpénel va Eenaydvete Ta kateyvypéva
VALK& TPV amd TN Xpron.

- Zteyvavete Kald Ta TpO@Iua mov Béhete
va payelpéyete dote va pnv agpilet to
Aimog.

- Na guAaooete 10 Ainog o kAeloTo doxeio
Kat e 8pooepd pépog.

Tevikn @povTida kat kaBapiopog

® Bydhte 10 @IG Tov nAekTpikov KaAwdiov
and v 7pifec kat a@roTe T GLOKELH Va
KpLWoeL Ly TNy kabapioete.

® Tio \Oyovs ao@alelag amd Ty mpooKAnon
nAektpomAngiag, n Beppavopevn mAdka
Kal To NAEKTPIKO Kal@dio Sev mpémel va
£pxovTaL 0€ emaQr pe vypd kat Sev mpémet
va ta Pubiete oe vypd.

® Mn x0vete To Xpnotpomompévo Aimog 1 Addt
0TO VePOXLTN. MMopeite va amoppiyete To
KpVO MTOG 0Tat OIKIAKA ATTOPPIppATAL.

® To okevog and avoeidwto aradht pmopei
va mwBel pe {eotd camovvovepd 1 oto
v TApLo matwv. Mmopeite va kabapicete
TUXOV LTIOAeippATA TVPLOV (e pia paAakh
BovpTon apob agrioeTe TO OKEVOG OE VEPO
WOTE Va HOAAKDTOLY.

® Mropeite va kabapiceTe TO KAAKL Kot T
mpovvia pe (e0TO VEPO KAl ATOPPUTIAVTIKO.

® Katomy oteyviote kakd Oha ta agesovap.

Anoppryn
Mnv amoppintete TG TAAEG T

eNATTOHATIKEG GLOKEVEG pali pe
Ta olklakd amoppippatd oag. Na
TG amoppinTeTe POVO Ot dnuodoia
B ucia oMoy
Eyybnon

To mpoioV auTd eivat eyyvnuévo yia pia
nepiodo S0 etV amd TV nuépa TG
ayopds yla eNaTTOpATA OTa VAKA Kat T
kataokevr] Tov. H eyyonon woxvet av kot
Hovo av 1 ovokevr xprotponomnBei cOpQwva
pe TG odnyieg xprioewg kal epooov Sev
éxet tpomomomBei 1| emokevaotel and un
edikevpéva dtopa 1 Sev €xel kataoTpagei
ekartiag kakng xprong. H napobvoa eyyonon
Sev emnpealel Ta vopoBetnuéva Sikaudpatd
oag, ovTe omolodNmoTeE VOUIHo  Stkaiwpia
£XETE WG KATAVOAWTAG COHQWVA HE TNV
oxbovoa eBvikhy vopobeoia mov Siémer v
ayopd ayaBawv.

H eyyonon avty Oev kaAmtel QuOIKEG
@Bopéc ovte Ta evBpavota pépn TG
OVOKEVNG.




Ha6op mist mpurotonenns
dboup0

VBaskaemblil HOKynaTenb!

Tlepen wcmomb3oBaHMeM 9TOro Impubopa
npquTai{Te, nomany}?{cq‘a, BHJMATE/IbHO
lAHHOE  PYKOBOJCTBO M JIepKuTe
€ro 1mop Py}(O]‘/‘[, TaKk KakK OHO MOXET
HOHANOOMThCA BaM B Oyaymem. IToT
pubOp MOTYT MCIONB30BATh TOMBKO JIMIIA,
O3HAKOMMBIIMECA C JAHHBIM PYKOBOJICTBOM.

BxroueHne B ceTh

Bxtrovarite mpr6op TONBKO B 3a3eM/ICHHYIO
PO3€TKY, YCTAHOB/IEHHYIO B COOTBETCTBUU
¢ peiicTByomuMyu Hopmamu. Hampskenue
B cetn JOJKHO COOTBETCTBOBATb
HaIllpAXXEHUIO, yKaSaHHOMY Ha 33BOJ1CKO]7[
Tab/mmuke. JlaHHOe M3JeNNe COOTBETCTBYET
TPCGOBEHI/IHM BUPEKTUB, O6HSaT€IIbeIX
UL HOHY‘{EHI/I}I IIpaBa Ha MCIONIb3OBaHNE
mapkuposku CE.

IIpaBuna Ge30macHOCTI

® Jlepes; BKIIOYEHMEM 9/eKTporpubopa
Cnenmyer Y6CIU/[TI)CH B OTCYTCTBUU
IIOBPe)KHeHI/Iﬂ Kak Ha OCHOBHOM
ycTpojicTBe, TaK M Ha  JO60M
HOOIIO/THUTE/IbHOM, ecnmmn OHO

ycraHoseHo. Eciu Bbl ponsmm mpu6op
Ha TBEP/YI0 IOBEPXHOCTD, €T0 He C/lefyeT
GosbliTe MCIOMB30BAT: JaXKe HEBUMMOE
MOBPEX/IEHNE MOXET  OTPUI[ATEIbHO
CKa3aTbCs Ha  9KCIUTyaTallMOHHOM
6esomacHoCTH IpUbOPA.

® PerynapHO IpoBepsiiTe WIHYP NUTaHWUA
Ha Ha/iMyie BO3MOXKHOTO TIOBPEX/IEHN.
He mnomssyiitece mpubopoMm — mpm
OOHAPYKEHIM OBPEX/ICHNA.

® He Bxmovaiite mpubop, ecmu IIHYp
MUTaHKA GBI OJBEPTHYT YPE3MEPHOMY
HATSKEHUIO. IloBpexzienne  He
BCerja MOXHO OOHAPYXUTb  ITyTeM
BHemHero ocmorpa. Iloatomy meper
BKJIIOYEHNEM Hpubopa IoCje OJIHOTO

U3 OTUX CIydaeB CilefyeT o6paTuThes K
KBaMUMQUIMPOBAHHOMY  CHELMAJIICTY
IS TIOTTHOM IPOBEPKM TIpr6opa.
Ipenynpexpenne! HarpesarenbHbprit
97eMeHT ¥ vama (OHIOMIHUII BO
BpeMs MCHONb30BAHUA OYeHb CHUIBHO
HarpesaoTcs!

He omyckaiiTe pyKy B ropsidyio Jary.
Oror npubop He mpeHAZHAYEH /IS
UCIIOIb30BAHMS 6€3 IPUCMOTPA IMLAMI
(Bk/moyast fieTeit) C OrpaHMYEHHBIMU

dusmdgecknmu, CEHCOPHBIMM 7073
YMCTBEHHBIMI CIIOCOGHOCTAMM, a
TaKOKe  JMLaMu, He  oOIajaoluMu

AOCTATOYHBIM OIIPITOM M YMEHMEM, ITOKa
L0, OTBeYalollee 3a UX (Ge30I1aCHOCTb,
He OOyYNT MX OOpAIleHMIO C JAHHBIM

mpr6opoM.
He ocrasnsitte pereit 6e3 mpucMorpa,
4ToOBI OHM He Haya;M WrpaTh C
mpr6opoM.
Ipenynpexnenne. Hepxute
YIaKOBOYHbIE MaTepyasbt B

HEJOCTYITHOM JUIA ieTell MecTe, TaK Kak
OHMU TIPEICTAB/IAIOT ONACHOCTD Y YLIbS.
Bxtrouarite GpOHMIOMHNIY TONTBKO MOCIE
TOrO, KaK IIOCTaBUTEe HANOMHEHHYIO
Yalry Ha HarpeBaTe/IbHbINl  9/IeMEeHT.
Vcrionp3yiiTe TOMBKO Yally 113 KOMIIIEKTA
npubopa. He ocraBistiiTe BKIIOYEHHYIO
donouHnIry 6€3 IpucMoTpa.

Crapplii >KMp TIpM TieperpeBe MOXKeT
BOCITAMEHUTBCA. B aTOM cinydae cpasy
)K€ BBIHbTE IITEINCENTbHYI BUIKY U3
PO3eTKM M IIOTacuTe OrOHb, HAKPBIB
Yally KpBIIIKOJ WIM MeTaINnIecKuM
TIOJIHOCOM.

Huxorpa He neiite BORy Ha ropsymii
VUIM TOPANii Kup!

Hukorma He mnbiTajiTech IepeHOCUTH
ropsunit mpu6op. IIponnTeIit XXup MoxeT
NPUYMHUTD Cepbe3Hble TPAaBMBI MIN
OXKOTH.

Vcnonpsyitre ~ wamy — ana  GOH[O
TONBKO C HarpeBaTeIbHbIM 3IeMEHTOM
M3 KOMIUIEKTA TIIOCTaBKM, TaK Kak
OH cHabXeH COOTBETCTBYIOLINM
PEeryATOpPOM TeMIEepaTyphl.



Bo Bpemsa pa6oTel mpubOp [O/KeH
CTOATb Ha TENJIOCTONMKON MOBEPXHOCTHU,
YCTOMYMBOIL K OPBI3raM 1 ISITHAM.
V6epurech, 4TO pAKOM C HOHAIOLIHMIIEN
HeT BOCIUIAMEHIOIIMXCA MaTepUaoB.
Crepmre 3a TeM, 4TOOBI UIHYP MUTAHIA
He Kaca/lcsi  HarpeBAIONIMXCA JacTeil
npubopa M pasMecTUTEe €ro TaK, YTOOBI
OH He BBI3BA/I OIPOKMBIBAHISA TIPHGOpa.
Bcerpa  BbIHMMajiTe — IITENCENbHYIO
BMIIKY U3 PO3€TKM:
- TOCIIe NCTIOMb30BAHNS;
- mpu m060ii HemonaIKe;
- Iepej YUCTKOII mpubopa.
Hukorma He TAHMTE 3a IIHYD MUTAHUA,
4TOGBI BBIHYTH BIJIKY U3 HACTEHHOI
PO3eTKH, GepUTECh TOMBKO 3a BUMIKY.
OKcmTyaranus npubopa c
MCIIONb30BAHMEM  BHEIIHEro —TaliMepa
nm OT/IENTbHOTO ycTpoiicTa
AUCTAaHIMOHHOTO  YIIPaBIeHUA He
TOIYCKaeTCs.
VI3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTHU
32 TOBpEX[EHNA,  IPOU3OUIENIINE
BCTIEJICTBUE HEIPaBUIBHOTO
VCTONb30BAHMA ~ WIM  HeCOOIOfieHMsA
TIOTI0KeHMTT TAHHOTO PYKOBOJICTBA.
9roT npubop IpefHa3HAYeH
A OMANIHEro MM TOA0GHOro
TIpPUMeHeHN, KaK, HapuMep:
- B odmcax MM B APYTUX KOMMEPYECKMX
TIOMENEeHMAX;
- B CeTbCKOV MECTHOCTH;
- B OTe/IAX, MOTEIAX U T. Jl. U B APYTUX
HOZ[0OHbIX 3aBe/ICHNMAX;
- B TOCTEBBIX JIOMaX C MPefIOCTaBIeHIeM
HOYIera 1 3aBTpaKa.
B coorserctBMM  C  TIpaBUIaMu
6e30ITaCHOCTH U B IIe/AX HENOMYIIeHNs
HeCYaCTHBIX cTydaeB PpeMOHT
97IeKTPOOBITOBBIX HPUOOPOB, BK/IIOYASA
M 3aMeHy INHypa MMUTAHUSA, [O/DKeH
NPOM3BOAUTBCA  KBAMUPUIMPOBAHHBIM
nepconanom. Ecnu Heo6XxopmM pemoHT,
OTIIPaBbTe, TIOXKATYIICT, TPUOOP B OFUH
M3 HAIIMX CePBUCHBIX IIEHTPOB, ajipeca
KOTOPBIX YKasaHbl B TPUIOXKEHUM K
TaHHOMY PYKOBOJICTBY.

Hepeﬂ NEPBBIM UCIIOTb30BaHIIEM

Ouncrure

Kopmyc —mpubopa, daury

TIPMHAMIZIEKHOCTH, KaK YKa3aHO B pasjerne
Yucmxa u o6uguii yxo00. CHuMuTE vairy u
OUMCTHTE ero BIXHOI TKaHbio. [Tocre atoro
TIIATEZIBHO MPOCYIINTE, YTOObI OCTABLIASCH
BOJIa HE IIepeMeIIaIach ¢ MaC/IOM MJIN JKMPOM.

Vicnonp3oBanne

Hanonuute Jaury HY>XHBIM KOTUYE€CTBOM
Mmacna, 6ym>0Ha VI ChIpa B COOTBETCTBUN
C BaIllIM PENENTOM. HPM MCIOTb30BAHNN
JKUPpa UIn 6y71boHa, CJIe[IATE 32 TEM, YTOOBI
€ro ypOBEeHb HAXOAW/ICSA MEXIY METKaMu
MMHMUMa/JIbHOTO n MaKCHMaJnbHOT O
yponHeI?{. MakcumanpHass BMECTUMOCTb
yamm cocrasnset 1,25 nutpa.
YcraHoBuTe Jamry Ha HaI‘peBaTeIIbeI]Z
9JIEMEHT ¥  BKJIIOYMTE IITEIICETbHYIO
BUJIKY B PO3€TKY.

Msicnoe ponorwo

YcTaHOBUTE PErynATOp TeMIepaTypbl B
TIOJIOXKEHME «5».

Tlepep, moGaBieHmeM Msca IOforperire
Macyo unn GyIbOH B TedeHNe MPUMEPHO
20 MUHYT.

Ilpu npuroroBneHMM B Macie Bpems
TOTOBHOCTM ~ MsCa  COCTaBIAET — OT
1% mo 3 MuHYT M 3 - 4 MMHYTBI IpU
MPUTOTOB/IEHUH B OyNIbOHE.

Domow ¢ coipom

3aKOHUYMB TOTOBKY,
PO3eTKN.

YcraHOBUTE DErynsATop TeMmIlepaTypbl B
TIOTIOKEHME «5» VI TIOJIOXKNUTe ChIP B YaITy.
TlocTosAHHO HOMeNMBaliTe ChIP BO BpeMs
T/IaB/IEHMSL.

Ilocne pacmnaBieHnst ChIpa pEryIATOp
TEMIIEpaTyphl ~ MOXXHO  BEPHYTb B
Ho7oXKeHMe «2» WIN «3», YTOObI He JaTh
CBIPY OCTBITb.

BBIHbTE€ BUJIKY U3
Bynbre ocropoxupl! Yama u

HaFPCBaTCHbeIﬁ JJIEMEHT BCE emé OCTaTCA
TOpAYNMU.



IlonesHrle COBETHI MO MPUTOTOBIEHNIO B

Macie

He naxppiBajiTe 4airy KpbIIKOit BO BpeMs

nojorpesa IPOAyKTOB. D10 TpebyeTcsa it

TOTO, YTOOBI He JOMYCTUTD Neperpesa Macia

U BUTIOYHOTO JIePyKaTers.

Vicnonb3yiiTe TONBKO PacTUTEILHOE MAC/IO.

Maco JO/KHO OBITh IIPUTOIHBIM ISt

TOTOBKM HPHU BBICOKOI TeMIepaType, MMeTh

HEJTPA/IbHBIA BKYC, He [O/DKHO [IbIMUTDH

un  pas6peisruBarheA. He  mcmonb3yiite

SKMBOTHbIE MAc/Ta M KUPBL.

- VcnonbayitTe OfHO ¥ TO 5Ke Mac/o 3 v
4 pasa. Crapoe Maci0 IJIOXO IIaXHeT,
TIEHNTCA Y CTAHOBUTCS BASKMM.

- He pgo6asnsiite cBexee MacjIo B CTapoe.
3ameHsAliTe Mac/IO BCEIfia IOTHOCTHIO.

- He cmemmBaiiTe pasmmdHble COPTa Macya.

- Vsmenbyaiite MsCco. Vicnonb3yiiTe TOMbLKO
MaJIEHbKH1e KyCK]/[ Mmsca.

- OrraifTe  3aMOpPOXXeHHblE  TIPOJYKTHI
1epes; rOTOBKOIA.
- TiatenbHO — MpOCymIMTE  TPOAYKTHI

Tepes; TOTOBKOJI, YTOBI He JIOIYCTHUTH
BCIIEHVBAHVS Mac/a.

- Jlna  HOC/eNyIoNUIero  MCIONb30BaHMUA
XpaHUTe Macao B 3aKPBITON IOCyZe B
MIPOX/IAJTHOM MeCTe.

YmcTka 1 06t yXop,

® Jlepes; Ka[oil 4YMCTKON BbIHMMAlTe
BUWJIKY M3 PO3€TKM ¥ JiaBaiite mpubopy
OCTBITb.

® 151 oGecriedeHnst a/eKTPOOE30nacHOCTI
He NCHONb3YIiTe s YUCTKHI
HarpeBare/IbHOTO 37€MEHTa ¥ ILIHypa
NUTaHUA OKUAKOCTM M HUKOT[A He
MOTPy>KaiiTe NX B BOY.

® He BbimMBaliTe MCIONb30BAHHDIN JKUP
MM Maclo B PAaKOBMHY. YTUIUSUPYiiTe
XOJIOJ{HBI/ JKUP BMECTE C JOMALIHUM
MYyCOpoM.

® Yaury u3 Hep)KaBeloleil CTau MOXKHO
MBITb B TOpAYENl MBIIbHON BOJie WM B
TIOCY/IOMOEYHOI MalllMHe.

©® KpblIKy ¥ BUIOYKM MOJiTe B ropsyeit
MBIIbHOJ BOJIE.

® [locne 3TOTO THIATENBHO MPOCYLINTE BCE

TIPUHAIE)KHOCTU.

Yrummsanusa
He BbiGpacbiBaiiTe crapble WIn
HeUCIpaBHbIe  IEKTPOIPUOOPHI
BMecCTe C OBITOBBIM MYCOPOM.
OrHOCuTe MX Ha CHelyaabHble
— IYHKTBI /11 c6opa Mycopa.
Tapantnsa
TapaHTHITHBI CPOK Ha IpUOOPHI (PUpPMBbI
»Severin® - 2 rofga co mHA X NMPOJAXH. B
TeYeHMe STOrO BPEMEHM Mbl (ecIIaTHO
ycTpanum  Bce JedeKTbl, BOSHUKIINE B
pesynbTaTe MPOM3BOLCTBEHHOTO OpaKa W
[PUMEeHEHNs HeKauyeCTBEHHBIX MaTepUasIoB.
TapaHTusi ~He  pacmpoOCTpaHAeTCsA — Ha
nedeKThl, BOSHUKIIINE M3-32 HEeCOOMONeHNs
PYKOBOJCTBA IO OKCIUTyaTaluyu, Ipy6oro
obpamieHns ¢ IpuOOPOM, a TaKKe Ha
Gpiomecs (CTEKIAHHBIE M KepaMudyecKue)
vacty. JlaHHAs TapaHTHs He HapylIaeT
BAIIMX 3AKOHHBIX MpaB, a TaKXke TOObIX
APYTUX TIPaB MOTPe6MTeNs, yCTAHOBIEHHBIX
HAL[JIOHA/IbHBIM 3aKOHOJIATETbCTBOM,
PerympyIomM OTHOIIEHMS, BO3HUKAIOIEe
MeXJTy MOTPe6UTEeNAMM ¥ IIPOJABLIAMI TIPH
HpofaKe TOBApOB. [apaHTysA aHHYIMpPYeTCH,
ecnu  mpubOp  PEMOHTMPOBANCA He B
YKA3aHHBIX HAMM IIYHKTaX CEPBUCHOTO
obcmyxuBanuA. Bbl MoxeTe MO II0YTe
OTIIPaBUTH npu6op c nepevyHeM
HeUCIpaBHOCTENt n TIPUIOKEHHBIM
KaCCOBBIM YeKOM Ha Haul O/ypKaimmii
HyHKT CepBUCHOTO obcmyxuBanns. Kakue-
760 [IOTIOMHNTEIbHbIE TAPAHTIN HPOJABIA
3aBOJJOM-M3TOTOBUTE/IEM He IIPMHMMAIOTCA.




Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppPig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne
Tel.:056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.o.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: +376 597197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: +38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus
G.L.G.Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus

Tel.: 024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,

Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7344 299,7 344337, 56 697 843
Parnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,

tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel:3240515

Viljandi: Aaber 0U, Vabaduse pl. 4,
tel: 4333802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,
tel: 4555978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mae2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafa S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 925513405

Fax: 925 541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.:03 8847 6208
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.:0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821- 77616767
Fax:009821- 77616534
Info@iranseverin.com
Wwww.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 1102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P.0. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea
Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,

Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244
Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01 253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange
Tel.:00352-37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax:0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trolldsveien 34
1414Trollasen
Tel: 40 00 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:..06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia |
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/944 03 84

Fax: 02/944 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6wTa Cepeuc
123362 1. Mockga,
yn. (Bo6ozbl, A. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, BI. 20¢

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168366 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT;s.r.0.
Skladova 1
91701Trmava

Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rilssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mllevingsgatan 34
21420 Malmd
Tel.:040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1542 1927
Fax: 00386 1542 1926
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