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Zadrzava se pravo na izmjene.

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte

isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

. INFORMACIJE O SIGURNOSTL ...ttt ee e
- SIGURNOSNE UPUTE. ...ttt
L OPIS PROIZVODA ..ottt ee s
L UPRAVLIACKA PLOCA. .. oottt ettt
. PRIJE PRVE UPOTREBE....... .ottt
. SVAKODNEVNA UPORABA. ...

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno

koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca

mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim

invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako

su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da

se ne igraju s uredajem.
- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.
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- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CisS¢enje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljucCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja oste¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektriCni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.
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Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od bo¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cis¢enje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pec¢nice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektriéni prikljué¢ak

/\ UPOZORENJE!

Rizik od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. |zolacijski uredaj mora imati
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kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikac¢em i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili
zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, HO5Z1Z1-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ostecenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako dode u kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.
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» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje cakline:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Koristite samo dodatke dostavljene uz
ovaj uredaj koje je preporucio proizvodac
ovog uredaja.

« Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

* Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oStecenja
uredaja.

« Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopcCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

« Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.

* Odmah zamijenite staklene ploce vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

« Pazite kada uklanjate vrata s uredaja jer
su teska.

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.



» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjaju¢e povrSine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
oStetiti na visokim temperaturama
pirolitickog ¢iS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.

» Prije provodenja pirolitickog CiS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vaodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuée posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
ciscenje.

» Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako
vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

» Piroliticko CiS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potroSacima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiS¢éenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitiCkog
CiScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

* Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitickih pec¢nica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu $tetna za ljude,
uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja kuéne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢Cis¢enja i

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

« Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« Odrezite elektricni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.
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3. OPIS PROIZVODA

3.1 Op¢i pregled

p i

Lo halo

B NEE

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uklju€ivanje i iskljuéivanje

uredaja

UkljuCivanje uredaja:

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van.

2. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator

funkcija pecnice u iskljueni polozaj

4.2 Pregled upravljacke ploce

e\} Pritisnite za postavljanje funkcija
tajmera.

8? Pritisnite i drzite za postavljanje
funkcije: Brzo zagrijavanje.

Pritisnite za ukljucivanje i iskljuciva-
nje svjetla.

ﬁ} Pritisnite da postavite temperaturu

jezgre hrane s: Senzor za hranu

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

8 HRVATSKI

Upravljacka ploc¢a
Regulator funkcija pe¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Toplinski element

I[A Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

B Ventilator

E] Nosag polica, uklonjiv
Polozaiji polica

4.3 Indikatori zaslona
Zaslon s kljuénim funkcijama.

-°BE-EE'BERE."

h:min:s

QQO::‘:;;' s /B

sToP

E Uredaj je zakljucan.
\/\% Podizbornik: Pomoc¢ pri kuhanju.
ol Podizbornik: Cis¢enje.
@ Podizbornik: Postavke
)) Brzo zagrijavanje je ukljucen.
/? Senzor za hranu je ukljuéen.
Q Zvucni alarm je ukljucen.
Q Vrijeme kuhanja je ukljucen.
STOP




@ Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.

@ Tajmer prema gore je ukljucen.

5. PRIJE PRVE UPOTREBE

Traka napretka - vizualno pokazuje

— kada uredaj dosegne postavljenu
temperaturu ili kada vrijeme pripre-
me zavr$ava.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, pri¢ekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o
modelu).

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.
2. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje i
CisScenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Funkcije pec¢nice

@ Vruéi zrak
Za pecenje mesa i kolaga. Postavite nizu
temperaturu nego za tradicionalno pecenje
jer ventilator ravnomjerno rasporeduje to-
plinu u unutrasnjosti pecnice.

(£ Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

Postavite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pogledajte
Svakodnevna uporaba. Pustite uredaj da
radi 1 h.

Postavite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

Postavite funkciju (@), postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
Odistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u poc¢etni polozaj.

() Zamrznuta hrana
Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih ro-
lada).

Funkcija za pizzu
Za pecenje pizze i drugih jela koja zahtije-
vaju vise topline odozdo.

[ Doniji grijaé
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite najni-
Zi polozaj police.
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%  Odmrzavanje
Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme
odmrzavanja ovisi o koli€ini i veli¢ini zamr-
znute hrane.

Vlazno pecenje
Ova funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura unutar uredaja moze
se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrija-
vanja moze se smanijiti. Za viSe informacija
pogledajte Svakodnevna uporaba, Napo-
mene o: Vlazno pecenje.

[ Rostilj
Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripre-
mu tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenje velikih komada mesa ili peradi
s kostima na jednom poloZaju police. Za
pecenje gratina i tamnjenje.

@ Zarulja se moze automatski iskljugiti
na temperaturi ispod 80 °C tijekom nekih
funkcija pec¢nice.

6.2 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju€uje nakon 30 sek.

Za upute za kuhanje pogledajte Savjeti i
preporuke, Vlazno pecenje. Za opéenite
preporuke za ustedu energije pogledajte
Energetska ucinkovitost, Savjeti za ustedu
energije.

6.3 Postavka: Funkcije pecénice

1. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije peénice.
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2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

& Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako

biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je

za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze

automatski ukljuciti.

6.4 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomoéi pri
kuhanju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

Na zaslonu se prikazuje \/f rrrr/ 5.

2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

oK.

6.5 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju $%¢

Pomo¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja mozZete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir ¥,
Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

5. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana

spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu mora biti spojen kako bi
/‘? se funkcija mogla koristiti. Pogledajte Kori-
Stenje pribora.

E] Prethodno zagrijte uredaj prije po¢etka ku-
hanja.

EI Razina police. Pogledajte Opis proizvoda.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provjeriti u tablici.



Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Govede pece-
P1 nje, slabo pe-
¢eno
G_ovede pece- 1-15kg4-5 P 2. pladanj za peéenje
P2 nje, srednje cm debelih ko- Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite
peéeno mada u uredaj.
Govede pece-
P3 nje, dobro pe-
¢eno
OIdrez?k, sred- 180 - 22_0 gpo /‘? E E] 3; posuda za pe¢enje na mrezi za
nje peéen komadu; 3 cm eenie
P4 debele krigke ~ PECeN
Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite
u uredaj.
G'oved.e. pece- 15-2kg /.? E 2; jelo pegeno na mrezi za pecenje
nje / pirjano Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Dodajte
PS (glavno rebro, gor- tekucinu. Umetnite u uredaj.
nji okrugli odrezak,
debeli but)
Govede pece-
PG rjje, slabo pe-
€eno (sporo pece-
nje)
Govede pece-
nie. srednie 1-15kg:4-5 P[] 2; pladanj za pecenje
P7 ie, J cm debelih ko- S o mi o tavi :
« Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite
peceno (sporo mada )
- u uredaj.
pecenje)
Govede pece-
P8 nje, dobro pe-

¢eno (sporo pede-
nje)

HRVATSKI 11



Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Govedi file,
Po flabo pe-
cen (sporo pece-
nje)
e 05-15ks:5- M2 pladanj za peéenje
Govedi file, 6 cm debelih 5 ; ; i favi ;
P10 srednje peéen ‘omada Meso p?pr2|te nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite
. u uredaj.
(sporo pecenje)
Govedi file, pe-
P11 ¢en (sporo pede-
nje)
o1 Tele¢e pecenje 2": t;;t;ilzgli: /2= 2;jei0 peteno na mrezi za peéenje
(npr. plecka) Dodaijte tekucinu. Pe€enje pokriveno.
mada
P_ecena S\.ll.nje- 15-2kg Vld= 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P13 tina, vrat ili Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
plecka
Trgana svinje- 15-2kg /%[ 2. pladanj za pegenje
P14 tina (sporo pece- Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
nje) ujednacgeno zapece.
Svinjska pece- 1-15 kgf 5-6 /‘? IE‘ 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P15 nica, svjeza cm debelih ko-
mada
Svinjska rebra 2-3kgiupotri-  [—]3. 4 boka tava
jebite sirove, 2 - : . ,
P16 le ;irz“:;ﬁ(a Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso
. okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
svinjska rebra
Janjeci but s lni 'dibkjf;k'og /2 [E 2; jelo pegeno na pekaéu za pecivo
. ih ko-
P17 kosti mada Dodaijte tekucinu. Meso okrenite nakon polovice vre-
mena kuhanja.
Cijelo pile 1 1'52?; sie- M 2; posuda za slozenac na pladnju za pe-
P18 ¢enje
Piletinu okrenite nakon polovice vremena kuhanja da
se ujednaceno zapece.
P19 Polovica pileta 0.5-08kg #?[E13; pladanj za pegenje
P20 Pileca prsa 180k;r2n(;%9 po. AD[8][=] 2; siozenac na mrezi za peéenje
u

Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Pile¢i batak, ’ /?[E] 3, pladanj za pegenje
P21 svjezi Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu
temperaturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg Vld= 2;jelo pedeno na mrezi za peéenje
P22 Stavite meso na posudu za pecenje. Patku okrenite
nakon polovice vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg 2= 2. duboka tava
P23 Stavite meso na duboki pekac za pecivo. Gusku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.
P24 Mesna struca Tk /2 2; mreza za pecenje
s Cuvel_a_ riba, na 0.5-Tkgporibi  #[-] . pladanj za pecenje
rostilju Ribu napunite maslacem, zacinima i zacinskim biljem.
P26 Riblji filet . (5] 3. siozenac na mrezi za peéenje
P27 Torta od sira ) B 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pe-
cenje
pog Torta od jabu- . (=] 3. pladanj za pecenije
ka
P29 Tart od jabuka ) = 2; kalup za pitu na mrezi za pecenje
P30 Pita od jabuka ) El 1; @ 22 cmkalup za pitu na mrezi za pece-
nje
Cokoladni ko- 2 kg tijesta )3 duboka tava
P31 laci¢i s orasi-
ma
P32 Muffini . (2] 3. pekas za muffine na mrezi za peéenije
P33 Kola¢ struca - (= 2. kalup za strucu na mrezi za peéenje
P34 Ffecenl krumpi- Tkg (=] 2. pladanj za peéenje
r Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tk IEI 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pe-
P35

cenje
Krumpir rezani na komadice.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Iylljesa'no povr- 1-15kg IEI 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pe-
P36 ¢e na zaru genje
Narezite povrée na komadice.
P37 Kro_ketl, smrz- 0-5kg (=] 3. pladanj za pecenje
nuti
P38 Pommes., 0-75kg (=] 3; pladanj za pecenje
smrznuti
Meso_l povrce 1-15kg EI 2; slozenac na mrezi za pecenje
lazanje sa su-
P39 .
him listi¢éima
tjestenine
Zapec?nl 1-15kg = 1; sloZzenac na mrezi za pecenje
P40 krumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
krumpir)
P41 Pizza svjeza, B E IE‘ 2; pekac za pecivo oblozen papirom za
tanka pecenje
P42 Pizza svjeza, : ][] 2; pekac za pecivo oblozen papirom za
debela pecenje
P43 Quiche ) B 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
Baguett(_e_l (_:'a' 0.8 kg [l=] 2; pladanj za pecenje oblozen papirom
P44 batta / bijeli za pedenje
kruh Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
K_r'_‘lhfd “fjelo' Tkg ][] 2; pekac¢ za pecivo oblozen papirom za
P45 V'tv'h z_'ta”c? / pecenje / kalup za kruh na mrezi za pecenje
razeni/ crni
kruh

6.6 Promjena: Postavke {C;
1. Okrenite regulator za funkcije pec¢nice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir {3,

Pritisnite OK.
3. Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK.
4. Okrenite regulator za podeSavanije

vrijednosti. Pritisnite OK.
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5. Regulator funkcija pec¢nice okrenite u
polozaj iskljuc¢eno kako biste izasli
iz Izbornik.

Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5




Postavka Vrijednost Postavka Vrijednost
Tonovi tipki 1 - Zvuéni sig- 08 Brzo zagrijavanje Uklju¢eno / Is-
03 nal, 2 - Klik, 3 - klju¢eno
Zvuk iskljuc¢en "
Podsjetnik Za Cis- Uklju¢eno / Is-
) o 09 . .
04 Glasnoca zujalice 1-4 cenje klju€eno
Senzor za hranu 1 - Alarm i zau- 10 Demo nacin rada Aktivacijska Si-
05 Radnja stavljanje, 2 - fra: 2468
Alarm
11 Verzija softvera Provjera
Tajmer prema gore Uklju¢eno / Is-
06 L -
Kijugeno 12 Resetiraj sve po Da/Ne
stavke
07 Osvijetljenje unu- Uklju¢eno / Is-

trasnjosti klju¢eno

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Blokiranje {5

Ova funkcija sprie¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo¢u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je uklju¢eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plocu blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

@OK _ pritisnite i drzite za ukljucivanje
funkcije.

Cuje se zvuéni signal. &- 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

@DOK _ pritisnite i drzite za ukljucivanje
funkcije.

7.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

Tablica s vremenom automatskog
isklju€ivanja za navedeni raspon temperature
pecnice.

(°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pecnice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte Funkcije sata.

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, ,Vrijeme odgode pocetka.

7.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.
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8. FUNKCIJE SATA

8.1 Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po isteku
. . tajmera oglasava se zvu¢ni signal.
Zvuéni " o
Ova funkcija nema utjecaja na rad
alarm

uredaja i moze se bilo kada postavi-
ti.

Za postavljanje trajanja kuhanja. Po
sTOP isteku tajmera oglaSava se zvuéni
Vrijeme  signal i funkcija peénice se zaustav-
kuhanja lia.

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka
.. kuhanja.
Vrijeme !
odgode
pocet-
ka
@ Za podeSavanje vremena rada ure-
. daja.. Maksimum je 23 h 59 min.
Tajmer N -
Ova funkcija nema utjecaja na rad
prema uredaja i moze se bilo kada postavi-
gore ti.

8.2 Postavka: Zvuéni alarm [\
1. Pritisnite 3.
Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q

2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvucni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

8.3 Postavka: Vrijeme kuhanja [\

STOP

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: 0:00 i %

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OK j

okrenite regulator funkcija peénice u
polozaj isklju¢eno.
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8.4 Postavka: Vrijeme odgode

pocetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: @ i START .

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Pritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: =-:-- @ sToP .

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pec¢nice u
polozaj iskljuceno.

8.5 Postavka: Tajmer prema gore ()

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na == za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite regulator za odabir {0 / Tajmer

prema gore. Pogledajte Svakodnevna
uporaba, Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK.
4. Okrenite regulator za ukljucivanje i
iskljucivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK.

8.6 Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na — za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite regulator za odabir @ / Sat.
Pogledajte Svakodnevna uporaba,
Izbornik: Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK.



9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Dodatna oprema

Dostupna dodatna oprema
ovisno o modelu. Skenirajte
QR kod kako biste provjerili
kako koristiti pribor isporu-
¢en s vasim uredajem. Op-
cijski pribor mozete naruciti
zasebno. Za viSe informaci-
ja, obratite se lokalnom do-
bavljacu.

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost i
pruza zastitu od nagibanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprjeCava klizanje posuda s
police.

Umetnite dodatke (mreza za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Provjerite da
polica dodiruje straznju stranu unutrasnjosti
pecnice i da su nozice okrenute prema dolje.

%{§\
a§\§\\’

\

Ako vasa plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu pecnice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Kkoristite pliticu s otvorima, postavite
pekac / pliticu ispod nje za sakupljanje
tekucina koje kapaju.

9.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

. C. temperatura unutar uredaja. Mora biti
najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

. /‘? - temperatura jezgre hrane.
Preporuke:

« Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

* Ne koristite za tekuca jela.

« Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.

Pecenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruci. Ne dodirujte ruc¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek Koristite
zastitne rukavice.

1. Ukljucite uredaj.

2. Postavite funkciju pecnice ili jela i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

3. Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba
Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
mesa ili ribe, u najdeblji dio.

A

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediste slozenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite Cvrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku ru€icu senzora za
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hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte Opis
proizvoda.

10. SAVJETI | PREPORUKE

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli¢ini koristenih sastojaka.

Va$ uredaj moze pedéi drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporucene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite poloZaje polica od dna peénice.
Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
Energetska ucinkovitost.

Simboli koristeni u tablicama:

§§9 Vrsta hrane

=24
Funkcija pec¢nice
o,

Temperatura

Dodatna oprema

l

§55 —

Na zaslonu se prikazuje aktualna
temperatura senzora za hranu.

5. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

6. Pritisnite OK.

7. Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal.
Provjerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produzite vrijeme kuhanja.

8. lzvadite utika€ senzora za hranu iz
utinice i izvadite jelo iz uredaja.

E Polozaj police

@ Vrijeme pecenja (min)

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektiraju¢eg posuda.

« Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuca,
promjer 28 cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektiraju¢a, promjer 26 cm

* Ramekin - keramika, promjer 8 cm, visina
5cm

» Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28 cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili pladanj 180 2 20-30
komada za sakupljanje masnoce
Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili pladanj 180 2 30-40

za sakupljanje masnoce
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§§§
=27

e

Pizza, smrznuta, mreza za pecenje 220 10-15

0,35 kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili pladanj 170 25-35
za sakupljanje masnoce

Brownie pekac za pecivo ili pladanj 175 25-30
za sakupljanje masnoce

Sufle, 6 komada keramicke ramenice na 200 25-30
mrezi za pecenje

Biskvitna podloga kalup za dno torte na mrezi 180 15-25

za flan za pecenje

Biskvitna torta Vic- posuda za pecenje na mre- 170 40-50

toria Zi za peCenje

Posirana riba, 0,3 pekac za pecivo ili pladanj 180 20-25

kg za sakupljanje masnoce

Cijela riba, 0.2 kg pekac za pecivo ili pladanj 180 25-35
za sakupljanje masnoce

Riblji filet, 0,3 kg pizza tava na mrezi za pe- 180 25-30
cenje

Posirano meso, pekac za pecivo ili pladanj 200 35-45

0,25 kg za sakupljanje masnoce

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili pladanj 200 25-30
za sakupljanje masnoce

Kolagi¢i, 16 koma- pekac za pecivo ili pladanj 180 20-30

da za sakupljanje masnoce

Makroni, 24 koma- pekac za pecivo ili pladanj 180 25-35

da za sakupljanje masnoce

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili pladanj 170 30-40
za sakupljanje masnoce

Slani kola¢, 20 ko- pekac za pecivo ili pladanj 180 25-30

mada za sakupljanje masnoce

Sitni prhki biskviti, pekac za pecivo ili pladanj 150 25-35

20 komada za sakupljanje masnoce

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili pladanj 170 20-30
za sakupljanje masnoce

Povrce, posirano, pekac za pecivo ili pladanj 180 35-45

0.4 kg

za sakupljanje masnoce

HRVATSKI
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§§§
=27

e

Vegetarijanski pizza tava na mrezi za pe- 200 25-30

omlet cenje

Mediteransko povr- pekac za pecivo ili pladanj 180 25-30

¢e, 0,7 kg za sakupljanje masnoce

10.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O

Mali kolaci, 20 po plitici Tradicionalno pecenje Pekac za 3 170 20-35
pecivo

Mali kolaci, 20 po plitici Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
pecivo

Mali kolaci, 20 po plitici Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 160 20-35
pecivo

Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pecenje Mreza za 2 180 70 -90

@20 cm pecenje

Pita od jabuka, 2 kalupa Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90

@20 cm pecenje

Biskvit bez masnoce, Tradicionalno pecenje Mreza za 2 170 40-50

kalup za kolace @ 26 pecenje

em1)

Biskvit bez masnoce, Vrudi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

kalup za kolace @ 26 pecenje

em 1)

Biskvit bez masnoce, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40-60

kalup za kolace @ 26 pecenje

em1)

Shortbread keksici Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Shortbread keksici Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 150 25-45
pecivo

Shortbread keksici Tradicionalno pecenje Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Tost 1) Rostilj Mreza za 4 maks. 1-5
pecenje
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11. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ¢iSéenje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

» Za CiScenje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

* Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

» QOcistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili
na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi
barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
hranu u uredaju dulje od 20 minuta.
Osusite unutrasnjost uredaja samo krpom
od mikrovlakana nakon svake uporabe.

Dodatna oprema

+ QOcistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne distite dodatnu opremu s
neprijanjajuc¢im povrsinama pomocu
abrazivnih sredstava za ciscenje ili
predmeta s o$trim rubovima.

11.2 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite katalitiCke
ploce.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.

|
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4. Vratite nosace polica natrag u pocetni
polozaj. Ponovite korake obrnutim
redoslijedom.

Ako su teleskopske vodilice isporucene,

njihove zatike za drzanje moraju biti okrenute

prema naprijed.

11.3 Piroliticko ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
osteéenje pecnice.

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno
zatvorili vrata pecnice.

1. Uyvjerite se da je uredaj hladan.

2. lzvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator za funkcije pecénice

na == za ulazak u Izbornik.
5. Okrenite kontrolni regulator za odabirmr/ i
pritisnite OK.

Program ¢iS¢enja Trajanje
C1 - Lagano cisc¢enje 1h

C2 - Normalno ¢iSc¢enje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢ic¢enje 2 h 30 min

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa ¢isc¢enja i pritisnite OK,
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7. Pritisnite OK za pocetak Cisc¢enja.

Kad ¢isc¢enje zapoCne, vrata uredaja su
zaklju€ana i lampica je iskljucena. Dok se
vrata ne otklju€aju, na zaslonu se prikazuje

8. Nakon ¢iScenja regulator funkcija pec¢nice
okrenite u polozaj isklju¢eno.

9. Pricekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju€aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

11.4 Podsjetnik Za Ci$éenje

Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsjeca da ga Cistite
pirolitickim ¢iS¢enjem. Podsjetnik mozete
iskljuciti u podizborniku: Postavke. Pogledajte
Svakodnevna uporaba, Promjena: Postavke.

11.5 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje
staklene ploce kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

kliknu.

3. Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.
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4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata A na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop¢u.

6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene ploce vrata za gorniji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice. Provjerite je li staklo potpuno
iskliznulo iz lezista.

8. Staklene ploce ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploCe. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon CiSéenja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice. Pazite da staklene ploce
vratite ispravnim redoslijedom. Provjerite
simbol/ispis na bo¢noj strani staklene
ploce. Ako su vrata ispravno postavljena,
zacut ce se klik prilikom zatvaranja
zasuna.

Polje za oznaCavanje mora biti okrenuto
prema unutarnjoj strani vrata (prema
unutrasnjosti pecnice).



11.6 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.

3. Stavite krpu na dno pecnice.

/\ OPREZ!

Uvijek drzite halogeno svjetlo krpom kako
biste sprijecili izgaranje ostataka
masnoce na zarulji.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Ne mozete ukljuciti uredaj ili rukovati njime.

Straznja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zZarulju svjetiljke
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

Provijerite...

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je iskljueno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetilika ne radi.

Zarulja je pregorijela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢ni-
cu.

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije
slomljena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.
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@ Ako se na zaslonu prikaze Sifra
pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite
kucni osigurac i ponovno ukljucite uredaj.
Ako se Sifra pogreSke i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi

se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske u€inkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Informacije o proizvodu*

Naziv dobavljac¢a Dieter Knoll

Identifikacija modela DKP37903BK 949288439
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni

nacin rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ven-

tilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

721

Vrsta peénice

Ugradbena pecénica

Mass

31.0 kg

Informacije o proizvodu

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji -

Metode za mjerenje izvedbi.
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13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada slabe snage

Potros$nja energije

Potro$nja energije u stanju pripravnosti

0.8 W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi na¢in rada pri niskoj

snazi

20 min

13.3 Savjeti za ustedu energije

Sljedeci savjeti pomodi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali uStedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati ureda;j prije

kuhanja, osim ako to izricito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pec€enja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom {:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektronickih uredaja. Uredaje

temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina ili temperatura.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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3agpxaHo npaso 13MeHa.

1. A UHOOPMAUWMJIE O BESBEOHOCTN

[Mpe nHcTtanaumje u kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXeHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje unu ynotpede. Yyeajte
ynyTCcTBO 3a ynotpeby Ha 6e36eaHOM M NpUCTynayvHOM MeCTy
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMatbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce obe3benm Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa Yy Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4MH 1 yKONUKo cxBatajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxatu garee og ypehaja, ocum
ako cy nopj ctanHMM Haa30pPOM.

- [euy Tpeba KOHTpONMCcaTh Kako ce He bu urpana ypehajem.

- Opxute cBy ambanaxy garoe o geue u oanoxuTe je Ha
oarosapajyhu HaumH.
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- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu gOCTyrnHU 4eroBu Mory
B6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue gar-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy oa obaBrbajy umwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBan-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

- OBaj ypehaj je HamelEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je HamemweH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahuHCTBMMA U CNNYHUM 0bjekTMMa 3a CMeLuTaj rae
ynotpeba He npeBasunasu (npoceyvyaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHCTBYy.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba MoXe Ja MOHTMpPaA OBQj
ypehaj n 3ameHun kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

- Wckbyuute ypehaj n3 ctpyje npe 6uno kaksor ogpxasarba.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckiby4eH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernm
moryhHOCT fa aohe 00 enekTPUYHOT LWOKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n heroBu goCTynHM AenoBu Mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe JoanpuBame rpejHUX enemMeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anaparTa.

- Kapa Bagute npubop nnu nocyhe na pepHe nnm mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
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. KopuctuTte camo TemnepaTtypHu CEH30p (CeH3op
TemnepaType y cpeauHu nevyeHor meca) Koju je

npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

- [1a BucTe yKNoHUnM LWnHe Koje ApXxe pelleTke, NpBo
noByuuTe NpegHn Oeo WuHa, a 3aTuM 3aamwn aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbame WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTutn napoymncrad 3a ymwhemne ypehaja.

- Hewmojte kopuctutn rpyba abpasmBHa cpeacraa 3a
ynwhewe nnn owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymwhere
CTaKrneHux Bparta jep oHu Mory narpebat nospLinHy 36or
Yyera moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

- Mpe nuponutuykor ymwhema, yknoHmte cas npmbop un3
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe unm macHohe Koje cy npocyre/

HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YO30PEHE!

Camo kBanudukoBaHa ocoba Mmoxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

YKNoHWTE KOMMNEeTHY ambanaxy.

* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha.

+ [patute ynyTcTBa 32 MOHTMPaHE Koja cy
[OCTyMNHa Ha Hallem Beb-cajTy.

YBeK BOgUTE padyHa NpuimMkom
nomepara ypehaja 3aTo WTO je Texak.
YBeK KopUCTUTE 3aliTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpeHyY 0byhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MecTO Koje UcnyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWHUMAnHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvhCknux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cUCTeEMOM 3a
enekTpunyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaT ca MU3BOPOM €MEKTPUYHOT
Hanajarba.

28 CPICKKU

2.2 Mpukrby4vyerw-e Ha enekKTPU4Hy
Mpexy

/\ YNO30PEHE!

Pusuk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

Caa npukrbyunBama cTpyje Tpeba aa
obaBu KBanudmrkoBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga byae y3emrbeH.
YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha nnoYvnum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogroeapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajame.

YBeK Kopuctute nponucHo yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.
lMpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNM FNaBHO
Hanajame 1 Kabn 3a Hanajare. YKonuko
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba fa obasum Haww osnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

He po3sonute ga kabn 3a Hanajarwe
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,




HapouuTo kaga ypehaj pagu unu kaga cy
Bpara Bpena.

+ 3awTnTa o yAapa Aenosa nof HanoHoM
1 M30M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIIOHU
6e3 anata.

* [Mpukrby4nTe rnaBHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa oa noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

* AKo je 3ngHa yTu4HuLUa nabaea, HemojTe
Oa NpuKrbyyyjeTe MpexHU yTukau.

* He ByuwuTe kabn 3a Hanajare kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckrbyumnte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns yTuyHuue.

»  Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekmaaye,
ocurypade (ocurypaye ca HasojeM Tpeba
CKMHYTW ca Hocauya), ayTomaTcke
3alTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpuYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NPeKkMaaY Koju Bam
omoryhaBsa fa vckrbyunte cee ase
Hanajawa ypehaja. Paamak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a “3HocK HajMake 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETE MPEXHU yTUKaY y
3UOHY YTUYHWLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTpyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnoBa 3a UHCTanauujy wnm 3a-
meHy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z21Z1-F

GpaoH NpoBoAHKKa 3a dhasy 1 nnasor
NPOBOAHMKA 3a Hyny.

2.3 YnoTtpeba

/\ YO30PEHE!

[MocToju pusunk og nospehmeama,
OneKkoTMHA W CTPYjHOT yaapa unu
ekcrnnosuje.

3a npecek kabna nornegajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa3M Ha NNoYnLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTte
nornegaTv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna
(mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75

makcmmanHo 2300 3x1

MakcumarnHo 3680 3x1.5

MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eneHn/ XyTu
NPOBOAHMK) Mopa OMTK 3a 2 cm AyXu o4,

Hewmojte na mewarte cneumdukalmjy osor
ypehaja.

Bogwute payyHa aa otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTh HaKkoH CBake
ynotpebe.

ByauTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe paa ce
ocno6oau Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyke unu kaga gohe y KOHTakT ca
BOAOM.

Hewmojte nsnaratn otBopeHa BpaTta
Benukom ontepehery.

Hewmojte kopuctutu ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oAfnarawe.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe A0BeCTW A0 ucnapasaka
ankoxona u Mellana ca Ba3yxoM.
BapHuue nnu oTBopeHun nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusnHm ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

YBeK KOpUCTUTE CTaKIO U Terne norofgHe
3a KoH3epBaUujy.

3anar-vBe martepwuje unu npegmeTe
HaToMrbEHe 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaT yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO30PEHE!

[MocToju pusmk og owrtehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehere nnu
rybutak 6oje Ha emajnupaHnum
nospLuMHama:

— He craBmajte nocyhe 3a nehHuuy nnm
Apyre npegmeTte AVPEKTHO Ha AHO
YHyTpawhocTh ypehaja.

— He craBrbajte anymuHujymcky onujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.
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— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu kaga ckngate unu
nocrtaerbate npunodop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute ay6oku nnex 3a sanveeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octaBu
TpajHe Mprbe.

Kopuctute camo npubop koju je
ucrnopyyeH y3 oBaj ypehaj nnu koju
npenopyyyje npomssohay.

ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena
HamewTaja (HNp. BpaTta), 0be3deante Aa
NpuIMKoM paja BpaTa Hukaga He byay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HameLlUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTta v
Brara u npoy3pokyjy HakHagHo olwTehewe
ypehaja, kyhuwTa nnm noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe AoK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera n ymwhene

*  YKONVKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajTe ce ynyTcraea o
0e30eqHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Mnponuntnyko ymwhemwe

/\ YNO30PEHE!

Pwnsuk oa nospege/noxapa/xemujcke
emucyje (racosa) y MUPONUTUHKOM

pexumy.

/\ YO30PEHE!

[MocToju pu3nk oa nospeae, noxapa wunm
owrTtehena ypehaja.

[Mpe ogpxaBawa nckrbyunte ypehaj n
N3BYyLUMTE CTPYjHM yTMKaY 13 3ugHe
yTU4HMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pn3nk aa ce noniome crakneHe
nnove.

Opgmax 3amMeHuTe CTakfeHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTuTe ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Bparta cy Telka, na 0yante nocebHo
NaXxsbMBK Kaf ux ckuaate ca ypehaja.
PepnoBHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeynnu nponagare NoOBPLUMHCKOT
martepujana.

Ypehaj ounctmute BNaxKHOM MEKOM KProMm.
KopuctuTe UckrbyuMBo HeyTpanHe
netepllieHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasvBHe npou3soae, abpasmBHe
jacTyunhe 3a unwhewe, pacTeapade nnm
meTarnHe npegmerte.
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« [lpe cnpoBohera NMpPoNUTUYKOr
yuwhekra 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PepHe YKNoHWTe crnegehe:

— CBe OCTaTKe XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeamete koje je moryhe
YKINOHUTM (YKiby4yjyhn nonumue, 6o4uHe
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, NNexoBse, TauHe,
npuobop, UTA. KOju MMajy Henenrbuee
NOBpPLLMHE.

* [MaxrbuBo npoynTajTe cBa ynyTcTea 3a
NUPONUTUYKO Ynwhetrse.

«  [pxuTe geuy nogarbe of ypehaja TOkom
nuponuTnykor yiwhewa. Ypehaj nocraje
BPEO 1 BPeO Ba3ayx ce ocrnobaha ns
npegrux oTBOpa 3a xnahnemwe.

* Onepauuja nuponuTnykor Ymwherwa
ofBuja ce Ha BUCOKOj Temnepatypw, 36or
Yyera moxe gohu oo ocnobahama
ncnapera HacTanux of octaTaka xpaHe u
mMaTepujana o kojux je ypehaj
HanpaerbeH, Te CTOra Npenopy4yjemo
cnepgehe:

— o06e3beagute obpy BeHTURNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
yiwheksa.

— 06e36eanTn 0obpy BeHTMNAUWjy
TOKOM W HaKOH MOYeTHOr
npegrpesatsa.

* HewmojTe npocunatvt N1 HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nMponuTUYKOr Ynwheka aa He bucte
OLUTETUNIN CTaKIeHe noye.

* Wcnapera Koja reHepuLly cBe
NUMponNUTUYKe nehHuue/ocTaum KyBama
onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rbyae,
yKIby4yjyhu geuy unuv nuua ca
3A4paBCTBEHNM Npobnemuma.

*  [OpxuTe kyhHe rbybumMLe nogarse of
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYEeTHOT NPeArpesama.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTuLe 1
rMu3aBLu) Mory GUTK BPro OCeTIbMBY Ha




TemnepaTypHe npoMeHe 1 UcryLTeHa
ucnapeta.

* Henenrouee noBpLwinHe nocyaa, nniexosa,

TauHu, npubopa UTA. MOTy Ce OLITETUTH
ycreq BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
MUPOSIUTUYKOT YnLhersa y CBUM
MUPONUTUYKMM pepHama, a Mory 6utu u
M3BOP MarbUX WITETHUX UCTapeHsa.

2.6 YHyTpawHe ocBeT/bewe

/\ YNO30PEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagu o cujanuuyama yHytap
npoussoga 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe fa usapxe
eKCTpeMHe dur3nyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITOo Cy Temneparypa,
BMbpauvje, Bnara, unm cy HameweHe aa
curHanusmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeby y apyrum ypehajuma u Hucy

noroAHe 3a ocBeTIbaBake nNpocTopuja y

nomanuHCTBY.

3. OMNnC rNMPOM3BOOA

3.1 OnwTu npukas

P2 an

'l Hlo

N

B NEE

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 Ykrbyudyje n uckrbyuyje ypehaj

[a 6bucte ykrbyumnu ypehaj:

OBaj Npoun3BoA cagpXu U3BOP CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edumkacHocTm G.
KopuctuTe camo cujanuue Koje nmajy ucty
cneyndurkaymjy.

2.7 CepBucupame

Papnu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.
KopuctuTte camo opurmHanHe pesepsHe
Jernose.

2.8 Oonaramwe

/\ YNO30PEHE!

OnacHocT of noBpefhuBarba unm
ryliesa.

Slofjol~fofol el

O6patuTte ce ONWTUHCKUM OpraHumMa aa
6ucTe casHanu kako fa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

Vckrbyunte ypehaj ns ctpyje.

VceunTte MpexHU enekTpuydHn kabn Ha
MecCTY Koje je 6nunay ypehaja n ognoxure
ra.

KomaHgHa Tabna

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBatba

Oucnnej

KomaHaHo ayrme

pejHn enemeHT

YTuyHuLa TemnepaTypHOr ceH3opa
Jlamna

BeHTtunartop

Hocau pelueTke, NOKpeTHN
Monoxajn pewweTke

MpUTUCHWTE KOMaHAHY Ayrmag.
KomangHa gyrmag nanase.
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2. OkpeHuTte gyrme 3a yHKUMjy 3arpeBarba
na 6ucte nsabpanu yHkuujy.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme ga bucte
npunarogunu noaeLlaBama.

[a bucrte nckrbyunnu ypehaj: okpeHuTe

KOMaHAHO AyrMe 3a (hyHKUuWje 3arpeBarba y

noroxaj 3a UCKIbyumBare

4.2 Mperneg komaHgHe Tabne

5 Ypehaj je 3akrbyyaH.
\/\@ Mogmenun: Momoh npu npunpemmn
XpaHe.

MogmeHu: Yuwhemse.

Moagmenu: Mopelwasaka

e\} MputucHute aa Gucte nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.

8? MputucHuTe 1 3agpxute aa Gucre
nopecunu dyHkuujy: bpso 3arpesa-
He.

MpuTucHuTe aa bucte ykrbyunnu un

ncKrbyymnu namny ypehaja.

[a 6ucte nogecnnu yHyTpaLlmy
TemnepaTtypy xpaHe, NpUTUCHUTE:
TemnepaTtypHU CeH30p

MputucHute ga Gucte noTBpPAUNYU
n36op.

(0]¢

4.3 UupukaTtopu gucnneja

Oucnnej ca kiby4HUM pyHKUMjama:

- HE-BHH

dpen o

sToP

o]
1,

5. MPE NPBE YINOTPEBE

Bp3o 3arpeBar-e je akTUBMpaH.

TemnepaTypH/ CEH30p je aKTUBU-
paH.

Tajmep je akTMBMpPaH.

IRV TEN

Bpeme KyBatsa je akTvBUpaH.
STOP

Bpeme oanoxeHor ctapTa je akTusu-
paH.

®@

/\ YO30PEHE!

Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

5.1 NopewaBawe BpeMeHa

HakoH npBor npukrby4ena y cTpyjy,
cayekajTe OK ce Ha gucniejy He nojaesu
cnegehe: "00:00" nnun "12:00" (y 3aB1CHOCTM
o4 mMogena).

1. OkpeHuTe KOMaHOHO ayrme ga bucte
roZiecunv BpeMe 3aBpLUETKa.

2. [puTtucHute OK,
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Tajmep TOkOM paja je akTMBMPaH.

Cr

Tpaka HanpegoBatba: BU3yerHu
npukas koju nokasyje kaga ypehaj
[OCTUIHE nofeLleHy Temneparypy
WU Kaaa je KyBake 3aBpLUEHO.

5.2 NpBo npearpeBake n Ynwhewe

Mpenrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe n koHTakTa ca xpaHoMm. Ypehaj
MOXe Aa ucnyLuTa HenpujataH MUPUC 1 OUM.
MpoBeTpute coby TOKOM NpearpeBatsa.

1. YKnoHuTe CBY JOAATHY ONpemy v Hocauye
pelueTk/ U3 anapara.

2. Tlogecute yHKLMjY @ Mopecute
MakcumanHy Temnepartypy. [Nornegajre
operbak CeakogHeBHa ynoTpeoa.
Ocrasute ypehaj ga pagm 1 4.



3. Topecute yHKYMjy B Mopecute
MakcumanHy temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

4. T[Mlopecute dyHKUMjY ) Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

5. Wckbyuute ypehaj n cayekajte ga ce
oxnaawu.

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO30PEHE!

Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

2 Meyerse y3 paBHU BEHTUI.
3a neyewe Meca 1 neyere konava. Moa-
ecuTe HUXY TeMnepaTypy Hero 3a 3arpe-
Bakbe 0[103r0/0A0340 AOK BEHTUNATOP paB-
HOMEpHO pacnopefyje TONNoTy y yHyTpaLu-
HOCTU nehHuue.

@ 3arpeBare o4o3ro/onosao
3a neyere Ha jeJHOM NOMoXajy peLueTke.

(¥] CmpsHyTa xpaHa
3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe,
HMp. noMdpuTa, nceveHor kpomnupa unu
nponehHux ponHuua, Tako Aa byae xpcka-
Ba.

®dyHKLUMja 3a nuuy
3a neyere nuue 1 Apyrux jena koja saxre-
Bajy BMLLE TOMNNOTE 0A0370.

| 3arpeBate 040340
3a 3aneuare 1 fobujare xpckaBor aHa.
KopucTute HajHWKM nonoxaj pelueTke.

% Opmp3aBambe
3a ogmp3aBatbe xpaHe (nospha u Boha).
Bpeme ogmp3aBarba 3aBycy 0f KONUYnHe
1 BEMUYMHE CMP3HYTE XpaHe.

6. Ypehaj n gogaTtHy onpemy 4YMctTuTe camo
Kpnom of, Mukpocubepa, Mnakom BOAOM
1 6narum geTepLieHTOM.

7. Bpatute npubop un ykrnowmBe Hocave
peLleTke y NOYeTHN Nonoxaj.

BnaxHo neyer-e y3 BeHTUNaTop
OBa ¢yHKUMja je npeasuheHa 3a ywreay
eHepruje Tokom KyBara. Kaga kopuctute
oBy (pyHKUMjy, TEeMnepaTypa yHyTap ype-
hHaja moxe fa ce pasnukyje o nogelueHe
Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana
Tonnota. CHara 3arpeBara Moxe 61Tu
ymManeHa. 3a BuLe nHdopmauuja norne-
najte CBakogHeBHa ynotpeba, HanomeHe
0: BnaxHo nevetbe y3 BeHTMNATop.

@ FpunoBawe
3a rpunoBate TaHKUX kKoMaga xpaHe u To-
cTupatbe xneba.

Typ6o rpunoBawe
3a neyere BENVKMX KOMaga Meca Unm xu-
BVHE Ca KOCTUMa Ha jeHoj peweTkn. 3a
neverse rpaTMHUPaHUX jena v 3a 3anewa-
He.

@ Ca HekuM dhyHKUMjama nehHuue
namnuua Moxe ayTomaTcku Aa ce
UCKIbYUM Kafa je TeMnepaTypa 1ucnog
80 °C.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BEHTUNaTop

OBa dyHKUMja je KopuwheHa 3a
ycknahuBare ca KnacoMm eHepreTcke
edmKkacHOCTU 1 3axTeBUMa ekogm3ajHa (y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 n EU
66/2014). Tectosu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba ga 6yay satBopeHa
TOKOM KyBahsa kako dyHkuuja He 6u buna
npekvaaHa n kako 6m nehHuua pagvna Ha
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HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
ednKacHOCTMW.

Kapga koprctute oBy chyHKUWjy, namnuua ce
ayToMaTCKMN UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake norneaajte
HanomeHe n caseTu, BnaxHo neyemwe y3
BeHTMnartop. 3a onwTe npenopyke y Be3u ca
ywTeaom eHepruje nornepajte Energetska
efikasnost, CaBeTu 3a ywiteqy eHepruje.

6.3 NopewaBawe: PyHKLUMNje
3arpeBatba

1. OKpeHuTe KoMaHaHO ayrme 3a yHKumje
3arpeBatba U nabepute yHKLMjY.

2. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu temneparypy.

8"— Bp3o 3arpeBare — NPUTUCHUTE U ApXKUTE
Aa bucte ckpaTunv Bpeme 3arpeBama.
[ocTynHo je 3a Heke byHKUMje 3arpeBamsa.
BeHTunatop ce Moxe ayToMaTCKu YKIbYUUTU.
6.4 YHocu: MeHn —

OTtBOpUuTE MeHu ga 6ucte npuctynunm
opersky Nomoh npu npunpemu xpaHe 1
noaellaearmma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKuMje 3arpeBarba
Ha —.
Ha gucnnejy je npukasaHo % rrrr/ 5,

2. OKpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme u nsabepute
MKOHY Aa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtucHuTe OK.

6.5 NopewaBawe: NMomoh npu
npunpemMu xpaHe $%¢

Momoh npwu Npunpemm xpaHe NoAMEHM
cafpXu nporpamMe Koju Cy OCMULLIIbEHM 3a
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HameHcka jena. [Mporpamu ce nogellaajy u
aKkTMBupajy ogroeapajyhum nocraBkama.
Tokom KyBara MOXeTe NoAecUTU BpemMe u
Temneparypy.

1. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha —.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO ayrme aa bucte
nzabpanm ¥¢. Mputncrmre OK.

3. OkpeHuTe KOHTPOMHO ayrme aa bucte
n3abpanu jeno (P1 - P...). MNpuTtucHute
OK.

4. CrtasuTe xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtncHuTe OK,

5. Kapga ce dyHKumja 3aBpLun, npoBepuTe
0a nv je xpaHa cnpemHa. lNMpoayxute
BpeMe KyBaka, ako je NoTpebHo.

MoameHu: NMomoh npu npunpemu
XpaHe
JlereHpa

TemnepaTypHM ceH3op Mopa 61T noBesaH
na 6u ce kopuctuna osa dyHkuuja. Morne-
najte opgerbak Kopumwhene npnbopa.

”?

E 3arpejTe anapart npe Hero LUTO MoYHeTe Aa
KyBare.

E HuBo peleTke. MNornenajte ogerbak Onuc
npoussoaa.

[Oucnnej npukasyje P n 6poj jena koja
MoXeTe Aia npoBepuTe y Tabenu.



Jeno TexuHa HuBo pelwetke/llpuéop
FoBehe
P1 nevyewe, cnabo
neyeHo
Fosehe 1-15kg koma-  #?[=] 2. nnex 3a neverse
P2 neyemre, cpea- AN [ebronHe 4= [Mnyire Meco HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turatby.
He nevyeHo 5cm CraBuTe y anapar.
FoBehe
P3 neyewe, no-
6po neyeHo
- 180 - 220
Kotner, cpen 20910 M[5][] 3; nocyna 3a nevere Ha pewetka-
e neyeH KoMagy; KpULLIKe cToj nonuuy
P4 nebrouHe 3 cm ]
TMpXWTE MECO HEKOMMKO MIUHYTa Ha BpyheM Turarby.
CraBuTe y anapar.
1.5-2k .
loeehe 9 /.? E 2; nocyna 3a neyerbe Ha PeLLIETKACTOj
neyewe/ nonuum
P5 AWUHCTAHO (pe- MpxnTe Meco HeKonNMKo MUHYTa Ha Bpyhem Turatby.
Gpa npse knace, [opajte TeurHoct. CTasuTe y anapar.
OKpYrnu oapesak,
nebenu naydnek)
FoBehe
6 neyewe, cnabo
nevyeHo (cnopo
neyere)
lFosehe
neverse. chen- 1-15kg; koma- P[] 2; nnex 3a nevyexe
, cpen 4
pP7 An febronve 4- TMpXUTE MECO HEKOMNMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy.
e ne4yeHo 5cm
CraBute Yy anapar.
(cnopo neyerse)
Fosehe
ps nevewe, 0-
6po neyeHo

(cnopo neyekse)

CPMNCKN 35



Jeno TexuHa HuBo pelwetke/llpuéop
dwune roeegu-
PO He, cnabo
neYvyeHo (cnopo
nevete)
®une roseau- 05-15kg k- #P[E 2; nnex za neveme
P10 He, cpeal-e Maan febronte TMpK1TE Meco HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turarby.
rne4vyeHo (cnopo 5-6.cm CrasuTe y anapar.
neveme)
dune rosegu-
P11 He, NeYeH (cno-
po neyetse)
.8 - 1.5 kg; ko- .
Meuena 08-15kgiko- D[] 2. 1ocyna sa neverve Ha peleTKacToj
P12 TeneTnHa (Hnp. Mazy AebrbuHe —
4 .cm
nnehka) [opajte Te4HocT. [Neyere NoKpMBEHO.
1.5-2k .
Ceutbscko 5-2kg /2 [E 2; nocyna sa neverse va peweTkacToj
P13 neyewe, BpaTt nonvum
unu nnehka OKpeHWTe Meco HaKoH MONOBMHE BPeMeHa KyBakba.
Byuena 15-2kg /7?5 2 nnex 3a neuewe
P14 CBUHETUHA OKpeHWTe MeCo HaKOH MONOBMHE BpPeMeHa KyBakba
(cnopo kyBatbe) na BucTe NoCTUIMN PaBHOMEPHO 3aneLare.
CBuHsCKM Ka- 1-15kg kova- )] 2; nocyna 3a neverse Ha PELLETKACTOj
P15 pe, cBex oun nebronHe 5—
6 cm nonuum
Ceutbcka pe- 2 - 3 kg; kopu- = 3; ay6oku Turamw
cTuTe cupoBa ;
P16 6pa TanKa e% A [opajte Te4yHoCT Aa GyucTe NOKpUnu AHO nocyae.
pebpa, OKpeHWTe MeCO HaKOH MONOBMHE BPEMeHa KyBakba.
nebrouHe 2-3
cm
1.5 - 2 kg; koma-
Jarwehin 6yt 9 /‘? E‘ 2; nocyna 3a neyerbe Ha NIiexy 3a
ca KocTuma AV Aebroute 7—
P17 9cm neyemwe
[opnajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HaKOH MOMOBMHE
BpEMEHA KyBaHba.
1-1.5kg; -
Lleno nune s eg’ cae /? IE' 2; nocypna 3a ponos. nosphe/rpaTu. jena Ha
K
P18 nrexy 3a nevyemwe

OKpeHWTE Murne HaKoH NOMOBUHE BpeMeHa KyBatba
fa bucte NocTUrny paBHOMEPHO 3aneLate.
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Jeno TexuHa HuBo pelwetke/llpuéop
P19 Mona nuneta 0.5-0.8kg /?[E) 3 nnex 3a nevemwe
Munehe rpyan 180 ;220 grno LAn= 2; nocyna 3a kacepony Ha pelueTKa-
Kkomap .
P20 Y cToj nonuuu
MpXxuTE MECO HEKONWKO MUHYTa Ha BpyheMm Turamy.
Munehn Gara- . /7?53, nnex 3a nevere
P21 L1, cBexXun Axko cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HWKy TeMNepaTypy W KyBajTe UX Ayxe.
Natka, uena 2-3kg Vld= 2; nocyna 3a neverse Ha PELLETKACTO]
P22 nonuum
CTaBnTe Meco Ha nocyay 3a nederse. OkpeHuTe nat-
Ky HakOH NoJIOBUHE BpeMeHa KyBaHa.
lycka, uena 4-Skg e 2 Ay6OKU TUraks
P23 CraBuTte Meco Ha oyboku nnex 3a neyerwe. OkpeHute
rycKky HaKoH MosioBUHE BPEMEHA KyBakba.
P24 BekHa op meca Tkg M2 pelueTkacTa nonuua
Llena pu6a, 05-1kgnopu- M]3 nnex 3a nevere
P25 rpv”-IOBaHa bm HamaxuTe p|/|6y Macnauem, OMUIbEHUM 3a4MHUMaA N
3a4YMHCKUM OUIbEM.
P26 Pu6rou dune- ) E‘ E 3; nocyna 3a kacepony Ha PELLETKacToj
™ nonuum
P27 Konau on cnpa ) IE' 2; Kanyn 3a nevewe o @ 28 cm Ha pewieT-
KacToj nonuuu
pog Konau op jaby- . (=) 3. nnex 3a neuete
Ka
P29 Tapt oA jabyka ) E 2; kanyn 3a nUTy Ha PeLLeTKacToj Nonuuun
P30 Mura c JaGyKa- ) EI 1; kanyn 3a nuTy Ha @ 22 cm Ha pelueTKa-
Ma CcTOj nonuum
P31 BpayHu ko- 2kg recra (=] 3; ay6oku Turam
navu
P32 Madpmnn ) = 3; nnex 3a macduHe Ha PELLETKACTOj Nonu-

um
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Jeno TexuHa HuBo pelwetke/llpuéop
P33 Cyewu konau . EI 2; nocypna 3a korad Ha pelleTKacToj nonu-
um
P34 MetieHn kpom- 1kg (=] 2: nnex 3a neverse
nvp CraBuTe LIeo KPOMMMP Ca KOPOM Ha Miiex 3a neyere.
- 1k
UceueH kpom 9 (= 3: nnex 3a neuerse o6noxen nanupowm sa
P35 nMp nevyemwe
VceumnTe kpomnupe Ha komage.
MpunosaHo 1-15kg E 3; nnex 3a ne4vyeH-e obnoxeH nanupom 3a
P36 MeLuaHo no- neyetbe
Bphe Vceuute nosphe Ha Komage.
- 0.5k
P37 KpokeTn, cmp3 9 (5] 3; nnex 3a nevemwe
HYTH
p3s Momdpur, 3a- 0-75 kg [5]3; nnex za nevere
MP3HYT
Nazawe ca me- 1-15kg EI 2; Mocypna 3a rpaTvHMpaHa jena Ha peLleTKa-
com / noBphem cToj nonuum
P39 ca cyBuM nu-
cTOoBUMA Te-
CTeHuHe
1-1.5k
lpaTuHMpahm 9 IE‘ 1; Mocypa 3a rpaTuHMpaHa jena Ha peLLeTKa-
P40 Kpomnup (cvpo- cToj nonuuu
Bu KpOMI'II/Ip) OerHMTe nocyay nocne nosfioBMHe BpemMeHa KyBaha.
P41 Ceexa nuua, _ E IE‘ 2; nnex 3a neveH-e o6noxeH nanupom
TaHka 3a neyewe
P42 Ceexa nuua, . [4][= 2; nnex 3a neuetse osnoxen nanupom
ﬂe6ena 3a neyexwe
pa3 K ) = 2; nnex 3a nevetbe Ha PELLETKACTOj NOnu-
um
.8 k
Baret/habara/ 0.8kg (1][=] 2. nnex 3a neyerse o6roxen nanvpom 3a
P44 Benu xne6 Heuerbe
3a 6enu xneb je notTpe6HO BULLE BpEMEHA.
1k
WnTerpantu/ 9 [(1][=] 2. nnex 3a neuerse o6nosxer nanupon
P45 paxeHn/LUpHK 3a neyerbe/nocyza 3a konad Ha PELLETKACTO] Mo-
xne6

nigun
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6.6 Memwame: NogelwaBamwa {0}

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKumje 3arpeBarba
Ha —.

2. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucte
n3abpanu @ MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucte
n3abpanu nogelasawe. [MpuTUCHUTE
OK.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa bucte
nogecvnu BpegHoct. MNputucHuTe OK,

5. OkpenuTe gyrme cyHKUMje 3arpeBara Ha
Nnomnoxaj 3a UCKIby4nBake aa bucre
n3awnm n3 Mexn.

MoameHu: NMopgewaBawa

MopewaBawe BpeaHocTt
01 [o6a gaHa MpomeHun
02 OCB.eTl'beHOCT ave- 1-5
nneja
3ByKOBM TacTepa 1 — 3ByYHM cur-
03 Han, 2 - Knuk, 3
— NekrbyyeH
3BYK
7. JOOATHE ®oYHKUWNJE

7.1 KoHTponHa 6paBa

OBa hyHKLMja cnpeyaBa crny4vajHy NpoMeHy
tyHkuMje ypehaja.

Kapga ce aktuBmpa gok ce ypehaj kopucTu,
3akrby4aBa komaHgHy Tabny, o6e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa nofellaBara KyBama
HecMeTaHo HacTaBe.

Kapga ce aktuBmpa Ook je ypehaj UCKIby4eH,
3afpxaBa KomaHAHy Tabny 3akrby4aHoM,
cnpeyasajyhn HeHaMepHO YKibydnBaHe
ypehaja.

Dok _ NPUTUCHWTE 1 ApXuTe Aa Bucte
YKIbYYUNn PyHKLK]Y.

3By4YHU curHan. &E- Tpenepw Tpu nyTa kaga
je KoHTponHa b6paBa ykrbyyeHa.

Dok _ NPUTUCHWTE 1 ApXuTe Aa bucte
UCKIbYYNNK OYHKUM]Y.

MopewaBawe BpeaHoct
04 JaunHa 3By4Hor 1-4
curHana
TemnepatypHu 1 - Anapwm u 3a-
05 ceHsop Pagra ycTaBrbare, 2
— Anapm
06 Tajmep ToKoM pa- Ykrbyuun/
na Vckrbyun
o7 Ceetno Ykrbyun/
Vckrbyun
08 Bp3o 3arpeBatse Ykrbyuwn/
Wckrbyun
09 MoaceTHuk 3a Ykrbyuwn/
ynwhene Wckrbyun
10 [emo pexum AKTMBaUMOHN
koa: 2468
1 Bepauja codteepa [NpoBepa
12 PeceToBatbe cBux Oa/He

nogelwlaBsama

7.2 AyTOMaTCKO UCKIby4MBaHe

W3 6e3benHOCHNX pa3nora, ako je dyHkuumja
3arpeBar-a akTUBHA W HUKaKBa NnojellaBana
HUCY NpometrseHa, ypehaj he ce aytomatcku
WCKIbYYUTWN HAKOH oapeheHor BpeMeHCKor
nepuoaa.

Tabena ca BpeMeHOM ayTomaTCKor
UCKIby4MBakLa 3a oncer Temneparype gate
nehHuue.

(°C) O ()
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcmanHo 3

AKO HamepaBaTe Aa nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajana koje
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npematuyje Bpeme ayTomaTcKor
NCKIbyYMBaHa, NoAecUTe Bpeme KyBakra.
[Mornenajte ogerbak ®yHkumje caTta.

AyTOMaTCKO MCKIbyuMBare He paan ca
dyHkuymjama: CeeTno, TemnepaTypHu
ceHsop, Bpeme ognoxeHor crapra.

8. PYHKUMJE CATA

8.1 Onuc dyHkuumja Tajmepa

Q 3a nopeluaBakbe BpeMeHa 3a of-
6pojaBarbe. Kaga Tajvep 3aBpLun
ca oabpojaBareM, ornaiuaBa ce
3BY4YHM curHan. OBa dyHKUMja He-
Ma yTuuaja Ha paa ypehaja n Moxe
ce nogecuTu y 6Uno Kom TpeHyTKy.

Tajmep

[a 6ucte nogecwnu Tpajame KyBa-
STOP wa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpo-

Bpeme jaBarbem, vyje ce 3BYYHU curHan u
KyBakba dyHKUMja 3arpeBarba ce ayTomaTt-
CKM 3aycTaBrba.
@ 3a ognarawe crapTa u/unu kpaja
KyBatba.
Bpeme Y
oagno-
XXeHor
cTtapra
@ [a 6ucte nokasanu KOnuko Ayro
. ehaj paan. Makcumym je 23 4 59
Tajmep ypenaj p CMMYM | A
MuH. OBa dyHKUMja Hema yTuuaja
TOKOM Ha pag ypehaja n moxe ce nogecu-
pana TV y GUNO KOM TPEHYTKY.

8.2 NopewaBawe: Tajmep )\
1. TNputucHute @>

Oucnnej npukasyje: 0:00 n Q

2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
nogecwnu Tajmep.

3. [lpuTtucHute OK, Tajmep ogmax noyunke
na ogbpojaea.

8.3 NopelwaBame: Bpeme kyBama [\

1. OkpenuTe gyrmag ga bucte nsabpanm
dYHKUWjy 3arpeBarsa 1 nogecunu
TemnepaTtypy.
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7.3 BeHTunatop 3a xnahekwe

Kapa anapart paau, BeHTunaTop 3a xnahete
ce ayToMaTCKM YKIbydyje kako 61 xnagmo
noBpLUMHe anapata. AKO UCKIbyyuTe anapar,
BEHTUNATop 3a xnafhere Moxe Aa HacTaBu
[a pagu JOK ce anapaT He OXnagu.

2. [llpuTuckajte ayrme @ OOK aucnnej He

npukaxe: 0:00 u stor.
3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Bpeme kyBama.

4. TlpuTucHute OK.Tajmep ogMax noynkse
Aa ogbpojaBa.
5. Kapa ce ogbpojaBare 3aBpLuu,

nputucHute OK 1 okpenure gyrme 3a
dyHKLMje 3arpeBata Ha NCKIbYYeH
nosoxa,.

8.4 NopewaBawe: Bpeme
oanoxeHor crapra @y

1. OkpenuTe gyrmag aa 6ucrte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunu
Temneparypy.

2. [llpuTuckajte ayrme @ OOK aucnnej He

N
npuKaxe: & n START .

3. OkpeHuTe kKOMaHAHO ayrme fa 6ucrte
nogecunu Bpeme nokpeTarba.

4. [MputucHute OK.
Aucnnej npukasyje: =-:-- @ sToP.

5. OkxpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. [MpuTtucHute OK.

Tajmep nounke ga oabpojaBa y nogeLleHo
BpeMe nokpeTama.

7. Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLuu,

nputucHute OK 1 okperute gyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBata Ha NCKIbYYeH
nonoxaj.

8.5 NopewaBame: Tajmep Tokom

papa (O

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBar-a
Ha YyHKLMjy E na bucte ywnu y Menu.



2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme ga bucrte

n3abpanu et | Tajmep TOoKOM paga.
Mornepajte CeakoaHeBHa ynotpeba,
MeHu: NopgelwaBama.

3. TpuTtuchHute OK,

4. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme Aa 6ucre
YKIbYYUIN U UCKIbYYUNM TajMep TOKOM
paga.

5. [MputncHute OK,

8.6 NopewaBake: [lo6a naHa
1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKumje 3arpeBarba
Ha byHKUMjy == aa bucte ywnun y MeHn.

9. KOPNWHRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YO30PEME!

Mornenajte nornaera o 6e36efHOCTU.

9.1 Y6auuBamwe npubopa
Mpunbop

Mpubop goctynaH y 3aBuc-
HOCTUW oA MoAena.
CkeHupajte QR kda na 6u-
CTe NPOBEPUNU Kako Aa Ko-
pvcTuTe Nnpubop Koju ce
1cnopydyje ca Bawmm ype-
hHajem. OnuyunoHanHu npu-
6op mMoxeTe Aa Hapyuute
noce6Ho. 3a BuLwe nHdop-
Maumja obpaTuTe ce nokan-
HOM foGaBrbavy.

Mano yny6rbere ca ropte cTpaHe
nosehaBa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3aTUTy 04
Haruwama. Yaybroewa Takohe cnpevasajy
npespTare. VBMua oko nonuue cnpevasa
knu3ame nocyha ca nonuue.

YMmeTHuTE npmbop (pelleTtkacTta nonuua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocavy peLueTke.
YBepute ce ga nonuua goavpyje sagwy
CTpaHy yHyTpaLlkocTv nehHuue n ga cy
HOXWLIE OKPEHYTE Npema gorne.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO ayrme aa bucte

n3abpanu @ / Doba paHa. MNornepajte
CeakogHeBHa ynoTtpeba, MeHu:
MopelwaBatrsa.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme Aa bucte
nogecwnu car.

4. TlpuTuUcHUTe OK,

=

AKo BaLl nNnex uma Harub, noctaeuTe ra
npema 3agHeM geny yHyTpallHboCcTh
nehHuue.

AKO MOCTOjX HaTNMC Ha Npubopy, yBepuTe ce
Aa je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE Nnex ca pynama, ctaBute
nnex / nocygy ucnoa, Aa npukynyM TEYHOCTU
Koje Kanrby.

9.2 TemnepaTypHu ceH30p

To Mepu TemnepaTypy yHyTap XpaHe.
Tpeba na ce nofece ABe TemnepaTtype:
. OC — Temnepartypa yHyTap ypehaja.

Tpebano 6u ga 6yge 6ap 25 °C Buwe of
TemnepaType y cpeauHu NevyeHe xpaHe.

. M- TemnepaTypa y cpeavHu neveHe
XpaHe.
Mpenopyke:

« CacTtojum Tpeba ga 6yay Ha coOHoj
TemnepaTypu.
* He kopuctuTe 3a KawacTta/TeyHa jena.
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» Tokom KyBama urna TemnepartypHor
ceHsopa mopa Aa byae y noTnyHoCTH
yMeTHyTa y jeno.

KyBak-e ca: TemnepaTypHU CeH30p

/\ YNO30PEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHU CEH30p 3a 1 Hocauun
pelleTke nocTajy Bpenu. He goampyjte
TemnepaTypHU CEH30P roNMM pykama.
YBek kopuctute pykasuue 3a nehHuuy.

1. Yxrbyuute ypeha;.

2. Tlogecute byHKUMjy 3arpesarsa nnu
cTaBuTe nocyay W, ako je notpebHo,
nogecute Temneparypy nehHuue.

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xuBuHa u pnba
YMeTHWTE Leny urny TemnepaTypHor
CeH3opa y Meco unu puby y cBom
Hajoebreem geny.

//L‘_ — 5
TSR SSSSSS S

>

Kacepona

10. HATTOMEHE N CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca nevyeHem

Temnepatypa 1 Bpeme KyBara HaBeaeHUN y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBUCe o pelienara, KBanuTeTta u KonuynHe
ynoTpebrbeHNx cacTojaka.

Baw ypehaj moxe aa neve Ha apyradvju
Ha4uH o npeTxogHor ypehaja. CaBeTn y
HacTaBKy npvkasyjy npenopyyeHa
rnoellaBara 3a TemrnepaTypy, Bpeme
npunpeme v nonoxaj pelietke 3a ogpeheHe
BPCTE XpaHe.
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Y6auute Bpx ceH3opa 3a XpaHy TayHo y
LeHTap kacepore. TemnepaTypHN CEH30p
Tpeba aa ce ctabunuayje Ha jegHOM
MeCTy TOKOM neyemnsa. la bucre to
NOCTUMNKN, KOPUCTUTE YBPCTE CACTOjKE.
KopuctuTe uBuuy nocyae 3a nevere kao
OCNoHaL, 3a CUITMKOHCKY pyuduLy ceH3opa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba aa goauvpyje gHo nocyae 3a
nevetwe.

4. TlpykrbyunTe TEMNepaTypHN CEH30p Y
YTUYHMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.
Mornepajte ogerbak Onuc npounssoaa.

Owncnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy
TemnepaTypHOr ceHsopa:

5. OkpeHuTe kKoMaHAHO ayrMe fa Gucrte
nogecunu Temneparypy.

6. [MpuTtucHute OK.

7. Kapa xpaHa goCTurHe nogeLueHy
Temnepartypy, Jyje ce 3By4YHU curHan.
lMpoBepute fa nu je xpaHa cnpemHa.
Mpoayxute Bpeme KyBawa, ako je
notpebHo.

8. WsByuute yTukayd TemneparypHor
CeH30pa U3 yTUYHWLE 1 n3BaguTe jeno uns
ypehaja.

M30pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHe
Haj6nvKe OHY pepHe.

AKO He MOXeTe Aa npoHaheTe nofeluasama
3a oapeheHn peLenT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.

CaBerTe 3a ywiTeqy eHepruje npoymTajte y
Energetska efikasnost.

Cumbonu koju ce KopucTe y Tabenama:

§§ BpcTa xpaHe

=
dyHKUWja 3arpeBara




°C Temnepatype

— Mpubop

E‘ Monoxaj pelueTke

@ Bpeme kyBatba (MUH)

10.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUIaTop - Npenopy4yeHu npuoop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyge. OHe 6orbe ancopOyjy
TONNOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocypae.

§§§
=

CnaTtke 3emuuke,
16 komapga

e

nnex 3a nevyexwe Unu nocy-
Oa 3a CKyrnibake macHohe

* Mnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28 cm

* Mocypa 3a nevyewe — TamHa,
HepednekTyjyha, npevHuka 26 cm

+ Mana nocyna 3a neuyere — kepamuka,
npeyHuka 8 cm, BUCHHe 5 cm

* MMnex 3a dnaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28 cm

10.3 BnaxxHo ne4yemwe y3
BeHTUnarTop

3a nocTtusare Hajborbux pesynrara,
npuapkaBajTe ce caBeTa HaBefeHUX Yy
Tabenu y HacTaBky.

°C = O

PonHuue, 9 koma-
na

nnex 3a nevyexwe unu nocy-
[a 3a cKynrbare macHohe

Muua, 3amp3HyTa,
0,35 kg

peweTkacTta nonvua

LiBajuapcku ponat

nnex 3a nevyexwe unu nocy-
fa 3a cKynrbake macHohe

BpayHu konay

nnex 3a nevyexwe unu nocy-
fa 3a cKynrbake macHohe

Cydne, 6 komaga

Kepamuuke nocyae Ha pe-
LUeTKacToj nonmum

Kopuua 3a cnaH

nnex 3a naH Ha pelueTka-
CTOj nonuum

CeHpBuy-TOpTa
BukTopuja

rnocyfa 3a neyere Ha pe-
LUeTKacToj nonumum

MowwpaHa pnba,
0,3 kg

nnex 3a nevyexwe Unu nocy-
Aa 3a CKyrnibak-e mMacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg

nnex 3a nevyexwe unu nocy-
Aa 3a CKyrnibak-e mMacHohe

Pubrbun counetn,
0,3 kg

nnex 3a nuuy Ha pelueTka-
CTOj nonuuu

MowwmpaHo meco,
0,25 kg

nrnex 3a nevyexe unu nocy-
Aa 3a ckynrbake macHohe

180 2 20-30
180 2 30-40
220 2 10-15
170 2 25-35
175 3 25-30
200 3 25-30
180 2 15-25
170 2 40 -50
180 3 20-25
180 3 25-35
180 3 25-30
200 3 35-45
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§§§
=27

e

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyexe unm nocy- 200 25-30

Aa 3a ckynrbare MmacHohe
Konauu, 16 komaga nnex 3a neyexe unm nocy- 180 20 -30

Aa 3a ckynrbake macHohe
Konaun-makapoHu, nnex 3a nevyewe Unu nocy- 180 25-35
24 xomapga Aa 3a ckynbare MacHohe
MadmHu, 12 koma- nnex 3a nevyewe Unu nocy- 170 30-40
na [a 3a ckynrbake macHohe
CnaHo neuuso, 20 nnex 3a nevyewe Unu nocy- 180 25-30
Komaaa [a 3a ckynrbakwe MacHohe
Kekc on cunkasor nnex 3a nevyewe Unu Nocy- 150 25-35
TecTa, 20 komaga [a 3a ckynrbake MacHohe
TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyexe unm nocy- 170 20-30

[a 3a cKynrbake macHohe
Mosphe, 6GnaHLwm- nnex 3a neyewe Unu Nocy- 180 35-45
paHo, 0,4 kg [a 3a cKynrbake MacHohe
BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTka- 200 25-30
omnet CTOj nonmum
MepautepaHcko no- nnex 3a nevyewe UnNu Nocy- 180 25-30
Bphe, 0,7 kg [a 3a ckynrbake MacHohe

10.4 UHdbopmaumje 3a MUHCTUTYTE 3a TeCTUpare
TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.
= - o,
L = = C O
CwuTtHM konaun, 20 no 3arpeBare 0403ro/ Mnex 3a 3 170 20-35
nnexy 070310 nevewe
CuTHM konaun, 20 no Meyerse y3 paBHU Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
nnexy BEHTUN. neyewe
CuTHM konauu, 20 no Meyerse y3 paBHU Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
nnexy BEHTUN. nevyewe
Muta c jabykama, 2 3arpeBate 0403ro/ Peletka- 2 180 70-90
nnexa @20 cm 040340 cTa nonu-
ua
Muta c jabykama, 2 [Meyerse y3 paBHU Pewertka- 2 160 70 -90
nnexa @20 cm BEHTUN. cTa nonu-
ua
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= — o,
&L, = = C O
HemacHa 6ucksuT TOp- 3arpeBate 0403ro/ Peluetka- 2 170 40-50
Ta, kanyn 3a Topty & 26 040340 cTa nonu-
em 1) ua
HemacHa 6UCKBUT TOp- Meyvetbe y3 paBHM PeweTka- 2 160 40 - 50
Ta, kanyn 3a Topty & 26 BEHTUI. cTa nonu-
em1) ua
HemacHa 61ckBuT TOp- [Meyerse y3 paBHU Pewwetka- 2n4 160 40 - 60
Ta, kanyn 3a Topty & 26 BEHTWN. cTa nonu-
em 1) ua
Mpxkn kekc Meyvetbe y3 paBHM Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
BEHTUN. neyewe
Mpxku kekc Meyvetbe y3 paBHM Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
BEHTUN. neyewe
Mpxku kekc 3arpeBate 0a03ro/ Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
0£0340 neyewe
Toct 1) punosare PewweTka- 4 Makc. 1-5
cTa nomu-
ua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

11. HET'A W YNLWWREHE

/\ YNO30PEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepncTBa 3a uMwhemre

* [lpeawun peo ypehaja ounctute
UCKIbY4MBO KPMOM of Mukpocmbepa
HaToONrbEHOM MIIakoM BOAOM v Grnarum
OEeTepLIEHTOM.

» Kopwuctute pacteop 3a unwhere
MeTanHuX NoBpLUMHA.

+ ®neke ouncTuTE GNArum OeTepLEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

*  YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ounctutu
HaKoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
mMacHoha unv apyru octaym mory
npoy3pokoBaTh noxap.

Y anapaty unv Ha cTakneHum nnoyama Ha
BpaTMma Moxe fohu 00 KOHOEH30Bakka
Bnare. [la 6ucte cmawbunm KoHAeH3auujy,
nycrtute anapat ga pagu 10 muHyTa npe
KyBaha. He yyBajTe xpaHy y anapaty
ayxe oa 20 MuHyTa. YHyTpallHOCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom of
MuKpochmnbepa nocrne ceake ynoTpebe.

Mpubop

HakoH cBake ynotpebe, ounctuTte cas
npubop 1 ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUu.
KopuctuTe uckrbyumBo Kpny og
MuKpocmbepa ca Mnakom BoAOM 1
6narum getepueHTom. Hemojte npatu
npubop y MaluMHK 3a nNpake CyaoBa.
He ynctute pogaTtHy onpemy ca
HenenrbMBOM NOBPLUMHOM abpas3vBHUM
CpeacTBOM 3a YMhere 1 OLWTpUM
npegmeTumMa.
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11.2 YknawaH-€ Hoca4a peLuetke

YknoHuTe Hocaye pelueTaka aa bucte
oumnctunu nehHuuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. W3syuuTe npearun Aeo noapLuke
peLueTke n3 6o4HOr 3naa.

3. W3syuwuTe 3aamu Ae0 NOApLUKE pelueTke
13 GOYHOr 31aa 1 YKNOHWTE ra.

1 1l
/_F‘/’/,-R

A=l

=3

T

W

T

4. BpaTtuTe HOocaue peLleTkn y NoYeTHN
nosnoxaj. lMoHoBuTe kOpake OOpPHYTUM
pepocnenom.

AKO Cy focTaBrbeHe Teneckorncke sohuue,

KIMMHOBW Ha HMMa Mopajy GUTK OKPEeHYTHM Ka

npear0j CTpaHu.

11.3 NMuponutuuko Ynwhewe

/\ YNO30PEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\ onPE3

Ako cy opyru ypehaju nHctanupann y
WCTU KYXWHCKU ENIEMEHT, HE KOPUCTUTE
NX NUCTOBPEMEHO Kag v 0By yHKuumjy. To
MOXe [a n3asoBe owTehenwe nehHuye.

Hemojte nokpeTatn yHKUMjy ako y
NOTMYHOCTU HUCTE 3aTBOPWIMN BpaTa
nehHuue.

1. YBepuTe ce aa je ypehaj xnagaH.

2. WsBagute caB npubop.

3. Ounctute yHyTpawHOoCT nehHuue n
YHYTpalUH€e CTakno Ha BpaTtuma Tonmom
BOAOM U MEKOM KproMm.

4. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje 3arpeBama

Ha PyHKUMjy == aga 6ucte ywnm 'y MeHn.
5. OkpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme aa bucte

nsabpanu ol nputuchute OK.
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Mporpam unwhewa Tpajare
C1 - bnaro unwhere 1h

C2 - HopmarsHo ynwhene 1 h 30 min
C3 - TemersHo unwhewe 2h 30 min

6. OkKpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme aa bucte
nsabpanu nporpam ynwhera un

NPUTUCHUTE OK

7. Mputuctnte OK ga nokperete
ynwhemse.

Kaga unwhene noyHe, Bpata nehHuue ce
3akrbyyaBajy 1 namnuua ce nckrbyuyje. ok
ce BpaTa He 3akrbyyajy, gucnnej npukasyje

B.

8. HakoH unwhemna, okpeHute gyrme
dyHKUMje 3arpeBara Ha Nomnoxaj
LMCKIbYYEHO”.

9. CauvekajTe ga ce ypehaj oxnagu u Bpata
he ce oTkrbyyaTn. Ounctute
YHYTPaLHOCT NERHNLE MEKOM KPMOM ©
BOAOM.

11.4 NoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Kapa ol 3aTpernepu Ha Auchnejy HakoH
cecuje KyBaha, ypehaj Bac noaceha gara
OYUCTUTE NUPONIUTUYKUM YMLLNEHEM.
MoaceTHWK MoxeTe Ja Uckrbyuute y
nogmeHujy: MNMogewasatwsa. MNornenajre
CeakogHeBHa ynotpeba, Npomera:
MNopelwaBamsa.

11.5 Ckngawe u nocrtaB/bame
BpaTa

Bparta nehHuue 1 yHyTpallhe cTakneHe
nno4e MoxeTe Aa yKnoHute ga bucre mx
ounctunu. Mpe Hero LITO YKNOHWUTE CTakneHe
nnoYe NpoYnUTajTe LENO ynyTCTBO
LYKnaware 1 noctaerbake BpaTa’”.

/N onPE3

Hewmojte na kopuctute ypehaj 6e3
CTak/IeHUX nrova.

1. [oTnyHO oTBOpUTE BpaTa u yxsatute obe
Lapke.




KMUKHY.

3. 3artBopute BpaTa nehHuue go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOT Nonoxaja. 3atum
NoAUrHMTE U NoByuuTe Aa bucte
YKIOHUNM BpaTa M3 nexwviiTa.

A —

4. Bpara nocrasuTe Ha MeKy Kpny Ha
CTabuNHOj MOBPLUMHMN.

5. TMpuTncHuTe WTMTHUKE BpaTa A ca obe

CTpaHe roptbe vMBuLe Ka yHyTpa ga bucte

OTNYCTUNN CTE3HY 3anTUBKY.

6. TMosyuuTe OKBUP BpaTa Hanped ga bucte

ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTakneHe ninoye 3a ropky
MBULY U jedHyY MO jeaHy ux u3syuute
Harope u3 Bofjuue. YBepute ce aa cy

CTakneHe Nrove UCKNuU3Hyre Ao kpaja us

HOCau4a.

2. TMoaurHuTe n noByuute GpaBuLe OOK HE

OumncTnTe CTakneHy nNno4vy BOAOM 1
canyHuuoMm. MNaxrbneo ocylwnTe
cTakneHe nnoye. He nepute crakneHe
nno4ye y MallMHW 3a npake CyaoBa.
HakoH unwhera, noctaBuTe cTakneHe
nnoye n Bparta nehHuue. Boante payyHa
Aa CTakfneHe nno4ye Bpatute
oprosapajyhum pegocnegom. MNposepute
Aa nn uma cumbona/wtamne ca cTpaHe
cTakneHe nnoye. AKo cy BpaTta UCNpaBHO
nocTtaerbeHa, Yyhete KuK Npunvkom
3aTBapana 6pasuua.

OpwTtamnaHa 3oHa Tpeba ga byae okpeHyTa
Ka YHyTpallH0j CTpaHu BpaTa (ka
YHYTpaLH0CTn nehHuue).

11.6 3ameHa namne

/N YNO30PEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jamnuua moxe 6uTn Bpyha.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

/\ onPE3

XarnoreHy namny yBeKk ApXuUTe yMOTaHy y
Kprny Kako 6ucte cnpeynnu caropeBare
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

3apma cujanuua

1.

2,
3.

OkpeHWTe cTakneHu noknonay ga bucre
ra yKNnoHunu.

Ouuctute cTakneHu noknonawy.
3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

MocTaBuTe cTakneHun noknonaw,.
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12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO30PEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

12.1 WTa y4YnHUTH aKo...

Mpobnem

He moxeTe Aa aKkTuBupaTte anapaTt HUTU fa ra Kopu-

cTtuTe.

MpoBepure...

Ypehaj Huje NpaBUMHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY
MpEexy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

PDyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIbYYMBatba je AeaKkTUBu-
paHa.

Ypehaj ce He 3arpesa.

Bpara ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTponHa 6paBa je AeakTBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo nevere y3 BEHTUNATOP — je aKTUBMPaH.

INamna He pagu.

INamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu CeH30p He paau.

YTnkad TemnepaTypHu CEH30p je NoTnyHO ybaueH y
YTUYHULY.

Err C2 YKNoHunm cte ytukad TemnepaTypHu CEH30p 13
yTU4HULE.

Err C3 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa unm 3akrby4aBare
BpaTta Huje NoKBapeHo.

Err F102 Bpara ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBate BpaTa Huje NoKkBapeHo.

Owucnnej npukasyje 00:00 .

Dowrno je go HecTtaHka cTpyje. Mogecute noba ga-
Ha.

@ AKO ce Ha gucnnejy npukaxe kop,
rpeLuUKe Koju Huje y oBoj Tabenu,
UCKIbYYUTE U YKIby4mTe KyhHK ocurypay
na bucte noHoBO NokpeHynu ypehaj. Ako
Ce Kop rpeLuke NoHOBO MnojaBu, obpaTtute
ce oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

12.2 Nopauu o cepBUCUpary

YKONMKO He MoXeTe camu Aa npoHaheTe
pellere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.
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Mopauyn noTpebHn CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha nnoYnuy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTvkama. Nnoymua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasum ce Ha NpeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTta. Hemojte ga yknamware
nroYnLy ca TEXHUYKMM KapakTepuctukama ca
ypehaja.

MNpenopyuyyjemo Bam Aa oBAe 3anuiueTe
noparke:

Mogen (MOD.) :




Bpoj nponssoaa Cepuijcku 6poj (S.N.):
(PNC):

13. ENERGETSKA EFIKASNOST

13.1 JNluct ca nHcpopmaumjama o npoussogy u UHdopmauumje o npoussoagy
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauerby eHepreTcke epMKacHOCTM 1 eKo-
An3ajHy

MHdopmaumje o nponssogy

Hasue pno6asrbava Dieter Knoll
WpeHtudukayunja mogena DKP37903BK 949288439
MHpekc eHepreTcke edpmkacHOCTH 81.2

Knaca eHepreTcke edmkacHoCTH A+

MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobuyajeH 0.93 kWh/uuknycy
pexum

MoTpoLlra eHepruje ca cTaHAapAHUM MYHEHEM, PEXUM ca 0.69 kWh/uuknycy

dopcuparbem BeHTUnaTopa

Bpoj wynrbuHa y pepHu 1

WM3Bop Tonnote EnextpuyHa cTpyja
3anpemuHa 721

Twn pepHe YrpagHa pepHa
Maca 31.0 kg

MHdopmauumje o nponssoay

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHm ypehaju 3a kyBame y agomahuHcty — [eo 1: LUnopeTu, pepHe, pepHe Ha napy
M TPUIIOBU — MOCTYMNLM 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 UHhopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY €eHepruje u MakCuMarsiHo
BpemMe 3a [4OCTU3aHe NPUMEHILUBOT peXxnma Mane cHare

[MoTpowtsa eHepruje

[MoTpoLursa eHepruje y pexumy npunpasHoCcTn 0.8W
MakcumarnHo Bpeme I'IOTpeﬁHO [a onpema ayToMaTCKu OOCTUTHE NPUMEHIBUBU PEXNM Mane 20 MuH
CHare

13.3 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa

Kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapaTa CyBULLIE YeCTO TOKOM KyBaka.
OpprkaBajTe 3anTMBKY Bpata YMCTOM U

Cnepnehu caBeTn HaBeAeHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam Aa ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhemna ypehaja.
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nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspliheHa
Ha CBOM MecCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepedrniekTyjyhe nnexose u nocyae
na bucte noeBehanu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBawa
OCUM aKo ce To nocebHo He npenopyyyije.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO Npunpemarte
HEKOMu1Ko jena.

KyBan-e ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte dyHKUMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtenenu
eHeprujy.

MpeocTana Tonnota

Kaga kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH.,
cMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBare he
ce HacTaBWTK kopucTehn npeocTtany TOMNOTy
y anapary.

KopucTute npeocTasny TonnoTty 3a
ofpXxaBatbe TOMMoTe XpaHe um 3a
3arpesare Apyre xpaHe.

14. EKOJIOLWKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatra. NMomosute y
3aLUTUTU XMBOTHE CPEAMHE U IbyacKor
30paBrba Kao 1 y peumKnnpary oTnagHor
mMaTtepujana of enekTPOHCKUX U eNEeKTPUYHMX
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Kapa nckreyunte ypehaj, Ha gucnnejy je
npukasaHa 3aocTtana TonsoTa unm
Temnepartypa.

OppxaBare XxpaHe TOnom

M3abepute HajHke Moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
TONMOTE ofgpXanu TonnoTy xpaHe. Ha
Avcnnejy ce npukasyje UHAMKaTop npeocTane
TONnoTe unn TemnepaTtypa.

KyBawe ca uckr.y4yeHoM namnumom
MckrbyumTe namnuiy TOKOM KyBaka.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTMNaTop
dyHKUWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBakba.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Namnuua ce
ayToMaTCKM UCKIbyu4yje HakoH 30 cexk.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMarUTV OYEeKMBaHY
ywitenly eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom :E
HemojTe GauaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce obpaTuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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