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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Verwendung des Produkts sorgfaltig durch.
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Einleitung

Diese neuartige Heilluftfritteuse ermoglicht eine einfache und gesunde Zubereitung Ihrer
Lieblingsspeisen. Mithilfe von extrem schneller HeiRluftzirkulation und einem Obergrill kdénnen
verschiedenste Gerichte zubereitet werden. Die HeiBluftfritteuse Uberzeugt durch eine
Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten auch ohne Ol zubereitet werden kénnen.

Beschreibung

1. Bedienfeld
2. Luftauslass
3. Netzkabel
4. Bodeneinsatz
5. Frittierbehalter

6. Giriff
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Erklarung der Symbole
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Pommes frites
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Blatterteigtortchen Kuchen SiiRkartoffeln Niisse T lichte ‘ogramm

23 Min. bei 200 °C oo
17 Min. bei 180 T 15 Min. bei 180 °C 45 Min. bei 200 °C 20 Min. bei 200 C 8 Min. bei 60 °C 8 Min. bei 40 °C

Hahnchentfliigel Steak Shrimps Grillfleisch Gefrorener Fisch Auftauen Backen
25 Min. bei 200 C 18 Min. bei 180°C 20 Min. bei 180°C 18 Min. bei 180°C 20 Min. bei 190C 15 Min. bei 45°C 15 Min. bei 160°C

Wichtig

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig durch, um

mdgliche durch eine unsachgemafie Handhabung bedingte Gefahren zu vermeiden.

Gefahr

® Tauchen Sie das Gehause nicht in Wasser und spllen sie es nicht unter flieRendem Wasser, da
dies die elektrischen Bestandteile und Heizelemente beschadigen wirde.

o Es duirfen keine Flissigkeiten in das Gerat eindringen, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
vermeiden.

() Achten Sie darauf, dass alle Zutaten im Frittierbehalter bleiben und nicht mit den Heizelementen in
Kontakt gelangen.

o Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab.

® Beflllen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol, da dies die Brandgefahr erhéht.

) Bertihren Sie nicht das Innere des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

Warnhinweise

o Prifen Sie, ob die Voltangabe auf dem Gerat mit der értlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

() Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Netzkabel, Netzstecker oder andere Bestandteile
beschadigt sind.

® Lassen Sie ein beschadigtes Netzkabel ausschlieRlich von qualifiziertem Fachpersonal reparieren
oder ersetzen.

° Halten Sie Gerat und Netzkabel auRerhalb der Reichweite von Kindern.

o Halten Sie das Netzkabel von heiRen Oberflachen fern.

® \erbinden Sie das Netzkabel des Gerats mit einer geerdeten Wandsteckdose. Achten Sie stets

darauf, dass der Netzstecker korrekt in eine Wandsteckdose eingesteckt ist.



Verbinden Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe von brennbaren Materialien wie Tischdecken und

Vorhangen.

®  Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder direkt neben andere Gerate. Halten Sie zu
allen Seiten einen Mindestabstand von 10 cm ein.

® Legen oder stellen Sie nichts auf das Gerat.

) Verwenden Sie das Gerat nicht fir einen anderen Zweck als jenen, der in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ist.

() Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

® Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil® werden.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat
entweicht.
Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat entnehmen.

) & Wahrend des Betriebs der Heilluftfritteuse entweicht heilRer Dampf aus dem Luftauslass.
Halten Sie Hande und Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass. Seien
Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heiler Dampf entweicht.

Qllu Dieses Gerat erfullt die Anforderungen des LFGB.

® ﬁ Dieses Gerat darf nur im Innenbereich verwendet werden.

Sicherheitshinweise

Stellen Sie sicher, dass das Gerat auf einer waagerechten, ebenen und stabilen Flache steht.

Dieses Gerat ist nur fir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist fiir eine sichere Verwendung in
Umgebungen wie Mitarbeiterkiichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Raststatten oder anderen
Nichtwohngebauden moglicherweise nicht geeignet.

° Die Garantie erlischt, wenn das Gerat fliir kommerzielle Zwecke genutzt oder nicht gemafl den
Anweisungen verwendet wird.

Trennen Sie das Gerat stets vom Stromnetz, wenn Sie es nicht verwenden.

Das Gerat muss ca. 30 Minuten lang abkihlen, bevor es sicher berihrt oder gereinigt werden
kann.

Automatisches Ausschalten

Das Gerat verfiigt Uber eine eingebaute Zeitschaltuhr und schaltet sich automatisch aus, sobald die
eingestellte Zeit abgelaufen ist. Sie kdnnen das Gerat auch manuell ausschalten, indem Sie den
Zeitregler an die 0-Position stellen (gegen den Uhrzeigersinn drehen).



Elektromagnetische Felder (EMF)

Dieses Gerat entspricht sdmtlichen Bestimmungen im Hinblick auf elektromagnetische Felder (EMF).
Bei sachgemaler Handhabung besteht nach den vorliegenden wissenschaftlichen Erkenntnissen keine

Gefahr fiir den menschlichen Korper.

Vor der erstmaligen Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial sowie Sticker und Etiketten.
2. Reinigen Sie Frittierbehalter und Bodeneinsatz griindlich mit heiRem Wasser, etwas Spllmittel und
einem nicht-scheuernden Schwamm. Diese Bestandteile kénnen auch in der Geschirrspilmaschine
gereinigt werden.
3. Wischen Sie das Gerat innen und auflen mit einem feuchten Tuch ab. Da die HeiBluftfritteuse mit
heilRer Luft funktioniert,

wird zum Frittieren kein Ol oder Fett benotigt.

Vor dem Gebrauch

Stellen Sie das Geréat auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache.
Stellen Sie das Gerit nicht auf eine Fldache, die nicht hitzebestédndig ist.

Verwendung des Gerats

Dieses Gerat ermdglicht die Zubereitung verschiedenster Speisen. Sie kénnen bei Bedarf
das Rezeptbuch zurate ziehen.

HeiBluftfrittieren

1. Verbinden Sie das Gerat mit dem Stromnetz, schalten Sie das Gerat ein und gehen Sie in den
Einstellungsmodus. Werden 1 Minute lang keine Einstellungen vorgenommen, wechselt das Gerat
automatisch in den Standby-Modus.

2. Geben Sie die Zutaten in den Frittierbehalter.

Hinweis: Die je Zutat empfohlenen Hdchsteinstellungen diirfen nicht Uberschritten werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®),

da dadurch das Garergebnis beeintrachtigt werden kann.

3. Flhren Sie den Frittierbehalter vollstandig ein.

4. Driicken Sie die Taste , O “, wahlen Sie anschlieltend ,L*“ oder ,R* und driicken Sie fir weitere
Einstellungen die Taste ,Menu®.

5. Temperatur einstellen: Driicken Sie Taste ,TEMP/TIME®, um die Temperatureingabe zu aktivieren
und stellen Sie die Temperatur mittels der Tasten ,+“ bzw. ,-“ ein.



6. Zeit einstellen: Driicken Sie die Taste ,TEMP/TIME®, um die Zeiteingabe zu aktivieren und stellen Sie
die Zubereitungszeit mittels der Tasten ,+“ bzw. ,-“ ein. Es kann eine Zubereitungszeit zwischen 1 und
60 Minuten eingestellt werden.

7. Driicken Sie schliellich die Taste , Pl 2 Das Gerat nimmt den Betrieb auf. Warten Sie, bis die
eingestellte Zeit abgelaufen ist. Uberpriifen Sie wahrenddessen den Gargrad der Zutaten und nehmen
Sie den Frittierbehalter nach der Halfte der Zeit kurz heraus, um die Zutaten zu schiitteln.

8. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet sich das Gerat automatisch aus und ein Signalton
ertént. Nehmen Sie den Frittierbehalter heraus und leeren Sie die Zutaten auf einen Teller.

9. ,Match cook® Funktion: Driicken Sie die Taste , () “, dann die Taste ,Match cook® und anschlielRend
die Taste ,Menu”.
Dricken Sie schlielBlich die Taste , pll “: Das Gerat nimmt den Betrieb auf.

10. SYNC-Funktion: Driicken Sie die Taste , (b “ dann die Taste ,L“ und anschlieRend die Taste
.Menu“. Driicken Sie nun die Taste ,R" und schlieBlich die Taste , PIl“: Das Gerat nimmt den Betrieb
auf.

Es wird kurz die Anzeige ,HOLD" angezeigt.

11. Sie kénnen wahrend des Betriebs die Temperatur bzw. die Zubereitungszeit anpassen, indem Sie
zunachst die Pausetaste , Pl “ driicken. Driicken Sie anschlieend die Taste ,TEMP/TIME" und passen
Sie die Temperatur- bzw. Zeiteinstellung mittels der Taste ,+“ oder ,-“ an. Driicken Sie dann erneut die
Taste , PlI“, um den Betrieb fortzusetzen.

12. Wenn Sie das Gerat wahrend des Betriebs ausschalten mochten, halten Sie die Ein-/Ausschalttaste
mindestens 3 Sekunden gedriickt, bis sich das Gerat mit einem Signalton ausschaltet.

13. E1: NTC-Schaltung unterbrochen, E2: Kurzschluss im Stromkreis der NTC-Schaltung
Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist.

Hinweis: Sie kbnnen das Gerét auch ohne Zutaten vorheizen.
Stellen Sie dazu mindestens 3 Minuten ein. Geben Sie dann die Zutaten in den Frittierbehalter und
stellen Sie die gewiinschte Zubereitungszeit ein.

14. Manche Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschittelt werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®). Ziehen Sie dazu den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat
und schitteln Sie ihn. Setzen Sie den Frittierbehalter anschlieRend wieder in die HeiRluftfritteuse ein.

Tipp: Wenn Sie den Zeitregler auf die Halfte der bendtigten Zubereitungszeit einstellen, héren Sie
den Signalton, wenn die Zutaten geschiittelt werden miissen. In diesem Fall miissen Sie jedoch
den Zeitregler nochmals auf die verbleibende Zubereitungszeit einstellen.

15. Wenn ein Signalton ertont, ist die Zubereitungszeit abgelaufen. Nehmen Sie den Frittierbehalter aus
dem Gerat
und stellen Sie ihn auf einer hitzebestandigen Flache ab.



Hinweis: Sie kdnnen das Gerét auch manuell abschalten. Halten Sie dazu die Taste “ % mindestens 3

Sekunden gedriickt.

16. Kontrollieren Sie, ob die Zutaten fertig zubereitet sind. Sind die Zutaten noch nicht fertig, schieben
Sie den Frittierbehalter einfach zurlick in das Gerat und stellen Sie einige weitere Minuten ein.

17. Leeren Sie den Inhalt des Frittierbehélters in eine Schiissel oder auf einen Teller.

Tipp: Verwenden Sie zum Entnehmen groBer oder empfindlicher Zutaten
eine Zange.

18. Gleich nachdem eine Portion fertig frittiert wurde, kann eine weitere in der Heilluftfritteuse
Zubereitet werden.

Einstellungen
Die unten angefiihrte Tabelle soll Ihnen dabei helfen, die grundlegenden Einstellungen fiir Ihre Zutaten
zu wahlen.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen lediglich der Orientierung dienen. Da sich Zutaten
in Herkunft

Grofle, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir nicht garantieren, dass es sich hierbei um die
optimalen Einstellungen fiir Ihre Zutaten handelt.

Da sich die Luft im Gerat extrem schnell erhitzt, beeintrachtigt eine kurze
Entnahme des Frittierbehalters wahrend der Zubereitung den Frittierprozess kaum.



Min - Max Dauer | Temper | Schiitt | Zusatzinformatio
Menge (9) (Min.) atur eln n
(°CI°F)

Kartoffeln und

Pommes frites

Schmale gefrorene 300-400 20-25 | 200/395 ja

Pommes frites

Breite gefrorene 300-400 20-25 | 200/395 ja

Pommes frites

Kartoffelgratin 500 20-25 | 200/395 ja

Fleisch und Geflugel

Steak 100-500 15-20 | 180/355 | nein

Schweinekotelett 100-500 15-20 | 180/355 | nein

Hamburger 100-500 10-20 | 180/355 | nein

Wirstchen im Blatterteig 100-500 13-15 | 200/395 | nein

Huhnerkeulen 100-500 25-30 | 180/355 | nein

Hihnerbrust 100-500 15-20 | 180/355 | nein

Snacks

Frihlingsrollen 100-400 8-10 | 200/395 ja

Gefrorene :

e — 100-500 10-15 | 200/395 ja

Gefrorene 100-400 | 6-10 |200/395 | nein bratfertlg

Fischstabchen verwenden

Gofrorena, panierts 100-400 | 8-10 | 180/355 | nein

Kasesnacks

Gefllltes Gemuse 100-400 10 160/320 | nein

Backen

Kuchen 300 15-20 | 180/355 | nein Backform

Quiche 400 15-20 | 180/355 | nein verwenden

Muffins 300 15-18 | 200/395 | nein Back-/Auflaufform

SuRe Snacks 400 20 160/320 | nein verwenden

Hinweis

- Kleinere Zutaten benétigen in der Regel eine kiirzere Zubereitungszeit als gréBere

Zutaten.

- GréBere Mengen an Zutaten benétigen nur eine geringfiigig ldngere Zubereitungszeit.
Kleinere Mengen an Zutaten benétigen nur eine geringfiigig kiirzere Zubereitungszeit.

- Das Schiitteln kleinerer Zutaten nach der Hilfte der Zubereitungszeit sorgt fiir ein optimales
Ergebnis und kann verhindern, dass sie ungleichméaBig frittiert werden.
- Wenden Sie frische Kartoffeln in etwas Ol, um knusprige Kartoffeln zu erhalten. Frittieren Sie
die Zutaten in der HeiRluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt

haben.

- Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie etwa Wiirstchen, in der HeiBluftfritteuse zu.
- Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden konnen, konnen auch in der HeiBluftfritteuse




zubereitet werden.
- Nehmen Sie optimalerweise 500 g Pommes frites fiir ein knuspriges Ergebnis.
- Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefiillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig benétigt zudem eine kiirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.
- Geben Sie ein Backblech oder eine Auflaufform in den Frittierbehélter, wenn Sie einen Kuchen
oder
eine Quiche zubereiten, oder wenn Sie empfindliche Zutaten oder gefiillte Speisen zubereiten
mochten.
- Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch zum Aufwarmen von bereits zubereiteten Zutaten
verwenden. Um Zutaten aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur fiir bis zu 10 Minuten auf
150 °C.

Hinweis: Verlidngern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Ger:iit kalt ist.

Reinigung
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie zur Reiniqung des Frittierbehélters sowie des Inneren des Gerits

keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel, da sonst
die Antihaftbeschichtung beschéadigt werden kann.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkihlen.
2. Wischen Sie das Gehéause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Bodeneinsatz mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel und einem

nicht-scheuernden Schwamm.
Etwaige verbleibende Verschmutzungen kénnen mit einem Fettléser entfernt werden.

Hinweis: Frittierbehalter und Bodeneinsatz sind spilmaschinengeeignet.

Tipp: Sie kénnen hartnackige Verschmutzungen vom Frittierbehélter bzw. der Unterseite des
Bodeneinsatzes I6sen, indem Sie den Frittierbehélter mit heiBem Wasser und etwas Spiilmittel
fiillen.

4. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heillem Wasser und einem nicht-scheuernden Schwamm.
5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Lebensmittelriickstande zu entfernen.

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréat abkuhlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.



BELEUCHTUNG

Dieses Gerat enthalt ein Leuchtmittel, das nicht vom Benutzer selbst, sondern nur von einer
qualifizierten Fachkraft ausgetauscht werden darf.
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TECHNISCHE DATEN

Spannung/Frequenz 220-240V, 50/60 Hz

Nennleistung 2200 W

Leistung in Standby <0,5W

Fassungsvermogen auf zwei Kammern aufgeteilt: 4 1 + 4 |
Temperatureinstellung 40-200 °C

LED-Display: 30 x LED je 80 mW, 3,1 V Gleichstrom
Innenbeleuchtung: 1 x G9, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W

Leuchtmittel

Schutzklasse gegen
] Klasse |
elektrischen Schlag

MaRe 370x 346 x 310 mm

Nettogewicht 6 kg




Entsorgung

mmmm Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Geréat als
Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit
anderen Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden. Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und
Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingefiihrt, um Produkte unter Anwendung der optimalen zur
Verfligung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren wiederzuverwerten. So werden gefahrliche
Substanzen korrekt gehandhabt, der Umwelteinfluss minimiert und Deponien vermieden. Fur
Informationen Uber die korrekte Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgeraten kontaktieren Sie bitte
Ihre ortlichen Behoérden.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Stralle 59
97084 Wirzburg, Deutschland
www.xxxlutz.com

info@xxxlutz.at E c € AAA ﬂ er
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Horkovzdusna fritéza
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Pfred pouzitim vyrobku si pozorné prectéte tento navod k obsluze.
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Uvod
Tento novy typ horkovzdusné fritézy umozfiuje snadnou a zdravou pfipravu vasich oblibenych jidel. Za
pouziti extrémné rychlé cirkulace horkého vzduchu a horniho grilu je mozné pfipravovat rizné pokrmy.

Horkovzdusna fritéza vynika celoploSnym ohfevem, coz znamena, ze vétSinu surovin lze pfipravovat
také bez oleje.

Popis

1. ovladaci panel
2. vyvod vzduchu
3. sitovy kabel

4. vlozka do kose
5. fritovaci ko$

6. rukojet

Ovladaci panel
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Vysvétleni symbolt

® © @

Kosiéky z listového Mouénik Sladké brambory Ofechy Susené ovoce

Hranolky
Dodateény program

23 minut pfi 200 °C . A o
minut pr tésta 15 minut pfi 180 °C 45 minut pfi 200 °C 20 minut pfi 200 °C 8 minut pfi 60 °C 8 minut pFi 40 °C

Kufreci kfidla Steak Krevety Grilované maso Mrazené ryby Rozmrazovani Peéeni
25 minut pfi 200 °C 18 minut pfi 180 °C 20 minut pfi 180 °C 18 minut pfi 180 °C 20 minut pfi 190 °C 15 minut pfi 45 °C 15 minut pFi 160 °C

Dilezité
Pfed pouzitim spotiebiCe si pozorné prectéte tento navod k obsluze, abyste se vyhnuli moznému

nebezpedi zplsobenému nespravnym zachazenim.

Nebezpedi

® Neponofujte spotiebi¢ do vody ani jej neoplachujte pod tekouci vodou, protoze by doslo k
poskozeni elektrickych soucasti a topnych téles.

®  Abyste zabranili urazu elektrickym proudem nebo zkratu, nesmi se do spotfebice dostat zadné
kapaliny.

o Dbejte na to, aby vS8echny pfisady zlstaly ve fritovacim kosi a aby nepfisly do kontaktu s topnymi
télesy.

o Béhem provozu nezakryvejte pfivod a odvod vzduchu.

° Nenaplnujte fritovaci ko$ olejem nebo jinymi tekutinami.

o Nedotykejte se vnitiku spotiebiCe, pokud je v provozu.

Varovani

®  Zkontrolujte, zda udaj o voltech na spotfebici souhlasi s mistnim sitovym napétim.

o Nepouzivejte spotfebi€, pokud jsou sitovy kabel, zastréka nebo jiné komponenty poSkozené.

° Poskozeny sitovy kabel nechte opravit nebo vyménit pouze kvalifikovanym personalem.

® Uchovavejte spotfebi¢ a napajeci kabel mimo dosah déti.

® Uchovejte kabel mimo dosah horkych povrcha.

® Zapojte sitovy kabel do uzemnéné zasuvky. Vzdy se ujistéte, ze je sitova zastrCka spravné

zasunuta do

zasuvky.
o Nepfipojujte spotfebic k externimu ¢asovaci.
® Spotrebi¢ nestavte na hoflavé materialy, jako jsou ubrusy a zaclony, ani do jejich blizkosti.



o Neumistujte spotfebi¢ pfimo ke sténé nebo vedle jinych spotfebi¢l. Zachovejte na v§ech stranach
minimalni vzdalenost 10 cm.

Na spotfebi€ nic nepokladeijte.

Nepouzivejte spotfebi€ k jinym ucelllm nez popsanym v této uzivatelské pfirucce.

Nenechavejte spotiebi€ béhem provozu bez dozoru.
Pfistupné povrchy se mohou béhem provozu zahfivat.

Pokud zjistite, Zze ze spotiebiCe unika tmavy kouf, okamzité jej odpojte od sité.
PocCkejte, az pfestane vychazet kouf, nez vyjméte fritovaci koS ze spotiebice.

o & Béhem provozu horkovzdusné fritézy unika para z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a
oblicej v bezpetné vzdalenosti od vyparll a vystupu vzduchu. Budte také opatrni pfi odebirani
nadoby na fritovani, protoZe unika horka para.

Qllu Tento spotfebi¢ splfiuje pozadavky LFGB (némecky potravinovy a krmivovy kodex).

) ﬁ Tento spotfebi€ se smi pouZzivat pouze v interiéru.

Bezpecnostni pokyny

) Ujistéte se, ze spotiebic je bezpecné poloZen na vodorovném, rovném a stabilnim povrchu.

) Spotfebi€ je uren jen pro pouziti v domacnosti. Nemusi byt vhodny pro pouziti v prostfedi, jako
jsou kuchyné pro zaméstnance, farmy, servisni prostory nebo jiné nebytové budovy.

®  Zaruka zanika, pokud je spotfebi¢ pouzivan ke komerénim uc¢elim nebo neni pouzivan v souladu s
navodem k pouZiti.

® Odpoijte spotfebic¢ ze sité, pokud se nepouziva.

) Spotiebi¢ musi chladnout asi 30 minut pfed tim, nez bude bezpecné se ho dotknout nebo ho Eistit.

Automatické vypnuti

Spotfebi¢ disponuje ¢asovatem a vypne se po uplynuti nastaveného ¢asu. Spotfebi¢ muzete vypnout
také ruéné nastavenim ovladace €asu do polohy 0 (oto€enim proti sméru hodinovych rucicek).

Elektromagneticka pole (EMF)

Tento spotfebi¢ splfuje vSechny predpisy tykajici se elektromagnetickych poli (EMF).
Podle dostupnych védeckych poznatk(l nepfedstavuje pfi spravném zachazeni pro lidsky organismus
zadné nebezpedi.



Pred prvnim pouzitim

1. Odstrante veskery balici material, nalepky a etikety.
2. Ocistéte fritovaci koS a vlozku radné horkou vodou, trochou disticiho prostfedku a jemnou houbou.
Tyto soucasti Ize také umyt v my&ce nadobi.
3. Otfete vyrobek zevnitf i zvenku vihkym hadfikem. Vzhledem k tomu, ze horkovzdus$na fritéza funguje
na principu horkého vzduchu,

neni ke smazeni potieba Zadny olej ani tuk.

Pred pouzitim
Spotfebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny povrch.
Nepokladejte spotiebi¢ na povrch, ktery neni tepelné odolny.

Pouzivani spotiebice
Tento spotfebic Ize pouzit k pfipravé nejriiznéjSich pokrmu. V pfipadé potfeby muzete
nahlédnout do kucharky.

Fritovani horkym vzduchem

1. Zapojte spotfebi¢ do sité, zapnéte jej a vstupte do rezimu nastaveni. Pokud po dobu 1 minuty
neprovedete zadné nastaveni, spotiebi¢ se automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu.

2. Vlozte ingredience do fritovaciho koSe.

Upozornéni: Maximalni nastaveni doporu¢ené pro jednotlivé ingredience nesmi byt prekro€eno (viz
kapitola ,Nastaveni*),

protoZe to miZze ovlivnit vysledek vareni.

3. Fritovaci kos zcela zasunte.
4. Stisknéte tlagitko " (O ", poté vyberte "L" nebo "R" a stisknéte tladitko "Menu" pro dal$i nastaveni.

5. Nastaveni teploty: Stisknutim tlacitka "TEMP/TIME" aktivujte zadani teploty a nastavte teplotu
pomoci tla¢itka "+" nebo "-" tlaCitka .

6. Nastaveni Casu: Stisknutim tlacitka "TEMP/TIME" aktivujte nastaveni ¢asu a nastavte dobu pfipravy
pomoci tlacitek "+" nebo "-". Lze nastavit dobu pfipravy v rozmezi 1 az 60 minut.

7. Poté stisknéte tlacditko , Pl “: SpotiebiC je v provozu. Pockejte, dokud neuplyne nastaveny cCas.
Mezitim zkontrolujte miru propeceni ingredienci a v poloviné Casu kratce vyjméte koS, abyste
ingredience protfepali.

8. Po uplynuti nastaveného Casu se spotfebi€¢ automaticky vypne a zazni zvukovy signal. Vyjméte
fritovaci koS a vysypte ingredience na taliF.



9. Funkce "Match cook": Stisknéte tlagitko " & " poté stisknéte tlaCitko ,Match Cook“ a stisknéte
tlacitko ,Menu®.
Poté stisknéte tlacCitko , Bl “: Spotiebic je v provozu.

10. Funkce SYNC: Stisknéte tlagitko " & ", poté stisknéte tlacitko ,L“ a stisknéte tlaCitko ,Menu®. Nyni
stisknéte tladitko "R" a nakonec tlacitko " Pll": Spotrebic je v provozu.
Na displeji se kratce zobrazi "HOLD".

11. Teplotu nebo dobu pfipravy mliZzete upravit béhem provozu tak, Ze nejprve stisknete tlacitko pauzy
" pll". Poté stisknéte tladitko "TEMP/TIME" a upravte nastaveni teploty nebo ¢asu pomoci tladitka "+"

nebo "-". Opétovnym stisknutim tlacitka " PIl" znovu obnovite provoz.

12. Pokud chcete spotiebi¢ vypnout béhem provozu, stisknéte a podrzte tlaCitko zapnuti/vypnuti po
dobu alespon 3 sekund, dokud se spotfebi¢ nevypne spolu se zvukovym signalem.

13. E1: Obvod termistoru NTC prerusen, E2: Zkrat v obvodu NTC termistoru
Prodluzte dobu pripravy o 3 minuty, kdyz je spotirebi¢ studeny.

Upozornéni: MizZete spotiebi¢ predehrat bez pfisad.

Preruste pouzivani po dobu alespon 3 minut. Pak naplrite koS surovinami a nastavte poZzadovany ¢as
pro pripravu.

14. Nékteré prisady je tfeba v poloviné doby pfipravy protfepat (viz
odstavec "Nastaveni"). Vytahnéte fritovaci ko$ ze spotiebice za rukojet
a protiepejte jej. Poté zasunte ko do horkovzdusné fritézy.

Tip: Pokud nastavite regulator ¢asu na polovinu pozadované doby peceni, ozve se zvukovy
signal, kdyz je treba protrepat ingredience. V takovém pripadé vsak musite ¢asovac¢ znovu
nastavit na zbyvajici dobu pripravy.

15. Zazni-li zvukovy signal, doba pfipravy vyprsela. Vytahnéte fritovaci ko$ ze spotrebice
a poloZzte jej na zaruvzdorny povrch.
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Upozornéni: Chcete-li, mizete spotfebi€ také vypnout manualné. Stisknéte a podrzte tlacitko ,, O po dobu

3 sekund.

16. Zkontrolujte, zda jsou pfisady hotové. Pokud neni pokrm hotovy, zasunte fritovaci koS zpét do
spotfebie a nastavte €as pfipravy na vice minut.

17. Vyprazdnéte pokrm z koSe do misky nebo na taliF.

Tip: K vyjmuti velkych nebo kiehkych
ingredienci pouzijte klesté.

18. Ihned po usmazeni jedné porce Ize v horkovzdusné fritéze
pfipravit dalSi.



Nastaveni
Nize uvedena tabulka vam pomuze zvolit zakladni nastaveni pro vase potraviny.

Upozornéni: Prosim, méjte na paméti, ze toto nastaveni je pouze orientaéni. Vzhledem k tomu, Ze se
ingredience liSi pdvodem, velikosti, tvarem a znackou,
nemuzeme zarudit, Ze se jedna o optimalni nastaveni pro vase ingredience.

Vzhledem k tomu, Ze se vzduch ve spotiebici extrémné rychle zahfiva,
kratké vyjmuti fritovaciho koSe béhem pfipravy nema na proces fritovani témér zadny vliv.

Min. —- Max. | Délka: | Teplota | Protie Dodatecné
mnozstvi (g) | (min.) | (°C/°F) pat informace

Brambory a hranolky

Tenké mrazené hranolky 300-400 20-25 | 200/395 ano

Siroké mrazené 300-400 20-25 | 200/395 ano
hranolky

Gratinované brambory 500 20-25 | 200/395 | ano
Maso a driibez

Steak 100-500 15-20 | 180/355 ne
Veprové kotlety 100-500 15-20 | 180/355 ne
Hamburger 100-500 10-20 | 180/355 ne
Parky v listovém tésticku 100-500 13-15 | 200/395 ne
kufeci stehna 100-500 25-30 | 180/355 ne
Kufeci prsa 100-500 15-20 | 180/355 ne
Snacky

Jarni zavitky 100-400 8-10 | 200/395 | ano
Mrazené kufeci nugety 100-500 10-15 | 200/395 ano
mrazeneé rybi prsty 100-400 6-10 | 200/395 ne

T - p Pouzit predpeceni
Mrazené, obalované predp

. 100-400 8-10 | 180/355 ne
syrové snacky

PInéna zelenina 100-400 10 160/320 ne

Peceny

Kolad 300 15-20 | 180/355 ne Pouzijte formu na

Slany kola¢ 400 15-20 | 180/355 ne peceni

Muffiny 300 15-18 | 200/395 ne Pouzijte

Sladké peivo 400 20 | 160/320 | ne pekac/formu na
nakyp

Upozornéni

- MensSi ingredience obvykle potrebuji kratsi dobu smazeni nez

Vetsi.

- Vétsi mnozstvi ingredienci vyZaduje jen o néco delSi dobu pfipravy.

Mensi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco kratsi dobu pfipravy.

- Protfepani mensich ingredienci v poloviné pripravy zajisti optimalni vysledky a muzZe zabranit
jejich nerovnomérnému smazeni.

- Pouzijte na brambory trochu oleje, aby byly kfupavé. Fritujte potraviny v horkovzdusné fritéze




béhem nékolika minut, po pridani oleje.
-V horkovzdusné fritéze nepripravujte velmi tuéné pokrmy, jako napi. uzeniny.
- Potraviny, které se pripravuji v troubé, Ize pfipravit také v horkovzdusné fritéze.
- Pro kiupavy vysledek pouzijte optimalné 500 g brambor.
- Pomoci predpripraveného tésta snadno a rychle pripravite plnéné pokrmy. Predem
pripravené tésto vyzaduje navic kratsSi dobu pripravy nez doma délané tésto.
- Pokud pripravujete dort, kola¢ nebo quiche, nebo pokud chcete
pripravovat citlivé ingredience €i plnéné pokrmy, viozte do fritovaciho kose plech na peceni
nebo zapékaci misku.
- Horkovzdus$nou fritézu muzete pouzit také k ohfevu jiz pfipravenych pokrmi. Chcete-li
ingredience ohiat, nastavte teplotu na 150 °C na maximalné 10 minut.
Upozornéni: ProdluZte dobu pripravy o 3 minuty, kdyZ je spotiebi¢ studeny.

cCisténi
Cistéte spotiebi& po kazdém pouziti.
K cisténi fritovaciho koSe a vnitiku spotiebice

nepouzivejte kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici prostredky, protoze
by mohlo dojit k poSkozeni neprilnavého povrchu.

1. Vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte spotiebi¢ vychladnout.
2. Povrch spotiebice ocistéte vihkym hadfikem.
3. Ocistéte fritovaci koS a vlozku fadné horkou vodou, trochou disticiho prostfedku a

jemnou houbickou.

Zbylé necistoty Ize odstranit odstrafiovaem mastnoty.

Upozornéni: Ko$ i vlozku Ize myt v my&ce nadobi.

Tip: Nejde-li odstranit necistota z kosSe nebo dna nadoby, napliite nadobu horkou vodou a
kapkou prostredku na myti nadobi.

4. Ocistéte vnitini stranu spotfebi¢e horkou vodou a jemnou houbou.
5. Ocistéte topné téleso kartackem pro odstranéni zbytku potravin.

Skladovani

1. Vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte spotiebi¢ vychladnout.
2. Ujistéte se, ze jsou v8echny dily Cisté a suché.



OSVETLENI

Tento spotfebi¢ obsahuje zarovky, které smi vyménit pouze kvalifikovany odbornik, nikoli uzivatel.
v
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TECHNICKE UDAJE

Napéti/frekvence 220-240V, 50/60 Hz
Jmenovity vykon 2200 W
Vykon v pohotovostnim
v <05W
rezimu
Objem rozdéleny na dvé komory: 4 |+ 4|
Nastaveni teploty 40-200 °C
L. LED displej: 30x LED po 80 mW, stejnosmérny proud 3,1V
Zarovka

Vnitfni osvétleni: 1x G9, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W

Ochranna tfida proti Uderu »
L 1. tfida
elektrickym proudem
Rozméry 370x 346 x 310 mm

Cistd hmotnost 6 kg




Likvidace

mmmm Tento symbol na vyrobku udava, Ze byl spotfebi¢ klasifikovan jako elektrické nebo
elektronické zafizeni. Po skonleni Zzivotnosti se nesmi likvidovat spoleéné s domovnim nebo
primyslovym odpadem. Smérnice EU o elektrickych a elektronickych zafizenich (2012/19 / EU) byla
zavedena na recyklaci vyrobkld s vyuzitim nejlepSich dostupnych technik obnovy a recyklace. Takto
jsou nebezpelné latky zpracovany spravné, dopad na zivotni prostiedi bude minimalni a vyhneme se
skladkam. Pro informace o spravné likvidaci elektronickych nebo elektrickych spotfebi¢l kontaktujte
prosim Ufady v misté bydlisté.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer Stralle 59

97084 Wirzburg, Némecko

www.xxxlutz.com A
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Las denna bruksanvisning noggrant innan du anvander produkten.
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Introduktion

Denna nya airfryer mdojliggor en enkel och halsosam beredning av dina favoritratter. Tack vare en
extremt snabb varmluftscirkulation och en évre grill kan du bereda manga olika ratter. Airfryern alstrar en
uppvarmning runtom sa att de flesta ingredienser kan tillredas utan matolja.

Beskrivning

—_

. Kontrollpanel

N

Luftutslapp
3. Kabel

4. Gallerinsats

o

Fritdskorg

o

Handtag

Kontrollpanel
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Forklaring av symbolerna

Pommes frites N .

Tarteletter av smordeg Kakor Sétpotatis Néotter Torkad frukt Ytterligare program
23 min. pa 200 °C " 2 " s i a 40 °

17 min. pa 180 C 15 min. pa 180 °C 45 min. pa 200 °C 20 min. pa 200 C 8 min. pa 60 °C 8 min. pa 40 °C
Kycklingvingar Steak Riickor Grillat ktt Fryst fisk Avirostning Bakning
25 min. pa 200 C 18 min. pa 180 °C 20 min. p4 180 °C ) 18 min. pa 180 °C 20 min. pa 190 °C 15 min. pa 45 °C 15 min. pa 160 °C

Viktigt!

Las denna bruksanvisning noggrant innan du anvander apparaten for att undvika eventuella faror som
kan uppsta pa grund av felaktig hantering.

Fara

® Sank inte ned hdljet i vatten och skélj det inte under rinnande vatten, eftersom detta kan skada de
elektriska komponenterna och varmeelementen.

o For att undvika elektriska stotar eller kortslutning far inga vatskor komma in i apparaten.

® Se till att alla ingredienser ligger kvar i fritdskorgen och inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

®  Tack aldrig luftin- och -utslappet sa lange apparaten ar paslagen.

®  Fyllinte fritdskorgen med olja eftersom det 6kar risken for brand.

o Ror inte vid apparatens insida nar den ar i drift.

Varningar

) Spanningen i volt som anges pa apparaten maste stimma éverens med spanningen i elnatet den
ansluts till.

® Anvand inte apparaten om kabeln, stickproppen eller andra bestandsdelar ar skadade.

° En skadad kabel far endast repareras eller bytas ut av kvalificerad fackpersonal.

o Forvara apparaten och kabeln utom rackhall for barn.

o Hall kabeln borta fran varma ytor.

® Anslut apparatens kabel till ett jordat vagguttag. Se alltid till att stickproppen ar korrekt ansluten till
ett vagguttag.

®  Apparaten far inte anslutas till en extern timer.

° Placera inte apparaten pa eller i narheten av lattantandliga material, t.ex. dukar och gardiner.



) Placera inte apparaten direkt mot en vagg eller i direkt anslutning till andra apparater. Hall ett
minsta avstand pa 10 cm at alla hall.

® Lagg eller stall inga foremal pa apparaten.

® Anvand inte apparaten for nagot annat andamal an det som beskrivs i denna bruksanvisning.

o Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar igang.

® Atkomliga ytor kan bli varma under drift.

) Dra genast ut stickproppen om du upptacker moérk rok som tranger ur apparaten.

Vanta tills det slutat ryka innan du tar ut fritdskorgen.
o & Varm anga kommer ut ur luftutslappet nar fritdsen ar i drift. Hall hander och ansikte pa
sakert avstand fran ang- och luftutslappet. Var lika forsiktig nar du tar ut fritbskorgen, eftersom det

aven da kan tranga ut anga.

]
Qlj Denna apparat uppfyller kraven enligt den tyska livsmedels-, konsumentvaru- och

foderlagstiftningen (LFGB: Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch).

o ﬁ Denna apparat far endast anvandas inomhus.

Sakerhetsanvisningar

) Se till att apparaten placeras pa en horisontell, plan och stabil yta.

o Produkten ar bara avsedd fér hemanvandning. Den kanske inte ar lamplig for sdker anvandning i
miljder som personalkdk, gardar, bensinstationer eller andra byggnader som inte ar avsedda for
bostader.

® Garantin upphor att galla om apparaten anvédnds fér kommersiella andamal eller om den inte
anvands i enlighet med anvisningarna.

) Dra alltid ut stickproppen nar du inte anvander apparaten.

o Lat apparaten svalna i ca. 30 minuter innan du ror den och innan rengéring.

Automatisk avstangning

Apparaten har en inbyggd timer och stdngs av automatiskt sa snart den installda tiden har gatt ut. Du
kan ocksa stidnga av apparaten manuellt genom att stalla tidsreglaget i lage 0 (vrid moturs).

Elektromagnetiska falt (EMF)

Denna apparat uppfyller alla foreskrifter betraffande elektromagnetiska falt (EMF).
Enligt tillganglig vetenskaplig kunskap ar det ingen fara for manniskokroppen om den hanteras péa ratt

satt.



Fore forsta anvandningen

1. Ta bort allt férpackningsmaterial, klistermarken och etiketter.

2. Rengor fritdskorgen och gallerinsatsen noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en

icke-skurande svamp. Dessa bestandsdelar kan ocksa rengoras i diskmaskinen.

3. Torka av apparaten pa in- och utsidan med en fuktig trasa. Eftersom airfryern arbetar med varmiuft,
behdvs ingen olja eller fett for fritering.

Fore varje anvandning

Placera apparaten pa en stabil, vagrat och plan yta.
Placera apparaten aldrig pa en yta som inte tal varme.

Anvandning av apparaten

Denna apparat kan anvandas for att tillaga en mangd olika ratter. Om sa kravs kan du
anvanda receptboken.

Att fritera med varmluft

1. Anslut apparaten till strdmforsérjningen, sld pa apparaten och ga till instaliningslaget. Om inga
installningar gors under 1 minut vaxlar apparaten automatiskt till standby-lage.

2. Lagg in ingredienserna i fritdskorgen.
OBS! De maximala installningar som rekommenderas for varje ingrediens far inte overskridas (se avsnitt

"Installningar"),

eftersom detta kan paverka tillagningsresultatet.

3. Satti fritdskorgen helt och hallet.

4. Tryck pa knappen " o ", valj sedan "L" eller "R" och tryck pa knappen "Menu" for ytterligare
instéllningar.

5. Stall in temperaturen: Tryck pa knappen "TEMP/TIME" foér att aktivera temperaturinstaliningen och

stall in temperaturen med knapparna "+" eller "-" .

6. Stall in tiden: Tryck pa knappen "TEMP/TIME" for att aktivera tidsinstaliningen och stall in
tillagningstiden med knapparna "+" eller "-". En tillagningstid pa mellan 1 och 60 minuter kan stallas in.

7. Tryck till sist pa knappen " PlI": Apparaten bérjar fungera. Vanta tills den installda tiden har gatt ut.
Kontrollera under tiden ingrediensernas tillagningsgrad och ta ut fritdskorgen en kort stund efter halva
tiden for att skaka ingredienserna.

8. Nar den installda tiden har I6pt ut stdngs apparaten av automatiskt och en ljudsignal hoérs. Ta bort
fritdskorgen och hall upp ingredienserna pa en tallrik.



9. "Match cook"-funktion: Tryck pa knappen " ¢ ", sedan pa knappen "Match cook" och darefter pa
knappen "Menu".
Tryck till sist pa knappen " Pl ": Apparaten borjar fungera.

10. SYNC-funktion: Tryck pa knappen " & ", sedan pa knappen "L" och darefter pa knappen "Menu".
Tryck nu pa knappen "R" och slutligen pa knappen "pll ": Apparaten bérjar fungera.
Pa displayen visas kort "HOLD".

11. Du kan justera temperaturen eller tillagningstiden under drift genom att forst trycka pa pausknappen
" Pl ". Tryck sedan pa knappen "TEMP/TIME" och justera temperatur- eller tidsinstallningen med

knappen "+" eller "-". Tryck sedan pa knappen "PIl "-knappen igen for att ateruppta driften.

12. Om du vill stanga av apparaten under drift haller du pa-/av-knappen intryckt i minst 3 sekunder tills
apparaten stangs av med en ljudsignal.

13. E1: NTC-termistorn avbruten, E2: kortslutning i NTC-termistorns krets
Om apparaten ar kall, forlangs tillagningstiden med 3 minuter.

Obs! Du kan varma upp apparaten utan ingredienser.

For att gora detta, stall in minst 3 minuter. Lagg sedan ingredienserna i fritdskorgen och stéll in 6nskad
tillagningstid.

14. Vissa ingredienser maste skakas halvvags genom tillagningstiden (se
avsnittet "Installningar"). For att géra detta, dra ut fritdskorgen ur apparaten med hjalp av handtaget
och skaka det. Satt sedan tillbaka fritbskorgen i airfryern.

Tips: Om du stéller in tidsreglaget till halften av tillagningstiden, paminns du av ett signalljud om
att du maste skaka om ingredienserna. | detta fall maste du dock stélla in timern igen pa den
aterstaende tillagningstiden.

15. Nar tillagningstiden ar over, later signalljudet igen. Ta ut fritdskorgen ur apparaten
och placera den pa en varmetalig yta.

OBS! Du kan aven stanga av apparaten manuellt. For att gora detta, tryck och hall in " O -knappen i

minst 3 sekunder.

16. Kontrollera att alla ingredienser ar fardigkokta. Om ingredienserna annu inte ar klara, skjut bara
tillbaka fritdskorgen i apparaten och stall in ytterligare nagra minuter tillagningstid.

17. Tom ut innehallet fran fritdskorgen i en skal eller pa en tallrik.

Tips: For att ta bort stora eller kdnsliga ingredienser ska du anvédnda
en tang.

18. Sa snart en portion ar fardigfriterad kan du fortsatta tillagningen i airfryern.



Instéallningar
Nedanstaende tabell hjalper dig att valja grundlaggande instaliningar fér de olika ingredienser.

OBS! Observera att dessa uppqifter endast dr rekommendationer. Eftersom ingredienserna varierar i

ursprung,
storlek, form och mérke kan vi inte garantera att dessa ar de optimala installningarna fér dina

ingredienser.

Eftersom luften i apparaten varms upp extremt snabbt, paverkar det inte ndmnvart om
fritdskorgen tas ut kortvarigt under tillagningen.

Min.—max. Tid Temper | Skaka Ytterligare
mangd (g) (min) atur om information
(°C/I°F)

Potatis och pommes

frites

Smala djupfrysta 300-400 20-25 | 200/395 ja

pommes frites

Breda djupfrysta 300-400 20-25 | 200/395 ja

pommes frites

Potatisgratang 500 20-25 | 200/395 ja

Kott och kyckling

Steak 100-500 15-20 | 180/355 nej

Flaskkotlett 100-500 15-20 | 180/355 nej

Hamburgare 100-500 10-20 | 180/355 nej

Korv i smérdeg 100-500 13-15 | 200/395 nej

Kycklinglar 100-500 25-30 | 180/355 nej

Kycklingbrost 100-500 15-20 | 180/355 nej

Tilltugg

Varrullar 100-400 8-10 | 200/395 ja

Frysta chicken nuggets 100-500 10-15 | 200/395 ja

E:;Sp:;ys;:::rl;zznar 100-400 6-10 | 200/395 neJ. Klar att anvanda

' 100-400 8-10 | 180/355 nej

snacks med ost

Fyllda gronsaker 100-400 10 160/320 nej

Att baka

Kaka 300 15-20 | 180/355 nej Anvand en

Paj 400 15-20 | 180/355 nej bakform

Muffins 300 15-18 | 200/395 nej Anvand en

Sota snacks 400 20 160/320 nej bak-/ugnsform




Information

- Mindre ingredienser kréver i allmdnhet mindre tillagningstid dn stérre

ingredienser.

- Stérre méangder av ingredienser tar bara lite ldngre tid att tillaga.

Mindre méangder av ingredienser tar bara lite mindre tid att tillaga.

- Om du skakar om mindre ingredienser efter hélften av tiden, far du ett optimalt resultat och du

férhindrar att de friteras ojamnt.

- Droppa lite olja pa raa potatisar for att sedan fa riktigt knapriga potatisar. Oljiga ingredienser

friteras inom bara nagra fa minuter i airfryern.

- Tillaga inte mycket fetthaltig mat i airfryern, som t.ex. varmkorv.

- Tilltugg, som vanligtvis bereds i ugnen, kan ocksa tillagas med airfryern.

- 500 g pommes frites ar optimalt for ett knaprigt resultat.

- Anvand en fardig deg, for att bereda fyllda tilltugg enkelt och snabbt. Fardig deg behéver inte
lika lang tid att bereda som hemmagjord deg.

- Placera ett bakplatspapper eller en ugnsform i fritdskorgen om du vill baka en kaka eller
forbereda en quiche, eller om du vill forbereda delikata ingredienser eller fyllda rétter.

- Du kan ocksa anvanda airfryern for att varma upp livsmedel som redan har tillagats. Om du vill

varma upp livsmedel kan du stélla in temperaturen pa 150 °C i upp till 10 minuter.

OBS! Om apparaten ér kall, forliings tillagningstiden med 3 minuter.

Rengoring
Rengor apparaten efter varje anvandning.
For att rengora fritoéskorgen och apparatens insida, anvind

inte koksredskap av metall eller slipande rengoringsmedel, annars
kan non-stick beldaggningen skadas.

1. Dra alltid ut stickproppen ur eluttaget och Iat apparaten svalna.

2. Torka apparatens hdélje med en fuktig trasa.

3. Rengor fritdskorgen och gallerinsatsen med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-skurande svamp.

Eventuell kvarvarande smuts kan avlagsnas med en fettborttagare.

OBS! Fritdskorgen och gallerinsatsen tal maskindisk.

Tips: Du kan fa bort envis smuts fran fritbskorgen eller undersidan av gallerinsatsen genom att
fylla fritskorgen med varmt vatten och lite diskmedel.

4. Rengor apparatens insida med varmt vatten och en mjuk svamp.
5. Rengor varmeelementet med en mjuk borste for att avlagsna matrester.



Forvaring

1. Dra ut stickproppen ur eluttaget och lat apparaten svalna.
2. Sakerstall att alla delar ar rena och torra.

BELYSNING

Denna apparat innehaller en ljuskélla som endast far bytas ut av kvalificerad fackpersonal och inte av
anvandaren sjalv.

&
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TEKNISKA UPPGIFTER

Spanning/frekvens 220-240V, 50/60 Hz

Berdknad effekt 2200 W

Strom i standby <0,5W

Volym uppdelad i tva kammare: 41+ 41
Temperaturinstallning 40-200 °C

L LED-display: 30 x LED 80 mW vardera, 3,1V likstrom
ljuskalla

Inre belysning: 1 x G9, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W

Skyddsklass mot elektriska
. klass |
stotar
Matt 370 x 346 x 310 mm

Nettovikt 6 kg




Atervinning

mmmm Denna symbol, som du aven hittar pa apparaten, betyder att den klassificeras som
elektrisk eller elektronisk apparat. Det ar inte tillatet att sldnga uttjant apparat osorterat i hushalls- eller
annat deponiavfall. EU-direktivet om elektriska och elektroniska apparater (2012/19/EU) har skapats for
att kallsortera produkter enligt basta mdjliga satt for kallsortering. P& sa satt kan farliga substanser
handhas korrekt, paverkning av miljon minskas och soptippar undviks. Fér mer information om korrekt
kallsortering av elektriska eller elektroniska apparater, vanligen kontakta din lokala myndighet.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Strale 59
97084 Wurzburg, Tyskland
www.xxxlutz.com
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Pred pouzitim vyrobku si dékladne precitajte tento navod na pouZitie.
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Uvod
Tato inovativna teplovzdus$na fritéza umoznuje jednoduchu a zdravu pripravu vasich oblfubenych jedal.
S pomocou mimoriadne rychlej cirkulacie horiceho vzduchu a grilovacieho rostu s hornym ohrevom

mdbzete pripravovat najroznejSie pokrmy. Teplovzdusna fritéza vas presvedCi rovhomernym ohrevom,
vd'aka ktorému mozete vacsinu potravin pripravovat aj bez pouzitia oleja.

Opis

1. Ovladaci panel

N

. Vypust vzduchu

w

Napéjaci kabel

>

Spodna mriezka
5. Fritovacia nadoba

6. Rukovat

Ovladaci panel
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Vyznam symbolov

CRONC)

Hranoléeky Kosiéky z listkového Orechy Susené ovocie Dodatoény program

Kolaé Sladké zemiaky

inat pri o cesta N o 20 minut pri 200 °C inGt pri 60 ° 8 minut pri 40 °C
23 minut pri 200 °C 15 minat pri 180 °C 45 minat pri 200 °C P! 8 minut pri 60 °C

Kuracie kridelka Steak Krevety Grilované maso Mrazené ryby Rozmrazovanie Peéenie
25 minat pri 200 °C 18 minat pri 180 °C 20 minat pri 180 °C 18 minut pri 180 °C . 20 minat pri 190 °C 15 mint pri 45 °C 15 minat pri 160 °C

Délezité informacie
Pred uvedenim spotrebi¢a do prevadzky si dokladne precitajte tento navod na pouzitie, aby ste predisli
nebezpecenstvam spdsobenym nespravnou manipulaciou so spotrebicom.

Nebezpecenstvo

® Neponarajte spotrebi€ do vody ani ho neoplachujte pod telcou vodou, pretoZe by ste tym
poskodili elektrické komponenty a vyhrievacie telesa.

) Do spotrebi¢a sa nesmu dostat ziadne kvapaliny, inak hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom alebo skratu.

o Dbajte na to, aby vSetky suroviny zostali vo fritovacej nadobe a nedostali sa do kontaktu s
vyhrievacimi telesami.

® Pocas prevadzky nezakryvajte privod ani vypust vzduchu.

® Fritovaciu nadobu nenapifiajte olejom, pretoZze sa tym zvysuje riziko poZiaru.

o Ked je spotrebi¢ v prevadzke, nedotykajte sa jeho vnutra.

Varovania

Skontrolujte, i napéatie uvedené na spotrebici zodpoveda miestnemu sietovému napatiu.
Spotrebi€ nepouzivajte, ked' su napajaci kabel, zastrcka alebo iné diely poskodené.
Poskodeny kabel smie vymenit alebo opravit len kvalifikovany odbornik.

Spotrebi¢ a napajaci kabel drzte mimo dosahu deti.

Napajaci kabel drzte v bezpelnej vzdialenosti od horucich povrchov.

Napajaci kabel spotrebi¢a pripojte do uzemnenej nastennej zasuvky. Vzdy sa pritom uistite, ze
zastrCka je v nastennej zasuvke spravne
zapojena.
] Spotrebi¢ nepripajajte k externému ¢asovému spinacu.

Spotrebi¢ nekladte na horlavé materialy, ako su obrusy a zavesy, ani do ich blizkosti.



Spotrebi¢ neumiesthujte bezprostredne k stene ani k inym spotrebiCom. Na vSetkych stranach
musi byt minimalne 10 cm volného priestoru.

Na spotrebi¢ ni¢ nekladte.

Spotrebi¢ nepouzivajte na iny ucel ako ten, ktory je opisany v tomto navode na pouzitie.

Ked je spotrebi¢ v prevadzke, nenechavajte ho bez dozoru.
Pristupné povrchy spotrebi¢a mézu byt po€as pouZivania horuce.

Ak spozorujete, ze zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamzite ho odpojte od elektrickej siete.

Fritovaciu nadobu vyberte zo spotrebica, az ked prestane dymit.
] & Ked je teplovzdusna fritéza v prevadzke, unika z vypustu vzduchu hordca para. Ruky a
tvar drzte v bezpecnej vzdialenosti od pary a vypustov vzduchu. Rovnako opatrna/-y budte aj pri

vyberani fritovacej nadoby, pretoze z nej unika horuca para.

]
Qlj Tento spotrebi¢ spifia poziadavky nemeckého zakonnika o potravinach, spotrebnom

tovare a krmivach [Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)].

) ﬁ Tento spotrebi€ sa smie pouzivat len v interiéri.

Bezpecnostné pokyny

() Uistite sa, ze je spotrebi€ umiestneny na vodorovnom, rovnom a stabilnom povrchu.

o Spotrebi€ je urCeny len na pouzitie v domacnosti. Nemusi byt vhodny na bezpefné pouzivanie v
priestoroch, akymi su napr. kuchynky pre zamestnancov, polnohospodarske podniky, motoresty
alebo iné nebytoveé budovy.

® Zaruka zanika v pripade, Ze bol spotrebi¢ pouZzity na komeréné ucely alebo nebol pouzity v sulade
s navodom na pouzitie.

o Ked' spotrebi¢ nepouzivate, vzdy ho odpojte od elektrickej siete.

o Pred tym, ako sa vyrobku dotknete alebo zaCnete s jeho Cistenim, musi cca 30 minat chladnut.

Automatické vypnutie

Spotrebi¢ ma zabudovany ¢asovac a po uplynuti nastaveného ¢asu sa automaticky vypne. Moézete ho
vypnut aj manualne nastavenim regulatora ¢asu do polohy 0 (otoenim proti smeru hodinovych
ruciciek).

Elektromagnetické polia (EMP)

Tento spotrebi¢ spifia vetky predpisy tykajuce sa elektromagnetickych poli (EMP).
Podla dostupnych vedeckych poznatkov nepredstavuje pri spravnom pouzivani ziadne nebezpecenstvo
pre ludské zdravie.



Pred prvym uvedenim do prevadzky

1. Odstrarite vSetok obalovy material, nalepky a etikety.
2. Fritovaciu nadobu a spodnu mriezku doékladne vycistite hordcou vodou, malym mnozstvom
prostriedku na umyvanie riadu a hubkou s jemnym povrchom. Tieto diely mézete umyvat aj v umyvacke
riadu.
3. Spotrebi¢ utrite zvnutra aj zvonka vihkou handri¢kou. KedZe teplovzdus$na fritéza funguje na principe
horuceho vzduchu,

na vyprazanie nie je potrebny olej ani tuk.

Pred pouzitim

Spotrebi¢ polozte na stabilnu, vodorovnu a rovnu plochu.
Neklad'te ho na plochu, ktora nie je teplovzdorna.

Pouzivanie spotrebica

Tento spotrebi€ mozno pouzit na pripravu najréznejSich pokrmov. V pripade potreby mdzete
nahliadnut do knihy s receptami.

Fritovanie horucim vzduchom

1. Spotrebi¢ zapojte do elektrickej siete, zapnite ho a zvolte rezim nastaveni. Ak pocas 1 minuty
nevykonate ziadne nastavenie, spotrebi€ sa automaticky prepne do pohotovostného rezimu.

2. Do fritovacej nadoby vlozte suroviny.
Poznamka: Neprekradujte maximalne nastavenia odporuc¢ané pre jednotlivé suroviny (pozri ¢ast

.Nastavenia“),

pretoze to mdze negativne ovplyvnit vysledok pripravy.

3. Fritovaciu nadobu uplne zasunite.

4. Stladte tlagidlo , & “, potom stlaéte tlagidlo ,L“ alebo ,R* a nakoniec vykonajte dalsie nastavenia
stlaCenim tlaidla ,Menu®.

5. Nastavenie teploty: Stlacenim tlacidla ,TEMP/TIME" aktivujte moznost nastavenia teploty a nasledne
pomocou tlacidiel ,+“ alebo ,-“ nastavte pozadovanu teplotu.

6. Nastavenie Casu: Stlacenim tlacidla ,TEMP/TIME" aktivujte moznost nastavenia ¢asu a nasledne
pomocou tlacidiel ,+“ alebo ,-“ nastavte pozadovany €as pripravy v rozmedzi od 1 do 60 minut.

7. Nakoniec stlacte tlacidlo , PIl“ a spotrebi¢ sa spusti. Po¢kajte, kym uplynie nastaveny ¢as. Pocas
pripravy kontrolujte stav surovin a v polovici nastaveného €asu na chvilu vyberte fritovaciu nadobu a

pretrepte ich.

8. Po uplynuti nastaveného Casu sa spotrebi¢ automaticky vypne a zaznie zvukovy signal. Vyberte



fritovaciu nadobu a jej obsah vyprazdnite na tanier.
9. Funkcia ,Match cook*: Stlacte tlacidlo , ¢ “, potom tlacidlo ,Match cook” a nasledne tlacidlo ,Menu®“.
Nakoniec stlacte tlacidlo ,, Bl “ a spotrebi¢ sa spusti.

10. Funkcia ,SYNC*: Stlacte tla¢idlo ,, (b “, potom tladidlo ,L“ a nasledne tlacidlo ,Menu®. Potom stlacte
tlagidlo ,R“ a nakoniec tlagidlo , Pll “ a spotrebié sa spusti.
Na displeji sa na chvilu zobrazi hlasenie ,HOLD".

11. Teplotu alebo Cas pripravy mézete poCas prevadzky upravit tak, ze najprv stlacite tlaCidlo na
pozastavenie , Pll “. Po stlaceni tlaCidla ,TEMP/TIME®* mézete pomocou tlacidiel ,+“ alebo ,-“ upravit
nastavenie teploty alebo ¢asu. Opatovnym stlacenim tlacidla , p|| “ obnovite prevadzku.

12. Ak chcete spotrebi¢ vypnut poCas prevadzky, stlacte tlacidlo na zapnutie/vypnutie a podrzte ho
aspon 3 sekundy, kym sa spotrebi€ za zvukového signalu nevypne.

13. E1: preruSeny obvod NTC termistora, E2: skrat v obvode NTC termistora
Ked' je spotrebié studeny, predizte éas pripravy o 3 mindty.

Poznamka: Spotrebi¢ mozete nechat predhriat aj bez surovin.
Na_ predhriatie _nastavte aspon 3 minuty. Potom vloZte suroviny do fritovacej nadoby a nastavte

pozadovany ¢as pripravy.

14. Niektoré suroviny treba v polovici ¢asu pripravy pretrepat’ (pozri
Cast' ,Nastavenia“). Vytiahnite zo spotrebica za rukovat fritovaciu nadobu
a zatraste fiou. Potom ju zasunte spat do teplovzdusnej fritézy.

Tip: Ked’ regulator ¢asu nastavite na polovicu poZadovaného ¢asu pripravy, zvukovy signal vas
upozorni na potrebu pretrepania surovin. V takomto pripade vsak musite regulatorom casu
znovu nastavit’ zostavajuci ¢as pripravy.

15. Ked zaznie zvukovy signal, ¢as pripravy uplynul. Vyberte zo spotrebi€a fritovaciu nadobu
a poloZzte ju na teplovzdornu plochu.
Poznamka: Spotrebi¢ mézete vypnut aj manuaine tak, ze minimalne 3 sekundy podrzite stlaené

tiagidlo , O,

16. Skontrolujte, Ci su suroviny hotové. Ak nie, jednoducho zasunte fritovaciu nadobu spat do
spotrebia a nastavte dalSie minuty.

17. Obsah fritovacej nadoby vyprazdnite do misy alebo na tanier.

Tip: Na vyberanie velkych alebo krehkych surovin pouZivajte
klieste.

18. Hned po dokonceni fritovania jednej porcie, moézete v teplovzdusnej fritéze pripravovat
dalSiu porciu.



Nastavenia

NizSie uvedena tabulka vam poméze zvolit zakladné nastavenie pre vase suroviny.

Upozornenie: Upozorfiujeme, Ze tieto nastavenia su len orientaéné. Vzhladom na rézny pévod,

velkost, tvar a znacku surovin, nemézeme zarudit, Ze su pre vasSe suroviny optimalne.

KedZe vzduch v spotrebii sa mimoriadne rychlo zohrieva, kratke
vybratie fritovacej nadoby pocas pripravy nema takmer ziadny vplyv na proces fritovania.

Min. — max. Cas | Teplota | Potreb Dopliujuce
mnozstvo |pripravy (°C/°F) a informacie
(9) (min.) pretre
pania
Zemiaky a hranolceky
Tenké mrazené 300-400 |20-25]| 200/395 ano
hranolCeky
Siroké mrazené 300-400 |20-25]| 200/395 ano
hranolCeky
Gratinované zemiaky 500 20-25| 200/395 | ano
Maso a hydina
Steak 100-500 |15-20 | 180/355 nie
BravCova kotleta 100-500 |15-20 | 180/355 nie
Hamburger 100-500 |10-20 | 180/355 nie
Parky v listkovom ceste 100-500 |13-15| 200/395 nie
Kuracie stehna 100-500 |25-30 | 180/355 nie
Kuracie prsia 100-500 |15-20 | 180/355 nie
Pochutiny
Jarné zavitky 100 — 400 8—-10 | 200/395 | ano
Mrazené kuracie nugety 100-500 |10-15|200/395 | ano Pouzivajte
Mrazené rybie prsty 100 — 400 6—10 | 200/395 nie suroviny
Mraze'ne: obalované 100 — 400 8-10 | 180/355 nie predprlptavgne na
syrové kusky smazenie.
PInena zelenina 100 — 400 10 160/320 nie
Pecenie
Kola¢ 300 15-20 | 180/355 nie Pouzite formu na
Quiche 400 15-20 | 180/355 nie pecCenie.
Muffiny 300 15-18 | 200/395 nie Pouzite formu na
Sladké pochatky 400 20 | 160/320 | nie | PeCeNie/zapekaciu

misu.

Poznamka

- MensSie suroviny si spravidla vyZaduju kratSi ¢as pripravy ako

vdcsie.

- Védésie mnozstvo surovin si vyZaduje len o nieco dIhsi ¢as pripravy.

Mensie mnozstvo surovin si vyZaduje len o nieco kratsi ¢as pripravy.




Pretrepanie mensich surovin v polovici ¢asu pripravy zabezpeci optimadlny vysledok a zabrani
ich nerovnomernému fritovaniu.
Pouzite na surové zemiaky trochu oleja, aby boli chrumkavé. S fritovanim surovin v
teplovzdusnej fritéze zacnite v priebehu niekolkych minuat od pridania oleja.
- Nepripravujte v teplovzdusnej fritéze extrémne mastné potraviny, napriklad klobasy.
- Na pripravu pochutin, ktoré sa dajua pripravovat’ v rire, moézete pouzit’ aj teplovzdusnu fritézu.
- Hranoléeky budu chrumkavé, ked’ na jedno fritovanie pouzijete priblizne 500 g.
- Na zjednodusSenie a zrychlenie pripravy plnenych pochutin pouzite hotové cesto. Hotové
cesto si vyzaduje kratSi €as pripravy ako vlastnoru¢ne robené cesto.
— Ked' chcete pripravovat’ kola¢, quiche, krehké suroviny alebo plnené pokrmy,
vlozte do fritovacej nadoby plech na pecenie alebo zapekaciu misu.
— Teplovzdusnu fritézu mozete pouzit’ aj na ohrievanie uz pripravenych surovin. Na ohriatie
surovin nastavte teplotu na 150 °C a ¢as na maximalne 10 minut.
Poznamka: Ked je spotrebi¢ studeny, predite &as pripravy o 3 minty.

Cistenie
Spotrebic Cistite po kazdom pouziti.
Na Cistenie fritovacej nadoby a vnutra spotrebica

nepouzivajte kovové kuchynské naradie ani abrazivne ¢istiace prostriedky, aby
ste neposkodili neprifnavy povrch.

1. Vytiahnite zastr¢ku z nastennej elektrickej zasuvky a nechajte spotrebi¢ vychladnut.
2. VonkajSiu stranu spotrebica utrite vihkou handri¢kou.
3. Spodnu mriezku a fritovaciu nadobu vycistite hordcou vodou, malym mnozstvom prostriedku na
umyvanie riadu
a hubkou s jemnym povrchom.

Zvysné nedistoty mdzete odstranit odmastovacim prostriedkom.

Poznamka: Fritovacia nadoba a spodna mriezka su vhodné do umyvacky riadu.

Tip: Odolné necistoty mézZete z fritovacej nadoby alebo spodnej mriezky odstranit’ tak, Ze
fritovaciu nadobu naplnite horicou vodu s malym mnozZstvom prostriedku na umyvanie riadu.



4. V/nutornu stranu spotrebic¢a vycistite horicou vodou a hubkou s jemnym povrchom.
5. Vyhrievacie teleso vycistite kefkou, aby ste z neho odstranili zvySky potravin.

Skladovanie

1. Vytiahnite zastrCku zo zasuvky a spotrebi¢ nechajte vychladnut.
2. Uistite sa, Ze su vSetky diely Cisté a suché.

OSVETLENIE

Tento spotrebi¢ obsahuje svetelny zdroj, ktory nesmie vymieniat pouzivatel, ale len kvalifikovany

odbornik.
@
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TECHNICKE UDAJE

Napatie/frekvencia 220-240V, 50/60 Hz
Menovity vykon 2200 W
Vykon v pohotovostnom
v <05W
rezime
Objem rozdeleny do dvoch komér: 4 1+ 4 |
Nastavenie teploty 40-200 °C

LED displej: 30x LED a 80 mW, jednosmerny prud 3,1V

Svetelny zdroj
Y ) vnutorné osvetlenie: 1x G9, 220 — 240V, 50/60 Hz, 35 W

Trieda ochrany proti Urazu |
elektrickym pradom
Rozmery 370 x 346 x 310 mm

Hmotnost netto 6 kg




Likvidacia

mmmm Tento symbol na spotrebi¢i znamena, ze spotrebic je klasifikovany ako elektrické alebo
elektronické zariadenie. Po skon&eni svojej Zivotnosti nesmie byt zlikvidovany spolu s inym domacim
alebo priemyselnym odpadom. Smernica EU o elektrickych a elektronickych zariadeniach (2012/19 / EU)
vstupila do platnosti s ciefom recyklovat vyrobky s pouZzitim optimalnych recyklacnych postupov. Vdaka
tomu dokdZzeme spravne zaobchadzat s nebezpelnymi latkami, minimalizovat ich vplyv na Zivotné
prostredie a zabranit vzniku skladok. Informacie o spravnej likvidacii elektrickych a elektronickych
zariadeni vam poskytnu mieste urady.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer Strale 59

97084 Wurzburg, Nemecko

www.xxxlutz.com A
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Pred uporabo izdelka skrbno preberite ta navodila za uporabo.
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Uvod

Novi cvrtnik na vro€ zrak omogoca enostavno in zdravo pripravo vasih najljubsih jedi. S pomocjo izredno
hitrega krozenja vroCega zraka in zgornjega gretja lahko pripravite najrazli¢nejse jedi. Cvrtnik na vroc
zrak prepri€a s segrevanjem z vseh strani, zaradi Cesar se lahko vecina sestavin pripravi tudi brez olja.

Opis
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. Upravljalno polje

N

Odprtina za odvod zraka

w

Elektri¢ni kabel
4. ReSetka
5. Posoda za cvrtje

6. Rocaj
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Legenda simbolov

CRONC)

Dodatni program

Ocvrti krompiréek N L

Listnate tortice Kola¢ Sladek krompir Ores¢ki Suho sadje
23 min pri 200 °C N o o
17 min pri 180 T 15 min pri 180 °C 45 min pri 200 °C 20 min pri 200 C 8 min pri 60 °C 8 min pri 40 °C

Pis¢ancje perutnicke Zrezek Kozice Meso za Zar Zamrznjena riba Odtaljevanje Pecenje
25 min pri 200 'C 18 min pri 180 °C 20 min pri 180 T 18 min pri 180 °C 20 min pri 190 C 15 min pri 45 °C 15 min pri 160 °C

Prosimo, da pred uporabo naprave natancno preberite ta navodila za uporabo, da bi se izognili

morebitnim nevarnostim zaradi nepravilnega ravnanja.

Nevarnost

® Ohisja ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod teko¢o vodo, saj bi s tem poSkodovali elektricne
komponente in grelne elemente.
) Preprecite, da v napravo pridejo kakrSnekoli tekoCine, da bi se izognili elektricnemu udaru ali

kratkemu stiku.

o PrepriCajte se, da vse sestavine ostanejo v posodi za cvrtje in ne pridejo v stik z grelnimi elementi.
] Med delovanjem ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

® Posode za cvrtje ne polnite z oljem, saj to povea nevarnost pozara.

o Ne dotikajte se notranjosti naprave, ko je ta vklopljena.

Opozorila

° Preverite, ali se napetost, ki je navedena na napravi, ujema z napetostjo vasega elektricnega
omrezja.

Naprave ne uporabljajte, ¢e so kabel, vti€ ali drugi sestavni deli poSkodovani.

Poskodovan kabel lahko popravi ali zamenja izklju¢no kvalificirano strokovno osebje.

Napravo in njen kabel shranjujte izven dosega otrok.

Kabla ne izpostavljajte vro¢im povrSinam.

Prikljucni kabel naprave povezite z ozemljeno stensko vtiCnico. Vedno se prepriCajte, da je vti¢
pravilno priklju¢en v
v stensko vti¢nico.
° Naprave ne povezujte z zunanjo stikalno uro.



Ne postavite v blizino gorljivih materialov, kot so namizni prti in zavese.

Ne postavite naprave neposredno ob steno ali neposredno ob druge naprave. Na vseh straneh
mora biti minimalen razmak 10 cm.
Na napravo ne polagaijte ali postavljajte niCesar.
Ne uporabljajte naprave v druge namene kot v namen, ki je opisan v teh navodilih za uporabo.
Naprave nikoli ne pustite brez nadzora, ko je ta v uporabi.
Dostopne povrSine lahko med uporabo postanejo vrocCe.

Takoj izkljuCite napravo iz vtiCnice, e opazite, da iz naprave uhaja temen dim.
Preden odstranite posodo za cvrtje iz naprave, poCakajte, da dim preneha izstopati.

) & Med uporabo cvrtnika za vro€ zrak izstopa iz odprtine za odvod zraka vro&a para. Roke in
obraz naj bodo na varni razdalji od pare in odprtine za odvod zraka. Prav tako bodite previdni, ko
jemljete ven posodo za cvrije, saj ven uhaja vro€a para.

|
o Q'J Ta naprava izpolnjuje zahteve nemskega zakonika o zivilih, proizvodih tekoCe potrosnje
in zivilih, namenjenih za Zzivalsko krmo (Lebensmittel-, Bedarfsgegenstinde- und Futtermittel
Gesetzbuch — LFGB).

) ﬁ Ta naprava se lahko uporablja samo v notranjih prostorih.

Varnostna opozorila

] PrepriCajte se, da naprava stoji na vodoravni, ravni in stabilni povrSini.

® Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Eventualno ni primerna za varno
uporabo v okoljih, kot so kuhinje za zaposlene, kmetijska gospodarstva, pocivali$€a ali drugi objekti,
ki niso namenjeni bivanju.

o Garancija preneha veljati, e se naprava uporablja v komercialne namene ali e se ne uporablja v
skladu z navodili.

] Izklopite napravo iz elektricnega omrezja, kadar je ne uporabljate.

® Naprava se mora pribl. 30 minut hladiti, preden se je lahko varno dotaknete ali jo odistite.

Samodejni izklop

Naprava je opremljena z vgrajeno stikalno uro in se samodejno izklopi po preteku nastavljenega Casa.
Napravo lahko izklopite tudi ro¢no, tako da nastavite regulator ¢asa v polozaj 0 (obrnite ga v nasprotni

smeri urinega kazalca).

Elektromagnetna polja (EMP)

Ta naprava ustreza vsem dolocilom glede elektromagnetnih polj (EMP).
Glede na razpoloZljiva znanstvena spoznanja ob pravilnem ravnanju ni nevarnosti za ¢lovesko telo.



Pred prvo uporabo

1. Odstranite celotno embalazo ter nalepke in etikete.

2. Posodo za cvrtje in reSetko temeljito ocCistite z vro€o vodo, nekaj detergenta in mehko gobico. Te
sestavne dele lahko prav tako o istite tudi v pomivalnem stroju.

3. Zunanjo in notranjo stran naprave o istite z vlazno krpo. Ker cvrtnik na vro¢ zrak deluje na vro€ zrak,

za cvrtje ni potrebno olje ali masc¢oba.

Pred uporabo

Postavite napravo na stabilno, vodoravno in ravno povrsino.
Naprave ne postavljajte na povrsino, ki ni obstojna na vroc¢ino.

Uporaba naprave

S to napravo lahko pripravite najrazli¢nejSe jedi. Po potrebi lahko
pogledate v knjigo receptov.

Cvrtje z vro€im zrakom

1. Napravo prikljugite na napajanje, jo vklopite in pojdite v nagin nastavitev. Ce 1 minuto ne opravite
nobene nastavitve, se naprava samodejno preklopi v nacin pripravljenosti.

2.V posodo za cvrtje dajte sestavine.
Opozorilo: Ne prekoradite priporo¢enih maksimalnih nastavitev za posamezno sestavino (glejte poglavje

»Nastavitve«)

saj lahko to vpliva na rezultat priprave hrane.

3. Posodo za cvrtje pravilno vstavite.

4. Pritisnite gumb » ¢} «, nato izberite »L« (levo) ali »R« (desno) in pritisnite gumb »Menu« za nadaljnje
nastavitve.

5. Nastavitev temperature: Pritisnite gumb »TEMP/TIME«, da aktivirate nastavitev temperature in
nastavite temperaturo z gumbi »+« 0z. »—« .

6. Nastavitev ¢asa: Pritisnite gumb »TEMP/TIME«, da aktivirate nastavitev ¢asa in nastavite Cas
priprave z gumboma »+« ali »—«. Cas priprave hrane lahko nastavite med 1 in 60 minutami.

7. Na koncu pritisnite gumb » Pl «: Naprava za¢ne delovati. Pogakajte, da pretee nastavljeni Gas.
Medtem preverite pripravo hrane in po preteCeni polovici nastavljenega €asa na kratko odstranite
posodo za cvrtje ter pretresite sestavine.

8. Takoj ko se nastavljen Cas izteCe, se naprava samodejno ugasne in sliSati je zvocni signal. Odstranite
posodo za cvrtje in izpraznite sestavine na kroznik.



9. Funkcija »Match cook«: Pritisnite gumb » () «, nato gumb »Match cook« in nato gumb »Menu«.
Na koncu pritisnite gumb » Bl «: Naprava zacne delovati.

10. Funkcija SYNC: Pritisnite gumb »() «, nato gumb »L« in nato gumb »Menu«. Nato pritisnite gumb
»R« in nato gumb » Pll«: Naprava zacne delovati.
Na zaslonu se na kratko prikaze »HOLD«.

11. Med delovanjem lahko prilagodite temperaturo ali Cas priprave tako, da najprej pritisnete gumb za
premor » Pl «. Nato pritisnite gumb »TEMP/TIME« in z gumbom »+« ali »—« prilagodite nastavitev

temperature ali ¢asa. Nato pritisnite gumb » Pl «, da nadaljujete z delovanjem.

12. Ce zelite napravo izklopiti med delovanjem, pritisnite gumb za vklop/izklop in ga drzite vsaj 3
sekunde, dokler se naprava ne izklopi z zvo&nim signalom.

13. E1: Prekinjen tok z NTC termistorjem, E2: Kratek stik v tokokrogu z NTC termistorjem
Pripravo podaljsajte za 3 minute, ¢e je naprava mrzla.

Opozorilo: Napravo lahko segrejete tudi brez sestavin.

Za to nastavite ¢as najmanj 3 minute. Nato sestavine polozite v posodo za cvrtje in nastavite Zeleni ¢as
priprave.

14. DoloCene vrste zivil je potrebno pretresti po polovici Casa priprave (glejte
poglavje »Nastavitve«). Primite roCaj posode za cvrtje in jo vzemite iz naprave
ter jo stresite. Posodo za cvrtje nato vstavite v cvrtnik na vroci zrak.

Nasvet: Ce nastavite regulator ¢asa na polovico ¢asa, ki je potreben za pripravo, boste zaslisali
zvocni signal, ko je sestavine treba pretresti. Vsekakor morate v tem primeru regulator ¢asa Se
enkrat nastaviti na preostali ¢as priprave.

15. Ko se zaslisi zvocni signal, je Cas priprave potekel. Vzemite posodo za cvrtje iz naprave
in jo odlozite na povrsino, ki je obstojna na vrocino.

Opozorilo: Napravo lahko izklopite tudi roéno. Za to 3 sekunde pridrzite gumb » @-&

16. Preverite, ali so sestavine gotove. Ce sestavine $e niso povsem gotove, posodo za cvrtje enostavno
potisnite nazaj v napravo in nastavite nekaj dodatnih minut.

17. Posodo za cvrtje izpraznite v skledo ali na kroznik.

Nasvet: Za odstranjevanje velikih ali obc¢utljivih sestavin uporabite
klesce.

18. Ko ste ocvrli eno porcijo, lahko v cvrtniku na vro€ zrak takoj pripravite Se eno.



Nastavitve

Spodnja tabela vam bo v pomoc¢ pri izbiri osnovnih nastavitev za vase sestavine.

Opozorilo: Prosimo, upostevaijte, da sluzijo te nastavitve zgolj za orientacijo. Ker se sestavine razlikujejo

po poreklu,

velikosti, obliki_in _blagovni znamki, nhe_moremo zagotoviti da so to optimalne nastavitve za vaSe

sestavine.

Ker se zrak v napravi izredno hitro segreje, kratka

odstranitev posode za cvrtje med pripravo skorajda ne vpliva na postopek cvrtja.

Min.—-maks., | Trajanje| Temper | Stresa Dodatne
koli¢ina (g) (min) | atura nje informacije
(°CI°F)

Krompir in ocvrti
krompircek
Tanek zamrznjen ocvrti 300—400 20-25 | 200/395 da
krompircek
Sirok zamrznjen ocvrti 300-400 20-25 | 200/395 da
krompirCek
Krompirjev gratin 500 20-25 | 200/395 da
Meso in perutnina
Zrezek 100-500 15-20 | 180/355 ne
Svinjski kotlet 100-500 15-20 | 180/355 ne
Hamburger 100-500 10-20 | 180/355 ne
Klobasice v listhatem 100-500 200/395

13-15 ne
testu
PiS€ancja bedra 100-500 25-30 | 180/355 ne
Pis€ancja prsa 100-500 15-20 | 180/355 ne
Prigrizki
Spomladanski zvitki 100—400 8-10 | 200/395 da
Zamrznjeni piscanci 100-500 | 10-15 | 200/395 | da
medaljoni _y
Zamrznjene, panirane L'Jpora.ba zivila
L o 100-400 6-10 | 200/395 ne pripravljenega za
ribje pallcke. _ cvrtie
Zamrznjeni, panirani 100-400 | 8-10 | 180/355 | ne
prigrizki s sirom
Polnjena zelenjava 100—400 10 160/320 ne
Pecéenje
Kolac 300 15-20 | 180/355 ne Uporaba peka&a
Quiche 400 15-20 | 180/355 ne
Mafini 300 15-18 | 200/395 ne
Sladki prigrizki 400 20 |160/320| ne | UPorabapekaca




Nasvet
- Manjse sestavine za pripravo potrebujejo na sploSno manj ¢asa kot vecje.

- Vecje kolic¢ine sestavin potrebujejo samo nekaj malega vec ¢asa priprave.

Manjse koli¢ine sestavin potrebujejo samo nekaj malega manj casa priprave.

- Ce po polovici éasa priprave manjse sestavine pretresete, poskrbi to za optimalen rezultat in

lahko prepreci, da se sestavine neenakomerno ocvrejo.

- Svezi krompir postane hrustljav, ¢e ga nekajkrat obrnete v malo olja (oz. premazete z oljem).

Sestavine zacnite cvreti v cvrtniku na vro¢ zrak nekaj minut po tem, ko ste dodali olje.

-V cvrtniku ne pripravljajte zelo mastnih jedi, kot so klobasice.

- Prigrizke, ki jih pripravljate v pecici, lahko pripravite tudi v cvrtniku.

- Za zadovoljiv rezultat uporabite najve¢ 500 g krompirckov.

- Uporabljajte ze pripravljeno testo za polnjene prigrizke. Kupljeno testo rabi manj ¢asa za
pripravo kot doma narejeno testo.

Ce zelite pripraviti pecivo, quiche, obéutljive sestavine ali polnjene jedi v posodo za cvrtje

postavite pekac.

- Cvrtnik na vroé¢ zrak lahko uporabite tudi za segrevanje ze pripravljenih sestavin. Ce Zelite
sestavine pogreti, nastavite temperaturo na 150 °C za najve¢ 10 minut.
Opozorilo: Pripravo podaljSajte za 3 minute, €e je naprava mrzla.

Ciscenje
Po vsaki uporabi ocistite napravo.
Za ciScenje posode za cvrtje in notranjosti naprave ne uporabljajte

kovinskih kuhinjskih pripomockov ali abrazivnih Cistilnih sredstev, saj lahko to
poskoduje premaz proti prijemanju.

1. Po uporabi izvlecite vti€ iz stenske vti€nice in poCakajte, da se naprava ohladi.
2. Ohisje obrisite z vlazno krpo.
3. Posodo za cvrtje in reSetko ocistite z vro€o vodo, nekaj detergenta in

nezno gobico.

Morebitno preostalo umazanijo lahko odstranite z odstranjevalcem masc¢ob.

Opozorilo: Posoda za cvrtje in reSetka sta primerna za uporabo v pomivalnem stroju.

Nasvet: Trdovratno umazanijo s posode za cvrtje ali spodnje strani reSetke lahko odstranite tako,
da posodo za cvrtje napolnite z vroc¢o vodo in malo detergenta.

4. Notranjost cvrtnika Cistite z vro¢o vodo in mehko gobico.
5. Grelni element odistite s krta¢o, da odstranite ostanke Zivil.



Shranjevanje

1. lzvlecite vti€ iz vtiCnice in poCakajte, da se naprava ohladi.
2. Preverite, ali so vsi deli Gisti in suhi.

OSVETLITEV

Ta naprava vsebuje svetlobni vir, ki ga uporabnik sam ne more zamenjati in ga sme zamenijati le
kvalificiran strokovnjak.

@ 2 )
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TEHNICNI PODATKI

Napetost / frekvenca 220-240V, 50/60 Hz

Nazivna moc 2200 W

Moc v stanju pripravljenosti| <0,5W

Prostornina razdeljena na dva prostora: 4 | + 4 |

Nastavitev temperature: 40-200 °C

svetlobni vir LED-zaslon: 30 x LED po 80 mW, enosmerni tok 3,1 V;

notranja osvetlitev: 1 x G9, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W

Razred zascite pred
. razred |
elektricnim udarom
Mere 370 x 346 x 310 mm

Neto teZa 6 kg




Odstranjevanje

mmmm [ukaj in na napravi prikazan simbol pomeni, da je naprava razvr§€ena kot elektricna ali
elektronska naprava. Ob koncu njene Zivljenjske dobe se ne sme odvre¢i med meSane komunalne
odpadke. Evropska smernica o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (2012/19/EU) je bila objavljena
zato, da se izdelki na najucinkovitejSi nac¢in ponovno uporabijo in reciklirajo. Tako se pravilno ravna z
nevarnimi snovmi, zmanj$a vpliv na okolje in preprecuje nastanek odlagali§¢. Za nadaljnje informacije o
pravilnem odlaganju elektri¢nih in elektronskih naprav se obrnite na lokalno upravo.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Strale 59
97084 Wurzburg, Nemcija
www.xxxlutz.com
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Kérjluk, a termék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatét.
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Bevezetés

Ez az U] tipusu forrolevegds sitd lehetdéve teszi kedvenc ételeinek egyszer(i és egészséges modon
tortéend elkészitését. Az extrém gyors forrdlevegls cirkulacio és a felsé grill segitségével a
legkiilonb6z6bb fogasok is elkészitheték. A forrdlevegbs sitd a légkeveréses melegités altal biztositja,

hogy a legtdbb étel olaj nélkll is elkészithetd legyen.

Leiras

1. Kezeldfelllet

N

Légkimenet
3. Halozati kabel

4. Betét

(83}

. Sutétartaly

6. Markolat
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A szimboélumok magyarazata

@

Hasabburgonya

® @ @)

Leveles tésztas Siitemény Edesburgonya Di6félék Szaritott gyiimdlcsok Kiegészité program

23 perc 200 °C-on
P siitemények 15 perc 180 °C-on 45 perc 200 °C-on 20 perc 200 °C-on 8 perc 60 °C-on 8 perc 40 °C-on

. . Steak o . 5 iité
Csirkeszarnyak eal Garnélarak Grillezett his Fagyasztott hal Kiolvasztas Siités
25 perc 200 °C-on 18 perc 180 °C-on o °C¢ 15 perc 160 °C-on
P P 20 perc 180 °C-on 18 perc 180 °C-on 20 perc 190 °C-on 15 perc 45 °C-on P!

Keérjuk, a készulék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, hogy elkerilje a

helytelen kezelésbdl eredd esetleges veszélyeket.

Veszély

® A készilékhazat soha ne meritse vizbe és ne Oblitse folyoviz alatt, mert ez karosithatja az
elektromos részeket és a fitbelemeket.

®  Aramiités vagy rovidzarlat elkeriilése érdekében ne keriiljon folyadék a késziilékbe.

o Ugyelien arra, hogy minden hozzéavald a sitétartdlyban maradjon, és ne érintkezzen a
futéelemekkel.

®  Akészulék mikoddése kdzben ne takarja le a Iégbemenetet és -kimenetet.

® Ne tdltsdn a sutétartalyba olajat, mert ez néveli a tlizveszélyt.

) Mikodés kdzben ne érintse meg a készllék belsejét.

Figyelmeztetések

° Ellen6rizze, hogy a készlléken talalhatd volt jelélés megegyezik-e a hasznalni kivant halézat
feszlltségével.
o Ne hasznalja a késziiléket, ha a halozati kabel, a halézati csatlakozé vagy mas alkatrészek
sérlltek.
A sérlilt kabel javitasat, ill. cseréjét kizardlag képzett szakemberrel végeztesse.
Tartsa a készuléket és a halézati kabelt gyermekektdl tavol.
Tartsa tavol a halézati kabelt forré fellletektél.

Csatlakoztassa a készlilék halozati kabelét egy foldelt fali aljzathoz. Mindig Ggyeljen arra, hogy a
halézati csatlakozo helyesen
legyen bedugva a konnektorba.

Ne csatlakoztassa a készuléket klls6 id6zit6hoz.



o Ne tegye a késziiléket gyulékony anyagokra, példaul teritékre vagy fliggonyokre vagy azok
kdzelébe.

Ne tegye a késziiléket kdzvetlentl falhoz vagy mas készllékek mellé. A készilék minden oldalatol
tartson minimum 10 cm-es tavolsagot.
o Ne tegyen semmit a készllékre.
° Ne hasznalja a készlléket a haszndlati utmutatéban leirtaktdl eltéré célokra.
o Mikodés kdzben ne hagyja Grizetlendl a készlléket.
® A hozzaférhetd fellletek miikddés kézben felforrésodhatnak.
®  Azonnal huzza ki a halozati kabelt, ha azt észleli, hogy szirke fist szivarog a készilékbél.
Varjon, amig mar nem jon ki tobb flst, miel6tt a sttétartalyt kivenné.

o & Mikodés kozben forré gbz tavozik a légkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos
tavolsagban a g6ztél és légkimenettél. Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sitétartalyt kiveszi,
mert ekkor szintén forré g6z tavozik.

]
QH Ez a készilék megfelel az LFGB (élelmiszerekrdl és allateledelekrdl sz6l6 német
torvénykonyv) kovetelményeinek.

() ﬁ Ezt a készuléket csak beltérben szabad hasznalni.

Biztonsagi tudnivalék

Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék vizszintes, sik és stabil fellileten all.

A készilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas. Dolgozok szamara fenntartott konyhak,
mez8gazdasagi Uzemek, pihenbhelyek vagy mas nem lakoéplletek szadmara valdszinlleg nem
megfeleld.

® A garancia érvényét veszti, ha a készlléket kereskedelmi célokra vagy nem az utasitasoknak
megfeleléen hasznaljak.

Mindig vélassza le a készlléket a halozatrdl, ha nem hasznalja.

A készilék kihlGléséhez 30 perc sziikséges, ezt kovetéen biztonsaggal megfoghaté vagy
tisztithato.

Automatikus kikapcsolas

A készilék beépitett id6zitével rendelkezik, és a beallitott id6 leteltével automatikusan kikapcsol. A
készlléket manualisan is kikapcsolhatja, ha az id6szabalyozot 0 helyzetbe allitia (az 6ramutatod
jarasaval ellentétes iranyba kell tekerni).

Elektromagneses mez6 (EMF)

Ez a késziilék megfelel az elektromagneses mezdkre vonatkozé elbirasoknak.

A rendelkezésre all6 tudomanyos ismeretek szerint megfelel6 hasznalat esetén nem jelent veszélyt az



emberi szervezetre.

Els6 Uzembe helyezés elo6tt

1. Tavolitsa el a csomagoldéanyagokat, matricakat és cimkéket.

2. Forré vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a sit6tartalyt és a
betétet. Ezeket az alkatrészeket mosogatdgépben is moshatja.

3. Nedves ronggyal toérolje at a készlilék belsejét és kiilsejét. Mivel a forrélevegds siité forrd levegbvel
mikodik,

nincs szikség olajra vagy zsirra a sutéshez.

Hasznalat elott

Helyezze a készuléket egy stabil, vizszintes és sik fellletre.
Ne helyezze a késziiléket olyan feliiletre, ami nem héallé.

A készilék hasznalata

Ez a készlilék sokféle étel elkészitéséhez hasznalhaté. Szilkség esetén
hasznalja a receptkdnyvet.

Forrélevegds sutés

1. Csatlakoztassa a készliléket a hal6zathoz, kapcsolja be, és I1épjen be a beallitasi lzemmaddba. Ha 1
percen belll nem allit be semmit, a készilék automatikusan készenléti izemmaodba kapcsol.

2. Helyezze a hozzavaldkat a tartalyba.

Megjegyzés: Az egyes hozzavalokhoz ajanlott maximalis beallitdsokat nem szabad tullépni (lasd a
.Beallitasok” cimi részt),

mivel ez befolyasolhatja a sitési eredményt.

3. Helyezze be teljesen a sitétartalyt.

4. Nyomja meg a ,, () ” gombot, majd valassza ki az ,L” vagy ,R” lehetéséget, és nyomja meg a ,Meni”
gombot a tovabbi beallitdsokhoz.

5. A hémérséklet beallitasa: Nyomja meg a ,TEMP/TIME” gombot a hémérséklet beallitasahoz, majd
allitsa be a ,+7, ill. ,-” gombokkal.

6. Az id6 beallitasa: Nyomja meg a ,TEMP/TIME” gombot az id§ beallitasahoz, és allitsa be az
elkészitési idét a ,+7, ill. ,-” gombokkal. Az elkészitési id6 1 és 60 perc kdzott allithatod be.

7. Végul nyomja meg a ,, p|| " gombot: a készulék mikdodésbe 1ép. Varjon, amig a beallitott id6 letelik.
Kozben ellenérizze a hozzavaldk siitési allapotat, és félidében rovid idére vegye ki a sutétartalyt, hogy
megrazza a hozzavalokat.



8. Amikor a beallitott id6 lejar, a késziilék automatikusan kikapcsol. Vegye ki a sutétartalyt, és ontse a
hozzavalokat egy tanyérra.

9. ,Match cook” funkcié: Nyomja meg a , () ” gombot, majd az ,Match cook” gombot és a ,Meni”
gombot.
Végul nyomja meg a , p|| " gombot: a készillék mikddeésbe Iép.

10. SYNC funkcié: Nyomjamega, & ” gombot, majd az ,L” gombot és a ,Menii” gombot. Most nyomja
meg az ,R” gombot és végiil a, Pl ” gombot: a késziilék miikddésbe Iép.
A kijelzdn rovid idére megjelenik a ,HOLD” felirat.

11. A hémérsékletet vagy az elkészitési idét mikddés kdzben is bedllithatja, ha el6szér megnyomja a
, Pll” szlinet gombot. Ezutan nyomja meg a ,TEMP/TIME” gombot, és a ,+” vagy ,-” gombbal allitsa be
a hémeérsékletet vagy az id6t. Ezutdan nyomja meg a ,, Il " gombot a mikddés folytatasahoz.

12. Ha a készlléket mikodeés kdzben szeretné kikapcsolni, tartsa lenyomva a be-/kikapcsolé gombot
legalabb 3 masodpercig, amig a készilék egy jelz6hanggal ki nem kapcsol.

13. E1: NTC aramkor megszakadt, E2: Rovidzarlat van az NTC érzékel6 aramkérében
Hosszabbitsa meg az elkészitési idot 3 perccel, ha a késziilék még hideg.

Megjegyzés: A késziiléket 6sszetevdk nélkill is elémelegitheti.
Ehhez legalabb 3 percet allitson be. Ezutan helyezze a hozzavaldokat a sutbtartalyba, és allitsa be a
kivant elkészitési id6t.

14. Némely 6sszetevét az elkészitési id6 felénél meg kell razogatni (lasd
.Beallitasok” bekezdés). A markolatnal fogva huzza ki a sitétartalyt a készilékbél
€s razza meg. Helyezze vissza a sit6tartalyt a forrélevegds stitébe.

Tipp: Ha az id6zitét az elkészitési id6 felére allitja, hallja a jelz6hangot, amikor meg kell razogatni
az ételt. Ha ezt megteszi, ujra be kell allitania az idézitét a hatralévé elkészitési iddre.

15. Ha hallja a jelz6hangot, akkor az elkészitési id6 lejart. Huzza ki a sut6tartalyt a készulékbél
és helyezze héallo fellletre.

Megjegyzés: A készlilék manualisan is kikapcsolhatd. Ehhez tartsa lenyomva a OF gombot legalabb 3

masodpercig.

16. Ellenérizze, hogy az ételek elkésziltek-e. Ha az étel még nem készllt el, egyszerlien csusztassa
vissza a sUtétartalyt, majd allitsa be az id6zit6t még néhany percre.

17. Uritse a sutétartaly tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

Tipp: Nagymeéretii vagy kényes 6sszetevok eltavolitasahoz hasznaljon
fogot.



18. Egy adag elkészilése utan azonnal Gjabb adag étel siithet6 a forrdlevegés stitében.

Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitasokat az ételekhez.

Megjegyzés: Felhiviuk a figyelmét, hogy a beallitasok csak tajékoztatd jelleqliek. Mivel az 6sszetevdk

eredete

mérete, alakja és markaja eltérd lehet, nem tudjuk garantalni, hogy ezek a beallitdsok az On altal

hasznalt 6sszetevékhoz is optimalisak.

Mivel a készllékben a levegd nagyon gyorsan felforrésodik,
a sutétartaly rovid ideig torténd kivétele a siités kdzben alig befolyasolja a stitési folyamatot.

Min. - max. | Id6tarta| Homérs | Felraz Kiegészité
mennyiség m éklet ando informacio
(9) (perc) | (°C/°F)

Burgonya és

Hasabburgonya

Vékony, mélyhitott 300-400 20-25 | 200/395 | igen

hasabburgonya

Vastag, mélyh(itott 300-400 20-25 | 200/395 | igen

hasabburgonya

Burgonya gratin 500 20-25 | 200/395 | igen

Hus és szarnyasok

Steak 100-500 15-20 | 180/355 | nem

Sertéskaraj 100-500 15-20 | 180/355 | nem

Hamburger 100-500 10-20 | 180/355 | nem

Virsli leveles tésztaban 100-500 13-15 | 200/395 | nem

Csirkecomb 100-500 25-30 | 180/355 | nem

Csirkemell 100-500 15-20 | 180/355 | nem

Ragcsalnivalok

Tavaszi tekercsek 100-400 8-10 | 200/395 | igen

ragyasztot 100-500 | 10-15 | 200/395 | igen

csirkefalatok

ragyasziott 100-400 | 6-10 | 200/395 | nem | Sttesre koszel

halrudacskak hasznaljon

Fagyasztott, panirozott |44 450 | g 10 | 180/355 | nem

sajtfalatok

Toltott zoldségek 100—-400 10 160/320 | nem

Siités

Sutemény 300 15-20 | 180/355 | nem hasznaljon

Quiche 400 15-20 | 180/355 | nem sutéformat

Muffin 300 15-18 | 200/395 | nem hasznaljon

Edes ragcsalnivalok 400 20 160/320 | nem suté-/felfujtformat




Megjegyzés

- A kisebb ételek altalaban rovidebb elkészitési idét igényelnek, mint a

nagyobbak.

- Nagyobb mennyiségii hozzavaldk elkészitéséhez csak kicsivel hosszabb id6re van sziikség.

Kisebb mennyiségii hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel révidebb idére van sziikség.

- Kisebb ételek megrazasa az elkészitési id6 feléenél optimalis eredményt biztosit és

megakadalyozhatja az étel egyenetlen megsiilését.

- A ropogdésabb hatas érdekében forgassa meg a friss burgonyat némi olajban. Az olaj

hozzaadasat kovetéen néhany percen beliil helyezze az ételt a forrélevegds siitébe.

- Ne siisson tulsagosan zsiros ételeket (pl.: kolbasz) a forrélevegds siitében.

- Azok a ragcsalnivalok, amelyeket sitoben el lehet késziteni, forrélevegés siitében is
elkészithetbek.

- Aropogoés eredmény érdekében 500 g hasabburgonyat hasznaljon.

- Hasznaljon kész tésztat a toltott falatkak gyors és egyszerii elkészitéséhez. A kész tészta
gyorsabban elkésziil, mint a sajat készitésii tésztak.

Helyezzen egy siitétepsit vagy felfujtformat a siitétartalyba, ha siiteményt vagy
quiche-t készit, vagy ha kényes hozzavalokat vagy toltott ételeket szeretne késziteni.

A forrélevegds sitét a mar elkészitett ételek uUjramelegitésére is hasznalhatja. Az ételek

ujramelegitéséhez allitsa a hdmérsékletet 150 °C-ra legfeljebb 10 percre.

Figvelem: Hosszabbitsa meg az elkészitési idot 3 perccel, ha a késziilék még hideg.

Tisztitas
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készlléket.
A siitétartaly és a késziilék belsejének tisztitasahoz

ne hasznaljon fém konyhai eszk6zoket vaqy suréldszert, kiilonben
a tapadasmentes bevonat megsériilhet.

1. HUzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbdl és hagyja leh(ilni a készuléket.

2. Nedves ronggyal térdlje le a készllékhazat.

3. Forrd vizzel, némi mosogatészerrel és egy nem surol6é szivaccsal tisztitsa meg a sutétartalyt és a
betétet.

A maradék szennyezd6dés eltavolithato zsiroldéval.

Megjegyzés: A sutétartaly és a betét mosogatdégépben moshato.

Tipp: A makacs szennyezédéseket a siit6tartalyrol vagy a betét aljardl ugy tavolithatja el, hogy a
sitotartalyt forro vizzel és egy kevés mosogatoszerrel megtolti.

4. Forro vizzel és egy nem surolo szivaccsal tisztitsa meg a késziilék belsejét.
5. Aflt6szalakrol tavolitsa el az ételmaradékokat egy tisztitokefe segitseégével.

Tarolas

1. HUzza ki a haldzati csatlakozot és hagyja a késziléket leh(lni.

2. Gy6z6djon meg arrél, hogy a készilék dsszes része tiszta és szaraz.



VILAGITAS
Ez a készlilék olyan fényforrast tartalmaz, amelyet a felhasznalé nem, hanem csak képzett szakember
cserelhet ki.
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MUSZAKI ADATOK
Feszlltség/frekvencia 220-240V, 50/60 Hz
Névleges teljesitmény 2200 W
Teljesitmény készenléti
. , <05W
zemmadban
Urtartalom két rekeszre osztva: 4 1 + 4 |
Hoémérséklet bedllitasa 40-200 °C
Vil4eits LED kijelz6: 30 db egyenként 80 mW LED izz6, 3,1 V egyendram
ilagitas
8 Belsd vilagitas: 1 db G9 izz6, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W
Aramiités elleni védelmi .
i l. osztaly
osztaly
Méret 370x 346 x 310 mm

Nettd suly 6 kg




Artalmatlanitas

mmmm Az itt és a terméken talalhatd szimbolum azt jelzi, hogy a késziiléket az elektromos és
elektronikai készllékekhez soroltdk. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi vagy
kereskedelmi hulladékkal egyitt kidobni. Az eurdpai iranyelv (2012/19/EU), amely az elektromos
készlilékek és tartozékaik megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a készllékek a
rendelkezésre all6 legjobb Ujrahasznositasi modszerekkel keriilienek feldolgozasra. Igy a veszélyes
anyagokat megfeleléen kezelik, a kornyezetre gyakorolt hatas csokken, és nem keletkeznek Uj
szemétlerakok. Tovabbi informaciokért az elektromos és elektronikai késziilékek helyes
artalmatlanitasardl forduljon a helyi hatésagokhoz.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Strale 59
97084 Wurzburg, Németorszag
www.xxxlutz.com
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Friteza na vrucdi zrak
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Prije uporabe proizvoda paZzljivo procitajte ovu uputu za koristenje.
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Uvod

Ova inovativna friteza na vruéi zrak omogucuje jednostavnu i zdravu pripremu vasih omiljenih jela.
Pomocu ekstremno brze cirkulacije vruceg zraka i gornjeg rostilja mozete pripremati razliita jela. Friteza

na vruéi zrak odlikuje se kruznim zagrijavanjem, $to omogucuje pripremu vecine sastojaka bez ulja.

Opis

1. Upravljacko polje
2. Otvor za izlaz zraka
3. Kabel

4. ReSetka

5. Posuda za fritiranje

6. Drska

Upravljacka ploca
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Znacenje simbola

Pomfrit

23 min. na 200 °C

Pile¢a krilca i stilj i Pecenje
Odrezak Kozice Meso za rostilj Zamrznuta riba Odmrzavanje )
25 min. na 200 °C 18 min. na 180 °C 20 min. na 180 °C 18 min. na 180 °C 15 min. na 45 °C 15 min. na 160 °C

CRONC)

Kola¢ Orasi Suho voée Dodatni program

Tortice od lisnatog Slatki krumpir

i 15 min. na 180 °C i ° I o 8 min.na40°C
tijesta 45 min. na 200 °C 20 min. na 200 °C 8 min. na 60 °C

20 min. na 190 °C J

Vazno

Prije pustanja uredaja u rad pazljivo procCitajte ovu uputu za koriStenje kako biste izbjegli opasnosti

uvjetovane nepravilnim rukovanjem.

Opasnost

Ne uranjajte kuciste u vodu i ne perite ga pod tekucom vodom, jer to moze dovesti do ostecenja

elektri¢nih dijelova i grijac¢a.

o Osigurajte da tekucine ne udu u uredaj kako biste izbjegli strujni udar ili kratki spoj.

o Osigurajte da svi sastojci ostanu u posudi za fritiranje i ne dodu u dodir s grijaima.

o Ne prekrivajte otvor za ulaz i izlaz zraka na uredaju tijekom rada.

® Ne stavljajte ulje u posudu za fritiranje, jer to povec¢ava opasnost od pozara.

® Ne dodirujte unutradnjost uredaja dok je u radu.

Upozorenja

® Provjerite jesu li mrezni i napon uredaja identicni.

) Ne koristite uredaj, ako su kabel, utikac ili ostali dijelovi oSteceni.

o Osteceni kabel smije popraviti odn. zamijeniti iskljuCivo kvalificirana osoba.

o Drzite ureda;j i kabel izvan dohvata djece.

° Drzite kabel podalje od vruéih povrsina.

o Stavite utika¢ uredaja u uzemljenu uti€nicu. Provjerite je li uti¢ak pravilno
umetnut u zidnu utinicu.

° Ne ukljuCujte uredaj pomoc¢u vremenske sklopke.

o Ne postavljajte uredaj naili u blizini zapaljivih materijala kao $to su stolnjaci i zavjese.

o Ne postavljajte uredaj izravno na zid ili pokraj drugih uredaja. Osigurajte minimalan razmak od 10
cm sa svih strana.

® Ne stavljajte nikakve predmete na ureda;.



o Koristite uredaj iskljucivo u svrhe koje opisane u ovoj uputi za koristenje.

o Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

® Dostupne povrsine mogu postati vruée tijekom rada.

®  Ako primijetite da izlazi crni dim iz uredaja, odmah izvucite utikac iz uti¢nice.
Prije vadenja posude za fritiranje iz uredaja pri¢ekajte dok dim ne prestane izlaziti.

) & Tijekom rada friteze na vruéi zrak izlazi vru¢a para iz otvora za izlaz zraka. Drzite ruke i
lice podalje od pare i otvora za izlaz zraka. Budite oprezni i pri vadenju posude za fritiranje, bududéi

da izlazi vruca para.

|
QH Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve Zakonika o hrani, proizvodima Siroke potrosnje i hrani za
zivotinje (LFGB).

o ﬁ Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za unutarnju uporabu.

Oznake obavijesti

® Osigurajte da uredaj stoji na vodoravnoj, ravnoj i stabilnoj povrsini.

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za koristenje u ku¢anstvu. Uredaj eventualno nije pogodan za
koriStenje u okruzenjima kao $to su Cajne kuhinje u poduzeéima, poljoprivredna gospodarstva,
odmorista ili ostali nestambeni objekti.
®  Jamstvo prestaje vrijediti, ako se uredaj koristi u komercijalne svrhe ili ako se ne koristi sukladno

uputama.
o IskljuCite uredaj iz elektricne mrezZe, ako ga ne Koristite.
o Prije dodirivanja ili ¢i8¢enja ostavite uredaj cca 30 minuta da se ohladi.

Automatsko isklju€ivanje

Uredaj je opremljen vremenskom sklopkom i automatski se iskljuCuje ¢im istekne podeSeno vrijeme.
Uredaj mozete i ruéno iskljuciti, tako Sto ¢ete regulator vremena podesiti na polozaj ,0“ (okrenite u

smjeru suprotnom od kazaljke na satu).

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj je uredaj u skladu sa svim odredbama u odnosu na elektromagnetska polja (EMF).
Uz pravilno rukovanje, prema dostupnim znanstvenim spoznajama, ne postoji opasnost za ljudsko tijelo.



Prije prvog pustanja u rad

1. Uklonite sav ambalazni materijal, naljepnice i etikete.

2. Temeljito operite posudu za fritiranje i reSetku vru¢om vodom, sredstvom za pranje posuda i mekom
spuzvom. Te dijelove mozete oprati i u perilici posuda.

3. ObriSite uredaj iznutra i izvana vlaznom krpom. Buduéi da ova friteza funkcionira na vruéi zrak,

za fritiranje nije potrebno ulje ili mast.

Prije koristenja
Postavite uredaj na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu.
Ne postavljajte uredaj na povrsinu koja nije otporna na toplinu.

Uporaba uredaja

Ovaj uredaj omogucava pripremu razlicitih jela. Po potrebi mozete
koristiti kuharicu.

Fritiranje na vrucéi zrak

1. Prikljucite uredaj na izvor napajanja, zatim ga ukljucite i prijedite na nacin podeSavanja. Ako unutar
jedne minute ne izvrSite nikakvo podeSavanje, uredaj automatski prelazi u nacin rada mirovanja.

2. Stavite sastojke u posudu za fritiranje.

Napomena: Preporu¢ene maksimalne postavke za pojedinacne sastojke ne smiju se prekoraditi (vidi
odjeljak ,Postavke®),

jer to moze utjecati na rezultat fritiranja.

3. Potpuno umetnite posudu za fritiranje.
4. Pritisnite tipku , (b “, zatim odaberite ,L“ ili ,R“ i pritisnite tipku ,Menu“ za dodatna pode$avanja.

5. PodeSavanje temperature: Pritisnite tipku ,TEMP/TIME® kako biste aktivirali podeSavanje
temperature i podesite temperaturu pomocu tipki ,+“ odn. ,-“ .

6. PodeSavanje vremena: Pritisnite tipku ,TEMP/TIME" kako biste aktivirali podeSavanje vremena i
podesite vrijeme pripreme pomocu tipki ,+“ odn. ,-“. Mozete podesiti vrijeme pripreme u trajanju od 1 do
60 minuta.

7. Zatim pritisnite tipku , Il “: Uredaj pocinje s radom. Pri¢ekajte dok pode$eno vrijeme ne istekne. U
meduvremenu provjerite stupanj fritiranja sastojaka i nakon pola vremena kratko izvadite koSaru za
fritiranje kako biste protresli sastojke.

8. Nakon $to je podeSeno vrijeme isteklo uredaj se automatski iskljuCuje i oglaSava se zvuCni signal.
Izvadite posudu za fritiranje i stavite sastojke na tanjur.



9. Funkcija ,Match cook*: Pritisnite tipku , () “, zatim tipku ,Match cook®, a nakon toga tipku ,Menu®.
Zatim pritisnite tipku , PIl “: Uredaj pocinje s radom.

10. Funkcija SYNC: Pritisnite tipku ,, &« zatim tipku ,L“ a nakon toga tipku ,Menu“. Sada pritisnite
tipku ,R“, a zatim tipku ,, Pl “: Uredaj po€inje s radom.
Kratko se prikazuje ,HOLD".

11. Temperaturu odn. vrijeme pripreme mozete podesiti tijekom rada tako Sto ¢ete prvo pritisnuti tipku za
pauzu , p||“. Zatim pritisnite tipku ,TEMP/TIME" i podesite temperaturu odn. vrijeme pripreme pomocu
tipki ,+“ odn. ,-“. Zatim ponovno pritisnite tipku ,, Il “ kako biste nastavili rad.

12. Ako zelite iskljuciti uredaj tijekom rada, drzite tipku za ukljucivanje/iskljuCivanje najmanje 3 sekunde
pritisnutom dok se uredaj ne iskljuci sa zvu¢nim signalom.

13. E1: NTK-otpornik prekinut, E2: kratki spoj u strujnom krugu NTK-otpornika
Produzite vrijeme pripreme za 3 minute, ako je uredaj hladan.

Napomena: Uredaj mozete prethodno zagrijati i bez sastojaka.
Za to podesite najmanje 3 minute. Zatim dodajte sastojke u posudu za fritiranje i podesite Zeljeno

vrijeme pripreme.

14. Neke sastojke treba protresti nakon pola vremena pripreme (vidi
odjeljak ,Postavke®). Za to izvadite posudu za fritiranje iz uredaja pomoc¢u drSke
te ju protresite. Potom vratite posudu za fritiranje u fritezu na vruéi zrak.

Savjet: Ako podesite regulator vremena na pola potrebnog vremena pripreme, oglasit ¢e se
zvucni signal kada bude potrebno protresti sastojke. U tom slucaju trebate jos jednom podesiti
regulator vremena na preostalo vrijeme pripreme.

15. Ako se oglasi zvuc€ni signal, vrijeme pripreme je isteklo. Izvadite posudu za fritiranje iz uredaja
i stavite ju na povrsinu koja je otporna na toplinu.

Napomena: Uredaj mozete i ruéno iskljuditi. Za to drzite tipku “ O najmanje 3 sekunde pritisnutom.

18. Provijerite je li priprema sastojaka gotova. Ako sastojci joS nisu gotovi, vratite posudu za fritiranje u
uredaj i podesite jo$ nekoliko minuta.

19. Ispraznite sadrzaj posude za fritiranje u zdjelu ili na tanjur.

Savjet: Za vadenje velikih ili osjetljivih sastojaka upotrijebite
hvataljku.

18. Nakon sto ste fritirali jednu porciju u fritezi na vruéi zrak mozete poceti s drugom
porcijom.



Postavke

U tablici u nastavku mozete pronaci osnovne postavke za vase sastojke.

Napomena: Imajte na umu da ove postavke sluze samo u svrhu orijentacije. S obzirom da se sastojci

razlikuju u podrijetlu,

veliini, obliku i brendu, ne mozZzemo jamditi da je ovdje rije¢ o optimalnim postavkama za vaSe sastojke.

Buduci da se zrak u uredaju jako brzo zagrijava, kratko
vadenje posude za fritiranje tijekom pripreme gotovo da ne utje€e na proces fritiranja.

Min. - maks. | Trajanje| Temper | Protre Dodatna
kolicina (g) | (min.) | atura sti informacija
(°C/I°F)

Krumpir i pomfrit
Tanki zamrznuti pomfrit 300 - 400 20 - 25 | 200/395 da
Siroki zamrznuti pomfrit 300 - 400 20 - 25 | 200/395 da
Gratinirani krumpir 500 20 - 25 | 200/395 da
Meso i piletina
Odrezak 100 - 500 15-20 | 180/355 ne
Svinjski kotlet 100 - 500 15-20 | 180/355 ne
Hamburger 100 - 500 10 -20 | 180/355 ne
Hrenovke u lisnatom 100 - 500 200/395
. 13-15 ne
tijestu
Pile¢i bataci 100-500 | 25-30 | 180/355 ne
PileCa prsa 100 - 500 15-20 | 180/355 ne
Brzi zalogaji
Proljetne rolice 100 - 400 8-10 | 200/395 da
i 100-500 | 10-15 | 200/395 | da
medaljon Koristiti gotove za
Zamrznuti riblji Stapici 100 - 400 6-10 | 200/395 ne . .
Zamrznuti pohani pecenje

. . 100 - 400 8-10 | 180/355 ne
zalogaji od sira
Punjeno povrce 100 - 400 10 160/320 ne
Pecéenje
Kola¢ 300 15-20 | 180/355 ne Koristiti kalup za
Slana pita 400 15-20 | 180/355 ne pecCenje
Muffini 300 15-18 | 200/395 ne Koristiti kalup za
Slatki zalogaji 400 20 160/320 ne pecenje/nabujak

Napomena

- Manji sastojci u odnosu na vece sastojke u pravilu zahtijevaju krace vrijeme

pripreme.




- Vece kolicine sastojaka zahtijevaju samo neznatno dulje vrijeme pripreme.
Manje koli¢ine sastojaka zahtijevaju samo neznatno krace vrijeme pripreme.
- Protresanje manjih sastojaka nakon pola vremena pripreme jamci optimalan rezultat i sprjecava
neravnomjerno fritiranje sastojaka.
- Premazite svjezi krumpir s malo ulja kako bi bio hrskav. Fritirajte sastojke u fritezi na vruci zrak
unutar nekoliko minuta nakon sto ste dodali ulje.
- Ne fritirajte jako masne namirnice (npr. kobasice) u fritezi na vruci zrak.
- U fritezi na vruéi zrak mozete fritirati i brze zalogaje koji se obi¢no pripremaju u pecnici.
- Kako biste dobili hrskavi pomfrit uzmite koli€inu od 500 g.
- Koristite gotovo tijesto kako biste brzo i jednostavno pripremili brze zalogaje. Osim toga,
gotovo tijesto u odnosu na domace tijesto zahtijeva krace vrijeme pripreme.
- Stavite kalup za pecenje ili nabujak u posudu za fritiranje, ako zelite pripremiti kolac,
slanu pitu, osjetljive sastojke ili punjena jela.
- Fritezu na vruéi zrak mozete koristiti i za podgrijavanje pripremljenih sastojaka. Za
podgrijavanje sastojaka podesite temperaturu od 150 °C na 10 minuta.
Napomena: ProduZite trajanje fritiranja za 3 minute, ako je uredaj hladan.

Ciséenje
Ocistite uredaj nakon svakog koristenja.

Za ciSéenje posude za fritiranje i unutrasnjosti uredaja ne koristite

metalna kuhinjska pomagala ili abrazivna sredstva za ¢iSéenje, u protivhom

moze docéi do oste¢enja neprianjajuceg sloja.

1. Izvucite utikac iz uti€nice i ostavite uredaj da se ohladi.

2. Obrisite kuciste uredaja vlaznom krpom.

3. Temeljito operite posudu za fritiranje i reSetku vruéom vodom s malo sredstva za pranje posuda i
mekom spuzvom.

Preostale mrlje moZete ukloniti sredstvom za otapanje masnoce.

Napomena: Posuda za fritiranje i reSetka pogodne su za perilicu posuda.

Savjet: Tvrdokorne mrlje na posudi za fritiranje odn. donjoj strane reSetke mozete ukloniti tako
Sto cete napuniti posudu za fritiranje vruéom vodom s malo sredstva za pranje posuda.

4. Ocistite unutarnju stranu uredaja vru¢om vodom i mekom spuzvom.
5. Ocistite grija¢ pomocu cetke za CiScenje kako biste uklonili ostatke sastojaka.

Odlaganje

1. lzvucite utikac€ iz utiCnice i ostavite uredaj da se ohladi.
2. Provijerite jesu li svi dijelovi €isti i suhi.



RASVJETA

Ovaj uredaj sadrzi zarulju koju ne smije zamijeniti sam korisnik nego iskljucivo kvalificirana osoba.
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TEHNICKI PODACI

Napon/frekvencija: 220-240V, 50/60 Hz
Nazivna snaga 2200 W
Snaga u nacinu rada
. . <05W
mirovanja:
Zapremnina podijeljeno na dvije komore: 4 | + 4 |
Postavka temperature 40-200°C
. . LED zaslon: 30 x LED po 80 mW, 3,1 V istosmjerna struja
Zarulja

Unutarnja rasvjeta: 1 x G9, 220 - 240V, 50/60 Hz, 35 W

Klasa zastite protiv strujnog
Klasa |
udara
Dimenzije 370x 346 x 310 mm

Neto teZina 6 kg




Zbrinjavanje u otpad

mmmm Simbol na uredaju oznacava da je rije¢ o elektricnom ili elektroniCkom uredaju. Isti se
nakon vijeka trajanja ne smije zbrinuti u komunalni ili industrijski otpad. EU Direktiva o otpadnoj
elektricnoj i elektronickoj opremi (2012/19/EU) uvedena je kako bi se proizvodi ponovno koristili
primjenom optimalnih dostupnih postupaka oporabe i recikliranja. Na taj se nacin pravilno zbrinjavaju
opasne tvari, minimizira utjecaj na okoli§ i sprieCava nastajanje odlagalista. Za viSe informacija o
pravilnom zbrinjavanju i elektri¢nih ili elektronickih uredaja obratite se lokalnim vlastima.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Strale 59
97084 Wurzburg, Njemacka
www.xxxlutz.com
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BG // HCTpyKumK 3a ekcrinoartaums

PpUTIOPHMK C ropeLl Bb3ayx
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BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer Stralle 59

97084 Wirzburg, Deutschland (Bropubypr, Mepmanns)
www.xxxlutz.com
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MNpoyeTeTe BHMMATENHO TE3M WMHCTPYKUMM 3a eKchnnoatauus npegu da uvanonasate
npoaykra.
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BbvBepeHue

To3n nHoBaTMBEH (*)pl/lTlOpHI/IK C ropew Bb3gyx npasn nNnpuUroTBAHETO Ha nodbnmute Bn AicTms necHo um
30paBOCJ10BHO. C nomoLlTa Ha USKINYNTENTHO 6bp3aTa UMPKynauna Ha ropell Bb3ayx U ropHata ckapa
mMorat ga ce rnpuroTBAT rojiaMo pa3Hoo6pasme OT ACTUA. (Dpl/ITI-OpHI/IK'bT C ropewy Bb3ayx BrneyartnsaBsa C
UANOCTHO HarpAaBaHe, KoOeTo o3HadyaBa, 4Ye NoBe4YeTo CbCTaBKKU MOorat ga ce npuroTteaTt 6e3 onwo.

OnucaHue

—_

KoHTponeH naHen
2. WNaxop 3a Bb3gyx
3. 3axpaHBauy kaben
4. [bHHa Brioxka

5. Cba 3a nbpxeHe

6. Hpbxka

KOHTpOﬂeH naHen
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PassicHeHue Ha cumBonure

MbpxeHn kKapTodu

23 muH. npu 200 °C 15 MuH. npu 180 °C 45 muH. npy 200 °C 20 MUH. Npu 200 °C 8 MUH. npy 60 °C nporpama

Nunewky kpunua Mupxona Ckapuau Meco Ha ckapa 3ampaseHa puba Pa3mpassBaHe Meuee

25 MuH. npu 200 °C 18 MuH. npu 180°C 20 MuH. npu 180°C 18 MuH. npy 180°C 20 MuH. npu 190°C 15 MuH. npy 45°C 15 MuH. npu 160°C

® @ @)

Cnapkvw Cnapku kapTocm SAnku Cywenn nnogose OonbnHutenHa

Tapranetn ot GyTep

Tecto

-
OG-

BaxxHo

Mons, npo4yetere BHMUMATENTHO Te3n MHCTPYKUUN 3a yr|0Tpe6a npean ga 3arnovyHeTe Aa u3norni3Barte

ypeaa, 3a aa n3berHeTe Bb3MOXXHU OMACHOCTM, NMPUYNHEHU OT HeMnpaBuIiHa yr|0Tpe6a.

OnacHocT

He noTansiTe Kopnyca BbB Boga M He ro U3nnakeanTe No4 Tevalwa Boga, Tbi KaTo ToBa MOXe fa
nospeamn enekTpu4eCcKnTe KOMMNOHEHTU N HarpeBaTENHNTE eNEMEHTN.

He ponyckamTe npoHWKBaHe Ha TeYHOCTM B ypeda, 3a ga usberHete TOKOB ydap WM KbCO
CbedNHeHMe.

YBepeTe ce, Ye BCUMYKM CbCTaBKM OCTaBaT B CbAa 3a MbpXEHe U He Bnu3aT B KOHTaKT C
HarpeBaTeNmHUTE eNlEMEHTH.

He nokpuBaliTe Bxoga u nsxoga 3a Bb3gyx Mo Bpeme Ha paboTa.

He nbnHeTe cbha 3a MbpXKeHe € 0NnNno, Tb KaTo TOBa yBENMYaBa onacHOCTTa OT noxap.

He pokocBaiTe BbTPELHOCTTA Ha ypeaa, AOKaTo TOM € B eKcnrioatauus.

NMpeaynpeoutenHu ykasaHus

MpoBepeTe ganu BoNTaxbT Ha ypeda CbOTBETCTBA HAa HaNpPEeXeHUEeTo B MecTHaTa eneKkTpuyecka
Mpexa.

He n3anonasanTe ypena, ako 3axpaHBalLMaT Kaben, WencenbT Unu apyrn YacTu ca NOBPeaEHM.

lMoBpeneH 3axpaHBaly, kaben TpsAOBa Aa ce peMOHTUpa uUnu NogMeHst camo OT KBanuduuupaH
crneunanuncr.

CbxpaHsiBaiTe ypeaa v 3axpaHBalLms kaben Ha MecTa, HeJOCTbMHM 3a Aeua.

OpbxTe 3axpaHBawus kaben ganey oT ropeLLm NoBbPXHOCTW.

CebpXeTe 3axpaHBalLmsa kaben Ha ypeda KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT. BuHaru ce yBepsiBaiite,
ye WencenbT e NPaBUITHO NOCTaBEH B

CTEeHHUA KOHTAaKT.



He cebp3BaiiTe ypeaa c BbHLUEH TaMep.

He nocraesante ypeaa Bbpxy unm B 6nn3ocT go ropuMm matepumarnmn Kato NoKpnBkKM U nepaerta.

He noctaBsanTe ypega AMPEKTHO OO CTEHa MW HenocpeacTBeHO A0 Apyrv ypean. CnassanTe oT
BCUYKM CTPaHN MUHMMANHO pascTosiHne ot 10 cm.
He noctaBanTe HULLO BbPXY ypeaa.
He nanonaeanTe ypeaa 3a Lenu, pasnnyHy oT ONNCaHMTE B TE3N MHCTPYKLUM 3a eKcrnnoaTaums.
He octaeante ypena 6e3 Hagsop, korato ce M3nonasa.
JocTbnHNTE NOBBLPXHOCTU MOraT Aa Ce HaropeLUAT No BpeMe Ha ekcnioatauums.

Hes3abaBHo M3knoveTe ypena OT efiekKTpudeckata Mpexa, ako 3abenexuTte TbMeH OuUM, U3Nn3alll

oT ypeaa.
M3uyakailTe, gokaTo AMMBT cripe Aa U3nusa, npeau Aa ussaavTe cba 3a Mbp)XeHe oT ypeaa.

° Mo Bpeme Ha paboTa Ha PUTIOPHMKA C ropell Bb3dyX OT M3Xo[a 3a Bb3AyX M3nu3a
ropelwa napa. OpbxTe pblLeTe M NUUETO cu Ha BGe3onacHo pasCcTosHMe OT naparta U usxoda 3a
Bb3ayX. CbLI0 Taka GbOeTe NpeanasnuemM KOraTto M3saxkaate Cbaa 3a MbpXKeHe, Thil KaTo Ma3nu3aa
ropetua napa.

]
® gg Tosun ypepn OTroBapsl Ha M3UCKBaHUSATA Ha [epMaHCKUS KOAEKC 3a XpaHUTENHUTE
nNpoayKTu, NpeamMeTuTe 3a BCeKMaHeBHa ynotpeba n xpaHute 3a xmeoTHu (LFGB).

° ﬁ Toan ypen MOXe Aa Ce W3Momn3Ba camo Ha 3aKpuTo.

Yka3aHusa 3a 6e3onacHoCT

®  YBepeTe ce, Ye ypeabT e NoCTaBeH BbPXy XOPU30OHTarnHa, paBHa 1 cTabunHa NoBbPXHOCT.

To3n ypen e npegHasHadeH camo 3a gomallHa ynoTpeba. Bb3MoXHO € ga He e noaxoasil 3a
besonacHa ynotpeba B cpeau Kato KyxHu 3a nepcoHarna, doepmu, MecTa 3a napkupaHe unu apyru
HEXUNULLHKX crpagu.

o lapaHunATa oTnaga, ako ypeabT Ce W3Mon3Ba 3a TbProBCKM LIEMM UMM HE Ce M3Moni3ea B
CbOTBETCTBUE C UHCTPYKLMMUTE.

° BuHarn otgensante ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa, korato He ro n3nosseare.

®  YpeaoT TpsibBa Aa ce oxnagu 3a okono 30 MUHYTW, Npeau Aa MoXe Aa ce A0KOCBAa Uin MovMcTBa

©es3onacHo.

ABTOMaTU4YHO U3KINIOYBaHe

YpenbT pasnonara ¢ BrpageH TauMep U ce M3KioYBa aBTOMATMYHO, Cred KaTo uateve 3agafdeHoTo
Bpeme. MoxeTe 4a U3KNIYMTE ypeaa u pbyHO, KaTo NoCTaBUTE perynaTopa Ha BpemeTo B nonoxeHue 0
(BbpTETE IO OOPATHO Ha YaCOBHUKOBATA CTpEskKa).



EnekTtpomarintHu noneta (EMIM)

Toaun ypepn oTroBapsi Ha BCUYKM M3MCKBAHUA MO OTHOLLEHME Ha enekTpomarHutTHmute noneta (EMIM).
Cnopef HanMyHWTE Hay4yHW MO3HAHMSA NpW NpaBuNHa paboTa C ypeda He CblUEeCTByBa OMacHOCT 3a

YOBELUKOTO TAJ10.

I'Ipe;m NMbpPBOHAYAJIHO NYCKaHe B eKcnnoartauus

1. MpemaxHeTe BCUYKM ONAKOBBLYHW MaTepuanu, CTUKEPU U eTUKETU.
2. Mounctete nobpe cbaa 3a MbpXKEHe U AbHHATA BOXKa C ropella Boda, Marko rnpenapat 3a MUeHe
Ha cbaoBe M HeabpasuBHa rb6a. Tean KOMMOHEHTM MoraT Aa ce MoYUCTBaT U B CbAOMUSANHA MalluHa.
3. N3bbplueTe ypega oTBBLTPE M OTBBbH C BraxHa kbpna. Tbil KaTo pUTIOPHUKBLT 3a ropely Bb3dyx
paboTu C ropeLy Bb3ayx,

3a NbpXkeHe He e HeoBGXoaNMO OO UMM Ma3HUHA.

lNMpeau ynotpeba

MocTaBeTe ypena Bbpxy CTabunHa, XopusoHTanHa U paBHa NOBbPXHOCT.
He nocraBanTe ypeaa BbpXy NOBbLPXHOCT, KOATO He € YCTOWYMBA Ha TONMJNHA.

U3non3BaHe Ha ypeaa

Toau ypea no3eongdBa NpUroTBAHETO Ha Han-pasnNMyHn AcTuA. I'IpM HeobXoaAMMOCT MOXeTe Aa ce

KOHCYNnTUparte C KHurata c peuenTu.

NMbpxeHe € ropeu Bb3AyX

1. CBbp)KeTe ypena KbM eJfiekKTpuyeckata mMmpexxa, BKIo4YeTe ro n npeMuHamTe B PEXUM Ha HACTPOWNKM.
Ako B paMKUTE Ha 1 MUHYTa He oboar HanpaBeHW HaCTPOMKW, ypeaobT aBTOMaTtu4HO npemMmunHaBa B
PEXNM Ha roTOBHOCT.

2. Cnoxete npoAyKTUTE B CbAda 3a MbpPXKEeHEe.
3abenexka: He npeBullaBanTe MakCMMallHUTE HAacTPOWKW, NPenopbyYaHu 3a BCsKa CbCTaBKa (BUXTE

pasgen ,HacTtponkn®),

Tbi KaTo TOBa MOXe [a NoBnanse Ha pesynraTta OT roTBEHETO.

3. lNbxHeTe HaNMbMNHO cbaa 3a NMbpXXeHe.

I
4. HatucHete OyTtoHa " O . cnen koeto n3beperte "L" (naBo) nnm "R" (gAcHO) n HaTucHeTe ByToHa
"Menu" (MeHI0) 3a JONBAHUTENHM HACTPOMKM.

5. Hactporika Ha TemnepaTypata: HatucHete 6ytoHa "TEMP/TIME” (TEMI./BPEME), 3a pga
aKTMBMpaTe BbBEXOaHETO Ha TemnepaTypaTa U HacTpolTe Temnepartyparta ¢ OyToHuTe ,+“ CbOTBETHO

”



6. HactporiBaHe Ha BpemeTo: HatucHete 6ytoHa "TEMP/TIME”, 3a ga aktnBMpaTe BbBEXOAHETO Ha
BPEMETO U HACTpPONTe BpemMeTo 3a npuroteaHe ¢ OyToHuTe ,+“ cboTBeTHO ,-“. Moxe ga ce HacTpou
BpeMe 3a npurotesiHe mexay 1 n 60 MUHyTHK.

7. Hakpas HatucHeTe GyToHa , Pl “: YpeobT 3anoyBa paboTa. Mayakaiite, gokaTo uateye 3agageHoTo
BpemMe. MexaoyBpeMeHHO MpOBeEpeTe CTEMNEeHTa Ha CroTBsIHE Ha CbCTaBKUTE M M3BadeTe cbha 3a
MbpXXeHe 3a KpaTKo No cpeaaTa Ha BpeMeTo, 3a Aa pasknaTtuTe CbCTaBKUTE.

8. KoraTto 3agageHoTo BpemMe u3tede, ypeabT Ce U3KNk4YBa aBTOMATU4YHO U Ce 4YyBa 3BYKOB CUrHarl.
M3BageTe cbaa 3a Nbp>XeHe N n3curnetTe CbCTaBKUTE B HAHUA.

9. ®dyHkuma "Match cook” (nossongBa M3non3eaHe Ha ABETE KOLWHULWM €0HOBPEMEHHO 3a rofiemmu
[

nopumn): HatucHete 6ytoHa " O ", cnen ToBa 6yToHa "Match cook" u cnen ToBa 6yToHa "Menu".

Hakpas HaTucHeTe 6yToHa , Pl “: YpeabT 3anoysa paboTa.

10. ®yHkuma SYNC (nossonsiBa NPUrOTBAHETO Ha pPasfMYHU XpPaHW C  Pas3niMdHM  HaCTPOMKU
€0HOBPEMEHHO, KaTo 1 [BeTe ca rotoBu 3a cepBuMpaHe HaBedHbX): HatucHete GyToHa " J) " cnepg
ToBa GyToHa "L" u cnepn ToBa 6yToHa "Menu". Cera HaTucHeTe 6yToHa ,R* u Hakpas 6ytona , Pl
YpenbT 3anoysa pabora.

Ha gucnnes 3a kpatko ce nokassa "HOLD” (n3yakeaHe).

11. MoxeTe aa perynuparte Temnepartypata UM BpeMeTo 3a NpUroTBsiHE Mo Bpeme Ha paboTa, kaTo
NMbpBO HaTucHeTe ByToHa 3a naysa " Pl ". Cnepn ToBa HatucHete 6yToHa "TEMP/TIME" u perynupaiite
TemnepartypaTa unu BpeMeTo ¢ ByToHa "+" unm "-". HatucHete oTHoBO 6yToHa , PII“, 3a oa npogbmkuTe
paboTara.

12. AKO uckaTe ga u3KnuuTe ypeda no BpemMe Ha paboTta, HaTucHeTe M 3agpbxTe OyToHa 3a
BKITHOUBaAHE/M3KI0UBaHe 3a NoHe 3 CeKyHOW, JOKAaTO ypeabT Ce U3KII0YM CbC 3BYKOB CUrHan.

13. E1: NTC npeBkntoyBaHeTo (MHTENUreHTEH KOHTPON Ha Temnepartypara) e npekbcHato , E2: Kbco
cbeanHeHne B enekTpuyeckata Bepura Ha NTC npeBkro4YBaHETO
YBenuyeTte BpemMmeTo 3a NPUroTBsiHe C 3 MUHYTU, aKo ypeabT € CTyAleH.

3abenexka: MoxeTe Aa 3arpeete ypeaa n 6e3 cbCTaBKu.
3a uernra ro HacTponTte Ha MUHUMYM 3 MUHYTU. Cned ToBa CrioXeTe CbCTaBKUTE B CbAa 3a MbPXEHE U
HaCTPOWTE XXenaHOTO BpeMe 3a MpUroTegaHe.

14. Hakon cbcTaBku TpAbBa Aa ce pasknaTtaT No cpedata Ha BPEMETO 3a NPUroTBSAHE (BX.
pasgen "Hactponkn"). 3a uenta nssagete cbaa 3a MbpXXeHe OT ypeaa, KaTto ro XxaHeTe 3a ApbXKaTa,
n ro pasknaTtete. Cnen ToBa NocTaBeTe CbAa 3a NbpXKeHe 06paTHO BbB hpUTIOPHMKA.

Cneem: Ako Hacmpoume pezaynamopa Ha epeMemo Ha rnosioeuHama om Heo6xo0uMomo epeme
3a npuzomesiHe, wWe Yyeme 368yKoe CU2HaJl, Ko2amo cbcmaekume mpsibea da ce pasknamsm. B
moa3u cny4al o6a4e mpsibea omHoeo Oa Hacmpoume pezyslamopa 3a epemMemo Ha
ocmaeawjomo epemMe 3a rnpu2omesiHe.

15. KoraTo ce 4yye 3BYKOB CUrHar, BPEMETO 3a NPUroTBAHE € U3TEKIO. V3BadeTe cbaa 3a MbpXeHe OT



ypena
N ro nocrtaBeTe BbpPXy TOI'IJ'onCTOVI‘-IMBa NOBBPXHOCT.

" I ”
3abenexka: MoxeTe fa UsknymMTe ypeaa u pb4yHo. 3a LenTa 3agpbXre byToHa O yatuchar sa

Han-mManko 3 cekyHau.

16. I'IpOBepeTe [anun cbCTaBKuTe ca rotoBu. AKO CbCTaBKMUTE BCE OLLEe He ca roTOBM, NPOCTO BbpHETE
CbAa 3a NbpXXeHe O6paTHO B ypeadaun HaCTpPONTE OLLE HAKOJSIKO MUHYTW.

17. Wacunete CbAbpPXaHNETO Ha CbAda 3a NbpXXeHe B Kyna Ui YnHu4.

Cneem: 3a uzeaxdaHe Ha 20/1eMU UJlU YyecmeumeJsiHu CbCcmaeku u3rnoJs3sealime
wunka.

18. BepgHara cnep kaTo eqHa nopLuus e rotoBa, MoXe [a ce NPUroTen criefpallarta BbB
bpUTIOPHUKA C ropeLl, Bb3ayX.

HacTtpowku
Ta6J'IVILI,aTa no-gony we Bu nomornHe aa |/|36epeTe OCHOBHUTE HaCTpOﬂKI/I 3a Bawwurte cbeTaBku.

3abenexka: Monsa vumante npeasua, Ye Te3u HacTPOMKU chnyKaT caMo 3a opueHTaumd. Tbih KaTto

CbCTaBKuUTE Ce pa3nunyaBar rno npon3xond,

pasmMep, dopMa 1 Mapka, He MOXeM [a rapaHTMpame, Ye ToBa ca oNTUManHuTe HacTponku 3a Bawwnte

CbCTaBKW.

Tbn kaTo Bb3AyXbT B ypeaa ce Harpsasa U3KIMHOYNUTESTHO 6'bp30, KpPaTKOTO
n3BaxgaHe Ha cbAa 3a NbpXeHe No BpeMe Ha NPpUroTtBAHETO NOYTU HE BITUAE Ha npoueca Ha MbpXeHe.



MuH. - Makc. |lMpoabn Temnep | Paskn | [JonbrHUTenNHa
KONIMYECTBO | XXUTENH| aTtypa | awaHe MHdopmauums
(r) ocTt (°CI°F)
(MmH.)
KapTtodu n nbpxeHun
KapTtodu
TBHKM 3amMpaseHn 300-400 20-25 | 200/395 aa
NMbPXXEHN KapTogun
LLInpokn 3ampaseHun 300-400 20-25 | 200/395 na
NMbPXEHN KapTogun
OrpeTeH oT KapTodu 500 20-25 | 200/395 aa
Meco u nTnye meco
Mbpxona 100-500 15-20 | 180/355 He
CBWHCKM KOTNET 100-500 15-20 | 180/355 He
Xambyprep 100-500 10-20 | 180/355 He
HapeHnwnykn B 100-500 13-15 200/395 He
MHOTFOSIMCTHO TECTO
Munewkn GyTyeTa 100-500 25-30 | 180/355 He
Munewkn repau 100-500 15-20 | 180/355 He
3aKycku
MponeTHu pynua 100-400 8-10 | 200/395 na
Sampasei nurettiy 100-500 | 10-15 | 200/395 | Aa
Xarnku
Sampaseti pUoHH 100-400 | 6-10 | 200/395 | He wanonasaiite
npbyYnLM
roTOBW 3a MbpXXeHe

3ampaseHu, naHmpaHm
3aKYCKM CbC 100-400 8-10 | 180/355 He
cvpeHe/Kalukasarn
[MbrHeHn 3enenyvyum 100-400 10 160/320 He
MNMeyeHe
Cnapkuw 300 15-20 | 180/355 He nanonasante
Kunw 400 15-20 | 180/355 He dopma 3a nevyeHe
MbdurHm 300 15-18 | 200/395 He M3MON3BaANTE
Cnagkum 3aKkycku 400 20 160/320 He dopma 3a nevyeHe

3abenexka

- lMo-mankume cbcmaeku O6UKHOBEHO u3uckeam no-KpamkKo epemMe 3a rnpusomesiHe om

rno-2oJsiemume
CbCmaskKu.

- lMo-2onemume konuyYecmea cCbCMaeKu uU3UCKeam caMO MaJlko No-0bJi20 epemMe 3a

rnpueomesiHe.

lMo-mankume Koslu4ecmea cbCmaeKu U3ucKkeam caMo MaJiko Mo-Kpamko epemMe 3a npu2omesiHe.
- PasknawaHemo Ha no-masikume cbCmaeku cned nosio8uHama om gpemMemo 3a ripueomesiHe
ocucypsiea onmumMaJieH pesyiamam U MO)xe da npedomepamu HepasHOMEPHOMO UM MbPXEeHe.




- Jobaeeme Masiko onuo KbM npecHume Kapmodbu, 3a 0a nony4yume XpynkKasu Kapmodgu.

M3nbpxeTe cbCcTaBKkUTEe BbB (PPUTIOPHUKA C ropely, Bb3AyX HAKOJIKO MUHYTU crned AobaBsiHeTo

Ha onuoTo.

- He npuroTBAnTe U3KNIOYNTENTHO MAa3HU XPaHU, KaTO HaNnpumep HageHUYKNU, BbB (DpPUTIOPHUKA
C ropeLy Bb3ayX.

- 3aKyCcKku, KOUTO MoraT ga ce NpUroTeBAT Ha oypHa, MoraT Aa ce NPpUroTBAT U BbB (hpUTIOPHUKA
C ropeLly Bb3ayX.

- 3a Han-po6pwu pesyntatu nsnonssante 500 r kapTochu 3a NbpKEHe.

- W3nonsBaiTe rotoBo TecTo, 3a Aa NPUroTBUTE 3aKYCKN C MbJIHEX 6bP30 U NnecHo. OcBeH ToBa
NPUroTBAHETO HAa roTOBO TECTO OTHEMa NO-Mafiko BpeMme, OTKOJIKOTO MNPUroTBAHETO Ha
OOMALLHO TecTo.

MocTtaBeTe TaBa 3a MevyeHe WU NpaBobrbiiHa hopma 3a MevyeHe B CbAa 3a NbpXeHe, ako
NpPUroTBATE CragKuLL Unn

KWLU, UJI1 aKO UCKaTe Aa NPUroTBUTe AeNIMKaTHU CbCTAaBKU UJIN AACTUA C MbJIHEX.
- MoxeTe ga usnonseaTte (hpuTIOPHUKA C ropely Bb3AyX U 3a NPUTONJIsIHE HA Beve NPUroTBeHU
CcbCTaBKK. 3a Aa nputonnuTe CbCTaBKUTe, HacTpouTe TemnepaTtypata Ha 150 °C 3a po 10
MUHYTH.

3adeaexkka: YBeauyere BpeMeTO 32 NPUTOTBSIHE ¢ 3 MUHYTH, AKO YPeAbT € CTYIEeH.

MouncTBaHe

MouncTBaiiTe ypeaa crneq Bcska ynotpeba.

3a nouncTBaHe Ha cbAa 3a NbpPXeHe U BbTPELHOCTTa Ha ypeaa He u3nonsBanrte

MeTaJlHU KYXHEeHCKU Npubéopn nnu abpasvBHU NOYMCTBALUM CPeACcTBa , Tb1 KaTo TOBa

MOXe Oa noBpeau He3anenBalloTo NOKPUTUE.

1. U3gbpnanTe wencena oT CTEHHUS KOHTaKT U OCTaBeTe ypena Aa U3cTuHe.
2. N30bpLueTe kopnyca Ha ypeda ¢ BnaxHa Kbpna.
3. MNMounctete cbaa 3a NMbpKEHEe U ObHHATa BROXKA C ropelia Boda, Manko npenapat 3a MUMEHe Ha
cbaoBse U
HeabpasuBHa ro0a.

OcTtaHanute 3aMbpcABaHNA MOraT ga ce OTCTpaHAT C npenapart 3a OTCTpaHdBaHe Ha Ma3HUHN.

3abenexka: CbAbT 33 NbpPXEHE M AbHHATA BAOXKA MOraT 4a ce MUAT B CbAOMUAMNHA MaLIMHA.

Cneem: Moxeme 0a omcmpaHume yrnopumume 3aMbpcsigaHUsi om cb0a 3a MbpXKeHe usu om
donHama cmpaHa Ha ObHHama eJl0XKa, Kamo Hanb/IHUMe cb0a 3a NbpPXeHe ¢ 2opewa eoda u
MaJiKko npernapam 3a MueHe Ha CbOoee.

4. MNouncTeTe BbTpeLLHaTa cTpaHa Ha ypeaa C ropella Boga u HeabpasveHa rb6a.
5. MouncTeTe HarpeBaTenHUs enieMeHT C 4YeTka 3a MOYMCTBaHe, 3a [a MNpemaxHeTe ocTaTbuuTe OT
XpaHa.



CbxpaHeHue

1. NagbpnainTe wencena v octaBeTe ypeaa Aa ce oxnagu.
2. YBepeTe ce, Ye BCMYKM YacTu ca YNCTU U CYXMU.

OCBETJIEHUE

Toswu ypeng cbpAIbpXa KpylmIlKa, KoATO He TpaAO6GBa mga ce CMEe

HA OT HOTpeGI/ITeHH,B.CB.MO o T KBB.J'II/Id)I/ILII/IpaH cmomenuainu

@ 2 )

C T,

,

TEXHUYECKU OAHHU

HanpexeHue/yectoTa 220-240V, 50/60 Hz
HommnHanHa mowHocT 2200 W
MoLwHOCT B pexum Ha
m P <0,5W
roTOBHOCT
Bmectumoct pasgeneHa Ha Age Kamepu: 4 n+4n
HacTtpoiika Ha
40-200 °C
TemnepaTypaTa
LED ancnnei: 30 x LED 80 mW Bceku, 3,1 V NoCTosHEH TOK
Kpywka

BbTpewwHo ocsetneHune: 1 x G9, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W

Knac Ha 3awmTa cpewy
Knac |
TOKOB yaap
Pasmepu: 370 x 346 x 310 mm

HeTHo Terno 6 Kr




U3xBbpnsiHe

mmmm [loka3aHuAT TyK 1 M306pa3eHnsT BbpXy ypeada CMMBOM O3HavaBa, Ye Tol e knacudmumpaH
KaTo enekTpmyecko M enekTpoHHo obopyaBaHe. B kpasi Ha nonesHus My >XUBOT TOW He TpsibBa Aa ce
M3XBbPNA 3aefHO C Apyrn OMTOBM MMM TBProBCKU OTNagbLw. OupektnBata Ha EC OTHOCHO
oTnagbunUTE OT €ENieKTPUYECKO M enekTpPoHHO obopyaBaHe (2012/19/EC) Gewe BbBeaeHa C Uen
MOBTOPHOTO M3MOM3BaHe Ha MNPOAYKTU 4pe3 npunaraHe Ha Bb3MOXHO Ham-gobpuTe npouecu 3a
OMNoM30TBOPSABAHE U PeLUKNMpaHe, KOMTO ca Ha pasnonoxeHue. Mo To3n HauyMH onacHUTE BeLlecTBa ce
obpaboTBaTt npaBunHO, Bb3OENCTBMETO BbPXY OKOMHAaTa cpefa ce CBexXaa A0 MUHUMYM K ce u3bsraa
obpasyBaHeTo Ha gena. 3a WHopMauus OTHOCHO MPaBUIHOTO M3XBLPNAHE Ha ENEKTPUYECKO U
eNeKTPOHHO 0bopyaBaHe ce oOpbLLanTe KbM MECTHUTE BNACTMU.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer Strale 59

97084 Wirzburg, Deutschland (Bropubypr, MepmaHus)
www.xxxlutz.com
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RO /I Instructiuni de utilizare

Friteuza cu aer cald
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Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare nainte de utilizarea produsului.
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Introducere

Aceasta friteuza cu aer cald inovatoare va permite sa va pregatiti mancarurile preferate cu usurinta siin
mod sanatos. Cu ajutorul circulatiei extrem de rapide a aerului cald si a unui gratar superior, se poate
pregati o mare varietate de mancaruri. Friteuza cu aer cald convinge prin incalzirea in toate directiile,
ceea ce inseamna ca majoritatea ingredientelor pot fi preparate fara ulei.

Descriere

1. Panou de comanda

2. Orificii de evacuare a aerului
3. Cablu de alimentare

4. Insertie gratar detasabila

5. Recipiente de preparare

6. Maner

Panou de comanda
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COCK
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Explicatia simbolurilor de pe panoul de comanda

Cartofi prajiti Foietaje Préjitura Cartofi dulci Nuci Fructe uscate Program
23 min. 1a 200 °C i 15 min. 1a 180 °C i o i
min. la 17 min. 1a 180 C 45 min. Ia 200 °C 20 min. la 200 °C 8 min.la 60 °C suplimentar
Aripioare de pui Friptura Creveti Gritar Peste congelat Decongelare Coacere
25 min. la 200 °C ~ 18min.1a 180 °C 20 min. 1a 180 °C 18 min. Ia 180 °C 20 min. 12 190 °C . 15min.la45°C 15 min. 2 160 °C .

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de instructiuni Thainte de punerea in functiune a aparatului,

pentru a evita eventualele pericole cauzate de o utilizare necorespunzatoare.

Pericol

Nu scufundati carcasa in apa si nu o clatiti sub jet de apa, deoarece acest lucru ar putea deteriora
componentele electrice si elementele de incalzire.

) Pentru a evita socurile electrice sau scurtcircuitele, nu permiteti patrunderea lichidelor in aparat.

®  Asigurati-va ca toate ingredientele raman n recipientul pentru preparare si ca nu intra in contact cu
elementele de incalzire.

®  Nu acoperiti orificiile de admisie si evacuare a aerului in timpul functionarii.

® Nu umpleti recipientul pentru preparare cu ulei, deoarece acest lucru creste riscul de incendiu.

° Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.

Avertismente

) Verificati daca datele referitoare la voltaj indicate pe aparat corespund tensiunii locale de retea.

®  Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare, stecarul sau alte componente sunt deteriorate.

) Repararea sau inlocuirea unui cablu de retea deteriorat trebuie efectuatd numai de catre personal
calificat.

®  Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indeméana copiilor.

®  Tineti cablul departe de suprafete fierbinti.

) Conectati cablul de retea al aparatului la o priza de perete cu Tmpamantare. Asigurati-va
intotdeauna céa stecarul este introdus corect in
priza.

®  Nu conectati aparatul la un temporizator extern.

®  Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor usor inflamabile, cum ar fi fete de masa sau perdele.



Nu amplasati aparatul direct pe un perete sau in imediata apropiere a altor aparate. Pastrati o
distantd minima de 10 cm pe toate partile.

Nu asezati nimic pe aparat.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise n aceste instructiuni de utilizare.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze nesupravegheat.
Partile accesibile ale aparatului se pot incinge in timpul utiliz&rii.

in cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecarul din priza.
Asteptati pana cand nu mai este vizibil fumul inainte de a scoate recipientul de preparare din aparat.

o & In timpul functionérii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti
mainile si fata la o distanta sigura de abur si de orificiul de evacuare a aerului. Scoateti recipientul
cu atentie, deoarece exista pericolul de oparire cu aburi.

|
QH Produsul corespunde Codului german privind produsele alimentare, produsele de
consum curent si produsele destinate hranei animalelor (LFGB).

o ﬁ Aparatul poate fi utilizat numai in interior.

Instructiuni de siguranta

®  Asigurati-va ca aparatul se afla pe o suprafata plana si stabila.

Acest dispozitiv este destinat exclusiv uzului casnic. Este posibil sa nu fie adecvat, din punct de
vedere al sigurantei, pentru utilizarea in spatii precum bucatarii destinate personalului, intreprinderi
agricole, zone de odihnd, sau alte spatii nerezidentiale.
® Garantia este anulatda daca aparatul este utilizat in scopuri comerciale sau nu este utilizat in

conformitate cu instructiunile.
®  Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica atunci cand nu este utilizat.
®  Aparatul trebuie sa se raceasca timp de cca 30 de minute Thainte de a putea fi atins sau curatat in

siguranta.

Oprire automata

Aparatul are un temporizator incorporat si se opreste automat de indatad ce timpul setat a trecut. De
asemenea, puteti opri manual aparatul prin setarea regulatorului de timp Tn pozitia O (rotiti Tn sensul
invers acelor de ceasornic).

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest dispozitiv respecta toate reglementarile privind campurile electromagnetice (EMF).
Conform studiilor stiintifice disponibile, aparatul nu prezinta niciun pericol pentru organismul uman dacéa

este manipulat corespunzator.



inainte de prima utilizare

1. Indepartati toate materialele de ambalare precum si autocolantele si etichetele.
2. Curatati bine recipientul de preparare si insertia detasabila cu apa calda, putin detergent si un burete
neabraziv. Aceste componente pot fi curatate de asemenea si in masina de spalat vase.
3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o lavetd umeda. Deoarece friteuza functioneaza cu aer
cald,

nu sunt necesare necesar ulei sau grasime pentru prajire.

Inaintea utilizarii
Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plata.

Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu este rezistenta la caldura.

Utilizarea aparatului

Acest aparat poate fi utilizat pentru a pregati o mare varietate de mancaruri. Daca este necesar, puteti
sa consultati cartea de bucate.

Prajire cu aer cald

1. Conectati aparatul la sursa de alimentare, porniti-l si intrati in modul de configurare. Daca nu se
efectueaza nicio setare timp de 1 minut, aparatul trece automat in modul standby.

2. Introduceti ingredientele in recipientul pentru preparare.
Indicatie: Setarile maxime recomandate pentru fiecare ingredient nu trebuie sa fie depasite (a se vedea

sectiunea ,Setari”),
deoarece acest lucru poate afecta rezultatul gatitului.

3. Introduceti complet recipientul de preparare.

”

4. Apasati butonul , (b
suplimentare.

, apoi selectati ,L” sau ,R” si apasati butonul ,Menu” (meniu) pentru setari

5. Setare temperatura: Apasati butonul ,TEMP/TIME” pentru a activa functia de temperatura si setati
temperatura utilizand butoanele + sau - butoanele + sau - butoane.

6. Setare timp de gatire: Apasati butonul ,TEMP/TIME” pentru a activa setarea timpului si setati timpul
de gatire folosind butoanele + sau -. Poate fi setat un timp de gatire intre 1 si 60 de minute.

7. Apasati apoi tasta ,, pIl ": aparatul se pune in functiune. Asteptati pana la expirarea timpului setat.
Intre timp, verificati gradul de gatire al ingredientelor si scoateti recipientul pentru pregétire pentru scurt
timp la jumatatea timpului pentru a agita ingredientele.

8. Dupa ce timpul setat a trecut, aparatul se opreste automat si se aude un semnal sonor. Scoateti
recipientul pentru gatire si scoateti ingredientele pe o farfurie.



9. Functia ,Match cook”: Apasati butonul , ¢ ”, apoi butonul ,Match cook” si apoi butonul ,Menu”.
Apasati apoi tasta , Il ”: aparatul se pune in functiune.

10. Functia SYNC: Apasati butonul , ¢ ”, apoi butonul ,L” si apoi butonul ,Menu”. Acum apasati
butonul ,R” si in final butonul , Pl ”: aparatul se pune in functiune.
Ecranul afiseaza pentru scurt timp ,HOLD”.

11. Puteti regla temperatura sau timpul de preparare Tn timpul functionarii apasand mai intai butonul de
pauza , PIl ”. Apasati apoi butonul ,TEMP/TIME” si reglati temperatura sau timpul de preparare cu
ajutorul butonului + sau -. Apoi apasati butonul ,, Il ” din nou pentru a relua functionarea.

12. Daca doriti sa opriti aparatul in timpul functionarii, tineti apasat butonul on/off timp de cel putin 3
secunde pana cand aparatul se opreste cu un semnal sonor.

13. E1: Circuit termistor NTC intrerupt, E2: Scurtcircuit Tn circuitul termistorului NTC
Prelungiti cu 3 minute timpul de gatire, in cazul in care aparatul este rece.

Indicatie: De asemenea, puteti preincalzi aparatul si fara ingrediente.
Pentru a face acest lucru, setati cel putin 3 minute. Apoi puneti ingredientele in recipient si setati timpul
de preparare dorit.

14. Unele ingrediente trebuie agitate la jumatatea timpului setat (consultati sectiunea
,Setari”’). Extrageti recipientul de preparare, tragadnd de maner,
si scuturati-l. Apoi introduceti vasul de preparare inapoi in friteuza cu aer cald.

Sfat: daca setati temporizatorul la jumatate din timpul de preparare, veti auzi semnalul sonor al
temporizatorului atunci cand trebuie sa agitati ingredientele. Totugi, aceasta inseamna ca trebuie
sa setati din nou temporizatorul la timpul de preparare ramas dupa agitare.

15. Cand auziti semnalul sonor al temporizatorului, timpul de preparare stabilit s-a scurs. Scoateti vasul
de preparare din aparat. si puneti-l pe o suprafata rezistenta la caldura.

. . . .. . . o o Iy, .. .
Indicatie: De asemenea, puteti opri si manual aparatul. Tineti apasata tasta ,, o timp de cel putin 3

secunde.

16. Verificati daca ingredientele sunt gata. Daca ingredientele nu sunt inca gata, introduceti pur si
simplu recipientul inapoi in aparat si adaugati cateva minute n plus la timpul setat.

17. Goliti continutul recipientului intr-un bol sau pe o farfurie.

Sfat: Utilizati pentru indepartarea ingredientelor mari sau delicate
un cleste de bucatarie.

18. Atunci cand o portie este gata, friteuza cu aer cald este pregatita pentru prepararea
urmatoarei portii de mancare.



Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta in alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Nota: Va rugam sa retineti cd aceste setari au caracter informativ. Deoarece ingredientele diferd in ceea

ce priveste originea,

dimensiunea, forma si marca, nu putem garanta ca acestea sunt setdrile optime pentru ingredientele

dumneavoastra.

Deoarece aerul se incalzeste instantaneu in aparat, scoaterea

scurta a recipientului de preparare din friteuza in timpul functionarii nu influenteaza semnificativ

rezultatul prepararii.

Min - Max | Durata | Temper | Agita Informatii
Cantitate (g) | (minute| atura sau suplimentare
) (°C/°F) | intoar
ce

Cartofi si cartofi prajiti
Cartofi prajiti subtiri 300-400 20-25 | 200/395 da
congelati
Cartofi prajiti grosi 300-400 20-25 | 200/395 da
congelati
Cartofi gratinati 500 20-25 | 200/395 da
Carne si carne de
pasare
Friptura 100-500 15-20 | 180/355 nu
Cotlet de porc 100-500 15-20 | 180/355 nu
Hamburger 100-500 10-20 | 180/355 nu
Céarnati in foietaj 100-500 13-15 | 200/395 nu
Pulpe de pui 100-500 25-30 | 180/355 nu
Piept de pui 100-500 15-20 | 180/355 nu
Gustari
Pachetele de primavara 100-400 8-10 | 200/395 da
Nuggets de pui 100-500 | 10-15 | 200/395 | da .
congelate Ingrediente
Batoane de peste 100-400 6-10 | 200/395 nu pregaﬁte in
congelate prealabil pentru
Gustari cu branza 100-400 8-10 | 180/355 nu prajit
congelate, pane
Legume umplute 100-400 10 160/320 nu
Coacere
Prajitura 300 15-20 | 180/355 nu Utilizati o tava de
Quiche 400 15-20 | 180/355 nu copt
Briose 300 15-18 | 200/395 nu Folositi un vas de
Gustari dulci 400 20 160/320 nu copt




Indicatie

- De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt
decéat

ingredientele mai mari.

- O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung.

O cantitate mai mica de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza

rezultatul final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

In cazul preparirii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, pentru a obtine

cartofi mai crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus

uleiul.

- Nu preparati alimente foarte grase in aparat, cum ar fi de ex. carnatii.

- Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi, de asemenea, preparate in friteuza.

- In mod ideal, utilizati 500 g de cartofi prajiti pentru un rezultat crocant.

- Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un
timp de preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

Puneti o tava de copt sau un vas adecvat in friteuza daca doriti sa coaceti o prajitura sau sa
pregatiti quiche sau daca doriti sa preparati ingrediente delicate sau mancaruri umplute.

- De asemenea, puteti utiliza friteuza cu aer cald pentru a reincalzi ingredientele care au fost deja

preparate. Pentru a reincalzi ingredientele, setati temperatura la 150 °C timp de pana la 10

minute.

Indicatie: Prelungiti cu 3 minute timpul de gitire, in cazul in care aparatul este rece.

Curatare

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Pentru a curata recipientul de preparare si interiorul aparatului,

nu utilizati ustensile de bucatarie metalice sau agenti de curatare abrazivi, in caz contrar

invelisul antiaderent poate fi deteriorat.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |dsati aparatul sa se raceasca.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

3. Curatati bine recipientul de preparare si insertia detasabild cu apa calda, putin detergent
si un burete neabraziv.

Orice murdarie ramasa poate fi indepartata cu un degresant.

Indicatie: Recipientul de preparare si insertia pot fi spalate in masina de spalat vase.

Sfat: Puteti indeparta murdaria persistentd de pe recipientul de preparare sau de pe partea
inferioara a insertiei prin umplerea recipientului cu apa fierbinte si putin detergent.

4. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.
5. Curatati elementul de Tncalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.



Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

ILUMINARE

Acest aparat contine o sursa de iluminare care poate fi inlocuitd numai de catre un specialist calificat si
nu de catre utilizator.
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DATE TEHNICE

Tensiune / Frecventa 220-240V, 50/60 Hz

Putere nominala 2200 W

Putere in standby <0,5W

Capacitate impartita in doua recipiente: 41+ 4 |
Setarea temperaturii: 40-200 °C

Ecran LED: 30 leduri a cate 80 mW fiecare, 3,1 V curent continuu

Bec
[luminare interioara: 1 x G9, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W

Clasa de protectie impotriva
i clasa |
electrocutarii
Dimensiuni 370x 346 x310 mm

Greutate neta 6 kg




Eliminare

mmmm  Simbolul ilustrat aici si aplicat pe aparat indica faptul ca aparatul a fost clasificat drept
echipament electric sau electronic. La sfarsitul vietii sale utile produsul nu trebuie aruncat la un loc cu
deseurile menajere sau industriale. Directiva UE privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (2012/19/UE) a fost introdusa pentru a recicla produse prin utilizarea celor mai bune tehnici
de reciclare disponibile. Astfel substantele periculoase sunt tratate corect, impactul asupra mediului este
minimizat si se previne depunerea de alte deseuri. Pentru informatii legate de eliminarea corecta a
deseurilor de echipamente electrice si electronice va rugam sa va adresati autoritatilor locale.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer Stralle 59
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Veuillez lire attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser le produit.
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Introduction

Cette friteuse a air chaud innovante permet une préparation facile et saine de vos plats favoris. Grace a
une circulation d'air chaud extrémement rapide et un gril a chaleur de volte, il est possible de préparer
les plats les plus divers. La friteuse a air chaud de distingue par un chauffage circulaire, ce qui permet

de préparer la plupart des ingrédients sans huile.

Description

1. Panneau de commande
2. Sortie d'air

3. Cable d'alimentation

4. Plaque de fond

5. Panier de cuisson

6. Poignée

panneau de commande
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Signification des symboles

Frites

23 min a2 200 °C

Ailes de poulet Steak Crevettes Viande grillée Poisson surgelé Décongélation Patisserie
25 min 4200 °C 18 min 2 180°C 20 min a 180°C 18 min 2 180°C 20 min & 190°C 15 min a45°C 15 min 4 160°C

CRONC)

Feuilletés Gateau Patates douces Noix Fruits secs Programme

17 min 2 180 °C 15 min a 180 °C 45 min a 200 °C 20 min 200 °C 8 min 60 °C supplémentaire

Important

Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant la mise en service de I'appareil, afin d’éviter tout

danger lié a une utilisation incorrecte.

Danger

N’immergez jamais le boitier dans I'eau et ne le rincez pas sous I'eau courante, car cela pourrait
endommager les composants électriques et les éléments chauffants.

®  Aucun liquide ne doit pénétrer dans I'appareil afin d’éviter tout risque de choc électrique ou de
court-circuit.

) Veillez a ce que tous les ingrédients restent dans le panier de cuisson et n’entrent pas en contact
avec les éléments chauffants.

o Ne couvrez pas l'entrée et la sortie de I'air pendant le fonctionnement de I'appareil.

o Ne remplissez pas le panier de cuisson avec de I'huile, car cela augmente le risque d’incendie.

) Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil lorsqu’il est en fonctionnement.

Avertissements

) Vérifiez que la tension indiquée sur l'appareil correspond a la tension secteur locale.

) N’utilisez pas I'appareil si le cable d’alimentation, la fiche secteur ou tout autre composant est
endommagé.

® Faites réparer ou remplacer un cable d’alimentation endommagé exclusivement par un personnel
qualifié.

) Maintenez I'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants.

® Tenez le cable d'alimentation éloigné des surfaces chaudes.

) Branchez le cable d’alimentation de I'appareil sur une prise de courant avec mise a la terre.

Assurez-vous toujours que la fiche d'alimentation est correctement
branchée a une prise de courant.



Ne branchez pas I'appareil a une minuterie externe.

Ne posez pas l'appareil sur des surfaces recouvertes d'un tissu inflammable ou a proximité d'un
tissu de ce type, par exemple une nappe ou des rideaux.

Ne mettez pas l'appareil directement contre un mur ou juste a c6té d'autres appareils. Respectez
sur tous les c6tés une distance minimum de 10 cm.

N'étalez et ne posez rien sur l'appareil.

N'utilisez pas I'appareil a une fin autre que celle décrite dans le présent mode d'emploi.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.
La surfaces accessibles de I'appareil peuvent étre trés chaudes pendant ['utilisation.

Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre
s'échappe de l'appareil.

Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le panier de cuisson de I'appareil.

& Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par

la sortie d'air. Tenez vos mains et votre visage a une distance sdre de la vapeur et de la sortie d'air.
Soyez également prudent lorsque vous retirez le panier de cuisson, car de la vapeur chaude s'en
échappe.

Qllu Cet appareil est conforme aux exigences du LFGB.

ﬁ Cet appareil doit étre utilisé exclusivement a l'intérieur.

Consignes de sécurité

Assurez-vous que I'appareil est placé sur une surface horizontale, plane et stable.

Cet appareil est destiné uniguement a un usage domestique. Il peut ne pas étre adapté a une
utilisation en toute sécurité dans des environnements tels que les cuisines de personnel, les
exploitations agricoles, les aires de repos ou d’autres batiments non résidentiels.

La garantie est annulée si I'appareil est utilisé a des fins commerciales ou en dehors des
instructions d’utilisation.

Débranchez toujours 'appareil de la prise de courant lorsque vous ne l'utilisez pas.

Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le toucher ou de le nettoyer en
toute sécurité.

Arrét automatique

L'appareil est équipé d'un minuteur intégré et s'éteint automatiquement dés que le temps programmeé est

écoulé. Vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement en tournant le régulateur de temps

en position 0 (dans le sens inverse des aiguilles d'une montre).



Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme a toutes les réglementations relatives aux champs électromagnétiques
(CEM).

Lorsqu'il est utilisé correctement, il ne présente aucun danger pour le corps humain, selon les
connaissances scientifiques actuelles.

Avant la premiére mise en service

1. Retirez tous les matériaux d'emballage ainsi que les autocollants et étiquettes.
2. Nettoyez soigneusement le panier de cuisson et la plaque de fond avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Ces composants peuvent également étre lavés au
lave-vaisselle.
3. Passez un chiffon humide sur l'intérieur et I'extérieur de I'appareil. Etant donné que la friteuse a air
chaud fonctionne avec de l'air chaud,

il n'est pas nécessaire d'ajouter de I'huile ou de la graisse pour la friture.

Avant d'utiliser I'appareil

Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas ’appareil sur une surface non résistante a la chaleur.

Utilisation de I'appareil

Cet appareil permet de préparer une grande variété de plats. En cas de besoin,
vous pouvez consulter le livre de recettes.

Frire a air chaud

1. Branchez I'appareil a I'alimentation électrique, allumez-le, puis accédez au mode de réglage. Si
aucun réglage n’est effectué pendant une minute, I'appareil passe automatiquement en mode veille.

2. Ajoutez les ingrédients dans le panier de cuisson.

Remarque: Les réglages maximaux recommandés pour chaque ingrédient ne doivent pas étre
dépasseés (voir section « Réglages »),

car cela pourrait nuire au résultat de la cuisson.

3. Insérez complétement le panier de cuisson

4. Appuyez sur la touche » () « , sélectionnez ensuite « L » ou « R » et appuyez sur la touche« Menu »
pour accéder aux autres réglages.

5. Régler la température : Appuyez sur la touche « TEMP/TIME » pour activer le réglage de la température,
puis ajustez-la a 1’aide des touches « + » et « - » .



6. Régler I'heure: Appuyez sur la touche « TEMP/TIME » pour activer le réglage du temps, puis réglez la
durée de préparation a I'aide des touches « + » ou « — ». Vous pouvez régler une durée de préparation
comprise entre 1 et 60 minutes.

7. Enfin appuyez sur la touche « Pl « : L'appareil se met en marche. Attendez que la durée
programmée soit écoulée. Pendant ce temps, vérifiez le degré de cuisson des aliments et retirez
brievement le panier de cuisson a mi-cuisson pour secouer les aliments.

8. Lorsque la durée programmeée est écoulée, I'appareil s'éteint automatiquement et un signal sonore
retentit. Retirez le panier de cuisson et versez les aliments dans une assiette.

9. Fonction « Match Cook » : Appuyez sur la touche » () « , puis sur la touche « L » ou « R » et ensuite
sur la touche« Menu »
Enfin appuyez sur la touche « Pl « : L'appareil se met en marche.

10. Fonction « SYNC » : Appuyez sur la touche » () « , puis sur la touche « L » et enfin sur la touche «
Menu » Appuyez maintenant sur la touche « R » et sur la touche « Pll« : L'appareil se met en marche.
Le message « HOLD » s'affiche brievement.

11. Vous pouvez ajuster la température ou le temps de cuisson pendant le fonctionnement en appuyant
d'abord sur la touche » Pl « pause Appuyez ensuite sur la touche « TEMP/TIME », puis réglez la
température ou la durée a I'aide des touches « + » ou « — ». Appuyez de nouveau sur la touche « Pl «
pour reprendre la cuisson.

12. Si vous souhaitez éteindre I'appareil pendant son fonctionnement, maintenez la touche
marche/arrét enfoncée pendant au moins 3 secondes, jusqu'a ce qu’un signal sonore indique I'arrét de
I'appareil.

13. E1 : Circuit NTC interrompu, E2 : Court-circuit dans le circuit de la sonde NTC.
Prolongez la durée de cuisson de 3 minutes lorsque I'appareil est froid.

Remarque: Vous pouvez également préchauffer I'appareil sans aliments.
Pour cela, programmez un temps d'au moins 3 minutes. Ajoutez ensuite les aliments dans le panier de
cuisson et réglez le temps de cuisson souhaité.

14. Certaines préparations doivent étre secouées a mi-cuisson (voir
la section « Réglages »). Pour cela, retirez le panier de cuisson de I'appareil a I'aide de la poignée,
et secouez-le. Replacez ensuite le panier de cuisson dans la friteuse a air chaud.

Conseil : si vous réglez le minuteur a la moitié du temps de préparation nécessaire, vous
entendrez le signal sonore lorsque les ingrédients devront étre agités. Dans ce cas, vous devez
toutefois régler a nouveau le régulateur de temps sur le temps de préparation restant.

15. Si vous entendez un signal sonore, le temps de préparation est écoulé. Retirez le panier de cuisson
de l'appareil
et posez-le sur une surface résistante a la chaleur.
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Remarque : vous pouvez également arréter I'appareil manuellement. Pour cela, maintenez la touche » O,

enfoncée pendant au moins 3 secondes.

16. Vérifiez si les ingrédients sont cuits. Si les aliments ne sont pas encore cuits, remettez simplement
le panier de cuisson dans I'appareil et programmez quelques minutes supplémentaires.

17. Versez ensduite le contenu du panier de cuisson dans un bol ou sur une assiette.

Remarque : pour retirer les aliments volumineux ou fragiles utilisez
une pince

18. Dés qu’une portion est cuite, vous pouvez immédiatement en préparer une autre dans la friteuse
a air chaud

Réglages
Le tableau ci-dessous a pour but de vous aider a choisir les réglages fondamentaux pour vos
ingrédients.

Remarque : veuillez noter que ces réglages ne sont donnés qu'a titre indicatif. Comme les aliments
peuvent varier selon leur origine,

leur taille, leur forme ou leur margue, nous ne pouvons pas garantir que les réglages proposés soient
parfaitement adaptés a vos aliments.

Comme I'air a l'intérieur de I'appareil chauffe trés rapidement, retirer brievement
le panier de cuisson pendant la préparation n’a quasiment aucun impact sur le processus de cuisson.



Min- Max Durée | Variabl | Secou Information
Quantité (g) | (min.) e er supplémentaire
(°C/I°F)

Pommes de terre et
frites
Frites allumettes 300-400 20-25 | 200/395 oui
surgelées
frites surgelées 300-400 20-25 | 200/395 oui
épaisses
Gratin de pommes de 500 20-25 | 200/395 oui
terre
Viande et volaille
Steak 100-500 15a20 | 180/355 | non
Cote de porc 100-500 15a20 | 180/355 non
Hamburger 100-500 10-20 | 180/355 non
Saucisses en crolte 100-500 200/395

o 13-15 non
feuilletée
Cuisses de poulet 100-500 25-30 | 180/355 non
Blanc de poulet 100-500 15a 20 | 180/355 non
Snacks
Rouleaux de printemps 100-400 8-10 | 200/395 oui
Nuggets de poulet 100-500 | 10-15 | 200/395 | oui
surgelés
Batonrlets de poisson 100-400 6-10 | 200/395 non Utlllser.prets a
surgelés cuire
SECS AL ML 100-400 | 8-10 | 180/355 | non
paneés surgelés
Légumes farcis 100-400 10 160/320 non
Patisserie
Gateau 300 15a 20 | 180/355 non Utiliser un moule a
Quiche 400 15220 | 180/355 non patisserie
Muffins 300 15-18 | 200/395 | non Utiliser un plat &
Snacks sucrés 400 20 160/320 non gratin/a four

Conseil

- Les aliments de petite taille nécessitent généralement un temps de cuisson plus court que

les
aliments plus gros.




- Les grandes quantités d'ingrédients nécessitent un temps de préparation légérement plus
long.

Les petites quantités d'ingrédients nécessitent un temps de préparation légérement plus court.

- Secouer les petits aliments a mi-cuisson permet d’obtenir un résultat optimal et d’éviter une

cuisson inégale.

- Enrobez légérement les pommes de terre fraiches d’huile pour qu’elles deviennent bien

croustillantes. N'attendez pas plus de quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile pour faire cuire

les ingrédients dans la friteuse a air chaud.

- Evitez de préparer des aliments trés gras, comme les saucisses, dans la friteuse a air chaud.

- Les snacks se préparant au four peuvent aussi étre frits dans la friteuse a air chaud.

- Pour un résultat croustillant, utilisez de préférence 500 g de frites.

- Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et aisément des snacks fourrés.
De plus, la pate préte a I'emploi nécessite un temps de préparation plus court que la pate faite
soi-méme.

- Placez une plaque de cuisson ou un plat a gratin dans le panier de cuisson si vous préparez un

gateau ou
une quiche, des aliments délicats ou des plats farcis.

- Vous pouvez également utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des aliments déja cuits.

Pour réchauffer des aliments, réglez la température sur 150 °C pendant un maximum de 10

minutes.

Remarque: Prolongez la durée de cuisson de 3 minutes lorsque I'appareil est froid.

Nettoyage
Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
N’utilisez pas d’ustensiles de cuisine en métal ni de produits de nettoyage abrasifs

pour nettoyer le panier de cuisson ou l'intérieur de I’appareil, car cela
pourrait endommager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche électrique de la prise murale et laissez refroidir I'appareil.
2. Passez un chiffon humide sur le boitier de I'appareil.
3. Nettoyez le panier de cuisson et le fond amovible avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et

une éponge non abrasive.

Les éventuels résidus restants peuvent étre éliminés a 'aide d’un dégraissant.

Remargue: Le panier de cuisson et le fond amovible peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Remarque : vous pouvez éliminer les salissures tenaces du panier de cuisson ou de la face
inférieure du fond amovible en remplissant le panier de cuisson d’eau chaude et d’un peu de
liquide vaisselle.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer des résidus alimentaires.



Rangement

1. Débranchez la fiche électrique et laissez refroidir I'appareil.
2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.

ECLAIRAGE

Cet appareil contient une source lumineuse qui ne peut étre remplacée que par un personnel qualifié et
non par |’ utilisateur.
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DONNEES TECHNIQUES

Tension/Fréquence 220-240V, 50/60 Hz

Puissance nominale 2200 W

puissance en veille <0,5W

Capacité répartie sur deux compartiments : 4 1+ 4 |
Réglage température 40-200 °C

Ecran LED: 30x LED de 80 mW chacune, 3,1 V courant continu

Ampoules s S
Eclairage intérieur : 1 x G9, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W

Classe de protection contre
. . classe |
les chocs électriques :
Dimensions 370x 346 x 310 mm

Poids net 6 kg




Elimination

mmmm Le symbole illustré ici et apposé sur I'appareil signifie que ce dernier est classé comme
équipement électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre mis au rebut avec les autres
déchets ménagers ou commerciaux. La directive UE relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (2012/19/UE) a été instaurée pour que le réemploi des produits se fasse dans le respect
des meilleurs procédés de valorisation et de recyclage existants. Cette réglementation permet de traiter
les substances dangereuses correctement, de minimiser I'impact sur I'environnement et d'éviter la mise
en décharge. Pour plus d'informations sur la mise au rebut correcte des équipements électriques et
électroniques, veuillez contacter vos autorités locales.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Strasse 59
97084 Wurtzbourg, Allemagne
www.xxxlutz.com
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Pre koriS¢enja proizvoda pazljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu.
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Uvod

Ova moderna friteza na vru¢ vazduh omogucava jednostavnu i zdravu pripremu vasih omiljenih jela.
Zahvaljujuci izuzetno brzoj cirkulaciji vru¢eg vazduha i gornjem gril-grejacu, imate moguénost pripreme
najrazlicitijih jela. Velika prednost friteze na vru¢ vazduh je zagrevanje sa svih strana, ¢ime je najveci

broj sastojaka moguce pripremiti i bez ulja.

Opis

1. upravljacko polje

2. otvor za ispustanje vazduha
3. strujni kabl

4. reSetka

5. posuda za fritezu

6. rucka

upravljacko polje
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Objasnjenje simbola

@

Pomfrit

23 min. na 200°C

Pileéa krilca Odrezak Skampi Rostiljsko meso Smrznuta riba Odmrzavanje Poslastice
25 min. na 200 C 18 min. na 180°C 20 min. na 180°C 18 min. na 180°C 20 min. na 190C 15 min. na 45°C 15 min. na 160°C

® @@

Kolagi¢i od lisnatog Kola¢ Orasasti plodovi Suvo voce

Batat Dodatni program

test: 15 min. na 180 °C i i .
esta 45 min. na 200°C 20 min. na 200 © 8 min. na 60 T 8 min. na 40 C

Vazno

Molimo vas da pre nego $to uredaj pustite u rad pazljivo proCitate ovo uputstvo kako biste izbegli

opasnosti povezane sa nestru¢nim rukovanjem.

Opasnost

Kuciste nemojte potapati u vodu i nemojte ga ispirati pod mlazom tekuce vode jer bi to oStetilo
elektricne komponente i grejne elemente.

U cilju izbegavanja strujnih udara i kratkih spojeva u uredaj ne smeju da prodru nikakve tecnosti.

Vodite racuna da svi sastojci ostanu u posudi za fritezu i ne dodu u kontakt sa grejnim elementima.

Otvor za uvlacenje i ispustanje vazduha nemojte prekrivati tokom rada.

U posudu za fritezu nemojte sipati ulje buduéi da se time povecava opasnost od pozara.

Unutrasnjost uredaja nemoijte dodirivati kada uredaj radi.

Upozorenja

Proverite da li podaci o voltazi na uredaju odgovaraju lokalnom mreznom naponu.

Uredaj nemoijte koristiti ukoliko je kabl, utikac ili neki drugi deo oStecéen.

Osteceni kabl sme popravi ili zameni isklju€ivo kvalifikovano struc¢no lice.

Uredaj i strujni kabl ¢uvati van domasaja dece.

Strujni kabl drzati podalje od vrucih povrsina.

Strujni kabl uredaja povezite sa uzemljenom zidnom uti¢nicom. Pritom uvek vodite raCuna da je
utika& pravilno
ubacen u uti¢nicu.

Uredaj nemojte povezivati sa eksternim vremenskim prekidacem.

Uredaj nemoijte postavljati na ili u blizini zapaljivih materijala poput stolnjaka i zavesa.

Uredaj nemoijte postavljati direktno uza zid, tj. direktno pored drugih uredaja. Osigurajte minimalno
rastojanje od 10 cm sa svih strana.



Nemoijte nista postavljati na ureda.

Uredaj koristite isklju€ivo u svrhu opisanu u ovom uputstvu.

Ne ostavljate uredaj bez nadzora dok je u upotrebi.
Dostupne povrsine se tokom rada mogu zagrejati.

Ukoliko primetite da iz uredaja izlazi taman dim, odmah izvucite utikac¢ iz uti¢nice.
Sacekajte dok uredaj ne prestane da se dimi pa tek onda izvadite posudu iz uredaja.

o & Tokom rada, iz otvora za ispuStanje vazduha izlazi vru¢a para. Stoga Sake i lice drzite na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora. Budite, osim toga, paZljivi i kada vadite posudu iz friteze,

buduéi da vruéa para moZe da izade.

|
Qlj Ovaj uredaj ispunjava zahteve Zakonika o namirnicama, proizvodima Siroke potrosnje i

hrani za zivotinje (LFGB).

° ﬁ Uredaj se sme koristiti samo u zatvorenom prostoru.

Sigurnosne napomene

® Osigurajte da uredaj stoji na horizontalnoj, ravnoj i stabilnoj povrsini.

° Ovaj uredaj je namenijen isklju€ivo za upotrebu u domacinstvu. Iz tog razloga mozda nije pogodan
za bezbednu upotrebu u okruzenjima poput kuhinja za zaposlene, poljoprivrednih imanja, odmorista
i drugih objekata u kojima se ne Zivi.

° Pravo na garanciju se gubi ukoliko se uredaj koristi u komercijalne svrhe ili se ne koristi u skladu sa
instrukcijama.

o Uvek izvucite utika¢ iz uti¢nice kada uredaj nije u upotrebi.

° U cilju bezbednog dodirivanja ili ¢iS¢enja sacekajte cca 30 minuta da se uredaj ohladi.

Automatsko isklju€ivanje

Uredaj poseduje ugradeni vremenski prekida¢ i automatski se iskljuCuje po isteku podeSenog vremena.
Uredaj mozete i manuelno da iskljucite tako Sto ¢ete vremenski regulator vratiti na poziciju 0 (okretanjem
u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke).

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj uredaj odgovara svim odredbama koje se ticu elektromagnetnih polja (EMF).
U skladu sa aktuelnim naucnim saznanjima u okviru pravilnog rukovanja uredaj ne predstavlja opasnost
po ljudsko telo.



Pre prve upotrebe

1. Skinite sav ambalazni materijal kao i nalepnice i etikete.
2. Posudu za fritezu i reSetku temeljno ocistite vrucom vodom sa neSto deterdzenta koristeCi pritom
neabrazivni sunder. Ove delove mozete da perete i u masini za sudove.
3. Prebrisite unutradnjost i spoljasnost uredaja viaznom krpom. Budu¢i da ova friteza funkcionise na vrué
vazduh

za pripremu hrane nisu potrebni ulje niti masnoca.

Pre upotrebe

Uredaj postavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.
Uredaj nemojte postavljati na povrsine koje nisu otporne na toplotu.

Upotreba uredaja

Ovaj uredaj omogucéava pripremu razlicitih jela. Po potrebi mozete
da konsultujete knjigu recepata.

Pecenje na vruéem vazduhu

1. Ubacite utikac u struju, ukljuCite uredaj, a zatim predite na rezim podeSavanja. Ukoliko u roku 1 minuta
ne bude izvrSeno nijedno podesavanje, uredaj automatski prelazi u rezim mirovanja.

2. Stavite sastojke u posudu za fritezu.

Napomena: PrekoraCenje maksimalnih preporuenih postavki za odredeni sastojak (v. poglavlje
"Podesavanja) nije dozvoljeno,

buduéi da to moze uticati na rezultat pe€enja.

3. Vratite posudu za fritezu u uredaj i obratite paznju na to da je u potpunosti ubacena.
4. Pritisnite dugme , ¢} “ zatim izaberite "L" ili "R", a za dodatna pode$avanja pritisnite dugme "Menu".

5. PodeSavanje temperature: Pritisnite dugme ,TEMP/TIME®, kako biste aktivirali unos temperature, a
zatim pomodcu tastera ,+“ tj. ,-“ podesite Zzeljenu temperaturu.

6. PodeSavanje vremena: Pritisnite dugme ,TEMP/TIME®, kako biste aktivirali unos vremena, a zatim
pomocu tastera ,+“ tj. ,-“ podesite Zeljeno vreme. U pogledu vremena pripreme mozete da izaberete
izmedu 1 i 60 minuta.

7. Naposletku pritisnite dugme ,, PIl“: Uredaj pocinje sa radom. Sacekajte da podeseno vreme istekne.
Dok cekate, mozete povremeno da proverite u kojoj meri su sastojci ispeceni, a po isteku polovine
podesenog vremena izvadite posudu za fritezu i kratko protresite sastojke.



8. Po isteku podesenog vremena uredaj se automatski iskljuCuje i Cuje se zvucni signal. Izvadite posudu
za fritezu i ispraznite njen sadrzaj na tanijir.

9. Funkcija "Match cook": Pritisnite dugme , (), zatim dugme ,Match cook* i na kraju dugme ,Menu*.
Naposletku pritisnite dugme ,, p|l “: Uredaj pocinje sa radom.

10. Funkcija SYNC: Pritisnite dugme , (M “, zatim dugme ,L* i na kraju dugme ,Menu®. Zatim pritisnite
dugme ,R"i za kraj dugme ,, Pl “: Uredaj poCinje sa radom.
Kratko se prikazuje obavestenje "HOLD".

11. Tokom rada mozete da prilagodite temperaturu tj. vreme pripreme, tako Sto ¢ete najpre pritisnuti
dugme za pauziranje , Pll “. Zatim ponovo pritisnite dugme ,TEMP/TIME" i prilagodite temperaturu tj.
vreme pomocu tastera ,+“ ili ,-“. Na kraju ponovo pritisnite dugme , Pl “ kako bi uredaj nastavio sa
radom.

12. Ukoliko uredaj u toku rada zelite da iskljuite, pritisnite dugme za iskljuCivanje/iskljucivanje i drzite
ga pritisnutim najmanje 3 sekunde dok se uredaj ne iskljuci uz zvuc¢ni signal.

13. E1: NTC kolo prekinuto, E2: Kratak spoj u strujnom kolu NTC
Ukoliko je uredaj hladan, produzite vreme pripreme za 3 minuta.

Napomena: Uredaj mozete da zagrejete i bez sastojaka.
U te svrhe podesite najmanje 3 minuta. Nakon toga dodajte sastojke u posudu za fritezu i podesite

Zeljeno vreme pripreme.

14. Neke sastojke morate da protresete nakon polovine vremena (v.
poglavlje "PodeSavanja"). Izvucite posudu za fritezu drzeci je za rucku
i protresite je. Zatim ponovo vratite posudu u fritezu.

Savet: Ukoliko regulator vremena podesite na polovinu neophodnog vremena pripreme, zvucni
signal ¢e vam sugerisati kada treba da protresete sastojke. U tom sluc¢aju regulator vremena
morate jos jednom da podesite na preostalo vreme pripreme.

15. Zvucni signal ¢e vas obavestiti da je vreme pripreme isteklo. Izvucite posudu za fritezu
i stavite je na neku povrSinu otpornu na toplotu.

Napomena: Uredaj mozZete da iskljudite i manuelno. Kako biste to uradili, dugme “ O drzite pritisnutim

najmanje 3 sekunde.

16. Proverite da li su sastojci gotovi. Ukoliko sastojci jos uvek nisu gotovi, posudu jednostavno vratite u
fritezu i podesite jo$ nekoliko minuta.

17. Ispraznite sadrzaj posude za fritezu u €iniju ili na tanijir.

Savet: Za vadenje velikih ili osetljivih sastojaka
koristite hvataljku.



18. Odmah po zavrSetku pripreme jedne porcije, u fritezi na vru¢ vazduh mozete da
pripremite sledecu.

Podesavanja
Dolenavedena tabela kreirana je da vam pomogne u izboru osnovnih postavki za Zeljene sastojke.

Napomena: Imajte na umu da ove postavke treba smatrati iskljuivo smernicama. Buduéi da ée se
sastojci u buduénosti

razlikovati u pogledu veli€ine, oblika i brenda, ne mozZzemo da garantujemo da su ove postavke optimalne
za vaSe sastojke.

Buduci da se vazduh izuzetno brzo zagreva, kratko vadenje posude za
fritezu tokom pripreme nema veliki uticaj na proces pecenja.

Min - Maks | Trajanje| Temper | Treba Dodatna
Koli¢ina (g) (min) | atura da se informacija
(°C/°F) | protre
se?

Krompir i pomfrit

Tanki zamrznuti pomfrit 300-400 20-25 | 200/395 da

Debeli zamrznuti pomfrit 300-400 20-25 | 200/395 da

Gratinirani krompir 500 20-25 | 200/395 da
Meso i zivina
Odrezak 100-500 15-20 | 180/355 ne
Svinjska krmenadla 100-500 15-20 | 180/355 ne
Pljeskavica 100-500 10-20 | 180/355 ne
Kobasice u lisnatom 100-500 200/395

13-15 ne
testu
Pile¢i bataci 100-500 25-30 | 180/355 ne
Pilece file 100-500 15-20 | 180/355 ne
Uzine
Prolecne rolnice 100-400 8-10 | 200/395 da
Smrznuti piledi

100-500 10-15 | 200/395 da

medaljoni koristiti spremno
Smrznuti riblji Stapici 100-400 6-10 | 200/395 ne

Smrznuti, pohovani zarermd
. P 100-400 8-10 | 180/355 ne

sirevi

Punjeno povrce 100-400 10 160/320 ne

Poslastice

Kola¢ 300 15-20 | 180/355 ne koristite kalup za
Kis 400 15-20 | 180/355 ne pecCenje
Mafini 300 15-18 | 200/395 ne koristite kalup za
Slatkigi 400 20 | 160/320 | ne | Pecenielvatrostain

u posudu




Napomena
- Manji sastojci u pravilu zahtevaju
krace vreme pripreme od vecih
sastojaka.
- Vecoj kolicini sastojaka potrebno je svega nesto duze vreme pripreme.
Manjoj kolic¢ini sastojaka potrebno je svega nesto krace vreme pripreme.
- Optimalne rezultate ¢ete dobiti ukoliko manje sastojke protresete nakon polovine vremena
pripreme, a na taj nacin sprecavate i njihovo neravnomerno pecenje.
- U sveze krompire stavite malo ulja kako biste dobili hrskave krompiri¢e. Pripremu u fritezi na
vrué vazduh zapocnite u roku od nekoliko minuta nakon sto ste dodali ulje.
- U fritezi na vru¢ vazduh nemojte pripremati izuzetno masnu hranu poput kobasica.
- Uzine koje ina€e pripremate u rerni mozete da pripremate i u fritezi na vru¢ vazduh.
- Za hrskave rezultate optimalna koli¢ina je 500 g pomfrita.
- Koristite gotova testa kako biste brzo i jednostavno pripremili punjene poslastice. Osim toga,
vreme pripreme gotovog testa krace je od vremena pripreme domaceg.
- U posudu za fritezu stavite kalup za pecenje ili vatrostalnu posudu ukoliko planirate da pravite
kolaé ili
kis, ili ukoliko zelite da pripremite osetljive sastojke ili punjena jela.
- Fritezu na vrué¢ vazduh mozete da koristite i za podgrevanje ve¢ pripremljenih sastojaka. Za
podgrevanje hrane, podesite temperaturu od 150 °C na maksimalno 10 minuta.

Napomena: Ukoliko je uredaj hladan, produZite vreme pripreme za 3 minuta.

Ciséenje

Proizvod ocistite nakon svake upotrebe.

Za Ciscenje posude za fritezu i unutrasnjosti uredaja

nemoijte koristiti_metalni _kuhinjski_pribor niti _abrazivha sredstva za ¢iSéenje buduéi da u
suprotnom

rizikujete oStecenje nelepljivog premaza.

1. lzvucite utikac€ iz zidne utiCnice i ostavite uredaj da se potpuno ohladi.
2. PrebriSite kuciste proizvoda vlaznom krpom.
3. Posudu za fritezu i reSetku ogistite vruéom vodom sa nesto deterdzenta koristeci pritom

neabrazivni sunder.

Eventualne preostale neCisto¢e mozete ukloniti sredstvom za uklanjanje masnoce.

Napomena: Posuda za fritezu i reSetka mogqu da se peru u masini za sudove.

Savet: Tvrdokornu prljavstinu u posudi za fritezu tj. na donjoj strani reSetke mozete ukloniti tako
§to Cete posudu za fritezu napuniti vru¢om vodom sa malo deterdZenta.

4. UnutraSnjost uredaja o istite vru¢om vodom i neabrazivnim sunderom.
5. Grejni element ocistite Cetkom kako biste uklonili ostatke hrane.



Cuvanje
1. lzvucite strujni utikaC i ostavite uredaj da se ohladi.
2. Proverite da li su svi delovi Cisti i suvi.

OSVETLJENJE

Ovaj uredaj sadrzi sijalicu koju korisnik ne moze da menja sam, ve¢ sme da je zameni iskljucivo
kvalifikovano struc¢no lice.

=

LY

l.f
-~ -
@
- =

"\

,

TEHNICKI PODACI

Napon/frekvencija 220-240V, 50/60 Hz

Nominalna snaga 2200 W

Snaga u rezimu mirovanja <0,5W

Zapremina podeljena na dve komore: 4 | + 4 |
Podesavanje temperature 40-200 °C

LED ekran: 30 x LED od po 80 mW, 3,1 V jednosmerne struje

sijalica L.
Unutrasnja rasveta: 1 x G9, 220-240V, 50/60 Hz, 35 W

Klasa zastite od strujnog
klasa |
udara:
Dimenzije 370x 346 x 310 mm

Neto tezina 6 kg




Odlaganje otpada

mmmm Simbol koji je naveden ovde i na uredaju oznacava da je uredaj klasifikovan kao elektriéni
ili elektronski uredaj. Takvi proizvodi na kraju Zivotnog veka ne smeju da se zbrinjavaju sa komunalnim ili
industrijskim otpadom. EU direktiva o starim elektri¢énim i elektronskim uredajima (2012/19/EU) doneta je
sa ciliem recikliranja proizvoda uz primenu optimalnih dostupnih reciklaznih postupaka. Na taj nacin se
pravilno rukuje opasnim materijama, izbegava se stvaranje deponija, a uticaj na zivotnu sredinu se svodi
na minimum. Za dodatne informacije o pravilnom odlaganju elektric(nog odnosno elektronskog otpada
kontaktirajte lokalne nadlezne sluzbe.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Stralle 59
97084 Wiurzburg, Nemacka
www.xxxlutz.com

info@xxxlutz.at E c € AAA ﬂ er
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