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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch sorgfaltig und bewahren Sie sie zur

spateren Verwendung auf.



® WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei Verwendung von elektrischen Geraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu beachten,
einschliel’lich der folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Berlhren Sie keine heiRen Oberflachen. Verwenden Sie die Griffe oder Regler.

3. Vergewissern Sie sich vor der Benutzung stets, dass die elektrische Leistung der verwendeten
Steckdose fiir den Betrieb des Gerats ausgelegt ist.

4. Um Verletzungen, Stromschlage und Feuer zu vermeiden, tauchen Sie das Netzkabel, den
Netzstecker oder den Grill nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, den Vertriebspartner oder
ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

6. Wird ein elektrisches Gerét von Kindern bzw. in der Nahe von Kindern verwendet, ist eine
standige Aufsicht notwendig.

7. Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerét abkuhlen, bevor Sie Aufsédtze anbringen, entfernen oder das Gerét reinigen.
8. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind
oder es zu Funktionsstérungen kommt. Wenden Sie sich in solchen Fallen zur Prifung,
Reparatur oder Einstellung an eine autorisierte Fachkraft.

9. Die Verwendung von Zubehdr, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann
Stromschléage und Verletzungen verursachen.

10.Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

11.Lassen Sie das Netzkabel nicht tber Tisch- oder Arbeitsflachenkanten hangen und legen Sie
es nicht auf heil3e Oberflachen.

12.Das Gerat darf nicht auf oder in der Ndhe von Gas- oder Elektroherden sowie in oder in der
Nahe von Backdfen platziert werden.

13.Im Umgang mit einem Gerat, das heiles Ol oder andere heiRe Fliissigkeiten enthalt, ist groRkte
\orsicht geboten.

14.Um das Gerat zu trennen, schalten Sie alle Bedienelemente aus und ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

15.Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich fiir den vorgesehenen Zweck.

16.Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem Fernbedienungssystem
betrieben werden. Verwenden Sie kein Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird.
17.Wickeln Sie Lebensmittel nicht in Folien oder Beutel aus Kunststoff oder Metall ein. Neben
der damit verbundenen Brandgefahr, kann der Grill dadurch beschadigt werden. Lassen Sie
Lebensmittel nicht auf dem Grill abkiihlen. Entfernen Sie die Speisen, solange sie heil} sind.
18.Verwenden Sie keine metallischen oder scharfen Gegenstande auf dem Grill. Dadurch wird
die antihaftbeschichtete Grillflache beschédigt. Verwenden Sie Spatel oder Schieber aus Holz
oder Kunststoff.

19.Dieses Gerdat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
es sei denn sie werden beaufsichtigt oder wurden beztiglich des sicheren Gebrauchs des Geréts
von einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person unterwiesen.

20.Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
21.WARNUNG: Diese Gerét ist nicht fur die Verwendung von Holzkohle oder &hnlichen



brennbaren Stoffen geeignet.
22.VORSICHT - ,,Heifle Oberfliche“ Das Gerét erzeugt beim Gebrauch Warme und es
entweicht Dampf. Treffen Sie geeignete Schutzmalinahmen, um Verletzungen, Verbrennungen
oder Brande zu vermeiden.
23.Das Gerat nie am Griff transportieren.

24. Das Gerat ist fur den Haushaltsgebrauch und Anwendungen wie die folgenden bestimmt:

— Kichen fir Mitarbeiter in Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;

— landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Motels und andere Wohneinrichtungen (verwendet von Gasten bzw. Bewohnern);

— Frihstlickspensionen.
25. Das Gerét darf nicht mithilfe einer Zeitschaltuhr oder separaten Fernbedienung betrieben

werden.

26. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf.

MACHEN SIE SICH MIT IHREM GRILL VERTRAUT

BEDIENFELD

Linker Biigel

Entriegelungstaste

fir die untere

Grillplatte

EIN/AUS-Taste

Entriegelungstaste fiir

obere Grillplatte

oberes Gehduse

Griff

Bedienfeld

LCD-Anzeige

Einstellknopf

Rechter Bugel

Entriegelungstaste zum
Umklappen der
Grillplatte bis 180 Grad

obere/untere Grillplatte

Sockel




® ERSTMALIGE VERWENDUNG
Offnen Sie die Verpackung, entnehmen Sie das gesamte Zubehdr und reinigen Sie dieses wie im
Abschnitt ,,REINIGUNG UND PFLEGE* beschrieben.

® BRATSCHALEN EINSETZEN

Normalerweise wird der Grill in einem Winkel von 105 Grad getffnet. Die obere Bratschale
kann jedoch auch umgeklappt werden, um mit der unteren Bratschale eine grolRe ebene
Bratflache zu schaffen und die obere Bratschale einzusetzen. Offnen Sie den Grill zunachst bis
zu einem Winkel von weniger als 105°. Dricken Sie dann den Entriegelungsknopf mit der
anderen Hand nach oben und klappen Sie den Grill mit einer Hand bis zu einem Winkel von
180°auf. Setzen Sie die Schalen in die Klemmen in der Nahe des Scharniers ein und driicken
Sie das vordere Ende der Schale mit etwas Kraft nach unten, damit die Schale einrastet. Dann
schlieRen Sie den Grill, indem Sie ihn am Griff zusammenklappen.

—: Bedienfeld:
EIN/AUS-Taste Gargradanzeige OK-Taste

M-Taste . . .
Gefrorene Speck Gefliigel Wurst Rind  Fisch  Burger  Temperatur Zeitanzeige

flir manuelle Einstellun
( 9 Lebensmittel

Einzelheiten zur Bedienung:

1. SchlieRen Sie den Deckel und stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

2. Die EIN/AUS-Taste (ON/OFF) driicken, um das Gerét einzuschalten. AnschlieBend leuchten die
Anzeigeleuchten der ,,M*“-Taste und der sieben Funktionstasten nach und nach auf.

ON/OFF

3.1 (Manuelle Einstellung) Kann unabhéngig davon verwendet werden, ob der obere Deckel gedffnet oder
geschlossen ist.

Einzelheiten zur Bedienung: Nach dem Drucken der EIN/AUS-Taste leuchtet die Hintergrundbeleuchtung der
LCD-Anzeige auf; die Kontrollleuchte der ,,M*“-Taste und die sieben Funktionstasten leuchten nach und nach
auf. Wenn Sie die Taste ,,M*“-Taste drlicken, leuchtet die Anzeigeleuchte dieser Taste konstant. Die
Temperaturanzeige blinkt und zeigt ,,200 °C* an. Sie kdnnen die gewiinschte Temperatur durch Drehen und
Driicken der OK-Taste einstellen. AnschlieRend blinkt die Zeitanzeige und zeigt ,,60:00° an. Sie konnen die
gewunschte Zeit durch Drehen und Driicken der OK-Taste einstellen.



Das Gerit beginnt nun mit dem Vorheizen. Auf der Gargradanzeige blinkt ,,POWER®. Wenn die Grillplatte die
eingestellte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerit drei ,,Pieptone* ab. AnschlieBend leuchtet der Balken unter
,POWER* dauerhaft. Sie konnen nun Ihre vorbereiteten Speisen in das Gerét legen. Nach und nach leuchten
auf der Gargradanzeige die Balken unter ,,READY*, ,,RARE®, ,MEDIUM®* und ,,WELL DONE* auf. Wenn
die Zubereitung der Speisen abgeschlossen ist, gibt das Gerét drei ,,Pieptone* ab.

3. 2 (Smart-Cooking-Modus) Kann nur verwendet werden, wenn der Deckel geschlossen ist.

Einzelheiten zur Bedienung: Nach dem Driicken der EIN/AUS-Taste leuchtet die Hintergrundbeleuchtung der
LCD-Anzeige auf; die Kontrollleuchte der ,,M*“-Taste und die sieben Funktionstasten leuchten nach und nach
auf. Wahlen Sie das gewtiinschte Rezept und driicken Sie die OK-Taste, um das Gerat zu starten. Nachdem das
\Vorheizen abgeschlossen ist, leuchtet der Balken der Gargradanzeige unter ,,POWER* dauerhaft, der Balken
unter ,,READY* (bereit) blinkt und das Gerét gibt drei ,,Pieptone ab. Sie konnen die Speisen nun in den Grill
geben. SchlieRen Sie den Deckel. Das Gerat erkennt innerhalb der nachsten fiinf Sekunden die Dicke der
Speisen und stellt die dafur erforderliche Garzeit und die Temperatur automatisch ein. Der Balken der
Gargradanzeige unter ,,READY* (bereit) leuchtet dauerhaft. Der Balken unter ,,RARE® (blutig) blinkt. Die
Zeit auf der LED-Anzeige beginnt entsprechend herunterzuzahlen. Nach und nach leuchten auf der
Gargradanzeige die Balken unter ,,RARE* (blutig), ,, MEDIUM* (medium) und ,, WELL DONE* (gut
durchgegart) auf. Wenn die Zeitanzeige bis auf ,,00:00“heruntergezéhlt ist, gibt das Gerét acht Pieptone ab. Sie
kdnnen die Speisen entnehmen.

B: GRILLPFANNE
1.Klappen Sie das Gerat unter Gebrauch der Entriegelungstaste bis auf 180° auf.
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HINWEIS: Wenn das Gerat um 105° oder um 180° gedffnet ist, sind nur manuelle Einstellungen fur die
Zubereitung moglich.

Hinweis:

1. Geben Sie fir ein optimales Ergebnis etwas Speisedl auf die Grillplatten.

2. Schliel3en Sie die Platten beim Vorheizen. Wenn Sie nach dem Vorheizen die obere Platte nicht anheben, um
die Speisen einzulegen, schaltet sich das Gerat im intelligenten Modus nach einigen Minuten automatisch ab.
Im manuellen Modus hat das Gerat jedoch keine Erkennungsfunktion, sodass es etwa zwei Stunden lang
weiterldauft, bis es sich automatisch ausschaltet.

3. Wenn die Speisen gar sind, 6ffnen Sie den Deckel mithilfe des Griffs. Entnehmen Sie die Speisen mit einem
hitzebestdndigen Pfannenwender. Verwenden Sie niemals eine Metallzange oder ein Messer, da diese die
Antihaftbeschichtung der Grillplatten beschédigen kénnen.

4. Fiir die Gargrade ,,RARE® und ,, MEDIUM* gibt das Gerit nur Pieptone ab, wenn die Steak-Funktion
(Beef) ausgewihlt wurde. Bei anderen Funktionen gibt es nur einen Piepton fiir ,, WELL DONE* (durchgegart)
ab.



5. Der intelligente Modus (Smart Cooking) kann nur verwendet werden, wenn der Deckel geschlossen ist.
6. Intelligenter Modus: Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, wird eine Erinnerung zum Einlegen von
Speisen angezeigt. Wenn keine Speisen vorhanden sind, wird nach 10 Minuten erneut und nach 40 Minuten
erneut nachgefragt und dann automatisch heruntergefahren.



Leitfaden fiir Garprogramme

1. Fdiralle Garprogramme und manuellen Einstellungen, auler fiir das Bacon-Programm, betrégt die maximale
Dicke des Garguts 5 cm und die minimale Dicke des Garguts 1 cm.

2. Fur dinne Rindersteakstiicke mit einer Dicke von weniger als 1 cm wird empfohlen, den manuellen Modus
zu verwenden und das Fleisch etwa jede Minute zu wenden. Dadurch wird sichergestellt, dass die
Oberfl&che gleichmaRig gebraunt wird und die Mitte des Steaks nicht zu schnell oder ungleichmaliig gegart

wird. Nehmen Sie das Steak vom Grill, sobald es die gewtinschte Garstufe erreicht hat.

w

3. Bitte beachten Sie, dass die Garergebnisse insbesondere bei Fleisch und Rindersteaks je nach Art, Qualitat

und Herkunft der Lebensmittel variieren kdnnen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Das Gerat enthélt keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Wenden Sie sich zur Wartung an

eine qualifizierte Fachkraft.

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker des Grills und lassen Sie ihn vollstandig

abkunhlen,

Hinweis: Der Grill kann noch sehr heil3 sein. Es dauert eine ganze Weile, bis er abgekiihlt

Ist.

2. Drucken Sie die Entriegelungstaste nach unten und nehmen Sie die Bratschalen heraus.

3. Nachdem Sie die Schalen entnommen haben, reinigen Sie die Bratschalen in warmem

Seifenwasser oder in einem Geschirrspuler. Trocknen Sie die Bratschalen, bevor Sie diese

wieder in den Grill einsetzen.

4. Nehmen Sie die obere und untere Tropfschale mit Handschuhen heraus, leeren Sie die

Tropfschale in eine hitzebestdndige Schussel, spilen Sie sie in warmem Seifenwasser oder im

oberen Fach der Spllmaschine aus und trocknen Sie sie anschlielend griindlich ab.

Hinweis: Bevor Sie die Tropfschale entfernen, vergewissern Sie sich, dass die Temperatur

des Ols oder der Olreste in der Tropfschale unter 40 °C liegt, da es bei hoéheren

Temperaturen zu Verbrennungen kommen kann.

5. Wischen Sie die tibrigen Oberflachen des Grills mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.
Verwenden Sie ein mit etwas Speise6l befeuchtetes Papiertuch, um hartnackige Flecken zu
entfernen.

6. Setzen Sie die Bratschalen wieder in den Grill ein.

> Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

> Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungs- oder Losungsmittel.

> Verwenden Sie niemals Scheuermittel, Drahtwolle oder Seifenpads.



® |LAGERUNG
1. Bevor Sie den Grill einlagern, vergewissern Sie sich, dass er sauber und trocken ist.
2. Schliel3en Sie den Grill. Lagern Sie das Gerat horizontal.
3. Lagern Sie den Grill an einem trockenen kiihlen Ort aul3er Reichweite von Kindern. Der

Grill darf nicht vertikal gelagert werden.

Technische Daten
Spannung: 220 — 240 VAC, 50 — 60 Hz

Leistungsaufnanme: 1.800 W — 2.100 W
QI? c E

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Das hier angefiihrte und auf dem Gerét angebrachte Symbol bedeutet,
dass das Gerét als Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf
am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit anderen Haushalts- oder
Gewerbeabféllen entsorgt werden.
Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (2012/19/EU)
wurde eingefihrt, um Produkte unter Anwendung der optimalen zur
Verfiligung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren
_ wiederzuverwerten, um den Umwelteinfluss zu minimieren, gefahrliche
Stoffe zu behandeln und um Deponien zu vermeiden. Fiir Informationen
tber die korrekte Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgeraten
kontaktieren Sie bitte Ihre 6rtlichen Behdrden.
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Pted prvnim pouZitim si prosim pozorn¢ prectéte tento ndvod k pouZziti a uschovejte ho

pro pozdé;si pouZiti.



® DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

P11 pouzivani elektrickych spottebict je nutné dodrzovat zékladni bezpecnostni pokyny, véetné
nasledujicich:

1. Prectéte si vSechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych povrchi. PouZijte rukojeti nebo knofliky.

3. Pted pouzitim se vzdy ujistéte, ze elektricky vykon pouzité zadsuvky je dimenzovan pro
provoz spotiebice.

4. Abyste zabranili zranéni, trazu elektrickym proudem nebo pozaru, neponofujte napdjeci
kabel, zastrcku ani gril do vody nebo jinych tekutin.

5. Je-li poSkozen sitovy kabel, musi ho vymeénit vyrobce, servisni sluzba nebo podobné
kvalifikovand osoba, aby se zabranilo nebezpeci.

6. Pokud je elektricky spotiebi¢ pouzivan détmi nebo v jejich blizkosti, je nutny neustaly dohled.
7. Po pouziti a pred ¢iSténim vytdhnéte zéastr€ku ze zasuvky. Pfed nasazenim nebo sejmutim
nastavci nebo €iSténim spotiebice nechte spotiebi¢ vychladnout.

8. Nepouzivejte spotiebic, pokud je poSkozeny napajeci kabel nebo zastrcka nebo dojde k
poruse. V takovych ptipadech nechte pfistroj zkontrolovat, opravit nebo upravit, u
autorizovaného technika.

9. Pouzivani ptislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, miize vést k nebezpeci a zranéni.
10.Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ venku.

11.Nenechavejte kabel stat na hrané stolu nebo pracovni plochy. Spotiebi¢ se nesmi dotykat
horkych povrchi.

12.Spotiebi¢ neumistujte na plynovy nebo elektricky spordk, do jejich blizkosti nebo do
blizkosti trouby.

13.Pfi manipulaci s pfistrojem obsahujicim horky olej nebo jiné horké tekutiny, bud'te velmi
opatrni.

14.Chcete-li spottebi¢ odpojit, vypnéte vSechny ovladaci prvky a poté odpojte pfistroj ze
zasuvky.

15.Spottebi¢ pouzivejte pouze pro stanoveny ucel.

16.Ptistroj nesmi byt provozovan s externim ¢asovacem nebo systémem dalkového ovladani.
Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem.

17.Nebalte potraviny do plastovych nebo kovovych folii ¢i sa€kli. Kromé souvisejiciho
nebezpeci pozaru mize dojit k poSkozeni grilu. Nenechdvejte potraviny na grilu vychladnout.
Pokrm vyjméte, dokud je horky.

18.Na grilu nepouzivejte kovové nebo ostré predméty. Tim se poSkodi neptilnavy povrch grilu.
Pouzivejte dievéné nebo plastové Spachtle nebo jezdce.

19.Tento vyrobek nesmi byt pouzivan osobami (vCetné déti) se sniZenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti. Tyto osoby
ho smi pouzivat pouze pokud byly pouceny o jeho pouZivani, nebo jsou pod pohledem osoby,
ktera je zodpoveédna za jejich bezpecnost.

20.Déti musi byt pod dozorem, aby bylo zajisténo, ze si s spotfebi¢em nebudou hrat.
21.VAROVANI: Tento spotiebi¢ neni vhodny pro pouZiti s dfevénym uhlim nebo podobnymi
hotlavymi materialy.

22.POZOR - ""Horky povrch™ Spotiebi¢ béhem pouzivani vytvaii teplo a unika para. Pfijméte
vhodna ochranna opatfeni, aby nedoslo k poranéni, popaleni nebo pozZaru.



23.Pristroj nikdy nepfepravujte za rukojet’.

24. Spotiebi¢ je urcen pro pouziti v domécnosti a v ndsledujicich oblastech:

— v kuchynkéch pro zaméstnance v obchodech, kancelatich a jinych pracovnich prosttedich;

— v zemé&délskych provozovnach;

— v hotelech, motelech a jinych ubytovacich zatizenich (které pouzivaji hosté popt. obyvatelé);

- V penzionech.

25. Spotiebi¢ nesmi byt provozovan pomoci ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

26. Uschovejte tento ndvod k pouziti.

SEZNAMTE SE S GRILEM

OVLADACI PANEL

levé konzola

uvoliiovaci tlacitko

horni miizkové desky

vrehni kryt

rukojet’

uvolnovaci tla¢itko
spodni grilovaci

desky

tlacitko ON/OFF

ovladaci panel

® PRVNI POUZITI

prava konzola

LCD displej

tla¢itko pro nastaveni

zakladna

uvolnovaci tlacitko pro
naklapéni grilovaci

desky az o 180 stupniti

horni/dolni grilovaci

deska

Oteviete obal, vyjméte veskeré pfislusenstvi a vy&istéte je podle popisu v ¢asti "CISTENT A

PECE".



® ZASAZENI GRILOVACI PLOCHY

Obvykle se miizka otevird pod uhlem 105 stupni. Horni pecici plech vSak Ize také sklopit a
vytvoftit velkou rovnou pecici plochu se spodnim pecicim plechem a vlozit horni pecici plech.
Nejprve oteviete miizku do thlu mensiho nez 105°. Poté druhou rukou stisknéte uvoliiovaci
tlacitko smérem nahoru a jednou rukou sklopte miizku do thlu 180°. Vlozte zasobniky do
svorek v blizkosti zdvésu a mirnou silou zatlacte na pfedni konec zasobniku, aby zapadl na své
misto. Poté gril zaviete sklopenim za rukojet’.

—: Ovladaci panel:
tladitko OK

tla¢itko ON/OFF zobrazeni stupfiti

food Bacon Chicken Sausage

tlacitko M _ . . i .
mrazené slanina  dribez  salam  phovezi rvba  burger teplota ukazatel ¢asu

(pro rucni nastaveni) .
potraviny maso

Podrobnosti o pouzivani:

1. Zavtete viko a zasuiite zastrcku do zasuvky.

2. Stisknutim tlacitka ON/OFF pfistroj zapnéte. Poté se postupné rozsviti kontrolky tlacitka "M" a sedmi
funkénich tlacitek.

ON/OFF

3.1 (Ruéni nastaveni) Lze pouzit bez ohledu na to, zda je horni kryt otevieny nebo zavieny.

Podrobnosti 0 provozu: Po stisknuti tlacitka ON/OFF se rozsviti podsviceni LCD displeje; postupné se rozsviti
kontrolka tlacitka "M" a sedmi funkénich tlacitek. Po stisknuti tlacitka "M" se kontrolka tohoto tlacitka trvale
rozsviti. Displej teploty blika a zobrazuje "200 °C". PoZadovanou teplotu nastavite oto¢enim a stisknutim
tlacitka OK. Na displeji pak blika ¢as a zobrazuje se "60:00". PoZadovany ¢as nastavite otocenim a stisknutim
tlacitka OK.

Spotiebi¢ se nyni za¢ne piedehiivat. Na displeji urovné vareni blika "POWER". Kdyz rost dosahne nastavené
teploty, spotiebi¢ vyda tfi "pipnuti”. Poté se liSta pod napisem "POWER" trvale rozsviti. Nyni mizete do
spottebice vlozit piipravené pokrmy. Na displeji urovné vareni se postupné rozsviti sloupce "READY",
"RARE", "MEDIUM" a "WELL DONE". Po dokonceni ptipravy pokrmu spotiebi¢ vyda tfi "pipnuti".

3. 2 (rezim inteligentniho vafeni) Lze pouZit pouze pfi zavieném viku.

Podrobnosti o pouzivani: Po stisknuti tlacitka ON/OFF se rozsviti podsviceni LCD displeje; postupné se
rozsviti kontrolka tlacitka "M" a sedmi funkénich tlacitek. Vyberte pozadovany recept a stisknéte tlacitko OK
pro spusténi pfistroje. Po dokonceni predehifevu se nepietrzité rozsviti ukazatel urovné vareni pod "POWER",
bliké ukazatel pod "READY" a spotiebi¢ vyda tfi "pipnuti". Nyni mlzZete potraviny vlozit do grilu. Zaviete



kryt. Spotfebi¢ béhem nasledujicich péti sekund zjisti tloustku pokrmu a automaticky nastavi pozadovanou
dobu a teplotu vareni. Ukazatel urovné vateni pod napisem "READY" sviti neptetrzité. Pruh pod népisem
"RARE" (krvavy) blika. Cas na displeji LED se zaéne odpovidajicim zptisobem odpoé¢itavat. Na displeji
stupné propeceni se postupné rozsveécuji sloupce "RARE" (propeceny), "MEDIUM" (stfedni) a "WELL
DONE" (dobfte propeceny). Kdyz se na displeji odpocitava ¢as do "00:00", pfistroj vyda osm zvukovych
signalt. Potraviny mutzete odstranit.

B: GRILOVACI PANEV
1.Pomoci uvoliiovaciho tlacitka sklopte jednotku do thlu 180°.
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UPOZORNENTI: Kdy? je spotiebié otevieny na 105° nebo 180°, je mozné pouze ruéni nastaveni piipravy.

Upozornéni:

1. Pro dosazeni nejlepsich vysledkt pridejte na grilovaci desky trochu oleje.

2. Pii predehiivani zaviete grilovaci desky. Pokud po pfedehiati nezvednete horni desku, abyste vlozili
potraviny, spotiebi¢ se po n¢kolika minutach v inteligentnim rezimu automaticky vypne. V manualnim rezimu
vSak jednotka nema zaddnou detekéni funkci, takze bézi ptiblizné dvé hodiny, dokud se automaticky nevypne.
3. Po uvareni pokrmu oteviete viko pomoci rukojeti. Pokrm vyjméte zaruvzdornou stérkou. Nikdy
nepouzivejte kovové klesté nebo nliz, protoze mohou poskodit neptilnavy povrch grilovacich desek.

4. U stupni ptipravy "RARE" a "MEDIUM" spotiebi¢ pipa pouze pti zvoleni funkce steak (hovézi maso). U
ostatnich funkci pipne pouze "WELL DONE".

5. Inteligentni reZim (Smart Cooking) lze pouZivat pouze pii zavieném viku.

6. Inteligentni rezim: Po dokonceni piedehiivani se zobrazi piipomenuti, abyste vlozili jidlo. Pokud tam
neni zadné jidlo, zobrazi se vyzva znovu za 10 minut a poté se zobrazi vyzva znovu po 40 minutach a
poté se automaticky vypne.



Priuvodce programy na vareni

. ro vsec rogramy vareni a ruéni nastaveni, s vyjimkou programu slanina, j aximalni tloustka

1. P hn I ru¢n taveni, k lanina, je m Ini tloustk
pokrmu 5 cm a minimalni tloustka pokrmu 1 cm.

. ro tenké kous ovéziho steaku o tloust'ce mensi nez 1 cm se doporucuje pouzit ruéni rezim a maso otace

2. Protenké kousky hovéziho steaku o tloust’ e 1 ed € truéni rezim am tacet
priblizné kazdou minutu. Tim se zajisti rovnomérné propeceni povrchu a stfed steaku se nepropece prilis

rychle nebo nerovnomérné. Jakmile steak dosdhne pozadovaného stupné propeceni, sundejte jej z grilu.

w

Upozoriiujeme, Ze vysledky vafeni se mohou lisit, zejména u masa a hovézich steakdl, v zavislosti na druhu,

kvalité a ptivodu potravin.

CISTENI A UDRZBA
Ptistroj neobsahuje Zzadné nahradni dily. Opravu pfistroje smi vykondvat pouze kvalifikovana
osoba.
1. Pted cisténim odpojte gril od elektricke sité a nechte jej zcela vychladnout.
Upozornéni: Gril miize byt stale velmi horky. Chvili trva, nez vychladne.
2. Stisknéte uvoliiovaci tlacitko dolil a vyjméte fritovaci plechy.
3. Po vyjmuti zasobniki je umyjte v teplé mydlové vode nebo v mycce nadobi. Pred vlozenim
zpét do grilu plechy na peceni osuste.
4. Vyjméte horni a dolni odkapavaci misku v rukavicich, vyprazdnéte odkapavaci misku do
zaruvzdorné misy, oplachnéte ji v teplé mydlové vode nebo v hornim oddilu my¢ky nadobi a
poté ji dikladné osuste.
Upozornéni: Pred vyjmutim odkapavaci misky se ujistéte, Ze teplota oleje nebo zbytki
oleje v odkapavaci misce je nizSi nez 40 °C, protoZe vyssi teploty mohou zpiisobit
popaleniny.
5. Ostatni plochy grilu ottete ¢istym vlhkym hadtikem. K odstranéni odolnych skvrn pouZzijte
papirovou utérku navlhcenou trochou kuchyiiského oleje.
6. Grilovaci plechy vlozte zpét do grilu.
> Ptistroj nikdy neponofujte do vody nebo jinych tekutin
> Nepouzivejte drsné nebo abrazivni Cistici prostiedky nebo rozpoustédla.
> Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostiedky, draténou vinu nebo mydlové polstaiky.
® USKLADNENI
1. Pted uskladnénim grilu se ujistéte, Ze je Cisty a suchy.
2. Zavtete gril. Ptistroj skladujte ve vodorovné poloze.
3. Gril skladujte na suchém a chladném misté¢ mimo dosah déti. Gril se nesmi skladovat ve
svislé poloze.



Technické udaje
Napéti: 220 — 240 VAC, 50 — 60 Hz

Piikon: 1 800 W -2 100 W

EKOLOGICKA LIKVIDACE

Tento symbol na vyrobku udava, ze byl spotiebic klasifikovan jako
elektrické nebo elektronické zatizeni. Po skonceni zivotnosti se nesmi
likvidovat spole¢né s domovnim nebo primyslovym odpadem.
Smérnice EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zatizenich
(OEEZ) (2012/19/EU) byla zavedena za ucelem zpétného ziskavani
vyrobkti pomoci nejlepSich dostupnych technik vyuziti a recyklace s
cilem minimalizovat dopad na Zivotni prostredi, nakladat s nebezpecnymi
_ latkami a vyhnout se skladkovani. Pro informace o spravné likvidaci
elektronickych nebo elektrickych spotiebic¢l kontaktujte prosim trady v
misté bydliste.



MICAN

electrify your spirit!

SE BRUKSANVISNING

wope.: PME-1800.10.1D
79070161

Vénligen las bruksanvisningen noggrant fore forsta anvandning och spara den for

framtida bruk.



® VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Vid anvandning av elektriska produkter ska nedanstaende grundléaggande sakerhetsanvisningar
foljas:

1. L&s noga igenom alla anvisningar.

2. Ror aldrig varma ytor. Anvand handtagen eller reglagen.

3. Kontrollera alltid innan anvandningen att det elektriska elnatet for eluttaget &r lampligt for
anvandningen av apparaten.

4. For att undvika kroppsskador, elstotar och brand, doppa aldrig stromsladden, stickproppen
(kontakten) eller grillen i vatten eller annan vétska.

5. Om stromsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkare, aterforsaljare eller annan
kvalificerad personal for att undvika faror.

6. Om en elektronisk apparat anvands av barn eller i narheten av dem, maste de vara under
uppsikt.

7. Dra ut stickproppen (kontakten) ur eluttaget efter anvandning eller innan rengéring. Lat
produkten svalna innan du avlagsnar komponenter eller reng6r apparaten.

8. Anvéand apparaten ej om stromsladden eller stickproppen &r skadad eller om du upptécker
funktionsstorningar. Kontakta i sadana fall auktoriserad fackpersonal for kontroll, reparation
eller justering.

9. Att anvénda tilloehor som ej rekommenderas av tillverkaren kan orsaka elsttar eller
kroppsskada.

10.Anvéand inte apparaten utomhus.

11.Lat aldrig stromsladden hanga éver bords- eller arbetsytor och lagg den aldrig pa varma ytor.
12.Placera apparaten ej pa eller i narheten av gas- eller elhall eller nara en ugn.

13.Var alltid forsiktig da du anvéander en apparat som innehaller varm olja eller annan varm
vatska.

14.FOr att stdnga av apparaten, stdng av alla kontrollknappar och dra sedan ut stickproppen ur
eluttaget.

15.Anvand apparaten endast for avsett andamal.

16.Denna apparat far ej anvéandas tillsammans med en extern timer eller fjarrstyrt system.
Anvaénd aldrig tillbehdr som inte rekommenderas av tillverkaren.

17.Sla inte in mat i plast- eller metallfolie eller plastpasar. Forutom den tillhérande brandrisken
kan detta skada grillen. Lat inte mat svalna pa grillen. Avldgsna maten da den fortfarande ar
varm.

18.Anvand inga vassa foremal eller foremal av metall pa grillen. Detta kan skada non-stick
beldggningen pa grillytan. Anvand endast slickepottar av tra eller plast.

19.Apparaten ar inte avsedd att anvéndas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
psykisk eller sensorisk férmaga eller av personer som saknar den kunskap och/eller erfarenhet
som kravs savida inte dessa personer forst far instruktioner hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt och forstar de risker som finns.

20.Barn maste alltid hallas under uppsikt for att sékerstalla att de inte leker med apparaten.
21.VARNING! Apparaten ar ej avsedd for anvandning med trakol eller liknande brannbara
amnen.

22.0BS — ”Varm yta” Apparaten producerar varme och anga strommar ut. For att undvika
kroppsskador, brannskador eller brand, vidta lampliga skyddsatgarder.



23.Transportera aldrig apparaten i handtaget.

24. Apparaten ar avsedd att anvéandas for hushallsbruk och i foljande arbetsmiljoer:

- personalkok i affar, pa kontor eller annan arbetsmiljo

- lantbruksanléggning

— hotell, motell eller annat boutrymme (avsedd for gaster eller boende)

- bed & breakfast.

25. Denna apparat far ej anvandas tillsammans med automatisk timer eller separat fjarrkontroll.
26. Spara denna bruksanvisning.

LAR KANNA DIN GRILL

KONTROLLPANEL

Vanster handtag

Upplasningsknapp for

ovre grillplattan

Upplésningsknapp
for nedre

grillplattan

PA/AV-knapp

Ovre holje

Handtag

Kontrollpanel

® FORSTAANVANDNING
Oppna forpackningen, ta ut allt tillbehor och rengdr detta som forklarat i avsnitt ’RENGORING

OCH SKOTSEL”.

LCD-display

Justeringsknapp

Héger handtag

Upplasningsknapp for
att vanda grillplattan

upp till 180 grader

Ovre/nedre grillplatta

Sockel




® SATTAIN STEKPANNORNA

Vanligtvis 6ppnas grillen i en vinkel pa 105 grader. Den 6vre stekpannan kan daremot vandas,
for att sattas ihop med den undre stekpannan och pa sa sétt fa en stor, rak yta och satta in den
ovre stekpannan. Oppna forst grillen i en vinkel pd mindre dn 105°. Tryck sedan upp pa
upplasningsknappen med den ena handen och éppna grillen med den andra handen till en vinkel
pa 180°. Satt in pannorna i klammorna i narheten av gangjarnet och anvand lite kraft for att
trycka ner den framre dnden av pannan, sa att pannan hakar in. Sedan stanger du grillen sa att
pannan hakar in.

—: Kontrollpanel:
PA/AV-knapp Férdighetsdisplay OK-knapp

OK-kna -
°p (for manuell Bacon  Kyckling Korv ~ Notkétt Fisk Hamburgare Temperatur Tidsdisplav

M-k
napp instéllnina)

Anvandningsdetaljer:

1. Stang locket och sétt in stickproppen i uttaget.

2. Tryck pa PA/AV-knappen (ON/OFF) for att sitta pa apparaten. Sedan tinds kontrolllampan for M-
knappen och de sju funktionsknapparna gradvis.

ON/OFF

3.1 (Manuell instélining) Kan anvéndas oavsett om det dvre locket ar 6ppet eller stangt.
Anvindningsdetaljer: Efter att ha tryckt pa PA/AV-knappen tiands bakgrundsbelysningen pa LCD-displayen;
kontrolllampan for "M"-knappen och de sju funktionsknapparna tdnds gradvis. Om du trycker pa "M”-
knappen, lyser kontrolllampan hela tiden. Temperaturdisplayen blinkar och visar 200 °C”. Du kan stélla in
den dnskade temperaturen genom att vrida och trycka pa OK-knappen. Sedan blinkar tidsdisplayen och visar ”
60: 00”. Du kan stdlla in den 6nskade tiden genom att vrida och trycka pa OK-knappen.

Apparaten borjar nu med uppvarmningen. Pa fardighetsdisplayen blinkar det ’POWER”. Nar grillplattan har
uppnatt den instillda temperaturen, hors tre ”pip” fran apparaten. Sedan lyser bjdlken under ’POWER”
kontinuerligt. Du kan nu lagga din forberedda mat i apparaten. Gradvis borjar bjalkarna under
fardighetsdisplayen att lysa: "READY”, "RARE”, "MEDIUM” och ”"WELL DONE”. N&r maten &r tillagad,
hors tre pip” fran apparaten.

3. 2 (Smart-Cooking-lage) Kan anvandas endast om det dvre locket &r stangt.
Anvindningsdetaljer: Efter att ha tryckt pd PA/AV-knappen tiands bakgrundsbelysningen pa LCD-displayen;
kontrolllampan for *M"-knappen och de sju funktionsknapparna tands gradvis. Valj det 6nskade receptet och



tryck pa OK-knappen for att starta apparaten. Efter att uppvarmningen ar klar kommer bjalken for
fardighetdisplayen under "POWER" att lysa kontinuerligt, faltet under "READY" blinkar och tre pip” hors
fran apparaten Du kan nu lagga maten pa grillen. Stang locket. Apparaten kanner igen matens tjocklek inom
fem sekunder och stéller automatiskt in den nédvandiga tillagningstiden och temperaturen. Bjalken

under "READY” (fardig) lyser kontinuerligt. Bjdlken under "RARE” (blodig) blinkar. Tiden p4 LED-
displayen bojrar raknas ner i enlighet med detta. Gradvis borjar bjalkarna under fardighetsdisplayen att
lysa: ’RARE” (blodig), "MEDIUM”(mellan)” och "WELL DONE” (véllagad). Nar tidsdisplayen har rdknat
ner till ”00:00”, hors atta pip fran apparaten. Du kan ta maten.

B: GRILLPANNA
1.Fall upp apparaten upp till 180° med hjalp av upplasningsknappen.
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TIPS: Nér apparaten &r 6ppen 105° eller 180° &r endast manuella instélIningar for tillagning mojliga.

OBS!

1. For basta resultat, lagg lite matolja pa grillplattorna.

2. Stang plattorna vid uppvarmning. Om du efter uppvarmningen inte lyfter den 6vre plattan for att 1agga in
mat, stangs apparaten automatiskt av efter ett par minuter i smart lage. | manuellt lage har apparaten ingen
igenkanningsfunktion, sa den fortsatter att koras i cirka tva timmar tills den stangs av automatiskt.

3. Nar maten &r fardiglagad, 6ppna locket med hjalp av handtaget. Ta bort maten med en vérmeresistent
stekspade. Anvand aldrig en metalltang eller en kniv, eftersom det kan skada non-stick belaggningen pa
grillplattorna.

4. For tillagningsgraderna "RARE" och "MEDIUM™ piper apparaten endast nar Steak-funktionen (Beef -
notkadtt) dr vald. For andra funktioner piper den endast for "WELL DONE” (villagad).

5. Det smarta laget (Smart Cooking) kan anvandas endast om locket &r stangt.

6. Smart lage: Nar forvarmningen ar klar, kommer det att finnas en paminnelse om att satta mat. Om det inte
finns ndgon mat kommer det att uppmanas igen om 10 minuter, och sedan kommer det att uppmanas igen efter
40 minuter, och sedan stangs det av automatiskt.



Riktlinjer for tillagningsprogram

1. For alla tillagningsprogram och manuella instéllningar, férutom bacon-programmet, far den maximala
tjockleken pa maten vara 5 cm och den minimala tjockleken 1 cm.

2. For tunna notkattsbiffar med en tjocklek pa mindre &n 1 cm rekommenderas det att anvanda det manuella
laget och vanda kottet ca varje minut. Pa sa satt garanteras att ytan blir jamnt brynt och mitten av biffen
tillagas inte for snabbt eller ojamnt. Ta biffen fran grillen, nar den é&r tillagad som 6nskat.

3. Vaénligen observera att tillagningsresultaten, speciellt pa kétt och biffar, kan variera beroende pa typ, kvalitet

och ursprung.

RENGORING OCH SKOTSEL
Inga av apparatens delar kan lagas av anvandaren. Kontakta kvalificerad personal for
reparation.
1. Dra ut grillens stickpropp och lat den svalna helt innan du reng6r den.

OBS! Grillen kan bli mycket varm. Det tar ganska lang tid tills den svalnat.
2. Tryck upplasningsknappen nedat och at ut stekpannorna.
3. Nar du har tagit bort stekpannorna, rengor dem i varmt sapvatten eller i en diskmaskin. Torka
stekpannorna innan du lagger dem pa grillen igen.
4. Ta ut den Ovre och den nedre droppskalen med handskar, tom droppskalen i en
varmeresistent skal, skolj dem i varmt sapvatten eller i det 6vre facket i diskmaskinen och torka
dem sedan noggrant.
OBS! Innan du tar ut droppskalen, se till att temperaturen pa oljan eller oljresterna i
droppskalen &ar under 40 °C, eftersom hoga temperaturer kan leda till brannskador.
5. Rengor resten av grillytorna med en ren, fuktig trasa. Anvand kokspapper fuktad med lite

matolja for att avlagsna ihardiga flackar.

6. Satt in stekpannorna i grillen igen.

> Doppa produkten aldrig i vatten eller annan vétska.
> Anvéand aldrig vassa eller skurande rengoérings- eller 16sningsmedel.
> Anvand aldrig skurmedel, stalull eller tvaltabletter.

® FORVARING
1. Setill att grillen &r ren och torr innan du férvarar den.
2. Stéang grillen. Forvara apparaten horisontalt.
3. Forvara grillen pa en torr och sval plats utom rackhall for barn. Grillen far inte forvaras
vertikalt.



Tekniska specifikationer
Spénning: 220 — 240V, 50 — 60 Hz

Effekt: 1800 W 2100 W

MILJOVANLIG KALLSORTERING.

Denna symbol, som du &ven hittar pa apparaten, betyder att den
klassificeras som elektrisk eller elektronisk apparat. Det ar inte tillatet att
slanga uttjant apparat osorterat i hushalls- eller annat deponiavfall.
EU-direktivet om elektriska och elektroniska apparater (2012/19/EU) har
skapats for att ké&llsortera produkter enligt basta méjliga satt, for att
minimera miljépaverkan, hantera farliga &mnen och undvika deponier.
For mer information om korrekt kéllsortering av elektriska eller

_ elektroniska apparater, vanligen kontakta din lokala myndighet.
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SK NAVOD NA POUZITIE

wooe.: PME-1800.10.1D
79070161

Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod a uchovajte ho pre budice pouZitie.



® DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani elektrickych zariadeni je potrebné dodrziavat’ zdkladné bezpecnostné pokyny,
vratane tychto:

1. Precitajte si vSetky pokyny.

2. Nedotykajte sa horucich povrchov. Vzdy pouzivajte rukovite alebo regulatory.

3. Pred pouzitim sa vzdy uistite, Ze elektricky vykon pouzitej zasuvky je dimenzovany na
prevadzku spotrebica.

4. Napdjaci kabel, sietova zastrcku ani gril neponérajte do vody alebo inych kvapalin, aby ste
zabranili zraneniu, urazu elektrickym pradom alebo poZziaru.

5. Ak je napajaci kabel poskodeny, z bezpecnostnych dévodov ho musi vymenit' vyrobca,
distribator alebo podobne kvalifikovany personal.

6. V pripade, Ze spotrebi¢ pouzivaji deti alebo sa pouziva v ich blizkosti, je potrebné naii
neustale dohliadat’.

7. Po pouziti alebo pred Cistenim spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo
odstranenim nastavcov alebo pred Cistenim spotrebica nechajte spotrebi¢ vychladnut’.

8. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodeny napéjaci kdbel alebo zéstrcka alebo ak sa vyskytna
poruchy. V takychto pripadoch sa obrat'te na autorizovaného odbornika, aby vykonal kontrolu,
opravu alebo nastavenie.

9. Pouzivanie prislusenstva, ktoré nie je odporacané vyrobcom, moze zapriCinit' zésah
elektrickym pradom a zranenia.

10.Spotrebi¢ nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

11.Nenechavajte napdajaci kabel visiet’ cez hrany stola alebo pracovnej dosky a neklad’te ho na
horuce povrchy.

12.Spotrebi¢ neklad’te na plynové alebo elektrické sporaky a rary ani ho neumiestiujte do ich
blizkosti.

13.Pri manipulacii so spotrebi¢om, ktory obsahuje horuci olej alebo iné horuce kvapaliny,
postupujte mimoriadne opatrne.

14. Ak chcete spotrebi€ odpojit’, vypnite vSetky ovladacie prvky a potom vytiahnite zastr¢ku zo
zasuvky.

15.Spotrebi€ pouzivajte len na uréeny ucel.

16.Spotrebi¢ sa nesmie ovladat pomocou externé¢ho cCasovaca alebo systému dial’kového
ovladania. NepouZivajte prislusenstvo, ktoré¢ nie je odporacané vyrobcom.

17.Nebal'te potraviny do plastovych alebo hlinikovych f6lii alebo vrecusok. Okrem
nebezpecfenstva poziaru, ktoré s tym suvisi, méze dojst’ aj k poSkodeniu grilu. Nenechdvajte
jedlo vychladnut’ na grile. Jedla vyberajte este hortce.

18.Na grile nepouzivajte ziadne kovové alebo ostré predmety. Tym sa poSkodi neprilnavy
povrch grilu. Pouzivajte len kuchynské naradie z dreva alebo plastu.

19.Tento spotrebi€ nesmu pouZzivat osoby (vratane deti) so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom sktsenosti a znalosti, ak nie su pod
dohl'adom alebo ak neboli osobou zodpovednou za ich bezpecnost poucené o bezpecnom
pouzivani spotrebica.

20.Deti musia byt’ pod dohl'adom, aby sa so spotrebi¢om nehrali.

21.VAROVANIE: Tento spotrebi¢ nie je vhodny na pouzivanie s drevenym uhlim alebo
podobnymi horl'avymi materidlmi.

22.POZOR - ,,Hortci povrch* Spotrebi¢ pocas pouzivania generuje teplo a unika z neho para.



Prijmite vhodné ochranné opatrenia, aby ste zabranili poraneniam, popaleninam alebo poziarom.
23.Pristroj nikdy neprenasajte za rukovit’.

24. Spotrebi¢ je ureny na pouzitie v domacnosti a v nasledujdcich oblastiach:

— kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a d’alSich pracovnych prostrediach;
— pol'nohospodarske zariadenia;

— hotely, motely a iné ubytovacie zariadenia (vyuzivané hostami alebo ich obyvatel'mi);

— penziony poskytujice ranajky.
25. Spotrebi€ sa nesmie ovladat’ pomocou ¢asovaca alebo samostatného dial’kového ovladania.
26. Tento navod na obsluhu uchovavajte na bezpe¢nom mieste.

OBOZNAMTE SA SO SVOJIiM GRILOM

OVLADACI PANEL

Uvoltovacie tla¢idlo

Lavy drziak ‘ ar
Y hornej grilovacej platne Vrehny kryt Rukovat

Pravy drziak

Uvolnovacie Uvoltovacie tla¢idlo na

tlagidlo spodne;j naklonenie grilovacej

grilovacej platne platne az o 180 stupiiov

Tlacidlo ON/OFF Horna/spodna grilovacia

platiia

Ovladaci panel

LCD DISPLEJ] Nastavovacie Podstavec

tlacidlo

® PRVE POUZITIE
Otvorte obal, vyberte vetko prislusenstvo a vy¢istite ho podla opisu v ¢asti ,,CISTENIE A
UDRZBA*



® VLOZENIE PLECHOV NA PECENIE

Gril sa bezne otvara pod uhlom 105 stupiiov. Horny plech na pe¢enie v§ak mozno sklopit’, ¢im
sa vytvori vel’ka rovna plocha na pecenie so spodnym plechom na pecenie a aby sa mohol sa
vloZzit horny plech na pe€enie. Najprv otvorte gril do uhla mensieho ako 105°. Potom druhou
rukou zatlacte uvolnovacie tlac¢idlo nahora jednou rukou sklopte gril do uhla 180°. Vlozte
plechy do tichytov v blizkosti zavesu a trochu silou zatlacte predny koniec plechu nadol, aby
zapadol na miesto. Potom gril zatvorte sklopenim za rukovat.

—: Ovladaci panel:
Tlacidlo ON/OEF Indikator urovne pecenia Tlacidlo OK

ON/OFF

Tla¢idlo M 3 . i %
Mrazené Slanina  Hvdina  Klobasa Ryba Burger  Teplota Indikator ¢asu

(na manualne nastavovanie) . Hovadzie
potraviny

Podrobne informacie o obsluhe:

1. Zatvorte kryt a zasuite zastrcku do zasuvky:.

2. Stla¢enim tlac¢idla ON/OFF zapnite spotrebi¢. Potom sa postupne rozsvietia kontrolky tlacidla ,,M* a
siedmich funk¢nych tlacidiel.

ON/OFF

3.1 (Manualne nastavenie) Mozno pouzit’ bez ohl'adu na to, ¢i je horny kryt otvoreny alebo zatvoreny.
Podrobné¢ informdcie o obsluhe: Po stlaceni tlacidla ON/OFF sa rozsvieti podsvietenie LCD displeja; postupne
sa rozsvieti kontrolka tla¢idla ,,M" a sedem funk¢énych tlacidiel. Ked’ stlacite tla¢idlo ,,M*, kontrolka tohto
tlacidla svieti neustale. Indikator teploty blika a zobrazuje ,,200 °C*. Pozadovanu teplotu nastavite oto¢enim a
stlatenim tlacidla OK. Indikator potom blika a zobrazuje ,,60:00“. Pozadovany ¢as nastavite oto¢enim a
stlacenim tlacidla OK.

Spotrebic sa teraz za¢ne predhrievat’. Na indikatore tirovne pecenia blika ,,POWER®. Ked’ grilovacia platia
dosiahne nastavent teplotu, spotrebi¢ vyda tri ,,pipnutia®. Potom sa stipec pod ,,POWER* rozsvieti natrvalo.
Teraz mozete do spotrebita vlozit’ pripravené jedla. Na indikatore trovne pedenia sa postupne rozsvietia stipce
pod ,,READY*, ,RARE®, ,MEDIUM* a ,,WELL DONE*. Po dokonceni pripravy jedla spotrebi¢ vyda tri
»pipnutia®.

3. 2 (Rezim inteligentného pecenia) Mozno pouzit’ len pri zatvorenom kryte.
Podrobné¢ informdcie o obsluhe: Po stlaceni tlacidla ON/OFF sa rozsvieti podsvietenie LCD displeja; postupne
sa rozsvieti kontrolka tlacidla ,,M" a sedem funkénych tlacidiel. Vyberte pozadovany recept a stlacenim



tlagidla OK spustite spotrebi¢. Po dokonéeni predhrievania nepretrzite svieti stipec indikatora Girovne pe¢enia
pod ,,POWER®, blika stipec pod ,,READY* (pripraveny) a spotrebi¢ vyda tri ,,pipnutia®“. Teraz mézete jedlo
vlozit’ do grilu. Zatvorte kryt. Spotrebi¢ pocas nasledujucich piatich sekund rozpozna hrubku potravin a
automaticky nastavi pozadovany &as a teplotu pedenia. Stipec indikatora Girovne pe¢enia pod

LREADY* (pripraveny) svieti nepretrzite. Stipec pod ,,RARE® (jemne prepe¢eny) blika. Cas na LED displeji
sa za¢ne odpocitavat’. Na indikatore trovne pedenia sa postupne rozsvietia stipce pod ,,RARE* (jemne
prepeceny), ,, MEDIUM* (stredne prepeceny) a ,, WELL DONE* (iplne prepeceny). Ked’ sa na displeji
odpocita Cas do ,,00:00%, spotrebi¢ vyda osem pipnuti. Teraz mézete jedlo vybrat’.

B: GRILOVACIA PANVICA

1.Pomocou uvol'novacieho tlacidla sklopte spotrebi¢ o 180°.
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UPOZORNENIE: Ked’ je spotrebi¢ otvoreny na 105° alebo 180°, pripravu jedal mdzete nastavit’ len
manudlne.

Upozornenie:

1. Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, nalejte na grilovacie platne trochu oleja.

2. Pri predhrievani zatvorte platne. Ak po predhriati nezdvihnete hornti platiiu, aby ste vlozili jedld, spotrebi¢
sa po niekol’kych minutach v inteligentnom reZime automaticky vypne. V manualnom rezime vSak spotrebic¢
nema funkciu detekcie, takze pokracuje v prevadzke priblizne dve hodiny, kym sa automaticky nevypne.

3. Ked’ je jedlo upecené, otvorte kryt pomocou rukovite. Jedlo odoberajte teplovzdornou obracackou. Nikdy
nepouzivajte kovove klieste alebo n6z, pretoze mozu poSkodit’ neprilnavy povrch grilovacich platni.

4. Pri stupiioch pec€enia ,,RARE* a , MEDIUM® spotrebi€ pipne len vtedy, ked” je zvolena funkcia steak
(hovédzie maso). Pri ostatnych funkciach pipne iba pri ,, WELL DONE*.

5. Rezim inteligentného pecenia (smart cooking) mozno pouZit’ len pri zatvorenom kryte.

6. Inteligentny rezim: Po dokonceni predhrievania sa zobrazi pripomienka, aby ste vlozili jedlo. Ak tam nie
je ziadne jedlo, zobrazi sa vyzva znova o 10 mintt a potom sa zobrazi vyzva znova po 40 minttach a potom
sa automaticky vypne.



Sprievodca programami na pripravu jedal

1. Pri vSetkych programoch na pripravu jeddl a manualnych nastaveniach, okrem programu slanina, je
maximalna hrdbka pokrmu 5 cm a minimalna hrdbka pokrmu 1 cm.

2. Pri tenkych kusoch hovédzieho steaku s hribkou mensou ako 1 cm sa odportaca pouzit’ manualny rezim a
méiso obracat’ priblizne kazdu minutu. Tym sa zabezpeci, aby bol povrch rovnomerne prepeceny a stred
steaku nebol prepeCeny prili§ rychlo alebo nerovnomerne. Steak vyberte z grilu hned’, ako dosiahne

pozadovany stupenl prepecenia.

w

Upozoriiujeme, ze vysledky varenia sa mozu lisit, najmé v pripade misa a hovédzich steakov, v zavislosti

od druhu, kvality a pévodu potravin.

CISTENIE A UDRZBA
Pristroj neobsahuje Ziadne Casti, ktorych adrzbu by mohol vykonavat’ pouzivatel’. V pripade
udrzby sa obratte na kvalifikovaného odbornika.
1. Pred Cistenim odpojte gril od elektrickej siete a nechajte ho uplne vychladnut’.
Upozornenie: Gril méZe byt’ veP’mi horuci. Chvil’u trva, kym vychladne.
2. Stlacte uvolnovacie tlac¢idlo nadol a vyberte plechy na pecenie.
3. Po vybrati plechy vycistite v teplej saponatovej vode alebo v umyvacke riadu. Plechy na
pecenie pred vlozenim spat’ do grilu osuste.
4. Hornu a dolnd odkvapkavaciu misku vyberte v rukaviciach, obsah odkvapkavacej misky
vylejte do Ziaruvzdornej misky, oplachnite ju v teplej saponatovej vode alebo v hornom priestore
umyvacky riadu a potom dokladne vysuste.
Upozornenie: Pred vybratim odkvapkavacej misky sa uistite, Ze teplota oleja alebo
zvySkov oleja v odkvapkavacej miske je nizSia ako 40 °C, pretoZe vysSie teploty mozZu
sposobit’ popaleniny.
5. Ostatné plochy grilu utrite ¢istou vlhkou handrickou. Na odstranenie odolnych Skvin pouzite
papierovu utierku navlh¢enti trochou kuchynského oleja.
6. Plechy na pecCenie opét’ vlozte do grilu.
> Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody alebo inych kvapalin.
> Nepouzivajte drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky alebo rozpustadla.
> Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, drotenku alebo mydlové vankusiky.
® SKLADOVANIE
1. Pred uskladnenim grilu sa uistite, Ze je Cisty a suchy.
2. Zatvorte gril. Spotrebi¢ skladujte vo zvislej polohe.
3. Gril skladujte na suchom a chladnom mieste mimo dosahu deti. Gril sa nesmie skladovat’



vo vodorovnej polohe.

Technické udaje
Napatie: 220 — 240 VAC, 50 — 60 Hz

Prikon: 1 800 W —2 100 W

EKOLOGICKA LIKVIDACIA

Tento symbol uvedeny na spotrebici znamena, Ze spotrebic je
klasifikovany ako elektrické alebo elektronické zariadenie Po skonceni
zivotnosti sa nesmie likvidovat’ spolu s inym domovym alebo komerénym
odpadom.
Smernica EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni
(2012/19/EU), bola zavedené na recyklaciu vyrobkov s pouzitim
najlepsich dostupnych technik na vyuzitie a recyklaciu pre minimalizaciu
_ dopadov na Zivotné prostredie pre pracu s nebezpeénymi latkami a aby sa
zabranilo skladkam. V pripade d’alSich informacii o spravnej likvidacii
elektrickych a elektronickych zariadeni sa obrat’te na miestne trady.



MICAN

electrify your spirit!

SI NAVODILA ZA UPORABO

wooe.: PME-1800.10.1D
79070161

Prosimo, da pred uporabo naprave natan¢no preberete ta navodila in jih shranite za

poznejSo uporabo.



® POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI

Pri uporabi elektriénih naprav je potrebno uposStevati osnovne varnostne napotke, vklju¢no z
naslednjimi:

1. Preberite celotna navodila.

2. Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte rocaje ali pa regulatorje.

3. Pred uporabo se vedno prepricajte, da je elektricna mo¢ uporabljene vti¢nice primerna za
delovanje naprave.

4. Da bi preprecili poSkodbe, elektricni udar in pozar, ne potopite Zara, kabla in vti¢a v vodo ali
druge tekocCine.

5. Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, distributer ali na podoben nagin
usposobljeno strokovno osebje, da se preprecijo nevarnosti.

6. Ce elektriéno napravo uporabljajo otroci oz. se naprava uporablja v bliZini otrok, morajo biti
ti pod stalnim nadzorom.

/. Po uporabi ali pred ¢iS€enjem izvlecite vti€ iz vticnice. Pred odstranjevanjem nastavkov ali
pred ¢iS¢enjem naprave pocakajte, da se naprava ohladi.

8. Ne uporabljajte naprave, Ce sta kabel ali vti¢ poSkodovana ali e je priSlo do motenj pri
delovanju. V takih primerih se za pregled, popravilo ali nastavitev obrnite na najblizjega
pooblas¢enega strokovnjaka.

9. Uporaba dodatnih delov, ki jih ne priporoca proizvajalec, lahko privede do elektricnega udara
in poSkodb.

10.Naprave ne uporabljajte na prostem.

11.Kabel ne sme viseti prek robov mize ali robov delovne povrsine, prav tako ga ne polagajte
na vroc¢e povrsine.

12.Naprave ne postavite na ali v blizino plinskega ali elektricnega Stedilnika in v ali v blizino
pecice.

13.Pri rokovanju z napravo, ki vsebuje vroce olje ali druge vroce tekocine, bodite zelo previdni.
14.Ce Zelite napravo odklopiti, izklopite vse upravljalne elemente in nato izvlecite vti¢ iz
vti¢nice.

15.Napravo uporabljajte izklju¢no v predviden namen.

16.Naprave ne smete upravljati z zunanjo stikalno uro ali sistemom za daljinsko upravljanje.
Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih ne priporo¢a proizvajalec.

17.Ne zavijajte hrane v folije ali vrecke iz umetne mase ali pa kovine. Poleg s tem povezane
nevarnosti pozara lahko to poSkoduje Zar. Ne pustite, da se hrana ohladi na Zaru. Odstranite
hrano, ko je vroca.

18.Na Zaru ne uporabljajte kovinskih ali ostrih predmetov. To bi poskodovalo povrSino zara s
premazom proti prijemanju. Uporabite lesene ali plasticne lopatice ali strgala.

19.Te naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljuéno z otroki) z omejenimi telesnimi, zaznavnimi
ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izkuSnjami in znanjem, razen ¢e so pod
nadzorom ali ¢e jim je napotke za varno uporabo naprave dala oseba, odgovorna za njihovo
varnost.

20.0troci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne bi igrali.

21.0POZORILO: Ta naprava ni primerna za uporabo oglja ali podobnih gorljivih snovi.
22.POZOR —,,Vroc¢a povrSina®“ Naprava med uporabo proizvaja toploto in para uhaja. DrZite
se ustreznih zas¢itnih ukrepov, da preprecite poSkodbe, opekline ali poZzar.



23.Naprave nikoli ne prenasajte z roCajem.

24. Naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in na sledecih obmo¢jih:

— kuhinje za zaposlene v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

— kmetijska gospodarstva;

— hoteli, moteli in druge bivanju namenjene ustanove (ki jih uporabljajo gostje oz. stanovalci);

— prenocisca z zajtrkom.

25. Naprave ne smete vklopiti s stikalno uro ali z lo€enim daljinskim upravljavcem.

26. Ta navodila shranite.

SEZNANITE SE S SVOJIM ZAROM

UPRAVLJALNO POLJE

Levi lok

Gumb za sprostitev

spodnje plosce zara

Tipka za
VKLOP/IZKLOP

Gumb za sprostitev

zgornje plosce Zara

Zgornje ohi§je

Rocaj

Upravljalno polje

® PRVA UPORABA
Odprite embalazo, odstranite vso dodatno opremo in jo ocistite, kot je opisano v odseku

"CISCENIJE IN VZDRZEVANIJE".

LCD-prikaz

Gumb za nastavitev

Desni lok

Gumb za odpiranje
plosce zara do 180

stopinj.

Zgornja/spodnja ploséa

Zara

Podstavek




® VSTAVLJANJE POSODE ZA PECENJE

Obicajno se zar odpre pod kotom 105 stopinj. Vendar pa lahko zgornjo plos¢o za zar tudi
razprete, da ustvarite veliko ravno povrS§ino za pecenje s spodnjo in zgornjo plos€o za zar.
Najprej odprite Zar pod kotom, manjSim od 105°. Nato z drugo roko pritisnite gumb za sprostitev
in z eno roko razprite Zar pod kotom 180°. Vstavite plos¢o v sponko blizu tecaja in uporabite
nekaj sile, da pritisnete na sprednji konec plosce, da se zaskoci na svoje mesto. Nato zaprite zar
tako, da ga zloZite z rocaj.

—: upravljalno polje:
Tipka za VKLOP/IZKLOP Prikaz stopnje pedenja OK-tipka

M-tipka . . .
P Zmrznjena  Slanina  Perutnina Klobasa Govedin Ribe  Buraer Temperatura Prikaz casa

(Za ro¢ne nastavitve) v -
zivila

Navodila za uporabo:

1. Zaprite pokrov in vtaknite vti¢ v vti¢nico.

2. Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite napravo. Kontrolna lucke gumba "M" in sedmih funkcijskih
gumbov zasvetijo ena za drugo.

ON/OFF

3.1 (Ro¢na nastavitev) Lahko se uporablja ne glede na to, ali je zgornji pokrov odprt ali zaprt.

Navodila za uporabo: Po pritisku na gumb za vklop/izklop zasveti osvetlitev ozadja LCD zaslona; kontrolna
lu¢ka gumba "M" in sedem funkcijskih gumbov se prizgejo postopoma. Ko pritisnete gumb "M", kontrolna
lu¢ka tega gumba sveti neprekinjeno. Prikaz temperature utripa in prikazuje "200 °C". Zeleno temperaturo
lahko nastavite z vrtenjem in pritiskom na gumb OK. Prikaz ¢asa nato utripa in prikaze "60:00". Zeleni ¢as
lahko nastavite z vrtenjem in pritiskom na gumb OK.

Naprava se bo zdaj zacela segrevati. Na prikazu stopnje pecenja utripa "POWER". Ko plosc¢a Zara doseze
nastavljeno temperaturo, se bodo iz naprave zasliSali trije "piski". Vrstica pod "POWER" nato neprekinjeno
sveti. Zdaj lahko v napravo polozite pripravljeno hrano. Na prikazu stopnje pecenja postopoma zasvetijo
vrstice pod “READY”, “RARE”, “MEDIUM” in “WELL DONE”. Ko je priprava hrane koncana, bo naprava
oddala tri "piske".

3. 2 (nacin pametnega kuhanja) se lahko uporablja samo, ko je pokrov zaprt.

Navodila za uporabo: Po pritisku na gumb za vklop/izklop zasveti osvetlitev ozadja LCD zaslona; kontrolna
luc¢ka gumba "M" in sedem funkcijskih gumbov se priZgejo postopoma. Izberite Zeleni recept in pritisnite
gumb OK, da zaZenete napravo. Ko je predgretje konc¢ano, bo vrstica prikaza stopnje pecenja pod "POWER"



svetila neprekinjeno, vrstica pod "READY" bo utripala, naprava pa bo oddala tri "piske". Sedaj lahko hrano
polozZite na zar. Zaprite pokrov. V naslednjih petih sekundah naprava prepozna debelino hrane in samodejno
nastavi zahtevani ¢as in temperaturo kuhanja. Vrstica prikaza stopnje pecenja pripravljenosti pod READY bo
svetila neprekinjeno. Vrstica pod "RARE" (krvavo) utripa. Cas na LED zaslonu se bo za¢el ustrezno odstevati.
Postopoma na prikazu stopnje pecenja zasvetijo vrstice pod “RARE” (krvavo), “MEDIUM?” (srednje) in
“WELL DONE” (dobro peceno). Ko prikaz ¢asa pride do "00:00", bo naprava oddala osem piskov. Jedi lahko
vzamete ven.

B: PONEV ZA ZAR

1.S pomocjo gumba za sprostitev razprite napravo do 180°.

|
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OPOZORILO: Ce je naprava odprta za 105 ° ali 180 °, so mozne le roéne nastavitve priprave.

Opozorilo:

1. Za najboljse rezultate na plosce za zar nalijte nekaj jedilnega olja.

2. Med predgrevanjem zaprite plodce. Ce po predgrevanju ne dvignete zgornje ploice, da bi vstavili hrano, se
bo aparat po nekaj minutah v pametnem nacinu samodejno izklopil. Vendar v ro¢nem nacinu naprava nima
funkcije zaznavanja, zato deluje priblizno dve uri, dokler se samodejno ne izklopi.

3. Ko je hrana pecena, z rocajem odprite pokrov. Odstranite hrano z obracalko, odporno na vro¢ino. Nikoli ne
uporabljajte kovinskih kles¢ ali noza, saj lahko poSkodujete premaz proti prijemanju plosce za Zar.

4. Za stopnje pe€enosti “RARE” in “MEDIUM” naprava piska samo, ¢e je bila izbrana funkcija zrezka
(goveje meso). Za druge funkcije piska samo za »WELL DONE« (dobro peceno).

5. Pametni nacin (Smart Cooking) lahko uporabljate samo, ko je pokrov zaprt.

6. Pametni nadin: Ko je predgretje konéano, se prikaze opomnik, da je treba dati hrano. Ce hrane ni, bo znova
pozvan ¢ez 10 minut, nato pa se bo znova pozval 40 minut, nato pa se bo samodejno izklopil.



Vodnik za programe kuhanja

1. Za vse programe pecenja in rocne nastavitve, razen za program slanine, je najvecja debelina zivila 5 cm,
najmanjsa debelina zivila pa 1 cm.

2. Za tanke kose govejega zrezka, tanjSe od 1 cm, je priporoc¢ljivo uporabiti ro¢ni nacin in obracati meso
priblizno vsako minuto. Tako boste zagotovili, da bo povrSina enakomerno zapecena, sredina zrezka pa ne

bo pecena prehitro ali neenakomerno. Odstranite zrezek z Zara, ko je dosegel zeleno stopnjo pecenosti.

3. Upostevajte, da se rezultati kuhanja, zlasti pri mesu in govejih zrezkih, lahko razlikujejo glede na vrsto,
kakovost in izvor hrane.
CISCENJE IN NEGA

Ta naprava nima sestavnih delov, ki bi jih lahko vzdrZeval uporabnik. Za vzdrZzevanje se

obrnite na usposobljenega strokovnjaka.

1. Pred Cis¢enjem izvlecite vti€ 1z vti¢nice in pustite, da se naprava popolnoma ohladi.
Opozorilo: Zar je lahko $e vedno zelo vro¢. Lahko traja kar nekaj ¢asa, da se ohladi.

2. Potisnite gumb za sprostitev navzdol in odstranite posodo za pecenje.

3. Ko odstranite posode, jih ocCistite v topli milnici ali v pomivalnem stroju. Posode za pecenje

posusite, preden jih postavite nazaj na Zar.

4. Z rokavicami odstranite zgornji in spodnji pladenj za kapljanje, izpraznite pladenj za

kapljanje v posodo, odporno na vrocino, sperite v topli vodi z milom ali v zgornjem predalu

pomivalnega stroja in nato temeljito posusite.

Opozorilo: Preden odstranite pladenj za kapljanje, se prepricajte, da je temperatura olja

ali ostanka olja v pladnju za kapljanje pod 40°C, saj lahko viSje temperature povzrocijo

opekline.

5. Preostale povrSine Zara obriSite s Cisto, vlazno krpo. Za odstranitev trdovratnih madezev

uporabite papirnato brisaco, navlazeno z malo jedilnega olja.
6. Posode postavite nazaj na Zar.

> Naprave nikoli ne potopite v vodo ali v druge tekocCine.
> Ne uporabljajte agresivnih {istilnih sredstev ali razredc¢il.
> Nikoli ne uporabljajte agresivnih Cistil ali pa Zi¢ne volne.

® SHRANJEVANJE
1. Preden shranite zar, se prepricajte, da je Cist in suh.
2. Zar zaprite. Napravo shranite vodoravno.
3. Zar hranite na suhem, hladnem mestu, izven dosega otrok. Zara ne smete shranjevati
navpicno.



Tehnic¢ni podatki
Napetost: 220 — 240 VAC, 50 — 60 Hz

Moc¢: 1.800 W —2.100 W

OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE

Tukaj in na napravi prikazan simbol pomeni, da je naprava razvrscena kot
elektri¢na ali elektronska naprava. Ob koncu njene zivljenjske dobe se ne
sme odvre¢i med meSane komunalne odpadke.

EU-smernica za elektri¢ne in elektronske naprave (2012/19/EU) je bila
objavljena zato, da se produkti na najbolj u¢inkoviti na¢in ponovno
uporabljajo in se tako $¢iti okolje, se obdelujejo nevarne snovi in
preprecuje odlagalis¢a. Za nadaljnje informacije o pravilnem odlaganju

_ elektri¢nih in elektronskih naprav se obrnite na lokalno upravo.
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electrify your spirit!

HU HASZNALATI UTMUTATO

wope.: PME-1800.10.1D
79070161

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és rizze meg késObbi

hasznalatra.



® FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Elektromos gépek hasznalatakor tartsa be az alapvetd biztonsdgi eldirdsokat, az alabbiakat
beleértve:

1. Minden utasitast olvasson el.

2. Soha ne érjen a készllék forro fellleteihez. Hasznélja a fogantyukat és a gombokat.

3. Hasznalat el6tt mindig gy6z0djon meg arrol, hogy a hasznalt aljzat elektromos teljesitménye
alkalmas a késziilék miikodéséhez.

4. A sérilések, aramités és tiiz elkeriilése érdekében ne meritse a haldzati kabelt, a csatlakozot
vagy a grillsiitét vizbe vagy mas folyadékba.

5. Ha a halézati kabel megsériilt, a gyartoval, értékesitd partnerrel vagy hasonldan képzett
szakemberrel cseréltesse ki a veszélyek elkerllése érdekéeben.

6. Haegy elektromos késziiléket gyermekek hasznalnak, vagy a kézellikben hasznaljak, allando
felligyeletre van sziikség.

/. Hasznalat utan vagy tisztitas elott huzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbol. A
tartozékok rogzitése, eltavolitasa, illetve a késziilék tisztitasa eldtt hagyja lehlilni a késziiléket.
8. Ne haszndlja a késziiléket, ha a haldzati kabel vagy a csatlakozo sériilt, vagy ha miikodési
zavart észlel. Ilyen esetekben ellendrzés, javitas vagy beallitas céljabol forduljon szakemberhez.
9. Nem a gyarto altal ajanlott tartozékok hasznalata aramitést és sértiléseket okozhat.

10.Ne hasznélja a kesziiléket a szabadban.

11.A halozati kabel ne logjon le asztal vagy munkalap peremérdl, és ne helyezze forro
feltletekre.

12.A késziiléket nem szabad gaz- vagy elektromos tiizhelyre, illetve siité kozelében elhelyezni.
13.A forré olajat vagy mas forro folyadekot tartalmazé keészilekkel rendkivil dvatosan banjon.
14. A késziilék levalasztasahoz kapcsolja ki az 0sszes kezel6elemet, majd hiizza ki a késziiléket
a konnektorbal.

15.A készileket csak rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

16.Ne lizemeltesse a késziiléket kiils6 i1ddzitdvel vagy kiilon taviranyitdé rendszerrel. Ne
hasznaljon olyan tartozékot, amelyet nem a gyarté ajanlott.

17.Ne csomagolja az élelmiszert miianyag vagy fém féliaba vagy tasakba. Ez a tlizveszélyen
Kivil a grillsiit6t is karosithatja. Ne hagyja az ételt a grillen kihiilni. Vegye ki az ételt, amig forro.
18.Ne hasznéaljon fém vagy éles targyakat a grillen. Ez karositja a tapadasmentes grillfeluletet.
Fa vagy milanyag spatulakat ¢€s lapatokat hasznaljon.

19.A késziiléket nem miikddtethetik olyan személyek (gyermekeket is beleértve), akik csokkent
fizikai, érzékelési vagy mentalis képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek hianyosak a
tapasztalataik, ill. a tudasuk a termék hasznalataval kapcsolatban, kivéve, ha a biztonsagukeért
felelds személytdl felvilagositast kaptak a termék biztonsagos hasznalatarol, vagy ha megfeleld
felligyelet alatt vannak.

20.Ugyeljen arra, hogy gyermekek biztosan ne jatszhassanak a késziilékkel.

21.VIGYAZAT: Ez a késziilék nem alkalmas faszén vagy hasonlo égheté anyagok hasznalatara.
22.FIGYELEM - ,Forro feliilet” A késziilék hasznalat kozben hot termel, és géz tavozik. A
sériilések, égési sériilések vagy tiizek elkeriilése érdekében tegye meg a megfeleld
ovintezkedéseket.

23.Soha ne vigye a késziiléket a fogantyunal fogva.

24. A késziiléket haztartasi hasznalatra és olyan teriiletekre tervezték, mint a kovetkezok:



— Uzletek, irodak és egyéb munkahelyi kdrnyezetek dolgozoi konyhajaban;

— mezOgazdasagi lizemekben;

— szallodakban, motelekben és més szallashelyeken (vendégek vagy lakok altali hasznalatra);

— panzidkban.

25. Ne lizemeltesse a késziiléket kiils6 1d6zitd vagy taviranyito segitségével.

26. Orizze meg a hasznalati utmutatot.

ISMERJE MEG GRILLSUTOJET

KEZELOFELULET

Bal oldali kar

A felsé grillfelilet
kioldégombja

Az also grillfelulet

kioldégombja

Be-/kikapcsold
gomb

Fels6 késziilékhaz

Fogantyt

Kezeléfeliilet

® ELSO HASZNALAT
Nyissa ki a csomagolast, vegye ki az dsszes tartozékot, és tisztitsa meg azokat a ,,TISZTITAS
ES KARBANTARTAS* fejezetben leirtak szerint.

LCD kijelzé

Beallitogomb

® GRILLFELULETEK BEHELYEZESE
Altaldban 105 fokos szogben nyitjuk ki a grillsiitét. A felsé grillfeliiletet azonban ki is lehet

Jobb oldali kar

Kioldégomb a
grillfelilet max. 180

fokos kinyitasahoz.

Fels6/also grillfeliilet

Talp




hajtani, hogy az als¢ grillfeliiletettel egylitt egy nagy, lapos grillfeliiletet hozzunk létre. E18szor
nyissa ki a grillsiitét 105°-nal kisebb szogben. Ezutan a masik kezével tolja fel a kioldogombot,
¢és egy kézzel hajtsa ki a grillsiitét 180°-0s szOgben. Helyezze a siitélapokat a zsanér kozelében
1évd csiptetdkbe, €és némi erdvel nyomja le a siitélap eliilsé végét, hogy a helyére kattanjon.
Ezutan zarja be a grillsiitét a fogantyanal fogva.

— Kezel6feliilet:

Siitési fokozat kijelzo OK gomb

Be-/kikapcsold gomb

ON/OFF

M gomb P
¢ Fagyasztott Szalonna Szamvas Kolbasz Szarvas Hal — Buraer  Hémérséklet- Idékijelzé

(a kézi beéllitashoz) P
élelmiszer marha kijelzd

A hasznalatra vonatkozo reszletek:

1. Zarja le a fedelet, és dugja be a csatlakoz6t a konnektorba.

2. Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot (ON/OFF) a késziilék bekapcsolasahoz. Ezutan az ,,M” gomb és a
hét funkcidgomb jelzéladmpai fokozatosan vilagitani kezdenek.

ON/OFF

3.1 (Kézi bedllitas) Fliggetleniil attdl hasznalhato, hogy a felsé fedél nyitva vagy zarva van-e.

A hasznalatra vonatkozo részletek: A be-/kikapcsolé gomb megnyomasa utan az LCD kijelz6 hattérvilagitasa
felvillan; az ,,M” gomb és a hét funkcidgomb jelzélampéja fokozatosan vilagitani kezd. Az ,,M” gomb
megnyomasakor a gomb jelzélampaja folyamatosan vilagit. A hdmérséklet-kijelz6 villog és ,,200 °C”-ot jelez.
A kivant hémérsékletet az OK gomb elforgatdsaval és megnyomasaval éllithatja be. Az iddkijelz6 ekkor
villog, és ,,60:00*-at jelez. A kivant id6t az OK gomb elforgatasaval és megnyomasaval allithatja be.

A késziilék melegedni kezd. A siitési fokozat kijelz6jén ,,POWER* villog. Amikor a grillfeliilet elérte a
beéllitott hdmérsékletet, a késziilék harom hangjelzést ad. Ezutan a ,,POWER* alatti sav folyamatosan vilagit.
Most mar beteheti az eldkészitett ételeket a késziilékbe. A siitési fokozat kijelzdjén fokozatosan vilagitani
kezdenek a ,,READY*, ,RARE®, ,MEDIUM" és ,, WELL DONE* feliratok alatti savok. Amikor elkésziilt az
étel, a készllék harom hangjelzést ad.

3. 2 (Intelligens sités) Csak akkor hasznalhat6, ha a fedél zarva van.

A hasznalatra vonatkozo részletek: A be-/kikapcsolé gomb megnyomasa utan az LCD kijelz6 hattérvilagitasa
felvillan; az ,,M” gomb ¢és a hét funkcidgomb jelzélampéja fokozatosan vilagitani kezd. Valassza ki a kivant
receptet, és nyomja meg az OK gombot a késziilék elinditasahoz. Miutan az eldmelegités befejez6dott, a

, POWER* felirat alatti sav folyamatosan vilagit a stitési fokozat kijelz6jén, a ,,READY* (kész) felirat alatti
sav villog, és a késziilék harom hangjelzést ad. Most mar beteheti az ételt a grillsiitdbe. Zarja le a fedelet. A
késziilék a kovetkezd 6t masodpercen beliil érzékeli az étel vastagsagat, és automatikusan beéllitja az ehhez



sziikséges siitési idot €s homérsékletet. A siitési fokozat kijelzdjén a ,,READY* (kész) felirat alatti sav
folyamatosan vilagit. A ,,RARE® (véres) felirat alatti sav villog. A LED kijelzén megjelend id6 ennek
megfelelden elkezd visszaszamolni. A siitési fokozat kijelzéjén fokozatosan vilagitani kezdenek a

»RARE® (véres), ,, MEDIUM* (k6zepesen atsiilt) és ,, WELL DONE* (jol atsiilt) feliratok alatti savok. Amikor
az idokijelz6 visszaszamol ,,00:00“-ig, a készllek nyolc hangjelzést ad. Kiveheti az ételeket.

B: GRILLFELULET
1.Nyissa ki a készlléket 180°-ra a kioldogomb segitségével.
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FIGYELEM: Ha a készUlék 105°-ra vagy 180°-ra van kinyitva, csak keézi beéllitasok lehetségesek.

Megjegyzés:

1. A tokéletes eredmény érdekében tegyen egy kis étolajat a siitéfeliiletekre.

2. Elémelegitéskor zarja 0ssze a siit6feliileteket. Ha az elomelegités utan nem hajtja fel a fels6 siit6fellileteket
az étel behelyezésehez, a késziilék az intelligens izemmaddban néhany perc malva automatikusan kikapcsol.
Manuélis izemmddban azonban a készlilék nem rendelkezik érzékelési funkcidval, igy kortlbelll két 6ran
keresztiil tovabb miikodik, amig automatikusan ki nem kapcsol.

3. Ha atsiiltek az ételek, a fogantyu segitségével nyissa fel a fedelet. Vegye ki az ételt egy hoallo spatulaval.
Soha ne hasznaljon fém grillfogot vagy kést, mert ezek kart tehetnek a siitéfeliiletek tapadasmentes
bevonatéban.

4. A, ,RARE” és a ,,MEDIUM?” siitési fokozatoknal a késziilék csak akkor sipol, ha a steak funkci6 (marhahus)
van kivalasztva. A tobbi funkci6 esetén csak a ,, WELL DONE” (jol atsiilt) fokozatnal ad hangjelzést.

5. Az intelligens sttést (Smart Cooking) csak akkor lehet hasznélni, ha a fedél zarva van.

6. Intelligens tzemmod: Amikor az elémelegités befejezédott, egy emlékeztets jelenik meg, hogy tegyen be
ételt. Ha nincs étel, akkor 10 perc mulva ismét megjelenik, majd 40 perc mulva ismét megjelenik, majd
automatikusan leall.



Utmutato a siitési programokhoz

1. Aszalonnasitésen kivul minden sutési program és kézi beallitas esetén az étel maximalis vastagsaga 5 cm,
a minimalis vastagsaga pedig 1 cm.

2. 1cm-nél vékonyabb marhasteak szelet esetén ajanlott a kézi tzemmaodot hasznalni, és korilbelul percenként
megforditani a hast. Ez biztositja, hogy a fellllet egyenletesen barnuljon meg, és a steak kdzepe ne siljon

meg tul gyorsan vagy egyenetlenil. Vegye le a steaket a grillr6l, amint elérte a kivant siitési fokozatot.

w

Vegye figyelembe, hogy a siitési eredmények az élelmiszer tipusatol, mindségétdl és eredetétdl fliggden

valtozhatnak, kiléndsen a hus és a marhaszelet esetében.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
A késziilék nem tartalmaz olyan alkatrészeket, melyeket a felhasznalonak kellene
karbantartania. Karbantartas céljabdl forduljon képzett szakemberhez.
1. Tisztitas eldtt huzza ki a grillsiitét a haldzatbol, és hagyja teljesen lehiilni.

Megjegyzés: A grillsiito még forro lehet. Sokaig tart, mire lehil.
2. Nyomja le a kioldogombot, és vegye ki a stitdfeliileteket.
3. Ezutan tisztitsa meg a siitéfeliileteket meleg szappanos vizzel vagy a mosogatogépben.
Szaritsa meg a siitofeliileteket, mieldtt visszatenné oket a grillsiitdbe.
4. Kesztylivel vegye ki a felsd €s also csepegtetitalcat, iiritse ki egy hoallo talba, oblitse le
meleg szappanos vizzel vagy a mosogatogép felsd rekeszében, majd alaposan szaritsa meg.
Megjegyzés: A csepegtetotalca eltavolitasa elott gyozodjon meg arrol, hogy a benne 1évo
olaj vagy olajmaradék homérséklete 40 °C alatt van, mert a magasabb homérséklet égési
sériléseket okozhat.
5. A grllsiitd egyéb feliileteit tiszta, nedves kendOvel torolje at. A makacs foltok

eltavolitasahoz hasznéljon egy kevés étolajjal benedvesitett papirtorlét.

6. Tegye vissza a siitéfeliileteket a grillsiitobe.

> Soha ne meritse a készlléket vizbe vagy egyéb folyadékba.
> Ne hasznaljon erés vagy surolo tisztito- €s olddszereket.

> Soha ne hasznaljon surolészert vagy drétszivacsot.

® TAROLAS

1. A grillsitd tarolasa el6tt gy6z6djon meg arrodl, hogy az tiszta €s szaraz.

2. Zérja be a grillsiitét. A késziiléket vizszintesen tarolja.

3. A grillsiitét szaraz, hiivés helyen, gyermekektdl tavol tarolja. A grillsiitt nem szabad
fliggblegesen tarolni.



Muszaki adatok
Feszultség: 220 — 240 VAC, 50 — 60 Hz

Teljesitményfelvétel: 1800 W — 2100 W
QI? c E

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS

Az itt és a terméken talalhaté szimbdlum azt jelzi, hogy a késziiléket az
elektromos vagy elektronikai késziilékekhez soroltak. A terméket
élettartama végén nem szabad haztartasi vagy kereskedelmi hulladékkal
egyutt kidobni.
Az eurdpai iranyelv (2012/19/EU), amely a régi elektromos és
elektronikai késziilékek megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott
biztositani, hogy a késziilékek a rendelkezésre allo legjobb
_ Gjrahasznositasi médszerekkel keriiljenek feldolgozasra, a kdrnyezetre
gyakorolt hatas cs6kkenjen, a veszélyes anyagok megfelelé kezelésben
részesuiljenek, és ne keletkezzenek Uj hulladékleraké helyek. Tovabbi
informacioért az elektromos és elektronikai késziilékek helyes
artalmatlanitasarol forduljon a helyi hatésagokhoz.
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Prije uporabe paZljivo procitajte upute 1 spremite ih za kasniju uporabu.



® VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Pri koriStenju elektri¢nih uredaja obratite paZznju na osnovne sigurnosne napomene, ukljucivsi i
ove:

1. Procitajte sve upute.

2. Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite drske ili regulatore.

3. Prije uporabe provjerite jesu li mrezni i napon uredaja identicni.

4. Ne uranjajte uredaj, kabel 1 utika¢ u vodu ili druge tekucine kako biste izbjegli ozljede, strujni
udar 1 poZar.

5. Ako je kabel oSte¢en, zamjenu mora izvrsiti proizvodac, distributer ili sli¢no kvalificirana
osoba kako biste izbjegle opasnosti.

6. Budite posebno oprezni, ako se elektri¢ni uredaj koristi od strane djece ili u njihovoj blizini.
7. Nakon koristenja ili prije ¢iS¢enja izvucite utikac¢ iz uticnice. Prije stavljanja/uklanjanja
nastavaka ili ¢iS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

8. Ne koristite uredaj, ako su kabel ili utika¢ oSteceni ili u slucaju funkcionalne smetne. U
takvim slucajevima obratite se ovlaStenom servisu za provjeru ili popravak.

9. Ne koristite pribor, koji nije preporucen od strane proizvodaca, jer isti moZe prouzrociti pozar,
strujni udar ili ozljede.

10.Ne koristite uredaj na otvorenom.

11.0Osigurajte da kabel ne visi preko ruba stola ili radne povrSine i ne dodiruje vruce povrsine.
12.Ne postavljajte uredaj u blizini plinskih ili elektri¢nih Stednjaka te pecénica.

13.Budite jako pazljivi pri rukovanju uredajem, koji sadrzi vruce ulje ili druge vruce tekucine.
14.Za iskopCavanje uredaja iskljucite sve upravljacke elemente i izvucite utikac iz uti¢nice.
15.Koristite uredaj isklju¢ivo u predvidene svrhu.

16.Uredaj se ne smije uklju¢ivati pomoc¢u vanjske vremenske sklopke ili sustava daljinskog
upravljanja. Ne koristite pribor koji nije preporucen od strane proizvodaca.

17.Ne umotavajte namirnice u metalne folije ili plasticne vrecice. Osim s time povezane
opasnost od pozara moZzete oStetiti rostilj. Ne ostavljajte namirnice na rostilju da se ohlade.
Izvadite namirnice dok su joS vruce.

18.Ne koristite metalne ili oStre predmete na rostilju. Time mozZete oStetiti povrSinu rostilja.
Koristite samo drvenu ili plasti¢nu Spatulu ili lopaticu.

19.0so0be (uklj. djecu) sa smanjenim tjelesnim, senzori¢kim ili mentalnim sposobnostima ili bez
iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju koristiti ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom
ili su dobile upute za sigurno koristenje uredaja.

20.Djeca se ne smiju igrati uredajem.

21.UPOZORENJE: Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu drvenog ugljena ili sli¢nih gorivih
materijala.

22.0PREZ - ,,Vruca povrsina“ Uredaj koji stvara toplinu prilikom uporabe, a uslijed toga
izlazi para. Poduzmite odgovarajuce mjere zasStite kako biste izbjegli ozljede, opekline ili poZar.
23.Ne koristite drSku za noSenje uredaja.

24. Uredaj je namijenjen za koriStenje u ku¢anstvu 1 sljede¢im okruzenjima:

— ¢ajne kuhinje u poduze¢ima, uredima i sli¢nim radnim okruzenjima

— poljoprivrednim gospodarstvima



— hotelima, motelima i drugim smjestajima (koji se koriste od strane gostiju odn. stanara)

— pansionima s doruckom
25. Uredaj se ne smije ukljucivati pomoc¢u vremenske sklopke ili zasebnog sustava s daljinskim

upravljac¢em.

26. Spremite ove upute za kasniju uporabu.

DIJELOVI

UPRAVLJACKA PLOCA

Lijeva konzola

Tipka za
otkljucavanje za

donju plocu rostilja

Tipka za
UKLJ./ISKLJ.

Tipka za otklju¢avanje

za gornju plocu rostilja

Gornje kuciste

Drska

Upravljacka

ploca

® PRVA UPORABA
Otvorite ambalazu, izvadite sav pribor i oéistite ga sukladno uputama iz poglavlja ,,CISCENJE

I NJEGA*.

LCD zaslon

® UMETANJE POSUDA ZA PECENJE
Obic¢no se rostilj otvara pod kutom od 105 . Medutim, gornju posudu za pecenje mozete i
preklopiti kako biste s donjom posudom za pecenje dobili veliku ravnu povrsinu za pecenje i
umetnuli gornju posudu za pecenje. Prvo otvorite rostilj do kuta od 105 . Jednom rukom

Regulator za

podesavanje

Desna konzola

Tipka za otkljucavanje
za preklapanja ploce

rostilja do 180

Gornja/donja ploca

rostilja

Postolje




pritisnite tipku za otkljuavanje prema gore, a drugom rukom otklopite rostilj do kuta od 180°.
Umetnite posude u stezaljke u blizini okova i pritisnite prednji kraj posude blagim pritiskom
prema dolje dok se ne uglavi. Zatim zatvorite rostilj tako Sto ¢ete ga sklopiti na drski.

—: Upravljacka ploca:
Tipka OK

Tipka za UKLJ./ISKLJ. Prikaz stupnja pecenja

ON/OFF

Tipka M . o .
Zamrznute Slanina  Piletina Kohasica Govedina Riba Hamburae Temperatura Prikaz vremena

(za ru¢no podesavanje) .
namirnice

Napomene o upravljanju:

1. Zatvorite poklopac i stavite utikac¢ u utinicu.

2. Pritisnite tipka za UKLJ./ISKLJ. (ON/OFF) kako biste ukljucili uredaj. Zatim postupno svijetle indikatori
tipke ,,M* i ostalih sedam funkcijskih tipki.

ON/OFF

3.1 (Rucno podesavanje) Moze se koristiti, neovisno o tome je li gornji poklopac otvoren ili zatvoren.
Napomene o upravljanju: Nakon §to pritisnete tipku za UKLIJ./ISKLIJ. svijetli pozadinska rasvjeta LCD
zaslona; postupno svijetle indikatori tipke ,,M* i ostalih sedam funkcijskih tipki. Ako pritisnete tipku ,,M*,
konstantno svijetli indikator te tipke. Treperi prikaz temperature i prikazuje ,,200 °C*. Okretanjem tipke OK
mozete podesiti Zeljenu temperaturu. Zatim treperi prikaz vremena i prikazuje ,,60: 00“. Okretanjem tipke OK
mozete podesiti Zeljeno vrijeme.

Sada uredaj pocinje s predgrijavanjem. Na prikazu stupnja pecenja treperi ,,POWER®. Nakon §to ploca rostilja
postigne podesenu temperaturu uredaj se oglasava s tri zvuc¢na signala. Zatim trajno svijetli stupac ispod

, POWER®. Sada mozete staviti pripremljene namirnice na uredaj. Na prikazu stupnja pecenja postupno
svijetle stupci ispod ,,READY*, ,RARE®, ,MEDIUM"“ i ,WELL DONE®. Nakon $to je priprema namirnica
gotova uredaj se oglaSava s tri zvu¢na signala.

3. 2 (Smart-Cooking-Modus) MozZe se koristiti samo, ako je poklopac zatvoren.

Napomene o upravljanju: Nakon $to pritisnete tipku za UKLJ./ISKLIJ. svijetli pozadinska rasvjeta LCD
zaslona; postupno svijetle indikatori tipke ,,M* 1 ostalih sedam funkcijskih tipki. Odaberite Zeljeni recept 1
pritisnite tipku OK kako biste pokrenuli uredaj. Po zavrSetku predgrijavanja konstantno svijetli stupac prikaza
stupnja pecenja ispod ,,POWER®, treperi stupac ispod ,,READY* (spreman), a uredaj se oglasava s tri zvucna
signala. Sada mozZzete staviti pripremljene namirnice na rostilj. Zatvorite poklopac. Unutar sljedecih pet
sekundi uredaj prepoznaje debljinu namirnica i automatski podesava potrebno vrijeme pecenja i temperaturu.
Konstantno svijetli stupac ispod ,,READY* (spreman). Treperi stupac ispod ,,RARE* (slabo pecen). Vrijeme
na LCD zaslonu pocinje s odbrojavanjem. Na prikazu stupnja pecenja postupno svijetle stupci ispod



»RARE® (slabo pecen), ,, MEDIUM* (srednje pecen) i,,WELL DONE* (dobro pecen). Nakon §to je vrijeme
odbrojano do ,,00:00* uredaj se oglasava s osam zvucnih signala. Sada mozete izvaditi namirnice.

B: GRIL TAVA
1.0tklopite uredaj do kuta od 180° pomocu tipke za otkljucavanje.
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NAPOMENA: Ako je uredaj otvoren za 105° ili 180°, moguca su samo rucna podesavanja za pripremu.

Napomena:

1. Stavite malo jestivog ulja na ploc¢e rostilja kako biste postigli optimalan rezultat.

2. Zatvorite ploce pri predgrijavanju. Ako nakon predgrijavanja ne podignete gornju plocu kako biste stavili
namirnice, uredaj se u inteligentnom modu automatski iskljucuje nakon nekoliko minuta. Medutim, uredaj u
ru¢nom modu nema funkciju prepoznavanje tako da nastavlja s radom jo$ otprilike dva sata prije nego Sto se
automatski iskljuci.

3. Ako su namirnice pecene, otvorite poklopac pomocu drske. Izvadite namirnice pomoc¢u kuhinjske lopatice
otporne na toplinu. Ne koristiti metalnu hvataljku ili noz, jer isti mogu ostetiti neprianjajuci sloj ploca rostilja.
4. Kod stupnjeva pecenja ,,RARE®“ i ,, MEDIUM* uredaj se oglaSava zvu¢nim signalima samo, ako je odabrana
funkcija za odrezak (Beef). Kod ostalih funkcija uredaj se oglasava samo jednim zvu¢nim signalom za
»WELL DONE* (dobro pecen).

5. Inteligentni mod (Smart-Cooking) moze se koristiti samo, ako je poklopac zatvoren.

6. Inteligentni mod: Kada je prethodno zagrijavanje zavrSeno, pojavit ¢e se podsjetnik da stavite hranu. Ako
nema hrane, ponovo ce biti zatrazen za 10 minuta, a zatim ¢e se ponovo traziti 40 minuta, a zatim ¢e se
automatski iskljuciti.



Prirucnik za programe rostiljanja

1. Za sve programe pecenja i ru¢na podeSavanja, osim za program Bacon, maksimalna debljina namirnica za
pecenje iznosi 5 cm, a minimalna debljina 1 cm.

2. Za komade govedine tanje od 1 cm preporucujemo uporabu ru¢nog moda i okretanje mesa svake minute.
Time osiguravate ravnomjerno pecenje povrsine i sprjecavate prebrzo ili neravnomjerno pecenje sredine.

Skinite odrezak s rostilja ¢im postigne zeljeni stupanj pecenja.

3. Imajte na umu da rezultati pecenja mogu varirati posebice kod mesa i govedih odrezaka, ovisno o vrsti,
kvaliteti i podrijetlu namirnica.
CISCENJE 1 NJEGA

Uredaj ne sadrzi dijelove, koje korisnik mora odrzavati. Za odrZavanje obratite se

kvalificiranoj osobi.

1. Prije ¢iS¢enja izvucite utikac rostilja iz uticnice 1 ostavite uredaj da se potpuno ohladi.
Napomena: Rostilj moZe postati jako vruc. Potrebno je odredeno vrijeme dok se ne ohladi.

2.  Pritisnite tipku za otkljuavanje prema dolje 1 izvadite posude za pecenje.

3. Nakon §to izvadite posude za pecenje operite ih u toploj sapunici ili perilici posuda. Osusite

posude za pecenje prije ponovnog umetanja u u rostilj.

4. Rukavicama izvadite gornju 1 donju posuda za cijedenje, ispraznite th u posudu otpornu na

toplinu, isperite ih u toploj sapunici ili gornjem pretincu perilice posuda, a zatim ih temeljito

osusite.

Napomena: Prije uklanjanja posude za pecenje osigurajte da je temperatura ulja ili

ostatka ulja u posudi za pecenje ispod 40 °C, jer pri viSim temperaturama mozZe do¢i do

opeklina.

5. Obrisite ostale povrSine rostilja ¢istom, vlaznom krpom. Za uklanjanje tvrdokornih mrlja

koristite kuhinjski ubrus navlazen s malo jestivog ulja.
6. Ponovno umetnite posude za pecenje u rostil;.

> Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.
> Ne koristite jaka ili abrazivna sredstva za ¢iS¢enje ili otapala.
> Ne koristite sredstva za ribanje, Celi€nu vunu ili spuzvu natopljenu sredstvom za ¢is€enje.

® ODLAGANJE
1. Prije nego Sto odloZite rostilj provjerite je li isti €ist 1 suh.
2. Zatvorite rostilj. OdloZite rostilj vodoravno.
3. Odlozite rostilj na hladnom, suhom mjestu izvan dohvata djece. Ne odlaZite rostilj
okomito.



Tehnicki podaci
Nazivni napon: 220 - 240 VAC, 50 - 60 Hz

Nazivna snaga: 1800 - 2100 W
QI? c E

EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ZBRINJAVANJE

Simbol na uredaju oznacava da je rije¢ o elektri¢nom ili elektronickom
uredaju. Isti se nakon vijeka trajanja ne smije zbrinuti u komunalni ili
industrijski otpad.
EU direktiva o elektri¢nim ili elektroni¢kim uredajima (2012/19/EU) je
donesena, kako bi se proizvodi reciklirali koristenjem raspolozivih
optimalnih procesa recikliranja te minimirao utjecaj na okolis, tretirale
opasne supstance i sprijecilo nastajanje doponija otpada. Za vise
_ informacija o pravilnom zbrinjavanju i elektri¢nih ili elektroni¢kih
uredaja obratite se lokalnim vlastima.



MICAN

electrify your spirit!

BG UHCTPYKIHUU 3A EKCIIVIOATALIUA

moner: PME-1800.10.1D
79070161

HpCJII/I y1'IOTp66a BHHUMATCIIHO ITPOYCTCTC TC3U MHCTPYKIHUHU 3a CKCILJIOATAIUA U TH

3aIl1a3€TC 3a ITO-KbCHO IT0JI3BAHC.



® BAYKHU MEPKMU 3A BE3OITACHOCT

[Ipu n3mos3BaHe Ha €MEKTPUUYECKH Ypeau TpsiOBa Jla ce Ccra3BaT HIKOM OCHOBHU YKa3aHUS 3a
0€30MacHOCT, BKJIIOUUTEIIHO CJICTHUTE:

1. IlpoyereTe BCUUKU UHCTPYKIIHH.

2. He noxocaaiite ropeniy noBspXHOCTU. M3M0n3BaiiTe IPBKKUTE WM KOMTUETaTa.

3. Ilpeam mon3BaHe BUHATHM CE YBEpsBaWTE, Y€ EIEKTPHUYECKATa MOITHOCT Ha HM3IOJI3BAHUS
KOHTAaKT € TIOJXOISIIIA 3a eKCIIoaTalusITa Ha ypeaa.

4. 3a na nz0ernere HapaHsIBaHUS, TOKOB yAap WM MOXKap HE MOTAIsiTe 3axpaHBamius Kaded,
IIeTICea UK TpuJjla BbB BOJA WM JIPYTH TEUHOCTH.

5. AKko 3axpaHBalusAT KaOen € MOBpeAeH, TOM TpsOBa Ja c€ CMEHH OT MPOU3BOAUTEIS,
IUCTpUOyTOpa WK OT CTICIMAIM3UPAH MEPCOHAN ¢ MoA00Ha KBanudukaius, 3a a ce u3derHar
OTIaCHOCTH.

6. AKO eNeKTpHUYecKH ypea ce H3MOoi3Ba OT Jela WiM Olu30 10 TIX, € HeoOXOJuMOo
HEMPEeKbCHATO HAOIIOICHUE.

7. Cnen ynotpe0a wiH Mpeau MOYUCTBaHEe U3IbpHaiTe mierncesna ot koutakra. OcraBere ypena
Jla U3CTUHE, IPEIU Ja MOCTaBUTE WM CBAJIUTE MPUCTABKY U MPEAH J1a TOYUCTUTE ypeaa.

8. He wusmomsBaiite ypena, ako 3axpaHBalIUsAT KaOen WM MIENCETbT ca MOBPEICHU WU
BB3HHMKHAT HEW3MPABHOCTH. B TakmBa ciiydam ce 0ObpHETE KbM OTOPH3WpPaAH CIEIHUAIUCT 3a
IIPOBEPKA, MOITPABKa UM HACTPOMKA.

9. M3nom3BaHETO HA MPUHAICIKHOCTH, KOUTO HE CE€ MPEIIOPHUBAT OT MPOU3BOIUTEIS, MOXKE 1
MIPUYMHHA TOKOBH YJIapu M HapaHSIBaHUS.

10.He usnon3Baiite ypena Ha OTKPUTO.

11.He nomnyckaiite 3axpaHBaIiusT kabes J1a BUCH BbPXY pbOOBE HAa MACH UJTU pabOTHHU TIJIOTOBE
1 HE TO TIOCTABSINUTE BbPXY TOPEIIH MOBBPXHOCTH.

12.YpensT HEe OMBa J1a Ce MOCTaBs BHPXY WU OJTM30 JI0 Ta30BU WIIH EICKTPUIECCKU TICUKH, KAKTO
Y BbB WK 011130 10 QypHHU.

13.Ilpu GopaBeHe ¢ ypel, KOWTO ChABpKAa TOPEIIO OJIMO M JAPYTd TOPEId TEYHOCTH, €
HE00XO0IMMO U3KITIOUUTEITHO BHUMAaHUE.

14.3a na otnenuTe ypeaa oT Mpeskara, U3KII04eTe BCHUKU €JIEMEHTH 3a YIIPABIICHUE U CJIE/ TOBA
ApPBITHETE IIETNCceNa OT KOHTAKTA.

15.M3non3Baiite ypena caMo 1o npeaHa3HaueHHe.

16.YpenptT He OuBa ma ce TON3BAa C HA BHHIIEH TaliMep WM CHCTEMa 3a JMCTAHIIMOHHO
ynpasienue. He n3nomn3paiite npuHaAIEKHOCTH, KOUTO HE ca MPENopbYaHu OT MTPOU3BOIUTETIS.
17.He yBuBaiiTe XpaHUTEIHUTE MTPOIYKTH BbB (hoJIMa UM TOPOMUKH OT TlacTMaca WJIM METall.
OcBeH cBBp3aHaTa ¢ TOBa OMACHOCT OT TOXap, TOBa MOXE J1a rmoBpeau rpuwia. He ocrassiite
XPaHUTEITHU IPOAYKTH Jla U3CTHBAT BHPXY Ipriia. BzemeTe XpaHaTa, I0KaTo € Topela.

18.He wusnmon3BaiiTe MeTaqHU WM OCTPU NpPEAMETH BBpPXy TIpwia. ToBa Ie MoOBpeau
He3aJlenBaliara rpuil MoBbPXHOCT. M3mon3BaiiTe mimaryna iy OyTano OT AbPBO WM IIacTMAaca.
19.To3u ypen He TpsiOBa J1a ce M3IMOJI3BA OT JIKIIa (BKIFOYUTEIHO JIe11a) C HAMaJICHH (PU3UYECKH,
CETUBHHU WJIM YMCTBEHH CIIOCOOHOCTH WJIM C JIUTICA HAa OMHT M MO3HAHUSA, OCBEH aKo HE Ca IMOJ
HAJ30p WJIA HE ca OWIM WHCTPYKTUPAHW OTHOCHO Oe3omacHaTta yrnmoTpedba Ha ypena OT JIUIIE,
OTTOBOPHO 3a 06€30MaCHOCTTA HM.

20./lemara TpsiOBa 1a ce HAOJIIOABAT, 3a J1a HE CE JIOMYCHE Urpa C MPOYKTa.

21 TIPEAYITPEXXEHUE: To3u ypen He € MOAXO/AII 32 MOJI3BaHE HAa IbPBEHH BBHIVIMIIA WIH



MOJI0OHY TOPYMH BEILIECTBA.

22. BHUMAHME - “T'opema noBbpxHoct” [Ipu ynorpeda ypeabT mpousBexaa TOIIMHA U
U3MycKka mapa. B3emere monxoasimy mnpennasHd MepKd, 3a Ja H30erHere HapaHsIBaHUS,
U3rapsHUS U TIOXKapH.

23.Hukora He IpeHacsiiTe ypenia, Karo ro XBaliare 3a JphXKKara.

24. YpensT € npeAHa3HayeH 3a ynorpeda B JOMaKMHCTBOTO M HA MECTa KaToO CIIEJHUTE:

— KyXHHU 32 CIIY’)KUTEJIH B Mara3uHu, opucu u Ipyru paboTHU CPEeH;
— CEJICKOCTOIIAHCKH IIPEATPUATHUS;

— XOTCJIM, MOTCJIN U APYTU KUWJIUIIHA CTpaand (I/IBHOJ'IBBaHI/I OT T'OCTH CBOTBCTHO )KI/IBYH_[I/I),

— MAHCUOHM ChC 3aKyCKa.
25. YpensT He OuBa Ja ce MOJI3Ba C MOMOIITA HAa TaMep WM OTACIHO JUCTAHIIMOHHO
yIpaBJcHUE.

26. 3anazeTe Te€3U MHCTPYKIIUM 32 €KCILIOATaIIUSL.

3AIIO3HAUTE CE C BAIIUA I'PUJI

KOHTPOJIEH ITAHEJI

Komue 3a ocBoGox1aBane

JIas nocr TopeH Kopryc Jpbixka

Ha ropHara rpul rmjio4da

Jlecen joct

OcBOOOXK/IaBAIIO KOTYE

Kormue 3a

0CBOOOXKIaBaHE Ha 3a OTBapsIHE HA IPUTT

JIOJIHATa P ioyara Hazaz 10 180

wI04a rpagyca

TopHa/oiHa TPHJI TI04a
Komue PHA/ P

BKIJL/U3KJL

Kontponen

LCD aucmeit Kormue 3a OcHoBa

T1aHex

perynupane




® I[IBPBO ITIOJI3BAHE
OTBOpeTe onakoBKaTa, U3BaJI€T€ BCUUKU MPUHAJJICKHOCTH U TH MOYUCTETE, KAKTO € OMMCAHO B
pazaen “TIIOYNCTBAHE U T'PKA™.

® [IOCTABSHE HA I'PUJI IIVIOYUTE
[To mpuHITUT TPUIBT ce oTBaps mox bruj oT 105 rpamyca. [opHaTa rpun mioya Moxke obade u
Ja ce OTBOpU Haszaja, 3a Ja oOpa3yBa 3aelHO C JOJHATa TPWI IUI0Ya €IHAa rojsiMa paBHa
MOBBPXHOCT 3a IEYEHE, a CHILO U C LEJ MOCTAaBIHE HA TOpHara rpui mioya. [IepBo oTBOpETE
rpuiia moj brbi nmo-Mainbk oT 105°. Cnen ToBa ¢ apyrara pbka OyTHeTe 0CBOOOXK1aBaIIOTO
KOIU€ Harope, M ¢ €iHa pbKa OTBOpPETE rpuiia Ha3aa 110 o bI'bi oT 180°. [locraBere miounte
B IIUMYULIATE OJIM30 J10 MAPHUPA U C MAJIKO CHJIa HATUCHETE MPEIHUS Kpaid Ha IJioyaTa HaJ1oIy,
3a ;1a ce 3axBaHe. Cie; ToBa XBaHETE TPUIIA 3a IPBKKATa U IO 3aTBOPETE.

3 KOHTpOJ'ICH IHaHea:

Komue BKJT/M3KJL Mupukarop 3a cTeneHTa Ha U3NUYaHe OK xomye

od Bacon Chicken Sausage

M xorue
3ampasenn BexoH  ITmimuo Hapemmma Tesemko Pu6a  Byprep Temneparypa Hnpnukarop 3a

(3a pb4Ha HACTPOIiKa)
XPaHUTENIHH IPOLYKTH Meco BpEMETO

[Tonpo6Ha undopmais oTHOCHO paboTara ¢ ypena

1. 3aTBOpeTe Kamaka ¥ BKJIIOYETE IIerceNa B KOHTAKTA.

2. Harucnere xormuero BKJI./U3KJI. (ON/OFF), 3a na Bxitounte ypena. Ciea ToBa MHIUKATOPHUTE
CBETJIMHKM Ha “M” KomueTo M Ha cefieMTe ()yHKIMOHAJIHU KOITYeTa CBETBAT €jHa CIIE Jpyra.

ON/OFF

3.1 (Ppuna HacTpoiika) Mose J1a ce u3oa3Ba He3aBUCUMO OT TOBA, JIaJIM KalakbT € OTBOPEH MJIM 3aTBOPEH.
ITogpoOna nndopmanus otHocHo pabotara ¢ ypena: Cien Haruckane Ha korrdeto BKJLL/M3KJI. noncerkara
Ha LCD ekpana cBeTBa; KOHTPOJIHUTE CBETIMHKH Ha “M” KomueTo U Ha cefieMTe (PyHKIIMOHATIHH KOITYeTa
cBeTBar eAHa ciex aApyra. Koraro HatucHere “M” KOIT4eTO, MHAMKATOPHATA CBETIMHKA Ha TOBA KOITYE CBETU
HenpeKkbCcHaTo. MHAMKATOpBT 3a TeMIieparypara mura u nokassa “200 °C”. MoeTe 1a HaCTpOUTE *kKejlaHaTa
TeMIIeparypa 4pe3 3aBbpTaHe U Hatuckane Ha OK komuero. Crex ToBa MHAMKATOPBT 32 BPEMETO MUIa U
nokassa “60:00”. MokeTe 1a HaCTPOUTE JKEIAHOTO BpEME Upe3 3aBbpTaHe U HaTuckaHe Ha OK komuero.
Cera ypenbT 3am04Ba IIpeIBapUTENHOTO 3arpsiBaHe. Ha nnaukaropa 3a cTeneHTa Ha U3U4YaHe MUTra
“POWER?” (3axpanBane). Koraro rpui mjaodara JOCTUTHE HACTpOEHATa TeMIIeparypa, ypeabT U3/1aBa TpU



nucykany ToHa. [Tocnensamo muansata nox “POWER” (3axpanBane) cBeTr KoHCTaHTHO. Cera MoXkeTe Ja
MOCTaBUTE MOATOTBEHAaTa XpaHa B ypena. Ha unnukaropa 3a creneHnTa Ha U3IMYaHe CBETBAT €/1Ha Cle]l Apyra
muauute ox “READY” (roroBrocT), “RARE” (51eko uznedyeno), “MEDIUM” (cpenno uzneueno) u “WELL
DONE” (no0pe usneueno). Korato nmpuroTBSHETO Ha XpaHaTa MPUKITIOYH, YPEAbT U3aBa TPH MUCYKAId TOHA.

3. 2 (Smart Cooking: pexxuMm yMHO roTBeHe) Moske J1a ce M3I10JI3Ba CaMO, KOraTo KanakbT € 3aTBOPEH.
[Tonpo6na uadopmars oTHoCHO padorara ¢ ypeaa: Cnen Haruckane Ha kormdeto BKJL./M3KJI. moaceeTkara
Ha LCD expana cBeTBa; KOHTPOJIHUTE CBETJIMHKH Ha “M” KOIMYeTo U Ha ceAemMTe (PyHKIIMOHAIHH KOITYeTa
CBETBAr e/iHa cien Apyra. M3oeperte xenanara peuenta u HatucHete OK komueTto, 3a 1a ctaptupare ypeaa.
Crnen kaTo mpeaBapUTEIHOTO 3arpsiBaHe MPUKIIIOUH, JIMHUATA HA HHIMKATOpa 3a CTENEeHTa Ha U3MHYaHe MO/
“POWER?” (3axpanBaHe) cBETH KOHCTaHTHO, TuHUATA 1o “READY” (roToBHOCT) Mura, ¥ YpenbT U3/1aBa TpU
nucykaiy ToHa. Cera MoXkeTe Jla IOCTaBUTE XpaHaTa B rpuiia. 3aTBopeTe Kanaka. B pamkute Ha creaBamuTe
MeT CEeKYHM ypeIbT pa3lo3HaBa JeOeHaTa Ha XpaHaTa 1 aBTOMaTHYHO HACTPOIBa HY)KHUTE BpeMe Ha
nevyeHe u remrneparypa. JInHusaTa Ha MHANKATopa 3a cTeneHTa Ha usnudane nox “READY™ (rotroBHOCT) cBeTH
koHcTaHTHO. JIunusara nmox “RARE” (nexo n3nedeno) mura. Bpemero Bepxy LED ekpaHna 3amo4Ba cbOTBETHO
na ce oTOposiBa Ha 0OpaTHO. Ha nHaukaTopa 3a creneHTa Ha U3MMYaHe CBETBAT €HA CJe]] APYyra JIMHUUTE MO
“RARE” (n1exo uzneueno), “MEDIUM” (cpenno uzneueno) u “WELL DONE” (706pe uznedeno). Koraro
MHJIUKATOPBT 3a BpeMeTo aocturHe “00:00”, ypenasT uziaBa oceM nucykauy Tona. Moxe 1a B3eMere
XpaHara.

B: I'PUJI TUTAH

1.C nomorira Ha 0CBOOOK/1aBAIIIOTO KOMUE OTBOpETE ypeaa Hazaa Ha 180°.
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3ABEJIEXKA: Koraro ypeast e orBopeH Ha 105° unu Ha 180°, ca BB3MOXKHM caMO pbYHU HACTPOUKHU 3a
MIPUTOTBSIHETO.

3a0esexKKa:

1. 3a onTuManeH pe3yaTar HaMa)xeTe Ipuil INIOYUTE ¢ MAJIKO TOTBAPCKO OJIHO.

2. 3aTBapsiiTe IJIOYMTE MPH MPEIBAPUTEITHOTO 3arpsiBaHe. AKO Clie/l IPEABAPUTEITHOTO 3arpsiBaHe HE
MOB/IUTHETE rOpHAaTa IUIoya, 3a /1a MOCTaBUTE XpaHaTa, B MHTEITUT€HTHUS PEXUM YPEIbT e/l HAKOJIKO
MUHYTH aBTOMaTHYHO C€ U3KII0UBA. B pHUHMS pEXUM ypeIabT HIMA pa3lo3HaBala (GyHKIUS, Taka de
MpOoABIKaBa J1a paboTH B MPOIBIKEHUE Ha OILle OKOJIO JIBa Yaca, IPeIu aBTOMATUYHO Ja C€ U3KIIIOYH.

3. Koraro xpaHara e n3neveHa, 0OTBOpeTe Karaka ¢ TOMOIITa Ha IphKKara. BzemeTe XxpaHara ¢ momMorira Ha
OrHeyrnopHa Imrmnaryna. Hukora He n3nosnsBaiiTe MeTalHH KJIEHIU UM HOX, Thil KaTo Te Morar Jja Hapyiar
He3aJIeNBaIIOTO MOKPUTHE Ha TPUJT TUIOUHUTE.

4. 3a crenennte Ha m3nuvane “RARE” (nexo m3nedeno) u “MEDIUM” (cpeaHo M3Me4eHo) ypeabT u3aaBa
MUCYKAaIlli TOHOBE caMo, aKko € n3bpana creiik pynkuusrta (Beef: Tenemko meco). [Ipu npyru pynkuuum Toi
n3nasa camo eanH nucykam ToH 3a “WELL DONE” (no6pe n3nedeHo).



5. UaTenmurentauar pexum (Smart Cooking) Moske J1a ce M3I0JI3Ba CaMo, KOraTo KanakbT € 3aTBOPEH.

6. MaTenmurenTer pexum: Koraro mpeaBapuTeTHOTO 3arpsiBaHe MPHUKITIOYH, 1II€ MMa HAITOMHSTHE 32 ITOCTaBSIHE
Ha XpaHa. AKO HsIMa XpaHa, e ObJie MoKaHeHa OTHOBO cie 10 MUHYTH | ciiel] ToBa 11e ObJe MoJKaHeHa
0THOBO cien 40 MUHYTH | CJIe]] TOBA aBTOMATHYHO IIE C€ H3KITFOUH.

YrpTBaHe 3a NporpaMuTe 3a ne4yeHe

1. 3aBcuuku nporpamMu 3a e4eHe U pbYHHU HaCTPOIKH, OCBEH 3a OEKOH IIporpaMara, MakcuMaliHara je0enruHa
Ha XpaHara 3a Ile4eHe € 5 CM, a MUHUMaJIHaTa 1 cm.

2. 3a THHKM Iapyera TeJNeIIKH CTeHK ¢ aebennHa moa 1 cM npenopbuBamMe M3MOI3BAHETO HA PHUHHS PEKUM
U OOpBIIaHETO Ha MECOTO Ha BCAKA €AHa MUHYTAa. Taka ce rapaHTHpa, Y€ MOBBPXHOCTTA IIe Npuaodue
paBHOMepeH Ka(siB LBAT, U Y€ BBTPEIIHOCTTAa Ha CTEHKa HAMA Ja ce HM3Medye NMPEKaJeHOo Obp30 WU

HCPAaBHOMCPHO. Koraro >xemanara cTeneH Ha U3IIHYaHE € JOCTHUT'HATa, B3CMCTC CTEHKa OT I'puja.

3. Mo umaiite MpeaABU, UC pE3YITATHT OT IICUCHETO MOXKCEC Jia € PA3JIMYCH B 3aBUCUMOCT OT B4, KAYCCTBOTO
U IPpOU3X0Aa Ha XPAHUTCIIHUTEC ITIPOAYKTH, 0co0eHOo 10 €€ OTHAaCA J0 MECO U TCJIICIIKH CTEHKOBE.

VYpensT HE ChABpKa YaCTH, HA KOUTO TPsAOBa Jja ce PaBU MOIPHKKA OT CTpaHa Ha

noTpeduTens. 3a MOIIPHKKA € 0ObPHETE KbM KBUTU(PHUITUPAH CTICIIMAIIUCT.

1. Tlpenu mouyncTBaHE AbpIANTE IIETICENIa HAa TPUJIa U TO OCTABSINTE J]a U3CTUHE HAITBJIHO.
3abenexka: I'puabT MOXke Bce ole Ja € MHOro ropeumt. OTHemMa g0cTa BpeMme, 10KATO

HU3CTHHE HAITBJIHO.

2. HarucHere 0cBOOOXKIaBAIOTO KOMTYE HAIONY M U3BAIETE TPUIT IIJIOUYHTE.

3. Cnex xaro cTe W3BaAWIM IUIOYMUTE, TM TOYHCTETE B TOIJIAa CallyHeHa BoAa WIH B

chAOMHUSUITHATA MammHa. [loacymere rpui rmaounTte, Npeay OTHOBO J1a T TOCTaBUTE B TPUIIA.

4. C pbkaBUIlM U3BaJIeTe TOpHATA U JOJTHATA TaBa 3a Ma3HUHA, U3JIEUTE ChIBPKAHUETO UM B

OTHEYIIOpHA Kyma, M3IUJIAKHETE TW B TOIUIA CAallyHEHA BOJA WM B TOPHOTO OTIEJIECHHUE HA

ChJIOMUSITHATA MAIlIMHA, U CJIE]l TOBA 100pE I' MOACYIIETE.

3atenexka: Ilpenn na orcrpanuTe TaBara 3a Ma3HMHA Ce yBeperTe, 4e TeMIeparypara Ha

0JIMOTO WJIH ocTarbuuTe OT 010 e nox 40 °C, Thbil KaTo NPHU NMO-BUCOKH TeMIIEPaTypH

MO3Ke [1a ce CTUTHe 10 U3rapsiHus.

5. H30bpiere ocTaHaauTe MOBBPXHOCTH Ha TpWja C YKMCTA, BIAaXXHA Kbpra. M3momns3Baiite

XapTHEHA KbpIIa, HaBJIaXKHEHA C MAJIKO TOTBAPCKO OJIMO, 32 Ja OTCTPAHUTE YIIOPUTHUTE METHA.
6. IlocraBere rpui miounte 0OpaTHO B rpuIa.
> He noransiite ypena BbB BOJa WK IPYTU TEYHOCTH.



> He u3non3Baiite arpecuBHU WM a0pa3uBHU MOYUCTBAIIM WK PA3TBAPSIIH MpPETapaTH.
> Hukora He n3non3Baiite abpasuBHU Mpernapary, TeIEHU I'bOU WK CalTyHEHH TaJI0BeE.
® CBXPAHEHHE
1. Tlpenu na npubepere rpuiia 3a CbXpaHEHHUE CE YBEPETE, Y€ TOU € UHCT U CyX.
2. 3arBopere rpwia. CbxpaHsBalTe ypeaa XOpPU30HTAIHO.
3. CobxpansBaiiTe ypena Ha CyX0 M XJaJHO MSICTO, HEAOCTBITHO 3a Jena. [ punsbt He OuBa
J1a C€ ChbXpaHsABa BEPTUKAIHO.

TexHUYEeCKU TaHHU
Hamnpexenue: 220 — 240 VAC, 50 — 60 Hz

Koncymupana momaoct: 1.800 W —2.100 W

EKOJIOI'MYHO U3XBbBPISAHE

IToka3aHusT TYK ¥ H300pa3eHusT BbPXY ypeaa CHMBOJI O3HaYaBa, e Toi €
KIacH(HUIMPaH KaTo eJIEKTPHUYECKO U eIEKTPOHHO obopynBane. Cien
M3THYaHE Ha EKCIIOATAI[HOHHUS MY KHBOT YPEIbT He TPsAOBA /1a ce
U3XBBPIIS 3a€IHO C OMTOBH WU MPOMMIIUICHH OTIIbIIH.
JupexruBara Ha EC 3a eeKTpHUECKUTE U €IEKTPOHHH YPEIn
(2012/19/EC) Gemre BpBeneHa C LN IIOBTOPHOTO M3IIOI3BAHE HA
NPOAYKTH Ype3 IpUIaraHe Ha Hall-I00pUTE METOIHN 3a M3ITOJI3BAHE
_ peLUKIMpanHe, KOUTO ca Ha Pa3MooKEHHe, 3a Ja Ce CBEIE [0 MUHUMYM
BJIMSIHUETO BBPXY OKOJIHATa Cpejia, 3a YCIENIHO TPETHPAHe Ha OMTACHUTE
BEIECTBA U 3a JIa ce N305TrBa 00pa3yBaHETO Ha CMETHINA. 3a HH(popMaIus
OTHOCHO IPABHIIHOTO M3XBBP/ISIHE Ha SIIEKTPUUECKO M CIIEKTPOHHO

obopyaBane, MoJIst 00BbpHETE e KbM Bamite MecTHH BIacTH.



MICAN

electrify your spirit!

RO INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

wooe.: PME-1800.10.1D
79070161

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul si pastrati-le pentru

consultarea ulterioara.



® INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Utilizarea aparatelor electrice presupune respectarea unor instructiuni fundamentale de siguranta,
n special:

1. cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti partile fierbinti ale aparatului. Folositi intotdeauna ménerele sau butoanele.

3. Inainte de utilizare, asigurati-vd intotdeauna ci puterea electricid a prizei utilizate este
adecvata pentru functionarea aparatului.

4. Pentru a evita pericolul de ranire, electrocutare, sau incendiu, nu scufundati aparatul, cablul
de alimentare sau stecarul in apa sau alte lichide.

5. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producitor,
distribuitor sau personal calificat Tn mod similar pentru a evita pericolele.

6. Daca un aparat electric este utilizat de catre sau in apropierea copiilor, este necesara
Supravegherea acestora.

7. Dupa utilizare sau Tnainte de curatare scoateti intotdeauna stecarul aparatului din priza. Lasati
aparatul sd se raceasca inainte de a atasa sau indeparta accesorii sau de a curata aparatul.

8. Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul sau stecdrul sunt deteriorate sau aparatul nu
functioneaza in mod corespunzitor. In astfel de cazuri, contactati un centru de service autorizat
din apropierea dumneavoastra pentru inspectie, reparare sau reglare.

9. Utilizarea accesoriilor care nu au fost recomandate de catre producator poate cauza
electrocutarea sau leziuni corporale.

10.Nu folositi aparatul in aer liber.

11.Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginile meselor si evitati orice contact cu
suprafetele fierbinti.

12.Nu asezati aparatul pe sau in apropierea masinilor de gatit pe gaz sau electrice fierbinti,

respectiv cuptoare fierbinti.

13.Fiti extrem de prudent atunci cand manipulati un aparat care contine ulei fierbinte sau alte

lichide fierbinti.

14.Pentru a deconecta aparatul, opriti toate comenzile si apoi scoateti aparatul din priza.

15.Nu folositi aparatul in alt scop decat acela pentru care a fost conceput.

16.Nu este permisa punerea in functiune a aparatului prin intermediul unui temporizator sau a

unui sistem separat cu telecomanda. Nu folositi niciodata accesorii care nu au fost recomandate
de catre producator.

17.Nu infasurati alimentele in folii sau pungi de plastic sau de metal. Pe 1anga pericolul de
incendiu asociat, acest lucru poate deteriora gratarul. Nu ldsati alimentele sa se raceasca pe gratar.
Scoateti alimentele cat timp sunt fierbinti.

18.Nu folositi obiecte metalice sau ascutite pe gratar. Acest lucru va deteriora suprafata
antiaderenta a gratarului. Folositi doar accesorii de bucatarie din lemn sau plastic.

19.Acest aparat nu poate fi utilizat de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitdti fizice,

senzoriale si mentale limitate sau de cele fara experienta si/sau cunostinte decat atunci cand
acestea sunt supravegheate sau au primit indicatii cu privire la utilizarea corecta a aparatului de

la 0 persoand responsabila pentru siguranta lor.

20.Copiii trebuie supravegheati, pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

21. AVERTISMENT: Acest aparat nu este potrivit pentru utilizarea cu carbuni sau materiale

combustibile similare.



22. ATENTIE — ,suprafata fierbinte* Aparatul genereaza caldurd in timpul utilizarii, iar
aburul poate iesi. Luati masurile de protectie adecvate pentru a evita ranile, arsurile sau
incendiile.

23.Nu transportati niciodatd aparatul de maner.

24. Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic si in spatii precum:

- bucatarii rezervate personalului din magazine, birouri sau alte medii de lucru;
- intreprinderi agricole;

- hoteluri, moteluri si alte locuinte (utilizate de oaspeti sau locatari);

- pensiuni cu mic dejun.

25. Nu este permisd punerea in functiune a aparatului prin intermediul unui temporizator sau a
unui sistem separat cu telecomanda.

26. Pastrati acest manual de utilizare.

FAMILIARIZATI-VA CU GRATARUL DUMNEAVOASTRA

PANOUL DE COMANDA

Tasta de deblocare

Bara partea stanga Carcasd superioard Maner

pentru placa superioara

Bara partea

dreapta

Tasta de deblocare

Tasta de deblocare

pentru placa pentru deschiderea

inferioara gratarului pana la 180°

Buton Placa de gatit inferioara si

pornire/oprire

superioard

Panou de comanda

Ecran LCD Buton de reglare Soclu




® PRIMAUTILZIARE
Deschideti ambalajul, scoateti toate accesoriile si curatati-le asa cum este descris 1n sectiunea
,CURATARE SI INTRETINERE”.

® INTRODUCERE TAVA PENTRU GRATAR

In mod normal, gritarul se deschide la un unghi de 105 grade. Gritarul se poate deschide totusi
in asa fel incat placa superioara impreuna cu cea inferioara sa formeze o suprafata mare si plana
de gatit si sa permita introducerea tavii de prajit. Deschideti intai gratarul la un unghi mai mic
de 105°. Apasati apoi tasta de deblocare cu o mana, iar cu cealalta Tmpingeti partea de sus a
gratarului pana cand se formeaza un unghi de 180°. Introduceti tdvile de prajire in orificiile
special prevazute din apropierea balamalelor si apdsati partea din fatd a tavilor cu putina putere
in jos pand ce aceasta se fixeaza. Inchideti apoi gratarul prin plierea acestuia cu ajutorul
manerului

—: Panou de comanda:
Afisaj nivel de gitire Tastd-OK

Tasta ON/OFF

Chicken Sausage Beef Fish

Tasta-M
Alimente Sunca Camne de Céamat came Peste  Burager Temperatur Afisaj timp

(pentru setéri manuale) 5 "
congelate pasdre de vita de gatire

Instructiuni de utilizare:

1. Inchideti capacul si conectati stecirul la priza.

2. Apasati tasta ON/OFF pentru a porni aparatul. Apoi, indicatoarele luminoase ale tastei "M" si ale celor
sapte taste functionale se aprind treptat.

ON/OFF

3. 1 (Setare manuald) Aceasta functie poate utilizatad indiferent daca capacul superior este deschis sau Tnchis.
Instructiuni de utilizare: Dupa apasarea tastei ON/OFF, lumina de fundal a afisajului LCD se aprinde;
indicatorul luminos al tastei "M" si al celor sapte taste functionale se aprinde treptat. Cand apasati tasta "M",
indicatorul luminos al acestei taste se aprinde in mod constant. Afisajul temperaturii clipeste si arata "200 °C".
Puteti seta temperatura dorita prin rotirea si apdsarea butonului OK. Afisajul timpului de gatire clipeste apoi si
arata "60:00". Puteti seta timpul de gétire dorit prin rotirea si apasarea butonului OK.

Aparatul incepe sa se incalzeasca. Afisajul indicand ,,POWER® incepe sa clipeasca. Atunci cand plita a atins
temperatura setata, aparatul emite trei "bipuri". Afisajul indicand ,,POWER" nu mai clipeste, ci rdmane aprins.
Puteti introduce acum alimentele pregatite. Treptat, pe afisajul nivelului de gatire se aprind indicatoarele



luminoase de la "READY", "RARE", "MEDIUM" si "WELL DONE". Atunci alimentele sunt gata, aparatul
emite trei "bipuri”.

3. 2 (Modul Smart-Cooking) Aceasta functie poate utilizatd doar atunci cand capacul superior este inchis.
Instructiuni de utilizare: Dupa apasarea tastei ON/OFF, lumina de fundal a afisajului LCD se aprinde;
indicatorul luminos al tastei "M" si al celor sapte taste functionale se aprinde treptat. Selectati reteta dorita si
apasati butonul OK pentru a porni aparatul. Dupa ce preincélzirea este completa, bara indicatoare a nivelului
de gatire de sub "POWER" se aprinde continuu, bara de sub "READY™" clipeste si aparatul emite trei "bipuri".
Puteti introduce acum alimentele in aparat. Inchideti capacul. Aparatul detecteaza grosimea alimentelor in
urmatoarele cinci secunde si seteazd automat timpul si temperatura de gatire necesare. Bara indicatoare a
nivelului de gatire de sub "READY™ (gatit) se aprinde continuu. Afisajul indicand ,,RARE* (in sange) clipeste.
Timpul de pe afisajul LED incepe sd se scurgd in mod corespunzator. Treptat, pe afisajul nivelului de gatire se
aprind barele de la "RARE" (in sange), "MEDIUM" (mediu) si "WELL DONE" (bine gétit). Atunci cand
timpul de gatire s-a scurs si indica ,,00:00* aparatul emite opt semnale sonore. Puteti lua alimentele de pe
gratar.

B: TIGAIE TIP GRILL

1.Desfaceti gratarul utilizand tasta de deblocare pana la un unghi de 180°.

B
u‘“ \\'\ m\
A
mw ;m\

M““\i\, |

INDICATIE: Atunci cand aparatul este deschis la 105° sau 180°, sunt posibile doar setdrile manuale pentru
preparare.

Indicatie:

1. Pentru cele mai bune rezultate, puneti putin ulei de gétit pe placile de gratar.

2. Inchideti capacul in timpul procesului de preincilzire. Daci nu ridicati placa superioara pentru a introduce
alimentele dupd preincalzire, aparatul se va opri automat dupa cateva minute in modul inteligent. Cu toate
acestea, in modul manual, aparatul nu are functie de detectare, astfel incat acesta continud sa functioneze timp
de aproximativ doud ore pana cand se opreste automat.

3. Dupa prepararea alimentelor, deschideti capacul cu ajutorul manerului. Scoateti alimentele cu o paleta
pentru gatit termorezistentd. Nu folositi clesti din metal sau un cutit, deoarece acestea pot deteriora stratul
antiaderent al placilor gratarului.

4. Pentru nivelurile de gatire "RARE" s1 "MEDIUM", aparatul emite un semnal sonor numai atunci cand este
selectata functia Steak (carne de vitd). Pentru alte functii, Se emite un semnal sonor doar pentru "WELL
DONE".

5. Mod (Modul Smart-Cooking) Aceasta functie poate fi utilizatd doar atunci cand capacul superior este
nchis.

6. Modul inteligent: Cand preincélzirea este finalizata, va fi un memento pentru a pune mancare. Daca nu
existd mancare, acesta va fi solicitat din nou in 10 minute, apoi va fi solicitat din nou 40 de minute, iar apoi se
va opri automat.



Ghidul programelor de gatire

1. Pentru toate programele de gatit si setdrile manuale, cu exceptia programului bacon, grosimea maxima a
alimentelor este de 5 cm, iar grosimea minima a alimentelor este de 1 cm.

2. Pentru bucati subtiri de fripturd de vitd cu grosimea mai mica de 1 cm, se recomanda sa folositi modul
manual si sd intoarceti carnea cam la fiecare minut. Acest lucru va asigura ca suprafata este rumenita
uniform si ca centrul fripturii nu este gatit prea repede sau neuniform. Scoateti friptura de pe gratar odata

ce a ajuns la gradul de rumenire dorit.

w

Va rugam sa retineti ca rezultatele pot varia, In special in cazul carnii si al fripturilor de vita, in functie de

tipul, calitatea si originea alimentelor.

CURATARE SI INTRETINERE

Acest produs nu contine componente care pot fi reparate de cétre utilizator. Contactati un

specialist pentru intretinere.

1. Scoateti cablul din priza si lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a-1 curata.
Indicatie: Gratarul poate fi inca foarte incins. Este nevoie de ceva timp pentru a se raci.

2. Apasati in jos butonul de eliberare si scoateti tavile de prajire.

3. Dupa ce ati indepartat tavile, curatati tavile de prajire in apa calda cu sapun sau in masina

de spalat vase. Uscati tavile de prajire inainte de a le introduce in aparat.

4. Scoateti tava de scurgere utilizdind manusi, goliti continutul acesteia Tntr-un castron

termorezistent, clatiti-o in apa calda cu sdpun sau in compartimentul superior al masinii de spélat

vase si apoi uscati-0 bine.

Indicatie: inainte de a scoate tava de scurgere, asigurati-va ca temperatura uleiului sau a

reziduurilor de ulei din aceasta este sub 40 °C, deoarece temperaturile mai ridicate pot

provoca arsuri.

5. Stergeti celelalte suprafete ale gratarului cu o carpa curata si umeda. Folositi un prosop de

hartie umezit cu putin ulei de gatit pentru a indeparta petele Incapatanate.

6. Reintroduceti tava pentru gatit in aparat.

> Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in alte lichide.

> Nu folositi solutii de curatare puternice sau abrazive.

> Nu folositi niciodatd produse abrazive, bureti de sirma sau bureti de sapun.



® DEPOZITARE
1. Inainte de a depozita gritarul, asigurati-v ci acesta este curat si uscat.
2. Inchideti gratarul. Depozitati gratarul in pozitie orizontala.
3. Depozitati gratarul intr-un loc uscat si racoros, departe de accesul copiilor. Nu este
permisa depozitarea verticala a gratarului.

Date tehnice
Tensiune: 220240 VAC, 50 - 60 Hz

Consum de energie: 1800 - 2100 W
I? c €

ELIMINARE ECOLOGICA

Simbolul ilustrat aici si aplicat pe aparat indica faptul ca aparatul a fost
clasificat drept echipament electric sau electronic. La sfarsitul vietii sale
utile produsul nu trebuie aruncat la un loc cu deseurile menajere sau
industriale.
Directiva UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice
(2012/19/UE) a fost introdusa pentru a recicla produse prin utilizarea
celor mai bune tehnici de reciclare disponibile, pentru a minimiza
_ impactul asupra mediului, pentru a trata substantele periculoase si pentru
a preveni depunerea altor deseuri. Pentru informatii legate de eliminarea
corectd a deseurilor de echipamente electrice si electronice va rugdm sa

va adresati autoritatilor locale.



MICAN

electrify your spirit!

RS UPUTSTVO ZA RUKOVANJE

wooe.: PME-1800.10.1D
79070161

Pazljivo procitajte ovo uputstvo za rukovanje pre koriS¢enja 1 saCuvajte ga za kasniju

upotrebu.



® VAZNE BEZBEDNOSNE MERE OPREZA

Pri upotrebi elektricnih uredaja moraju da se poStuju osnovne bezbednosne mere opreza,
ukljucujuci sledece:

1. Procitajte sve instrukcije.

2. Ne dodirujte vrele povrsine. Upotrebljavajte drske ili regulatore.

3. Pre koriS¢enja se uvek uverite da je elektricna snaga uti¢nice koja se koristi koncipirana za
rad uredaja.

4. Kako biste sprecili povredee strujne udare ili pozar, mrezni kabl, mrezni utikac ili rostilj
nikada nemojte potapati u vodu ili druge te¢nosti.

5. Ako je mrezni kabl oStecen, kabl mora zameniti proizvodac, prodajni partner ili sli¢no
kvalifikovano stru¢no osoblje, kako bi se izbegle opasnosti.

6. Ukoliko elektri¢ni uredaj koriste deca ili se koristi u blizini dece, potreban je neprestani
nadzor.

7. Posle koriS¢enja ili pre €iS€enja izvucite mrezni utika€ iz utiCnice. Ostavite uredaj da se
ohladi pre nego Sto postavite, uklonite nastavke ili Cistite ureda;.

8. Uredaj nemojte koristiti ukoliko su mrezni kabl ili mrezni utika¢ oSteceni, odnosno ukoliko
dode do bilo kakvih funkcionalnih smetnji. U takvim slucajevima radi provere, popravke ili
podeSavanja obratite se ovlas¢enim stru¢nim licima.

9. Upotreba pribora koji nije preporucio proizvoda¢, moze prouzrokovati strujne udare i
povrede.

10.Uredaj nemojte koristiti napolju.

11.Ne dozvolite da mrezni kabl visi preko i1vica stola ili ivica radne povrSine 1 ne postavljajte ga
na vrele povrsine.

12.Uredaj se ne sme postavljati na ili u blizini plinskih ili elektri¢nih Sporeta kao ni u rerni ili u
njenoj blizini.

13.U postupanju sa uredajem koji sadrzi vrelo ulje ili druge vrele tecnosti savetuje se najveci
oprez.

14 Kako biste uredaj razdvojili od prikljucka na struju, iskljucite sve komandne elemente, pa
onda izvucite utikac iz uti¢nice.

15.Ureda;j koristite isklju¢ivo u predvidenu svrhu.

16.Uredaj ne sme da se pusta u rad pomocu eksternog vremenskog prekidaca ili sistema
daljinskih upravljaca. Ne koristite pribor koji nije preporucio proizvodac.

17.Zivotne namirnice nemojte zavijati u folije ili vre¢ice od plastike ili metala. Pored opasnosti
od pozara koja je sa time povezana, na taj nain moze da se oSteti rostilj. Ne ostavljajte zivotne
namirnice da se hlade na rostilju. Sklonite jela dok su joS$ vrela.

18.Ne koristite metalne ili oStre predmete na roStilju. Time se moze oStetiti neprianjajuca
povrsina rostilja. Koristite varjace ili lopatice od drveta ili plastike

19.0vaj uredaj ne smeju koristiti osobe (ukljuujuci decu) sa smanjenim fizickim, motori¢kim
ili mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, osim ukoliko ove osobe nadzire ili
u bezbedno koris¢enje uredaja upucuje osoba odgovorna za njihovu bezbednost.

20.Deca moraju biti pod nadzorom dok su u blizini uredaja kako biste obezbedili da se ne igraju
uredajem.

21.UPOZORENIJE: Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu drvenog uglja ili sli¢énih gorivih
materijala.



22.0PREZ - ,,Vrela povrsina®“ Tokom upotrebe ovaj uredaj se zagreva i ispuSta paru.

Preduzmite adekvatne zastitne mere da biste izbegli povrede, opekotine ili poZare.

23.Uredaj nikada nemojte prenositi drze¢i ga za drsku.

24. Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu i za primene kao u nastavku:

— kuhinje za zaposlene u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim ambijentima;

— poljoprivredna gazdinstva;

— hoteli, moteli i drugi stambeni prostori (koriste gosti odnosno stanari);

— pansioni sa uslugom dorucka.
25. Uredaj ne sme da se pusti u rad pomocu vremenskog prekidaca ili zasebnog daljinskog

upravljaca.

26. SaCuvajte ovo uputstvo za rukovanje.

UPOZNAJTE SE SA VASIM ROSTILJEM

KOMANDNO POLIJE

levi luk

taster za deblokadu

donje ploce rostilja

taster

UKLJ./ISKLJ.

taster za deblokadu

gornje ploce rostilja

gornje kuciste

dr$ka

komandno polje

LCD prikaz

dugme za podesavanje

desni luk

taster za deblokadu za
rasklapanje ploce

rostilja za 180 stepeni

gornja/donja plo¢a

rostilja

postolje




® PRVAUPOTREBA
Otvorite ambalazu, izvadite celokupni pribor i1 ocistite ga kao Sto je opisano u odeljku
-CISCENJE I NEGA*.

® UMETANJE PLEHOVA

Rostilj se obicno otvara pod uglom od 105 stepeni. Medutim, gornji pleh se takode moze i
rasklapati kako bi se zajedno sa donjim plehom stvorila velika ravna povrSina za pecenje i
umetnuo gornji pleh. Najpre otvorite rostilj pod uglom manjim od 105°. Zatim drugom rukom
na gore pritisnite dugme za deblokadu ploce i prvom rukom rasklopite rostilj do ugla od 180°.
Umetnite plehove u stezaljke u blizini Sarke 1 malo jace pritisnite prednji kraj pleha na dole kako
bi se pleh uglavio. Zatim zatvorite rostilj tako Sto ¢ete ga sklopiti ka drski.

—: Komandno polje:
taster UKLJ./ISKLJ. Prikaz stepena kuvanja taster OK

ON/OFF

taster M . . . i
smrznute slanina  jvinsko kobasica qovedina riba pljeskavica temperatura prikaz

(za ru¢no podesavanje) P
namirnice meso vremena

Pojedinosti za rukovanje:

1. Zatvorite poklopac 1 utaknite utika¢ u uti¢nicu.

2. Pritisnite taster UKLJ./ISKLJ (ON/OFF) kako biste ukljucili uredaj. Zatim jedna za drugom zasvetle
indikatorske lampice tastera ,,M* 1 sedam funkcijskih tastera.

ON/OFF

3.1 (Ruc¢no podesavanje) MoZe se koristiti nezavisno od taga da li je gornji poklopac otvoren ili zatvoren.
Pojedinosti za rukovanje: Posle pritiskanja dugmeta tastera UKLJ./ISKLJ zasvetli pozadinsko osvetljenje LCD
prikaza; kontrolna lampica tastera ,,M* i sedam funkcijskih tastera zasvetle jedan za drugim. Kada pritisnete
taster ,,M*, indikatorska lampica ovog tastera konstantno svetli. Prikaz temperature trepce i prikazuje

,,200 °C*. Zeljenu temperaturu moZete podesiti obrtanjem i pritiskanjem tastera OK. Zatim trepée prikaz
vremena i prikazuje ,,60:00%. Zeljeno vreme moZete podesiti obrtanjem i pritiskanjem tastera OK.

Uredaj sada pocinje da se zagreva. Na prikazu stepena kuvanja trepée ,,POWER®. Kada je ploca rostilja
dostigla podeSenu temperaturu, uredaj emituje tri ,,piSte¢a tona“. Zatim traka ispod ,,POWER* trajno svetli.
Sada moZete poloziti jela koja ste spremili na uredaj. Jedna za drugom na prikazu stepena kuvanja zasvetle
trake ispod ,,READY*, ,RARE®, ,MEDIUM* i ,WELL DONE®. Kada je priprema jela zavrSena, uredaj
emituje tri ,,pisteca tona“.



3. 2 (rezim Smart Cooking) Moze se koristiti samo kada je poklopac zatvoren.

Pojedinosti za rukovanje: Posle pritiskanja dugmeta tastera UKLJ./ISKLJ zasvetli pozadinsko osvetljenje LCD
prikaza; kontrolna lampica tastera ,,M* 1 sedam funkcijskih tastera zasvetle jedan za drugim. Birajte zeljeni
recept i pritisnite taster OK da biste pokrenuli uredaj. Posto je zagrevanje zavrSeno, traka prikaza za stepen
kuvanja ispod ,,POWER* trajno svetli, traka ispod ,,READY* (spremno) trepce, a uredaj emituje tri ,,pisteca
tona“. Sada mozete staviti jela na rostilj. Zatvorite poklopac. U sledecih pet sekundi uredaj identifikuje
debljinu jela 1 automatski podesava neophodno vreme kuvanja i temperaturu. Traka prikaza stepena kuvanja
ispod ,,READY* (spremno) trajno svetli. Traka ispod ,,RARE® (krvavo) trepce. Vreme na LED prikazu
pocinje odgovarajuce da istice. Jedna za drugom na prikazu stepena kuvanja svetle trake ispod

,RARE* (krvavo), ,,MEDIUM* (srednje) i ,, WELL DONE* (dobro peceno). Kada prikaz vremena istekne do
,00:00“, uredaj emituje osam piSte¢ih tonova. Mozete izvaditi jelo.

B: RSTILJSKI TIGANJ
1.Uz pomo¢ tastera za deblokadu otklopite uredaj do 180°.

\'q ':\3\
wm
)

180° taster za

NAPOMENA: Kada je uredaj otvoren pod uglom od 105° ili 180°, moguca su samo ru¢na podesavanja za
pripremu jela.

Napomena:

1. Za optimalan rezultat ploce rostilja premazite jestivim uljem.

2. Prilikom zagrevanja zatvorite ploce. Ako posle zagrevanja ne podignete gornju plocu da biste polozili jela,
uredaj u inteligentnom rezimu se automatski iskljucuje posle nekoliko minuta. U ru¢nom rezimu, medutim,
uredaj nema nijednu funkciju identifikacije, tako da protekne otprilike dva casa dok se bude automatski
iskljucio.

3. Kada su jela gotova, otvorite poklopac pomocu drske. Izvadite jela lopaticom otpornom na toplotu. Nikad
ne koristite metalne hvataljke ili noz, jer oni mogu oStetiti neprianjajuci sloj ploce rostilja.

4. Za stepene kuvanja ,,RARE* 1 , MEDIUM* uredaj emituje piStec¢i ton samo ako je izabrana funkcija odrezak
(biftek). Kod drugih funkcija postoji samo jedan pisteci ton za ,, WELL DONE* (dobro peceno).

5. Inteligentni rezim (Smart Cooking) se moze koristiti samo kada je poklopac zatvoren.

6. Inteligentni rezim: Kada je prethodno zagrijavanje zavrSeno, pojavit ¢e se podsjetnik da stavite hranu. Ako
nema hrane, ponovo ce biti zatrazen za 10 minuta, a zatim ¢e se ponovo traziti 40 minuta, a zatim ¢e se
automatski iskljuciti.



Vodic za programe kuvanja

1. Za sve programe kuvanja i ru¢na podeSavanja, osim programa za slaninu, maksimalna debljina komada
iznosi 5 cm, a minimalna debljina 1 cm.

2. Zatanke govede odreske Cija je debljina manja od 1 cm savetuje se da koristite rucni rezim 1 da okrecete
meso otprilike na svaki minut. Time se obezbeduje da povrsina ravnomerno porumeni i da sredina odreska

ne bude pecena prebrzo ili neravnomerno. Skinite odrezak sa rostilja ¢im se dostigne Zeljeni stepen kuvanja.

3. Obratite paznju na to da rezultati kuvanja kod mesa i govedeg odreska mogu varirati u zavisnosti od vrste,
kvaliteta 1 porekla Zitnih namirnica.
CISCENJE I NEGA

Ovaj uredaj ne sadrzi delove koje treba da odrzava korisnik. Radi odrZzavanja obratite se

kvalifikovanom stru¢njaku.

1. Pre CiS¢enja izvucite mrezni utikac rostilja iz utinice 1 ostavite uredaj da se potpuno ohladi.
Napomena: Rostilj joS mozZe biti veoma vreo. Dok se ne ohladi, potrebno je neko vreme.

2.  Pritisnite taster za deblokadu na dole i izvadite plehove.

3. Posto ste izvadili plehove, operite ih u toploj sapunici ili masini za pranje sudova. Osusite

plehove pre nego Sto ih ponovo vratite na rostil;.

4. Nosite rukavice dok uklanjate gornju i donju posudu za kapanje, ispraznite posudu za

kapanje u posudu otpornu na toplotu, operite u toploj sapunici ili u gornjoj polici masine za

pranje sudova, a zatim temeljno obrisite.

Napomena: Pre uklanjanja posude za kapanje uverite se da je temperatura ulja ili

ostataka ulja ispod 40°C, jer na viSim temperaturama moze do¢i do opekotina.

5. Ostale povrsine rostilja prebrisite ¢istom, vlaznom krpom. Da biste uklonili tvrdokorne mrlje,

koristite papirni ubrus navlazen jestivim uljem.
6. Plehove ponovo umetnite u rostilj.

> Uredaj nikada nemojte potapati u vodu ili druge tecnosti.
> Ne koristite oStra ili abrazivna sredstva za CiS¢enje ili rastvarace.
> Nikada ne koristite abrazivna sredstva, zicu za sudove ili oStre sundere.

® SKLADISTENJE
1. Pre nego Sto uskladistite svoj rostilj, uverite se da je Cist 1 suv.
2. Zatvorite rostilj. Uredaj skladistite u horizontalnom poloZaju.
3. Rostilj skladistite na suvom, hladnom mestu, van domasaja dece. Rostilj se ne sme
odlagati u vertikalnom poloZaju.



Tehnicki podaci
Napon: 220 — 240 VAC, 50 — 60 Hz

Potrosnja energije: 1.800 W —2.100 W

EKOLOSKO ODLAGANJE NA OTPAD

Ovde navedeni i na uredaju postavljeni simbol znaci da je uredaj
klasifikovan kao elektri¢ni i elektronski uredaj. Kada se zavrsi s njegovim
kori§¢enjem, ne sme da se odlaze na otpad sa ostalim kuénim ili
industrijskim smecem.
EU direktiva o starim elektri¢nim i elektronskim uredajima (2012/19/EU)
je uvedena kako bi se uredaji reciklirali uz primenu optimalnih
reciklaznih postupaka koji stoje na raspolaganju, kako bi se umanjio
_ uticaj na Zivotnu sredinu, tretirale opasne materije i izbegle deponije. Za
dodatne informacije o pravilnom odlaganju na otpad elektri¢nih 1
elektronskih uredaja kontaktirajte lokalne nadlezne sluzbe.



MICAN

electrify your spirit!

FR MODE D'EMPLOI

wooece: PME-1800.10.1D
79070161

Veuillez lire soigneusement ce mode d'emploi avant I'utilisation et conservez-le pour

I'utilisation ultérieure.



® MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

Il faut toujours prendre des mesures de sécurité de base lors de l'utilisation d'un appareil
électrique, y compris les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Ne touchez pas de surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou le régulateur.

3. Assurez-vous toujours avant l'utilisation que la puissance électrique de la prise utilisée est
adaptee pour l'utilisation de I'appareil.

4. Ne plongez pas le céble, la fiche d'alimentation ou le gril dans I'eau ou dans d'autres liquides
afin d'éviter le risque des blessures, des chocs électriques ou des incendies.

5. Sile cable d'alimentation est endommage, il doit étre remplacé par le fabricant, le distributeur
ou un professionnel de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

6. Si un appareil électrique est utilisé par ou a proximité des enfants, il faut les surveiller
constamment.

7. Retirez le cable d'alimentation de la prise aprées l'utilisation ou avant le nettoyage. Laissez
I'appareil refroidir avant de monter ou démonter des accessoires ou de le nettoyer.

8. N'utilisez pas l'appareil si le cable ou la fiche d'alimentation sont endommagés ou s'il y a un
dysfonctionnement. Dans de tels cas, contactez un professionnel autorisé pour le contréle, la
réparation ou l'adaptation.

9. L'utilisation des accessoires non recommandés par le fabricant peut provoquer des chocs
électriques ou des blessures.

10.N'utilisez pas lI'appareil a I'extérieur.

11.Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre des bords de table ou des plans de travail et ne
le mettez pas sur des surfaces chaudes.

12.Ne placez jamais I'appareil sur une cuisiniere électrique ou au gaz, ou a proximité d'une
cuisiniére, ni dans un four de cuisson ou a proximité d'un four.

13.11 faut étre tres attentif en utilisant un appareil qui contient de I'huile chaude ou d'autres
liquides chauds.

14.Pour débrancher I'appareil, éteignez tous les éléments de commande et retirez ensuite la fiche
de la prise.

15.Utilisez I'appareil uniqguement dans le but prévu.

16.11 ne faut pas faire fonctionner I'appareil avec une minuterie externe ou un systeme de
télécommande. N'utilisez pas d'accessoires non recommandeés par le fabricant.
17.N'enveloppez pas des aliments dans des films ou sacs en plastique ou métal. Outre que le
risque d'incendie encouru, le gril peut étre endommageé. Ne laissez pas des aliments refroidir sur
le gril. Retirez les aliments pendant qu'ils sont chauds.

18.N'utilisez pas d'objets métalliques ou tranchants sur le gril. Ceci endommagera la surface de
cuisson antiadhésive. Utiliser des spatules ou des pelles en bois ou en plastique.

19.Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n'ayant pas l'expérience et les
connaissances nécessaires, sauf si elles sont supervisées ou ont été formées a l'utilisation sire
de I'appareil par une personne responsable de leur sécurite.

20.11 faut surveiller des enfants afin d'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
21.AVERTISSEMENT : cet appareil ne convient pas pour l'utilisation avec du charbon de bois
ou de substances combustibles similaires.



22. ATTENTION - « surface chaude » Cet appareil produit de la chaleur pendant l'utilisation
et de la vapeur s'échappe. Prenez des mesures de protection appropriées afin d'éviter des
blessures, brilures ou incendies.

23.Ne jamais transporter I'appareil a la poignée.

24. L'appareil est destiné a l'usage domestique ou a des applications similaires aux suivantes :

— cuisines pour employés de magasins, bureaux et autres environnements de travail ;
— exploitations agricoles ;

— hotels, motels et autres structures résidentielles (utilisés par des hdtes ou des résidents) ;

— chambres d'hotes.
25. Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une minuterie externe ou une télécommande séparée.
26. Conservez ce mode d'emploi

FAMILIARISEZ-VOUS AVEC VOTRE GRIL

PANNEAU DE COMMANDE

bouton de déverrouillage

pour la plaque de gril

etrier gauche boitier supérieur poignée

supérieure

étrier droit

bouton de bouton de

déverrouillage pour la déverrouillage pour

plaque de gril inférieure déplier les plaques de

aril iusau'a 180°

bouton
plaque de gril

MARCHE/ARRET

supérieure/inférieure

panneau de commande

affichage LCD bouton de réglage socle




® PREMIERE UTILISATION
Ouvrez I'emballage, retirez toutes les accessoires et nettoyez-les comme décrit dans la section
« NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

® INSERER LES PLAQUES DE GRIL

Le gril est normalement ouvert d'un angle de 105°. Il peut aussi rabattre la plaque de gril
superieure afin de créer une grande surface de gril plane avec la plaque de gril inférieure et
d'utiliser la plaque de gril supérieure. Ouvrez d'abord le gril d'un angle de moins de 105°.
Poussez le bouton de déverrouillage vers le haut a une main et dépliez le gril a l'autre main
jusgu'a un angle de 180°. Mettez les plaques dans les fixations prés de la charniére et poussez le
bord avant de la plaque vers le bas avec un peu de force pour que la plaque s‘enclenche. Puis
fermez le gril en le pliant a I'aide de la poignée.

—: Panneau de commande :

bouton MARCHE/ARRET indication de cuisson bouton OK

ON/OFF

bouton M . . .
aliments lardon volaille saucisse bovin poisson  buraer température affichage du temps

our réglage manuel )
® gag ) surgelés

Détails sur l'utilisation :

1. Fermez le couvercle et branchez la fiche dans une prise.

2. Appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET (ON/OFF) pour allumer I'appareil. Ensuite les voyants du
bouton M et des sept touches de fonction s'allument progressivement.

ON/OFF

3.1 (mode manuel) Peut étre utilisé indépendamment du fait si le couvercle est ouvert ou fermé.

Détails sur l'utilisation : aprées avoir appuyé sur le bouton MARCHE/ARRET, le rétroéclairage de I'affichage
LCD s'allume ; le voyant de contréle du bouton M et les sept touches de fonction s'allument progressivement.
Si vous appuyez sur le bouton M, le voyant de ce bouton s'allume constamment. L'affichage de température
clignote et affiche « 200 °C ». Vous pouvez régler la température souhaitée en tournant et appuyant sur le
bouton OK. Ensuite I'affichage du temps clignote et affiche « 60:00 ». Vous pouvez régler la durée souhaitée
en tournant et appuyant sur le bouton OK.

L'appareil commence de préchauffer. « POWER » clignote sur l'indication de cuisson. Une fois la plaque de
gril a atteint la température réglée, I'appareil émet trois bips sonores. Ensuite, la barre sous « POWER » reste
allumée. Vous pouvez placer les aliments dans I'appareil. Peu a peu des barres sous « READY », « RARE »,



« MEDIUM » et « WELL DONE » s'allument sur l'indication de cuisson. Une fois la préparation des aliments
est finie, I'appareil émet trois bips sonores.

3. 2 (mode Smart Cooking) Ne peut étre utilisé qu'avec le couvercle fermé.

Détails sur l'utilisation : apres avoir appuyeé sur le bouton MARCHE/ARRET, le rétroéclairage de I'affichage
LCD s'allume ; le voyant de contréle du bouton M et les sept touches de fonction s'allument progressivement.
Sélectionnez la recette souhaitée et appuyez sur le bouton OK pour démarrer I'appareil. Une fois le
préchauffage terminé, la barre de I'indication de cuisson sous « POWER » reste allumée, la barre sous

« READY » (prét) clignote et I'appareil émet trois bips sonores. Vous pouvez maintenant mettre les aliments
dans le gril. Fermez le couvercle. Dans les cing secondes suivantes, I'appareil reconnait I'épaisseur des
aliments et regle automatiquement la durée et température de cuisson appropriée. La barre de I'indication de
cuisson sous « READY » (prét) reste allumée. La barre sous « RARE » (bleu) clignote. La durée sur
I'affichage LED commence a décompter. Peu a peu des barres sous « RARE » (bleu), « MEDIUM » (a point) »
et « WELL DONE » (bien cuit) s'allument sur l'indication de cuisson. Quand I'affichage de temps a décompté
jusqu'a « 00:00 », I'appareil émet huit bips sonores. Vous pouvez retirer les aliments.

B : PLAQUE DE GRIL
1.Rabattez I'appareil jusqu'a 180° en utilisant le bouton de déverrouillage.
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REMARQUE : si I'appareil est ouvert de 105° ou de 180°, il ne peut utiliser que des réglages manuels pour la
préparation.

Remarque :

1. Pour un résultat optimal, mettez un peu d'huile alimentaire sur les plaques de gril.

2. Fermez les plaques pendant le préchauffage. Si vous ne soulevez pas la plaque supérieure apres le
préchauffage pour insérer des aliments, I'appareil en mode intelligent s'éteint automatiquement apres quelques
minutes. En mode manuel, I'appareil n'a pas de fonction d'auto-détection, il reste donc allumé pendant environ
deux heures avant de s'éteindre automatiquement.

3. Quand les aliments sont cuits, ouvrez le couvercle a I'aide de la poignée. Sortez les aliments avec une
spatule de cuisine résistante a la chaleur. N'utilisez jamais de pinces en métal ou un couteau dans la mesure ou
ils risquent d'endommager le revétement antiadhésif des plaques de gril.

4. Pour les degrés de cuisson « RARE » et « MEDIUM », I'appareil émet des bips sonores uniquement si la
fonction bifteck (« Beef ») est sélectionnée. Pour les autres fonctions, il n'y a un bip sonore que pour « WELL
DONE » (bien cuit).

5. Le mode intelligent (Smart Cooking) ne peut étre utilisé qu'avec couvercle fermé.

6. Mode intelligent : Lorsque le préchauffage est terminé, il y aura un rappel pour mettre de la nourriture. S'il
n'y a pas de nourriture, il sera a nouveau invité dans 10 minutes, puis il sera invité a nouveau 40 minutes,
puis il s'éteindra automatiquement.



Guide pour programmes de cuisson

1. Pour tous les programmes de cuisson et réglages manuels, a I'exception du programme de lardon, I'épaisseur
maximale des aliments est de 5 cm et I'épaisseur minimale est d'1 cm.

2. Pour des morceaux fins de bifteck d'une épaisseur de moins d'1 cm, nous recommandons d'utiliser le mode
manuel et de retourner la viande environ tous les minutes. Cela assure que la surface brunit uniformément
et que le centre du bifteck ne cuit pas trop rapidement ou irréguliérement. Enlevez le bifteck du gril dés qu'il

a atteint le degré de cuisson souhaité.

w

Veuillez noter que le résultat de cuisson peut varier selon le type, la qualité et l'origine des aliments,

particulierement pour la viande et des biftecks.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

L'appareil ne contient pas de composants a maintenir par l'utilisateur. Pour I'entretien,

adressez-vous a un professionnel qualifié.

1. Avant le nettoyage, débranchez la fiche du gril et laissez-le compléetement refroidir.
Remarque : il se peut que le gril soit encore trées chaud. 1l faut de temps jusqu'a ce qu'il

se soit refroidi.

2. Poussez le bouton de déverrouillage vers le bas et retirez les plagques de gril.

3. Apres avoir retiré les plaques, nettoyez-les dans de I'eau chaude savonneuse ou au lave-

vaisselle. Séchez les plaques de gril avant de les réinsérer dans le gril.

4. Retirez les plateaux d'égouttage inférieurs et supérieurs avec des gants, videz-les dans un

bol résistant a la chaleur, nettoyez-les dans de I'eau chaude savonneuse ou au compartiment

supeérieur du lave-vaisselle et puis séchez-les soigneusement.

Remarque : avant de retirer le plateau d'égouttage, assurez-vous que la température de

I"huile qui se trouve dedans a une température au-dessous de 40 °C, car les températures

élevees peuvent entrainer des bralures.

5. Essuyez les autres surfaces du gril avec un chiffon propre et humide. Utilisez une serviette

en papier humidifiée avec un peu d'huile alimentaire pour enlever des taches tenaces.

6. Réinsérez la plague dans le gril.

> Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou dans d'autres liquides.

> N'utilisez pas de nettoyants ou solvants agressifs ou abrasifs.

> N'utilisez jamais de produits abrasifs, de paille en fer ou de lingettes.



® STOCKAGE
1. Avant de ranger le gril, assurez-vous qu'il est propre et sec.
2. Fermez le gril. Stockez I'appareil horizontalement.
3. Stockez le gril a un endroit sec et froid, hors de portée des enfants. Il ne faut pas stocker
le gril verticalement.

Données techniques
Tension : 220-240 V courant alternatif, 50-60 Hz

Puissance absorbée : 1800-2100 W
I? c €

ELIMINATION ECOLOGIQUE

Le symbole illustré ici ou apposé sur I'appareil signifie que I'appareil est
classé comme équipement électrique ou électronique. Il ne doit pas étre
mis au rebut avec les autres déchets ménagers ou industriels a la fin de sa
durée d'utilisation.
La directive relative UE aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (2012/19/UE) a été introduite pour recycler des produits a
base des meilleures opérations disponibles de valorisation et de recyclage,
_ pour réduire I'impact sur I'environnement, traiter des substances
dangereuses et pour éviter des décharges. Pour plus d'informations sur
I'élimination correcte des équipements électriques et électroniques,
veuillez contacter vos autorités locales.



