
+	 Ideal zum Frischhalten und Marinieren
+	 Kammergröße B×H×T: 260 × 45 × 260 mm (ca. 3 Liter)
+	 Starke Profi-Vakuumpumpe: 70 Liter / Minute
+	 Nahezu 100 % Vakuum
+	 Doppelte Schweißnaht für Beutel bis 25 cm Breite
+	� Mit integriertem Beutelklemmbügel für die sichere 

Positionierung des Beutels in der Vakuumkammer
+	 Praktische Prozessanzeige
+	� Hochwertige Verarbeitung: Gehäuse aus Edelstahl  

und Glasdeckel aus Temperglas
+	� Kombiniertes Vakuumieren und Versiegeln mit 

individuellen Einstellungen für harte und weiche,  
sowie trockene und feuchte Lebensmittel
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Grass Nova Pro 16
SCHUBLADENEINSATZ & VAKUUMIERER VACUCHEF 40

SCHUBLADENEINSATZ & VAKUUMIERER

+	 Manuelles Versiegeln
+	 Automatisches Marinieren im Vakuumbeutel
+ 	� Auch für das Vakuumieren von Frischebehältern 

geeignet (Vakuumschlauch enthalten)
+	� Vakuumieren auch außerhalb des 

Gerätes mit Strukturbeuteln möglich
+ 	� Einfache, intuitive Bedienung durch  

Touch-Bedienfeld
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Produktdaten

Art. Nr. 7134

EAN 4038437071344

Maße 508 × 472 × 57 mm

Gewicht
Vakuumierer: 
ca. 8,4 kg

Spannung 220 - 240 V, 50 Hz

Leistung 280 W

VPE 1


