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EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the cooking hobs, and allows you to
reduce the consumption of electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
cooking hob will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our cooking hobs correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our cooking hobs the changes in design and equipment which
lead only to positive changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the cooking hob of our firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively
for the domestic use.

DE
LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein modernes
Aussehen, das von besten europdischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kochfeldes auftreten
konnen, und ermdoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Das Kochfeld bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Kochfelder entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut den
Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN 1SO 9001, ISO
1400, entsprechend den im Rahmen der EU geltenden
Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Standards anderer GUS
Léinder, was durch die Identifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stéindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Kochfelder sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des Kochfeldes
unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefilich fiir den héuslichen Gebrauch vorbestimmt.
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CHERS CLIENTS,

Mercid avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix.

Ce produit de haute qualité, répondant aux normes
internationales en vigueur, réalisera parfaitement vos
différentes cuissons, et son apparence moderne congu par

les meilleurs designers d’Europe, vous offrira une
décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel
avant d’utiliser la table de cuisson. La prise en compte des
indications vous protégera d’éventuels inconvénients due a
une mauvaise utilisation de I’appareil et permet de réduire sa
consommation de gaz et d’énergie électrique. Si elle est
utilisée conformément a ce mode d’emploi, la table de
cuisson vous apportera beaucoup de plaisir durant tout son
cycle devie.

Nos tables de cuisson induction répondent aux principales
exigences de sécurité, d’hygiéne et de protection de
["environnement, conformément aux directives de ['UE. Elles
sont toutes certifiées DIN ISO 9001 et I1SO 1400, dans le
cadre de I'UE et elles répondent aux Gosstandart de Russie,
grdces aleurs certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la
qualité de nos tables de cuisson, nous nous réservons le droit
d’apporter les modifications de conception et de mode
opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos tables de
cuisson induction.

Cordialement votre

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du
présent manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a
l'usage domestique.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemeHue Hauleil mexHuKu.

Mout ysepenwi, umo Bvi coenanu npasunvbbiii 6160p.

Hannviil npodyxm, y008nemeopsiouull camviM 6bICOKUM
mpedoBanuUsAM U OMEEHAWUL MUPOBLIM CMAHOAPMAM,
nosgonum Bam nezko eéonnomums ece Bawu xynunapnvie
CHOCOOHOCIU, A e20 COBpeMeHHblll U0, pa3pabomanHbulll
AYHUUMU €8PONEUCKUMU OU3atHepamu, 6eauKonento
VKpacum Bauty kyxuio.

IIpocum Bac eénumamenvHo npouumame UHCMPYKYUO No
obcayCcusanuio u dKChaIyamayuu 00 Nycka ycmpoucmed.
Cobnwodenue codepoicawyuxcs 8 Hell peKxoMeHOAyull
3awumum Bac om 603modcHblx HenpuamHocmell npu
HenpasuIbHOU IKCNIYAMAyuu 8apoYHOl NOBEPXHOCMU, d
makoce nozeonum Bam ymenHvuums pacxoo
anekmposnepeuu. Ecnu sxcnayamayus eapounot
nogepxHocmu 6Oydem coomeemcmeosams HACmMosuell
UHCMPYKYUU, HAWA 8APOYHASA NOBEPXHOCMb Oyoem
padosamsv Bac doneoe epems.

Hawu 6apounvie nogepxHocmu nOIHOCMBIO
CcOOmeemcmayem OCHOBHbIM MpebOoBaAHUIM OE30NACHOCHI,
2USUEeHbl U 3auumsl OKpyxcaioujeii cpedvl, CO2N1ACHO
oupexmusam Eeponetickoco Cowsa, umo noomeepicoeHo
cepmupuxkamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUU ¢ HACMOAUUMY HOPMAMU, OelCNEYIOuWUMU
na meppumopuu Eeponeiickoeo coobwecmesa, a maxoice
nonHoCcmvio omeeyarom ecem mpebosanuam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, ymo
n0OmMeepICOaemcst CepmuduUKamami COOmeemcmaeus.

C movicavio 0 OanvHeliuleM NOGLIUEHUU MEXHUYECKUX U
OKCIIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTNUK HAUUX BAPOUHBIX
nosepxHocmeii Mbl 0CMagisem 3a coboll npaso Ha GHeCeHUe
UsMeHeHull 8 OU3aliH U YCMPOUCMB0, GIUSIOWUX MOAbKO
NONOACUMENbHO HA NompedumenvcKue Kavecmea u
ceoticmsa npodykma.

Kenaem Bam s¢pghexmusnoco nonvzosanus 6apounoll
NOBEPXHOCMbIO Hawell pupmul.

Veaocarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawu npubopul, A81A0UjUeECS
npeomemom nacmoswel Hucmpykyuu, npeonasHauemnvl
UCKTIOYUMENBHO OJ151 0OMAUIHE20 NOTb30BAHUSL.
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INSTALLATION
INSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE
COOKING HOB

These Instructions are for the
qualified technician, as a guide to
the installation, adjustment and
maintenance, according to the laws
and standards in force.

Any of these operations must
always be carried out when the
appliance has been disconnected
from the electric system.

The appliance can be fitted into a
working area as illustrated on the
figures.

The attachment of the device is
carried out according to type Aor B
depending on supplied fixing

appliance is not recommended
the use of the silicone or other
m | sealants and other adhesives
besides the supplied mounting
materials. If additional fasten-
ing materials and substances
have been used, the removing
the device from the mounting
niche in case of necessary
service is provided by and at
the expense of the owner. The
manufacturer and the cus-
tomer services are not respon-
sible for damages of equip-
ment and furniture because of
the disassembling.

' Attention! To install the

Attention! Installation and
ellectrical connection of the
cooking hob must be made by a
qualified expert only.

Attention! Check again before
installation the fit dimensions of
the hob to avoid possible
mistakes during installation.
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FUR DEN
INSTALLATEUR

EINBAU DES KOCHFELDES

Die angegebenen Anweisungen
sind an den zugelassenen
Installateur als Richtlinie fur die
Installation, Regelung und
Instandhaltung, gemafR den
geltenden Gesetzen und Normen,
gerichtet.

Alle Arbeiten sollen nur bei
abgeschaltet vom elektrischen Netz
Apparat durchgefuhrt werden.

Das Gerét ist fir den Einbau in eine
Arbeitsplatte vorgesehen. Siehe
Abbildung.

Die Befestigung des Gerates wird
nach Typ A oder B entsprechend

den mitgelieferten Befestigungs-
elementen durchgefihrt.

FR

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

INSTALLATION DE LA
TABLE DE CUISSON

Ces instructions sont destinées a
un technicien qualifié, en guise de
guide pour linstallation, le réglage
et la maintenance de l'appareil,
conformément aux lois et normes
envigueur.

Toutes ces opérations doivent
toujours étre effectuée, lorsque
I'appareil est déconnecté du réseau
électrique.

L'appareil peut étre installé dans
une zone de travail comme illustré
surlafigure ci-contre.

La fixation de I'appareil estréalisée
selon le type A ou B en fonction des
éléments de fixation fournis.

Achtung! Beim Einbau ist zu
beachten: die Verwendung
von der Silikonfuge, anderen
m Dichtungsmittel oder
Klebstoffe zusatzlich zu den
gelieferten Befestigungs-
elementen wird nicht empfoh-
len. Bei der Verwendung der
zusatzlichen Befestigungs-
elementen und Stoffen, falls
die Servicedienstleitung not-
wendig ist, wird das
Herausnehmen des Gerates
aus der Montagenische auf
eigenen Kosten und aus eige-
ner Kraft des Inhabers des
Gerates durchgefihrt. Der
Hersteller und das Kunden-
Service Ubernehmen keine
Verantwortung fur die
Schaden des Gerates und der
Mdébel bei der Demontage.

Attention! Pour installer
I'appareil n'est pas recomman-
dé I'utilisation de la silicone ou
m | d'autres mastics et autres
adhésifs en plus des matériaux
de montage fournis. Si des
matériaux de fixation et des
substances supplémentaires
ont été utilisés, l'enlévement
de l'appareil de la niche de
montage en cas de service
nécessaire est assuré par et a
la charge du propriétaire. Le
fabricant et les services a la
clientéle ne sont pas respon-
sables des dommages de
I'équipement et des meubles
en raison du démontage.

Achtung! Die Montage und
Stromnetzanschluss des
Kochfeldes soll nur von einem
qualifiziertem Fachpersonal
durchgeflhrt werden.

Attention! L’installation et
connexion électrique de la table
de cuisson doit étre faite uni-
quement par un expert.

Achtung! Vor der Montage
Uberprifen Sie noch mal die
Passmalie des Kochfeldes, um
die mdglichen Fehler bei der
Installation zu vermeiden.

Attention! Vérifiez plusieurs
fois, avant l'installation, les
dimensions de la table de
cuisson afin d’éviter
d'éventuelles erreurs pendant
'installation.

RU

MHCTPYKLUA MO
MOHTAXY

YCTAHOBKA BAPOYHOMU
NMOBEPXHOCTMU

Cbopka, perynupoBka un yxon
OOIMKHbI NPOBOANTLCA CneumansHO
06y4€eHHbIM NEPCOHANoOM B COOTBe-
TCTBMM C AENCTBYHOLLMMU HOpMaMMU
1 npaBunamu.

Bce paboTbl 4OMmKHbI NPOBOANTLCA
TONbKO MNPWU OTKMKYEHHOM OT
3NEeKTPUYECKON CETU YCTPOMUCTBE.

YCTpONCTBO npeaHasHa4yeHo Ans
BCTPOVKMN B pabo4yto NOBEPXHOCTb,
Kak 3To n3obpaxkeHo Ha unntcTpa-
umsax.

dukcaunga ycTtponcTBa ocylie-
ctBnsietca no tuny A nnn B B
3aBUCUMOCTU OT KPEn&XHbIX
3reMEeHTOB, UAYLLMX B KOMMIEKTe.

BHumaHue! [Npn moHTaxe
YCTPOWNCTBA He peKkoMeHayeT-
CS MPUMEHEHNE CUMNKOHOBbLIX
m | Y NPOYKX repMETUKOB, a Takxke
OpYyrux Kneswumx BeLecTB
NOMMMO KpenéxHbIX MmaTtepua-
NOB, BXOOALWMX B KOMMIEKT
noctasku. lMpun ucnonb3osa-
HUWU OONONMHUTENbHbLIX Kpe-
NéXHbIX MaTepuanos wu
BELLECTB, MU3BMNeYeHne ycTpo-
NCTBa U3 MOHTa)XHOW HULIN B
crnyyae HeobxoaMmMOCTH
CepBUCHOro obcnyxuBaHus
NPON3BOAUTCHA CuUramMu n 3a
CYéT ero Bnagensua. Npous-
BOAUTENb U CEPBUCHBIE
Cny>0bl He HECYT OTBETCTBEH-
HOCTW 3a NoBpexXgeHue
ycTponctea n mebenu npu
OEMOHTaxe.

BHumaHue! MoHTaX 1 nogknto-
YyeHne BapOYHOW NMOBEPXHOCTU
OOIMKHbI MPOBOAUTBLCS TOSbKO
KBannmumMpoBaHHbIM crneuma-
nncTom.

BHumaHue! Nepen MoHTaXom
npoBepbTe eLé pas nocagou-
Hble pa3Mepbl BapoO4YHOM
NOBEPXHOCTU, YTOObI N30exaTb
BO3MOXHbIX OoWKNBOK npwu
yCTaHOBKe.

7
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob
to the mains power supply, make
sure that:

* the plant characteristics are
such as to follow what is
indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the
working area,

* the mains supply has an
efficient ground connection
complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal
requirement. If the appliance is not
pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and
plugs capable of handling the power
specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat.
The power cable should never
reach a temperature 50 °C above
ambient temperature at any point
alongits length.

If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and
compliant with applicable
regulations. The switch must not
break the green-yellow earth wire.
The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are notrespected.




DE
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des
Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

- die Eigenschaften des
Stromnetzes mit den Werten
auf dem unter der Kochfeld
angebrachten Typenschild
Ubereinstimmen,

+ das Stromnetz gemal den
geltenden Bestimmungen
und Rechtsvorschriften
geerdetist.

Die Erdung ist eine notwendige
Voraussetzung der Nutzung des
Gerates. Falls das Kochfeld nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
auf dem Typenschild auf dem unter
das Gerat angegebene
Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das
Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von
Uber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss
gewiinscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt das Gerdt vom Netz zu
trennen, der den technischen Daten
der geltenden Vorschriften
entsprechen muss (das griin-gelbe
Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der
allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos
zuganglich sein.

FR
CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de
cuisson au secteur, s’assurer que :

* les caractéristiques de
I'installation sont telles
gu’elles suivent ce qui est
indiqué sur la plaque
matricielle placée au bas de la
zone de travail,

* J'alimentation électrique du
réseau est efficace et
conforme a toutes les lois et
réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une
exigence légale. Si I'appareil n’est
pas équipé d’un cable
d’alimentation et/ ou d'une fiche,
n'utilisez que des cables et des
prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
et de résister a la chaleur. Le cable
d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C
au-dessus de la température
ambiante en tout point de sa
longueur.

Si l'appareil doit étre raccordé
directement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre
les contacts. Assurez-vous que
I'interrupteur a une capacité
suffisante pour la puissance
indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil et qu’il est conforme
aux réglementations applicables.
L'interrupteur ne doit pas
interrompre le circuit du fil de terre
vert-jaune. La prise ou l'interrupteur
doit étre facilement accessible
aprés installation compléte de la

Achtung! Der Hersteller ist
nicht haftbar, wenn bei der
Installation des Gerétes alle
obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt
werden.

Attention! Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de
dommages ou de blessures si
les instructions ci-dessus et
précautions de sécurité
normales ne sont pas
respectées.

RU

NOOKINWYEHMWE K
ANEKTPOCETU

Mepen nogknoYeHMEM BapO4HOM
NMOBEPXHOCTU K 3M. CeTu,
HeobxoaumMo ybeauTbCes, YTo:

s mMmapamMeTpbl cCeTwHn
COOTBETCTBYHT AaHHbIM B
Tabnunyke Ha HWXHEN 4YacTu
camoro npmbopa,

* 3NNekKTpmnyeckKad ceTb
3a3eMJieHa B COOTBETCTBUN C
ﬂeﬁCTByDMMMM HOpMaMn u
npeanncaHnAamMmn.

3aszemMneHne aBnsgeTcs
Heob6XOoOOQWMBIM YyCNOBUEM
npaBsuibHOM akcnnyaTtauun. Ecnn
Bapo4yHas NMOBEPXHOCTb He
obopyaoBaHa kabenem u/ mnnwu
LUTEKEPOM, MPUMEHSNTE TONbKO
MaTepuanbl, COOTBETCTBYHLLNE
OaHHbIM yKa3aHHbIM B Tabrnnyke Ha
HUXHENW YyacTM caMOMNn
NMOBEPXHOCTMU, KOTOPbIE MOTYT
dyHKUMOHMPOBaATbL B paboyem
pexume TemnepaTtyp. Kabenb Hu B
KOeM cny4vyae He OOMNXeH
HarpeBaTbCs Bbille TemnepaTtypbl
50°C.

B cnyyae nogcoegnHeHuns
HenocpencTBEHHO K 3. ceTu,
HeoOXoAMMO Mcnonb3oBaTb
cneumanbHbii aBTOMaTU4YE€CKUN
BblKNtOYaTeNb C 3a30poM Mexay
KOHTakTamMu He MeHee 3 MM,
No3BONSAKLWMNNA OTCOEAUNHATHL
npubop OT CETU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaAaHHbBI M
OENCTBYOWNX NpeannucaHumn
(kxenTto-3eneHbIn Kabenb
3a3eMNieHnss He OONXeH
npepbiBaTbCsA JAHHbB M
Bblkntoyatenem). Wtekep wnnu
aBTOMAaTM4YEeCKMN BbIKMNOYaTeNb Ha
NpaBuWIbHO YyCTAHOBJIEHHOM
npnbope porkeH 6bITb Bcerga
nerko gocsiraem.

BHumaHune! MN3rotoButenb He
HecerT HMKaKOoOMm
OTBETCTBEHHOCTU, ecnu npu
W YCTaHOBKe npubopa He
cobnwpatwTCca BCe
BblWeENpPMUBEOEHHDbIE
npegnuncaHus.
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EN
SAFETYNOTES

appliance if the power cable is
damaged, if the cooking hob
m | does not function correctly or if
it has been damaged or
dropped. Contact the customer
service.

' Attention! Do not use the

Attention! This cooking hob is
exclusively for domestic use!
Use the oven only for preparing
meals.

Owing to the very fast reaction at
the high power setting (max. power
setting), do not use the induction
hob without supervision!

During cooking pay attention to the
heat-up speed of the cooking zone.
Avoiding boiling the pots dry as
there is a risk of the pots
overheating!

Do not place empty pots and pans
on cooking zones which have been
switched on.

Take care when using simmering
pans for the simmering water may
dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in
the event of which no liability will be
assumed.

Immediately switch off the cooking
zone after using with the respective
sensor key ON/ OFF, 1 and not just
by pan recognition.
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SICHERHEITSHINWEISE

FR
REGLES DE SECURITE

Gerat nicht, falls das
Netzkabel beschadigt ist, falls
m (das Gerédt nicht richtig
funktioniert bzw. wenn es
Schaden erlitten hat oder
heruntergefallen ist. Setzen Sie
sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

' Achtung! Benutzen Sie das

I'appareil si le céable
d alimentation est
W endommagé, si la table de
cuisson ne fonctionne pas
orrectement ou si elle a été
endommagée ou aprés une
chute. Contactez le service
d’aide alaclientele.

' Attention! N'utilisez pas

Achtung! Dieses Kochfeld ist
nur far die hausliche Nutzung
vorbestimmt! Verwenden Sie
dasn Gerat nur, um die Nahrung
vorzubereiten.

Attention! Cette plaque de
cuisson est exclusivement pour
usage domestique! Utilisez la
table de cuisson uniquement
pour préparer des repas.

Wegen der sehr schnellen Reaktion
bei hoher Kochstufeneinstellung
(max. Power) das
Induktionskochfeld nicht
unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die
hohe Aufheiz-geschwindigkeit der
Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Topfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Tépfe
besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Tdpfe
und Pfannen auf die eingeschaltete
Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von
Simmertépfen. Simmertdpfe
kédnnen unbemerkt leerkochen!
Dies fihrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am
Kochfeld. Hierflir wird keine
Haftung ibernommen!

Schalten Sie das Induktions-
Kochfeld nach Gebrauch unbedingt
sofort mit der jeweiligen Taste EIN/
AUS, 1 ab.

En raison de sa grande réactivité
aux réglages de grandes
puissances (Réglage de puissance
maximum), n'utilisez pas la table de
cuisson induction sans assistance!

Pendant la cuisson, faites attention
alavitesse de chauffe de la zone de
cuisson. Eviter de chauffer le
récipient a sec (sans aliment a
l'intérieur), car il y’a un risque de
surchauffer le récipient de cuisson.

Ne placez pas de casseroles et de
casseroles vides sur les zones de
cuisson allumée.

Faites attention lorsque vous
utilisez des casseroles pour mijoter.
Car lI'eau pourrait rapidement
s’évaporer a votre insu, ce qui
endommagerait la casserole, de
méme que la table de cuisson. La
responsabilité du fabriquant ne
pourrait étre engagée pour ce type
de probléme.

Aprés utilisation, éteignez
immédiatement la plaque a
induction par la touche
correspondant ON/ OFF, 1.

RU

YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTHU

YCTPOWCTBOM, €Cfi1 CEeTeBOM
kabenb noBpexaeH, ecnu
W HarpeBaTtenbHas NOBEPXHOCTb
paboTaeT HenpaBuUIbHO WK
OHa MMeEeT MNOBPEXAEHUS, UMK
Oblna ypoHeHa. Cskutecb C
CEPBUCHOM CIyX060M.

' BHumaHue! He nonb3yntechb

BHumaHue! Ota noBepxHOCTb
npegHasHadyeHa TOMNbKO ANs
OOMalLHero mcnonb3oBaHu4!
Mcnonb3ynte ycTponcTBO
TONbKO ANS NPUroTOBMEHUSN
LK.

M3-3a 04eHb BbICTpON peakuumn npu
yCTaHOBKE BbICLIEN CTYyNneHu
HarpeBa (MakC. MOLLHOCTb) He
NCNonb3ynTe NHAYKUMOHHYIO NINTY
©e3 Hap3opa!

Mpun npuroToBEHNN NN NMENTE
BBMAY BbICOKYH CKOpPOCTb
pasorpeBa HarpeBaTesibHOro Mons.
M3beranTe BbIKMMAHWS, TaK KaK npu
9TOM CylWecTByeT OMacHOCTb
neperpesa KacTptonb!

He craBbTe nyCcTble KacCTprJn u
CKoOBOpOAbl Ha BKINHYeHHOEe
HarpeparteribHOeE Mnorie.

CrieayeT OCTOPOXHO MPUMEHATb
napoBapkun un Opyryt nocyay,
YCTPOEHHYH0 MO NPUHLMUNY BOASHON
6aHn. Boga n3 Takom nocyabl
MOXEeT He3aMeTHO BblkuneTb. B
cneacTBUe 3TOro MOTYT BO3HUKHYTb
NnoBpeXOeHNUs1 B KacTplorie U Ha
HarpesaTeNnbHOM None.
OTBETCTBEHHOCTb 3a 3TO He
npUHMMaEeTCS.

Obas3aTtenbHO OTKN4YanTe
WHOYKUMOHHYK MNAUTY BPYYHYHO
cpasy nocne Mcnonb3oBaHUA
cooTBeTcTBYtowwen kHornkor BKI1/
BbIKN, 1.

11




12

EN

Overheated fats and oils may
spontaneously ignite. Prepare
meals with greases and oils only
under control. Never extinguish
ignited fats and oils with water! Put
the lid on the pan and switch off the
cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely
robust. Avoid dropping hard objects
onto the glass ceramic hob. Pointed
objects falling onto your hob might
breakit.

If cracks, fractures or any other
defects appear in your glass
ceramic hob, immediately switch off
the appliance. Call the Customer
service.

If the hob cannot be switched off
due to a defect in the sensor control
immediately disconnect your
appliance from the mains supply
and call the Customer service.

Take care when working with
attachments! The connecting cable
must not contact the hot cooking
zones.

The induction hob should not be
used as a storage area.

Metal objects, e.g. kitchen utensils,
cutlery, must not be left on the
surface of the induction hob as they
can become hot.

Do not place combustible, volatile
or heat deformable objects directly
underneath the hob.



DE

Uberhitzte Fette und Ole kénnen
sich selbst entziinden. Speisen mit
Fetten und Olen nur unter Aufsicht
zubereiten. Entziindete Fette und
Ole niemals mit Wasser l6schen!
Deckel auflegen, Kochzone
abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr
widerstandsfahig. Vermeiden Sie
dennoch, dass harte Gegenstande
auf die Kochlache fallen. Punktférmige
Schlagbelastungen kénnen zum
Bruch des Kochfeldes fiihren.

Bei Rissen, Spriingen oder Bruch
des Glaskeramik-Kochfeldes das
Gerat sofort aul3er Betrieb setzen.
Den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch
einen Defekt der Sensorsteuerung
nicht mehr abschalten lassen,
sofort vom Stromnetz ausschalten
und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit
Zusatzgeréaten! Anschlussleitungen
dirfen nicht mit den heiRen
Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld darf nicht
als Ablageflache benutzt werden.

Metallgegenstande, wie z. B.
Geschirr und Besteck, dirfen nicht
auf der Oberflache des Induktions-
Kochfeldes belassen werden, well
diese heild werden kdnnen.

Keine feuergefdhrlichen, leicht
entziindbaren oder verformbaren
Gegenstande direkt unter das
Geratlegen.

FR

Les graisses et les huiles
surchauffées peuvent
s’enflammées spontanément.
Préparez les repas avec des
graisses et des huiles uniquement
sous contréle. Ne jamais éteindre
les graisses et les huiles
enflammées avec de I'eau! Mettez
simplement un couvercle sur la
casserole d’huile enflammée, puis
éteignezlazone de cuisson.

La table vitroceramique est
extrémement robuste. Eviter de
déposer des objets durs sur la table
de cuisson. Les objets pointus
tombant sur votre table de cuisson
pourraientla casser.

En cas des fissures, des éclats ou
d'autres défauts apparaissent sur
votre table vitrocéramique,
éteignez l'appareil immédiatement.
Appelez le service d’aide a la
clientéle.

Si la table de cuisson ne peut étre
éteinte en raison d'un défaut sur le
panneau de commande,
débranchez-le immédiatement du
secteur et appelez le service d’aide
alaclientéle.

Faites attention lorsque vous
travaillez avec un équipement
supplémentaire! Les cables
d’alimentation ne doit en aucun cas
entrer en contact avec les zones de
cuisson chauffées.

La table de cuisson induction ne
doit pas étre utilisée comme
stockage un espace de stockage de
vos casserole et autres.

Les objets métalliques, par
exemple les ustensiles de cuisine,
les couverts de tables, etc. ne
doivent pas étre laissés sur la
surface de la table de cuisson
induction var il pourrait étre
chauffés.

Ne placez pas de matiére
combustible, volatile ou des objets
qui se déforme a la chaleur
directement en dessous la table de
cuisson.

RU

MeperpeTble Xunpbl U Macna mMoryT
BocnnameHsaTbcsa. bnwaa,
npuroTaBnsemMble C Xupamum u
Macnamun, He ocTaBnanTe 6es
Hags3opa. BocnnameHuBwnecs
Xupbl U Macrna He TywwuTe Bogomn!
HakpoinTe KpbIWKOW, BbIKNHOYUTE
HarpesaTtenbHoe nore.

Kepamunyeckass NOBEPXHOCTb
oyeHb npoyHasi. Tem He MeHee,
n3berante nageHnss Ha Hee
TBEpPAbIX NpeamMeToB. ToYeuHble
yAapHble Harpy3kn MoryT NpMBeECTH
K packosny BapO4HOM MOBEPXHOCTW.

Mpn TpewwnHax, ckonax wmnwu
nponomMax KepamMuyeckom
BAPOYHOM NOBEPXHOCTMH
He3aMeanuUTenbHO BbIBEAUTE
YCTPOMNCTBO M3 9KchAnyaTauyuu.
BbizoBUTE PEMOHTHYO CIYXOY.

Ecnv MHAYKUMOHHas NOBEPXHOCTb
He BblkNtoYaeTcs u3-3a gedekra
CEHCOPHOro ynpaBneHusi, CPOYHO
OTKMIOYNTE €e OT 3reKTpoceTU
BbI30OBUTE PEMOHTHY!HO CryX0y.

ByabTe BHUMaTeEnbHbI BO BpeMms
paboTbl C SOMOSIHUTENbHbLIMMU
yctponctBamun! CoeanHUTErNbHbIE
nposofa He [OJIKHbl KacaTbCs
rops4nx HarpesaTenbHbIX Noren.

MHOYKUMOHHYO NOBEPXHOCTb
Henb3s MCNonb3oBaTb Kak MeCTO
AN CKNagupoBaHUsA pPasnuyHbIX
NpeaMeToB.

MeTannuyeckue npeameTbl, Kak,
HanpuMep, KYXOHHYK nocyay u
cTonoBble Npubopbl, HENb3S
OCTaBNATb HA MHAYKLMOHHOW
NAUTe, Tak Kak OHU MOTYT
HaKanuTbCcS.

He pacnonarante orHeonacHble,
nerko BOCMfIaMeHsWMecs nunu
aedopmupyrowneca npegmeTsbl
HenocpeaACTBEHHO Nofg
YCTPOMCTBOM.
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Do not put kitchen foil or plastic onto
the cooking zone. Keep everything
which could melt, such as plastics,
foil and in particular sugar and
sugary foods away from the hot
cooking zone. Remove sugar
immediately from the hob when it is
still hot with a scraper to avoid
damage.

Take care with metal objects which
are worn on the body if they come
into the direct vicinity of the
induction hob as they can become
hot. Non-magnetisable objects (e.g.
gold or silverrings) are not affected.

Do not heat any unopened food
cans or laminated packing on the
hob. There is arisk of bursting!

Be especially careful to keep the
sensor keys clean since soiling
could be mistaken for finger contact
by the appliance. Never put
anything (pans, tea towels etc.)
onto the sensor keys! If food boils
over onto the sensor keys, we
advise you to activate the OFF key
1.

Hot pans should not cover the
sensor keys, otherwise the
appliance switches itself off
automatically.

If there are any pets in the
apartment which could come near
the hob, activate the childproof lock.

People who are not familiar with the
built-in hob must only be allowed to
operate it under supervision.
Generally keep little children away
from the appliance and never allow
them to play with the appliance.



DE

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf
die Kochzone legen. Von der
heillen Kochzone alles fernhalten,
was anschmelzen kann, z.B.
Kunststoffe, Folie, besonders
Zucker und stark zuckerhaltige
Speisen. Zucker umgehend im
heilRen Zustand mit einem Schaber
von der Kochflache abheben, um
Beschadigungen zu vermeiden.

Auf Metallgegenstiande, die am
Koérper getragen werden ist zu
achten, wenn sie in unmittelbare
Nahe des Induktionskochfeldes
geraten, da sie heill werden
kédnnen. Nicht magnetisierbare
Gegenstande (z.B. goldene oder
silberne Ringe) sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungedéffnete
Konservendose oder eine
Verbundschichtverpackung auf der
Kochflache. Es besteht Gefahrdung
durch Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die
Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Gerét als
Fingerkontakt erkannt werden
kénnten. Niemals Gegenstande
(Topfe, Geschirrticher, etc.) auf die
Sensortasten legen! Wenn Topfe
bis Uber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die
Taste AUS, 1 zu betatigen.

Heille Toépfe und Pfannen dirfen
die Sensortasten nicht abdecken. In
diesem Fall schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die
an das Kochfeld gelangen kénnten,
ist die Kindersicherung zu
aktivieren.

Personen, die mitdem Umgang der
Induktions-Kochfeld nicht vertraut
sind, dirfen diese nur unter Aufsicht
betreiben. Kleinkinder
grundséatzlich fernhalten und
sicherstellen, dass sie nicht mit dem
Geratspielen.

FR

Ne placez pas de feuille de cuisine
ou du plastique sur la zone de
cuisson. Gardez tout ce qui pourrait
fondre, comme les plastiques, les
feuilles et en particulier le sucre et
les aliments sucrés, loin des zones
de cuisson chaudes. Retirer
immédiatement le sucre chauffé
renversé par erreur sur la zone de
cuisson a l'aide d’un grattoir pour
éviterde 'endommager.

Prenez soin qu’aucun objet
métallique n’entre directement en
contact, ou a grande proximité de la
table a l'induction, car il pourrait
devenu devenir chaud. Les objets
non-magnétisables (par exemple,
les anneaux d'or ou d'argent) ne
sont pas affectés.

Ne pas chauffer les boites
alimentaires non ouvertes ou les
aliments en emballage fermé, surla
table de cuisson. Il y a un risque
d'éclatement!

Veillez particulierement a garder les
touches du panneau de commande
propres et nettes, car la salissure
pourrait étre confondue avec un
contact de doigt par I'appareil. Ne
jamais mettre quoi que ce soit
(casseroles, torchons etc.) Sur les
touches du capteur! Si la nourriture
bouillonne et se déverse sur les
touches du panneau, nous vous
conseillons d'appuyer la touche
OFF,1.

Les casseroles chaudes ne doivent
entrer en contact avec les touches
de commande, sinon l'appareil
s'éteindra automatiquement.

S'il y a des animaux de compagnie
dans l'appartement qui pourraient
s’approcher de la table de cuisson,
activez le verrouillage commandes
—sécurité enfant.

Les personnes qui ne sont pas
familiéres avec la table de cuisson
encastrée devraient étre
supervisées pendant qu’elle
utilisent I'appareil. En régle
générale, gardez les petits enfants
loin de l'appareil et ne leur
permettez jamais de jouer avec
I'appareil.

RU

He knagute antomMunHneByto oonbry
UM NnacTMaccy Ha 30Hbl Harpesa.
llerkonnaBkne mMaTtepwuansl,
Hanpumep, nnacTmaccsl, onbry,
ocobeHHO caxap u 6nwAaa,
copeplxalime MHOro caxapa,
OEepXUTe nopanblie OT ropsiyero
HarpeBaTenbHoro nons. YTobbl
mnsbexaTtb NOBPEeXAEHUN
HeMe[IeHHO yaanuTe caxap eLe B
ropsiyemM COCTOSIHUM CcKpebkom cC
BapOYHOM MOBEPXHOCTMW.

ObOpawanTte BHMMaHUE Ha
MeTannmMyeckne npegMeTbl Ha Tene
— OHW MOTYT HarpeTtbCs, ecnu
OKas3bBawTC4 B
HenocpenCcTBEHHON 6nM3oCTU C
WHOYKUNOHHOM NOBEPXHOCTLIO. OTO
He KacaeTcd HeMarHUTHBbIX
npegmeToB (Hanpumep, 30M0Tble
unu cepebpsiHble KonbLa).

He HarpeBaiTe Ha WHOYKUMOHHOWM
NMOBEPXHOCTM HEOTKpPbIThbIE
KOHCEepBHble GaHKn nnn
3ane4vyataHHble ynakoBku. OHMU
MOTYT NOMHYTb!

Mpexne BCero OepxumTe B YACTOTE
CEeHCOpHble KHOMKW, TaK Kak
3arpsasHeHNs MOTYT
pacno3HaBaTbCsl YCTPOMUCTBOM Kak
KOHTaKT nanbua. He pasmelwlante
Ha CEHCOPHbIX KHOMKaX HUKakue
npeameTbl (KacTpronu, nonoTeHua
anda nocyabl, u 1. g.)! Ecnu
cogepXumoe KacTprnwu
nepenvBaeTca 4epes3 Kpaun Ha
CEHCOpPHbB € KHONKMU,
pekoMeHAyeTCca HaxaTb KHOMKY
BbIKN, 1.

Fopsiume kacTpronv U CKOBOPOAbl He
[AOMMKHbI MOKPbIBaTb CEHCOPHbIe
KHOMKW. B aTOM crnyyae ycTponcTeo
aBTOMaTMYECKM BbIKITHOYAETCS.

Ecnn B kBaptTupe mmerwTcd
AOMallHME >XMBOTHbIE, KOTOpble
MOryT NonacTb Ha WHAYKLUWOHHYIO
NNUTY, HYXHO akTUBMpOBaTb
GrOKUPOBKY.

Monb3oBaTtenu, KOTopble He YMetoT
obpawaTtbca ¢ UHAYKLMOHHOWM
NMOBEPXHOCTbLI, MOTYT €l0
nonb3oBaTbCsa TOMNbKO noA
HagsopoMm. He gonyckaThb
ManeHbKUx eTen K Nnute u
y6eanTbCcs, YTO OHW He urpakwT C
YCTPOMCTBOM.
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Persons with cardiac pacemakers
or implanted insulin pumps must
make sure that their implants are
not affected by the induction field
(the frequency range of the
induction field is 20-50 kHz).

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

The instructions shall state that
appliances are not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

BRIEF DESCRIPTION
WORKING PRINCIPLE

The principle of induction ceramic
hob is based on use of magnetic
field energy.

Under the glass surface there are
inductors. The spin of its electric
fields create eddy currents in the
bottom of metal utensil, it warms up
together with food being there.

Thus the field is not heating up, but
the utensils, there is no transfer of
heat through the glass surface.



DE

Personen mit Herzschrittmachern
oder implantierten Insulinpumpen
mussen sich vergewissern, dass
ihre Implantate nicht durch das
Induktionsfeld beeintrachtigt
werden (der Frequenzbereich des
Induktionsfeldes ist 20 — 50 kHz).

Die Induktionsplatte ist fur die
Nutzung von Kindern und
Erwachsenen mit beschrénkten
physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder aus
Mangel an Erfahrung und Wissens,
es sei denn die Verantwortliche fur
ihre Sicherheit gaben ihnen die
Hinweise fir die Nutzung der
Induktionsplatte, nicht vorgesehen.
Man muss aufpassen, damit Kinder
mit der Induktionsplatte nicht
spielten.

Die Induktionsplatte ist fur die
Bedienung mittels der duRerlichen
Schaltuhr oder durch separates
Fernbedienung-System nicht
vorbestimmt.

BESCHREIBUNG
FUNKTIONSPRINZIP

Das Funktionsprinzip des
Induktionskochfeldes beruht sich
auf der Nutzung des magnetischen
Energie- Feldes.

Unter der Glaskeramik-Oberflache
befindet sich die Induktionsspule.
Das von ihr hergestellte elektrische
Feld produziert im Geschirrboden
aus Metall Wirbelstréme, dadurch
wird der Boden und die im Geschirr
sich befindende Nahrung erwarmt.

Auf solche Weise, wird nicht die
Oberflache, sondern das Geschirr
erwarmt, die Warmeulbertragung
geschieht nicht durch die
Glasoberflache.

FR

Les personnes possédant un
stimulateur cardiaque ou avec une
pompe d’insuline implantée doivent
s'assurer que leurs implants ne
soient pas affectés par le champ
magnétique de I'appareil (lagamme
de fréquences de son champ
d'induction estde 20 a 50 kHz).

Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) avec des troubles
physiques, sensoriels ou de
capacités mentales, ou en manque
d'expérience et de connaissance, a
moins qu'ils ne soient surveillés ou
qu’ils aient recu des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil.
Les enfants devraient étre
supervisés, pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec 'appareil.

Les instructions doivent mentionner
clairement que I'appareil n’est pas
congu pour étre utilisé avec une
minuterie externe, ou un systéme
de contrble a distance séparé

DESCRIPTION

PRINCIPE DE
FONCTIONNEMENT

Le principe de la table
vitrocéramique a induction repose
sur l'utilisation de I'énergie d’un
champ magnétique.

En dessous de sa surface de verre,
sontdisposées des inductances. Le
tourbillonnement du champ
électromagnétique crée un courant
de Foucault au fond de la casserole
en meétal, qui se réchauffe, en
conséquence avec la nourriture a
lintérieur.

Ainsi, le champ magnétique ne
chauffe pas, mais c’est la casserole
métallique qui chauffe, il N’y a pas
de transfert de chaleur provenant
de l'intérieur de l'appareil, a travers
sasurface enverre.

RU

Monb3oBaTenun c cepaevyHbIMU
cTMumMmynatTopamMum mMnu
MMNNAHTUPOBAHHBIMMU
WNHCYNMHOBLIMW HAaCOCaMU AOMKHbI
yoocToBepuMTbCd, UYTO
WHOYKUMOHHOE Nofe He OKasblBaeT
BNUSHMSA HA UMMNaHTbl (4YacToTa
nons MHaykummn coctaenset 20 — 50
Kly).

MHOYKUMOHHAA NOBEPXHOCTb He
npeopHasHadeHa Agng
MCNONb30BaHUA AE€TbMU U
B3POCAbLIMWU C OFPaAHUYEHHbLIMMN
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMU WK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTSAMMU,
UMM HEexXBaTKOW OrnbiTa U 3HaHUN,
€CI TONbKO OTBETCTBEHHbIM 3a UX
6e3onacHoCTb He Aganu UM
yKasaHusa no Ucnonib3oBaHuUS
WHOYKUWOHHOW MOBEPXHOCTW.
Heobxoonmo npocneantb 4TOOLI
OETN He urpanu € UHAYKUUOHHOM
NMOBEPXHOCTBHO.

MHAyKUMOHHAs MOBEPXHOCTb He
npeaHasHayeHa Ons ynpaBreHus
nocpeacTBOM BHeELLHEero Tanmepa
MNWN OTAENbHOW CUCTEMOW
ANCTaHLUMOHHOIO yrpaBreHuns.

ONMUCAHUE
NPUHUWUN OEUCTBUA

MpyHUMN AencTBUSA UHOYKUMOHHOM
HarpeBaTenbHON MOBEPXHOCTMU
OCHOBaH Ha MCMNonNb3OBaHWUU
3HEPrN MarHUTHOrO Non4.

Moo cTeknokepaMunyeckon
NOBEPXHOCTbIO pacnonoXxXeHa
KaTywKa MWHOAYKTUBHOCTMW.
CospaBaeMoe el aneKkTpuveckoe
nosne co3gaeT BUXPEBbIE TOKUN B AHE
MeTannnmyeckomn nocypgbl
pasorpeBasi ero U Haxo4sLLyCH B
nocyae nuuy.

Takum oGpas3oM, HarpeBaeTcs He
NoBEPXHOCTb, a nocyaa, nepegayu
Tenna 4yepes CTEKNIAHHYIO
NOBEPXHOCTb HE MPOUCXOANT.
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1. Utensil made of
ferromagnetic material
Vitroceramic cooking hob

N

Isolation

Coil

Frequency converter
Electronic control unit

o0k w

ADVANTAGES OF THE
INDUCTION HOBS

Induction hob can provide the
highest accuracy of heating and
temperature changes occur
instantaneously. These hobs have
some unique features not available
to other hobs. For example the
function Power: for a few minutes
power from one heating zone is
spreading in whole or in part to the
neighbouring zone.

The temperature of the heating
zones is not more than 60 °C
usually and it cools down just in 6
minutes because of its heat comes
only from the hot bottom of the
utensils. Gas hob, for example,
allowed to cool for 24 minutes, and
electric as much over 50.

During cooking with induction hob it
appears no smoke: a food doesn’t
burn on ceramic surface, because
the cooking zones itself don’t
spread heat.

Easy to care: the surface is
absolutely smooth: pollution simply
have no place to accumulate. And
since it is practically not heated, the
whole care of the slab is reduced
only to a periodic wiping it with a
damp cloth.
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1. Geschirr aus
ferromagnetischem Material
Glas-Keramik-Oberflache
Isolierung

Induktionsspule
Frequenztransformator
Elektronische
Bedienungseinheit

SR WN

VORTEILE DER
INDUKTIONSKOCHFELDER

Die Induktionskochfelder
gewabhrleisten eine Erwarmung mit
hochster Genauigkeit und eine
beliebige Veranderung der
Temperatur geschieht
augenblicklich. AuRerdem verfligen
sie auch Uber einige einzigartigen
Méglichkeiten, die andere
Kochfelder nicht anbieten. Zum
Beispiel, die Funktion Power, bei
der innerhalb von einigen Minuten
die Leistung einer Kochzone
vollstédndig oder teilweise auf die
benachbarte Ubergeht.

Die Induktionskochfelder erwarmen
sich meistens nicht mehr als bis zu
60 °C und nach der Ausschaltung
kihlen in nun 6 Minuten ab, da ihre
Erwarmung lediglich durch den
heiken Geschirrboden geschieht.
Der Gasherd, zum Beispiel,
bendtigt fur die Abklihlung 24
Minuten, und der Elektroherd — die
ganzen 50.

Bei der Zubereitung auf dem
Induktionskochfeld entsteht kein
Rauch, denn die Nahrung, die auf
die Glas-Keramik-Oberfldche
zufallig geriet, brennt nicht an, da
die Kochzonen keine Warme
ausstrahlen.

Leichte Pflege: Die Oberflache ist
absolut glatt - die
Verschmutzungen kénnen sich
einfach nicht ansammeln. Und da
sie auch praktisch nicht heil® wird,
besteht die ganze Pflege nur darin,
dass sie gelegentlich mit einem
feuchten Lappen abgewischt
werden soll.

FR

1. Ustensile en matériau
ferromagnétique

Table de cuisson
vitrocéramique

Isolation

Bobine d'induction
Convertisseur de fréquence
Unité de contréle
électronique

N

ok w

AVANTAGES DES TABLES DE
CUISSON AINDUCTION

La table a induction peut fournir la
plus grande précision de chauffage
et d’élévation de température
instantanément. Ces tables de
cuisson ont des caractéristiques
particulieres que les autres tables
de cuisson ne possédent pas. Par
exemple, La fonction Power:
pendant quelques minutes de
puissance d'une zone de chauffage
se propage en toutou enpartieala
Zone voisine.

La température des zones de
chauffage n’excéde pas 60 °C
habituellement et elles se
refroidissent en seulement 6
minutes, car sa chaleur provient
uniquement du fond chaud des
ustensiles. La cuisiniere a gaz, par
exemple, a une surface qui refroidit
aprés 24 minutes, et celle de la
cuisiniére électrique atteint plus de
50 minutes.

Pendant la cuisson avec la table de
cuisson induction, il n'y a pas de
fumée: un aliment ne peut brller sur
la surface de la table
vitrocéramique induction, car les
zones de cuisson elles-mémes ne
produisent pas de chaleur.

Facile a entretenir: la surface est
parfaitement lisse: les souillures
n'ont tout simplement pas de place
pour s'incruster, car elle n'est
pratiquement jamais chauffée.
L'essentiel de I'entretien de la table
de cuisson consiste en un
nettoyage périodique avec un tissu
humide.

RU

1. MNMocyaa n3 deppo-
MarHUTHOro matepuana

2. CTeknokepamuyeckas
NMOBEPXHOCTb
3. N3onsauums
4. IHOYKUMOHHas KaTyLuKa
5. MNMpeobpa3soBaTenb YacToThl
6. OneKTpOHHbIN Brok
ynpaeneHus
NMPEVMMYLLUECTBA
MHOYKUMOHHbIX
NMOBEPXHOCTEMW

MHAYKUMOHHbIE MOBEPXHOCTU
cnocobHb obecneynTb
BbICOYaNLLY TOYHOCTb Harpesa, u
noboe n3MeHeHwe Temnepatypbl
NPOUCXOANT MrHOBEHHO. [MoMumo
3TOro OHW 06NagaeT N HEKOTOPLIMU
YHUKanNbHbIMU BO3MOXHOCTSIMU, HE
OOCTYNHB MU OAPYTUM
noBepxHocTam. Hanpumep,
dyHKUna Power, npu KOTOpon B
TeyeHne HEeCKONMbKUX MUHYT
MOLLHOCTb OAHOrO Mons Harpesa,
LENMUKOM MW YAaCTUYHO,
nepeknabIBaeTCs Ha COCEAHION.

MHAOYKUMOHHBIE NMOBEPXHOCTU
00bI4HO HarpeBatoTcsi He Gornblue
yem go 60 °C v nocne BbIKNHOYEHUS
OCTbIBaeT BCEro 3a 6 MWHyT, BeAb
€€ HarpeB NMpoOUCXoguT TOSbKO OT
ropsyero gHa nocyabl. [asoBas
nnuTa, Hanpumep, ocTbiBaeT 3a 24
MWHYThI, a anekTpuyeckasa —3a 50.

Mpn rotoBke Ha WHAOYKLMOHHOM
NMOBEPXHOCTUN HE NOSABMSIETCA AbiMa
— nuwa, cryvyarHo nonasLlas Ha
CTeKNoKepaMMUyecCKylo
NOBEPXHOCTb, He Mpuropaet, Tak
Kak HarpeBaTellbHble MOMs He
N3ny4aroT Tenso.

JlerkocTb B yxope: MOBEPXHOCTb
abconwTHO rnagkasa -
3arpsA3HeHMAM MonpocTy Herge
ckannmeaTbCA. A Tak Kak OHa eLe n
NPakTU4eCKM He HarpeBaeTCs, BECb
yXo4 CBOAMUTCSH NMUWb K
nepnognyeckomMy MpoTUPaHUIO ee
BNa)KHON TPAMKOMN.
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Safety: there are no open flame, hot
burners and mechanical parts.
Heating of the field can be turned on
only if the utensiles have
ferromagnetic properties and about
60 —70% of its area should be under
the utensiles. Heating objects which
a diameter less than 12 cm is
blocked by a special sensor —if you
have left on the surface a cutlery,
they do not become hot —it’s no risk
ofburns.

Economy: energy consumption is
several times less than that of any
other hobs. Touch sensors are
made fit the diameter of the zone of
generation of vortex flow by the size
of the bottom of an utensil, if it lies
within acceptable limits.

LOCATION DRAWING
1. Cooking zones
2. ON/OFF button
3. Control panel

CONTROL PANEL

4. Lower left heating zone with
display

5. Upper left heating zone with
display

6. Upper right heating zone with
display

7. Lower left heating zone with
display

8. Power Boost key
9. Timer control area

10.Child lock
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Sicherheit: keine offene Flamme,
keine erhitzten Gasbrenner und
mechanische Teile. Die Kochzonen
schalten nur dann ein, wenn das
Geschirr Uber die
ferromagnetischen Eigenschaften
verflgt, damit sich die Kochzone
eingeschaltet hat, soll die
Kochflache zu ca. 60 — 70% vom
Geschirr bedeckt sein. Die
Erwarmung der Gegenstande vom
Durchmesser weniger als 12 cm
wird vom speziellen Sensor
blockiert — wenn Sie auf dem
Kochfeld Besteck gelassen haben,
werden sie nicht erhitzt — es besteht
keine Verbrennungsgefahr.

Sparsamkeit: der Energiekonsum
ist mehrfach weniger, als bei allen
anderen Kochfeldern. Sensoren
passen den Durchmesser der Zone
der Wirbelstromerzeugung an den
Geschirrbodenumfang an, wenn
erinden zulassigen Grenzen liegt.

GESAMTANSICHT
1. Kochzonen
2. EIN/AUS-Taste
3. Bedienblende
BEDIENBLENDE

4. Untere linke Kochzone mit
Display

5. Obere linke Kochzone mit
Display

6. Obere rechte Kochzone mit
Display

7. Untere linke Kochzone mit
Display

8. Power Boost-Taste
9. Timer-Kontrollbereich

10. Kindersicherung

FR

Sécurité: il n'y a pas de flammes
nues, ni de brlleurs ou de parties
mécaniques surchauffés. Le
chauffage du foyer peut étre activé
seulement si les ustensiles sont
ferromagnétiques et qu’environ 60
a 70% de sa superficie est sous
'ustensile. Les ustensiles de
cuisson dont le diamétre est
inférieur a 12 cm nr sont pas
accepté par l'appareil grace a un
capteur spécial — si vous laissé sur
la surface des cuilleres, des
fourchettes, ou toute autres
coutellerie, ils ne deviennent pas
chauds—IlIn’yaaucunrisque de
bralure.

Economie: la consommation
d'énergie est plusieurs fois
inférieure que celle de toute autre
table de cuisson. Grace a ses
capteurs de contact le diamétre de
la zone de chauffage s’adapte Le
diameétre du fond d’'ustensile de
cuisson, si elle se trouve dans les
limites acceptables.

SCHEMADU DISPOSITIF

1. Zones de cuisson
2. Touche ON/OFF
3. Panneau de commande

PANNEAU DE COMMANDE

4. Zone de chauffage inférieure
gauche avec affichage

5.Zone de chauffage
supérieure gauche avec
affichage

6. Zone de chauffage
supérieure droite avec
affichage

7. Zone de chauffage inférieure
gauche avec affichage

8. Power Boost
augmentation de puissance

9. Zone de contrble de la
minuterie

10.Sécurité enfant

RU

Be3onacHoOCTb: HeT OTKPbITOro
nnamMeHu, packanéHHbIX KOHPOPOK
M MEXaHUYeCcKMUX vacTemn.
HarpeBaTenbHble Nons BKIOYaTcs,
TONbKO ecnu nocyga obnagaet
deppoOMarHMTHLIMKU CBOWCTBaMM,
YTOObI NONe BKIHYMNOCh, OKono 60
— 70% ero nnowaaun OOMXHO
HaxogouTbCcs nog nocygon. Harpes
npegMeToB AnamMeTpoM MeHbLUe 12
cM Brnokupyetcs cneumanbHbIM
JaTtymMkoM — ecnu Bbl octaBunu Ha
NMOBEPXHOCTU CTOSIOBble NpUBOPHI,
OHM He Hakangarca — HeT pucka
oxora.

OKOHOMUYHOCTb: NoTpebneHne
SHEpPrumn B HECKOSbKO pa3 MeHbLue,
yeM y nNwbbIX gpyrunx
nosepxHocTten. CeHCOpHble
JaTynky noacTtpaMBaroT avameTp
30Hbl TeHepaLuun BUXPEBLIX
NMOTOKOB NoA pasMep AHa nocyabl,
€CNN OH NEXWUT B AO0NYCTUMbIX
npegenax.

BHELUHU BUL

1. HarpeaTesnbHble nons
2. KHonka BKJ1/BbIKI
3. MaHenb ynpasneHus

NAHEJb YNPABINEHUA

4. HnxHee nesoe
HarpeBaTenbHOEe none
aucnneem

5BepxHee neBO
HarpeBaTenbHOe none
ancnneem

6.BepxHee npaBo
HarpeBaTenbHOEe none
aucnneem

7.HnxHee nesBoe
HarpeBaTenbHOe nomne ¢
ancnneem

8. Power Boost nosbilieHne
MOLLHOCTU

9. 3oHa ynpaBneHusa TaiMepom

o

o o0

o o

10.KHonka 3awmTta geten
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EQUIPMENT
HEATING ELEMENTS

1. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW *
2. @210mm, 2,0 kW/2,6 kW *
3. @210mm, 2,0 kW/2,6 kW *
4. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW *

*—Function Power Boost
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AUSSTATUNG
HEIZELEMENTE

160 mm, 1,5kW/1,8 kW *
210mm, 2,0 kW/2,6 kW *
210 mm, 2,0kW/2,6 kW *

%)
%)
%)
@ 160mm, 1,5kW/1,8 kW *

1.
2.
3.
4.

*—Funktion Power Boost

FR
QUIPEMENT
ELEMENTS DE CHAUFFAGE

1. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW *
2. @ 210mm, 2,0 kW/2,6 kW *
3. @ 210mm, 2,0kW/2,6 kW *
4. @ 160mm, 1,5kW/1,8 kW *

*—Fonction Power Boost

RU
OBOPYOOBAHME

HATPEBATEJNIbHDbIE
ANEMEHTbDI

160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW *
210mm, 2,0 kW/2,6 kW *
210 mm, 2,0kW/2,6 kW *

%)
%)
%)
@ 160mm, 1,5kW/1,8 kW *

1.
2.
3.
4.

*— ®yHkuna Power Boost
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USAGE
COOKING ZONES CONTROL

Switching the Touch Control ON/
OFF

After mains voltage is applied the
control initializes for approx. 1
second before it is ready for
operation.

After a reset all displays and LEDs
glow for approx. 1 second. When
this time is over all displays
extinguish and the control is in the
stand-by mode.

* Touch the ON/ OFF key 1 to
turn on the hob’s control.

It comes a sound signal. The
displays of the heating fields and of
the timer show the symbols 2 (-).

After switching-ON the electronic
control remains activated for 1
minute.lf no cooking zone or timer
selection follows within this period
of time, the electronic control
automatically switches off.

If a cooking zone has residual heat,
the display shows a symbol H, 3.

If the child lock feature was active
when switching on, the timer display
shows a symbol Lo, 4 — locked
(alsoreferto Key lock).

When the Touch Controlis ONitcan
be switched-OFF at any time by
operating the ON/ OFF key, 1. This
is also valid if the control has been
locked (activated child lock feature).
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BENUTZUNG
KOCHFELDERSTEUERUNG

EIN/ AUS-Schalten der Touch
Control

Nach Anlegen der Netzspannung
initialisiert sich die Steuerung fiir ca.
1 Sekunde bevor sie betriebsbereit
ist.

Nach einem Reset leuchten fir 1
Sekunde alle Displays. Nach Ablauf
dieser Zeit werden alle Displays
wieder aus geschaltet, und die
Steuerung befindet sich im
Schlafmodus.

» Berihren Sie die EIN/ AUS-
Taste 1, un die
Kochfeldsteuerung
anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal.
Alle Kochzonen-und Timerdisplays
zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-
schalten fir 1 Minute aktiviert.

Findet innerhalb dieser Zeit keine
Timer- oder Kochzonenanwahl
statt, schaltet die Elektronik
selbstandig wieder aus.

Sollte eine Kochzone den Status
»Heiss« besitzen, wird ein
statisches Symbol H, 3 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des
Einschaltens die Kindersicherung
noch aktiv sein, wird auf Display
das Lo Symbol, 4 (wie locked)
angezeigt (siehe auch
Tastensperre).

Durch Betédtigung der EIN/ AUS-
Tasten, 1 EIN-Zustand der
Steuerung 18Rt sich die Touch
Control jederzeit wieder
ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert
wurde.

FR
UTILISATION

CONTROLE DES ZONES DE
CUISSON

Activation/désactivation du
panneau de commande tactile

Une fois que I'appareil est branché
a la tension du secteur, le panneau
de commande s’initialise pendant
environ 1 seconde avant qu'il ne
soit prét a fonctionner.

Aprés une réinitialisation toutes les
indications d’affichage et les LED
s'illuminent pendant environ 1
seconde. Lorsque ce temps s’est
écoulé, toutes les indications
s'éteignent et le panneau de
commande rentre en mode veille.

* Touchez la touche ON/OFF,
1 pour allumer le panneau de
commande de la table de
cuisson.

Un signal sonore se fait entendre.
Les indictions d’affichage des zones
de chauffage et de la minuterie
montrent les symboles 2 (-).

Aprés sa mise en marche, le
panneau de commande
électronique reste activé pendant 1
minute. Si aucune sélection de zone
de cuisson ou de minuterie n’est
effectuée durant cette période de
temps, le panneau de commande
s’éteint automatiquement.

Si une zone de cuisson a une
chaleur résiduelle, I'écran affichera
unsymbole H, 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant était
active lors de la mise en marche,
I'affichage de la minuterie montre
un symbole Lo, 4 (Voir section
Verrouillage des touches).

Lorsque le panneau de commande
tactile est activé, il peut étre
désactivé a tout moment en utilisant
la touche ON/ OFF, 1. Ceci est
également valable s’il a été
verrouillé (fonctionnalité de
verrouillage commande/ sécurité
enfant activée).

RU
NCNOJIb3OBAHUE

YNPABJNEHUE
HAIPEBATEJIbHbIMU
nonAamu

BknroyeHue/ BoikntoyeHue

[Mocne nogknw4YeHUda K ceTu
CEHCOpPHbLIN nNporpammaTtop
nHUuManmsanpyeTcsa npumepHo 1
cekKk., npexage 4Y4em OH roToB K
aKcnsyaTaumu.

Mocne BKM4YEHMA BCE OUCMIEN
ropat npumepHo 1 cek. [o
NCTEYEeHUN 3TOr0 BPEMEHM BCE
ANCNNEen racHyT KU nporpammartop
nepexoauT B peXuM OXXuaaHus.

e KocHutecb kHonkn BKI/
BbIKJ1 1, 4yTOObI BKHOYUTL
nporpammarop.

Paspaetca 3BykoBon curHan. Ha
Aancnnesax HarpesaTerbHbIX Noren
n TanmMepa ropat CUMBOSbI 2 (—).

OnNekKTpOHUKA OoCcTaeTcCsH
aKTUBMPOBaAHHOW B TedyeHun 1
MUHYTbI NOcne BkNoveHus. Ecnu B
TE€YeHUN 3TOr0 BPEMEHMU He
npomcxoanuT Bblbopa
HarpeBaTeNnbHOro MNONs UMK
Tanmepa, nporpammartop
aBTOMaTUYECKM OTKITHOYaEeTCA.

Ecnn kakoe-nnbo nomne ropsuee,
BbicBeTUTCA cumBOn H, 3.

Ecnun Gbina akTuBupoBaHa
GnoknpoBKa OT AeTewn, TO BO BpeEMS
BKNWYEeHNs Ha Agucnnee
BbicBeTUTCSA cumBor Lo, 4 (locked
- 3abnokmpoBaHo) (cMm.
BrnoknpoBka KHOMOK).

MocpeactBoM BO3OEWCTBUSA Ha
kHonky BKJl/ BbIKJ, 1 npwu
BKIIOYEHHOM nporpammartope,
HarpeBaTeNbHY MOBEPXHOCTb
MOXHO B NOOOW MOMEHT
BbIKNIOYNTb. OTO AENCTBUTENBHO
Jaxe nNpu BKNOYEHHOM BNOKMPOBKe
OT AeTen.
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The ON/ OFF key 1 has always
priority in the switch-OFF function.

When the control is ON it
automatically switches-OFF after 1
minute if no cooking zone or select
key has been operated within this
period of time.

If a cooking zone has been selected
with heating level 0, in 10 seconds it
will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s
bottom is less than 12 cm, or it does
not have ferromagnetic properties,
i. €. can not be heated on induction
hob, on the display of the
corresponding heating field will
blink symbol 2, “.

Switching a cooking zone ON
and OFF

When hob control is enabled, any
heating field can be turned on by
touching the + or - button to select
the appropriate field 3,4, 5, 6.

System Comfort

For a more comfortable control
during the turning on of a cooking
zoneis seta heating level 5.

By means of the buttons o + and -,
the increasing and decreasing the
heating level occurs at the level 5. If
you hold the button + heating level
varies from 5 to 9. If you hold the
button - heating level varies from 5
to 0.

When you change a heating level of
the field on the display flashes a
corresponding digit.
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Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der
Ausschalt-Funktion immer
Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich nach 1
Minute. selbsttatig aus, wenn in
dieser Zeit keine Kochzone aktiviert
oder eine Auswahltatste betatigt
wurde.

Wenn eine Kochzone mit
Kochstufe 0 ausgewahlt wurde, in
10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des
Geschirrbodens weniger als 12 cm
betragt oder das Geschirr Uber die
ferromagnetische Eigenschaften
nicht verfigt bzw. auf dem
Induktionskochfeld nicht erwarmt
werden kann, wird auf dem Display
der entsprechenden Kochzone das
Symbol 2,Y blinken.

Einschalten/ Ausschalten einer
Kochzone

Bei aktivierter Kochfeldsteuerung
kann jedes Heizfeld durch Beriihren
der Schaltflachen ,+“ oder ,-“
eingeschaltet werden, um das
entsprechende Feld 3, 4, 5, 6
auszuwéahlen.

System Comfort

Far noch komfortablere Bedienung
wahrend der Einschaltung einer
Kochzone wird die Leistungsstufe 5
aufgestellt.

Mittels der Tasten oder
Schieberegler +# und -
Leistungsreduzierung bzw.
Leistungssteigerung geschieht ab
der Stufe 5. Bei langem Drlicken
der Taste + &ndert sich die Leistung
von 5 bis 9. Beilangem Driicken der
Taste — &ndert sich die Leistung von
5bis 0.

Bei der Leistungsdnderung der
Kochzone blinkt auf dem Display
die entsprechende Ziffer.

FR

La touche ON/ OFF, a toujours la
priorité dans I'arrét d’'une fonction.

Le panneau de command s'éteint
automatiquement aprés 1 minute,
si pendant ce temps aucun zone de
cuisson ou aucun touche de
sélection n'a été activé.

Si une zone de cuisson a été
sélectionnée avec un niveau de
chauffage 0, pendant 10 secondes,
elle seradésactivée.

Si le diameétre du fond de l'ustensile
est inférieur a 12 cm, ou s’il ne
posséde pas de propriétés
ferromagnétiques, cet ustensile ne
pourra pas étre chauffé sur la table
de cuisson induction, et sur
I'affichage de la zone de chauffage
correspondante, clignotera le
symbole 2, ~.

Activation et désactivation d'une
zone de cuisson

Lorsque le contr$le de surface est
activé, n'importe quel champ de
chauffage peut étre activé en
appuyant sur le bouton + ou - pour
sélectionner le champ approprié 3,
4,5 6.

Systéme Confort

Pour un contréle plus confortable a
l'allumage d’'une zone de cuisson,
le chauffage est réglé au niveau de
5.

A l'aide des boutons ou contréle de
curseur (+ et-), l'augmentation et
la diminution du niveau de
chauffage commencent au niveau
5. Si vous maintenez le bouton +, le
niveau de chauffage augmentera de
5a9. Sivous maintenez le bouton -,
le niveau de chauffage diminuera de
5a0.

Lorsque vous faites varier le niveau
de chauffage d’'une zone de cuisson
sur l'affichage de la zone clignotera
un chiffre correspondant.

RU

KHonka BKI1/ BbIKM, 1 unmeer
NPUOPUTET NP BbIKITHOYEHWMN.

MporpammaTop aBTOMaTU4eCKMU
BbIKMO4aeTcsa Yepes 1 MUH., ecnu
3a 3T0O BpemMs He 6bino
aKTUBMPOBAHO HMKAKOE Mone unu
Kakasi-nmbo KHonka Bblbopa.

B cnyyae ecnu none BbibpaHo, HO
HaxoguTcsl B nonoxenun 0, yepes
10 cek. npoucxoouT AeakTuBauumsi
nons.

Ecnu gnameTp AHa nocyabl
MeHbwe 12 CM MNM OHa He
obnapaet cdeppoMarHUTHbLIMMU
cBOMCTBaMU, T. €. HE MOXeT ObITb
HarpeTa Ha UWHAOAYKUWOHHOWM
NOBEPXHOCTM, TO Ha Aucnnee
COOTBETCTBEHHOTO
HarpeBaTenbHOro nonsa o6yaer
MuraTb cumBon 2, =

BknwoyeHune/ BbiknwoyeHue
HarpeBaTesibHOro nons

Korga ynpaBneHne noBepxXHOCTbIO
BKNo4yeHO, nwowobdoe
HarpeBaTenbHoe none MoXeT ObiTb
BKJTHOYEHO KacaHUeM KHOMKU + nnu
- BbIbOpa COOTBETCTBYIOLLErO Noss
3.4,5,6.

Cuctema Comfort

Ona 6onee koMdOpTHOTO
ynpaeneHnss BO BPEMSI BKIIOYEHUS
HarpeBaTenbHOro nons
yCTaHaBnMBaeTCA CTeneHb Harpesa 5.

Mpn BO3OENCTBMN HA KHOMKN + U —
yBefin4yeHne U yYyMeHblleHune
CTEeNeHn Harpesa, NPoOUCXOoauT C
ypoBHS 5. Npu yaepxaHum KHOMKN +
CTeneHb HarpeBa MeHseTCs B
npegenax ot 500 9. MNpu yaepxaHum
KHONKW — cTeNeHb Harpeasa
MeHseTca B npegenax ot 500 0.

Mpn M3MeHeHUM CTeneHu Harpesa
nornsi Ha Aucnnee HarpeBaTeslbHOro
nons MuraeT COOTBETCTBEHHas

undppa.
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Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must
already be activated in this case it
shows an indication of the
corresponding heating level.

* Toturnitoff, press button1, or
touch the minimum position 0
on the programmer scale 3.

The cooking zone turns off
immediately.

Residual heatindicator

If the temperature of the cooking
zone is still high (and a burn risk still
present) after it has been switched
off, the correspondent display for
the zone will indicate the symbol H,
4 (residual heat).

The letter will only switch off when
the burn risk is no longer present
(below 60 °C).
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Sofortiges Ausschalten der
Kochzone

Die Kochzone muss eingeschaltet
sein, dabei leuchtet die Indikation
der entsprechenden
Leistungsstufe.

* Um es auszuschalten,
driicken Sie die Taste 1 oder
bertihren Sie die
Minimalposition 0 auf der
Programmierskala 3.

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwarmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone
noch so heil}, dass man sich daran
verbrennen koénnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das
Restwédrme-Symbol H, 4
angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn
die Temperatur unter 60 °C
gesunkenist.

FR

Arrét rapide d'une zone de
cuisson

La zone de cuisson en question doit
étre dans ce cas déja activée et
ayant une indication affichant son
niveau de chauffage.

* Pour l'éteindre, appuyez sur
le bouton 1, ou touchez la
position minimum 0 sur
I'échelle du programmateur
3.

La zone de cuisson s'éteindra
immédiatement.

Indication de chaleur résiduelle

Si la température de la zone de
cuisson est encore élevée (le risque
de brdlure est encore présent)
aprés avoir été éteinte, I'affichage
correspondant de la zone indiquera
le symbole H, 4 (chaleur résiduelle).

Cette lettre ne disparaitra que
lorsque le risque de brilure n’est
plus présent (moins de 60 °C).

RU

HemeaneHHoe BblikniveHue
nons Harpeea

Mone HarpeBa OOMXHO ObITb
aKTUBMPOBAHO NpW 3TOM CBETUTCS
nokasaHue COOTBETCTBYIOLLETO
YPOBHS Harpeea.

o [nsa OTKMOYEHUA HaXMuUTe
kHorky 1, nmbo KocHuTecb
MWHMMarbHOro nonoxeHus 0
Ha LWKane nporpammartopa 3.

Mone Harpesa HeMenmneHHOo
BbIKITKOYaETCA.

UHgm KaTop OCTaTO4YHOro Tensia

Ecnu BbIknNtoYeHHOE None Harpesa
€eLle HaCTONbKO ropsivo, YTO MOXHO
00XeubCsl, Ha COOTBETCTBYIOLLEM
3TOMY MNONK gucnnee roput
cumBon H, 4 —octaTo4yHoe Tenno.

OTa uHAMKauusa racHeT, ecnu
Temnepatypa onycTunaco Humxke 60
o
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Function Power

Use this function to accelerate
heating of the induction cooking
zones. The function Power allows
toincrease power of a heating zone

* Choose by touching the keys
1 — 4 a cooking zone you
need.

The indication of the heating level of
the corresponding heating zone
blinks.

* Choose a heating level you
need by touching the keys 6
and7 (+und-).

* Touchthekey 9, Power.

The display of the corresponding
cooking zone shows a symbol 10,

P. The function Power is
activated.

The Power function will be
automatically switched off in
approximately 5 minutes after its
activation. The heating levels of the

cooking zones are returning to the
previous settings.

* To deactivate the function
Power ahead of time, touch
a key of a corresponding
cooking zone and then the
key 9

The function Power is off.
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Funktion Power -
Leistungserhé6hung

Diese Funktion wird fur
Erhitzungsbeschleunigung benutzt.
Die Funktion Power erlaubt die
Leistung der Kochzone mehr als
maximale Stufe 9 zu erhdhen.

 Wahlen Sie durch Berlihren
der Wahltasten 1 — 4 die
gewlinschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der
entsprechenden Kochzone blinkt.

« Wahlen Sie mit Hilfe der
Wahltasten 6 und 7 (+ und -)
die gewildnschte
Leistungsstufe.

e Berthren Sie die Wahltaste
9 Power.

Auf dem Display der entsprechen-
den Kochzone erscheint das
Symbol 10, P. Die Funktion
Power ist aktiviert.

Die Funktion Power wird automa-
tisch in ca. 5 Minuten nach ihrer
Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen
kehren zu den urspringlichen
Einstellungen zurick.

* Um die Funktion Power frith
zu deaktivieren, beriihren Sie
eine Wabhltaste der entspre-
chenden Kochzone und
anschliefend die Taste 9.

Die Funktion Power ist ausge-
schaltet.

FR

Fonction Power (Fonction
Puissance)

Utilisez cette fonction pour
accélérer le chauffage des zones
de cuisson induction. La fonction
Power permet d'augmenter la
puissance d'une zone de chauffage
au-dela du niveau max9.

* Choisissez en appuyant sur
les touches 1 — 4 |la zone de
cuisson dont vous avez
besoin.

L'indication du niveau de chauffage
correspondant a la zone de
chauffage choisie clignote.

e Choisissez un niveau de
chauffage souhaité en
appuyant les touches 6 et 7
(+et-).

* Touchezlatouche 9, Power.

L'affichage de la zone de cuisson
correspondante montre un symbole
10, P. Lafonction Power est alors
activée.

La fonction Power s’éteindra
automatiquement 5 minutes aprés
son activation. Le niveau de
chauffage de la zone de cuisson
retourne a ses parameétres
précédents.

e Pour désactiver la fonction
Power avant le temps
imparti, touchez la touche de
la zone de cuisson
correspondante, puis la
touche 9.

La fonction Power est ainsi
désactivée.

RU

PyHKuua Power — noBbilleHne
MOLLHOCTU

[aHHasa dyHKUMA umcnonb3yetcs
ANA ycKkopeHusa Harpesa. OyHKUMS
Power nossonseTr nogHATb
MOLLHOCTb HarpesaTenbHOro nons
BblLLIE MAKCMMaribHOIo YpOBHSA 9.

* Bbibepute Heobxogumoe
none HarpeBa KacaHWem 0o
kHorok1—-4.

[MokaszaHue cTeneHu Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NOMs MUraeT.

* Bbibepute HeobGxoanmyto
cTeneHb Harpesa KHomnkamm 6
nr(+un-).

e KocHuTecb A0 KHoOMku 9,
Power.

Oucnnein cooTBETCTBEHHOro MNons
nokasbiBaet cumson 10, P.
DyHKUna Power akTuBnpoBaHa.

OyHKUMA Power aBToMaTuyecku
OTKITOYaeTcs NPUMEPHO 4depe3 5
MUWHYT MOCfle ee aKTMBaUUMW.
CTteneHn Harpepa nonen
BoO3BpawatwrTca4 K
nepBoHavanbHbIM yCTaHOBKaM.

* YT0Obl OTKMOUUTL (DYHKUMIO
Power JOCpPOYHO,
KOCHUTECb KHOMNKMW
COOTBETCTBEHHOro nons
HarpeBa, a 3aTeM KHOMKy 9.

OyHKUna Power OTKNO4YeHa.
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the
hob’s control may be blocked.

* Touchandholdthe key 1.

Induction

The device emits a beep. The timer
display shows asymbol 2, Lo.

While the lock is engaged, all
operation of the keys is disabled,
with the exception of the OFF key 3.

If the child lock function has been
activated before turning off the hob
then by the next turning on the hob,
the child lock will be activated.

Cancelling the child lock

e Touch and hold the key 1
during 3 seconds.

Y | e R
4 2

? (? The device emits a beep. All keys
‘ ‘ are unblocked.
1 3

Safety shutdown Safety Guard

If you didn’t turn off one or several
cooking zones after use the hob,
then they will turn off automatically
after elapsing a maximal working
time one of them. In this case the
indicators of the corresponding
zones show symbols 4, H.

Power level
Leistungsstufe

Niveau de puissance
YpoBeHb MOLHOCTHU

Default working time (hours)
Standard-Arbeitszeit (Stunden)

Temps de fonctionnement par défaut (heures)
CraHpgapTHOe Bpems paboThl (4acoB)
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Tastensperre (Kindersicherung)

Zur Vermeidung der
unerwinschten Benutzung, kann
die Bedienung des Kochfeldes
gesperrtwerden.

¢ Berthren und halten Sie die
Taste1.

Dabei erklingt ein Signalton. Auf
dem Display wird das Symbol 2, Lo
angezeigt.

Solange die Bedienung gesperrt
ist, sind alle Funktionen blockiert,
jedoch kann das Kochfeld mittels
der Taste 3 ausgeschaltet werden.

Wenn die Kindersicherung vordem
Ausschalten des Kochfeldes
aktiviert wurde, wird diese Funktion
beim nachsten Einschalten des
Kochfeldes weiter aktiv bleiben.

Tastensperre aufheben

e Berthren Sie die Taste 1 und
driicken Sie darauf 3
Sekundenlang.

Dabei erklingt ein Signalton. Die
Sperre auf allen Tasten ist
aufgehoben.

Automatische Abschaltung
Safety Guard

Sollten Sie vergessen, eine oder
mehrere Kochzonen nach dem
Benutzen abzuschalten, so werden
die Kochzonen nach Ablauf der
maximalen Einschaltzeit einer von
ihnen automatisch abgeschaltet. In
diesem Fall wird auf den
Indikatoren der entsprechenden

FR

Verrouillage des touches
(fonction de sécurité enfant)

Pour éviter toute activation
accidentelle, le panneau de
commande de la table de cuisson
peut étre verrouillé.

* Touchez et maintenez la
touche 1.

L'appareil émettra un bip. L'écran
de la minuterie affichera un
symbole 2, Lo.

Pendant que le verrouillage des
commandes est activé, toute les
touches de commandes sont
désactivées, a l'exception de la
touche 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant est
activée avant I'arrét de la table de
cuisson, cette fonction restera
activée lors du prochain allumage
de l'appareil.

Annuler le verrouillage des
touches

e Touchez et maintenez la
touche 1 pendant 3
secondes.

L'appareil émettra un bip. Toutes
les touches de commande seront
débloquées.

Arrét de sécurité Safety Guard

Si vous n'avez pas désactivé une
ou plusieurs zones de cuisson
aprés avoir utilisé la table de
cuisson, elles s'éteindront
automatiquement aprés
I’écoulement d’une durée de
fonctionnement maximale, l'une
aprés l'autre. Dans ce cas les

RU

BnoknpoBka KHOMOK (3awwuTa
aeTen)

Bo wnsbexaHue HexenaTtenbHOro
nonb3oBaHWUs, YynpaBneHue
NOBEPXHOCTbI MOXeT ObiTb
3abnokmpoBaHo.

* KocHutecb n yaepxuBante
KHOMKy 1.

Mpu aTOoM pasgaeTcd 3BYKOBOW
curHan. Ha gucnnee Tanmepa
BblCBeunBaeTcs cumBon 2, Lo.

[lo Tex nop noka ynpaBneHue
3abnoknpoBaHoO, BCe (PYHKLMMU
3abnokmpoBaHbl, ogHakKoO
NMOBEPXHOCTb MOXET ObITb
BbIKITOMEHa KHOMKOW 3.

Ecnu GnoknpoBka MOBEPXHOCTHU
Obina BKNYeHa nepeqg
OTKIMIOYEHMEM MOBEPXHOCTU, TO
npu creaylwem BKAOYEHUN
NOBEPXHOCTU OGnoknpoBka Oyaet
aKTUBMpOBaHa.

CHsTMe GNTOKMPOBKHU

* KocHuTecb W yaepxuBanTte
KHONKY 1 B Te4eHn 3 CeKyHa.

Mpn aTom pasgaeTca 3BYKOBOW
curHan. Bce kKkHoNkwM
pa3broKMpPOBaHbI.

ABTOMaTnyeckoe OTKNKOYEHUe
Safety Guard

Ecnn Bbl nocne mcnonb3oBaHuA
NOBEPXHOCTbI HE BbIKTHOYUIN
OOHO MUNU HEeCKONbKO
HarpeBaTenbHbIX MOMIEN, TO MO
NCTEYEeHUN MaKCUManbHOTO
BPEMEHW BKNKYEHNS 0QHOr0 U3 HUX
nonsa BbKNYatwTcA
aBTOMaTU4yeckn. B aTom cnyyae Ha

Kochzonen das Symbol 4, H indicateurs des zones wuHOMKATopax COOTBETCTBYHLLMX
erscheinen. correspondantes afficheront les nonennossutcs cumeon4, H.
symboles 4, H.
1 2 3 4 5 6 7 8 9
8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Timer function
Using the timer function

* Choose the cooking zone you
need, for example 1 by
touching the corresponding
key.

+ Set a heating level you need
2

The display 3 shows the blinking
indication of the heating level.

 Turn on the timer for the
acivated cooking zone by
touchingthe key 4.

On the timer display 4 blinks
statement 30.

+ Select the cooking time
between 0 to 99 minutes by
touching the timer buttons 5
or 6 (+ or -). Touch and hold
down the keys 5 or 6 (+ or -)
to scroll the time setting.

The decimal point 7 of the relative
cooking zone blinks. It informs that
timer has been activated.

Note that the timer function applies
to the selected cooking zone only.
After timer duration finished
cooking zone will off automatically.
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Funktion Timer
Aktivierung des Funktion Timer

» Wabhlen Sie eine gewlinschte
Kochzone, z.B. 1, durch
Betdatigen der
entsprechenden Taste ein.

* Wahlen Sie eine gewtlinschte
Leistungsstufe 2.

Sie wird auf dem entsprechenden
Display 3 angezeigt.

e Schalten Sie den Timer der
aktivierten Kochzone mit der
blinkenden Anzeige durch
Berlihren die Taste 4 ein.

In der Timer-Anzeige 4 blinkt die
Zahl 30.

* Mit Hilfe der Timer-Tasten 5
oder 6 (+ oder -) wahlen Sie
die Zubereitungszeit im
Intervall zwischen 0 und 99
Minuten. Flr die
Beschleunigung der
Zeiteinstellung halten Sie die
Timer-Tasten 5 oder 6 (+
oder-) gedriickt.

Der Leuchtpunkt 7 leuchtet auf dem
entsprechenden Display auf, und
informiert Gber die Aktivierung des
Timers.

Die Funktion Timer bezieht sich nur
auf die gewahlte Kochzone. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet die Kochzone automatisch
aus.

FR

Fonction minuterie

Utilisation de la fonction de
minuterie

e Choisissez la zone de

cuisson que vous souhaitez,

par exemple 1, en appuyant

sur latouche correspondante.

+ Réglez le degré de chauffage
souhaité 2.

L'indication du niveau de chauffage
clignote surl'affichage 3.

* Démarrer la minuterie de la
zone activé avec une
indication clignotante en
appuyantsurlatouche 4.

Sur l'affichage de la minuterie 4
clignote le numéro 30.

» Sélectionnez le temps de
cuisson dans l'intervalle entre
0 et 99 minutes en touchant
les touches de minuterie 5 ou
6 (+ ou -). Pour accélérer le
réglage de I'heure, appuyez
sur les boutons de la
minuterie 5 ou 6 (+ ou -) et
maintenez-les enfoncés.

Le point de décimale 7 de la zone
de cuisson relative s’active. Il
informe que la minuterie est en
marche.

La fonction Minuterie ne fait
référence qu'a la zone de cuisson
sélectionnée. Une fois la durée
définie écoulée, la zone de cuisson
est désactivée automatiquement.

RU

PYHKLMA Tanmep
BknioyeHune hyHKUMU Tanmep

* BbiGepute HyxHOe none
HarpeBa, Hanpumep 1,
KacaHwWeMm ao
COOTBETCTBYHOLLEN KHOTKM.

e YcTaHOBUTE Xemaembln
YPOBEHb MOLLHOCTN 2.

[MokazaHue ypoOBHS MOLLHOCTMU
MUraeT Ha aucnnee 3.

s Bkniouyute Tanmep
aKTUBMPOBAHHOIO nons c
MUTalLWen MHOuKaumnemn
KacaHuem o KHomnkn 4.

Ha gucnnee Ttanmepa 4 muraet
nokasaHue 30.

e C nomoLybto KHOMok 5 nnu 6
(+ wnn =) BbIGEPUTE BpeEMS
NPUroToBNEHNSI B MHTEpPBarne
mexay 0 u 99 muH. Ons
YCKOPEHNUS YCTAHOBKM
BpeMEeHN Ha Tanmepe
yaepKuBamTe KHOnkn 5 nnm 6
(+nnn-=).

3aropaeTtca M Muraet curHasnbHas
TO4YKka 7 y COOTBETCTBEHHOIO
aucnnes, nHdopmupytowas ob
aKkTuBauuun Tanmepa.

DOYyHKUMA TanmMep BKMNHOYUTCSH
aBTOMATUYECKM N OTKIIOYMT TOSMbKO
BblOpaHHOe HarpeBaTeribHOe none
Mo UCTEYEHMNIO 3a4aHHOI0 BPEMEHN
rone OTKMYNUTCS.
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The timer can be set for multiple
fields simultaneously. At the same
time, the display will show the
smallest of the set times. Decimal
point 1 of this field is flashing. In
other fields that have activated
timer function, signal points are lit
and not blinking.

Using the timer as a minute
counter

During the cooking process, you
can use the Timer as a Minute
counter, which will not turn off the
working field.

Setting the minute counter

Atleast one field must work:

* Turn on the minute counter by
touching the key 2.

On the minute counter display 3
blinks statement 01 or 30 (minutes).

* Usethe 4 (+)and 5 (-) keys
to set the required time to be
counted back.

The minute display 3 flashes 5
times, indicating that the time has
been set.

After the countdown the minute
counter emits a sound signal during
30seconds..

+ Stop the signal of minute
counter by touching any key.
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Der Timer kann fir mehrere
Kochzonen gleichzeitig eingestellt
werden. Dabei wird in der Anzeige
die kurzere von den eingestellten
Zeiten angezeigt. Der Signalpunkt
1 der betroffenen Kochzone blinkt.
Bei den anderen Kochzonen, bei
deren der Timer auch aktiviert ist,
leuchten die Punkte ohne zu
blinken.

Funktion Timer als
Kurzzeitweker

Wahrend des Kochvorgangs
kénnen Sie den Timer als
Kurzzeitwecker verwenden,
wodurch das Arbeitsfeld nicht
ausgeschaltet wird.

Einstellen der Kurzzeitweker

Mindestens ein Feld muss
funktionieren:

e Schalten Sie den
Kurzzeitwecker ein durch
Berilihren die Taste 2.

Auf dem Kurzzeitwecker-Display 3
blinkt die Anzeige 01 oder 30
(Minuten).

* Mit Hilfe der Kurzzeitwecker-
Tasten 4 (+) und 5 (-) stellen
Sie die gewlinschte Zeit ein.

Die Minutenanzeige 3 blinkt
finfmal und zeigt damit an, dass die
Uhrzeit eingestellt wurde.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, ertént ein etwa 30 Sekunden
langes Signal.

* Zum vorzeitigen Abschalten
des Signals berihren Sie
einfach beliebige Taste.

FR

Une durée de minuterie différente
peut étre définie pour chacune des
zones de cuisson simultanément.
L’écran affichera dans un premier
temps, la plus petite des durées
réglées. Le point de décimal 1
clignote prés de lindicateur de la
zone de cuisson correspondante.
Prés des autres indicateurs de
zones de cuisson en fonction
mutinerie, seront affichés les points
de décimal correspondant 7, mais
ne clignotant pas.

Utilisation de la minuterie en
tant que compteur de minute

Pendant le processus de cuisson,
vous pouvez utiliser la minuterie
comme un compteur de minute, ce
qui n'éteindra pas le champ de
travail.

Réglage du compteur de minute

Lorsque une zone de cuisson est
éteint.

* Allumez le compteur de
minute en appuyant sur la
touche 2.

Sur l'affichage du compteur de
minute 3 clignote l'instruction 01 ou
30 (minutes).

» Utilisez les touches 4 (+) et 5
(=) pour définir la durée que
vous souhaité compter.

L'affichage des minutes 3 clignote 5
fois, indiquant que I'heure a été
réglée.

A la fin du compte a rebours, le
compteur de minute émet un son
signal pendant 30 secondes.

* Arrétez le signal du compteur
de minute en touchant
n’importe quelle touche.

RU

Tanmep MOXHO ycTaHaBnuMBaTb
ONA HECKONMbKUX nonemn
ogHoBpeMmeHHo. lNpu aTOM Ha
auncnnee 6ygeTr nokasblBaTbCH
HauMeHbllee U3 YCTaHOBMEHHbIX
Bpemsi. CurHanbHas Touka 1 aToro
nons muraet. Ha gpyrmx nonsix, y
KOTOpbIX aKTMBMpOBaHa (YHKLUSA
TanmMepa, CUrHanbHble TOYKU FOpsT
He muras.

®dyHKUUA TanMep B KayecTBe
MUHYTHUKa

B npouecce npurotoBneHus nuwim
Bbl MOXeTe ncnosnb3oBatb Tanmep
B KadectBe MWHYTHMKA, KOTOPLIN
He BygeT oTknoyaTh paboTarolee
none.

YcTtaHOBKa MUHYTHUKa

HormkHo paboTtatb xoTa 6bl OQHO
none.

* BkNnwo4Ynte MUHYTHUK
KacaHueM 00 KHOMKN 2 .

Ha gucnnee MyHyTHUKa 3 3amuraet
nokasaHvie 01 vnu 30 (MUHYT).

* KHonkamn 4 (+) n 5 (-)
yCTaHOBUTE Xenaemoe
Bpems.

Oucnnei MUHYTHUMKA 3 muraet 5
pas, nokasblBasi, 4TO BpeMsi Obino
yCTaHOBMEHO.

Mocne okoHYaHWSA yCTaHOBNEHHOMO
BpeMEHU MUHYTHUK u3sgaert
3ByKOBOM curHan B TedeHumn 30
CEKyHA.
* Boiknwouyurte curan
MWHYTHUKa KacaHuem [o
no6BOoM KHOMKW.
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Deactivating the minute counter
function

When the set time has elapsed, an
acoustic signal is emitted for two
minutes.

+ To stop the sound signal
touch any key.

To interrupt the minute counter,
proceed as follows:

* Touch the minute counter key
1.
* Press the 2 (-) key to reset
the time.
Rapid deactivation of the minute

counter

* Touch the minute counter key
1.

* Touchthe 2 (-)and 3 (+) keys

atthe same time.

The status of all functions
remains as described above.
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Abschalten der Kurzzeitweker-
Funktion

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertont ein etwa 2
Minuten langes Signal.

* Zum vorzeitigen Abschalten
des Signals berihren Sie
einfach beliebige Taste.

Zum vorzeitigen Abbrechen der
Kurzzeitwecker-Funktion:

e Berihren Sie die
Kurzzeitwecker-Taste 1 .

 Setzen Sie die Zeit durch
Gedrickthalten der Taste 2
(=) auf Null zurtck.

Sofortiges Ausschalten der
Kurzzeitweker

e Berihren Sie die
Kurzzeitwecker-Taste 1 .

+ Drucken Sie gleichzeitig die
Tasten2 (=)und 3 (+).

Alle anderen Funktionen bleiben
wie oben beschrieben
unverdndert.

FR

Désactivation de la fonction
compteur de minute

Lorsque le temps réglé s’est
écoulé, un signal sonore est émis
pendant 30 secondes.

» Pour arréter le signal sonore,
touchez n'importe quelle
touche.

Pour interrompre le compteur de
minute, procédez comme suit:
* Touchez la touche compteur
deminute 1.
* Appuyez sur la touche 2 (-)
pour réinitialiser le temps.
Désactivation rapide du

compteur de minute

* Touchez la touche compteur
deminute1.

e Touchez simultanément les
touches 2 (-)n 3 (+).

L'état de toutes les fonctions
reste comme décrit ci-dessus.

RU

OTKknwyeHue hpyHKUUMU
MWHYTHUK

Mo ncTteyeHUn ycTaHOBNEHHOrO
BpeMeHn B TeyeHun 30 cekyHA
nogaeTcs 3ByKOBOW CUrHar.

* YTto6bl NpepBaTb 3BYKOBOW
curHan KocHutecb ntobon
KHOMKW.

Ecnu MWUHYTHUK OOJ1XKEH ObITb
BblKN1lOMEeH OO MNcTeyvYyeHNd
YCTaHOBJIEHHOIO BpEMEHW:

* KocHutecb A0 KHOMNKWN
MUHYTHUKa 1.

e YaepxuBas KHonky 2 (=),
cbpocbTe yCcTaHOBMEHHOE
BPEMsi Ha HONMb.

HemenoneHHoe OTKNKYeHUe
MWHYTHUKaA

e« KocHUTECb OO KHOMNKM
MUHYTHUKa 1 .

° O/J,HOBpeMeHHO KOCHUTECDb

KHOMKOK 2 (=) n 3 (+).

Bce apyrue doyHKUum octaroTcs,
KaK ONMCAaHO BblWwe,
HEeNU3MEeHHbIMMU.
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CARE AND
MAINTENANCE

When one makes use of heating
elements, we advise receptacles
with flat bottom having same
diameter or lightly higher than
that of the hot area.

Avoid overflows of liquid, therefore
when boiling has happened, or in
any case when liquid is heated,
reduce the heat supply.

Don'tleave the heating elements on
without receptacles on the top or
with void pots and pans.

In the event of even a slight
fracture on the cooking surface,
disconnect the electric power
supply immediately and contact



DE

PFLEGE UND
WARTUNG

Fiir den Gebrauch des
Kochfeldes empfehlen sich
Toépfe mit geradem Boden und
gleichem oder nur wenig
groBRerem Durchmesser.

Vermeiden Sie das Uberlaufen von
Flissigkeiten, indem Sie nach
Erreichen des Siedepunkts oder
Erhitzen der FlUssigkeit die
Warmezufuhr zuriick-schalten.

Lassen Sie die Heizelemente nicht
ohne Topf oder mit leeren Tdpfen
eingeschaltet.

Sobald ein RiB in der Oberflache
sichtbar wird, ist das Gerat sofort
vom Versorgungsnetz zu trennen
und melden Sie sich in das
Servicezentrum.

FR

ENTRETIEN ET
MAINTENANCE

Lorsqu’ on utilise les zones de
cuisson induction, il est
conseillé d’utiliser de récipients
a fond plat de méme diamétre ou
légérement plus grand que le
diamétre de lazone de cuisson.

Evitez les débordements de liquide,
donc lorsque |'ébullition
commence, ou lorsque le liquide est
trés chaud, réduisez le niveau de
chauffage.

Ne laissez pas les zones de cuisson
activée sans un récipient dessus ou
avec des pots et des casseroles
vides.

En cas de légére fracture sur la
surface de table de cuisson,
débrancher l'alimentation
électrique immédiatement et

RU

OBCNNYXWBAHUWE U
yxon

PekomeHayeTcAa npumeHeHue
nocyabl ¢ NIOCKAM AHOM WU pas-
MepoM OAMHAKOBLIM UNU NULb
He3HauyuTeNnbHO OonbwXM, Yem
camo HarpeBaTefibHoe norne.

N3berante yberaHusa XmgkocTtw,
yMeHbLUasi N0 Mepe ee 3akunaHus
CTeneHb HarpeBa HarpeBaTerlbHOro
nons.

He ocTtaBnsaAnTe BKIIOYEHHbIM
HarpeBaTtenbHoe none 6e3 nocyapl
MAn CO CTosILEN Ha HEM MNyCTON
nocyaomn.

B cny4ae, ecnu Bbl 3ametute
OaXke He3HAYUTENbHYIO TPeLUUHY
Ha CTEeKI0-KepaMnyeckom nosep-
XHOCTMU, TOTYacC OTKNKYUTE
BapO4HYI NOBEPXHOCTb OT JreK-
TpoceTu n obpaTuTech B cepBUC-
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Maintenance

First of all remove stray food bits
and grease drops from the cooking
surface with the special scraper.
Then clean the hot area as best as
possible using non-agressive
detergent then rinse again with
water and dry with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and plastic
material which have inadvertently
melted or sugar remains or highly
sacchariferous food have to be
removed immediately from the hot
cooking area with the special
scraper to avoid any possible
damage to the surface of the top.

In any case ,do not use for this
purpose wash cloths or rough cloth.
Do not use chemical reagents or
acid cleaners.

Cyclicinspection

Besides the current maintenance,
the user should ensure:

* Alternate check and
maintenance of cooking hob,

* Cyclic inspection by the
customer service once in two
years after the warranty has
expired,

* Repair of faults.

Note. Care and servicing as well
as all kind of reparations are to be
carried out by authorized
personnel only.



DE

Instandhaltung

Vor allem Essensreste und
Fettspritzer von der
Kochoberflache mit einem Schaber
entfernen. Danach die warme
Flache so gut wie mdglich mit nicht-
aggressiven Reinigungsmitteln
saubern, dann mit Wasser
abwaschen und mit einem
sauberen Lappen trocknen.

Spuren von Aluminiumfolie,
Plastikgegenstanden, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen
muissen sofort von der warmen
Kochflache mit einem Schaber
entfernt werden um madgliche
Schaden der Plattenoberflache zu
vermeiden.

Auf keinen Fall die grobe
Schwdmme oder Scheuerlappen
verwenden; den Gebrauch von
aggressiven chemischen
Reagenten oder Fleckenreinigern
vermeiden.

Periodische Besichtigung

AuRer den laufenden
Wartungsarbeiten ist der Benutzer
zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

+ Periodische Uberpriifung und
Wartung von Kochfeld,

- Nach Ablauf der
Garantieperiode jede zwei
Jahre das Kochfeld vom
Kundendienst durchsehen
lassen.

+ Beseitigung von entdeckten
Stérungen.

Anmerkung. Alle oben
angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie
Reparaturen miissen durch eine
Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur
durchgefiihrt werden.

FR

Entretien

Tout d’abord, retirez les morceaux
de nourriture parasites et les
gouttes de graisse de la surface de
cuisson avec le racloir spécial.
Nettoyez ensuite la zone chaude le
mieux possible en utilisant un
détergent non agressif, rincez a
nouveau a l'eau et séchez avec une
serviette propre.

Les morceaux de papier
d’aluminium ou de matiére
plastique ayant fondu par
inadvertance, les restes de sucre
ou d’aliments a forte quantité de
sucre doivent étre retirés
immédiatement de la surface de
cuisson a chaud a l'aide d’un racloir
spécial — il s’agit d’éviter tout
agression possible de la surface.

Dans tous les cas, ne pas utiliser
pour le nettoyage, des
débarbouillettes ou des chiffons
rugueux. N'utilisez pas de produits
réactifs chimiques ou de nettoyants
acides.

Maintenance périodique

En plus de la maintenance
courante, l'utilisateur doit s'assurer:

« Vérification et entretien
alternés des éléments et des
ensembles de la table de
cuisson,

* Inspection périodique par le
service aprésune fois tous les
deux ans apres I'expiration de
la garantie.

« Elimination des défauts
détectés.

Remarque. Les entretiens et les
maintenances ainsi que toutes
sortes de réparations doivent
étre effectués par un personnel

RU
Yxopn

Mpexpe Bcero yganuTtb C
NOBEPXHOCTU CKpebKoM ocTaTku
MULLK W Kanmnuv xupa, 3aTem TENnyo
NOBEPXHOCTb OMUCTUTL candeTKon
C MPUMEHEHNEM He arpecCuBHbIX
MOIOLLMX CPEeACTB, OOMbITb YNCTOM
BOZOW N NPOTEPETL HACYXO YNCTON
MSITKOW TPSIMKON.

Cneagbl antoMMHMEBON ONbrU,
nnactTuka, caxapa uMnwu
caxapocojgepXxawen nuwu
OOMNXHbl O6bITb HEMEONEeHHO
yaaneHbl cKpebkom ¢ eLé TEnnon
NOBEPXHOCTU, 4YTOObLI n3bexartb
BO3MOXHbIX MOBPEXOEHUN
NMOBEPXHOCTW.

Hwn B koem crnyvyae He ncnonb3ymnte
ANa 3TUX uenen Mo4vankuv unm
roryboie Tpsanku. W3berante
NPUMEHEHNS XMMUYECKN aKTUBHbIX
N KMCNoTocodepKalnx YMUCTALLMX
cpencTs.

Mepnoaun4vecknm ocmoTp

KpoMe onepauuii cBsi3aHHbIX C
TEeKyLWNM YyXOA4OM 3a BapoO4HOWN
NOBEPXHOCTLI0, Crieayer:

s [l pounsBoOoagnNTHL
nepuognvyeckne npoBepKU
MCNPaBHOCTU OpPraHoB
ynpaBneHna n paboyux
Yy3nN0B BapoyYHOMNM
NMOBEPXHOCTH,

* [locne mncrteyeHusa cpoka
rapaHTum, No KpamHen mepe
OOMVH pa3 B Ba roga, criegyet
NOPYYNTb CEPBUCHOMY
LEeHTpPY NnpoBedeHUe
TEXHMYECKOro ocmoTpa
BapO4YHOWN NOBEPXHOCTH,

* YcTpaHsTb 0GHapyXeHHble
HEeMCrNpaBHOCTM.

MpumeyaHne. Bce peMOHTbI U
onepauvum no perynupoBke,
OONXHbI NPOU3BOAUTLCS
CEepBUCHBIM LEHTPOM MNHU
MOHTEpOM, obnagawWwunm
cooTBeTCTBYlLWeEMWN
kBanudukaumen.
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Attention! The user is
responsible for good working
order and correct operation of
the appliance. If the customer
service is called because of an
operating mistake, the
servicing costs are carried by
the user even if the warranty is
still valid.

Damages caused by non-
observance of the given
instruction are not
approved.

Whatto do, if?

In case of adamage:

* Disconnect the appliance
from the power supply,

» Contact the Customer Centre
or another authorized
organisation to order the
servicing

However, during the period of
induction experiment, problems
and inconveniences arise, some of
which the consumer is obliged to
establish themselves
independently of the rules of
assembly were presented in the
table below. To the service
employee, please consider and
complete the following
recommendations:



DE

FR

Achtung! Der Benutzer ist flr
den einwandfreien Zustand
des Gerats und die
fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der
Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist
der Besuch auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung
verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Attention! L'utilisateur est
responsable du bon
fonctionnement et du bon
usage de l'appareil. Si le
service client est appelé en
raison d'une erreur de
fonctionnement, les frais
d'entretien sont supportés par
I'utilisateur méme si la garantie
esttoujours valide.

Les dommages causés par
le nonrespect de
I'instruction donnée ne sont
pas acceptés.

Was ist, wenn?

Beijeder Stérung:

e Stromversorgung
abschalten,

« Die Notwendigkeit der
Reparatur melden (Service-
Center bzw. eine andere
Organisation, die
entsprechende Rechte hat).

Wahrend der Lebensdauer des
Induktionskochfeldes kdénnen
jedoch gelegentlich Probleme und
Stérungen auftreten, die zum Teill
vom Benutzer selbst behoben
werden kdnnen, indem er die in der
nachstehenden Tabelle
aufgefiihrten Regeln befolgt. Bevor
Sie den Kundendienst anrufen,
lesen und befolgen Sie die hier
aufgefuhrten Empfehlungen:

Et qu'est-ce qui se passerait
si?

En cas de dommage:

 Débrancher l'appareil de
I'alimentation électrique,

« Contacterle centre de service
clientéle ou un autre
organisme agréé pour le suivi
del'entretien.

Cependant, lors du fonctionnement
de la surface a induction, des
problémes et des
dysfonctionnements apparaissent
parfois, dont certains que le
consommateur est en mesure
d'éliminer de maniére autonome,
sous réserve des régles indiquées
dans le tableau ci-dessous. Avant
d'appeler un technicien de service,
lisez attentivement et suivez les
recommandations suivantes:

RU

BHumaHue! lNonb3oBartens
oTBevaeT 3a bGesynpeyHoe
cocTossHMe npubopa u
npaBunbHoe obCnyXMBaHUe.
Ecnu no npumuynmHe
HenpaBUWNbHOTO
obcnyxmnBaHua Bbl3blBaeTCHA
cnyx6a CepsucHoro LleHTpa,
BbI30B MNMaTHbIN, Aaxe npu
eLé enCTBYIOLEN rapaHTUN.

MonomMkKku, KotTophble
Bbi3BaHbl HecoOnaeHuem
HacTtosilen MHCTpyKuuun, He
NPU3HaKTCA.

YT1o menaTtb, ecnu?

B cnyyae nwoboit HencnpaBHOCTY,
crepyet:

«  OTKMIOYUTL INeKTponuTaHne
BapPOYHON NMOBEPXHOCTH,

e 3agBuUTb 0 HeobxoAMMOCTU
pemMoHTa (B CEPBUCHbIN
LEHTP UNW OApPYyTYylo
opraHusauuio, obnagatoLlyto
COOTBETCTBYLWMUMMU
npaeamm).

OpgHako B nepuopn akcnnyataumm
WHOYKUMOHHOW MOBEPXHOCTU
NosABNATCA MHorga npobrnembl u
Hernonagkn, HEKOTopble N3 KOTOPbIX
notpebuntenb B COCTOSHUMU
YCTPaHUTb CaMOCTOATENbHO MNpu
ycrnoBun cobniogeHns npasun,
npuBeaeHHbIX B Tabnuue Hmxe. [o
Bbl3oBa pabOTHMKA CEPBUCHOIO
obcnyXuBaHus, BHUMATENbHO
NPOYTUTE U BLINONMHUTE
cnegyowme pekoMeHgauuu:
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Possible
causes

Problem

The induction hob No power.
cannot be turned

on.
The touch The controls are
controls are locked.
unresponsive.

The touch There may be a

controls are
difficult to operate.

slight film of water
over the controls or
you may be using
the tip of your finger
when touching the
controls.

The glass is being Rough-edged

scratched. cookware.
Unsuitable, abrasive
scourer or cleaning
products being used

Some pans This may be caused

make crackling or by the

clicking construction of your

noises. cookware

(layers of different
metals vibrating
differently).

The induction hob
makes a low
humming noise
when used on a
high heat setting.

This is caused by the
technology
of induction cooking.

Fan noise coming
from the induction
hob.

A cooling fan built
into your induction
hob has come on to
prevent the
electronics from
overheating. It may
continue to run even
after you've turned
the induction hob off.

The induction hob
cannot detect the
pan because it is not
suitable for induction
cooking.

Pans do not
become hot and
appears in the
display.

46

What to do

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on. Check
whether there is a power outage
in your home or area. If you've
checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’
for instructions.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your
finger when touching the
controls.

Use cookware with flat and
smooth bases.

See ‘Care and cleaning’.

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when you
decrease the heat setting.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Use cookware suitable for
induction cooking.

Problem

Die
Induktionskochpla
tte lasst sich nicht
einschalten.

Die Touch-
Bedienelemente
reagieren nicht.

Die Touch-
Bedienelemente
sind schwer zu
bedienen.

Das Glas wird
zerkratzt.

Einige Pfannen
verursachen
knisternde oder
klickende
Gerausche.

Die
Induktionskochpla
tte macht ein
leises
Summgeréusch,
wenn sie auf
hoher Hitze
verwendet wird.

Luftergerausche
kommen von der
Induktionskochpla
tte.

Pfannen werden
nicht heil® und es
wird auf dem
Display angezeigt.

DE

Mégliche
Ursachen

Keine
Stromversorgung.

Die Bedienelemente
sind gesperrt.

Es kénnte eine
leichte
Wasserschicht Giber
den
Bedienelementen
sein oder Sie
verwenden die
Spitze |hres Fingers,
wenn Sie die
Bedienelemente
berthren.

Raukantiges
Kochgeschirr.

Nicht geeignete,
abrasive
Scheuermittel oder
Reinigungsprodukte
werden verwendet.

Dies kann durch den
Aufbau lhres
Kochgeschirrs
verursacht werden
(unterschiedlich
vibrierende
Metallschichten).

Dies wird durch die
Technologie des
Induktionskochens
verursacht.

Ein in lhre
Induktionskochplatte
eingebauter Lufter
hat eingeschaltet,
um ein Uberhitzen
der Elektronik zu
verhindern. Er kann
auch nach dem
Ausschalten der
Induktionskochplatte
weiter laufen.

Die
Induktionskochplatte
kann die Pfanne
nicht erkennen, da
sie nicht fur das
Induktionskochen
geeignet ist.

Was ist zu tun

Stellen Sie sicher, dass die
Induktionskochplatte mit der
Stromversorgung verbunden ist
und eingeschaltet ist. Uberpriifen
Sie, ob es einen Stromausfall in
lhrem Haus oder lhrer Region
gibt. Wenn Sie alles tberprift
haben und das Problem
weiterhin besteht, rufen Sie
einen qualifizierten Techniker.

Entsperren Sie die
Bedienelemente. Siehe Abschnitt
"Verwenden lhrer
Induktionskochplatte" fir
Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass der
Bereich der Touch-
Bedienelemente trocken ist, und
verwenden Sie den Fingerballen,
wenn Sie die Bedienelemente
berthren.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden.

Siehe "Pflege und Reinigung".

Dies ist fur Kochgeschirr normal
und deutet nicht auf einen Fehler
hin.

Dies ist normal, aber das
Gerausch sollte leiser werden
oder ganz verschwinden, wenn
Sie die Hitzeeinstellung
verringern.

Dies ist normal und erfordert
kein Eingreifen. Schalten Sie die
Stromversorgung der
Induktionskochplatte nicht an der
Wand aus, solange der Lifter
lauft.

Verwenden Sie Kochgeschirr,
das fiir das Induktionskochen
geeignet ist.



Probléme

La plaque a
induction ne peut
pas étre allumée.

Les commandes
tactiles ne
répondent pas.

Les commandes
tactiles sont
difficiles a utiliser.

Le verre est rayé.

Certaines
casseroles font
des bruits de
crépitement ou de
cliquetis.

La plaque a
induction émet un
faible
bourdonnement
lorsqu'elle est
utilisée a haute
température.

Bruit de
ventilateur
provenant de la
plaque a
induction.

Les casseroles ne
deviennent pas
chaudes et
apparaissent a
I'écran.

FR

Causes
possibles

Pas d'électricité.

Les commandes
sont verrouillées.

Il peut y avoir une
légére pellicule d'eau
sur les commandes
Ou Vous pouvez
utiliser le bout de
votre doigt lorsque
vous touchez les
commandes.

Ustensiles de cuisine
rugueux.

Utilisation d'un
tampon a récurer ou
d'un produit de
nettoyage abrasif
inadapté.

Cela peut étre d0 a
la construction de
votre batterie de
cuisine (des couches
de différents métaux
vibrant
differemment).

Celaestdbala
technologie de la
cuisson par
induction.

Un ventilateur de
refroidissement
intégré a votre
plaque a induction
s'est allumé pour
éviter la surchauffe
de I'électronique. Il
peut continuer a
fonctionner méme
apres avoir éteint la
plague a induction.

La plaque a
induction ne peut
pas détecter la
casserole car elle
n'est pas adaptée a
la cuisson par

Que faire

Assurez-vous que la plaque a
induction est connectée a
I'alimentation électrique et qu'elle
est allumée. Vérifiez s'il y a une
panne de courant dans votre
maison ou votre région. Si vous
avez tout vérifié et que le
probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Déverrouillez les commandes.
Voir la section « Utilisation de
votre table de cuisson a
induction » pour les instructions.

Assurez-vous que la zone de
contrdle tactile est séche et
utilisez la pointe de votre doigt
lorsque vous touchez les
commandes.

Utilisez des ustensiles de cuisine
avec des bases plates et lisses.

Voir «Entretien et nettoyage».

Ceci est normal pour les
ustensiles de cuisine et n'indique
pas un défaut.

C'est normal, mais le bruit
devrait s'atténuer ou disparaitre
complétement lorsque vous
diminuez le réglage de la
chaleur.

C'est normal et ne nécessite
aucune action. Ne coupez pas
I'alimentation de la plaque a
induction au mur lorsque le
ventilateur fonctionne.

Utilisez des ustensiles de cuisine
adaptés a la cuisson a induction.

Mpobnema

MHayKumoHHas
BapoYHasi naHernb
He MOXET ObITb
BKIOYEHa.

CeHcopHoe
ynpaeneHve He
pearupyer.

CeHcopHoe
ynpasneHune
CMOXHO B
ynpaeneHuu.

Crekno
Llapanaertcsi.

HekoTopble
KacTpronv usgatot
noTpeckusatoLne
Unu wenkawowue
3BYKMU.

MHayKumoHHas
BapoyHasi naHesnb
M3gaeT HU3KNN
XKyXoKaLLmin 3BYK
npu
MCMOoNb30BaHUN
npwv BbICOKON
Temneparype.

LLym
BEHTUNATOpPA,
MCXoasALLINN OT
MNHAOYKLNOHHOM
Bapo4HOMN
naHenu.
Kactptonu He
HarpeBarTCs 1
oTobpaxkaroTcsa Ha
avcnnee.

KacTptonu He
HarpeBatoTCs 1
oTobpaxatoTcs Ha
aucnnee.

RU

Bo3amoxHble
NPUYUHbI

HeT nutanus.

OnemeHThbI
ynpasneHus
3a6MoK1poBaHsbl.

Ha anemeHTax
ynpaBneHust MOXeT
ObITb HeboONbLUas
nrneHka BoAbl, Unn
Bbl MOXeTe
1crnonb3oBaTb
KOHYMK MmanbLa npu
NPUKOCHOBEHUM K
arieMeHTam
ynpasreHusi.

Mocyaa c rpy6biMu
KpasiMu.

Henogxogsawue,
ncrnonb3yemMble
abpasuBHble
MoYarnku unu
YucTALLME cpeacTea

370 MOXeT ObITb
BbI3BaHO
KOHCTPYKLMen
Ballen nocyapl
(cnow pasHbix
MeTannos
BUOPUPYIOT No-
pasHomy).

3710 0bycnoBneHo
TexXHonornemn
WNHAOYKLNOHHOM
BapKMu.

BeHTtunsartop
oxnaxgeHus,
BCTPOEHHbIV B
WHAYKLUNOHHYO
BapOYHYIO MaHenb,
npefgoTepaliaert
neperpes
ANekTpoHuNkN. OH
MOXET MPOAoIKaTh
paboTaTb faxe
rocre Toro, Kak Bbl
BbIKIHOYMIN
WHAYKLUMOHHYHO
nnAnTy.

MHAyKumnoHHas

Bo3mMoXxHbIe
pelueHus

Ybeautech, YTO MHAYKLMOHHASNA
BapoYHas NaHenb NoAKMiodeHa K
WCTOYHMKY MUTaHWUS U BKIOYEHA.
[poBepbTe, HET N OTKNIOYEHNSA
aneKkTpu4ecTsa B Ballem AOMe
unu panoHe. Ecnu Bbl Bce
npoBepunu, HoO Npobnema He
yCTpaHeHa, Bbl30oBUTE
KBanMduLMpoBaHHOro
cneuuanucra.

Pasbnokupyinte anemeHTbl
ynpasnenusi. IHCTpyKumu cMm. B
pasgene «Vcnonb3oBaHue
MNHAYKLUNOHHOW BapOYHOMN
naHenmy.

Yb6eautech, 4To obnactb
CEHCOPHOTO ynpaBneHust cyxasl,
1 VCTIONb3YyITe NoAYLIEYKY
nanbLa npu NPUKOCHOBEHUU K
aneMeHTaM ynpasreHus.

Vcnonbe3ayvTte nocyay C MoCKUM
1 rmagkvim JHOM.

CmoTpuTe pasgen «Yxoa u
yucTkar.

370 HopMarbHO Ans Nocyabl U
He ykasblBaeT Ha
HencnpaBHOCTb.

370 HOpMarnbHO, HO LUYM
[OMKEH YMEHbLUNTLCA UK
MOMHOCTBIO UCYE3HYTb, KOorAda Bbl
YMeHbLUWTE HaCTPOWKY Harpesa.

370 HOpMarnbHO U He TpebyeT
HUKaKnX gencteuin. He
BblIKMO4anTe nutaHme
WNHAYKLUMOHHOM NINTBI Y CTEHbI
BO Bpemsi paboTbl BEHTUNATOPA.

VMcnonb3aywTte nocyay,

BapoYHasl NaHemnb He MOAXOAsALLYI0 Ans

MOXET OBHapyXuTb
CKOBOPOAY, NOTOMY
4YTO OHa He
noaxoauT ans
NHOYKUMOHHON
BapkKu.

I/IH,ElyKLl,I/IOHHOVI BapkKu.
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Problem

EN

Possible
causes

The induction hob
cannot detect

the pan because it is

too small for the
cooking zone or not
properly centred on
it.

The induction hob Technical fault.

or a cooking zone
has turned itself
off unexpectedly,
a tone sounds
and an error code
is displayed
(typically
alternating with
one or two digits
in the cooking
timer display).

Failure Display and Inspection

What to do

Centre the pan and make sure

that its base matches the size of

the cooking zone.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective
state automatically and display corresponding protective codes:

Problem

E1

E2

E3

ES

FA/F9

c

F3

F4

The above are the judgment and inspection of common failures. Please do
not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to

the induction hob.
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Possible
causes

The input voltage is
too high 2260V)

The input voltage is
too low <180V)

Cooktop is in high
temperature

IGBT in high
temperature

IGBT is short circuit,
or out of work

Haven't put the pan
or cook dry

The thermistor
sensor is short

circuit, or out of work

The thermistor
sensor is short

circuit, or out of work

What to do

Check the mains voltage.
Please contact the service
center.

Check the mains voltage.
Please contact the service
center.

Please check if the pan is dry
cooked.

The air inlet and outlet might be
blocked, please check and
clean.

The fan is out of work.

Please contact the service
center.

Please contact the service
center.

Please put the right pan on it.

Please contact the service
center.

Please contact the service
center.

Problem

Die
Induktionskochpla
tte oder eine
Kochzone hat sich
unerwartet
ausgeschaltet, ein
Signalton ertdnt
und ein
Fehlercode wird
angezeigt
(normalerweise im
Wechsel mit ein
oder zwei Ziffern
im Kochtimer-
Display).

Fehlanzeige und Uberpriifung

DE

Mégliche
Ursachen

Die

Induktionskochplatte

kann die Pfanne
nicht erkennen, da
sie zu klein fir die
Kochzone ist oder
nicht
ordnungsgemaf
darauf zentriert ist.

Technischer Defekt.

Was ist zu tun

Zentrieren Sie die Pfanne und
stellen Sie sicher, dass ihr
Boden zur Grée der Kochzone
passt.

Bitte notieren Sie sich die
Fehlerbuchstaben und -zahlen,
schalten Sie die
Stromversorgung der
Induktionskochplatte an der
Wand aus und kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Wenn eine Abnormalitét auftritt, wird die Induktionskochplatte automatisch
in den Schutzmodus versetzt und entsprechende Schutzcodes werden

angezeigt:

Problem

E1

E2

FA/F9

I

F3

F4

Mégliche
Ursachen

Die
Eingangsspannung
ist zu hoch (2260 V)
Die
Eingangsspannung
ist zu niedrig (180
V)

Kochfeld hat hohe
Temperatur

IGBT hat hohe

TemperaturlGBT hat

einen Kurzschluss
oder funktioniert
nicht

Pfanne nicht

herausgezogen oder

trockengekocht

Der
Thermistorsensor
hat einen
Kurzschluss oder
funktioniert nicht

Der
Thermistorsensor
hat einen
Kurzschluss oder
funktioniert nicht

Was ist zu tum
tum

Uberpriifen Sie die
Netzspannung. Bitte wenden Sie
sich an das Servicecenter.

Uberprifen Sie die
Netzspannung. Bitte wenden Sie
sich an das Servicecenter.

Bitte Uberprifen Sie, ob das
Essen in der Pfanne nicht zu
trocken ist und anbrennt

Der Lufteinlass und -auslass
kénnten blockiert sein, bitte
Uberprifen und reinigen.

Der Lufter funktioniert nicht.
Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Bitte stellen Sie die richtige
Pfanne darauf.

Bitte wenden Sie sich an das

Servicecenter.

Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Bei den 0.g. Angaben handelt es sich um eine Bewertung und
Uberpriufung von typischen Fehlern. Demontieren Sie das Gerét zur
Vermeidung von Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld nicht sel



Probléme

La plaque a
induction ou une
zone de cuisson
s'est éteinte de
maniére
inattendue, une
tonalité retentit et
un code d'erreur
s'affiche
(généralement en
alternance avec
un ou deux
chiffres sur
I'affichage du
minuteur de
cuisson).

FR

Causes
possibles

La table a induction
ne peut pas
détecterla casserole
car elle est trop
petite pour la zone
de cuisson ou
nonbien centré
dessus.

Défaut technique.

Ce qu'il faut faire

Centrez la casserole et assurez-
vous que son fond corresponde
a la taille de la zone de cuisson.

Veuillez noter I'erreurlettres et
chiffres, interrupteurla puissance
de la plaque a inductioncontre le
mur et contactez untechnicien
qualifié.

Affichage et inspection des pannes

Si une anomalie survient, la plaque a induction entrera automatiquement
en état de protection et affichera les codes de protection correspondants:

Probléeme

E1

E2

E3

ES

FA/F9

=

F3

F4

Causes
possibles

La tension d'entrée
est trop élevée
2260V)

La tension d'entrée
est trop basse
<180V)

La table de cuisson
est a haute
température

IGBT a haute
température

L'IGBT est en court-
circuit ou en panne

Je n'ai pas tiré la
poéle ni cuit a sec

Le capteur de
thermistance est en
court-circuit ou hors
service

Le capteur de
thermistance est en
court-circuit ou hors
service

Ce qu'il faut faire

Vérifiez la tension secteur.
Veuillez contacter le centre de
service.

Vérifiez la tension secteur.
Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez vérifier s'il y a de la
nourriture ou des aliments trés
secs dans la poéle.

L'entrée et la sortie d’air peuvent
étre obstruées.

Vérifiez-les et nettoyez-les.

Le ventilateur ne fonctionne pas.
Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez placer les ustensiles de
cuisine congus pour l'induction
sur la table de cuisson.

Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez contacter le centre de
service.

Ce qui précede est le jugement et I'inspection des échecs courants.
Veuillez ne pas démonter I'appareil vous-méme pour éviter tout danger et

Mpobnema

MHayKumMoHHas
BapoyHas naHesnb
Uy BapoYHas
30Ha HEOXWNOAHHO
BbIKITHOYMUCh,
pasgaetcs
3BYKOBOW CUrHan
n otobpaxaercs
Kof, OLLINGKMN
(06bI4HO
YepeayoLmines ¢
OOHOW Unu AByMs
undpamm Ha
aucnnee TanMepa
NPUroTOBEHNS).

RU

BoamoxHble
NPUYUHbI

MHAyKUMoHHas
nnuTa He MoXeT
oBHapyxuTb
KacTptonto, NoToMy
YTO OHa CIIULLKOM
Mana ansi Bapo4How
30Hbl UMK NJIOXO
CcoCpedoTodeHbl Ha
HeM.

TexHu4eckas
owmnbka

Bo3mMoXxHbIe
pelueHus

OTUEHTPUPYNTE KaCTPOMIo U
ybegutecs, 4TO ee AHO
COOTBETCTBYET pa3mepy
BapOYHON 30HbI.

MoxanyicTa, 3anuwmnTe owmnbKy
OyKBbI 1 LndpbIl, OTKIHOYUTE
WHAOYKLUMOHHYIO MAUTY OT CeTU U
CBSXKUTECH C CEPBUCHBIM
LIEHTPOM.

OToGpaxeHue N NpoBepKa HencnpaBHoOCTeN

B CclnyyYae BO3HMKHOBEHNA HENUCNPaBHOCTU MHOYKUMOHHaA nnmTta
aBTOMaTU4eCckn nepenaer B 3alMTHOEe COCTOSIHUE U OTO6p83|/IT
COOTBETCTBYHOLLME 3aLlUUTHbIE KOObI:

Mpo6nema

E1

E2

E3

FA/F9

I

F3

F4

Bo3amoxHble
MPUYUHbI

BxogHoe
HanpsbkeHve
CIULLKOM BbICOKOE
(=260 B)

BxogHoe
HanpsbkeHve
CIULLKOM HU3Koe
(<180 B)

BapouHas naHenb
MMEET BbICOKYHO
Temnepatypy

IGBT npwu BbICOKOM
Temneparype

IGBT nmeet
KOpOTKOE
3aMblkaHue uUnv He
paboTaer.

He pacnosHaet
nocyay unv B
nocyae Hety
XNOKOCTW

Hatunk Tepmuctopa
KopoTKoe
3aMblKaHue unu He
paboTaet

Jatuuk Tepmuctopa
KOpOoTKOE
3aMblkaHWe Unu He
paboTtaet

Bo3MoXxHble
pelueHusi

[poBepbTe HanpsxeHue ceTu.
MoxanyiicTa, obpatutech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

[MpoBepbTe HanpsxeHue ceTn.
Moxanyiicra, obpatutech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

MNoxanyincTa, npoBepbTe, HE
nepecoxna nu nviia nHa
ckoBopoae.

BoamoxHo, BnyckHoe 1
BbIMYCKHOE OTBEPCTUS AMNA
BO34yXa 3abroKkMpoBaHbI.
[posepbTe 1 ouncTute ux.
BeHTungartop He pabotaert.
MoxanyicTa, obpatutech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.
Moxanywcra, obpatutecs B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

MoxanyicTta, noctaBbTe Ha
BapOYHYI0 MOBEPXHOCTb MOCYAY
npefHasHayYeHHyo Ans
WNHAYKLMOHHOM NOBEPXHOCTMU.
Moxanyicra, obpatutecs B
CEPBUCHbIN LEHTP.

MoxanyicTa, obpatutech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Bhiwen3noxeHHoe npeacTaBnseT coboi OLEHKY U MPOBEPKY TUMUYHBIX
HeucnpaBHocTew. MoxanyiicTa, He pa3bupaiiTe yCTpOUCTBO

dommage a la plaque a induction.

CaMOCTOATENbHO, YTOObI N3GExXaTh ONACHOCTEN U NOBPEXAEHWIA
WHAYKLUNOHHOM BapOYHOW NaHenu.
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EN

RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on
chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for
the environment.

The packaging has also been
designed to avoid environmental
impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or
recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on
resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this productis disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences
for the environment and human
health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste
handling of this product.

For more detailed information about
recycling of this product, please
contact your local city office, your
household waste disposal service
or the shop where you purchased
the product.
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UMWELTVERTRAGLICH
KEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz
wurde die Dokumentation dieses
Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf
deren Umweltvertraglichkeit Wert
gelegt; sie kann gesammelt oder
recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des
Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und
Hausmdll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die
Transportverpackung moglichst
umweltgerecht.

Das RiUckfiuhren der
Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringertdas Millaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch |hren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produkts
schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen
geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das
Recycling dieses Produkts erhalten
Sie von lhrem Rathaus, |hrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in
dem Sie das Produkt gekauft

FR

RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce
four a été imprimée sur du papier
blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour
I'environnement.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts
environnementaux. Le matériau
d'emballage est écologique et peut
étre réutilisé ourecyclé.

En recyclant I'emballage, vous
aiderez a économiser les matiéres
premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets
domestiques etindustriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de l'emballage
fourni avec votre appareil de
maniére écologique.

Le recyclage permet I'économie
des ressources et réduit les
déchets.

Disposition d'appareils
anciens

Ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne peut pas étre traité
comme un déchet domestique. |l
sera plutét remis au centre de
collecte approprié pour le recyclage
des équipements électriques et
électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour
I'environnement et la santé
humaine, qui pourraient survenir
suite au traitement inapproprié des
déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le
produit.

RU

OXPAHA -
OKPYXAKLEWN CPEAbI

B kayecTBe Bknaga B oxpaHy
oKpyxXatwuwemn cpeabl, BCA
AOKYMEHTaLMs K 3TOMY YCTPOUCTBY
Oblna Hane4yaTtaHa Ha oTOereHHOW,
He cogepXallen xropa Wnn Ha
NPUFOAHOM KO BTOPMUYHOMN
nepepaboTtke bymare.

W npu n3roToBNEeHUN ynakoBKu Obin
caenaH akueHT Ha cobniogeHue
HOPM MO OXpaHe OoKpyXawLien
cpeabl. OHa Takke MOXET ObITb
BTOPUYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY WM3roToBreHa u3
6e3BpeaHbIX ONS OKpyXatoLen
cpeabl MaTepurarnos.
Bo3amoxHocTb nepepaboTku
yNnakoBOYHOro MaTepuana
3HAUYNTENbHO CHUXAeT Kak
notTpebneHne NpupogHoO-
CbipbEBbIX PECYPCOB, TaKk MU
obpasoBaHne MNPOMbILLIIEHHOIO W
OblTOBOrO Mycopa.

YTunusaums YNaKoOBKU

YTunnanpynte ynakosKky no
BO3MOXHOCTU 6onee 9KoNorn4Ho.

BtopnyHasa nepepaboTka
MaTepuanoB ANS YyNakoBKMW
3KOHOMWUT Cblpb€ W YMEHbluaeT
KOnmM4ecTBO Mycopa.

YTununsauyuma crtapblXx
npubopos

Takor cuMBOM Ha NPoAyKTe U1 ero
yNakoBKe yKa3bIBAET Ha TO, YTO 3TOT
NpoAYyKT, N0 NPUX0AY B HEFOAHOCTb,
Henb3sl paccmaTpuBaTb Kak
OObIYHbIA OOMALLHWUA MYyCOp, €ro
crnegyeT cgatb B MyHKT cbopa
ANEKTPUYECKNUX U BNEKTPOHHbIX
YCTPOWUCTB, ANSA UX BTOPUYHOM
nepepaboTku.

Bawumm B3HOCOM B MNpaBUibHYIO
yTUnIM3auuio 3T1oro npogykta Bbl
3almLaeTe OKpyXXatoLLyo cpeay U
3gopoBbe Bawwnx 6nunskux.
HenpaBunbHaga yTunusauung
yrpoxaeT OKpyxatwen cpege u
300pOBbIO.

DanbHenwune cBegeHns o
BTOPUYHON nepepaboTKke 3TOro
npogykta Bbl MoxeTe nonyunTb B
ropoackom agMuHucTpauun,
cnyxbe BblBO3a Mycopa WM B
MarasuHe, B KOTopoM Bbl kynunu
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fur das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfuhren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur furr diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungdltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Bericksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fiir notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerédt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur vom Verkaufer durchgefuhrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphanomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aufienelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den K&ufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreteniist,

Kratzer, Risse und ahnliche duRere mechanische Beschédigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschlei3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter 0. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurlickzufiihren sind —diese kénnen ausschliel3lich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken part s valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF:

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o g &

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniqguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un controle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomenes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

la faute de I'utilisateur, apres la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de 'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles alamain.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.




ES

TERMINOS DE GARANTIA PARA ELECTRODOMESTICOS:

1.
2,

8.

9.

La garantia por pieza rota tiene una validez de 24 meses desde el dia de la compra.

El fabricante solo cubre el servicio en caso de falla del fabricante, como por ejemplo, entre otros: disefio inadecuado,
instalacion defectuosa por parte del técnico, materiales defectuosos.

Esta garantia se aplica unicamente a productos utilizados para los siguientes fines: no comercial, personal, familiar,
residencial o doméstico. Para cualquier cosa fuera de estos fines, la garantia solo es valida por 4 meses a partir de la fecha
de compra del producto.

Las reparaciones que califican bajo esta garantia son completamente gratuitas, incluido el costo de mano de obra y
materiales; el transporte lo determina el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

Cualquier duda o consulta sobre la calidad del producto sera considerada inicamente después de que nuestra empresa
de servicios haya examinado el producto. Solo se llegara a conclusiones basandose en el resultado de un informe de
servicio.

El producto solo sera reemplazado dentro del periodo de garantia si el experto en servicio concluye que el producto no se
puede reparar o si el mismo producto requiere que las piezas se cambien tres veces en total dentro del periodo de
garantia.

En caso de demandas innecesarias o injustificadas de servicio al cliente, cobramos los gastos de tiempo y transporte
habituales de nuestro servicio. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente, compruebe si se
trata de un defecto original del producto o mas bien de un manejo defectuoso del dispositivo. Témese el tiempo para
comunicarse con el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

La instalacion del dispositivo s6lo debe ser realizada por profesionales cualificados. El cliente esta obligado a
proporcionar una justificacion adecuada. De lo contrario no hay derecho a garantia.

Sélo el distribuidor que vende los productos tiene derecho a sustituir el producto defectuoso por uno nuevo.

10.La responsabilidad bajo esta garantia se limita a estas obligaciones anteriores, a menos que la ley especifique lo

contrario.

LAGARANTIASEANULASI:

1.

© No o

Nuestros productos estan siendo dafnados o experimentan algun tipo de defecto debido a dafos en el transporte, debido a
una instalacién incorrecta por parte de técnicos no capacitados de Kaiser o a un cuidado inadecuado de los productos,
conexion a una fuente de alimentacion incorrecta, el uso de agentes de limpieza no recomendados. y detergentes.
Cualquier incumplimiento de las instrucciones de uso operativo o si el producto ha sido reparado, modificado o instalado
por el cliente y el nUmero de serie cambid o eliminé no calificara para los términos de la garantia.

Los productos que sean reparados por una empresa de servicio no autorizada no seran validos parala garantia.

. Los fallos del producto causados por motivos ajenos al fabricante, como fluctuaciones en el suministro eléctrico,

acontecimientos externos como la naturaleza o desastres naturales, incendios, insectos o animales domésticos y
salvajes no tendran derecho a los términos de garantia.

El vidrio o la vitroceramica de un producto esta roto o defectuoso después de la instalacion. En este caso el cliente sera
responsable.

Cualquier dafio, rayado, fisura y fallo mecanico externo haya sido causado durante el funcionamiento por parte del cliente.
El dafio de ciertas piezas ha sido causado por el desgaste normal, como lamparas, filtros, etc.
Otros factores externos causaron dafios como ajustar los productos y usar productos de limpieza inadecuados.

Cualquier otro dafio causado por error del usuario y que no esté relacionado con defectos causados por el fabricante no
calificara para los términos de garantia.

Los dispositivos sin conexion a tierra son potencialmente peligrosos.
El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por los dafios que hayan sido causados

por un uso inadecuado, una instalacion, operacion, aplicacion o mantenimiento
incorrectos.
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YCINNOBUATAPAHTUM

1.

2,

9.

lapaHTMa Ha ucnpaBHoe gencTeue npubopa Ha TeppuTopumn Poccumn gencrtButensbHa Ha nepuog 12 mecsueB co aHA
NnoKynku npubopa (nogTeep>KgeHa OTTUCKOM MeYvaTh MyHKTa PO3HMYHOM MPO4an U MOAMNUCHI0 MpoaasLa).
®dupma-usrotosutens obecneunBaer 6e3BO3ME3OHbLIN PEMOHT B criyyae OOHapyXXeHWs B rapaHTUiHbLIA Nepuog
3aBOACKMNX AedeKTOB (HECOOTBETCTBYIOLLASA KOHCTPYKLUNS, MOHTaX, AedeKTHbIe MaTepuarnbl U UCMIOSTHEHNE).

[aHHas rapaHTus pacnpoCcTpaHAETCs TOMNbKO Ha U3AENUS MCNOMb3YLWLMECH B HEKOMMEPYECKNX, NIMYHBIX, CEMENHbIX NI
JoMaLLHMX Lensx. B npoTMBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCTpaHsieTCs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMoYasi CTOMMOCTb paboT, matepuarnos 1, Npy HeoOXOAMMOCTM U C
y4YeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOAaTenbCTBa, NMEPEBO3KW) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHON KOMMAHMEN Ha [OMYy Yy
noTpebuTenst unm B MacTepCcKom, No yCMOTPEHMIO CEPBUCHO KOMMAHWMW.

. Jllobble npeTeH3UM MO KayecTBYy U3OeNUs paccMaTpuMBaloTCsl TOMbKO MOCSie MPOBEpKM KavyecTBa M3Oenus

YNONTHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMAaHNERN 1 Npu HEOOXOAMMOCT Bbl4aum NocriegHen COOTBETCTBYHOLLETO 3aKNIOYEeHUS.

O6meH npmnbopa Ha cBOOOAHbLIN OT AehEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHONO CPOKa OCYLLECTBISETCSA TONbKO B TOM Clyyae,
€CIN Ha OCHOBaHWUW 3aKIMIOUEHNsT 3KCMepTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT MNN ecnn nocrne 3-x peMoHTOB npubop
OCTaéTCA HeUCrnpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBOoaHHOrO MCMOMb30BaHWSA YCIyr CepBUCHOMO OBCMyXXMBaHUA MpMa MMeeT npaso TpeGoeaTh 3a
npenocTaBrieHHble YCIyrn BO3MELLEHUS PaCcXoAoB (TpaHCNopTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paGoTy Bpems). Mpexae
Yem Bbl oGpallaeTech B LEHTP CEPBUCHOMO 0BCMNyKMBaHWUSA Mbl pekoMeHayeM Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLIMGKOV B 06CMY>KMBaHUM U3LAENUS UIN C €F0 PYHKLMSIMUA.

Ha rapaHTuiHoe o6cCnyxMBaHvWe NPUHMMAETCS TOBap NPW HanMuMn 3JKCMMyaTaluMOHHbIX OOKYMEHTOB, Niiomb
NpPoun3BOANTENS UMM UCTIONIHUTENS Ha TOBape, eCnv 3T0 NPeAyCMOTPEHO 3KCMNIyaTalMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NoBpeXAEeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpuW ycrnoBun cobniogeHns TpebosaHwui
3KCMnyaTauMoOHHOro [OKyMEeHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBoAa B 3KCNnyaTauuio M MCMONb3oBaHWSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnydvae Bbixoga TOBapa U3 CTpOs MO BUHE MOTPedbuTens (HeBbIMONMHEHWEe NpaBwun dKcnnyartauuu),
OTCYTCTBMS NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMNNyaTaunOHHBIMU JOKYMEHTaMM NrioMo, rapaHTUMHOIO TanoHa notpebuTens Tepsiet
npaBo Ha rapaHTUIHOE 06CNyXUBaHue.

Ob6meH an6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ npon3BoOnT TONbKO OpraHn3auna, npoaasLlas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HaCTOSLLEN rapaHTMm orpaHun4mBaeTcsd, eclim MHOe He ornpeaeneHo 3akKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodleM JOKYMEeHTe obsizaTenbcTBamum.

FAPAHTUA HE PACTNTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha wusgenusi, oTkasbl U HEUCTNPaBHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUAMWU, HEMNpaBWUiIbHOM
YCTaHOBKOW, HEGPEXKHLIM 0BpaLLEeHNEM UMW MIIOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPABUIbHOMY HaMPSPKEHNIO NMUTaHKS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YNCTALLMX M MOKLLIMX CPEACTB, HecobnodeHem npunaraemoin MHCTPYKLUK no
aKcMnyaTauuMnM WM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBIM M3MEHEHUAM UMW MOAKMoYanocb
HeyNOorTHOMOYEHHbLIMU NLLAMK, U CNU yAaNeH, Hepa3bopUMB UMY USMEHEH CEPUIHBIA HOMEP U3aenus.

Ha unsgenus, 3KCnnyaTnpoBaBLUNECH C HEYCTPaHEHHBbIMU HEQOCTaTKaMM UMW NPOXOAUBLUME TEXHUYECKOoe O6CJ'Iy)KMBaHMe
B KOMMNaHUAX, He ABINALWLNXCA HallMMKN YyNoJIHOMOYEeHHbIMU CEPBUCHBIMU KOMNAaHNUAMN.

Ha HEeNCnpaBHOCTKN, KOTOPble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT NpousBoguTend npudnHamMmu, TakMMn KakK: nepenagbl
HanpaXeHna nutaHna, AesreHnd npmpobl n CTUXUHbIe 6eacTBus, noxap, goMalluHune n gukme XmBoTHble, HaCEKOMbIE U
T.N.

Ha cteknsHHbIE 1 KepamMnieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHELUHMe 3rnemMeHTbl U3 niacTtMacc B criyyvae, ecim ﬂ,e(beKT
HaCTynun no BuHe nosib3oBarterid, nocre noanncaHng I'IOTpe6VITeJ'IeM aKTa npuéMKn-caayu.

Ha LapanuHbl, TPEWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHELLHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B NpoLecce 3Kcnryartauuin.

Ha takue noBpexaneHusa petanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbiLLe obbl4yHOM NO XapakTtepy Ux aKkcryartaunm
Mnn KOTopble Npoun3oLnn B pesyrnbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IIO‘-IaFI pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TakunX Kak: namnbl,
(bl/lﬂprbI NT.N., nepemMellaemMble Bpy4HHYH nfiactMmaccoBble aeTalun.

Ha Takne BuAabl p860T KaK perynmpoBka, 4MUCTKa “ I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbII7I B |/|HCprKLI,l/II/I no
SKCnnyatauun.

A Takke no OpyruMm npmydnMHam, BO3HUKLLMM NO BUHE NOKynaTend n He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNUTENTBbHO 3a CYéT nokynarend.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONaCHbIM.
MpousBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy NMPUCTPOIO € OICHOK Ha nepiog 12 micAuiB 3 AHA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BiAOMTKOM NeyaTKku NyHKTY po3apidHOT TopriBni Ti mignucom npoaasus).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHU PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUI nepiod 3aBOACLKOro AedekTy
(HeBignoBigHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCO4KYETHCSA NMLIEe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOK METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTINHUA PEMOHT BUKOHYETbCSA GE3KOLLITOBHO (B TOMY YMCHi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM Ail04Oro 3aKkOHOAaBCTBa, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXKEHOIO CEPBICHOK KOMMAHIE Ha AOMY Y KOpPUCTyBaya
abo y MalcTepHi, 3a po3cyaoM CepBiCHOT KOMMaHii.

Byaob-siki mpeTeHsii Woao sKoCTi BMpOOY po3rnsadatoTbCa nvwe nicnis NepeBipkn AKOCTi BUPOOY yNOBHOBaXXEHOH
CepBiICHO KOMMaHi€eto Ta 3a HEOOXIAHOCTI BUAaYi OCTaHHLOLO BiMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BUpOOY Ha BiNbHWI Bif AedeKTiB MPOTArOM rapaHTIMHOro Nepioay 3AiNCHIOETLCS NULLE Y TOMY BUNAaAKy, SIKLO Ha
nigcTaBi BUCHOBKY eKCrepTa HEeMOXNMBO 34iINCHUTM PeMOHT abo fKWo nicnd 3-X PeMOHTIB mpurag 3anuliaetbes
HecrnpaBHUM.

. Y pasi HeB/nNpaBOaHOro BUKOPUCTaHHSA NOCNYr CepBiCHOrO obCcnyroByBaHHs bipMa Mae npaBO BMMaratu 3a HagaHi

nocrnyru BiWKoAQYyBaHHSA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTU, BUTpayYeHuii Ha poboTy vac). lNepLu Hixx By 3BepTaetecs B LLEHTP
cepBicHOro 06cnyroByBaHHS MM pekoMeHAyemMo Bam nepeBipuTy, Ym NoB'si3aHnin AedeKT 3 MOMUITKOK B 0OCyroByBaHHI
BMpPOBY abo 3 10ro oyHKLisIMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI NPUAMAETLCA TOBap 3a HasiBHOCTI  eKcnyaTauilHUX JOKYMEHTIB, Nnomb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLSA Ha ToBapi, AKLO Lie nepeabadeHo ekcnnyartauiiHuMm 4OKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, AKi
MO BUKIUKaTW HECNPaBHICTb, 3@ YMOBW JOTPYMaHHS BUMOT eKcriyaTauiinHOro JOKyMeHTa LLoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCniyaTauilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a Npu3HaveHHAM. Y pasi Buxody ToBapy 3 fagy 3 BUHU Cnoxunsaya
(HeBUKOHaAHHA nNpaBun ekcnnyarauii), BiACYTHOCTI nepeabaveHux ekcnnyatauiiHUMW OOKyMeHTamu nnomo,
rapaHTiHOro TanoHa CnoXuBeady BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aincHioe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUMI BUPOBNSE TiNbKu opraHisauis, Wo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTiElo 0BMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHVMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIHOAXYETbCA:

1.

Ha BupoGwu, BigMOBM Ta HECMPABHOCTI SKNX BUKIMKaHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOAXKEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSIM,
Heabanum NOBOAXKEHHSIM ab0 NoraHUM LOrnsA0M, NiGKITHYEHHAM 0O HENPaBUIbHOT HANPYTy XXUBIEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe pPEeKOMEeHAOBaHMX 4YMCTSYMX abo MuoYMX 3acobiB, HeQOTPUMaHHAM LOAaHOT IHCTPYKUiT 3 ekcnnyaTtauii abo
HeBMOBHOBaXXeHMMM ocobamu ByB 3AINCHEHN PeMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW 40 MO0 KOHCTPYKLIT 4m
NigKNIOYEHHS HEBMOBHOBaXXEHMMM Ocobamu, a Takox siKLWo OyB BuAaneHun cepiHuiA Homep BUpPOOY, abo cepiiHui
HoMep BMpPOBY He po30ipnmBU Y 3BMIHEHWIA.

Ha Bnpo6u, o ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHMMU Heaorikamu abo Npoxoaunu TexHiuHe o6CnyroByBaHHS Yy KOMMaHisX,
LLIO HE € HALLVUMW YNOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMMN KOMMAHIAMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMi, L0 He 3anexartb Bid BUMPOOHWKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI XA, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JOMaLLHIX 200 AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknaHi Ta KepamiyHi NOBEpXHi, a TaKoX 30BHILUHI eneMeHTM 3 nnactmac B pasi akwo AedeKT BUHWUK 3 BUHWU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy NpUnomMy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpiLLMHM Ta aHanoriyHi MexaHivHi 30BHIiLLHI MOLUKOAXEHHS, LLIO BUHWKW B NpoLieci ekcnnyaraLlii.

Ha Taki nowwkoaeHHs getanemn, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOT ekcrnnyarauii abo siki
BUHUWKIW B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTpaATHI Matepianu), Takux sK: namnu, (instpu Ta T.1., a Takox
nnacTtMacoBi AeTani, o nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT Sk peryrnoBaHHs, YACTKa Ta iHLLMIA Jornsg 3a BUpobom, Lo OroBOpeHuUin B IHCTpYKLiT 3 ekcnnyaTadii.

. A TakoXx 3 iHWKX NPUYKH, WO BUHUKIN 3 BUHU MOKYNUA, a HE BI/IpO6HMKa — TaKi NPUYNHN MaroTb 6yTI/I ycyHeHi nuiie 3a

PaxyHOK NOKYMUA.

He3a3zemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHIi He4OTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecCrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verké&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le certificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas 'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.

(Nr. indica el numero de la unidad, consulte la contraportada de este manual)
Esta garantia no limita los derechos legales de los consumidores.
jFelicitaciones por la compra de electrodomésticos de excelente calidad!

Consulte la tarjeta de garantia y asegurese de que esté correctamente completada y tenga el sello del taller. A falta del sello y
de la fecha de compra, el periodo de garantia comienza a partir de la fecha de fabricacion del producto. Verifique
cuidadosamente la apariencia del producto; todos los reclamos sobre la apariencia del producto deben notificarse al
vendedor en el momento de la compra. Conserve el certificado de garantia y el recibo. En caso de que los componentes del
producto estén incompletos o falten o sea necesario reemplazarlos, comuniquese con su distribuidor.

Para la instalacion, conexion y todo lo relativo al mantenimiento contactar con centros de servicio
autorizados. Los detalles de los centros de servicio y reparaciéon autorizados se adjuntan en una lista
separada.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el disefio o la tecnologia de fabricacion. Esos cambios no implican la
obligacion de actualizar o mejorar los productos lanzados anteriormente.



Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHew CTpaHuLe 0BMOXKM HACTOSALLEeN MHCTPYKLMK).
aHHble rapaHTUliHble 00s3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT OnpedereHHbIe 3akOHOM NpaBa NoTpeduTenei

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6bImoeoli mexHUKU omsu4yHo20 Kka4ecmeal

lNoxanylicma 03HakOMbmechb C HacmosiuuMm 2apaHmulHbiM ceudemenibcmeom u rpocnedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusibHO 3arofIHeHo U uMmesio wmamn mMazasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosreHusi u3denus. TujamenbHO rposepbme sHewHUl 8ud u3desnusi, ece npemeH3uu rno
gHewHemy eudy npedbsenaime npodasyy npu npuHamuu mosapa. CoxpaHstime 2apaHmulHbIl marnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocamM HeronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mMop208yio
opeaaHu3ayuro.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKMM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHWE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npaso eHOCUMb U3MEHEeHUS 8 KOHCMPYKUUK usiu mexHos/iocur U320mosesieHUsA.
Takoeble UMeHeHUs He erieKym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usiu yrny4dweHuro paHee 8bIrnyueHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapata, AWB. Ha 3aHil CTOPiHLi 0OKNaAuHKKM L€l IHCTPYKLIiT)
Lli rapaHTinHi 3060B's13aHHS HE 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXKBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

bydb-nacka, osHaliommecs 3 UuM 2apaHmiliHum ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yrio rpasubHO 3arnogHeHe ma
Marso wmamrn Ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmammy ma 0amu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH 8U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
8u20moerneHHs1 supoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIlU guanisid supoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBO20 U210y
sucrosnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHul masnoH ma 4yek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY eupoby ma (io2o 3amiHu 38epmatimecsi 00 mopeigeribHOI opaaHisaujil.

[Onsa BCTaHOBJMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHcbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsi Ta PEMOHT CEpBICHUX UEHTPIB AO0AAETbCS
OKPeMUM CITUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHonoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb W0d0 3MiHU abo MoKpawjeHHs 8upobie, 8U20MOBTIEHUX paHiule.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

El fabricante declina toda responsabilidad por posibles errores y errores tipograficos y se reserva el derecho de realizar en el disefio y
construccion de sus propios productos aquellos cambios que no afecten negativamente a las cualidades y propiedades sin previo aviso.
. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 cCoxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHOro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasblBaloLiMe HEeraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHMK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B IM3aliH 1 npunazg HeobXxiaHi 3aMiHu, siki He HagalTb HEraTUBHOIO BMIUBY Ha SIKICTb Ta BMACTUBOCTi TOBapy



Customer services /| Kundendienst /| Service clients /| Centros de servicio /
CepBucHbie ueHTpbl / CepBiCHI LLeHTpM

ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

W. Schippert AG OGe10
Schweiz -

Tel : +41 44 836 48 01

E-Mail:  office@schippert.ch [=]¥
SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax: +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

UsP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-lItaly
Tel.: +39 02-83623612

E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

DIGITAL ASESORES FRANQUICIAS S.L.

Avda. Del Mediterraneo, 98, 29730 EI Rincén de la Victoria (Malaga)
ESPANA

Tel.: +34 670931975

Internet: www.digitalasistencia.com

MpeacTtaButenncTBo  Zaiser B Poccum no cepeucHomy ob6cnyxxusaHuio u paborte c
norpeburenamm

MouTtoBkii agpec: 127238, r. Mockea, AA 46 -
Ten.: 8(495)482-55-74, 8 (499)488-75-10, 8 (499) 488-76-10 E E
E-Mail:  service@kaiser.ru . ;
Internet: http://kaiser.ru E

MpeactasuuuTteo (Zaiser B YkpaiHi no cepsicHoMy oGcnyroByBaHHIO Ta po6orti 3i
cnoxusBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44 [w] 2% [w]
dakc: (044) 391-03-00 .
E-Mail: service@kaiser.ua =
Internet: www.kaiser.ua [=]



DE

On this page you will find a list of service centers that carry out repairs on Kaiser brand devices during and after the warranty
period. Spare parts for Kaiser devices can be obtained either from one of the service centers listed or directly from the
manufacturer. The spare parts required to repair device are available for atleast 7 years.

The use of customer service is free of charge within the framework of the locally applicable manufacturer's warranty
conditions. The minimum warranty period (manufacturer warranty for private consumers) in the European EconomicAreaiis 2
years according to the applicable local warranty conditions. The warranty terms do not affect any other rights or remedies you
may have under local law.

EN

Auf dieser Seite finden Sie eine Liste der Servicezentren, die wéhrend und nach der Garantiezeit Reparaturen an Geréaten
der Marke Kaiser durchfiihren. Ersatzteile fiir Kaiser-Gerate kbnnen entweder bei einem der aufgefihrten Service Center
oder direkt beim Hersteller bezogen werden. Die fir die Reparatur des Kiihlschranks erforderlichen Ersatzteile stehen Ihnen
mindestens 7 Jahre lang zur Verfiigung.

Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen der jeweils lokal geltenden Herstellergarantiebedingungen kostenlos. Die
Mindestdauer der Garantie (Herstellergarantie fiir Privatverbraucher) im Europaischen Wirtschaftsraum betragt 2 Jahre
gemal den geltenden lokalen Garantiebedingungen. Die Garantiebedingungen haben keine Auswirkungen auf andere
Rechte oder Anspriiche, die Ihnen nach lokalem Recht zustehen.

FR

Sur cette page, vous trouverez une liste des centres de service qui effectuent des réparations sur les appareils de la marque
Kaiser pendant et aprés la période de garantie. Les piéces de rechange pour les appareils Kaiser peuvent étre obtenues soit
auprés de I'un des centres de service indiqués, soit directement auprés du fabricant. Les piéces de rechange nécessaires ala
réparation du réfrigérateur sont a votre disposition pendant au moins 7 ans.

L'utilisation du service aprés-vente est gratuite dans le cadre des conditions de garantie du fabricant applicables localement.
La période de garantie minimale (garantie du fabricant pour les consommateurs privés) dans I'Espace économique européen
est de 2 ans selon les conditions de garantie locales applicables. Les conditions de garantie n'affectent pas les autres droits
Ou recours que vous pourriez avoir en vertu de la législation locale.

ES

En esta pagina encontrara una lista de centros de servicio que realizan reparaciones en dispositivos de la marca Kaiser
durante y después del periodo de garantia. Las piezas de repuesto para los dispositivos Kaiser se pueden obtener en uno de
los centros de servicio enumerados o directamente del fabricante. Los repuestos necesarios para reparar el dispositivo estan
disponibles durante al menos 7 afios.El uso del servicio de atencidn al cliente es gratuito dentro del marco de las condiciones
de garantia del fabricante vigentes localmente. El periodo minimo de garantia (garantia del fabricante para consumidores
privados) en el Espacio Econémico Europeo es de 2 afios segun las condiciones de garantia locales aplicables. Los términos
de la garantia no afectan ninguin otro derecho o recurso que pueda tener segun la ley local.

RU

Ha aToi cTpaHuue Bbl HaNgeTe CNNCOK CEPBUCHBIX LEHTPOB, OCYLLECTBIISOLMX PEMOHT YCTPONCTB Mapkun Kaiser Bo Bpemsi
1 Nocne rapaHTUHOIo cpoka. 3anacHble YacTu Ans yecTponcTe Kaiser MoXXHO nony4nTtb Nnbo B O4HOM U3 NepeyncrieHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTPOB, NMOO HanpsiMyko y NpousBoauTens. 3anacHble 4acTtu, HeoOXoaMMble ANS PEMOHTA, AOCTYMHbI B
TeyYeHune He MeHee 7 neT.

Vcnonb3oBaHue cryxbbl NogaepXku KIMEHTOB dABNSeTCA GecnnatHbIM B pamMKaxX MECTHbIX rapaHTUMAHbIX YCIOBUWN
npounssoautTens. MuHMManbHbIN rapaHTUNHBLIN CPOK (rapaHTuUs MPOWM3BOAUTENS ANS YacTHbIX noTpebutenen) B
EBponenckon 3KOHOMUYECKOW 30He COCTaBnsAeT 2 roga B COOTBETCTBUW C MPUMEHUMbIMU MECTHbIMU rapaHTUAHbIMU
YCNOBUSIMU. YCNOBUSA rapaHTun He 3aTparmBaroT HUKaKnx Apyrmx npas Unv cpeacTs NpaBoBOW 3aLLUMThbI, KOTOPbIE MOTyT ObITb
y Bac B COOTBETCTBUMN C MECTHbIM 3aKOHOAATEIbCTBOM.

UA

Ha uin cTopiHui Bu 3HangeTe cnmcok cepBiCHUX LIEHTPIB, LLO 34iNCHIOTb PEMOHT NoOyTOBOT TexHikM Kaiser nig 4ac i nicns
rapaHTiiHoro obcnyroBsyBaHHSA. 3anacHi YacTmHu Ans nobyToBoi TexHikm Kaiser moxHa oTpumaty B OQHOMY 3
nepepaxoBaHuX CEPBICHMX LLEHTPiB abo 6Ge3nocepeHbO y BUPOOHMKA. 3anacHi YacTUHU, HeobXigHi AN PEMOHTY, AOCTYMHi
He MeHLLe 7 pOKiB.

BukopucTaHHs cny>kom niaTpuMKM KINiEHTIB € 6E3KOLLTOBHUM Y MeXax MiCLIEBUX rapaHTiiHUX yMOB BUPOOHUKa. MiHiMarnbHui
rapaHTiiHWIA TEPMIH (rapaHTis BUpOOHMKa O4ns NpUBaTHUX CNOXMBAYIB) y €BPOMENChHKI EKOHOMIYHIA 30HI CTAHOBUTL 2 POKM
BiMNOBIAHO 40 MiCLIEBUX rapaHTiiHUX YMOB. YMOBU rapaHTii He CTOCY0TbCsl Byab-sikux iHWKNX NpaB abo 3acobis NpaBoBOro
3aXMCTY, SKi MOXXyTb OyTK y Bac BiAMNOBIAHO A0 MiCLIEBOro 3aKOHO4,aBCTBA.



VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NPOOAXE ::
BIOAMITKA LWWOAOO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJMNE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:|
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz []
[a3oBast NnuTa * Aa3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob « Table de cuisson ° I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I
BctpanBaembin ayxoson wwkad « B6ygosaHa ayxoBka

Khl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrnbHUK

Abzugshaube * Cooker hood ¢ Hotte
KyXOHHBI BO3ayX0ouncTUTEnDb * KyXOHHW O4mLLYyBaYy r@iTpﬂ

Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygommiiHa MalumHa

Toaster « Toster * Grille-pain []
Toctep « Toctep

Mikrowelle ¢« Microwave ¢ Four micro onde D

. _ Kaffeemaschine « Coffee machine « Machine a café |:|
MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid

KodhemalumHa « KaBomalumHa

Modell « Model * Modéle ® MOAENb © MOLEIIb...........c.ccvooiiiiieieeeeeeeeeee ettt ettt ettt teeaseteeteeteeve e sesenns
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackom Ne e 3aBoAcbKUM N ....................ooiiviiiiiiiiiii...
Verkédufer « Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................cccccoevoieieieieieieiieiiee e
Telefon « Phone * Téléphone © TeneoH ® TENMEMIOH ...............cooiiiiiiiiiiieeeeeeeee ettt eaea
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase  Date d'achat * [lata npogaxu * ata MPOAAKY ...........ccooevevieereieririeeierenenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIOMOCTI WLOAO BCTAHOBIEHHSA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO * BCTAHOBIICHO ..o et e et e e et e e et e e et e e e e e et ee s e e e e s eateeeeaneeseeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, uvs, otyectso) * BRacHUK (Npi3BuLLe, iM'A, MO-GATBKOBI) ..........ccveierierieriirierieresreeteesesesesesesseseesseseenens

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........ccuiiiiiiiiiiieeieete ettt ettt et ettt e e e e s e e te e beesseebeesseebeessasseesseeaeensesssessesssesseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanncb BRadenbLa ® TTIAMMC BITACHMIKA ..........cccc.ooioiiieeeeeeeee e ettt e e e et e e e e e et eeeeaeeeeeaeeseaeens

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, ums, ot4ectso) © MancTep (Npi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) .........coverieieierieriereereereetesrestesessessessessesseseeseeseeneens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
Opr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBJITHOE .........cooovivitieieeeeteeteeteeteeteeteseteseesee e eseesseseeteesseteeseesesse et easessensessessesseseeseesearsereesenes

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature * Signature de I'installateur
MoANNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........c.o oottt e et e et e e e e et e ess e e eseeseeneeneereereereereeseans

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié€ en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3agenve npoaaHo B 3aBOACKOM YNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTPYKLMS No aKcnnyaTauum nonyyexa. C
npaBuamy aKcrsyaTaumm o3HakomIeH. MNpeTeHsuii Mo BHELLHEMY BUAY U KOMMMEKTHOCTM He nMeto. [MNoaTeepkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO u3denve, KOTOPOE MHEe HYXXHO UM KOTOpoe s MMeNnl HaMepeHue npuobpectu, UCXoas u3
npeaocTaBseMoro NpoAaBLOM acCoPTUMEHTa.

Bupi6 npogaHo B 3aBoACHKi ynakoBLi abo mepeBipeHO B MOIM MPUCYTHOCTI, IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamMm ekcnnyaTauii o3HanoMneHun. NMpeTeHsin No 30BHILLHBOMY BUMMAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npmadas came TON BMPIO, SKU MeHI NOTPIOHO i sike 5 MaB Hamip npuabdaTn, BUXOAAYM 3 Ha4AHOro NpoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moannchb NOKYNATENA ® TTIANMMC MOKYIILIS..........c.ooiiiiiiiiieictccec ettt ettt ettt ettt et eteete et e et e eae et e s e b et e s e s essensensenis



Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstoérungsfreien Demontage.

Fiir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaR den Anforderungen an die Kennzeichnung in Bezug auf
den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign wurden folgende
Berechnungs-und Messmethoden angewandt: Richtlinien des Europdischen Parlaments und des Rates —
Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 — Elektrische und elektronische Haushalts- und Birogerate — Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim Kochen nach
Anhang |, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und Dunstabzugshauben.

* Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die Warme besser

leiten

Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es nétig ist

Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemal} Rezept nétig ist

Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die Restwdrme zu

nutzen

* Um die Energieeffizienz zu gewahrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle Tasten
(Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf »0/ Aus«

» Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

* Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang |, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr.
66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken

* Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentiir durchgefiihrt werden (siehe Kapitel
»Ausbauen der Backofentiir«).

* Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.

* FUrdie Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

* Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Riickgewinnung und Entsorgung am Ende der
Lebensdauer des Gerites.

* Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden.
+ Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten Elektroinstallateur
vorgenommen werden.

Fiir das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerit an:

* Eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstréger.
» Einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet.
» Einenortsansassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuriicknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerétes, zur Anzahl der Garrdume, zur
Wiarmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte dem der
Gebrauchsanweisung beigefiigten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and in
accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms of ecodesign
requirements: Directives of the European Parliament and of the Council - Regulation (EU) No. 65/2014 and
No.66/2014.

EN 50564:2011 — Electrical and electronic household and office equipment — Measurement of low power
consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in accordance
with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting ecodesign requirements for
household ovens, hobs and cooker hoods.

» Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better.

* Openthe oven door during cooking only when necessary.

* Preheatthe cooking chamber only when necessary according to the recipe.

» Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures.

» Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the residual heat.

» To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to «0/ Off» when the
ovenisnotinuse.

* Remove any soilingimmediately, otherwise the cleaning effort may increase.

» Use biological cleaners to clean the oven.

Information for professional users for dismantling according to Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No.
66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes

» Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
«Disassembling the oven door»).

» Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.

» Forrepair and replacement of defective parts, please contact the customer service.

* Accumulators are notincluded.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the device.
» Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by alicensed gas and water installer.
« Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.
Forrecycling and resource recovery, specify the device:
* municipal collection point run by the public waste disposal authorities

* manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
* local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of the
appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and the volume per
oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.

Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin
Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Induktionskochplatten
This is to confirm that all induction hobs

Marke / Brand : vgﬂfser

Typ/ Type: KCT 61951 *

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

RICHTLINIE 2014/35/EU DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES

vom 26. Februar 2014 zur Harmonisierung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten tber
die Bereitstellung elektrischer Betriebsmittel zur Verwendung innerhalb bestimmter
Spannungsgrenzen auf dem Markt

DIRECTIVE 2014/35/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL

of 26 February 2014 on the harmonisation of the laws of the Member States relating to the
making available on the market of electrical equipment designed for use within certain
voltage limits

RICHTLINIE 2014/30/EU DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
vom 26. Februar 2014 zur Harmonisierung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten
Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit

DIRECTIVE 2014/30/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 26 February 2014 on the harmonisation of the laws of the Member States relating to
electromagnetic compatibility

DELEGIERTE VERORDNUNG (EU) Nr. 66/2014 DER KOMMISSION vom 14.
Januar 2014 zur Durchflihrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen
Parlaments und des Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackdfen, Kochmulden und
Dunstabzugshauben;

COMMISSION DELEGATED REGULATION (EU) No 66/2014 of 14. January 2014
implementing Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the Council
with regard to ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range hoods;

RICHTLINIE 2011/65/EU DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
vom 8. Juni 2011 zur Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten

DIRECTIVE 2011/65/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 8 June 2011 on the restriction of the use of certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment



wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:
is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+
A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019+A15:2021
EN 60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

EN 62233:2008

EN 55014-1:2021

EN 55014-2:2021

EN 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

Berlin, 28.06.2024

Alexander Stieben
Abteilungsleiter/ Department Manager






OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany

www.kaiser-olan.de
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