
Buongiorno Italia

Grande Mia Cucina Frühstück ......... 990
 

Hofkultur Schinken, Prosciutto, Gouda, Butter, Marmelade,  
2 Spiegeleier, 1 Ciabattaweckerl, 1 Croissant, ein Verlängerter  
und 0,2l RAUCH Orange 
A (Weizen, Gerste, Roggen), C, G 

Mia Cucina Frühstück .......................790
 

Hofkultur Schinken, Prosciutto, Gouda, Butter, Marmelade,  
1 Ciabattaweckerl, 1 Croissant, ein Verlängerter und 0,2l RAUCH Orange 
A (Weizen, Gerste, Roggen), C, G

Großes Classici Frühstück ................690
 

Hofkultur Schinken, Gouda, 2 Spiegeleier, Butter, Marmelade,  
2 Semmeln  und ein Verlängerter    
A (Weizen, Gerste, Roggen), C, G

Espresso Frühstück ..........................390
 

ein Croissant, Butter, Marmelade und  
ein Espresso oder ein Verlängerter 
A (Weizen, Gerste, Roggen), C, G

Jeder weitere 
Verlängerte zum 

Frühstück nur   
€0,50!

bis 11.00 Uhr

490

Classici Frühstück  
Hofkultur Schinken, Gouda, Butter,  
Marmelade, 2 Semmeln und ein Verlängerter  
A (Weizen, Gerste, Roggen), G

italienische 
Röstung
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Durchgehend warme Küche bis 1 Stunde vor Geschäftsschluss.  
Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben. 
Alle Angaben vorbehaltlich Änderungen. Druck und Satzfehler.  
Symbolfotos. Angebote gültig solange der Vorrat reicht.

Kaffee
Espresso G	 € 3,20
Doppelter Espresso G	 € 4,70 
Verlängerter G	 € 3,90
Cappuccino G	 € 4,50
Latte Macchiato G	 € 4,80 
Heiße Schokolade mit Schlagobers G	 € 4,80 
Heiße SchokoladeG	 € 3,90	

Tee
verschiedene Sorten	 € 3,50

Gratis WLAN im mömax Restaurant

Tiramisu 
mit einem Espresso 
oder einem Verlängerten 
A (Weizen) 
C, F, G

590

Dolci Menù delle 
           bevande

Caffè e tè

Allergeninformation zu den 14 Hauptallergenen gemäß Codex-Empfehlung: 
A - Glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Ei, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja, G - Milch oder Laktose,  
H - Schalenfrüchte, L - Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P - Lupinen, R - Weichtiere  
Für weitere Informationen zu den Allergenen steht Ihnen unser Servicepersonal  
gerne zur Verfügung.

 Vegetarisch

Jedes  
Frühstück 
 auch nur  
mit Käse  

erhältlich!

 

Nougat Palatschinken ......................550
die italienische Versuchung, 2 Palatschinken mit einer  
Nougatcremefüllung, dazu Schlagobers 
A (Weizen), C, F, G, H

Aus Österreich schmeckt‘s am besten - gemeinsam gestalten wir die Zukunft! 
Daher setzen wir in den mömax-Restaurants verstärkt auf Lieferanten, die sich 
wie wir mit den Themen Umwelt, Tierschutz und Nachhaltigkeit auseinander-
setzen. Ein großer Schritt in die richtige Richtung ist uns mit unserem Partner 
Hütthaler aus Oberösterreich gelungen: Mit dem Projekt hütthalers Hofkultur 
wurde ein Programm ins Leben gerufen, um Tierwohl entlang  der gesamten 
Wertschöpfungskette zu garantieren.

Nachhaltigkeit
Mömax ist auf DEM WEG – seine Angebote, Services und das Unternehmen im  
Ganzen – von der reinen ökonomischen auch auf eine ökologische Nachhaltigkeit
auszurichten. Dabei stehen wir erst an einem frühen Anfang, können aber  
schon bestehende Angebote als nachhaltig ausweisen.

Smartphone 
Kamera öffnen

QR Code
scannen

Registrieren 
und bestätigen

Werde unser Restaurant Stammkunde!
Jetzt schnell und einfach 
registrieren und laufend 
alle Aktionen automatisch 
aufs Handy erhalten! https://guestc.me/atmmx

Alkoholfreie Getränke
Coca-Cola	 Flasche	 0,33 l		  € 4,20 
Coca-Cola zero	 Flasche	 0,33 l		  € 4,20 
Fanta	 Flasche	 0,33 l		  € 4,20 
Mezzo-Mix	 Flasche	 0,33 l		  € 4,20 
Almdudler	 Flasche	 0,35 l		  € 4,20 
	  

FJR Bio Apfelsaft naturtrüb gespritzt	 Flasche	 0,33 l		  € 4,20 
FJR Bio schwarzer Johannisbeersaft gespritzt	 Flasche	 0,33 l		  € 4,20

Rauch Eistee, versch. Sorten 	 Flasche	 0,33 l		  € 4,20 
Lemon Soda 	 Dose	 0,33 l		  € 4,50

Rauch Fruchtsäfte oder Nektar, versch. Sorten	 Flasche	 0,20 l		  € 3,80 
mit Leitungswasser gespritzt (Jugendgetränk)	 Glas	 0,30l		  € 4,00 
	 Glas	 0,50l		  € 4,20 

S. Pellegrino prickelnd	 Flasche	 0,25 l		  € 3,50
Vöslauer Mineralwasser still	 Flasche	 0,33 l		  € 3,50
Vöslauer Mineralwasser still oder prickelnd	 Flasche	 0,5 l		  € 4,50
Leitungswasser			   0,30 l		  € 1,-
			   0,50 l		  € 1,50

Red Bull original oder sugarfree	 Dose	 0,25 l		  € 4,20

Zitronensaft	 		  0,02 l		  € 0,60

Bier
Stiegl Goldbräu (A-Gerste-Weizen-Roggen)	 Flasche	 0,33 l		  € 4,20 
	 Flasche	 0,50 l		  € 4,90
Radler (A-Gerste-Weizen-Roggen)	 Flasche	 0,50 l		  € 4,90
Stiegl 0,0% Freibier, alkoholfrei (A-Gerste-Weizen-Roggen)	 Flasche	 0,50 l		  € 4,90

Wein
Grüner Veltliner (O)	 	 	 0,125 l		  € 3,50 
Blauer Zweigelt (O)	 	 	 0,125 l		  € 3,50 
G‘Spritzter, weiß (O)	 Flasche  	               0,33 l	 	 € 3,90

Schaumwein
Prosecco Valdobbiadene	 Flasche	 0,20 l		  € 7,90
 
Aperol Spritz fertig gemixt	 Flasche	 0,20 l		  € 4,90

ohne
Kaffee

450



Hühnerschnitzel.............................................. 690

kleines, gebackenes Hühnerbrustschnitzel mit Pommes frites und Ketchup 
A (Weizen), C, G

Classici

 Bambini

Hühnerfilet vom Grill...................................... 1390

gegrilltes Hühnerfilet mit Pommes frites, Grillgemüse und Kräuterbutter, 
dazu eine Portion Ketchup oder Mayonnaise 
A (Weizen), F, G, L, M

Gebackene Alaska Seelachsfilets .................. 990

mit Kartoffelsalat und Sauce Tartare A (Weizen), C, D, G, L, M

690

Spaghetti Napoli
Spaghetti mit Tomatensauce 
und Grana Padano  
A (Weizen,Roggen), C, G

Tomaten- 
cremesuppe 
cremige Tomatensuppe mit Obershaube, 
Petersilie und Olivenöl  
A (Weizen,Roggen) G

490

Beilagensalat ..................................................................... 450
Blattsalate der Saison mit Cherrytomaten, Rucola und Grana Padano,  
mariniert mit Balsamico Dressing, C, G 
 

Pizza Stangerl .................................................................... 250
mit Knoblauch, A (Weizen), G

Ceasar Salad alla Mia Cucina „Garnelen“ ......................... 1490
gegrillte Blue Label Garnelen auf gemischten Blattsalaten der Saison mit Ceaser Dressing,  
Mozzarella, Rucola, Grana Padano, Croutons, Oliven und getrockneten Tomaten  
A (Weizen, Roggen), B, C, D, F, G, L, M 
 

Minestra

Insalate

Saucen & Beilagen 
Port. Pommes frites	 4,50

Port. Gemüse G	 3,50

Port.Senf M 	 0,80

Sauce Tartare C, M	 1,-

Preiselbeeren	 1,-

1 Stk. Kräuterbutter G	 1,-

Grana Padano C, G	 1,50

Kugel Eis G, H	 1,90

1250

Spaghetti Pomodoro ..............................................890 
al dente gekochte Spaghetti geschwenkt in Tomatensauce, verfeinert mit Mozzarella,  
dazu Oliven, getrocknete Tomaten, Rucola, Grissini, Grana Padano und Olivenöl 
A (Weizen,Roggen), C, G 
 

Penne all‘arrabbiata ................................................950 
al dente gekochte Penne in einer fruchtig, würzigen Tomatensauce und mit Speck  
verfeinert A (Gerste, Weizen),C, G 
 

Tortellini Blattspinat ...............................................1050 
Tortellini mit Ricottafülle, in einer zarten Sahnesauce, verfeinert mit Blattspinat  
und Cherrytomaten A (Weizen, Dinkel, Roggen), C, G 
 

Lasagne Bolognese...............................................................1290 
Lasagne mit Rinderbolognese und cremiger Bechamelsauce auf fruchtiger Tomatensauce, 
dazu Oliven, getrocknete Tomaten, Rucola, Grissini, Grana Padano und Olivenöl 
A (Weizen, Roggen), C, G, L 
 

Bio-Spinat-Tomaten-Lasagne .....................................1290 
auf fruchtiger Tomatensauce, garniert mit Oliven, getrockneten Tomaten,  
Rucola, Grissini, Grana Padano und Olivenöl 
A (Weizen, Roggen), C, G 

Pizza Margherita Ø 29cm ....................................950 
Tomatensauce, Käse, Rucola, Grana Padano und Olivenöl 
A (Weizen), C, G 
 

Pizza Salami Ø 29cm.................................................1150
Tomatensauce, Käse, Rindersalami, Rucola, Grana Padano und Olivenöl 
A (Weizen), C, G 
 

Schinken Pizza Ø 29cm.............................................1150 
Tomatensauce, Käse, Hofkultur Schinken, Grana Padano, Rucola und Olivenöl 
A (Weizen), C, G

Pasta Pizza

Prosciutto Pizza Ø 29cm
Tomatensauce, Käse, Prosciutto,  
Rucola, Grana Padano und Olivenöl 
A (Weizen), C, G

Caesar Salad alla Mia Cucina 
 
gegrilltes Hühnerfilet und Mozzarella, auf gemischten 
Blattsalaten der Saison, mit Caesar Dressing, Rucola, Grana 
Padano, Croutons, Oliven und getrockneten Tomaten  
(Weizen,Gerste,Roggen), C,D,F,G,M

1390

Viele unserer 
Hauptspeisen 

auch vegetarisch
erhältlich! 

Tramezzini
Tramezzini-Prosciutto  
Sandwich ....................... 990

getoastetes Tramezzini, gefüllt mit Pesto rosso, 
Prosciutto, Mozzarella, Rucola, dazu Pommes frites 
und Knoblauch Mayonnaise 
A (Weizen,Gerste), C, F, G,H (Cashew, Mandel) L, M

Tramezzini-Schinken  
Sandwich ....................... 990

getoastetes Tramezzini gefüllt mit Pesto rosso, 
Hofkultur Schinken, Mozzarella, Rucola,  
dazu Pommes frites und Knoblauch Mayonnaise 
A (Weizen,Gerste), C, F, G,H (Cashew, Mandel) L, M Tagliatelle Garnelen

Tagliatelle mit gegrillten Blue Label Garnelen  
in einer leichten Weißwein-Rahmsauce,  
dazu Oliven, getrocknete Tomaten, Rucola,  
Grissini, Grana Padano und Olivenöl
A (Weizen,Roggen), B, C, F, G, L, M, O

1590

Piccata Milanese
Hühnerfilet in feinem  
Ei-Parmesanteig, auf al dente  
gekochten Spaghetti Pomodoro,  
garniert mit Oliven, getrockneten 
Tomaten, Rucola, Grissini, 
Grana Padano und Olivenöl 
A (Weizen,Roggen), C, G

1590

 
Mia Cucina Schnitzel 
„Wiener Art“
vom Schwein, 2 Stück á 120g 
mit Pommes frites,dazu eine 
Portion Ketchup oder Mayonnaise  
A (Weizen), C, G

Cordon bleu Toskana
goldgelb gebackenes Cordon bleu vom Schwein, 
gefüllt mit Gouda, Rohschinken, Pesto und 
getrockneten Tomaten, dazu Pommes frites und 
eine Portion Ketchup oder Mayonnaise

A (Weizen, Roggen), C, G, H-Cashewnüsse

Lady-Steak alla Mia Cucina 
150g Rumpsteak vom Grill mit Pommes frites 
und einem Rucola-Parmesan Salat 
mit Balsamicodressing serviert 

A (Gerste,Weizen), C, G, L

1390

990

1590

vom 
Huhn

1090


