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EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the cooking hobs, and allows you to
reduce the consumption of electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
cooking hob will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our cooking hobs correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our cooking hobs the changes in design and equipment which
lead only to positive changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the cooking hob of our firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively
for the domestic use.

DE
LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht IThre Kochkiinste, und sein modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche préichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kochfeldes auftreten
konnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Das Kochfeld bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Kochfelder entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut den
Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN 1SO 9001, ISO
1400, entsprechend den im Rahmen der EU geltenden
Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Standards anderer GUS
Léinder, was durch die Identifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stéindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Kochfelder sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des Kochfeldes
unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschlieflich fiir den héiuslichen Gebrauch vorbestimmt.



FR
CHERS CLIENTS,

Mercid’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix.

Ce produit de haute qualité, répondant aux normes
internationales en vigueur, réalisera parfaitement vos
différentes cuissons, et son apparence moderne congu par

les meilleurs designers d’Europe, vous offrira une
décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel
avant d’utiliser la table de cuisson. La prise en compte des
indications vous protégera d’éventuels inconvénients due a
une mauvaise utilisation de I’ appareil et permet de réduire sa
consommation de gaz et d’énergie électrique. Si elle est
utilisée conformément a ce mode d’emploi, la table de
cuisson vous apportera beaucoup de plaisir durant tout son
cycle devie.

Nos tables de cuisson induction répondent aux principales
exigences de sécurité, d’hygiéne et de protection de
["environnement, conformément aux directives de ['UE. Elles
sont toutes certifiées DIN 1SO 9001 et ISO 1400, dans le
cadre de I'UE et elles répondent aux Gosstandart de Russie,
grdces aleurs certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la
qualité de nos tables de cuisson, nous nous réservons le droit
d’apporter les modifications de conception et de mode
opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos tables de
cuisson induction.

Cordialement votre

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du
présent manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a
l'usage domestique.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemeHue Hauletl mexHuKu.

Mot ysepenwi, umo Boi coenanu npasuivibviii 66100p.

Jannviil npodyxm, y008nemeopsiowuii CamviM GblCOKUM
mMpeboBaHUAM U OMEEHAUUL MUPOBLIM CMAHOAPMAM,
nosgonum Bam nezko eonnomums ece Bawu xynunaphvie
CcnocobHoCU, a €20 COBPEMENHbLU 6U0, PA3PAbOMAHHbLIL
IYUMUMU e8PONeUCKUMY OU3AUHEepaAMU, BEAUKOLENHO
YKpacum Bauy kyxuio.

IIpocum Bac eénumamenvHo npouumame UHCMPYKYUIO NO
obCayHCUBAHUIO U IKCHIyamayuu 00 NycKa yCmpoucmed.
Cobnwodenue codepocawyuxcs 8 Hell peKxoMeHOayull
3awumum Bac om 603moducHblx HenpuamHocmell npu
HenpasuIbHOU IKCNIYAMAayuu 8apoyHOl NOBEPXHOCMU, d
makoce noseonum Bam ymenvuiums pacxoo
anekmposnepeuu. Ecnu sxcnayamayus eapounoil
nosepxHocmu 6Oydem coomeemcmeosams HACMosuell
UHCMPYKYUU, HAWA 8APOYHASL NOBEPXHOCMb Oydem
padosams Bac doneoe epems.

Hawu 6apounbvle nosepxHocmu NOJHOCMDbIO
coOmeemcmeayem OCHOBHbIM Mpebo8aHuaM 6e30nacHoCcmu,
2ueUeHbl U 3auumvl OKpyxcaroujei cpeovl, CO21ACHO
oupexmusam Eeponetickoco Cowsa, umo noomeepiicoeHo
cepmupuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUU C HACMOAWUMU HOPMAMU, OelicmBYIouUMU
na meppumopuu Esponetickozo coobujecmea, a makaice
nonHoCcmvio omeeyarom ecem mpebosanuam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, ymo
nOOMEepIAHCOaemcst cepmupuxamam COOmeemcmeusl.

C movicavio 0 OanvHeliueM NOGIUEHUU MEXHUYECKUX U
OKCIIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTNUK HAUUX BAPOUHBIX
nosepxHocmeii Mbl 0Cmagisem 3a coboll npago Ha GHECeHUe
UsMeHeHull 8 OU3aliH U YCMPOUCMB0, GIUSIOWUX MOAbKO
NONOACUMENbHO HA nompedumenvcKue Kavecmea u
ceoticmsa npodykma.

Kenaem Bam s¢pghexmusnoco nonvzosanus 6apouHoll
NOBEPXHOCMbIO Hauel YupMul.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawu npubopul, A81A10UUECS
npeomemom nacmoswei Hncmpykyuu, npeonasHauemnvl
UCKTIOYUMENBHO OJ151 0OMAULHE20 NOTb30BAHUS.
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INSTALLATION
INSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE
COOKING HOB

These Instructions are for the
qualified technician, as a guide to
the installation, adjustment and
maintenance, according to the laws
and standards in force.

Any of these operations must
always be carried out when the
appliance has been disconnected
from the electric system.

The appliance can be fitted into a
working area as illustrated on the
figures.

The attachment of the device is
carried out according to type Aor B
depending on supplied fixing

appliance is not recommended
the use of the silicone or other
m | sealants and other adhesives
besides the supplied mounting
materials. If additional fasten-
ing materials and substances
have been used, the removing
the device from the mounting
niche in case of necessary
service is provided by and at
the expense of the owner. The
manufacturer and the cus-
tomer services are not respon-
sible for damages of equip-
ment and furniture because of
the disassembling.

' Attention! To install the

Attention! Installation and
ellectrical connection of the
cooking hob must be made by a
qualified expert only.

Attention! Check again before
installation the fit dimensions of
the hob to avoid possible
mistakes during installation.
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FUR DEN
INSTALLATEUR

EINBAU DES KOCHFELDES

Die angegebenen Anweisungen
sind an den zugelassenen
Installateur als Richtlinie fur die
Installation, Regelung und
Instandhaltung, gemaR den
geltenden Gesetzen und Normen,
gerichtet.

Alle Arbeiten sollen nur bei
abgeschaltet vom elektrischen Netz
Apparat durchgefuhrt werden.

Das Gerét ist fir den Einbau in eine
Arbeitsplatte vorgesehen. Siehe
Abbildung.

Die Befestigung des Gerates wird
nach Typ A oder B entsprechend

den mitgelieferten Befestigungs-
elementen durchgefihrt.

FR

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

INSTALLATION DE LA
TABLE DE CUISSON

Ces instructions sont destinées a
un technicien qualifié, en guise de
guide pour l'installation, le réglage
et la maintenance de l'appareil,
conformément aux lois et normes
envigueur.

Toutes ces opérations doivent
toujours étre effectuée, lorsque
I'appareil est déconnecté du réseau
électrique.

L'appareil peut étre installé dans
une zone de travail comme illustré
surlafigure ci-contre.

La fixation de I'appareil estréalisée
selon le type A ou B en fonction des
éléments de fixation fournis.

Achtung! Beim Einbau ist zu
beachten: die Verwendung
von der Silikonfuge, anderen
m Dichtungsmittel oder
Klebstoffe zusatzlich zu den
gelieferten Befestigungs-
elementen wird nicht empfoh-
len. Bei der Verwendung der
zusatzlichen Befestigungs-
elementen und Stoffen, falls
die Servicedienstleitung not-
wendig ist, wird das
Herausnehmen des Gerates
aus der Montagenische auf
eigenen Kosten und aus eige-
ner Kraft des Inhabers des
Gerates durchgefihrt. Der
Hersteller und das Kunden-
Service Ubernehmen keine
Verantwortung fur die
Schaden des Gerates und der
Mdébel bei der Demontage.

Attention! Pour installer
I'appareil n'est pas recomman-
dé I'utilisation de la silicone ou
m | d'autres mastics et autres
adhésifs en plus des matériaux
de montage fournis. Si des
matériaux de fixation et des
substances supplémentaires
ont été utilisés, l'enlévement
de l'appareil de la niche de
montage en cas de service
nécessaire est assuré pareta
la charge du propriétaire. Le
fabricant et les services a la
clientéle ne sont pas respon-
sables des dommages de
I'équipement et des meubles
enraison du démontage.

Achtung! Die Montage und
Stromnetzanschluss des
Kochfeldes soll nur von einem
qualifiziertem Fachpersonal
durchgeflhrt werden.

Attention! L’installation et
connexion électrique de la table
de cuisson doit étre faite uni-
quement par un expert.

Achtung! Vor der Montage
Uberprifen Sie noch mal die
Passmalie des Kochfeldes, um
die mdglichen Fehler bei der
Installation zu vermeiden.

Attention! Vérifiez plusieurs
fois, avant l'installation, les
dimensions de la table de
cuisson afin d’éviter
d'éventuelles erreurs pendant
'installation.

RU

MHCTPYKL KA NO
MOHTAXY

YCTAHOBKA BAPOYHOMU
NMOBEPXHOCTMU

Cbopka, perynupoBka n yxon
[AOIMKHBI MPOBOANTLCA CneumansHO
06y4€eHHbIM NEPCOHANoOM B COOTBe-
TCTBWM C AENCTBYHOLLMMU HOpMaMMU
n npaBunamu.

Bce paboTbl 4OMmKHbI NPOBOANTLCA
TONbKO MNPWU OTKMKYEHHOM OT
3NEeKTPUYECKON CETU YCTPOMNCTBE.

YCTpONCTBO npedHasHa4yeHo Ans
BCTPOVKMN B pabo4yto NOBEPXHOCTb,
Kak 3To n3o0bpaxkeHo Ha unntcTpa-
Umax.

dukcaunga ycTtponcTtBa ocylie-
ctensetca no tuny A unn B B
3aBUCUMMOCTU OT KPenéXHbIX
9MEeMEHTOB, UAYLLMX B KOMMNIEKTE.

BHumaHue! [Npn moHTaxe
YCTPOWNCTBA He peKkoMeHayeT-
CS MPUMEHEHNE CUMNKOHOBbLIX
m | Y NPOYKX repMETUKOB, a Takxke
OpYyrux Kneswux BeLecTB
NOMMMO KpenéxHbIX MaTtepua-
NOB, BXOOALWMX B KOMMIEKT
noctasku. lMpun ucnonb3osa-
HUWU OONONMHUTENbHbLIX Kpe-
NéXHbIX MaTepuanos wu
BELLECTB, MU3BMNeYeHne ycTpo-
NCTBa U3 MOHTa)XHOW HULIN B
crnydyae HeobxoamMmoOCTH
CepBUCHOro obcnyxuBaHus
NPON3BOAUTCHA CuUMamMu n 3a
CYET ero Bnagensua. Npous-
BOAUTENb U CEpPBUCHbIE
Cny>0bl He HECYT OTBETCTBEH-
HOCTW 3a NoBpexXgeHue
ycTponctea n mebenu npu
OEMOHTaxe.

BHumaHue! MoHTaX 1 nogknto-
YyeHMe BapPOYHOW NOBEPXHOCTU
OOIMKHbI MPOBOAUTBLCS TOSbKO
KBannmumMpoBaHHbIM crneuma-
nncToMm.

BHumaHue! Nepen MoHTaXom
npoBepbTe eLé pas nocagou-
Hble pa3Mepbl BapO4YHOM
NOBEPXHOCTU, YTOObI N3bexaTb
BO3MOXHbIX OoWKNBOK npwu
yCTaHOBKe.

7
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob
to the mains power supply, make
sure that:

» the plant characteristics are
such as to follow what is
indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the
working area,

+ the mains supply has an
efficient ground connection
complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal
requirement. If the appliance is not
pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and
plugs capable of handling the power
specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat.
The power cable should never
reach a temperature 50 °C above
ambient temperature at any point
alongits length.

If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and
compliant with applicable
regulations. The switch must not
break the green-yellow earth wire.
The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are notrespected.




DE
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des
Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

« die Eigenschaften des
Stromnetzes mit den Werten
auf dem unter der Kochfeld
angebrachten Typenschild
Ubereinstimmen,

+ das Stromnetz gemall den
geltenden Bestimmungen
und Rechtsvorschriften
geerdetist.

Die Erdung ist eine notwendige
Voraussetzung der Nutzung des
Gerates. Falls das Kochfeld nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
auf dem Typenschild auf dem unter
das Gerat angegebene
Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das
Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von
Uber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss
gewiinscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt das Gerdt vom Netz zu
trennen, der den technischen Daten
der geltenden Vorschriften
entsprechen muss (das griin-gelbe
Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der
allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos
zuganglich sein.

FR
CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de
cuisson au secteur, s’assurer que :

* les caractéristiques de
I'installation sont telles
gu’elles suivent ce qui est
indiqué sur la plaque
matricielle placée au bas de la
zone de travail,

* J'alimentation électrique du
réseau est efficace et
conforme a toutes les lois et
réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une
exigence légale. Si I'appareil n’est
pas équipé d’un cable
d’alimentation et/ ou d’'une fiche,
n'utilisez que des cables et des
prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
et de résister a la chaleur. Le cable
d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C
au-dessus de la température
ambiante en tout point de sa
longueur.

Si l'appareil doit étre raccordé
directement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre
les contacts. Assurez-vous que
I'interrupteur a une capacité
suffisante pour la puissance
indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil et qu’il est conforme
aux réglementations applicables.
L'interrupteur ne doit pas
interrompre le circuit du fil de terre
vert-jaune. La prise ou I'interrupteur
doit étre facilement accessible
aprés installation compléte de la

Achtung! Der Hersteller ist
nicht haftbar, wenn bei der
Installation des Gerétes alle
obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt
werden.

Attention! Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de
dommages ou de blessures si
les instructions ci-dessus et
précautions de sécurité
normales ne sont pas
respectées.

RU

NOAOKINKWYEHMWE K
ANEKTPOCETU

Mepen nogkno4eHMEM BapO4HOM
NOBEPXHOCTU K 3M. CeTun,
Heobxoaumo ybeaunTbes, 4To:

s mMapamMeTpbl cCeTHn
COOTBETCTBYHT AaHHbIM B
Tabnnyke Ha HWXHEN 4acTu
camoro npmbopa,

* 3NNekKTpmnyeckKkad CceTb
3a3eMJieHa B COOTBETCTBUN C
,D,eVICTBnyU.LMMVI HOpMaMn u
npeanmcaHnAaMN.

3aseMneHne aBpndeTcs
HeobBXooMMbBIM yYyCnoBUeEM
npaBunNbHOM 3Kcnnyataumn. Ecnn
Bapo4yHasi NOBEPXHOCTb He
obopyaoBaHa kabenem u/ mnnu
LUTEKEPOM, MPUMEHSNTE TONbKO
MaTepuanbl, COOTBETCTBYHLLNE
OAHHbIM yKa3aHHbIM B Tabrnnyke Ha
HUXHENW YyacTunm caMoMNn
NMOBEPXHOCTU, KOTOPbIE MOTYT
dyHKUMOHMPOBaTbL B paboyem
pexume Temnepatyp. Kabenb Hu B
KoOeM cny4vyae He OOMXeH
HarpeBaTbCs Bbille TemnepaTtypbl
50°C.

B cnyyae nogcoegnHeHuns
HenocpencTBEHHO K 3. ceTu,
HeobOXxoAMMO MUcnonb3oBaTb
cneunanbHbii aBTOMaTU4YE€CKUN
BblKNOYaTeNnb C 3a30poM Mexay
KOHTakTamMu He MeHee 3 MM,
No3BONSAKLWNNA OTCOEAUNHATDL
npubop OT CEeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaHHbBIM
OENCTBYOWNUX NpeannucaHum
(kenTto-3eneHbln Kabenb
3a3eMNieHnss He OONXeH
npepbiBaTbCsA OAHHbB M
Bblkntoyatenem). lWtekep wnnu
aBTOMAaTM4YEeCKM BbIKMNOYaTeNb Ha
NpaBuWIbHO YyCTAHOBJIEHHOM
npunbope porxkeH 6bITb BCcerga
nerko gocsiraem.

BHumaHune! MN3rotoButenb He
HecerT HMKaKOoOMm
OTBETCTBEHHOCTU, ecnu npu
W YCTaHOBKe npubopa He
cobnwpatwTCca BCe
BblWeNpMBEOEHHDbIE
npegnucaHus.
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SAFETYNOTES

appliance if the power cable is
damaged, if the cooking hob
m | does not function correctly or if
it has been damaged or
dropped. Contact the customer
service.

' Attention! Do not use the

Attention! This cooking hob is
exclusively for domestic use!
Use the oven only for preparing
meals.

Owing to the very fast reaction at
the high power setting (max. power
setting), do not use the induction
hob without supervision!

During cooking pay attention to the
heat-up speed of the cooking zone.
Avoiding boiling the pots dry as
there is a risk of the pots
overheating!

Do not place empty pots and pans
on cooking zones which have been
switched on.

Take care when using simmering
pans for the simmering water may
dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in
the event of which no liability will be
assumed.

Immediately switch off the cooking
zone after using with the respective
sensor key ON/ OFF, 1 and not just
by pan recognition.



DE
SICHERHEITSHINWEISE

FR
REGLES DE SECURITE

Gerat nicht, falls das
Netzkabel beschadigt ist, falls
m |das Gerédt nicht richtig
funktioniert bzw. wenn es
Schaden erlitten hat oder
heruntergefallen ist. Setzen Sie
sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

' Achtung! Benutzen Sie das

I'appareil si le céable
d alimentation est
W endommagé, si la table de
cuisson ne fonctionne pas
orrectement ou si elle a été
endommagée ou aprés une
chute. Contactez le service
d’aide alaclientele.

' Attention! N'utilisez pas

Achtung! Dieses Kochfeld ist
nur far die hdusliche Nutzung
vorbestimmt! Verwenden Sie
dasn Gerat nur, um die Nahrung
vorzubereiten.

Attention! Cette plaque de
cuisson est exclusivement pour
usage domestique! Utilisez la
table de cuisson uniquement
pour préparer des repas.

Wegen der sehr schnellen Reaktion
bei hoher Kochstufeneinstellung
(max. Power) das
Induktionskochfeld nicht
unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die
hohe Aufheiz-geschwindigkeit der
Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Toépfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Tépfe
besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Tdpfe
und Pfannen auf die eingeschaltete
Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von
Simmertépfen. Simmertdpfe
kédnnen unbemerkt leerkochen!
Dies fihrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am
Kochfeld. Hierflir wird keine
Haftung ibernommen!

Schalten Sie das Induktions-
Kochfeld nach Gebrauch unbedingt
sofort mit der jeweiligen Taste EIN/
AUS, 1 ab.

En raison de sa grande réactivité
aux réglages de grandes
puissances (Réglage de puissance
maximum), n'utilisez pas la table de
cuisson induction sans assistance!

Pendant la cuisson, faites attention
alavitesse de chauffe de la zone de
cuisson. Eviter de chauffer le
récipient a sec (sans aliment a
lintérieur), car il y'a un risque de
surchauffer le récipient de cuisson.

Ne placez pas de casseroles et de
casseroles vides sur les zones de
cuisson allumée.

Faites attention lorsque vous
utilisez des casseroles pour mijoter.
Car lI'eau pourrait rapidement
s’évaporer a votre insu, ce qui
endommagerait la casserole, de
méme que la table de cuisson. La
responsabilité du fabriquant ne
pourrait étre engagée pour ce type
de probléme.

Aprés utilisation, éteignez
immédiatement la plaque a
induction par la touche
correspondant ON/ OFF, 1.

RU

YKA3AHUA MO TEXHWUKE
BE3OMACHOCTHU

YCTPOWCTBOM, €Cf1 CETEBOM
kabenb noBpexaeH, ecnu
W HarpeBaTtenbHas NOBEPXHOCTb
paboTaeT HenpaBUIbHO WK
OHa MMeET MNOBPEXAEHUS, UNK
Oblna ypoHeHa. Ceskutecb C
CEPBUCHOM CIyX060M.

' BHumaHue! He nonb3yntechb

BHumaHue! Ota noBepxHOCTb
npegHasHadyeHa TOMNbKO AnNs
OOMalUHero mcnonb3oBaHu4!
Mcnonb3ynte ycTpoOnCTBO
TONbKO ANS NPUroTOBMEHUSN
LK.

M3-3a 04eHb BbICTpOM peakuumn npu
YyCTAaHOBKE BbICWEN CTYMNeHMU
HarpeBa (MakC. MOLLHOCTb) He
NCNONb3ynNTe NHAYKUMOHHYIO NINTY
©e3 Hapg3opa!

Mpwn npuroToBNEHMN NN NMENTE
BBUAY BbICOKYH CKOPOCTb
pasorpeBa HarpeBaTeribHOro nons.
M3beranTe BbIKMMAHUS, TaK KaK Nnpu
9TOM CylecTByeT OMacHOCTb
neperpesa KacTpronb!

He craBbTe nNyCcTble KacCTprIn u
CKoOBOpoOAbl Ha BKNHYeHHOe
HarpeparteribHOe norie.

CrieayeT OCTOPOXHO MPUMEHSATb
napoBapkun un Opyryt nocyay,
YCTPOEHHY0 MO NPUHLMUNY BOASHON
6aHn. Boga n3 Takom nocyabl
MOXEeT He3aMeTHO BblkuneTb. B
cneacTBue 3TOro MOTyT BO3HUKHYTb
NoBpeXOeHNUs1 B KacTplorie U Ha
HarpesaTeNnbHOM None.
OTBETCTBEHHOCTb 3a 3TO He
npUHMMaeTCs.

Ob6a3aTtenbHO OTKN4YanTe
WHOYKUMOHHYI NAUTY BPYYHYHO
cpasy nocrne Mcnonb3oBaHUA
cooTBeTcTBYtowwen kHorko BKI1/
BbIKN, 1.
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Overheated fats and oils may
spontaneously ignite. Prepare
meals with greases and oils only
under control. Never extinguish
ignited fats and oils with water! Put
the lid on the pan and switch off the
cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely
robust. Avoid dropping hard objects
onto the glass ceramic hob. Pointed
objects falling onto your hob might
breakit.

If cracks, fractures or any other
defects appear in your glass
ceramic hob, immediately switch off
the appliance. Call the Customer
service.

If the hob cannot be switched off
due to a defect in the sensor control
immediately disconnect your
appliance from the mains supply
and call the Customer service.

Take care when working with
attachments! The connecting cable
must not contact the hot cooking
zones.

The induction hob should not be
used as a storage area.

Metal objects, e.g. kitchen utensils,
cutlery, must not be left on the
surface of the induction hob as they
can become hot.

Do not place combustible, volatile
or heat deformable objects directly
underneath the hob.



DE

Uberhitzte Fette und Ole kénnen
sich selbst entziinden. Speisen mit
Fetten und Olen nur unter Aufsicht
zubereiten. Entzliindete Fette und
Ole niemals mit Wasser l6schen!
Deckel auflegen, Kochzone
abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr
widerstandsfahig. Vermeiden Sie
dennoch, dass harte Gegenstande
auf die Kochlache fallen. Punktférmige
Schlagbelastungen kénnen zum
Bruch des Kochfeldes fiihren.

Bei Rissen, Spriingen oder Bruch
des Glaskeramik-Kochfeldes das
Gerat sofort aul3er Betrieb setzen.
Den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch
einen Defekt der Sensorsteuerung
nicht mehr abschalten lassen,
sofort vom Stromnetz ausschalten
und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit
Zusatzgeréaten! Anschlussleitungen
dirfen nicht mit den heiRen
Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld darf nicht
als Ablageflache benutzt werden.

Metallgegenstande, wie z. B.
Geschirr und Besteck, dirfen nicht
auf der Oberflache des Induktions-
Kochfeldes belassen werden, well
diese heild werden kdnnen.

Keine feuergefdhrlichen, leicht
entziindbaren oder verformbaren
Gegenstande direkt unter das
Geratlegen.

FR

Les graisses et les huiles
surchauffées peuvent
s’enflammées spontanément.
Préparez les repas avec des
graisses et des huiles uniquement
sous contréle. Ne jamais éteindre
les graisses et les huiles
enflammées avec de I'eau! Mettez
simplement un couvercle sur la
casserole d’huile enflammée, puis
éteignezlazone de cuisson.

La table vitroceramique est
extrémement robuste. Eviter de
déposer des objets durs sur la table
de cuisson. Les objets pointus
tombant sur votre table de cuisson
pourraientla casser.

En cas des fissures, des éclats ou
d'autres défauts apparaissent sur
votre table vitrocéramique,
éteignez I'appareil immédiatement.
Appelez le service d’aide a la
clientéle.

Si la table de cuisson ne peut étre
éteinte en raison d'un défaut sur le
panneau de commande,
débranchez-le immédiatement du
secteur et appelez le service d’aide
alaclientéle.

Faites attention lorsque vous
travaillez avec un équipement
supplémentaire! Les cables
d’alimentation ne doit en aucun cas
entrer en contact avec les zones de
cuisson chauffées.

La table de cuisson induction ne
doit pas étre utilisée comme
stockage un espace de stockage de
vos casserole et autres.

Les objets métalliques, par
exemple les ustensiles de cuisine,
les couverts de tables, etc. ne
doivent pas étre laissés sur la
surface de la table de cuisson
induction var il pourrait étre
chauffés.

Ne placez pas de matiére
combustible, volatile ou des objets
qui se déforme a la chaleur
directement en dessous la table de
cuisson.

RU

MeperpeTble Xunpbl 1 Macna mMoryT
BocnnameHaTbca. bnioga,
npuroTaBndemMble C Xupamu U
Machnamu, He ocTaBnanTe 6es
Haf3opa. BocnnameHuBwnecs
XuUpbl U Macrna He TywwuTe Bogon!
HakpoiTe KpbIWKOW, BbIKNKOYUTE
HarpeBartenbHoe nore.

Kepamunyeckas NnoBepxHOCTb
oyeHb npo4yHasi. Tem He MeHee,
nsberanTte nageHmss Ha Hee
TBEpAbIX NpeamMeToB. TOYeuHble
yAapHble Harpy3kn MoryT NpMBECTH
K packosy BapO4HOM NOBEPXHOCTW.

Mpn TpewwnHax, ckonax wunwu
nponomMax KepamMmyeckom
BApPOYHOM NOBEPXHOCTMU
He3amegnuTenbHO BbiBEAUTE
YCTPOMUCTBO W3 3KcnnyaTauuu.
BbizoBUTE PEMOHTHYO CIYXOY.

Ecnv MHAYKUMOHHas NoBepXHOCTb
He BbIKM4YaeTcs u3-3a gedekra
CEHCOPHOro yNpaBneHusi, CPOYHO
OTKMIOYUTE €€ OT 3MEeKTpoceTn U
BbI3OBUTE PEMOHTHYIO CIy>KOY.

Byabte BHUMaTEnbHbLI BO Bpems
paboTbl C AOMNONHUTENbHbLIMU
ycTponctBamu! CoeguHUTENbHbIE
nposofa He [OJIKHbl KacaTbCs
rops4nx HarpesaTenbHbIX NOren.

MHﬂyKLI,I/IOHHyI'O NMOBEPXHOCTb
HENb3A WNCNOonb30BaTb KakK MeEeCTO
ana cknagunpoBaHUA pas3sinyHbIX
npeamveToB.

MeTtannuueckve npeameTbl, Kak,
HanpuMep, KYXOHHYK nocygy w
cTonoBble Npubopbl, HENb3S
OCTaBnNsATb Ha WHAYKUUOHHOW
NNuMTe, Tak Kak OHW MOTYT
HaKanuTbCs.

He pacnonaranTte orHeonacHble,
nerko BOCMMlaMeHSWnecs unu
aecdopmupyrowmeca npeameThl
HenocpeaACTBEHHO Nop
YCTPOMNCTBOM.

13
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EN

Do not put kitchen foil or plastic onto
the cooking zone. Keep everything
which could melt, such as plastics,
foil and in particular sugar and
sugary foods away from the hot
cooking zone. Remove sugar
immediately from the hob when it is
still hot with a scraper to avoid
damage.

Take care with metal objects which
are worn on the body if they come
into the direct vicinity of the
induction hob as they can become
hot. Non-magnetisable objects (e.g.
gold or silverrings) are not affected.

Do not heat any unopened food
cans or laminated packing on the
hob. There is arisk of bursting!

Be especially careful to keep the
sensor keys clean since soiling
could be mistaken for finger contact
by the appliance. Never put
anything (pans, tea towels etc.)
onto the sensor keys! If food boils
over onto the sensor keys, we
advise you to activate the OFF key
1.

Hot pans should not cover the
sensor keys, otherwise the
appliance switches itself off
automatically.

If there are any pets in the
apartment which could come near
the hob, activate the childproof lock.

People who are not familiar with the
built-in hob must only be allowed to
operate it under supervision.
Generally keep little children away
from the appliance and never allow
them to play with the appliance.



DE

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf
die Kochzone legen. Von der
heillen Kochzone alles fernhalten,
was anschmelzen kann, z.B.
Kunststoffe, Folie, besonders
Zucker und stark zuckerhaltige
Speisen. Zucker umgehend im
heilRen Zustand mit einem Schaber
von der Kochflache abheben, um
Beschadigungen zu vermeiden.

Auf Metallgegenstiande, die am
Koérper getragen werden ist zu
achten, wenn sie in unmittelbare
Nahe des Induktionskochfeldes
geraten, da sie heill werden
kédnnen. Nicht magnetisierbare
Gegenstande (z.B. goldene oder
silberne Ringe) sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungeé6ffnete
Konservendose oder eine
Verbundschichtverpackung auf der
Kochflache. Es besteht Gefahrdung
durch Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die
Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Gerét als
Fingerkontakt erkannt werden
kénnten. Niemals Gegenstande
(Topfe, Geschirrticher, etc.) auf die
Sensortasten legen! Wenn Topfe
bis Gber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die
Taste AUS, 1 zu betatigen.

Heille Toépfe und Pfannen dirfen
die Sensortasten nicht abdecken. In
diesem Fall schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die
an das Kochfeld gelangen kénnten,
ist die Kindersicherung zu
aktivieren.

Personen, die mitdem Umgang der
Induktions-Kochfeld nicht vertraut
sind, dirfen diese nur unter Aufsicht
betreiben. Kleinkinder
grundséatzlich fernhalten und
sicherstellen, dass sie nicht mit dem
Geratspielen.

FR

Ne placez pas de feuille de cuisine
ou du plastique sur la zone de
cuisson. Gardez tout ce qui pourrait
fondre, comme les plastiques, les
feuilles et en particulier le sucre et
les aliments sucrés, loin des zones
de cuisson chaudes. Retirer
immédiatement le sucre chauffé
renversé par erreur sur la zone de
cuisson a l'aide d’un grattoir pour
éviter de 'endommager.

Prenez soin qu’aucun objet
métallique n’entre directement en
contact, ou a grande proximité de la
table a l'induction, car il pourrait
devenu devenir chaud. Les objets
non-magnétisables (par exemple,
les anneaux d'or ou d'argent) ne
sont pas affectés.

Ne pas chauffer les boites
alimentaires non ouvertes ou les
aliments en emballage fermé, surla
table de cuisson. Il y a un risque
d'éclatement!

Veillez particuliérement a garder les
touches du panneau de commande
propres et nettes, car la salissure
pourrait étre confondue avec un
contact de doigt par I'appareil. Ne
jamais mettre quoi que ce soit
(casseroles, torchons etc.) Sur les
touches du capteur! Si la nourriture
bouillonne et se déverse sur les
touches du panneau, nous vous
conseillons d'appuyer la touche
OFF, 1.

Les casseroles chaudes ne doivent
entrer en contact avec les touches
de commande, sinon l'appareil
s'éteindra automatiquement.

S'il y a des animaux de compagnie
dans l'appartement qui pourraient
s’approcher de la table de cuisson,
activez le verrouillage commandes
—sécurité enfant.

Les personnes qui ne sont pas
familiéres avec la table de cuisson
encastrée devraient étre
supervisées pendant qu’elle
utilisent I'appareil. En régle
générale, gardez les petits enfants
loin de l'appareil et ne leur
permettez jamais de jouer avec
I'appareil.

RU

He knagute antoMmHneBY donbry
Wy NNacTMaccy Ha 30Hbl Harpesa.
JlerkonnaBkne maTtepwuansl,
Hanpumep, nnacTmaccsl, conbry,
ocobeHHO caxap u 6nwAaa,
copeplxalwme MHOro caxapa,
OEPXUTE Mnogarnblue OT ropsyero
HarpeBaTenbHoro nons. YTobbl
msbexaTtb NOBPEXAEHUN
HeMe[eHHO yaanuTe caxap eLle B
ropsidemM COCTOSIHUM CKpebKom ¢
BapOYHON MOBEPXHOCTMW.

Ob6pawanTe BHUMAHUE Ha
MeTannmMyeckme npegMeThl Ha Tene
— OHW MOTYT HarpeTbCs, ecnu
OKas3bBawTCS4 B
HenocpenCcTBEHHON 6nmn3ocTn ¢
NHOYKUMNOHHON NOBEPXHOCTBIO. OTO
He KacaeTCd HeMarHUTHBbIX
npegmeToB (Hanpumep, 30M0Tble
unu cepebpsiHble KonbLa).

He HarpeBaiTe Ha WMHOYKLWMOHHOM
NMOBEPXHOCTM HEOTKpPbITbIE
KOHCEepBHble GaHKM nnn
3anedyataHHble ynakoBku. OHMU
MOTYT NOMHYTb!

Mpexae BCero oepxmTe B YACTOTE
CEHCOpHble KHOMKW, TaK Kak
3arpsasHeHNs MOTYT
pacno3HaBaTbCsl YCTPOMUCTBOM Kak
KOHTaKT nanbua. He pasmellante
Ha CEHCOPHbIX KHOMKaxX HUKakue
npeaMmeTbl (KacTpionu, nonoTeHua
ana nocyabl, u 1. g.)! Ecnu
cogepXumoe kKacTprnum
nepenuvBaeTcsa 4epel3 Kpamn Ha
CEeHCOpPHbB € KHONKWM,
pekoMeHAyeTCa HaxaTb KHOMKY
BbIKN, 1.

Fopsiume KacTpLoNn U CKOBOPOAb! He
[AOMKHbI MOKPbIBaTb CEHCOPHbIe
KHOMKW. B 3TOM crny4yae ycTponcTeo
aBTOMaTUYECKM BbIKITHOHAETCS.

Ecnn B kBaptupe mmewTcH
AOMallHME >XUBOTHbIE, KOTOpble
MOTyT MonacTb Ha WHAOYKUMOHHYIO
NNUTY, HYXHO akKTUBUpPOBAaTb
GrOKMPOBKY.

Monb3oBaTtenu, KOTopble He YMetoT
obpawaTtbca ¢ UHAYKLMOHHOWM
NMOBEPXHOCTbLI, MOTYT €t0
nonb3oBaTbCsa TOMNbKO noA
Hansopom. He gonyckaTb
ManeHbKNUx geTen K Nnute u
y6eanTbCs, YTO OHW He UrparT C
YCTPOMNCTBOM.
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Persons with cardiac pacemakers
or implanted insulin pumps must
make sure that their implants are
not affected by the induction field
(the frequency range of the
induction field is 20-50 kHz).

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

The instructions shall state that
appliances are not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

BRIEF DESCRIPTION
WORKING PRINCIPLE

The principle of induction ceramic
hob is based on use of magnetic
field energy.

Under the glass surface there are
inductors. The spin of its electric
fields create eddy currents in the
bottom of metal utensil, it warms up
together with food being there.

Thus the field is not heating up, but
the utensils, there is no transfer of
heatthrough the glass surface.



DE

Personen mit Herzschrittmachern
oder implantierten Insulinpumpen
missen sich vergewissern, dass
ihre Implantate nicht durch das
Induktionsfeld beeintrachtigt
werden (der Frequenzbereich des
Induktionsfeldes ist 20 — 50 kHz).

Die Induktionsplatte ist fur die
Nutzung von Kindern und
Erwachsenen mit beschrénkten
physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder aus
Mangel an Erfahrung und Wissens,
es sei denn die Verantwortliche fur
ihre Sicherheit gaben ihnen die
Hinweise fir die Nutzung der
Induktionsplatte, nicht vorgesehen.
Man muss aufpassen, damit Kinder
mit der Induktionsplatte nicht
spielten.

Die Induktionsplatte ist fur die
Bedienung mittels der duRerlichen
Schaltuhr oder durch separates
Fernbedienung-System nicht
vorbestimmt.

BESCHREIBUNG
FUNKTIONSPRINZIP

Das Funktionsprinzip des
Induktionskochfeldes beruht sich
auf der Nutzung des magnetischen
Energie- Feldes.

Unter der Glaskeramik-Oberflache
befindet sich die Induktionsspule.
Das von ihr hergestellte elektrische
Feld produziert im Geschirrboden
aus Metall Wirbelstréme, dadurch
wird der Boden und die im Geschirr
sich befindende Nahrung erwarmt.

Auf solche Weise, wird nicht die
Oberflache, sondern das Geschirr
erwarmt, die Warmeulbertragung
geschieht nicht durch die
Glasoberflache.

FR

Les personnes possédant un
stimulateur cardiaque ou avec une
pompe d’insuline implantée doivent
s'assurer que leurs implants ne
soient pas affectés par le champ
magnétique de I'appareil (lagamme
de fréquences de son champ
d'induction estde 20 a 50 kHz).

Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) avec des troubles
physiques, sensoriels ou de
capacités mentales, ou en manque
d'expérience et de connaissance, a
moins qu'ils ne soient surveillés ou
qu’ils aient regu des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil.
Les enfants devraient étre
supervisés, pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec 'appareil.

Les instructions doivent mentionner
clairement que I'appareil n’est pas
congu pour étre utilisé avec une
minuterie externe, ou un systéme
de contrble a distance séparé

DESCRIPTION

PRINCIPE DE
FONCTIONNEMENT

Le principe de la table
vitrocéramique a induction repose
sur l'utilisation de I'énergie d’un
champ magnétique.

En dessous de sa surface de verre,
sont disposées des inductances. Le
tourbillonnement du champ
électromagnétique crée un courant
de Foucault au fond de la casserole
en métal, qui se réchauffe, en
conséquence avec la nourriture a
lintérieur.

Ainsi, le champ magnétique ne
chauffe pas, mais c’est la casserole
métallique qui chauffe, il N’y a pas
de transfert de chaleur provenant
de l'intérieur de l'appareil, a travers
sasurface enverre.

RU

Monb3oBaTenun ¢ cepaeyvyHbIMU
cTMumMmynarTopamMum mMnu
MMNNAHTUPOBAHHBI MU
WHCYNNHOBbLIMM HAaCOCaMU AOMKHbI
yoocToBepuUTbCHd, UYTO
WHOYKUMOHHOE Nore He OKasblBaeT
BNUSHMSA Ha UMMNaHTbl (4YacToTa
nons nHaykummn coctaensiet 20 — 50
Kly).

MHOYKUMOHHAA NOBEPXHOCTb He
npeopHasHadyeHa gng
MCNnonb3oBaHUA AEeTbMU U
B3POCAbLIMWU C OFPaAHUYEHHbLIMMU
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMU WK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTSAMMU,
UMM HEexXBaTKOW OrnbiTa U 3HaHWN,
€CInW TONbKO OTBETCTBEHHbIM 3a UX
6e3onacHoCTb He Aganu UM
yKasaHusa no Ucnonb3oBaHuUS
WHOYKUWOHHOW MOBEPXHOCTW.
Heobxoonmo npocneantb 4TOOLI
OETN He urpanu C UHAYKUUOHHON
NMOBEPXHOCTBIO.

MHAayKUMOHHAs MOBEPXHOCTb He
npeaHasHadyeHa Ons ynpaBreHus
nocpeacTBOM BHELLHEro Tanmepa
MNWN OTAENbHOW CUCTEMOW
AVNCTaHLMOHHOIO yrpaBreHuns.

ONMUCAHUE
NPUHUWUN OEUCTBUA

MpyHUMN AencTBUSA UHOYKUMOHHOM
HarpeBaTenbHON MOBEPXHOCTHU
OCHOBaH Ha MUCNOoNb3OBaHUU
3HEPrMN MarHUTHOrO Non4.

Mon cTeknokepaMuyeckom
NOBEPXHOCTbIO pacnonoXxeHa
KaTylwKa WHOYKTUBHOCTMW.
CospaBaeMoe el anekTpuveckoe
nosne co3gaeT BUXPEBbIE TOKUN B AHE
MeTannunmyeckomn nocypgbl
pasorpeBasi ero U Haxo4sLLyCcs B
nocyae nuuy.

Takum obpasom, HarpeBaeTcsi He
NMOBEPXHOCTb, @ nocyaa, nepeaadn
Tenna 4yepe3 CTEKNAHHYH
NOBEPXHOCTb HE MPOUCXOAMT.
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1. Utensil made of
ferromagnetic material
Vitroceramic cooking hob

N

Isolation

Coil

Frequency converter
Electronic control unit
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ADVANTAGES OF THE
INDUCTION HOBS

Induction hob can provide the
highest accuracy of heating and
temperature changes occur
instantaneously. These hobs have
some unique features not available
to other hobs. For example the
function Power: for a few minutes
power from one heating zone is
spreading in whole or in part to the
neighbouring zone.

The temperature of the heating
zones is not more than 60 °C
usually and it cools down just in 6
minutes because of its heat comes
only from the hot bottom of the
utensils. Gas hob, for example,
allowed to cool for 24 minutes, and
electricas much over 50.

During cooking with induction hob it
appears no smoke: a food doesn’t
burn on ceramic surface, because
the cooking zones itself don’t
spread heat.

Easy to care: the surface is
absolutely smooth: pollution simply
have no place to accumulate. And
since it is practically not heated, the
whole care of the slab is reduced
only to a periodic wiping it with a
damp cloth.
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1. Geschirr aus
ferromagnetischem Material
Glas-Keramik-Oberflache
Isolierung

Induktionsspule
Frequenztransformator
Elektronische
Bedienungseinheit

SOhWN

VORTEILE DER
INDUKTIONSKOCHFELDER

Die Induktionskochfelder
gewabhrleisten eine Erwarmung mit
hochster Genauigkeit und eine
beliebige Veranderung der
Temperatur geschieht
augenblicklich. AuRerdem verfigen
sie auch Uber einige einzigartigen
Méglichkeiten, die andere
Kochfelder nicht anbieten. Zum
Beispiel, die Funktion Power, bei
der innerhalb von einigen Minuten
die Leistung einer Kochzone
vollstédndig oder teilweise auf die
benachbarte Ubergeht.

Die Induktionskochfelder erwarmen
sich meistens nicht mehr als bis zu
60 °C und nach der Ausschaltung
kdhlen in nun 6 Minuten ab, da ihre
Erwarmung lediglich durch den
heiBen Geschirrboden geschieht.
Der Gasherd, zum Beispiel,
bendtigt fur die AbklUhlung 24
Minuten, und der Elektroherd — die
ganzen 50.

Bei der Zubereitung auf dem
Induktionskochfeld entsteht kein
Rauch, denn die Nahrung, die auf
die Glas-Keramik-Oberfldche
zuféllig geriet, brennt nicht an, da
die Kochzonen keine Warme
ausstrahlen.

Leichte Pflege: Die Oberfléche ist
absolut glatt — die
Verschmutzungen kénnen sich
einfach nicht ansammeln. Und da
sie auch praktisch nicht heil® wird,
besteht die ganze Pflege nur darin,
dass sie gelegentlich mit einem
feuchten Lappen abgewischt
werden soll.

FR

1. Ustensile en matériau
ferromagnétique

Table de cuisson
vitrocéramique

Isolation

Bobine d'induction
Convertisseur de fréquence
Unité de contréle
électronique

N
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AVANTAGES DES TABLES DE
CUISSON AINDUCTION

La table a induction peut fournir la
plus grande précision de chauffage
et d’élévation de température
instantanément. Ces tables de
cuisson ont des caractéristiques
particulieres que les autres tables
de cuisson ne possédent pas. Par
exemple, La fonction Power:
pendant quelques minutes de
puissance d'une zone de chauffage
se propage en toutou enpartieala
Zone voisine.

La température des zones de
chauffage n’excéde pas 60 °C
habituellement et elles se
refroidissent en seulement 6
minutes, car sa chaleur provient
uniqguement du fond chaud des
ustensiles. La cuisiniére a gaz, par
exemple, a une surface qui refroidit
aprés 24 minutes, et celle de la
cuisiniére électrique atteint plus de
50 minutes.

Pendant la cuisson avec la table de
cuisson induction, il n'y a pas de
fumée: un aliment ne peut briler sur
la surface de la table
vitrocéramique induction, car les
zones de cuisson elles-mémes ne
produisent pas de chaleur.

Facile a entretenir: la surface est
parfaitement lisse: les souillures
n'ont tout simplement pas de place
pour s'incruster, car elle n'est
pratiquement jamais chauffée.
L’essentiel de I'entretien de la table
de cuisson consiste en un
nettoyage périodique avec un tissu
humide.

RU

1. MNMocyaa n3 deppo-
MarHUTHOro marepuana

2. CTeknokepammyeckas
NMOBEPXHOCTb
3. N3onsauums
4. IHOYKUMOHHas KaTyLulKa
5. MNMpeobpasoBaTenb YacToThl
6. OneKTpOoHHbIA BroK
ynpaeneHus
NMPEUMYLLECTBA
MHOYKUMOHHbIX
NMOBEPXHOCTEMW

MHAOYKUMOHHbIE MOBEPXHOCTU
CnocobOHbL obecneynTsb
BbICOYaliLLY TOYHOCTb Harpeea, u
noboe nameHeHMe TemnepaTypbl
NPOUCXOANT MrHOBEHHO. [loMumo
3TOro oHM o6nagaroT N HEKOTOPbIMU
YHUKaIbHbIMY BO3MOXHOCTSIMU, HE
OOCTYNHB MU APYTUM
noBepxHocTtam. Hanpumep,
dyHKUuna Power, npu KOTOpon B
TEYEeHMWE HECKONMbKUX MUHYT
MOLLHOCTb OAHOro MNons Harpeea,
LEenUMKOM MNU YaCTUYHO,
nepeknabIBaeTCs Ha COCEAHIOM.

MHOYKUMOHHBIE NMOBEPXHOCTU
0Obl4HO HarpeBatoTcsl He Gornblue
yem go 60 °C v nocne BbIKNOYEHUS
OCTbIBaeT BCEro 3a 6 MUHyT, BeOb
€€ HarpeB MpoucxoauT TOMbKO OT
ropsyero gHa nocyabl. asoBas
nnuTa, Hanpumep, ocTbiBaeT 3a 24
MUHYTbI, @ anekTpuyeckasa —3a 50.

Mpn rotoBke Ha WMHAOYKLMOHHOM
NOBEPXHOCTUN HE NOABMSIETCA AbiMa
— nuwa, crnyvyarHo nonasLlas Ha
CTeKNoKepaMMUyYeCKYylo
NOBEPXHOCTb, He MpuUropaet, Tak
Kak HarpeBaTellbHble MOMs He
N3ny4aroT Tenso.

IlerkocTb B yxope: NOBEPXHOCTb
abconwTHO rNnagkasa -
3arpsi3HeHUsIM MNOMNpocCTy Herge
ckannueaTbcA. A Tak Kak OHa eLle n
NpakTU4EeCKM He HarpeBaeTCs, BECb
yXxoa CBOAMUTCSH NMUWb K
nepvoan4eckoMy MNpoTUpPaHUID ee
BNaXKHOWN TPSAMKOMN.
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Safety: there are no open flame, hot
burners and mechanical parts.
Heating of the field can be turned on
only if the utensiles have
ferromagnetic properties and about
60 —70% of its area should be under
the utensiles. Heating objects which
a diameter less than 12 cm is
blocked by a special sensor —if you
have left on the surface a cutlery,
they do not become hot —it’s no risk
ofburns.

Economy: energy consumption is
several times less than that of any
other hobs. Touch sensors are
made fit the diameter of the zone of
generation of vortex flow by the size
of the bottom of an utensil, if it lies
within acceptable limits.

LOCATION DRAWING

1. Cooking zones
2. Control panel
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Sicherheit: keine offene Flamme,
keine erhitzten Gasbrenner und
mechanische Teile. Die Kochzonen
schalten nur dann ein, wenn das
Geschirr Uber die
ferromagnetischen Eigenschaften
verflgt, damit sich die Kochzone
eingeschaltet hat, soll die
Kochflache zu ca. 60 — 70% vom
Geschirr bedeckt sein. Die
Erwarmung der Gegenstande vom
Durchmesser weniger als 12 cm
wird vom speziellen Sensor
blockiert — wenn Sie auf dem
Kochfeld Besteck gelassen haben,
werden sie nicht erhitzt — es besteht
keine Verbrennungsgefahr.

Sparsamkeit: der Energiekonsum
ist mehrfach weniger, als bei allen
anderen Kochfeldern. Sensoren
passen den Durchmesser der Zone
der Wirbelstromerzeugung an den
Geschirrbodenumfang an, wenn
erinden zulassigen Grenzen liegt.

GESAMTANSICHT

1. Kochzonen
2. Bedienblende

FR

Sécurité: il n'y a pas de flammes
nues, ni de brlleurs ou de parties
mécaniques surchauffés. Le
chauffage du foyer peut étre activé
seulement si les ustensiles sont
ferromagnétiques et qu’environ 60
a 70% de sa superficie est sous
'ustensile. Les ustensiles de
cuisson dont le diamétre est
inférieur a 12 cm nr sont pas
accepté par l'appareil grace a un
capteur spécial — si vous laissé sur
la surface des cuilleres, des
fourchettes, ou toute autres
coutellerie, ils ne deviennent pas
chauds—IIn’yaaucunrisque de
bralure.

Economie: la consommation
d'énergie est plusieurs fois
inférieure que celle de toute autre
table de cuisson. Grace a ses
capteurs de contact le diamétre de
la zone de chauffage s’adapte Le
diameétre du fond d’'ustensile de
cuisson, si elle se trouve dans les
limites acceptables.

SCHEMADU DISPOSITIF

1. Zones de cuisson
2. Panneau de commande

RU

Be3onacHOCTb: HET OTKPbITOro
nrameHu, packanéHHbIX KOHOPOK
M MEXAHUYECKUX YacTen.
HarpeBaTtenbHble Nosnsi BKto4aTcs,
TONbKO ecnu nocyga obnapaet
deppoOMarHMTHLIMKU CBOWCTBaMM,
YTOObI NONe BKHYMNOCh, 0Kono 60
— 70% ero nnowaaun OOSKHO
HaxogouTbCcs nog nocynon. Harpes
npeameToB AMamMeTpoM MeHbLe 12
cMm GrnokupyeTtcs cneumanbHbIM
Jatynkom — ecnu Bbl octaBunm Ha
NMOBEPXHOCTU CTONOBbIE NPUBOPHI,
OHW He HakanaTca — HeT pucka
oXora.

OKOHOMUYHOCTb: NOTpebneHne
SHEprnn B HECKOJSLKO pa3 MeHbLLE,
yeM y nNwbbIX gpyrunx
nosepxHocTten. CeHCOpHble
JaTynky noacTtpavBaloT avameTp
30Hbl TeHepaLuun BUXPEBLIX
MOTOKOB Mo pa3mep AHa nocyapl,
€CNU OH NEeXUT B AO0NYCTUMbIX
npegenax.

BHELWHU BUA

1. HarpeaTtesibHble nons
2. MNaHenb ynpasneHus
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Panneaux de commande | lNaHenu ynpaBneHus
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CONTROL PANEL

KCT 6722FI
1.Power Boost key

2. Upper left —induction cooking
zone
3. Lower left —induction cooking
zone
4. Upper right — Hi-Light cooking
zone
. Lowerright— Hi-Light cooking
zone
. —key
. +key
. Timerkey
Child lock
0 Power ON/ OF

[$)]

= ©OO~NO®

KCT 37*,47*,67*,77*,97*

1. Power Boostkey

2. Upper left —induction cooking
zone

3. Lower left —induction cooking
zone

4. Upper right — induction
cooking zone

5. Lower right — induction
cooking zone

6. —key/ring power slider

7. +key/ring power slide

8. Timerkey(s)

9. Childlock

10.Power ON/ OFF

11.Central — induction

cooking zone
12.Pause key
13.Keep Warm key

14 Activation key for

Barbecue mode
15.Activation key for Teppan
Yakimode
4 109 2 14 8 15 4
|
rI_IL é Q] lollI[IVIVllIIXP:Jﬂ ] ‘E)[_J. ‘ ‘ I 1V VI |xi
Il IOIIIIIVIVIIIIXP:-‘ To VT 1V IVID LN, To ' ItV 1VILI lx,:
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BEDIENBLENDE

KCT6722FI
1. Leistungserhéhung Power
Boost
2. Obere linke Induktions-
Kochzone

3. Untere linke Induktions-
Kochzone

4. Obere rechte Hi-Light-

Kochzone

Untere rechte Hi-Light-

Kochzone

Taste -

Taste +

Timertaste

Kindersiecherungtaste

0 Taste Ein/ Aus

o

soeNo

KCT 37%,47*,67*,77%,97*

1. Leistungserhdhung Power
Boost

2. Obere linke Induktions-
Kochzone

3. Untere linke Induktions-
Kochzone

4. Obere rechte Hi-Light-

Kochzone

Untere rechte Hi-Light-

Kochzone

Taste -/ Ring-Regler

Taste +/ Ring-Regler

Timertaste(n)

Kindersiecherungtaste

10 Taste Ein/ Aus

1M.Zentrale Induktions-
Kochzone

12.Pausentaste

13.Taste Keep Warm

o

©®~NO

14.Aktivierungstaste fir den
Barbecue-Modus

15.Aktivierungstaste fur den
Teppan Yaki-Modus

FR

PANNEAU DE COMMANDE
KCT6722FI

1. Touche Power Boost
(Boost de Puissance)

2. Zone de cuisson induction
supérieure gauche

3. Zone de cuisson a induction
inférieure gauche

4. Zone de cuisson Hi-Light

supérieure droite

Zone de cuisson Hi-Light

inférieure droite gauche -

Touche —

Touche +

Touche de minuterie

. Allumer/ éteindre

O Touche ON/ OF

o

4©9°.\‘F7>

KCT 37%,47*,67*, 77,97

1. Augmentation de puissance
Power Boost

2. Zone de cuisson induction
supérieure gauche

3. Zone de cuisson a induction
inférieure gauche

4. Zone de cuisson a induction

supérieure droite

Zone de cuisson a induction

inférieure droite

Touche -/ anneau régulateur

Touche +/anneau régulateur

Touche(s) de minuterie

Touche Sécurité enfants

10 Touche ON/ OFF

11.Zone de cuisson induction
centrale

12.Bouton Pause

13.Bouton de chauffage
Keep Warm

14 .Bouton d'activation du mode
Barbecue

15.Bouton d'activation du mode
Teppan Yaki

o
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NAHEJb YNPABINEHUA

KCT6722FI

1. lNoBblWWEHNE MOLWHOCTMU
Power Boost

2. BepxHee neBoe
WMHOYKLMOHHOE none

B3 HuxHee nesBoe
WMHOYKLUMOHHOE none

4. BepxHee npaBoe none

Hi-Light

HunxHee npasoe none

Hi-Light

KHonka —

KHonka +

KHonka Taimepa

KHonka 3awiuta geten

0 KHonka Bkn/ Bbikn

g

—‘©P°.\‘F”

KCT 37*%, 47*, 67, 77*, 97*

1. MoBbILLEHNE MOLHOCTH
Power Boost

2 BepxHee neBoe
WHOYKUMOHHOE nosne

3. HmxHee neoe Induktions-
Kochzone

4. BepxHee npaBoe

WHOYKUMOHHOE nose

HuxHee npaBoe

WHOYKUMOHHOE nosne

KHonka -/ KonbueBown criangep

KHonka +/ konbLeBow crangep

KHonka(n) Tanmepa

KHonka 3awmuta geten

10 KHonka Bkn/ Bbikn

11.UeHTpanbHoe
WHOYKUMOHHOE nore

12.KHonka naysa

13.KHonka nogorpesa
Keep Warm

14.KHonka akTuBauum pexuma
Bap6ekto

15.KHOMNKa akTMBauun pexunma
TennaH-Aku

o

©®NO
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CONTROL PANEL
KCT 6700 FI

1. Power ON/OFF

2. Child lock

3. Stop&Go function control

4. Keep Warm key

5. Power/Timer regulation
slider, key =

6. Power/Timer regulation
slider, key +

7. Power Boost key

8. Barbecue mode

9. Timer key

10. FreeZone control

11. Upper left - induction coil
zone

12. Lower left - induction coll
zone

13. Upper right - induction caoill
zone

14. Lower right - induction coil

Zone
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BEDIENBLENDE

KCT 6700 FI

1. Taste Ein/Aus

2. Kindersiecherungtaste

3. Steuerung der Stop&Go-
Funktion

4. Taste Keep Warm

5. Power/Timer Leistungs-
[Timerregulierungsregler,
Taste -

6. Power/Timer Leistungs-
/Timerregulierungsregler,
Taste +

7. Leistungserhéhung Power
Boost

8. Aktivierungstaste fur den
Barbecue-Modus

9. Timertaste

10. FreeZone-Steuerung

11. Obere linke Induktions-
Kochzone

12. Untere linke Induktions-
Kochzone

13. Obere rechte Induktions-
Kochzone

14. Untere rechte Induktions-

Kochzone

FR

PANNEAU DE COMMANDE

KCT6700FI

1. Touche ON/OF

2. Touche Sécurité enfants

3. Controle de la fonction
Stop&Go

4. Bouton de chauffage Keep
Warm

5. Power/Timer Curseur de
régulation de
puissance/minuterie,
touche -

6. Power/Timer Curseur de
régulation de
puissance/minuterie,
touche +

7. Power Boost
Augmentation de puissance

8. Bouton d'activation du
mode Barbecue

9. Touche de minuterie

10. FreeZone Commande

11. Zone de cuisson induction
supérieure gauche

12. Zone de cuisson a induction
inférieure gauche

13. Zone de cuisson a induction
supérieure droite

14. Zone de cuisson a induction

inférieure droite

RU
NAHEJb YNPABJIEHUA
KCT6700FI

1. KHonka BKI/BbIKI

2. KHonka 3awmTa peten

3. Stop&Go dyHKUMA nayabl

4. Keep Warm kHonka
nogorpeea

5. Power/Timer perynarop
MOLLHOCTW/BpEMS criangep,
KHOMKa -

6. Power/Timer perynatop
MOLLIHOCTU/BpeMs crangep,
KHonMka +

7. Power Boost
NOBbILLEHNE MOLLHOCTM

8. Barbecue pexum

9. KHonka Tanmepa

10. FreeZone kHorka
CBOOOAHbIX 30H

11. BepxHee nesoe
WHOYKUNOHHOM none

12. HuxHee neBoe
WHAYKUMOHHOW nose

13. BepxHee npaBoe
WHOYKUMOHHOW nosne

14. HuxHee npaBoe

NHAYKUMOHHOW nore
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EQUIPMENT
HEATING ELEMENTS

KCT 3726 FI
1. @180mm, 1,5kW/1,8 kW
2. §180mm, 2,0 kW/2,3 kW

KCT 6722FI

1. §180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,0 kW
3. @180 mm, 1,8 kW

4. @165mm, 1,2kW

KCT6705FI/RI

5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. @210 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 Fl

9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
10. @ 210 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
11. @ 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI

9. @180mm, 1,5kW/2,0 kW*
10. @ 180 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
11. @ 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67 FI La Perle, KCT 6730 FI*
12.180%180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
13.180%180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13.-2,5kW/2,8 kW*

KCT 6700 FI

14. 0 180x180 mm, 1,5 kW/2,0kW*
15. @ 180x180 mm, 2,0 kW/2,6 KW*
14.+15.-2,8 kKW/3,5 kW*

KCT77*FI

16.9 180 mm, 2,0 kW/2,6 kW*
17.2180mm, 1,5kW/2,0 kW*
18.0210mm, 2,0kW/2,6 kKW*

KCT 97 Fl LaPerle

14. 3180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
15.4180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.3210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

*—Function Power Boost
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AUSSTATUNG
HEIZELEMENTE

KCT 3726 FI
1. @180 mm, 1,5kW/1,8 kW
2. @180mm, 2,0 kW/2,3 kW

KCT6722FI

1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,0 kW
3. @180 mm, 1,8 kW

4. @165mm, 1,2kW

KCT6705FI/RI

5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. 9210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI

9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI

9. @180 mm, 1,5kW/2,0 kW*
10.9 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67 FI La Perle, KCT 6730 FI*
12.180x180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
13.180%180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13.-2,5kW/2,8 KW*

KCT 6700 FI

14. 2 180x180 mm, 1,5 kW/2,0kW*
15. 4 180x180 mm, 2,0 kW/2,6 kW*
14.+15.-2,8 KW/3,5 kW*

KCT77*FI

16. 2180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
17.2180mm, 1,5kW/2,0 kW*
18.9210mm, 2,0kW/2,6 kKW*

KCT 97 Fl LaPerle

14. @180 mm, 2,0 kW/2,6 kW*
15.83180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

*—Funktion Power Boost

FR
QUIPEMENT
ELEMENTS DE CHAUFFAGE

KCT 3726 FI
1. @180mm, 1,5kW/1,8 kW
2. ©180mm, 2,0 kW/2,3 kW

KCT6722FI

1. @180 mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,0 kW
3. @180 mm, 1,8kW

4. @165mm, 1,2kW

KCT6705FI/RI

5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. @210 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI

9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI

9. @180 mm, 1,5kW/2,0 kW*
10.9 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67 FI La Perle, KCT 6730 FI*
12.180%180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
13.180%180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13.-2,5kW/2,8 kW*

KCT 6700 FI

14. 0 180x180 mm, 1,5 kW/2,0kW*
15. @ 180x180 mm, 2,0 kW/2,6 KW*
14.+15.-2,8 kKW/3,5 kW*

KCT77*FI

16. 2180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
17.2180mm, 1,5kW/2,0 kW*
18.3210mm, 2,0kW/2,6 kW*

KCT 97 FlLaPerle

14. 3180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
15.8180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.3210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

*—Fonction Power Boost

RU
OBOPYOOBAHME

HATPEBATEJNIbHBbIE
ANEMEHTbDI

KCT 3726 FI
1. @180 mm, 1,5kW/1,8 kW
2. @180mm, 2,0 kW/2,3 kW

KCT6722FI

1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,0 kW
3. @180 mm, 1,8 kW

4. @165mm, 1,2kW

KCT6705FI/RI

5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. 9210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI

9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI

9. @180 mm, 1,5kW/2,0 kW*
10.9 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67 FI La Perle, KCT 6730 FI*
12.180x180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
13.180%180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13.-2,5kW/2,8 KW*

KCT 6700 FI

14. 2 180x180 mm, 1,5 kW/2,0kW*
15. 2 180x180 mm, 2,0 kW/2,6 kW*
14.+15.-2,8 KW/3,5 kW*

KCT77*FI

16. 2180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
17.2180mm, 1,5kW/2,0 kW*
18.9210mm, 2,0kW/2,6 kKW*

KCT97 Fl LaPerle

14. @180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
15.8180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

*— ®yHkuns Power Boost
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USAGE
COOKING ZONES CONTROL

Switching the Touch Control ON/
OFF

After mains voltage is applied the
control initializes for approx. 1
second before it is ready for
operation.

After a reset all displays and LEDs
glow for approx. 1 second. When
this time is over all displays
extinguish and the control is in the
stand-by mode.

* Touch the ON/ OFF key 1 to
turn on the hob’s control.

It comes a sound signal. The
displays of the heating fields and of
the timer show the symbols 2 (-).

After switching-ON the electronic
control remains activated for 1
minute.If no cooking zone or timer
selection follows within this period
of time, the electronic control
automatically switches off.

If a cooking zone has residual heat,
the display shows a symbol H, 3.

If the child lock feature was active
when switching on, the timer display
shows a symbol Lo, 4 — locked
(alsoreferto Key lock).

When the Touch Controlis ONitcan
be switched-OFF at any time by
operating the ON/ OFF key, 1. This
is also valid if the control has been
locked (activated child lock feature).



DE
BENUTZUNG
KOCHFELDERSTEUERUNG

EIN/ AUS-Schalten der Touch
Control

Nach Anlegen der Netzspannung
initialisiert sich die Steuerung fiir ca.
1 Sekunde bevor sie betriebsbereit
ist.

Nach einem Reset leuchten fir 1
Sekunde alle Displays. Nach Ablauf
dieser Zeit werden alle Displays
wieder aus geschaltet, und die
Steuerung befindet sich im
Schlafmodus.

« Berihren Sie die EIN/ AUS-
Taste 1, un die
Kochfeldsteuerung
anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal.
Alle Kochzonen-und Timerdisplays
zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-
schalten fir 1 Minute aktiviert.

Findet innerhalb dieser Zeit keine
Timer- oder Kochzonenanwahl
statt, schaltet die Elektronik
selbstandig wieder aus.

Sollte eine Kochzone den Status
»Heiss« besitzen, wird ein
statisches Symbol H, 3 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des
Einschaltens die Kindersicherung
noch aktiv sein, wird auf Display
das Lo Symbol, 4 (wie locked)
angezeigt (siehe auch
Tastensperre).

Durch Betédtigung der EIN/ AUS-
Tasten, 1 EIN-Zustand der
Steuerung 1Bt sich die Touch
Control jederzeit wieder
ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert
wurde.

FR
UTILISATION

CONTROLE DES ZONES DE
CUISSON

Activation/désactivation du
panneau de commande tactile

Une fois que I'appareil est branché
a la tension du secteur, le panneau
de commande s'initialise pendant
environ 1 seconde avant qu'il ne
soit prét a fonctionner.

Aprés une réinitialisation toutes les
indications d’affichage et les LED
s'illuminent pendant environ 1
seconde. Lorsque ce temps s’est
écoulé, toutes les indications
s'éteignent et le panneau de
commande rentre en mode veille.

* Touchez la touche ON/OFF,
1 pour allumer le panneau de
commande de la table de
cuisson.

Un signal sonore se fait entendre.
Les indictions d’affichage des zones
de chauffage et de la minuterie
montrent les symboles 2 (-).

Aprés sa mise en marche, le
panneau de commande
électronique reste activé pendant 1
minute. Si aucune sélection de zone
de cuisson ou de minuterie n’est
effectuée durant cette période de
temps, le panneau de commande
s’éteint automatiquement.

Si une zone de cuisson a une
chaleur résiduelle, I'écran affichera
unsymbole H, 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant était
active lors de la mise en marche,
I'affichage de la minuterie montre
un symbole Lo, 4 (Voir section
Verrouillage des touches).

Lorsque le panneau de commande
tactile est activé, il peut étre
désactivé atout moment en utilisant
la touche ON/ OFF, 1. Ceci est
également valable s’il a été
verrouillé (fonctionnalité de
verrouillage commande/ sécurité
enfant activée).

RU
NCNOJIb3OBAHUE

YNPABNEHUE
HAIPEBATEJIbHbIMU
nonAamMmu

BknroyeHune/ BbikniovyeHue

[Tocne nmogknw4YeHUda K ceTu
CEHCOpPHbLIN nNnporpammaTtop
nHUUManmsanpyetTcs npumepHo 1
CekK., Npexae 4Yem OH roToB K
aKcnnyartaumu.

Mocne BKM4YEHMA BCE OUCMIIEN
ropat npumepHo 1 cek. [o
NCTEYEeHUN 3TOr0 BPEMEHM BCE
ANCNNEen racHyT KU nporpammartop
nepexoauT B peXumM OXXuaaHus.

e KocHutecb kHonkn BKI/
BbIKJ1 1, yToObl BKIOYUTL
nporpammarop.

Paspaetca 3BykoBon curHan. Ha
Ancnnesax HarpesaTenbHbIX Noren
1 TanmMepa ropst CUMBOIbI 2 ().

OnNekKTpOHUKA OocTaeTcCsH
aKTUBMPOBAHHOW B TeyeHuun 1
MUHYTbI NOcne BkNoveHus. Ecnu B
TE€YeHUN 3TOr0 BPEMEHMU He
npomcxoantT BblboOpa
HarpeBaTeNnbHOro MNONs WUNu
Tanmepa, nporpammarTtop
aBTOMaTUYECKU OTKITHO4aeTCA.

Ecnn kakoe-nnbo none ropsee,
BbicBeTUTCA cumBon H, 3.

Ecnu Gbina akTuBupoBaHa
GnoknpoBKa OT AeTewn, TO BO BpEMS
BKNWYEeHNs Ha Agucnnee
BbicBeTUTCSA cumBorn Lo, 4 (locked
- 3abnokmpoBaHo) (cMm.
BrnoknpoBka KHOMOK).

MocpeacTtBoM BO3OEWNCTBUSA Ha
kHonky BKJ1/ BbIKJ, 1 npwu
BKITIOYEHHOM Mporpammartope,
HarpeBaTeNIbHYIO MOBEPXHOCTb
MO>XHO B NOOONW MOMEHT
BbIKMIOYNTb. OTO AENCTBUTENBHO
[axe npu BKNIOYEHHO BNOKMpPoBKe
oT AeTen.
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EN

The ON/ OFF key 1 has always
priority in the switch-OFF function.

When the control is ON it
automatically switches-OFF after 1
minute if no cooking zone or select
key has been operated within this
period of time.

If a cooking zone has been selected
with heating level 0, in 10 seconds it
will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s
bottom is less than 12 cm, or it does
not have ferromagnetic properties,
i. e. can not be heated on induction
hob, on the display of the
corresponding heating field will
blink symbol 2, “.

Switching a cooking zone ON
and OFF

If the control is ON the respective
cooking zone can be selected by
operating a cooking zone select
keys 3, 4, 5, 6 or 7 of the
respective cooking zone.

Touching the double zone key, 1/ 11,
you turn ON / OFF the double
heating zone.

System Comfort

For a more comfortable control
during the turning on of a cooking
zoneis setaheatinglevel 5.

By means of the buttons or slider 8
and 9 (+ and -), the increasing and
decreasing the heating level occurs
at the level 5. If you hold the button
8 (+) heating level varies from 5 to
9. If you hold the button 7 (-)
heating level varies from 510 0.

When you change a heating level of
the field on the display flashes a
corresponding digit.



DE

Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der
Ausschalt-Funktion immer
Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich aus
dem Ein-Zustand nach 1 Minute.
selbsttatig aus, wenn in dieser Zeit
keine Kochzone aktiviert oder eine
Selekttatste betatigt wurde.

Wenn eine Kochzone mit
Kochstufe 0 ausgewahlt wurde, in
10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des
Geschirrbodens weniger als 12 cm
betragt oder das Geschirr Uber die
ferromagnetische Eigenschaften
nicht verfigt bzw. auf dem
Induktionskochfeld nicht erw&rmt
werden kann, wird auf dem Display
der entsprechenden Kochzone das
Symbol 2,Y blinken.

Einschalten/ Ausschalten einer
Kochzone

Wenn die Bedienung der
Kochplatte eingeschaltet ist, kann
die beliebige Kochzone durch das
Berlihren auf die Wahltaste der
entsprechenden Kochzone 3, 4, 5,
6 oder 7 eingeschaltet werden.
Durch Beruhren der
Doppelzonentaste, 1 / Il schalten
Sie die Doppelheizzone EIN/AUS.

System Comfort

Fir noch komfortablere Bedienung
wahrend der Einschaltung einer
Kochzone wird die Leistungsstufe 5
aufgestellt.

Mittels der Tasten oder
Schieberegler 8 und 9 (+ und -)
Leistungsreduzierung bzw.
Leistungssteigerung geschieht ab
der Stufe 5. Bei langem Drucken
der Taste 8 (+) &ndert sich die
Leistung von 5 bis 9. Bei langem
Driicken der Taste 7 (=) andert sich
die Leistung von 5 bis 0.

Bei der Leistungsédnderung der
Kochzone blinkt auf dem Display
die entsprechende Ziffer.

FR

La touche ON/ OFF, a toujours la
priorité dans I'arrét d’'une fonction.

Le panneau de command s'éteint
automatiquement aprés 1 minute,
si pendant ce temps aucun zone de
cuisson ou aucun touche de
sélection n'a été activé.

Si une zone de cuisson a été
sélectionnée avec un niveau de
chauffage 0, pendant 10 secondes,
elle seradésactivée.

Si le diameétre du fond de l'ustensile
est inférieur a 12 cm, ou s’il ne
posséde pas de propriétés
ferromagnétiques, cet ustensile ne
pourra pas étre chauffé sur la table
de cuisson induction, et sur
I'affichage de la zone de chauffage
correspondante, clignotera le
symbole 2, ~.

Activation et désactivation d'une
zone de cuisson

Si le panneau de commande est
activé, les quarte zones de cuisson
peuvent étre sélectionnées en
appuyant les touches de sélections
3,4,5,60u 7 respectives.

Toucher le bouton de double zone, 1
/ I, active / désactive le zone de
chauffage double.

Systéme Confort

Pour un contréle plus confortable a
I'allumage d’'une zone de cuisson,
le chauffage est réglé au niveau de
5.

A l'aide des boutons ou contréle de
curseur 8 et 9 (+ et -),
l'augmentation et la diminution du
niveau de chauffage commencent
au niveau 5. Si vous maintenez le
bouton 8 (+), le niveau de chauffage
augmentera de 5 a 9. Si vous
maintenez le bouton 7 (=), le niveau
de chauffage diminuerade 5a0.

Lorsque vous faites varier le niveau
de chauffage d’'une zone de cuisson
sur 'affichage de la zone clignotera
un chiffre correspondant.

RU

KHonka BKIJ1/ BbIKM, 1 umeer
NPVOPUTET NPW BbIKITHOYEHUMN.

MporpammaTtop aBTOMaTUYECKMU
BbIKItoMaeTca 4yepe3 1 MUH., ecnu
3a 3T0O Bpemsa He 6bino
aKTMBMPOBAHO HMKAKOE Mofe WUMu
Kakasa-nnbo kHorka Bblbopa.

B cnyyae ecnn none BbiGpaHo, HO
HaxoguTcs B nonoxeHun 0, yepes
10 cek. npoucxoauT AeakTuBaLums
nons.

Ecnu gnameTp AHa nocyabl
MeHbWwe 12 CM MNM OHa He
obnapaet deppoMarHUTHbLIMMU
cBOMWCTBaMU, T. €. HE MOXeT ObITb
HarpeTa Ha UWHAYKUWOHHOWM
NOBEPXHOCTMU, TO Ha Aucnnee
COOTBETCTBEHHOTO
HarpeBaTenbHOro nonsa o6yaer
MuraTb cumBon 2, =

BknwyeHune/ BbiknwoyeHue
HarpeBaTesibHOro nons

Korgoa ynpaBrneHne noBepXHOCTbIO
BKNw4YyeHO, nwowobdoe
HarpeBaTenbHOE Nosne MoXxeT ObiTb
BKMNIOYEHO KacaHWeM KHOMKMU
BblGOpa COOTBETCTBYIOLLErO MOMs
3,45 6mn7.

KOCHYBLUNCb KHOMKW OBOWHOTIO
nong, 1/ 11, Bknounte/ oTkntounTe
OBOWHOE norie Harpesa.

Cuctema Comfort

Ona 6onee KoMmdoOpTHOTO
ynpaeneHns BO BPEMSI BKIOYEHUS
HarpeBaTenbHOro nons
yCTaHaBNMBaEeTCA CTeneHb Harpesa 5.

Mpn BO3OENCTBUM Ha KHOMKX WIn
cnarvigep 8 n9 (+ n-) ysenmyeHue un
yMEeHblUEeHNe CcTeneHn Harpesa,
npoucxoaut ¢ ypoBHa 5. lpwu
yoepxaHun kHorku 8 (+) crteneHb
HarpeBa MeHsieTCs B npegenax ot 5
0o 9. Mpu yoepXaHun kHomkn 7 (=)
CTeneHb HarpeBa MeHsSeTCs B
npegenaxor5100.

I'IpM M3MEHEHNUN CTENEHN Harpesa

nond Ha gucnnee HarpeBarteribHOro
nona Muraet COOTBETCTBEHHad
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For more comfortable selecting of
the power level for models with
slider control you can set the power
level from 0 to 9 by touching the
required position on the control
panel.

To increase or decrease the power
level, touch the required power level
or slide the finger (+) and left (=) in
therange from0t09.

Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must
already be activated in this case it
shows an indication of the
corresponding heating level.

* Touch the keys 1 and 2 (+
and -) at the same time or
touch the position 0 on the
slider control 3.

The cooking zone turns off
immediately.

Residual heat indicator

If the temperature of the cooking
zone is still high (and a burn risk still
present) after it has been switched
off, the correspondent display for
the zone will indicate the symbol H,
4 (residual heat).

The letter will only switch off when
the burn risk is no longer present
(below 60 °C).
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Far mehr Komfort bei der Anwahl
der Leistungsstufe bei den
Modellen mit Slider-Bedienung
kénnen Sie die Leistungsstufe von
0 bis 9 bestimmen, in dem Sie die
benétigte Position auf dem
Bedienfeld berihren.

Um Leistungsstufe zu erhdhen
bzw. zu reduzieren, berlhren Sie
die bendtigte Leistungsstufe oder
gleiten Sie mitdem Finger rechts (+)
und links (=) im Bereich von 0 bis 9.

Sofortiges Ausschalten der
Kochzone

Die Kochzone muss eingeschaltet
sein, dabei leuchtet die Indikation
der entsprechenden
Leistungsstufe.

 Zum Ausschalten driicken
Sie gleichzeitig die Tasten 1
und 2 (+ und -), oder
berlihren Sie auf dem Slider-
Bedienfeld 3 die Position 0.

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwarmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone
noch so heil}, dass man sich daran
verbrennen koénnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das
Restwdrme-Symbol H, 4
angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn
die Temperatur unter 60 °C
gesunkenist.

FR

Pour une sélection plus confortable
du niveau de puissance pour les
modeles avec commande a glissiére,
vous pouvez régler le niveau de
puissance de 0 a 9 en touchant la
position requise sur le panneau de
commande du curseur.

Pour augmenter ou diminuer le
niveau de puissance, touchez le
niveau de puissance requis ou
faites glisser le doigt (+) et la
gauche (-)danslaplagede0a9.

Arrét rapide d'une zone de
cuisson

La zone de cuisson en question doit
étre dans ce cas déja activée et
ayant une indication affichant son
niveau de chauffage.

* Touchezlestouches1et2 (+
und -) simultanément ou
touchez la position 0 sur le
panneau de commande du
curseur 3.

La zone de cuisson s'éteindra
immédiatement.

Indication de chaleur résiduelle

Si la température de la zone de
cuisson est encore élevée (le risque
de brdlure est encore présent)
aprés avoir été éteinte, I'affichage
correspondant de la zone indiquera
le symbole H, 4 (chaleur résiduelle).

Cette lettre ne disparaitra que
lorsque le risque de brllure n’est
plus présent (moins de 60 °C).

RU

[na 6onee komdopTHOro Buibopa
YPOBHSA HarpeBa B MoOAensx co
crnangepHoiM ynpasrieHnem Bubl
nMeeTe BO3MOXHOCTb cpasy
BblbpaTb nobon HyxXHbI Bam
ypoBeHb HarpeBa oT 0 go 9,
KacaHMeM HY>KHOrO MOfoXeHUs Ha
WKane cnanmpgepHoro
nporpammaropa.

YBennyeHne M yMeHblIeHne
CTEMNeHW HarpeBa, MPOUCXOAUT Kak
KacaHMeM HYXXHOTO YpPOBHS, TaK U B
pPEXMME CKOMBXKEHUS BNpaBo (+) unm
Breso () B npegenaxor0409.

HemeaneHHoe Bblikn4veHue
nons HarpeBa

Mone HarpeBa [OOMXHO GbITb
aKTUBMPOBAHO NpY 3TOM CBETUTCS
nokasaHue COOTBETCTBYHLLETO
YPOBHSI Harpesa.

o [ns OTKNIOYEHUSA HaxXmuTe
OAHOBpPEMEHHO KHoMkn 1 n 2
(+ n =), nnbo KocHuUTecCb
MWUHUManbHOIo rnonoxeHus 0
Ha WKane cnangepHoro
nporpammaropa 3.

Mone Harpesa HemMeOneHHo
BbIKITFOYaETCA.

UHgm KaTop OCTAaTO4YHOro Tenna

Ecnu BbIkntoYeHHOE None Harpesa
eLle HaCTOSbKO ropsiyo, YTO MOXHO
00XeubCsl, Ha COOTBETCTBYIOLLEM
3TOMY MNON gucnnee roput
cumBon H, 4 —octaToyHoe Tenso.

OTa uHAMKauma racHeT, ecnu
Temnepatypa onycTunaco Hmke 60

o
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Use this function to accelerate
heating of the induction cooking
zones. The function Power allows
toincrease power of a heating zone

* Choose a heating level you
need by touching the keys 6
and 7 (+ und-) orslider 8.

1
2 10 7 6
1 3 * Choose by touching the keys
|L Ll — . 1 -4 or 5 a cooking zone you
] H - 1 - [] need.
? L= 71 & ]
| | | | The indication of the heating level of
9 2 10 4 7 6 the corresponding heating zone
blinks.
10 1 3 4 e
£ -] £ Lo

%]E ?ﬁmxmxmx ©
|
9 7 8 6 » Touchthekey9, Power.
10 1 2 3
FL * For KCT 77...,97... Fl, press
R uR é -3 @ and hold for 2-3 seconds at
uuuuuuuuuuuuuu . the maximum level.
2 | Fezesesszoes ooooon k
R
9 7 8 6
The display of the corresponding
10 1 2 3 4 cooking zone shows a symbol 10,
Il _LI P. The function Power is
O e DA EG @ activated.
<] E ‘EEEEZZEEEEEEE:E::‘ E ] The function Power function will
be automatically switched off in
9 6 approximately 5 minutes after its

activation. The heating levels of the
cooking zones are returning to the
previous settings.

* To deactivate the function
Power ahead of time, touch
a key of a corresponding
cooking zone and then the
key 9

* ForKCT 77...,97... FI, press
2 times on any position of the
slider.



DE

Funktion Power -
Leistungserh6hung

Diese Funktion wird far
Erhitzungsbeschleunigung benutzt.
Die Funktion Power erlaubt die
Leistung der Kochzone mehr als
maximale Stufe 9 zu erhdhen.

« Wahlen Sie durch BerlUhren
der Wahltasten 1 — 4 oder 5
die gewlinschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der
entsprechenden Kochzone blinkt.

+ Wahlen Sie mit Hilfe der
Wahltasten 6 und 7 (+ und -)
oder Slider 8 die gewtinschte
Leistungsstufe.

e Berlihren Sie die Wahltaste
9 Power.

 Far KCT 77..., 97... FI
driicken und halten Sie 2-3
Sekunden lang auf der
maximalen Stufe.

Auf dem Display der entsprechen-
den Kochzone erscheint das
Symbol 10, P. Die Funktion
Power ist aktiviert.

Die Funktion Power wird automa-
tisch in ca. 5 Minuten nach ihrer
Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen
kehren zu den urspringlichen
Einstellungen zurick.

* Um die Funktion Power frith
zu deaktivieren, berihren Sie
eine Wabhltaste der entspre-
chenden Kochzone und
anschlielfend die Taste 9.

e FUr KCT 77..., 97... FI
driicken Sie 2 Mal auf eine
beliebige Position des
Schiebers.

Die Funktion Power ist ausge-
schaltet.

FR

Fonction Power (Fonction
Puissance)

Utilisez cette fonction pour
accélérer le chauffage des zones
de cuisson induction. La fonction
Power permet d'augmenter la
puissance d'une zone de chauffage
au-dela du niveau max9.

* Choisissez en appuyant sur
lestouches1 -4 ou 5lazone
de cuisson dont vous avez
besoin.

L'indication du niveau de chauffage
correspondant a la zone de
chauffage choisie clignote.

* Choisissez un niveau de
chauffage souhaité en
appuyant les touches 6 et 7
(+et-)oulecurseur8.

* Touchezlatouche 9, Power.

e Pour KCT 77..., 97... FI,
appuyez sur la touche et
maintenez-la enfoncée
pendant 2 a 3 secondes au
niveau maximum.

L'affichage de la zone de cuisson
correspondante montre un symbole
10, P. Lafonction Power est alors
activée.

La fonction Power s’éteindra
automatiquement 5 minutes aprés
son activation. Le niveau de
chauffage de la zone de cuisson
retourne a ses parameétres
précédents.

* Pour désactiver la fonction
Power avant le temps
imparti, touchez la touche de
la zone de cuisson
correspondante, puis la
touche 9.

e Pour KCT 77..., 97... FI,
appuyez 2 fois sur n'importe
quelle position du curseur.

La fonction Power est ainsi
désactivée.

RU

PyHKuua Power — noBbilleHUe
MOLLHOCTH

[aHHas yHKUMA mcnonb3yeTcs
ANA ycKkopeHusa Harpesa. OyHKUMS
Power nossonseTr nogHATb
MOLLHOCTb HarpesaTenbHOro nons
BblLLIE MAKCMMaribHOro YpoBHSA 9.

* Bbibepute Heobxogumoe
none HarpeBa KacaHMem OO
kHornok1 -4 unn 5.

[MokaszaHue cTeneHu Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NOMsi MUTaEeT.

* Bbibepute Heobxoaumyto
cTeneHb Harpesa KHomnkamu 6
n7 (+n-)unucnangepom 8

e KocHuTecb A0 KHoOMku 9,
Power.

« Ona KCT 77..., 97... FI
HaXmuTe v yaepxusanTe 2-3
CeKyHAbl Ha MakcumarnbHOM
YpOBHe.

[Oucnnein cooTBETCTBEHHOIo MNons
nokasbiBaetr cumeon 10, P.
OyHKuMs Power akTMBMpoOBaHa.

OyHKUMA Power aBToMaTuUyecku
OTKIIOMaeTcss NpUMEpPHO 4epes 5
MUHYT Nocrne ee akTuBauuW.
CTteneHn Harpeepa nonen
BO3Bpauwatwr TcsH K
nepBoHavasnbHbIM yCTAaHOBKaM.

* YT106bl OTKNIOUYNTL (PYHKLMIO
Power JOCpPOYHO,
KOCHUTECb KHOMNKMN
COOTBETCTBEHHOro nons
HarpeBa, a 3aTeM KHOrMKy 9.

« Ona KCT 77..., 97... FI
HaxxmuTe 2 pasa Ha nboe
nosioXXeHue cnangepa.

OyHKUNG Power OTKNo4YeHa.
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the
hob’s control may be blocked.

* Touchandholdthe key 1.

The device emits a beep. The timer
display shows asymbol 2, Lo.

While the lock is engaged, all
operation of the keys is disabled,
with the exception of the OFF key 3.

If the child lock function has been
activated before turning off the hob
then by the next turning on the hob,
the child lock will be activated.

Cancelling the child lock

* Touch and hold the key 1
during 3 seconds.

The device emits a beep. All keys
are unblocked.

Safety shutdown Safety Guard

If you didn’t turn off one or several
cooking zones after use the hob,
then they will turn off automatically
after elapsing a maximal working
time one of them. In this case the
indicators of the corresponding
zones show symbols 4, H.

Power level
Leistungsstufe

Niveau de puissance
YpoBeHb MOLHOCTHU

Default working time (hours)
Standard-Arbeitszeit (Stunden)

Temps de fonctionnement par défaut (heures)
CrtaHpgapTHoOe Bpems paboThl (HacoB)
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Tastensperre (Kindersicherung)

Zur Vermeidung der
unerwinschten Benutzung, kann
die Bedienung des Kochfeldes
gesperrtwerden.

* Berthren und halten Sie die
Taste1.

Dabei erklingt ein Signalton. Auf
dem Display wird das Symbol 2, Lo
angezeigt.

Solange die Bedienung gesperrt
ist, sind alle Funktionen blockiert,
jedoch kann das Kochfeld mittels
der Taste 3 ausgeschaltet werden.

Wenn die Kindersicherung vordem
Ausschalten des Kochfeldes
aktiviert wurde, wird diese Funktion
beim nachsten Einschalten des
Kochfeldes weiter aktiv bleiben.

Tastensperre aufheben

e Berthren Sie die Taste 1 und
dricken Sie darauf 3
Sekundenlang.

Dabei erklingt ein Signalton. Die
Sperre auf allen Tasten ist
aufgehoben.

Automatische Abschaltung
Safety Guard

Sollten Sie vergessen, eine oder
mehrere Kochzonen nach dem
Benutzen abzuschalten, so werden
die Kochzonen nach Ablauf der
maximalen Einschaltzeit einer von
ihnen automatisch abgeschaltet. In
diesem Fall wird auf den
Indikatoren der entsprechenden

FR

Verrouillage des touches
(fonction de sécurité enfant)

Pour éviter toute activation
accidentelle, le panneau de
commande de la table de cuisson
peut étre verrouillé.

* Touchez et maintenez la
touche 1.

L'appareil émettra un bip. L'écran
de la minuterie affichera un
symbole 2, Lo.

Pendant que le verrouillage des
commandes est activé, toute les
touches de commandes sont
désactivées, a l'exception de la
touche 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant est
activée avant l'arrét de la table de
cuisson, cette fonction restera
activée lors du prochain allumage
del'appareil.

Annuler le verrouillage des
touches

¢ Touchez et maintenez la
touche 1 pendant 3
secondes.

L'appareil émettra un bip. Toutes
les touches de commande seront
débloquées.

Arrét de sécurité Safety Guard

Si vous n'avez pas désactivé une
ou plusieurs zones de cuisson
aprés avoir utilisé la table de
cuisson, elles s'éteindront
automatiquement apreés
I’écoulement d’une durée de
fonctionnement maximale, l'une
aprés l'autre. Dans ce cas les

RU

BnoknpoBka KHOMOK (3awwuTta
aeTen)

Bo wn3bexaHune HexenaTtenbHOro
nonb3oBaHUA, YynpaBreHue
NOBEPXHOCTbI MOXeT OblTb
3abnokmpoBaHo.

* KocHutecb n ygepxusante
KHOnky 1.

Mpn aTom pasgaeTca 3BYKOBOWM
curHan. Ha gucnnee tanmepa
BblcBeYnBaeTcd cumeon 2, Lo.

[lo Tex nop noka ynpaBneHue
3abnoknpoBaHo, BCe (YHKLMUMU
3abnokmpoBaHbl, ogHakKo
NMOBEPXHOCTb MOXET ObITb
BbIKITOMEHa KHOMKOW 3.

Ecnu GnoknpoBka MOBEPXHOCTHU
Obina BKNYeHa nepeqg
OTKIMIOYEHNEM MOBEPXHOCTU, TO
npu creaylwem BKAOYEHUN
NOBEPXHOCTM OGnoknpoBKka Oyaet
aKTUBMpOBaHa.

CHsATUE GNOKMPOBKMU

* KocHuTecb W yaepxuBaunTte
KHONKY 1 B Te4eHnn 3 CekyHa.

Mpn aTom pasgaeTcsa 3BYKOBOW
curHan. Bce kHoONKkwM
pa3broKMpOBaHbI.

ABTOMaTnyeckoe OTKNIOYEHUe
Safety Guard

Ecnn Bbl nocne mcnonb3oBaHuA
NOBEPXHOCTbI HE BbIKTHOYUIIN
OOHO MUNU HEeCKONbKO
HarpeBaTenbHbIX MOMIEN, TO MO
MCTEYEeHUN MaKCUManbHOTO
BPEMEHW BKNKOYEHNS 0QHOrO U3 HUX
nNonsa BbKNw4YyatwTcA
aBTOMaTU4yeckn. B aTom cnyyae Ha

Kochzonen das Symbol 4, H indicateurs des zones wuHOMKaTopax COOTBETCTBYHLLMX
erscheinen. correspondantes afficheront les nonen nosasutcs cumeon 4, H.
symboles 4, H.
1 2 3 4 5 6 7 8 9
8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Control panels | Bedienblenden Timer function
Panneaux de commande | lNaHenu ynpaBneHus
4 3 Using the timer function
'"i’: '_41 ﬁ ! * Choose the cooking zone you
: Ju | D need, for example 1 by

E| touching the corresponding
key.
6

Setaheating level you need.

‘ I The display 2 shows the blinking
[] indication of the heating level.

B D Ht-' E e Turn on the timer for the
6 5

acivated cooking zone by

touching the key 3 (skip this
step for the models with ring
2 1 4 )
rL Ij_ power slider).
HOZ O O O30
[P] L] j? ““““““““ [l On the timer display 4 blinks
statement 30.
7 6 5 3
2 1 4 + Select the cooking time
between 0 to 99 minutes by
— rL ’_AJ_‘ touching the timer buttons 5
iHi o0 Ea EH or 6 (+ or -). Touch and hold
< | [FPreeee oooowooooon + 1 dOWh the key350r6(+ Of—)
[P] =] j%l L] to scroll the time setting.
7 6 5 3
2 1 4
’_L IJ' ’_l_‘ The decimal point 7 of the relative
H O O -1 O & 335 cooking zone blinks. It informs that
-~ — timer has been activated.
[F] =] Ej@zzzzzz:::::::::: N oM
Note that the timer function applies
7 6 5 3 to the selected cooking zone only.
After timer duration finished
cooking zone will off automatically.
c a
B0 0@ =0

U+ [F
wooooooaa [
)

2 1 4
EDFEHDHDHDﬂ
®] ] EJ% ezszesmnmnenene 5] 1 [M [

7 6 5 3
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Funktion Timer
Aktivierung des Funktion Timer

» Wabhlen Sie eine gewlinschte
Kochzone, z.B. 1, durch
Betdatigen der
entsprechenden Taste ein.

* Wahlen Sie eine gewunschte
Leistungsstufe.

Sie wird auf dem entsprechenden
Display 2 angezeigt.

» Schalten Sie den Timer der
aktivierten Kochzone mit der
blinkenden Anzeige durch
Berihren die Taste 3 ein
(diesen Schritt (liberspringen
fir die Modelle mit Ring-
Regler).

In der Timer-Anzeige 4 blinkt die
Zahl 30.

* Mit Hilfe der Timer-Tasten 5
oder 6 (+ oder —) wahlen Sie
die Zubereitungszeit im
Intervall zwischen 0 und 99
Minuten. Far die
Beschleunigung der
Zeiteinstellung halten Sie die
Timer-Tasten 5 oder 6 (+
oder -) gedriickt.

Der Leuchtpunkt 7 leuchtet auf dem
entsprechenden Display auf, und
informiert Gber die Aktivierung des
Timers.

Die Funktion Timer bezieht sich nur
auf die gewéhlte Kochzone. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet die Kochzone automatisch
aus.

FR

Fonction minuterie

Utilisation de la fonction de
minuterie

e Choisissez la zone de

cuisson que vous souhaitez,

par exemple 1, en appuyant

sur latouche correspondante.

* Réglez le degré de chauffage
souhaite.

L'indication du niveau de chauffage
clignote surl'affichage 2.

* Démarrer la minuterie de la
zone activé avec une
indication clignotante en
appuyant sur la touche 3
(ignorez cette étape pour les
modéles avec anneau
régulateur).

Sur l'affichage de la minuterie 4
clignote le numéro 30.

» Sélectionnez le temps de
cuisson dans l'intervalle entre
0 et 99 minutes en touchant
les touches de minuterie 5 ou
6 (+ ou -). Pour accélérer le
réglage de I'heure, appuyez
sur les boutons de la
minuterie 5 ou 6 (+ ou -) et
maintenez-les enfoncés.

Le point de décimale 7 de la zone
de cuisson relative s’active. Il
informe que la minuterie est en
marche.

La fonction Minuterie ne fait
référence qu'a la zone de cuisson
sélectionnée. Une fois la durée
définie écoulée, la zone de cuisson
est désactivée automatiquement.

RU

PYHKLMA Tanmep
BknioyeHune hyHKUMU Tanmep

* BbiGepute HyxHOe none
HarpeBa, Hanpumep 1,
KacaHuewm ao
COOTBETCTBYHOLLEN KHOTKMW.

e YcTaHOBUTE Xermaemblin
YPOBEHb MOLLHOCTH.

[MokazaHue ypoOBHS MOLLHOCTMU
MUraet Ha gucnnee 2.

s Bkniwouyurte Tanmep
aKTMBMPOBAHHOIO nons c
MUTalLwWen MHOunKaumnemn
KacaHnemMm OO0 KHOMKu 3
(mponnycmume amom wae
0nsi moOeriell ¢ Kpy208biM
criatiOepHbIM yripasiieHuem).

Ha gucnnee Tanmepa 4 mwuraet
nokasaHue 30.

e C nomoLubto KHOMokK 5 nnun 6
(+ wnn =) BbIGepuTe Bpems
NPUroTOBMNEHNSA B MHTEpBane
mexgy 0 n 99 muH. Onsa
YCKOPEHNs yCTaHOBKM
BpeMeHN Ha Tanmmepe
yaepXusanTte KHonkn 5 unm 6
(+nnun-).

3aropaeTtca U Muraet curHanbHas
TOYyka 7 y COOTBETCTBEHHOTO
avncnnes, nHgpopmupyowaa ob
akTMBauumn Tanmepa.

PyHKUMA TanMMmep BKMAKYUTCA
aBTOMAaTUYECKMN M OTKIHOUYUT TONBKO
BblOpaHHOE HarpeBaTernibHOoe nosne
Mo UCTEYEHNIO 3a4aHHOIO BPEMEHU
none OTKMYNTCS.
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The timer can be set for multiple
fields simultaneously. At the same
time, the display will show the
smallest of the set times. Decimal
point 1 of this field is flashing. In
other fields that have activated
timer function, signal points are lit
and not blinking.

Using the timer as a minute
counter

During the cooking process, you
can use the Timer as a Minute
counter, which will not turn off the
working field.

Setting the minute counter

Atleast one field must work:

* Turn on the minute counter by
touching the key 2 (skip this
step for the models with ring
power slider).

On the minute counter display 3
blinks statement 01 or 30 (minutes).

* Usethe 4 (+) and 5 (-) keys
to set the required time to be
counted back.

The minute display 3 flashes 5
times, indicating that the time has
been set.

After the countdown the minute
counter emits a sound signal during
30 seconds..

+ Stop the signal of minute
counter by touching any key.
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Der Timer kann fir mehrere
Kochzonen gleichzeitig eingestellt
werden. Dabei wird in der Anzeige
die kurzere von den eingestellten
Zeiten angezeigt. Der Signalpunkt
1 der betroffenen Kochzone blinkt.
Bei den anderen Kochzonen, bei
deren der Timer auch aktiviert ist,
leuchten die Punkte ohne zu
blinken.

Funktion Timer als
Kurzzeitweker

Wahrend des Kochvorgangs
kébnnen Sie den Timer als
Kurzzeitwecker verwenden,
wodurch das Arbeitsfeld nicht
ausgeschaltet wird.

Einstellen der Kurzzeitweker

Mindestens ein Feld muss
funktionieren:

» Schalten Sie den
Kurzzeitwecker ein durch
Berihren die Taste 2 (diesen
Schritt (liberspringen fiir die
Modelle mit Ring-Regler).

Auf dem Kurzzeitwecker-Display 3
blinkt die Anzeige 01 oder 30
(Minuten).

* Mit Hilfe der Kurzzeitwecker-
Tasten 4 (+) und 5 (=) stellen
Sie die gewlinschte Zeit ein.

Die Minutenanzeige 3 blinkt
funfmal und zeigt damit an, dass die
Uhrzeit eingestellt wurde.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, ertont ein etwa 30 Sekunden
langes Signal.

« Zum vorzeitigen Abschalten
des Signals berihren Sie
einfach beliebige Taste.

FR

Une durée de minuterie différente
peut étre définie pour chacune des
zones de cuisson simultanément.
L’écran affichera dans un premier
temps, la plus petite des durées
réglées. Le point de décimal 1
clignote prés de lindicateur de la
zone de cuisson correspondante.
Prés des autres indicateurs de
zones de cuisson en fonction
mutinerie, seront affichés les points
de décimal correspondant 7, mais
ne clignotant pas.

Utilisation de la minuterie en
tant que compteur de minute

Pendant le processus de cuisson,
vous pouvez utiliser la minuterie
comme un compteur de minute, ce
qui n'éteindra pas le champ de
travail.

Réglage du compteur de minute

Au moins un champ doit
fonctionner:

* Allumez le compteur de
minute en appuyant sur la
touche 2 (ignorez cette étape
pour les modéles avec
anneau réqgulateur).

Sur l'affichage du compteur de
minute 3 clignote l'instruction 01 ou
30 (minutes).

+ Utilisezles touches 4 (+)et 5
(=) pour définir la durée que
vous souhaité compter.

L'affichage des minutes 3 clignote 5
fois, indiquant que I'heure a été
réglée.

A la fin du compte a rebours, le
compteur de minute émet un son
signal pendant 30 secondes.

* Arrétez le signal du compteur
de minute en touchant
n’'importe quelle touche.

RU

Tanmep MOXHO ycCTaHaBnuBaTb
ONSA HECKONMbKUX nonemn
ogHoBpeMeHHoO. lNpu aTOM Ha
auncnnee 6ygeTr nokasblBaTbCH
HauMeHbllee U3 YCTaHOBMEHHbIX
Bpemsi. CurHanbHas Touka 1 aToro
nons muraet. Ha gpyrmx nonsix, y
KOTOpbIX aKTMBMpOBaHa (YHKLUSA
TanmMepa, CUrHanbHble TOYKWN FopsIT
He muras.

®dyHKUNA Tanmep B KayecTBe
MUHYTHUKA

B npouecce npurotoBneHus nuwim
Bbl MOXeTe ncnosnb3oBatb Tanmep
B KadectBe MWHYTHMKA, KOTOPbLIN
He ByaeT oTkniovaTb paboTtatollee
none.

YcTtaHOBKa MUHYTHUKa

[ormkHo paboTatb xoTa 6bl O4HO
none.

* Bknwo4ynte MUHYTHUK
KacaHnemMm [0 KHOMKuM 2
(mponycmume smom wae
0nsi modernel C Kpy2o8biM
crnatdepHbIM yripasrieHuem).

Ha ancnnee MnHyTHUKa 3 3amuraet
nokasaxue 01 unm 30 (MUHyT).

* KHonkamu 4 (+) n 5 (-)
yCTaHOBMUTE Xernaemoe
BpPEMS.

Oucnnen mMuHyTHMKa 3 muraet 5
pas, nokasbiBasi, YTo BpemMsi 6bino
YCTaHOBIIEHO.

lMocne okoHYaHMsA YyCTaHOBMEHHOTO
BPEMEHU MWUHYTHUK magaeTt
3BykOBOM curHan B TedeHun 30
CEKYHJ.

s Boiknwouynmrte curan

MWHYTHUKaA KacaHuem A0
NoOOW KHOMKM.
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Deactivating the minute counter
function

When the set time has elapsed, an
acoustic signal is emitted for two
minutes.
*+ To stop the sound signal
touch any key.

To interrupt the minute counter,
proceed as follows:

» Touch the minute counter key
1 (skip this step for the
models with ring power
slider).

* Press the 2 (-) key to reset
the time.

Rapid deactivation of the minute
counter

* Touch the minute counter key
1 (skip this step for the
models with ring power
slider).

* Touchthe 2 (-)and 3 (+) keys
atthe sametime.

The status of all functions
remains as described above.

Barbecue function

When the Barbecue function is
switched on, the food is cooked for
several hours at a temperature
~180 °C. This makes the dishes
surprisingly tender and tasty!

Barbecue mode only works on the
leftdouble field.

The right double field can be
activated for the Teppan Yaki
mode.
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Abschalten der Kurzzeitweker-
Funktion

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertdont ein etwa 2
Minuten langes Signal.
* Zum vorzeitigen Abschalten
des Signals berihren Sie
einfach beliebige Taste.

Zum vorzeitigen Abbrechen der
Kurzzeitwecker-Funktion:

e Berihren Sie die
Kurzzeitwecker-Taste 1
(diesen Schritt (iiberspringen
fiir die Modelle mit Ring-
Regler).

e« Setzen Sie die Zeit durch
Gedrickthalten der Taste 2
(=) auf Null zurtck.

Sofortiges Ausschalten der
Kurzzeitweker

- Beruhren Sie die
Kurzzeitwecker-Taste 1
(diesen Schritt (iberspringen
fiir die Modelle mit Ring-
Regler).

* Driucken Sie gleichzeitig die
Tasten 2 (=) und 3 (+).

Alle anderen Funktionen bleiben
wie oben beschrieben
unverandert.

Barbecue-Funktion

Im Barbecue-Modus werden die
Speisen Uber langere Zeit bei
Temperatur ~180 °C gegart. So
werden die Gerichte Uberraschend
zartund geschmackvoll!

Der Barbecue-Modus funktioniert
nur auf dem linken doppelten Feld.

Das rechte doppelte Feld kann fiir
den Teppan Yaki-Modus aktiviert
werden.

FR

Désactivation de la fonction
compteur de minute

Lorsque le temps réglé s’est
écoulé, un signal sonore est émis
pendant 30 secondes.
* Pour arréter le signal sonore,
touchez n'importe quelle
touche.

Pour interrompre le compteur de
minute, procédez comme suit:

» Touchez la touche compteur
de minute 1 (ignorez cette
étape pour les modeles avec
anneau régulateur).

* Appuyez sur la touche 2 (-)
pour réinitialiser le temps.

Désactivation rapide du
compteur de minute

* Touchez la touche compteur
de minute 1 (ignorez cette
étape pour les modeles avec
anneau régulateur).

* Touchez simultanément les
touches 2 (-)n 3 (+).

L'état de toutes les fonctions
reste comme décrit ci-dessus.

Barbecue

Avec la fonction Barbecue activée
les aliments sont cuits pendant
plusieurs heures a une température
~180 °C. Cela rend les plats
étonnamment tendres et
savoureux!

Le mode Barbecue ne fonctionne
que surle double champ gauche.

Le double champ droit peut étre
activé pourle mode Teppan Yaki.

RU

OTKknwyeHne hpyHKUUM
MWHYTHUK

Mo ncrteyeHUn ycTaHOBMEHHOrO
BpeMeHn B TeyeHun 30 cekyHA
nogaeTcs 3ByKOBOW CUrHan.
* YT1o6bl nNpepBaTb 3BYKOBOW
CUTHan KOCHuUTeCb ntobon
KHOMKW.

Ecnu MWUHYTHUK OOJ1XEeH ObITb
BblKJTOYHEH OO UCTeYeHnqd
YCTaHOBJ1IEHHOIO BpEMEHN:

 KocHuTEecb 0O KHOMKM
MUHYTHUKa 1 (nporycmume
amom wae 0na modenel ¢
Kpyaoebim craldepHbIM
yrpaereHuem).

* Ypepxusasa KHonky 2 (-),
cbpocbTe ycTaHOBIEHHOe
BpeMS Ha HOIMb.

HemepneHHoe OTKNI4YeHUue
MMHYTHMKA

* KocHutecb A0 KHOMKM
MUHyTHUKa 1 (npornycmume
amom wae 0na modenel ¢
Kpy2oebiM crialidepHbIM
yrpaereHuem).

* OOHOBPEMEHHO KOCHUTECH
KHOMKOK 2 (=) n 3 (+).

Bce apyrue ¢pyHKUuumM ocrarorcs,
KakK onMcaHoO Bblle,
HEU3MEeHHbIMM.

Pexxum Bap6ekto

B pexunme Bbapb6ekiw OGnwpga
ToMATCA Npu Temneparype ~180 °C
HeCcKomnbKo 4YacoB. Tak gocTturaercs
HeBeposTHas COYHOCTb, MSATKOCTb
1 BKYC It0BMMbIX NPOAYKTOB!

Pexxum Bap6ekto paboTtaeT Tonbko
Ha NeBoM 4BOMHOM MNore.
lMpaBoe ABOMHOE NONe MOXET ObITb

aKTMBUPOBAHO ANdA pexuma
TennaH-Aku.
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To activate the Barbecue mode,
press and hold the function key F, 1
for approx. 5 seconds. The indicator
will illuminate and the displays will
show b and q. The heating level will
be automatically adjusted.

To switch off the Barbecue mode,
press and hold function key F for
approx. 5 seconds. The indicator will
go out.

Teppan Yaki function

Teppan Yaki is a Japanese way of
frying food on a special tray, which is
called Teppan Yakiin Japanese.

In Teppan Yaki mode, the dishes
are heated to approximately 230 °C.
Due to the high temperature, the
intensity and speed of processing of
products increase, which allows
them to maintain their beneficial
properties and bright taste.

Teppan Yaki mode works only on
the right double field.

To activate the Teppan Yaki mode,
press and hold the function key F, 2
for approx. 5 seconds. The indicator
will illuminate and the displays will
show b and q. The heating level will
be automatically adjusted.

To switch off the Teppan Yaki mode,
press and hold function key F, 2 for
approx. 5 seconds. The indicator will
goout.



DE

Um den Barbecue-Modus zu
aktivieren, halten Sie die
Funktionstaste F, 1 ca. 5 Sekunden
lang gedrickt. Die Anzeige leuchtet
auf und die Displays zeigen b und
q. Die Heizstufe wird automatisch
angepasst.

Um den Barbecue-Modus
auszuschalten, halten Sie die
Funktionstaste F, 1 ca. 5 Sekunden
lang gedruckt. Der Indikator wird
erldschen.

Teppan Yaki Funktion

Teppan Yaki ist eine japanische
Art, Lebensmittel auf einem
speziellen Blech zu braten, welches
auf Japanisch den Name Teppan
Yakitragt.

Im Teppan Yaki-Modus werden die
Gerichte auf ungefédhr 230 °C
erhitzt. Aufgrund der hohen
Temperatur nehmen die Intensitat
und Geschwindigkeit der
Verarbeitung der Produkte zu,
wodurch sie ihre vorteilhaften
Eigenschaften und ihren hellen
Geschmack beibehalten kénnen.

Der Teppan Yaki Modus
funktioniert nur im rechten
Doppelfeld.

Um den Teppan Yaki Modus zu
aktivieren, halten Sie die
Funktionstaste F, 2 ca. 5 Sekunden
lang gedrickt. Die Anzeige leuchtet
aufund die Displays zeigen tundy.
Die Heizstufe wird automatisch
angepasst.

Um den Teppan Yaki Modus
auszuschalten, halten Sie die
Funktionstaste F, 2 ca. 5 Sekunden
lang gedruckt. Der Indikator wird
erldschen.

FR

Pour activer le mode Barbecue,
appuyez sur la touche F, 1 et
maintenez-la enfoncée pendant
environ 5 secondes. L'indicateur
s'allume et les écrans affichent b et
q. Le niveau de chauffage est
automatiquement ajusté.

Pour désactiver le mode
Barbecue, appuyez sur la touche
de fonction F, 1 et maintenez-la
enfoncée pendant environ 5
secondes. L'indicateur s'éteindra.

Fonction Teppan Yaki

Teppan Yaki est une fagon
japonaise de faire frire des aliments
sur un plateau spécial, qui est
appelé Teppan Yakien japonais.

En mode Teppan Yaki, les plats
sont chauffés a environ 230 °C. En
raison de la température élevée,
l'intensité et la vitesse de traitement
des produits augmentent, ce qui
leur permet de conserver leurs
propriétés bénéfiques et leur golt
vif.

Le mode Teppan Yaki ne
fonctionne que sur le double champ
droit.

Pour activer le mode Teppan Yaki,
appuyez sur la touche F, 2 et
maintenez-la enfoncée pendant
environ 5 secondes. L'indicateur
s'allume et les écrans affichent t et
y. Le niveau de chauffage est
automatiquement ajusté.

Pour désactiver le mode Teppan
Yaki, appuyez sur la touche de
fonction F, 2 et maintenez-la
enfoncée pendant environ 5
secondes. L'indicateur s'éteindra.

RU

[ns aktmBauumn pexxuma Bapbekto
HaXMUTE W yOoepXuBawTe KHOMKY
dyHKkummn F, 1 B Te4eHUM npumMepHo
5 cekyHf. 3aroputcsa uHgukaTop, a
Ha gucnnesx otobpas3AaTcs CUMBO-
nbl b n q. YpoBeHb HarpeBa perynm-
pyeTcsi aBTOMaTUYECKN.

[ns otkntodeHns pexnma bapbe-
K0, HOXXMUTE M yaepxunsante yHK-
umnoHanbHyto kHonky F, 1 B Te4yeHnn
npumepHo 5 cekyHa. MHgukatop
noracHer.

Pexum TennaH-Akn

TennaH-AKU — ANOHCKUI crnocod
NPUroTOBNEHUs eabl Ha cneuyanb-
HOM MeTasfM4YeckoM fncTe, KoTo-
pbIA MO-ANOHCKM N Ha3blBaeTcs
TennaH-5ku.

B pexunme TennaH-AkuM nocyna
pasorpeBaeTcsl NpUMEpPHO OO TeM-
nepatypbl 230 °C. bnarogaps Bbico-
Ko TemnepaType, MHTEHCUBHOCTb
N CKOpOCTb 06paboTKM NPOOYKTOB
BO3pacTaloT, 4YTO MNO3BONSeT UM
COXpaHATb CBOM MOSie3Hble CBO-
NCTBa N APKUN BKYC.

Pexnm TennaH-Aknm paboTaer
TOJIbKO Ha NPaBOM ABOWNHOM Mnore.

Ons aktuBauuun pexuma TennaH-
AKn HaxXmMute U yoepxuBanmte
dyHKUMOHanNbHY kHornky F, 2 B
TEYEeHUN NPUMEPHO S5 cekyHA.
3aroputca MHouMKaTop, a Ha
aucnnesx otobpasartcs cumsonsl t
M y. YpoBeHb Harpesa
perynupyeTcs asToMaTuyeCcKu.

[na otkntoveHnsa pexuma TennaH-
AKN, HaxXMuTe N yaepxmsaunTte
dyHKUMOHanbHyto kHonky F, 2 B
TeyeHUn npumepHo 5 cekyHa. NHam-
KaTop noracHer.
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Keep Warm mode*

The Keep Warm function on the
induction surface is the ability to
keep cooked food warm after the
cooking process is complete. This
feature allows you to keep food at the
optimal temperature without the risk
of overheating or burning. When the
dish is ready, the Keep Warm
function automatically switches the
induction hob to low power, creating
a gentle warmth around the
cookware. This allows you to
preserve the taste and texture of the
dish, and also provides convenience
when serving, since the food
remains ready to eat for a long time.

To activate Keep Warm mode:

+ Select the desired heating
field.

* Touch button 1, Keep
Warm.

The corresponding field displays the
symbol A, 2. The Keep Warm
function is activated.

To turn off Keep Warm:

» Touch the button of the work
field on which you are cooking
to activate it. Then by touching
button 1 you deactivate this
function.

* - if available



DE

Warmhaltefunktion Keep
Warm*

Die Warmhaltefunktion Keep
Warm gibt die Mdglichkeit,
gekochte Speisen nach Abschluss
des Garvorgangs warm zu halten.
Mit dieser Funktion kénnen Sie
Lebensmittel auf der optimalen
Temperatur halten, ohne dass die
Gefahr der Uberhitzung oder
Anbrennens besteht. Wenn das
Gericht fertig ist, schaltet das
Induktionskochfeld automatisch auf
niedrige Leistung und sorgt so fir
eine sanfte Warme rund um das
Kochgeschirr. Dadurch bleiben
Geschmack und Konsistenz des
Gerichts erhalten und das
Servieren ist bequemer, da das
Essenlange verzehrfertig bleibt.

So aktivieren Sie den
Warmhaltefunktion Keep
Warm:

* Wahlen Sie das gewlinschte
Heizfeld aus.

* Berlhren Sie die Taste 1,
Warmhalten Keep Warm.

Im entsprechenden Feld wird das
Symbol A, 2 angezeigt. Die
Warmbhaltefunktion Keep Warm
ist aktiviert.

So schalten Sie Keep Warm
aus:

e« Beridhren Sie die
Schaltflache des
Arbeitsfeldes, auf dem Sie
kochen, um es zu aktivieren.
AnschlielRend deaktivieren
Sie durch Berthren der Taste
1 diese Funktion.

*-wenn verfligbar

FR
Mode Keep Warm*

La fonction Keep Warm sur la
surface a induction permet de
garder les aliments cuits au chaud
une fois le processus de cuisson
terminé. Cette fonctionnalité vous
permet de conserver les aliments a
latempérature optimale sans risque
de surchauffe ou de brdlure.
Lorsque le plat est prét, la fonction
Keep Warm fait
automatiquement passer la plaque
a induction a faible puissance,
créant ainsi une douce chaleur
autour de la batterie de cuisine.
Cela vous permet de préserver le
golt et la texture du plat, et offre
également une commodité au
moment de servir, car les aliments
restentlongtemps préts a manger.

Pour activer le mode Keep
Warm Maintien au chaud :

» Sélectionnez le champ de
chauffage souhaité.

« Touchez le bouton 1, Keep
Warm.

Le champ correspondant affiche le
symbole A, 2. La fonction Keep
Warm est activée.

Pour désactiver le maintien au
chaud Keep Warm:

« Touchez le bouton du champ
de travail sur lequel vous
cuisinez pour l'activer. Puis
en appuyant sur le bouton 1
vous désactivez cette
fonction.

*-sidisponible

RU
Pexxum Keep Warm*

oyHkuna Keep Warm Ha
MWHOYKLUWOHHOMW MOBEPXHOCTU
npeacraBnsieT cobo BO3MOXHOCTb
yOepKvmBaTb NPUrOTOBIEHHYHO MULLY
B TEnmnoM COCTOSHWUM nocne
3aBeplUeHnsa npouecca rOTOBKW.
OTa (pyHKUMSA no3BonseT
noggepXueaTtb NUWYy Npu
onTumanbHon Temnepartype 6e3
pucka neperpesa Mnn NOAropaHus.
Korga 6ntogo rotoBo, oyHKUKS
Keep Warm asTtomaTtuyecku
nepeknyaeT UHAYKLUMOHHYIO
naHenb Ha HU3KYH MOLLHOCTb,
co3gaBasi HeXXHoe Tensno BOKPYr
nocyapbl. OTO NO3BOMSET COXPaAHUTL
BKYyC M TekcTypy Onioga, a Takke
ob6ecneuynBaet yaobcTtBo npwu
CepBUPOBKE, Tak Kak nuLla ocTaeTcs
rOTOBOW K yNoTpebneHnto B Te4eHne
NPOAOIPKUTENBHOIO BPEMEHW.

UToObl akTUBMpPOBaATb PEXUM
Keep Warm:

» Bbibepute Heobxogumoe
rnorne Harpesa.

e KocHutecb o kHonkm 1,
Keep Warm.

Ha gucnnen cooTBETCTBYHOLLENO
nons nosBuTtca cumson A, 2.
dyHkuns Keep Warm
aKTUBMPOBAaHA.

UToObl OTKMOUYNTL PYHKLUMUIO
Keep Warm:

* KocHuTtecb kHomku paboyero
nons, Ha KOTOPOM Bbl
roTOBUTE aKTMBUPOBAB €ro.
Janee kacaHnem kHonkn 14
Bbl geaKTuBupyeTe 3Ty

yHKUMIO.

* - ecnu numeeTcs
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COOKING ZONES CONTROL

2 Switching the Touch Control ON/
OFF

W

XN X After mains voltage is applied the

control initializes for approx. 1

- second before it is ready for
operation.

-
Z

m (A O
(f - I B ———aee== e p—— T T T S B B O
1

After a reset all displays and LEDs
glow for approx. 1 second. When
this time is over all displays
extinguish and the control is in the
stand-by mode.

» Touch the ON/ OFF key 1 to
turn on the hob’s control.

It comes a sound signal. The
displays of the heating fields and of
the timer show the symbols 2 (-).

After switching-ON the electronic
control remains activated for 1
minute. If no cooking zone or timer
selection follows within this period
of time, the electronic control
automatically switches off.

If a cooking zone has residual heat,
the display shows a symbol H, 2.

If the child lock feature was active
when switching on, the timer display
shows a symbol Lo, 3 — locked
(alsoreferto Key lock).

When the Touch Control is ON it
can be switched-OFF atany time by
operating the ON/ OFF key, 1. This
is also valid if the control has been
locked (activated child lock feature).
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BENUTZUNG
KCT 6700 FI

KOCHFELDERSTEUERUNG

EIN/ AUS-Schalten der Touch
Control

Nach Anlegen der Netzspannung
initialisiert sich die Steuerung fir ca.
1 Sekunde bevor sie betriebsbereit
ist.

Nach einem Reset leuchten fir 1
Sekunde alle Displays. Nach Ablauf
dieser Zeit werden alle Displays
wieder aus geschaltet, und die
Steuerung befindet sich im
Schlafmodus.

» Berlhren Sie die EIN/AUS-
Taste 1, un die
Kochfeldsteuerung
anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal.
Alle Kochzonen-und Timerdisplays
zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-
schalten fiir 1 Minute aktiviert.
Findet innerhalb dieser Zeit keine
Timer- oder Kochzonenanwahl
statt, schaltet die Elektronik
selbstandig wieder aus.

Sollte eine Kochzone den Status
»Heiss« besitzen, wird ein
statisches Symbol H, 2 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des
Einschaltens die Kindersicherung
noch aktiv sein, wird auf Display
das Lo Symbol, 3 (wie locked)
angezeigt (siehe auch
Tastensperre).

Durch Betéatigung der EIN/ AUS-
Tasten, 1 EIN-Zustand der
Steuerung laRkt sich die Touch
Control jederzeit wieder
ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert
wurde.

FR

UTILISATION
KCT 6700 FI

CONTROLE DES ZONES DE
CUISSON

Activation/désactivation du
panneau de commande tactile

Une fois que I'appareil est branché
a la tension du secteur, le panneau
de commande s’initialise pendant
environ 1 seconde avant qu'il ne
soit prét a fonctionner.

Aprés une réinitialisation toutes les
indications d’affichage et les LED
s'illuminent pendant environ 1
seconde. Lorsque ce temps s’est
écoulé, toutes les indications
s'éteignent et le panneau de
commande rentre en mode veille.
* Touchez la touche ON/OFF,
1 pour allumer le panneau de
commande de la table de
cuisson.

Un signal sonore se fait entendre.
Les indictions d’affichage des zones
de chauffage et de la minuterie
montrentles symboles 2 (-).

Aprés sa mise en marche, le
panneau de commande
électronique reste activé pendant 1
minute. Si aucune sélection de zone
de cuisson ou de minuterie n'est
effectuée durant cette période de
temps, le panneau de commande
s’éteint automatiquement.

Si une zone de cuisson a une
chaleur résiduelle, I'écran affichera
unsymbole H, 2.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant était
active lors de la mise en marche,
I'affichage de la minuterie montre
un symbole Lo, 3 (Voir section
Verrouillage des touches).

Lorsque le panneau de commande
tactile est activé, il peut étre
désactivé a tout moment en utilisant
la touche ON/ OFF, 1. Ceci est
également valable s’il a été
verrouillé (fonctionnalité de
verrouillage commande/ sécurité
enfantactivée).

RU

NCNOJIb3OBAHUE
KCT 6700 FI

YNPABJNEHUE
HAIPEBATEJIbHbIMU
nonAamMmu

BkntioyeHue/ BbikntoyeHue

[lMocne nMoaknYEeHUsa K ceTwu
CEHCOpPHbLIN NMporpamMmmMaTop
UHMUManm3npyeTca npumepHo 1
CeK., npexae 4em OH roToB K
aKcnnyaTauum.

lMocne BkMYEHUA Bce OuUCNNeun
ropat npumepHo 1 cek. [lo
NCTEYEHNN 3TOro0 BPEMEHU BCE
OVCIen racHyT U nporpaMmmartop
nepexoaunT B PEXUM OXXUOAHUSA.

» KocHutecb kHonkn BKI/
BbIKJT 1, 4T0OblI BKNIOYUTL
nporpamMmmarop.

It comes a sound signal. The
displays will show " -"or"-- "to
indicate that the induction hob has
entered standby mode. The
invisible control panel will then light
up.

OnekKTpoHUKA ocTaeTcH
aKTUBMPOBAHHON B TeyeHun 1
MUHYTbI NOcne BKNoveHus. Ecnu B
TEYeHUN 3TOr0 BPEMEHMU He
npoumcxoguntT Bbibopa
HarpeBaTeNnbHOro NOng WUNu"
Tamepa, nporpammaTtop
aBTOMaTUYECKMN OTKITHOYaETCA.

Ecnu kakoe-nnbo none ropsivee,
BbicBeTUTCA cumBon H, 2.

Ecnu 6bina akTuBupoBaHa
GnokMpoBKa OT AeTewn, TO BO BpeEMS
BKNWYEeHNa Ha Agucnnee
BbicBeTUTCS cumBorn Lo, 3 (locked
- 3abnokmpoBaHo) (cM™.
BnokupoBKka KHONOK).

MocpeactBoM BO3OENCTBUSA Ha
kHonky BKI/BbIKM, 1 npwnu
BKITIOYEHHOM nporpammartope,
HarpeBaTeNbHY MOBEPXHOCTb
MOXHO B NOOOW MOMEHT
BbIKNIOYNTb. OTO AENCTBUTENBLHO
Jaxe nNpu BKINOYEHHOW BNTOKMPOBKE
OT JeTen.
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The ON/ OFF key 1 has always
priority in the switch-OFF function.

When the control is ON it
automatically switches-OFF after 1
minute if no cooking zone or select
key has been operated within this
period of time.

If a cooking zone has been selected
with heating level 0, in 10 seconds it
will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s
bottom is less than 12 cm, or it does
not have ferromagnetic properties,
i. e. can not be heated on induction
hob, on the display of the
corresponding heating field will
blink symbol 2, “.

Switching a cooking zone ON
and OFF

If the control is ON the respective
cooking zone can be selected by
operating a cooking zone select
keys 3, 4, 5, 6 of the respective
cooking zone.

Touching the double zone key, 7/ 8,
you turn ON / OFF the double
heating zone.

For a more comfortable control
during the turning on of a cooking
zoneis seta heating level 5.

By means of the buttons 10 and 9
(+ and -) or slider 11, the
increasing and decreasing the
heating level occurs at the level 0. If
you hold the button 10 (+) heating
level varies from 0 to 9. If you hold
the button 9 (-) heating level varies
from9to0.

When you change a heating level of
the field on the display flashes a
corresponding digit.
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Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der
Ausschalt-Funktion immer
Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich aus
dem Ein-Zustand nach 1 Minute.
selbsttatig aus, wenn in dieser Zeit
keine Kochzone aktiviert oder eine
Selekttatste betatigt wurde.

Wenn eine Kochzone mit
Kochstufe 0 ausgewahlt wurde, in
10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des
Geschirrbodens weniger als 12 cm
betrdgt oder das Geschirr Uber die
ferromagnetische Eigenschaften
nicht verfigt bzw. auf dem
Induktionskochfeld nicht erw&rmt
werden kann, wird auf dem Display
der entsprechenden Kochzone das
Symbol 2,Y blinken.

Einschalten/ Ausschalten einer
Kochzone

Wenn die Bedienung der
Kochplatte eingeschaltet ist, kann
die beliebige Kochzone durch das
Berihren auf die Wahltaste der
entsprechenden Kochzone 3, 4, 5,
6 eingeschaltet werden.

Durch Bertuhren der
Doppelzonentaste, 7 / 8 schalten
Sie die Doppelheizzone EIN/AUS.

Fur noch komfortablere Bedienung
wahrend der Einschaltung einer
Kochzone wird die Leistungsstufe 5
aufgestellt.

Mittels der Tasten 10 und 9 (+ und
-)oder Schieberegler
Leistungsreduzierung bzw 11.
Leistungssteigerung geschieht ab
der Stufe 0. Bei langem Drucken
der Taste 10 (+) andert sich die
Leistung von 0 bis 9. Bei langem
Driicken der Taste 9 (=) andert sich
die Leistung von 9 bis 0.

Bei der Leistungsédnderung der
Kochzone blinkt auf dem Display
die entsprechende Ziffer.

FR

La touche ON/ OFF, a toujours la
priorité dans I'arrét d’'une fonction.

Le panneau de command s'éteint
automatiquement aprés 1 minute,
si pendant ce temps aucun zone de
cuisson ou aucun touche de
sélection n'a été activé.

Si une zone de cuisson a été
sélectionnée avec un niveau de
chauffage 0, pendant 10 secondes,
elle seradésactivée.

Si le diamétre du fond de l'ustensile
est inférieur a 12 cm, ou s’il ne
posséde pas de propriétés
ferromagnétiques, cet ustensile ne
pourra pas étre chauffé sur la table
de cuisson induction, et sur
I'affichage de la zone de chauffage
correspondante, clignotera le
symbole 2, ~.

Activation et désactivation d'une
zone de cuisson

Si le panneau de commande est
activé, les quarte zones de cuisson
peuvent étre sélectionnées en
appuyant les touches de sélections
3.4,5, 6respectives.

Toucher le bouton de double zone,
7 / 8, active / désactive le zone de
chauffage double.

Pour un contréle plus confortable a
l'allumage d’une zone de cuisson,
le chauffage est réglé au niveau de
5.

Al'aide des boutons 10 et 9 (+ et-)
ou controéle de curseur 11,
l'augmentation et la diminution du
niveau de chauffage commencent
au niveau 0. Si vous maintenez le
bouton10 (+), le niveau de
chauffage augmentera de 0 4 9. Si
vous maintenez le bouton 9 (-), le
niveau de chauffage diminuera de 9
ao0.

Lorsque vous faites varier le niveau
de chauffage d’'une zone de cuisson
sur I'affichage de la zone clignotera
un chiffre correspondant.

RU

KHonka BKI1/ BbIKM, 1 umeer
NPUOPUTET NP BbIKITHOYEHWMN.

MporpammaTop aBTOMaTUYECKMU
BbIKMO4aeTcs Yepe3 1 MUH., ecnu
3a 3T0 BpemMsa He 6bino
aKTUBMPOBAHO HMKAKOE Mofe wunu
Kakasa-nnbo kHorka Belbopa.

B cnyyae ecnu none BbIGpaHo, HO
HaxoauTcs B nonoxeHun 0, yepes 5
CEKYH[, NPOUCXOAUT AeaKTuBaLMs
nons.

Ecnu gnameTp AHa nocyabl
MeHblwe 12 cM MNM OHa He
obnapaet deppoMarHUTHbLIMMU
CBOWCTBaMU, T. €. HE MOXeT OblTb
HarpeTa Ha UWHAOAYKLUMOHHOWM
NOBEPXHOCTU, TO Ha Aucnnee
COOTBETCTBEHHOTO
HarpeBaTenbHOro nonsa o6yaer
Muratb cumeon 2, “.

BknwoyeHue/ BbiknwoyeHuUue
HarpeBaTesibHOro rnons

Korga ynpaBreHne noBepPXHOCTbIO
BKNo4YyeHO, nwowbdoe
HarpeBaTenbHOE Nosie MoXeT ObITb
BKMNIOYEHO KacaHUeM KHOMKMU
BblOOpa COOTBETCTBYIOLLErO MNOMs
3.4,5,6.

KOCHYBLUINCb KHOMKW OBOWNHOTO
nong, 7 / 8, BknounuTe/ oTKNOUYNTE
OBOWHOE nore Harpesa.

Ona 6onee KOM@POPTHOTO
ynpaBneHnsi BO BPEMS BKIOYEHUS
HarpeBaTeNnbHOroO nong
ycTaHaBnuBaeTCcsa CTeNeHb
HarpeBa 5.

Mpu Bo3gencTsum Ha kHorkn 10 n 9
(+ n=)unu cnangep 11 yBenuyeHue
N YMEeHblUEeHWe CTerneHn Harpesa,
npouncxogut c¢ yposHAa 0. lMpwu
yoepxaHun kHonkn 10 (+) cteneHb
Harpesa MeHseTcs B npefenax or 0
0o 9. MNpu yaepxaHun KHonkn 9 (=)
CTeneHb HarpeBa MeHseTCs B
npegenax ot 9o 0.

I"Ipvl M3MEeHEeHNN CTeneHn HarpeBa
nond Ha gucnnee HarpeBarteribHOro
nornid Muraet CooTBeTCTBEHHas

umdpa.
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For more comfortable selecting of
the power level for models with
slider control you can set the power
level from 0 to 9 by touching the
required position on the control
panel.

To increase or decrease the power
level, touch the required power level
or slide the finger (+) and left (=) in
therangefrom01t09.

Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must
already be activated in this case it
shows an indication of the
corresponding heating level 1.

« To turn off, select the active
zone indicator 1, touch the
minimum position 0 on the
slider programmer scale 2, or
button 3. Alternatively, press
button 1 to completely turn off
the cooking surface.

The cooking zone turns off
immediately.

Residual heat indicator

If the temperature of the cooking
zone is still high (and a burn risk still
present) after it has been switched
off, the correspondent display for
the zone will indicate the symbol H,
5 (residual heat).

The letter will only switch off when
the burn risk is no longer present
(below 60 °C).
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Fir mehr Komfort bei der Anwahl
der Leistungsstufe bei den
Modellen mit Slider-Bedienung
kénnen Sie die Leistungsstufe von
0 bis 9 bestimmen, in dem Sie die
benétigte Position auf dem
Bedienfeld berihren.

Um Leistungsstufe zu erhdhen
bzw. zu reduzieren, berlhren Sie
die bendtigte Leistungsstufe oder
gleiten Sie mit dem Finger rechts (+)
und links (=) im Bereich von 0 bis 9.

Sofortiges Ausschalten der
Kochzone

Die Kochzone muss eingeschaltet
sein, dabei leuchtet die Indikation
der entsprechenden Leistungsstufe
1.

* Um auszuschalten, wéahlen
Sie den Anzeiger des aktiven
Feldes 1 aus, berlihren Sie
die minimale Position 0 auf
der Schieberegler-Skala des
Programms 2 oder driicken
Sie die Taste 3. Alternativ
driicken Sie die Taste 1, um
die Kochflache vollstdndig
auszuschalten.

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwdrmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone
noch so heil, dass man sich daran
verbrennen koénnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das
Restwarme-Symbol H, 5
angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn
die Temperatur unter 60 °C
gesunkenist.

FR

Pour une sélection plus confortable
du niveau de puissance pour les
modeles avec commande a glissiére,
vous pouvez régler le niveau de
puissance de 0 a 9 en touchant la
position requise sur le panneau de
commande du curseur.

Pour augmenter ou diminuer le
niveau de puissance, touchez le
niveau de puissance requis ou
faites glisser le doigt (+) et la
gauche (-)danslaplagede0a9.

Arrét rapide d'une zone de
cuisson

La zone de cuisson en question doit
étre dans ce cas déja activée et
ayant une indication affichant son
niveau de chauffage 1.

e Pour éteindre, sélectionnez
l'indicateur de zone active 1,
touchez la position minimale
0 sur I'échelle du
programmateur a curseur 2
ou appuyez sur le bouton 3.
Vous pouvez également
appuyer sur le bouton 1 pour
éteindre complétement la
surface de cuisson.

La zone de cuisson s'éteindra
immédiatement.

Indication de chaleur résiduelle

Si la température de la zone de
cuisson est encore élevée (le risque
de brdlure est encore présent)
aprés avoir été éteinte, I'affichage
correspondant de la zone indiquera
le symbole H, 5 (chaleur résiduelle).

Cette lettre ne disparaitra que
lorsque le risque de brilure n’est
plus présent (moins de 60 °C).

RU

[ns 6onee komdopTHOro Bbibopa
YPOBHSA HarpeBa B MoAensx co
cnangepHboiM ynpasneHnem Bl
nMeeTe BO3MOXHOCTb cpasy
BbiOpaTb nobon HyXHbIW Bam
ypoBeHb HarpeBa oT 0 go 9,
KacaHMeM HY>KHOrO MOfoXeHUs Ha
WwKane cnanmnpgepHoro
nporpammaropa.

YBennyeHmne M yMeHblIeHune
CTEMNeHM HarpeBa, MPOUCXOAUT Kak
KacaHMeM HYXXHOTO YpPOBHS, TaK U B
pPEeXMME CKOMbXKEHUS BNpaso (+) unm
Breso () B npegenaxor0409.

HemeaneHHoe Bbikn4eHue
nons HarpeBa

lMocne HarpeBa nonsi, Ha Aucnnen
CBEeTUTCH NoKasaHUe
COOTBETCTBYHLUET0O YPOBHSA
HarpeBa 1.

e [lns OTKMoYeHnsa BbibepuTe
yKkasatenb aktmsHoro nons 1,
KOCHUTECb MWHUMAaNbHOIo
nonoxeHna 0 Ha wkane
cnanmpgepHOTO
nporpammaTtopa 2 wunu
kHomkn 3. Mnu HaxaTnem
KHONMKM 1 NOMNHOCTbIO
OTKIIOYNTE BapOYHYIO
NMOBEPXHOCTb.

Mone Harpeea Bapo4yHadA MNaHelb
HemMeaneHHO BbIKITHOYaeTCA.

NHam KaTop OCTaToO4YHOro rtensfa

Ecnu BbIknNtoYeHHOE None Harpesa
€eLLe HaCTONbKO ropsivo, YTO MOXKHO
00XeubCsl, Ha COOTBETCTBYIOLLEM
3TOMY MNON gucnnee ropurt
cumBon H, 5 —octaTto4yHoe Tenno.

OTa MHAMKauuMsa racHeT, ecnu
Temnepatypa onycTtunacb Humxke 60
°C
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the
hob’s control may be blocked.

* Touchandholdthe key 1.

The device emits a beep. The timer
display shows a symbol 2, Lo.

While the lock is engaged, all
operation of the keys is disabled,
with the exception of the OFF key 3.

If the child lock function has been
activated before turning off the hob
then by the next turning on the hob,
the child lock will be activated.

Cancelling the child lock

e Touch and hold the key 1
during 3 seconds.

The device emits a beep. All keys
are unblocked.

Safety shutdown Safety Guard

If you didn’t turn off one or several
cooking zones after use the hob,
then they will turn off automatically
after elapsing a maximal working
time one of them. In this case the
indicators of the corresponding
zones show symbols 4, H.

Power level Niveau de puissance
Leistungsstufe YpoBeHb MOLLHOCTHU

Default working time (hours) Temps de fonctionnement par défaut (heures)
Standard-Arbeitszeit (Stunden) CrtaHpgapTHoOe Bpems paboThl (4acoB)
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Tastensperre (Kindersicherung)

Zur Vermeidung der
unerwinschten Benutzung, kann
die Bedienung des Kochfeldes
gesperrt werden.

* BertUhren und halten Sie die
Taste1.

Dabei erklingt ein Signalton. Auf
dem Display wird das Symbol 2, Lo
angezeigt.

Solange die Bedienung gesperrt
ist, sind alle Funktionen blockiert,
jedoch kann das Kochfeld mittels
der Taste 3 ausgeschaltet werden.

Wenn die Kindersicherung vordem
Ausschalten des Kochfeldes
aktiviert wurde, wird diese Funktion
beim nachsten Einschalten des
Kochfeldes weiter aktiv bleiben.

Tastensperre aufheben

e Berihren Sie die Taste 1 und
dricken Sie darauf 3
Sekundenlang.

Dabei erklingt ein Signalton. Die
Sperre auf allen Tasten ist
aufgehoben.

Automatische Abschaltung
Safety Guard

Sollten Sie vergessen, eine oder
mehrere Kochzonen nach dem
Benutzen abzuschalten, so werden
die Kochzonen nach Ablauf der
maximalen Einschaltzeit einer von
ihnen automatisch abgeschaltet. In
diesem Fall wird auf den
Indikatoren der entsprechenden

FR

Verrouillage des touches
(fonction de sécurité enfant)

Pour éviter toute activation
accidentelle, le panneau de
commande de la table de cuisson
peut étre verrouillé.

* Touchez et maintenez la
touche 1.

L'appareil émettra un bip. L'écran
de la minuterie affichera un
symbole 2, Lo.

Pendant que le verrouillage des
commandes est activé, toute les
touches de commandes sont
désactivées, a l'exception de la
touche 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant est
activée avant l'arrét de la table de
cuisson, cette fonction restera
activée lors du prochain allumage
de l'appareil.

Annuler le verrouillage des
touches

e Touchez et maintenez la
touche 1 pendant 3
secondes.

L'appareil émettra un bip. Toutes
les touches de commande seront
débloquées.

Arrét de sécurité Safety Guard

Si vous n'avez pas désactivé une
ou plusieurs zones de cuisson
aprés avoir utilisé la table de
cuisson, elles s'éteindront
automatiquement aprés
I’écoulement d’'une durée de
fonctionnement maximale, l'une
aprés l'autre. Dans ce cas les

RU

BnoknpoBka KHOMOK (3awwuTa
aeTen)

Bo wnsbexaHune HexenaTtenbHOro
nonb3oBaHUA, YynpaBreHue
NMOBEPXHOCTbI MOXeET ObiTb
3abnoknpoBaHo.

* KocHutecb n yaepxuBante
KHOMKy 1.

Mpu aTOoM pasgaeTcd 3BYKOBOW
curHan. Ha gucnnee Ttanmepa
BbiCBeYMBaeTcH cumeon 2, Lo.

[lo Tex nop noka ynpaBneHue
3abnoknpoBaHo, BCe (PYHKLMMU
3abnokMmpoBaHbl, ogHakKoO
NMOBEPXHOCTb MOXET ObITb
BbIKITOMEHa KHOMKOW 3.

Ecnu GnoknpoBka MOBEPXHOCTHU
Obina BKNYeHa nepeqg
OTKIIOYEHMEM MOBEPXHOCTU, TO
npu creayluwem BKAOYEHUN
NOBEPXHOCTU OGnoknpoBka Oyaet
aKTMBMpOBaHa.

CHsATMe GNTOKUMPOBKHU

* KocHuTecb W yaepxuBaunTte
KHOMNKY 1 B Te4eHnn 3 CeKyHa.

Mpn aTom pasgaeTca 3BYKOBOWM
curHan. Bce kKHoNkwM
pa3broKMpPOBaHbI.

ABTOMaTnyeckoe OTKNKOYEHUe
Safety Guard

Ecnn Bbl nocne mcnonb3oBaHuA
NOBEPXHOCTbI HE BbIKTIOYUIIN
OOHO MUNU HEeCKONbKO
HarpeBaTenbHbIX MOMEN, TO MO
NCTEYEeHUN MaKCUManbHOTO
BPEMEHW BKNKYEHNS 0QHOI0 U3 HUX
nonsa BbKNYatwTcA
aBTOMaTU4yeckn. B aTom cnyyae Ha

Kochzonen das Symbol 4, H indicateurs des zones wuHOMKaTopax COOTBETCTBYHLLMX
erscheinen. correspondantes afficheront les nonennossutcs cumeon 4, H.
symboles 4, H.
1 2 3 4 5 6 7 8 9 A Il
8 8 8 4 4 4 2 2 2 2 2
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Function Power

Use this function to accelerate
heating of the induction cooking
zones. The function Power allows
toincrease power of a heating zone

* Choose by touching the keys
1 — 4 a cooking zone you
need.

The indication of the heating level of
the corresponding heating zone
blinks.

* Choose a heating level you
need by touching the keys 5
and 6 (+ und-)orslider7.

» Touchthekey 8, Power.

The display of the corresponding
cooking zone shows a symbol 9, P.
The function Power is activated.

The function Power function will
be automatically switched off in
approximately 5 minutes after its
activation. The heating levels of the
cooking zones are returning to the
previous settings.

* To deactivate the function
Power ahead of time, touch
a key of a corresponding
cooking zone and then the
key 8 (on which you are
cooking).

Or
* To deactivate the Power
function prematurely, touch
the button of the respective
heating zone (on which you
are cooking), and then slider

The Power function is
deactivated. The cooking zones
have been restored to the previous
setting that you selected earlier.
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Funktion Power -
Leistungserh6hung

Diese Funktion wird far
Erhitzungsbeschleunigung benutzt.
Die Funktion Power erlaubt die
Leistung der Kochzone auf mehr als
maximale Stufe 9 zu erhdhen.

¢ Wahlen Sie durch Berihren
der Wahltasten 1 — 4 die
gewlnschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der
entsprechenden Kochzone blinkt.

+ Wahlen Sie mit Hilfe der
Wahltasten 5 und 6 (+ und -)
oder Slider 7 die gewuinschte
Leistungsstufe.

e Berlihren Sie die Wahltaste
8, Power.

Auf dem Display der entsprechen-
den Kochzone erscheint das
Symbol 9, P. Die Funktion Power
ist aktiviert.

Die Funktion Power wird automa-
tisch nach ca. 5 Minuten nach ihrer
Aktivierung ausgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen
kehren zu den urspringlichen
Einstellungen zurtck.

e Um die Funktion Power
friher zu deaktivieren,
beriihren Sie eine Wahltaste
der entsprechenden
Kochzone (auf dem Sie
kochen) und anschlielend
die Taste 8.

Oder
« Um die Power-Funktion
vorzeitig zu deaktivieren,
berthren Sie die Taste des
entsprechenden Heizfeldes
(auf dem Sie kochen) und
dannden Schieberegler 7.

Die Power-Funktion ist deakti-
viert. Die Kochfelder sind auf den
vorherigen Wert zuriickgesetzt, den
Sie zuvor ausgewahlt haben.

FR

Fonction Power (Fonction
Puissance)

Utilisez cette fonction pour
accélérer le chauffage des zones
de cuisson induction. La fonction
Power permet d'augmenter la
puissance d'une zone de chauffage
au-dela du niveau max9.

* Choisissez en appuyant sur
les touches 1 — 4 |la zone de
cuisson dont vous avez
besoin.

L'indication du niveau de chauffage
correspondant a la zone de
chauffage choisie clignote.

* Choisissez un niveau de
chauffage souhaité en
appuyant les touches 5 et 6
(+et=)oulecurseur?.

* Touchezlatouche 8, Power.

L'affichage de la zone de cuisson
correspondante montre un symbole
9, P. La fonction Power est alors
activée.

La fonction Power s’éteindra
automatiquement 5 minutes aprés
son activation. Le niveau de
chauffage de la zone de cuisson
retourne a ses parameétres
précédents.

* Pour désactiver la fonction
Power avant le temps
imparti, touchez la touche de
la zone de cuisson
correspondante (sur laquelle
VOus cuisinez), puis la touche
8.

Ou
e Pour désactiver
prématurément la fonction
Power, touchez le bouton de
la zone de chauffage
respective (sur laquelle vous
cuisinez), puis le curseur 7.

La fonction Power est désactivée.
Les zones de cuisson sont
revenues a la valeur précédente
que vous avez choisie
précédemment.

RU

PyHKuna Power — noBbileHne
MOLLHOCTU

[aHHas yHKUMA umcnonb3yeTcs
ANnA yckopeHusa Harpesa. OyHKUMS
Power nossonseTr nogHATb
MOLLHOCTb HarpesaTenbHOro nons
BblLLIE MAKCMMaribHOro ypoBHSA 9.

* Bbibepute Heobxogumoe
none HarpeBa KacaHuem OO
kHorok1—-4.

[MokaszaHue cTeneHu Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NOMsi MUraeT.

 Bbibepute HeobGxoanmyto
cTeneHb HarpeBa KHonkamu 5
n 6 (+ n-)unu cnangepom 7

e KocHuTecb Ao KHomnku 8,
Power.

Oucnnein cooTBETCTBEHHOro MNons
nokasbiBaeT cumBon 9, P. OyHkuua
Power akTnBnpoBaHa.

OyHKUMA Power aBToMaTuUyecku
OTKII0MaeTcss NpUMEPHO 4epes 5
MUHYT Mocfe ee akTuMBauUWUWU.
CTteneHn Harpeepa nonen
BO3BpauwatwrTcs4 K
nepBoHavanbHbIM yCTAaHOBKaM.

* YT1o6bl OTKNIOYNTL (PYHKLMIO
Power JOCpPOYHO,
KOCHUTECb KHOMKM
COOTBETCTBEHHOro nons
HarpeBa (Ha KOTOPOM Bbl
roTOBWUTE), @ 3aTEM KHOIKY 8.

Vnn
* YT106bl OTKMIOUYNTL (PYHKLNIO

Power JOCpPOYHO,
KOCHUTECb KHOMNKMW
COOTBETCTBEHHOro nons
HarpeBa (Ha KOTOPOM Bbl
roToBUTE), a 3aTteM crnangep
7.

®dyHkuma Power oTkn4veHa.

Paboune nonsa Bo3BpalleHbl Ha

npegbioyline 3HavyeHue, KoTopoe

Bbl BblOpanu paHee.

S7
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Timer function
Using the timer function

* Choose the cooking zone you
need, for example 1 by
touching the corresponding
key.

+ Setaheatinglevel you need.

The display 1 shows the blinking
indication of the heating level.

The timer can be used even if no
cooking zone is selected.

* Activate the timer of the
selected zone with the
flashing indicator by touching
up to button 2.

The timer display 3 will show the
reading 00, where the first 0 will be
blinking and indicate the hours, and
the second 0 will represent the
minutes.

* Using buttons 5 or 6 (+ or =)
or slider 7, select the cooking
time within the range of 0t0 9
hours. Then press button 2,
the second 0 will blink. Use
buttons 5 or 6 (+ or =) or slider
7 again to select the cooking
time within the range of 0t0 9
minutes.

Asignal point 8 will light up and blink
on the respective display, indicating
the timer activation.

The timer function will be
automatically activated and will turn
off only the selected heating zone
after the specified time has elapsed.
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Funktion Timer
Aktivierung des Funktion Timer

» Wabhlen Sie eine gewlinschte
Kochzone, z.B. 1, durch
Betatigen der
entsprechenden Taste ein.

+ Wahlen Sie eine gewunschte
Leistungsstufe.

Sie wird auf dem entsprechenden
Display 1 angezeigt.

Der Timer kann verwendet werden,
selbst wenn keine Kochzone
ausgewahltist.

» Aktivieren Sie den Timer des
ausgewahlten Feldes mit der
blinkenden Anzeige, indem
Sie bis zur Taste 2 berihren.

Auf dem Timer-Display 3 wird die
Anzeige 00 angezeigt, wobei die
erste 0 blinken wird und die Stunden
darstellt, und die zweite 0 die
Minuten darstellt.

* Verwenden Sie die Tasten 5
oder 6 (+ oder =) oder den
Schieberegler 7, um die
Kochzeit im Bereich von 0 bis
9 Stunden auszuwéhlen.
Dricken Sie dann die Taste
2, die zweite 0 wird blinken.
Verwenden Sie erneut die
Tasten 5 oder 6 (+ oder =)
oder den Schieberegler 7, um
die Kochzeitim Bereich von 0
bis 9 Minuten auszuwahlen.

Ein Signalpunkt 8 leuchtet auf und
blinkt auf dem entsprechenden
Display, um die Aktivierung des
Timers anzuzeigen.

Die Timer-Funktion wird
automatisch aktiviert und schaltet
nur das ausgewahlte Heizfeld nach
Ablauf der eingestellten Zeit ab.

FR

Fonction minuterie

Utilisation de la fonction de
minuterie

e Choisissez la zone de

cuisson que vous souhaitez,

par exemple 1, en appuyant

sur latouche correspondante.

* Réglez le degré de chauffage
souhaité.

L'indication du niveau de chauffage
clignote surl'affichage 1.

Vous pouvez utiliser le minuteur
méme si aucune zone de cuisson
n'est sélectionnée.

* Activez le minuteur de la zone
sélectionnée avec l'indicateur
clignotant en touchant
jusqu'au bouton 2.

Sur l'affichage du minuteur 3,
I'indication 00 s'affichera, ou le
premier 0 clignotera et représentera
I'heure, et le deuxiéme 0
représenterales minutes.

« Al'aide des boutons 5 ou 6 (+
ou =) ou du curseur 7,
sélectionnez le temps de
cuisson dans une plage allant
de 0 a9 heures, puis appuyez
sur le bouton 2. Le deuxiéme
0 clignotera, et a l'aide des
boutons 5 ou 6 (+ ou =) ou du
curseur 7, sélectionnez le
temps de cuisson dans une
plage allantde 0 a9 minutes.

Un point de signalisation 8
s'allumera et clignotera sur I'écran
correspondant, indiquant
l'activation du minuteur.

La fonction du minuteur s'activera
automatiquement et éteindra
uniquement la zone de cuisson
sélectionnée a la fin de la durée
spécifiée.

RU

PYyHKUMA Tanmep
BknioyeHune hyHKUMK Tanmep

* BbiGepute HyxHOe none
HarpeBa, Hanpumep 1,
KacaHuewm 4o
COOTBETCTBYHOLLEN KHOTKM.

e YcTaHOBUTE Xermaembli
YPOBEHb MOLLIHOCTH.

MokasaHue ypoOBHS MOLLHOCTMU
Muraet Ha gucnnee 1.

Tanmep MOXHO MCNONb30OBaTh,
Jaxe ecrnu He BbiOpaHa HM oaHa
30Ha NPUrOTOBMNEHMUS.

s Bknwouyute Tanmep
akTUBMPOBAHHOIO Mnons ¢
MUTalLwWen nHonkKkaumen
KacaHneMm 0 KHOMKK 2.

Ha gucnnee Tanmepa 3
oTobpasutca nokasaHne 00, roe
nepebln 0 6Gyget Muratb u
0003Ha4aeT Yachl BpeMsi, a BTOPOW
0 - MUHYTBI.

e C nomolLubto KHOMok 5 nnun 6
(+ vnn =) vnu cnangepa 7
Boibepunrte Bpems
NPUroToBNEHNS B MHTEpPBane
mexagy 0 u 9 yacamun, 3atem
HaXXMUTe KHOMKY 2, 3amuraet
BTopon 0 M Cc NMomMoLWbO
KHONOK $ nnu 6 (+ unu —) unu
cnanpepa 7 Bbibepute
BpemMs NpuUroToBneHusa B
MHTepBane mexagy 0 n 9
MUHYyTamu.

3aropaetca U Muraet curHanbHas
TO4Yka 8 y COOTBETCTBEHHOIO
avucnnes, nHopmMmupytowas ob
akTMBauumn Tanmepa.

(DyHKLI,I/IFl Ta|7lmep BKITIOYUNTCA
aBTOMaTUYECKN N OTKITKOYUT TONbKO
Bbl6paHHoe HarpeBaTeribHOoEe none
no NcTev4eHnto 3agaHHOro BpemMeHun
none OTKIMHYUTCA.
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The timer can be set for multiple
fields simultaneously. At the same
time, the display will show the
smallest of the set times. Decimal
point 8 of this field is flashing. In
other fields that have activated
timer function, signal points are lit
and not blinking.

Using the timer as a minute
counter

During the cooking process, you
can use the Timer as a Minute
counter, which will not turn off the
working field.

Setting the minute counter

Atleast one field must work:

* Turn on the minute counter by
touchingthe key 2.

On the display of timer 3, the
reading 00 will be shown, where the
first O will blink, indicating the hours,
and the second 0 will represent the
minutes.

* Usingbuttons 50r6 (+ or-)or
slider 7, select the cooking
time within the range of 0 to 9
hours. Then press button 2;
the second 0 will blink. Using
buttons 5 or 6 (+ or -) or slider
7 again, choose the cooking
time within the range of 0 to 9
minutes.

The timer display 3 will blink three
times, indicating that the time has
been set.
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Der Timer kann fir mehrere
Kochzonen gleichzeitig eingestellt
werden. Dabei wird in der Anzeige
die kurzere von den eingestellten
Zeiten angezeigt. Der Signalpunkt
8 der betroffenen Kochzone blinkt.
Bei den anderen Kochzonen, bei
deren der Timer auch aktiviert ist,
leuchten die Punkte ohne zu
blinken.

Funktion Timer als
Kurzzeitweker

Wahrend des Kochvorgangs
kénnen Sie den Timer als
Kurzzeitwecker verwenden,
wodurch das Arbeitsfeld nicht
ausgeschaltet wird.

Einstellen der Kurzzeitweker

Nur wenn mindestens ein Feld
aktiviertist:

e Schalten Sie den
Kurzzeitwecker ein durch
Beriihren die Taste 2 .

Auf dem Display des Timers 3 wird
die Anzeige 00 erscheinen, wobei
die erste 0 blinken wird und die
Stunden reprasentiert, wahrend die
zweite 0 die Minuten anzeigt.

* Verwenden Sie die Tasten 5
oder 6 (+ oder -) oder den
Schieberegler 7, um die
Zubereitungszeit im Bereich
von 0 bis 9 Stunden
auszuwahlen. Driicken Sie
dann die Taste 2, die zweite O
wird blinken. Verwenden Sie
erneut die Tasten 5 oder 6 (+
oder -) oder den
Schieberegler 7, um die
Zubereitungszeit im Bereich
von 0 bis 9 Minuten
auszuwahlen.

Die Anzeige des Timers 3 blinkt
dreimal, um anzuzeigen, dass die
Zeit eingestellt wurde.

FR

Une durée de minuterie différente
peut étre définie pour chacune des
zones de cuisson simultanément.
L’écran affichera dans un premier
temps, la plus petite des durées
réglées. Le point de décimal 8
clignote prés de lindicateur de la
zone de cuisson correspondante.
Prés des autres indicateurs de
zones de cuisson en fonction
mutinerie, seront affichés les points
de décimal correspondant 7, mais
ne clignotant pas.

Utilisation de la minuterie en
tant que compteur de minute

Pendant le processus de cuisson,
vous pouvez utiliser la minuterie
comme un compteur de minute, ce
qui n'éteindra pas le champ de
travail.

Réglage du compteur de minute

Lorsque une zone de cuisson est
éteint.

* Allumez le compteur de
minute en appuyant sur la
touche 2.

Sur l'affichage du minuteur, le
chiffre 3 affichera 00, ou le premier
0 clignotera, indiquant les heures,
etle deuxiéme 0 - les minutes.

+ Al'aide des boutons 5 ou 6 (+
ou =) ou du curseur 7,
sélectionnez le temps de
cuissondanslaplagede0a9
heures, puis appuyez sur le
bouton 2. Le deuxiéme 0O
clignotera, et a l'aide des
boutons 5 ou 6 (+ ou -) ou du
curseur 7, sélectionnez le
temps de cuisson dans la
plage de 0 a9 minutes.

L'affichage du minuteur 3 clignote
trois fois, indiquant que le temps a
étéreglé.

RU

Tanmep MOXHO ycTaHaBnuBaTb
ONS HECKONMbKUX nonemn
ogHoBpeMmeHHo. [Mpn 3aTom Ha
auncnnee 6ygeTt nokasblBaTbCH
HauMeHbllee U3 YCTaHOBMEHHbIX
Bpemsi. CurHanbHas Toyka 8 atoro
nons muraet. Ha gpyrmx nonsix, y
KOTOpbIX aKTMBMpOBaHa (YyHKLUUSA
TanmMmepa, CUrHanbHble TOYKWN FropsIT
He Muras.

®dyHKUNA Tanmep B KayecTBe
MUHYTHUKA

B npouecce npurotoBneHus nuwim
Bbl MOXeTe ncnosnb3oBatb Tanmep
B KadectBe MWHYTHMKA, KOTOPLIN
He BygeT oTknoyaTh paboTarolee
none.

YcTtaHoBKa MWHYTHUKa

HomkHo paboTtatb xoTd 6bl OQHO
none.

* Bknwounte MUHYTHWUK
KacaHnem oo KHOMKM 2 .

Ha goucnnee Tanmepa 3
otobpasutca nokasaHne 00, roe
nepebin 0 BygeT mMuraTtb u
0603Ha4YaeT Yyacbl Bpemsi, a BTOPOW
0 - MUHYTBI.

e C nomolLubto KHOMok 5 nnun 6
(+ vnn =) vnn cnangepa 7
BblOepunurte Bpems
NPUroToBNEHNS B MHTEpPBarne
mexgy 0 u 9 yacamun, 3aTem
HaXXMUTe KHOMKY 2, 3amuraet
BTopon 0 m ¢ nomMmoLwbto
KHOMoK 5 unu 6 (+ unu —) unu
cnanpepa 7 Bbibepute
BpemMs NpuUroToBneHUsa B
nHTepBane mexagy 0 n 9
MUHYyTamu.

Oucnnen MuHyTHMKa 3 muraet 3
pasa, nokasbiBas, YTo Bpems 6bIno
yCTaHOBINEHO.
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Deactivating the minute counter
function

Disabling the minute functionAfter
the set time has elapsed, a sound
signal sounds for 30 seconds.

» To interrupt the beep, touch
any button.

If the minute clock must be turned
off before the settime has elapsed:

e Touch the work field button
(eg 1) to activate it. Next,
touch the minute button 2 to
reset the settime to zero.

All other functions remain
unchanged as described above.



DE

Abschalten der Kurzzeitweker-
Funktion

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
ertont fur 30 Sekunden ein
Tonsignal.

* Um den Signalton zu
unterbrechen, berlhren Sie
eine beliebige Taste.

Wenn die Minutenuhr vor Ablauf der
eingestellten Zeit ausgeschaltet
werden muss:

- Berihren Sie die
Arbeitsfeldtaste (z. B. 1), um
sie zu aktivieren. Berilhren
Sie anschlielRend die
Minutentaste 2, um die
eingestellte Zeit auf Null
zurlickzusetzen.

Alle anderen Funktionen bleiben
wie oben beschrieben
unverandert.

FR

Désactivation de la fonction
compteur de minute

Désactivation de la fonction
minutesUne fois le temps réglé
écoulé, un signal sonore retentit
pendant 30 secondes.

* Pour interrompre le bip,
touchez n'importe quel
bouton.

Si I'norloge des minutes doit étre
éteinte avant que le temps réglé ne
soitécoulé:

* Touchez le bouton du champ
de travail (par exemple 1)
pour l'activer. Ensuite,
appuyez sur le bouton des
minutes 2 pour remettre
I'neure réglée a zéro.

L'état de toutes les fonctions
reste comme décrit ci-dessus.

RU

OTKknwyeHune hpyHKUUM
MWHYTHUK

Mo ncTteyeHUn ycTaHOBMNEHHOrO
BpeMeHn B TeyeHun 30 cekyHA
nogaeTcs 3ByKOBOW CUrHar.

* YTtobbl npepBaTb 3BYKOBOW
curHan KocHutecb ntobon
KHOMKM.

Ecnn MUHYTHUK AomxeH ObiTb
BbIKNIOYEH A0 UCcTeyeHUA
yCTaAHOBIEHHOIO BPEMEHMU:

» KocHutecb kHOMku paboyero
nonsa (Hanpumep 1)
akTmsuposaB ero. [anee
KacaHMeMm KHOMKU MUHYTHUKa
2 cbpocuB yCTaHOBIIEHHOE
BpPEMS Ha HOMb.

Bce apyrue ¢gyHKUumM octaroTcs,
KakK onMcaHO Bblle,
HEeU3MEeHHbIMW.
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FreeZone mode

FreeZone includes two
independent induction heaters that
can be controlled together. When
used as a single zone, cookware is
moved from one zone to another
within the flex zone while maintaining
the same power as the zone where
the cookware was originally located.
The part not covered by the pan will
not heat up. Make sure utensils are
placed centrally on one cooking
zone. When using a large saucepan,
oval, rectangular or oblong frying
pan, make sure it is centered on the
cooking area, covering both
intersection areas.

To activate FreeZone mode:

» Selectthe desired heating field
by touching buttons 1 —4.

The heating level display for the
corresponding field flashes.

» Select the required degree of
heating using buttons 5 and 6
(+and-)orslider7

e Touch button 8, FreeZone.

The display of the corresponding
zone is indicated by rectangle 9. The
FreeZone function is activated.

To disable the FreeZone function:

* Touch the button of the work
field on which you activated
FreeZone (for example 3),
activating it again, press
button 8, and the zones will
return to their previous
settings.



DE
FreeZone-Modus

FreeZone umfasst zwei
unabhéangige Induktionsheizspulen,
die gemeinsam gesteuert werden
kénnen. Bei Verwendung als
Einzelzone wird das Kochgeschirr
innerhalb der Flexzone von einer
Zone zur anderen bewegt, wobei die
gleiche Leistung wie in der Zone
beibehalten wird, in der sich das
Kochgeschirr urspriinglich befand.
Der Teil, der nicht von der Pfanne
bedeckt ist, wird nicht erhitzt.Stellen
Sie sicher, dass die Utensilien
zentral auf einer Kochzone platziert
sind. Wenn Sie einen grofden Topf,
eine ovale, rechteckige oder
ladngliche Bratpfanne verwenden,
stellen Sie sicher, dass diese mittig
auf der Kochflache steht und beide
Schnittbereiche abdeckt.

So aktivieren Sie den FreeZone-
Modus:

» Wahlen Sie das gewlinschte
Heizfeld durch Bertihren der
Tasten1 —4 aus.

Die Heizstufenanzeige des
entsprechenden Feldes blinkt.

*  Wahlen Sie mit den Tasten 5
und 6 (+ und -) oder dem
Schieberegler 7 den
gewinschten Heizgrad aus

* Berlhren Sie die Schaltflache
8, FreeZone.

Die Anzeige der entsprechenden
Zone wird durch das Rechteck 9
angezeigt. Die FreeZone-Funktion
ist aktiviert.

So deaktivieren Sie die FreeZone-
Funktion:

« Berilhren Sie die Schaltflache
des Arbeitsfelds, auf dem Sie
FreeZone aktiviert haben (z.
B. 3), aktivieren Sie es erneut,
driicken Sie die Schaltflache 8
und die Zonen kehren zu ihren
vorherigen Einstellungen
zurlick.

FR
Mode FreeZone

FreeZone comprend deux
radiateurs a induction indépendants
qui peuvent étre contrélés
ensemble. Lorsqu'ils sont utilisés
comme une seule zone, les
ustensiles de cuisine sont déplacés
d'une zone a une autre au sein de la
zone flexible tout en conservant la
méme puissance que la zone ou se
trouvait a l'origine l'ustensile de
cuisine. La partie non recouverte par
la casserole ne chauffera
pas.Assurez-vous que les ustensiles
sont placés au centre d'une zone de
cuisson. Lorsque vous utilisez une
grande casserole, une poéle ovale,
rectangulaire ou oblongue, veillez a
ce qu'elle soit centrée sur la zone de
cuisson en recouvrant les deux
zones d'intersection.

Pour activer le mode FreeZone :

» Sélectionnez le champ de
chauffage souhaité en
appuyant sur les boutons 1 —

L'affichage du niveau de chauffage
pour le champ correspondant
clignote.

« Sélectionnez le degré de
chauffe souhaité a l'aide des
boutons 5 et 6 (+ et —) ou du
curseur 7.

e Effleurez le bouton 8,
FreeZone.

L'affichage de la zone
correspondante est signalé par le
rectangle 9. La fonction FreeZone
estactivée.

Pour désactiver la fonction
FreeZone:

* Touchez le bouton du champ
de travail sur lequel vous avez
activé FreeZone (par
exemple 3), en l'activant a
nouveau, appuyez sur le
bouton 8 et les zones
reviendront a leurs
paramétres précédents.

RU
Pexum FreeZone

FreeZone BkntovaeT B cebd aBa
HEe3aBUCUMbIX UHOYKLUWMOHHBIX
HarpeBaTensi, KOTOPbIMW MOXHO
ynpaBnatb BmecTte. Ecnwu
NCNOMb30BaTb KakK €4UHYI 30HY,
nocyay nepemMeLlatoT ¢ O4HON 30HbI
Ha Apyryto B npeaenax rubkom 30HbI,
npu 3TOM COXpaHAd Ty Xe
MOLLHOCTb, YTO U B 30He, rae
M3Ha4anbHO Haxogunacb nocyga.
YacTtb, He NoKpbiTas Mocyaown, He
OyneT HarpeBaTtbcs. YoeamTech, YTo
nocyna pasmeLleHa LeHTpanbHO Ha
O[HOW 30He npuroToBneHua. [Npu
mcnonb3oBaHUM BGoNbLION
KacTpwnu, oBalbHOMN,
NPSIMOYrONbHOM MM NPOAONTOBATON
CKOBOpPOAbI, crieauTe 3a TeM, YTOObI
OHW BbINM LUEHTPUPOBaHbLI Ha 30HE
NPUroToBfEeHUsl, NOKpbiBass obe
30HbI NepeceveHus.

UToObl akTUBMpPOBATb PEXUM
FreeZone:

 Bbibepute Heobxogumoe
none HarpeeBa KacaHvem [0
KHonok1 —4.

[MTokazaHue cTeneHu Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NONA MUTraetT.

* Bblbepute Heobxoaumyio
cTeneHb Harpesa KHomnkamm 5
n 6 (+ n-)unu cnangepom 7

e KocHuTecb Ao KHonku 8,
FreeZone.

[ucnnen cooTBETCTBYHO3EN 30HbI
0003HaYNTCA NPSIMOYTOfIbHUKOM 9.
dyHkuunms FreeZone
aKTMBMPOBaHa.

UTo6bl OTKMNOYUTL (PYHKLUIO
FreeZone crieqyert:

* KocHutecb KHOMKM pabo4vero
nons, Ha KOTOPOM Bbl
aktmsuposanm FreeZone
(Hanpumep 3), akTMBMpPOBaB
ero CHOBa, HaXMuUTe KHOMKY
8, 1 30HbI BEpPHYTCH K CBOUM
npeablayLnm HaCTPONKaM.
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Barbecue function

In Barbecue mode, dishes are
simmered at a temperature of ~180
°C for several hours. This ensures
incredible juiciness, softness and
taste of your favorite products!

Barbecue mode works on left and
right double fields.

To activate Barbecue mode:

» Selectthe desired heating field
by touching buttons 1 —4.

The heating level display for the
corresponding field flashes.

» Touch button 8, Barbecue.

The symbol 9 will appear on the
displays of the corresponding zone.
The Barbecue function is
activated.

To turn off the Barbecue feature:

» Touch the button of the work
field on which you are cooking
(for example 9) to activate it.
Then by touching button 8 you
deactivate this function.



DE
Barbecue Modus

Barbecue-Modus werden
Gerichte mehrere Stunden lang bei
einer Temperatur von ~180 °C
gegart. Dies sorgt flr unglaubliche
Saftigkeit, Weichheit und
Geschmack Ihrer Lieblingsprodukte!

Der Barbecue-Modus funktioniert
auf linken und rechten
Doppelfeldern.

So aktivieren Sie den Grillmodus:

» Wahlen Sie das gewlinschte
Heizfeld durch Berihren der
Tasten1—4 aus.

Die Heizstufenanzeige des
entsprechenden Feldes blinkt.

¢« Berithren Sie die Taste 8,
Barbecue.

Auf dem Display der
entsprechenden Zone erscheint das
Symbol 9. Die Barbecue ist
aktiviert.

So schalten Sie die Barbecue-
Funktion aus:

« Berilhren Sie die Schaltflache
des Arbeitsfeldes, auf dem Sie
kochen (z. B. 9), um es zu
aktivieren. AnschlieRend
deaktivieren Sie durch
Beriihren der Taste 8 diese
Funktion.

FR
Mode Barbecue

En mode Barbecue, les plats sont
mijotés a une température de ~180
°C pendant plusieurs heures. De
cette fagon, on obtient une jutosité,
une douceur et un godt incroyables
de vos produits préférés !

Le mode Barbecue fonctionne
sur les champs doubles gauche et
droit.

Pour activer le mode Barbecue :

» Sélectionnez le champ de
chauffage souhaité en
appuyant sur les boutons 1 —

L'affichage du niveau de chauffage
pour le champ correspondant
clignote.

e Effleurez la touche 8,
Barbecue.

Le symbole 9 apparaitra sur les
affichages de la zone
correspondante. La fonction
Barbecue est activée.

Pour désactiver la fonction
Barbecue:

» Effleurez le bouton du champ
de travail sur lequel vous
cuisinez (par exemple 9) pour
l'activer. Ensuite, en touchant
le bouton 8, vous désactivez
cette fonction.

RU
Pexxum Barbecue

B pexuve Barbecue 6Gnioga
TomATCA Npu Temnepatype ~180 °C
HeCKombKO 4acoB. Tak gocturaeTcs
HeBeposATHas COMHOCTb, MSArKOCTb U
BKYC Nto6MMbIX NpoayKToB!

Pexvuv Barbecue patGotaet Ha
NeBOM 1 NpaBOM [IBOVIHOM rofe.

UToObl aKTMBUPOBATb PEXUM
Barbecue:

* Buibepute Heobxogumoe
none Harpesa KacaHWeM [0
kHorok1 -4 .

[TokazaHMe cTeneHu Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NOMs MUraeT.

« KocHuTecb OO0 KHOMKM 8,
Barbecue.

Ha agucnnen cooTBeTCTBYHOLLEN
30Hbl BbICBETUTCH cCUMBON 9.
dyHkuua Barbecue
aKTMBMpOBaHa.

YToObl OTKMAOUYNTL PYHKLUIO
Barbecue:

» KocHutecb kHomku paboyero
nons, Ha KOTOPOM Bbl
rotoeute (Hanpumep 9)
akTuBupoBaB ero. [anee
KacaHunem KHonku 8 Bbl
AeakTuBupyeTe 3Ty

YHKLMNIO.
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Pexxum Keep Warm

The Keep Warm function on the
induction surface is the ability to
keep cooked food warm after the
cooking process is complete. This
feature allows you to keep food at the
optimal temperature without the risk
of overheating or burning. When the
dish is ready, the Keep Warm
function automatically switches the
induction hob to low power, creating
a gentle warmth around the
cookware. This allows you to
preserve the taste and texture of the
dish, and also provides convenience
when serving, since the food
remains ready to eat for along time.

Keep Warm mode works on left
and right double fields.

To activate Keep Warm mode:

+ Select the desired heating field
by touching buttons 1 — 4. The
selected field will begin to
flash.

* Touch button 8, Keep
Warm.

The display of the corresponding
zone will show the symbol A, 9. The
Keep Warm function is activated.

To turn off Keep Warm:

* Touch the button of the work
field on which you are cooking
(for example 9) to activate it.
Next, by touching button 8 you
deactivate this function.



DE
Keep Warm Modus

Die Warmhaltefunktion Keep
Warm auf der
Induktionsoberflache ist die
Méglichkeit, gekochte Speisen
nach Abschluss des Garvorgangs
warm zu halten. Mit dieser Funktion
kénnen Sie Lebensmittel auf der
optimalen Temperatur halten, ohne
dass die Gefahr der Uberhitzung
oder Anbrennens besteht. Wenn
das Gericht fertig ist, schaltet die
Warmhaltefunktion Keep Warm
das Induktionskochfeld
automatisch auf niedrige Leistung
und sorgt so flir eine sanfte Warme
rund um das Kochgeschirr.
Dadurch bleiben Geschmack und
Konsistenz des Gerichts erhalten
und das Servieren ist bequemer, da
das Essen lange verzehrfertig
bleibt.

Der Warmhaltemodus Keep
Warm funktioniert bei linken und
rechten Doppelfeldern.

So aktivieren Sie den
Warmhaltemodus Keep Warm:

* Waéhlen Sie durch Berihren
der Tasten 1 — 4 das
gewlinschte Heizfeld aus.
Das ausgewahlte Feld
beginntzu blinken.

* Berihren Sie die Taste 8,
Warmhalten Keep Warm.

Auf dem Display der
entsprechenden Zone erscheint
das Symbol A, 9.Die
Warmhaltefunktion Keep Warm
ist aktiviert.

Soschalten Sie Keep Warm aus:

e Beridhren Sie die
Schaltflache des
Arbeitsfeldes, auf dem Sie
kochen (z. B. 9), um es zu
aktivieren. AnschlieRend
deaktivieren Sie diese
Funktion durch Beriihren der
Schaltflache 8.

FR
Mode Keep Warm

La fonction Keep Warm sur la
surface a induction permet de
garder les aliments cuits au chaud
une fois le processus de cuisson
terminé. Cette fonctionnalité vous
permet de conserver les aliments a
latempérature optimale sans risque
de surchauffe ou de brdlure.
Lorsque le plat est prét, la fonction
Keep Warm fait
automatiquement passer la plaque
a induction a faible puissance,
créant ainsi une douce chaleur
autour de la batterie de cuisine.
Cela vous permet de préserver le
golt et la texture du plat, et offre
également une commodité au
moment de servir, car les aliments
restentlongtemps préts a manger.

Le mode Keep Warm fonctionne
sur les doubles champs gauche et
droit.

Pour activer le mode Keep
Warm Maintien au chaud:

» Sélectionnez le champ de
chauffage souhaité en
appuyant sur les boutons 1 —
4. Le champ sélectionné
commencera a clignoter.

- Effleurez le bouton 8, Keep
Warm au chaud.

L'écran de la zone correspondante
affichera le symbole A, 9. La
fonction Keep Warm est activée.

Pour désactiver le Keep Warm
auchaud:

» Touchez le bouton du champ
de travail sur lequel vous
cuisinez (par exemple 9) pour
I'activer. Puis en appuyant
sur le bouton 8 vous
désactivez cette fonction.

RU
Pexum Keep Warm

oyHkuna Keep Warm Ha
WHOYKLUWOHHOMW MOBEPXHOCTU
npeacraBnser cobon BO3MOXHOCTb
yOoepXunBaTb NPUrOTOBMEHHYIO NULLY
B TENNOM COCTOSIHMM nocne
3aBepLUeHus npouecca rOTOBKW.
OTa pyHKUMA no3BongderT
noggepXuBaTtTb NULY Npu
onTumManbHon Temnepartype 6e3
pvcKka neperpesa Unu noaropaHus.
Korga 6ntogo rotoBo, QoyHKLMS
Keep Warm astomaTtuyecku
nepeknyaeT MHAYKUMOHHYIO
naHesrb Ha HU3KYD MOLLHOCTb,
co3gaBasi HeXHoe Tenro BOKPYr
nocyabl. OTO MO3BOMSIET COXPAHUTL
BKYC W TekcTypy Onioga, a Takke
obecneunBaet yaobcTtBo npwu
CepBUPOBKE, TaK Kak nuLla ocTaeTcs
FOTOBOW K yNoTpebneHnto B TeHeHne
NPOAOIPKUTENBHOIO BPEMEHW.

Pexum Keep Warm patGotaer
Ha NIeBOM 1 NPaBOM ABOVIHOM Mone.

UToObl akKTUBMPOBATb PEXUM
Keep Warm:

* BhiGbepnute Heobxogumoe
rorne Harpeea kacaHvem A0
kHonok 1 — 4 . BuibpaHHoe
norne Ha4YHeT MuraThb.

« KocHuTecb OO0 KHOMku 8,
Keep Warm.

Ha gucnnen cooTBeTCTBYHOLLEN
30HbI BbICBETUTCA cumBon A, 9.
dyHkuns Keep Warm
aKkTMBMpOBaHa.

YToObl OTKMAOUYNTL QYHKLUIO
Keep Warm:

* KocHutecb kHOMnku paboyero
nonsi, Ha KOTOPOM Bbl
rotoeute (Hanpumep 9)
akTmsupoBaB ero. [lanee
KacaHMem KHonku 8 Bl
AeaKTuBupyeTte 9Ty

YHKUMIO.
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Function STOP&GO

The STOP&GO function can be
used at any time during cooking.
This function allows you to stop the
operation of the induction cooker,
that is, pause it, and resume
operation again.

STOP &GO mode works for all work
fields.

To activate the STOP&GO function
during cooking, you must:

* Touch button 8, STOP&GO.

The 9 symbols will appear on the
work zone displays. The induction
hob will stop operating within all
cooking zones.

Toresume:

* Touch button 8, STOP&GO,
after which the cooking zone
will return to the power level
that you set previously.



DE
STOP&GO Modus

STOP&GO-Funktion kann
jederzeit wahrend des Kochens
genutzt werden. Mit dieser
Funktion kénnen Sie den Betrieb
des Induktionsherds stoppen, also
pausieren und den Betrieb wieder
fortsetzen.

Der STOP&GO-Modus
funktioniert fur alle Arbeitsbereiche.

Um die STOP&GO-Funktion
widhrend des Kochens zu
aktivieren,:

e Beruhren Sie die Taste 8,
STOP&GO.

Die 9 Symbole erscheinen auf den
Arbeitsbereichsanzeigen. Das
Induktionskochfeld stoppt den
Betrieb auf allen Kochzonen.

Um wieder zu starten:

e Beriuhren Sie die Taste 8,
STOP&GO, woraufhin die
Kochzone auf die zuvor
eingestellte Leistungsstufe
zurtickkehrt.

FR
Fonction STOP&GO

La fonction STOP&GO peut étre
utilisée a tout moment pendant la
cuisson. Cette fonction vous permet
d'arréter le fonctionnement de la
cuisiniére a induction, c'est-a-dire de
la mettre en pause et de reprendre le
fonctionnement.

Le mode STOP&GO fonctionne
pour tous les domaines de travalil.

Pour activer la fonction STOP&GO
pendant la cuisson, vous devez :

- Effleurez le bouton 8,
STOP&GO.

Les 9 symboles apparaitront sur les
affichages des zones de travail. La
table a induction cessera de
fonctionner dans toutes les zones de
cuisson.

Pour reprendre:

* Appuyez sur le bouton 8,
STOP&GO, aprés quoi la
zone de cuisson reviendra au
niveau de puissance que vous
avez réglé précédemment.

RU
PyHkuna STOP&GO

®dyHkunio STOP&GO MOXHO
ncnonb3oBaTb B 060N MOMEHT BO
Bpems npurotoBneHus. [aHHas
yHKUMST NO3BONSIET OCTAHOBMUTb
paboTy WMHOYKUMOHHOW MNAWTbI, TO
€CTb MOCTaBUTb Ha nay3sy, U BHOBb
BO306HOBUTL paboTy.

Pexum STOP&GO pabGotaet ans
BCEX paboumnx nonew.

Ona aktTnBauum PyHKULUU
STOP&GO BO Bpewms
NpUroToBneHnst Heo6xoaMMo:

e KocHuTecb kKHonkun 8,
STOP&GO.

Ha gucnneun paboynx 30H
BbICBETATCA cumBonbl 9. PaboTa
WHAOYKUMOHHON BapOYHOW MaHenu
OyneTt ocTaHoBneHa B npepgenax
BCEX BAPOYHbIX 30H

YT00bl BO30OHOBUTL paboTy:

e KocHuTtecb kKHonku 8,
STOP&GO nocne 4ero
30Ha NMPUroTOBNEHNS
BEPHETCHA Ha YPOBEHb
MOLWHOCTWN, KOTOPbIA Bbl
YCTaHOBUINW paHee.
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CARE AND
MAINTENANCE

When one makes use of heating
elements, we advise receptacles
with flat bottom having same
diameter or lightly higher than
that of the hot area.

Avoid overflows of liquid, therefore
when boiling has happened, or in
any case when liquid is heated,
reduce the heat supply.

Don'tleave the heating elements on
without receptacles on the top or
with void pots and pans.

In the event of even a slight
fracture on the cooking surface,
disconnect the electric power
supply immediately and contact



DE

PFLEGE UND
WARTUNG

Fiir den Gebrauch des
Kochfeldes empfehlen sich
Toépfe mit geradem Boden und
gleichem oder nur wenig
gréoBRerem Durchmesser.

Vermeiden Sie das Uberlaufen von
Flissigkeiten, indem Sie nach
Erreichen des Siedepunkts oder
Erhitzen der FlUssigkeit die
Warmezufuhr zuriick-schalten.

Lassen Sie die Heizelemente nicht
ohne Topf oder mit leeren Tdpfen
eingeschaltet.

Sobald ein RiB in der Oberflache
sichtbar wird, ist das Gerat sofort
vom Versorgungsnetz zu trennen
und melden Sie sich in das
Servicezentrum.

FR

ENTRETIEN ET
MAINTENANCE

Lorsqu’ on utilise les zones de
cuisson induction, il est
conseillé d’utiliser de récipients
a fond plat de méme diamétre ou
légérement plus grand que le
diamétre de lazone de cuisson.

Evitez les débordements de liquide,
donc lorsque |'ébullition
commence, ou lorsque le liquide est
trés chaud, réduisez le niveau de
chauffage.

Ne laissez pas les zones de cuisson
activée sans un récipient dessus ou
avec des pots et des casseroles
vides.

En cas de légére fracture sur la
surface de table de cuisson,
débrancher l'alimentation
électrique immédiatement et

RU

OBCNNYXWBAHUWE U
yxoa

PekomeHayeTca npumeHeHue
nocyabl ¢ NIOCKUM AHOM U pas-
MepoM OAMHAKOBLIM UNU NULb
He3HauYUTeNbHO OonbWwUM, Yem
camo HarpeBaTenbHoe norne.

N3berante yberaHumsa XngkocTtu,
yMeHbLUasa No Mepe ee 3akmnaHus
cTeneHb HarpeBa HarpeBaTebHOro
rons.

He ocTtaBnsaAnTe BKIIOYEHHbIM
HarpeBaTtenbHoe none 6e3 nocyapl
MM co CTosILEeN Ha HEM MNyCTON
nocyaomn.

B cny4ae, ecnu Bbl 3ametute
[axe He3HAYUTENbHYIO TPeLUHY
Ha CTeKNo-KepaMnuyeckon noBep-
XHOCTMU, TOTYacC OTKNIYUTE
BapO4HYI NOBEPXHOCTb OT 3reK-
TpoceTu n obpaTuTech B cepBUC-
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Maintenance

First of all remove stray food bits
and grease drops from the cooking
surface with the special scraper.
Then clean the hot area as best as
possible using non-agressive
detergent then rinse again with
water and dry with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and plastic
material which have inadvertently
melted or sugar remains or highly
sacchariferous food have to be
removed immediately from the hot
cooking area with the special
scraper to avoid any possible
damage to the surface of the top.

In any case ,do not use for this
purpose wash cloths or rough cloth.
Do not use chemical reagents or
acid cleaners.

Cyclicinspection

Besides the current maintenance,
the user should ensure:

* Alternate check and
maintenance of cooking hob,

* Cyclic inspection by the
customer service once in two
years after the warranty has
expired,

* Repairoffaults.

Note. Care and servicing as well
as all kind of reparations are to be
carried out by authorized
personnel only.



DE

Instandhaltung

Vor allem Essensreste und
Fettspritzer von der
Kochoberflache mit einem Schaber
entfernen. Danach die warme
Flache so gut wie mdglich mit nicht-
aggressiven Reinigungsmitteln
saubern, dann mit Wasser
abwaschen und mit einem
sauberen Lappen trocknen.

Spuren von Aluminiumfolie,
Plastikgegenstanden, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen
muissen sofort von der warmen
Kochflache mit einem Schaber
entfernt werden um madgliche
Schaden der Plattenoberflache zu
vermeiden.

Auf keinen Fall die grobe
Schwamme oder Scheuerlappen
verwenden; den Gebrauch von
aggressiven chemischen
Reagenten oder Fleckenreinigern
vermeiden.

Periodische Besichtigung

AuRer den laufenden
Wartungsarbeiten ist der Benutzer
zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

+ Periodische Uberpriifung und
Wartung von Kochfeld,

- Nach Ablauf der
Garantieperiode jede zwei
Jahre das Kochfeld vom
Kundendienst durchsehen
lassen.

+ Beseitigung von entdeckten
Stérungen.

Anmerkung. Alle oben
angefiihrten Einstell- und
Nachstelltiatigkeiten, sowie
Reparaturen miissen durch eine
Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur
durchgefiihrt werden.

FR

Entretien

Tout d’abord, retirez les morceaux
de nourriture parasites et les
gouttes de graisse de la surface de
cuisson avec le racloir spécial.
Nettoyez ensuite la zone chaude le
mieux possible en utilisant un
détergent non agressif, rincez a
nouveau a l'eau et séchez avec une
serviette propre.

Les morceaux de papier
d’aluminium ou de matiére
plastique ayant fondu par
inadvertance, les restes de sucre
ou d’aliments a forte quantité de
sucre doivent étre retirés
immédiatement de la surface de
cuisson a chaud a l'aide d’un racloir
spécial — il s’agit d’éviter tout
agression possible de la surface.

Dans tous les cas, ne pas utiliser
pour le nettoyage, des
débarbouillettes ou des chiffons
rugueux. N'utilisez pas de produits
réactifs chimiques ou de nettoyants
acides.

Maintenance périodique

En plus de la maintenance
courante, 'utilisateur doit s'assurer:

« Vérification et entretien
alternés des éléments et des
ensembles de la table de
cuisson,

* Inspection périodique par le
service aprésune fois tous les
deux ans apres I'expiration de
la garantie.

« Elimination des défauts
détectés.

Remarque. Les entretiens et les
maintenances ainsi que toutes
sortes de réparations doivent
étre effectués par un personnel

RU
Yxon

Mpexpe Bcero yganuTb C
NOBEPXHOCTU CKpebKoM ocTaTku
MULLK W Kannuv xupa, 3aTem Tennyto
NOBEPXHOCTb OYUCTUTbL candeTKomn
C NPUMEHEHNEM He arpecCuBHbIX
MOIOLLNX CPeacTB, OBMbITb YNCTOMN
BOZOW N NPOTEPETb HACYXO YNCTON
MSTKOW TPSIMKON.

Cneabl antoMnHMEBON OINbIK,
nnactmkKka, caxapa unmu
caxapocojgepXxawen nuwu
OONXHbl ObITb HEMEAMNEHHO
yOoaneHbl CKpebKoM C eLlé Ténnomn
NOBEPXHOCTU, YTOObLI M3bexartb
BO3MOXHbIX NMOBPEXOAEHUN
NOBEPXHOCTM.

Hwn B koem crnyvyae He ncnonb3ymnte
ANa 3TUX uenen Mo4vanku unm
rpryboie Tpsanku. W3berante
NPUMEHEHUS XUMUYECKN aKTUBHbIX
W KMcnotocodepKalnx YMUCTALLMX
cpencTs.

Mepnoanyvecknn ocMoTp

Kpome onepauuit cBsi3aHHbIX C
TEeKYLWNM YyXOA4OM 3a BapO4YHOM
NOBEepPXHOCTLI0, CrieayerT:

s [lpounsBognTH®SL
nepuoanvyeckne npoBepKu
MCNPaBHOCTU OpPraHoB
ynpaBneHuna n paboyux
Yy3nN0B Bapo4YyHOM
NMOBEPXHOCTH,

* [locne ncrteyeHusa cpoka
rapaHTuMu, Nno KpanHen mepe
OOMH pas3 B ABa roga, criegyet
NOpPyYnUTb CEPBUCHOMY
LeHTpPYy nNnpoBedeHUe
TEXHMYECKOro ocmoTpa
BapO4HOW NOBEPXHOCTH,

« YcTpaHsTb 0GHapyXeHHble
HEeMCrnpaBHOCTMU.

MpumeyaHne. Bce peMOHTbI U
onepauuvum no perynupoBke,
OONXHbI NPOU3BOAUTLCS
CEepBUCHBIM LEHTPOM MNHU
MOHTEpOM, obnagavWwum
cooTBeTCTBYLLWeEWN
KBanudukaumen.
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Attention! The user is
responsible for good working
order and correct operation of
the appliance. If the customer
service is called because of an
operating mistake, the
servicing costs are carried by
the user even if the warranty is
still valid.

Damages caused by non-
observance of the given
instruction are not
approved.

Whatto do, if?

In case of adamage:

* Disconnect the appliance
from the power supply,

» Contact the Customer Centre
or another authorized
organisation to order the
servicing

However, during the period of
induction experiment, problems
and inconveniences arise, some of
which the consumer is obliged to
establish themselves
independently of the rules of
assembly were presented in the
table below. To the service
employee, please consider and
complete the following
recommendations:



DE

FR

Achtung! Der Benutzer ist flr
den einwandfreien Zustand
des Gerats und die
fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der
Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist
der Besuch auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung
verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Attention! L'utilisateur est
responsable du bon
fonctionnement et du bon
usage de l'appareil. Si le
service client est appelé en
raison d'une erreur de
fonctionnement, les frais
d'entretien sont supportés par
I'utilisateur méme si la garantie
esttoujours valide.

Les dommages causés par
le nonrespect de
I'instruction donnée ne sont
pas acceptés.

Was ist, wenn?

Beijeder Stérung:

e« Stromversorgung
abschalten,

* Die Notwendigkeit der
Reparatur melden (Service-
Center bzw. eine andere
Organisation, die
entsprechende Rechte hat).

Wahrend der Lebensdauer des
Induktionskochfeldes kdénnen
jedoch gelegentlich Probleme und
Stérungen auftreten, die zum Tell
vom Benutzer selbst behoben
werden kdnnen, indem er die in der
nachstehenden Tabelle
aufgeflihrten Regeln befolgt. Bevor
Sie den Kundendienst anrufen,
lesen und befolgen Sie die hier
aufgefuhrten Empfehlungen:

Et qu'est-ce qui se passerait
si?

En cas de dommage:

 Débrancher l'appareil de
I'alimentation électrique,

« Contacterle centre de service
clientéle ou un autre
organisme agréé pour le suivi
de l'entretien.

Cependant, lors du fonctionnement
de la surface a induction, des
problémes et des
dysfonctionnements apparaissent
parfois, dont certains que le
consommateur est en mesure
d'éliminer de maniére autonome,
sous réserve des régles indiquées
dans le tableau ci-dessous. Avant
d'appeler un technicien de service,
lisez attentivement et suivez les
recommandations suivantes:

RU

BHumaHue! lNonb3oBartens
oTBevaeT 3a bGesynpeyHoe
cocTosaHMe npubopa u
npaBunbHoe obCcnyXMBaHue.
Ecnu no npumuynmHe
HenpaBUWINbHOTO
obcnyxmnBaHua Bbl3blBaeTCA
cnyx6a CepsucHoro LleHTpa,
BbI3OB MNMaTHbIN, Aaxe npu
eLé enCTBYIOLWEN rapaHTUN.

MonomMkKku, KotTophble
BbI3BaHbl HecoOnaeHuem
HacTosien MHCTpyKuuun, He
NPU3HaKTCA.

YTto menartb, ecnu?

B cnyyae nwoboit HencnpaBHOCTY,
cnepyet:

«  OTKNIOYUTbL 3NeKTponuTaHne
BapO4HOW NMOBEPXHOCTY,

e 3agBuUTb 0 HeobxoAMMOCTU
peMoHTa (B CEPBUCHbBbIN
LeEHTPp UNW OAPYTYylo
opraHusauuio, obnagatoLyto
COOTBETCTBYLWMUMMU
npasamu).

OpgHako B nepuopf akcnryataumm
WHOYKLWOHHON MOBEPXHOCTH
NoSIBASILOTCS MHOrga npobnembl u
Henonagkun, HeKOTopble U3 KOTOPbIX
noTpebutenb B COCTOAHUN
YCTPaHUTb CaMOCTOATENbHO MNpU
ycrnoBun cobnigeHuns npasun,
npuBeaeHHbIX B Tabnuue Hmxe. [o
Bbl3oBa pabOTHMKA CEPBUCHOIO
obcnyXuBaHus, BHUMATENbHO
NPOYTUTE U BLINOMHUTE
cnegyowme pekoMmeHgauuu:
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Possible
causes

Problem

The induction hob No power.
cannot be turned

on.
The touch The controls are
controls are locked.
unresponsive.

The touch There may be a

controls are
difficult to operate.

slight film of water
over the controls or
you may be using
the tip of your finger
when touching the
controls.

The glass is being Rough-edged

scratched. cookware.
Unsuitable, abrasive
scourer or cleaning
products being used

Some pans This may be caused

make crackling or by the

clicking construction of your

noises. cookware

(layers of different
metals vibrating
differently).

The induction hob
makes a low
humming noise
when used on a
high heat setting.

This is caused by the
technology
of induction cooking.

Fan noise coming
from the induction
hob.

A cooling fan built
into your induction
hob has come on to
prevent the
electronics from
overheating. It may
continue to run even
after you've turned
the induction hob off.

The induction hob
cannot detect the
pan because it is not
suitable for induction
cooking.

Pans do not
become hot and
appears in the
display.

78

What to do

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on. Check
whether there is a power outage
in your home or area. If you've
checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’
for instructions.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your
finger when touching the
controls.

Use cookware with flat and
smooth bases.

See ‘Care and cleaning’.

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when you
decrease the heat setting.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Use cookware suitable for
induction cooking.

Problem

Die
Induktionskochpla
tte lasst sich nicht
einschalten.

Die Touch-
Bedienelemente
reagieren nicht.

Die Touch-
Bedienelemente
sind schwer zu
bedienen.

Das Glas wird
zerkratzt.

Einige Pfannen
verursachen
knisternde oder
klickende
Gerausche.

Die
Induktionskochpla
tte macht ein
leises
Summgeréusch,
wenn sie auf
hoher Hitze
verwendet wird.

Luftergerdusche
kommen von der
Induktionskochpla
tte.

Pfannen werden
nicht hei und es
wird auf dem
Display angezeigt.

DE

Mégliche
Ursachen

Keine
Stromversorgung.

Die Bedienelemente
sind gesperrt.

Es kénnte eine
leichte
Wasserschicht tiber
den
Bedienelementen
sein oder Sie
verwenden die
Spitze |hres Fingers,
wenn Sie die
Bedienelemente
berthren.

Raukantiges
Kochgeschirr.

Nicht geeignete,
abrasive
Scheuermittel oder
Reinigungsprodukte
werden verwendet.

Dies kann durch den
Aufbau lhres
Kochgeschirrs
verursacht werden
(unterschiedlich
vibrierende
Metallschichten).

Dies wird durch die
Technologie des
Induktionskochens
verursacht.

Ein in lhre
Induktionskochplatte
eingebauter Lufter
hat eingeschaltet,
um ein Uberhitzen
der Elektronik zu
verhindern. Er kann
auch nach dem
Ausschalten der
Induktionskochplatte
weiter laufen.

Die
Induktionskochplatte
kann die Pfanne
nicht erkennen, da
sie nicht fur das
Induktionskochen
geeignet ist.

Was ist zu tun

Stellen Sie sicher, dass die
Induktionskochplatte mit der
Stromversorgung verbunden ist
und eingeschaltet ist. Uberprifen
Sie, ob es einen Stromausfall in
lhrem Haus oder lhrer Region
gibt. Wenn Sie alles tberprift
haben und das Problem
weiterhin besteht, rufen Sie
einen qualifizierten Techniker.

Entsperren Sie die
Bedienelemente. Siehe Abschnitt
"Verwenden lhrer
Induktionskochplatte" fur
Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass der
Bereich der Touch-
Bedienelemente trocken ist, und
verwenden Sie den Fingerballen,
wenn Sie die Bedienelemente
berthren.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden.

Siehe "Pflege und Reinigung".

Dies ist fur Kochgeschirr normal
und deutet nicht auf einen Fehler
hin.

Dies ist normal, aber das
Gerausch sollte leiser werden
oder ganz verschwinden, wenn
Sie die Hitzeeinstellung
verringern.

Dies ist normal und erfordert
kein Eingreifen. Schalten Sie die
Stromversorgung der
Induktionskochplatte nicht an der
Wand aus, solange der Lifter
lauft.

Verwenden Sie Kochgeschirr,
das fiir das Induktionskochen
geeignet ist.



Probléme

La plaque a
induction ne peut
pas étre allumée.

Les commandes
tactiles ne
répondent pas.

Les commandes
tactiles sont
difficiles a utiliser.

Le verre est rayé.

Certaines
casseroles font
des bruits de
crépitement ou de
cliquetis.

La plaque a
induction émet un
faible
bourdonnement
lorsqu'elle est
utilisée a haute
température.

Bruit de
ventilateur
provenant de la
plaque a
induction.

Les casseroles ne
deviennent pas
chaudes et
apparaissent a
I'écran.

FR

Causes
possibles

Pas d'électricité.

Les commandes
sont verrouillées.

Il peut y avoir une
légére pellicule d'eau
sur les commandes
Ou Vous pouvez
utiliser le bout de
votre doigt lorsque
vous touchez les
commandes.

Ustensiles de cuisine
rugueux.

Utilisation d'un
tampon a récurer ou
d'un produit de
nettoyage abrasif
inadapté.

Cela peut étre d0 a
la construction de
votre batterie de
cuisine (des couches
de différents métaux
vibrant
differemment).

Celaestdbala
technologie de la
cuisson par
induction.

Un ventilateur de
refroidissement
intégré a votre
plaque a induction
s'est allumé pour
éviter la surchauffe
de I'électronique. Il
peut continuer a
fonctionner méme
apres avoir éteint la
plaque a induction.

La plaque a
induction ne peut
pas détecter la
casserole car elle
n'est pas adaptée a
la cuisson par

Que faire

Assurez-vous que la plaque a
induction est connectée a
I'alimentation électrique et qu'elle
est allumée. Vérifiez s'il y a une
panne de courant dans votre
maison ou votre région. Si vous
avez tout vérifié et que le
probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Déverrouillez les commandes.
Voir la section « Utilisation de
votre table de cuisson a
induction » pour les instructions.

Assurez-vous que la zone de
contrble tactile est séche et
utilisez la pointe de votre doigt
lorsque vous touchez les
commandes.

Utilisez des ustensiles de cuisine
avec des bases plates et lisses.

Voir «Entretien et nettoyage».

Ceci est normal pour les
ustensiles de cuisine et n'indique
pas un défaut.

C'est normal, mais le bruit
devrait s'atténuer ou disparaitre
complétement lorsque vous
diminuez le réglage de la
chaleur.

C'est normal et ne nécessite
aucune action. Ne coupez pas
I'alimentation de la plaque a
induction au mur lorsque le
ventilateur fonctionne.

Utilisez des ustensiles de cuisine
adaptés a la cuisson a induction.

Mpobnema

MHayKumoHHas
BapoYHasi naHernb
He MOXET ObITb
BKIOYEHa.

CeHcopHoe
ynpaeneHue He
pearupyer.

CeHcopHoe
ynpasnexune
CMOXHO B
ynpaeneHunm.

Crekno
Llapanaertcsi.

HekoTopble
KacTpronv usgatot
noTpeckusatoLne
Unu LWwenkawowue
3BYKM.

MHayKumMoHHas
BapoyHasi naHesnb
n3gaeT HU3KNI
XKyXoKaLLmin 3BYK
npu
MCMNONb30BaHUN
npwv BbICOKON
Temneparype.

Lym
BEHTUNATOpPA,
MexXoasaLLINM ot
VNHAOYKLUNOHHOM
Bapo4HOMN
naHenu.
Kactptonu He
HarpeBarTCs 1
oTobpaxkaroTcsa Ha
avcnnee.

Kactptonu He
HarpeBatoTCs U
oTobpaxatoTcs Ha
aucnnee.

RU

Bo3amoxHble
NPUYUHbI

HeT nutaHmns.

OnemeHThI
ynpasneHus
3a6roK1poBaHsbl.

Ha anemeHTax
ynpaBneHust MOXeT
6bITb HeGoNbLUas
nrneHka BoAbl, Unn
Bbl MOXeTe
1crnonb3oBaTb
KOHYMK MmanbLa npu
NPUKOCHOBEHUM K
arieMeHTam
ynpaBreHusi.

Mocyaa c rpy6biMu
KpasiMu.

Henogxogsawue,
ncrnonb3yemMble
abpasuBHble
MoYarnku unu
YnCTALLME cpeacTea

370 MOXeT ObITb
BbI3BaHO
KOHCTPYKLMen
Ballen nocyapl
(cnow pasHbix
MeTannos
BUOPUpPYIOT No-
pasHomy).

3710 0bycnoBneHo
TexXHonornen
WNHAOYKLNOHHOM
BapKMu.

BeHtunsartop
oxnaxageHus,
BCTPOEHHbIV B
WHAYKLUNOHHYO
BapOYHYI0 MaHenb,
npegoTepaliaert
neperpes
AnekTpoHukn. OH
MOXET MPOAOIKaTh
paboTaTb faxe
rocre Toro, Kak Bbl
BbIKIHOYMIN
WHAYKLUNOHHYHO
nnAnTy.

MHAyKumnoHHas

Bo3mMoXxHble
pelueHus

Ybeautech, YTO MHAYKLMOHHASNA
BapoYHas NaHenb NoAKMioYeHa K
WCTOYHMKY MUTaHWUS U BKIOYEHA.
[poBepbTe, HET N OTKNIOYEHNSA
anekTpu4ecTsa B Ballem AoMe
unu panoHe. Ecnu Bbl Bce
npoBepunu, HoO Npobnema He
yCTpaHeHa, Bbl30oBUTE
KBanMduLMpoBaHHOro
cneuuanucra.

Pasbnokupynte anemeHTbl
ynpasnenusi. IHCTpyKumu cMm. B
pasgene «Vcnonb3oBaHve
MNHAYKLUMNOHHOW BapOYHOMN
naHenm».

Yb6eautech, 4To 0bnactb
CEHCOPHOTO ynpaBneHust cyxasi,
1 VCTIONb3YITe NoAYLIEYKY
nanbLa npu NPUKOCHOBEHUU K
anemMeHTaM ynpasreHus.

Vcnonbk3ywTte nocyay C MoCKUM
1 ragkvim HOM.

CmoTpuTe pasgen «Yxoa u
yucTkar.

370 HopMarbHO Ans Nocyabl U
He ykasblBaeT Ha
HencnpaBHOCTb.

3T0 HOpMarnbHO, HO LUYM
[OMKEH YMEHbLUNTLCA UK
MOMHOCTBIO UCYE3HYTb, KOorAda Bbl
YMEeHbLUWTE HaCTPOWKY Harpesa.

370 HOpMarnbHO U He TpebyeT
HUKaKux aencteun. He
BblIKMO4anTe nutaHme
VNHAYKLUMOHHOM NINTBI Y CTEHbI
BO Bpemsi paboTbl BEHTUNATOPA.

VMcnonbk3aywTte nocyay,

BapoYHasi NaHernb He MNoAXOAsILLY Ans

MOXET 0BHapyXuTb
CcKoBOpOAY, NOTOMY
4YTO OHa He
noaxoauT ans
WHOYKUMOHHON
BapkKu.

I/IH,ElyKLl,I/IOHHOI7I BapkKu.
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Problem

EN

Possible
causes

The induction hob
cannot detect

the pan because it is
too small for the
cooking zone or not
properly centred on
it.

The induction hob Technical fault.

or a cooking zone
has turned itself
off unexpectedly,
a tone sounds
and an error code
is displayed
(typically
alternating with
one or two digits
in the cooking
timer display).

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective
state automatically and display corresponding protective codes:

Problem

F3/F4

FO/FA

E1/E2

E3

ES5

The above are the judgment and inspection of common failures. Please do
not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to

the induction hob.

80

Possible
causes

Temperature sensor
of the induction caoil
failure.

Temperature sensor
of the IGBT failure.

Abnormal supply
voltage.

High temperature of
the induction coil
temperature sensor.

High temperature of
the IGBT
temperature sensor

What to do Problem
Centre the pan and make sure

that its base matches the size of

the cooking zone.

Please note down the error Die

letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Induktionskochpla
tte oder eine
Kochzone hat sich
unerwartet
ausgeschaltet, ein
Signalton ertdnt
und ein
Fehlercode wird
angezeigt
(normalerweise im
Wechsel mit ein
oder zwei Ziffern
im Kochtimer-
Display).

DE
Mégliche
Ursachen
Die
Induktionskochplatte

kann die Pfanne
nicht erkennen, da
sie zu klein fur die
Kochzone ist oder
nicht
ordnungsgemaf
darauf zentriert ist.

Technischer Defekt.

Fehlanzeige und Uberpriifung

angezeigt:
What to do Problem
Please contact the service F3/F4
center.
Please contact the service FO/FA
center.
Please inspect whether power E1/E2
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
Please contact the service E3
center.
Please restart after the hob ES

cools down.

Mégliche
Ursachen

Temperaturfuhler der
Induktionsspule
defekt.

Ausfall des IGBT-
Temperaturfihlers.

Abnormale
Versorgungsspannu
ng.

Hohe Temperatur
des
Temperatursensors
der Induktionsspule.

Hohe Temperatur
des IGBT-
Temperaturfihlers.

Was ist zu tun

Zentrieren Sie die Pfanne und
stellen Sie sicher, dass ihr
Boden zur GroRRe der Kochzone
passt.

Bitte notieren Sie sich die
Fehlerbuchstaben und -zahlen,
schalten Sie die
Stromversorgung der
Induktionskochplatte an der
Wand aus und kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Wenn eine Abnormalitét auftritt, wird die Induktionskochplatte automatisch
in den Schutzmodus versetzt und entsprechende Schutzcodes werden

Was ist zu tum
tum

Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Bitte Uberprifen Sie, ob die
Stromversorgung normal ist.
Schalten Sie das Gerét ein,
wenn die Stromversorgung
normal ist.

Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Nach dem Abkiihlen das Gerat
bitte neu starten.

Bei den 0.g. Angaben handelt es sich um eine Bewertung und
Uberpriufung von typischen Fehlern. Demontieren Sie das Gerét zur

Vermeidung von Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld nicht sel



Probléme

La plaque a
induction ou une
zone de cuisson
s'est éteinte de
maniére
inattendue, une
tonalité retentit et
un code d'erreur
s'affiche
(généralement en
alternance avec
un ou deux
chiffres sur
I'affichage du
minuteur de
cuisson).

FR

Causes
possibles

La table a induction
ne peut pas
détecterla casserole
car elle est trop
petite pour la zone
de cuisson ou
nonbien centré
dessus.

Défaut technique.

Ce qu'il faut faire

Centrez la casserole et assurez-
vous que son fond corresponde
a la taille de la zone de cuisson.

Veuillez noter I'erreurlettres et
chiffres, interrupteurla puissance
de la plaque a inductioncontre le
mur et contactez untechnicien
qualifié.

Affichage et inspection des pannes

Si une anomalie survient, la plaque a induction entrera automatiquement
en état de protection et affichera les codes de protection correspondants:

Probléeme

F3/F4

FO/FA

E1/E2

E3

E5

Causes
possibles

Défaillance du
capteur de
température de la
bobine d'induction.

Capteur de
température de la
panne de I'lGBT.

Tension
d'alimentation
anormale.

Température élevée
du capteur de
température de la
bobine d'induction.

Température élevée
du capteur de
température IGBT

Ce qu'il faut faire

Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez vérifier si I'alimentation
électrique est normale.
Allumer apres la mise sous
tensionl'approvisionnement est
normal.

Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez redémarrer apres la
cuissonrefroidit.

Ce qui précede est le jugement et I'inspection des échecs courants.
Veuillez ne pas démonter I'appareil vous-méme pour éviter tout danger et

Mpobnema

MHayKumoHHas
BapoyHasi naHesnb
Uy BapoYHas
30Ha HEOXWUAAHHO
BbIKITHOYMNCh,
pasgaetcs
3BYKOBOW CUrHan
1 otobpaxaercs
Kof, OLLINGKMN
(06bI4HO
YepeayoLminecs ¢
OOHOW Unu AByMs
undpamm Ha
aucnnee TanMepa
NPUroTOBIEHNS).
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Bo3amoxHble
NPUYUHbI

MHAyKumMoHHas
nnuTa He MoXeT
oBHapyxuTb
KacTptonto, NoToMy
YTO OHa CIIULLKOM
Mana ansi Bapo4How
30Hbl UMK NIOXO
COCpeaoTodeHbl Ha
HeM.

TexHuyeckas
owmnbka

Bo3amoxHble
pelueHus

OTUEHTPUPYIATE KacTposo u
ybegutecs, 4TO ee AHO
COOTBETCTBYET pa3mepy
BapOYHON 30HbI.

MoxanyicTa, 3anuwmnTe owmnbKy
OyKBbI 1 LndpPbI, OTKIHOYUTE
WHAOYKUMOHHYIO MAUTY OT CeTU U
CBSXKUTECH C CEPBUCHBIM
LIEHTPOM.

OToGpaxeHue N NpoBepKka HencnpaBHoOCTen

B ClnyyYae BO3HMKHOBEHUNA HENUCNPaBHOCTU MHOYKUMOHHaA nnmta
aBTOMaTU4eCckn nepenaer B 3alMTHOEe COCTOSIHUE U OTO6p83|/IT
COOTBETCTBYHOLLNME 3aLlUUTHbIE KOObI:

Mpo6nema

F3/F4

FO/FA

E1/E2

E3

ES

Bo3amoxHble
NPUYUHBI

Oartumk
Temneparypbl
WNHAYKLNOHHOM
KaTyLUKK BbILLEN 13
CTposi.

OaTtunk
Temneparypsl
HencnpaBHOCTU
IGBT.

HeHopmarnbHoe
HanpsixeHne
nuTaHus.

Bbicokas
Temneparypa
fartyunka
Temneparypsbl
WHOYKUMOHHON
KaTyLLKW.

Bbicokasi
Temnepartypa
aaryvka
Temnepatypbl IGBT

Bo3mMoXxHble
pelueHusi

MoxanyicTa, obpaTtuTech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Moxanyiicta, obpatutech B
CEPBUCHbIN LEHTP.

MoxanyicTa, npoBepbTe, B
nopsiaKe N UCTOYHUK MUTaHUS.
Bkntounte nocne Hopmanusauum
NCTOYHMKA NUTAHMNS.

MoxanyicTa, obpaTtuTech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

MoxanywcTa, nepesanyctute
naHenb rnocne
BbIKIMIOYEHNS.OCTbIBAET.

BbilwensnoxeHHoe npeacTaBnsieT cobow OLEeHKY Y NPOBEPKY TUMMYHBLIX
HeucnpaBHocTew. MNMoxanyiicTa, He pa3bupaiiTe yCTpOWCTBO

dommage a la plaque a induction.

CaMOCTOATENbHO, YTOObI N3GEexaTh ONACHOCTEN U NOBPEXAEHUIA
WHAYKUMOHHOW BapOYHOW NaHenu.
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RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on
chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for
the environment.

The packaging has also been
designed to avoid environmental
impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or
recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on
resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this productis disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences
for the environment and human
health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste
handling of this product.

For more detailed information about
recycling of this product, please
contact your local city office, your
household waste disposal service
or the shop where you purchased
the product.
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UMWELTVERTRAGLICH
KEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz
wurde die Dokumentation dieses
Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf
deren Umweltvertraglichkeit Wert
gelegt; sie kann gesammelt oder
recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des
Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und
Hausmill beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die
Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das RiUckfiuhren der
Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produkts
schutzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen
geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das
Recycling dieses Produkts erhalten
Sie von lhrem Rathaus, |hrer
Mdallabfuhr oder dem Geschéft, in
dem Sie das Produkt gekauft

FR

RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce
four a été imprimée sur du papier
blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour
I'environnement.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts
environnementaux. Le matériau
d'emballage est écologique et peut
étre réutilisé ourecyclé.

En recyclant I'emballage, vous
aiderez a économiser les matiéres
premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets
domestiques etindustriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de l'emballage
fourni avec votre appareil de
maniére écologique.

Le recyclage permet I'économie
des ressources et réduit les
déchets.

Disposition d'appareils
anciens

Ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne peut pas étre traité
comme un déchet domestique. Il
sera plutét remis au centre de
collecte approprié pour le recyclage
des équipements électriques et
électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour
I'environnement et la santé
humaine, qui pourraient survenir
suite au traitement inapproprié des
déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le
produit.

RU

OXPAHA -
OKPYXAIOLWEW CPEODbI

B kayecTBe Bknaga B oxpaHy
oKpyxXatwuwemn cpeabl, BCHA
OOKYMEHTaLUMs K 3TOMY YCTPOWCTBY
Oblna HaneyaTtaHa Ha oTOereHHON,
He cogepXallen xnopa Wnu Ha
NPUFOOHOMW KO BTOPMUYHOMN
nepepabotke bymare.

W npm n3rotoBneHnmn ynakoeku obin
caenaH akueHT Ha cobniogeHue
HOPM MO OXpaHe OKpyXatoLlewn
cpeabl. OHa Takke MOXeT ObITb
BTOPMYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY WM3rotoBneHa u3
6e3BpeaHbIX ONS OKpyXatoLwen
cpeabl MaTepurarnos.
Bo3aMoxHOCTbL nepepaboTku
ynakoBOYHOTro MaTtepuana
3HAYNTENbHO CHUXaeT Kak
notpebneHne NpupogHoO-
CbipbEBbLIX PECYpPCOB, TaKk MU
obpasoBaHMe NPOMbILLIIEHHOIO W
ObITOBOrO Mycopa.

YTunusauus yNnaKoBKU

YTunusanpynte ynakoBKy no
BO3MOXXHOCTW Bonee 3KonornyHo.

BTopunyHasa nepepaboTka
MaTepuanoB ANS YyNakoBKMU
9KOHOMUT Cblpb€ W YMEHbluaeT
KOnmM4ecTBO Mycopa.

YTunuszauyuma crtapblXx
npubopos

Takon cumMBOn Ha NPOAYKTE UIu ero
yNakoBKe yKa3bIBAET Ha TO, YTO 3TOT
NPOAYKT, NO Npuxoay B HErOQHOCTb,
Henb3s paccMaTpuBaTb Kak
OObIYHbIA OOMAaLLUHMIA MYyCOp, €ro
crnegyeT cpaTtb B NyHKT cbopa
ANEKTPUYECKNX U BIEKTPOHHbIX
YCTPONCTB, ANS UX BTOPUYHOM
nepepaboTku.

Bawuvm B3HOCOM B NpaBWibHYIO
yTunmMsauuio aToro npogykta Bbl
3almLaeTe OKpyXXatoLLyo cpeay u
3popoBbe Bawwnx 6nuskux.
HenpaBsunbHasa ytunusauug
yrpoXaeT OKpyatowen cpege u
300pOBbLIO.

DanbHenwune cBegeHus o
BTOPUYHON nepepaboTKke 3TOro
npogykta Bbl MoxeTe nonyunTb B
ropoackom agMuHucTpauun,
cnyx6e BblBO3a Mycopa WM B
MarasumHe, B KOTopom Bbl kynunu
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie firr das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerédt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verk&ufer durchgefuhrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphanomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aullenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den K&ufer durch Verschulden des Benutzers aufgetretenist,

Kratzer, Risse und dhnliche duRere mechanische Beschédigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschlei3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurtickzufihren sind — diese kdnnen ausschlielich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken part is valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o o M

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement si les défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniqguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de 'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles alamain.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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TERMINOS DE GARANTIA PARA ELECTRODOMESTICOS:

1.
2,

3.

8.

9.

La garantia por pieza rota tiene una validez de 24 meses desde el dia de la compra.

El fabricante solo cubre el servicio en caso de falla del fabricante, como por ejemplo, entre otros: disefio inadecuado,
instalacion defectuosa por parte del técnico, materiales defectuosos.

Esta garantia se aplica unicamente a productos utilizados para los siguientes fines: no comercial, personal, familiar,
residencial o doméstico. Para cualquier cosa fuera de estos fines, la garantia solo es valida por 4 meses a partir de la fecha
de compra del producto.

Las reparaciones que califican bajo esta garantia son completamente gratuitas, incluido el costo de mano de obra y
materiales; el transporte lo determina el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

Cualquier duda o consulta sobre la calidad del producto sera considerada Unicamente después de que nuestra empresa
de servicios haya examinado el producto. Sélo se llegara a conclusiones basandose en el resultado de un informe de
servicio.

El producto solo sera reemplazado dentro del periodo de garantia si el experto en servicio concluye que el producto no se
puede reparar o si el mismo producto requiere que las piezas se cambien tres veces en total dentro del periodo de
garantia.

En caso de demandas innecesarias o injustificadas de servicio al cliente, cobramos los gastos de tiempo y transporte
habituales de nuestro servicio. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente, compruebe si se
trata de un defecto original del producto o mas bien de un manejo defectuoso del dispositivo. Témese el tiempo para
comunicarse con el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

La instalacion del dispositivo s6lo debe ser realizada por profesionales cualificados. El cliente esta obligado a
proporcionar una justificacion adecuada. De lo contrario no hay derecho a garantia.

Sélo el distribuidor que vende los productos tiene derecho a sustituir el producto defectuoso por uno nuevo.

10.La responsabilidad bajo esta garantia se limita a estas obligaciones anteriores, a menos que la ley especifique lo

contrario.

LAGARANTIASEANULASI:

1.

o No o

Nuestros productos estan siendo dafiados o experimentan algun tipo de defecto debido a dafios en el transporte, debido a
una instalacion incorrecta por parte de técnicos no capacitados de Kaiser o a un cuidado inadecuado de los productos,
conexion a una fuente de alimentacion incorrecta, el uso de agentes de limpieza no recomendados. y detergentes.
Cualquier incumplimiento de las instrucciones de uso operativo o si el producto ha sido reparado, modificado o instalado
por el cliente y el nUmero de serie cambié o elimind no calificara para los términos de la garantia.

Los productos que sean reparados por una empresa de servicio no autorizada no seran validos para la garantia.

. Los fallos del producto causados por motivos ajenos al fabricante, como fluctuaciones en el suministro eléctrico,

acontecimientos externos como la naturaleza o desastres naturales, incendios, insectos o animales domésticos y
salvajes no tendran derecho a los términos de garantia.

El vidrio o la vitroceramica de un producto esta roto o defectuoso después de la instalacion. En este caso el cliente sera
responsable.

Cualquier dafio, rayado, fisura y fallo mecanico externo haya sido causado durante el funcionamiento por parte del cliente.
El dafio de ciertas piezas ha sido causado por el desgaste normal, como lamparas, filtros, etc.
Otros factores externos causaron dafios como ajustar los productos y usar productos de limpieza inadecuados.

Cualquier otro dafio causado por error del usuario y que no esté relacionado con defectos causados por el fabricante no
calificara para los términos de garantia.

Los dispositivos sin conexion a tierra son potencialmente peligrosos.
El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por los dafios que hayan sido causados

por un uso inadecuado, una instalaciéon, operacion, aplicacion o mantenimiento
incorrectos.
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YCINTOBUATAPAHTUM

1.

2,

9.

lapaHTUs Ha MUcrnpaBHoe AevicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun AeicTBuUTENbHa Ha nepuog 12 MecsiLeB co AHs
nokynku npubopa (noaTeepxaeHa OTTUCKOM NeyaTy NMyHKTa PO3HUYHON NPOAAXKM U MOANMCHI0 NpodasLa).
dupma-nsrotoBuTenb obecneunBaeT 6e3BO3ME3OHbLIN PEMOHT B cllyyae OGHapyXeHusi B rapaHTWiHbIN nepuog
3aBOACKMX AePeKTOB (HECOOTBETCTBYIOLLLAsA KOHCTPYKUMS, MOHTaX, Ae(DEKTHbIE MaTepuaribl U UCTIOSNTHEHME).

. HaHHas rapaHTuna pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha N3aernna NCrnosb3yrLmecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHbIX, CeMENHbIX UNn

AOMaLUHKX Lensix. B npoTuBHOM criyyae rapaHT1s He pacnpocTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTHo (BKMYasi CTOMMOCTb paboT, matepuarnos 1, Npy HEOOXOAMMOCTM U C
y4YeToOM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOAATEeNbCTBA, NMEPEBO3KM) YMONTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMAHMEN Ha OOMYy Yy
noTpebuTens nnmn B MacTepckom, No yCMOTPEHUIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3un Mo KayecTBy M3OeNnusi paccMaTpuBalOTCsl TONMbKO MOCNe MpOBEpKM KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMaHMEN 1 nNpu HEOBXOAMMOCTHM Bbl4aum NOCnegHen COOTBETCTBYHOLLLETO 3aKMOYEHNS.

O6meH npnbopa Ha cBOGOAHLIN OT A4edEKTOB B TEYEHNE rapaHTUIHOIO CPOKa OCYLLECTBISETCS TOSIbKO B TOM Criyyae,
€CITM Ha OCHOBaHWUW 3aKIr4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NMPOU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocre 3-x PEMOHTOB I'IpVI60p
OCTaéTCsA HEUCTpPaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBgaHHOrO WCMOMb30BaHMSA YCIyr CEpPBUCHOIO 06CnyXuBaHus upma umeeT npaBo TpebosaTtb 3a
npefocTaBneHHble YCNyrn BO3MELLEHUS pacxogoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). [MNpexae
YeM Bbl obpaluaeTech B LEHTP CepBUCHOrO o6CnyXnBaHUst Mbl pekoMeHayeM Bam npoBepuTb, cBA3aH nn AedekT ¢
OLLMBKOW B 06CNY>XMBaAHWUWN U3AENNS UK C €ro OYHKUMAMMW.

Ha rapaHTuiiHoe o6GcnyxuBaHue NpMHMMaeTCs ToBap MNPW HanMyuMU SKCMyaTauMOHHbIX AOKYMEHTOB, Nnom6
Npou3BOAUTENS UMW UCTIONHUTENS Ha ToBape, eCrv 3TO NpedyCMOTPEHO 3KCNyaTauMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYyTCTBUSA
noBpexXAeHUn ToBapa, KOTOpble MOMMM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpW ycrnoBun cobnwogeHns TpeboBaHun
SKCMnyaTauMOHHOro [OKYMEeHTa O MpaBunax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNnyaTauuio M MCMONb30oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnydae Bbixoga ToBapa M3 CTPOs NO BMHE MOTpedbuTens (HeBbINONHEeHWE NpaBun 3KCnnyatauun),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMM JOKYMEHTaMu NNomb, rapaHTUMHOIO TarnoHa noTpeduTerns TepseT
npaBo Ha rapaHTUNHOE 06CNyXnBaHe.

O6meH np|/|6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ Nnpon3BOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HaCTOSILLEN rapaHTum orpaHn4mBaeTcsd, ecrin MHOoe He onpeaeneHo 3akOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodLleM JOKYMeHTe obsizatenbcTBaMMU.

FAPAHTUA HE PACTNTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCMNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUAMU, HENpaBUTbHOM
YCTaHOBKOW, HEBPEXXHBIM 0BpaLLeHeM UMK MIOXMM YXOAOM, NMOAKIOYEHNEM K HEMPaBUITbHOMY HaMpPSKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHOOBAHHBLIX YACTALLIMX M MOKLIMUX CPeACcTB, HecobnogeHnem npunaraemomn MHCTPYKLUMUK No
aKCMnyaTauum WUnM ecnu usgenue noaBepranocb PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUsAM WM MOAKMoYanochb
HeynoNHOMOYEHHbIMW NULLAMU, UMW eCNW yaaneH, HepastopUnB UMM U3MEHEH CEPUIAHbIN HOMEepP U3aenus.

Ha nagenus, 3KCnnyaTMpoBaBLUMECH C HeYCTPaHEHHbIMW HegOCTaTKaMU UMW NPOXOAMBLUME TEXHUYECKOoE o6cny>|<|/|BaH|/|e
B KOMMaHUAX, He ABNAKLWNXCA HAMMKN YNMONMHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEeNUCnpaBHOCTU, KOTOpPbIE€ Bbi3BaHbl He3aBUCALLMMWU OT npou3soguTena npuydnHamMu, TakMMn Kak: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHna, asrneHna npupoabl 1 CTUXUIHbIEe BeacTBus, noxap, AoMaLlHne N gukne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cteknsiHHbIE 1 KepamMmnieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHELIHMe 3rnemMeHTbl U3 niactMacc B criyyvae, ecim ,U,ed)eKT
HaCTynus no BuHe nosib3oBarerd, nocre noanncaHnd I'IOTp66I/ITeJ'IeM aKTa npuémMKn-coayu.

Ha LapanuHbl, TPEWNHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHELLHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B NpoLecce 3Kcnsyartauuin.

Ha takne nospexaneHund netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbilLE 0o6bl4yHOM NO XapakTtepy ux akcnnyartaunm
MInn KOTopbie Npon3oLnn B pedyrbrate eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IIO‘-Iaﬂ pacxogHble MaTepMaJ’Ibl) Taknx Kak: namnebl,
(*)I/I.I'IprbI NT.MN., NnepemMellaemMble BPY4HHYIO NiiacTtMacCcoBble AeTalnn.

Ha Takne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4nCTka ” ﬂpO‘-IVIIZ yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCTDYKLI,I/II/I no
SKCnyataumun.

A Takxke no OpyruMm npmydmMHam, BO3HUKLIKM NO BUHE NOKynaTend n He Bbl3BaHHbIMMU 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITKOYNTENTBbHO 3a CYéT nokynarend.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONaCHbIM.
MponsBoguTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiACHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BiAOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apidHOT TopriBni Ti nignMcom npoaasus).

dipma-BMpo6HUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUIA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUI nepiod 3aBOACLKOro AedeKTy
(HeBignNoBigHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETHCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOK METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTisl HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiMHUIA PEMOHT BUKOHYETbCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il040ro 3aKkOHO4aBCTBa, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXEHOI CEPBICHOI KOMMAHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MancTepHi, 3a po3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHi.

Byab-aKki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsgatoTbCa nuvwe nicns MNepeBipkn [KOCTi BUPOOY YyNOBHOBaXXEHOH
CEepBiICHOIO KOMMaHielo Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYI OCTaHHBLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSAroOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKkWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anvaeTses
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCNYr CepBiCHOrO ob6CnyroByBaHHS hipMa Mae npaBoO BMMaratu 3a HajaHi

MoCnyru BiaLKOAYBaHHS BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). MNepu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBiCHOro 06CnyroByBaHHS MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipuTn, Ym NoB'a3aHmin 4edekT 3 TOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoby abo 3 1oro pyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcniyaTauitHUX JOKYMEHTIB, Niomb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegdadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCrsyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHs TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3niafy 3 BUHU CroXvBada
(HeBUKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BioCYyTHOCTI nepeabadeHux ekcnnyatauintHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa cnoXuead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6miH Npunagy Ha cnpaBHUi 3airicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUMI BUPOBNSiE TiNbku opraHisauis, WwWo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMeEXYETbCS, SKLLO iHLWE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOOXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKUX BUKMMKAHI TPAQHCMOPTHUMMW MOLUKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHSM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHAM 40 HENPaBWUIbHOI HAMPYTX XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MuiouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAdaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iCHEHNIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKUIT Un
NigKMIOYEHHS HEBMOBHOBAXEHMMM O0cO0amMK, a TakoX SKLWOo OyB BuaaneHumn cepiiHuin Homep BUpoOy, abo cepinHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipNNBMIA YN 3MIHEHWIA.

Ha Bnpo6u, Lo ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHMMU Hegornikamu abo Npoxoaunu TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Yy KOMMaHisX,
LLIO HE € HALLIUMW YNOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMUN KOMMNAHIAMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNNKaHI MpU4MHaMu, L0 He 3anexartb Bid BUPOOHWKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI XA, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JOMaLLHiIX 200 AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHIi enemMeHTM 3 nnactmac B pasi SKWwo AedekT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy NpUnomy-3aadi.

Ha nogpsanvHu, TpiLLWHM Ta aHanoriyHi MexaHiyHi 30BHiLLUHI MOLLKO[XXEHHS, LLIO BUHWUKW B NpoLeci ekcnnyaralii.

Ha Taki nowkogXeHHs aetanemn, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM ixHbOi ekcnnyarauii abo siki
BUHWKMW B pe3ynbraTi NPUpOAHOro 3HOCY (B TOMY YMChi BUTPATHI MaTepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacosBi aeTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT ik peryntoBaHHs, YACTKa Ta iHLMI 4ornag 3a BMpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLii 3 ekcnnyarauii.

A TakoX 3 iHLWKnX NPUYNH, LWLO BUHUKITA 3 BUHU MOKYMNUA, a HE BI/Ip06HI/IKa — TaKi NPUYNHN MaroTb 6yTl/I ycyHeHi nule 3a
PaxXyHOK NOKYTLA.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNoOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SIKLO

BOHM CNPUYMHEHIi HeO4OTPUMAaHHSAM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMCTAHHAM HecCrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NPOOAXE ::
BIOAMITKA LWWOAOO NPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJNE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:|
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz []
[a3oBast nnuTa * a3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I
BctpauBaembin ayxoson Lwkad « BbygosaHa ayxoBka

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrbHUK

Abzugshaube * Cooker hood ¢ Hotte
KyXOHHBI BO3ayxoouncTuTens * KyXOHHW o4vmLLyBaY r@iTpﬂ

Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygomuiiHa MalumHa

Toaster « Toster * Grille-pain []
Toctep « Toctep

Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢ Machine a café |:|

Mikrowelle ¢« Microwave ¢ Four micro onde D
KodhemalumHa « KaBomalumHa

MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid

Modell « Model * Modéle ® MOAEIb ® MOLEIIb............c.ccooviiiiieiieeeeeeeeeeee ettt ettt eteeveeaeete et ese s e s easene
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon N2 e 3aBoACLKUM NQ .................cooiiiiiiiiiiiiea,
Verkédufer » Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................c.cccoovoieieieieieieiieeeece e
Telefon  Phone * Téléphone * TeNeOH @ TeNMEMIOH..............oooiiiiiiiiccecce ettt ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase * Date d'achat « [lata npoaaxwu * [1ata MPOAAKY ...........ccooveirveerreirreeereierenenens

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI lWLOAO BCTAHOBINEHHSA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO ........oooiiieiiieeeeeeeee e e et e et e et e e et e e e ettt e e e e e e e e e st e e eeaaee s e eeeseaeeeseaaeeseaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) * BRacHUK (NpisBuLLe, iM'A, MO-GATBKOBI) ..........ccveierierieiirierieriereetesteseesesesesseseessessenens

Anschrift, Telefon < Address, phone - Adresse, téléphone
Anpec, TENMEMOH © ALPECA, TEITEMIOH .........c.ocuiiiiiiiiieiieieee ettt ettt et e te et e et esbeeteesteessesteesseeteesseessesseeseesseessesseessesaeessesseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanucb BRadenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ..........coccooioiiiieeeeeeeeeee et e e e e et e e e e et eeeeaaeeeeaeeseaeens

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, ums, ot4ectso) * MancTep (Npi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) ......cc.cvverieierierierieteeteereeteeteetessesese s s esseseesseseesens

Installateur ¢ Installer * Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ccoovivieiietieieeieeeeeeeteeteeteeteeteeteeteeteeae et esessessessessessessesseseesseseeseesessensenseneessesseseans

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ........oooioiiieieeeeeeeeeeeeeeee ettt ettt eae et e eteeae et e eteeae et e s e es e s et eseneeneeneenes

Das Gerat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3agenve npoaaHo B 3aBOACKOM YNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTPYKLMS No aKcnnyaTauum nonyyexa. C
npaBuamy aKcryaTaumm o3HakoMmIeH. MNpeTeHsuii Mo BHELLHEMY BUAY U KOMMMEKTHOCTM He nMeto. [MNoaTeepkaato, YTo
npruoGpen VMMEHHO TO Uu3denve, KOTOPOE MHE HYXHO UM KOTOpoe s MMen HaMepeHue npuobpecTu, MCXoas u3
npeaocTaBseMoro NnpoAaBLOM acCOPTUMEHTa.

Bupi6 npogaHo B 3aBoACHKi ynakoBUi abo nepeBipeHO B MOIM NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunammn ekcnnyatawii o3HanomMmneHui. MNpeTeHsiin No 30BHILLHBOMY BUMMNAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came ToM BMPIO, AKMIM MeHi NOTPiIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTtun, BUXoAsYM 3 HaAaHoro NpogaBLEeM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanuncb NOKYNATENA © TTIAMUC MOKYTILIS..........ccooiiiiiiiiiietieiieteeteeteet ettt ettt et te et eteeteeteese et e esess e s e s e s e st essessessessessereens



Customer services /| Kundendienst /| Service clients /| Centros de servicio /
CepBucHbie ueHTpbl / CepBiCHI LLeHTpM

ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

W. Schippert AG OGe10
Schweiz -

Tel : +41 44 836 48 01

E-Mail:  office@schippert.ch [=]¥
SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax: +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

UsP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-lItaly
Tel.: +39 02-83623612

E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

DIGITAL ASESORES FRANQUICIAS S.L.

Avda. Del Mediterraneo, 98, 29730 EI Rincén de la Victoria (Malaga)
ESPANA

Tel.: +34 670931975

Internet: www.digitalasistencia.com

MpeactaButenncTBo ( Zaiser B Poccum no cepsucHomy o6cnyxxusaHuio u paborte c
norpeburenamm

MouTtoBkii agpec: 127238, . Mocksa, AA 46 -
Ten.: 8(495)482-55-74, 8 (499)488-75-10, 8 (499) 488-76-10 E E
E-Mail:  service@kaiser.ru . ;
Internet: http://kaiser.ru E

MpeactaBuuuTeo (Zaiser B YkpaiHi no cepsicHomMy o6cnyroByBaHHIO Ta po6orti 3i
cno>XusBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44 [w] 2% [w]
dakc: (044) 391-03-00 .
E-Mail: service@kaiser.ua =
Internet: www.kaiser.ua [=]



DE

On this page you will find a list of service centers that carry out repairs on Kaiser brand devices during and after the warranty
period. Spare parts for Kaiser devices can be obtained either from one of the service centers listed or directly from the
manufacturer. The spare parts required to repair device are available for atleast 7 years.

The use of customer service is free of charge within the framework of the locally applicable manufacturer's warranty
conditions. The minimum warranty period (manufacturer warranty for private consumers) in the European EconomicAreaiis 2
years according to the applicable local warranty conditions. The warranty terms do not affect any other rights or remedies you
may have under local law.

EN

Auf dieser Seite finden Sie eine Liste der Servicezentren, die wéhrend und nach der Garantiezeit Reparaturen an Geraten
der Marke Kaiser durchfiihren. Ersatzteile fiir Kaiser-Gerate kobnnen entweder bei einem der aufgefihrten Service Center
oder direkt beim Hersteller bezogen werden. Die fir die Reparatur des Kihlschranks erforderlichen Ersatzteile stehen Ihnen
mindestens 7 Jahre lang zur Verfigung.

Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen der jeweils lokal geltenden Herstellergarantiebedingungen kostenlos. Die
Mindestdauer der Garantie (Herstellergarantie fir Privatverbraucher) im Europaischen Wirtschaftsraum betragt 2 Jahre
gemal den geltenden lokalen Garantiebedingungen. Die Garantiebedingungen haben keine Auswirkungen auf andere
Rechte oder Anspriiche, die Ihnen nach lokalem Recht zustehen.

FR

Sur cette page, vous trouverez une liste des centres de service qui effectuent des réparations sur les appareils de la marque
Kaiser pendant et aprés la période de garantie. Les piéces de rechange pour les appareils Kaiser peuvent étre obtenues soit
auprés de I'un des centres de service indiqués, soit directement auprés du fabricant. Les piéces de rechange nécessaires a la
réparation du réfrigérateur sont a votre disposition pendant au moins 7 ans.

L'utilisation du service aprés-vente est gratuite dans le cadre des conditions de garantie du fabricant applicables localement.
La période de garantie minimale (garantie du fabricant pour les consommateurs privés) dans I'Espace économique européen
estde 2 ans selon les conditions de garantie locales applicables. Les conditions de garantie n'affectent pas les autres droits
ou recours que vous pourriez avoir en vertu de lalégislation locale.

ES

En esta pagina encontrara una lista de centros de servicio que realizan reparaciones en dispositivos de la marca Kaiser
durante y después del periodo de garantia. Las piezas de repuesto para los dispositivos Kaiser se pueden obtener en uno de
los centros de servicio enumerados o directamente del fabricante. Los repuestos necesarios para reparar el dispositivo estan
disponibles durante al menos 7 afios.El uso del servicio de atencion al cliente es gratuito dentro del marco de las condiciones
de garantia del fabricante vigentes localmente. El periodo minimo de garantia (garantia del fabricante para consumidores
privados) en el Espacio Econémico Europeo es de 2 afios segun las condiciones de garantia locales aplicables. Los términos
de la garantia no afectan ninguin otro derecho o recurso que pueda tener segun la ley local.

RU

Ha aTou cTpaHuLe Bbl HangeTe CNNCOK CEPBUCHBIX LLEHTPOB, OCYLLECTBISIOLWMX PEMOHT YCTPONCTB Mapku Kaiser Bo Bpemsi
1 nocrne rapaHTUIHOro cpoka. 3anacHble YacTu Ansa yCTpoUcTB Kaiser MOXXHO NonyynTb B0 B OOHOM 13 NEPEYNCTIEHHBIX
CEPBMCHbIX LIEHTPOB, MO0 HaNpsMyl y NpPou3BoAMTens. 3anacHble 4Yactu, Heobxogmmble A7 PEMOHTa, AOCTYMHbI B
TeJYeHune He MeHee 7 neT.

WMcnonb3oBaHue cnyxbbl NoggepXku KIMEHTOB SABNSAeTCA GecnnaTHbIM B pamMKaxX MECTHbIX rapaHTUMAHbIX YCIOBUWN
npoussoautTens. MuHMManbHbIM rapaHTUNHBLIN CPOK (rapaHTuUs MPOWM3BOAUTENS ANS YacTHbIX noTpebutenen) B
EBponenckon 3KOHOMUYECKOW 30He COCTaBnsdeT 2 roga B COOTBETCTBUW C MPUMEHUMbIMU MECTHbIMU rapaHTUAHbIMU
YCNOBUSMU. YCNOBUSA rapaHTun He 3aTparmBaroT HUKaK1x Apyrux npas Unv cpeacTs NpaBoBOW 3aLLUMTbI, KOTOPbIE MOTyT ObITb
y Bac B COOTBETCTBUM C MECTHbIM 3aKOHOAATEINbCTBOM.

UA

Ha uin cTtopiHui By 3HangeTe cnmcok cepBiCHUX LIEHTPIB, LLO 34iNCHIOTb PEMOHT NoOyTOBOT TexHikM Kaiser nig 4ac i nicns
rapaHTiiHoro obcnyroBsyBaHHSA. 3anacHi YacTuHu Ans nobyToBoi TexHikum Kaiser moxHa oTpumaty B OQHOMY 3
nepepaxoBaHuX CEPBICHMX LEHTPIB abo 6e3nocepeHbO y BUPOOHMKA. 3anacHi YacTUHW, HeoOXigHI AN PEMOHTY, AOCTYMHi
He MeHLLe 7 pOKiB.

BukopucTaHHs cny>xom niaTpuMKM KIieHTIB € 6E3KOLLTOBHUM Y MeXax MiCLLEBUX rapaHTiiHUX YMOB BUPOOHMKa. MiHiManbHui
rapaHTiiHWUIA TEPMiH (rapaHTis BUpoOHMKa A4S NpUBaTHNX CNOXMBAYIB) y €BPOMNENChKin EKOHOMIYHIA 30HI CTAHOBUTL 2 POKM
BiQMNOBIAHO A0 MiCLEBUX rapaHTiiHUX YyMOB. YMOBW rapaHTii He CTOCYtoTbCS Byab-siknx iHWKX nNpaB abo 3acobiB NpaBoBOro
3aXMCTY, AKi MOXXyTb OyTK y Bac BiAMNoOBiAHO 40 MiCLIEeBOro 3aKOHO4aBCTBA.



) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verké&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement l'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.

(Nr. indica el numero de la unidad, consulte la contraportada de este manual)
Esta garantia no limita los derechos legales de los consumidores.
jFelicitaciones por la compra de electrodomésticos de excelente calidad!

Consulte la tarjeta de garantia y asegurese de que esté correctamente completada y tenga el sello del taller. A falta del sello y
de la fecha de compra, el periodo de garantia comienza a partir de la fecha de fabricacion del producto. Verifique
cuidadosamente la apariencia del producto; todos los reclamos sobre la apariencia del producto deben notificarse al
vendedor en el momento de la compra. Conserve el certificado de garantia y el recibo. En caso de que los componentes del
producto estén incompletos o falten o sea necesario reemplazarlos, comuniquese con su distribuidor.

Para la instalacion, conexion y todo lo relativo al mantenimiento contactar con centros de servicio
autorizados. Los detalles de los centros de servicio y reparaciéon autorizados se adjuntan en una lista
separada.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el disefio o la tecnologia de fabricacion. Esos cambios no implican la
obligacion de actualizar o mejorar los productos lanzados anteriormente.



Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annaparta, CMOTPU Ha 3afHel CTpaHULLEe OBNOXKN HACTOSILLE MHCTRYKLMK)
aHHble rapaHTUiiHbIe 0bA3aTenbLCTBa HEe OrpaHNYMBAlOT onpeaeneHHbIe 3aKkoOHOM npaBa noTpebuTenei

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kayecmea!

lMoxanyldcma 03HakoMbmecChb C HacmosiuUM e2apaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocriedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusibHO 3arofIHeHo U umesio wmamrn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme sHewHUl aud u3desusi, 8ce npemeH3uu ro
sHewHemy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHstme 2apaHmulHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3lenue. [lo eonpocamM HeEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
opeaaHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaas uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHOo/ioeUuro U320moesrieHUusA.
Takoeble UBMEHEeHUs He 8rieKym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yrnydweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapata, AMB. Ha 3a[Hil CTOPiHLi 06KNaauHKK L€l IHCTPYKUIT)
Lli rapaHTiiHi 3000B's13aHHSI HE OOMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmitiHuUM ceidoymeomMm ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
marsio wmamrn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmiliHUl mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8upoby. PemernbHo nepesipme 308HIWHIlU guanisid eupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/1s10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac npudtomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl manoH ma Jyek Ha rnpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMITIIEKMY aUp0oby ma (i02o 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsIM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNNbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHdbopmauiss Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHSi Ta PEMOHT CEpBICHMUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPEeMUM CIUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb W0d0 3MiHU abo MoKpauweHHs1 8upobie, 8U20MOBIEHUX paHilule.

Die Herstellerfirma tGbernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitét und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.
I S ———
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.
I S ———

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

El fabricante declina toda responsabilidad por posibles errores y errores tipograficos y se reserva el derecho de realizar en el disefio y
construccion de sus propios productos aquellos cambios que no afecten negativamente a las cualidades y propiedades sin previo aviso.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
Prpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTYM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKN 1 OneyaTky n coxpaHseT 3a cobor npaBo 6e3 npeasapuTenbHOro
yBEAOMIIEHUS BHOCUTb B AM3alH W YCTPONCTBO HEOOXOAUMBIE M3MEHEHWS, HE OKasblBaloLMe HeraTMBHOIO BIUSIHUS Ha KayecTea u
CBOICTBa ToBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHMK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B M3aliH 1 Npunazg HeobXxiaHi 3MiHu, siki He HaaaKTb HEraTVUBHOIO BMIUBY Ha SIKICTb Ta BMACTUBOCTI TOBapy



Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstoérungsfreien Demontage.

Fiir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaR den Anforderungen an die Kennzeichnung in Bezug auf
den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign wurden folgende
Berechnungs-und Messmethoden angewandt: Richtlinien des Europdischen Parlaments und des Rates —
Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 — Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate — Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim Kochen nach
Anhang |, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und Dunstabzugshauben.

* Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die Warme besser

leiten

Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es nétig ist

Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemal’ Rezept nétig ist

Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die Restwdrme zu

nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewahrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle Tasten
(Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf »0/ Aus«

» Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

* Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang |, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr.
66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken

* Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentiir durchgefiihrt werden (siehe Kapitel
»Ausbauen der Backofentiir«).

* Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.

» FUrdie Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

* Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Riickgewinnung und Entsorgung am Ende der
Lebensdauer des Gerites.

» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden.
* Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten Elektroinstallateur
vorgenommen werden.

Fiir das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerit an:
* Eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstréger.

» Einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet.
» Einenortsansassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuriicknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerétes, zur Anzahl der Garrdume, zur
Wiarmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte dem der
Gebrauchsanweisung beigefiigten Datenblatt.
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Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and in
accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms of ecodesign
requirements: Directives of the European Parliament and of the Council - Regulation (EU) No. 65/2014 and
No. 66/2014.

EN 50564:2011 — Electrical and electronic household and office equipment — Measurement of low power
consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in accordance
with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting ecodesign requirements for
household ovens, hobs and cooker hoods.

» Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better.

* Openthe oven doorduring cooking only when necessary.

* Preheatthe cooking chamber only when necessary according to the recipe.

» Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures.

» Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the residual heat.

» To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to «0/ Off» when the
ovenisnotinuse.

* Remove any soilingimmediately, otherwise the cleaning effort may increase.

» Use biological cleaners to clean the oven.

Information for professional users for dismantling according to Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No.
66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes

+ Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
«Disassembling the oven door»).

» Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.

» Forrepair and replacement of defective parts, please contact the customer service.

* Accumulators are notincluded.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the device.
» Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by alicensed gas and water installer.
« Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.
Forrecycling and resource recovery, specify the device:
* municipal collection point run by the public waste disposal authorities

* manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
 local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of the
appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and the volume per
oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.
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EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Kochplatten
This is to confirm that all hobs

Marke / Brand : .’gﬂ’-ser

Typ/ Type: KCT 37...% KCT 47...% KCT 67...% KCT 77...%, 97...%

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Erganzung der Richtlinie 2010/30/EU des Europaischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von
Haushaltsbackdfen und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing
Directive2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with
regard to the energy labelling of domestic ovens and range hoods;

der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfuhrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und
des Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und
Dunstabzugshauben

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing
Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with
regard to ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range hoods
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wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen
Normen nachgewiesen:
is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+A11:2014+AC: 2014+A13:2017
EN 60335-2-6:2015

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTensHOro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEeraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTea M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaalTb HEraTUBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy
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