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DEUTSCH

Tragen Sie hier fiir die Riickverfolgbarkeit die Batchnummer Ihres Artikels ein. Diese
finden Sie auf der Vorderseite des Produktkartons, auf der oberen rechten Ecke (Bsp.
Batch: 01-indoor1-2024).

Batchnr.Karton1..........c00nnrens Batchnr. Karton 2 .. ........civrirvnnnrnnns

SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG!

DIESES PRODUKT DARF AUSSCHLIESSLICH FUR DIE DAFUR VOR-
GESEHENE VERWENDUNG GENUTZT WERDEN, WELCHE DURCH
DIE PRODUKTGESTALTUNG UND DIE ARTIKELMERKMALE VOR-
GEGEBEN IST. JEGLICHE ZWECKENTFREMDUNG KANN ZU VER-
LETZUNGEN UND BESCHADIGUNGEN FUHREN.

DAS PRODUKT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DEN PRIVATEN GE-
BRAUCH GEEIGNET.

LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR AUFBAU UND
INBETRIEBNAHME!

BENUTZEN SIE DEN GRILL MIT VORSICHT!

MISSACHTUNG DER BEDIEN- UND WARNHINWEISE IN DIESER
ANLEITUNG KONNEN KORPERLICHE VERLETZUNGEN ODER
SACHBESCHADIGUNGEN HERBEIFUHREN.

HALTEN SIE DIESE ANLEITUNG ALS NACHLESEWERK BEREIT.

UMBAU, MISSBRAUCH ODER BAULICHE VERANDERUNGEN
DES GRILLS FUHREN ZU EINER ERLOSCHUNG DER GESETZLICHEN
GEWAHRLEISTUNG.

DER GRILL MUSS VOR DEM ERSTGEBRAUCH EINGEBRANNT
WERDEN (SIEHE S. 13)!

>Ibl Bl B

WARNUNG!

Kohlenmonoxid Gefahr.

Gefahr von Kohlenmonoxid Vergiftung.
KEIN Gebrauch in geschlossenen und
beengten Riumen.

KEIN Entziinden, Schwelen oder Abkiihlen
in geschlossenen und beengten Raumen.

>
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Verwenden Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Raumen, z.B.
Hausern, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen oder Booten. Gefahr der Kohlenmonoxid-
vergiftung. Akute Brandgefahr.

GEFAHRENSYMBOLE UND GEBOTSZEICHEN

GEFAHR/HOHES RISIKO! MISSACHTUNG DER WARNUNG KANN ZU
SACHSCHADEN UND SCHADEN FUR LEIB UND LEBEN FUHREN.

N

Brandgefahr Warnung vor heiBen  Warnung vor brand- Schutzhand-
Oberflichen fordernden Stoffen schuhe tragen

Warnung vor heifen Oberflachen! Dieses Gerat ist nicht daflr bestimmt,
durch Personen mit eingeschrankten physischen, motorischen oder geistigen
Fahigkeiten benutzt zu werden. Das Gerat darf nicht durch Kinder bedient
werden. Alle Personen die den Grill bedienen, miissen hierauf eingewiesen
werden. Das Grillgehduse mit allen Anbauteilen wird wahrend des Betriebs
sehr heil3, so dass bei Berlihrung extreme Verbrennungsgefahr besteht!

samtliche Anderungen am Artikel bedeuten ein Sicherheitsrisiko und sind

daher nicht zulassig. Diese fihren zudem zur Erléschung der Gewahrleistung.

Zum Grillen immer Grill- oder Kiichenhandschuhe tragen, um Verbrennungen
@ zu vermeiden. Am Grill und den Zubehdrteilen befinden sich zum Teil scharfe

Kanten. Seien Sie umsichtig, um Unfalle bzw. Verletzungen wihrend des Auf-
baus und des Betriebes zu vermeiden.

LASSEN SIE NIEMALS KINDER DIESES GERAT BEDIENEN!
DER GRILL IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE
VERWENDUNG IM FREIEN GEEIGNET!
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WEITERE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gasgrill unbedingt folgende Sicher-

heitshinweise:

+ Der Grill ist ausschlielich zum Erhitzen, Grillen und Braunen von Lebensmitteln im Freien
bestimmt.

+ Verwenden Sie unterschiedliche Utensilien flr rohes und gegartes Fleisch, oder waschen
Sie Ihre Utensilien zwischendurch grindlich.

* Prifen Sie, ob das Fleisch und insbesondere das Gefllgel gar ist, indem Sie es mit einer
Gabel oder einem Spiel? durchbohren. Der Saft sollte klar sein.

+ Verwenden Sie keine trockenen Lebensmittel wie Brétchen oder Brot.

+ Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung flir Schaden, die durch unsachgemaRe
Verwendung entstehen.

+ AuBer den vorgegebenen Gasen dirfen keine weiteren Brennstoffe verwendet werden.

« Beim Grillvorgang kann sich das gesammelte Fett in der Fettauffangschale (Fett-
sammler) entziinden. Wenn das passieren sollte, schalten Sie den Grill ab,
drehen Sie die Gaszufuhr zu und verwenden Sie ein geeignetes Léschmittel.

+ Benutzen Sie kein Wasser, um Fettbrande abzuldschen.

+ Wir empfehlen IThnen, einen Feuerldscher zur Hand zu haben. Fragen Sie dazu einen
Fachmann nach der richtigen Grolie des Loschers.

» Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt, wenn er genutzt wird.

« GEFAHR! Lassen Sie Kinder keinesfalls mit Plastikverpackungen, Schniren oder Klein-
teilen spielen - akute Erstickungsgefahr! Achtung: Verschluckbare Kleinteile konnen
lebensgefahrlich sein!

GASFLASCHE

+ Die Gasflasche muss im Freien in einem gut bellfteten Bereich gelagert werden und
muss vom Gasgrill getrennt werden, wenn sie nicht benutzt wird. Vergewissern Sie sich,
dass Sie sich im Freien und fern von Ziindquellen befinden, bevor Sie versuchen, die Gas-
flasche vom Gasgrill zu trennen.

* Wenn Sie Ihren Gasgrill nach einer gewissen Zeit der Lagerung wieder in Betrieb
nehmen, achten Sie bitte darauf, dass kein Gas austritt (siehe Dichtheitspriifung 5. 12).
Uberpriifen Sie Ihren Grill auf Gaslecks und eventuelle Verstopfungen (z.B. Insekten) im
Brenner usw. Befolgen Sie auch die Reinigungsanweisungen (siehe 5. 16-19), um sicher-
zustellen, dass der Gasgrill sicher ist.

+ Schlieen Sie niemals einen ungeregelten Flissiggasbehalter an Ihren Grill an.

+ Uberpriifen und stellen Sie sicher, dass alle Schlauchverbindungen festsitzen.

* Kontrollieren Sie Regler und Schlduche vor jedem Gebrauch des Grills. Sollten Sie eine
Ubermalige Abnutzung feststellen, tauschen Sie Regler und Schlduche aus, bevor Sie das
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Gerédt in Betrieb nehmen.

» Losen Sie keine Gasanschliisse, wahrend der Grill in Betrieb ist.

+ SchlieRen Sie das Ventil der Gasflasche nach Gebrauch des Gerats. Ist der Grill nicht in
Gebrauch, muss der Anschluss entfernt werden. Bringen Sie die Schutzkappe auf der
Gasflasche an, wenn Sie diese abgeklemmt haben.

+ Der Gasbehalter muss aufrechtstehend und aulBer Reichweite von Kindern im Freien
gelagert werden.

+ Verwenden Sie keine verbeulten, beschadigten ader rostigen Gasbehalter und Flaschen
ohne TUV Prifung.

» Lassen Sie die Gasflasche nur von einem zugelassenen Handler beflllen.

WARNUNG: DAS RAUCHEN WAHREND DER BENUTZUNG
IST UNTERSAGT UND LEBENSGEFAHRLICH!

STANDORT
Uberpriifen Sie die értlichen Vorschriften, bevor Sie den Grill benutzen.

« Der Grill ist ausschlieBlich zum Grillen und Garen von Speisen im Freien bestimmt.

+ Nur an gut belifteten Orten benutzen.

Die Benutzung des Grills in geschlossenen Raumen ist gefahrlich und verboten.
Beim Betrieb in Innenrdaumen besteht akute Brandgefahr.

« Ebenso ist dieser Grill nicht fur den Betrieb auf einem Boot oder einem Wohnmobil/
Wohnwagen geeignet.

+ Schitzen Sie das Gerdt vor Witterungseinflissen und Feuchtigkeit, die von draulRen ein-
dringen kénnen.

* Lagern Sie keine entflammbaren Dinge in der Nahe des Grills.

+ Halten Sie mit diesem Grill immer ausreichend Abstand zu brennbaren Materialien.
Benutzen Sie den Grill nicht unter brennbaren Oberflachen/Dachern. Der Bereich Uber
dem Grill muss frei sein.

+ Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen und hitzebestandigen Untergrund, sodass dieses
nicht wackeln oder umstiirzen kann, entfernt von brennbaren Gegenstanden wie
Holzzéunen oder Uberhdngenden Asten.

Stellen Sie den Grill an einen Ort, wo Kinder und Tiere nicht mit ihm in Kontakt kommen
konnen.
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Folgende Mindestabstiande zu brennbaren Materialien missen eingehalten werden:

Riickwand: 60 cm 100 cm
Seiten: 50 cm

Oben: 100 cm \

60 cm

Stellen Sie den Grill windgeschiitzt
auf, um Durchzug zu vermeiden.

OBERFLACHEN

* Achtung: Bauteile kinnen sehr heil werden. Berlhren Sie den Grill wahrend des Grillens
NIEMALS mit bloRen Handen. Bewegen Sie den Grill NIEMALS wahrend des Betriebes.

+ Schiitzen Sie Ihre Hande entsprechend vor dem Entnehmen des Grillrostes und der Fett-
auffangschale unter Verwendung des Griffs und von beispielsweise Topflappen oder
hitzebestandigen Handschuhen.

+ Tragen Sie zu Ihrer Sicherheit angemessene Bekleidung (geschlossene Schuhe, lange
Armel und Hosenbeine, keine lose Kleidung, Armel oder Schals).

+ Halten Sie die Brennerdffnungen stets frei von Verunreinigungen.

+ Fett ist brennbar! Entfernen Sie daher Uberschissiges Fett nach jeder Benutzung aus der
Fettauffangschale. Lassen Sie vorher den Grill abkihlen!

+ Die Edelstahloberflache des Grills kann sich durch die hohen Temperaturen verfarben.

WARNUNG:

Beriihren Sie nicht den dunklen Bereich! Dieser (siehe Abbildung
oben) wird heil3, wenn der Gasgrill in Betrieb ist.

TRANSPORT

+ Bewegen Sie den Grill NICHT wahrend des Betriebes! Es besteht Verbrennungsgefahr,
heile Teile kénnen herunterfallen und Schaden verursachen.

+ Nicht mit angeschlossener Gasflasche transportieren.

+ Lassen Sie den Grill und alle dazugehdérigen Teile immer ausklhlen, bevor Sie ihn bewegen.

+ Bewegen Sie niemals das Gerat, wenn es in Nutzung ist.
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UMGANG / BENUTZUNG
Einige Teile des Gerats werden sehr heil3. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Kinder,
Haustiere oder dltere Menschen anwesend sind. Halten Sie Kinder und Haustiere fern.
Es wird empfohlen einen Feuerldscher und Erste Hilfe Material bereitzuhalten. Fragen
Sie einen Fachmann nach der richtigen Grofe des Feuerléschers.

« Treffen Sie bei der Verwendung dieses Gerates die gleichen Vorsichtsmalnahmen wie
bei jedem anderen offenen Feuer.

+ Der Grill sollte vor jeder Anwendung komplett trocken sein.

+  Vor dem Gebrauch und dem Entziinden des Grills, muss dieser vollstandig gereinigt sein.
Beim Grillvorgang kann Fett vom Fleisch auf die Brenner tropfen und es kann ein
Fettbrand entstehen. Wenn das passieren sollte, drehen Sie das Ventil der Gasflasche
zu, schalten Sie die Brenner aus und schlieBen Sie den Deckel, um das Feuer zu
ersticken.

« Vorsicht, wenn plotzlich frische Luft in Kontakt mit dem Feuer kommt, Die Flammen
kénnten aufflackern.

* Halten Sie Hande, Gesicht und den Korper in einem sicheren Abstand vom Grill, wenn
Sie den Deckel &ffnen. HeiRer Dampf kann heraussteigen.

Tragen Sie keine lose Kleidung (Halstucher usw.) und halten Sie lange Haare zusammen,
wdahrend Sie den Grill in Gebrauch haben.

«  Verschieben/Bewegen Sie niemals den Grill, wenn er in Nutzung ist.

* Lassen Sie den Grill und alle dazugehorigen Teile immer vollstandig auskuhlen, bevor Sie
ihn bewegen.

Drehen Sie nach dem Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche ab.

+ Der Deckel darf wahrend des Betriebs bei hochster Leistung nicht langer als 10 Min,
geschlossen sein.

Nach dem Benutzen muss der Grill von samtlichen Fettriackstanden gereinigt werden,
um Brande zu vermeiden.

« Achten Sie beim Reinigen auf scharfe Kanten.

* ACHTUNG: Das Verzehren von rohen und nicht durchgegarten Lebensmitteln kann
zu Lebensmittelvergiftungen fiihren. Uberpriifen Sie vor dem Verzehr der Lebens-
mittel, ob diese véllig durchgegart sind. Das Fleisch ist ausreichend gar, wenn es
keine Rosa- bzw. Rotverfarbungen hat und die Safte klar sind.

+ Lassen Sie gefrorenes Fleisch und Gefligel vor dem Grillen komplett auftauen. Trennen
Sie rohes Fleisch und Gefliigel von gegartem Essen.

+  Verwenden Sie unterschiedliche Utensilien fir rohes und gegartes Fleisch, oder waschen
Sie Ihre Utensilien zwischendurch grindlich.

+  Waschen Sie sich immer die Hande, nachdem Sie rohes Fleisch oder Gefligel angefasst
haben. Besonders wenn Sie anschlieRend Gegartes handhaben.

Wischen und desinfizieren Sie Oberflachen, die in Kontakt mit rohem Fleisch oder Gefligel waren.

+ Bevor Sie das Grillgut auflegen, sollte das Grillgerat ausreichend aufheizen.
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» Beim Grillen sollten Sie darauf achten, dass der Grill heiR genug ist. Platzieren Sie die
dickeren und gréBeren Stlicke weiter weg von der intensivsten Hitze, damit diese unter
regelmalRigem Wenden ohne anzubrennen durchgaren konnen.

+ Es kann hilfreich sein, grofSe Fleischstiicke vorzugaren, bevor Sie diese auf den Grill legen.

+ Prifen Sie, ob das Fleisch, insbesondere Geflugel gar ist, indem Sie es mit einer
Gabel oder einem Spiel durchbohren. Der austretende Saft sollte klar sein.

+ TIPP: Beachten Sie die Zubereitungshinweise bei den Lebensmitteln. Die Garzeit hangt
vom Gewicht ab.

+  Der Konsum von Alkohol, verschreibungspflichtigen oder nicht verschreibungs-
pflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit beeintrachtigen, den Grill ordnungsgemal?
zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

WICHTIG!

» Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder mentholhaltige Brennstoffe oder andere
brennbare Dampfe und Flissigkeiten in der Ndhe dieses oder eines anderen Grillgerats.

= Zunden Sie einen Gasgrill niemals mit Benzin oder vergleichbaren Flussigkeiten an!

+ Der Benutzer darf keine baulichen Veranderungen am Produkt vornehmen. Jede

Verdanderung am Gerat kann gefahrlich sein.

Die vorn Hersteller oder seinem Vertreter versiegelten Teile diirfen vom Benutzer nicht

verandert werden.
Als Gasflasche wird eine 13kg LPG-Gasflasche empfohlen, sie reicht fiir eine Heizdauer
von ca, 8,0 Stunden bei voller Leistung.

TECHNISCHE DATEN

(Beachten Sie, dass sich die Auswahl des Drucks der Gasquelle auf die CE-Vorlage bezieht)

Clic-Trade GmbH, 51143 Kéln
257525
Product name TAING PLATINUM YAMARA DARK d+2
[Medat Number 93014 wrsisapncic
[Froduct Idantification Number |2575DMZE522
Gan Category [ lwwan Yamisn himrn
Butane{G30) P 31) | Bu ButaneiPropane | Butane/Propane
Gas and Supply Pressure ! s s
2830 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

g BE CH.CY,CZ,ES FR,GB,GRIEIT LT,LULLV PT 5K, 80TR

lasssy Ak CY G2, 0K,EE FLFRHUIT LT NLNOURO, SE 51,56 HR, TRBG I5LUMT MK.GB,GRLVIS
Cauntry of Dastinatien
Lmeay ATCHCZDESKLY

I:rn:.'v PL
iiain Burmner injoctor Size @0.92mm @ 0.82mm @ 0.B6mm @ 0.61mm
Side bumnar infactor sizo @ 0.96mm @ 0,98mm @ 0.92mm @ D, BEmm
[Eack bumar injactor size @ 0.9 mm @ 0.97mm € 0.83mm @ 0. 7%mm
Total Hominal Heat Inputs (Ha)  |Main 292001543 ) -
[Edsctric energyVIDC) 4X1.5%-LED lamp; 1X1.5¥-Rear bumer of Side Bumer (nfrared ! Ignition.
[Serial Humber
Use Dutdoors Gnly .

(Faad the instructions before using tha appliance.

Warning : Accesaible paris may be very hot. Keep young children away,

Mads in China
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VORBEREITUNG VOR DEM ZUNDEN

WICHTIG: REINIGEN SIE DIE GRILLFLACHE
VOR DEM ERSTGEBRAUCH GRUNDLICH!

Die Oberflache des Gasgrills ist mit Pflanzenol vorbehandelt, um maégliche Verschmutzun-
gen beim Transport zu vermeiden. Um Verfarbungen beim ersten Grillen zu vermeiden,
sdubern Sie die Oberflache mit einem weichen Tuch und sanfter Seifenlauge, danach
grundlich abtrocknen.

Die Fettauffangschale sollte sich immer unten im Gasgrill befinden, damit heruntertropfen-
der Fleischsaft darin aufgefangen wird.

GASFLASCHE ANSCHLIESSEN

ACHTUNG: Der Grill ist NUR fur den Gebrauch mit Butan, Propan oder LPG- Gasgemi-
schen geeignet. Die Gasflasche muss mit einem flexiblen Schlauch und einem geeigneten
Niederdruckregler angeschlossen werden. Es dirfen nur Schlduche mit Schraubanschluss
verwendet werden. Der Grill ist, gemal® BS EN 12684:2001, zertifiziert. Beachten Sie fir die
Auswahl des Druckreglers die technischen Informationen dieser Anleitung.

Sie bendtigen eine LPG-Gasflasche und einen Druckregler,
der dem Druck und der Gaskategorie des Gerats entspricht:

Gasdruckregler: Dieser sollte der EN16129 in der aktuellen
Fassung und den nationalen Vorschriften entsprechen. Fur

den Betrieb dieses Gasgrills bendtigen Sie
einen 28-30/37 mbar-Regler fir I3+,

einen 28-30mbar-Regler fir I3B/P(30) oder
einen 50 mbar-Regler fiir I3B/P(50). : '
Gasflasche: Dieser Gasgrill ist nur mit einer Gasflasche zu A —
verwenden, welche eine Héhe von 600 mm und einen i,,___I_J,l_l_lthm_QS_S,l_!_r__,_E
Durchmesser von <300 mm NICHT Uberschreitet.

_Héhe

Falls Ihre Gasflasche nicht in den Flaschenhalter des Unterschranks passt, muss diese
neben dem Grill mit einem Abstand von 60 cm vom Seitenkocher platziert werden.
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ARBEITEN NUR IM FREIEN UND BEI ABGEKUHLTEM GERAT AUS-

2 WARNUNG: WEGEN EXPLOSIONSGEFAHR SIND FOLGENDE
ZUFUHREN!

Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder mentholhaltige Brennstoffe oder andere
brennbare Dampfe und Flissigkeiten in der Nahe dieses oder eines anderen Gerdts! Die
Gasflasche ist nur in aufrechter Position zu verwenden.

ACHTUNG: KEIN WERKZEUG FUR DIESE ARBEITSSCHRITTE VERWENDEN,
DA DIE DICHTUNG BESCHADIGT WERDEN KANN!

1. Gehen Sie sicher, dass das Ventil der Gasflasche geschlossen ist.
Entfernen Sie die Schutzkappen von den Gasanschlissen und
schrauben die Uberwurfmutter des Gasschlauches auf die
Verschraubung am Gasgrill. Drehen Sie anschlieBend die
Uberwurfmutter mit einem Schraubenschliissel vorsichtig fest.

2. Stellen Sie die Gasflasche in den Wagen.

3. Schrauben Sie die Uberwurfmutter des Gasschlauches

auf die Verschraubung des Druckreglers und ziehen @@m ﬁ:
Sie diese mit einem Schraubenschlissel fest.
4. Schrauben Sie die Uberwurfmutter am Druckregler
auf die Verschraubung der Gasflasche. Benutzen Sie
KEIN Werkzeug, um die Dichtung nicht zu beschadigen!
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DICHTHEITSPRUFUNG

Wir empfehlen, vor der ersten Inbetriebnahme eine Gasdichtheitsprifung durchzuflahren.
Zur Prifung muss der Grill kemplett montiert und der Gasbehalter voll sein.

WAHREND DER DICHTHEITSPRUFUNG NICHT RAUCHEN.
DICHTHEITSPRUFUNG NICHT MIT/BEI OFFENER FLAMME
DURCHFUHREN!

1. Stellen Sie eine Seifenlauge her (1/3 Seife, 2/3 Wasser) und legen Sie eine Biirste oder
einen Lappen bereit, um die Armaturen abzuwaschen.

Stellen Sie den Gasregler auf ,OFF".

Schlieen Sie den Grill wie beschrieben mit dem Druckregler an die Gasflasche an.
Offnen Sie das Ventil der Gasflasche.

LU

Bringen Sie die Seifenlauge auf alle Verbindungen und Schlduche auf. Bilden sich Blasen,
so haben Sie ein Leck gefunden.

Drehen Sie das Ventil des Gasbehilters zu.

Ziehen Sie die undichten Armaturen fest,

Fihren Sie die Uberprifung erneut durch, bis sich keine Blasen mehr bilden.

SchlieRen Sie nach der Uberpriifung das Ventil der Gasflasche.

woeNe

VERWENDEN SIE KEINE OFFENE FLAMME, UM NACH GASLECKS
ZU SUCHEN! BETREIBEN SIE DEN GASGRILL NICHT, WENN EIN
GASLECK VORHANDEN IST! STELLEN SIE SOFORT DIE
GASZUFUHR AB!
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EINBRENNEN / FREIBRENNEN

Bei einem Gasgrill gibt es das Einbrennen und das Freibrennen. Das Einbrennen ist wichtig,
um alle noch vorhandenen Produktionsrickstande zu beseitigen. Des Weiteren wird das
Einbrennen genutzt, um alle Gerate und Flachen im Grill mit einer Patina auszustatten. Es
ist zudem sehr wichtig, um den Grill und alles was zu diesem gehort vor Rost zu schitzen.
Zudem sorgt die Patina auch fur eine naturliche Antihaft-Beschichtung auf den einzelnen
Bauteilen. Dadurch haftet das Grillgut nicht mehr so schnell am Rost fest. Zusatzlich sollten
Sie diesen aber auch noch vor jeder Verwendung einfetten.

Beim Einbrennen kénnen spezielle hitzebestiindige Ole (am besten Rapsél oder Sonnen-
blumendl) und andere geeignete Hilfsmittel verwendet werden, beim Freibrennen sollten
Sie dogegen auf diese verzichten.

EINBRENNEN

Das Einbrennen dient als Schutzmafnahme der hitzebeschichteten Oberflachen und
MUSS vor dem Erstgebrauch durchgefiihrt werden!

1. Lesen Sie die Warnhinweise und vergewissern Sie sich, dass der Grill vorschriftsmaliig
Zusammengebaut ist,

Entfernen Sie alle Verpackungs- und Werbematerialien von Grill und Grillfliche.
Zunachst schalten Sie einen Brenner auf kleinster Stufe ein.

Nach rund einer Min. schalten Sie dann noch einen weiteren ein.

Diesen Vorgang setzen Sie fort, bis schliefilich alle Brenner auf der geringsten Stufe laufen.
Nun steigern Sie bei diesen jeweils langsam die Temperatur.

Nach ungefahr 10 Min. sollten alle Brenner auf der héchsten Stufe laufen.

Halten Sie den Deckel dabei zunachst geschlossen, um schnell eine hohe Temperatur zu
erreichen. Offnen Sie den Deckel in kurzen Abstanden (4-5 Min.), um zu liften. Der Grill
sollte dabei eine Temperatur von ca. 220-250°C erreichen.

L A o

9. Die Brenner sollten jetzt rund 20 bis 25 Min. pausenlos auf hichster Stufe brennen.

10. Achten Sie darauf, in dieser Zeit moglichst nicht im Rauch zu stehen. Denn beim
Einbrennen werden haufig einige Produktionsriickstande verbrannt.

11. Jetzt drehen Sie in einer Zeit von ungefahr 15 Min. langsam wieder die Brenner
herunter. Dadurch kann der Grill gemachlich abkuhlen.

Insgesamt dauert der komplette Vorgang somit zwischen 40 und 45 Min. AnschlieBend
kénnen Sie den Grill in Betrieb nehmen.

FREIBRENNEN

Beim sogenannten Freibrennen wird dagegen ein Effekt genutzt, der auch in vielen Back-
ofen im Selbstreinigungsprogramm auftritt. Alle Rickstande im Grill und auf dem Rost
werden durch sehr hohe Temperaturen abgel&st und in Asche verwandelt. Letztere kiinnen
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Sie dann anschlieBend mit einer Grillburste entfernen. Somit sorgt das Freibrennen fir eine
bessere Hygiene, aber auch fir Sicherheit. Denn es verhindert, dass sich zu viel Fett im Grill
ansammelt (detaillierte Vorgehensweise siehe 5. 17).

ZUNDEN DER BRENNER

Die Farbe im Inneren des Gasgrills kann sich aufgrund der entstehenden Hitze leicht ver-
andern. Dies ist ein natlrlicher Vorgang.

1. Uberpriifen Sie, dass alle Drehkndpfe auf der Position ,OFF” stehen.

2. SchlieBen Sie den Druckregler an die Gasflasche an, 6ffnen Sie das Ventil der Gasflasche
und prufen Sie, dass die Verbindung zwischen Gasflasche und Druckregler dicht ist.

3. Offnen Sie den Deckel vollstindig. Driicken Sie den Drehknopf rein und drehen
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn nach links (ein leises Klicken sollte zu héren sein) auf
die Position ,HI". Der Brenner sollte nun brennen.

4. Solite der Brenner nicht ziinden oder die Flamme wieder erloschen sein, warten Sie
3 Min. und wiederholen dann den in Punkt 3 beschriebenen Vorgang.

5. Wenn ein Brenner gezlindet ist, knnen Sie die Schritte 3 und 4 an allen Hauptbrennern
einzeln durchflihren. Sie kénnen alle Hauptbrenner in beliebiger Kombination
einsetzen, es missen nicht alle gemeinsam in Betrieb genommen werden.

6. Die Heizleistung konnen Sie lber die Drehknopfe stufenlos regulieren.

7. Zum Ausschalten der Brenner schlieRen Sie zuerst den Gashahn der Gasflasche. Danach
drehen Sie alle Drehknopfe auf die Position ,OFF".

ZUNDEN DER BRENNER BEI DEFEKTER PIEZO-ZUNDUNG

ACHTUNG: Lehnen Sie sich nicht Uber den Brenner und achten Sie darauf, dass keine

brennbaren Materialien wie z.B. Schals in der Nahe sind.

1. Den Regler des betroffenen Brenners gegen den Uhrzeigersinn auf ,HI" drehen.

2. Mit einem Stabfeuerzeug oder einem sehr langen Streichholz den Brenner manuell
zunden.
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VERWENDEN DES INFRAROT-KERAMIK-BRENNERS ODER SEAR-ZONE

Der Brenner erhitzt einen mit kleinen Léchern perforierten Keramikstein. Die Energie wird

vom Stein gespeichert, wodurch besonders hohe Temperaturen erreicht werden kénnen.

Steaks und Burger-Patties kénnen Sie so in wenigen Minuten eine krosse Kruste verpassen,

ohne die Kerntemperatur zu stark zu beeinflussen.

1. Offnen Sie den Deckel der seitlichen Kochflache.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Drehregler auf ,OFF" steht.

3. Dricken Sie den Drehregler des Seitenbrenners rein und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn. Gleichzeitig driicken Sie fir ca. 10 Sekunden auf den Zindknopf
(Knopf seitlich rechts) und lassen diesen nach Zindung wieder los.

4. Sollte der Brenner nicht zinden, warten Sie 5 Min. und wiederholen den in Punkt 3
beschriebenen Vorgang.

Der Keramikbrenner |asst sich, genau wie ein Ublicher Edelstahlbrenner, stufenlos

regulieren.

ACHTUNG:

1. Benutzen Sie den Seitenkocher NIEMALS mit geschlossener Abdeckung!

2. Bei der Zindung muss die Kochflache frei sein. Versuchen Sie nicht, den
Seitenkocher mit einem Topf oder einer Pfanne auf dem Brenner zu zinden.

3. Die Kochflache ist fur Topfe und Pfannen mit ca. 7-23 cm Durchmesser
geeignet.

VERWENDEN DES BACKBURNERS

Der Backburner ist ein vertikaler Keramikbrenner, der sich an der Rickwand befindet
(auch Heckbrenner genannt). Dieser eignet sich, um z.B. Grillgut auf einem Drehspiel3
gleichmalig zu garen.

1. Entfernen Sie den Warmhalterost!

2, Offnen Sie den Deckel des Gasgrills und drehen Sie alle Drehknopfe im Uhrzeigersinn
auf die Position ,,OFF".

3. Der Backburner darf nicht gleichzeitig mit den Hauptbrennern betrieben werden.

4. Dricken Sie den Drehknopf des Backburners nach unten und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn. Gleichzeitig dracken Sie flr ca. 10 Sekunden auf den Zundknopf
(Knopf seitlich rechts) und lassen diesen nach Zindung wieder los,

5. Sollte der Brenner nicht ziinden, warten Sie 5 Min. und wiederholen den in Punkt 4

beschriebenen Vorgang.
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Falls der Backburner nicht zindet, konnen Sie nach 5 Min. versuchen, den Brenner mit
Hilfe eines sehr langen Streichholzes oder Stabfeuerzeugs direkt am Backburner manuell
zu z(inden. Zinden Sie hierflr das Streichholz an und halten Sie es direkt an eine Seite des
Backburners, wéhrend Sie den Drehknopf driicken und auf “HI" drehen. Sollte der Brenner
nicht ziinden, unterlassen Sie weitere Zundversuche und kontaktieren Sie Ihren Handler.

GASGRILL AUSSCHALTEN

1. SchlieRen Sie das Ventil der Gasflasche.
2. Drehen Sie alle Drehknopfe am Grill im Uhrzeigersinn auf die Position ,OFF",

REINIGUNG / PFLEGE UND WARTUNG

ACHTUNG: Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten sollten durchgefiihrt werden, wenn das
Gerat abgekuhlt ist und die Brennstoffzufuhr an der Gasflasche ausgeschaltet ist. Verwen-
den Sie KEINE scharfen Objekte oder aggressive, scheuernde oder entflammbare Reini-
gungsmittel. Es wird empfohlen, Ihren Gasgrill alle 90 Tage, mindestens aber einmal im
Jahr, zu warten. Hierdurch verlangert sich die Lebensdauer Ihres Gasgrills.

REINIGEN SIE IHREN GRILL NACH JEDEM GEBRAUCH VON
SAMTLICHEN FETTRUCKSTANDEN, UM BRANDE ZU VERMEIDEN.

Freibrennen: Um Riickstinde zu reduzieren, lassen Sie jeden Brenner nach dem Gebrauch
noch ca. 15 Min. bis 20 Min. chne Grillgut an. Somit brennen Sie verbleibende Garriickstan-
de ab und kénnen diese nach dem Abklhlen mit einer Grillbirste abblirsten. Achten Sie
beim Reinigen auf scharfe Kanten.

ROST UND INNENSEITE DES GRILLS

Die Reste mit einer Biirste, einem Schaber und/oder Reinigungspad entfernen und mit
einer milden Seifenlauge sauber wischen. Danach mit klarem Wasser abwischen und grind-
lich trocknen. Die Innenflachen der Grillgehduseabdeckung sollten ebenfalls mit heiRem
Seifenwasser gereinigt werden. Verwenden Sie eine Drahtbuirste, Stahlwolle oder einen
Scheuerschwamm, um hartnackige Flecken zu entfernen, danach grindlich abtrocknen.

Verstopfte Anschlisse mit einem Rohrreiniger oder steifem Draht (z.B. mit einer geéffneten
Blroklammer) reinigen. Brenner auf Schaden (Risse oder Lécher) untersuchen. Wenn Scha-
den festgestellt werden, ersetzen Sie den Brenner durch einen neuen. Installieren Sie den
Brenner wieder und Uberpriifen Sie, ob die Gasventiloffnungen im Brennereinlass richtig
positioniert und gesichert sind.
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AUSSENFLACHE

Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel oder Backpulver und eine Heillwasserldsung.
Bei hartnackigen Flecken kann ein leicht scheuerndes Reinigungsmittel verwendet werden,
Dann mit Wasser sauber wischen und grundlich abtrocknen.

Wenn die Innenseite des Grilldeckels wie abbldtternde Farbe aussieht, hat sich die einge-
brannte Fettablagerung in Kohlenstoff verwandelt und blattert ab. Reinigen Sie den Deckel
grindlich mit starker heiRer Seifenlauge. Dann mit Wasser sauber wischen und grindlich
abtrocknen. Verwenden Sie niemals Ofenreiniger!

GRILLROST UND FETTSAMMLER
Verwenden Sie eine milde Seifenwasserlésung, ggf. einweichen lassen. Dann mit Wasser
nachspullen und grindlich abtrocknen.

Nach jedem Grillen sollte der Grill direkt fur das nachste Grillen vorbereitet werden. Lassen
Sie den Grill auf voller Hitze mit geschlossenem Deckel freibrennen (ohne jegliches Grill-
gut), um Rickstande von Grillgut und Fett auf den Rosten zu verbrennen und anschlieend
durch Abbtrsten zu beseitigen. Alle anderen Bauteile sollten nur mit sanfter Seifen-
lauge und einem Schwamm gereinigt werden!

Vorgehensweise beim FREIBRENNEN:

1. Alle Speisen vom Grillrost entfernen, den Grill auf die héchste Stufe stellen und bei
geschlossenem Deckel die Flammen 10 bis 20 Min. brennen lassen, bis kein Rauch mehr
aus dem Grill steigt. Hierbei den Grill niemals unbeobachtet lassen!

2. Bei hartnackigen Verschmutzungen die Gussroste umdrehen, sodass die benutzte Seite
unten liegt.

3. Das Ventil am Gaszylinder abstellen (auf ,OFF" drehen), dann die Schalter am Grill
auf ,OFF" drehen.

4, Nun den Grillrost mit einer langstieligen Edelstahlblrste sdubern. Dabei die Birste mit
Grillhandschuhen oder Topflappen umfassen, da das Grillgerdt noch sehr heil3 ist.

5. Hitzebestindiges Ol, wie z.B. Raps- oder Erdnussél, auf einen Lappen geben und Rost
einreiben, um Flugrost vorzubeugen und die Patina beim nachsten Aufheizen zu erneuern.

BESONDERS WICHTIG:

Nach jeder Reinigung oder jedem Transport (dazu zahlt auch das
Verschieben des Grills um wenige Meter) muss sichergestellt wer-
den, dass die Brennrohre noch komplett auf den Gasdiisen
stecken. Um dies zu priifen, ziehen Sie sanft das Brennrohr
Richtung Drehregler.
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PFLEGE DER GUSSEISEN-ROSTE

Die Grillroste des Gasgrills sind aus stabilem Gusseisen und emailliert. Die Emaille schiitzt
vor Flugrost und lasst Lebensmittel nicht am Rost kleben. Trotz dieser Schutzschicht kénnen
die Roste Fett und Feuchtigkeit aufnehmen und wieder abgeben. Darum empfiehlt es sich,

auch diese Roste einzubrennen.

1. Die Gusseisenroste mit warmem Wasser abwaschen und trockenwischen,

2. Pinseln Sie das Gusseisen mit einer diinnen Schicht hitzebestiandigem Ol ein. Hierzu
eignen sich Kokosol, Erdnussol, Sonnenblu men-0| oder weitere Ole mit einer Hitze-
bestdndigkeit von mindestens 210° Grad Celsius.

. Legen Sie das Produkt aus Gusseisen auf den Grill und erhitzen diesen.

. Sobald Rauch entsteht, nehmen Sie das Gusseisenprodukt zum Abkuhlen herunter.

. Wischen Sie die Oberflache mit Kiichenpapier ab.

. Wiederholen 5ie diesen Vorgang mindestens ein Mal.

(=2 BV o B = FE ]

REINIGUNG DES INFRAROTBRENNERS / DER SEAR-ZONE

Der Keramikstein kann nicht gereinigt werden. Fett und Fleischsafte, die auf den Brenner
tropfen, verbrennen. Eine Verfarbung des Steins und eingebrannte Stellen sind normal und
beeinflussen die Leistung des Brenners nicht.

ACHTUNG: Der Keramikstein darf unter keinen Umstanden mit
Wasser und/oder Reinigungsmitteln behandelt werden. Sollte etwas
durch das Schutzgitter fallen und nicht vollstandig verbrennen,
stellen Sie den Brenner auf volle Hitze und lassen Sie alle
Rickstinde 10-15 Min. verbrennen.

Achten Sie darauf, dass nur unmariniertes/ungeadltes Grillgut auf den Keramikbrenner
kommt. Sdure- und salzhaltige Marinaden sowie Pfeffer kinnen den Keramikstein beim
Heruntertropfen Gber einen langeren Zeitraum beschadigen.

REGELMASSIGE WARTUNG

Es empfiehlt sich, die verschmutzten Stellen am Rand der Gussroste nach jeweils 2-3 An-
wendungen nach dem Ausbrennen und Biirsten, separat zu reinigen. Hierfur die Roste aus
dem Grill nehmen und mit warmem Wasser (kein Spilmittel) und einem Drahtschwamm
(Topfschwamm) vorsichtig sauber schrubben. Im Anschluss grindlich mit einem Tuch
trocken reiben, einélen und wieder in den Grill einsetzen. Wenn die Grillroste doch Rost-
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flecken aufweisen sollten, die rostigen Flachen mit Stahlwolle abscheuern, bis jeglicher
Rost vollstandig entfernt ist. Gusseisen dann mit Wasser abwaschen, gut abtrocknen und
den Einbrennvorgang wiederholen. I Winter die Gussroste nach Méglichkeit an einem
trockenen Ort lagern.

LAGERUNG

+ Lassen Sie den Grill vollstandig abkuhlen.
+ Entfernen Sie die Gasflasche.
Reinigen Sie den Grill grandlich.
+ Bewahren Sie den Grill an einem trockenen und staubgeschitzten Ort auf.,
+ Die Gasflasche im Freien und unzuganglich fir Kinder aufbewahren.
Es besteht Explosionsgefahr.

ZUSATZLICHE WARN- UND SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die folgenden Punkte, bevor Sie Ihren Gasgrill benutzen:

a) Lesen Sie die Anweisungen, bevor Sie das Gerat benutzen. Bitte befolgen Sie alle
Montageanweisungen in dieser Anleitung. Wenn die Anweisungen nicht befolgt werden,
kann es zu Problemen bei der Verwendung kommen.

b) Die zuganglichen Teile dieses Gasgrills kdnnen bei der Benutzung sehr heifl? sein. Halten
Sie kleine Kinder fern. Seien Sie beim Umgang mit besonders heien Teilen vorsichtig.

¢} Im Falle eines Gaslecks schalten Sie die Gaszufuhr zum Gasgrill ab, 16schen Sie alle
offenen Flammen, 6ffnen Sie den Deckel und dberpriifen Sie, ob das Leck weiterhin
besteht, auf Schiden, schlechte Verbindungen usw. Wenden Sie sich sofort an Thren
ortlichen Gashandler, wenn das Problem nicht behoben werden kann,

d) Bewegen Sie den Gasgrill wahrend des Gebrauchs nicht.

e) Verwenden oder lagern Sie keine brennbaren Flissigkeiten oder Dampfe in der Nahe,
wenn Sie den Gasgrill betreiben.

f) Dieser Gasgrill darf nur im Freien verwendet werden.

g) Verwenden Sie keine offene Flamme, um nach Gaslecks zu suchen.

h) Betreiben Sie den Gasgrill nicht, wenn ein Gasleck vorhanden ist. Stellen Sie die
Gaszufuhr ab.

i) Versuchen Sie nicht, ein Gasanschlussteil am Gasgrill oder am Gasregler/an der
Gasflasche zu l6sen, wenn Ihr Gasgrill in Betrieb ist.

j) Lassen Sie Ihren Gasgrill niemals unbeaufsichtigt, wenn er in Betrieb ist. Drehen Sie nach
dem Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche ab.

k) Der Gasgrill sollte in regelmaRigen Abstanden gereinigt werden. Achten Sie darauf,
dass Sie beim Reinigen des Brenners oder der Ventile nicht die Brenner- oder Disen-
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offnungen vergrélRern.

Materialien einzuhalten.

Gerat selbst zu warten.

Ventilen usw.

FEHLERBEHEBUNG

1) Versuchen Sie nicht, dieses Gerdt in einer Garage oder in einem geschlossenen Raum
zu verwenden. AuRerdem muss das Gerat von brennbaren Materialien usw. ferngehalten
werden. Wir empfehlen, einen Abstand von mindestens 0,5 bis 1,0 Meter zu brennbaren

m)Wir empfehlen, dass dieser Gasgrill mindestens einmal im Jahr von einem kompetenten
Techniker in Ihrer ortlichen Gasverkaufsstelle gewartet wird. Versuchen Sie nicht, dieses

n) Jegliche Veranderung des Gerats kann gefihrlich sein und fuhrt zu der Erléschung der
gesetzlichen Gewahrleistung. Versuchen Sie nicht, unbefugte Eingriffe an den Haupt-
steuerungen dieses Gasgrills vorzunehmen, d.h. an Gashahnen, Einspritzdiisen,

Bitte kontaktieren Sie unseren Kundenservice (ber die jeweilige Plattform mit Angabe Threr
Bestellnummer, falls Ihnen eine Fehlerbehebung nicht gelingt. Bitte beachten Sie, dass
eigenstandige Reparaturen, die nicht von einem Spezialisten durchgeflhrt wurden, die Ge-
wahrleistung erloschen lassen und Kosten verursachen kdnnen.

Problem

Maogl. Ursache

Losung

Die Brenner lassen sich
mit dem Zundsystem
nicht anzlinden

Die Gasflasche ist leer

Durch volle Gasflasche
ersetzen

Defekter Regler

Regler Gberpriufen oder
ersetzen lassen

Verstopfung der Brenner

Brenner reinigen

Verstopfungen in Gasdlsen
oder Schlauchen

Dusen und Schlauch
reinigen

Geringe Flamme oder
Flammenrickschlag
(Feuer im Brennerrohr -
ein zischendes Gerdusch
kann zu horen sein)

Verstopfungen in Brennern

Brenner reinigen

Verstopfungen in Gasdlsen
oder Schlauchen

Disen und Schlduche
reinigen

Windige Bedingungen

Grill an einem geschtzteren
Ort benutzen

Gasventilknopf schwer
zu drehen

Gasventil klemmt

Gasventil auswechseln
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BATTERIENVERORDNUNG

+ Das Batteriefach des Infrarot-Zlnders fiir die Keramik-Brenner finden Sie auf S. 60.
Vor dem Gebrauch bitte den Knopf herunter drehen und eine AA Batterie einlegen.

» Das Batteriefach der LED-Lichter finden Sie auf 5. 56. Den Deckel des Batterie-Halters
offnen und 4x AA Batterien in aufgezeichneter Richtung einlegen. AnschlieBend den
Deckel des Batterie-Halters wieder schlieRen.

[
= [ =

WICHTIGER HINWEIS ZUR BATTERIEVERORDNUNG

llll::)v lﬁ
1 [ I e

Bitte entsorgen Sie Altbatterien, wie vom Gesetzgeber vorge-
schrieben, an einer kommunalen Sammelstelle oder geben Sie
diese im Handel vor Ort kostenlos ab. Die Entsorgung im Haus-
mill ist laut Batterieverordnung ausdriicklich verboten.
Batterien die Schadstoffe enthalten, sind mit dem Symbol einer
durchgekreuzten Milltonne gekennzeichnet. Unter dem Mill-
tonnen-Symbol befindet sich die chemische Bezeichnung des
Schadstoffes - “Cd” fir Cadmium, “Pb” steht fur Blei, “Hg" fur

Pb Cd Hg Quecksilber,

HAUPTBRENNER WECHSELN

Finden Sie zuerst heraus, welcher Hauptbrenner defekt ist. Danach bitte darauf achten,
wie der Brenner montiert ist, um spéter zu wissen, wie der neue Hauptbrenner angebracht
werden muss.

1. Am hinteren Teil des Gasgrills finden Sie die Klemmfeder neben dem Brennerende.
Diese driicken Sie zusammen und schieben die durch die Offnung. Die Klemmfeder
sollte nun in der Fettwanne landen. Bitte fir spater aufbewahren.

2. Schieben Sie den Hauptbrenner zur Seite und ziehen Sie ihn vorsichtig heraus. Nun
sollten Sie den Brenner entfernen konnen.
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AUFBAU

WICHTIG! LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN UND BEDIENUNGS-
ANWEISUNGEN, BEVOR SIE DAS GERAT IN BETRIEB NEHMEN.
FUHREN SIE ALLE SCHRITTE DER REIHE NACH AUS. LASSEN SIE
NIEMALS KINDER DIESES GERAT BEDIENEN.

>

ACHTUNG! Obwohl wir uns bemihen, die Montage so einfach
wie moglich zu gestalten, kann es bei Stahlteilen vorkommen,
dass Ecken und Kanten bei unsachgemafRer Handhabung wah-
rend der Montage Schnitte verursachen. Seien Sie vorsichtig
beim Umgang mit den Teilen wahrend der Montage. Es wird
dringend empfohlen, die Hande mit einem Paar Arbeitshand-
schuhe zu schitzen.

DER GRILL MUSS VOR DEM ERSTGEBRAUCH EINGEBRANNT
WERDEN (siehe Seite 13)!

Wir empfehlen, den Aufbau mit mind.
zwei Personen durchzufiihren. Achtung

Benutzen Sie bei der
Montage des Grills
Handschuhe, um
Verletzungen durch scharfe

Ziehen Sie die Schrauben erst am Ende des
Aufbaus vollstandig fest.

GEFAHR! Lassen Sie Kinder keinesfalls
mit Plastikverpackungen, Schniren oder

Metallkanten zu vermeiden,

Kleinteilen spielen - akute Erstickungsge-
fahr! Achtung: Verschluckbare Kleinteile
kénnen lebensgefahrlich sein!

Montageschritte

Vergewissern Sie sich, dass Ihr Grill
richtig zusammengebaut ist. Jedem

Die Oberfliche des Gasgrills ist mit Pflanzen- ~ Orill liegt eine ausfihrliche Montage-

ol vorbehandelt, um mégliche Verschmut-
zungen beim Transport zu vermeiden. Um
Verfarbungen beim ersten Grillen zu vermei-

anleitung bei, in der die spezifischen
Montageverfahren fir jedes Modell

beschrieben sind. Befolgen Sie diese
Anweisungen sorgfaltig, um die kor-
rekte und sichere Montage des Grills

den, sdubern Sie die Oberflache vorher mit

einem weichen Tuch und sanfter Seifenlau-

ge, danach griindlich abtrocknen. zu gewdhrleisten.
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TEILELISTE

Uberpriifen Sie ZUERST die Vollstindigkeit aller Teile anhand dieser
Teileliste. Bitte kontaktieren Sie unseren Kundenservice, wenn Teile fehlen
oder beschadigt sein sollten, beginnen Sie vorerst nicht mit dem Aufbau
oder der Nutzung des Grills. Bewahren Sie die Verpackung auf!
Telefonnummer: +49 2203 94 79 300

E-Mail: service@taino-grill.de
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BENENNUNG TEILE

1 |Deckel 1x 21 |Tar Dreieckhalterung 2%

2 |Thermometer 1x 22 |Rad 4x

3 | Griff des Deckels 1x 23 Batteriefach 1x

4 |Warmbhalterost 1x 24 |Flaschengurt 1x

5 Multlfgnktlonaler 2% 25 Gurthalter 1%
Gusseisen-Rost

6 |Brennerabdeckung Ax 26 |Flaschenhalterboden 1x

7 |Halterung fur Fettwanne |  1x 27 | Unterschrank-Tir 2x

8 |Fettauffangschale 1x 28 |Flaschenhalter-Strebe 2X

Tdrgriff (Schrauben
9 |Fettwanne 1 29 im separaten Beutel) 2%
- Seitenkocher mit

10 |Hitzeschutz 1% 30 Keramikbrenner 1%
Unterschrank Seiten- .

11 wand, links 1x 31 Seitenkocher-Rost 1%
Unterschrankstrebe Keramikbrenner-

12 (vorne) 1x 32 Fettschale I

13 U'r_wterschrank obere 1x 33 Schutzblende 1%
Rickwand

14 Unterschrank Ruckwand, 1x 34 | Hauptkérper 1x
unten

15 | Unterschrankboden 1x 35 Flaschenoffner 1%
Unterschrank Seiten- Batteriefach fur

16 wand, rechts Tx 36 Infrarot-Zinder 1x

17 | Schneidebrett 1x 37 |Verdrahtungsrinne 1%

18 | Eiskubel 1x 38 Gusseisen-Rost 1%

19 | Panele fur den Eiskubel 1x 39 Gusseisen-Rost, Rund 1%

20 |Haken 3x
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BEFESTIGUNGSELEMENTE

A éh 9x

5/32-32
P

B i (@ 20x
! 1/4-20

C 2%

D 4x

E 4x

E Fur Flaschendéffner 2x
5/32-32-5US

G 2X
1/4

H 2X
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ENGLISH

Write down the batch number of your product here for tracking. These can be found on the
front of the product carton, on the upper right corner (e.g. Batch: 01-indoor1-2024),

Batchno.Carton1................... Batchno.Carton2...........cccivivuennnn.

SAFETY INSTRUCTIONS

ATTENTION!

THIS PRODUCT MUST ONLY BE USED FORITS INTENDED PURPO-
SE, WHICH IS SPECIFIED BY THE PRODUCT DESIGN AND ARTICLE
FEATURES.

ANY MISUSE CAN LEAD TO INJURIES AND DAMAGE,

THE PRODUCT IS SUITABLE FOR PRIVATE USE ONLY.

READ THE INSTRUCTIONS BEFORE USE, INSTALLATION AND
COMMISSIONING!

USE THE GRILL WITH CAUTION!

FAILURE TO OBSERVE THE OPERATING AND WARNING INSTRUC-
TIONS IN THIS MANUAL MAY RESULT IN PHYSICAL INJURY OR
DAMAGE TO PROPERTY.

KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.

CONVERSION, MISUSE OR STRUCTURAL MODIFICATIONS LEAD
IN A CANCELLATION OF THE GENERAL WARRANTY.

THE GRILL MUST BE BURNT IN BEFORE FIRST USE (SEE P. 35)!

2 I

WARNING!

Carbon monoxide danger.

Danger of carbon monoxide poisoning.

DO NOT use in closed and confined spaces.

DO NO ignite, smoulder or cool down in closed
and confined spaces.

>
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Do not use the barbecue in closed and/or habitable rooms, e.g. houses, tents, caravans,
mobile homes or boats. Risk of carbon monoxide poisoning.
Acute fire hazard.

DANGER SYMBOLS AND PROHIBITION SIGNS

DANGER/HIGH RISK! DISREGARDING THE WARNING CAN LEAD TO DAMAGE
TO PROPERTY AND INJURY TO LIFE AND LIMB.

Fire hazard Warning of hot Warning of oxidising Wear protective
surfaces substances gloves

>

Warning of hot surfaces! This appliance is not intended for use by persons
with reduced physical, motor or mental capabilities. The appliance must not
be operated by children. All persons operating the barbecue must be in-
structed in its use. The grill housing with all its attachments become very hot
during operation, so there is an extreme risk of burns if you touch them!

All modifications to the article represent a safety risk and are therefore not
permitted. These also lead to the cancellation of the warranty.

Always wear barbecue or kitchen gloves when grilling to aveid burns. There
are some sharp edges on the grill and accessories. Be careful to avoid acci-
dents or injuries during assembly and operation.

Op P

NEVER ALLOW CHILDREN TO OPERATE THIS APPLIANCE!
THE BARBECUE IS ONLY SUITABLE FOR OUTDOOR USE!
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FURTHER SAFETY INSTRUCTIONS

To ensure safe handling of the gas grill, please observe the following safety instruc-
tions:

+ The barbecue is intended exclusively for heating, grilling and browning food outdoors.

+ Use different utensils for raw and cooked meat, or wash your utensils thoroughly
in between.

+ Check that the meat, especially the poultry, is cooked by cutting it with a fork or skewer.
The juices should run clear.

+ Do not use dry foods such as bread rolls or bread.

+ The manufacturer will not underwrite for damage caused by improper use.

+ No fuels other than the specified gases may be used.

+ During the grilling process, the fat collected in the grease tray (fat collector) can
ignite. If this should happen, switch off the grill, turn off the gas supply and use a
suitable extinguishing agent.

+ Do not use water to extinguish grease fires,

+ We recommend that you have a fire extinguisher to hand. Ask a specialist about the
correct size of the extinguisher.

+ Do not leave the barbecue unattended when it is in use.

+ DANGER! Never allow children to play with the plastic packaging, strings or small parts -
acute danger of suffocation! Caution: Small parts, which accidentally can be
swallowed, can be life threatening'

GAS BOTTLE

+ The gas bottle must be stored outdoors in a well-ventilated area and must be
disconnected from the gas barbecue when not in use. Ensure that you are outdoors and
away from sources of ignition before attempting to disconnect the gas cylinder from the
gas barbecue.

+ When using the gas barbecue after an extended period of time , please make sure that
there is no gas leak (see leak test p. 35).
Check your barbecue for gas leaks and possible blockages (e.g. insects) in the burner, etc.
Follow the cleaning instructions (see p. 39-41) to ensure that the gas barbecue is safe,

+ Never connect an unregulated liquid gas bottle to your barbecue.

+ Check and ensure that all hose connections are tight.

+ Check the regulator and hoses before every use of the barbecue. If you notice excessive
wear and tear, replace the regulator and hoses before using the appliance.

+ Do not loosen any gas connections while the barbecue is in operation.
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+ Close the valve on the gas cylinder after using the appliance. If the grill is not in use,
the connection must be removed. Attach the protective cap on the gas cylinder if you
have disconnected it.

+ The gas bottle must be stored upright outdoors and out of the reach of children.

+ Do not use dented, damaged or rusty gas bottles and cylinders without a TUV
inspection.

Only have the gas bottle filled by an authorised dealer.

WARNING: SMOKING DURING USE IS PROHIBITED
AND LIFE-THREATENING!

LOCATION
Check the local regulations before using the barbecue.

+ The barbecue is intended exclusively for grilling and cooking food outdoors.

+ Only use in well ventilated areas.

* Using the barbecue indoors is dangerous and prohibited.
There is an acute risk of fire when operating indoors.

* This barbecue is also not suitable for use on a boat or motorhome/caravan.

+ Protect the device from the effects of weather and moisture that can penetrate from
outside.
Do not store flammable items near the barbecue.

+ Always keep flammable material at a distance form the barbecue,

+ Do not use the barbecue under flammable surfaces/roofs. The upper area must be clear.

+ Place the appliance on a stable and heat-resistant surface so that it cannot wobble or fall
over and away from flammable objects such as wooden fences or overhanging branches.
Place the barbecue in a place where children and animals cannot come into contact
with it.

Clic-Trade GmbH 29 01/2025




The following minimum distances to flammable materials must be maintained:

Rear wall: 60 cm 100 cm
Sides: 50 cm
Top: 100 cm

60 cm

Position the barbecue away from
the wind to avoid draughts.

SURFACES

+ Attention: Components can become very hot. NEVER touch the barbecue with bare
hands during grilling. NEVER move the grill while it is in use.

+ Protect your hands appropriately before removing the grill grid and grease tray. For
protection use the handle and heat-resistant gloves or pot holders.

+ For your own safety, wear appropriate clothing (closed shoes, long sleeves and trouser
legs, no loose clothing, sleeves or scarves).

+ Always keep the burner openings free of dirt.

« Grease is flammable! Therefore, remove excess fat from the grease tray after each use,
Allow the barbecue to cool down first!!

* The stainless steel surface of the grill may discolour due to the high temperatures.

{ J

WARNING: Do not touch the dark area of the handle! This (see
illustration) becomes very hot when the gas barbecue is in use.

TRANSPORT

+ Do NOT move the grill during operation! There is a risk of burns, hot parts can fall and
cause damage.

» Do not transport with the gas cylinder connected.

= Always allow the grill and all associated parts to cool down before moving it.

+ Never move the device when itis in use.
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HANDLING / USE
Some parts of the appliance become very hot. Be particularly careful when children, pets
or elderly people are present. Keep children and pets away.

It is recommended to have a fire extinguisher and first aid material ready. Ask a
specialist about the correct size of fire extinguisher.

+  When using this appliance, take the same precautions as with any other open fire.

The barbecue should be completely dry before each use.

+ Before using and lighting the barbecue, it must be completely cleaned.

+ Grease can drip from the meat onto the burners during the grilling process and
cause a grease fire. If this happens, turn the valve of the gas bottle closed, turn
oft the burners and close the lid to smother the fire,

+  Take care if fresh air suddenly comes into contact with the fire. The flames could
flare up.

* Keep your hands, face and body at a safe distance from the grill when opening the lid.
Hot vapour can escape.

* Do not wear loose clothing (scarves etc.) and keep long hair tied up, while you are using
the barbecue.

Never move the barbecue when it is in use.

«  Always allow the grill and all associated parts to cool down completely before moving it.

+  Switch off the gas supply to the gas cylinder after use.

* The lid must not be closed for longer than 10 minutes during operation at maximum
power.

After use, the barbecue must be cleaned of all grease residues, to avoid fires.

* Watch out for sharp edges when cleaning.

+ CAUTION: Eating raw and undercooked food can lead to food poisoning. Before
eating food, check that it is fully cooked. Meat is sufficiently cooked when it has no
pink or red discolouration and the juices are clear.

+  Allow frozen meat and poultry to defrost completely before grilling. Separate raw meat
and poultry from cooked food.

+  Use different utensils for raw and cooked meat, or wash your utensils thoroughly in
between.

+  Always wash your hands after touching raw meat or poultry. Especially if you are
handling cooked food afterwards.

Wipe and disinfect surfaces that have been in contact with raw meat or poultry.

+  The grill should heat up sufficiently before you place the food on it.

+  When grilling, make sure that the grill is hot enough. Place the thicker and larger pieces
further away from the most intense heat so that they can cook through without burning,
turn it regularly.

It can be helpful to pre-cook large pieces of meat before placing them on the grill.
*  Check that the meat, especially poultry, is cooked by piercing it with a fork or skewer.
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The juices should run clear.

+ TIP: Follow the preparation instructions for the food. The cooking time depends on the
weight.

+ Consumption of alcohol, prescription or non-prescription drugs may impair the ability to
properly assemble or safely operate the grill.

IMPORTANT!

+ Do not store or use petrol or fuels containing menthol or other flammable vapours and
ligquids in the vicinity of this or any other appliance.

+ Never light a gas barbecue with petrol or similar liquids!

+ The user must not make any structural changes to the product. Any modification to the
appliance can be dangerous and will lead in the cancellation of the general warranty.

+ The parts sealed by the manufacturer or his representative must not be modified by
the user.

+ We recommend using a 13 kg LPG gas bottle, which is sufficient for a heating period of
approx. 8.0 hours at full power.

TECHNICAL DATA

(Note that the selection of the gas source pressure refers to the CE template)

Clic-Trade GmbH, 51149 Kéln
2575-25

Praduct name TAING PLATINUM YAMARA DARK 442
Madel Number 93014 nrasiEmGic
Product ldentification Number |2575DM23522
Gas Categary baraun Laaran baran bz

Butane(G30) Propane(G31) Butane/Propane | Butane/Propane | Butane/Propans
Gas and Supply P

28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

lyeqzseanryt BE.CH,CY,CZ.ES FR,GB.GR, E,IT LT.LU,LV.PT SISITR
et AL CY,CZ,0K,EE FIFR HUIT LT NLNO.RO,SE 515K HR, TR BG.ISLUMT MK.G8,GRLVIS
lygese AT,CH,CZ.DE S ,LU

Country of Dastination

laean PL
Main Burnaer Injactar Size & 0.92mm 2 0.92mm @ D.A8mm @ 081imm
Side burnar injector size @ 0.96mm @ 0.98mm @ 0.92mm @ D.asmm
Back burner injectar size 20.91mm a031mm @ 0aimm B 0.79mm

Total Nominal Heat Inputs (Hs) | Main 21, 2kW{1543g' )

Electric anergy(VIDC) 41 8Y-LED lamp; 1X1.5V-Rear bumer or Side Bumer Cinfrared » lgnition,

Serial Number

Use Qutdaars Only .

Read the instructions before uging the appliance.

Warning : Accessible parts may be very hot. Kesp young children away.

Made in China
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PREPARATION BEFORE IGNITION

IMPORTANT: CLEAN THE GRILLING SURFACE
THOROUGHLY BEFORE FIRST USE!

The surface of the gas barbecue is pre-treated with vegetable il to prevent possible soiling
during transport. To avoid discolouration when grilling for the first time, clean the surface
with a soft cloth and gentle soapy water and dry everything properly.

The grease tray should always be at the bottom of the grill to collect the grease drips and
meat juices.

CONNECTING GAS BOTTLE

CAUTION: The grill is ONLY for use with Butan, Propan or LPG-Gas mixture. The gas
cylinders must be connected with a flexible hose and a suitable low pressure regulator. Only
tubes with screw connections may be used. The grill is BS EN 12684:2001 certificated. Ob-
serve the technical information in these instructions when selecting the pressure regulator.

You need an LPG gas bottle and a pressure regulater that
coresponds to the pressure of the gas categorie of the device:

Gas pressure regulator: This should comply with the current
version of EN16129 version and the national regulations.

You need a regulator to operate this gas grill

a 28-30/37 mbar-Regulator for I3+,

a 28-30mbar-Regulator for I3B/P(30) or

a 50 mbar-Regulator for I3B/P(50). / H
Gas bottle: This gas grill can only be used with a gas P T———T i i
bottle which does NOT exceed a height of 600 mm : Diameter

and a diameter of <300 mm. -

If your gas bottle does not fit into the bottle holder of the cabinet, it must be placed next to
the grill at a distance of 60 cm from the side burner.

Clic-Trade GmbH 33 0172025



WORK CAN ONLY EXECUTE OUTDOORS AND WITH COOLED

c WARNING: DUE TO THE RISK OF EXPLOSION, THE FOLLOWING
DOWN APPLIANCE!

Do not store or use petrol or fuels containing menthol or other flammable vapours and
liquids in the vicinity of this or any other appliance! The gas bottle may only be used in an
upright position.

CAUTION: DO NOT USE ANY TOOLS FOR THESE WORK STEPS,
AS THE SEAL MAY BE DAMAGED!

1. Make sure that the valve on the gas cylinder is closed.
Remove the protective caps from the gas connections and screw
the union nut of the gas hose onto the screw connection on the
gas grill. Then carefully tighten the union nut with a wrench.

2. Place the gas bottle in the floor unit of the barbecue.

3. Screw the union nut of the gas hose onto the screw connection
of the pressure regulator and tighten it with a wrench.

4. Screw the union nut on the pressure regulator onto &@m [ﬁ:
the screw connection of the gas cylinder. Do NOT use
any tools to avoid damaging the seal!
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LEAK TEST

We recommend carrying out a gas leak test prior to initial operation.
The barbecue must be completely assembled and the gas bottle must be full for testing.

DO NOT SMOKE DURING THE LEAK TEST.
DO NOT CARRY OUT THE LEAK TEST WITH AN OPEN FLAME!

1. Prepare a soapy solution (1/3 soap, 2/3 water) and have a brush or cloth ready to wash
off the taps.

Set the gas regulator to 'OFF'.

Connect the barbecue to the gas cylinder using the pressure regulator as described.
Open the valve on the gas cylinder.

ik W

Apply the soapy water to all connections and hoses. If bubbles form, you have found
a leak.

Close the valve of the gas bottle,

Tighten the leaking mountings.

Repeat the check again until no more bubbles form.

Close the valve on the gas bottle after checking.

womom

DO NOT USE AN OPEN FLAME TO CHECK FOR GAS LEAKS! DO
NOT OPERATE THE GAS BARBECUE IF THERE IS A GAS LEAK!
SWITCH OFF THE GAS SUPPLY IMMEDIATELY!

BURNING-IN / TREATMENT BY PYROLYSIS

With a gas grill there is the burning-in and the treatment by pyrolysis. The burning-in is im-
portant to remove any remaining product residue. Furthermore, burning-in is used to give
all appliances and surfaces in the grill a patina.

For the burn in process special heat-resistant oils (preferably rapeseed oil or sun-
flower oil) and other suitable applianeces can be used, but should be avoided in the
process of the treatment by pyrolysis.
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BURNING IN

Burning-in serves as a protective measure for the heat-coated surfaces and MUST be

carried out before first use!

Read the warnings and make sure that the grill is assembled correctly

Remove all packaging and advertising materials from the grill and grilling surface.

First switch on a burner at the lowest |evel,

After about a minute, switch on another one.

Continue this process until all burners are running at the lowest level,

Now slowly increase the temperature for each burner.

After about 10 minutes, all burners should be running at the highest level.

First keep the lid closed to quickly reach a high temperature. Open the lid at short

intervals (4-5 minutes) to ventilate. The grill should reach a temperature of approx.

220-250°C,

9. The burners should now burn continuously at the highest level for around 20 to 25
minutes.

10. Take care not to stand in the smoke during this time. The burn in is important to
remove any remaining production residues.

11. Now turn the burners down slowly in a time of about 15 minutes. This allows the grill to
cool down slowly.

Ny kWM =

The entire process therefore takes between 40 and 45 minutes. After that you can then
put the grill into operation.

TREATMENT BY PYROLYSIS

The treatment by pyrolysis uses an effect that also occures in many ovens in the so-called
self-cleaning program. All residues in the grill and on the grid are removed by very high
temperatures and turned into ash. You can then remove the latter with a grill brush. It
therefore ensures better hygiene, but also safety. This is because it prevents too much
fat from accumulating in the grill. For detailed cleaning and care procedures, see page 40
onwards.
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IGNITING THE BURNERS

The colour inside the gas barbecue may change slightly due to the generated heat. This is a
natural process.

1. Check that all knobs are in the ‘OFF position.

2. Connect the pressure regulator to the gas cylinder, open the valve on the gas cylinder
and check that the connection between the gas cylinder and pressure regulator is tight.

3. Open the lid completely. Press the knob downwards and turn it anti-clockwise to
the left (you should hear a soft click) to the 'HI' position. The burner should burn now.

4. If the burner does not ignite or the flame goes out again, wait 3 minutes and then
repeat the procedure described in point 3.

5. Once a burner has been ignited, you can carry out steps 3 and 4 on all main burners
individually. You can use all main burners in any combination, they do not all have to be
started up together.

6. The heat output can be continuously adjusted using the knobs.

7. To switch off the burners, first close the gas tap on the gas cylinder. Then turn all rotary
knobs to the *OFF position.

IGNITION OF THE BURNERS WITH DEFECTIVE PIEZO IGNITION

CAUTION: Do not lean over the burner and make sure that there are no flammable
materials such as scarves in the vicinity.

1. Turn the knob of the affected burner anti-clockwise to 'HI".

2. Use a stick lighter or a very long match to light the burner manually.
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USING THE INFRARED CERAMIC BURNER OR SEAR-ZONE

The burner heats a ceramic stone perforated with small holes. The energy is stored by the
stone, which means that particularly high temperatures can be achieved.

You can give steaks and burger patties a crispy crust in just a few minutes without affecting
the core temperature too much.

1. Open the lid of the side cooking surface.

2. Make sure that the knob is set to ‘OFF.

3. Press the side burner knob down and turn it anti-clockwise. At the same time,
press the ignition button for approx. 10 seconds (right bottom button) and release it
again after ignition.

4, If the burner does not ignite, wait 5 minutes and repeat the procedure described in
point 3.

The ceramic burner is infinitely adjustable, just like a stainless steel burner.

ATTENTION:

1. NEVER use the side burner with the cover closed!

2. The cooking surface must be clear when igniting. Do not attempt to
ignite the side burner with a pot or pan on the burner.

3. The cooking surface is suitable for pots and pans with a diameter of
approx. 7-23 cm.

USING THE BACKBURNER

The backburner is a vertical ceramic burner located on the rear wall (also known as the back
burner). This is suitable for evenly cooking food on a rotisserie spit, for example.

. Remove the warming rack!
. Open the lid of the gas barbecue and turn all the knobs clockwise to the "OFF” position.
. The backburner must not be operated at the same time as the main burners.

Bow N o=

. Press the knob of the backburner downwards and turn it anticlockwise. At the
same time, press the ignition button for approx. 10 seconds (right bottom button) and
release it again after ignition.

5. If the burner does not ignite, wait 5 minutes and repeat the procedure described in point 4.

If the back burner does not ignite, you can try to light the burner manually after 5 minu-
tes using a very long match or stick lighter directly on the back burner. To do this, light
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the match and hold it directly to one side of the back burner while pressing the knob and
turning it to “HI". If the burner does not ignite, refrain from further ignition attempts and
contact your dealer,

SWITCHING OFF GAS BARBECUE

1. Close the valve on the gas cylinder.
2. Turn all the knobs on the grill clockwise to the “OFF" position.

CLEANING / CARE AND MAINTENANCE

ATTENTION: All cleaning and maintenance work should be carried out when the appliance
has cooled down and the fuel supply to the gas cylinder has been switched off. Do NOT use
sharp objects or aggressive, abrasive or flammable cleaning agents. It is recommended
that you service your gas grill every 90 days or at least once a year. This extends the life of
your gas grill.

CLEAN YOUR GRILL AFTER EACH USE FROM ANY GREASE
RESIDUE, TO AVOID FIRES.

Post grilling: To reduce residues, leave each burner after use on for approx. 15 to 20
minutes without food. This allows you to burn off any remaining cooking residue and can be
brushed off with a grill brush after cooling down. Watch out for sharp edges during cleaning.

GRID AND INSIDE OF THE GRILL

Remove the residue with a brush, scraper and/or cleaning pad and wipe clean with mild
soapy water. Then wipe off with clear water and dry thoroughly. The inner surfaces of the
grill cover should also be cleaned with hot soapy water. Use a wire brush, steel wool or an
abrasive sponge to remove stubborn stains and dry theroughly.

Clean blocked connections with a pipe cleaner or stiff wire (e.g. with an open paper clip).
Check burner for damage (cracks or holes). If damage is detected, replace the burner with a
new one. Reinstall the burner and check that the gas valve openings in the burner inlet are
correctly positioned and secured.

OUTSIDE AREA
Use a mild detergent or baking soda and a hot water solution. A slightly abrasive cleaning
agent can be used for stubborn stains. Then wipe clean with water and dry thoroughly.
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If the inside of the grill lid looks like peeling paint, the baked-on grease deposit has turned
to carbon and is flaking off. Clean the lid thoroughly with strong hot soapy water. Then wipe
clean with water and dry thoroughly. Never use oven cleaner!

GRID AND GREASE TRAY
Use a mild soapy water solution, soak if necessary. Then rinse with water and dry thoroughly.

After each use, the grill should be prepared for the next barbecue immediately. Apply the
treatment by pyrolysis on full heat with the lid closed (without any food on the barbecue) to
burn off any residues of food and grease on the grids and then remove them by brushing
them off. All other components should only be cleaned with gentle soapy water and a
sponge!

Procedure for the TREATMENT BY PYROLYSIS:

1. Remove all the food from the grill grid, set the grill to the highest setting with the lid
closed and let the flames burn for 10 to 20 minutes until no more smoke comes out of
the barbecue. Never leave the barbecue unattended!

2. For stubborn stains, turn the cast iron grids over so that the used side is at the bottom.

3. Turn off the valve on the gas cylinder (turn to "OFF"), then turn the knobs on the
barbecue to “OFF",

4. Now clean the grill grid with a long-handled stainless steel brush. Hold the brush with
grill gloves or oven mitts, as the grill is still very hot.

5. Apply heat-resistant oil, such as rapeseed or peanut oil, to a cloth and rub the grid to
prevent flash rust and to renew the patina the next time it is heated up.

PARTICULARLY IMPORTANT:

After each cleaning or transport (including moving the barbecue by
a few meters), make sure that the burners are still fully attached
to the gas nozzles completely. To check this, gently pull the burner
towards the knob.

CARE OF CAST IRON GRIDS

The grill grids of the gas barbecue are made of sturdy cast iron and are enameled. The
enamel protects against flash rust and prevents food from sticking to the grids. Despite this
protective layer, the grid can absorb and release grease and moisture. It is therefore advisa-
ble to burn-in these grids as well.
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1. Wash the cast iron grids with warm water and wipe it dry.

[

. Brush the cast iron with a thin layer of heat-resistant oil. Coconut oil, peanut oil, sun-
flower oil or other oils with a heat resistance of at least 210° Celsius are suitable for this.

. Place the cast iron product on the grill and heat it up.

As soon as smoke appears, take the cast iron product down to cool.

. Wipe the surface with kitchen paper.

. Repeat this process at least once.

(= BT, I NV

CLEANING THE INFRARED BURNER / THE SEAR ZONE

The ceramic stone cannot be cleaned. Fat and meat juices that drip onto the infrared burner
will burn. Discoloration of the stone and burnt areas are normal and do not affect the per-
formance of the burner.

CAUTION: Under no circumstances should the ceramic stone be
treated with water and/or cleaning agents. Should something
fall through the protective grid and does not burn completely,
set the burner to full heat and allow all residues to burn for

for 10-15 minutes.

Make sure that only unmarinated/unoiled food is placed on the ceramic burner. Acidic and
salty marinades and pepper can damage the ceramic stone if they drip down over a longer
period of time.

REGULAR MAINTENANCE

It is advisable to clean the dirty areas on the edge of the cast iron grids separately after
every 2-3 uses after burning out and brushing. To do this, remove the grids from the grill
and carefully scrub them clean with warm water (no soap) and a wire sponge (pot sponge).
Then rub dry thoroughly with a cloth, apply oil and place in the grill. If the grill grid do have
rust stains, scrub the rusty surfaces with steel wool until all rust has been completely remo-
ved. Then wash the cast iron with water, dry well and repeat the burning-in process. During
winter, store the cast iron grids in a dry place if possible,

STORAGE

+ Allow the barbecue to cool down completely.
* Remove the gas bottle.
* Clean the barbecue thoroughly.
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+ Store the grill in a dry and dust-protected place.
* Store the gas bottle outdoors and out of the reach of children.
There is a risk of explosion,

ADDITIONAL WARNINGS AND SAFETY INSTRUCTIONS

Please read the following points before using your gas barbecue:

a) Read the instructions before using the appliance. Please follow all installation instructions
in this manual. If the instructions are not followed, problems may occur during use.

b) The accessible parts of this gas barbecue can be very hot during use. Keep small children
away. Be careful when handling particularly hot parts.

¢} Inthe event of a gas leak, switch off the gas supply to the gas barbecue, extinguish all
open flames, open the lid and check whether the leak still exists, for damage, poor
connections, etc. Contact your local gas dealer immediately if the problem cannot
be rectified.

d) Do not move the gas barbecue during use.

e} Do not use or store flammable liquids or vapors in the vicinity, when operating the gas
barbecue.

f) This gas barbecue must only be used outdoors.

g) Do not use an open flame to check for gas leaks.

h) Do not operate the gas barbecue if there is a gas leak. Turn off the the gas supply.

i) Do not attempt to loosen a gas connection part on the gas barbecue or on the gas
regulator/gas gas cylinder when your gas barbecue is in operation.

j) MNever leave your gas barbecue unattended when it is in operation. Turn off the gas
supply to the gas cylinder after use.

k) The gas barbecue should be cleaned at a reqular basis. Make sure that you do not
enlarge the burner or nozzle openings when cleaning the burner or valves.

[) Do not attempt to use this appliance in a garage or in a closed room. The appliance must
also be kept away from flammable materials etc. We recommend keeping a distance of
at least 0.5 to 1.0 meters from flammable materials.

m)We recommend that this gas barbecue is serviced at least once a year by a competent
technician at your local gas point of sale. Do not attempt to service this appliance
yourself.

n) Any modification to the device can be dangerous and can lead in a cancellation of the
general warranty. Do not attempt to tamper with the main controls of this gas barbecue,
i.e. gas taps, injectors, valves, etc.
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FAULT CORRECTION

Please contact our customer service in the respective platform, with your order number
if you are unable to correct the error. Please note that independent repairs that have not
been carried out by a specialist may invalidate the warranty and generate costs.

Problem

Possible cause

Solution

The burners cannot be lit
with the ignition system

The gas bottle is empty

Replace with full gas bottle

Defective controller

Have the controller checked
or have it replaced

Clogging of the burners

Clean the burner

Blockages in gas nozzles or
hoses

Nozzles and hose clean

Low flame or flashback
(Fire in the burner tube - a
hissing noise may be heard)

Blockages in burners

Clean the burner

Blockages in gas nozzles or
hoses

Cleaning nozzles and hoses

Windy conditions

Use the barbecue in a more
sheltered place

Gas valve knob difficult to
turn

Gas valve jammed

Replacing the gas valve

Clic-Trade GmbH
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BATTERY ORDINANCE

* The battery compartment of the infrared igniter for the ceramic burners can be found
on page 60. Before use, please unscrew the knob and insert an AA battery.

+  The battery compartment for the LED lights can be found on p. 56. Open the cover of the
battery holder and insert 4x AA batteries in the direction shown. Then close the cover of

the battery holder again.
= I
5

IMPORTANT NOTE ON THE BATTERY ORDINANCE
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As required by law, please dispose of used batteries at a muni-
cipal collection point or hand them in at your local retailer free
of charge. Disposal in household waste is expressly prohibited
under the Battery Ordinance.

Batteries containing harmful substances are labelled with the
symbol of a crossed-out dustbin. The chemical name of the
pollutant can be found under the dustbin symbol - 'Cd’ for

Pb cd Hg cadmium, ‘Pb’ for lead, ‘Hg' for mercury.

CHANGING MAIN BURNER

First find out which main burner is faulty. Then please pay attention to know how the
burner is assambled to the BBQ, to know how to install the new main burner later.

1. At the rear of the gas grill you will find the clip spring next to the end of the burner.
Press the clip together and push it through the opening. The clip spring should now land
in the grease pan. Please keep it for later.

2. Slide the main bruner to the side and pull it out carefully. You should now be able to
remove the burner.
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ASSEMBLY

>

ORDER.

DO NOT ALLOW CHILDREN TO OPERATE THIS APPLIANCE.

IMPORTANT! READ ALL INSTRUCTIONS AND OPERATING INSTRUC-
TIONS BEFORE USING THE APPLIANCE. CARRY OUT ALL STEPS IN

(see page 35)!

THE GRILL MUST BE BURNT IN BEFORE FIRST USE

>>

CAUTION: Although we endeavour to make assembly as easy
as possible, corners and edges of steel parts may cause cuts if
handled incorrectly during assembly. Be careful when handling
the parts during assembly. It is strongly recommended that you
protect your hands with a pair of work gloves.

We recommend that the assembly is carried
out by at least two people.

Only fully tighten the screws at the end of
the assembly.

DANGER! Do not allow children to play with
the packaging, strings or small parts - acute
danger of suffocation! Caution: Small parts,
which accidentally can be swallowed, can
be life-threatening!

The surface of the gas barbecue is pre-
treated with vegetable oil to prevent pos-
sible soiling during transport. To avoid di-
scolouration when grilling for the first time,
clean the surface before first use gently with
a soft cloth and soapy water, dry thoroughly
afterwards.

Attention

Use gloves when
assembling the
barbecue to avoid
injury from sharp
metal edges.

Assembly steps

Make sure that your barbecue is
assembled correctly. Each barbecue
comes with detailed assembly instruc-
tions describing the specific assembly
procedures for each model. Follow
these instructions carefully to en-
sure correct and safe assembly of the
barbecue.
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PARTS LIST

FIRST check that all parts are complete using the parts list an this page.
Please contact our customer service if any parts are missing or damaged. In
case of missing or damaged parts, do not start with the assembly and keep
the cartons of the product.

Telephone number: +49 2203 94 79 300

Email: service@taino-grill.de
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NAMING OF PARTS

: Door triangular
1 (Lid 1x 21 bracket 2%
2 | Thermometer 1x 22 | Wheel 4x
3 |Handle of the lid 1x 23 Battery compartment 1x
for LED
4 |Warming rack 1x 24 | Strap for gas bottle 1x
5 Multlfunct|qnal 2x 25 | Strap holder 1x
Cast iron grid
6 |Flame tamer 4x 26 |Bottle holder base 1x
7 |Holder for grease tray 1x 27 | Cabinet door 2X
8 |Small grease tray 1x 28 |Bottle holder bar 2X
9 |Grease drainer 1x 29 Door handle (screws 2X
in separate bag)
10 |Heat protection Tx 30 Side byrner with 1x
ceramic burner
11 | Cabinet side panel, left 1x 31 Side burner grate 1x
12 Base cabinet strut 1x 32 Ceramic burner 1x
(front) grease tray
Cabinet upper rear .
13 panel 1x 33 | Protective screen 1x
Cabinet rear panel, .
14 bottom 1x 34 | Main body 1x
15 | Cabinet floor 1% 35 |Bottle opener 1%
16 | Cabinet side panel, right | 1x | 36 |Battery compartment |,
for Infrared igniter
17 | Chopping board 1x 37 | Wiring tray 1x
18 |Ice bucket 1x 38 |Castiron grid 1x
19 |Panels for the ice bucket 1x 39 Cast iron grid, round 1%
20 [Hook 3x
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FASTENING ELEMENTS

A ) Ox
5/32-32

B é%h 20x
\ 1/4-20

C C [ 2x

E %ﬁ 4x

F %‘) For bottle opener 2x
5/32-32-SUS

7

G |\>\©_ﬁ' 2%
- 1/4

H 2%
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AUFBAU / ASSEMBLY
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Vielen Dank fiir Ihren Einkauf!
Thank you for your purchase!

Falls Sie Unterstutzung bendétigen, konnen

If you need support,
you are welcome to contact our service team:

+49 2203 94 79 300
service@taino-grill.de
www.taino-grill.de

Clic-Trade GmbH
Stollwerckstr. 27-31
51149 Cologne, Germany
www.clictrade.gmbh

Sie sich gerne an unser Service Team wenden:
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