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*Dieser Service ist nur giiltig mit dem Gutschein aus dem
aktuellen Freundschaftskartenjournal.

UNSERE XXXL RATGEBER

» Ausstattung fiir Thr Baby
» Baby- und Kinderwagen

» Boden

» Dekostoffe und Stores

» Finanzierung

» Gartenmobel

» Hochzeitstisch

» Holzpflege

» Kindersicherheit

» Kiicheneinrichtung

» Ledermdbel

» Matratzen und Lattenroste
» Metall, Glas, Kunststoff

» Orientteppiche

» Freundschaftskarte

» Stoffpflege

» Tischwasche

» Trend Boxspring

» Zudecken und Bettwdsche
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Der Inhalt dieser Ratgeber-Fibel ist natiirlich nur ein Auszug aus einem viel
umfangreicheren Thema und erhebt keinen Anspruch auf Vollstdndigkeit!
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PFLEGEHINWEISE
EINBAUGERATE

Technische Fachbegriffe:

Wie Leichtreinigungssystem, activClean, Aktivkohlefilter,
Pyrolyse, Katalyse usw. gibt es unendlich viele; sie hier
zu erkldren, wiirde zu weit fithren. Daher raten wir Ihnen,
die Bedienungs- und Pflegehinweise der Elektrogerate-
hersteller genauestens zu lesen und zu beachten.

DAMPF UND HITZE
VERMEIDEN

» Kochen stets mit Dunstabzugsgerat!
Zum Schutz Threr Mobel vor Dampf, Feuchtigkeit und
Hitze bieten verschiedene Hersteller Schutzabdeck-
kungen an, die bereits werkseitig montiert oder vom
Monteur angebracht werden.

» Lassen Sie Dampf und Hitze aus Elektrokleingerdten wie
Mikrowelle, Kaffeemaschine, Wasser- oder Eierkocher
nicht direkt auf die Mobelteile einwirken! Dampfschwa-
den bewirken das Aufquellen der Mobelteile.

» Vermeiden Sie das leichte Schrdgstellen der Herdklappe
oder der Geschirrspiilerklappe zu Liiftungszwecken, da
die ausstromende Warme zu Feuchtigkeit, Hitzeschaden
oder Quellungen an den angrenzenden Méobelteilen fiih-
ren kann.

Beim Kochen stets das Dunstabzugsgerat einschalten!

GLASKERAMIK-KOCHFELDER

» Reinigung ist der beste Schutz
Sie sollten Thr Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Benut-
zung reinigen, da selbst kleinste Schmutzreste beim
nachsten Einschalten festbrennen konnen. Leichte Ver-
schmutzungen entfernen Sie mit einem feuchten Tuch
unter Verwendung eines handelsiiblichen Spiilmittels.
Danach gut nachtrocknen!

» Hartndckige Verschmutzungen, Kalk- und Wasser-
flecken sowie glanzenden Topfabrieb beseitigen Sie mit
dem vom Hersteller empfohlenen Spezialreiniger (z.B.
Cerafix, Stahlfix). Festgebrannte Verkrustungen (Zucker,
Salz oder zuckerhaltige Speisereste) entfernen Sie, in
noch heilem Zustand, mit einem Glasschaber.

Beachten Sie hierzu auch die Bedienungsanleitung
des Gerateherstellers!

PFLEGEHINWEISE
GESCHIRRSPULER

» Nach Spiilvorgang nicht sofort 6ffnen
Nach Ablauf des Spiilprogrammes sollte der Geschirr-
spiiler nicht sofort gedffnet werden, da sonst - durch
den heraustretenden Wasserdampf — Schaden an den
dariiber angebrachten Arbeitsplatten und nebenstehen-
den Mobeln entstehen konnen. Nach Programmende
kondensiert der Wasserdampf an den Innenwanden und
lauft ab. Nach ca. 30 Minuten konnen Sie das Geschirr
ohne Bedenken entnehmen.

Lesen Sie hierzu auch die Bedienungsanleitung
des Gerateherstellers.

KEINE SCHEUERNDEN
MITTEL VERWENDEN

Einbauspiilen, sowie alle weiteren Artikel aus rostfreiem
Stahl, pflegen Sie am besten mit einem Schwamm oder
einem VlieRtuch unter Verwendung von Spiilmittel oder
mit Spezialpflegemitteln (Edelstahlreiniger, Metall-
Polish).

» Bei Einbauspiilen aus anderen Materialien wie Porzellan,
Kunststoff, Acryl-Keramik sowie bei Edelstahlspiilen
milde Spiil- oder Reinigungsmittel verwenden.
Scheuernde Reinigungsmittel schaden nur!

» Beachten Sie bitte, dass die Bildung von Gebrauchs-
spuren und feinen Kratzern durch harte Gegenstande
moglich ist, aber nicht zu einem Qualitétsverlust
dieser sehr beanspruchten Einbauspiilen fiihrt.

Bitte beachten Sie auRerdem die speziellen Pflege-
hinweise der Hersteller!

PFLEGE VON
ARBEITSPLATTEN

» Leichte Gebrauchsspuren sind normal.
Alle Arbeitsplatten sind Qualitatsprodukte namhafter
deutscher und osterreichischer Hersteller. Generell
sollten Sie Arbeitsplatten nicht als Schnittflache
benutzen, da Messerschnitte selbst im harten Schicht-
stoff-Belag Spuren hinterlassen.

» Das Abstellen von heiRRen Topfen und Pfannen, direkt
vom Kochfeld auf die Arbeitsplatte, ist zu vermeiden!

» Bitte verwenden Sie stets einen Topfuntersatz!

» Trotz geringfiigiger Gebrauchsspuren auf den Arbeits-
platten, die sich bei der Benutzung einstellen,
bleibt die Qualitdt unserer Arbeitsplatten erhalten.

» Obwohl mit einem hochwertigen Lack geschiitzt, sind
die Holzumleimer erfahrungsgemaR empfindlicher als
die Arbeitsplattenoberflache. Sie sollten daher sorg-
faltiger vor Kratzern und stehendem Wasser geschiitzt
werden.

» Direkte Hitzeeinwirkung am Umleimer und auf den
Fugen der Plattenverbindungen vermeiden. Wasserriick-
stande schnellstens mit einem trockenen Tuch entfer-
nen!

» Hochglanzende und supermatte Arbeitsplattenober-
flachen bestechen durch ihre aufRergewohnliche Optik.
Beriicksichtigen Sie bitte, dass auf diesen glatten
Oberflachen eine verstarkte Gebrauchsspurenbildung
auftreten kann.

» Pflege von Steinarbeitsplatten
Naturstein ist durch seine Harte, seine Kratz- und
Schnittfestigkeit sowie seine Hitzebestandigkeit sehr
pflegeleicht. Einen Tag nach der Montage wird der
Stein imprdgniert, damit er gegen hartndckige Ver-
schmutzungen geschiitzt ist.

Unsere Fachberater beantworten Ihnen
beziiglich der Pflege Ihrer Kiicheneinrichtung
gerne weitere Fragen!



